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Przed rozpoczeciem korzystania z produktu nalezy koniecznie doktadnie
przeczytac niniejszg instrukcje obstugi.




1. Wprowadzenie

Przed uzyciem nalezy doktadnie obejrze¢ rekawice, aby upewnié sie, ze nie posiadajg zadnych
uszkodzen. Jezeli rekawica posiada jakiekolwiek uszkodzenia (np. jest rozerwana lub rozeszty sie
szwy) nalezy bezzwtocznie jag wymienié. Rekawica zapewnia bezpieczng prace jedynie, gdy jest
prawidtowo noszona i nie posiada zadnych uszkodzen.

Producent oraz sprzedawca nie ponosi odpowiedzialnosci za jakiekolwiek szkody i/lub
ich konsekwencje powstate w wyniku nieprawidtowego uzytkowania wyrobu.

2. Bezpieczenstwo

EN 388
Parametry Stopien ochrony
1 2 3 4 &
(Odpornost na scierania [liczba cykl] 100 500 2000 8000 e testoman
(Odpornost na przaciecia 1.225 5 10 20
1% 3% Odpornest na rozdarcie (newtany| 10 25 50 75
Odpornest na przebicie [newtony| 20 &0 100 150
Odpornosic na scieranie Q
Odpornoit na przeciecie
Odpornoit na rozdancie
Odpornoif na przebicie
EN 407 Stopien ochrony

12xxxx

Palmosc |
Ciepto kontaktowe
Cieplo konwekcyjne

Promieniowanie ciep
Odpryski plynnego melaly
Duze ilokci stopionego mietaly [masa)

Parametry

Palnoéc - czas ptoniecia po usunieciu Zradta zaptonu
Palnose - zas zarzenia

Ciepto kantaktowe - temperatura °C

Ciepto kantaktowe - maksymalny czas kontaktu
Ciepto kanwekoyjne fwspdtezynnik przenikania cieptal

Pramieniowania cieplne [czas przenikania ciepla: 24 s|

Odpryski ptnnego metaly (lczba odpryskiv]
Ouze ilosci stopionego metalu masal
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3. Informacje dla uzytkownika

Przed kazdym uzyciem doktadnie sprawdzi¢ czy rekawice nie sg uszkodzone. Nie uzywal
uszkodzonego produktu. Rekawica stuzy jako srodek ochrony przed kontaktem z gorgcymi naczyniami
o temperaturze maksymalnej do 250°C. Parametry rekawic sg zachowane tylko w odniesieniu
do catej rekawicy, posiadajgcej wszystkie warstwy ochronne. Rekawica chroni tylko te czesci ciafa,
ktore okrywa.

UWAGA! Nie dopuszcza¢ do bezposredniego kontaktu z ogniem. Nie uzywac¢ do kontaktu
z gorgcymi ptynami. Nie stosowac rekawic w bezposrednim sgsiedztwie poruszajacych sie
czesci maszyn.

Czas przydatnosci do uzycia, uzalezniony jest od sposobu uzytkowania. Uptywa gdy widoczne sg Slady
zuzycia na powierzchni rekawicy lub gdy naruszona zostata ktérakolwiek warstwa rekawicy.

Rozmiar: 11 Rekawice do szybkiego naktadania i zdejmowania.

Przechowywac¢ w suchym i chtodnym miejscu. CzysScic recznie uzywajgc wilgotnej szmatki, pozostawié
do wyschniecia w temperaturze pokojowej. Nie uzywac przed wysuszeniem. Pod wptywem kontaktu
ze Srodkami chemicznymi, np. rozpuszczalnikami, rekawice mogg straci¢ wtasciwosci ochronne.
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