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Rekawice ochronne
z bawetny ognioodporne;j

Odporne na temperatury do 250°C
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Instrukcja obstugi

Przed rozpoczeciem korzystania z produktu nalezy koniecznie doktadnie
przeczytac niniejszg instrukcje obstugi.



1. Wprowadzenie

Przed uzyciem nalezy doktadnie obejrzeé¢ rekawice, aby upewnic sie, ze nie posiadajg zadnych
uszkodzen. Jezeli rekawica posiada jakiekolwiek uszkodzenia (np. jest rozerwana lub rozeszty sie
szwy) nalezy bezzwtocznie jag wymieni¢. Rekawica zapewnia bezpieczng prace jedynie, gdy jest
prawidtowo noszona i nie posiada zadnych uszkodzen.

Producent oraz sprzedawca nie ponosi odpowiedzialnosci za jakiekolwiek szkody
ich konsekwencje powstate w wyniku nieprawidiowego uzytkowania wyrobu.
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2. Bezpieczenstwo

Parametry rekawicy sg spetnione tylko w odniesieniu do catej rekawicy, posiadajgcej wszystkie
przewidziane warstwy ochronne.
Nie stosowac rekawic w bezposrednim sgsiedztwie ruchomych elementéw maszyn.
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Odpornosé na Scieranie (liczba cyklil 100 500 2000 8000
Odpornosé na przeciecie 1.225 5 10 20

Odpornosé na rozdarcie (newtony) 1025 50 75 nie testowano

Odpornoéé na przebicie [newtony] 20 60 100 150
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Odpryski ptynnego metalu
Ptynny metal w masie

IE

3. Informacje dla uzytkownika

Parametry

Palnoéé - czas ptoniecia po usunieciu zrédta zaptonu
Palnoéé - czas zarzenia

Ciepto kontaktowe - temperatura °C

Ciepto kontaktowe — maksymalny czas kontaktu
Ciepto konwekcyjne (wspétczynnik przenikania ciepta)
Promieniowanie cieplne (czas przenikania ciepta: 24 s)
Odpryski ptynnego metalu (liczba odpryskéw)

Ptynny metal w masie (masal

Rekawice odporne na temperatury do 250°C.

Rekawice chronig tylko te czesci ciata, ktore okrywaja.

Przed kazdym uzyciem sprawdzi¢ czy rekawice nie posiadajg uszkodzen.
Rekawice stuzg do ochrony przed kontaktem z gorgcymi naczyniami.
Nie dopuszczac do bezposredniego kontaktu rekawic z ogniem.

Po kazdym uzyciu rekawice oczysci¢ i przechowywac w suchym miejscu.

4. Przechowywanie i czyszczenie.
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Rekawice powinny byé przechowywane w suchym i chtodnym miejscu. Powinny by¢ czyszczone
regularnie lub przy widocznym zabrudzeniu.

Czyscic nalezy recznie przy uzyciu wilgotnej szmatki.
Po wyczyszczeniu nalezy je pozostawi¢ do catkowitego wyschniecia w temperaturze pokojowej.
Wilgotne rekawice mogg nie spetniaé¢ wtasciwosci termoochronnych.
Rekawice przy kontakcie ze s$rodkami chemicznymi np.: rozpuszczalnik, mogg straci¢ swoje

wtasciwosci ochronne.
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