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Tefal

OptiGrill 4in1 XL *

Instructions for use - Instrukcja uzytkowania - Naudojimo instrukcija - Kasutusjuhend -
Lietosanas instrukcijas - Pokyny k pouziti - Navod na pouzitie - Haszndlati atmutato6 -
Instructiuni de utilizare - UHcTpyKumn 3a ynotpeba - Upute za uporabu -
Navodila za uporabo - Uputstvo za upotrebu - Uputstvo za upotrebu -
WHcTpyKuma no skcnnyataumn - KonaaHy Hyckaynapsl - IHCTpyKLis 3 BAKOpUCTaHHA
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Please read the “Use & Safety instructions” booklet
carefully before first use.

Przed pierwszym uzyciem zapoznaj sie uwaznie z
broszurg ,Instrukcja obstugi i bezpieczeristwa”.
Prie$ pirmg kartg naudodami, perskaitykite broSitrg
,Naudojimo ir saugumo instrukcijos*

Enne esimest kasutuskorda lugege tdhelepanelikult
ohutus- ja kasutusjuhendit.

Pirms pirmas izmantosanas reizes, lidzu, uzmanigi
izlasiet brosaru “Ekspluatacijas un droSibas noteikumi”.
Pfed prvnim pouZitim si pfectéte priru¢ku ,Navod

k pouziti a bezpecnostni pokyny*.

Pred prvym pouZitim si pozorne precitajte brozaru
,PouZivanie a bezpe¢nostné pokyny*.

Az els6 haszndlat el6tt figyelmesen olvassa el a
,Biztonsagi és haszndlati utasitasok” cimi kézikonyvet.

Cititi cu atentie brosura ,,Instructiuni de utilizare si

sigurantd” inainte de prima utilizare.

Mons, npoyeTeTe BHUMATETHO KHUXKKATA ,, UHCTPYKLIMK
3a paboTa 1 6e3onacHocT” npeauM Nbpea ynotpeba.
Prije prve uporabe pazljivo procitajte knjiZicu ,,Upute za
uporabu i sigurnost”.

Pred prvo uporabo natanc¢no preberite “Navodila za
uporabo in varnostna navodila”.

Prije prve upotrebe pazljivo procitajte knjizicu “Uputstva
za sigurnost i upotrebu”.

Pre prvog koriséenja pazljivo procitajte knjiZicu
“Uputstva za koriséenje i bezbednost”.

Mepes NepBbIM UCNOIL30BAHWMEM BHUMATEIbHO
03HAKOMbTECH C Hpolutopor «MHCTpYKLMK no
3KCMYATALMK U TEXHWKE BE30NacHOCTH».

BipiHwi nanganany anapiHaa «Kayincisgik xaHe
nanganaHy XeHiHAeri HyCKaynapAbl» OKbIN LUbIFbIHbI3.
Mepea nNepLUMM BUKOPUCTAHHAM BUPODY YBAXKHO
npounTarTe 6poluypy «IHCTPYKLIi 3 BUKOPUCTAHHA Ta
TeXHIKW be3neKku».
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PRODUCT DESCRIPTION

A. Control panel

A1. On/Off button

A2. Frozen food function

A3. 12 automatic cooking programs

A4. Manual mode with 4 temperatures

AS. Confirm selection and start preheating

A6. Cooking level indicator

B. Release latch for barbecue and complete meal
positions

C. Sidethermostat for barbecue and complete meal

o

positions
Front drip tray
Back drip tray
Baking tray
Bottom plate
Top plate
Power cord

Indicator light for barbecue and complete meal

positions
A
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POSITIONS AND INTERFACE

GRILL OVEN

—

BARBECUE COMPLETE MEAL —

o

Control with the panel on the handle

T
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Control with the side thermostat
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CHANGE POSITION

Change to oven position:

Open the grill, remove the lower grill plate and
replace with the baking tray.

Caution: The baking tray is placed on the gril
without being locked into place.

Change to barbecue position:

When opening the grill, hold the latch up and
bring the handle to the 180° open barbecue
position.

Change to complete meal position:

Plug the baking tray in place of the lower
plate, then open the grill to the 180" position
following the steps above.

Caution: Check that the thermostat on the
sideison e before opening the grillin barbecue
orcomplete meal position. If the thermostat is
not on e, the grill will start heating up and will
notify you of this with abeep.

COOKING LEVEL INDICATOR

Preheating

o, 0

o )

Flashing white Steady white
coloured light: coloured light
preheatingin and beeping:
progress ready to cook
Cooking

Fﬁ p p

cD hcﬂ ’
=
First First Rare Rarelevel Medium  Medium Well- Well-
cooking  cooking levelin reached levelin level done done level
levelin level progress progress  reached levelin reached
progress  reached progress

For each automatic program, Optigrill lets you know when your food has reached the desired cooking level.
When a cooking level is reached, the grill beeps to notify you.



BEFORE FIRST USE

. Remove all packaging materials, stickers

and accessories from the inside and the
outside of the appliance. Additional colour
ring stickers are provided. You can stick your
preferred language on the original colour
ring.

. Before using for the first time, thoroughly

clean the plates with warm water and a
little dishwashing liquid, rinse and dry
thoroughly.

. Position the removable drip trays at the

front and at the back of the appliance.

. Make sure that the upper and lower plates

are correctly positioned in the product. Do
notactivate preheating without the plates.
Connect the appliance to the mains supply
(the cable must be completely unwound).

. Press the on/off button.

Caution : Make sure there is no food
between the plates

1. GRILL POSITION

A) USING AN AUTOMATIC PROGRAM

12 automatic programs:

red meat, burger, sausage, pork, chicken, fish,
seafood, sandwich, pepper, eggplant, veggie
steak and potatoes.
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1. Ifthefood youwishto cookis frozen, press

the corresponding button.

This function is only available when
cooking with the automatic programs,
not in manual mode.

2. Select the appropriate cooking program

according to the type of food you wish to
cook.

Tip, especially for meat: The cooking
results on the automatic programs may
vary depending on origin, cut and quality
of the food being cooked, the programs
have been set and tested for good quality
food.

Similarly, the thickness of the meat must
be taken into account during cooking; you
should not cook foods with a thickness
greater than 4 cm.

If you are uncertain about which cooking
programto use, pleaserefer to the cooking
quide page 13.

3. Press the “OK” button: the appliance starts

preheating and the cooking levelindicator
flashes white.

NB: If you have selected the wrong
program, turn off the appliance and repeat
the steps.

4. Wait for preheating to be complete.
5. When the level indicator stops flashing

white and the grill beeps, the preheating
is complete, the grill is ready to cook.
Comments: At the end of preheating, if
the appliance remains closed, the safety
system will turn off the appliance after a
while.



1. GRILL POSITION

rare  medium well-done

10

6. Open the grill and place the food on the

cooking plate.

Comments: If the appliance remains
open for too long, the safety system will
turn off the appliance automatically after
awhile.

. Close the appliance to start the cooking

cycle. The cooking level indicator turns
blue to indicate the cooking is in progress
(for the best results, do not open or move
your food during the cooking process).
The appliance automatically adjusts the
cooking cycle (time and temperature)
according to the food thickness and
quantity.

Note for very thin pieces of food: Close
the appliance, the button OK will flash
and the indicator will stay steady white
until you press OK. Press OK to ensure the
appliance recognizesthe foodandthat the
cooking cycle starts.

8. According to the level of cooking, the

indicator light changes color. While
cooking is in progress, a beep alerts you
eachtimeacookinglevelisreached. When
the indicator light is yellow with a beep,
food is rare, orange with a beep, food is
medium and red with a beep, food is well
done.

N.B.: If you like your meat very rare,
remove the meat when the cooking level
indicator reaches steady blue.

Please note, especiallyon meat, itisnormal
that cooking results vary depending on
type, quality and origin of food.

1. GRILL POSITION

9. When the color corresponding to your a

desired cooking level becomes steady and
the beep sounds, open the appliance and
remove your food.
Note: If youwantto cook food to different
personal tastes, open the grill and remove
the food when it has reached the desired
level and then close the grill and continue
cooking the other food. The program will
continue its cooking cycle until it reaches
thefinal level.

10. When finished cooking, remove food and
close the appliance. The control panel will
lightup andset itself to ‘choice of program’
mode.

Comment:Thesecurity systemwill turn of f
automatically after a while if no program
selectionis made

10

Keep warm function

Oncetheredlevelis reached, the cooking is finished, the appliance automatically activates the keep warm function,
theindicator light is red, and the device begins to beep every 20 seconds. If food is left on the grill it will continue to
cook while the cooking plates cool. You may deactivate the beep by pressing the button " OK™".

Note : The security system will power off the appliance automatically after a while.

Cooking a second batch straight away:

Once your first batch of food has finished cooking:

a) Make sure that the appliance is closed, and that no food is remaining inside.

b) Select the cooking program (this step is necessary evenif the program is the same as for the foods you have just
finished cooking).

) Pressthebutton” OK " to begin preheating. While preheating, the color level indicator will flash white.

d) Once preheating is complete, the appliance will beep, and the indicator light will be steady white.

) The appliance is ready to be used once preheating is complete. Open the grill and place the food inside the
appliance.

Important:

- Please note that preheating is required for each new batch. Before preheating, make sure that the appliance is
closed, and that no food is remaining inside. Wait for preheating to finish before opening the grill and placing
food inside.

- If the new preheating cycle is activated immediately after the end of the previous cycle, the preheating time
will be reduced.

11



1. GRILL POSITION 1. GRILL POSITION
B) USING THE MANUAL MODE C) COOKING GUIDE
1 Sectth | mode and the cooki 12 AUTOMATIC COOKING PROGRAMS
. Select the manual mode and the cooking
temperature by clickingon M several times COOKING LEVEL INDICATOR
until the colour matches your desired - . -
temperature:
& BEEF Very rare (Blue) Rare Medium Well-done
110125°C &) BURGER Rare Medium Well-done
S| SAUSAGE Well-done
1801195°C PORK Well-done
220-235°C @ CHICKEN Well-done
x| FISH Medium Medium well Well-done
265-285C %) SEAFOOD Medium | Mediumwell |  Wel-done
&2 | SANDWICH Lightly cooked Grilled Crispy
2. Press OKto start preheating. The cooking ]
level indicator flashes with the selected @r| VEGGIE STEAK Grilled
colour : preheating in progress. Wait until ! ) ;
prehecting s finished. () PEPPER Lightly grilled Grilled
3. When the desired temperature isreached, ) ) EGGPLANT Grilled
@ | 6|0 o the light stops flashing and the grill beeps:
the grill is ready to cook. &> POTATOES Grilled
4. Add the food on the grill, the cooking
processbegins. ) ) MANUAL MODE IN GRILL POSITION
5. You can adjust the temperature during
cooking. . .
6. Watch the food cook and remove it when 180-195°C 220-235°C 265-285°C
you consider it cooked as desired.
ZUCCHINI / SQUASH [ |
TOMATOES [ ]
ASPARAGUS [ ]
MUSHROOMS [ ]
ONIONS [ ]
BROCOLI
BABY CARROTS
FENNEL [ ]
SWEET POTATOES
APPLE SLICES [ ]
PINEAPPLE [ ]
PEACH [ ]
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2. OVEN POSITION

wN

[

. If your OptiGrillis already on and you want

to use the baking tray, unplug the grill and
let it cool down for at least 2 hours.

. Putthe ingredients in the baking tray.
. Open the grill, remove the lower grill plate

and replace with your baking tray.
CAUTION:Be careful that upper grill plate
is correctly installed in the appliance.

. Close thegrill and press the On/Off button.
. Select the manual mode and the cooking

temperature by clickingon M several times
until the colour matches your desired
temperature:

95-120°C

165-190°C

210-235°C

~N

245-270°C

Begin preheating by pressing the OK
button.

When the desired temperature is reached,
the grill will beep, and the cooking process
will begin.

2. OVEN POSITION

o[ o]0 |o] o
()

1

. You can adjust the temperature during the

cooking progress.

. Watch the food cook. When you consider

it cooked as desired, end the cooking by
pressing the ON/OFF button. All buttons
switch off, the grill stops heating/cooking.

. Open the grill and remove the baking tray

from the grill using its handles.
CAUTION: Hot surfaces, the use of
gloves is recommended. The baking tray
is hot, make sure to place it on an adapted
surface.

. Thebaking tray can go in the dishwasher.

15



3. BARBECUE POSITION

1. Open the grill in barbecue position.
The cooking is managed with the side
thermostat.

2. Select the desired temperature setting.
The thermostat sets the same cooking
temperature for both plates:

4. COMPLETE MEAL POSITION

1. Put the grill in complete meal position. e
The cooking is managed with the side
thermostat.

2. Select the desired temperature setting.
The thermostat controls the cooking
temperature for both plates.
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3. The side light indicator flashes red during
preheating.

4. When the light indicator becomes steady
red and the grill beeps, the grill is ready to
use.

5. Addfood onthe grill.

6. Watchthefood cook and remove itonce it
isdone.

7. Turn off the appliance by setting the
thermostatto e.

Comments:

- You can change the temperature during
cooking. If it is changed during cooking,
the grill will adjust the temperature to the
new setting.

- If youcook food on one plate only, use the
topone.

o thermostat off o thermostat off
1:80-100°C 1:80-100°C
2:130-160°C 2:130-160°C
3:170-200°C 3:170-200°C
4:185-225°C 4:185-225°C

3. The side light indicator flashes red during
preheating.

4. When the light indicator becomes steady
red and the grill beeps, the grillis ready to
use.

5. Addfood onthegrillandinthe bakingtray.

6. Watch thefood cook and remove it once it
isdone.

7. Turn off the appliance by setting the
thermostatto e.

Comment:

- You can change the temperature during
cooking. If it is changed during cooking,
the grill will adjust the temperature to the
new setting.

Tips:

If yourside dish takes longer to cook than what
you're grilling, you can also start cooking in
oven position. If you are doing this, please
referto page 14 and follow steps 1to 7. When
the food is cooked as desired, open your grill
in barbecue position. The grill automatically
switches to the thermostat on the side.
Choose the desired temperature setting
using the thermostat. When the grill plate has
preheated, put the food on it.

17



END OF USE

#|=|o|
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. Tum off the appliance:

e Press the on/off button on the handle
in grill/oven positions.

e Set the side thermostat to e in
barbecue/ complete meal positions.

. Unplug the appliance from outlet.
. Allow to cool for at least 2 hours. To

avoid accidental burns, allow grill to cool
thoroughly before cleaning.

CLEANING

1. Before cleaning, unlock and remove e
the plates, drip trays, and baking tray to
prevent damage to the cooking surface.
Drainthe juice drip trays and wash themin
mild soapy water, thendry thoroughly with
apaper towel.

2. Do not immerse the body of grill in water
orany other liquid.

3. The appliance and its cord cannot be
placed in the dishwasher. The heating
elements, visible and accessible parts,
should not be cleaned after removing the
plates. If they are very dirty, wait until the
appliance has completely cooled down
and clean them with adry cloth.

4. If you do not wish to wash the cooking

plates, drip trays, and baking tray in the
dishwasher, use hot water and a little
washing up liquid to clean, then rinse
thoroughly to remove any residue. Wipe
them carefully with a paper towel.
Do not use metal scouring pads, steel wool
or abrasive cleaners to clean any part of
the grill, use only nylon or non-metallic
cleaning pads.

5. To clean the grill cover, wipe with a warm,
wet sponge and dry with asoft, dry cloth.

6. Always make sure the grill is clean and dry
before storing.

Any repairs must be carried out by an
approved service representative.

19



Troubleshooting guide

Problem

Cause

Solution

Button '™ blinking
+ [ Indicatorlight solid blue
+ Button oK blinking

e Switching on the
appliance or starting
an automatic cooking
cycle with food
and without plates
preheating (manual
mode is automatically
activated).

e 2 possible options:

- Choose the temperature setting by
pressing the | button and then
press OK. Allow to cook, but youmust
monitor the cooking (manual mode).

- stop the appliance, remove the
food, close the appliance properly,
re-program the appliance and wait
until end of preheating.

The appliance stops during the cycle of
pre-heating or cooking.

 The appliance has been
kept open for too long
while cooking.

The appliance has been
idle too long after the
end of warm up or keep
warm.

« Disconnect the appliance from the
outlet and leave for 2-3 mins., restart
the process. The next time you use the
appliance, make sure you open and
close it quick for best cooking results. If
the problem occurs again contact your
local Tefal customer service.

:l}The indicator light will blink purple
+ Button &)/ (&) /(&) /@) blinking
+ Intermittent beeping

The device does not beep.

o Appliance failure.
 Appliancestored or used
inaroomthatistoo cold.

e Disconnect and reconnect your
appliance and immediately restart a
preheat cycle. If the problem persists,
contact your Customer Service.

(@ The indicator light will blink purple

+ Button (&) blinking
+ Continuous beeping

o Appliance failure.

o Unplug the appliance and contact
customer service.

After preheating, I placed the food inside
and closed the appliance, @ but the
indicator light stays white and cooking
does not begin.

o The quantity of food
inside the appliance is
greater than 4 cm.

« The quantity of food should not exceed
Lem.

The grillwas not opened
completelywhen placing
the food inside.

o Open the grill completely and close it
again.

The appliance does
not detect food inside
The quantity of food
is insufficient, " OK " is
blinking.

« Confirm cooking activation by pressing
the button ok .

The appliance will activate in manual mode
+ @ The indicator light will blink red.

+ button | | temp control and fek| light
fixed

« Preheating time was cut
short.

o Monitor the cooking periodically
(for use in manual mode).

Or

Stop the grill, remove food, close the grill,
select the new cooking programme you
wish to use and wait for the preheating
cycle to finish.

20




SPIS TRESCI

¢ Opis produktu
e Pozycje i interfejsy
e Zmiana pozycji
e Wskaznik poziomu upieczenia
e Przed pierwszym uzyciem
e 1. Pozycja grilla
a) Korzystanie z programu automatycznego
b) Korzystanie z trybu recznego
c) Wskazéwki dotyczace pieczenia
e 2. Pozycja piekarnika
e 3. Pozycja barbecue
e 4.Pozycja gotowego positku
e Koniec uzycia
e Czyszczenie

e Przewodnik poz rozwigzywaniu probleméw
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OPIS PRODUKTU

A. Panelkontrolny

A1. Przycisk WE/Wyt.

A2. Funkcja pieczenia zamrozonej Zywnosci

A3. 12 Automatyczne programy pieczenia

A4, Trybreczny z 4 temperaturami

AS. ZatwierdZ wybér i rozpocznij podgrzewanie
wstepne

A6. Wskaznik poziomu upieczenia

B. Zatrzask zwalniajgcy do trybu barbecue i pozyciji
gotowego positku

“—TITommpop

Termostat boczny do trybu barbecue i gotowego
positku

Wskaznik pozydji grilla i gotowego positku
Przednia blacha ociekowa

Tylna blacha ociekowa

. Blachado pieczenia
. Plytadolna

Pytagéma
Przewod zasilajgcy

OptiGrill 4in1 XL

ele|s|w|ale|s|@|w|o]|0]s

O |

‘ M £ H

=)
=

T

Al A2 A3

A4 A5 A6
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POZYCIJE I INTERFEJISY

GRILL PIEKARNIK

—

BARBECUE GOTOWY POSILEK —

Sterowanie za pomocq panelu na uchwycie

T
ol #|e|a|s|w|c|o|s|@|w| o]0 |o]n w0 i

!

Sterowanie za pomocg termostatu bocznego

23



ZMIANA POZYCII

Zmiana na pozycje piekarnika:

Otwérz grill, wyjmij dolng ptyte grilla i zastap
jablachq do pieczenia

Uwaga:Blache do pieczenia umieszczasiena
grillu bez blokowania jej w miejscu.

Zmiana na pozycje grillowania:

Podczas otwierania grilla trzymaj zatrzask w
gorze i ustaw uchwyt w pozycji otwartej pod
katem 180",

Zmiana na pozycje gotowego positku:
Wiéz blache do pieczenia w miejscu dolnej
ptyty, a nastepnie otworz grill do pozycji pod
katem 1807, wykonujac powyzsze czynnosci.

Uwaga: Sprawd?, czy termostat z boku jest
wiqczony e przed otwarciem grilla w pozycji
grillowania lub gotowego positku. Jesli
termostat nie jest wigczony e grill rozpocznie
podgrzewanie i poinformuje o tym fakcie
sygnatem dzwigkowym.

WSKAZNIK POZIOMU UPIECZENIA

Podgrzewanie wstepne

o, 0

o )

Migajqce, biate Ciggte, biate
Swiatto: trwa Swiattoi sygnat
podgrzewanie dzwiekowy:
wstepne gotowe do
pieczenia

Pieczenie

t-.ﬁ:- >Qat-m>t-ﬁt-

Pierwszy  Osiggnieto Poziom Osiggnieto Poziom Osiggnieto

poziom pierwszy JKrwiste’w  poziom Srednio poziom
pieczenia  poziom toku Krwiste” wypieczone” , Srednio
wtoku pieczenia wtoku wypieczone”

Poziom
Dobrze
wypieczone” ,Dobrze

wtoku

Osiagnieto
poziom

wypieczone”

W przypadku kazdego programu automatycznego urzgdzenie OptiGrill informuje o osiggnieciu
wymaganego poziomu upieczenia. Po osiggnieciu poziomu upieczenia kolorowy wskaznik swieci Swiattem

ciggtym, a grill emituje sygnat dzwigkowy informujgcy o tym uzytkownika.

25



1. POZYCJA GRILLA
1. Usun wszystkie materiaty opakowaniowe, A) KORZYSTANIE Z PROGRAMU AUTOMATYCZNEGO

naklejki i akcesoria z wnetrza i z zewnatrz )
12 programéw automatycznych: a

rzqdzenia. Dostepne sq dodatkowe
urzaczen! €pne 59 W czerwone mieso, burger, kietbasa, wieprzowing,

naklejki na kolorowe pierscienie. )
Preferowany jezyk mozna przyklei¢ na kurczak, ryby,owoce morza, kanapki,papryka, © S 8 @& & x> B € @& 0 () &

26

oryginalnym kolorowym pierscieniu.

. Przed pierwszym uzyciem doktadnie umyj

plyty cieptqwodqz niewielkgiloscig ptynu
do mycia naczyn, doktadnie wyptucz i
osusz.

. Umies¢ wyjmowane blachy ociekowe z

przodu i z tytu urzqdzenia.

. Upewnij sie, ze gorne i dolne ptyty sq

prawidfowo umieszczone w urzqdzeniu.
Nie wiqczaj podgrzewania wstepnego
przed zamontowaniem ptyt. Podtqcz
urzqdzenie do sieci elektrycznej (przewod
musi by¢ catkowicie rozwiniety).

. Nacinij przycisk WE/Wyt.

Uwaga: Upewnij sig, ze miedzy ptytami
nie ma jedzenia

Baktazan, Ziemniak, Stek wegetariafski

Opin i 1
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1. Jedli produkt spozywczy, ktory cheesz upiec,

jest zamrozony, nacisnij odpowiedni
przycisk. Funkcja jest dostepna tylko w
przypadku pieczeniaz uzyciem programow
automatycznych, nie zas w trybie recznym.

2. Wybierz odpowiedni program pieczenia

w zaleznosci od rodzaju potrawy, ktérg
chcesz przygotowac.

Porada dotyczgca miesa: Wyniki
pieczenia z uzyciem programéw
automatycznych mogq sie rézni¢ w
zaleznosci od pochodzenia, krojeniai jakosci
pieczonego jedzenia. Nasze programy
zostaty ustawione i przetestowane pod
kgtem dobrej jakosci zywnosci.

Dlatego podczas pieczenia nalezy
uwzgledni¢ grubos¢ migsa oraz nie nalezy
przygotowywaé¢ zywnosci o grubosci
wiekszej niz 4 cm.

W razie watpliwosci dotyczqcych
programu pieczenia nalezy zapoznac sie
ze strong 31 podrecznika pieczenia.

3. Nacisnijprzycisk,,0K™:urzqdzenierozpocznie

podgrzewanie wstepne, a wskaznik
poziomu pieczenia zacznie migaé na biato.
UWAGA: W przypadku wybrania
nieprawidtowego programu, wytqcz
urzqdzenie i powt6rz czynnosci.

. Poczekaj na zakofczenie podgrzewania

wstepnego.

. Gdy wskaznik poziomu przestanie migac na

biato, a grill wyemituje sygnat dzwigkowy,
oznacza to, ze podgrzewanie wstepne
zakofczytosie, agrill jest gotowy do pieczenia.
Komentarze: Jesli po zakonczeniu
podgrzewania urzadzenie pozostanie
zamkniete, system bezpieczefistwa po
chwili je wylqczy. 27
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rare  medium well-done
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6. Otworz grilli umies¢ jedzenie na ptycie do

pieczenia.

Komentarze: Jesli urzqdzenie pozostanie

otwarte przez zbyt dtugi czas, system

bezpieczefstwa po chwili wytqczy je
automatycznie.

Zamknij urzadzenie, aby rozpoczac cykl

pieczenia. Wskaznik poziomu pieczenia

zmieni kolor na niebieski, sygnalizujqc,

Ze pieczenie jest w toku (aby uzyskac

najlepsze rezultaty, nie nalezy otwiera¢ ani

przesuwac jedzenia podczas pieczenia).

Urzqdzenie automatycznie dostosowuje

cykl pieczenia (czas i temperature) do

grubosciiilodci produktu spozywczego.

Uwaga dotyczgca bardzo cienkich

kawatkéw zywnosci: Po zamknieciu

urzqdzenia przycisk OK zacznie migaé, a

wskaznik bedzie Swieci¢ na biato w sposdb

ciggty az do nacisniecia przycisku OK.

Naciénij przycisk OK, aby upewnic sig, ze

urzqdzenie rozpozna zywnos¢ i rozpocznie

sie cykl pieczenia.

8. Wskaznik zmienia kolor w zaleznodci
od poziomu pieczenia. Po osiggnieciu
danego poziomu pieczenia pojawia
sie sygnat dzwiekowy. Zotty wskaznik i
sygnat dzwiekowy oznacza, ze jedzenie
jest krwiste, pomaranczowy wskaznik i
sygnat dzwigkowy: jedzenie jest Srednio
wypieczone, natomiast czerwony wskaznik
i sygnat dzwiekowy: jedzenie jest dobrze
wypieczone
UWAGA: Jesli lubisz bardzo krwiste
mieso, zdejmij je, gdy wskaznik poziomu
upieczenia zacznie Swieci¢ na niebiesko w
sposob ciqgty. Szczegdlinie w przypadku
miesa nalezy pamietag, ze rezultaty
pieczenia roznig sie w zaleznosci od
rodzaju, jakosci i pochodzenia zywnosci.

~N

9. Gdy kolorowy wskaznik odpowiadajqcy
wybranemu poziomowi pieczenia zacznie
Swieci€ Swiattem ciggtym i pojawi sie
sygnat dzwigkowy, otworz urzqdzenie i
wyjmij jedzenie.

Uwaga: Jesli chcesz upiec jedzenie
wedtug osobistych upodobar, otworz
grill i wyjmij je, gdy osiggnie wymagany
poziom, a nastepnie zamknij grill i

9 kontynuuj pieczenie pozostatych
produktéw. Program bedzie kontynuowat
cykl pieczenia do momentu osiggniecia
koficowego poziomu.

10. Po zakofczeniu pieczenia wyjmij jedzenie
i zamknij urzqdzenie. Panel sterowania
zaswieci sie przejdzie w tryb ,wyboru
pieczenid’”.

Komentarz: Jesli nie zostanie wybrany
zaden program, po chwili system
zabezpieczefi wykqczy sie automatycznie.

10

Funkcja utrzymywania ciepta

Po osiggnieciu czerwonego poziomu pieczenie zostanie zakoAczone, urzqdzenie automatycznie whgczy funkdje
utrzymywania ciepta, wskaznik zaswieci sie na czerwono, a urzadzenie bedzie emitowaé sygnat dzwigkowy co 20
sekund. Jesli na grillu pozostanie zywnos¢, bedzie ona nadal sie piekta, a blachy do pieczenia bedg stygnaé. Sygnat
dzwiekowy mozna wytqczy¢, naciskajac przycisk OK.

Uwaga: Po chwili system zabezpieczen automatycznie wylqczy urzqdzenie.

Bezposrednie pieczenie drugiej partii:

Po zakoAczeniu pieczenia pierwszej partii zywnosci:

a) Upewnijsie, ze urzqdzenie jest zamkniete i ze w srodku nie pozostaty zadne produkty zywnosciowe.

b) Wybierz program pieczenia (krok ten jest niezbedny nawet w przypadku program ukonczonego pieczenia), tak
sam, jak w przypadku produktow, ktdre wiasnie

) Nacidnij przycisk ,,0K”, aby rozpoczq¢ podgrzewanie wstepne. Podczas podgrzewania kolorowy wskaznik
poziomu bedzie migat na biato.

d) Po zakoczeniu podgrzewania urzqdzenie wyemituje sygnat dzwiekowy, a wskaznik bedzie Swiecic na biato w
sposob ciggty.

e) Pozakonczeniu podgrzewania urzqdzenie jest gotowe do uzycia. Otworz grill i umies¢ jedzenie w urzqdzeniu.

Wazne:

- Nalezy pamieta¢, ze kazda nowa partia zywnosci wymaga podgrzewania. Przed rozpoczeciem podgrzewania
upewnij sig, ze urzqdzenie jest zamkniete i ze w Srodku nie pozostaty zadne produkty zywnosciowe. Przed
otwarciem grillai wtozeniem jedzenia do srodka poczekaj, az zakoficzy sie podgrzewanie.

- Jesli nowy cykl podgrzewania zostanie uruchomiony natychmiast po zakoficzeniu poprzedniego cyklu, czas
podgrzewania bedzie krotszy.
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B) KORZYSTANIE Z TRYBU RECZNEGO

. Wybierz tryb reczny i temperature

pieczenia, klikajqc kilkakrotnie przycisk M,
az kolor bedzie odpowiadat wymaganej
temperaturze:

110-125°C

180-195°C

SRRENG

o

w

o

220-235°C

265-285°C

. Nacisnij przycisk OK, aby rozpoczqé

podgrzewanie wstepne. Wskaznik
poziomu pieczenia miga na wybrany
kolor: podgrzewanie w toku. Poczekaj na
zakonczenie podgrzewania.

. Po osiggnigciu wymaganej temperatury

wskaznik przestanie migac i pojawi sie
sygnat dzwiekowy: Grill jest gotowy do
pieczenia.

. Po umieszczeniu zywnosci na grillu

rozpocznie sie proces pieczenia.
Temperature mozna regulowa¢ podczas
pieczenia.

Obserwuj proces pieczenia zywnosci i
zdejmij jedzenie, gdy osiagnie odpowiedni
poziom upieczenia.

C) WSKAZOWKI DOTYCZACE PIECZENIA

12 AUTOMATYCZNYCH PROGRAMOW PIECZENIA

WSKAZNIK POZIOMU UPIECZENIA

Bardzo krwista

& WOLOWINA (s krwista Srednio Dobrze wypieczona
& BURGER krwista Srednio Dobrze wypieczona
S| KIELBASA Dobrze wypieczona
WIEPRZOWINA Dobrze wypieczona
& KURCZAK Dobrze wypieczona
x| RYBY Srednio Srednio/dobrze Dobrze wypieczona
=8| OWOCE MORZA Srednio | Srednio/dobrze | Dobrze wypieczona
&2 KANAPKA wy;%?ekckz%ne zgrillowana Chrupigca
@y | STEKWEGETARIANSKI Zgrillowana
() PAPRYKA Lekko zgrillowana|  Zgrillowana

) | BAKLAZAN Zgrillowana
&> ZIEMNIAK Zgrillowana

TRYB RECZNY W POZYCJA GRILLA
180-195°C 220-235°C 265-285°C

CUKINIA / KABACZEK [ ]
POMIDORY [ |
SZPARAGI [ ]
GRZYBY [ |
CEBULA [ ]
BROKUL
MALE MARCZEWKI
KOPER WLOSKI [ ]
BATATY
PLASTRY JABLKA [ ]
ANANAS [ ]
BRZOSKWINIA [ ]
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2. POZYCJA PIEKARNIKA

wN

wv o~

~

. Jesli Twoj OptiGrill jest juz wigczony i

cheesz uzy¢ ptyt do pieczenia, odtqcz grillz
zasilania i poczekaj co najmniej 2 godziny,
azostygnie.

. Umies¢ sktadniki w blasze do pieczenia
. Otworz grill, wyjmij dolng ptyte grilla i

zastap jq blachg do pieczenia

UWAGA: Upewnij sig, ze gérna ptyta
grilla jest prawidtowo zainstalowana w
urzgdzeniu.

. Zamknij grill i nacisnij przycisk W/ Wyt
. Wybierz tryb reczny i temperature

pieczenia, klikajqc kilkakrotnie przycisk M,
az kolor bedzie odpowiadat wymaganej
temperaturze:

95-120°C

165-190°C

210-235°C

245-270°C

Rozpocznij podgrzewanie wstepne,
naciskajac przycisk OK.

Po osiggnieciu wymaganej temperatury
grill wyemituje sygnat dzwiekowy i
10zpoCznie Sig proces pieczenia.

2. POZYCJA PIEKARNIKA

1

8. Temperature mozna regulowa¢ podczas
pieczenia.

9. Obserwuj proces pieczenia zywnosci. Jesli
uwazasz, ze zywnos¢ jest gotowa, nacisnij
przycisk W/ Wyt Gdy wszystkie przyciskisq
wytgczone, grill zatrzymuje podgrzewanie/
pieczenie.

10. Otworz grilli wyjmij blache do pieczeniaza

pomocg uchwytow.

UWAGA: Gorgce powierzchnie, zaleca sie
stosowanie rekawic. Blacha do pieczenia
jest gorqca i nalezy jg umiesci¢ na
odpowiedniej powierzchni.

11. Blache do pieczenia mozna my¢ w

Zmywarce.
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3. POZYCJA BARBECUE

4. POZYCJA GOTOWEGO POSILKU

34

1. Otworzgrillw pozycjigrillowania. Pieczenie
odbywa sie za pomocg termostatu
bocznego.

2. Wybierz wymagane ustawienie
temperatury. Termostat ustawia takg
sama temperature pieczenia dla obu pyt:

« Termostat wytgczony
1:80-100°C
2:130-160°C
3:170-200°C
4:185-225°C

3. Podczas podgrzewania wskaznik boczny
migana czerwono.

4. Gdy wskaznik Swieci na czerwono, a grill
emituje sygnatdzwigkowy, grill jest gotowy
do uzycia.

5. Umies¢ jedzenie nagrillu.

6. Obserwujproces pieczeniazywnosciiusun
japo zakoficzeniu pieczenia.

7. Wykqcz urzadzenie, ustawiajqc termostat
wpozydjie.

Komentarze:

- Temperature mozna zmieni¢ podczas
pieczenia. W takim przypadku grill
dostosuje temperature do nowego
ustawienia.

- Jesli pieczesz jedzenie tylko na jednej
blasze, uzywaj gornej.blachy

1. Ustaw grill w pozycji gotowego positku.
Pieczenie odbywa sie za pomocq
termostatu bocznego.

2. Wybierz wymagane ustawienie
temperatury. Termostat reguluje
temperature pieczenia dla obu blach.

» Termostat wylgczony

1:80-100°C
2:130-160°C
3:170-200°C
4:185-225°C

3. Podczas podgrzewania wskaznik boczny
miga na czerwono.

4. Gdy wskaznik Swieci na czerwono, a grill
emituje sygnatdzwigkowy, grill jest gotowy
do uzycia.

5. Umies¢ jedzenie nablasze do pieczenia.

6. Obserwujproces pieczeniazywnoscii usuf
ja pozakonczeniu pieczenia.

7. Wytqcz urzqdzenie, ustawiajac termostat
W pozydji e.

Komentarz:

- Temperature mozna zmieni¢ podczas
pieczenia. W takim przypadku grill
dostosuje temperature do nowego
ustawienia.

Wskazowki:

Jesli dodatki wymagajq dalszego pieczenia,
mozesz wiqczy¢ pieczenie w pozycji piekarnika.
Zapoznaj sie ze strong 32 i wykonaj kroki od
1 do 7. Po upieczeniu potrawy otworz grill w
pozycjigotowego positku. Grillautomatycznie
przetqczy sie na termostat boczny. Wybierz
wymagane ustawienie temperatury za
pomocg termostatu. Po nagrzaniu blachy do
pieczenia umies¢ na niej jedzenie.
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KONIEC UZYCIA
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1. Wykqcz urzqdzenie:

 Nacisnij wytgcznik na uchwycie w
pozydj grilla/piekarnika.

o Ustaw termostat boczny e w pozycji
barbecue/gotowego positku.

2. Wyjmij wtyczke urzqdzenia z gniazdka

elektrycznego.

3. Pozostaw do ostygniecia na co najmniej

2 godziny. Aby unikng¢ poparzen, przed
rozpoczeciem czyszczenia poczekay, az grill
doktadnie ostygnie.

CZYSZCZENIE

1. Przed czyszczeniem odblokuji wyjmij piyty,
blachy ociekowe i blache do pieczenia,
aby zapobiec uszkodzeniu powierzchni a
pieczenia.

Oprdznij blachy ociekowe i umyj je w
wodzie z mydtem, a nastepnie doktadnie
osusz papierowym recznikiem.

2. Nienalezy zanurza¢ urzqdzenia, przewodu
zasilajgcego ani wtyczki w wodzie ani
innym ptynie.

3. Urzgdzenia i jego przewodu nie mozna
umieszcza¢ w zmywarce. Elementow
grzejnych oraz czesci widocznych i
wystajacych nie nalezy czysci¢ po
wymontowaniu ptyt. Jedli sq bardzo
brudne, poczekaj, az urzqdzenie catkowicie
ostygnie i wyczys¢ je suchg szmatkg.

4. Jesli nie chcesz my¢ ptyt do pieczenia,

blach ociekowych i blachy do pieczenia
w zmywarce, do czyszczenia uzyj gorqcej
wody i niewielkigj ilosci ptynu do mycia
naczyn, a nastepnie doktadnie wyptucz,
aby usung¢ wszelkie pozostatosci.
Delikatnie osusz je papierowym
recznikiem.
Zadnej czesci grilla nie nalezy czysci¢
za pomocg metalowych skrobaczek,
druciakow ani srodkéw Sciernych. Uzywaj
tylko nylonowych lub niemetalowych
zmywakow.

5. Aby wyczyscic pokrywe grilla, wytrzyj jg
cieptq, wilgotng ggbkg i osusz miekkq,
suchg szmatka.

6. Przed schowaniem zawsze upewnij sie, ze
grill jest czysty i suchy.

Wszelkie naprawy muszq byé przeprowadzane

przez upowaznionego przedstawiciela
serwisu.
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Rozwigzywanie problemow

Problem

Przyczyna

Rozwigzanie

Przycisk "M miga

+ [ Wskaznik swietny niebieski—$wiatio
state

+ Przycisk 0K miga

o Wigczenie urzgdzenia
lub rozpoczecie
automatycznego cyklu
pieczenia z produktami
spozywczymi i
bez wstepnego
nagrzewania ptytek
(zostaje automatycznie
aktywowany tryb
reczny).

2 mozliwe opcje:

- Wybra¢ ustawienie temperatury
przez nacisniecie przycisku (M| i
nacisniecie przycisku OK. Pozwoli¢
na pieczenie sie, ale pod nadzorem
(trybreczny).

- Wytgcz y¢ urzgdzenie, wyjqc
produkty spozywcze, prawidtowo
zamknq¢ urzqdzenie, ponownie je
zaprogramowac i odczeka¢, az sie
nagrzeje.

Urzqdzenie przerywa cykl nagrzewania
wstepnego lub pieczenia.

o Urzgdzenie byto zbyt
dtugo otwarte w czasie
pieczenia.

Po zakonczeniu
nagrzewania lub
utrzymywania
temperatury urzqdzenie
nie pracowato przez zbyt
dhugi czas.

Odtqczy¢ urzqdzenie od zasilania i
zostawi¢ na 2-3 minuty, nastepnie
ponownie rozpoczq¢ procedure. Aby
uzyska¢ optymalne efekty, nastepnym
razem podczas uzywania pilnowac, aby
szybko otwiera i zamyka¢ pokrywe.
Jezeli problem powtérzy sie, prosimy
skontaktowac sie z najblizszym serwisem
obstugi klienta Tefal.

BWskaznik miga na fioletowy
+ Przycisk (&) /(&) /(&) / (&) miga
+ Przerywany sygnat dzwigkowy

Nie dziata sygnat dzwiekowy urzadzenia.

o Usterka urzgdzenia.

elUrzgdzenie
przechowywane lub
uzywane w zbyt chtodny
pomieszczeniu.

Odtqczyc i podiqczy¢ urzqdzenie do
zasilania i natychmiast ponownie
rozpoczgé¢ cykl nagrzewania
wstepnego. Jezeli problem nie
ustepuje, skontaktowac sie z serwisem
obstugi klienta.

:l}Wskainik miga na fioletowy

+ Przycisk @) miga
+ Cigghy sygnat dzwiekowy

Usterka urzgdzenia.

Odtqczy¢ urzqdzenie od zasilania -
wyjac wtyczke - i skontaktowac sie z
najblizszym serwisem obstugi klienta.

Po wstepnym nagrzaniu, do urzqdzenia
wiozono produkty spozywcze, urzqdzenie
zostato zamkniete, L ale wskaznik swietiny
pozostat biaty i nie rozpoczeto sie pieczenie.

o W urzgdzeniu jest za
duzo produktow-ponad
Lem.

Tlos¢ produktow nie moze przekracza¢
Lem,

e Podczas wktadania
produktéow do srodka
grill nie zostat catkowicie
otwarty.

Catkowicie otworzy¢ grill i zamkng¢ go
ponownie.

Urzqdzenie nie wykrywa
produktéw w srodku Za
mata ilos¢ produktow,
miga przycisk ,0K”.

Aby potwierdzi¢ rozpoczecie pieczenia,
nacisngé przycisk [ek/.

Urzqdzenie wiqczy sie w trybie recznym.
+ (W Wskaznik miga na czerwono.

+ Swiecenie przyciskow sterowania
temperaturg M i ok

e Zbyt krotki czas
nagrzewania
wstepnego.

Nalez y monitorowac pieczenie (dotyczy
trybu recznego).

Lub

Wytqgcz yé grill, wyjgé produkty
spozywcze, zamkng¢ grill, wybraé
nowy program pieczenia, ktory ma by¢
uzyty i poczeka¢ na zakofczenie cyklu
nagrzewania wstepnego.
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GAMINIO APRASYMAS

PADETYS IR SASAJOS

A. Valdymo skydelis D. Kepsninés ir viso patiekalo padéciy indikatoriaus

A1. Jjungimo /ijungimo mygtukas lemputé
A2. Saldyto maisto funkcija E. Priekinis riebaly surinkimo padéklas
A3. 12 Automatinés kepimo programos F. Galinis riebaly surinkimo padéklas
AA. Rankinis rezimas su 4 temperatdros nustatymais G. Kepimo déklas

AS. Patvirtinti pasirinkima ir jjungti jkaitinimq H. Apatiné ploksté

A6. Kepimo lygio indikatorius I Virsutiné ploksté

B. Kepsninésir viso patiekalo padéciy uzraktas ). Maitinimo laidas

C. Kepsninés ir viso patiekalo padéciy Soninis

termostatas
A
{ |
OptiGrill 4in1 XL Fﬁ
ol #le|a|s=|e|os|w]wlo ool al L |
i mi
A1l A2 A‘3 A4 A5 A6

40

KEPTUVAS ORKAITE

—

KEPSNINE VISAS PATIEKALAS —

o

Valdymas skydelyje ant rankenos

T
#|o s |w o)) s|@|elo]0]6]n

Valdymas Soniniu termostatu

!

i
s

41



PADETIES KEITIMAS

Norédami pasirinkti orkaités padeét;:
atidarykite keptuvg, iSimkite apatine keptuvo
plokste ir vietoje jos jdékite kepimo déklg.
Démesio. Ant keptuvo dedamas kepimo
déklas neuzfiksuojamas.

Norédami pasirinkti kepsninés padétj:
atidarydami keptuvg, laikykite uZraktq
pakeltq, o rankenq perkelkite j 180" atviros
kepsninés padét;.

Norédami pasirinkti viso patiekalo padét;:
vietoje apatinés plokstés jdékite kepimo déklg,
tuomet atidarykite keptuvg 180" kampu,
atlikdami pirmiau nurodytus veiksmus.

Démesio. Pries rinkdamiesi kepsninés arba
viso patiekalo padét; patikrinkite, ar Soninis
termostatas yra padétyje e. Jei termostatas
néra padétyje e, keptuvas pradés kaisti. Apie
tai jums bus pranesta pypteléjimu.

KEPIMO LYGIO INDIKATORIUS

Ikaitinimas

o, 0

o )

Mirksi balta Degabalta
lemputé: lemputé ir
Jkaitinama. pasigirsta

pypteléjimas:

galimagaminti

Kepimas
Fﬁ p p
(:D hCD ’

=
Vyksta Pirmasis Vyksta ,Puszalio” Vyksta Vidutiniskai - Vyksta
pirmasis  gaminimo Lpuszalio”  maisto vidutiniskai iSkepusio” gerai
gaminimo  etapas maisto  gaminimo  iskepusio*  maisto iSkepusio”
etapas  uZbaigtas gaminimo  etapas maisto gaminimo  maisto

etapas uzbaigtas gaminimo  etapas gaminimo
etapas uzbaigtas etapas

,Gerai
iSkepusio”
maisto

gaminimo
etapas
uzbaigtas

Pasirinkus automatine programg, ,,OptiGrill“ pranes jums, kai maistas pasieks norimg kepimo lyg;.

Uzbaigus atitinkamg gaminimo etapg, degs spalvinis indikatorius ir pasigirs pypteléjimas.
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. I8 prietaiso vidaus ir nuo iSorés nuimkite

visas pakavimo medziagas, lipdukusir kitus
priedus. Kartu tiekiami papildomi spalvoti
apskriti lipdukai. Ant pirminio spalvoto
apkritimo galite priklijuoti pageidaujamos
kalbos lipdukg.

. PrieS naudodami pirmq karta, kruopsciai

nuvalykite plokStes naudodami Siltq
vandenj ir nedidelj kiekj indy ploviklio,
nuskalaukite ir gerai nusausinkite.

. Prietaiso priekyje ir gale jdékite iSimamus

riebaly surinkimo padéklus.

. [sitikinkite, kad tinkamai jdéjote virSutine ir

apatine plokste. Nejjunkite jkaitinimo be
ploksciy. Prijunkite prietaisq prie elektros
tinklo (laidq reikia visiskai iSvynioti).

. Paspauskite jjungimo (iSjungimo)

mygtukg.
Démesio. [sitikinkite, kad tarp ploksteliy
néramaisto.

1. KEPTUVO PADETIS

A) USING AN AUTOMATIC PROGRAM

12 automatinés programos:

raudona mésa, mésainis, desrelés,
kiauliena, vistiena, Zuvis, jaros gérybés,
sumustinis, paprika, Baklazanas, Bulvés,
Vegetariskas kepsnys

Opin i 1
2| | @ | e |

c o3>3 @y )

1. Jei maistas, kurj norite gaminti, yra
uzSaldytas, paspauskite atitinkamg
mygtuka. Si funkcija galima tik naudojant
automatines programas, o ne rankiniu
rezimu.

. Pagalkepamagmaistqpasirinkite atitinkama

kepimo programa.

Patarimas, ypac tinkamas mésai.

Automatiniy programy kepimo rezultatai

galiskirtis priklausomai nuo kepamo maisto

kilmés, supjaustymo ir kokybés. Programos
buvo parengtos ir iSbandytos su geros
kokybés maistu.

Taip pat reikia atsizvelgti ir j kepamos

mésos storj; nekepkite storesnio kaip 4 cm

maisto.

Jei nesate tikri, kurig kepimo programg

naudoti, Zr. kepimo vadovo 49 psl.

Paspauskite mygtuka ,0K", kad prietaisas

pradéty kaisti. Mirksés baltas kepimo lygio

indikatorius.

Pastaba. Jei pasirinkote netinkamg

programa, ijunkite prietaisq ir pakartokite

veiksmus.

Palaukite, kol pasibaigs jkaitinimo etapas.

Jei baltas kepimo lygio indikatorius

nebemirksi ir i$girdote pypteléjimg,

vadinasi jkaitinimas baigtas ir keptuvas
yra paruostas naudoti.

Komentarai. Jei jkaites prietaisas per lgai

lieka uzdarytas, saugos sistema po kurio

laiko jj i§jungs.

N
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1. KEPTUVO PADETIS

BN

rare  medium well-done

46

6. Atidarykite keptuvq ir padékite maistq ant

kepimo plokstés.

Komentarai. Jei prietaisas per ilgai
paliekamas atidarytas, saugos sistema po
kurio laiko automatiskai iSjungs prietaisq.

. Uzdarykite prietaisq, kad prasidéty kepimo

ciklas. Mélynai degantis kepimo lygio
indikatorius nurodo, kad vykstagaminimas
(siekdami geriausiy rezultaty, gaminimo
metu neatidarykite keptuvo ir nejudinkite
maisto).

Prietaisas automatiskai pritaikys kepimo
ciklg (laikq ir temperatdrg) pagal maisto
storj ir kiekj.

Pastaba dél labai plony maisto
produkty. UZdarius prietaisq mirksés
mygtukas ,0K", o indikatorius degs
balta spalva tol, kol nepaspausite ,0K".
Paspaudus ,0K" prietaisas atpaZjsta
maistq ir prasideda kepimo ciklas.

. Indikatoriaus spalva keisis priklausomai

nuo kepimo etapo. Kepant pypteléjimas
pranes jums apie kiekvieng pasibaigus;
kepimo etapg. Jei indikatoriaus Sviesa
yra geltona ir pasigirsta pypteléjimas,
vadinasi jlsy maistas yra puszalis, oranziné
ir pypteléjimas — vidutiniskai iSkepes, o jei
raudona ir pypteléjimas — gerai iSkepes.
Pastaba. Jei mégstate itin puszale mésg,
isimkite ja, kai kepimo lygio indikatorius
degs mélynai.

Atkreipkite démesj, kad, ypa¢ kalbant
apie mésgq, kepimo rezultatai skirsis
priklausomai nuo maisto produkty rasies,
kokybés ir kilmés.

1. KEPTUVO PADETIS

9. Kai uZsidegs pageidaujamo kepimo
lygio spalvinis indikatoriaus ir iSgirsite
pypteléjima, atidarykite prietaisqiriSimkite
maistq.

Pastaba. Jei norite gaminti maistq pagal
skirtingus asmeninius skonius, galite
atidaryti keptuvq ir iSimti maista, kai jis
pasieks norimq lygj, o tada uzdaryti jj ir
toliau gaminkite kit maistq. Programa tes
gaminimo ciklg, kol pasieks paskutinj lygj.

10. Gaminimui pasibaigus, iSimkite maistq
ir uzdarykite prietaisg. Valdymo skydelis
isiziebs ir persijungs j ,programos
pasirinkimo® reZima.

Komentaras. Jei nebus pasirinkta jokia
programa, apsaugos sistemapo kuriolaiko
automatiskai isjungs prietaisq.

10

Silumos palaikymo funkcija

Pasiekus lygj ,gerai iSkepes" kepimas bus baigtas, prietaisas automatiskai jjungs Silumos palaikymo funkcijg,
indikatorius degs raudonai ir kas 20 sek. bus girdimas pypteléjimas. Jei keptuve liks maisto, jis keps toliau tol, kol
neataus kepimo plokstés. Pypteléjimus galésite iSjungti paspausdami mygtukg ,0K".

Pastaba. Po kurio laiko saugos sistema automatiSkai iSjungs prietaiso maitinima.

Kepant antrgjg maisto partijq i$ karto

I8kepe pirmaja maisto dal:

a) Isitikinkite, kad prietaisas uzdarytas ir jame néra maisto likuciy.

b) Pasirinkite kepimo programq (tai padaryti batina, net jei programa uzbaigé maisto gaminimay), tokig pacia kaip
pries tai kepto maisto.

) Paspauskite mygtukg ,0K", kad prietaisas jkaisty. Jkaitinimo metu spalvinis kepimo lygio indikatorius mirksés
baltai.

d) Jkaitinimui pasibaigus, pasigirs pypteléjimas, o indikatorius degs balta spalva.

) Pasibaigus jkaitinimui galima naudoti prietaisq. Atidarykite keptuvg ir padékite j vidy maisto.

Svarbu.

- Pazymétina, kad jkaitinimas bus reikalingas kiekvienai naujai maisto partijai. Pries jkaitinima jsitikinkite, kad
prietaisas uzdarytas ir jame néra maisto likuciy. Prie$ atidarydami keptuvq ir sudédamij jj maistq palaukite, kol
pasibaigs jkaitinimas.

- Jeinaujas jkaitinimo ciklas pradedamas vos pasibaigus ankstesniam ciklui, jkaitinimo laikas bus trumpesnis.
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1. KEPTUVO PADETIS

B) RANKINIO REZIMO NAUDOJIMAS

1. KEPTUVO PADETIS
C) KEPIMO VADOVAS

12 AUTOMATINES KEPIMO PROGRAMOS

1. Pasirinkite rankinj rezimg ir kepimo
temperatrq kelis kartus spustelédami ,M", KEPIMO LYGIO INDIKATORIUS
kad spalva atitikty norimg temperatirg: . - .

Labai puszalé s Vidutiniskai ;

oz &S| JAUTIENA (mélyngspalva) Puszalé iEkepusi Gerai iSkepusi
’ &) MESAINIS Puszalis V'%‘ite'ggga' Gerai iskepes
180-195°C & DESRELES Gerai iskepusios
KIAULIENA Gerai iskepusi

220-235°¢ @) VISTIENA Gerai kepusi
i Vidutiniskai | VidutiniSkai-gerai )

265-285°C 5B ZUVIS Thepus | ikepus | GeraiiSkepus

JUROS Vidutiniskai | VidutiniSkai-gerai e .
ki GERYBES iSkepusios i§kepusiogs Gerai iskepusios

2. Kad prasidéty jkaitinimas, paspauskite &) SUMUSTINIS Svelniai apkeptas Keptas Traskus
,OK". Kepimo lygio indikatorius mirksés VEGETARISKAS
pasirinkta spalva — vyksta jkaitinimas. “F) KEPSNYS Kepta
Palaukite, kol pasibaigs jkaitinimas. &

3. Pasiekus pageidaujamq temperatrg @ PAPRIKA svelniai apkepta Kepta
lemputé nustos mirkséti ir pasigirs O BAKLAZANAS Kepta
pypteléjimas; vadinasi keptuvas yra -
paruostas naudoti. &> BULVES Kepta

4. ]déjus j keptuvg maisto, prasidés kepimo - -
procesas. _ - RANKINIS REZIMAS KEPTUVO PADETYJE

5. Kepimo metu galite reguliuoti
temperatdrg. . .

6. Stebékite maisto ruoSimo procesq . . .
ir iSimkite jj, kai bus iskepes tiek, kiek _ 180-195°C 220-235°C 265-285°C
pageidaujate. CUKINIJA / MOLIUGAS [ ]

POMIDORAI [ |
SPARAGALI [ ]
GRYBAI [ ]
SVOGUNAI [ ]

BROKOLIS

NEDIDELES MORKOS

PANKOLIS [ ]

SALDZIOSIOS BULVES

OBUOLIY GRIEZINELIAI [ ]

ANANASAS [ |

PERSIKAS [ ]
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2. ORKAITES PADETIS

wN

. Jei jusy ,OptiGrill* jau veikia, o jis norite

naudoti kepimo déklq, atjunkite keptuva ir
palikite jj atvésti bent 2 valandoms.

. Sudékite ingredientus j kepimo dékla.
. Atidarykite keptuvg, iSimkite apatine

keptuvo plokste ir vietoj jos jdékite kepimo
déklg.

DEMESIO. Pasirdpinkite, kad virsutiné
keptuvo ploksté baty tinkamai jdéta
prietaisg.

. Uzdarykite keptuvg ir paspauskite

jjungimo (i§jungimo) mygtuka.

. Pasirinkite rankinj reZimq ir kepimo

temperatdrg kelis kartus spustelédami ,M",
kad spalva atitikty norimg temperatirg.

85-110°C

150-165°C

190-205°C

245-270°C

6. Paspauskite mygtuka ,0K", kad prasidéty

ikaitinimas.

7. Kai bus pasiekta pageidaujama

temperatira, keptuvas pyptelésir prasidés
kepimo procesas.

2. ORKAITES PADETIS

1

. Vykstant kepimui galite reguliuoti

temperatdra.

. Stebékite maisto ruosimo procesq. Kai

maistas busiskepestiek, kiek pageidaujate,
uzbaikite kepima paspausdami jjungimo
(ijungimo) mygtuka. Taip bus iSjungti visi
mygtukai, o keptuvas nustos kaitinti (kepti).

. Atidarykite keptuvqiriSimkite kepimo déklq

laikydami uz rankeny.

DEMESIO. Karsti pavirsiai. Patartina
mavéti pirstines. Kepimo déklas bus
karstas, todél dékite jj ant tam pritaikyto
pavirsiaus.

. Kepimo déklg galima détij indaplove.
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3. KEPSNINES PADETIS

4, VISO PATIEKALO PADETIS

1. Atidarykite keptuvg kepsninés padétyje.

Kepimo procesas bus valdomas Soniniu
termostatu.

. Pasirinkite norimg temperatdros
nustatymg. Termostatas nustato tokig

1. Keptuvgnustatykite viso patiekalo padét;.

Kepimo procesas bus valdomas Soniniu
termostatu.

. Pasirinkite norimg temperat@ros

nustatyma. Termostatu valdoma abiejy

paciq temperatdrg abiem plokstéms: ploksciy temperatdra.

« termostatas iSjungtas o termostatas isjungtas
1:80-100°C 1:80-100°C
2:130-160°C 2:130-160°C
3:160-190°C 3:160-190°C
4:180-220°C 4:180-220°C

. Tkaitinimo metu Soninis indikatorius
mirksés raudonai.

. Jei indikatorius nenutrikstamai dega
raudonai ir pasigirsta pypteléjimas,
vadinasi keptuvas yra paruostas naudoti.

. Sudékite maistq ant keptuvo.

. Tkaitinimo metu Soninis indikatorius

mirksés raudonai.

. Jei indikatorius nenutrikstamai dega

raudonai ir pasigirsta pypteléjimas,
vadinasi keptuvas yra paruostas naudoti.

. Sudékite maistq ant keptuvo ir kepimo

déklo.

6. Stebékite maisto ruosimo procesq, o kai
bus paruostas, nuimkite maistq.

7. I§junkite prietaisg nustatydami
termostatqj e.

5

6. Stebékite maisto ruosimo procesg, o kai
bus paruostas, nuimkite maistq.

7. ISjunkite prietaisqnustatydamitermostatq
ie.

Komentarai.
- Kepimo metu galite pakeisti temperatdrg. Komentaras.
Pakeitus jg kepimo metu, keptuvas pritaikys - Kepimo metu galite pakeisti temperatirg.
temperatdrg pagal naujg nustatyma. 5 6 Pakeitus ja kepimo metu, keptuvas pritaikys
- Jei maistqg gaminate tik ant vienos temperatirg pagal naujg nustatyma.
plokstés, naudokite virsutine.
Patarimai.

Jei garnyras bus ruosiamas ilgiau nei kepama
patiekalo dalis, jTs taip pat galite pradéti
gaminti orkaités padétyje. Jei tai darysite, Zr.
50 psl. ir atlikite 17 veiksmus. Kai maistas bus
iSkepes tiek, kiek pageidaujate, atidarykite
keptuvq viso patiekalo padétyje. Keptuvas
automatiskai persijungs j Soninj termostata.
7 7 Termostatu nustatykite norimg temperatdirg.
Keptuvo plokstei jkaitus, padékite ant jos
maista.
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NAUDOJIMO PABAIGA
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wN

. ISjunkite prietaisq:

e keptuvo / orkaités padétyje
paspauskite ant rankenos jjungimo
(i§jungimo) mygtuka.

o Kepsninés / viso patiekalo padétyje
nustatykite Soninj termostatg e.

. Atjunkite prietaisg nuo elektros lizdo.
. Palikite jj bent 2 val,, kad atvésty. Prie3

valydami palaukite, kol keptuvas visiskai
atveés, kad netycia nenusidegintuméte.

VALYMAS

1. Kadnepazeistuméte kepimo pavirsiy, pries
valydami atrakinkite ir iSimkite plokstes,
riebaly surinkimo padéklusirkepimo déklqg.
[8tustinkite riebaly surinkimo padéklus ir
nuplaukite velniai muiluotu vandeniu,
tada gerai nusausinkite popieriniuq
rankSluosciu.

2. Nejmerkite keptuvo korpuso j vanden;j ar
kitq skystj.

3. Prietaiso ir jo maitinimo laido negalima
déti j indaplove. Nuémus plokstes
negalima valyti kaitinimo elementy, taip
pat matomy ir pasiekiamy daliy. Jei jos
yra itin purvinos, luktelékite, kol prietaisas
visiskai atvésirnuvalykite jas sausasluoste.

4. Jei nenorite plauti kepimo ploksciy,

riebaly surinkimo padékly ar kepimo
deéklo indaplovéje, valymui naudokite
karstq vandenj ir Siek tiek ploviklio, tuomet
gerai iSskalaukite, kad pasalintuméte
likucius. Atsargiai nusausinkite popieriniu
ranksluosciu.
Nevalykite jokiy keptuvo daliy metaliniais
Sveistukais, metalinémis plausinémis
ar abrazyviniais valikliais; naudokite
tik nailonines ar nemetalines valymo
kempinéles.

5. Keptuvo dangtelj valykite Silta drégna
kempine, o nusausinkite mink3ta sausa
Sluoste.

6. Pries pastatydaminenaudojama prietaisg,
isitikinkite, kad jis yra Svarus ir sausas.

Bet kokius taisymo darbus turi atlikti jgaliotas
techninés prieZidros specialistas.
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Gedimy salinimo gidas

Problema

PrieZastis

Sprendimas

Mirksi “™" mygtukas

+ B Indikatoriaus 3vieselé istisaidega
mélyna

+ Mirksi| ok mygtukas

o Prietaisas jjungtas arba
pradétas automatinis
kepimo cik las su
maistu, kai lékstés
nebuvo i3 anksto
ikaitintos (automatiskai
jjungiamas rankinis
rezimas).

e 2 galimi pasirinkimai:

- Pasirinkite temperatGros nustatymgq
spausdami mygtukg M, o paskui
spauskite OK. Leiskite kepti, bet
privalote stebéti kepimq (rankiniu
rezimu).

- i8junkite prietaisq, iSimkite maistq,
tinkamai prietaisq uzdarykite,
perprogramuokite prietaisq ir
palaukite, kol pabaigs jkaisti.

ISankstinio jkaitinimo ar kepimo metu
prietaisas nustoja veikes.

o Prietaisas per ilgai buvo
atidarytas kepimo metu.
Prietaisas per ilgai buvo
nenaudojamas po
jkaitinimo arba per ilgai
veiké Silumos palaikymo
funkcija.

o [3junkite prietaisq i$ lizdo ir palikite
2-3 minutéms, pradékite iS naujo.
Naudodami prietaisq kitq kartq, greitai
atidarykite iruzdarykite jj, kad gautuméte
geriausiq rezultatg. Jei problema iskils
vél, susisiekite su vietos ,Tefal" klienty
aptarnavimo padaliniu.

@ Violetiné spalva Zybcioja
indikatoriaus Svieselé

+ Mirksi (&) /(&) / (&) / &) mygtukas
+ Periodinis pypséjimas

Prietaisas nepypsi.

o Prietaiso gedimas.

o Prietaisas laikomas arba
naudojamas kambaryje,
kuriame per 3alta.

o [Sjunkite ir i$ naujo jjunkite prietaisq ir
nedelsiant i§ naujo pradékite iSankstinio
ikaitinimo ciklg. Jei problema nedingsta,
susisiekite su savo Klienty aptarnavimo
padaliniu.

@ Violetiné spalva Zybcioja
indikatoriaus 3vieselé

+ Mirksi (&) mygtukas

+ Nuolatinis pypséjimas

o Prietaiso gedimas.

o [3traukite prietaiso kistukq i3 lizdo ir
susisiekite su klienty aptarnavimo
padaliniu.

I8 anksto jkaitinau prietaisg, jdéjau maistq
ir uzdariau prietaisg, & bet indikatoriaus
Svieselé dega baltas spalva, o kepimas
neprasideda.

o | prietaisq jdéto maisto
storis didesnis nei 4 cm.

o Maistas neturéty bti storesnis nei 4 cm.

o Keptuvas nebuvo visiskai
atidarytas kai buvo

o Visiskai atidarykite keptuvq ir vél jj
uzdarykite.

dedamas maistas.
o Prietaisas neaptinka|e Patvir tinkite kepimo aktyvavimg
jdéto maisto| spausdamimygtukg ex.

Maisto kiekis néra
pakankamas, mirksi
mygtukas ,0K",

Prietaisas jjungs rankinj rezima.
+ and\katomaus Svieselé Zybcioja
raudonai.
+ uzsifiksuoja mygtukas "™ temperatdiros
valdymas ir €1 Svieselé.

ISankstinio jkaitinimo
laikas buvo pertrauktas.

« Periodiskai stebékite, kaip kepa (skirtas
rankiniam rezimui).

Arba

Ijunkite keptuvg, iSimkite maistg,
uzdarykite keptuvg, pasirinkite naujq
kepimo programag, kurig pageidaujate
naudoti, ir palaukite, kol baigsis
iSankstinio jkaitinimo ciklas.
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TOOTE KIRJELDUS

ASENDID JA LIIDESED

A. Juhtpaneel
A1. Toitenupp

Kiilgtermostaat BBQ- ja terve eine asendi jaoks
Indikaator BBQ- ja terve eine asendi jaoks

A2. Kiilmutatud toidu funktsioon
A3. Automaatsed kiipsetusprogrammid

Eesmine tilkumisalus
Tagumine tilkumisalus

“mTIToammonN

A4, Nelja temperatuuriga kdsirezim . Kipsetusalus
AS. Valiku kinnitamine ja eelsoojenduse alustamine . Alumine plaat
A6. Kiipsetustaseme indikaator Ulemine plaat
B. Vabastushoob BBQ- jaterve eine asendi jaoks Toitejuhe

A
A

[ |
OptiGrill 4in1 XL Fﬁ
o #le|o|s|malo] e o] o]ex w1 |
‘ H u‘[.f
A1 A2 A‘3 A4 A5 A6

58

Juhtimine kédepidemel oleva paneeli abil

s ~—
b o s|e|o|s|w| e ®|w|o]0]e]n La

GRILL AHI

Juhtimine kiilgtermostaadi abil

BBQ TERVE EINE -
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ASENDI MUUTMINE

Ahjuasendi valimine.

Avage grill, eemaldage alumine grillplaat ja
asendage see kilpsetusalusega.
Ettevaatust! Kiipsetusalus asetatakse grillile
ilma, et see kohale lukustuks.

BBQ-asendi valimine.
Grilli avamisel hoidke hooba Uleval ja viige
kéepide 180" avatud BBQ-asendisse.

Terve eine asendi valimine.

Liikake kiipsetusalus alumise plaadi kohta ja
siis avage grill eespool kirjeldatud juhiste jérgi
180" avatud asendisse.

Ettevaatust! Enne grill avamist BBQ voi
terve eine asendis kontrollige, kas killjel olev
termostaat on asendis . Kui termostaat pole
asendis e, hakkab grill soojenema ega teavita
teid sellest helisignaaliga.

KUPSETUSTASEME INDIKAATOR

Eelsoojendus

o ~8

2 7 &S
S S
Vilkuv Pisivalt polev valge
valge tuli: tuli ja helisignaalid:
eelsoojendus kiipsetamiseks
on pooleli valmis

Kiipsetamine
Fﬁ p . ca p_
(:D hCD ,'&D

= =
Esimene Esimene Tase Tase Tase Tase Tase Tase
kiipsetustase ~ kiipsetustase vdhekipsetatud" vahekipsetatud” keskmiseft  keskmiselt ldbikipsetatud” ,|Gbikipsetatud”
onpooleli onsaavutatud  onpooleli onsaavutatud  kiipsetatud” kiipsetatud”  onpooleli onsaavutatud

onpooleli  onsaavutatud

Iga automaatprogrammi puhul annab OptiGrill teile teada, kui toit on joudnud soovitud kiipsetustasemele.
Kui kiipsetustase on saavutatud, jdcb vdrviline indikaatortuli pdlema ja grill teavitab teid helisignaaliga.
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. Eemaldage seadme seest ja imbert kogu

pakkematerjal, kleebised ja lisatarvikud.
Komplektis on lisavdrvides marad
kleebised. Saate oma soovitud keele
kleepida algset véirvironga peale.

. Enne esimest kasutuskorda puhastage

plaadid hoolikalt sooja vee ja vihese
noudepesuvahendiga, loputage ja
kuivatage pohjalikult.

. Asetage eemaldatavad tilkumisalused

seadme esi- ja tagaossa.

. Veenduge, et iilemine ja alumine plaat

oleks digesti tootesse asetatud. Arge
aktiveerige eelsoojendust iima plaatideta.
Uhendage seade vooluvérku (kaabel peab
olema tdielikult lahti keritud).

. Vajutage toitenuppu.

Ettevaatust! Veenduge, et plactide vahel
poleks toitu.

1. GRILLIMISASEND

A) AUTOMAATPROGRAMMI KASUTAMINE

12 automaatprogrammi:

punane liha, burger, vorst, sedliha, kana, kala
mereannid, vdileib, paprika, Kartul, BaklaZaan, © © & @&
Taimeburger

s > B wa §g ) S

L= T 1. Kui toit, mida soovite kiipsetada, on

2| | @ | e |

kiilmunud, vajutage vastavat nuppu. See
funktsioon on saadaval ainult juhul, kui
kiipsetate automaatprogrammidega,
mitte késireZiimis.

2. Valige sobiv kiipsetusprogramm vastavalt

valmistatava toidu tidbile.

Nouanne, eriti liha korral.
Automaatprogrammi klipsetustulemused
voivad soltuda kipsetatava toidu
pdritolust, I6ikest ja kvaliteedist.
Programmid on seadistatud ja testitud
kvaliteetse toidu jaoks.

Samamoodi tuleb kipsetamisel
arvestada liha paksusega. Ule 4 cm
paksust toiduainet ei tohiks kiipsetada.
Kui te pole kindel, millist
kiipsetusprogrammi kasutada, lugege
kiipsetusjuhendit lk 67.

3. Vajutage nuppu ,,0K*“: seade alustab

eelsoojendust ja kiipsetustaseme
indikaatortuli vilgub valgelt.

NB! Kui olete valinud vale programmi,
|tilitage seade véilja ja korrake toiminguid.

4. Oodake, kuni eelsoojendus on 1dpule

joudnud.

5. Kuitasemeindikaatortule valgelt vilkumnine

|6peb ja grill annab helisignaali, on
eelsoojendamine Idpule jéudnud ning
grill on kiipsetamiseks valmis.
Mdrkused. Kui seade jagb pdrast
eelsoojenduse I6ppu suletuks, siis ltlitab
ohutussiisteem seadme mdne aja pdrast
vélja.
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1. GRILLIMISASEND

rare  medium well-done

64

6. Avagegrilljaasetage toitkiipsetusplaadile.
Markused. Kui seade jadb liga kauaks
avatuks, lilitab ohutusstisteem seadme
mdne aja pdrast véilja.
Kuipsetustsikli alustamiseks sulgege
seade. Kiipsetustaseme indikaatortuli
muutub siniseks, mis nditab et
kiipsetamine on pooleli (parimate
tulemuste saamiseks drge avage grilliega
ligutage toitu kiipsetusprotsessi ajal).
Seade reguleerib kiipsetustsklit (aega
ja temperatuuri) automaatselt vastavalt
toidu paksusele ja kvaliteedile.
Markus véiga 6hukeste toidutiikkide
kohta. Kui sulgete seadme, vilgub
nupp OK ja indikaatortuli jadb valgeks,
kuni vajutate nuppu OK. Vajutage
nuppu OK; et seade tuvastaks toidu ja
kiipsetustsiikkel algaks.

8. Indikaatortuli muudab vérvi vastavalt

kiipsetustasemele. Kui kiipsetamine
on pooleli, hoiatab helisignaal teid iga
kord, kui kiipsetustase on saavutatud.
Kui indikaatortuli on helisignaali ajal
kollane, on toit véihek{ipsetatud, kuitulion
helisignaali ajal oranZ, siis ontoit keskmiselt
kiipsetatud, ja kui tuli on helisignaali ajal
punane, siis on toit Idbikiipsetatud.
NB. Kui teile meeldib vdga vdhe
kiipsetatud liha, eemaldage liha, kui
kiipsetustaseme indikaator jéuab pisiva
siniseni. Votke arvesse, et eriti liha puhul
on normaalne, et kiipsetustulemused
soltuvad toidu tlbist, kvaliteedist ja
pdritolust.

~N

1. GRILLIMISASEND

10

Soojana hoidmise funktsioon

9. Kuiteie soovitud klipsetustasemele vastav

vdrv jadb pisivalt pdlema ja kostab
helisignaal, avage seade ja eemaldage
omatoit.
Markus. Kui soovite kiipsetada toitu
vastavalt muudele isiklikele maitsetele,
avage grill jaeemaldage toit siis, kui see on
saavutanudsoovitud taseme, ningsulgege
grilljajdtkake Glejadnud toidu kiipsetamist.
Programm jétkab kiipsetuststiklit seni, kuni
jouab I6pptasemeni.

10. Kui kiipsetamine on I6pule joudnud,

eemaldage toit ja sulgege seade.
Juhtpaneeli valgustus siittib ja mddrab
end reziimile ,Programmi valik.
Madrkused. Kui programmi valikut
pole tehtud, ltlitub ohutussisteem
automaatselt valja.

Kui saavutatud on punane tase, on kiipsetamine Idpule jdudnud, seade aktiveerib automaatselt soojana hoidmise
funktsiooni, indikaatortulion punane ja seade hakkab iga 20 sekundi jdrel helisignaali andma. Kuitoit jéietakse grillile,
jatkab see kiipsemist seni, kunikiipsetusplaadid on jahtunud. Saate helisignaaliinaktiveerida, kui vajutate nuppu OK.
Markus. Ohutusstisteem liilitab seadme mdne aja pdrast automaatselt vélja.

Kui soovite kiipsetada kohe teist portsu.

Kui esimese toiduportsu kiipsetamine on I5pule joudnud.
a) Veenduge, et seade on suletud ja selles pole toitu.

b) Valige samakiipsetusprogramm (see etapp on vajalikisegisiis, kui programm onkiipsetamise [6petanud), mida

kasutasite ésja valmistatud toidu jaoks.

) Eelsoojenduse alustamiseks vajutage nuppu ,,0K*. Eesoojenduse ajal vilgub vdrviline taseme indikaatortuli

valgelt.

d) Kuieelsoojendus on Iopule joudnud, annab seade helisignaali ja indikaatortuli jédb valgelt pélema.
e) Parast eelsoojenduse I6ppu on seade kasutusvalmis. Avage grill ja pange toit seadmesse.

Oluline!

- Votke arvesse, et eelsoojendus on vajalik enne igat uut portsu. Enne eelsoojendamist veenduge, et seade oleks
suletud jaet selles poleks toitu. Enne grilli avamist ja toidu sissepanemist oodake, kuni eelsoojendus on I5ppenud.
- Kuiuus eelsoojenduststikkel aktiveeritakse kohe pdrast eelmise tstikli Ioppu, on eelsoojendusaeg Iiihem.
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1. GRILLIMISASEND

B) KASIREZIIMI KASUTAMINE

1. GRILLIMISASEND

C) KUPSETAMISJUHISED

12 AUTOMAATSET KUPSETUSPROGRAMMI

1. Valige kdsireZiim ja kiipsetustemperatur, =
klpsates mitu korda valikut M, kuni vérv KUPSETUSTASEME INDIKAATOR
vastab teie soovitud temperatuurile. . . .
Vdga vihe P Keskmiselt PR
110-125°C &S| VEISELIHA kﬂpsetgtud (sinine) Vdhekiipsetatud kiipsetatud Labiklipsetatud
©) BURGER Vihekipsetatud | KESKMISelt | | gpikiipsetatud
180-195°C & VORST Labikiipsetatud
220-235°C SEALIHA Lébikiipsetatud
@) KANA Lébikiipsetatud
265-285°C Keskmiselt Peaaequ i
=2 KALA kiipsetatud Idbik[]pse('t;atud Labikipsetatud
2. Vajutage eelsoojenduse alustamiseks *5| MEREANNID Iﬁ)ﬁ?&ﬂé | dbﬁ(%%%gggtud Labikipsetatud
nuppu OK Kiipsetustaseme indikaatortuli -
vilgub soovitud vérviga: eelsoojendus on &2 VOILEIB Kergelt kiipsetatud Grillitud Krébe
pooleli. Oodake, kuni eelsoojendus on .
loppenud. @y | TAIMEBURGER Grillitud
3. Kui soovitud tempera;uur on sqavutotud, @ PAPRIKA Kergelt grilitud Grillitud
peatub tule vilkumine ja grill annab
helisignaali: grill on kiipsetamiseks valmis. () ) BAKLAZAAN Grillitud
4. Asetage toit grillile, kiipsetusprotsess
dlgab. &> KARTUL Grillitud
5. Temperatuurionvoimalikkiipsetamise ajal . .
reguleerida. KASIREZIIM GRILLIMISASENDIS
6. Jdlgige toidu kiipsemist jaeemaldage see,
kui arvate, et see on valminud soovitud . .
tasemen 180-195°C 220-235°C 265-285°C
SUVIKORVITS [ ]
TOMATID [ ]
SPARGEL [ ]
SEENED [ ]
SIBULAD B
BROKOLI
MINIPORGANDID
APTEEGITILL [ ]
BATAAT
OUNAVIILUD [ ]
ANANASS [ |
VIRSIK B
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2. AHJUASEND
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Juhul kui OptiGrill on juba sisse liilitatud
ja soovite kasutada kiipsetusalust, siis
lahutage grill seinakontaktist ja laske grilll
vahemalt 2 tundi jahtuda.

Pange koostisosad kiipsetusalusele.
Avage grill, eemaldage alumine grillplaat
jaasendage see kilpsetusalusega.
ETTEVAATUST! Kontrollige, et tilemised
grillplaadid oleksid seadmele digesti
paigaldatud.

Sulgege grill ja vajutage toitenuppu.
Valige kdsireziim ja kiipsetustemperatuur,
klpsates mitu korda valikut M, kuni vérv
vastab teie soovitud temperatuurile.

95-120°C

165-190°C

210-235°C

245-270°C

Alustage kipsetamist, vajutades nuppu
OK.

Kui soovitud temperatuur on saavutatud,
teeb grill helisignaali ja kiipsetusprotsess
algab.

2. AHJUASEND

. Temperatuuri on voimalik
kiipsetusprotsessi ajal reguleerida.

. Jdlgige toidu kiipsemist. Kui arvate, et toit
on saavutanud soovitud kiipsusastme,
|6petage kiipsetamine, vajutades

toitenuppu. Kdik nupud lulitatakse véilja,
grill 1opetab kuumutamise/kiipsetamise.

. Avage grill jaeemaldage kéepidemete abil a
kiipsetusalus.
ETTEVAATUST! Kuumad pinnad,
soovitatav on kasutada kindaid.
Kiipsetusalus on kuum. Veenduge, et
asetate selle kuumakindlale pinnale.

. Kipsetusalust voib pesta

noudepesumasings.
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3. BBQ-ASEND

4. TERVE EINE ASEND

70

1. Avage grill BBQ-asendis. Kiipsetamist
reguleeritakse killgtermostaadiga.

2. Valige soovitud temperatuuriseade.
Termostaat médrab mélemale plaadile
sama kipsetustemperatuuri:

o termostaat vdljas
1:80-100°C
2:130-160°C
3: 170-200°C
4:185-225°C

w

Kilgmine indikaatortuli vilgub
eelsoojenduse ajal punaselt.

Kui indikaatortuli jaéb punaselt pélema
ja grill annab helisignaali, on grill
kasutusvalmis.

Asetage toit grillile.

Jdlgige toidu kiipsemist ja eemaldage, kui
see on valmis.

Lilitage seade vdlja, seades termostaadi
asendisse e.

&

o wu

~N

Mairkused.

- Temperatuuri saate kiipsetamise ajal
muuta. Kuiseda muudetakse kiipsetamise
ajal, reguleerib grill temperatuuri vastavalt
uuele seadele.

- Kui kiipsetate toitu ainult Ghel plaadil,
kasutage Ulemist.

1. Pange grill terve eine asendisse.
Kipsetamist reguleeritakse
kiilgtermostaadiga.

2. Valige soovitud temperatuuriseade.
Termostaat reguleerib mdlema plaadi
kiipsetustemperatuuri.

o termostaat vdljas
1:80-100°C

2:130-160°C
3: 170-200°C
4:185-225°C

3. Kilgmine indikaatortuli vilgub
eelsoojenduse ajal punaselt.

4. Kui indikaatortuli jaab punaselt pdlema
ja grill annab helisignaali, on grill
kasutusvalmis.

5. Lisage toit grillile jo kilpsetusalusele.

6. Jdlgige toidu kiipsemist ja eemaldage, kui
see onvalmis.

7. Lilitage seade vdlja, seades termostaadi
asendisse e.

Madrkused.

- Temperatuuri saate kiipsetamise ajal
muuta. Kuisedamuudetakse kiipsetamise
ajal, reguleerib grill temperatuuri vastavalt
uuele seadele.

Néuanded.

Kui teie lisand kiipseb kauem kui see,
mida grillite, saate kiipsetamist alustada
ka ahjuasendis. Sel juhul lugege lk 68 ja
jargige juhiseid 1-7. Kui toit on saavutanud
soovitud kilpsusastme, avage grill terve
eine asendis. Grill aktiveerib automaatselt
kiilgtermostaadi. Valige termostaadi abil
soovitud temperatuuriseade. Kui grillplaat on
eelsoojenenud, asetage toit selle peale.
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KASUTAMISE LOPETAMINE
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. Seadme vdljaliilitamine.

e Vajutage grillimis-/ahjuasendites
kdepidemel toitenuppu.

 Seadke killgtermostaat BBQ- / terve
eine asendites asendisse e.

. Lahutage seade vooluvdrgust.
. Laske sellel vdhemalt 2 tundi jahtuda.

Juhuslike poletuste véltimiseks laske grillil
enne puhastamist téielikult jahtuda.

PUHASTAMINE

1. Enne puhastamist avage lukustusest ja
eemaldage plaadid, tilkumisalused ja
kiipsetusalus, et vdltida kiipsetuspinna
kahjustamist.

Kallake tilkumisalus tiihjaks ja peske seda
sooja seebiveega, seejdrel kuivatage see
paberrdtikuga.

2. Arge kunagi pange seadme korpust vette
voi monda muusse vedelikku.

3. Seadet ja selle juhet ei tohi panna
noudepesumasinasse. Pdrast plaatide
eemaldamist ei tohi kitteelemente
ega ndhtavaid ja ligipddsetavaid osi
puhastada. Kuineed on véiga médrdunud,
oodake, kuni seade on tdielikult maha
jahtunud, ja puhastage need kuiva
riidelapiga.

4. Kui te ei soovi kupsetusplaate,

tilkumisaluseid ja klpsetusalust
pesta ndudepesumasinas, kasutage
puhastamiseks sooja vett ja vdikeses
koguses ndudepesuvahendit ning
loputage jddkide eemaldamiseks
pohjalikult. Pihkige need paberrdtikuga
hoolikalt puhtaks.
Arge kasutage grilli {hegi
osa puhastamiseks metallist
kutrimisvahendeid, terasvilla voi
abrasiivseid puhastusvahendeid;
kasutage ainult nailonist voi mittemetallist
puhastusvahendeid.

5. Grilli katte puhastamiseks puhkige seda
soojaniiske svammigajakuivatage pehme
kuivalapiga.

6. Veenduge alati enne hoiustamist, et grill
on puhas jakuiv.

Mis tahes remondit66d peab tegema
heakskiidetud hooldusesindaja.
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Torkeotsingujuhend

Probleem

Pohjus

Lahendus

Nupp "M vilgub
+ E mdrgutuli poleb sinine
+ Nupp & vilgub

o Seadme sisseliilitamine
voi automaatse
kipsetuststkli
alustamine toidugaiilma
plaate eelkuumutamata
(kasireziim ltlitati
automaatselt sisse)

2 vdimalust:

- Valige nuppu |M vajutades
temperatuuriseade ja vajutage
seejdrel OK. Laske toidul kiipseda,
kuid te peate kiipsemist jalgima
(kasireziim).

- Seisake seade, eemaldage toit,
sulgege seade korralikult, valige
uus programm ja oodake, kuni
eelkuumutus on I6ppenud.

kiipsetuststikli ajal.

Seadet on kiipsetamise
ajal liiga kaua lahti
hoitud.

Seade on pdrast
eelsoojendust voi toidu
soojashoidmist liiga
kaua ootel seisnud.

Uhendage seade vooluvérgust lahti
ja laske 2-3 minutit seista, alustage
protsessi uuesti. Kui te seadet jargmine
kord kasutate, avage ja sulgege
see kiiresti, et saavutada parimat
kipsetustulemust. Kui térge tekib
uuesti, votke Ghendust Tefali kohaliku
klienditeenindusega.

(B Margutulivilgub lillaks
+ Nupp &)/ (&) /(&) /(&) vilgub
+ katkendlik helisignaal

Seade ei anna helisignaali.

Seadmerike.

Seadet on hoitud voi
kasutatakse liga kiilmas
ruumis.

Uhendage seade vooluvargust lahti ja
uuesti vooluvérku ning alustage kohe
eelkuumutustsiklit. Kui torge jadb alles,
votke Gihendust klienditeenindusega.

:l—f Margutuli vilgub lillaks

+ Nupp (&) vilgub
+ pidev helisignaal

Seadme rike.

Uhendage seade vooluvargust lahti ja
votke ihendust klienditeenindusega.

Pdrast eelkuumutust panite toidu
seadmesse ja sulgesite selle, E kuid
mdrgutuli jadb valge ja kiipsetamine ei
alga.

o Seadmes oleva toidu
paksus on dle 4 cm.

Toidu paksus ei tohi tletada 4 cm.

e Grilli ei avatud toidu
sissepanemisel tdiielikult.

Avage grill tdielikult ja sulgege see uuesti.

Seade ei tuvasta sees
toitu. Toidu kogus on
liiga vdike, OK vilgub.

Kinnitage kiipsetamise sisseltlitamine,
vajutades nuppu [ok.

|dlitab sisse kdsireziimi

+ (W méirqutuli vilgub punaselt.

+ temperatuurinupp. M M ja nupu [ek
valgustus pdlevad

Eelkuumutusprotsess
katkestati.

Jélgige aeg-ajalt kiipsemist (kdsireziimis
kasutamise korral).

Voi

Seisake grill, eemaldage toit, sulgege
grill, valige uus kiipsetusprogramm,
mida soovite kasutada, ja oodake, kuni
eelkuumutustsikkel on 16ppenud.
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PRODUKTA APRAKSTS POZICIJAS UN INTERFEISI

o

A. Vadibas panelis Gaismas indikators grilkrdsns pozicijai un gatavas
A1. leslégsanas/izslégsanas poga maltites pozicijai

A2. Sasaldétas partikas funkcija E. Priek3éjanotecinddanas papldte -
A3. Automatiskds gatavosanas programmas F.  Aizmuguréja notecinGSanas papldte
Al Ma_n ualais feairms ar 4 temper(jt‘urgm . G. Cepsc}njgs papl_ate Vadiba, izmantojot vadibas pulti uz roktura
AS. IzvélesapstiprindSanaun priekSsildisanas sakSana H. Apak3gja paplate
A6. Gatavibas limenaindikators I Augséjapaplate
B. Atbrivosanas fiksators grilkrasns pozicijai un J.  Barosanasvads L[ o) sle|e|a|nole|o|w|e] o]0 6] L« T
gatavas maltites pozicijai -
C. Sanu termostats grilkrasns pozicijai un gatavas
maltites pozicijai q
A GRILS KRASNS
A
[ |
OpsiGal 4t X Fﬁ Vadiba, izmantojot sanu termostatu
ol eS| w|®|e/o]o]e]n el & )
T
Al A2 A3 A4 A5 A6 —

GRILKRASNS GATAVA MALTITE —
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POZICIJAS MAINA

GATAVIBAS LIMENA INDIKATORS

Nomaina uz krésns poziciju:

atveriet grilu, iznemiet apakséjo grila paplati
un tas vietd ievietojiet cepsanas papldti.
Uzmanibu! Cepsanas papldte ir novietota uz
grila, bet nav nofikséta vieta.

Nomaina uz grilkrésns poziciju:
atverot grilu, turiet fiksatoru uzaugsu un virziet
rokturi par 180" atvértas grilkrasns pozicija.

Nomaina uz gatavas maltites poziciju:
apak3éjas paplates vietd ievietojiet cepdanas
paplati un atveriet grilu par 180°, veicot
ieprieks noraditds darbibas.

Uzmanibu! Pirms grila atvérsanas grilkrasns
vai gatavas maltites pozicija parbaudiet,
vai sanos esosais termostats ir ieslégts e. Ja
termostats nav ieslégts e, grils sak uzkarst, par
to bridinot ar skanas signalu.

Priekssildisana

m, 8
N/

NG )
= =
Mirgojoss balts Pastavigi degoss
indikators: baltsindikators
notiek un skanas signdls:

priekssildisana

Fﬁ
h(:ﬂ
Pirmais
gatavibas

fimenis
procesa

gatavs lietoSanai

Gatavosana

o~ l"m pmm— =

wEO

Pirmais Limenis“jéls" Limenis‘jéls"  Limenis Limenis Limenis Limenis
gatavibas procesa sasniegts ‘pusiels”  “pusjéls” “labiizcepts” “labiizcepts”
imenis procesa sasniegts procesa sasniegts
sasniegts

Katra automatiskaja programma OptiGrill pazino, kad édiens ir sasniedzis vélamo gatavibas limeni. Kad
gatavibas limenis ir sasniegts, gaismas indikators deg pastavigi un grils atskano signalu, lai jas bridindtu.
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1. Nonemiet visus iepakojuma materidlus,

uzlimes un piederumus noiericesiekSpuses
un darpuses. Komplektacija ir ieklautas
papildu uzlimes arkrasu apli. Varat uzlimét
apli ar vélamo valodu uz originald krasu
apla.

. Pirms pirmas lietoSanas reizes rpigi

nomazgdjiet papldtes ar siltu Gdeni un
nelielu daudzumu trauku mazgasanas
[idzekla, noskalojiet un kartigi nosusiniet.

. Novietojiet nonemamas notecinasanas

paplates ierices priekSpusé un aizmuguré.

. Pdrliecinieties, vai aug3éja un apak3éja

papldte iericé ir pareizi novietota. Nesaciet
priek3sildisanu bez papldtém. Pievienojiet
jerici stravas avotam (vadam jabdt pilniba
attitam).

. Nospiediet ieslégsanas/izslégSanas pogu.

Uzmanibu! Parliecinieties, vai starp
papldtém nav atstats édiens.

1. GRILA POZICIJA

A) AUTOMATISKAS PROGRAMMAS IZMANTOSANA

12 automadtiskas programmas:
sarkana gala, burgeru gala, desa, ctkgala,
vistas gala, zivs, jlras veltes, sviestmaize,

paprika, Kartupeli, Baklazani, Vegetars steiks

c o3>3 @y )

Opin i 1
2| | @ | e |

[V 0 o)

1. Ja produkts, ko vélaties pagatavot, ir

saldéts, nospiediet attiecigo pogu. St
funkcija ir pieejama tikai automatiskajs
programmas — manudlaja reZima to
nevar izmantot.

. Atlasiet attiecigo gatavoSanas

programmu atbilstosi édienam, ko
vélaties pagatavot.

Padoms (jo Tpasi attieciba uz galu).
Automatisko programmu gatavosanas
rezultati var atkirties atkariba no
gatavojamo produktu izcelsmes,
sagriesanas veida un kvalitates, jo
programmas ir iestatitas un parbauditas,
izmantojot kvalitativus produktus.

Tapat gatavosanas laika ir janem véra
qgalas 3kéles biezums; negatavojiet galu,
kuras biezums pdrsniedz 4 cm.

Janezindt, kuru gatavosanas programmu
izmantot, skatiet gatavosanas instrukciju
85.1pp.

. Nospiediet pogu “OK” (Labi): ierice sk

priek3sildisanu, un gatavibas limena
indikators mirgo baltd krasa.

Piezime. Ja ir atlasita nepareiza
programma, izslédziet ierici un atkartojiet
darbibas.

. Pagaidiet, lidz priekssildisanair beigusies.
. Kad limena indikators parstdj mirgot

baltd krasa un grils atskano signalu,
priekssildisanairbeigusies un grilsirgatavs
lietoSanai.

Piezime. PriekSsildiSanas beigas, ja ierice
paliek aizvérta, drosibas sistéma péckada
laika ierici izslédz.
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1. GRILA POZICIJA

e

rare  medium well-done
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6.

~N

Atveriet grilu un novietojiet produktus uz
gatavosanas paplates.

Piezime. Ja ierice paliek atvérta parak
ilgi, drosibas sistéma péc kada laika ierici
automdtiski izslédz.

Aizveriet ierici, lai saktu gatavosanas ciklu.
Gatavibas limena indikators sak degt zila
krais@, kas nozimé, ka notiek gatavosanas
process (lai ieghtu vislabakos rezultdtus,
gatavosanas procesalaikaneatveriet grilu
un nepdrvietojiet produktus).

lerice automatiski pieldgo gatavosanas
ciklu (laiku un temperatdru) atbilstosi
produktu biezumam un daudzumam.
Piezime attieciba uz |oti planam
skelem. Aizveriet ierici; poga “OK” (Labi)
mirgo un indikators deg balta krasa,
[idz nospiezat OK. Nospiediet OK, lai
nodrosindtu, ka ierice atpazist produktu
un sakas gatavosanas cikls.

Indikatora gaisma maina krésu
atbilstosi gatavibas limenim. Kamér
notiek gatavosanas process, par katru
sasniegto gatavibas limeni bridina
skanas signdls. Kad indikatora gaisma
ir dzeltena un atskan signdils, produkts ir
jéls, oranZa gaisma ar signdlu norada uz
pusjélu produktu, bet sarkana gaisma ar
signalu — uzlabi izceptu produktu.
Piezime. Ja vélaties loti jélu galu,
nonemiet to, kad gatavibas limena
indikators pastavigi deg zila krasa.
Nemiet vérd, ka gatavosanas rezultati
var atskirties atkariba no produktu veida,
kvalitates un izcelsmes. Tas Ipasi attiecas
uzgalu.

1. GRILA POZICIJA

. Kad vélamajam gatavibas limenim
atbilsto3as krasas indikators deg pastavigi
unatskansigndls, atveriet iericiuniznemiet
produktus.

Piezime. Ja gatavojat cilvékiem ar
atskirigu gaumi, atveriet grilu un iznemiet
produktus, kuri sasniegusi vélamo
gatavibas limeni, péc tam aizveriet grilu
un turpiniet paréjo produktu gatavosanu.
Programmaturpina gatavosanas ciklu, lidz
ir sasniegts pédéjais limentis.

. Péc gatavodanas beigdm iznemiet
produktus un aizveriet ierici. Vadibas
panelis izgaismojas, un tiek automdtiski
ieslégts programmu izvéles rezims.
Piezime. Ja neviena programma netiek
atlasita, dro3ibas sistéma péc kada laika
ierici automatiski izslédz.

10

Siltuma uzturéSanas funkcija

Kad ir sasniegts sarkanais gatavibas limenis, gatavosanas process ir pabeigts, iefice automatiski aktivizé siltuma
uzturésanas funkciju, indikators deg sarkand krdsa un ierice ik péc 20 sekundém atskano signalu. Ja uz grila ir
atstdti produkti, tie turpina cepties, kamér gatavosanas paplates atdziest. Varat apturét skanas signdlu, nospiezot
pogu “OK” (Labi).

Piezime. Drosibas sistéma péc kada laika ierici automatiski izslédz.

Otras porcijas gatavosana uzreiz péc pirmds

Kad pirmas porcijas gatavosanas process ir pabeigts, rikojieties, ka noradits talak.

a) Pdrliecinieties, vai ierice ir aizvérta un taja nav palicis édiens.

b) Atlasiet gatavosanas programmu (3T darbibair javeic, pat ja programma paliek té pati).

) Nospiediet pogu “OK” (Labi), lai saktu priekssildisanu. PriekSsildiSanas laika gatavibas limena indikators mirgo
balta krdsa.

d) Kad priekssildisana i pabeigta, ierice atskano signdlu un indikators pastavigi deg baltd krasa.

e) Tiklidz priekssildisana i pabeigta, ierice ir gatava lietosanai. Atveriet grilu un ievietojiet produktus iericé.

Svarigi!

- Nemiet vérd, ka priekssildisana ir nepieciesama katrai jaunai porcijai. Pirms priekssildisanas pdrliecinieties, vai
ierice ir aizvérta un taja nav palicis édiens. Pagaidiet, idz priekssildisana ir beigusies, péc tam atveriet grilu un
ievietojiet taja produktus.
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1. GRILA POZICIJA

B) MANUALA REZIMA IZMANTOSANA

. Atlasiet manudlo rezimu un gatavosanas

temperatdru, vairdkas reizes noklikskinot
uz M, Iidz krasa atbilst vélamajai
temperatdrai:

110-125°C

180-195°C

220-235°C

265-285°C

. Nospiediet OK; lai saktu priek3sildisanu.

Gatavibas imena indikators mirgo
atlasitaja krasa: notiek priekssildisana.
Pagaidiet, lidz priekssildisanair beigusies.

. Kad ir sasniegta vélama temperatdra,

indikators parstdj mirgot un atskan signdls:
grilsir gatavs lietosanai.

. Novietojiet produktus uz grila, sakas

gatavosanas process.

. Gatavodanas laikd temperatdru var

regulét.

. Vérojiet gatavosanas procesuunnonemiet

produktus, kad, péc jasu domam, ir
sasniegts vélamais gatavibas limenis.

1. GRILA POZICIJA
(o) GATAVOSANAS INSTRUKCIIA

12 AUTOMATISKAS GATAVOSANAS PROGRAMMAS

GATAVIBAS LIMENA INDIKATORS
|oti jéla (zil .. ,. -
&/ LIELLOPA GALA '%(IjJiEu?o(?;)s jéla pusjéla labi izcepta
&) BURGERU GALA - jéla pusjéla labi izcepta
& DESA - - - labi izcepta
CUKGALA - - - labi izcepta
@& VISTAS GALA - - - labi izcepta
x| ZIVS - vidéji jéla vidéji izcepta labi izcepta
38| JURAS VELTES - vidéji jéla vidéji izcepta labi izcepta
§&Z | SVIESTMAIZE - viegli apcepta griléta grauzdéta
@y VEGETARS STEIKS - - - griléta
@) PAPRIKA - - viegli griléta griléta
) | BAKLAZANI - . - grileta
&) KARTUPELI - - - griléta
MANUALAIS REZIMS GRILA POZICIJA
180-195°C 220-235°C 265-285°C
CUKINI/KIRBII [ ]
TOMATI [ ]
SPARGELI [ ]
SENES [ ]
SIPOLI [ |
BROKOLI
MAZIE BURKANI
FENHELI [ |
SALDIE KARTUPELI
ABOLU SKELES [ ]
ANANASS [ ]
PERSIKI [ |
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2. KRASNS POZICIJA

wN

. Ja OptiGrill jau ir ieslégts un jas vélaties

izmantot cepSanas paplati, atvienojiet
grilu no elektrotikla un laujiet tam atdzist
vismaz 2 stundas.

. levietojiet sastavdalas cepSanas papldté.
. Atveriet grilu, iznemiet apak$éjo grila

paplati un tdas vietd ievietojiet cepSanas
paplati.

UZMANIBU!Parbaudiet, vaiaug3éjagrila
papldte ir pareizi ievietota iericé.

. Aizveriet grilu un nospiediet ieslégsanas/

izslégsanas pogu.

. Atlasiet manudilo reZimu un gatavosanas

temperatdru, vairdkas reizes noklikskinot
uz M, lidz krasa atbilst vélamajai
temperatdrai:

95-120°C

2. KRASNS POZICIJA

o

~N

165-190°C

210-235°C

245-270°C

Lai s@ktu priekssildisanu, nospiediet pogu
“OK” (Labi).

Kad ir sasniegta vélama temperatra, grils
atskano signdlu un sakas gatavosanas
process.

10

1

. GatavoSanas laika temperatdru var

regulét.

. Vérojiet gatavoSanas procesu. Kad

uzskatdt, kairsasniegtsvélamais gatavibas
[imenis, apturiet gatavoSanas procesu,
nospiezot ieslégsanas/izslégsanas pogu.
Visas pogas izslédzas, un grils partrauc
karsésanu/gatavosanu.

. Atveriet grilu un iznemiet no té cepSanas

papldti, izmantojot tas rokturus.
UZMANIBU!Virsmas i karstas, ieteicams
izmantot cimdus. CepSanas paplate
ir karsta, novietojiet to uz piemérotas
virsmas.

. Cep3anas papldti var mazgat trauku

mazgdjamajd masing.
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3. GRILKRASNS POZICIJA

4, GATAVAS MALTITES POZICIJA

88

1. Atveriet grilu grilkrasns pozicija. 1. Novietojiet grilu gatavas maltites pozicija.
Gatavosanas process tiek vadits ar sanu Gatavo3anas process tiek vadits ar sanu
termostatu. termostatu.

2. Atlasiet vélamo temperatdras iestatijumu. . Atlasiet vélamo temperatdras iestatijumu.
Termostats iestata vienddu gatavosanas Termostats kontrolé gatavoSanas
temperatdru abam paplatém: temperatdru abas papldtés.

« termostats izslégts « termostats izslégts
1:80-100°C 1:80-100°C
2:130-160°C 2:130-160°C
3: 170-200°C 3: 170-200°C
4:185-225°C 4:185-225°C

3. Priekssildisanas laika sanu gaismas . Priek3sildiSanas laika sanu gaismas
indikators mirgo sarkand krasa. indikators mirgo sarkana krasa.

4. Kad sarkanais indikators deg pastavigi un . Kad sarkanais indikators deg pastavigi un
atskan signdls, grils ir gatavs lietoSanai. atskan signdls, grils ir gatavs lietoSanai.

5. Novietojiet produktus uz grila. . Novietojiet produktus uz grila un cepSanas

6. Vérojietgatavosanasprocesuunnonemiet papldté.
produktus, kad tie ir gatavi. . Vérojiet gatavosanasprocesuunnonemiet

7. Izslédziet ierici, iestatot termostatu uz e. produktus, kad tie ir gatavi.

. Izsledziet ierici, iestatot termostatu uz e.

Piezime.

Gatavosanas laikd temperatdru var
mainit. Ja gatavosanas laika tiek mainita
temperatdra, grils to pieldgo jaunajam
iestatjumam.

Ja gatavojat tikai uz vienas paplates,
izmantojiet augséjo paplati.

Piezime.
- Gatavosanas laika temperatdru var

mainit. Ja gatavosanas laikd tiek mainita
temperatdra, grils to pieldgo jaunajam
iestatijumam.

Padomi.

Ja piedevu gatavosana aiznem ilgaku laiku
neka grilésana, varat skt gatavosanu
ar krasns pozicija. Sada gadijuma skatiet
86. Ipp. un izpildiet 1.-7. darbibu. Kad ir
sasniegts vélamais gatavibas limenis,
atveriet grilu gatavas maltites pozicij. Grils
automatiski parslédzas uz sanu termostatu.
[2vélieties vélamo temperatdras iestatijumu,
izmantojot termostatu. Kad grila paplates
priekssildisana ir pabeigta, novietojiet uz tas
produktus.
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LIETOSANAS BEIGAS

90

1. Izsledziet ierici:

o Nospiediet ieslégsanas/izslégsanas
pogu uz roktura grila/kréisns pozicijd.

o lestatiet sanu termostatu uz
grilkrésns/gatavas maltites pozicija.

2. Atvienojiet ierici no elektrotikla.
3. Laujiet atdzist vismaz 2 stundas. Lai

izvairitos no nejausiem apdegumiem,
pirms tinsanas |aujiet grilam pilntba
atdzist.

TIRISANA

1. Pirms tifSanas atblokéjiet un iznemiet
gatavosanas papldtes, notecindsanas
paplates un cep3anas paplati, lai
nesabojatu gatavosanas virsmu.
[ztuk3ojiet notecindsanas paplates un
nomazgdjiet tas viegla ziepjadent, péc
tam rlpigi nosusiniet ar papira dvieli.

2. Neiegremdéjiet grila korpusu Gdenivaicita
Skidruma.

3. Ierici un tas vadu nedrikst mazgat trauku
mazgdjamaja masing. Sildelementu
redzamas un pieejamas dalas nedrikst
tirit péc paplasu iznemsanas. Ja tas ir
loti netiras, pagaidiet, lidz ierice ir pilniba
atdzisusi, un notiriet tas ar sausu drénu.

4. Ja nevélaties gatavosanas paplates,

notecinGsanas papldtes un cepsanas
paplati mazgat trauku mazgdjamaja
masing, mazgdjiet tés ar karstu Gdeni un
nelielu daudzumu trauku mazgasanas
[idzekla un péc tam tas kartigi noskalojiet,
lai notiritu visus parpalikumus. Rapigi tas
nosusiniet ar papira dvieli.
Nevienas griladalastifisanai neizmantojiet
metdla berzamos stiklus, stieplu stk|us vai
abrazivus tisanas lidzeklus; izmantojiet
tikai neilona vai nemetaliskus tisanas
[idzeklus.

5. Lai notiritu grila véiku, noslaukiet to ar silta
Gdeni samitringitu stkli un nosusiniet ar
mikstu, sausu dranu.

6. Pirms novietoSanas glabasana
parliecinieties, vai grils ir tirs un sauss.

Jebkadu remontu drikst veikt tikai pilnvarots
servisa parstavis.
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Problému novérsanas instrukcijas

Probléma Iemesls Risinajums
Poga ™ mirgo e lerices ieslégsana|e Pastdvdivasiespéjas:
pe _ _ o _ vai automatiska - lestatiet temperatdru, nospiezot
+ lerldl_katoragalsmupastavw@degzuls gatavosanas cikla pogu [M] un péc tam nospieZot
rasa

+ Poga o mirgo

aktivizéSana ar
&dienu, bet bez skivju
priekssildisanas
(manudlais rezims tiek
automdtiski aktivizéts).

pogu OK (Labi). Laujiet &édienam
gatavoties, tacu édiena gatavosanas
process ir jauzrauga (manudlais
rezims).

- Apturiet ierices darbibu, iznemiet
édienu, rlpigi aizveriet ierici,
atiestatiet programmu un nogaidiet,
Iidz ierice pabeidz priekssildisanu.

Terice aptur darbibu priekssildisanas vai
gatavosanas cikla laika.

Ediena gatavo3anas
laika ierice pardk ilgi ir
bijusi atvérta.

lerices dikstave péc
priekssildisanas vai
uzsildidanas ir bijusi
pardkilga.

o Atvienojiet ierici no kontaktrozetes un
atstdjiet to uz 2-3 mindtém, péc tam
atsaciet procesu. Nakamreiz, kad lietosiet
ierici, gadadjiet, lai ierices vaks tiktu atri
atvérts un aizvérts, lai nodrosinatu
labu édiena gatavosanas rezultatu.
Ja probléma atkartojas, sazinieties
ar tuvako Tefal klientu apkalpoSanas
dienestu.

jf Indikatora gaisma mirgo violets krasa
+ Poga &)/ (&) (&) /& mirgo
+ Partraukts signdls

lerices signdls nedarbojas.

Terices darbibas k|ame.

o lerice tiek glabata vai

lietota telpd ar parak
zemu temperatdru.

« Atvienojiet un atkdrtoti pievienojiet ierici
un nekavéjoties atsdciet priekssildisanas
ciklu. Ja probléma saglabdjas,
sazinietiesar klientu apkalpoSanas
dienestu.

E Indikatora gaisma mirgo violets krasa

+ Poga (&) mirgo
+ Pastavigs signdls

Terices darbibas k|ame

o Atvienojiet ierici un sazinieties ar klientu
apkalposanas dienestu.

Péc priekssildisanas_pabeigsanas es
ievietoju grila édienu, LT} aizvéru grilavaku,
tacuindikators joprojam deg balts krdsa, un
é&diena gatavosana netiek uzsakta.

lericé ievietoto partikas
produktu biezums
pdrsniedz 4 cm.

e Partikas produktu biezums nedrikst
pdrsniegt 4 cm.

Grils nebija pilniba
atveérts, kad taja tika
ievietots édiens.

o Pilniba atveriet un aizveriet grilu.

lerice nespéj noteikt
édienu, kas taja ir
ievietots Ediena
daudzums nav
pietiekams, mirgo poga
“OK” (Labi).

o Apstipriniet gatavosanas uzsaksanu,
nospiezot pogu [ek .

lerice aktivizés manualo rezimu.

+ 3 Gaismas indikators mirgo sarkana
krasa.

+ poga | | temperatdras kontrolei un ok
indikators tiek fikséti

Priekssildisanas laiks bija
parak iss.

o Pastavigi parraugiet gatavosanas
procesu (lietoSanai manudlaja rezima).
Vai

Apturiet grila darbibu, iznemiet
édienu, aizveriet grilu, izvélieties jaunu
gatavodanas programmu, kuru vélaties
izmantot, un nogaidiet, lidz tiek pabeigts
priekssildisanas cikls.
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e Popis vyrobku
e Polohy a rozhrani
e Zména polohy
e Ukazatel Grovné pripravy
e Pfed prvnim pouZzitim
e 1. Poloha pro grilovani
a) Pouziti automatického programu
b) Pouziti manudlniho rezimu
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e 2. Poloha pro peceni v troubé
e 3. Poloha pro barbecue
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e Ukonceni pouzivani
o Cisténi

e Prlivodce feSenim problém(
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POPIS VYROBKU

A. Ovladacipanel

A1. Tlacitko Zap./Vyp.

A2. Funkce rozmrazovani

A3. Automatické programy pfipravy

A4, ManudlinireZim se 4 teploatami

AS. Potvrdte volbu a spustte predehfivani

A6. Ukazatel Grovné pipravy

B. Zapadka pro barbecue apfipravu celych
pokrmdi

C. Bocni termostat pro barbecue a pfipravu celych

o

Kontrolka ukazatele pro barbecue a pfipravu
celych pokrmd

Predni odkapévaci miska

Zadni odkapévadi miska

. Plech napeceni
. Spodni deska

Horni deska
Napdjeci kabel

pokrm(
[ |
OptiGrill 4in1 XL Fﬂ
ol #|e|e|s|w|o]o| 5w o] oo x w1 |
T S
Al A2 A3 A4 AS A6

94

POLOHY A ROZHRANI

GRILOVANI TROUBA

BARBECUE CELY POKRM

—

o

Ovladani panelem na rukojeti

T
#|o s |w o)) s|@|elo]0]6]n

Ovladani bo¢nim termostatem

-
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ZMENA POLOHY

Zména do polohy pro peceni v troubé:
Otevrete gril, vyjméte spodni grilovaci desku
anahradte ji plechem na pecen.
Upozornéni: Plech na peceni se po umisténi
na gril nezajistuje namisté.

Zména do polohy pro barbecue:

Pfi otevirani grilu podrzte zapadku nahore
anastavte rukojet do otevfené polohy pro
barbecue s Ghlem 180°.

Zména do polohy pro pfipravu celych
pokrmu:

Zasurite plech na peceni namisto spodni
desky apoté podle vyse uvedenych kroku
otevfete gril do polohy s Ghlem 180°.

Upozornéni:

NeZ gril oteviete do polohy pro barbecue nebo
pripravu celych pokrmd, zkontrolujte, zda je
termostat nastranézapnuty. Pokud termostat
neni zapnuty, gril se zacne predehfivat
ainformuje vés o tom zvukovym signdlem.

UKAZATEL UROVNE PRIPRAVY

Predehfivani

o, 0
1) B )
= S
Bila kontrolka Bilé kontrolka
blika: probiha sviti aozyvase
predehfivani zvukovy signdl:
mUZete zahdjit
pripravu
Vareni
o= o) o -
ity
= =
Probihd  Byla Probihd  Byla Probiha Byla Probiha Byla dosazena
prvni dosazena Groven dosaZena Oroveri dosazena Groven (roveri
Groveri prvni Jrvavé®  Qroven JStfedné  droven ,dokonale ,dokonale
pripravy  Groven krvavé” propecené” ,stfedné propecené”  propecené”
piipravy propecené”

U kazdého automatického programu vés OptiGrill informuije, jakmile vas pokrm doséhne poZzadované
arovné pfipravy. Po dosazeni pozadované Grovné pripravy barevndkontrolka sviti stéle a gril vas upozorni
zvukovym signdlem.
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1. POLOHA PRO GRILOVAN{
1. Odstrante veskery obalovy materidl, A) POUiITi AUTOMATICKEHO PROGRAMU

ndlepky a pfislusenstvi z vnitfni i vnéjsi
strany spotfebice. V baleni jsou dalsi
barevné nalepovaci krouzky. Na pavodni
barevny krouZek muiZete nalepit
uprednostriovany jazyk.

2. Pfed prvnim pouzitim dlikladné omyjte
desky teplou vodou s malym mnoZstvim
prostfedku na myti nadoby, dikladné je
oplachnéte aosuste.

3. Dopredniazadnicastispotrebice umistéte
vyjimatelné odkapdvadi misky.

4. Zkontrolujte, zdajsou hornia dolnidesky ve
spotfebici spravné umistény. Nezapinejte
predehfivani bez desek. Zapojte spotfebic
dossité (kabel je nutné zcela odvinout).

5. Stisknéte tlacitko Zap./Vyp.

Upozornéni: Ujistéte se, Ze mezi deskami
nejsou Zadné potraviny.

12 automatickych programd:

Cervené maso, burger, pdrek, veprové,

kuredi, ryby, mofské plody, sendvic, paprika, o e 8o BV g )OS
Brambory, Lilek, Vegetariansky steak

Sesos de . 1. Pokud chcete pfipravitzmrazené potraviny,

2| | @ | e |

stisknéte prislusné tlacitko. Tato funkce je
k dispozici pouze pfi pouZziti automatickych
programd, nikoli v manudinim rezimu.

2. Vyberte pfislusny program pfipravy podle q
typu pokrmu, které chcete pfipravit.
Tip,zejménapromaso: Vysledky pipravy
s pomoci automatickych programi se
mohou liSit v zavislosti na plvodu, druhu
kréjent akvalité pfipravované potraviny,
pficemz programy byly nastaveny
atestovany pro kvalitni potraviny.
Podobné je tfeba brat v Gvahu tloustku
masa béhem pripravy. Neméli byste
pipravovat potraviny o tloustce vétsi nez
Lem.

Pokud si nejste jisti, jaky program pfipravy
poufZit, prectéte si privodce vafenim na
strané 103.

3. Stisknéte tlacitko ,,0K*: spotfebi¢ zahdji
predehfivani a ukazatel Grovné pripravy
zacne bile blikat.

Poznamka: Pokud jste vybrali nespravny
program, vypnéte spotfebic a opakujte
uvedené kroky.

4. Pockejte na dokonceni predehfivani.

5. Jakmile ukazatel Grovné prestane bile blikat

agril vyda zvukovy signdl, predehfivani je
dokonceno a gril je pfipraven k pfipravé
pokrmu.
Poznamky: Pokud po dokonceni
predehfivani zlstane spotfebic zavieny,
bezpecnostnisystém jej po uplynutiurcité
doby vypne.
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1. POLOHA PRO GRILOVANI

rare  medium well-done
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6. Otevietegrilapolozte potraviny navarnou

desku.

Poznamky: Pokud spotfebi¢ zistane
otevieny pfili§ dlouho, bezpecnostni
systém jej po chvili automaticky vypne.

. Zavfete spotfebic a spustte cyklus pfipravy

pokrmu. Ukazatel drovné pfipravy zméni
barvu na modrou, coZ znamend, Ze
probiha pfiprava pokrmu (pro dosazeni
nejlepsich vysledkd béhem pripravy
spotfebi¢ neotevirejte ani nehybejte
potravinami). Spotfebi¢ automaticky
upravuje cyklus pfipravy pokrmu (Cas
ateplotu) podle tloustky amnoZstvi
potravin.

Poznamka k velmi tenkym kouskim
potravin: Zavfete spotfebi¢, tlacitko OK
zacne blikat a ukazatel bude svitit bile,
dokud nestisknete tlacitko OK. Stisknutim
tlacitka OK zajistite, aby spotfebic¢
rozpoznal potraviny aspustil se cyklus
Jejich pripravy.

. Ukazatel méni barvu podle Grovné

pripravy. Béhem pfipravy vas spotfebic
pfi dosazeni jednotliviich Grovni piipravy
upozorni zvukovym signalem. Zluty
ukazatel se zvukovym signdlem oznacuje
Jkrvavy“ pokrm, oranzovy ukazatel se
zvukovym signdlem oznacuje ,stfedné
propeceny” pokrm a Cerveny ukazatel se
zvukovym signdlem oznacuje ,dokonale
propeceny" pokrm.

Pozn.: Pokud chcete maso ,velmi
krvavé®, vyjméte maso v okamZiku, kdy
ukazatel Grovné pfipravy sviti modre.
Upozorfiujeme, Ze zejména umasa
je béiné, Ze vysledky pfipravy se lisi
v zdvislosti na typu, kvalité a ptvodu
potraviny.

. Jakmile na ukazateli sviti barva

odpovidajici pozadované drovni pripravy
aozve se zvukovy signdl, oteviete
spotfebic avyjméte pokrm.
Pozndmka: Chcete-li pokrm pfipravit
podle vlastniho Gsudku, oteviete gril
avyjméte pokrm, jakmile dosahne
poZadované Grovné, poté gril zavrete
apokracujtev pripravé ostatnich potravin.
Program bude pokracovat v cyklu pfipravy
pokrmu, dokud nedoséhne kone¢né
(rovné pripravy.

. Po dokoncen pripravy vyjméte pokrm
aspotfebic zavfete. Ovladaci panel se
rozsviti a pfepne se do rezimu ,volba
programu’.

Poznamka: Pokud nevyberete Zadny
program, bezpecnostni systém spotfebic
po chvili automaticky vypne.

10

Funkce udrZovani teploty

Jakmile je dosaZeno cervené Grovné, priprava je dokoncena, spotfebic automaticky aktivuje funkci udrzovani
teploty, ukazatel sviti cervené a spotfebic kazdych 20 sekund vyda zvukovy signdl. Pokud je pokrm ponechan na
grilu, zatimco varné desky chladnou, bude i naddle pokracovat jeho tepelna Gprava. Zvukovou signalizaci miZete
deaktivovat stisknutim tlacitka OK.

Pozndmka: Bezpecnostni systém spotfebic po chvili automaticky vypne.

OkamZita pfiprava druhé porce pokrmu:

Jakmile se dokonci priprava prvni porce pokrmu:

a) Ujistéte se, Ze je spotrebic zavieny a Ze uvnitf neztistal Zadny pokrm.

b) Vybertestejny program piipravy (tento krok je nutnyiv pfipadé, Ze se program pfipravy dokoncil), jako u pokrmu,
které jste pravé pripravili.

¢) Stisknutim tlacitka,,,0K* spustte predehrivani. Behem predehfivani bude barevny ukazatel Grovné blikat bile.

d) Po dokonceni predehtivani spotfebic vyda zvukovy signdl a ukazatel bude svitit bile.

e) Podokonceni predehrivani je spotfebic pripraven k poutiti. Oteviete gril a viozte potraviny do spotfebice.

Dulezité:

- Upozorfiujeme, Ze pro kazdou novou porci je nutné predehiati. Pred predehiivanim se ujistéte, Ze je spotfebic
zavieny aze uvnitf nezlstal Zadny pokrm. Pfed otevfenim grilu avioZenim potravin dovnitf pockejte, az se
dokondi predehfivani.

- Pokud je novy cyklus predehfivani aktivovan bezprostfedné po ukonceni predchoziho cyklu, doba predehfivani
se zkrati.
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1. POLOHA PRO GRILOVANIi

1. POLOHA PRO GRILOVANI

B) POUZITi MANUALNIHO REZIMU

1. Vyberte manudlni rezim a teplotu vareni > T <=
nékolikandsobnym stisknutim tlacitka M, UKAZATEL UROVNE PRIPRAVY
dokud barva neodpovida pozadované - . -
teploté: oo i & ) fedné 9
| HOVEZI V%m'ekrg’%’e krvavé pr%’r)eedﬁgﬁ & dokonale propecené
D 5 stfedné L
1104125°C BURGER krvavée propecend dokonale propecené
&) PAREK Dokonale propecené
180-195°C VEPROVE Dokonale propecené
220-235°C @3 KURECI - Dokonale propecené
x»| RYBY Stfedné propecené stgergggécé%%re dokonale propecené
265-285°C *2| MORSKE PLODY Stfedné propecené st{)e;gggécr)%re dokonale propetené
&2 SENDVIC Lehce propecené grilované kfupavé
2. Stisknutimtlacitka OK spustte predehfivani. VEGETARIANSKY « 4
Ukazatel Grovné pfipravy blika zvolenou &) STEAK grilované
barvou: probiha pfedefiivani. Pockejte na ©)) PAPRIKY Lehce grilované grilované
dokonceni predehfivani.
3. Podosazeni pozadované teploty prestane O LILEK grilované
ukazatel blikat a gril vyda zvukovy signdl: -
gril je pripraven k pripravé pokrmd. &) BRAMBORY grilované
4. Polozte potraviny na gril aspusti se proces B ) N
pripravy. MANUALNI REZIM V POLOZE GRILU
5. Béhem pfipravy pokrmu Ize upravovat
teplotu. . .
6. _SledL_JJte pn’provu’pokrmy avyjméte ho, 180-195°C 220-235°C 265-285°C
jakmile se vam zda hotovy. S
CUKETA / DYNE B
RAJCATA [ ]
CHREST [ |
HOUBY [ ]
CIBULE [ ]
BROKOLICE
KAROTKA
FENYKL [ ]
BATATY
PLATKY JABLEK [ ]
ANANAS B
BROSKVE [ ]

C) PRUVODCE VARENIM

12 AUTOMATICKYCH PROGRAMU PRIPRAVY
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2. POLOHA PRO PECENI V TROUBE

104

1

wN

[0 )

Pokud je OptiGrill jiz zapnuty a chcete
pouZit plech na peceni, vypojte gril ze
zasuvky a nechtehovychladnout nejméné
2hodiny.

. VloZte ingredience na plech na peceni.
. Otevrete gril, vyjméte spodni grilovaci

desku anahradte ji plechem na peceni.
UPOZORNENTI: Dejte pozor, aby byla
horni grilovaci deska spravné umisténa do
spotfebice.

. Zaviete gril astisknéte tlacitko Zap./Vyp.
. Vyberte manudlni reZim a teplotu vareni

nékolikandsobnym stisknutim tlacitka M,
dokud barva neodpovidd pozadované
teploté:

95-120°C

165-190°C

210-235°C

245-270°C

2. POLOHA PRO PECENI V TROUBE

. Zahajte predehfivani stisknutim tlacitka

OK.

Po dosazeni pozadované teploty gril vyda
zvukovy signdl azacne proces pripravy
pokrmu.

. Béhem piipravy pokrmu Ize upravovat

teplotu.

. Sledujte pripravu pokrmu. Jakmile se vam

zdadostatecné uvareny, ukoncete pripravu
stisknutim tlacitka ZAP./VYP. VSechna
tlacitka se vypnou a gril prestane ohfivat/
vafit.

. Oteviete gril a pomoci Gchytll vyjméte

plech na peceni.
UPOZORNENTI: Povrchy jsou horké,
doporucujeme pouZivat rukavice. Plech
na peceni je horky, umistéte jej proto na
vhodny povrch.

. Plech na peceni mizete myt v mycce na

nadobi.
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3. POLOHA PRO BARBECUE

1

Otevfete gril do polohy pro barbecue.
Pfiprava pokrmt se ovlada bocnim
termostatem.

4, POLOHA PRO PRIPRAVU CELYCH POKRMU

1. Nastavte gril do polohy pro pfipravu

celyich pokrm(. Pfiprava pokrm(i se oviada
bocnim termostatem.

106

2. Zvolte pozadované nastaveni teploty. . Zvolte poZadované nastaveni teploty.
Termostat nastavuje stejnou teplotu Termostat fidi teplotu pfipravy pro obé
piipravy pro obé desky: desky.

o termostat je vypnuty o termostat je vypnuty
1:80-100°C 1:80-100°C
2:130-160°C 2:130-160°C
3: 170-200°C 3:170-200°C
4:185-225°C 4:185-225°C

Ld

=

o v

~N

Bocni kontrolka béhem predehfivant blika
Cervend.

. Jakmile kontrolka sviti cervené a gril vyda

zvukovy signdl, je pripraven k poufZiti.
Umistéte potraviny na gril.

Sleduijte pfipravu pokrmu a po dokonceni
jejvyjméte.

Vypnéte spotfebic nastavenimtermostatu
do polohy e.

Poznamky:

Béhem pripravy pokrmulze ménit teplotu.
Pokudteplotubéhem pripravyzménite, gril
upravi teplotu na nové nastaven.

Pokud pripravujete pokrm pouze na jedné
desce, pouZzijte horni desku.

. Bocni kontrolka b&hem predehivani blika

Cervené.

. Jakmile kontrolka sviti Cervené a gril vyda

zvukovy signdl, je pripraven k pouZiti.

. Umistéte potraviny na gril ana plech na

peceni.

. Sledujte pripravu pokrmu apo dokonceni

jej vyjméte.

. Vlypnéte spotfebi¢ nastavenim termostatu

do polohy e.

Pozndmka:
- Béhem pfipravy pokrmulze ménit teplotu.

Pokudteplotu béhem pripravyzménite, gril
upravi teplotu na nové nastaveni.

Tipy:

Pokud pfiprava pfilohy trva déle ne pfiprava
grilovaného pokrmu, mlZete pouzit také
polohu pro peceni v troubé. V takovém
piipadeé si prectéte informace na strané 104
apostupujte podle krokt 1 aZ 7. Jakmile je
pokrm pfipraveny podle potfeby, oteviete gril
do polohy pro pfipravu celjch pokrmd. Gril
se automaticky prepne na bocni termostat.
Pomoci termostatu zvolte poZadované
nastaveni teploty. Jakmile se grilovaci deska
predehfeje, miZete na ni poloZit potraviny.
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UKONCENI POUZiVANI
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1. Vypnutispotfebice:

 Vpoloze pro grilovani/peceni v troubé
stisknéte tlacitko Zap./Vyp. na rukojeti.

« Vpoloze pro barbecue/pfipravu celych
pokrmi nastavte bo¢ni termostat do
polohy e.

2. Odpojte spotfebic ze zasuvky.
3. Nechtejejvychladnout nejméné 2 hodiny.

Aby nedoslo knahodnému popdleni,
nechte gril pred cisténim dikladné
vychladnout.

Y

N

w

. Abyste zabranili poskozeni povrch(i pro

piipravu pokrmd, pred cisténim odjistéte
avyjmétedesky, odkapévacimisky a plech
napeceni.

Wlijte odkapavaci misky,omyjte je ve vodé
skapkou jaru a poté je dikladné osuste
papirovou utérkou.

. Télo grilu neponofujte do vody ani do

jinych tekutin.

Spotfebi¢ ani jeho kabel nelze myt
vmycce. Po demont@zi desek byste
neméli Cistit topnd télesa ani jiné viditelné
a pfistupné casti. Pokud jsou velmi
znecisténé, pockejte, dokud spotfebic
zcela nevychladne, avycistéte je suchym
hadfikem.

. Pokud si desky na pfipravu pokrmd,

odkapavaci misky aplech na peceni
neprejete myt vmycce, poufijte k cisténi
horkou vodu a malé mnoZstvi myciho
prostfedku a poté je dikladné oplachnéte,
abyste odstranili veskeré zbytky. Néasledné
je peclivé otfete papirovou utérkou.

K ¢istén jakékoli ¢asti grilu nepouzivejte
ocelové draténky ani abrazivni Cistici
prostfedky. PouZivejte pouze nylonové
nebo nekovové houbicky ¢i hadfiky.

. Chcete-li vycistit kryt grilu, otFete jej teplou

avihkouhoubickou a poté osuste mékkym,
suchym hadfikem.

. Pred uskladnénim grilu se vzdy uijistéte, 7e

jedistyasuchy.

Veskeré opravy musi provadét autorizovany
servisni zastupce.
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Prirucka pro reseni potizi

rv s

Problém

Pricina

Reseni

Tlacitko "™ blika
+ [ Kontrolka sviti modie
+ Tlacitko ok blika

o Zahdjeni cyklu pfipravy
bez pfedchoziho
predehrati.

e 2 moznosti:

- Vyber te nastaveni teploty
zmacknutim [m tlacitka a pak
stisknéte OK. Nechejte vafit, ale
sledujte vareni (manudlni rezim).

- zastavte spotfebi¢, vyberte
potraviny, fadné zavfete spotfebic,
preprogramuijte a pockejte do konce
predhfevu.

Spotfebic se zastaviv priibéhu predehfevu
nebo vareni.

o Béhem predehfivani
nebo faze pfipravy zistal
spotiebic prilis dlouho
otevfeny.

Spotfebic byl ponechan
piilis dlouho v necinnosti
poté, co skoncilo
pfedehfivani, nebo
v reZimu udrZovani
teploty.

« Vypojte spotfebit ze zasuvky a nechte
2-3 minuty vypojeny. Poté zacnéte
od zacatku. PFi pristim pouziti dbejte,
abyste viko fadné otevreli a zavreli. Tak
dosahnete téch nejlepdich vysledka.
Pokud problém pretrvavd, kontaktujte
prislusné zakaznické centrum Tefal.

B Kontrolkablika nachovy
+ Button(&) /(@) /(&) /(@) blinking
+ Prerusované pipani

Spotfebi¢ nepipd.

Selhani pristroje.
 Spotfebi¢ byl uskladnény
nebo je pouzivan v
mistnosti, kde je pfilis
chladno.

« Odpojte a znova pfipojte spotfebi¢ a
okamZité spustte cyklus predehrevu.
Pokud problém pretrvava, obratte se na
z&kaznicky servis.

(W Kontrolka blika nachovy

+ Tlacitko (&) blika
+ NepferuSované pipani

Selhani pristroje.

» Odpojte spotfebi¢ a obratte se na
zakaznicky servis.

Po predehfati jste jidlo vlozZili dovnitf a
zavreli spotfebi¢, 7 ale kontrolka zéistala
bily a pfiprava nezacing.

o Tloustka jidla uvnitf
spotfebice je vétsi nez
4em.

o Tloustka jidla nesmi presahnout 4 cm.

Gril nebyl GpIné otevren
pii vkladani jidla dovnitr.

o Uplné oteviete gril a znovu ho zavfete.

Spotfebic nezjistil jidlo
uvnitf MnoZstvi potravin
je nedostatecné, , OK *
blika.

o Potvrdte aktivaci vafeni stlacenim
tlacitka fok .

Spotfebi¢ je nyni v manudlnim rezimu.
+ 3 Kontrolka blika cervené.

+ Tlacitko 'm nastaveni teploty a [ek
svitici kontrolka

o Pfedhfivaci cas byl
kratky.

* Pravidelné poz o ru j te vafe n i (pro
pouZiti v manudlnim rezimu).

nebo

Zastavte gril, vyberte potraviny, zaviete
gril, vyberte novy program ktery
chcete pouZit, a pockejte na ukonceni
predehfivaciho cyklu.”
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Popis vyrobku

Polohy a rozhrania

« Zmena polohy

Kontrolka Urovne varenia

Pred prvym pouzitim

+ 1.Poloha grilu

a) Pri pouziti automatického programu
b) Pri pouziti manudlneho rezimu
¢) Sprievodca varenim

2. Poloha rary

- 3.Poloha barbecue

4., Poloha uplného jedla

Ukoncenie pouzivania

. Cistenie

Prirucka na rieenie problémov

112
113
114
115
116
117
117
120
121
122
124
125
126
127
128



POPIS VYROBKU

A. Ovladacfpanel C
A1. Hlavnyvypina¢ D.
A2. Funkcia mrazené potraviny E. Prednd odkvapkavacia miska
A3, Automatické programy varenia F.  Zadnd odkvapkavacia miskay
A4. Manudlny rezim so 4 teplotami G. Plechnapecenie

AS. Potvrdte vyber a za¢nite predhrievanie H. Spodné platha

A6. Kontrolka Urovne varenia I.  Vichndplatiia

B. Uvolnite zépadku pre polohy grilu a iplného J. Napdjacikdbel

. Bocny termostat pre polohy grilu a Uplného jedla
. Sveteln kontrolka pre polohy grilu a Upiného jedla

jedla
A
{ A
OptiGrill 4in1 XL Fﬁ
ol |e|els|w|e|o|v|wlw|o]o|ef wl L
T Y
Al A2 A‘3 A4 A5 A6
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POLOHY A ROZHRANIA

GRIL RURA

BARBECUE UPLNE JEDLO —

Ovladanie pomocou panelu na rukovati

Optiaen a0 —
o #|e|a|s|w|a|e|s|(@|e|o|o|o|w w1

Ovladanie pomocou bocného termostatu a
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ZMENA POLOHY KONTROLKA UROVNE VARENIA

Zmenado polohy rury: Predhrievanie
Otvorte gril, vyberte spodnu grilovaciu platriu
anahradte ju plechom na pecenie. Fﬂ F@
Upozornenie: Plech na pecenie je N2 S
umiestneny na grile bez toho, aby bol zaisteny. G(\:D = CD
Blikajtice biele NepreruSované
svetlo: prebieha biele svetlo
predhrievanie apipanie:
pripravené na
varenie

Varenie

Fﬂ p p
(:D hCD ’
=
Zmena do polohy barbecue:
Priotvéran grilu dizte zépadku hore a nastavte Pret?\'eha Dosiahla Ffrebieba Doysiah\av F"rebievha Do/siahlav F"rebievha Doysiah\av
rukovat do 180° polohy otvorenia grilu. prva saprvd Uroven saUroven Urover sa Uroven Urover saUroven
Uroven Uroven) pripravy  pripravy pripravy  pripravy pripravy  pripravy
varenia varenia Jrvavé' o krvavé” Stredne stredne ,dobre ,dobre

krvavé” krvavé” prepecené” prepecené”

V pripade kazdého automatického programu vam OptiGrill oznami, kedy vase jedlo dosiahne
pozadovanu uroven pripravy. Ked'sa dosiahne tiroven pripravy, farebna kontrolka svieti nepretrzite
agril vas nato upozorni pipnutim.

Zmena do polohy kompletného jedla:
Zasunte plech na pecenie na miesto spodnej
platne a potom otvorte gril do 180° polohy
podla vyssie uvedenych krokov.

Upozornenie: Pred otvorenim grilu v polohe
grilu alebo Uplného jedla skontrolujte, ¢i je
termostat na boku zapnuty v polohe e. Ak
termostat nie je zapnuty v polohe s, gril sa
za¢ne zahrievat a upozorni vas na to pipnutim.




PRED PRVYM POUZITIiM
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. Odstrénte vietky obalové materidly,

nélepky a prislusenstvo zvnutra aj zvonka
spotrebica. K dispozicii s dalsie farebné
kruhové nélepky. Na povodny farebny
krizok mozete nalepit preferovany jazyk.

. Pred prvym pouzitim dokladne vycistite

platne teplou vodou a malym mnozstvom
tekutého prostriedku na umyvanie riadu,
oplachnite a dokladne vysuste.

. Umiestnite odnimatelné odkvapkavacie

misky na prednd a zadnu stranu
spotrebica.

. Uistite sa, Ze horné a spodné platne

sU spravne umiestnené vo vyrobku.
Nezapinajte predhrievanie bez platni.
Zapojte spotrebic do elektrickej siete (kabel
musi byt Uplne odvinuty).

. Stlacte hlavny vypinac.

Upozornenie: Uistite sa, Ze medzi platriiami
nie je Ziadne jedlo.

1. POLOHA GRILU

A) PRI POUZITi AUTOMATICKEHO PROGRAMU

12 automatickych programov:

Cervené mdso, hamburger, kiobasa,
bravcové maso, kuracie méso, ryba, morské
plody, sendvi¢, paprika, Zemiaky, BaklaZan,
Vegetaridnsky steak

Opin i 1
2| | @ | e |

)

=[] @ =] 0] 0o n o &

S
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1. Ak jedlo, ktoré chcete varit, si mrazené

potraviny, potom stlacte prislusné tlacidlo.
Této funkcia je dostupna len pri vareni
s automatickymi programami, nie v
manudlnom rezime.

. Vyberte vhodny program varenia podla

typu jedla, ktoré chcete varit.

Tip, najma pre maso: \/ysledky varenia
automatickych programov sa mozu
[isit v zévislosti od povodu, rezu a kvality
vareného jedla. Programy boli nastavené
atestované pre kvalitné potraviny.
Rovnako aj hribku mdsa je potrebné vziat
do tvahy pri vareni; nemali by ste varit
potraviny s hribkou vdcsou ako 4 cm.

Ak si nie ste isti, ktory program varenia
pouzit, pozrite si stranu 121 sprievodcu
varenim.

. Stlacte tlacidlo ,OK" spotrebic sa zatne

predhrievat a kontrolka Urovne varenia blika
nabielo.

Pozn. Ak ste zvolili nesprévny program,
vypnite spotrebic a zopakujte kroky.

4. Pockajte, kym sa ukonc predhrievanie.
5. Ked'kontrolka Urovne prestane blikat nabielo

agril zapipa, predhrievanie je dokoncené a
gril je pripraveny na varenie.

Poznamky: Pokial spotrebi¢ zostane
zatvoreny na konci predhrievania,
bezpecnostny systém po chvili spotrebic
vypne.
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6. Otvorte gril a poloZte potraviny na varni

platriu.

Poznamky: Ak zostane spotrebic prilis
dlho otvoreny, bezpecnostny systém ho
po chvili automaticky vypne.

. Zatvorte spotrebic pre spustenie pripravy.

Kontrolka sa rozsvieti namodro, ¢o znaci,
Ze priprava prave prebieha (ak chcete
dosiahnut ¢o najlepsie vysledky, pocas
pripravy gril neotvarajte a suroviny
neposuvajte).

Spotrebi¢ automaticky upravi vamy cyklus
(¢as a teplota) podla hrdbky a mnozstva
jedla.

Poznamka pre velmi tenké kusky
jedla: Zatvorte spotrebic, tlacidlo OKbude
blikat a kontrolka bude svietit nabielo, kym
nestlacite tlacidlo OK. Stlacte tlacidlo OK,
aby spotrebi¢ rozpoznal jedlo a aby sa
spustil cyklus varenia.

. \/ zavislosti od Urovne varenia kontrolka

meni farbu. Pocas varenia vas pipnutie
upozorni vzdy, ked sa dosiahne Uroven
varenia. Ked je kontrolka ZIt a spotrebic
pipne, jedlo je krvavé, ked je oranzova a
spotrebi¢ pipne, jedlo je stredne prepecené
aked'je Cervend a spotrebic pipne, jedio je
dobre prepecené

POZNAMKA: Ak uprednostiujete velmi
malo prepecené maso, vyberte ho, ked sa
kontrolka zmeni na neprerusovant modru.
Upozorfiujeme, najmd v pripade mdsa, Ze
je normélne, ak sa vysledky varenia liéia
v zavislosti od druhu, kvality a pévodu
potravin.

1. POLOHA GRILU

9. Ked je farba zodpovedajlica pozadovanej
Urovni varenia nepretrzitd azaznie pipnutie,
otvorte spotrebic a vyberte jedlo.
Poznamka: Ak chcete pripravovat pokrmy
podla roznych osobnych preferencii,
otvorte spotrebi¢ a pokrm vyberte hned,
akodosiahne pozadovanu troven pripravy.
Potom spotrebic¢ zatvorte a pokracujte
v priprave ostatnych surovin. Program

9 bude pokracovat v cykle varenia, kym sa
nedosiahne kone¢nd trover.

10. Po dokonceni varenia vyberte jedlo a
zatvorte spotrebic. Ovlddaci panel sa
rozsvieti a nastavi sa na rezim ,volba
programu’,

Poznamka: Ak neprebehne volba
programu, bezpe¢nostny systém po chvili
automaticky vypne spotrebic.

10

Funkcia udrziavania tepla

PodosiahnutiCervenejurovne je varenie ukoncené, spotrebic automaticky aktivuje funkciu udrziavania tepla, kontrolka
svieti nacerveno a spotrebi¢ bude pipat kazdych 20 sekind. Ak jedlo zostane na grile, bude sa aj nadalej varit, zatial co
varné platne chladnu. Pipanie mézete vypnut stlacenim tlacidla OK.

Poznamka: Bezpecnostny systém po chviliautomaticky vypne spotrebic.

Okamazité varenie druhej varky:

Po uvaren prvej varky jedla:

a) Uistite sa, Ze je spotrebic uzavrety a Ze vo vnUtri nezostalo Ziadne jedlo.

b) Zvolte program varenia (tento krokje potrebny, aj ked'je program ukoncené varenie). Rovnako ako pre jedlo, ktoré
ste prave.

) Stlacte tlacidlo ,,OK" pre spustenie predhrievania. Pocas predhrievania bude farebné kontrolka rovne blikat
nabielo.

d) Po skonceni predhrievania spotrebic pipne a kontrolka bude svietit neprerusovane nabielo.

€) Spotrebi je pripraveny na pouZitie, ked sa predhrievanie dokond. Otvorte veko grilu a vioZte potraviny do vnitra
spotrebica.

Dolezité:

- Upozoriujeme, Ze predhrievanie je potrebné pre kazdu novi vérku jedla. Pred zapnutim predhrievania sa uistite, 7e
je spotrebi¢ uzavrety aZe vo vnutri nezostalo Ziadne jedlo. Pred otvorenim grilu a vioZenim jedla dovnutra pockajte
na dokoncenie predhrievania.

- Aksanovy cyklus predhrievania zapne ihned po skonceni predchadzajliceho cyklu, doba predhrievania sa znizi.
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B) PRI POUZITi MANUALNEHO REZIMU

1. POLOHA GRILU

C) SPRIEVODCA VARENIM

12 AUTOMATICKYCH PROGRAMOV VARENIA

1. Zvolternanudlny rezim ateplotu varenia tak, .
Ze niekolkokrét kliknete na M, kym sa farba KONTROLKA UROVNE VARENIA
nezhoduje s vasou pozadovanou teplotou: - . -

& HOVADZIE MASO \/eé’pnwi)lérr\ga)vé krvavé  |stredne prepecené| dobre prepecené
10-125°C & HAMBURGER - Krvavy stredne prepeceny| dobre prepeceny
180-195°C & KLOBASA - - - dobre prepecené

%) BRAVCOVE MASO - - - dobre prepecené
220-235°C &) KURACIEMASO - - - dobre prepecené

Stredne stredne az dobre ‘o
265-285°C @) RYBY . prepecené prepedené | 90Pre preapecene
: Stredne stredne az dobre ‘ak
) e o . . 8| MORSKE PLODY - piepedend Drepedené dobre prepecené
. Stlacte OK na zapnutie predhrievania. } , ) )
Kontrolka Urovne varenia blika zvolenou & SENDVIC B Jemne uvareny grilovany chrumkavy
farbou: prebieha predhrievanie. Pockajte @y VEGETARIANSKY B ; .
na dokoncenie predhrievania. STEAK GilSEE
3. Ked sa dosiahne pozadovana teplota, @) PAPRIKA - - Jemne grilovana grilovana
kontrolka prestane blikat a gril zapfpa: gril — - -
je pripraveny na varenie. () ) BAKLAZAN - grilovand
. 4. Pridajtejedlo nagril, zatne saprocesvarenia. - ) ,
=|o]0]S]u o 5. Pocas varenia mdzete nastavovat teplotu. & ZEMIAKY ) grilovana
6. Sledujte, ako sajedlo varf, a vyberte ho, ked . .
ho povazujete za upecené. MANUALNY REZIM V POLOHE GRILU
180-195°C 220-235°C 265-285°C

CUKETA/DYNA [ ]

PARADAJKY [ |

SPARGLA [ |

HUBY [ ]

CIBULA [ |

BROKOLICA

BABY KAROTKA

FENIKEL [ |

SLADKE ZEMIAKY

JABLKO (PLATKY) [ ]

ANANAS [ |

BROSKYNA [ |
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2. POLOHA RURY

. Ak je OptiGrill uz zapnuty a chcete pouzit

plech na pecenie, odpojte gril a nechajte
ho vychladnut aspor 2 hodiny.

. Prisady polozte na plech na pecenie.
. Otvorte gril, vyberte spodnu grilovaciu

platriu a nahradte ju plechom na pecenie.
UPOZORNENIE: Dévajte pozor, aby
bola hornd grilovacia platia sprévne
nainstalovana v spotrebici.

. Zatvorte gril a stlacte hlavny vypinac.
. Zvolte manuainy rezimateplotu varenia tak,

Ze niekolkokrét kliknete na M, kym sa farba
nezhoduje s vasou pozadovanou teplotou:

95-120°C

165-190°C

210-235°C

245-270°C

wlol0]o|n x

122

. Predhrievanie spustite stlacenim tlacidla

OK

. Ked'sa dosiahne pozadovand teplota, gril

zapipa a spustf sa proces varenia.

2. POLOHA RURY

10

11

. Pocas varenia moZete nastavovat teplotu.
. Sleduite, ako sa jedlo varf. Ked'sa vém zd4

byt uvarené, ukoncite varenie stlacenim
hlavného vypinaca. Véetky tlacidla zhasnu
agril prestane ohrievat/varit.

. Otvorte gril a pomocou rukovéti vyberte

plech na pecenie zgrilu.
UPOZORNENIE: Hortce povrchy,
odporuca sa pouzitie rukavic. Plech
na pecenie je horuci, polozte ho na
prispdsobeny povrch.

. Plech na pecenie je mozné umyvat v

umyvacke.
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3. POLOHA BARBECUE
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1. Otvortegrilvpolohe barbecue. Varenie riadi
bocny termostat.

2, Zvolte pozadované nastavenie teploty.
Termostat nastavi rovnaku teplotu varenia
pre obe platne:

« termostat vypnuty
1:80-100°C
2:130-160°C
3:170-200°C
4:185-225°C

3. Pocas predhrievania svieti bocna svetelna
kontrolka nacerveno.

4. Ked sa svetelnd kontrolka rozsvieti
nacerveno a gril zapipa, gril je pripraveny
na pouitie.

5. Polozte jedlonagril.

6. Sledujte,akosajedlovarfapodokoncenfho
vyberte.

7. Vlypnite spotrebi¢ nastavenim termostatu
nae.

Poznamky:

- Pocas varenia mdZete menit teplotu. Ak sa
zmeni pocas varenia, gril upravi teplotu na
nové nastavenie.

- Akvarite jedlo len na jednej platni, pouZite
homu platiu.

4.POLOHA UPLNEHO JEDLA

1. Dajte gril do polohy pre kompletnéjedio.
Varenie riadi bocny termostat.

2. Zvolte pozadované nastavenie teploty.
Termostat riadi teplotu varenia pre obe
platne.

« termostat vypnuty
1:80-100°C
2:130-160°C
3:170-200°C
4:185-225°C

3. Pocas predhrievania svieti bocna svetelnd
kontrolka nacerveno.

4. Ked sa svetelnd kontrolka rozsvieti
nacerveno a gril zapipa, gril je pripraveny
na pouitie.

5. Pridajte jedlo na grila na plech na pecenie.

6. Sleduijte,akosajedlovarfapodokonceniho
vyberte,

7. Vypnite spotrebi¢ nastavenim termostatu
nae.

Poznamka:

- Pocas varenia moZete menit teplotu. Ak sa
zmeni pocas varenia, gril upravi teplotu na
nové nastavenie.

Rady:

Ak varenie prilohy trva dihsie ako priprava
jedla, ktoré grilujete, mozZete zacat varit aj v
polohe rdry.V pripade tohto postupu si pozrite
stranu 122 a postupuijte podla krokov 1 az 7.
Ked'je jedlo uvarené podla Zelania, otvorte gril
v polohe Uplného jedla. Gril sa automaticky
prepne na bocny termostat. Pomocou
termostatu vyberte poZadované nastavenie
teploty. Ked je grilovacia platfia predhriata,
polozte na rujedlo.
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UKONCENIE POUZiVANIA CISTENIE

1. Vypnite spotrebic:
Stlacte hlavny vypinac na rukovéti v
polohach gril/rlra.
Bocny termostat nastavte na e v
polohdch barbecue/UpIné jedlo.
2. Odpojte spotrebi¢ od elektrickej zasuvky.
3. Nechajte spotrebic¢ zavrety vychladnat
po dobu najmenej 2 hodin. Ak sa chcete
vyhnt ndhodnym popdlenindm, nechajte
gril pred Cistenim riadne vychladndt.

-

. Predistenim odomknitea odstrarite platne,
odkvapkavacie misky a plech na pecenie,
abynedoslokposkodeniuvarnéhopovrchu.
Vylejte $tavu z odkvapkévacich misiek,
umyte vo vlaznej mydlovej vode a potom
dokladne osuste papierovou utierkou.

. Teleso grilu neponérajte do vody ani do
inych kvapalin.

. Spotrebi¢ a jeho $nura sa nesmu dévat
do umyvacky riadu. Ohrievacie teles,
viditelné a pristupné Casti sa nesmu istit po
odstraneni platni. Pokial st velmiznecistené,
pockajte, az spotrebi¢ Uplne vychladne, a
potom ich ocistite suchou handrickou.

4. Ak nechcete umyvat varné platne,

odkvapkévacie misky a plech na pecenie v
umyvacke, pouZzite na cistenie horticuvodu
a malé mnoZstvo tekutého prostriedku,
potom dokladne oplachnite a odstrante
vietky zvysky. Starostlivo ich poutierajte
papierovou utierkou.
Na cistenie akejkolvek casti grilu
nepouzivajte kovové drotenky, Skrabky
alebo abrazivne Cistiace prostriedky,
pouzivajte iba nylonové alebo nekovové
Skrabky.

5. Na cistenie krytu grilu pouzite tepld,
vihkd $pongiu a osuste makkou suchou
handrickou.

6. Pred odlozenim sa vzdy presvedcte, Ze gril

je disty a suchy.

N

w

Vsetky opravy musia byt vykondvané
autorizovanym servisnym technikom.

126 127



Prirucka nariesenie problémov

Problém

Pric¢ina

Riesenie

Tlacidlo EMY blika

E—) s
+ B Kontrolka svieti na modro
+ Tlacidlo ok| blika

Zacatie cyklu pripravy |

bez predchddzajuceho
predhriatia.

2 moznosti:

- Viyberte nastavenie teploty stlacenim
tlacidla 'm a potom stlacte OK.
Nechajte varit, ale sledujte varenie
(manudlny rezim).

- zastavte spotrebi¢, vyberte
potraviny, riadne zatvorte spotrebic,
preprogramujte a pockajte do konca
predhrievania.

Spotrebic sa zastavi pocas predohrevu alebo | +

varenia.

alebo fazy pripravy
zostal spotrebic¢ prilis
dlho otvoreny.
Spotrebicbol ponechany
prilis dlho v necinnosti
potom, ¢o sa skoncilo
predhrievanie, alebo v
re 7 i m e udrZiavanie
teploty.

Pocas predehrievania |-

Vypojte spotrebic zo zasuvky a nechajte
2-3 minuty vypojeny. Potom zacnite
od zaciatku. Pri dalsom pouziti dbajte,
aby ste veko riadne otvorili a zavreli. Tak
dosiahnete tie najlepsie vysledky. Ak
problém pretrvéva, kontaktujte prislusné
zékaznicke centrum Tefal.

(W Kontrolka blika na fialovo
+ Tlacidlo &)/ @)/ ([8)/ @) blika
+ PreruSované pipanie

Spotrebi¢ nepipa.

Porucha spotrebica.
Spotrebicbol uskladneny
alebo je pouzivany v
miestnosti, kde je prilis
chladno.

« Odpojte a znova pripojte spotrebi¢ a
okamZite spustite cyklus predhrievania.
Ak problém pretrvéva, obratte sa na
zékaznicky servis.

(W Kontrolka blika na fialovo

+ Tlacidlo (&) blika
+ Neprerusované pipanie

Porucha spotrebica.

Odpojte spotrebi¢ a obratte sa
zékaznicky servis.

Po predhriati ste jedlo vlozili dovnutra a
zavreli spotrebic, ﬁﬂ ale kontrolka zostala
biely a priprava nezacina.

+ Hrabka jedla vo vndtri
spotrebica je vacsia ako
4cm.

Hrdbka jedla nesmie presiahnut 4 cm.

Gril nebol
otvoreny pri vkladani
jedla do vntra.

Uplne|-

Celkom otvorte gril aznovu ho zatvorte.

Spotrebic nezistil jedlo vo |+

vnutri Mnozstvo potravin
je nedostatocné, , OK *
bliké.

Potvrdte aktivaciu varenia stlacenim
tlacidla fok!.

Spotrebic je teraz v manudlnom rezime.
+ [ Kontrolka bliks ¢erveno.

+ tlacidlo M nastavenie teploty a [ok
svietiaca kontrolka

Predhrievaci ¢as bol|-

kratky.

Pravidelne pozoruj te varenie (pre pouzitie
v manualnom rezime).

Alebo

Zastavte gril, vyberte potraviny, zatvorte
gril, vyberte novy program, ktory chcete
pouzit, a pockajte na dokoncenie
predhrievacieho cyklu.
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TARTALOMJIEGYZEK

e Termékleiras

e Poziciok és interfészek

e Pozicié médositasa

o Sitési szintjelz6k

e Az els6 hasznalat el6tt

e 1. Grill pozicié
a) Automatikus program haszndalata
b) A kézi tzemmod haszndlata
c) Sttési atmutatd

e 2.S0t6 pozicid

¢ 3. Barbecue pozici6

e 4. Egytalétel pozicié

e Haszndlat vége

o Tisztitas

e Hibaelharitasi Gtmutaté
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