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Wiemy, jak wazne jest bezpieczenstwo, i dlatego od samego poczatku projektowania do
konca procesu produkcji zwracamy szczegélng uwage na bezpieczernstwo uzytkownika.
Pomimo to prosimy o zachowanie ostroznosci podczas uzytkowania urzadzenia

i przestrzeganie ponizszych zalecen.

- Ztego urzadzenia mogg korzystac¢ dzieci
od 8 roku zycia oraz osoby o obnizonych
zdolnosciach fizycznych i umystowych lub
niewielkim doswiadczeniu i wiedzy, o ile jest
nad nimi sprawowany nadzor lub zostaty
one pouczone o korzystaniu z urzadzenia
w bezpieczny sposéb i zdajg sobie sprawe
z ewentualnego niebezpieczenstwa.

« Urzadzenie nie stuzy do zabawy. Czyszczenie
i konserwacje przeprowadzang przez
uzytkownika mozna powierzy¢ dzieciom tylko,
jesli ukonczyty 8 rok zycia i s pod nadzorem.

« Dzieci ponizej 8 roku zycia musza pozostawac
poza zasiegiem urzadzenia i jego zasilania.

- W przypadku uszkodzenia kabla
zasilajgcego jego wymiane nalezy zlecic
wykwalifikowanemu serwisowi, aby zapobiec
wystgpieniu zagrozenia. Zabrania sie uzywania
urzadzenia z uszkodzonym kablem zasilajgcym.
- Umyj wszystkie czesci majace kontakt
Z Zywnoscig w cieptej wodzie z odrobing
kuchennego detergentu i miekka gabka.



Optucz w czystej wodzie i wytrzyj do sucha.
Postepuj zgodnie z instrukcjami zawartymi w
rozdziale ,Pielegnacja i konserwacja”

Instrukcja musi zawiera¢ informacje, ze
urzadzenia nie sg przeznaczone do obstugi za
pomocga zewnetrznego timera lub pilota.

Przed podtaczeniem urzadzenia do gniazdka sieciowego upewnij sie, ze napiecie
nominalne podane na etykiecie jest zgodne z napieciem elektrycznym w gniazdku, do
ktérego chcesz podtaczy¢ urzadzenie.

Urzadzenie nalezy podtaczy¢ wytgcznie do gniazdka z uziemieniem.

Nie podtaczaj urzadzenia do gniazdka sieciowego, jezeli nie jest ono prawidtowo
zmontowane.

Urzadzenie jest przeznaczone do uzytku domowego. Nie jest przeznaczone do uzytku

w miejscach takich, jak:

- aneksy kuchenne przeznaczone dla personelu w sklepach, biurach i innych miejscach pracy;
- pokoje hotelowe lub motelowe i inne pomieszczenia mieszkalne;

- gospodarstwa agroturystyczne;

- obiekty oferujgce nocleg ze $niadaniem.

Nie nalezy uzywa¢ urzadzenia w $rodowisku przemystowym lub na zewnatrz.
Urzadzenie przeznaczone jest do smazenia zywnosci. Nie uzywaj produktu do innych
celéw niz te, do ktdrych jest przeznaczony.

Nie stawiaj urzadzenia na parapetach okiennych ani na niestabilnych powierzchniach.
Urzadzenie umieszczaj zawsze na stabilnej, réownej i suchej powierzchni.

Nie odstawiaj urzadzenia na kuchenke elektryczng ani gazowa lub w poblize kuchenki, nie
wolno umieszczac¢ go w poblizu otwartego ognia lub urzadzenia bedacego Zrédtem ciepfa.
Uzywaj urzadzenia z akcesoriami dostarczonymi razem z nim.

Przed uzyciem upewnij sie, ze urzadzenie jest nalezycie zmontowane.

Patelnia grillowa musi by¢ zawsze zamontowana. Nie nalezy uzywac grilla bez prawidtowo
zainstalowanej patelni grillowej.

Podczas uzywania urzadzenia nalezy zapewnic¢ dostateczng przestrzen dla obiegu
powietrza nad urzadzeniem i wokét niego. Nie nalezy uzywac urzadzenia w poblizu
materiatéw tatwopalnych, takich jak zastony, scierki do wycierania naczyn itp.
Temperatura dostepnych powierzchni moze by¢ wyzsza, jezeli urzadzenie pracuje.
Nalezy uwaza¢, aby nie dotykac rozgrzanych powierzchni. Nalezy zachowac szczegdlna
ostroznos¢, poniewaz nagrzane powierzchnie pozostajg gorace jeszcze przez kilka minut
po wylfaczeniu urzadzenia.

Nie nalezy uzywa¢ ostrych lub metalowych przyboréw do wyjmowania gotowego dania/
potrawy. W przeciwnym razie moze dojs¢ do uszkodzenia powierzchni nieprzywierajace;.
Nie wktadaj do urzadzenia surowcéw/zywnosci zawinietych w papier, karton, plastik,
tekstylia lub inne materiaty tatwopalne.

Nie zakrywaj otworéw wentylacyjnych, gdy urzadzenie jest wigczone.

Jezeli podczas pracy trzeba zdja¢ pokrywe, nalezy zachowac szczegdlng ostroznos¢, aby
nie poparzyc sie goraca para. Istnieje ryzyko powaznych poparzen.

Nie nalezy uzywa¢ urzadzenia jako smazalnika do oleju.



Zawsze wytaczaj urzadzenie przyciskiem on/off i wyjmuj wtyczke z gniazda sieciowego,
gdy pozostawiasz je bez nadzoru, po uzyciu oraz przed usunieciem akcesoriéw,
czyszczeniem lub przenoszeniem urzadzenia.

Przed przemieszczeniem, czyszczeniem lub magazynowaniem nalezy pozostawi¢
urzadzenie do ostygniecia.

Nie nalezy uzywac urzadzenia do przechowywania obcych przedmiotéw.

Odtacz przewdd sieciowy od gniazdka elektrycznego, ciggnac za wtyczke, a nie za kabel. W
przeciwnym razie mogtoby dojs$¢ do uszkodzenia kabla lub gniazdka.

Nie uzywaj urzadzenia, jesli nie dziata ono prawidtowo, jezeli spadto na ziemie,

zostato uszkodzone lub zanurzone w wodzie. Zwré¢ sie o pomoc do najblizszego
autoryzowanego serwisu.

WAZNE WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZNEGO KORZYSTANIA ZE WSZYSTKICH
URZADZEN ELEKTRYCZNYCH

Przed uzyciem rozwin catkowicie kabel zasilajacy.

Nie przewieszaj kabla zasilajacego przez krawedz stotu lub blatu roboczego. Zadbaj o to,
aby nie dotykat goragcych powierzchni ani sie nie splatat. Nie ktadz ciezkich przedmiotéw
na kablu zasilajacym.

Ze wzgledéw bezpieczenstwa zaleca sie podtaczenie urzadzenia do obwodu
elektrycznego oddzielonego od innych urzadzen. Do podtaczenia urzadzenia do gniazdka
sieciowego nie uzywaj rozdzielnikéw ani przedtuzaczy.

Aby unikna¢ porazenia pradem elektrycznym, nie zanurzaj urzadzenia, podstawy, kabla
zasilajacego ani wtyczki w wodzie ani innych cieczach.

Zaleca sie przeprowadzanie regularnych przegladéw urzadzenia. Nie korzystaj

z urzadzenia, jesli jest w jakikolwiek sposdb uszkodzone lub jesli uszkodzony jest przewdd
zasilajacy lub wtyczka. Wszelkie naprawy nalezy powierzy¢ najblizszemu autoryzowanemu
serwisowi Catler.

Jakakolwiek konserwacje wykraczajaca poza czyszczenia nalezy powierzy¢
autoryzowanemu serwisowi Catler.

Zaleca sie zainstalowanie ochronnika przepieciowego (standardowy wtacznik w gniazdku),
aby zagwarantowac¢ zwiekszonag ochrone podczas uzytkowania urzadzenia. Zaleca sie, aby
w obwodzie elektrycznym, w ktérym urzadzenie bedzie uzytkowane, zainstalowany byt
ochronnik przepieciowy (z nominalnym pragdem szczatkowym max. 30 mA). Zwrd¢ sie do
swego elektryka o specjalistyczng pomoc.

Instrukcja dostepna jest rowniez na stronie www.catler.eu.



- ELEMENT GRZEJNY NIE MOZE BYC ZATKANY
OLEJEM | RESZTKAMI JEDZENIA.

- PRZYGOTOWUJ ZYWNOSC TYLKO W
WYJMOWANYCH POJEMNIKACH.

- NIE WLEWAJ WODY ANI NIE WKLADAJ ZADNYCH
POTRAW, DOPOKI PATELNIA NIE ZNAJDZIE SIE
NA SWOIM MIEJSCU.

- CZYSCTYLKO WILGOTNA SZMATKA,
URZADZENIE MUSI BYC W TYM CZASIE
ODtACZONE OD ZASILANIA.

ﬂ TWOJE BEZPIECZENSTWO NA PIERWSZYM MIEJSCU



GRILL I JEGO AKCESORIA

9.

NN AWN =

Pokrywa

Uchwyt

Panel sterowania

Korpus grilla

Ostona ochronna elementu grzejnego

Otwory wentylacyjne (umieszczone po obu stronach)
Noézki antyposlizgowe

Forma do pizzy

Ruszt do grillowania

10. Kosz do grillowania
11. Patelnia grillowa
12. Szczotka do czyszczenia




PANEL STEROWANIA
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Przycisk On/Off - stuzy do wtaczania/wytaczania urzadzenia i przetagczania w tryb
czuwania.

Wyswietlacz numeryczny — pokazuje czas smazenia/temperature.

Ikona Preheat - zapala sie po nacisnieciu przycisku START/STOP.

Ikona Add food - swieci sie, gdy grill jest rozgrzany i mozna dodac¢ jedzenie do grilla.
Przycisk Manual - stuzy do recznej regulacji grilla.

Przycisk Grill - stuzy do wiaczenia programu grillowania.

Ikony temperatury:

Low - niska temperatura

Med - srednio wysoka temperatura

High — wysoka temperatura

Max — maksymalna temperatura

Przycisk START/STOP - stuzy do uruchamiania/zatrzymywania pracy grilla.
Przyciski 4TimeP - stuza do ustawienia czasu przygotowania.

. Przyciski 4TempW - stuzg do ustawiania temperatury.

. Przycisk Air crisp - stuzy do aktywacji programu frytownicy na gorace powietrze.
. Przycisk Dehydrate - stuzy do wiaczenia programu suszenia.

. Przycisk Pizza - stuzy do witgczenia programu przygotowania pizzy.

. Przycisk Broil - stuzy do witaczenia programu intensywnego opiekania.

. Przycisk Bake - stuzy do wtaczenia programu pieczenia.

. Przycisk Roast - stuzy do witgczenia programu opiekania.



UZYTKOWANIE GRILLA HG 410

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

+  Przed pierwszym uzyciem zdejmij
z urzadzenia wszystkie elementy
opakowania i naklejki/etykiety
reklamowe. Upewnij sig, ze z opakowania
wyjeto wszystkie akcesoria.
Umyj patelnie grillowg, ruszt, kosz, forme
do pizzy i pokrywe ochronng w cieptej
wodzie z odrobing ptynu do mycia
naczyn, uzywajac miekkiej gabki. Optucz
w czystej wodzie i wytrzyj do sucha.
Patelnia grillowa, ruszt, kosz, patelnia do
pizzy i pokrywa ochronna nadajg sie do
mycia w zmywarce.
Przetrzyj zewnetrzng powierzchnie
grilla miekka, lekko zwilzona gabka,
a nastepnie wytrzyj do sucha czysta
szmatka.

OSTRZEZENIE!
NIE WOLNO
ZANURZAC GRILLA,

PRZEWODU ZASILA-
JACEGO ANI GNIAZ-
DEKW WODZIE LUB
INNYCH PLYNACH.

OSLONA OCHRONNA ELEMENTU

GRZEJNEGO

+  Pokrywa utrzymuje element grzejny w
czystosci. Podczas przygotowywania
wysoka temperatura moze powodowac
rozpryskiwanie sie zywnosci, a resztki
jedzenia, ktére przylegaja do elementu
grzejnego, moga sie przypali¢,
powodowac nieprzyjemne zapachy,
a nawet wywofac¢ pozar. Dlatego wazne
jest, aby ostona ochronna byta zawsze
zatozona.

1. Zdejmowanie ostony ochronnej
Po kazdym uzyciu nalezy zdja¢
i wyczyscic ostone ochronna. Przed
wyjeciem upewnij sie, ze jest catkowicie
zimna.

Przytrzymaj ostone jedna reka, a drugg
zwolnij blokade po prawej stronie.
Ostroznie wysun ostone z uchwytéow w
prawo.

OSTRZEZENIE!

OSLONA
OCHRONNA NA-
GRZEWA SIE POD-
CZAS UZYTKO-

WANIA I ISTNIEJE
RYZYKO POWAZ-
NYCH POPARZEN W
WYPADKU NIEPRA-
WIDLOWEJ MANI-
PULACII.

2. Zakladanie ostony ochronnej
Przed montazem upewnij sig, ze ostona
jest czystai sucha.
Obré¢ ostony tak, aby napis, FRONT” byt
skierowany do wnetrza grilla.
Najpierw wtdz jedna strone ostony w
uchwyty po lewej stronie, przytrzymaj
ja jedna reka, a druga zwolnij blokade.
Wolng czes¢ uchwytu nalezy ztozy¢
w kierunku elementu grzejnego
i zabezpieczy¢ zamkiem. Ostona nie
powinna sie ruszac i powinna by¢
solidnie zamocowana.

UZYTKOWANIE GRILLA HG 410 n



OSTRZEZENIE!
NIGDY NIE

UZYWAJ GRILLA
BEZ ZALOZONE)J
OSLONY.

AKCESORIA | ICH ZASTOSOWANIE

Grill na gorace powietrze HG 410 jest
dostarczany z nastepujacymi akcesoriami:
- Patelnia grillowa

- Ruszt do grillowania

- Kosz do grillowania

- Forma do pizzy

OSTRZEZENIE!

PATELNIA GRIL-
LOWA MUSI BYC ZAWSZE
ZAINSTALOWANA | KOMPA-
TYBILNA ZE WSZYSTKIMI
DOSTARCZONYMI AKCESO-

RIAMI. NIE NALEZY UZYWAC
GRILLA BEZ PRAWIDLOWO
ZAINSTALOWANEJ PATELNI
GRILLOWE)J.

PODCZAS OBSLUGI AKCE-
SORIOW NALEZY ZAWSZE
UPEWNIC SIE, ZE SA ONE

UZYTKOWANIE GRILLA HG 410

JEZELI MUSISZ ZDJAC AK-
CESORIA, GDY SA GORACE,
ZAWSZE UZYWAJ ZAROOD-
PORNYCH OCHRONNYCH

REKAWIC KUCHENNYCH. IST-
NIEJE RYZYKO POWAZNYCH
POPARZEN W PRZYPADKU
NIEWLASCIWEJ OBSLUGI.

. Patelnia grillowa — wtéz patelnie

grillowa do wnetrza grilla. Patelnia
grillowa jest podstawowym akcesorium,
ktére moze by¢ uzywane do
przygotowywania potraw lub uzywane
w potaczeniu z innymi dostarczonymi
akcesoriami.

. Ruszt do grillowania - umies$¢ ruszt na

patelni grillowej uchwytami po bokach
rusztu skierowanymi do goéry. Grill nadaje
sie do grillowania np. marynowanych
mies lub thustszych kawatkéw miesa,
gdzie soki/ttuszcz beda Sciekac na
patelnie.

. Kosz grillowy - umies¢ kosz na patelni

grillowej. Kosz nadaje sie np. do
przygotowania frytek.

. Forma do pizzy - umie$¢ forme do pizzy

w patelni grillowej miedzy potkolistymi
wystajacymi elementami w patelni.
Forma nadaje sie do przygotowania
pizzy.



PODSTAWOWE FUNKCJE

1.

Umies¢ grill na ptaskiej, czystej i odpornej
na wysokie temperatury powierzchni.
Upewnij sig, ze jest wiasciwie ztozony.
Witéz wtyczke kabla zasilajacego do
gniazdka sieciowego. Rozlegnie sie
ostrzezenie dzwiekowe i na krétko zapali
sie podswietlenie panelu sterowania.
Nacis$nij przycisk wtaczania/wytaczania.
Wybierz program i naci$nij przycisk
START/PAUSE.

Poczekaj, az grill sie rozgrzeje.

Gdy zapali sie ikona Add food, odsun
ostone i wtdz potrawe, ktdra chcesz
przygotowad, a nastepnie zamknij
ostone.

Regularnie sprawdzaj stan potraw w
trakcie ich przygotowywania. Kazde
otwarcie ostony powoduje przerwanie
pracy grilla.

Po zakoniczeniu przygotowania
pieciokrotnie rozlegnie sie ostrzezenie
dzwiekowe, a na wyswietlaczu
numerycznym pojawi sie napis,END".

9. Wyjmij przygotowana potrawe.
10. Odtacz przewdd zasilajacy z gniazdka

sieciowego i pozwdl grillowi catkowicie
ostygnac przed czyszczeniem.

11. Pozostaw uchylona pokrywe, aby grill

mogt szybciej ostygnad.

WLACZANIE

1.

Nacisnij przycisk wlaczania/wytaczania.
Wyswietlacz numeryczny i przyciski
sterujace zapalg sie. Grill przechodzi

w tryb czuwania po 1 minucie
bezczynnosci.

W przypadku nacisniecia przycisku
wigczania/wytaczania off podczas
pracy grilla, przygotowywanie potraw
zostaje anulowane, grill przestaje grza¢
i przechodzi w tryb czuwania po 1
minucie bezczynnosci.

WYBOR PROGRAMU

1.

Nacis$nij przycisk wybranego programu.

Kazdy z nich ma ustawiong temperature

i czas gotowania, ktéry mozna zmienic.

- Przycisk Grill - stuzy do wiaczenia
programu grillowania

- Przycisk Air crisp - stuzy do aktywacji

programu frytownicy na gorace

powietrze.

- Przycisk Dehydrate - stuzy do
wilaczenia programu suszenia.

- Przycisk Pizza - stuzy do wiaczenia
programu przygotowania pizzy.

- Przycisk Broil - stuzy do wiaczenia
programu intensywnego opiekania.

- Przycisk Bake - stuzy do wiaczenia
programu pieczenia.

- Przycisk Roast - stuzy do wiaczenia
programu opiekania.

- Ewentualnie naci$nij przycisk Manual,
aby ustawi¢ wtasne ustawienia grilla.

USTAWIENIE TEMPERATURY
Aby ustawi¢ temperature, nalezy uzy¢
przycisku <Temp».

1.

Wybierz zadany program.



2. Do regulacji temperatury stuza

przyciski 4TempP. Kazde nacisniecie
zwieksza/zmniejsza temperature o 5 °C.
Dtugie nacisniecie powoduje zmiane
temperatury w krokach co 10 °C.

Jezeli wybierzesz program ,Grill", za
pomoca przyciskédw bedziesz wybierac
pomiedzy temperaturami: LOW - MED -
HIGH — MAX.

Jezeli potrzebujesz dostosowac
temperature podczas pracy grilla, uzyj do
tego przyciskow 4Temp».

USTAWIENIE CZASU PRZYRZADZANIA
Przyciski 4TimeP stuzg do ustawiania czasu
przygotowania.

1.

Wybierz zadany program, dostosuj
temperature wedtug potrzeb.

Uzyj przyciskéw 4TimeW, aby
dostosowac czas przygotowania positku.
Kazde nacisniecie zwieksza/zmniejsza
czas przygotowania o 1T minute. Naci$nij
dtugo, aby zmieni¢ czas gotowania w
krokach co 5 minut.

Jezeli musisz dostosowac czas gotowania
podczas pracy grilla, uzyj do tego
przyciskéw 4Time.

UWAGA:

REGULACJA TEMPERATURY

| CZASU GOTOWANIA NIE DOTYCZY
PODGRZEWANIA WSTEPNEGO.

URUCHOMIENIE GRILLA

1.

Po wybraniu programu, ustawieniu
temperatury i czasu gotowania, nacisnij
przycisk START/STOP. Grill sie uruchomi
i wstepnie rozgrzeje.

Jezeli nacisniesz przycisk START/

STOP, gdy grill sie rozgrzewa/trwa
przygotowywanie potraw, dziatanie grilla
zostaje przerwane. Ponowne nacisniecie
przycisku START/STOP spowoduje
ponowne uruchomienie grilla.

3. Jezeli musisz zmienic sposdb

gotowania, naci$nij przycisk START/
STOP, wybierz nowy program, dostosuj
temperature i czas gotowania zgodnie

z wymaganiami, nacisnij przycisk START/
STOP, aby potwierdzi¢, a grill wznowi
prace na nowych ustawieniach.

PODGRZEWANIE WSTEPNE

Po nacisnieciu przycisku START/STOP
podgrzewanie grilla rozpoczyna sie
automatycznie. Funkcja ta pozwala na
podgrzanie wnetrza grilla do wymaganej
temperatury.

Przez caly czas trwania procesu
podgrzewania bedzie swiecic sie

ikona Preheat oraz ikona wybranego
programu. Gdy zgasnie, a pojawi sie
ikona Add food, grill jest wstepnie
rozgrzany do zgdanej temperatury.
Czas nagrzewania trwa zwykle 5 minut,
w zaleznosci od ustawionego lub
dostosowanego czasu gotowania. Nie
mozna zmieni¢ ani czasu podgrzewania,
ani temperatury podgrzewania.

Jezeli trzeba anulowac proces
podgrzewania, nalezy nacisna¢ przycisk
wybranego programu wstepnego, gdy
Swieci sie ikona Preheat. Ikona Preheat
zgasnie i proces podgrzewania zostaje
anulowany. Zapali sie ikona Add food.

WKLADANIE JEDZENIA — IKONA ADD
FOOD

Po zakoriczeniu procesu podgrzewania
ikona Add foodzapali sie automatycznie,
aby wskaza¢, ze mozna dodac jedzenie
do grilla.

Zdejmij ostone, umies¢ jedzenie w

grillu i zamkna¢ ostone. Rozpocznie

sie proces przygotowania, a na
wyswietlaczu numerycznym bedzie
odliczany standardowy/ustawiony

czas przygotowania. Na wyswietlaczu
numerycznym pojawi sie na przemian
ustawiony czas i temperatura gotowania.



Jezeli nie otworzysz ostony i nie wiozysz
jedzenia, grill pozostanie w trybie
wstepnego nagrzewania. Jezeli nie
wilozysz jedzenia w ciggu 30 minut od
zakonczenia procesu podgrzewania, grill
automatycznie wytaczy sie, przestanie
grzac i przejdzie w tryb czuwania.

PRZERWANIE DZIALANIA

Otworz ostone, a grill automatycznie
przerwie biezacy program. Na
wyswietlaczu numerycznym pojawi sie
napis,OPEN". Po zamknieciu ostony
grill uruchamia sie ponownie. Nie jest
konieczne naciskanie przycisku START/
STOP.

Jezeli pokrywa pozostanie otwarta przez
ponad 4 minuty, co 10 sekund rozlegnie
sie dwa razy ostrzezenie. Po uptywie 1
minuty grill wylacza sie.

UWAGA:

PODCZAS PRACY GRILLA PRACUJE
ROWNIEZ WENTYLATOR. JEST

TO NORMALNE ZJAWISKO.
WENTYLATOR ZAPEWNIA
ODPOWIEDNIA CYRKULACJE
POWIETRZA | ZAPOBIEGA
PRZEGRZEWANIU SIE
WEWNETRZNYCH KOMPONENTOW.

WYLACZANIE

1.

Po zakoniczeniu przygotowania
pieciokrotnie rozlegnie sie ostrzezenie
dzwiekowe, a na wyswietlaczu
numerycznym pojawi sie napis,END".
Przyciski sterujace gasna z wyjatkiem
przycisku wiaczania/wytaczania.

Grill przestaje sie nagrzewac i tylko
wentylator pozostaje uruchomiony,
aby schtodzi¢ wnetrze. Wytacza sie po 1
minucie, wszystkie przyciski gasna i grill
przechodzi w tryb czuwania.

2. Jezeli musisz wytaczy¢ grill przed

uptywem czasu gotowania, nacisnij
przycisk wiaczania/wytaczania,
przygotowywanie jedzenia zostanie
anulowane, grill przestanie sie nagrzewac
i przejdzie w tryb czuwania po 1 minucie
bezczynnosci.

Wyjmij przygotowang potrawe.

Odtacz przewdd zasilajacy z gniazdka
sieciowego i pozwdl grillowi catkowicie
ostygnac przed czyszczeniem.

Pozostaw uchylona ostone, aby grill mégt
szybciej ostygnac.

PROGRAMY GRILLOWANIA

1.

Program Grill

Nacis$nij przycisk Grill, aby wtaczy¢
program grillowania.

Ikona temperatury domyslnej,High”
bedzie miga¢. Na wyswietlaczu
numerycznym pojawi sie na przemian
domyslny czas gotowania 00:20

i temperatura 205.

Za pomocg Grill lub <«Temp»

wybierz zadang temperature: Low
(niska temperatura) — Med (Srednia
temperatura) - High (wysoka
temperatura) - Max (maksymalna
temperatura).

Za pomocg przyciskow 4Timel> ustaw
czas przygotowania od 00:01 do 00:30.
Nacisnij przycisk START/STOP i poczekaj,
az grill sie rozgrzeje.

Ponizsza tabela przedstawia zalecana
temperature dla zywnosci nadajacej sie do

grillowania.
Low: Med: High: Max:
150 °C 175°C 205 °C 230°C
Kietbasy, | Mrozonki | Steki Owoce
parowki Miesama- | Skrzydetka | Mrozone
Boczek rynowane | kurczaka | owoce
Calzone Catykur- | morza
(pizzowa czak Kebab
kieszonka)




Program Air Crisp (frytownica na
gorace powietrze)

Nacis$nij przycisk Air Crisp, aby
aktywowac program frytownicy na
gorace powietrze.

Na wyswietlaczu numerycznym

pojawi sie na przemian domyslny czas
gotowania 00:18 i temperatura 205.

Za pomoca przyciskow €Temp» mozesz
ustawic temperature w zakresie od 50 °C
do 230°C.

Za pomocg przyciskow «4Timel> ustaw
czas przygotowania od 00:01 do 0:60.
Nacis$nij przycisk START/STOP i poczekaj,
az grill sie rozgrzeje.

Zalecamy uzywanie kosza do grillowania
i regularne sprawdzanie potraw podczas
gotowania i obracanie w razie potrzeby.

Program Roast (opiekanie)

Nacis$nij przycisk Roast, aby wiaczy¢
program opiekania.

Na wyswietlaczu numerycznym

pojawi sie na przemian domyslny czas
gotowania 00:25 i temperatura 205.

Za pomoca przyciskow €Temp» mozesz
ustawic temperature w zakresie od 50 °C
do 220 °C.

Za pomocg przyciskow «€Timel> ustaw
czas przygotowania od 00:01 do 04:00.
Nacis$nij przycisk START/STOP i poczekaj,
az grill sie rozgrzeje.

Program Bake (pieczenie)

Nacis$nij przycisk Bake, aby uruchomic¢
program pieczenia.

Na wyswietlaczu numerycznym

pojawi sie na przemian domyslny czas
gotowania 00:25 i temperatura 175.

Za pomoca przyciskow €Temp» mozesz
ustawic temperature w zakresie od 50 °C
do 205 °C.

Za pomocg przyciskow «€TimeP> ustaw
czas przygotowania od 00:01 do 02:00.
Nacis$nij przycisk START/STOP i poczekaj,
az grill sie rozgrzeje.

Program Dehydrate (suszenie)
Naci$nij przycisk Dehydrate, aby
rozpocza¢ program suszenia.

Na wyswietlaczu numerycznym

pojawi sie na przemian domyslny czas
gotowania 06:00 i temperatura 50.

Za pomoca przyciskow €4Temp» mozesz
ustawic temperature w zakresie od 50 °C
do90°C.

Za pomocg przyciskow 4Timel> ustaw
czas przygotowania od 00:30 do 24:00.
Wecisnij przycisk START/STOP. Ten
program nie posiada funkcji wstepnego
nagrzewania, wiec grill uruchamia sie
natychmiast.

Zaleca sie umieszczenie zywnosci
przeznaczonej do suszenia w jednej
warstwie. W przypadku wiekszych ilosci
mozna utozy¢ jedzenie w jednej warstwie
na dnie patelni grillowej i w drugiej na
ruszcie.

Program Pizza (przygotowanie pizzy)
Nacis$nij przycisk Pizza, aby uruchomi¢
program przygotowywania pizzy.

Na wyswietlaczu numerycznym

pojawi sie na przemian domyslny czas
gotowania 00:25 i temperatura 195.

Za pomoca przyciskow €4Temp» mozesz
ustawic temperature w zakresie od 50 °C
do 205 °C.

Za pomocg przyciskow 4Timel> ustaw
czas przygotowania od 00:01 do 01:30.
Nacisnij przycisk START/STOP i poczekaj,
az grill sie rozgrzeje.

Zaleca sie wtozenie formy do pizzy

do grilla na samym poczatku, aby ja
wstepnie rozgrzac. Dzieki temu uzyskamy
chrupigcg skorke.

Program Broil (szybkie pieczenie)
Nacis$nij przycisk Broil, aby wtaczy¢
program przygotowania pieczenia.
Na wyswietlaczu numerycznym
pojawi sie na przemian domyslny czas
gotowania 00:10 i temperatura 205.



- Zapomoca przyciskow 4Temp» mozesz
ustawic temperature w zakresie od 50 °C
do 230 °C.

- Zapomocy przyciskow «4Timel> ustaw
czas przygotowania od 00:01 do 00:60.

« Ten program nie posiada funkgji
wstepnego nagrzewania, wiec grill
uruchamia sie natychmiast.

8. Program Manual (reczne ustawienie
grilla)

+  Nacisnij przycisk Manual, aby wiaczy¢
program recznego ustawiania grilla.

+  Na wyswietlaczu numerycznym
pojawi sie na przemian domyslny czas
gotowania 00:01 i temperatura 50.

- Zapomocy przyciskow 4Temp» mozesz
ustawic¢ temperature w zakresie od 50 °C
do 230 °C.

- Zapomocy przyciskow «4Timel> ustaw
czas przygotowania od 00:01 do 02:00.

« Ten program nie posiada funkgji
wstepnego nagrzewania, wiec grill
uruchamia sie natychmiast.

TRYB CZUWANIA

+  Grill przechodzi w tryb czuwania po 1
minucie bezczynnosci. Panel kontrolny
gasnie.

+ Jezeli w ciaggu 5 minut podczas
ustawiania grilla (przed nacisnieciem
przycisku START/STOP) nie zostana
podjete zadne dziatania, grill przejdzie
w tryb czuwania, a panel sterowania
wylaczy sie.

ZMIANA JEDNOSTEK TEMPERATURY

+ Jezeli musisz zmienic jednostki
temperatury z °C na °F, nacisnij
jednoczesnie przyciski Temp» i Broil.
Na wyswietlaczu numerycznym na
krétko mignie komunikat,F“ Zmiana
jest potwierdzana automatycznie po 3
sekundach.

«  Aby zmieni¢ z powrotem jednostki na °C,
nalezy wykonac te sama procedure.



Przed czyszczeniem urzadzenia zawsze
najpierw odtacz wtyczke kabla zasilajagcego
z gniazdka i pozostaw je do ostygniecia.
Zalecamy pozostawienie zdjetej ostony,
aby grill mégt szybciej ostygnac. Wyczys¢
urzadzenie zgodnie z ponizsza instrukcja.
Grill i uzywane akcesoria nalezy czysci¢ po
kazdym uzyciu. Unikaj gromadzenia sie
przypalonej zywnosci.

UWAGA:

DO CZYSZCZENIA NIE UZYWA)
OSTRYCH PRZEDMIOTOW,
SRODKOW CHEMICZNYCH,
ROZPUSZCZALNIKOW, BENZYNY ANI
INNYCH PODOBNYCH SUBSTANCIJI.
W ZADNYM PRZYPADKU NIE CZYS$C
URZADZENIA PRZY POMOCY
URZADZEN PAROWYCH.

CZYSZCZENIE AKCESORIOW

1. Ostroznie zdejmij ostone ochronna.

2. Usun zuzyte akcesoria.

3. Umyj patelnie grillowa, ruszt, kosz, forme
do pizzy i ostone ochronna w cieptej
wodzie z odrobing ptynu do mycia

naczyn, uzywajac miekkiej gabki. Optucz
w czystej wodzie i wytrzyj do sucha.

4. Patelnia grillowa, ruszt, kosz, patelnia do
pizzy i pokrywa ochronna nadaja sie do
mycia w zmywarce.

5. Jezeli potrawa sie przypali, przelej
lub zanurz akcesoria w cieptej wodzie
z odrobing ptynu do mycia naczyn.
Pozostaw na okoto pét godziny,

a nastepnie zmyj.

6. Mozesz rowniez uzy¢ dotaczonej szczotki
do czyszczenia, aby usunaé przypalone
jedzenie.

CZYSZCZENIE POWIERZCHNI
ZEWNETRZNE)J

Przetrzyj zewnetrzng powierzchnie grilla
miekka, lekko zwilzona gabka, a nastepnie
wytrzyj do sucha czystg szmatka.

PRZECHOWYWANIE

Przed odstawieniem upewnij sie, ze
urzadzenie jest czyste, suche i catkowicie
zimne. Umies¢ je w dobrze wentylowanym
i suchym miejscu niedostepnym dla dzieci.



WSKAZOWKI | INFORMACJE DOTYCZACE GOSPODARKI ZUZYTYM OPAKOWANIEM

Zuzyte opakowanie nalezy przekaza¢ na miejsce wyznaczone do sktadowania odpadu przez lokalny urzad.

UTYLIZACJA ZUZYTYCH URZADZEN ELEKTRYCZNYCH | ELEKTRONICZNYCH

)¢

Cce

Ten symbol umieszczony na produkcie lub w jego dokumentacji przewodniej oznacza, ze zuzyte urzadzenia
elektryczne i elektroniczne nie moga by¢ wyrzucane wraz ze zwyktym odpadem komunalnym. Aby je
prawidtowo zutylizowa¢, odnowic lub poddac recyklingowi, przekaz te wyroby do wiasciwych punktow
zbiérki odpadéow. W niektoérych panstwach Unii Europejskiej lub innych krajach europejskich mozna

zwrdci¢ produkt lokalnemu sprzedawcy przy zakupie nowego produktu bedacego jego odpowiednikiem.
Prawidtowo utylizujac produkt, pomagasz zachowa¢ cenne zrédta surowcdw naturalnych i przeciwdziatasz
ich negatywnemu wptywowi na $rodowisko naturalne i zdrowie ludzkie, ktéry mogtby by¢ wynikiem
nieodpowiedniej utylizacji odpadéw. Szczegétowych informacji udzieli najblizszy lokalny urzad lub najblizszy
punkt zbiérki odpadéw. Za nieprawidtowa utylizacje tego rodzaju odpadéw moga by¢ naktadane kary
zgodne z lokalnymi przepisami.

Dotyczy podmiotéw gospodarczych z krajéow Unii Europejskiej

Chcac zutylizowac urzadzenia elektryczne i elektroniczne, zwro¢ sie o potrzebne informacje do sprzedawcy
lub dostawcy wyrobu.

Utylizacja wyrobow w krajach spoza Unii Europejskiej

Ten symbol obowiazuje w Unii Europejskiej. Chcac zutylizowac ten wyrdb, zwrdé sie o potrzebne informacje
dotyczace prawidtowego sposobu utylizacji do lokalnych urzedéw lub sprzedawcy.

Ten produkt spetnia wszelkie podstawowe wymogi dyrektyw UE, ktére go dotycza.

Zastrzegamy sobie mozliwo$¢ dokonywania zmian tekstu, designu i danych technicznych wyrobu bez uprzedzenia.

Jezykiem oryginatu jest jezyk czeski.
Adres producenta: FAST CR, a.s., U Sanitasu 1621, Ri¢any CZ-251 01



E catler' | HOT-AIR GRILL

Because of continuous impro-
vement of design and other
properties, your product may
slightly differ from the one
shown on the pictures in this
manual.

Z diivodu neustalého zdokona-
lovani designu a dalSich vlast-
nosti se miize vami zakoupeny
vyrobek mirné lisit od vyrobku
uvedeného na obrazcich v tom-
to navodu.

Z doévodu neustdleho zdo-
konalovania dizajnu a dal-
ich vlastnosti sa moéze vami
kupeny vyrobok mierne lisit
od vyrobku uvedeného na
obrazkoch v tomto navode.

A kivitel és mas jellemzok
allandé  fejlesztése  miatt
a megvasarolt termék enyhén
eltérhet az ezen Utmutatéban
taldlhaté képeken mutatott
terméktol.

Ze wzgledu na ciggte udoskona-
lanie designu i innych wtasciwo-
$ci, zakupiony produkt moze sie
nieznacznie rézni¢ od produktu

przedstawionego na rysunkach “

W niniejszej instrukgji.

WWW.CATLER.EU

CUSTOMER SERVICE « ZAKAZNICKY SERVIS « ZAKAZNICKY SERVIS * UGYFELSZOLGALAT * SERWIS KLIENTA
INFO@CATLER.EU



