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Dziekujemy za zakup dualchef - frytownicy powietrznej z dwoma koszami firmy
TurboTronic®.

Teraz bedziesz moégt gotowac szeroki asortyment potraw w zdrowszy sposob - z
niewielka iloscia oleju lub bez niego! Frytkownica powietrzna wykorzystuje
gorgce powietrze w potgczeniu z szybkg cyrkulacjg powietrza i gérnym grillem do
szybkiego i tatwego przygotowywania potraw. Sktadniki sg podgrzewane ze
wszystkich stron jednoczes$nie i w wiekszosci przypadkow nie ma potrzeby
dodawania oleju.

Iﬂ Wskazuje, ze nalezy przeczyta¢ i przejrze¢ instrukcje, aby zrozumie¢ dziatanie i
obstuge produktu.

A Wskazuje na obecno$¢ zagrozenia, ktére moze spowodowaé obrazenia ciata, $mierc
lub znaczne szkody materialne.
uszkodzenia mienia, jesli ostrzezenie zawarte w tym symbolu zostanie zignorowane.

f Nalezy uwaza¢, aby unikngé kontaktu z gorgcg powierzchnia. Zawsze uzywaj ochrony
rak, aby unikna¢ poparzen.

G Wytgcznie do uzytku w pomieszczeniach i w gospodarstwie domowym.

ZAPISZ TE INSTRUKCJE



WAZNE ZABEZPIECZENIA

URZADZENIE WYLACZNIE DO UZYTKU DOMOWEGO.
PROSIMY O PRZECZYTANIE CALEJ INSTRUKCJI.

Podczas korzystania z urzadzen elektrycznych nalezy zawsze
przestrzega¢ podstawowych zasad bezpieczenstwa, w tym

ponizszych:

Przed rozpoczeciem korzystania z urzadzenia nalezy uwaznie przeczytac niniejsza

instrukcje obstugi i zachowac jg na przyszto$c.

A\ OSTRZEZENIA

- Nigdy nie zanurzaj obudowy, ktéra
zawiera komponenty elektryczne i
elementy grzejne, w wodzie ani nie ptucz
jej pod kranem.

- Nie dopusci¢ do przedostania sie wody
lub innego ptynu do wnetrza urzadzenia -
aby zapobiec porazeniu pradem.

- Skfadniki przeznaczone do smazenia
nalezy zawsze umieszczac¢ w koszu, aby
zapobiec ich kontaktowi z elementami
grzejnymi.

- Podczas pracy urzadzenia nie wolno
zakrywac otwordw wlotu i wylotu
powietrza.

- Nie napetniaj tacy do smazenia olejem,
poniewaz moze to spowodowac
zagrozenie pozarem.

- Nigdy nie dotykaj wnetrza urzgdzenia
podczas jego pracy.

- Przed podtgczeniem urzadzenia nalezy
sprawdzi¢, czy napiecie wskazane na
urzgdzeniu odpowiada lokalnemu
napieciu sieciowemu w danym kraju.

- Nie uzywaj urzadzenia, jesli wtyczka,
przewdd zasilajgcy lub samo urzadzenie
sg uszkodzone.

- Jesli przewdd zasilajacy jest uszkodzony,
nalezy go wymieni¢ w centrum
serwisowym autoryzowanym przez
osoby o podobnych kwalifikacjach, aby
unikngé zagrozenia.

- To urzadzenie nie jest odpowiednie dla
dzieci ani 0so6b, ktore sa fizycznie lub
psychicznie niepetnosprawne.

osoby uposledzone umystowo lub
nieposiadajgce doswiadczenia i wiedzy.
Jesli z urzgdzenia ma korzystac inna
osoba, powinna ona zosta¢ odpowiednio
poinstruowana w zakresie jego obstugi.

Gdy urzadzenie jest wigczone lub
stygnie, urzadzenie i jego przewdd
zasilajgcy powinny znajdowac sie poza
zasiegiem dzieci.

Przewdd zasilajacy nalezy trzymacé z
dala od gorgcych powierzchni.

Nie wolno podtgcza¢ urzadzenia ani
obstugiwa¢ panelu sterowania mokrymi
rekami.

Urzadzenie nalezy podigczac wytgcznie
do uziemionego gniazdka $ciennego.
Nalezy zawsze upewnic sie, ze wtyczka
jest prawidtowo wtozona do gniazdka
$ciennego.

Nigdy nie podtgczaj urzadzenia do
zewnetrznego wytgcznika czasowego.
Nie nalezy umieszczac urzadzenia na

lub w poblizu materiatéw tatwopalnych,
takich jak obrus lub zastony.

Nie nalezy umieszcza¢ urzadzenia przy
$cianie lub innych urzgdzeniach. Nalezy
pozostawi¢ co najmniej 10 cm wolnej
przestrzeni z tytu i po bokach oraz 10 cm
wolnej przestrzeni nad urzgdzeniem. Nie
umieszczaj zadnych przedmiotéw na
urzgdzeniu.



- Nie uzywaj urzgdzenia do celdéw innych
niz opisane w niniejszej instrukcji.

- Nie pozwol, aby urzgdzenie dziatato bez
nadzoru.

- Podczas smazenia gorgcym powietrzem
przez otwory wylotowe powietrza
wydostaje sie gorgca para. Rece i twarz
nalezy trzymac¢ w bezpiecznej odlegtosci
od pary i otworéw wylotowych powietrza.
Nalezy réowniez uwazac na goracg pare i
gorgce powietrze podczas wyjmowania
tacy do smazenia z urzagdzenia.

- Powierzchnia pod urzgdzeniem moze sie
nagrzewac¢ podczas uzytkowania.

- Jesli z urzadzenia wydobywa sie ciemny
dym, nalezy natychmiast odtgczy¢ je od
zasilania. Przed wyjeciem tacy do
smazenia z urzadzenia nalezy poczekac,
az dym ustanie.

A Uwaga

- Umies$c¢ urzgdzenie na poziomej, rownej i
stabilnej powierzchni.

- To urzadzenie jest przeznaczone

wytgcznie do normalnego uzytku
domowego. Nie jest przeznaczone do
uzytku w srodowiskach takich jak
kuchnie pracownicze, biura,
gospodarstwa rolne lub inne srodowiska
pracy. Nie jest réwniez przeznaczone do
uzytku przez klientéw w hotelach lub
innych podobnych srodowiskach.

Jesli urzadzenie jest uzywane
nieprawidtowo lub niezgodnie z
instrukcjami zawartymi w podreczniku
uzytkownika, gwarancja traci waznos¢, a
sprzedawca odmawia jakiejkolwiek
odpowiedzialnosci za jakiekolwiek
szkody, ktére mogg zostac
spowodowane.

- Zawsze odtaczaj urzadzenie po
uzyciu.

- Przed przystgpieniem do obstugi lub
czyszczenia urzgdzenia nalezy odczekac
okoto 30 minut, az ostygnie.

- Usuna¢ spalone resztki
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A) Strefa 1

B) Temperatura plus/minus
C) Timer/temperatura

D) Czas plus/minus

E) Strefa 2

F) Podgrzewanie

G) Pauza

H) Frytki

[) Mieso

J) Paiki perkusyjne

K) Stek

L) Ciasto

M) Inteligentne wykonczenie
N) Kucharz meczowy

O) Krewetki

P) Ryby

Q) Pizza

R) Warzywa

S) Podgrzewanie

T) Odwodnienie

U) Start/Stop



A & D: Nieprzywierajgce ptytki do rozdrabniania G
B & E: Kosze do gotowania

C & F: Uchwyt kosza A
G: Gérna pokrywa
H: Panel sterowania
I: Okna wentylacyjne c
J: Przewdd zasilajgcy

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM:

1. Usung¢ wszystkie materiaty opakowaniowe.

2. Usun wszelkie naklejki lub etykiety z urzgdzenia - inne niz etykieta znamionowa.

3. Umyj kosze i pojemniki na owoce i warzywa w gorgcej wodzie z mydtem, a nastepnie
dokfadnie optucz i wysusz.

Talerze i kosze do rozdrabniania sg JEDYNYMI czesciami, ktére mozna my¢é w
zmywarce.

Nie my¢ urzadzenia gtéwnego w zmywarce.

4. Przetrzyj wnetrze i zewnetrzng czes¢ urzadzenia wilgotng szmatka.

PRZYGOTOWANIE DO UZYCIA:

1. Umies¢ urzadzenie na stabilnej, poziomej i réwnej powierzchni, ktéra jest réwniez
odporna na wysokg temperature.

2. Prawidtowo umie$¢ kosz na tacy do smazenia.

Nie napetniaj tacki do smazenia olejem ani zadnym innym ptynem.

Nie ktadz zadnych przedmiotédw na urzadzeniu. Zakidca to przeptyw powietrza i
wplywa na rezultaty smazenia.

PLYTA KRUCHA:

Gotuj wieksze potrawy lub potrawy, kiére muszg by¢ trzymane z dala od elementu
grzejnego.

Odpowiednia zywnos$¢: caty kurczak, ciasto,

skrzydetka z kurczaka, warzywa, frytki itp.



KORZYSTANIE Z URZADZENIA:

1. Zasilanie wiaczone
Podtacz, ustyszysz BEEPS. Zapali sie. Po 1 sek. urzadzenie powrdci do trybu gotowosci:

wszystkie diody zostang wytgczone. @ .

2. Wyboér menu/Temperatura/Czas

1). Po podtaczeniu urzadzenie znajduje sie w trybie gotowosci. Nacisnij przycisk @

Nastepnie nacisnij przycisk@ i wybierz funkcje gotowania. Czas i temperaturg mozna
dowolnie regulowa¢ za pomoca przyciskéw Time +/- i Temperature +/-. Mozna réwniez
nacisng¢ dowolng ikone funkcji, aby gotowac rézne potrawy.

2). Po zakonczeniu funkcji@ nacisnij przycisk@ i wybierz funkcje gotowania. Czas i
temperature mozna dowolnie regulowaé za pomoca przyciskow Time +/- i Temperature
+/-. Mozna réwniez nacisng¢ dowolng ikone funkcji, aby ugotowac inng potrawe.

3). Po zakonczeniu powyzszego programu nalezy nacisng¢ przyciskHl , aby urzadzenie
zaczeto dziata¢. Kazda funkcja ma swoéj domysiny czas i temperature (jak pokazano w
tabeli). Klient moze dowolnie regulowac czas i temperature za pomocg przyciskow Time
+/- i Temperature +/-.

Zakres regulacji temperatury wynosi 50-200°C, kazde klikniecie na + / - temperatury
zwigkszy lub zmniejszy o 10°C. Przy temperaturze 200°C nacisniecie przycisku "+"
spowoduje powr6t do temperatury 50°C, nacisniecie przycisku "-" przy temperaturze 50°C
spowoduje powr6t do temperatury 200°C. W trakcie regulacji temperatury, cyfrowy
wyswietlacz temperatury bedzie migotat na ekranie (nie bedzie migat podczas pracy), po
3-krotnym migotaniu temperatura zostanie ustawiona;

Zakres regulacji czasu wynosi od 1 do 60 minut. Kazde klikniecie przycisku + / - zwigkszy
lub zmniejszy czas o 1 minute. Po 60 minutach, jesli nacisniesz "+", czas powrdci do 01
minut, po 01 minutach, jesli nacisniesz "-", temperatura powrdci do 60 minut. W trakcie
kontroli czasu, cyfrowy wyswietlacz czasu bedzie migotat na ekranie (nie bedzie migat



podczas pracy), po 3-krotnym migotaniu, czas zostat ustawiony.

3. Start, pauza/zatrzymanie

Po wybraniu funkcji, ustaw odpowiedni czas i odpowiednig temperature, naciéninl i
zacznie migota¢, po dzwigkach BEEPS urzadzenie zacznie dziatac.

Podczas pracy urzadzenia nacisnijf®™l , po ustyszeniu dzwiekéw BEEPS urzadzenie
przestanie dziatac, [ ]

podczas pracy urzadzenia, nacisnij przycisk @ po BEEPS, urzadzenie przestanie
dziata¢ i powréci do trybu gotowosci.

Odnotowano:

(1). Podczas pracy mozna wyjg¢ tace do smazenia, zatrzymacé prace i sprawdzi¢ wynik
gotowania lub doda¢ wiecej zywnosci, a urzgdzenie bedzie kontynuowaé prace nad
programem, jes$li taca do smazenia zostanie wciggnieta.

(2). Odciecie zasilania lub odtgczenie wtyczki podczas pracy, maszyna przestanie dziatac,
wszystkie kontrolki zgasng, maszyna bedzie kontynuowac prace nad programem po
wigczeniu zasilania lub ponownym podtgczeniu.

3, podczas pracy, sze$¢ czerwonych $wiatet dla elementu grzejnego. Gdy szesé
czerwonych lampek migocze jedna po drugiej, oznacza to, ze element grzejny dziata, gdy
temperatura osiggnie ustawiong temperature, element grzejny przestaje dziata¢, a szesé
czerwonych lampek nie migocze.

4. Koniec programu

Element grzewczy przestaje dziata¢ po zakonczeniu czasu pracy, pokazuje 00 min, silnik
kontynuuje prace, ostrzezenie brzeczykiem. silnik kontynuuje prace przez 1 minute,
chtodzenie maszyny, a nastepnie maszyna przechodzi w tryb gotowosci.

SMART FINISH:

SMART FINISH @ @ MATCH COOK

Gotowanie 2 potraw przy uzyciu 2 réznych funkcji, temperatur lub czaséw gotowania?
Rozwigz problem z kazdg strefg i uzyj funkcji SMART SET, aby obie strefy zakonczyty
prace w tym samym czasie.

Krok 1: Programowanie strefy 1

Umie$¢ zywnos¢ w koszu, naciénij@ Woybierz funkcje gotowania



Krok 2: Programowanie strefy 2

Umie$¢ zywnos¢ w koszu, naciénij@ Woybierz funkcje gotowania

Krok 3: Rozpocznij gotowanie

Wybierz Smart Finish, nacisnij®™l , aby rozpoczaé¢ gotowanie

KUCHARZ MECZU:

SMART FINISH @ @ MATCH COOK

Gotowanie tego samego jedzenia w kazdej strefie?

Ustaw strefe 1 i uzyj funkcji MATCH COOK, aby automatycznie dopasowaé ustawienia do

strefy 2.

Krok 1: zaprogramuj Zonel

Umie$¢ zywnos¢ w koszu, naciénij@ Woybierz funkcje gotowania

Krok 2: Rozpocznij gotowanie

Wybierz opcje MATCH COOK i nacisnij przyciskHl , aby rozpoczg¢ gotowanie.

TABELA MENU:

logistyka programu

menu Domysliny czas Domyslina
(min) temperatura
(°C)
@Ogrzewanie 3 180
wstepne
. Frytki 15 200
Funkcja

. 12 200
Mieso

Patki 20 200
perkusyjne




. 25 160
Ciasto
Krewetki 8 180

=0 1 1
Ryba 0 80

@ 20 180
Pizza
Warzywo

Podgrzewanie

360
(Regulowany
czas: od 0,5 60
Odwodnienie godziny do 24
godzin)

Uwaga: Nie dotykaé patelni podczas i okoto 30 minut po uzyciu, poniewaz bardzo sie

nagrzewa.
Patelnie nalezy trzymac wytgcznie za uchwyt.

KROK OPERACYJNY:

1. Witdz wtyczke sieciowg do uziemionego gniazdka $ciennego.

2. W16z sktadniki do koszyka i umie$¢ koszyk na tacy do smazenia.

3. Ustaw tace do smazenia we wiasciwej pozycji. Wybierz funkcje z menu i nacisnij
START/PAUZA, aby rozpoczg¢ gotowanie.

4. Wyswietlacz pokaze temperature i czas. Temperatura to ustawiona temperatura, a
czas to pozostaty czas pracy

Wybrana przez nas funkcja to migotanie

5. Niektore sktadniki wymagajg wstrzasniecia w potowie czasu przygotowywania (patrz
sekcja "Ustawienia" w tym rozdziale). Aby wstrzgsnag¢ sktadnikami, wyciggnij tace do
smazenia z urzgdzenia za uchwyt i potrzas$nij nig. Nastepnie wsun tace z powrotem do
frytownicy.

Przestroga: Nie nalezy naciskaé przycisku zwalniajagcego kosz podczas wytrzasania.



6. Po ustyszeniu sygnatu dzwiekowego timera oznacza to, ze uptynagt ustawiony czas
przygotowania. Wyciagnij patelnie z urzadzenia i umies¢ jg na zaroodpornej powierzchni.
7. Sprawdz, czy sktadniki sg gotowe.

Jesli sktadniki nie sg jeszcze gotowe, wystarczy wsung¢ tace z powrotem do urzadzenia i
gotowac przez dodatkowe minuty.

Wskazowka: Aby zmniejszy¢ wage, mozna wyjaé kosz z patelni i potrzgsac tylko koszem.
W tym celu nalezy wyciggna¢ patelnie z urzadzenia, umiesci¢ jg na zaroodporne;j
powierzchni i nacisng¢ przycisk zwalniajacy kosz.

8. Aby wyja¢ mate sktadniki, nalezy nacisngc¢ przycisk zwalniajgcy kosz i podnies¢ kosz z
tacy do smazenia.

Nie odwracaj kosza do géry nogami, gdy taca do smazenia jest nadal do niego
przymocowana, poniewaz nadmiar oleju, ktéry zebrat sie na dnie tacy do smazenia,
wyleje sie i wycieknie na sktadniki.

Po smazeniu goracym powietrzem taca do smazenia i sktadniki sg gorgce. W
zaleznosci od rodzaju sktadnikéw we frytownicy powietrznej z tacy moze
wydobywac¢ sie para.

9. Oproznij kosz do miski lub na talerz.

Wskazowka: Aby wyjac duze lub delikatne sktadniki, uzyj szczypiec, aby podnies$c
sktadniki z kosza.

10. Gdy partia sktadnikéw jest gotowa, frytkownica powietrzna jest natychmiast gotowa do
przygotowania kolejnej partii.

Uwaga: Podczas pierwszego uzycia frytownicy Health Fryer moze by¢ wyczuwalny lekki
dym lub zapach.

by¢ emitowane. Jest to normalne zjawisko, ktére wkrétce ustapi. Upewnij sie, ze jest
wystarczajgca ilos¢

wentylacja wokot Health Fryer.

USTAWIENIA:

Oprécz wstepnie ustawionego menu, frytkownicy mozna rowniez uzywac do
przygotowywania innych potraw, ustawiajgc czas i temperature. Ponizsza tabela pomaga
wybra¢ podstawowe ustawienia dla sktadnikéw, ktére chcesz przygotowac.

Uwaga: Nalezy pamietaé, ze ustawienia te majg jedynie charakter poglagdowy. Poniewaz
sktadniki r6znig sie pochodzeniem, rozmiarem, ksztattem, a takze markg, nie mozemy
zagwarantowac najlepszego ustawienia dla danych sktadnikow.

Poniewaz technologia Rapid Air natychmiast podgrzewa powietrze wewnatrz urzgdzenia,
wyciggniecie tacy do smazenia na chwile z urzgdzenia podczas smazenia gorgcym
powietrzem prawie nie zaktdca procesu.

Wskazowki:

- Mniejsze skfadniki zazwyczaj wymagajg nieco krotszego czasu przygotowania niz
wieksze sktadniki.

- Wieksza ilos¢ sktadnikow wymaga tylko nieco diuzszego czasu przygotowania; mniejsza



ilos¢ sktadnikdw wymaga tylko nieco krotszego czasu przygotowania.

- Potrzgsanie mniejszymi sktadnikami w potowie czasu przygotowania optymalizuje efekt
koncowy i moze zapobiec nieréwnomiernemu usmazeniu sktadnikéw.

- Aby uzyskac chrupigcy efekt, mozna posmarowac swieze ziemniaki niewielkg iloscig
oleju. Smazy¢ skfadniki we frytkownicy powietrznej w ciggu kilku minut po dodaniu oleju.
- We frytkownicy powietrznej nie nalezy przygotowywac bardzo ttustych sktadnikow,
takich jak kietbaski.

- Przekaski, ktére mozna przygotowac¢ w piekarniku, mozna rowniez przygotowac we
frytkownicy powietrznej.

- Optymalna ilo$¢ do przygotowania chrupigcych frytek to 500 gramow.

- Uzyj gotowego ciasta, aby szybko i fatwo przygotowa¢ nadziewane przekaski. Gotowe
ciasto wymaga réowniez krotszego czasu przygotowania niz ciasto domowe.

- Frytkownicy powietrznej mozna réwniez uzywac do odgrzewania sktadnikow, ustawiajgc
temperature na 150°C i timer na okoto 10 minut.

ZIEMNIAKI | Czas | Temperatura Wstrzagsngé Dodatkowe informacje
FRYTKI (min.) (°C)
Cienkie mrozone 12-16 200 Wstrzgsnagc
Grube mrozone frytki 12-20 200 Wstrzgsnaé
Frytki domowej roboty ) ) .
(8x8mm) 18-25 180 Wstrzgsng¢| dodac 1/2 tyzki oleju
Domowe Kliny
ziemniaczane 18-22 180 Wstrzgsng¢| dodac 1/2 tyzki oleju
Domowe kostki 5 A e
zZiemniaczane 12-18 200 Wstrzgsng¢| dodac 1/2 tyzki oleju
Rosti 15-18 180
Zapiekanka 18-22 180
MIESO | DROB Czas @ Temperatura Wstrzgsng¢ Dodatkowe informacje
(min.) (°C)
Stek 8-12 180
Kotlety wieprzowe 10-14 180
Hamburger 7-14 180
Butka z kietbasg 13-15 200
Patki perkusyjne 18-22 180
Piers z kurczaka 10-15 180




PRZEKASKI Czas Temperatura Wstrzagsngé Dodatkowe informacje

(min.) (°C)
Sajgonki 8-10 200 Wstrzagsna¢| Uzywaj gotowosci do
Mrozone nuggetsy z .| Uzywaj gotowosci do
kurczaka 6-10 200 Wstrzgsnag¢ prz:\ cijg piekarniku
Mrozone paluszki Uzywaj gotowosci do
rybne 6-10 e pracy w piekarniku

Mrozone przekqski ) _ o
serowe w panierce 10 200 U;m;] V%cgi%vlzgrs;:( ﬂo

Nadziewane

warzywa 10 160 Uzywaj gotowosci do

pracy w piekarniku

Uwaga: Dodaj 3 minuty do czasu przygotowania przed rozpoczeciem smazenia, jesli
urzgdzenie jest zimne.

Przygotowywanie domowych frytek

Aby uzyskac¢ najlepsze rezultaty, zalecamy uzycie wstepnie upieczonych frytek. Jesli
chcesz przygotowa¢ domowe frytki, wykonaj ponizsze czynnosci:
1. Obierz ziemniaki i pokrdj je w stupki.
2. Namoczy¢ paluszki ziemniaczane w misce z wodg przez co najmniej 30 minut, a
nastepnie wyjgc¢ je z wody.

osuszy¢ papierem kuchennym.
3. Wlej 1/2 tyzki oliwy z oliwek do miski, potdz paluszki na wierzchu i mieszaj, az paluszki
sie zrumienia.
sg pokryte olejem.
4. Wyjmij patyczki z miski palcami lub przyborem kuchennym, tak aby nadmiar oleju
pozostat w misce. Umies¢ patyczki w koszyku.
Uwaga: Nie przechylaj miski, aby umiescic wszystkie patyczki w koszyku za jednym
razem, aby zapobiec gromadzeniu sie nadmiaru oleju na dnie tacy do smazenia.
5. Usmaz paluszki ziemniaczane zgodnie z instrukcjami podanymi w tym rozdziale.

CZYSZCZENIE:

Urzadzenie nalezy czysci¢ po kazdym uzyciu.

Taca do smazenia, kosz i wnetrze urzgdzenia sg pokryte powtokg zapobiegajgca
przywieraniu. Do ich czyszczenia nie nalezy uzywaé metalowych przyboréw kuchennych
ani Sciernych srodkéw czyszczgcych, poniewaz moze to spowodowaé uszkodzenie




powtoki nieprzywierajgcej.

1. Wyjgé wtyczke sieciowg z gniazdka i odczekaé, az urzgdzenie ostygnie.

Uwaga: Zdejmij tace do smazenia, aby frytownica szybciej ostygta.

2. Przetrzyj zewnetrzng cze$¢ urzadzenia wilgotng szmatka.

3. Wyczysc¢ tace do smazenia i kosz za pomoca gorgcej wody, mydfa w ptynie do mycia
naczyn i niesciernej ggbki.

Mozesz uzy¢ ptynu do mycia, aby usungé¢ wszelkie pozostate zabrudzenia.

Uwaga: Taca do smazenia i kosz nadajg sie do mycia w zmywarce.

Wskazowka: Jesli brud przylgnat do kosza lub dna tacy do smazenia, napetnij tace do
smazenia gorgcg wodg z dodatkiem mydta w ptynie do mycia naczyn. Umie$¢ kosz na
tacy do smazenia i pozostaw tace oraz kosz do namoczenia na okoto 10 minut.

1. Wyczy$¢ wnetrze urzgdzenia gorgcg wodg i niescierng ggbka.

2. Wyczys¢ element grzejny za pomocg szczotki do czyszczenia, aby usung¢ wszelkie
pozostato$ci zywnosci.

PRZECHOWYWANIE:

1. Odtacz urzgdzenie i pozwol mu ostygngc.
2. Upewnij sig, ze wszystkie czesci sg czyste i suche.

ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW:

Problem Mozliwa przyczyna Rozwigzanie
Frytkownica Urzadzenie nie jest Wiéz wtyczke sieciowg do
powietrzna podtgczone do zasilania. uziemionego gniazdka sciennego.
nie dziata
Czasomierz nie zostat Przekre¢ pokretto timera na
ustawiony. wymagany czas przygotowania do

wigczenia urzadzenia.

Sktadniki llo$¢ skfadnikow w koszyku |Umies¢ mniejsze partie sktadnikow
smazone z jest zbyt duza. w koszu. Mniejsze partie
frytkownica sg smazone bardziej rownomiernie.

powietrzna nie
jest gotowa.

Ustawiona temperatura jest |Przekre¢ pokretto regulacii
zbyt niska. temperatury
do wymaganego ustawienia

temnaratiirvy (natrz cakeia

Czas przygotowania jest Obré¢ pokretto timera do pozycii
zbyt krotki. wymagany czas przygotowania
(patrz sekcja "Ustawienia").




Sktadniki sa

INiektore rodzaje sktadnikow

Sktadniki lezgce jeden na drugim

smazone nalezy wstrzasna¢ w potowie |(np. frytki) nalezy wstrzgsng¢ w
nierbwnomiernie w [Czasu przygotowania. potowie czasu przygotowywania
frytkownica (patrz sekcja "Ustawienia").
powietrzna.
Smazone Uzytes rodzaju przekgsek |Uzyj przekasek z piekarnika lub
przekaski niesg |przeznaczonych do lekko posmaruj je olejem, aby
chrupigce po przygotowania w tradycyjnej [uzyskac bardziej chrupigcy efekt.
wyjeciu z frytkownicy.
frytkownicy
powietrznej
Nie moge W koszyku jest za duzo Nie napetniaj kosza ponad
prawidtowo wsunac¢ (jedzenia. maksymalng ilo§¢ wskazang w
patelni do tabeli na poprzedniej stronie.
urzgdzenia.
Kosz nie jest prawidtowo Docisnij kosz do patelni, az
umieszczony w szalce. ustyszysz klikniecie.
Z urzadzenia Przygotowujesz tluste Nalezy zwréci¢ uwage na
wydobywa sie biaty |sktadniki. temperature
dym jest dobrze kontrolowana i wynosi

ponizej 180°C,

podczas smazenia ttustych
skfadnikow we frytkownicy
powietrznej.




Problem

‘Moiliwa przyczyna

Patelnia nadal zawiera
ttuste pozostatosci z

poprzedniego uzytkowania.

Rozwigzanie

Biaty dym jest spowodowany
nagrzewaniem sie tluszczu na
patelni. Nalezy upewnic sie, ze
patelnia jest prawidtowo czyszczona
po kazdym uzyciu.

Frytki ze Paluszki ziemniaczane nie |Namocz paluszki ziemniaczane w
Swiezych zostaty odpowiednio misce z wodg przez co najmniej 30
ziemniakbw s3  |[namoczone przed minut; wyjmij je i osusz papierem
nierbwnomiemie |smazeniem. kuchennym.
smazone we
frytkownicy
powietrznej.
Nie uzyto wiasciwego typu |Uzyj $wiezych ziemniakéw i upewnij
ziemniaka. sie, ze pozostang jedrne podczas
smazenia.
Frytki ze Chrupkos¢ frytek zalezy od |Upewnij sie, ze patyczki
Swiezych ilosci oleju i wody w ziemniaczane sg odpowiednio
ziemniakow nie  |frytkach. wysuszone, zanim posmarujesz je
s3 chrupigce po olejem.
wyjeciu z
frytkownicy
powietrznej.

Pokréj ziemniaki na ciensze stupki,
aby uzyskac bardziej chrupigcy
efekt.

Dodaj nieco wiecej oleju, aby
uzyskac bardziej chrupigcy efekt.

UTYLIZACJA STARYCH URZADZEN
ELEKTRYCZNYCH:

Europejska dyrektywa 2002/96/WE w sprawie zuzytego sprzetu

hi¢

elektrycznego i elektronicznego (WEEE) wymaga, aby stare urzgdzenia
elektryczne gospodarstwa domowego nie byly wyrzucane do zwyktego
strumienia niesortowanych odpadéw komunalnych. Stare urzgdzenia
muszg by¢ zbierane oddzielnie w celu optymalizacji odzysku i
recyklingu zawartych w nich materiatéw oraz zmniejszenia wptywu na

zdrowie ludzkie i Srodowisko.



Przekreslony symbol "kosza na kétkach" na produkcie przypomina o obowigzku
selektywnej zbiérki odpaddw podczas utylizacji urzgdzenia.

Konsumenci powinni skontaktowac sie z lokalnymi wtadzami lub sprzedawcag w celu
uzyskania informacji na temat prawidtowej utylizacji starego urzadzenia.

OGRANICZONA GWARANCJA:

Ograniczona gwarancja dotyczy zakupow dokonanych u autoryzowanych sprzedawcow
TurboTronic®.

Gwarancja TurboTronic® dotyczy wytacznie pierwotnego wtasciciela i oryginalnego
produktu i nie podlega przeniesieniu.

TurboTronic® gwarantuje, ze urzgdzenie bedzie wolne od wad materiatowych i
produkcyjnych. Ograniczona gwarancja ma zastosowanie tylko wtedy, gdy urzgdzenie
jest uzywane w normalnych warunkach domowych i konserwowane zgodnie z
wymaganiami okreslonymi w Podreczniku uzytkownika, z zastrzezeniem nastepujgcych
warunkéw

warunki i wytgczenia:

WSZELKIE USLUGI GWARANCYJNE LUB SERWISOWE PO ZAKUPIE POWINNY
BYC SWIADCZONE PRZEZ FIRME ZEWNETRZNA, OD KTOREJ ZAKUPIONO
PRODUKT. TURBOTRONIC® UDZIELA GWARANCJI WYLACZNIE NASZYM
ZEWNETRZNYM .DOSTAWCOMPONIEWAZ TEN PRODUKT NIE ZOSTAL
ZAKUPIONY BEZPOSREDNIO OD TURBOTRONIC®, ALE ZA POSREDNICTWEM
JEDNEGO Z NASZYCH DOSTAWCOW ZEWNETRZNYCH, WSZELKIE KWESTIE PO
ZAKUPIE, OBSLUGA KLIENTA LUB OTRZYMANIE GWARANCJI POWINNY BYC
REALIZOWANE WYLACZNIE / BEZPOSREDNIO PRZEZ DOSTAWCOW
ZEWNETRZNYCH, OD KTORYCH ZAKUPIONO PRODUKT.

Co jest objete niniejsza gwarancja?

1. Oryginalne urzadzenie i/lub niezuzywajace sie czesci uznane za wadliwe, wedtug
wytgcznego uznania TurboTronic®, zostang naprawione lub wymienione.

2. TurboTronic® zastrzega sobie prawo do wymiany urzgdzenia na takie samo lub o
wiekszej wartosci.

Co nie jest objete niniejsza gwarancjg?

1. Normalne zuzycie czes$ci podlegajacych zuzyciu (takich jak naczynia miksujace,
pokrywki, kubki, ostrza, podstawy blendera, wyjmowane dzbanki, stojaki, patelnie itp.),
ktére wymagaja regularnej konserwagciji i/lub wymiany w celu zapewnienia prawidtowego
dziatania urzadzenia, nie sg objete niniejszg gwarancja.

2. Kazda jednostka, ktdra zostata zmodyfikowana lub uzyta do celéw komercyjnych.



3. Uszkodzen spowodowanych niewtasciwym uzytkowaniem, naduzyciem, niedbatym
obchodzeniem sie, niewykonywaniem wymaganej konserwacji (np. nieutrzymywaniem
wneki podstawy silnika w czystosci przed rozlaniem zywnosci i innymi
zanieczyszczeniami) lub uszkodzeh spowodowanych niewtasciwym obchodzeniem sie
podczas transportu.

4. Szkody nastepcze i przypadkowe.

5. Wady spowodowane przez osoby nieupowaznione przez firme TurboTronic® . Wady te
obejmujg uszkodzenia spowodowane w procesie wysytki, zmiany lub naprawy produktu
TurboTronic® (lub jakiejkolwiek jego czesci), gdy naprawa jest wykonywana przez osobe
nieautoryzowang przez TurboTronic® .

6. Produkty zakupione, uzywane lub obstugiwane poza Europa.

llustracje moga rozni¢ sie od rzeczywistego produktu.
Nieustannie dgzymy do ulepszania naszych produktow, dlatego specyfikacje zawarte w
niniejszym dokumencie mogg ulec zmianie bez powiadomienia.

TurboTronic®i Z-Line® sg zastrzezonymi znakami towarowymi firmy Z-GLOBAL
B.V.B.A®.
WYDRUKOWANO W CHIN



