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[de] Scannen Sie den QR-Code oder besuchen Sie die Webseite, um die erweiterten Hinweise zur Benutzung
zu 6ffnen. Dort finden Sie zusétzliche Informationen zu Ihrem Gerét oder Zubehor.

[en] Scanthe QR code or visit the website to open the Further Notices for Use. You can find additional informa-
tion about your appliance or accessory here.

[fr] Scanner le code QR ou visiter le site Web pour ouvrir les informations d'utilisation complémentaires. Vous
ytrouverez des informations supplémentaires concernant votre appareil ou accessoire.

[it] Scansionare il codice QR oppure visitare il sito Web per indicazioni dettagliate sull'uso. Sitrovano informa-
zioniaggiuntive sull'apparecchio o gliaccessori.

[nl]]  Scande QR-code of bezoek de website om de uitgebreide gebruiksinstructies te openen. Hierin vindt u
meer informatie over het apparaat of toebehoren.

[da] ScanQR-koden,eller besag hiemmesiden, for at bne de udvidede anvisninger om anvendelse. Der kan
der findes yderligere oplysninger om apparatet eller tilbeharet.

[no]  Skann(QR-koden eller besgk nettstedet for & pne mer informasjon om bruken. Der finner du mer informa-
sjon om apparatet eller tilbeharet.

[svl] ScannaQR-kodeneller gatill webbplatsen och dppna de utékade anvandningsanvisningarna. Dar finns
mer information om din apparat eller dinatillbehor.

[fi] Skannaa QR-koodi tai vieraile internet-sivustollamme, jotta voit avata laajennetut kayttotiedot. Sieltd
|0ydat laitetta tai varustetta koskevia lisétietoja.

[es] Paraabrirlasindicaciones ampliadas sobre el uso, visite la pdgina web o escanee el codigo QR. Alli encon-
trard mas informacion sobre el aparato 0 los accesorios.

[pt] Leiaocadigo QR ouvisite a pagina web para abrir asindicagoes avangadas relativas a tilizagao. Ai en-
contrainformacdes adicionais sobre 0 seu aparelho ou acessorio.

[el]  ZopaoteTovkwdIKo QR 1) emokedTeiTe TNV 10TO0EAIDQ, VIO Vo avVOIEETE TIC BlEUPUPEVEC UMOBEIEEIC VIO
xpnon. Exei Bo Bpeite mpoobeTeC MANPOGOPIEC YIO TN OUCKEUT 0OC I To EEOPTALIOTAL

[tr]  Aynntilrkullanim bilgilerine ulasmak icin QR kodu taratin veya web sayfasini ziyaret ediniz. Cihaz ve
aksesuarlar ile ilgili ayrintil bilgileri bu sekilde edinebilirsiniz.

[pl]  Abyuzyskac rozszerzone informacje natemat zastosowan urzadzenia, nalezy zeskanowac kod QR albo
wejs¢ na strong internetowa. Mozna tam znalez¢ dodatkowe informacje na temat posiadanego urzadze-
niaiakcesoriow.

[uk] LLo6 otpumary noknaaHiLli BKa3iBKN 3 KOPUCTYBAHHA, 3ickaHyiiTe QR-koa a6o Binginalite cant. Tam By
3HalineTe 404ATKOBI BiJOMOCTI Npo npiunaa abo npunaama.

[ru]  Yro6bl y3Hatb GosibLLe 0 N0L30BaHM, OTCKaHWpyiTe QR-KoA wiv 3aiauTe Ha canT. Tam Bbl Hannete 6o-
Nee NoapOOHbIE CBEAEHNA 0 NPUO0PE Y NPUHALNEXHOCTAX.
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300-1300 g 7 45-120 s

300-1300 g 7 45-120' s

300-1500 g 7 45-120 s

300-1300 g 7 45-120 s

300-1500 g 7 20-30s

300-750g| 7 45-120 s

+

<70°C

ﬁ \/ \/ 300-1300g| 7 30-90 s

(& @ \}% \/ \/ 350-1000g| 7 45.90 s

5-10x10g M 2-4x2s

400g| 7 120's

700 ml M 5-6x5s
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de Sicherheit

Sicherheit

m | esen Sie diese Anleitung sorgfaltig.

m Beachten Sie die Anleitung des Grundgerats.

Verwenden Sie das Zubehor nur:

= mit einer Kichenmaschine der Baureihe MUMSG.

= mit Originalteilen und -zubehor.

m zum Zerkleinern, Hacken, Mixen, Purieren und Emulgieren von
flissigen oder halbfesten Lebensmitteln.

» Beim Reinigen und Entleeren des Mixbechers auf die scharfen
Klingen achten.

» Nie die Klingen mit bloBen Handen beruhren.

» Das Zubehor nie am Grundgerat zusammenbauen.

» Das Zubehdr nur bei Stillstand des Antriebs und ausgestecktem
Gerat aufsetzen und abnehmen.

» Das Zubehdr nur in der daflir vorhergesehenen Arbeitsposition
verwenden.

» Nie in das aufgesetzte Zubehor greifen.

» Maximal 1000 ml heiBe oder schaumende Lebensmittel einfll-
len.

» Beim Verarbeiten von heiBen Lebensmitteln vorsichtig sein.

» Nicht Uber das Geréat beugen.

» Beim Einflllen von heiBen Flussigkeiten in den Standmixer vor-
sichtig sein, da heiBer Dampf austreten kann.

Sachschiden vermeiden El  Messbecher

» Keine Lebensmittel verarbeiten, die harte Stopfer

Bestandteile enthalten, z. B. Knochen,
Knorpel oder Kerne. Symbole

» Keine Gegenstande in den Mixbecher

stecken, z. B. Kochloffel. Symbol  Beschreibung

» Vor der Verwendung den Mixbecher auf W ——f§ Mixbecher aufsetzen W und

Fremdkorper Uberprifen. festdrehen 8
Bestandteile Av Positionsmarkierungen
- Abb. Kl 8> Verriegelung schlieBen.
EasyKlick-Messereinsatz mit Dich- <@ Verriegelung offnen.

tung

Mixbecher
Deckel mit Einfalléffnung
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Bedienung

Mixeraufsatz zusammenbauen und
aufsetzen

-Abb. A-H

Lebensmittel mit dem Mixeraufsatz

verarbeiten

Hinweis

Der Mixeraufsatz eignet sich fir folgende

Anwendungen:

= | ebensmittel mixen und purieren, z. B.
Obst, Gemuse, Suppen

= Mixgetranke und Smoothies zubereiten

m Pfannkuchenteige, Aufstriche, Saucen,
Sorbets und Eis-Creme zubereiten

m Ejswirfel zerkleinern

Tipp: Verwenden Sie die Momentschaltung,
um Zutaten nur kurz oder in Intervallen zu
mixen.

- Abb. B1- KK}
Mixeraufsatz entleeren und auseinan-
derbauen

- Abb. EY- E3

Tipps

= Reinigen Sie nach dem Gebrauch sofort
alle Teile, damit die Rickstande nicht an-
trocknen.

= F(llen Sie zur Vorreinigung etwas Splil-
lauge in den Mixbecher und schalten Sie
das Gerat einige Sekunden ein.

Reinigungsiibersicht
Reinigen Sie die einzelnen Teile, wie in der
Tabelle angegeben.

- Abb. Y

Anwendungsbeispiele

Beachten Sie die Angaben und Werte in

der Tabelle.

- Abb.

» Keine heiBen Lebensmittel tber 70 °C
im Mixbecher verarbeiten.

Bedienung de

Hinweis

Empfehlungen und Einschrankungen fur

die Verarbeitung:

m Keine Zutaten wie Mandeln, Zwiebeln,
Petersilie und Fleisch zerkleinern.

= Das Mixen von Aufstrichen wie Erdnuss-
butter, Kokosnussbutter oder Nussauf-
strichen ist nur mit dem Stopfer moglich.

= Der Mixer kann Mayonnaise nicht her-
stellen.

= Feste Lebensmittel mit ausreichend FlUs-
sigkeit mischen.

= Pulverférmige Lebensmittel vor dem Mi-
xen mit ausreichend Flissigkeit mischen
oder vollstandig in Flussigkeit 16sen. Pul-
verférmige Lebensmittel sind z. B. Puder-
zucker, Kakaopulver, gerostete Sojaboh-
nen, Mehl, EiweiBpulver.

= Nije Zutaten ohne FlUssigkeit mixen.

= \Wenn sich die Zutaten im Mixbecher
nicht drehen und richtig mischen, den
Stopfer verwenden, um die Zutaten nach
unten zu drlcken.

= Die Zutaten in folgender Reihenfolge ein-
flllen: Flussigkeiten, Trockenprodukte,
frisches Obst und Gemuse, BlattgemU-
se, gefrorenes Obst und Gemudse, Eis.

m Gefrorenes Obst und Gemuse mit fri-
schen Zutaten mischen.

= \Wenn nur gefrorene Zutaten gemixt wer-
den, insgesamt einen Liter Fillmenge
nicht Uberschreiten.

= Dije Zutaten vor dem Mixen in ca. 2 cm
groBe Wirfel schneiden.

Stérungen beheben

Gerat funktioniert nicht.

Mixbecher ist nicht korrekt aufgesetzt oder
nicht korrekt verschlossen.

1. Setzen Sie den Mixbecher auf das
Grundgerat und drehen Sie ihn im Uhr-
zeigersinn, bis er einrastet.

2. Setzen Sie den Deckel auf den Mixbe-
cher und drehen Sie ihn im Uhrzeiger-
sinn, bis er einrastet.

v Wenn der Deckel vollstandig und kor-
rekt geschlossen ist, erscheint in der
Verriegelungsanzeige ein griines Feld.



de Stdrungen beheben

Gerat brummt.
Messer ist blockiert oder schwergangig.
» Entfernen Sie die Blockade.

Flissigkeit tritt am Messereinsatz aus.

Dichtung zwischen Mixbecher und

Messereinsatz fehlt.

» Setzen Sie die Dichtung am EasyKlick-
Messereinsatz ein.

v Die Dichtung sitzt in der Nut.

v Die Dichtlippen zeigen Richtung Mixbe-
cher.

v Die glatte Dichtflache liegt am Ea-
syKlick-Messereinsatz an.
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Safety en

Safety

® Read this instruction manual carefully.

m Observe the instructions for the main unit.

Only use the accessories:

= with a kitchen machine from the same series MUMSG.

= with genuine parts and accessories.

m for cutting up, chopping, mixing, puréeing and emulsifying liquid
or semi-solid food.

» When cleaning and emptying the blender jug, watch out for the
sharp blades.

» Never touch the edges of the blades with bare hands.

» Never assemble the accessories on the main unit.

» Only attach and remove accessories once the drive has stopped
and the appliance has been unplugged.

» The accessories should only be used in the intended operating
position.

» Never reach into the fitted accessory.

» Add a maximum of 1000 ml of hot or frothing food.

» Be careful when processing hot food.

» Do not lean over the appliance.

» Be careful if hot liquid is poured into the blender as it can be
ejected out of the appliance due to a sudden steaming.

Avoiding material damage Pusher
» Do not process food that contains hard

components, e.g. bones, gristle or SymbOIS

stones. Symbol Description
» Do not insert any objects into the blender v ﬂ Fit the blender jug VY o

jug, e.g. wooden spoons. screw on securely 8
» Before use, check the blender jug for for- y

eign objects. AV  Position markings
Components a> Close locking mechanism.
- Fig. i <@ Open locking mechanism.
EasyClick blade insert with seal Operation
Blender jug Assembling and fitting the blender at-
Lid with filling opening tachment
Measuring beaker -Frio. A-B

11



en Overview of cleaning

Processing food using the blender at-
tachment

Note

The blender attachment is suitable for the

following purposes:

= Mixing and puréeing food, e.g. fruit, ve-
getables, soup

= Making drinks and smoothies

= Making pancake batter, spreads,
sauces, sorbets and ice cream

= Chopping ice cubes

Tip: Use instantaneous switching to blend
ingredients only briefly or in intervals.

~ Fig. &1-E
Emptying and dismantling the
blender attachment

~ Fig. El1- E4

Tips

= (Clean all parts immediately after use so
that residues do not dry on.

= To preclean, pour a little detergent solu-
tion into the blender jug and switch the
appliance on for a few seconds.

Overview of cleaning
Clean the individual parts as indicated in
the table.

- Fig. EA

Application examples

Observe the comments and figures in the

table.

- Fig.

» Do not process food that is hotter
than 70 °C in the blender jug.

Note

Recommendations and restrictions on

processing:

= Do not use it to chop ingredients like al-
monds, onions, parsley and meat.

= |t is only possible to mix spreads, such
as peanut butter, coconut butter or nut
spreads, with the pusher.

= The blender cannot be used to make
mayonnaise.

12

= Use enough liguid when mixing solid
food.

= Mix powdered food with sufficient liquid
before blending, or dissolve it entirely in
liquid. Examples of powdered food in-
clude icing sugar, cocoa powder, roas-
ted soybeans, flour, protein powder.

= Never mix ingredients without any liquid.

= [f the ingredients in the blender jug are
not going round and being properly
mixed, use the pusher to press the in-
gredients down.

= Add ingredients in the following order: li-
quids, dry products, fresh fruit and veget-
ables, leaf vegetables, frozen fruit and
vegetables, ice.

= Mix frozen fruit and vegetables with fresh
ingredients.

= |f only frozen ingredients are being
mixed, do not exceed a quantity of one
litre.

= Before mixing, cut ingredients into cubes
approx. 2 cm in size.

Troubleshooting

The appliance is not working.

Blender jug is not fitted or closed properly.

1. Place the blender jug on the main unit
and turn clockwise until it engages.

2. Place the lid on the blender jug and turn
clockwise until it engages.

v When the lid has been completely
closed properly, a green field will ap-
pear in the locking indicator.

Appliance has a humming sound.
The blade is blocked or stiff.
» Remove the blockage.

Liquid is leaking from the blade insert.

Seal between the blender jug and the blade

insert is missing.

» Insert the seal on the EasyClick blade
insert.

v The seal is seated in the groove.

v The sealing lips point in the direction of
the blender jug.



Troubleshooting en

v The smooth sealing surface lies against
the EasyClick blade insert.

13



fr Sécurité

Seécurité

m | jsez attentivement cette notice.

= Observez la notice de I'appareil de base.

Utilisez uniguement 'accessoire :

® gvec un robot culinaire de la série MUMSG.

m gvec des pieces et accessoires d’origine.

® pour broyer, hacher, mixer, réduire en purée et émulsionner des
produits alimentaires liquides ou mi-ferme.

» Lors du nettoyage et de la vidange du bol du mélangeur, faire at-
tention aux lames aiguisées.

» Ne jamais toucher les tranchants de la lame a mains nues.

» Ne jamais assembler I'accessoire sur I'appareil de base.

» Mettre en place et retirer 'accessoire uniguement apres immobi-
lisation de I'entrainement et débranchement de I'appareil.

» Utiliser uniguement 'accessoire dans la position de travail pré-
vue a cet effet.

» Ne jamais introduire les doigts dans 'accessoire monté.

» Verser au maximum 1000 ml de liquide tres chaud ou moussant.

» Faire preuve de prudence lors de la transformation d’aliments
chauds.

» Ne pas se pencher au-dessus de l'appareil.

» Prudence au moment de verser des liquides trés chauds dans le
blender car de la vapeur brdlante peut s'en échapper.

Prévenir les dégéts matériels Couvercle avec ouverture de rem-

» Ne jamais utiliser d’aliments contenant plissage
des parties dures, p. ex. des os, carti- [l Gobelet doseur
lages ou noyaux. Pilon poussoir
» N’introduire aucun objet dans le bol
mixeur, p. ex. une cuillére en bois. Symboles
» Avant I'utilisation, vérifier que le bol —
mixeur ne contient pas de corps étran- Symbole Description
gers. VW — @ Poser le bol mixeur ¥, puis le
Composants visser a fond 8.
- Fig AV  Reperes de positionnement

Support de lames EasyKlick avec ﬂ> Fermer le verrouillage.

joint <@ Ouvrir le verrouillage.
Bol mixeur

14



Utilisation

Assembler et mettre en place le bol
mixeur

-Ffigc. A-B
Traiter les aliments avec le bol mixeur

Remarque

Le bol mixeur convient pour les

applications suivantes :

= Mixer et réduire en purée des aliments,
p. ex. fruits, légumes, soupes

= Préparer des boissons mixées et des
smoothies

= Préparer des pates a crépes, des pates
a tartiner, des sauces, des sorbets et
des crémes glacées

= Hacher des glacons

Conseil : Utilisez le fonctionnement mo-
mentané pour mixer des ingrédients briéve-
ment ou par intermittence seulement.

- Fig. B1- K&

Vider et désassembler le bol mixeur

-~ Fig. El1- B4

Conseils

m Aprés utilisation, nettoyer immédiate-
ment toutes les piéces afin d’éviter que
les résidus ne se sechent.

= Pour le prénettoyage, verser un peu de
produit de nettoyage dans le bol mixeur
et mettre en marche I'appareil pendant
quelques secondes.

Guide de nettoyage
Nettoyez les différents composants comme
indiqué dans le tableau.

- Fig. EA

Exemples d’utilisations

Respectez les indications et valeurs figu-

rant dans le tableau.

- Fig.

» Ne pas traiter d'aliments chauds a plus
de 70 °C dans le bol blender.

Utilisation fr

Remarque

Recommandations et restrictions

d'utilisation :

= Ne pas broyer d'ingrédients tels que
amandes, oignons, persil et viande.

® | e mixage de péates a tartiner comme le
beurre de cacahuéte, de noix de coco
ou de noix est uniguement possible avec
le pilon poussoir.

= | e mixeur ne peut pas préparer de
mayonnaise.

= Mélanger les aliments durs avec suffi-
samment de liquide.

= Avant de les mixer, mélanger les ali-
ments en poudre avec suffisamment de
liquide ou les dissoudre complétement
dans du liquide. Des aliments en poudre
sont p. ex. du sucre glace, du cacao en
poudre, de la farine, de la poudre de pro-
téine.

= Ne jamais mixer d'ingrédients sans li-
quide.

= Sjles ingrédients ne tournent pas et se
mélangent mal dans le bol mixeur, utili-
ser le pilon poussoir pour les pousser
vers le bas.

= Verser les ingrédients dans I'ordre sui-
vant : liquides, produits secs, fruits et lé-
gumes frais, légumes a feuilles, fruits et
légumes congelés, glace.

= Mélanger des fruits et légumes congelés
avec des ingrédients frais.

= Pour mixer uniquement des ingrédients
congelés, ne pas dépasser une quantité
de remplissage totale d'un litre.

= Avant de les mixer, couper les ingré-
dients en cubes d'env. 2 cm.

Dépannage
L'appareil ne fonctionne pas.

Le bol mixeur n'est pas mis en place
correctement ou n'est pas fermé
correctement.

1. Placez le bol mixeur sur I'appareil de
base et tournez-le dans le sens des ai-
guilles d'une montre jusgu'a ce qu'il
s'enclenche.

15



fr Dépannage

2. Placez le couvercle sur le bol mixeur et
tournez-le dans le sens des aiguilles
d'une montre jusqu'a ce qu'il s'en-
clenche.

v Lorsque le couvercle est entierement et
correctement fermé, un champ vert ap-
parait dans le témoin de verrouillage.

L'appareil bourdonne.
La lame est bloguée ou grippée.
» Supprimez le blocage.

Du liquide sort du support de lames.

Le joint entre le bol mixeur et le support de
lames n'est pas en place.

» Placez le joint sur le support de lames
EasyKlick.

v Le joint est bien en place dans la rai-
nure.

v Les lévres d'étanchéité sont dirigées
vers le bol mixeur.

v La surface d'étanchéité lisse repose le
support de lames EasyKlick.

16



Sicurezza it

Sicurezza

m | eggere attentamente le presenti istruzioni.

m Osservare le istruzioni dell'apparecchio base.

Utilizzare I'accessorio soltanto:

® con un robot da cucina della serie MUMSG.

m con gli accessori e le parti originali.

m Per sminuzzare, tritare, frullare, passare ed emulsionare alimenti
liquidi o semisolidi.

Prestare attenzione alle lame taglienti durante la pulizia e o
svuotamento del bicchiere frullatore.

» Non toccare mai le lame a mani nude.

Non assemblare mai I’accessorio sull’apparecchio base.
Applicare e rimuovere l'accessorio solo ad ingranaggio fermo ed
apparecchio scollegato.

» Utilizzare I'accessorio soltanto nell'apposita posizione di lavoro.
» Non afferrare mai gli accessori inseriti.

Versare max 1000 ml di alimenti bollenti o che formano schiu-
ma.

» Prestare attenzione durante la lavorazione di alimenti caldi.

» Non chinarsi sull'apparecchio.

Prestare attenzione nel versare liquidi molto caldi nel frullatore, in
quanto puo0 fuoriuscire vapore bollente.

v

v

v

v

v

Prevenzione di danni materiali Pestello

» Non lavorare alimenti contenenti parti - :
dure, ad es. ossi, cartilagine o noccioli. Simboli

» Non introdurre oggetti (es. cucchiai) nel Simbolo Descrizione
bicchiere frullatore.

» Prima dell'uso, verificare che il bicchiere
frullatore non presentino corpi estranei.

V¥ —@ Avplicare il bicchiere frullato-
re W e chiuderlo 8.

AV  Tacche di posizionamento

Cqmponentl ﬂ) Chiudere il dispositivo di bloc-

- Fig. caggio.

Gruppo lame EasyKlick con guar- <ﬁ Aprire il dispositivo di bloccag-
nizione gio.

Bicchiere frullatore

Coperchio con apertura di riempi-
mento

Misurino

17



it Funzionamento

Funzionamento

Montaggio e applicazione del kit mi-
xer

- Fig. A-HA
Lavorazione degli alimenti con il kit
mixer

Nota

Il kit mixer € adatto alle seguenti

applicazioni:

= Miscelare e frullare gli alimenti, ad es.
frutta, verdura, minestre

m Preparare bevande e smoothie

m Preparare pancake, salse, sorbetti e ge-
lati

= Tritare cubetti di ghiaccio

Consiglio: Utilizzare il funzionamento "pul-
se" per frullare gli ingredienti solo breve-
mente o a intervalli.

~ Fig. &1- €
Svuotamento e smontaggio del kit mi-
xer

- Fig. El1- E4

Consigli

= Pulire tutte le parti subito dopo I'uso per
prevenire l'essiccamento dei residui.

= Per procedere alla pulizia preliminare
versare una piccola quantita di detersivo
nel bicchiere frullatore ed accendere
|'apparecchio per alcuni secondi.

Panoramica per la pulizia
Pulire i singoli componenti come indicato
nella tabella.

- Fig. EA

Esempi d’impiego

Rispettare le indicazioni e i dati nella tabel-

la.

- Fig.

» Non lavorare alimenti caldi con una tem-
peratura superiore a70 °C nel bicchiere
frullatore.

18

Nota

Consigli e limitazioni per la lavorazione:

= non sminuzzare alimenti quali mandorle,
cipolle, prezzemolo e carne.

® |a preparazione di creme spalmabili,
quali burro di arachidi, burro di cocco o
crema spalmabile alle noci, € possibile
solo con il pestello.
[l frullatore non puo® fare la maionese.
Mescolare gli alimenti solidi utilizzando
una quantita sufficiente di liquido.

= Prima di frullare, mescolare i cibi in pol-
vere con una quantita di liquido sufficien-
te oppure farli sciogliere completamente.
| cibi in polvere sono ad es. lo zucchero
a velo, il cacao in polvere, germogli di
soia saltati, farina, integratori proteici.

= Non frullare mai ingredienti senza liqui-
do.

= Se gli ingredienti nel bicchiere frullatore
non girano e non si frullano correttamen-
te, utilizzare il pestello per premere gli in-
gredienti verso il basso.

= Versare gli ingredienti nell'ordine se-
guente: liquidi, prodotti secchi, frutta e
verdura fresca, verdura a foglia, frutta e
verdura surgelata, ghiaccio.

= Frullare la frutta e la verdura surgelata
con ingredienti freschi.

= Per frullare solo ingredienti surgelati non
superare la quantita totale pari a un litro.

= Prima di frullare gli ingredienti tagliarli a
cubetti di ca. 2 cm.

Sistemazione guasti
L'apparecchio non funziona.

[l bicchiere frullatore non & applicato né
agganciato correttamente.

1. Disporre il bicchiere frullatore sull'appa-
recchio di base e ruotarlo in senso ora-
rio finché non si innesta in posizione.

2. Applicare il coperchio sul bicchiere frul-
latore e ruotarlo in senso orario finché
non si innesta in posizione.

v Quando il coperchio & completamente e
correttamente chiuso, nell'indicatore di
bloccaggio compare un campo verde.



Sistemazione guasti

L'apparecchio emette un ronzio.
La lama € bloccata o fa fatica a funzionare.
» Rimuovere il blocco.

Fuoriesce del liquido sul gruppo lame.

Manca la guarnizione tra bicchiere frullatore
€ gruppo lame.

» Inserire la guarnizione sul gruppo lame
EasyKlick.

v La guarnizione si trova nella scanalatu-
ra.

v Le labbra di tenuta indicano la direzione
del bicchiere frullatore.

v La superficie di tenuta liscia poggia sul
gruppo lame EasyKlick.

it
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nl Veiligheid

Veiligheid

® | ees deze gebruiksaanwijzing zorgvuldig door.

= Neem de handleiding van het basistoestel in acht.

Gebruik het toebehoren alleen:

= met een keukenmachine van de bouwserie MUMSS.

® met originele onderdelen en accessoires.

= voor het fijnmaken, hakken, mixen, pureren en emulgeren van
vloeibare of halfvaste levensmiddelen.

» Let bij het reinigen en leegmaken van de mixkom op de scherpe
lemmeten.

» Nooit de lemmeten met blote handen aanraken.

» Het toebehoren nooit samenbouwen terwijl het op het basisap-
paraat is aangebracht.

» Het toebehoren alleen bij stilstand van de aandrijving en uit het
stopcontact verwijderde stekker aanbrengen en verwijderen.

» Het toebehoren alleen in de daarvoor bestemde werkstand ge-
bruiken.

» Nooit in het geplaatste accessoire grijpen.

» Maximaal 1000 ml hete of schuimende levensmiddelen erin
doen.

» Wees voorzichtig bij het verwerken van hete levensmiddelen.

» Niet over het apparaat heen buigen.

» Wees voorzichtig als u hete vioeistoffen in de de mixer giet, om-
dat er hete stoom uit kan komen.

Materiéle schade voorkomen Deksel met vulopening

» Geen levensmiddelen verwijderen die 8 Maatbeker

harde bestanddelen bevatten, bijv. been- Stopper

deren, kraakbeen of pitten.
» Geen voorwerpen, bijv. kooklepel, in de Symbolen

mixkom steken. —
» V&or het gebruik de mixkom controleren ~ Symbool Beschrijving

op vreemde voorwerpen. V¥ — @8 Mixkom plaatsen ¥ en vast-
Onderdelen draaien 8
~ Fig. Kl AV  Positiemarkeringen
EasyKlick mesinzetstuk met af- ﬂ> Vergrendeling sluiten.
dichting <ﬁ Vergrendeling openen.
Mixkom
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Bediening
Mixeropzetstuk monteren en plaatsen

- Figc. A-B
Levensmiddelen verwerken met het
mixeropzetstuk

Opmerking

Het mixeropzetstuk is geschikt voor

volgende toepassingen:

= | evensmiddelen pureren, bijv. fruit,
groente, soepen

= Mixdrankjes en smoothies bereiden

» Pannenkoekendeeg, broodbeleg, sau-
zen, sorbets en ijs bereiden

= |Jsblokjes fijnmaken

Tip: Gebruik de momentschakeling om in-
grediénten slechts kort of in intervallen te
mixen.

- Fig. - KB
Mixeropzetstuk leegmaken en uit el-
kaar halen

~ Fig. B - B

Tips

= Reinig direct na gebruik alle onderdelen
reinigen om het vastkoeken van resten
te voorkomen.

= Doe voor de voorreiniging wat zeepsop
in de mixkom en schakel het apparaat
een paar seconden in.

Reinigingsoverzicht
Reinig de afzonderlijke onderdelen zoals in
de tabel is aangegeven.

~ Fig. E3

Toepassingsvoorbeelden
Neem de gegevens en waarden in de tabel
in acht.
- Fig.
» Geen hete levensmiddelen heter
dan 70 °C in de mengbeker verwerken.

Bediening nl

Opmerking

Aanbevelingen en beperkingen voor de

verwerking:

m Geen ingrediénten zoals amandelen, ui-
en, peterselie of vlees verkleinen.

= Het mixen van broodsmeerbeleg zoals
pindakaas, kokosboter of chocopasta is
uitsluitend mogelijk met de stop.

= De mixer kan mayonaise niet maken.

= Vaste levensmiddelen met voldoende
vloeistof mengen.

= Poedervormige levensmiddelen voor het
mixen met voldoende vloeistof mengen
of volledig in vloeistof oplossen. Poeder-
vormige levensmiddelen zijn bijv. poe-
dersuiker, cacaopoeder, geroosterde so-
jabonen, meel, eiwitpoeder.

= Nooit ingrediénten zonder vloeistof
mixen.

= Als de ingrediénten in de mengbeker
niet draaien en juist mengen, de stopper
gebruiken om de ingrediénten naar on-
deren te drukken.

= De ingrediénten in volgende volgorde er-
in doen: vloeistoffen, droge producten,
vers fruit en verse groente, bladgroente,
bevroren fruit en groente, ijs.

= Bevroren fruit en groente met verse in-
grediénten mengen.

= Als alleen bevroren ingrediénten worden
gemixt, in het totaal een liter vulhoeveel-
heid niet overschrijden.

= De ingrediénten véor het mixen in ca. 2
cm grote blokjes snijden.

Storingen verhelpen
Apparaat werkt niet.

Mengbeker is niet correct geplaatst of niet

correct gesloten.

1. Plaats de mengbeker op het basisappa-
raat en draai deze rechtsom totdat deze
vastklikt.

2. Plaats het deksel op de mengbeker en
draai deze rechtsom totdat het vastklikt.

v Als het deksel volledig en correct is ge-
sloten, verschijnt in de vergrendelingsin-
dicatie een groen veld.
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nl Storingen verhelpen

Apparaat bromt.
Mes is geblokkeerd of loopt zeer zwaar.
» Verwijder de blokkering.

Vloeistof komt aan het mesinzetstuk naar

buiten.

Afdichting tussen mengbeker en

mesinzetstuk ontbreekt.

» Plaats de afdichting aan het EasyKlick
mesinzetstuk.

v De afdichting zit in de groef.

v De afdichtlippen wijzen richting mengbe-
ker.

v Het gladde afdichtvlak ligt tegen het
EasyKlick mesinzetstuk.
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Sikkerhed da

Sikkerhed

® | s denne vejledning omhyggeligt igennem.

® | xes vejledningen for motorenheden.

Brug kun tilbehgaret:

= Med en kekkenmaskine af typereekken MUMSS.

= med originale dele og tilbehgar.

m tj| finhakning, hakning, blanding, purering og emulgering af fly-
dende eller halvfaste fgdevarer.

» Pas pa de skarpe knivklinger, nar blenderbaegeret rengares og
temmes.

» Bergr aldrig knivklingerne med de bare fingre.

» Tilbeher ma aldrig samles pa motorenheden.

» Tilbeharet ma kun seettes pa og tages af, nar drevet star stille, og
apparatet er afbrudt fra stramnettet.

» Tilbehgret ma kun bruges i den dertil beregnede arbejdsposition.

» Stik aldrig fingrene ind i det pasatte tilbeher.

» Pafyld maksimalt 1000 ml varme eller skummende fadevarer.

» VVeer forsigtig ved forarbejdning af varme fgdevarer.

» Personer méa ikke leene sig ind over apparatet.

» Veer forsigtig, nar der fyldes varme vaesker i blenderen, da der
kan komme varm damp ud.

Forhindring af materielle Stopper
skader Symboler
» Forarbejd ingen madvarer, som indehol- -

der harde bestanddele, f.eks.knogler el- ~ Symbol  Beskrivelse

ler kerner. . VW —@8 St blenderbzegeret pa ¥, og
» Stik ikke genstande ned i blenderbaege- drej det fast 8.

ret, f.eks. grydeske. — -
» Kontrollér blenderbeaegeret for fremmed- Av Positionsmarkeringer

legemer fgr anvendelse. ﬂ > Lukke laseanordning.
Bestanddele <@ Abne Iaseanordning.
_ Fig. Betjening
Eﬁ]zyK“Ck knivindsats med pak- Samling og pasaetning af blenderpa-

Blenderbaeger sats E E
- Fig. P4 -

Lag med pafyldningsabning

Al

Malebaeger
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da Rengaringsoversigt

Forarbejdning af fodevarer med blen-

derpasatsen

Bemaerk

Blenderpasatsen er egnet til fglgende

anvendelser:

= Blendning og purering af fadevarer,
f.eks. frugt, grent, supper

= Tilberedning af blandede drikke og
smoothies

= Tilberedning af pandekagedeje, smg-
repéleeg, saucer, sorbeter og iscreme

= Hakning af isterninger

Tip Anvend momentfunktionen til kun at
blende ingredienser kortvarigt eller med
mellemrum.

- Fig. &1- K&

Tomning og adskillelse af blenderpa-

sats

- Fig. B9 - B3

Tips

= Renger straks alle dele efter brug, sa re-

sterne ikke tarrer fast.

= Kom en smule sebevand til forrengering
i blenderbaegeret, og teend for apparatet

i nogle sekunder.

Rengoringsoversigt
Rengar de enkelte dele som anfart i tabel-
len.

- Fig. B3
Eksempler pa brug

Veer opmeerksom pa angivelserne og veer-

dierne i tabellen.

- Fig.

» Der ma ikke forarbejdes madvarer, som
ervarmere end 70 °C, i blenderglasset.

Bemeaerk

Anbefalinger og begrasnsninger for

forarbejdningen:

= |ngredienser som mandler, lag, persille
eller kad mé ikke hakkes.

= Det er kun muligt at tilberede smarepé-

laeg, som jordngddesmar eller ngddepa-

leeg ved hjeelp af nedstopperen.
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= Mixeren kan ikke bruges til fremstilling af
mayonnaise.

= Blend faste madvarer med tilstraskkelig
meget vaeske.

m Bland madvarer i pulverform med til-
streekkelig meget veeske, eller oplas
dem fuldsteendigt i veeske. Madvarer i
pulverform er f.eks. flormelis, kakaopul-
ver, ristede sojabgnner, mel, proteinpul-
ver.

= Blend aldrig ingredienser uden vaeske.

= Anvend stopperen til at trykke ingredien-
serne ned, hvis ingredienserne ikke dre-
jer med og blandes ordentligt i blender-
baegeret.

= |fyld ingredienserne i fglgende reekkefal-
ge: Vaesker, tarre produkter, frisk frugt
og graent, bladgrant, frossen frugt og
greant, is.

= Bland frossen frugt og grent med friske
ingredienser.

= Hyis der kun blendes frosne ingredien-
ser, ma en fyldningsmaengde pa i alt en
liter ikke overskrides.

m Skeer ingredienserne i ca. 2 cm store
tern, far de blendes.

Afhjeelpning af fejl
Apparatet virker ikke.

Blenderbasgeret er ikke sat korrekt pa eller
er ikke lukket korrekt.

1. Seet blenderbaegeret pd motorenheden,
og drej det i retning med uret, indtil det
falder i hak.

2. Seet laget pa blenderbaegeret, og drej
det i retning med uret, indtil det falder i
hak.

v Nar Iaget er lukket helt og korrekt, vises
et grent felt i laseindikatoren.

Apparatet brummer.

Kniven er blokeret eller er sveert beveegelig.

» Fjern blokeringen.



Der lgber vaeske ud ved knivindsatsen.

Pakning mellem blenderglas og EasyKlick

knivindsats mangler.

» Seet pakningen pa EasyKlick knivindsat-
sen.

v Pakningen er placeret i en not.

v Teetningsleberne vender i retning af
blenderbaegeret.

v Den glatte teetningsflade ligger an mod
EasyKlick knivindsatsen.

Afhjeelpning af fejl

da
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no Sikkerhet

Sikkerhet

® | es ngye giennom denne anvisningen.

® Fglg veiledningen for basisapparatet.

Bruk kun tilbehgret:

® med en kjgkkenmaskin i serie MUMSS.

= med originaldeler og -tilbehar.

® tj| kutting, hakking, miksing, mosing og emulgering av flytende
eller halvfaste matvarer.

» Vaer oppmerksom pa de skarpe knivbladene nar du rengjer og
tommer miksebegeret.

» Du ma aldri bergre knivbladene med bare hender.

» Tilbeheret ma aldri settes sammen pa basisapparatet.

» Tilbeharet ma kun settes pa og tas av nar drevet og det frakoble-
de apparatet star stille.

» Tilboeharet ma kun brukes i hertil tiltenkt arbeidsstilling.

» Grip aldri inn i pasatt tilbehar.

» Fyll pa maks. 1000 ml varme eller skummende matvarer.

» Veer forsiktig nar du arbeider med varme matvarer.

» Boy deg ikke over apparatet.

» Veer forsiktig nar du fyller varme veesker pa blenderen, da det
kan slippes ut damp.

Unnga materielle skader Symboler

» |kke bearbeid matvarer som inneholder Symbol Beskrivelse
harde komponenter, f.eks. knokler, brusk

eller steiner. VW — @ Sette miksebegeret pa ¥ og
» |kke stikk gjenstander, f.eks. sleiv, ned i skru det fast @
miksebegeret. Posisjonsmarkeringer
» Kontroller miksebegeret med tanke pa Av -
uvedkommende gjenstander far bruk. a> Lukk lasen.
Apne lasen.
Komponenter <b P
~ Fig. Betjening
EasyKlick-knivinnsats med Sette sammen og sette pa mikserpa-
pakning sats
Miksebeger )
S — ~Fig.A-B
Lokk med pafyllingsapning
Malebeger
Stater
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Bearbeide matvarer med mikserpa-
satsen
Merk

Mikserpasatsen er egnet for falgende bruk:

= Miksing og mosing av matvarer, f.eks.
frukt, grennsaker, supper

= Tilberedning av miksede drikker og
smoothies

= Tilberedning av pannekakergre, palegg,
sauser, sorbeter og iskrem

= Knusing av isbiter

Tips: Bruk momentkoblingen for kun &
mikse ingrediensene kort eller i intervaller.

- Fig. &1- &

Tomme og ta fra hverandre mikserpa-

satsen

- Fig. Bl - E4

Tips

= Rengjer alle deler rett etter bruk for &
hindre at rester tarker inn.

= Fyll litt sdpevann pa miksebegeret for a
forrengjere det og sla apparatet pa i
noen sekunder.

Oversikt over rengjoring
Rengjer enkeltdelene som angitt i tabellen.

- Fig. B3
Eksempler pa bruk

Overhold opplysningene og verdiene i
tabellen.

~ Fig.
» Varme matvarer pa over 70 °C ma ikke
tilberedes i miksebegeret.

Merk

Anbefalinger og begrensninger for

tilberedning:

= |ngredienser som mandler, lgk, persille
og kjatt ma ikke moses.

= Tilberedning av palegg som peangtt-
smar, kokossmar eller ngttepalegg er
kun mulig med stgteren.

= Blenderen kan ikke brukes til & lage
majones.

= Faste matvarer ma mikses med tilstrek-
kelig veeske.

Oversikt over rengjering no

Matvarer i pulverform ma blandes med
tilstrekkelig veeske far miksing eller lgses
helt opp i veeske. Matvarer i pulverform
er f.eks. melis, kakaopulver, ristede
soyabgnner, mel og proteinpulver.

= Miks aldri ingredienser uten vaeske.
= Hyvis ingrediensene i miksebegeret ikke

roterer og blander seg som de skal, ma
du bruke stgteren for & trykke ingredien-
sene ned.

Fyll ingrediensene pa i felgende
rekkefelge: Veesker, tarre produkter,
fersk frukt og grennsaker, blad-grennsa-
ker, frossen frukt og greannsaker, iskrem.
Frossen frukt og grennsaker mikses
med ferske ingredienser.

Dersom kun frosne ingredienser mikses,
méa den totale fyllmengden ikke over-
skride en liter.

Kutt ingrediensene i ca. 2 cm store
terninger far miksingen.

Utbedring av feil
Apparatet virker ikke.

Miksebegeret er ikke satt korrekt pa eller
ikke lukket korrekt.

1.

2

Sett miksebegeret pa grunnapparatet
og skru det med urviseren til det gér i
las.

Sett lokket pa miksebegeret og skru det
med urviseren til det gar i inngrep.

v Nar lokket er lukket fullstendig og kor-

rekt, vises et grant felt i Idsedisplayet.

Apparatet lager brummelyder.
Kniven er blokkert eller gar tungt.

>

Fjern blokkeringen.

Det lekker ut veeske fra knivinnsatsen.

Pakningen mellom miksebegeret og
knivinnsatsen mangler.

>

Sett inn pakningen pa EasyKlick kniv-
innsats.

Pakningen sitter i sporet.
Tetningsleppene peker i retning av
miksebegeret.

Den glatte pakningsflaten ligger pa
EasyKlick knivinnsats.
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sv Sakerhet

Sakerhet

® | 4s igenom anvisningen noga.

® [Glj bruksanvisningen for motordelen.

Anvand tillbehdren enbart:

= med en hushéallsapparat i serien MUMSG.

= med originaldelar och originaltillbehor.

m {or finférdelning, hackning, mixning, mosning och emulgering av
flytande eller halvfasta matvaror.

» Se upp fér de vassa klingorna nar du rengor och tommer mixer-
bagaren.

» \idror aldrig klingorna med bara hander.

» Montera aldrig tillbeh6r pa motordelen.

» Séatt in och ta ut tillbehdr bara nar drivningen star stilla och nat-
stickkontakten ar uttagen.

» Anvand tillbehdren enbart i det for &ndamalet avsedda arbetsla-
get.

» Ta aldrig i pasatta tillbehor.

» Fyll pa hogst 1000 ml varma eller skummande matvaror.

» Var forsiktig vid bearbetning av varma matvaror.

» Luta dig inte dver enheten.

» Var forsiktig nar du fyller pa varma vatskor i stavmixern eftersom
het anga kan stromma ut.

Undvika sakskador Pamatare

» Bearbeta inte matvaror med harda be-
standsdelar, t.ex. ben, brosk eller karnor. SymbOIer

» Stick aldrig ned féremal, t.ex. slevar. i Symbol Beskrivning

mixerbagaren. o -
» Kontrollera att det inte finns nagra fram- v ﬂ \?ﬁg fgitrglggrgagaren ¥ och

mande féremal i mixerbagaren innan du

anvander den. AV  Positionsmarkeringar
Bestandsdelar a> Las sparren.
- Fig. Wl <t Oppna sparren.

EasyKlick-knivinsats med tatning Anvéndning

Mixerbagare Hopmontering och pasattning av mix-
Lock med pafyliningshal ertillsatsen

Matbagare - Fig. A-H
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Bearbetning av matvaror med mixer-
tillsatsen

Notera

Mixertillsatsen lampar sig for féljande

tillampningar:

= Mixer och puréer av matvaror, t.ex. frukt,
gronsaker, soppor, gréonsaker, soppor

= Tillagning av mixade drycker och smoot-
hies

= Tillagning av pannkakssmet, palagg, sa-
ser, sorbeter och glass

® Delning av istarningar

Tips! Anvand momentkopplingen for att

mixa ingredienser kortvarigt eller med mel-

lanrum.

~ Fig. &1- €
Témning och isédrtagning av mixertill-
satsen

-~ Fig. Bl - E4

Tips!

m Rengor alla delar direkt efter anvand-
ningen sa att inga rester torkar in.

= Hall litet diskvatten i mixerbdgare som
fordisk och kor apparaten under nagra
sekunder.

Oversikt rengéring
Rengor de olika delarna enligt anvisningar-
na i tabellen.

- Fig. EA

Anvandningsexempel

Folj uppgifterna och vardena i tabellen.

- Fig.

» Bearbeta inga heta livsmedel éver 70°C
i mixerbagaren.

Notera

Rekommendationer och begransningar for

bearbetningen:

= Finférdela inte ingredienser som mand-
lar, 10k, persilja och kott.

= Det gar inte att mixa palagg som jord-
nots-, kokosndtsmor eller ndtkram utan
patryckare.

= Mixern kan inte géra majonas.

Oversikt rengéring  sv

® Blanda fasta livsmedel med ratt mangd

vatska.

Blanda pulverlivsmedel med ratt méngd

vatska fore mixning eler 16s upp helti

vatska. Pulverlivsmedel &r t.ex. strésock-

er, kakaopulver, rostade sojab6nor, mjol,

proteinpulver.

= Mixa aldrig ingredienser utan vatska.

= Om det inte gér att vrida runt ingredien-
serna i mixbagaren och blanda dem ratt
kan du anvanda pamataren for att trycka
ned ingredienserna.

= Tillsatt ingredienserna i den héar ord-
ningsféljden: vatska, torrprodukter, farsk
frukt och grénsaker, bladgronsaker, fryst
frukt och grénsaker, is.

= Blanda fryst frukt och frysta gronsaker
med farska ingredienser.

= Om du bara ska mixa frysta ingredienser
bér den sammanlagda volymen inte vara
storre &n en liter.

= Skar fére mixningen ingredienserna i cir-
ka 2 cm stora bitar.

Avhjalpning av fel

Apparaten fungerar inte.

Mixbagaren &r inte ratt pasatt eller inte réatt
tillsluten.

1. Satt mixerbagaren pa motordelen och
vrid medurs tills den snépper fast.

2. Sétt pa locket pa mixbagaren och vrid
det medurs tills det snédpper fast.

v Om locket ar fullstdndigt och réatt stangt
visas ett gront falt pa lasdisplayen.

Enheten brummar.

Kniven ar blockerad eller trog.

» Ta bort blockeringen.

Det tranger ut vatska vid knivinsatsen.

Tatningen mellan mixerbagare och

knivinsats saknas.

» Satt i tatningen vid EasyKlick-knivinsat-
sen.

v Tatningen sitter i sparet.

v Tatningslapparna pekar at mixerbaga-
ren.
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sv Avhjalpning av fel

v Den glatta tatningsytan ligger an mot
EasyKlick-knivinsatsen.
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Turvallisuus  fi

Turvallisuus

® | ue tdma ohje huolellisesti.

= Noudata peruslaitteen kayttdohjetta.

Kayta varustetta vain:

® valmistussarjaan MUMSG6 kuuluvan yleiskoneen kanssa.

m valmistajan alkuperaisilla osilla ja varusteilla.

® nestemaisten ja puolikovien elintarvikkeiden hienontamiseen,
silppuamiseen, sekoittamiseen, soseuttamiseen ja emulgointiin.

» Kun puhdistat ja tyhjennat sekoituskulhon, varo teravia teria.

» Al& milloinkaan koske teriin paljain kasin.

» Kokoa varuste aina ennen kuin asennat sen laitteen runkoon.

» Irrota ja kiinnita varuste vain, kun kayttoliitanta on pysahtynyt ja
laite irrotettu pistorasiasta.

» Kayta varustetta vain sille tarkoitetussa kayttbasennossa.

» Ala koske paikoillaan olevan varusteen sisélle.

» Tayta laitteeseen enintaan 1000 ml kuumaa tai kuohuvaa
elintarviketta.

> Ole varovainen, kun kasittelet kuumia elintarvikkeita.

» Ala kumarru laitteen ylapuolelle.

» Ole varovainen, kun lisaat kuumia nesteita tehosekoittimeen, silla
laitteesta saattaa tulla kuumaa hoyrya.

Esinevahinkojen valttaminen Symbolit

» Ala kasittele elintarvikkeita, jotka Symboli Kuvaus
sisaltavat kovia aineksia, esim. luita,
rustoja tai siemenia. V— ﬂ Aseta sekoituskulho
» Ala tydnna sekoituskulhoon esineita, paikoilleen ¥ ja kierra se
esim. lastaa. kiinni @
» Tarkista ennen kéyttoa, ettei Av Kohdistusmerkinnat
sekoituskulhossa ole ylimaaraisia - -
esineita. a> Lukitseminen.
Lukituksen avaaminen.
Osat <b
~ Kuva [l Kaytté
EasyKlick-teréosa ja tiiviste Tehosekoittimen kokoaminen ja
Sekoituskulho asettaminen paikalleen
Kansi ja tayttdaukko -KuwaH-H
Mitta-astia
Syéttdpainin
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Puhdistusohjeet

Elintarvikkeiden kéasittely
tehosekoittimessa

Huomautus
Tehosekoitin soveltuu seuraaviin
kayttotarkoituksiin:

Keitettyjen elintarvikkeiden, esim.
hedelmien, kasvisten ja keittojen
sekoittaminen ja soseuttaminen
Juomasekoitusten ja smoothien
valmistelu

Pannukakkutaikinoiden, levitteiden,
kastikkeiden, sorbettien ja jaateldiden
valmistelu

Jaapalojen hienontaminen

Ohje: Kayta pitoasentoa sekoittaaksesi
aineksia vain hetken kerrallaan tai
jaksottain.

- Kuva B]- K
Tehosekoittimen tyhjentdminen ja
purkaminen

- kuva Bl - B2

Ohjeet

Puhdista kaikki osat kayton jalkeen, jotta
elintarvikkeiden jaanteet eivat kuivu

niihin Kiinni.

Esipuhdista sekoituskulho tayttamalla
sen sisdan hieman astianpesuaineliuosta
ja kytkemalla laite paalle muutamaksi
sekunniksi.

Puhdistusohjeet

Pu

hdista yksittaiset osat taulukon tietojen

mukaan.

- Kuva B3

Kayttoesimerkkeja
Noudata taulukossa annettuja tietoja ja
arvoja.

- Kuva

>

Ala kasittele kuumia elintarvikkeita, yli 70
°C, sekoituskannussa.

Huomautus

Su
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ositukset ja kayton rajoitukset:
Ala hienonna aineksia kuten manteleita,
sipuleita, persiljaa tai lihaa.

Levitteiden kuten maapéahkinavoin,
kookospahkinavoin tai
pahkinalevitteiden sekoittaminen on
mahdollista vain syéttdpainimen avulla.
Tehosekoittimella ei voi valmistaa
majoneesia.

Sekoita kiinteét elintarvikkeet riittdvaan
nestemaaraan.

Sekoita jauhemuotoiset elintarvikkeet
ennen tehosekoittimeen laittamista
rittavaan nestemaaraan tai liuota ne
kokonaan nesteeseen. Jauhemaisia
elintarvikkeita ovat esim. tomusokeri,
kaakaojauhe, paahdetut soijapavut,
jauhot, valkuaisjauhe.

m  Sekoita ainekset ilman nestetta.
= Jos sekoituskulhossa olevat ainekset

eivat pyori ja sekoitu kunnolla, tyénna
ainekset alas syottépainimella.

Kaada ainekset seuraavassa
jarjestyksessé: nesteet, kuivatuotteet,
tuoreet hedelmat ja vihannekset,
lehtivihannekset, pakastetut hedelmét ja
vihannekset, jaa.

Sekoita pakastetut hedelmat ja
vihannekset tuoreisiin aineksiin.

Jos sekoitat vain pakastettuja aineksia,
ala ylitd yhden litran kokonaisméaéaraa.
Leikkaa ainekset 2 cm kuutioiksi ennen
sekoittamista.

Toimintahairidoiden
korjaaminen
Laite ei toimi.

Tehosekoitin ei ole oikein paikoillaan ja
suljettu.

1.

Aseta sekoituskannu peruslaitteen
paéalle ja kdanna mydtapaivaan, kunnes
se lukittuu paikalleen.

Aseta sekoituskulhon kansi paikalleen ja
kaanna mydtapaivaan, kunnes se
lukittuu paikalleen.

Kun kansi on taysin ja oikein suljettu,
lukon merkkivaloon tulee vihre& kentta.

Laite hurisee.
Tera on jumittunut tai raskasliikkeinen.

>

Avaa jumiutunut kohta.



Nestetta valuu terdosasta.

Sekoituskannun ja terdosan valinen tiiviste
puuttuu.

>

v
v

Aseta tiiviste EasyKlick terdosaan.
Tiiviste on urassa.

Tiivistehuulet osoittavat sekoituskannun
suuntaan.

Sileé tiivistepinta on EasyKlick-terdosaa
vasten.

Toimintahairididen korjaaminen fi
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es Seguridad

Seguridad

® | ea atentamente estas instrucciones.

® Tener en cuenta las instrucciones de uso de la base motriz.

Utilizar el accesorio solo:

® con un robot de cocina de la serie MUMSS6.

® CON piezas y accesorios originales.

m para triturar, picar, mezclar, hacer puré y emulsionar liquidos o
alimentos semiblandos.

» Tener cuidado con la hojas cortantes al limpiar o vaciar el vaso
de la batidora.

» No tocar nunca las hojas de las cuchillas con las manos.

» No armar nunca el accesorio sobre la base motriz.

» Montar y desmontar el accesorio solo cuando el accionamiento
se haya detenido completamente y se haya extraido el enchufe
del aparato de la toma de corriente.

» Utilizar el accesorio unicamente en la posicion de trabajo previs-
ta para ello.

» No introducir nunca las manos en los accesorios montados.

» Llenar como maximo 1000 ml de alimentos calientes o espumo-
SOS.

» Tener precaucion al elaborar alimentos calientes.

» No inclinarse sobre el aparato.

» Tener cuidado al introducir liquidos calientes en la batidora, ya
que podria salir vapor caliente.

Evitar dafios materiales Tapa con boca de llenado
» No procesar alimentos que contengan A  Vaso medidor
elementos duros, p. €j., huesos, cartila- Empujador

go o huesos de fruta.
» No introducir objetos en el vaso de la ba- Simbolos
tidora, p. €j., cucharas.

» Antes de utilizar, comprobar que no ha- ~ Simbolo  Descripcion

ya objetos extrarios en el vaso de la bati- vV— ﬂ Montar el vaso de la batido-
dora. ra ¥y girarlo @
Componentes AV  Marcas de posicion
~ Fig. a> Cerrar el cierre.
Cuchilla EasyKlick con junta <@ Abrir el cierre.

Vaso de la batidora
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Manejo
Montaje y colocacion de la batidora

- Figc. A-B
Procesar los alimentos con la batido-
ra

Nota

La batidora es adecuada para las

siguientes aplicaciones:

m Mezclar y triturar alimentos, p. ej., frutas,
verduras, sopas

m Preparar batidos y smoothies

m Preparar masa para tortitas, cremas pa-
ra untar, salsas, sorbetes y helado

= Picar cubitos de hielo

Consejo: Utilice la conmutacion de par pa-
ra mezclar los ingredientes solo brevemen-
te o en intervalos.

- Fig. B1- K&

Vaciado y desmontaje de la batidora

-~ Fig. El- E4

Consejos

= | impiar todas las piezas directamente
después de utilizarlas, a fin de evitar que
restos se sequen en la superficie.

= Para limpiarlos previamente, introducir
un tanto de agua con un poco de jabdn
en el vaso de la batidora y encender el
aparato por unos segundos.

Vista general de limpieza

Limpie todas las piezas como se indica en
la tabla.

- Fig. EA

Ejemplos practicos

Tenga en cuenta las indicaciones y los va-

lores de la tabla.

- Fig.

» No procesar alimentos calientes por en-
cimade 70 ° C en el vaso de la batido-
ra.

Manejo es

Nota

Recomendaciones y limitaciones de cara a

la elaboracion:

= no picar ingredientes como almendras,
cebollas, perejil y carne.

= Mezclar alimentos untables (como man-
tequilla de cacahuete, manteca de ca-
cao o crema de avellanas) solo es posi-
ble con el empujador.

= | a batidora no puede preparar mayone-
sa.

m Mezclar los alimentos sdlidos con sufi-
ciente liquido.

= Mezclar los alimentos en polvo con sufi-
ciente liquido antes de mezclarlos o di-
solverlos del todo en liquido. Por alimen-
tos en polvo se entienden azucar glas,
cacao en polvo, habas de soja tostadas,
harina o proteina en polvo, entre otros.

= No mezclar nunca ingredientes sin liqui-
do.

= Sidentro del vaso de la batidora los in-
gredientes no giran y no se mezclan
bien, utilizar el empujador para empujar-
los hacia abajo.

m Echar los ingredientes en el siguiente or-
den: liquidos, productos secos, frutas y
verduras frescas, verdura de hoja, frutas
y verduras congeladas, hielo.

» Mezclar la fruta y verdura congelada con
ingredientes frescos.

= Sj solo se mezclan ingredientes congela-
dos, no superar un litro de nivel de llena-
do.

= Antes de mezclar los ingredientes, cor-
tarlos en dados de aprox. 2 cm.

Solucionar pequenas averias

El aparato no funciona.

El vaso de la batidora no se ha colocado o
no se ha cerrado correctamente.

1. Colocar el vaso de la batidora sobre la
base motriz y girarlo en sentido horario
hasta que quede encajado.
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es Solucionar pequefias averias

2. Colocar la tapa sobre el vaso de la bati-
dora y girarla en sentido horario hasta
que quede encajada.

v Si la tapa esta completamente y correc-
tamente cerrada, en la indicacion de
bloqueo aparece un campo verde.

Aparato emite un zumbido.
La cuchilla esta bloqgueado o se mueve con
dificultad.

» Retirar el elemento de blogueo.

Hay una fuga de liquido de la cuchilla.

Falta la junta entre el vaso de la batidora y

la cuchilla.

» Colocar la junta de la cuchilla EasyK-
lick.

v La junta se asienta en la ranura.

v Las trampillas estancas sefialan en la
direccién del vaso de la batidora.

v La superficie lisa de la junta esta en
contacto con la cuchilla EasyKlick.
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Seguranca pt

Seguranca

® | eia atentamente este manual.

®m Respeite o manual do aparelho base.

Utilize o acessorio apenas:

= com um robd de cozinha da série MUMSG6.

® COm pecas € acessorios originais.

® para triturar, picar, misturar, fazer purés e emulsionar alimentos
liquidos ou semissolidos.

» Ao limpar e esvaziar 0 copo misturador, tenha atencéao as lami-
nas afiadas.

» Nunca toque nas laminas com as maos desprotegidas.

» Nunca montar o acessorio no aparelho base.

» Coloque e retire 0 acessorio apenas com o acionamento imobili-
zado e o aparelho desligado da tomada.

» SO utilizar o acessorio na posicao de trabalho prevista para o
efeito.

» Nunca toque no acessorio colocado.

» Introduzir o maximo de 1000 ml de alimentos quentes ou que
formem espuma.

» Processar alimentos quentes com cuidado.

» Nao se inclinar sobre o aparelho.

» Ter cuidado ao deitar liguidos quentes no triturador, pois pode
sair vapor quente.

Evitar danos materiais Tampa com abertura de enchi-
» Nao processar alimentos que conte- mento

nham componentes rijos, p. ex. 0Ssos, Il Copo medidor
cartilagens ou carogos. Calcador
» N&o introduza objetos no copo mistura-
dor, p. ex. colher de cozinha. Simbolos
» Antes da utilizacao, verifiqgue o copo mis- - —
turador quanto a corpos estranhos. Simbolo Descricéo
Componentes vV—a@a Coloque o copo misturador v
e e rode firmemente @
- AV  Marcagdes de posicéo
Adaptador da ldmina EasyKlick ﬂ) Fechar o blogueio,
com vedante : :
Copo misturador <@ Abrir o blogueio.
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pt Operacgéo

Operacao

Montar e aplicar o misturador

- Figc. A-B

Processar alimentos com o mistura-
dor

Nota

O misturador é adequado para as

seguintes utilizagdes:

= Misturar e reduzir a puré alimentos,
p. ex. fruta, legumes, sopas

= Preparar batidos e smoothies

m Preparar massas de panquecas, patés,
molhos, gelados de fruta e sorvetes

= Triturar cubos de gelo

Dica: Use a ligagao instantanea, para mis-
turar os ingredientes apenas brevemente
ou em intervalos.

- Fig. B1- K&

Esvaziar e desmontar o misturador

-~ Fig. Bl - E4

Dicas

= | impe imediatamente todas as pecgas
apos a utilizacéo, para que os residuos
nao sequem.

= Para a pré-lavagem, deite um pouco de
solucdo a base de detergente no copo

misturador e ligue o aparelho por alguns

segundos.

Vista geral da limpeza

Limpar cada uma das pecas, como indica-

do na tabela.

- Fig. EA

Exemplos de utilizacao

Tenha em atencao as indicacdes e os valo-

res da tabela.

~ Fig.

» Na&o processar alimentos quentes acima

dos 70 °C no copo misturador.
Nota
Recomendacdes e limitacdes ao
processamento:

= N3o triturar ingredientes como améndo-

as, cebolas, salsa e carne.
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A mistura de cremes de barrar, tais co-
mo creme de manteiga de amendoim,
manteiga de coco ou creme de noz so é
possivel com o calcador.

O liguidificador ndo consegue produzir
maionese.

Misturar alimentos sélidos com uma
quantidade suficiente de liquido.
Misturar alimentos em pdé com uma
quantidade suficiente de liquido ou dis-
solvé-los completamente em liquido an-
tes de os liquidificar. Alimentos em pd
sdo, p. ex., acucar de confeiteiro, cacau
em po, graos de soja torrados, farinha,
proteinas em po.

Nunca misturar ingredientes sem liqui-
do.

Se os ingredientes no copo misturador
nao rodarem ou nao se misturarem, usar
o calcador para empurrar 0s ingredien-
tes para baixo.

Encher os ingredientes pela seguinte or-
dem: liguidos, fruta e legumes frescos,
verduras, fruta e legumes congelados,
gelo.

Misturar fruta e legumes congelados
com ingredientes frescos.

Quando s6 sdo misturados ingredientes
congelados, ndo exceder no total um li-
tro de capacidade.

Cortar os ingredientes em cubos de
aprox. 2 cm de tamanho antes de mistu-
rar.

Eliminar falhas

O aparelho nao funciona.

O copo misturador ndo esta bem colocado
ou fechado.

1.

Coloque o copo misturador no aparelho
base e rode-o no sentido dos ponteiros
do reldgio até engatar.

Cologue a tampa no copo misturador e
rode-a no sentido dos ponteiros do reld-
gio até engatar.

Quando a tampa esta total e correta-
mente fechada, surge na indicacéo de
blogueio um campo verde.



Eliminar falhas pt

O aparelho zumbe.

A lamina esta bloqueada ou movimenta-se
com dificuldade.

» Remova o blogueio.

Sai liquido no adaptador da lamina.

Falta o vedante entre o copo misturador e o
adaptador da lamina.

» Cologue o vedante no adaptador da la-
mina EasyKiIick.

v O vedante assenta na ranhura.

v Os labios de vedacao apontam em dire-
¢ao ao copo misturador.

v A superficie de vedagéo lisa esta en-
costada no adaptador da lamina Easy-
Klick.
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el Aocddieia

AopaAeix

= AI0BAOTE TIPOOEKTIKG QUTEC TIC 0dnyieg.

m [TpooelTe TIC 0dnyiec TNC BOOIKNC CUOKEUNC.

Xpnoipotoleite Ta eE0PTAPATA POVO:

® e pio koudivounxavn Tng oeipac MUMSS.

= Me yvnoia e€&pTNUO KOl TTOOOQPTHUOTA.

® [0 TOV TEPAXIOHO, KOTIN, QVAPEIEN, TTOATOTIOINON KO YOAGKTWHO-
TOTIOINON UYPWV KO NUIOTEPEWY TPOPIHWV.

» Karta Tov KaBapIiopod Kail To adelaopa Tou doxeiou avapeiEng,
mpooelTe TIC KOPTEPECS AeTTidEC.

» Mnv ayyidete MOTE TIC AeTIOEC PE YUPVG XEPIO.

» Mn ouvoppoAoyeiTe Ta eEQPTHHPOTO TTOTE OTN BOICIKI) CUOKEU.

» TommoBeTeite KOl adalpeite Ta EEQPTAUOTO HOVO PE AKIVNTOTIOIN-
HEVO TOV UNXAVIOUO Kivnong Kol pe armoouvoedepevn Tn CUOKEUN.

» Xpnolpotoleite Ta e€apTAPATA HOVO oTNV TTPoBAeTTOpEVN yI' AUTO
Beon epyaoiog.

» Mnv MAVETE TTOTE PEOO OTO TOTTOBETNPEVO €EXPTNUO.

» [1pooBeTeTe TO peyIoTo 1000 Ml kKauTd 1 adpidovia TPOPIUA.

» [TpooexeTe KATO TNV eneéepyaoia (EOTWV TPODIHWV.

» Mn okUBeTe MOvVw oo TN CUOKEUN.

» [Tpoooxn KOTA TNV TANPWON KAUTWV UYPWV OTO emTpamedio di-
Eep, emeldn pmopei va diaduyel KAUTOC ATUOC.

Amoduyr TwV UNIKQOV ZNHIGV E&apmnua ©Onong

> Mnv enelepycileoTe TPODIPO TTOU TTe- '
PIEXOUV OKANPG CUCTATIKA, TI.X. KOKKOAQ, ZUMBOAO(

XOVOPOUQ I KOUKOUTOIC, SuppBoAo Mepiypadn

> Mn BA&leTe KOVEVD QVTIKEIPEVO, TT.X. KOU-
TOAQ, peoa oTo doxeio avaueiEng.
» [lpiv Tn xpnon eAey&re To oxeio avauel-

VW — @ TomoBetroTe To doxeio avaper-
tnc 'V ko odifTe To 8

ENC vIa TUXOV EEVOl OWHOTO. Av MopkapiopaTa 6€ong
SUGTOTIKX HEPN a> KAeloiwo Tng aodaNiong.
= 1| <@ Avolyua TnG aod&Aionc.

EvbeTto paxaipiou EasyKlick pe XSIpIGl.I(')q

oTeyavoroinon
Motnpr pigep
Kamdki pe oTOMIO TIAPWOoNG
KumeMo peTpnong
40

ZuvapHOoAOYNON KXl OTEPEWGCH TOU
EMOEPATOG HigEP
- e« AA-B




EneEepyaoix Tpodipwy e To emide-

Mo pi&ep

Inueinon

To emiBepa piep eival KATGANAO VI TIC

aKOAOUBEC edaplOVEC:

= Avapei€n kol moAtonoinon Tpodidwy, ..
dpouTa, AaXavIK®, couteg

= [JopooKeur) KOKTEIA Kol opouOl

= [Jopaokeun {NUNG YIo KPETES, OAEIU-
HATWV, COATOWY, OOPUTTE KA TTOAYWTOU

= QPULOTIONOC TTAYOKUBWYV

ZUMBOUARN: XpNOIUOTTOINOTE TN OTIVHINIO Ael-

Toupyia, yia va avoapeifete T UAIKG HOvo

OUVTOUO I DIOKOTITOUEVAL.

=4 o 19|
ABEIXCGHN TOU EMOEPATOG HIEP KA
KTTOCUVXPMOAOYNON

- ex. - E3

SUMBOUAEQ

m KabopioTe auEowS PeT TN xPron OAc To
eCapTNUaTa, Yo va eprmodioeTe TNV &n-
POVON TUXGWV UTTOASIUPATWV.

= [glioTe yIa TOV TTPOKOOaPIoOUO Aiyo
OIGAULO AMTOPPUTIOVTIKOU TMATWY 0TO OO-
xeio avapeliEng Kol evepyoriolnoTe TN ou-
OKEeUN VI Aiyo OEUTEPOAETITO.

EmoKOmNon KaOxpIGHoU
Kabopilete Ta EexwpIoTd eEQPTAHATA, OTIWC
avodEPETAI OTOV TTHVOKA.

=4 26 |
Naxpadeiypara epxpHoywv

[MpooeLTe TO OTOIXEIO KA TIG TIUEG OTOV TIi-
VOKO.

- EIK.

» Mnv enelepyaleoTe KOUTA TPODILO TTAVW
aro 70 °C oTo doxeio avapeigng.

Inueinon

>UOTAOEIG KOI TIEPIOPIOLOI VI TNV

enelepyooia:

m Mnv Tepoxidete UNKA OTTWG apUyOaAa,
KPEUMUDIA, HAIVTOVO KOl KOEOC.

Emokdmnon kabapiouou el

= H avapeiEn oAsiypaTwy OTwc GUOTIKO-
BouTupo, BouTupo Kapudac N BouTupo
Kapudlou eival duvaTr) Hovo Pe To e€ap-
TNUG wONoNG.

® To pi€ep Oev PTopel Vo TopaoKeUAoel
poyiovedo.

= AvopelyvUeTte Ta 0TePEd TPODIUO LE
ETOPKN TTOOOTNTG UYPOU.

= AvapelyvueTe Ta ToOdIPa UTTd popdn)
OKOVNC TIPIV TNV QVAPEIEN PE ETTOPKT) TTO-
o0TNTa UYPOU 1) BIOAUCTE Ta eVTEAWG O€
uypO. TpodIua UTIO popdn okovNC eival
m.X. CaXopn Axvn, okOVN KOKAo, ahe-
opévn KaBoupdiopévn odyia, aAeupl,
oKovn MPWTEIVNG.

® []OTE unVv avaKoTeleTe UAIKG XWPIc uypo.

= EQv TO GUOTOTIKG 0TO OOXEI0 avaueiEng
Oev meploTpedovTal Kol Oev avapelyvuo-
VTOI OWOTA, XPNOILOTIOINOTE TO e€XPTNUO
wONONG VIa V& OTIPWEETE T UNKG TIPOC
TO KATW.

= [1pooBeoTe TO UNIKG pE TNV akOAoUBN
oelpa: Yypd, Enpd mooiovTa, dpeoKa
dpouTa Kol AGXOVIKA, GUAMDON ACKXOVIKA,
KOTEWUYHEVD GPOUTO KOl ACXOVIKE,
AyoC.

= AvOpei&Te KOTEWUYHEVT GPOUTO KOl A0
XOVIKO e GPEOKA UAIKOL.

= EQv avopelyvueTe HOVO KATEWUYHEVD UAI-
K&, UnVv utiepBaivete TN GUVOAIKN TTOCOTN-
TO TTANPWONG TOU eVOG AiTpOU.

= [Ipiv TNV avapeiEn, KOWTe Tot UNKG 0 KU-
Bouc peyebouc mepimou 2 cm.

AmokaTxoTaon BAxpwv

H cuokeun 8¢ AsiToupyei.
To doxeio avapelEnc dev £xel TomoBeTNOEI 1)
Oev exel KAeioel 0woTa.

1. TormoBeTtroTe TO doxeio avapelEng mMavw
oTn BOOIKI CUOKEUTN KOl OTPEYTE TO
mPOC TN GoPA TwV OEIKTWY TOU POAO-
VIoU, UEXPI VO opaAioel.
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AnokaTaoToon BAaBwV

TomoOeTOTE TO KATAKI TTAVW OTO OOXEIO
avapeliEng Kol yupiote To TpoC TN Gopd
TV OEIKTWY TOU POAOYIOU, HEXPI VO
aodoAioel.

OT10V TO KATAKI KAEIOE! EVTEAWC KOI OW-
OT®, oTnV evoelEn KAeIdWUOTOG eudavide-
Tal eva Tpaoivo Tedio.

H cuckeun "Bouiler".

To poxaipl eival UTTAOKOPIOUEVO 1) KIVEITO
OUOKOAQ.

>

ATTOLIOKPUVETE TNV EUTIAOKN).

EEEpXETAI UYPO OTO £VOETO P XIpIOU.
H oTteyavoroinon peta&l Tou doxeiou
avapeIEng Kol Tou EVOETOU PaxaipioU AsiTel.

>
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TomoBeTrOTe TN OTeyavoToinon OTO Ev-
BeTo poxaupiol EasyKlick.

H oTeyavoroinon eivail TomoeTnuévn
OTO QUAGKI.

Ta xeiAn oTeyavotoinong degixvouv Tpog
TNV KareuBuvon Tou doxeiou avAapeiEnc.
H Aeia emaveia oTeyavoroinong okou-
utté oTo €vBeTO paxalpiou EasyKlick.



Emniyet tr

Emniyet

® Bu kilavuzu dikkatlice okuyunuz.

= Ana cihazin kilavuzuna dikkat edin.

Aksesuari sadece asagidaki sartlar icerisinde kullanin:

» MUMSG6 serisi bir mutfak robotu ile.

m orijinal parcalari ve aksesuarlari ile birlikte kullanin.

® Sivi veya yarl katl besinleri dogramak, kiymak, karistirmak, pure
yapmak ve emdulsiyon haline getirmek icin.

» Karistirma kabini temizlerken ve bosaltirken keskin bigcaklara
dikkat edin.

» Bicak aglizlarina asla ciplak elle dokunmayin.

» Aksesuari kesinlikle ana cihaz Gzerinde monte etmeyin.

» Aksesuari sadece tahrik duruyorken ve cihaz c¢ikartiimis
durumdayken takin ve ¢ikartin.

» Aksesuarl sadece dngorilen ¢alisma konumunda kullanin.

» Takil olan aksesuarin igine asla elinizi sokmayin.

» En fazla 1000 ml sicak veya kopuren besinler doldurun.

» Sicak yiyecekleri islerken dikkatli olunuz.

» Cihazin Ustine dogru egilmeyiniz.

» Miksere sicak sivilar doldururken dikkatli olun, disari sicak buhar
cikabilir.

Maddi hasarlarin 6nlenmesi Semboller

» Ornegin kemik, kikirdak veya cekirdek Sembol Aciklama
gibi sert parcalar iceren gidalari

islemeyiniz. V¥V — @8 Kanistirma kabini yerlestirin W
» Karistirma kabina herhangi bir cisim ve cevirerek sikin 8

sokmayin, 6rn. kasik. Pozisyon isaretleri
» Kullanmadan 6nce karistirma kabinda Av — il

yabanci cisim olup olmadigini kontrol a> Kilidi kapatiniz.

edin. <@ Kilidi aciniz.
Yapi parcalari Kullanim
~ Sex. i I N

. — Mikser st parcasini birlestirme ve

Contall EasyKlick bigak Unitesi yerlestirme
Karistirma kabi ~sek A-H

Dolum delikli kapak
Olcme kabi

Tikag
AEEE Ydénetmeligine Uygundur. PCB icermez. 43




tr Temizlige genel bakis

Yiyecekleri mikser list parcasi ile
isleme

Not

Mikser Ust parcasl asagidaki uygulamalar

icin uygundur:

= Yiyecekleri karigtirma ve pure haline
getirme, 6rn. meyve, sebze, corba

= Karisik icecekler ve Smoothie'ler
hazirlama

= Krep hamurlari, ezmeler, soslar,
serbetler ve dondurmalar hazirlama

= Buz kiplerini parcalama

ipucu: Anlik calistrma kademesini sadece
malzemeleri kisa stire icin veya aralikli
olarak karistirmak icin kullaniniz.

~ Sek. -
Mikser (ist parcasini bosaltma ve
parcalarini sokme

- Sek. E9- B3

ipuclan

= Artiklarin kuruyarak yapismasini
engellemek igin tim parcalari
kullandiktan hemen sonra temizleyin.

= On temizlik icin karistirma kabina biraz
deterjanl su doldurun ve cihazi birkac
saniye caligtirin.

Temizlige genel bakis
Her bir parcay tabloda belirtilen sekilde
temizleyiniz.

- Sek. B3

Kullanim érnekleri

Tablodaki bilgileri ve degerleri dikkate alin.

- Sek.

» 70°C Uzerindeki sicak besinleri
karistirma kabinda islemeyiniz.

Not

isleme icin tavsiyeler ve kisitlamalar:

= Badem, sogan, maydonoz ve et gibi
malzemeleri pargalamayiniz.

= Fistik ezmesi, hindistan cevizi yagi veya
findik ezmesi gibi ezmelerin karisimi
sadece tikag ile mimkinddr.

= Mikser, mayonez Uretemiyor.

= Sert besinleri yeterince siviyla karistiriniz.
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= Toz bicimindeki besinleri karistirma
isleminden &nce yeterince siviyla
karistiriniz veya sivi iginde tamamen
¢6zUnlz. Toz besinler 8rnegin toz seker,
kakao tozu, kavrulmus soya fasulyesi,
un, protein tozu vb.'dir.

= Malzemeleri kesinlikle sivi olmadan
karistirmayiniz.

= Karistirma kabindaki malzemeler
dénmuyorsa ve dogru sekilde
karismiyorsa, tikaci kullanarak
malzemeleri bastiriniz.

= Yiyecekleri su sirayla doldurunuz: Sivilar,
kuru Urlnler, taze meyve ve sebzeler,
yaprakli sebzeler, dondurulmus meyve
ve sebzeler, buz.

= Dondurulmus meyve ve sebzeleri taze
malzemelerle karistiriniz.

= Sadece donmus malzemeleri
karistiracaksaniz, toplamda bir litrelik
dolum miktarini agsmayiniz.

= Malzemeleri karistirmadan 6nce yaklasik
2 cm'lik kdpler halinde kesiniz.

Anzalari giderme

Cihaz calismiyor.

Karistirma kabi dogru sekilde

yerlestiriimemis veya dogru sekilde

kapatiimamis.

1. Karistirma kabini ana cihaz lzerine
yerlestiriniz ve yerine oturana kadar saat
donus yonunde geviriniz.

2. Kapagi karistirma kabinin tzerine
yerlestiriniz ve yerine oturana kadar saat
donus yonunde ceviriniz.

v Kapak dogru bir sekilde ve tamamen
kapatildiginda, kilitteme go&stergesinde
yesil bir kutu gérindr.

Cihazdan viziltilar geliyor.

Bicak bloke olmus veya zor hareket ediyor.

> Blokaji kaldirin.

Bicak iinitesinden sivi siziyor.

Karistirma kabi ile bicak Unitesi arasindaki
conta yok.

» Contayl EasyKlick bicak Unitesine
takiniz.



Arizalari giderme  tr

Conta oluktadir.

Conta agz karistirma kabi yénini isaret
eder.

DUz conta agzl EasyKlick bicak
Unitesindedir.
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pl Bezpieczenstwo

Bezpieczenstwo

= Nalezy doktadnie przeczytaC niniejszg instrukcje.

m Nalezy sie stosowac do instrukcji obstugi urzgdzenia gtownego.

Przystawek wolno uzywac tylko:

® razem z robotem kuchennym z serii MUMS6.

® 7 oryginalnymi czesciami i akcesoriami.

® do rozdrabniania, siekania, mieszania, miksowania na puree |
emulgowania ptynnych lub potstatych artykutow spozywczych.

» Przy czyszczeniu i oproznianiu pojemnika miksera uwazac na
ostre ostrza.

» Nigdy nie dotykac ostrzy nozy gotymi rekami.

» Nie sktadac przystawki zamocowanej na urzgdzeniu gtownym.

» Zaktadac i zdejmowac przystawki tylko przy nieruchomym nape-
dzie i wtyczce urzadzenia odtgczonej od sieci elektrycznej.

» Uzywac przystawek tylko w przewidzianej dla nich pozyciji robo-
czej.

» Nigdy nie wktadac¢ palcow do zatozonej przystawki.

» Wlewac do przystawki maksymalnie 1000 ml gorgcych lub pie-
nigcych sie artykutow.

» Zachowywad ostroznosc przy przetwarzaniu gorgcych artykutow
spozywczych.

» Nie pochylac sie nad urzgdzeniem.

» Podczas napetniania miksera gorgcymi ptynami nalezy zacho-
wac ostroznosc¢, poniewaz moze z niego nagle ujs¢ gorgca para.

Zapobieganie szkodom mate- Pojemnik miksera
rialnym Pokrywa z otworem do napetniania

» Nie przetwarzaé artykutéw spozywczych 8l Miarka

zawierajgcych twarde czesci, np. kosci, Popvchac
chrzagstek czy pestek. Py z

» Nie wktadac¢ do pojemnika miksera zad- Symbole
nych przedmiotdow, np. chochli.

» Przed uzyciem miksera sprawdzic, czy Symbol Opis

nie ma w nim obcych przedmiotéw. v ﬂ Zatozyé pojemnik miksera W

Czesci sktadowe | dokrecic 8

~ Rys. AV  Ozaczenia pozycii

Wktadka tnaca EasyKlick z 6> Zamknac blokade.
uszczelka <@ Otworzy¢ blokade.
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Obstuga

Zlozenie i zamocowanie miksera

-Rys. A-H
Przetwarzanie produktow przy uzyciu
miksera

Uwaga

Mikser jest przystosowany do

nastepujgcych zastosowan:

= Miksowanie produktow spozywczych,
np. owocow, warzyw, zup, na puree

= Przygotowywanie napojow mieszanych i
smoothie

= Przygotowywanie ciasta na nalesniki,
past do smarowania, sosow, sorbetéw i
lodow

m Rozdrabnianie kostek lodu

Wskazoéwka: Chwilowe wtgczanie stuzy tyl-
ko do krdétkiego mieszania sktadnikow lub
w odstepach czasu.

~Rys. B1-EE
Oproéznienie i zdemontowanie mikse-
ra

- Rys. Ed1- E4

Wskazowki

®m Po uzyciu od razu czysci¢ wszystkie cze-
$ci, aby nie dopusci¢ do zasychania po-
zostatosci sktadnikow.

= Aby wstepnie oczysci¢ mikser, nalezy
wlac¢ do pojemnika niewielkg ilos¢ wody
z ptynem do mycia naczyn i na kilka se-
kund wtaczy¢ urzadzenie.

Przeglad procesu czyszczenia
Wyczysci¢ pojedyncze czesci zgodnie z
opisem podanym w tabeli.

- Rys. B3

Przyktady zastosowania

Zastosowac sie do informaciji i wartosci po-

danych w tabeli.

= Rys.

» Nie przetwarzac¢ w dzbanku miksera go-
rgcych produktéw spozywczych, ktérych
temperatura przekracza 70°C.

Obstuga pl

Uwaga

Zalecenia i ograniczenia przetwarzania:

= Nie rozdrabnia¢ takich sktadnikdw jak
migdaty, cebula, natka pietruszki lub
mieso.

= Miksowanie past takich jak masto z
orzeszkow ziemnych, masto z orzechéw
kokosowych czy pasty z orzechdw jest
mozliwe jedynie przy uzyciu zatyczki.

= Mikser nie nadaje sie do produkcji majo-
nezu.

= Produkty spozywcze o konsystenciji sta-
tej mieszac zawsze z odpowiednig ilo-
scig ptynu.

= Przed miksowaniem wymieszac¢ produk-
ty spozywcze w proszku z wystarczajgca
iloscig ptynu lub catkowicie rozpuscic sie
w ptynie. Produkty w proszku to np. cu-
kier puder, kakao w proszku, prazona
soja, maka, biatko w proszku.

= Nigdy nie miesza¢ sktadnikéw bez ptynu.

= Jesli sktadniki w pojemniku miksera nie
obracajg sie i nie mieszajg prawidtowo,
uzy¢ popychacza, aby je docisngc.

= Sktadniki dodawaé w nastepujgcej kolej-
nosci: ptyny, produkty suche, swieze
owoce i warzywa, warzywa lisciaste, mro-
zone owoce i warzywa, 1od.

= Miesza¢ mrozone owoce i warzywa ze
Swiezymi sktadnikami.

m Jesli mieszane sa tylko mrozone sktadni-
ki, nie nalezy przekraczac¢ catkowitej po-
jemnosci jednego litra.

m Przed zmieszaniem pokroi¢ sktadniki w
kostke ok. 2 cm.

Usuwanie usterek

Urzadzenie nie dziata.

Pojemnik miksera nie jest poprawnie

zatozony lub zamkniegty.

1. Umiesci¢ pojemnik miksera na korpusie
urzadzenia i obrdci¢ go w kierunku
zgodnym z ruchem wskazowek zegara
tak, aby sie zatrzasnat.
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pl

Usuwanie usterek

Umiesci¢ pokrywe na pojemniku mikse-
ra i obrocic jg zgodnie z ruchem wska-
zéwek zegara tak, aby sie zatrzasneta.
Gdy pokrywa jest catkowicie i prawidto-
wo zamknieta, na wskazniku blokady
pojawia sie zielone pole.

Urzadzenie buczy.

N6z jest zablokowany lub porusza sie
trudem.

>

Usunac blokade.

Z naktadki tnacej wycieka ptyn.

Brakuje uszczelki miedzy dzbankiem
miksera a naktadka tnaca.

>

Natozy¢ uszczelke na naktadke tngca
EasyKlick.

Uszczelka osadzona jest w rowku.
Warga uszczelki skierowana jest w stro-
ne dzbanka miksera.

Gtadka powierzchnia uszczelki przylega
do naktadki tngcej.
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Besneka uk

Be3neka

® by/b 1acka, yBaXKHO NpOoYnUTanTe Lo IHCTPYKLUIO.

m Kepyntech iHCTPYKLIiE OCHOBHOro 6/10ka npunaay.
Kopuctynteca npunagnam nvie 3a Takux yMOB:

B 3 KYXOHHUM KOMOanHom cepii MUMSS6.

® 3 OpUriHANBHUMK YaCcTUHaAMK i MPpUNaaaAM.

= 171A noApiOHOBaHHA, pyOaHHA, 3MilllyBaHHA, MOPYBaHHA 1 eMy-
NbryBaHHA Piakux ado HaniBTBEpANX NPOAYKTIB.

Ynuctaum i cnopoxHiooumn yally 6n1eHaepa, 3BaxkarnTe Ha rocTpi
nesa.

» Hikonn He TopKanTeca nes ronipyu.

3abopoHeHo 3bupatu npunaaasa Ha oCHoOBHOMY 610Li.
[MpunannAa MoXHa BCTAHOB/MOBATK | 3HIMATU Ti/IbKM 3a HEPYXOMO-
ro NpuBOAa i yCTaHOB/IEHOrO Npunaay.

BukopucToByiTe Npunanns Tilbki B nepeadaveHin podounii
nosuuii.

He npocoByiTe nanbLiB y BCTAHOBAEHE npuiaaan.

KinbkicTb rapaunx ado niHUCTUX NPOAYKTIB HE Mae NEPEBULLY-
Batn 1000 ms.

» OBpobnaun rapadi NpoaykTn, Byaste oOepexHi.

» He HaxmunAnTeca Haa npuiaaom.

MoTpidHa oBepeXxHiCTb Nia Yac 3aMBaHHA rapAdYnx piavH 4o cTa-
LioHapHoro 6neHaepa, 3Baxarum Ha MOXINBICTb BUAINEHHA ra-
pAYOI Napw.

v

v

v

v

vy

v

K YHUKHYTH MaTepiaanMx Pixxyua Bctaska EasyKlick 3 yuli-
36uTKIB JIbLWEHHAM
» He o6pobnarTte NpoayKTu, WO MiCTATb Hawa Gnetinepa
TBEPAI CKNaAHWUKU, AK-OT KICTKM, XPALL Kpulka 3 3aBaHTaXKyBa/IbHUM
ab0 KiCTOUKMW. OTBOPOM
» He BcTpomAAiiTe B yawy 6neHaepa I3  MipHa cknanka
XOOHVX NpeaMeTiB, Hanpuknaa
yepnakis. LlitoBxau
» [lepen KOPUCTyBaHHAM NEPEBIPTE, un
Hemae B ualli 61eHaepa CTOPOHHIX Cumsonu
npeanmeTis. Cumson Onuc
CKnagHUKHU V¥V — B Ycranosits yawy 6nenaepa ¥
- Man. i npukpyTiTH ii 8

AV  NosnauenHa nonoxertn
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uk Ekcnnyatauifa

CumBon Onuc

a>

Bakpuite dikcartop.

<@

Biokpuite dikcartop.

Excnnyarauin

CKnapaHHA i HagiBaHHA HacagKu-
6nengepa

-mar. A-B
O6po6Ka npoayKTiB HacagKoro-6ne-
HAepom

3ayBaMeHHA

Hacagka-6neHagep npugatHa ana Takmx

linen:

= 3MilWlyBaHHA NPOAYKTIB i NPUIroTyBaHHA
nope, Hanp., PPyKTK, OBOUI, Cymnu
[MpuroTyBaHHA 3MilLlaHNX HaMoIB i CMya3i
MpuroTyBaHHA TicTa 418 MAVHLIB, OyTe-
pPOPOAHNX Mac, COYCiB, COPOETIB i
MOpOo3uMBa

= [loapi®HeHHA KyBuKiB Nboay

Mopana: BukopncToByiiTe MOMEHTasbHE

YBIMKHEHHS, W00 iHrpeaieHT aMillyBanmca

NNLEe KOPOTKO i 3 iIHTepBasiaMu.

- Man. - K&

CnopoXHeHHA i po3knagaHHA Hacaa-

Ku-6neHagepa

- Man. B - B

Mopaau

= Opapasy nicniA KOPUCTYBaHHA UNCTbTE BCI

netani, Wwoob 3annWKN He NPUCUXan.
= [1nA nonepeaHboro YMLLEHHA HauinTe B

yaly 6neHaepa TPOXV MUAHOMO PO3UNHY

1 YBIMKHITb Mpuaaa Ha Kilbka CeKyH[.

Oornag YMLLeHHA

YnctbTe OKpeMi geTani, AK yKasaHo B Ta-
énnui.

- Man. B3

I'IpuKna.nM 3acTtocyBaHHA
3Ba)aliTe Ha BKagiBKN i BHAUYEHHA,
HaBeneHi B Tadnunui.

- Mav.
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» He oBpobntoinTe rapadi NpoayKT 3

TemnepaTtypoto noHan 70 °C y vawwi 6ne-
HAepa.

3ayBaMeHHA
PekomeHaadii Ta 0OMexeHHsA Woa0
00po0bKu:

He noapibHioiTe Taki iHrpedieHTn, AK M-
roanb, umMbyna, neTpylika Ta M’Aco.
3MillyBaHHA cnpeaiB, Taknx Ak
apaxicoBe Maco, KOKOcoBe Macsio ado
rOpiXoBi cnpeaun, MOXINBE NNLLIE 3i
LLUTOBXa4Y€EM.

Brnenaep He Moxxe poduTn MaoHes.
3MillanTe TBepai iHrpeaieHT 3 foctar-
HbOIO KIIbKICTIO PIANHMN.

[Mepw HiK 3MilWaT NoPOoLKOMNoAidOHi
iHrpeaieHT, 3aMillanTe ix 3 4OCTaTHbLOK
KiNIbKICTIO PianHM aBo NOBHICTIO PO3UK-
HiTb B piaunHi. [lo nopolKonogioHnx
NPOAYKTIB HanexaTb, Hanpukiag, Luyk-
poBa nyapa, Kakao-nopoLIOK, CMaXxeHa
coA, OOPOLLHO, BINIKOBUIA MOPOLLOK.
Hikonu He nopasaiite iHrpeaieHTn 6es pi-
OVHW.

AKLLO iHrpeaieHT He 0BepTaroTbCA Y Ya-
Wi 6neHaepa i He 3MillyOTLCA AK cnia,
3aCTOCyWTe LWTOBXaY, LWoO NPUTUCHYTU
iHrpedieHT OOHM3Y.

[opasainTte iHrpedieHTn y HaCTynHin
NOCNIAOBHOCTI: PIANHN, CYXi NPOOYKTH,
CBIXI (DPYKTW Ta OBOUI, JIMCTOBI OBOUI,
3aMOPOXeHi PPyKTH i 0BOUiI, Nia.
3MilLyinTe 3aMOpOXeHi PPyKTK i 0BOUI 3i
CBDKMMW iHrpedieHTamu.

AKLLO 3MILLYIOTECA NNLE 3aMOPOXEHI
iHrpedieHTn, He NepeBuLLYINTE 3arasbHOI
KiNIbKOCTI 0aMH NiTp.

[Tepen aMmillyBaHHA HAPKTE IHrpedieHTH
KyBukamm 3aBOinbLKK Npudi. 2 cM.

YcyHeHHA HecnpaBHOCTEH
Mpunan He npautoe.

Kpullka He BcTaHOB/eHa a0 He 3aKpuTa
AK cnif.

1.

BcTtaHoBiTh vally 6neHaepa Ha
OCHOBHMIN 610K Npwiady Ta NOBEPHITb
3a roAIMHHMKOBOKO CTPINKOKO A0 (ikcadlil.



. BcTaHoBITh KpuLLKy Ha vauly 6neHaepa

Ta NOBEPHITL 3a FOANHHMKOBOKO
CTPINKOI A0 (hikcauii.

Konun kpuika Byae NoBHICTIO i NpaBw-
NIbHO 3aKpwuTa, Ha iHaMKaTopi 610KyBaH-
HA 3'ABNAETLCA 3€/1EHE NOJE.

Mpunana ryne.
Hixx 3abnokosaHuin abo 3acTpsr.

>

YCyHbTe ONOKyBaHHA.

PianHa BUTIKaE 3 pixy4oi BCTaBKU.

YuinbHeHHA Mix valleto 6neHaepa Ta
PiKy4YO0 BCTABKOO BiACYTHE.

>

BcTaBTe yLiIbHEHHA Ha PiXKydy BCTaBKy
EasyKlick.

YuwineHeHHA 3adikcyBanocA y nasi.
YWinbHoBanbHi rydku cnpaMoBaHi Ao
yauwi 6neHgepa.

"nagka yuinbHoBaslbHa NOBEPXHA NpW-
nAarae no pikydyoi Bctasku EasyKlick.

YCyHEHHA HECNPaBHOCTEMN

uk
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ru besonacHocTb

Be3onacHocTb

BHuMmaTenbHO NpoyntainTe AaHHOE PyKOBOACTBO.
CobntoiaiTe MHCTPYKLMIO K OCHOBHOMY B10KY.

MCHOﬂbSyVITe NPUHaAANTIEXXHOCTU TOJIbKO!

C KyXOHHbIM npu6opom cepun MUMSE;

C OpPUrMHANBHBIMU YaCTAMMU U MPUHAASIEXXHOCTAMM.

ANA 3MenbyeHusa, pyobku, nepemMeLLnBaHusa, NIoPUPOBaHUA U AMYIIb-
FMPOBaHMWA YXUAKUX UMK NONYTBEPAbIX MPOAYKTOB.

MNpu YACTKE M ONOPOXKHEHUM CTaKaHa bneHaepa bepermtech OCTPbIX
nesBui.

» He Tpora17|Te Nnes3BuA roJibiMnU pyKamMmu.
» Hu B Koem cny4vyae He coéwpaﬁTe npuHaaAneXxHoCT Ha OCHOBHOM

6noke.

MpUHAANEXXHOCTU MOYKHO yCTaHaBNMBaTb M CHUMATb TOJSIbKO nocsie
OCTaHOBKM Np1BOAA U OTCOeANHEHUA Npubopa OT CeTH.
MUcnonb3ayiTe NpMHaAANEXHOCTU TONBKO B NpeayCcMoTpeHHoM pabo-
4yeM MONOXKEHUN.

» He I'IpOCOBbIBaﬁTe nanblbl B YCTAHOB/IEHHbIE NPUHAANTIEXXHOCTH.
» KonunuectBso ropAYnX UK NeHUCTbIX NPOAYKTOB HE AOJ/IXHO NpeBbl-

watb 1000 mn.
Mpu nepepaboTke ropAUYMUX NPOAYKTOB cneayeT cobsoaTb OCTOPOIK-
HOCTb.

» He HaKoHANTECH HaZ NPMOOPOM.
> [Mpu 3anuBaHuK B BneHaep ropAYnx XUAKOCTeN cneayeT cobnoaatb

OCTOPOXHOCTb, TaK KaK HAapPYy>XXy MOXXET BblpBaTbCA Nnap.

MpegoTepalleHne maTepuanbHo- CrakaH 6nenaepa

>

ro yu_|,ep6a KpbllKa ¢ 3arpys04HbIM OTBEPCTH-
He nepepabatkiBaiiTe NpoayKThl, coaep- em
allue TBepble KOMMOHEHTbI, Hanpu- Tonkarens
Mep, KOCTU, XPALLKN UK ceMeHa.
He BcTaBnnaiiTe B cTakaH 6nexaepa Ka- Cumsonsbl

Kve-nmbo npesMeThl, HanpumMep Yepnak.

Cumson OnucaHue
Mpexae yem 3anyckatb npubop, Npo-

BepbTe, HET /I B CTaKaHe bneHaepa no- V¥ —f} Ycranosute crakaH 6nenae-

CTOPOHHMX NPeAMETOB. pa ¥ 1 nosepHuTe z10 ynopa 8
CocTaBHbIE YacTH AV  Mapkuposka nonoxenmi.
| 8> 3aKpbITh pUKcaTop.
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CumBon OnucaHue

<@

OTKpbITb pUKCaTOP.

AxcnnyaTtauuna

COopKa 1 ycTaHOBKa HacagKu-
O6neHpepa

- pPuc. -H
MepepaboTka npoayKTOB Hacaa-
Kon-6neHaepom

3ameTka

Hacaaka-6neHaep npuroaHa ans

cnenyroLmnx 3aaau:

= CcMeLLMBaHWe U NPUTrOTOBNIEHME MOpe U
CYNoB-Mtope W3 NPOAYKTOB, HanpumMep,
(GPYKTOB W OBOLLIEN;
MPUroTOBNEHWUE KOKTEWNen U CMy3au;
npWroToBseHue Tecta ana 6aMHOB, Hama-
30K, COyCOB, LuepBeTa 1 MOPOXKEHOTO;

= pobneHre KyOrKoB Nibaa.

PekomeHpauuma: Mcnonb3ynte MOMeHTaNb-
HOe BKJIIOYEHUE TONBbKO AJS1A KpaTKOBPEMEH-
HOMO MM UHTEPBAsIbHOIO CMELUMBAHUA WUH-
rpeAneHTOoB.

- Puc. BX-
OnopoxHeHue 1 pasbopKa Ha-
cagKku-OneHgepa

- Puc. - B3

PekomeHnauuu

= Cpasy nocne Ucnosib30BaHWA ounuLLanTe
BCe yacTu npudopa, ytoBbl OCTaTKM NPo-
ZlyKTOB He npucbIxasu.

= [InA npesBapuTENbHON OYUCTKU HanenTe
B CTaKaH 6neHaepa HEMHOIO MbllIbHOTO
pacTtBopa 1 BKtoumnTe npubop Ha
HECKOJIbKO CEKYHA.

0630p UUCTKH

OT,EI,EJ'IbH ble geTasin YUCTATCA COornacHo 1a-
6nuue.

- Puc. m

3kcnnyataumA  ru

I'Ipumepbl Ucnosib3oBaHuA
CobntonaiTe yKasaHuA 1 3HaYeHWA B Tabnu-
ue.

- Puc.

» He nepepabatbiBaiTe NPoAYyKTLI, TEMME-
patypa KoTopbix Bbilwe 70 °C B yawe
6neHaepa.

3ameTtka

PekomeHAaaumnu 1 NpoAyKThl, HE NOAXOAALLMNE

nA 06paboTku:

= He M3MenbyanTe Takue NPOAYKTbI, KaK
MUHZASb, YK, NETPYLLKA U MACO.

= [lpuroToBieHWe CNpeaos, TakMX Kak apa-
XMCOBOE Macro, KOKOCOBOE Macmo Uu
opexoBble NacTbl, HEBO3MOXKHO 6e3 Tos-
KaTens.

= BneHaep He npeaHasHayeH AnA npuro-
TOBfIEHUA MaioHesa.

= JlobaBbTe K TBEpABLIM NPOAYKTaM A0CTa-
TOYHOE KONIMYECTBOM XMAKOCTH.

= CMeluaiiTe NopoLLKooOpasHbie NpoayKTbl
€ 1OCTATO4HBIM KONMYECTBOM XUAKOCTH
UN MNONHOCTLIO PaCTBOPUTE B XXUAKOCTHU.
K nopoLukoobpasHbiM NpoayKTam OTHO-
CUTCA, HanpuMMep, caxapHaa nyapa, Ka-
Kao-MOPOLLOK, XapeHble coeBble 600k,
MYyKa, MPOTENHOBbLIN MOPOLLIOK.

= He cMeluMBanTe MHrPeaAnUEHTEI 6e3 XXua-
KOCTM.

= ECnv MHrpeAneHThl He BpaLlaloTcA B Ya-
Wwe 6neHaepa 1 He NepemMeLLIMBatOTCA,
Kak cneayert, Ucrnonb3ynTe Tonkartens Ana
NpOTaNKUBaHUA UHIPEANEHTOB BHH3.

= 3arpy)kante MHrPeaAnEHThI B CreaytoLlei
nocnenoBates/ibHOCTU. XXUOKOCTHU, CyXue
NPOAYKTLI, CBEXUE PYKTbI U OBOLLM, NiK-
CTOBbIE OBOLLW, 3aMOPOXKEHHbIE GPYKTHI U
OBOLL, Nies.

= He cMeLuMBainTe 3aMOPOXKEHHbIE GPYKTHI
¥ OBOLLIM CO CBEXXUMMU UHTPEANEHTAMM.

= [Ipy CMeLLUMBaHWUK 3aMOPOXKEHHbIX UHFpe-
[IMEHTOB He NpeBblLLaiTe 06LMi o6bem
3arpysKu B OAUH NUTP.

= [lepel cMELUMBAHUEM HAPEXbTE UHIPe-
[IMEHThI KyGUKaMK pasmMepoMm OK. 2 CM.
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ru YcrtpaHeHue HencnpaBHOCTEN

YCTpaHEHMe HeMcnpaBHOCTEﬁ

Mpubop He paboTaer.

CrakaH 6neHzepa ycTaHOBNEH MU

3aKpPbIT HEMNMpPaBWIJIbHO.

1. BcTaBbTe vally 6neHaepa B 6510k ABura-
TeNA U NOBEPHUTE MO YaCOBOW CTpenKe
[0 LWenyKa.

2. YcTaHOBMTE KPbILKY Ha yally 6neHaepa
¥ NOBEPHUTE ee Mo YaCcoBOW CTPesKe A0
Lenyka.

v Koraa KpbiluKa 3aKpbITa MosHOCTLIO 1
NPaBWAbHO, HAa MHAWKaTOPE GIIOKMPOBKH
noABNAETCA 3eNeHoe rnore.

Mpu6op nspaer ryn.

Ho»x 3a6n0KMpOBaH MM ero xoa
3aTpyaHEH.

» CHUMUTE BIIOKMPOBKY.

U3 HOXeBOM BCTaBKU BbITeKaeT
KUOKOCTb.

Mexxay yaluen 6neHaepa

HOXXeBOW BCTaBKOW OTCYTCTBYET

YMAOTHUTENb.

» YcTtaHoBuTe YMNOTHUTENb Ha HOXXeBOM
BcTaBke EasyKlick.

v YnnoTtHuTenb pacnonaraeTtcA B nasy.

v Kpas ynnotHutens obpatleHbl K yalle
6nenaepa.

v Fna,cu(aﬂ NOBEPXHOCTb yNJIOTHUTENA pac-
nonaraeTcA Ha HOXXeBOW BCTaBKe
EasyKlick.
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JQ Thank you for buying a
Wl Bosch Home Appliance!

Register your new device on MyBosch now and profit directly from:

* Expert tips & tricks for your appliance

* Warranty extension options

» Discounts for accessories & spare-parts

» Digital manual and all appliance data at hand

* Easy access to Bosch Home Appliances Service

Free and easy registration — also on mobile phones:
www.bosch-home.com/welcome

Looking for help?
You'll find it here.

Expert advice for your Bosch home appliances, help with problems

or a repair from Bosch experts.

Find out everything about the many ways Bosch can support you:
www.bosch-home.com/service

Contact data of all countries are listed in the attached service directo-

ry.

BSH Hausgerate GmbH Valid within Great Britain:
Carl-Wery-StraBBe 34 Imported to Great Britain by
81739 Miinchen, GERMANY BSH Home Appliances Ltd.
www.bosch-home.com Grand Union House
Old Wolverton Road
A Bosch Company Wolverton, Milton Keynes
MK12 5PT
0 AN A United Kingdom
8001252646 (031222)
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