Pevné vérime, Ze s pouZivdnim na-
seho vyrobku budete spokojeni a zve-
me Vds k sezndmeni se s Sirokou na-
bidkou produktl nasi firmy meng/

Linkime maloniai naudotis musy
gaminiu ir kvieCiame pasinaudoti pla-
¢iu bendrovés komerciniu pasitlymu
mMrr)

@ Wir wiinschen Ihnen Zufriedenheit
bei der Benutzung unseres Produkts
und wir ermutigen Sie, das breitge-
fdcherte Handelsangebot der Firma
MPM ) Zu nutzen

G Meie soov on, et te naudite meie
toodete kasutamist ja soovitame teil
kasutada meie laiaulatuslikku kauban-
duslikku pakkumist mer»m)

(@) We wish you satisfaction from us-
ing the product and invite you to check
a wide range of other mam»nm/ appli-
ances

@ Le deseamos satisfaccién con el
uso de nuestro producto y le invitamos
a aprovechar la amplia oferta comer-
cial de nuestra empresa mr»m)

GB Nous vous souhaitons satisfaction
avec ['utilisation de notre produit et
vous invitons a profiter de I'offre com-
merciale étendue de notre entreprise
MM

G Reméljiik, termékiink haszndlatd-
val elégedett lesz, és meghivjuk, hogy
ismerje meg céglink széles kereskedel-
mi kindlatdt.

Vi auguriamo soddisfazione di uti-
lizzo del nostro prodotto e vi invitiamo
a usufruire dell’'ampia offerta commer-
ciale della ditta myP»nm)

Velam jums gutu prieku, lietojot
masu produktu, un aicinam jus izman-
tot musu uznémuma plaso piedavaju-

mu. MM,

Wij hopen dat u tevreden zult zijn
met ons product en heten u van harte
welkom om gebruik te maken van ons
brede assortiment myr»m)

Zyczymy zadowolenia z uzytko-
wania naszego wyrobu i zapraszamy
do skorzystania z szerokiej oferty han-

dlowej firmy mur»m)

G®) Vi dorim satisfactie cu utiliza-
rea produsului nostru si vd invitdm sd
profitati de oferta comerciald largd a

companiej MPM ).

G >Kenaem nonyuums yd060sb-
cmeue 0om UCN0/b308aHUST HAWE20
npodykma u npuzaawdem 60CNosb-
308aMbCsl WUPOKUM KOMMepUYECKUM
npednoxceHuemM KOMnaHuu nrm)

@3 Prajeme vdm vela spokojnostis pouZi-
vanimndshovyrobkuaodporu¢amevdmaj
ostatné vyrobky z nasej bohatej ob-

chodnej ponuky M)

Baxcaemo 3ad0601eHHS 8i0 KO-
pucmyeaHHsi HauwumM eupobom i 3a-
NPOWYEMO CKOpUCMAamMucs WupoKo
KOMepUilHOK Nnpono3uuyiero KoOMNaHii
Vol adiid

MPM agd S.A.
ul. Brzozowa 3, 05-822 Milanéwek, Polska
tel.: (22) 38052 34, fax: (22) 3805272, BDO: 000027599
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BEZPECNOSTNI POKYNY PRI POUZIVANI

D Pied pouzitim si pozomé prectéte nasledujici ndvod k obsluze.

D Obzvlasté opatrné postupujte v piipadé, Ze se v blizkosti
vyskytuj déti!

D Zapnuté zafizeni neponechavejte bez dozoru.

D Zafizeni nepouzivejte k jinym Gcellm, nez k jakym bylo
urceno.

D Zafizeni, kabel ani zastrcku neponofujte do vody ¢ jinych
kapalin.

D Jestlize zafizeni nepouzivite nebo se chystate jej Cistit, vy-
jméte zastrcku z elektrické zasuvky.

D Pouzivani pfislusenstvi, které nebylo doporuceno vyrobcem,
mUze zpUsobit poskozeni zafizeni nebo Uraz.

D Vpifpadg, Ze uslysite nezvyklé zvuky, ucitite neobvyklé pachy
nebo uvidite kour unikajici ze zafizeni, okamzité jej vypnéte
a kontaktujte autorizovany servis za Ucelem zajisténf opravy
poskozeného zafizen!.

D Zafizeni nepouzivejte venku (ve venkovnim prostied).

D Elektricky napdjeci kabel nevésejte pres ostré hrany a nedo-
volte, aby se dostal do kontaktu s horkymi povrchy.

D Dbejte na to, aby sitovy kabel nevisel pfes okraj podlahy,
na které spotfebic stoji. Tim se zabrani ndhodnému stazeni
zafizeni z tohoto povrchu.

D Nedotykejte se horkych povrchl! Pouzivejte rukojeti.

D Pristroj skladujte na chladném, stinném a suchém misté.

D Zabrante deformaci plastovych ¢asti, nemyjte pfistroj horkou
vodou ani v mycce nadob.

D Nevkladejte ruce ani pfedméty do nadrze, pokud je pfistroj
V provozu.



D Pred cisténim odpojte pfistroj od napajent!

D Piistroj, zejména pak ¢asti, které prichdzeji do pifmého kon-
taktu s potravinami, ocistéte pred prvnim pouzitim, bezpro-
stredné po ukoncenf jeho pouzivani nebo v pfipadg, ze jste
jej po delsi dobu nepouzivali - zplsob cisteni je podrobnéji
popsan v kapitole ,CISTENI A UDRZBA'

D Zaiizeni neumistujte do blizkosti jinych elektrickych spotfe-
bicd, horakd, sporakd, pecici trouby apod.

D Nez zalnete se zafizenim pracovat, ujistéte se, zda jsou
véechny jeho soucasti na svém miste.

D Po skonceni smazeni nechte spotfebic zcela vychladnout,
nez zaCnete opravovat nebo vyjimat jeho soucasti a nez
zacnete spotrebic Cistit.

D Pii horkovzdusném fritovani unika horka para skrz vyvody
vzduchu.

D UdrZujte ruce a oblicej mimo dosah unikajici pary a vystup(
vzduchu. Pozor také na paru a vzduch pfi vyjimani kose ze
stroje.

D Privody a vystupy vzduchu by nemély byt béhem provozu
ucpane.

D Zafizeni neumistujte v blizkosti hoflavych materialQ, jako
jsou zaclony, ubrusy a dalsi, protoze by mohlo dojit ke vzniku
pozaru.

D Viyrobky urcené ke smazeni by mély byt vzdy umistény v kosi.

D Nenaplfujte olejovou vanu, protoze by mohlo dojit k pozaru.

D Zafizeni je vhodné pouze pro domaci pouziti. Nikdy by se
nemeél pouzivat nepretrzité po delsi dobu, aby nedoslo k
deformaci krytu a vika.



D Pokud je zéstrcka nebo napéjeci kabel poskozeny, musi byt
vymenén vyrobcem nebo servisnim stiediskem, pripadné
jinou vhodné kvalifikovanou osobou, aby se predeslo jaké-
mukoli riziku.

D Povrchova teplota se mize béhem pouzivani zvysit.

D Zafizeni musi byt pfipojeno do elektrické zasuvky se zem-
nicim kolikem! Pred zapnutim spotrebice zkontrolujte, zda
sitové napéti odpovida parametrdm uvedenym na typovém
Stitku spotfebice.

D Béhem pouzivani je vhodné pouzivat ochranné rukavice
urcené pro manipulaci s timto typem zafizeni.

D Toto zafizeni mohou pouzivat déti ve véku od 8 let a osoby
se snizenymi fyzickymi ¢i dusevnimi schopnostmi i osoby
bez zkuSenosti a znalosti zafizeni, bude-li nad nimi zajistén
dohled nebo budou pouceny v oblasti bezpeného pou-
zivani zafizeni tak, aby riziko s timto spojené bylo pro tyto
osoby srozumitelné. Cisténi a Udrzbu nesmi provadét déti,
pokud jim nenf alespon 8 let a nejsou pod dohledem. Uklid/
Udrzbu nesmi provadét déti bez dozoru.

D Davejte pozor na to, aby si déti se zafizenim/vybavenim
nehraly.

D Zafizeni neni urceno k provozu pomoci externiho Casovace
nebo samostatného systému dalkového ovladani.

D Zaiizeniijeho napdjeci kabel uchovavejte na miste, které je
pro déti do 8 let nedostupné.

D Zastrcku nezapojujte do zasuvky mokryma rukama.

D Zastrcku nevytahujte z elektrické zasuvky tahanim za kabel.

D Fritézu pouzivejte vzdy na rovném a stabilnim povrchu.




D Pristroj neumistujte piimo ke sténé nebo vedle jinych zafizen!.
Ponechte alespon 10 cm volného prostoru vzadu a po obou
stranach jednotky a také nad ni. Na pfistroj nepokladejte
zadné predméty.

D Sohledem na zajisténi bezpecnosti déti, prosime, nepone-
chavejte volné lezet soucasti baleni vyrobku (plastové sacky,
krabice, polystyren apod.).

D VAROVANI! Nedovolte, aby si déti hraly s félii. Ne-
bezpeci uduseni!

D VAROVANI! Piehiaty tuk se miize vznitit. Postupuijte
velmi opatrné.

D &POZOR! Horky povrch!

POPIS ZARIZENI

POPIS PRVKU

1.  Rukojet F.  funkce odmrazovani
2. Fritovaci kos G. funkce alarmu
3. Ovladaci panel s LED displejem: H. LED displej

A. vychozi ikony programt [. informacni lista

B. tlacitka pro ovladani teploty 4.  Grilovaci rost

C. tlac¢itka pro nastaveni ¢asu 5. Veétraci otvor

D. ON/OFF 6. Prikon

E. menu

Pripojeni k siti a zapnuti zafizeni je signalizovdno zvukem.

Multifunkéni pfistroj, ktery diky své jedinecné konstrukci umoZfiuje smaZeni, grilovdni, duseni a dokonce
i peceni bez priddni oleje. Fritéza pripravuje pokrmy pomoci cirkulace horkého vzduchu, takze jsou na
povrchu kfupavé a uvnitr kiehké. Do vétsiny ingredienci neni tfeba priddvat Zddny olej.

PRED PRVNIM POUZITIM

. Zarizeni vyjméte z krabice. Odstrante vsechny sacky, prepravni pojistky, vypIiné a samolepky.

. Zarizeni zkontrolujte z hlediska poskozent, k nimZ mohlo dojit béhem prepravy. V pfipadé podezie-
ni, Ze doslo k poskozeni, zafizeni nezapinejte a kontaktujte prodejce.

. Ujistéte se, Ze jsou parametry Vasi elektrické sité shodné s parametry uvedenymi na nominalnim
Stitku mlynku.

. Zafizeni ocistéte, pricems se fidte pokyny uvedenymi v kapitole ,CISTEN A UDRZBA".

. Zafizeni umistéte na pevny, suchy, stabilni, rovny povrch.
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POUZITI:

POZOR! P¥i prvnim pouziti mlzZe ze spotfebice unikat malé mnoZstvi koure. To je normalni jev.
POZOR! Po ukonceni provozu bude ventilator jesté asi 20 sekund pracovat, aby odved| horké
vypary z pristroje.

POZOR! Spotiebic je vybaven ochranou proti nespravnému poufziti - bez spravné nasazeného

kose (2) se spotfebic nezapne a ovladaci panel (3) zcela zhasne.

1. Pripojte zafizeni k uzemnénému zdroji napéjeni. Zarizeni signalizuje pripojent k siti jednim pipnutim.
Kromé toho se kratce rozsviti cely ovladaci panel (3). Po jeho zhasnuti zdstane viditelné pouze
tlacitko ON/OFF (D) a pfistroj prejde do rezimu spanku.

2. Vysunte koSovou misu zatazenim za rukojet (1).

3. Vlozte nakup do kosiku (2).

POZOR! Nenaplriujte kos (2) nad ukazatel ,MAX" a nepfekracujte maximalni mnoZstvi ingredien-

ci uvedené v tabulce (viz ¢ast ,PRIPRAVA POTRAVIN - TIPYY).

4. Podrzenim rukojeti (1) zasunte misu s kosem zpét do fritézy Fitfryer.

5. Probudte pfistroj z rezimu spanku jednim stisknutim tlacitka ON/OFF (D) - rozsviti se cely ovladaci
panel a aktivuji se vsechny funkce pristroje.

6. Nastavte Cas a teplotu:

a. Vychozi programy - pristroj podporuje Sest vychozich programu. Pomoci tlacitka nabidky (E)
vyberte vychozi program. Aktualné zvoleny program je indikovan blikanim jedné ze Sesti ikon
vychoziho programu (A) umisténych v horni ¢asti ovladaciho panelu (3). Spotfebic je navic vy-
baven funkci odmrazovani, ktera se aktivuje stisknutim funkéniho tlacitka (F) umisténého na
ovladacim panelu (3) - volba funkce je indikovana blikanim ikony (pfi aktivaci programu ikona
sviti trvale).

7. Manualni (rozsah 80-200C°% 1-60 min.) - kazda funkce ma moznost nastavit dobu a teplotu
vareni podle individualnich potreb. Teplotu/cas Ize nastavit pomoci nastavovacich tlacitek (B) a
(C) umisténych na ovladacim panelu (3). Zvolené provozni parametry se zobrazi na displeji (H)
umisténém ve stfedovém bodé ovlddaciho panelu (3).

Pozor! Chcete-li urychlit zménu €asu/teploty, pFidrZte jedno z ovladacich tlacitek teploty (B) /

¢asu (C).

8. Spusténi spotrebice - po nastaveni parametr( vareni stisknéte tlacitko ON/OFF (D). Béhem pro-
vozu se na displeji (H) stiidavé zobrazuje nastavena teplota a ¢as zbyvajici do vypnuti pfistroje.
POZOR! Tla¢itka pro nastaveni ¢asu (C) a teploty (B) jsou aktivni i pfi aktivaci vychoziho progra-

mu - stale mUZete ménit provozni parametry pfistroje.

Po aktivaci zafizeni mGZeme navic nastavit funkci alarmu. Za timto Gcelem stisknéte funkéni kldvesu

(G) . Poté pomoci tlacitek pro nastaveni casu (C) nastavte dobu, po které se budik rozezni (rozsah

- 1-10min., vychozi nastaveni funkce - 5 min.). Cinnost funkce je indikovana zobrazenim ikony. Chce-

te-li funkci deaktivovat, stisknéte znovu funkéni tlacitko (G).

9. Indikace provozu na ovladacim panelu.

Dokud nenf program schvalen, podsvicenf tlacitka ON/OFF (D) blika; po spusténi programu sviti

tlacitko nepretrzité. Po aktivaci programu vareni se na listé s ikonami vychozich programd (A)

zobrazi pouze ikona aktudliné zvoleného programu. Kromé toho jsou postupné zvyraznény ¢leny

informacniho panelu (1).

10.Konec provozu - po uplynuti nastaveného casu se pristroj automaticky vypne. Ukonceni provozu
bude signalizovano napisem ,OFF“ na displeji (H) a zvukovym signalem, po kterém pristroj prejde
do rezimu spanku. Provoz Ize kdykoli ukoncit stisknutim tlacitka ON/OFF(D). Vypnuti peciciho
programu tlacitkem ZAP/VYP (D) bude signalizovano zménou osvétleni, tlacitka ZAP/VYP (D) a




ikony s aktualné zvolenym pecicim programem, ze stalého na blikajici; kromé toho jiz nebude svitit
informacni lista (I). Zarizeni poté prejde do rezimu spanku.
Po dokonceni praci je tfeba pristroj odpojit od zdroje napéajen.

PRIPRAVA JIDLA - TIPY

Pomoci spotrebice Ize pfipravovat mnoho pokrmd, nize uvedena tabulka vam pomuze zvolit sprav-
nou hmotnost potravin a optimalni dobu pripravy.

Vzhledem k rozdilim ve tvaru, velikosti a struktufe potravin je vSak tfeba Gdaje uvedené v tabulce
povazovat mimo jiné za orientacni informace, které vam pomohou zacit. Casem si pravdépodobné
sami nastavite ¢as a teplotu v jednotlivych programech pro vybrané pokrmy.

Neékteré pokrmy je tfeba v poloviné vareni protrepat (promichat). Za timto Ucelem vytahnéte kos
(2), ¢imz vypnete ovladaci panel (3) a zastavite nastaveny program vareni. Program vareni se obnovi,
jakmile kos (2) znovu zasunete.

POZOR! Nebezpeci popaleni vypary, horkym tukem, horkymi ¢astmi spotfebice. PFi vyjimani
kose (2) z béZiciho spotiebice dbejte zvysené opatrnosti.

Prekroceni doporuceného mnozstvi potravin miiZze zabranit spravné cirkulaci vzduchu ve spotfebici
a vyrazné ovlivnit konecny vysledek - horni vrstva bude pfilis propecené a stfed zUstane syrovy.

Potraviny lkona Hmotnost Teplota Czas (min.)

Chipsy ‘Q[_l_ﬂ, 300-500 200 20

| -
Steak Q 100-400 180 16-20
Krevety %@ 100-400 160 2
Kureci stehna 100-400 200 25

G
Maso @ 100-400 180 25
Dorty 100-400 160 20
Ryby 4’;@3 100-400 200 20

Pokud neni spotfebic predehraty, pfipoctéte k dobé peceni uvedené v tabulce 3 minuty.

PRIPRAVA DOMACICH HRANOLKU

Nejlepsich vysledk( dosahnete, kdyZ pouZijete predsmazené (napt. mrazené) hranolky. Chcete-li
usmazit doméci hranolky, postupujte podle nasledujicich pokynd.
1. Oloupejte brambory a nakrajejte je na Spalicky.

oo
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Livance namocte do misy alespon na 30 minut, vyjméte je a nechte okapat na papirové utérce.
Do misy nalijte 1/2 IZice olivového oleje, pak do ni vloZte hranolky a michejte, dokud se neobali
olejem.

Hranolky vyjméte prsty nebo vhodnym kuchynskym nacinim tak, aby v mise zlstal prebytecny
olej. VloZte je do kosiku.

POZOR! Nesypejte vsechny hranolky z misy do kosSe najednou, aby olej neodkapaval na dno
panve.

5. Smazte podle pokyni.

CISTENI A UDRZBA
1. Pred ¢isténim odpojte spotfebi¢ od elektrické sité a pockejte, aZ zcela vychladne.
2. Vysunte koSovou misu, aby se spotfebic rychleji ochladil. Pred vyjmutim kose nechte misu vychlad-

nout.
POZOR! Misa, kos a vnitfni prostor spotrebice jsou potazeny antiadheznim poviakem. Necistéte

w

>

je kovovym kuchyiiskym nacinim ani brusnymi prostfedky, protoze by mohlo dojit k poskozeni

povlaku.

3. Otfete kryt jednotky vihkym hadfikem. Nikdy neponofujte kryt do vody nebo jiné tekutiny ani jej
nemyjte v mycce nadobi.

Misu a koS umyjte teplou vodou s jemnym mycim prostfedkem. Dikladné je oplachnéte a osuste. K
¢isténi pouzdra nepouzivejte draténky ani brusné prostredky. Kos Ize myt v mycce nadobi.

5. Vycistéte vnitrek jednotky horkou vodou a mékkou houbou, ktera neskrabe.

6. Vycistéte topné téleso Cisticim kartacem, abyste odstranili veskeré necistoty.

7. Po vycisténi a vysuseni by méla byt jednotka sloZena a ulozena na bezpecnem miste.

POKUD NA KOSI NEBO DNE MiSY ULPELY NECISTOTY, NAPLNTE MiSU HORKOU VODOU S
MALYM MNOZSTVIM PROSTREDKU NA MYTi NADOBI. KOSiK VLOZTE DO MiSY A NECHTE
HO ASI 10 MINUT NAMOCENY.

RESENi PROBLEMU

Nésledujici tabulka popisuje nejcastéjsi problémy, se kterymi se mlzete pri pouzivani zarizeni setkat.

o

Slozky se ve fritéze Fitfryer Nékteré piisady je tfeba V poloviné pripravy protiepejte ingredience polozené na sobé
smazi nerovnomeérné. v poloviné doby pfipravy nebo pres sebe (napf. hranolky).

protfepat.
Smazené obcerstveni neni Pouzité obcerstveni bylo uréeno Svacinky pripravuijte ve fritéze Fitfryer nebo je potrete tenkou

po vyjmuti z fritézy Fitfryer k pripravé v tradicnim fritovacim ~ vrstvou oleje, aby byly kiupavé.
kfupavé. zafizeni.

Nemohu misku do pristroje V kosiku je pfilis mnoho Nenaplriujte ko$ nad droven MAX.
sprévné zasunout. ingredienci.
Ko$ neni v mise sprdvné umistén.  Zasuiite kos do misy, dokud neuslysite "cvaknuti".

Drzdk peciciho plechu uzamykd Rukojet nastavte vodorovné tak, aby nevycnivala z kose.
misu.

Ze zafizeni vychazi bily kour.  Pripravuji se mastné slozky. Pfi smazeni tucnych surovin ve fritéze Fitfryer unikd do misy
velké mnozstvi tuku. Tento tuk vydava bily kour a miska miize
byt teplejsi nez obvykle. To nemd vliv na spotfebic ani na
konecny vysledek vareni.

O



V mise je tuk z predchoziho
vareni.

Kousky brambor nebyly pred
smazenim fddné namocené.

Cerstvé hranolky se ve
fritéze Fitfryer smazi
nerovnomeérné.

Byl pouzit nespravny druh
brambor.
Cerstvé hranolky nejsou pfi

piipravé ve fritéze Fitfryer
krupavé.

Kfupavost hranolek zavisi na
mnozstvi oleje a vody v nich.

Piii smazeni tucnych surovin ve fritéze Fitfryer unikd do misy
velké mnozstvi tuku. Tento tuk vydava bily kour a miska mize
byt teplejsi nez obvykle. To nemé vliv na spotfebic ani na
konecny vysledek vareni.

Namocte je do misy alespoi na 30 minut, vyndejte je a osuste
na papirové utérce.

Pouzijte cerstvé brambory a zkontrolujte, zda se pfi smazeni
nerozpadaji.

Pred pfidanim oleje pfipravené kousky brambor dikladné
osuste.

Pripravte si mensi kousky brambor, aby byly kfupavéjsi.

Pridejte 0 néco vétsi mnozstvi olivového oleje, aby byly
hranolky kfupavéjsi.

TECHNICKE PARAMETRY

Technické parametry jsou uvedeny na nominalnim stitku vyrobku.

Délka napdjeciho kabelu: 0,75m

q3

Tato prirucka byla strojové prelozena.
V pripadé pochybnosti nahlédnéte do jeho anglické verze.

POZOR! Firma MPM agd S.A. si vyhrazuje pravo na provadéni technickych zmén.

Spravna likvidace vyrobku (pouZité elektrické nebo elektronické zafizeni)

vyrobek vyhozen do béZného komunalniho odpadu. PouZity spotfebic¢ mize mit negativni vliv na Zivotni
prostredi a lidské zdravi z divodu potencionalniho obsahu nebezpecnych latek, smési a soucasti. Smiseni

E Oznaceni, které je umistovano na vyrobku, znamena, Ze po uplynuti doby Zivotnosti vyrobku nesmi byt

elektrického odpadu s jinymi odpady nebo jejich neprofesionalni demontdZz mohou zptsobit uvoliiovani
latek Skodlivych pro lidské zdravi i Zivotni prostredi. PouZité spotrebice je nutné predat na ur¢eném sbér-
ném misté zajistujicim sbér elektroodpadu. Pro podrobné informace tykajici se mista sbéru starych elektronickych a
elektrickych spotrebicl je uzivatel povinen kontaktovat obecni shérné misto nebo zavod na zpracovavani pouzitych

spotrebicu.

10



HINWEISE ZUR ANWENDERSICHERHEIT

D Bitte lesen Sie die Bedienungsanleitung vor der Verwendung
sorgfaltig durch.

D Falls sich Kinder in der Nahe des Gerats aufhalten, ist beson-
dere Vorsicht geboten.

D Das eingeschaltete Gerat niemals unbeaufsichtigt zurlick-
lassen.

D Verwenden Sie das Gerat nur zu den vorgesehenen Zwecken.

D Das Gerat, das Kabel und der Stecker diirfen nicht in Wasser
oder sonstige Flissigkeiten getaucht werden.

D Den Stecker immer aus der Steckdose ziehen, wenn das
Gerat nicht verwendet wird. Dasselbe gilt vor der Reinigung.

D Die Verwendung von Zubehdr, das nicht vom Hersteller
empfohlen wird, kann zur Beschadigung des Gerats oder
zu Unfallen fuhren.

D Im Falle undiblicher Gerausche, Gerliche oder aufsteigendem
Rauch aus dem Gerat muss dieses sofort ausgeschaltet wer-
den. Wenden Sie sich an eine autorisierte Werkstatt zwecks
Reparatur des Gerats.

D Das Gerdt nicht unter freiem Himmel verwenden.

D Das Kabel nicht Uber scharfe Kanten hangen und Kontakt
mit heillen Oberflachen vermeiden.

D Darauf achten, dass das Kabel nicht tiber die Kante der Flache
hangt, auf dem das Gerat steht. So kann vermieden werden,
dass das Gerat versehentlich heruntergezogen wird.

D Heille Oberflachen mit dem Gerat nicht bertihren. Griffe
verwenden.

D Das Gerdt an einem kihlen, schattigen und trockenen Ort
lagem.
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D Die Verformung von Plastikteilen ist zu vermeiden. Das Gerat
und Zubehor nicht mit heilem Wasser reinigen.

D Wahrend des Betriebs des Gerats niemals Hande oder Ge-
genstande in den Behdlter halten.

D Trennen Sie das Gerat vor der Reinigung vom Stromnetz!

D Die Reinigung des Gerats, insbesondere der Teile, die direkt
mit Lebensmitteln in Berlhrung kommen, sollte vor dem
ersten Gebrauch, unmittelbar nach dem Gebrauch oder wenn
das Gerat langere Zeit nicht benutzt wurde, erfolgen - die
Vorgehensweise istim Kapitel ,REINIGUNG UND WARTUNG'
beschrieben.

D Das Gerat darf nicht in der Nahe anderer elektrischer Gerate,
Kocher, Herdplatten, Backdfen usw. sowie Hangeschranken
aufgestellt werden.

D Vor der Verwendung des Gerats immer sicherstellen, ob alle
Elemente korrekt montiert wurden.

D Lassen Sie das Gerdt nach dem Frittieren vollstandig abkihlen,
bevor Sie seine Teile befestigen oder entfernen und bevor
Sie das Geradt reinigen.

D Beim Frittieren mit HeiSluft entweicht heilSer Dampf durch
die Luftauslasse.

D Halten Sie Ihre Hande und Ihr Gesicht von austretendem
Dampf und Luftauslassen fern. Achten Sie auch auf Dampf
und Luft, wenn Sie die Korbschale aus der Maschine nehmen.

D Die Luftein- und -auslasse dirfen wahrend des Betriebs
nicht verstopft werden.

D Das Gerat nicht in der Nahe leicht brennbarer Materialien
aufstellen, wie z.B. Vorhange, Tischdecken, etc,, da ansonsten
Brandgefahr besteht.
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D Die zu frittierenden Produkte sollten immer in den Korb
gelegt werden.

D Die Olwanne darf nicht mit Ol gefullt werden, da dies zu
einem Brand fihren kann.

D Das Gerat ist nur fur den Hausgebrauch geeignet. Es sollte
niemals Gber einen langeren Zeitraum hinweg ununterbro-
chen verwendet werden, um eine Verformung des Gehauses
und der Abdeckung zu vermeiden.

D Wenn der Stecker oder das Netzkabel beschadigt sind,
mussen sie vom Hersteller oder einer Kundendienststelle
oder von einer anderen entsprechend qualifizierten Person
ersetzt werden, um jedes Risiko zu vermeiden.

D Die Oberflachentemperatur kann wahrend des Gebrauchs
ansteigen.

D Das Gerdt sollte an eine Steckdose mit Schutzkontakt an-
geschlossen werden! Vor dem Einschalten des Gerats si-
cherstellen, dass die Netzspannung den Angaben auf dem
Typenschild des Gerdts entspricht.

D Wahrend der Benutzung ist es ratsam, Schutzhandschuhe
zu tragen, die fUr die Handhabung dieser Art von Gerdten
vorgesehen sind.

D Dieses Gerdt darf von Kindern ab einem Alter von 8 Jahren,
von Personen mit korperlichen oder geistigen Beeintrachti-
gungen sowie von Personen ohne Erfahrung und Kenntnis
des Gerdts bedient werden, wenn die Beaufsichtigung oder
Einweisung zum sicheren Umgang mit dem Gerdt gewahr-
leistet ist und dem Anwender die Gefahren bewusst sind.
Reinigung und Wartung durfen nicht von Kindern durch-
gefuhrt werden, es sei denn, sie sind mindestens 8 Jahre alt
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und werden beaufsichtigt. Kinder sollten das Gerdt ohne
Aufsicht nicht eigenstandig reinigen oder warten.

D Sorgen Sie daflir, dass das Gerat nicht von Kindern als Spiel-
zeug verwendet wird.

D Das Gerat ist nicht zum Betrieb mit einem externen Timer
oder einem separaten Fernsteuerungssystem geeignet.

D Das Gerdt und das Kabel an einer fiir Kinder unter 8 Jahren
unzuganglichen Stelle aufbewahren.

D Den Stecker nicht mit feuchten Handen in die Steckdose
stecken.

D Beim Herausziehen des Steckers aus der Steckdose nicht
am Kabel ziehen.

D Das Gerdt auf einem flachen und stabilen Untergrund auf-
stellen.

D Stellen Sie das Gerat nicht direkt an eine Wand oder neben
ein anderes Gerdt. Lassen Sie an der Riickseite und an beiden
Seiten des Gerats sowie Uber dem Gerat mindestens 10 cm
Freiraum. Stellen Sie keine Gegenstande auf das Gerat.

D Zwecks Gewahrleistung der Sicherheit von Kindern bitte
keine Teile der Verpackung (Plastiktiten, Kartons, Styropor,
etc) frei zuganglich herumliegen lassen.

D WARNUNG! Kindern die Folie nicht zum Spielen
uberlassen. Erstickungsgefahr!

D WARNUNG! Uberhitztes Fett kann sich entziinden.
Seien Sie besonders vorsichtig!

) &wmmle! HeiBe Oberfliche!
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BESCHREIBUNG DES GERATS

BESCHREIBUNG DER ELEMENTE

1. Griff E. Menl
2. Frittierkorb F.  Abtaufunktion
3. Bedienfeld mit LED-Anzeige: G. Alarmfunktion
A. Standard-Programmsymbole H. LED-Display
B. Tasten fir die Temperaturrege- I. Informationsleiste
lung 4. Grillrost
C. Tasten zur Zeiteinstellung 5. Laftungsoffnung
D. EIN/AUS 6. Leistungsaufnahme

Verbindung mit dem Netz und Einschalten des Geriits, das durch einen Ton signalisiert wird.

Ein multifunktionales Gerdt, das dank seines einzigartigen Designs Braten, Grillen, Schmoren und sogar
Résten ohne Zugabe von Ol erméglicht. Der fitfryer bereitet die Speisen mit Hilfe von Heifluftzirkulation
zu. Das Ergebnis sind Gerichte, die aufien knusprig und innen zart sind. Den meisten Zutaten muss kein
Ol zugesetzt werden.

VOR ERSTGEBRAUCH

. Packen Sie das Gerét aus der Verpackung aus. Entfernen Sie alle Beutel, Versandblécke, Fllstoffe
und Etiketten.

Das Gerat auf maogliche Transportschaden Uberpriifen. Bei Verdacht auf eine Beschadigung neh-
men Sie das Gerét nicht in Betrieb und wenden Sie sich an Ihren Handler.

Sicherstellen, dass die Parameter des Stromnetzes mit den Angaben auf dem Typenschild des
Netzteils Gbereinstimmen.

Reinigen Sie das Gerat gemal den Anweisungen im Kapitel ,REINIGUNG UND WARTUNG",

. Stellen Sie das Gerat auf einem harten, trockenen, stabilen, flachen und ebenen Untergrund auf.

VERWENDUNG VON

WICHTIG! Bei der ersten Inbetriebnahme kann eine geringe Menge Rauch aus dem Gerat aus-

treten. Dies ist ein normales Phdnomen.

WICHTIG! Nach dem Betrieb lduft das Gebldse noch etwa 20 Sekunden nach, um die heiRen

Dampfe aus dem Gerét zu entfernen.

WICHTIG! Das Gerit verfiigt (iber eine Missbhrauchsschutzvorrichtung - das Gerét schaltet sich

nicht ein, wenn der Korb (2) nicht korrekt eingesetzt ist, und das Bedienfeld (3) erlischt vollstin-

dig.

1. Schliel3en Sie das Gerat an eine geerdete Stromquelle an. Das Gerat signalisiert die Verbindung mit
dem Netzwerk mit einem einzigen Piepton. AuRerdem leuchtet das gesamte Bedienfeld (3) kurz
auf. Wenn sie erloschen ist, ist nur noch die Taste ON/OFF (D) sichtbar und das Gerat geht in den
Ruhezustand Uber.

2. Ziehen Sie am Griff (1) und schieben Sie die Korbschale heraus.

3. Legen Sie die Einkaufe in den Korb (2).

WICHTIG! Fiillen Sie den Korb (2) nicht (iber die ,MAX“-Anzeige hinaus und iiberschreiten Sie

nicht die in der Tabelle angegebene Hochstmenge an Zutaten (siehe Abschnitt ,LEBENSMITTEL-

ZUBEREITUNG - TIPPS").

4. Halten Sie den Griff (1) fest und schieben Sie die Schiissel mit dem Korb zurtick in den Fitfryer.
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5. Wecken Sie das Gerét aus dem Schlafmodus auf, indem Sie einmal auf die EIN/AUS-Taste (D)
driicken - dadurch wird das gesamte Bedienfeld beleuchtet und alle Geratefunktionen werden
aktiviert.

6. Stellen Sie die Zeit und die Temperatur ein:

a. Standardprogramme - Das Gerat unterstltzt sechs Standardprogramme. Verwenden Sie die
Mendtaste (E), um das Standardprogramm auszuwéhlen. Das aktuell gewahlte Programm wird
durch das Blinken eines der sechs Standardprogrammsymbole (A) angezeigt, die sich oben auf
dem Bedienfeld (3) befinden. AuRerdem ist das Gerat mit einer Abtaufunktion ausgestattet, die
durch Driicken der Funktionstaste (F) auf dem Bedienfeld (3) aktiviert wird - die Auswahl der
Funktion wird durch Blinken des Symbols angezeigt (wenn das Programm aktiviert ist, leuchtet
das Symbol konstant).

7. Manuell (Bereich 80-200C°/ 1-60 Min.) - jede Funktion bietet die Méglichkeit, die Garzeit und
die Temperatur an die individuellen Bedtrfnisse anzupassen. Die Temperatur/Zeit kann mit den
Einstellknopfen (B) und (C) auf dem Bedienfeld (3) eingestellt werden. Die gewahlten Betrieb-
sparameter werden auf dem Display (H) in der Mitte des Bedienfelds (3) angezeigt.

Wichtig! Um den Zeit-/Temperaturwechsel zu beschleunigen, halten Sie eine der Tasten fiir Tem-

peratur (B) / Zeit (C) gedriickt.

8. Starten Sie das Gerat - nachdem Sie die Garparameter eingestellt haben, driicken Sie die Taste ON/
OFF (D). Wahrend des Betriebs zeigt das Display (H) abwechselnd die eingestellte Temperatur und
die verbleibende Zeit bis zum Ausschalten des Gerats an.

WICHTIG! Die Tasten zur Einstellung der Zeit (C) und der Temperatur (B) sind auch dann aktiv,

wenn das Standardprogramm aktiviert ist - Sie kénnen die Betriebsparameter des Gerits wei-

terhin andern.

Sobald das Gerat aktiviert ist, konnen wir zusatzlich die Alarmfunktion einstellen. Driicken Sie dazu

die Funktionstaste (G) . Stellen Sie dann mit den Zeiteinstelltasten (C) die Zeit ein, nach der der

Alarm erténen soll (Bereich - 1-10 Min., Standardeinstellung - 5 Min.). Der Betrieb der Funktion

wird durch die Anzeige eines Symbols angezeigt. Um die Funktion zu deaktivieren, driicken Sie die

Funktionstaste (G) erneut.

9. Betriebsanzeige auf dem Bedienfeld.

Bis zur Freigabe des Programms blinkt die Beleuchtung der Taste ON/OFF (D); sobald das Pro-

gramm gestartet ist, leuchtet die Taste kontinuierlich. Wenn ein Garprogramm aktiviert ist, wird

in der Leiste mit den Symbolen fir die Standardprogramme (A) nur das Symbol fiir das aktuell
ausgewahlte Programm angezeigt. Dariiber hinaus werden die Elemente der Informationsleiste

(I) nacheinander hervorgehoben.

10.Betriebsende - das Gerét schaltet sich automatisch aus, wenn die eingestellte Zeit abgelaufen ist.
Das Ende des Betriebs wird durch das Wort ,OFF* auf dem Display (H) und ein akustisches Signal
signalisiert, danach geht das Gerat in den Ruhezustand (ber. Der Betrieb kann jederzeit durch
Driicken der Taste ON/OFF(D) beendet werden. Das Ausschalten des Backprogramms mit der
EIN/AUS-Taste (D) wird dadurch signalisiert, dass die Beleuchtung, die EIN/AUS-Taste (D) und das
Symbol mit dem aktuell gewahlten Backprogramm von Dauerlicht auf Blinken umschalten; aulZer-
dem leuchtet die Informationsleiste (1) nicht mehr. Das Gerat geht dann in den Ruhezustand Uber.
Nach Abschluss der Arbeiten muss das Gerét von der Stromquelle getrennt werden.

ZUBEREITUNG VON LEBENSMITTELN - TIPPS

Die nachstehende Tabelle soll Thnen helfen, das richtige Gewicht der Lebensmittel und die optimale
Garzeit zu wahlen.
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Aufgrund von Unterschieden in Form, Gro3e, Struktur der Lebensmittel u. a. sind die Angaben in
der Tabelle jedoch als Richtwerte zu betrachten, die Ihnen den Einstieg erleichtern sollen. Mit der
Zeit werden Sie wahrscheinlich lhre eigenen Zeit- und Temperatureinstellungen in den einzelnen
Programmen flr die von Ihnen gewahlten Gerichte finden.

Einige Gerichte missen nach der Halfte der Garzeit geschittelt (umgerihrt) werden. Ziehen Sie
dazu den Korb (2) heraus, dadurch wird das Bedienfeld (3) ausgeschaltet und das eingestellte Gar-
programm beendet. Das Garprogramm wird fortgesetzt, sobald der Korb (2) wieder eingeschoben
wird.

WICHTIG! Gefahr von Verbrennungen durch Dampfe, heiles Fett, heiBe Gerateteile. Seien Sie
besonders vorsichtig, wenn Sie den Korb (2) aus dem laufenden Gerit nehmen.

Eine Uberschreitung der empfohlenen Fiillmenge kann die richtige Luftzirkulation im Gert verhin-
dern und das Endergebnis erheblich beeintréchtigen - die obere Schicht wird Uberbacken und der
Kern bleibt roh.

Lebensmittel Gewicht Temperatur (°C) Zeit (Min.)

Chips \gﬂ 5 200 20
 E
Steak @ 100-400 180 16-20
Gamelen %@ 100-400 160 2
Hahnchenschenkel 100-400 200 25
(J
Fleisch @ 100-400 180 25
Torten 100-400 160 20
Fisch é@ 100-400 200 20

Zu der in der Tabelle angegebenen Backzeit sind 3 Minuten hinzuzurechnen, wenn das Gerat nicht
vorgeheizt wird.

ZUBEREITUNG VON POMMES FRITES

Die besten Ergebnisse erzielen Sie mit vorfrittierten (z. B. gefrorenen) Pommes frites. Um selbstge-

machte Pommes frites zu frittieren, gehen Sie wie folgt vor.

1. Die Kartoffeln schalen und in Stifte schneiden.

2. Die Krapfen mindestens 30 Minuten lang in einer Schissel einweichen, herausnehmen und auf
Klichenpapier abtropfen lassen.
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3. 1/2 Essloffel Olivendl in eine Schiissel geben, dann die Pommes frites in die Schiissel geben und
umriihren, bis sie mit Ol bedeckt sind.

4. Die Pommes frites mit den Fingern oder einem geeigneten Kiichenutensil herausnehmen, so dass
tberschiissiges Ol in der Schiissel zuriickbleibt. Legen Sie sie in den Korb.

ACHTUNG! GieRen Sie nicht alle Spane aus der Schiissel auf einmal in den Korb, damit das Ol

nicht auf den Boden der Pfanne tropft.

5. Nach den Anweisungen braten.

REINIGUNG UND WARTUNG

1. Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose und warten Sie, bis das Gerét vollstandig abgekhlt ist,
bevor Sie es reinigen.

2. Schieben Sie die Korbschale heraus, damit das Gerét schneller abkihlt. Lassen Sie die Schissel
abkuihlen, bevor Sie den Korb herausnehmen.

WICHTIG! Die Schiissel, der Korb und das Innere des Gerats sind mit einer Antihaftbeschichtung

versehen. Reinigen Sie sie nicht mit Kiichenutensilien aus Metall oder Scheuermitteln, da dies die

Beschichtung beschadigen kann.

3. Wischen Sie das Gehause des Geréats mit einem feuchten Tuch ab. Tauchen Sie das Gehause nie-
mals in Wasser oder andere Flissigkeiten ein und waschen Sie es nicht in der Spllmaschine.

4. Waschen Sie die Schissel und den Korb mit warmem Wasser und einem milden Reinigungsmittel.
Grindlich ausspilen und abtrocknen. Verwenden Sie zur Reinigung des Gehduses keine Drahtti-
cher oder Scheuermittel. Der Korb ist sptilmaschinenfest.

5. Reinigen Sie das Innere des Geréts mit heiBem Wasser und einem weichen, nicht kratzenden
Schwamm.

6. Reinigen Sie das Heizelement mit einer Reinigungsbiirste, um jeglichen Schmutz zu entfernen.

7. Nach der Reinigung und Trocknung sollte das Gerat zusammengefaltet und an einem sicheren Ort
aufbewahrt werden.

WENN SICH SCHMUTZ AM KORB ODER AM BODEN DER SCHUSSEL FESTGESETZT HAT,

FULLEN SIE DIE SCHUSSEL MIT HEISSEM WASSER UND ETWAS SPULMITTEL. LEGEN SIE

DEN KORB IN DIE SCHUSSEL UND LASSEN SIE IHN ETWA 10 MINUTEN LANG EINWEICHEN.

FEHLERBEHEBUNG

In der folgenden Tabelle werden die haufigsten Probleme beschrieben, die bei der Verwendung des
Geréts auftreten kdnnen.

Die Zutaten werden im Einige Zutaten sollten nach der Schiitteln Sie die iibereinander oder quer liegenden Zutaten
Fitfryer ungleichmaBig Halfte der Zubereitungszeit (z. B. Chips) nach der Hélfte der Zubereitung.
gebraten. geschiittelt werden.
Frittierte Snacks sind nicht Die verwendeten Snacks wurden Verwenden Sie Snacks, die Sieim Fitfryerzubereitenc‘oder
knusprig, wenn sie aus dem fiir die Zubereitung in einer bestreichen Sie die Snacks mit einer diinnen Schicht Ol, damit
Fitfryer genommen werden.  herkdmmlichen Frittiermaschine  sie knusprig werden.
konzipiert.
Ich bekomme die Schiissel Es befinden sich zu viele Zutaten Fiillen Sie den Korb nicht iiber den MAX-Fiillstand hinaus.
nicht richtig in das Gerat. im Korb.
Der Korb ist nicht richtig in der Schieben Sie den Korb in die Schiissel, bis ein "Klick" zu hdren
Schiissel positioniert. ist.

18



Aus dem Gerdt tritt weiler
Rauch aus.

Frische Pommes frites
werden im Fitfryer
ungleichmaBig gebraten.

Frische Pommes frites
werden bei der Zubereitung
im Fitfryer nicht knusprig.

Der Backblechhalter verriegelt
die Schiissel.

Olhaltige Zutaten werden
zubereitet.

In der Schiissel befindet sich das
Fett vom vorherigen Kochen.

Die Kartoffelstiicke wurden
vor dem Frittieren nicht richtig
eingeweicht.

Es wurde die falsche
Kartoffelsorte verwendet.

Wie knusprig die Pommes frites
werden, hdngt von der Menge
an 01 und Wasser ab, die sie
enthalten.

Stellen Sie den Griff waagerecht ein, so dass er nicht aus dem
Korb herausragt.

Beim Frittieren von fetthaltigen Zutaten im Fitfryer tritt eine
groBBe Menge Fett in die Schiissel aus. Dieses Fett gibt weilen
Rauch ab, und die Pfeife kann heiBer als gewdhnlich werden.
Dies hat keinen Einfluss auf das Gerat oder das Endergebnis
des Garvorgangs.

Beim Frittieren von fetthaltigen Zutaten im Fitfryer tritt eine
groBe Menge Fett in die Schiissel aus. Dieses Fett gibt weilen
Rauch ab, und die Pfeife kann heiBer als gewdhnlich werden.
Dies hat keinen Einfluss auf das Gerdt oder das Endergebnis
des Garvorgangs.

Weichen Sie sie mindestens 30 Minuten lang in einer Schiissel
ein, nehmen Sie sie heraus und trocknen Sie sie auf einem
Papiertuch.

Verwenden Sie frische Kartoffeln und achten Sie darauf, dass
sie beim Braten nicht "auseinanderfallen".

Trocknen Sie die vorbereiteten Kartoffelstiicke griindlich ab,
bevor Sie das O hinzufiigen.

Bereiten Sie kleinere Kartoffelstiicke zu, damit sie knuspriger
werden.

Geben Sie etwas mehr Olivendl hinzu, damit die Pommes
knuspriger werden.

TECHNISCHE DATEN

Lange des Netzkabels: 0,75 m

Die technischen Daten sind auf dem Typenschild des Gerates aufgefiihrt. c

Dieses Handbuch wurde maschinell ibersetzt.
Im Zweifelsfall wird auf die englischsprachige Version verwiesen.

WICHTIG! Die Firma MPM agd S.A. behilt sich technische Anderungen vor.

OrdnungsgemaiBe Entsorgung des Produkts (Elektro- und Elektronikmiill)

nicht zusammen mit anderen Haushaltsabfillen entsorgt werden darf. Gebrauchte Gerate kénnen sich

wegen des potentiellen Gehalts gefahrlicher Stoffe, Gemische und Bauteile nachteilig auf die Umwelt

und menschliche Gesundheit auswirken. Das Vermischen von Elektromll mit anderen Abfallen bzw. sein

nicht sachgerechter Ausbau kann zur Freisetzung umwelt- und gesundheitsschadlicher Stoffe fuhren.
Das gebrauchte Gerét ist bei einer Sammelstelle fir Elektro- und Elektronikschrott zu entsorgen. Fir detaillierte
Informationen zu Sammelstellen fur Elektro- und Elektronikschrott wenden Sie sich bitte an Ihre ortliche Wertstoff-
sammelstelle oder Schrottbehandlungsanlage.

E Die Kennzeichnung auf dem Produkt weist darauf hin, dass das Produkt nach Ablauf seiner Lebensdauer
| |
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ULDISED OHUTUSJUHISED
KASUTAMISEKS

D Enne kasutamist lugege hoolikalt juhiseid.

D Olge eriti ettevaatlik, kui lapsed on seadme ldhedal.

D Arge jitke toGtavat seadet jarelevalvetal

D Arge kasutage seadet muudel eesmarkidel kui need, milleks
see on ette nahtud.

D Arge kastke seadet, kaablit voi pistikut vette voi muudesse
vedelikesse.

D Kui seadet ei kasutata vOi enne puhastamist tommake alati
pistik pistikupesast vdlja.

D Tootja poolt mittesoovitatud tarvikute kasutamine voib
pohjustada seadme kahjustusi, tulekahju voi kehavigastusi.

D Kui seadmest kostub ebatavalisi helisid, [ohnu voi suitsu,
|Ulitage seade kohe vdlja ja podrduge seejarel volitatud
teeninduskeskusesse, et lasta seade parandada.

D Arge kasutage seadet vljas.

D Arge riputage toitejuhet teravate servade kilge ega laske
sellel kokku puutuda kuumade pindadega.

D Veenduge, et vorgukaabel ei rippuks lle poranda serva, millel
seade seisab. See takistab seadme juhuslikku tombamist
sellelt pinnalt.

D Arge puudutage kuumi pindul Kasutage kaepidemeid.

D Sailitage seadet jahedas, varjulises ja kuivas kohas.

D Viltige plastosade deformeerumist, drge peske seadet kuuma
veega ega ndudepesumasinas.

D Arge pange oma kasi voi esemeid paaki, kui seade to6tab.

D Enne puhastamist Ghendage seade vooluvorgust lahti!
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D Seadme, eelkdige toiduga otseselt kokkupuutuvate osade
puhastamine tuleb teostada enne esmakordset kasutamist,
kohe pdrast kasutamist voi kui seadet ei ole pikka aega
kasutatud - protseduur on kirjeldatud peattikis “PUHASTUS
JAHOOLDUS"

D Arge asetage seadet teiste elektriseadmete, pliitide, pliitide,
ahjude jne lahedusse.

D Enne t66de alustamist veenduge alati, et koik seadme osad
on Oigesti paigaldatud.

D Kui praadimine on [6ppenud, laske seadmel enne selle osade
kinnitamist voi eemaldamist ning enne seadme puhastamist
taielikult jahtuda.

D Kuuma 6huga praadimisel valjub kuum auru 6hu valjalask-
eavade kaudu.

D Hoidke oma kded ja nagu eemal vdljuvast aurust ja dhuval-
japadsudest. Ettevaatust ka auru ja 6hu eest, kui votate korvi
kausi masinast vdlja.

D Ohu sisse- ja valjalaskeavad ei tohi t66 ajal olla takistatud.

D Arge asetage seadet kergestistittivate materjalide, nagu kar-
dinad, laudlinad ja muud, ldhedusse - see voib pohjustada
tulekahju.

D Kipsetatavad tooted tuleb alati panna korvi.

D Arge taitke 0Oliga, sest see voib pohjustada tulekahju.

D Seade sobib ainult koduseks kasutamiseks. Seda ei tohi kunagi
kasutada pidevalt pikema aja jooksul, et valtida korpuse ja
katte deformeerumist.

D Kui pistik voi toitejuhe on kahjustatud, peab selle vahetama
valja tootja voi teeninduskeskus voi moni muu sobiva kvali-
fikatsiooniga isik, et vdltida ohtu.
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D Pinnatemperatuur voib kasutamise ajal tousta.

D Seade tuleb Uihendada maanduspistikupesaga pistikupessal
Enne seadme sisselllitamist kontrollige, et vorgupinge vastab
seadme tUubisildil margitud parameetritele.

D Kasutamise ajal on soovitatav kanda seda tiilpi seadmete
kasitsemiseks ettenahtud kaitsekindaid.

D Seda seadet voivad kasutada vahemalt 8-aastased lapsed ja
isikud, kelle ftitsiline ja vaimne vdimekus on vahenenud ning
kellel puuduvad kogemused ja teadmised seadme kohta,
kui on tagatud jdrelevalve voi juhendamine seadme ohutu
kasutamise kohta, et nad madistaksid sellega kaasnevaid ohte.
Puhastus- ja hooldustoid ei tohi teha lapsed, kui nad ei ole
vahemalt 8-aastased ja kui nad ei ole jarelevalve all. Valveta
lapsed ei tohi teha koristustoid/hooldustoid.

D Laste Ule tuleb teostada jarelevalvet, et nad ei mangiks
seadmetega.

D Seade ei ole ette ndhtud kasutamiseks valise taimeri voi
eraldi kaugjuhtimisstisteemi abil.

D Hoidke seade ja selle toitejuhe alla 8-aastastele lastele kat-
tesaamatus kohas.

D Arge tlhendage pistikut pistikupessa margade katega.

D Arge eemaldage pistikut pistikupesast toitejuhtmest tom-
mates.

D Kasutage seadet siledal ja stabiilsel pinnal.

D Arge asetage seadet otse vastu seina voi teiste seadmete
korvale. Jatke vahemalt 10 cm vaba ruumi seadme tagakdil-
jele ja molemale kiiliele, samuti selle kohale. Arge asetage
seadmele mingeid esemeid.
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D Laste ohutuse tagamiseks drge jatke vabalt ligipdasetavaid
pakendiosi (kilekotid, pappkarbid, polUstireen jne).

D HOIATUS! Arge lubage lastel filmiga méngida. Hin-
gamisoht!

D HOIATUS! Ulekuumenenud rasv véib siittida. Olge
eriti ettevaatlik!

b &Téhelepanu! Kuum pind!

SEADME KIRJELDUS

ELEMENTIDE KIRJELDUS

1. Ké&epide E. menud
2. Praadimiskorv F. sulatusfunktsioon
3. LED-ekraaniga juhtpaneel: G. héirefunktsioon

A. programmi vaikimisi ikoonid H. naita

B. temperatuuri reguleerimise I. infobaar

nupud 4.  Grillivore
C. ajareguleerimise nupud 5. Ventilatsiooniava
D. ON/OFF 6. Voimsuse sisend

Uhendus vérguga ja seadme sisseliilitamine, millest annab mdrku heli.

Multifunktsionaalne seade, mis tdnu oma ainulaadsele disainile véimaldab praadida, grillida, hautada ja
isegi praadida ilma 0li lisamata. Fitfryer valmistab toidud kuuma 6hu ringluse abil, mille tulemuseks on
vdljastpoolt krébedad ja seestpoolt pehmed toidud. Enamusele koostisosadele ei pea lisama éli.

ENNE ESMAKORDSET KASUTAMIST

1. Votke seade pakendist vélja. Eemaldage kéik kotid, saateklotsid, taitematerjalid ja etiketid.

2. Kontrollige seadet selle transportimisel tekkinud véimalike kahjustuste suhtes. Kahjustuse kahtluse
korral drge kasutage seadet ja pidage néu oma edasimiitjaga.

3. Veenduge, et teie elektrivorgu parameetrid vastavad seadme andmesildil olevatele andmetele.

4. Puhastage seadet vastavalt peatiikis “PUHASTUS JA HOOLDUS" toodud juhistele.

5. Asetage seade kovale, kuivale, stabiilsele, tasasele ja horisontaalsele pinnale.

KASUTAMINE

TAHELEPANU! Esmakordsel kasutamisel vib seadmest viljuda vike kogus suitsu. See on nor-
maalne néhtus.

TAHELEPANU! Pirast t66d jatkab ventilaator t66d umbes 20 sekundit, et eemaldada seadmest
kuumad aurud.

TAHELEPANU! Seadmel on vairkasutamise kaitseseade - seade ei liilitu sisse ilma korrektselt
paigaldatud korvi (2) ja juhtpaneel (3) kustub taielikult.




1. Uhendage seade maandatud vooluallikaga. Seade annab vérguga tihendamisest marku tihe helisig-
naaliga. Lisaks sellele stttib Ithiajaliselt kogu juhtpaneel (3). Kui see kustub, jaab nihtavale ainult
nupp ON/OFF (D) ja seade laheb puhkeolekusse.

2. Likake korvi kauss vilja, tommates kdepidemest (1).

3. Pange toidukaubad korvi (2).

TAHELEPANU! Arge tiitke korvi (2) iile n3idiku “MAX” ega iiletage tabelis niidatud maksimaal-

set koostisosade kogust (vt jaotist “TOIDU VALMISTAMINE - NIPPID”).

4. Hoides kaepidemest (1) kinni, liikake kauss koos korvi tagasi Fitfryerisse.

5. Argake seade puhkeolekusse, vajutades iiks kord nuppu ON/OFF (D) - see valgustab kogu juhtpa-
neeli ja aktiveerib kdik seadme funktsioonid.

6. Seadistage aeg ja temperatuur:

a. Vaikimisi programmid - seade toetab kuut vaikimisi programmi. Kasutage menli nuppu (E),
et valida vaikimisi programm. Hetkel valitud programmi naitab (ks kuuest vaikimisi program-
mi ikoonist (A), mis asub juhtpaneeli (3) Glaosas, vilkudes. Lisaks on seade varustatud sulata-
misfunktsiooniga, mis aktiveeritakse juhtpaneelil (3) asuva funktsiooninupu (F) vajutamisega
- funktsiooni valimisest annab marku ikooni vilkumine (kui programm on aktiveeritud, stttib
ikoon pidevalt).

7. Kasitsi (vahemik 80-200C° 1-60 min.) - iga funktsiooni puhul on véimalik kipsetusaega ja
temperatuuri kohandada vastavalt individuaalsetele vajadustele. Temperatuuri/kellaaega saab
reguleerida juhtpaneelil (3) asuvate reguleerimisnuppude (B) ja (C) abil. Valitud t66parameetrid
kuvatakse juhtpaneeli (3) keskel asuval ekraanil (H).

Tahelepanu! Aja/temperatuuri muutuse kiirendamiseks hoidke all iihte temperatuuri (B) / aja (C)

kontrollnuppu.

8. Kaivitage seade - parast toiduvalmistamise parameetrite seadistamist vajutage nuppu ON/OFF (D).
T60 ajal nditab ekraan (H) vaheldumisi seadistatud temperatuuri ja seadme valjaltlitamiseni jaanud
aega.

TAHELEPANU! Aja (C) ja temperatuuri (B) reguleerimise nupud on aktiivsed ka siis, kui vaikimisi

programm on aktiveeritud - seadme té6parameetreid saab endiselt muuta.

Kui seade on aktiveeritud, saame lisaks seadistada hairefunktsiooni. Selleks vajutage funktsioonik-

lahvi (G) . Seejarel seadistage aja reguleerimise nuppude (C) abil aeg, mille méddumisel haire kélab

(vahemik - 1-10min., vaikimisi funktsiooni seadistus - 5 min.). Funktsiooni toimimist naitab ikooni

kuvamine. Funktsiooni deaktiveerimiseks vajutage uuesti funktsiooninuppu (G).

9. Juhtpaneelil olev todindikaator.

Kuni programmi kinnitamiseni vilgub ON/OFF-nupu (D) valgustus; kui programm on kéivitunud,

on nupp pidevalt valgustatud. Kui toiduvalmistamisprogramm on aktiveeritud, kuvatakse vaikimi-

si programmide (A) ikoonide ribal ainult hetkel valitud programmi ikoon. Lisaks sellele on inforiba

(1) liikmed jarjestikku esile téstetud.

10.T66 16pp - seade lUlitub automaatselt valja, kui seadistatud aeg on moddas. Téotamise [6ppe-
misest annab marku soéna “OFF”" ekraanil (H) ja helisignaal, misjarel seade laheb puhkeolekusse.
T66 saab igal ajal l6petada, vajutades nuppu ON/OFF(D). Kuipsetusprogrammi valjalilitamine nupu
ON/OFF (D) abil antakse marku valgustuse, nupu ON/OFF (D) ja hetkel valitud kiipsetusprogram-
mi ikooni muutumisega pidevast vilkuvaks; lisaks ei sttle enam inforiba (I). Seejérel lulitub seade
puhkeolekusse.

Kui t66 on I6petatud, tuleb seade vooluallikast lahti thendada.
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TOIDU VALMISTAMINE - NAPUNAITED

Seadmega saab valmistada palju roogasid, alljdrgnev tabel on méeldud abiks toidukaupade oige
kaalu ja optimaalse kiipsetusaja valimisel.

Kuna toiduainete kuju, suurus, struktuur jm. erinevad, tuleks tabelis esitatud andmeid siiski pidada
soovituslikuks teabeks, mis aitab teil alustada. Aja jooksul tootate téendoliselt valja oma aja- ja tem-
peratuuriseaded Uksikutes programmides valitud roogade jaoks.

Ménda rooga tuleb poolel kiipsetusaegadel raputada (segada). Selleks témmake korv (2) vélja, see
ltlitab juhtpaneeli (3) vélja ja peatab seadistatud kipsetusprogrammi. Kiipsetusprogramm jatkub
kohe, kui korvi (2) uuesti sisse ltkata.

TAHELEPANU! Pdletusoht aurude, kuuma rasva ja kuumade seadmeosade tottu. Olge eriti ette-
vaatlik, kui eemaldate korvi (2) t6otavast seadmest.

Soovitatud koguse Uletamine voib takistada korralikku dhuringlust seadmes ja mojutada oluliselt
I6pptulemust - pealmine kiht kiipsetatakse Ule ja keskosa jaab tooreks.

Toidukaubad lkoon Kaal Temperatuur Aeg (min.)
Chips \QE,' 300-500 200 20
-
Steak Q 100-400 180 16-20
Krevetid %é’; 100-400 160 2
Kana reied 100-400 200 25
(J
Liha @ 100-400 180 2
Koogid 100-400 160 20
Kala ﬁ 100-400 200 20

Lisage tabelis ndidatud kipsetusaegadele 3 minutit, kui seadet ei ole eelsoojendatud.

KODUSTE FRIIKARTULITE VALMISTAMINE

Parima tulemuse saavutamiseks kasutage eelklpsetatud (nt kiilmutatud) friikartuleid. Koduste krop-
sude praadimiseks jargige alljargnevaid samme.

Koori kartulid ja l6ika need pulkadeks.

Leotage friikartulid kausis vahemalt 30 minutit, votke vélja ja kuivatage paberil.

Vala 1/2 supilusikatait oliiviéli kaussi, siis pane kartulid kaussi ja sega, kuni need on éliga kaetud.
Eemaldage friikartulid sérmedega voi sobiva kddgiriistaga, nii et ligne 6li jadks kaussi. Pange need
korvi.

—
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TAHELEPANU! Arge valage korvi korraga kéik laastud kausist, et 6li ei tilguks panni pohja.
5. Prae vastavalt juhistele.

PUHASTAMINE JA HOOLDAMINE

1. Enne puhastamist tdmmake seade vooluvorgust vlja ja oodake, kuni see on taielikult jahtunud.

2. Likake korvi kauss vilja, et seade jahtuks kiiremini. Laske kausil enne korvi eemaldamist jahtuda.
TAHELEPANU! Kauss, korv ja seadme sisemus on kaetud kleepumisvastase kattega. Arge puhas-
tage neid metallist ko6gindudega ega abrasiivsete vahenditega, sest see voib katet kahjustada.
3. Piihkige seadme korpus niiske lapiga. Arge kunagi kastke korpust vette voi ménda muusse vedelik-
ku ega peske seda ndudepesumasinas.

Peske kaussi ja korvi sooja vee ja pehme pesuvahendiga. Loputage ja kuivatage péhjalikult. Arge
kasutage korpuse puhastamiseks traatlappi voi abrasiivseid vahendeid. Korv on ndudepesumasinas
pestav.

5. Puhastage seadme sisemus kuuma vee ja pehme, mitte-kratsiva kdsnaga.

6. Puhastage kittekeha puhastusharjaga, et eemaldada mustus.

7. Parast puhastam|st a kuivatamist tuleb seade kokku voltida ja hoiustada turvalises kohas.

KUI KORVI VOI KAUSI POHJA ON KLEEPUNUD MUSTUS, TAITKE KAUSS KUUMA VEE JA
VAIKESE KOGUSE NOUDEPESUVAHENDIGA. ASETAGE KORVID KAUSSI JA LASKE NEIL UM-
BES 10 MINUTIT LEOTADA.

PROBLEEMIDE LAHENDAMINE

Jargnevas tabelis on kirjeldatud koige tavalisemaid probleeme, millega voite seadme kasutamisel
kokku puutuda.

>

Koostisosad praetakse Manda koostisosa tuleks Raputage iiksteise peale vdi iiksteise vastu asetatud koostisosi
Fitfryeris ebaiihtlaselt. raputada pooleldi valmisoleku (ntkrdpsud) poolel teel.

ajal.
Praetud suupisted ei ole Kasutatud suupisted olid Kasutage suupisteid Fitfryeris valmistamiseks voi katke
Fitfryerist valja vottes moeldud traditsioonilises suupisted hukese dlikihiga, et tagada krobedus.
krobedad. fritiidrimismasinas

valmistamiseks.

Ma ei saa kaussi korralikult Korvis on liiga palju koostisosi. Arge taitke korvi iile MAX-taseme.
seadmesse.
Korv ei ole kausis digesti Liikake korvi kaussi, kuni on kuulda "kldpsatust".
paigutatud.
Kiipsetusplaadi hoidja lukustab Reguleerige kdepide horisontaalselt nii, et see ei ulatu korvi
kausi. kiiljest vélja.
Seadmest tuleb vélja valge Valmistatakse dliseid koostisosi. Rasvaste koostisosade praadimisel Fitfryer'is voolab suur
suits. kogus rasva kaussi. See rasv eritab valget suitsu ja kauss voib

muutuda tavalisest kuumemaks. See ei mdjuta seadet ega
lopptulemust.

Kaussis on eelmisest keetmisest Rasvaste koostisosade praadimisel Fitfryer'is voolab suur

saadud rasva. kogus rasva kaussi. See rasv eritab valget suitsu ja kauss voib
muutuda tavalisest kuumemaks. See ei mojuta seadet ega
lopptulemust.



Vérsked friikartulid Kartulitiikid ei olnud enne Leotage neid kausis vahemalt 30 minutit, votke vélja ja

praadivad Fitfryeris praadimist korralikult leotatud. kuivatage paberrétiku peal.
ebaiihtlaselt.
Kasutati vale tiiiipi kartuleid. Kasutage varskeid kartuleid ja kontrollige, et need ei laheks
praadimisel "laiali".
Virsked friikartulid ei ole Kartulite krabedus séltub li- ja Kuivatage ettevalmistatud kartulitiikid enne 6li lisamist
Fitfryeris valmistamisel veekogusest. pohjalikult.
krobedad.

Valmistage vaiksemaid kartulitiikke, et need oleksid
krobedamad.

Lisage veidi suurem kogus oliividli, et friikartulid oleksid

krobedamad.
TEHNILISED SPETSIFIKATSIOONID
Tehnilised andmed on esitatud toote tiitibisildil.
Vorgukaabli pikkus: 0,75 m.

Kdesolev kasutusjuhend on masintolgitud.
Kahtluse korral vaadake palun selle ingliskeelset versiooni.

TAHELEPANU! MPM agd S.A. jitab endale diguse teha tehnilisi muudatusi.

Toote néuetekohane kérvaldamine (kasutatud elektri- ja elektroonikaseadmed)

olmejaatmetega. Kasutatud seadmed voivad potentsiaalselt ohtlike ainete, segude ja komponentide sisal-

duse tottu avaldada negatiivset moju keskkonnale ja inimeste tervisele. Elektrijaatmete segamine muude

jadtmetega voi nende ebaprofessionaalne lahtivétmine voib pohjustada tervisele ja keskkonnale kahjulike
EEE  inete eraldumist. Kasutatud seade tuleb toimetada kasutatud elektri- ja elektroonikaseadmete kogu-
mispunkti. Uksikasjaliku teabe saamiseks elektri- ja elektroonikajastmete tagastamise koha kohta tuleb kasutajal
poorduda kohalikku kasutatud seadmete kogumispunkti voi jadtmekaitlusettevottesse.

E Tootele paigutatud margistus nditab, et toodet ei tohi selle kasutusaja I6ppedes visata dra koos muude
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SAFETY INSTRUCTIONS

D Read the instructions carefully before use.

D Take special care when children are near the device.

D Do not leave the device unattended during operation!

D Do not use the device for purposes other than those for
which it was intended.

D Do not immerse the device, cable or charger in water or
other liquids.

D Always remove the plug from the mains socket when the
device is not in use or before cleaning.

D Use of accessories not recommended by the manufacturer
may cause damage to the device or personal injury.

D If the device starts producing abnormal sounds or odour,
or if smoke comes out of it, switch it off immediately and
contact an authorized service to have it repaired.

D Do not use the device outdoors.

D Do not hang the mains cable on sharp edges or allow it to
come into contact with hot surfaces.

D Make sure the mains cable is not extending over the edge
of the device's support surface. This will prevent the device
from being accidentally pulled down.

D Do not touch any hot surfaces. Use holders when moving
this product.

D Store the device in cool, dark and dry place.

D Avoid deformation of plastic parts, do not wash the device
and accessories with hot water or in a washing machine.

D Do not put hands or any items inside the container during
operation.
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D Before cleaning, disconnect the unit from the power supply
first.

D Clean the device, in particular parts being in direct contact
with food, before first use, immediately after finishing work
and if the device has not been used for a long time. The
procedure is described in details in the “CLEANING AND
MAINTENANCE" section.

D Do not place the device near other electric cookers, burners,
ovens, etc.

D Always ensure that all parts of the device are correctly fitted
before starting work.

D Wait for the device to cool down completely after frying be-
fore attaching or removing its elements, as well as cleaning
the device.

D During hot air frying, hot steam escapes through the air vents.

D Keep your hands and face away from the escaping steam or
air outlets. Pay attention to the steam and air when removing
the bowl with the basket from the device.

D Do not cover the air inlets and outlets when the device is
operating.

D Do not place the device near flammable materials such as
curtains, tablecloths etc, because this may lead to a fire.

D Food intended for frying should always be placed into the
basket.

D Do not fill the bow! with oil as this may cause a fire.

D Device is suitable for home use solely. To prevent deformation
of the housing and lid, never use the device continuously
for a long period of time.
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D Damaged plug or power cord must be replaced by the
manufacturer, its service centre or another suitably qualified
person in order to avoid any risk.

D The surface temperature may increase during use.

D The device should be connected to a mains socket outlet
with a grounding pin! Before switching the device on, make
sure the mains parameters match the values on the device's
identification plate.

D Itis recommended to use protective gloves intended for
handling this type of equipment.

D This equipment may be used by children of at least 8 years of
age and by persons of diminished physical, mental capacity
and lack of experience and knowledge of the equipment if
supervision or instruction is provided regarding the safe use
of the equipment so that the hazards involved are under-
stood. Cleaning and maintenance must not be performed
by children, unless they are over 8 years old and supervised
by an adult. Unsupervised children can not perform cleaning
and maintenance of the product.

D Children should be supervised to ensure that they do not
play with the equipment/device.

D The device has not been designed to operate with an external
timer switch or a separate remote control system.

D Keep the device and its cord out of reach of children under
8 years of age.

D Do not connect the plug to the power socket with wet hands.

D Do not pull the plug out of the power socket by pulling the
cord.

D Use the device on a smooth and stable surface.
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D Do not place the device directly against a wall or other
devices. Leave at least 10 cm of free space at the back and
upper parts of the device, as well as on its both sides. Do
not place any objects on the device.

D For the safety of children, please do not leave freely acces-
sible parts of the packaging (plastic bags, cardboard boxes,
polystyrene, etc).

D WARNING! Do not allow children to play with the
film. Danger of suffocation!

D WARNING! Overheated fat may ignite. Be especially
careful!

D &CAUTION! Hot surface!
DEVICE DESCRIPTION

ELEMENTS DESCRIPTION

1. Holder F. defrost function
2. Frying basket G. alarm function
3. Control panel with LED display: H. Display

A. default program icons I. information bar

B. temperature control range 4. Grate grill

C. time adjustment buttons 5. Vent

D. ON/OFF 6. Power input

E. Menu

Established connection with the network and launch of the device is signalled with a sound.

A multifunctional device for oil-less frying, grilling, stewing and baking thanks to its unique design. Fit-
fryer can prepare dishes using hot air circulation, thanks to which the dishes are crispy on the outside
and delicate on the inside. No need to add oil to most ingredients.

BEFORE FIRST USE

Unpack the device from the packaging. Remove any bags, shipping locks, fillers and labels.

Make sure the device has not been damaged during its transportation. In case of suspected dam-
age, do not start the device and consult the seller

Make sure the electrical mains parameters match the data on the device’s name plate.

Wash the device following the instructions in the “CLEANING AND MAINTENANCE” section
Place the device on a hard, dry, stable, flat and horizontal surface.

N =
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USE

CAUTION! A small amount of smoke may come out of the device during the first use. This is

normal.

CAUTION! After finishing work, in order to remove hot fumes from the device, the fan will con-

tinue to work for approx. 20 seconds.

CAUTION! The device is protected against improper use; the device will not turn on without a

properly installed basket (2), the control panel (3) will remain completely blank.

1. Connect the device to the grounded mains. The device will signal established connection with
the network using a single beep. Additionally, the entire control panel will light up briefly (3). After
turning off, only the ON/OFF (D) button will remain visible; the device will then go into sleep mode.

2. Pull out the bow! with the basket by pulling the handle (1).

3. Put products into the basket (2).

CAUTION! Do not fill the basket (2) above the “MAX" mark or exceed the maximum amount of

ingredients given in the table (see: “COOKING - TIPS” section).

4. Slide the bowl with the basket back into the Fitfryer by holding the handle (1).

5. Wake up the device from sleep mode by pressing the button ON/OFF (D) once ; this will light up
the entire control panel and activate all functions.

6. Set time and temperature:

a. Default Programs - The device supports six default programs. Press the menu (E) button to
select the default program. The currently selected program will be signalled by one of the six
default programs flashing icons located at the top of the control panel (3). In addition, the device
is equipped with a defrosting function, activated with pressing the function button (F) located
on the control panel (3). Selection of this mode is indicated by the & icon blinking (and then
lightning steadily after the program is switched on).

7. Manually (range 80-200C° / 1-60 min.) - each function has the ability to adjust the baking time
and temperature to individual needs. The temperature/time can be set using the adjustment
buttons (B) and (C) located on the control panel (3). The selected operating parameters will be
visible on the display (H) located in the central point of the control panel (3).

Caution! To accelerate the time/temperature change, hold down the respective buttons: (B) for

temperature and (C) for time.

8. Start the device - after setting the baking parameters, press the ON/OFF button (D). During opera-
tion, the display (H) will alternately show the set temperature and the time remaining to turning off.

CAUTION! The time (C) and temperature (B) adjustment buttons remain active even after acti-

vating the default program; the operating parameters of the device can thus still changed.

The alarm function can be additionally set after starting the device. To do this, press the function

button (G) . Then use the time adjustment buttons (C) to set the time after which the alarm is trig-

gered (range: 1-10 minutes, 5 minutes as a default). The function operation is signalled by displaying
the icon. To disable the function, press the function button (G) again.

9. Operation signalling on the control panel.

Until the program is confirmed, the ON/OFF button (D) flashes is illuminated continuously af-

ter the operation is initiated. After activating the baking program, default program icon bar (A)

displays only the icon with the currently selected program. Additionally, the sections of the

information bar (I) are highlighted one after the other.

10.Ending the operation - the device will turn off automatically when the set time comes to an end.
The end of operation will be signalled by the display of the word “OFF” on the display (H), accom-
panied by a sound signal; then the device will go into sleep mode. The operation of the device can
be ended at any time by pressing the ON/OFF(D) button. Turning off the baking program with the
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ON/QOFF (D) button will be signalled by changing the way of highlighting, the ON/OFF (D) button
and the icon with the currently selected baking program, from continuous to flashing, additionally
the information bar (I) will no longer be highlighted. The device will then go into sleep mode.
After the operation is finished, the device should be disconnected from the power source.

COOKING - TIPS

The range of dishes one can prepare with the device is vast; for choosing the correct weight of food
and the optimal baking time, please refer to the table below.

However, due to differences in shape, size, structure of food products, the data provided in the ta-
ble should be treated as indicative information that will facilitate starting work with the device. Over
time, the user will probably work out their preferable time and temperature settings in individual
programs for the dishes of their choice.

Some dishes require shaking (mixing) halfway through the cooking time. In order to achieve this, pull
out the basket (2), which will turn off the control panel (3) and stop the operation of the set baking
program. The baking program will resume when the basket (2) is inserted again.

CAUTION! Risk of burns from fumes, hot fat and hot parts of the device. Be especially careful
when removing the basket (2) from the working device.

Exceeding the recommended amount of food products may prevent proper air circulation in the
device and significantly affect the final result - the top layer will be too baked, while the centre will
remain raw.

Groceries Icon Scales Temperature in C° Time (min.)
Fries \% 300-500 200 20
=
Steak Q 100-400 180 16-20
Prawns %_SS 100-400 160 2
Chicken legs 100-400 200 25
»
Meat @ 100-400 180 25
Cakes 100-400 160 20
Fish ﬁ 100-400 200 20

If the device is not preheated, 3 minutes should be added to the baking time given in the table.




HOMEMADE FRIES PREPARATION

For best results, use pre-cooked (e.g. frozen) French fries. To fry homemade fries, follow the steps

below.

1. Peel the potatoes and cut them into sticks.

2. Soak the fries in a bowl for at least 30 minutes, remove and dry on a paper towel.

3. Pour 1/2 tablespoon of olive oil into a bowl, then put the fries in it and mix until they are coated
with it.

4. Remove the fries with your fingers or a suitable kitchen utensil so that the excess oil remains in the
bowl. Put potatoes into the basket.

CAUTION! Do not pour all the fries from the bowl into the basket at once, so that the oil does

not flow to the bottom of the vessel.

5. Fry according to the instructions.

CLEANING AND MAINTENANCE

1. Before cleaning, remove the plug from the power socket and wait until the device cools down
completely.

2. Pull out the bowl with the basket so that the device cools down faster. Allow the bowl to cool
before removing the basket.

CAUTION! The bowl, the basket and the inside of the device are coated with a non-stick coat-

ing. Do not clean them with metal kitchen utensils or abrasive cleaners as this may damage the

coating.

3. Wipe the housing of the device with a damp cloth. The housing should never neither be immersed
in water or any other liquid nor washed in the dishwasher.

4. Wash the bowl and basket with warm water and a mild detergent. Rinse and dry thoroughly. Do not
use wire cloths or abrasive cleaners to clean the case. The basket can be washed in a dishwasher.

5. Clean the inside of the device with hot water and a delicate, non-abrasive sponge.

6. Clean the heating element with a cleaning brush to remove any dirt.

7. After cleaning and drying, the device should be folded and stored in a safe place.

IF DIRT IS STUCK TO THE BASKET OR THE BOTTOM OF THE BOWL, FILL THE BOWL WITH

HOT WATER WITH A SMALL AMOUNT OF WASHING-UP LIQUID. PUT THE BASKET IN THE

BOWL AND LEAVE IT SOAKED FOR ABOUT 10 MINUTES.

PROBLEM SOLVING

The table below describes the most common problems that may be encountered when using the
device.

Theingredients fry unevenly ~ Some ingredients should be Ingredients placed on top of each other or across each other
in the Fitfryer. shaken halfway through the (e.g. French fries) should be shaken halfway through the
preparation time. preparation time.
Fried snacks are not fragile Snacks intended for preparation Use snacks to be prepared in Fitfryer or cover snacks with a
when removed from Fitfryer. in a traditional deep fat frying thin layer of oil to ensure their tenderness.
device were used.

The bowl cannot beinserted ~ There are too many ingredientsin Do not fill the basket above the MAX level.
into the device correctly. the basket.
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White smoke comes out of
the device.

Fresh fries fry unevenly
in Fitfryer.

Fresh fries are not crispy
after being prepared
in Fitfryer.

TECHNICAL DATA

The basket is not correctly
positioned in the bowl.

The handle of the baking tray
locks the bowl.

Fatty ingredients are being
prepared.

The bow! contains fat from
previous cooking.

The potato pieces were not

properly soaked before frying.

Wrong type of potatoes used.

The tenderness of the fries

depends on the amount of oil and

water in them.

Slide the basket into the bowl until a “click” can be heard.

Set the handle horizontally so that it does not protrude from
the basket.

Large amount of fat leaks into the bowl during frying fatty
ingredients in Fitfryer. This fat emits white smoke and the
bowl may heat up more than usual. This neither affect the
appliance nor the final cooking result.

Large amount of fat leaks into the bowl during frying fatty
ingredients in Fitfryer. This fat emits white smoke and the
bowl may heat up more than usual. This neither affect the
appliance nor the final cooking result.

Soak them in a bowl for at least 30 minutes, take them out and
dry them on a paper towel.

Use fresh potatoes and check that they do not “fall apart”
during frying.

Dry the prepared potato pieces thoroughly before adding
the oil.

Prepare smaller pieces of potatoes to make them crispier.

Add a little more olive oil to make the fries crispier.

Technical specifications are given on the product nameplate.

Length of mains cable: 0.75m

€

CAUTION! MPM agd S.A. reserves the right to technical changes.

Proper disposal of the product (waste electrical and electronic equipment)

=i

Marking on the product indicates that after the service-life of the product expires, it should not be dis-
posed with other type of municipal waste. Used equipment may have a negative impact on the environ-
ment and health of people due to potentially containing hazardous substances, mixtures and components.
Mixing electric waste with other types of waste or disassembling those in an unprofessional manner may
cause a release of substances that are hazardous to the environment and health. Used equipment should

be handed-over to a point for collection of electric waste. In order to obtain detailed information regarding the
electric waste collection points, the user should contact the municipal point of electric waste collection or used
equipment processing department.

35



CONSEJOS SOBRE LA SEGURIDAD DE USO

D Por favor, lee atentamente las instrucciones de funciona-
miento antes de usarlo.

D Tenga especial cuidado cuando hay nifios en las proximi-
dades del dispositivo.

D No deje el aparato en funcionamiento sin vigilancia.

D No utilice el dispositivo para fines distintos a los previstos.

D No sumerjas el dispositivo, el cable y el enchufe en agua u
otros liquidos.

D Siempre desenchufe el enchufe cuando no estés usando el
dispositivo 0 antes de limpiarlo.

D El uso de accesorios no recomendados por el fabricante
puede danar el dispositivo, provocar un incendio o causar
lesiones.

D En caso de que el aparato emita sonidos, olores 0 humo
extranos, apaguelo inmediatamente y pongase en contacto
con un centro de servicio autorizado para que reparen el
aparato.

D No utilice el dispositivo al aire libre.

D No cuelgues el cable de alimentacién sobre bordes afilados
y No permites que toque superficies calientes.

D Asegurese de que el cable de alimentacion no cuelgue del
borde del suelo sobre el que se encuentra el aparato. Esto
evitara que el dispositivo se salga accidentalmente de esta
superficie.

D No toque las superficies calientes. Usa las asas.

D Guarde el aparato en un lugar fresco, a la sombra y seco.

D Evite la deformacion de las piezas de plastico, no lave el
aparato con agua caliente ni en el lavavajillas.
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D Nointroduzca las manos ni objetos en el depdsito mientras
el aparato esté en funcionamiento.

D Desconecte el aparato de la red eléctrica antes de limpiarlo.

D La limpieza del dispositivo, en particular de las partes que
estan en contacto directo con los alimentos, debe realizar-
se antes del primer uso, inmediatamente después del uso
0 si el aparato no se ha utilizado durante mucho tiempo.
El procedimiento se describe en el capitulo «LIMPIEZA'Y
MANTENIMIENTO».

D No coloques el dispositivo cerca de las cocinas eléctricas y
de gas, quemadores, hornos, etc.

D Antes de comenzar a trabajar, asegurese siempre de que
todas las partes del dispositivo estén instaladas correctamente.

D Una vez finalizada la fritura, deje que el aparato se enfrie
completamente antes de fijar o retirar sus componentes, y
antes de limpiarlo.

D Al freir con aire caliente, el vapor caliente escapa por las
salidas de aire.

D Mantenga las manos y la cara alejadas del vapor que sale y
de las salidas de aire. Tenga cuidado también con el vapor
y el aire al retirar la cesta de la maquina.

D Las entradas y salidas de aire no deben obstruirse durante
el funcionamiento.

D No coloques el dispositivo cerca de materiales inflamables
como cortinas, manteles, etc., que puedan provocar un
incendio.

D Los productos que se vayan a freir deben colocarse siempre
en la cesta.
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D No llene el carter de aceite, ya que podria producirse un
incendio.

D El aparato sélo es apto para uso doméstico. Nunca debe
utilizarse de forma continuada durante largos periodos de
tiempo para evitar la deformacion de la carcasa y la tapa.

D Sielenchufe o el cable de alimentacion estan dafiados, de-
ben ser sustituidos por el fabricante o un centro de servicio
técnico, o por otra persona debidamente cualificada, para
evitar cualquier riesgo.

D La temperatura de la superficie puede aumentar durante
el uso.

D El dispositivo debe estar conectado a una toma de corriente
con un pin de conexion a tierra. Antes de encender el aparato,
compruebe que la tension de red corresponde a los para-
metros indicados en la placa de caracteristicas del aparato.

D Durante su utilizacién, es aconsejable llevar guantes de
proteccion previstos para la manipulacion de este tipo de
equipos.

D Este dispositivo puede ser utilizado por nifios de por lo
menos 8 anos de edad, por personas con capacidades fisi-
cas 0 mentales reducidas y por personas que no disponen
de experiencia ni de conocimiento del dispositivo, siempre
que se les supervise 0 se les proporcione instruccion para
utilizar el equipo de manera segura, de modo que se puedan
comprender los riesgos asociados a su uso. La limpieza y el
mantenimiento no deben ser realizados por ninos a menos
que tengan al menos 8 anos y estén supervisados. Los ni-
Nos no supervisados no deben realizar tareas de limpieza/
mantenimiento.
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D Debe vigilarse que los nifios no jueguen con el equipo/
dispositivo.

D El equipo no estd disefiado para funcionar mediante un
temporizador externo o un sistema de control remoto in-
dependiente.

D Mantenga el dispositivo y su cable fuera del alcance de los
ninos menores de 8 anos.

D No conectes el enchufe a la toma de corriente con las manos
mojadas.

D No desconectes el enchufe de la red tirando del cable.

D Utilice el dispositivo sobre una superficie lisa e estable.

D No coloque la unidad directamente contra la pared o junto
a otros equipos. Deje al menos 10 cm de espacio libre enla
parte posterior y a ambos lados de la unidad, asi como por
encima de ella. No coloque ningun objeto sobre la unidad.

D Porla sequridad de los nifios, por favor no permitir su acceso
a ninguna parte del embalaje (bolsas de plastico, cartones,
poliestireno, etc.).

D ;ADVERTENCIA! No dejes que los nifios jueguen con
el film de plastico. jPeligro de asfixia!

D ;ADVERTENCIA! La grasa sobrecalentada puede
incendiarse. Ten especial cuidado.

D &iATENCI()N! iSuperficie caliente!
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DESCRIPCION DEL DISPOSITIVO

DESCRIPCION DE LOS ELEMENTOS

‘

1. Mango E. menu
2. Cesta para freir F. funcion de desescarche
3. Panel de control con pantalla LED: G. funcién de alarma

A. iconos de programa por defecto H. mostrar

B. botones de control de tempera- I. barra de informacion

tura 4.  Rejilla de la parrilla
C. botones de ajuste de tiempo 5. Abertura de ventilacion
D. ENCENDIDO/APAGADO 6. Entrada de alimentacion

Conexién a la red y encendido del aparato seiialados por un sonido.

Un aparato multifuncional que, gracias a su disefio Unico, permite freir, asar a la parrilla, estofar e incluso
asar sin aiadir aceite. La fitfryer prepara los platos mediante la circulacion de aire caliente, obteniendo
platos crujientes por fuera y tiernos por dentro. No es necesario afiadir aceite a la mayoria de los ingre-
dientes.

ANTES DEL PRIMER USO

. Desembale el dispositivo del embalaje. Retire las bolsas, los bloqueos de envio, los rellenos y las
ehquetas.

. Comprueba el dispositivo para detectar dafios que puedan surgir durante el transporte. Si sospe-
cha que hay dafios, no arranque el molinillo y consulte a su vendedor.

. Aseglrese de que los pardmetros de su red eléctrica se correspondan con los datos de la placa de
caracteristicas del dispositivo.

. Limpie el dispositivo segun las instrucciones del capitulo “LIMPIEZA'Y MANTENIMIENTO".
. Coloca el dispositivo sobre una superficie dura, plana, uniforme y nivelada.

USO DE

iATENCION! Cuando se utiliza por primera vez, puede salir una pequeiia cantidad de humo del

aparato. Se trata de un fenémeno normal.

iATENCION! Después de la operacién, el ventilador continuara funcionando durante unos 20

segundos para eliminar los humos calientes de la unidad.

iATENCION! El aparato dispone de un dispositivo de proteccion contra el uso indebido: el apa-

rato no se encender3 si la cesta (2) no esta bien colocada y el panel de control (3) se apagara por

completo.

1. Conecta el aparato a una fuente de alimentacion con toma de tierra. El aparato sefialaré la conexion
alared con un solo pitido. Ademas, todo el panel de control (3) se iluminara brevemente. Cuando
se apague, soélo quedaré visible el boton ON/OFF (D) y la unidad entrara en modo de reposo.

2. Extraiga la cesta tirando del asa (1).

3. Pon la compra en la cesta (2).

iATENCION! No llene el cesto (2) por encima del indicador “MAX” ni supere la cantidad maxima

de ingredientes indicada en la tabla (véase el apartado “PREPARACION DE LOS ALIMENTOS -

CONSEJOS").

4. Sujetando el asa (1), deslice el bol con la cesta de nuevo en la Fitfryer.

5. Despierte la unidad del modo de reposo pulsando el botén ON/OFF (D) una vez - esto iluminara
todo el panel de control y activara todas las funciones de la unidad.

N

w
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6. Ajuste la hora y la temperatura:

a. Programas predeterminados: el aparato admite seis programas predeterminados. Utilice el bo-
ton de mend (E) para seleccionar el programa predeterminado. El programa actualmente selec-
cionado se indica mediante el parpadeo de uno de los seis iconos de programa predeterminado
(A) situados en la parte superior del panel de control (3). Ademas, el aparato esta equipado con
una funcién de descongelacion, que se activa pulsando el botén de funcion (F) situado en el
panel de control (3) - la seleccion de la funcién se indica mediante el parpadeo del icono (cuando
el programa esté activado, el icono se ilumina de forma fija).

7. Manual (intervalo 80-200C°% 1-60 min.): cada funcion permite ajustar el tiempo y la tempe-
ratura de coccion a las necesidades individuales. La temperatura y la hora pueden ajustarse
mediante los botones de ajuste (B) y (C) situados en el panel de control (3). Los parametros de
funcionamiento seleccionados seran visibles en la pantalla (H) situada en el punto central del
panel de control (3).

ijAtencidn! Para acelerar el cambio de tiempo/temperatura, mantenga pulsado uno de los boto-

nes de control de temperatura (B) / tiempo (C).

8. Ponga en marcha el aparato - después de ajustar los pardmetros de coccién, pulse el botén ON/
OFF (D). Durante el funcionamiento, la pantalla (H) mostrara alternativamente la temperatura pro-
gramada vy el tiempo restante hasta que se apague el aparato.

{ATENCION! Los botones de ajuste de la hora (C) y la temperatura (B) también estan activos

cuando estd activado el programa por defecto: puede seguir modificando los parametros de fun-

cionamiento del aparato.

Una vez activado el dispositivo, podemos configurar adicionalmente la funcién de alarma. Para ello,

pulse la tecla de funcion (G) . A continuacion, mediante los botones de ajuste del tiempo (C), ajuste

el tiempo tras el cual sonaréa la alarma (intervalo - 1-10min., ajuste por defecto de la funcion - 5 min.).

El funcionamiento de la funcion se indica mediante la visualizacién de un icono. Para desactivar la

funcion, pulse de nuevo el botén de funcion (G).

9. Indicacién de funcionamiento en el panel de control.

Hasta que se apruebe el programa, la iluminacién del boton ON/OFF (D) parpadea; una vez

iniciado el programa, el botén se ilumina de forma continua. Cuando se activa un programa de

coccion, en la barra con los iconos de los programas predeterminados (A) solo aparece el icono
con el programa seleccionado en ese momento. Ademas, los miembros de la barra de informa-
cion (1) se resaltan sucesivamente.

10.Fin de funcionamiento: la unidad se apagara automaticamente cuando finalice el tiempo programa-
do. El fin del funcionamiento se sefializara mediante la palabra “OFF” en la pantalla (H) y una sefal
acustica, tras lo cual la unidad entrara en modo de reposo. El funcionamiento puede interrumpirse
en cualquier momento pulsando el boton ON/OFF(D). La desconexion del programa de horneado
con el botén ON/OFF (D) se sefalizard cambiando la iluminacion, del boton ON/OFF (D) y del ico-
no con el programa de horneado actualmente seleccionado, de continua a intermitente; ademas, la
barra de informacion (I) dejara de estar iluminada. A continuacién, el dispositivo entrard en modo
de reposo.

Una vez finalizado el trabajo, la unidad debe desconectarse de la fuente de alimentacion.

PREPARACION DE LOS ALIMENTOS - CONSEJOS

Se pueden preparar muchos platos con el aparato, la siguiente tabla pretende ayudarle a elegir el
peso correcto de los alimentos y el tiempo de coccion dptimo.

No obstante, debido a las diferencias de forma, tamafio y estructura de los productos alimenticios,
entre otras cosas, los datos que figuran en la tabla deben considerarse informacion orientativa que
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le ayudard a empezar. Con el tiempo, es probable que consiga ajustar el tiempo vy la temperatura de
los distintos programas para los platos que elija.

Algunos platos requieren agitacion (remover) a mitad del tiempo de coccién. Para ello, extraiga el
cestillo (2), con lo que se desconectara el panel de control (3) y se detendrd el programa de coccidn
ajustado. El programa de coccion se reanudara en cuanto vuelva a introducir el cestillo (2).
iATENCION! Riesgo de quemaduras por vapores, grasa caliente, piezas calientes del aparato.
Tenga especial cuidado al retirar la cesta (2) del aparato en funcionamiento.

Exceder la cantidad recomendada de alimentos puede impedir la correcta circulacién del aire en el
aparato y afectar significativamente al resultado final: la capa superior se hornearéa en exceso y el
centro quedara crudo.

Comestibles Icono Peso Temperatura Tiempo (min.)

Fichas 300-500 200 20
Bistec 10 180 16-20
Gambas 10 160 20

Muslos de pollo

Carnes 180 25
Tartas 10 160 20
Pescado 10 200 20

2D 6 s § o

Afada 3 min. al tiempo de horneado indicado en |a tabla si el aparato no esté precalentado.

PREPARACION DE PATATAS FRITAS CASERAS

Para obtener mejores resultados, utilice patatas fritas prefritas (por ejemplo, congeladas). Para freir

patatas fritas caseras, siga los pasos que se indican a continuacion.

1. Pelar las patatas y cortarlas en bastones.

2. Remojar los bufiuelos en un bol durante al menos 30 minutos, sacarlos y escurrirlos sobre papel
absorbente.

3. Vierta 1/2 cucharada de aceite de oliva en un bol, luego ponga las patatas fritas en el bol y remué-
valas hasta que se impregnen de aceite.

4. Remover las patatas fritas con los dedos o con un utensilio de cocina adecuado para que el exceso
de aceite quede en el bol. Ponlos en la cesta.
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iATENCION! No vierta todas las patatas fritas del bol en la cesta a la vez para que el aceite no
gotee al fondo de la sartén.
5. Freir seguin las instrucciones.

LIMPIEZA'Y MANTENIMIENTO

1. Desenchufe el aparato de la toma de corriente y espere a que se enfrie completamente antes de
limpiarlo.

2. Deslice hacia fuera el cestillo para que el aparato se enfrie mas rapidamente. Dejar enfriar el bol
antes de retirar la cesta.

IATENCION! El bol, la cesta y el interior del aparato estan recubiertos con un revestimiento an-

tiadherente. No los limpies con utensilios de cocina metalicos ni abrasivos, ya que podrian dafar

el revestimiento.

3. Limpie la carcasa de la unidad con un pafio humedo. No sumerja nunca la carcasa en agua ni en
ningun otro liquido, ni la lave en el lavavajillas.

4. Lave el boly la cesta con agua tibia y detergente suave. Aclarar y secar bien. No utilice telas meta-
licas ni productos abrasivos para limpiar la carcasa. La cesta se puede lavar en el lavavajillas.

5. Limpie el interior de la unidad con agua caliente y una esponja suave que no raye.

6. Limpie la resistencia con un cepillo de limpieza para eliminar la suciedad.

7. Después de limpiarla y secarla, hay que plegarla y guardarla en un lugar seguro.

SI LA SUCIEDAD SE HA PEGADO A LA CESTA O AL FONDO DEL BOL, LLENE EL BOL CON

AGUA CALIENTE Y UNA PEQUENA CANTIDAD DE LiQUIDO LAVAVAJILLAS. COLOCA LA

CESTAEN EL BOL Y DEJALAS EN REMOJO UNOS 10 MINUTOS.

RESOLUCION DE PROBLEMAS

En la siguiente tabla se describen los problemas mas comunes que puede encontrar al utilizar el
dispositivo.

Los ingredientes se frien de Algunos ingredientes deben Agitar los ingredientes colocados unos encima de otros o unos

forma desigual en la Fitfryer.  agitarse a mitad del tiempo de enfrente de otros (por ejemplo, patatas fritas) a mitad de la
preparacion. preparacion.

Los aperitivos fritos no Los aperitivos utilizados se Prepare los aperitivos en la Fitfryer o tntelos con una fina capa

quedan crujientes al sacarlos  disefiaron para ser preparadosen  de aceite para que queden crujientes.

de la Fitfryer. una freidora tradicional.

No puedo introducirel bolen  Hay demasiados ingredientes en No llene la cesta por encima del nivel MAX.
la unidad correctamente. la cesta.

La cesta no estd colocada Deslice la cesta en la cubeta hasta que se oiga un "clic".
correctamente en la cubeta.
El soporte de la bandeja para Ajuste el asa horizontalmente para que no sobresalga de la
hornear bloquea el recipiente. cesta.
Sale humo blanco del Se preparan ingredientes Al freiringredientes grasos en la Fitfryer, una gran cantidad de
aparato. aceitosos. grasa se escapa al recipiente. Esta grasa emite humo blanco y

la cazoleta puede calentarse mas de lo normal. Esto no afecta
al aparato ni al resultado final de la coccion.
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Hay grasa de la coccion anterior Al freiringredientes grasos en la Fitfryer, una gran cantidad de

en el bol. grasa se escapa al recipiente. Esta grasa emite humo blanco y
la cazoleta puede calentarse mas de lo normal. Esto no afecta
al aparato ni al resultado final de la coccion.

Las patatas fritas frescas se Los trozos de patata no estaban Déjalas en remojo en un cuenco durante al menos 30 minutos,

frien de forma desigual en bien remojados antes de freirlos. ~ sdcalas y sécalas sobre una toalla de papel.
la Fitfryer.
Se utilizd el tipo de patatas Utilice patatas frescas y compruebe que no se "deshacen" al
equivocado. freirlas.
Las patatas fritas frescas no El crujiente de las patatas fritas Secar bien los trozos de patata preparados antes de afiadir
quedan crujientes cuandose  depende de la cantidad de aceite el aceite.
preparan en la Fitfryer. y agua que contengan.

Prepare trozos més pequefios de patatas para que queden méas
Crujientes.

Anade un poco mds de aceite de oliva para que las patatas
queden mas crujientes.

DATOS TECNICOS

Los parametros técnicos se inidican en la placa de caracteristicas

del producto.
Longitud del cable de red: 0,75m

Este manual ha sido traducido a mdquina.
En caso de duda, consulte su version en inglés.

iATENCION! La empresa MPM agd S.A. se reserva el derecho a realizar cambios
técnicos.

Eliminacién correcta del producto (aparatos eléctricos y electrénicos usados)

La etiqueta colocada en el producto indica que el producto no debe desecharse después de la vida util
con otros residuos domésticos. El aparato usado puede tener efectos nocivos sobre el medio ambiente
vy la salud de personas, debido al posible contenido de sustancias, mezclas y componentes peligrosos. La
mezcla de los desechos electrénicos con otros residuos o su desmontaje no profesional puede dar lugar a
EE  |; liberacion de sustancias nocivas para la salud y el medio ambiente. El aparato usado debera entregarse
al punto de recepcion de los residuos de aparatos eléctricos y electronicos usados. Con el fin de obtener informacién
detallada sobre el lugar de entrega de los residuos de aparatos eléctricos y electrénicos, el usuario debera ponerse
en contacto con el punto de recogida municipal de aparatos usados o con la planta procesadora de aparatos usados.
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CONSIGNES DE SECURITE

D Lire attentivement le mode d'emploi avant toute utilisation.

D Etre particuliérement vigilant lorsque des enfants se trouvent
a proximité de |'appareil !

D Ne pas laisser 'appareil sans surveillance pendant son fonc
tionnement !

D Ne pas utiliser lappareil a dautres fins que I'usage auquel
il est destiné.

D Ne pas plonger appareil, le cordon ou les prises dans I'eau
ou tout autre liquide.

D Toujours débrancher le cordon dalimentation de la prise
de courant lorsque vous n'utilisez pas I'appareil ou avant de
commencer a le nettoyer.

D Lutilisation d'accessoires non recommandés par le fabricant
peut entrainer des dommages a lappareil, un incendie ou
des blessures.

D En cas de sons, d'odeurs ou de fumée inhabituels provenant
de lappareil, éteignez-le immédiatement et contactez un
centre de service agréé pour faire réparer I'appareil.

D N'utilisez pas l'appareil en extérieur.

D Ne pas accrocher le cordon dalimentation de |appareil
sur des poignées a bords tranchants et ne pas le laisser en
contact avec des surfaces chaudes.

D Veillez a ce que le cable dalimentation ne pende pas du
plancher sur lequel se trouve I'appareil. Cela évitera que
l'appareil ne soit accidentellement tiré de cette surface.

D Ne pas toucher les surfaces chaudes ! Utilisez les poignées.

D Conservez I'appareil dans un endroit frais, ombragé et sec.
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D Evitez la déformation des pieces en plastique, ne lavez pas
l'appareil a I'eau chaude ou dans un lave-vaisselle.

D Ne mettez pas vos mains ou des objets dans le réservoir
pendant que lappareil fonctionne.

D Débranchez I'appareil de I'alimentation électrique avant de
le nettoyer !

D Le nettoyage de I'appareil, en particulier des parties en
contact direct avec les aliments, doit étre effectué avant la
premiére utilisation, immédiatement apres |'utilisation ou
si lappareil n'a pas été utilisé pendant une longue période
- la procédure est décrite dans le chapitre «NETTOYAGE ET
ENTRETIEN.

D Ne pas placer I'appareil a proximité dautres appareils élec
triques: de brlleurs, de cuisinieres, de fours, etc.

D Avant de commencer le travail assurez-vous toujours que
tous les composants de I'appareil sont correctement installés.

D Apres lafriture, laissez lappareil refroidir complétement avant
de fixer ou de retirer ses composants, et avant de le nettoyer.

D Lors de la friture a I'air chaud, la vapeur chaude séchappe
par les sorties dair.

D Gardez vos mains et votre visage a I'écart de la vapeur qui
séchappe et des sorties dair. Faites également attention a
la vapeur et a l'air lorsque vous retirez le bol avec le panier
de l'appareil.

D Ne pas obstruer les entrées et sorties dair pendant le fonc-
tionnement.

D Ne placez pas I'appareil a proximité de matériaux inflam-
mables tels que des rideaux, des nappes, etc. car cela pourrait
provoquer un incendie,
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D Mettez toujours les produits a frire dans le panier.

D Ne remplissez pas le bol d'huile, car cela peut provoquer
un incendie.

D Lappareil convient uniqguement a un usage domestique. Il ne
doit jamais étre utilisé en continu pendant de longues heures
afin d'éviter toute déformation du boitier et du couvercle.

D Sila fiche ou le cordon dalimentation est endommagé, il
doit étre remplacé par le fabricant ou un centre de service
agréé, ou par une autre personne ddment qualifiée, afin
d'éviter tout risque.

D La température de la surface sur laquelle repose la friteuse
peut augmenter pendant I'utilisation de lappareil.

D Lappareil doit étre raccordé a une prise de courant munie
d'une broche de mise a la terre ! Avant d'allumer l'apparell,
vérifiez que la tension du réseau correspond aux parametres
indiqués sur la plagque signalétique de I'appareil.

D Pendant l'utilisation, il est conseillé de porter des gants de
protection destinés a étre utilisés avec ce type d'équipement.

D Lappareil peut étre utilisé par des enfants agés d'au moins
8 ans et par des personnes ayant des capacités physiques,
sensorielles ou mentales réduites ou dénuées d'expérience ou
de connaissance, s'ils (si elles) sont correctement surveillé(e)
s ou si des instructions relatives a |'utilisation de l'appareil en
toute sécurité leur ont été données et si les risques encourus
ont été appréhendées. Le nettoyage et lentretien ne doivent
pas étre effectués par des enfants, sauf s'ils sont agés d'au
moins 8 ans et qu'ils sont surveillés. Les enfants non surveillés
ne doivent pas soccuper du nettoyage et de I'entretien.
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D Les enfants doivent étre surveillés pour sassurer qu'ils ne
jouent pas avec lappareil ni avec son équipement.

D Lappareil n'est pas concu pour fonctionner a laide d'une
minuterie externe ou d'un systéme de télécommande séparé.

D Gardez I'appareil et sa conduite hors de portée des enfants
de moins de 8 ans.

D Ne branchez pas la fiche a une prise de courant avec les
mains mouillées.

D Ne tirez pas sur le cordon d'alimentation de I'appareil pour
le débrancher.

D Utiliser 'appareil sur une surface plane et stable.

D Ne placez pas I'appareil directement a coté d'un mur ou d'un
autre équipement. Laissez au moins 10 cm d'espace libre a
[arriere et sur les deux cOtés de l'appareil, ainsi quau-dessus
de celui-ci. Ne posez aucun objet sur l'appareil.

D Ne pas laisser les parties de 'emballage de lappareil (sacs
plastiques, cartons, polystyréne, etc,) a la portée des enfants.

D AVERTISSEMENT ! Ne laissez pas les enfants jouer
avec du film plastique. Risque de suffocation !

D AVERTISSEMENT ! La graisse surchauffée peut s’en-
flammer. Une attention particuliére est recomman-
dée!

) &ATTENTION ! Surface chaude !
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DESCRIPTION DE LAPPAREIL

DESCRIPTION DES ELEMENTS

1. Support (poignée) ON/OFF
2. Panier a friture menu
3. Panneau de contréle avec affichage fonction de dégivrage

LED: fonction d’alarme

A. icones de programme par défaut affichage LED

B. Boutons de réglage de tempé- barre d'information
rature «+» et «-». (80-200°C par 4. Gr|||e du gril
paliers de 5°C) 5. Quverture de ventilation

C. boutons de réglage de I'heure 6. Alimentation électrique

Connexion au secteur et mise en marche de l'appareil avec signalisation sonore.

Un appareil multifonctionnel qui, grdce a sa conception unique, permet de faire frire, griller, mijoter
et méme cuire au four sans ajouter d’huile. Le Fitfryer prépare les plats en utilisant la circulation d'air
chaud, de sorte que les aliments sont croustillants a 'extérieur et tendres a l'intérieur. Il n'est pas néces-
saire d'ajouter de I'huile a la plupart des ingrédients.

AVANT LA PREMIERE UTILISATION

. Déballez l'appareil de son emballage. Enlevez tous les sacs, transparents, papiers bulles et éti-
quettes.

Vérifiez que l'appareil ne présente pas de dommages pouvant résulter de son transport. Si vous
suspectez des dommages ne démarrez pas le moulin et consultez votre revendeur.

Assurez-vous que les parametres de votre installation électrique correspondent & ceux donnés
dans le tableau fournit avec I'appareil.

Nettoyez l'appareil conformément aux instructions comprises dans la section ,ENTRETIEN ET
NETTOYAGE".

. Placez l'appareil sur une surface dure, seche, stable, plane et horizontale.

UTILISATION DE

ATTENTION! Lors de la premiére utilisation, une petite quantité de fumée peut s'échapper de

I'appareil. C’est un phénoméne normal.

ATTENTION! Aprés le fonctionnement, le ventilateur continue a tourner pendant environ 20

secondes pour évacuer les fumées chaudes de l'appareil.

ATTENTION! Lappareil est équipé d'un dispositif de protection contre les utilisations abusives

- I'appareil ne s'allumera pas si le panier (2) n’est pas correctement installé et le panneau de com-

mande (3) s'éteindra complétement.

1. Branchez I'appareil sur une source d'alimentation mise a la terre. Lappareil signalera la connexion
au secteur par un double signal sonore. En outre, 'ensemble du panneau de commande (3) s'allume
brievement. Lorsqu'il séteint, seul le bouton ON/OFF (D) reste visible et I'appareil passe en mode
veille.

2. Entirant la poignée (1), sortez le bol avec le panier (ig. 1).

3. Mettez les provisions dans le panier (2).

ATTENTION! Ne remplissez pas le panier (2) au-dessus de I'indicateur <MAX» et ne dépassez pas

la quantité maximale d'ingrédients indiquée dans le tableau (voir section <PREPARATION DES

ALIMENTS - CONSEILS»).
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4. Entenant la poignée (1), poussez le bol avec le panier dans le Fitfryer (fig. 4).

5. Réveillez l'appareil en appuyant une fois sur le bouton ON/OFF (D) - cela illuminera I'ensemble du
panneau de commande et activera toutes les fonctions de I'appareil.

6. Régler la durée et la température :

a. Programmes par défaut - lappareil prend en charge six programmes par défaut. Utilisez la
touche de menu (E) pour sélectionner le programme par défaut. Le programme actuellement
sélectionné est indiqué par le clignotement de I'une des six icones de programme par défaut (A)
situées en haut du panneau de commande (3). En outre, 'appareil est équipé d’une fonction de
dégivrage, activée en appuyant sur le bouton de fonction (F) situé sur le panneau de commande
(3) - la sélection de la fonction est signalée par le clignotement de l'icone (lorsque le programme
est activé, l'icone s'allume en continu).

7. Manuel (plage 80-200C° 1-60 min.) - chaque fonction permet de régler le temps et la tem-
pérature de cuisson en fonction des besoins individuels. La température et I'heure peuvent
étre réglées a l'aide des boutons de réglage (B) et (C) situés sur le panneau de commande (3).
Les paramétres de fonctionnement sélectionnés sont visibles sur I'écran (H) situé au centre du
panneau de commande (3).

Attention ! Pour accélérer le changement de temps/température, maintenez enfoncée I'une des

touches de contréle de la température (B) / du temps (C).

8. Démarrer I'appareil - aprés avoir réglé les parametres de cuisson, appuyer sur la touche ON/OFF
(D). Pendant le fonctionnement, I'écran (H) affiche alternativement la température réglée et le
temps restant jusqu’a l'arrét de l'appareil.

ATTENTION ! Les boutons de réglage de la durée (C) et de la température (B) sont également

actifs lorsque le programme par défaut est activé - vous pouvez toujours modifier les paramétres

de fonctionnement de I'appareil.

Une fois le dispositif activé, il est possible de régler la fonction d’alarme. Pour ce faire, appuyez sur

le bouton d’alimentation (A). Ensuite, a 'aide des boutons de réglage du temps (C), réglez le temps

aprés lequel l'alarme retentira (plage - 1-10min., réglage par défaut de la fonction - 5 min.). Le
fonctionnement de la fonction est indiqué par l'affichage d'une icone. Pour désactiver la fonction,

appuyez a nouveau sur le bouton de fonction (G).

9. Indication de fonctionnement sur le panneau de commande.

Jusqu'a l'approbation du programme, I'éclairage de la touche ON/OFF (D) clignote ; une fois le

programme démarré, la touche s'allume en continu. Lorsqu'un programme de cuisson est activé,

seule l'icone du programme actuellement sélectionné est affichée dans la barre avec les icones
des programmes par défaut (A). En outre, les membres de la barre d'information (I) sont mis en
évidence les uns apres les autres.

10.Fin de fonctionnement - I'appareil séteint automatiquement a la fin de la durée programmée. La fin
du fonctionnement est signalée par l'affichage du mot «OFF» sur 'écran (H) et par un signal sonore,
apres quoi l'appareil passe en mode veille. Lopération peut étre interrompue a tout moment en
appuyant sur la touche ON/OFF(D). Larrét du programme de cuisson a laide de la touche ON/
OFF (D) est signalé par un changement de I'éclairage, de la touche ON/OFF (D) et de l'icbne du
programme de cuisson actuellement sélectionné, qui passe de continu a clignotant ; en outre, la
barre d'information (I) n'est plus éclairée. Lappareil passe alors en mode veille.

Une fois le travail terminé, 'appareil doit étre déconnecté de la source d'alimentation.
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PREPARATION DES ALIMENTS - CONSEILS

De nombreux plats peuvent étre préparés avec l'appareil. Le tableau ci-dessous a pour but de vous
aider a choisir le poids correct des aliments et le temps de cuisson optimal.

Toutefois, en raison des différences de forme, de taille et de structure des denrées alimentaires,
entre autres, les données figurant dans le tableau doivent étre considérées comme des informations
indicatives pour vous aider a démarrer. Au fil du temps, vous trouverez probablement vos propres
réglages de temps et de température pour les programmes que vous utilisez et les aliments que
VOUS cuisinez.

Certains plats nécessitent d'étre secoués (remués) a la moitié du temps de cuisson. Pour ce faire,
retirez le panier (2), ce qui éteint le panneau de commande (3) et arréte le programme de cuisson
programmé. Le programme de cuisson reprend dés que le panier (2) est de nouveau enfoncé.
ATTENTION! Risque de brilures par les fumées, les graisses chaudes, les piéces chaudes de I'ap-
pareil. Faites trés attention lorsque vous retirez le panier (2) de I'appareil en marche.

Le dépassement de la quantité recommandée d'aliments peut empécher une bonne circulation de
I'air dans l'appareil et affecter considérablement le résultat final - la couche supérieure sera trop
cuite et le centre restera cru.

Epicerie Température Temps (min.)

«frites » \% 300-500 200 20
=

Steak Q 100-400 180 16-20

Crevettes %53 100-400 160 2

Cuisses de poulet 100-400 200 25
3

Viandes @ 100-400 180 25

Gateaux 100-400 160 20

Poisson ﬁ 100-400 200 2

Ajouter 3 minutes au temps de cuisson indiqué dans le tableau si l'appareil n'est pas préchauffé.

PREPARATION DES FRITES MAISON

Pour de meilleurs résultats, utilisez des frites pré-frites (par exemple, congelées). Pour faire des
frites maison, suivez les étapes ci-dessous.
1. Epluchez les pommes de terre et coupez-les en batonnets.
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2. Faites-les tremper dans I'eau pendant au moins 30 minutes, sortez-les et séchez-les sur une ser-
viette en papier.

3. Versez 1/2 cuillere a soupe d’huile d'olive dans un saladier, puis mettez les frites dedans et remuez
jusqu’a ce qu'elles soient enrobées d'huile.

4. Retirez les frites avec vos doigts ou un ustensile de cuisine adapté afin que 'exces d’huile reste dans
le saladier. Mettez-les dans le panier de la friteuse.

ATTENTION ! Ne versez pas toutes les frites du saladier dans le panier en une seule fois, afin que

I’huile ne coule pas dans le panier.

5. Faites frire selon les instructions fournies.

ENTRETIEN ET NETTOYAGE

1. Avant de nettoyer, débranchez 'appareil de la prise de courant et attendez qu'il ait complétement
refroidi..

2. Retirez le bol avec le panier pour que 'appareil refroidisse plus rapidement. Laissez le bol refroidir
avant de retirer le panier.

ATTENTION! Le bol, le panier et I'intérieur de I'appareil sont recouverts d’'un revétement antiad-

hésif. Ne les nettoyez pas avec des ustensiles de cuisine en métal ou des nettoyants abrasifs, car

cela pourrait endommager le revétement.

3. Essuyez le boitier de I'appareil avec un chiffon humide. Ne plongez jamais le boitier dans I'eau ou
dans un autre liquide et ne le lavez jamais dans un lave-vaisselle.

4. Lavez le bol et le panier a I'eau chaude et avec un détergent doux.  Rincer et sécher soigneuse-
ment. N'utilisez pas de éponges métalliques ou de produits abrasifs pour nettoyer le boitier. Le
panierpeut étre lavé dans un lave-vaisselle.

5. Nettoyez l'intérieur de l'appareil avec de I'eau chaude et une éponge douce et non grattante.

6. Nettoyez I'élément chauffant a I'aide d’une brosse de nettoyage pour éliminer tout résidu.

7. Aprésle nettoyage etle sechage I'appareil doit étre rangé dans un endroit sdr.

SI DES SALETES ONT ADHERE AU PANIER OU AU FOND DU BOL, REMPLISSEZ LE BOL D’EAU

CHAUDE ET D’UNE PETITE QUANTITE DE LIQUIDE VAISSELLE. PLACEZ LE PANIER DANS LE

BOL ET LAISSEZ-LE TREMPER PENDANT ENVIRON 10 MINUTES.

RESOLUTION DE PROBLEMES

Les ingrédients sont frits de Certains ingrédients doivent étre  Secouez les ingrédients placés les uns sur les autres ou les uns

maniére inégale. secoués a mi-cuisson. en travers des autres (par exemple, des frites) a mi-cuisson.
Les ingrédients frits Lesingrédients utilisés sontceux  Utilisez des ingrédients congus pour étre préparés dans la
dans Fitfryer ne sont pas destinés a étre préparés dansune  Fitfryer ou enduisez les ingrédients d'une fine couche d'huile
croustillants. friteuse traditionnelle. pour garantir leur croustillance.
I n'est pas possible d'insérer Il a trop d'ingrédients dans le Ne remplissez pas le panier au-dessus du niveau MAX.
correctement le bol dans panier.
l'appareil.
Le panier n'est pas correctement Faites glisser le panier dans le bol jusqu'a ce que vous
positionné dans le bol. entendiez un clic.
La poignée du plateau pour Positionnez la poignée horizontalement de maniére a ce
patisseries blogue le bol. qu'elle ne dépasse pas du panier.
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De la fumée blanche
s'échappe de I'appareil.

Les ingrédients sont frits de
maniére inégale.

Les frites fraiches préparées
dans le Fitfryer ne sont pas
croustillantes.

Les ingrédients gras sont
préparés.

Iy ade la graisse de la cuisson
précédente dans le bol.

Les morceaux de pommes de
terre n'ont pas été correctement
trempés avant d'étre frits.

Le mauvais type de pommes de
terre a été utilisé.

Le croustillant des frites dépend
de la quantité d'huile et d'eau
qu'elles contiennent.

Lorsque vous faites frire des ingrédients gras dans le Fitfryer,
une grande quantité de graisse s'échappe dans le bol. Cette
graisse émet une fumée blanche et le bol peut devenir plus
chaud que d'habitude. Cela n'affecte pas I'appareil nile
résultat final de la cuisson.

Lorsque vous faites frire des ingrédients gras dans le Fitfryer,
une grande quantité de graisse s'échappe dans le bol. Cette
graisse émet une fumée blanche et le bol peut devenir plus
chaud que d'habitude. Cela n'affecte pas I'appareil nile
résultat final de la cuisson.

Faites-les tremper dans |'eau pendant au moins 30 minutes,
sortez-les et séchez-les sur une serviette en papier.

Utilisez des pommes de terre fraiches et vérifiez qu'elles ne se
défont pas lors de la friture.

Sécher soigneusement les morceaux de pommes de terre
préparés avant d'ajouter |'huile.

Préparez des morceaux de pommes de terre plus petits pour
qu'ils soient plus croustillants.

Ajoutez une quantité légerement supérieure d'huile d'olive
pour rendre les frites plus croustillantes.

Le tableau suivant décrit les probléemes les plus courants que vous pouvez rencontrer lors de ['uti-

lisation de l'appareil.

Les ingrédients sont frits de
maniére inégale.

Les ingrédients frits
dans Fitfryer ne sont pas
croustillants.

I n'est pas possible d'insérer
correctement le bol dans
I'appareil.

De la fumée blanche
s'échappe de l'appareil.

Certains ingrédients doivent étre
secoués a mi-cuisson.

Les ingrédients utilisés sont ceux
destinés a étre préparés dans une
friteuse traditionnelle.

Iy a trop d'ingrédients dans le
panier.

Le panier n'est pas correctement
positionné dans le bol.

La poignée du plateau pour
patisseries blogue le bol.

Les ingrédients gras sont
préparés.

Il'ya de la graisse de la cuisson
précédente dans le bol.

Secouez les ingrédients placés les uns sur les autres ou les uns
en travers des autres (par exemple, des frites) a mi-cuisson.

Utilisez des ingrédients congus pour étre préparés dans la
Fitfryer ou enduisez les ingrédients d'une fine couche d'huile
pour garantir leur croustillance.

Ne remplissez pas le panier au-dessus du niveau MAX.

Faites glisser le panier dans le bol jusqu'a ce que vous
entendiez un clic.

Positionnez la poignée horizontalement de maniére a ce
qu'elle ne dépasse pas du panier.

Lorsque vous faites frire des ingrédients gras dans le Fitfryer,
une grande quantité de graisse s'échappe dans le bol. Cette
graisse émet une fumée blanche et le bol peut devenir plus
chaud que d'habitude. Cela n'affecte pas I'appareil nile
résultat final de la cuisson.

Lorsque vous faites frire des ingrédients gras dans le Fitfryer,
une grande quantité de graisse s'échappe dans le bol. Cette
graisse émet une fumée blanche et le bol peut devenir plus
chaud que d'habitude. Cela n'affecte pas I'appareil nile
résultat final de la cuisson.
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Les ingrédients sont frits de Les morceaux de pommes de Faites-les tremper dans |'eau pendant au moins 30 minutes,
maniére inégale. terre n'ont pas été correctement sortez-les et séchez-les sur une serviette en papier.
trempés avant d'étre frits.

Le mauvais type de pommes de Utilisez des pommes de terre fraiches et vérifiez qu'elles ne se

terre a été utilisé. défont pas lors de la friture.
Les frites fraiches préparées Le croustillant des frites dépend Sécher soigneusement les morceaux de pommes de terre
dans le Fitfryer ne sont pas de la quantité d'huile et d'eau préparés avant d'ajouter |'huile.
croustillantes. qu'elles contiennent.

Préparez des morceaux de pommes de terre plus petits pour
qu'ils soient plus croustillants.

Ajoutez une quantité [égerement supérieure d'huile d'olive
pour rendre les frites plus croustillantes.

CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

Les parameétres techniques sont indiqués sur la plaque signalétique

du produit.
Longueur du cordon secteur : 0,75 m

Ce manuel a été traduit a la machine.
En cas de doute, veuillez vous référer a sa version anglaise.

ATTENTION ! Lentreprise MPM agd S.A. se réserve le droit d’apporter des
modifications techniques.

Mise au rebut (déchets d’équipements électriques et électroniques)

Le marquage sur le produit indique que le produit ne doit pas étre jeté avec d’autres déchets ménagers

ala fin de son utilisation. Les équipements usagés peuvent avoir un effet néfaste sur I'environnement et

la santé humaine en raison de la teneur potentielle en substances, mélanges et composants dangereux.

Le mélange de déchets électroniques avec d’autres déchets ou leur démontage non professionnel peut
EE  cntrainer un rejet de substances nocives pour la santé et 'environnement. Lappareil usé doit étre déposé
dans un point de collecte des déchets d’équipements électriques et électroniques. Afin d’'obtenir des informations
détaillées sur des lieux de collecte des déchets électriques et électroniques, I'utilisateur doit contacter le point de
collecte des déchets d'équipements municipaux ou 'usine de traitement des déchets d'équipements.
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UTMUTATO A BIZTONSAGOS
HASZNALATHOZ:

D Haszndlat eldtt figyelmesen olvasd el a haszndlati utasitast.

D Legyél kilondsen dvatos, ha gyermekek tartézkodnak a
készulék kozelében.

D Ne hagyja felligyelet nélkil a miikodo késziléket!

D Ne hasznald a készliléket a rendeltetésétdl eltérd célokra.

D Ne meritsd a késziiléket, a kabelt vagy a fali csatlakozot vizbe
vagy mas folyadékba.

D Mindig huizd ki a tapvezeték dugdjat a haldzati aljzathdl, ha
nem hasznalod a készuléket, vagy annak tisztitasa eldtt.

D Agyarto dltal nem ajanlott tartozékok hasznalata a készUlék
karosodasat, tlizet vagy személyi sériilést okozhat.

D Ha akészilékbdl szokatlan hangok, szagok vagy fiist jonnek,
azonnal kapcsolja ki a késziiléket, majd forduljon hivatalos
szervizkdzponthoz a készilék megjavitasa érdekében.

D Ne hasznald a készuléket kiltéren.

D Ne akaszd a kabelt éles élekre, és ne hagyd, hogy forrd fe-
|Uletekkel érintkezzen.

D Ugyeljen arra, hogy a halézati kabel ne l6gjon ki annak a
padlénak a pereme folé, amelyen a késziilék dll. Ez meg-
akadalyozza, hogy a készuiléket véletlentl lehuzzak errdl a
fellletrdl.

D Ne érintse meg a forro fellileteket! Haszndlja a fogantyukat.

D Tarolja a késziiléket hiivos, arnyékos és szaraz helyen.

D Kerilje a mlanyag alkatrészek deformalodasat, ne mossa a
késziiléket forrd vizzel vagy mosogatdgépben.
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D Ne tegye a kezét vagy targyakat a tartalyba, amig a készuilék
mUkodik.

D Tisztitds el6tt valassza le a készliléket a tapegységrdl!

D A készilék tisztitasat, kilondsen az élelmiszerekkel kdzvet-
lendl érintkezo alkatrészek tisztitasat az elsd hasznalat eldtt,
kozvetlenul az alkalmazas befejezése utan, vagy ha a készu-
léket hosszu ideig nem hasznélt — az eljéréast a , TISZTITAS
és KARBANTARTAS” cim(i fejezet ismerteti.

D Ne helyezze a késziiléket mas elektromos készilékek, égok,
tlzhelyek, tlzhelyek, sttok stb. kozelébe.

D A munka megkezdése elétt mindig gy6z&dj meg arrél, hogy
a készllék minden alkatrésze helyesen van-e felerésitve.

D Ha a slités befejez&dott, hagyja a készliléket teljesen kihdlni,
mieldtt rogzitené vagy eltavolitana az alkatrészeket, és miel6tt
megtisztitana a készuléket.

D Forrd levegdvel torténd sitéskor a forrd géz a légkivezeté-
seken keresztll tavozik.

D Tartsa tavol kezét és arcat a kidaramlo goz és a légkivezetd
nyilasoktol. Vigydzzon a gézzel és a levegdvel is, amikor
kiveszi a kosar taljdt a géphdl.

D Alevegd be- és kimeneti nyilasok nem lehetnek elzarva
mukodés kozben.

D Ne helyezze a késziléket gyulékony anyagok, példaul fiig-
gonyok, teriték és egyéb éghetd anyagok kdzelébe - ez
tlzet okozhat.

D A megsitendd termékeket mindig a kosarba kell helyezni.

D Ne toltse tele az olajtekndbe az olajat, mert ez tlizveszéElyes
lehet.
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D Akészilék kizardlag haztartasi hasznalatra alkalmas. A kész(-
léket soha nem szabad hosszu ideig folyamatosan hasznalni,
hogy elkerllhetd legyen a haz és a fedél deformalodasa.

D Haadugd vagy a tapkabel megsériilt, azt a gyartonak vagy
eqy szervizkdzpontnak, vagy mas, megfeleléen képzett sze-
mélynek kell kicserélnie, hogy elkerilje a kockdzatot.

D Afellleti hémérséklet a hasznalat soran emelkedhet.

D A késziléket foldeld tiskével ellatott haldzati aljzatha kell
csatlakoztatnil A készilék bekapcsolasa elétt ellendrizze,
hogy a halézati fesziiltség megfelel-e a készdlék cimtablajan
feltUntetett paramétereknek.

D Hasznalat kdzben ajanlatos az ilyen tipusu berendezések
kezeléséhez eldirt véddkesztydit viselni.

D A berendezést legalabb 8 éves korl gyermekek, valamint
csokkent fizikai és szellemi képességl személyek, valamint a
berendezéssel kapcsolatos tapasztalattal és ismeretekkel nem
rendelkezd személyek is hasznalhatjak, ha feltigyeletet vagy
oktatast biztositanak a berendezés biztonsagos hasznalatara
vonatkozoan, hogy a veszélyek megértésre kertljenek. A ta-
karftast és karbantartast gyermekek csak 8 éves korukban és
feligyelet mellett végezhetik. Feltigyelet nélkuli gyermekek
nem végezhetnek takarftast/karbantartast.

D Ugyelni kell arra, hogy gyermekek ne jatsszanak a berende-
zéssel/eszkozzel.

D A berendezést nem Ugy tervezték, hogy kilsé idozit6vel
vagy kilon tavirdnyftéval mikadjon.

D Tartsd a késziiléket és annak tapvezetékét 8 év alatti gyer-
mekek eldl elzarva.

57




D Ne csatlakoztasd nedves kézzel a tapvezeték dugojdt a
haldzati aljzathoz.

D Ne huzd ki a dugét a konnektorbdl a zsindr meghuzasaval.

D Akésziléket sima és stabil fellileten hasznalja.

D Ne helyezze a késziléket kozvetlenl a falhoz vagy mas
berendezés mellé. Hagyjon legalabb 10 cm szabad helyet
a készilék hatuljan és mindkét oldalan, valamint a készulék
felett. Ne helyezzen semmilyen targyat a készilékre.

D A gyermekek biztonsaga érdekében kérjlik, ne hagyd szaba-
don hozzaférhetd helyen a csomagolas elemet (mdanyag
zacskokat, kartondobozokat, polisztirolt stb.).

D FIGYELMEZTETES! Ne engedje, hogy gyermekek
jatsszanak a foliaval. Fulladasveszély!

D FIGYELEM! A tulheviilt zsir meggyulladhat. Kiilono-
sen vigyazzanak!

D &Figyelem! Forro felilet!

A KESZULEK LEIRASA

1. Fogantyu F. leolvasztasi funkcio
2. SUtékosar G. riasztasi funkcio
3. LED kijelzével ellatott kezel6panel: H. megjelenités
A. alapértelmezett program ikonok I. informécios sav
B. hémérséklet-szabalyozd gombok 4. Grillracs
C. id6bedllitd gombok 5.  Szell6zényilas
D. ON/OFF 6. Tapfesziiltség bemenet
E. menu

A hdlézathoz valé csatlakozds és a késziilék bekapcsoldsa hangjelzéssel.

Multifunkcionadlis késziilék, amely egyediildllo kialakitdsdnak kdszonhetGen lehetévé teszi a stitést, gril-
lezést, pdroldst és még a siitést is olaj hozzdaddsa nélkiil. A fitfryer az ételeket forré levegé keringetésé-
vel késziti el, igy az ételek kiviil ropogdsak, beliil pedig puhdk lesznek. A legtébb ésszetevéhdz nem kell
olajat hozzdadni.
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AZ ELSO HASZNALAT ELOTTI TEENDOK

1. Csomagolja ki a készliléket a csomagolasbol. Tavolitson el minden zsakot, szallitasi blokkot, tél-
téanyagot és cimkét.

2. Ellendrizze a késziiléket a szallitas soran esetlegesen keletkezett sériilések szempontjabdl. Sériilés
gyanUja esetén ne mikddtesse a késziiléket, és forduljon a kereskedéhoz.

3. Gy6zbédjon meg arrél, hogy a halozati dram paraméterei megfelelnek a készlék cimtablajan sze-
replé adatoknak.

4. Tisztitsa meg a késziléket a TISZTITAS ES Karbantarts” fejezetben leirtak szerint.

5. Helyezze a készliléket egy kemény, szdraz, stabil, vizszintes és vizszintes fellletre.

HASZNALAT

FIGYELEM! Els6 hasznalatbavételkor a késziilékbdl kis mennyiség(i fiist tdvozhat. Ez egy norma-

lis jelenség.

FIGYELEM! M(ik6dés utan a ventilator koriilbellil 20 masodpercig tovabb miikédik, hogy a forré

flistot eltavolitsa a késziilékbdl.

FIGYELEM! A késziilék védelmet nydjt a helytelen hasznalat ellen - a késziilék nem kapcsol be a

megfelelGen felszerelt kosar (2) nélkiil, és a kezelépanel (3) teljesen kialszik.

1. Csatlakoztassa a készlléket foldelt aramforrashoz. A készilék egyetlen hangjelzéssel jelzi a halo-
zathoz valo csatlakozast. Ezenkivil a teljes kezelépanel (3) rovid ideig vildgitani fog. Amikor kialszik,
csak a ON/OFF gomb (D) marad lathato, és a készlék alvo izemmadba Iép.

2. Csusztassa ki a kosartalat a fogantyd (1) meghtizasaval.

3. Tegye az élelmiszereket a kosarba (2).

FIGYELEM! Ne toltse a kosarat (2) a ,MAX" jelzes folé, és ne Iepje tul a tablazatban feltiintetett

maximalis hozzavalé-mennyiséget (lasd az ,ETELEK ELOKESZITESE - TIPPEK” cimdi részt).

4. Afoganty(t (1) megfogva cstisztassa vissza a talat a kosarral egytt a Fitfryerbe.

5. Ebressze fel a késziiléket alvé lizemmodbol az ON/OFF gomb (D) egyszeri megnyomasaval - ez a
teljes kezel6panel megvilagitasat és a készllék dsszes funkcidjanak aktivalasat eredményezi.

6. Allitsa be az id6t és a hémérsékletet:

a. Alapértelmezett programok - a készllék hat alapértelmezett programot tdmogat. Az alapértel-
mezett program kivalasztasdhoz hasznélja a mentigombot (E). Az aktudlisan kivélasztott progra-
mot a kezel6panel (3) tetején taldlhatd hat alapértelmezett program ikon (A) egyikének villogasa
jelzi. A készilék emellett leolvasztasi funkcioval is fel van szerelve, amelyet a kezelépanelen (3)
talalhaté funkciégomb (F) megnyomasaval lehet aktivalni - a funkcid kivalasztasat az ikon villo-
gasa jelzi (a program aktivalasakor az ikon folyamatosan vilagit).

7. Kézi (80-200C°/ 1-60 perc) - minden funkcidban lehetéség van a fézési id6 és homérséklet
egyéni igényeknek megfeleld bedllitasara. A hémérséklet/idé a kezeldpanelen (3) taldlhaté be-
allitasi gombokkal (B) és (C) allithato be. A kivalasztott miikodési paraméterek a kezelépanel (3)
kézponti pontjan taldlhaté kijelzon (H) lesznek lathatoak.

Figyelem! Az id6/hémérséklet valtas felgyorsitasahoz tartsa lenyomva a hémérséklet (B) / idé

(C) vezérlé gombok egyikét.

8. Inditsa el a késziiléket - a f6zési paraméterek bedllitdsa utan nyomja meg az ON/OFF gombot (D).
MUikodés kézben a kijelzé (H) felvaltva mutatja a bedllitott hdmérsékletet és a késztilék kikapcso-
laséig hatralévé idot.

FIGYELEM! Az id6 (C) és a hémérséklet (B) bedllitasi gombok akkor is aktivak, ha az alapértel-

mezett program van aktivalva - igy tovabbra is médosithatja a késziilék miikodési paramétereit.

Ha a késziléket aktivaltuk, ezen kivil bedllithatjuk a riasztasi funkciot is. Ehhez nyomja meg a funk-

ciégombot (G) . Ezutan az idébedllitd gombok (C) segitségével allitsa be azt az idét, amely utan a ri-

59



asztas megszolal (tartomany - 1-10 perc, alapértelmezett funkcidbeallitas - 5 perc). A funkcid miiké-
dését egy ikon megjelenitése jelzi. A funkcié kikapcsolasahoz nyomja meg Ujra a funkciogombot (G).
9. MUkodési jelzés a kezel6panelen.
A program jovahagyasaig az ON/OFF gomb (D) vildgitasa villog; ha a program elindult, a gomb fo-
lyamatosan vilagit. Egy fézéprogram aktivalasakor csak az aktudlisan kivalasztott program ikonja
jelenik meg az alapértelmezett programok ikonjaival (A) ellatott sdvban. Ezenkiviil az informacios
sav (1) tagjai egymas utdn kiemelkednek.
10.MUkodés vége - a késziilék automatikusan kikapcsol, ha a beédllitott id¢ letelt. A mUkodés végét a
kijelzén (H) megjelend ,OFF" sz6 és egy hangjelzés jelzi, majd a készllék alvo tizemmaddba lép. A
mUkodés barmikor befejezheté az ON/OFF(D) gomb megnyomasaval. A stitéprogram ON/OFF
gombbal (D) torténd kikapcsolasat a vilagitas, az ON/OFF gomb (D) és az aktudlisan kivalasztott
sttéprogram ikonjanak folyamatosrol villogésra valtasa jelzi; ezen kiviil az informécids sav () nem
vilagit tobbé. A készlilék ekkor alvo Gzemmadba lép.
A munka befejeztével a késziiléket le kell véalasztani az dramforrasroél.

ETELKESZITES - TIPPEK

Akészllékkel szamos étel elkészithetd, az alabbi tablazat segitséget nyUjt az ételek megfeleld sulya-
nak és az optimdlis fézési idének a kivalasztasahoz.

Az élelmiszerek alakja, mérete és szerkezete kozotti kiilénbségek miatt azonban a tablazatban meg-
adott adatokat téjékoztatd jellegli informacionak kell tekinteni, hogy segitsék az elindulast. Idével
valdszintleg ki fogja dolgozni a sajat idé- és hémérséklet-beallitasait az egyes programokban az On
altal kivélasztott ételekhez.

Egyes ételeket a fézési ido felénél fel kell razni (keverni). Ehhez hizza ki a kosarat (2), ez kikapcsolja
a vezérlépanelt (3) és ledllitja a bedllitott fézési programot. A fézési program folytatédik, amint a
kosarat (2) ismét benyomja.

FIGYELEM! Egési sériilések veszélye a fiist, forro zsir, forrd késziilékrészek miatt. Legyen kiil6-
nésen dvatos, amikor a kosarat (2) kiveszi a futé késziilékbél.

Az ajanlott mennyiség tullépése megakaddlyozhatja a megfeleld légkeringést a készilékben, és je-
lentésen befolydsolja a végeredmeényt - a felsd réteg tulsil, a kdzepe pedig nyers marad.

Elelmiszerek Hémérséklet 1d6 (perc)

Chips % 300-500 200 2
—

Steak Q 100-400 180 6

Gamélarak %@ 100-400 160 2

Csirkecombok 100-400 200 25
J

Hiisok @ 100-400 180 25

60



Halak 100-400 200 20

Siitemények 100-400 160 20

Adjon hozza 3 percet a tablazatban megadott sttési idéhoz, ha a késziiléket nem melegitette eld.

SULT KRUMPLI ELKESZITESE

A legjobb eredmény érdekében hasznaljon eldsuitott (pl. fagyasztott) siilt krumplit. A hazi készitésu

chips sutéséhez kdvesse az alabbi lépéseket.

1. Hamozza meg a burgonyét, és vagja palcikakra.

2. Afankokat legalabb 30 percig dztassuk egy talban, majd vegyk ki, és papirtérlén csopogtessik le.

3. Ontsén 1/2 evékandl olivaolajat egy talba, majd tegye bele a siilt krumplit, és keverje addig, amig
az olaj be nem vonja.

4. Vegye ki a silt krumplit az ujjaival vagy egy megfeleld konyhai eszkdzzel Ugy, hogy a felesleges olaj
a talban maradjon. Tegye &ket a kosarba.

FIGYELEM! Ne dntse egyszerre az 6sszes chipset a talbél a kosarba, hogy az olaj ne cs6pogjon

a serpenyo aljara.

5. Sisse az utasitasoknak megfeleléen.

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

1. Atisztitas el6tt hiizza ki a készlléket a haldzati csatlakozobdl, és varja meg, amig teljesen kihdil.

2. Csusztassa ki a koséartélat, hogy a készllék gyorsabban lehtljon. A kosar eltavolitasa elétt hagyja
kihdini a talat.

FIGYELEM! A tal, a kosar és a késziilék belseje tapadasgatlé bevonattal van ellatva. Ne tisztitsa

6ket fém konyhai eszk6zokkel vagy stroldszerekkel, mivel ez karosithatja a bevonatot.

3. Torolje at a készilék hazat nedves ruhdval. Soha ne meritse a késziilékhazat vizbe vagy més folya-
dékba, és ne mossa mosogatogépben.

4. Mossa ki a talat és a kosarat meleg vizzel és enyhe mososzerrel. Oblitse ki és szarftsa meg alaposan.

Ne hasznaljon drotrongyot vagy csiszoldanyagokat a tok tisztitdsahoz. A kosdr mosogatégépben

moshaté.

Tisztitsa meg a készlék belsejét forrd vizzel és puha, nem karcold szivaccsal.

Tisztitsa meg a ftéelemet egy tisztitokefével, hogy eltdvolitsa a szennyezédéseket.

A tisztitas és szaritas utan a késziléket 6ssze kell hajtam és b|ztonsagos helyen kell tarolni.

HA A KOSARRA VAGY A TAL ALJARA SZENNYEZODES TAPADT, TOLTSE MEG A TALAT FOR-

RO VIZZEL ES EGY KIS MOSOGATOSZERREL. HELYEZZE A KOSARAT A TALBA, ES HAGYJA

AZTATNI KORULBELUL 10 PERCIG.

No o
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PROBLEMAMEGOLDAS

Az alabbi tablazat a készilék hasznélata soran felmeriilé leggyakoribb problémakat ismerteti.

Lehetséges ok Megoldas

Az bsszetevk egyenetleniil
siilnek a Fitfryerben.

Asiilt rdgcsdlnivalék nem
ropogdsak, amikor kiveszik
dket a Fitfryerhdl.

Nem tudom a télat
megfeleléen beilleszteni a
késziilékbe.

Fehérfiist jon kia
késziilékbdl.

Afriss siilt krumpli
egyenetleniil siil mega
Fitfryerben.

Afriss siilt krumpli nem
ropogds, ha a Fitfryerben
készitik.
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Egyes sszeteviket az elkészitési
idd felénél fel kel rézni.

A felhaszndlt régcsélnivalokat
lgy tervezték, hogy
hagyomanyos mélyhiitott

siitégépben lehessen elkésziteni.

Tdl sok hozzdvald van a kosarban.

Akosér nincs megfeleléen
elhelyezve a tdlban.

Assiit6télca tartoja lezarja a talat.

Olajos dsszeteviket készitenek.

Az el6z6 fozéshdl szarmazo zsir
van a talban.

Aburgonyadarabokat siités el6tt
nem dztattdk be megfelelen.

Rossz tipust burgonyat
haszndltak.

Assiilt krumpli ropogéssaga
abenne lévd olaj és viz
mennyiségétdl fiigg.

Az egymasra vagy egymdson kereszthe helyezett dsszetevéket
(p. chips) az elkészités felénél razza ossze.

Haszndlja a Fitfryerben elkészitendd ragcsélnivalokat, vagy
aropogosra siités érdekében vékony réteg olajjal kenje be a
régcsélnivaldkat.

Ne toltse a kosarat a MAX szint folé.

(stisztassa a kosarat a talba, amig egy "kattands" nem
hallatszik.

Allitsa be a fogantyit vizszintesen tigy, hogy ne alljon ki a
kosdrbol.

Amikor zsiros hozzévaldkat siit a Fitfryerben, nagy
mennyiség zsir szivarog a talba. Ez a zsir fehér fiistot bocsat
ki, és a tél a szokdsosnal forrobb lehet. Ez nem befolydsolja a
késziiléket vagy a f6zés végeredményét.

Amikor zsiros hozzévaldkat siit a Fitfryerben, nagy
mennyiség zsir szivarog a télba. Ez a zsir fehér fiistot bocsat
ki, és a tél a szokdsosnal forrobb lehet. Ez nem befolydsolja a
késziiléket vagy a f6zés végeredményét.

Aztassa 6ket egy talban legalabb 30 percig, majd vegye ki
dket, és papirtorldn szdritsa meg.

Haszndljon friss burgonyat, és ellendrizze, hogy siités kozben
nem esik-e szét.

Az el6készitett burgonyadarabokat alaposan szdritsa meg,
miel6tt hozzdadnd az olajat.

Készitsen kisebb burgonyadarabokat, hogy ropogésabhak
legyenek.

Adjon hozzé egy kicsit tobb olivaolajat, hogy a siilt krumpli
ropogdsabbh legyen.



MUSZAKI ADATOK

A miuszaki paraméterek a termék adattablajan talalhaték.
A halézati kabel hossza: 0,75 m

Ez a kézikényv gépi forditdson esett dt.
Ha kétségei vannak, kérjiik, olvassa el az angol nyelvi vdltozatot.

FIGYELEM! Az MPM agd S.A. fenntartja a technikai valtoztatasok jogat.

A termék helyes megsemmisitése (elektromos és elektronikus berendezések hulladéka)

haztartasi hulladékkal egyutt kidobni. Az elhaszndlt berendezések a potencidlisan veszélyes anyagok,

keverékek és komponensek miatt negativ hatdssal lehetnek a kdrnyezetre és az emberi egészségre. Az

elektronikai hulladékok mas hulladékokkal valé keverése vagy szakszerlitlen szétszerelése az egészségre
¢ o kornyezetre karos anyagok kibocsatdsahoz vezethet. Az elhasznalt késziiléket adja le elektromos és
elektronikus hulladékokat gyUijté pontban. Az elektromos és elektronikai hulladékok visszakildési helyére vonatkozo
részletes informaciok megszerzése érdekében a felhasznaldnak fel kell vennie a kapcsolatot az adott helység elekt-
romos hulladékokat gyUjté helyével vagy hulladékfeldolgozo lizemével.

E A terméken talalhato jeldlés arra utal, hogy a hasznos élettartam végén nem szabad a készlléket mas
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INDICAZIONI RELATIVE ALLA SICUREZZA
DI UTILIZZO

D Leggere attentamente le istruzioni per l'uso prima di utiliz-
zare il prodotto.

D Adottare particolare prudenza quando i bambini sono vicini
al dispositivo.

D Non lasciare il dispositivo in funzione incustodito!

D Non utilizzare il dispositivo per scopi diversi da quelli per i
quali & destinato.

D Non immergere il dispositivo, il cavo o la spina in acqua o
altri liquidi.

D Rimuovere sempre la spina dalla presa di corrente quando il
dispositivo non e utilizzato o prima delle operazioni di puliza.

D L'uso di accessori non raccomandati dal fabbricante pud
causare danni al dispositivo o incidenti,

D In presenza di suoni, odori o fumo insoliti provenienti dallap-
parecchio, spegnerlo immediatamente e contattare un centro
assistenza autorizzato ai fini della riparazione.

D Non utilizzare il dispositivo all'aperto.

D Non appendere il cavo di alimentazione a spigoli vivi e non
permettere che entri in contatto con superfici calde.

D Assicuratevi che il cavo di alimentazione non penda oltre il
bordo del piano di appoggio del dispositivo. Cio permettera
di evitare che il dispositivo venga accidentalmente asportato
da questa superficie.

D Non toccare le superfici calde! Usare le maniglie.

D Conservare il dispositivo in un luogo fresco, ombreggiato e
asciutto.
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D Evitare la deformazione degli elementiin plastica, non lavare
il dispositivo con acqua calda né in lavastoviglie.

D Non mettere le mani o altri oggetti nel serbatoio mentre il
dispositivo e in funzione.

D Staccare l'apparecchio dallalimentazione prima della pulizial

D La pulizia dellapparecchio, in particolare delle parti a diretto
contatto con gli alimenti, deve essere effettuata prima del
primo utilizzo, subito dopo I'uso o se I'apparecchio non e
stato utilizzato per lungo tempo - la procedura é descritta
nel capitolo “PULIZIA E MANUTENZIONE”,

D Non collocare l'apparecchio vicino ad altri apparecchi elettrici,
fornelli, cucine, forni, ecc.

D Assicurarsi sempre che tutte le parti dellapparecchio siano
montate correttamente prima di iniziare le attivita.

D Dopo la frittura, lasciare raffreddare completamente il dispo-
sitivo prima di fissare o togliere i suoi componenti e prima
di pulirlo.

D Durante la frittura ad aria calda, il vapore caldo fuoriesce dai
fori di scarico dellaria.

D Non avvicinare le mani e il viso al vapore in uscita né ai fori
di scarico dell'aria. Fare anche attenzione al vapore e allaria
durante la rimozione del cestello dall'apparecchio.

D Non ostruire le entrate e le uscite dellaria mentre lapparec
chio e in funzione.

D Non posizionare il dispositivo vicino a materiali infiammabili
come tende, tovaglie ecc. — rischio di incendio!

D Inserire sempre i prodotti da friggere nel cestino.

D Non riempire il recipiente con olio, perché cid potrebbe
causare un incendio.
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D Lapparecchio e adatto al solo uso domestico. Non usare il
dispositivo a ciclo continuo per un lungo periodo di tempo
al fine di evitare la deformazione del corpo esterno e del
coperchio.

D Qualora la spina 0 il cavo di alimentazione siano danneggiati,
farli sostituire dal produttore, da un centro assistenza o da
unaltra persona adeguatamente qualificata, onde evitare
qualsiasi rischio.

D Latemperatura della superficie pud aumentare durante l'uso.

D Il dispositivo deve essere collegato a una presa di corrente
provvista di messa a terral Prima di accendere il dispositivo,
controllare se la tensione di rete & conforme ai parametri
indicati sulla targhetta dellapparecchiatura.

D Durante I'uso, si raccomanda di indossare guanti protettivi
destinati a questo tipo di apparecchiature.

D Questo dispositivo pud essere utilizzato da bambini dagli 8
anniin poi o da persone con capacita fisiche e mentali ridotte
e con mancanza di esperienza e conoscenza dellattrezzatura,
qualora venga fornita una supervisione o un'istruzione sulluso
sicuro dellattrezzatura, in modo tale che i pericoli correlati
siano chiaramente compresi. La pulizia e la manutenzione
non devono essere esequite da bambini, a meno che non
abbiano almeno 8 anni e siano sorvegliati. | bambini non
sorvegliati non devono effettuare la pulizia/manutenzione.

D | bambini devono essere sorvegliati per assicurarsi che non
giochino con lattrezzatura/apparecchio.

D Lapparecchiatura non e progettata per I'uso con un timer
esterno o un sistema di controllo remoto separato.
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D Tenere il dispositivo e il suo cavo fuori dalla portata dei
bambini con meno di 8 anni.

D Non collegare la spina alla presa di corrente con le mani
bagnate.

D Non estrarre la spina dalla presa di corrente tirando il cavo.

D Utilizzare il dispositivo su una superficie liscia e stabile.

D Non posizionare il dispositivo nelle immediate vicinanze di
un parete o di qualsiasi altra apparecchiatura. Lasciare alme-
no 10 cm di spazio libero dietro, su entrambi i lati e sopra
il dispositivo. Non posizionare oggetti sullapparecchiatura.

D Per la sicurezza dei bambini, si prega di non lasciare parti
dell'imballaggio liberamente accessibili (sacchetti di plastica,
scatole di cartone, polistirolo, ecc)).

D AVVERTENZA! Non permettere ai bambini di giocare
con la pellicola. Pericolo di soffocamento!

D AVVERTENZA! Il grasso surriscaldato puo prendere
fuoco. Adottare la massima prudenza!

) &ATTENZlONE! Superficie calda!

DESCRIZIONE DEL DISPOSITIVO
1. Impugnatura D. ON/OFF
2. Cestino per friggere E. menu
3. Pannello di controllo con display a F.  funzione di sbrinamento
LED: G. funzione di allarme
A. icone di programma predefinite H. Display a LED
B. pulsanti di controllo della tempe- I. barra delle informazioni
ratura “+” e “-” (80-200°C ogni 4.  Griglia della griglia
5°C) 5. Apertura di ventilazione
C. pulsanti di regolazione dell'ora 6. Ingresso di alimentazione

Collegamento alla rete e accensione con segnale acustico.
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Dispositivo multifunzione che, grazie al suo design unico, permette di friggere, grigliare, brasare e persino
arrostire senza aggiunta di olio. Fitfryer cuoce il cibo facendo circolare aria calda. Cio rende le pietanze
croccanti fuori e tenere dentro. Non é necessario aggiungere olio alla maggior parte degli ingredienti.

PRIMA DEL PRIMO UTILIZZO

1. Disimballare il dispositivo dalla sua confezione. Rimuovere tutti i sacchetti, i blocchi di spedizione,
i riempitivi e le etichette.

. Controllare che I'apparecchio non abbia subito danni durante il trasporto. Se si sospetta un danno,
non mettere in funzione la macinacaffé e consultare il rivenditore.

. Assicurarsi che i parametri della propria rete elettrica corrispondano ai dati della targhetta dell'ap-
parecchio.

. Pulire il dispositivo seguendo le indicazioni del capitolo “PULIZIA E CONSERVAZIONE”

5. Posizionare il dispositivo su una superficie asciutta, stabile, piana e orizzontale..

USO DI

ATTENZIONE! Durante il primo utilizzo dell'apparecchio, una piccola quantita di fumo puo fuori-

uscire dal dispositivo. Si tratta di un fenomeno normale.

ATTENZIONE! Dopo il funzionamento, la ventola continua a funzionare per circa 20 secondi per

eliminare i fumi caldi dall'apparecchio.

ATTENZIONE! L'apparecchio & dotato di un dispositivo di protezione contro I'uso improprio: I'ap-

parecchio non si accende senza il cestello (2) correttamente montato e il pannello di controllo (3)

si spegne completamente.

1. Collegare il dispositivo a una fonte di alimentazione con messa a terra. Lapparecchio segnalera
la connessione alla rete con un doppio segnale sonoro. Inoltre, I'intero pannello di controllo (3) si
illumina brevemente. Quando si spegne, rimane visibile solo il pulsante ON/OFF (D) e 'unita entra
in modalita sleep.

2. Estrarre il recipiente con il cestello tirando la maniglia (fig. 1).

3. Mettete la spesa nel cestino (2).

ATTENZIONE! Non riempire il cestello (2) oltre I'indicatore “MAX” e non superare la quantita

massima di ingredienti indicata nella tabella (vedi sezione “PREPARAZIONE DEGLI ALIMENTI

- CONSIGLI").

4. Tenendo la maniglia (1), inserire nuovamente il recipiente con il cestello nel dispositivo Fitfryer.

5. Risvegliare l'unita dalla modalita di sospensione premendo una volta il pulsante ON/OFF (D) - que-

sto illuminera l'intero pannello di controllo e attivera tutte le funzioni dellunita.

. Impostare l'ora e la temperatura:

a. Programmi predefiniti: il dispositivo supporta sei programmi predefiniti. Utilizzare il pulsante
del menu (E) per selezionare il programma predefinito. Il programma attualmente selezionato &
indicato dal lampeggiare di una delle sei icone di programma predefinite (A) situate nella parte
superiore del pannello di controllo (3). Inoltre, l'apparecchio e dotato di una funzione di sbrina-
mento, attivabile premendo il tasto funzione (F) situato sul pannello di controllo (3) - la selezione
della funzione € segnalata dal lampeggiamento dell'icona (quando il programma & attivato, 'ico-
na si accende in modo fisso).

7. Manuale (intervallo 80-200C° 1-60 min.) - ogni funzione consente di regolare il tempo e la
temperatura di cottura in base alle esigenze individuali. La temperatura/ora pud essere regolata
con i tasti di regolazione (B) e (C) situati sul pannello di controllo (3). | parametri di funzionamen-
to selezionati saranno visibili sul display (H) situato nel punto centrale del pannello di controllo
(3).
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Attenzione! Per accelerare la variazione di tempo/temperatura, tenere premuto uno dei pulsanti

di controllo della temperatura (B) e del tempo (C).

8. Avviare l'apparecchio - dopo aver impostato i parametri di cottura, premere il pulsante ON/OFF
(D). Durante il funzionamento, il display (H) visualizza alternativamente la temperatura impostata e
il tempo rimanente fino allo spegnimento dellapparecchio.

ATTENZIONE! | pulsanti di regolazione dell'ora (C) e della temperatura (B) sono attivi anche

quando é attivato il programma predefinito: € comunque possibile modificare i parametri di fun-

zionamento dell'apparecchio.

Una volta attivato il dispositivo, & possibile impostare anche la funzione di allarme. Per farlo, preme-

re il pulsante di accensione (A). Quindi, utilizzando i pulsanti di regolazione dell'ora (C), impostare

I'ora dopo la quale I'allarme suonera (intervallo - 1-10min., impostazione predefinita della funzione

- 5 min.). Il funzionamento della funzione & indicato dalla visualizzazione di un'icona. Per disattivare

la funzione, premere nuovamente il pulsante di funzione (G).

9. Indicazione di funzionamento sul pannello di controllo.
Fino allapprovazione del programma, 'illuminazione del pulsante ON/OFF (D) lampeggia; una
volta avviato il programma, il pulsante & illuminato in modo continuo. Quando si attiva un pro-
gramma di cottura, nella barra con le icone dei programmi predefiniti (A) viene visualizzata solo
I'icona del programma attualmente selezionato. Inoltre, i membri della barra delle informazioni (1)
sono evidenziati in successione.

10.Fine del funzionamento - I'unita si spegne automaticamente al termine del tempo impostato. La
fine del funzionamento sara segnalata dalla scritta “OFF" sul display (H) e da un segnale acustico,
dopodiché I'apparecchio entrera in modalita di riposo. Il funzionamento puo essere interrotto in
qualsiasi momento premendo il tasto ON/OFF(D). La disattivazione del programma di cottura con
il pulsante ON/OFF (D) sara segnalata dal cambiamento dell'illuminazione, del pulsante ON/OFF
(D) e dell'icona con il programma di cottura attualmente selezionato, da continua a lampeggiante;
inoltre, la barra informativa (I) non sara piu illuminata. Il dispositivo entrera quindi in modalita di
sospensione.
Al termine dei lavori, l'unita deve essere scollegata dalla fonte di alimentazione.

PREPARAZIONE DEL CIBO - SUGGERIMENTI

Con l'apparecchio si possono preparare molti piatti; la tabella che segue serve ad aiutarvi a scegliere
il peso corretto degli alimenti e il tempo di cottura ottimale.

Tuttavia, a causa delle differenze di forma, dimensione e struttura degli alimenti, tra le altre cose, i
dati riportati nella tabella devono essere considerati come informazioni indicative per aiutarvi a ini-
ziare. Con il tempo definirai le tue impostazioni di tempo e temperatura per i particolari programmi
destinati alle pietanze scelte.

Alcuni piatti richiedono di essere scossi (mescolati) a meta del tempo di cottura. A tal fine, estrarre il
cestello (2), per spegnere il pannello di controllo (3) e interrompere il programma di cottura imposta-
to. Il programma di cottura riprende non appena si inserisce nuovamente il cestello (2).
ATTENZIONE! Rischio di ustioni da fumi, grasso caldo, parti calde dell'apparecchio. Prestare
particolare attenzione quando si estrae il cestello (2) dall'apparecchio in funzione.

Il superamento della quantita di cibo consigliata pud impedire la corretta circolazione dell'aria
nell'apparecchio e influire significativamente sul risultato finale: lo strato superiore sara troppo cotto
e il centro rimarra crudo.
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Generi alimentari Icona Peso Temperatura Tempo (min.)

“patatine fritte” ‘Qﬁ_w, 300-500 200 20
—

Bistecca Q 100-400 180 16-20

Gamberi %53 100-400 160 2

Cosce di pollo 100-400 200 25
¢

Camni @ 100-400 180 25

Torte 100-400 160 20

Pesce 4@9 100-400 200 20

Se l'apparecchio non é preriscaldato, aggiungere 3 minuti al tempo di cottura indicato nella tabella.

PREPARARE PATATINE FRITTE CASALINGHE.

Per ottenere i migliori risultati, utilizzare patatine prefritte (ad es. surgelate). Per friggere le patatine

casalinghe, eseguire le operazioni indicate a seguire.

1. Sbucciare le patate e tagliarle a bastoncini.

2. Immergere le patatine nel recipiente per almeno 30 minuti, estrarle e asciugarle su un panno in
carta.

3. Versare 1/2 cucchiaio di olio d'oliva nel recipiente, inserire le patatine nel recipiente e mescolare
fino a quando saranno ricoperte di olio.

4. Estrarre le patatine con le dita o con un utensile da cucina adatto, in modo che l'olio in eccesso
rimanga nel recipiente. Inserirle nel cestello.

ATTENZIONE! Non introdurre tutte le patatine nel cestello dal recipiente in una volta sola, al fine

di evitare che I'olio defluisca sul fondo del recipiente.

5. Friggere secondo le istruzioni.

PULIZIA E MANUTENZIONE

1. Prima della pulizia, scollegare il dispositivo dalla presa di corrente e attendere che si sia completa-
mente raffreddato.

2. Sfilare il recipiente col cestello per permettere allapparecchio di raffreddarsi pit velocemente. At-
tendere che il recipiente si sia raffreddato prima di rimuovere il cestello.
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ATTENZIONE! Il recipiente, il cestello e I'interno del dispositivo sono ricoperti da un rivestimen-

to antiaderente. Non pulirli con utensili da cucina in metallo o con detergenti abrasivi perché cio

potrebbe danneggiare il rivestimento.

3. Pulire il corpo esterno dellapparecchiatura con un panno umido. Non immergere mai il corpo ester-
no in acqua o in qualsiasi altro liquido, né lavarlo in lavastoviglie.

4. Lavare il recipiente e il cestello con acqua calda e un detergente delicato. Sciacquare e asciugare
accuratamente. Non usare pagliette o prodotti abrasivi per pulire il corpo esterno. Il cestello puo
essere lavato in lavastoviglie.

5. Pulire l'interno del dispositivo con acqua calda e una spugna morbida che non graffia.

6. Pulire l'elemento riscaldante con una spazzola per rimuovere lo sporco.

7. Dopo la pulizia e \ascwugatura chiudere e ripiegare l'apparecchio e conservarlo in un luogo sicuro.

SE LO SPORCO S| E ATTACCATO AL CESTELLO O AL FONDO DEL RECIPIENTE, RIEMPIRE

LA CIOTOLA CON ACQUA CALDA E UNA PICCOLA QUANTITA DI DETERSIVO PER PIATTI.

INSERIRE IL CESTELLO NEL RECIPIENTE E LASCIARLO IN AMMOLLO PER CIRCA 10 MINUTI.

RISOLUZIONE DEI PROBLEMI
I e

Gliingredienti vengono
fritti in modo non uniforme
all'interno di Fitfryer.

Gli snack fritti estratti da
Fitfryer non sono croccanti.

Non riesco a inserire
correttamente il recipiente
nel dispositivo.

Esce fumo bianco dal
dispositivo.

Le patatine fresche si
friggono in modo non
uniforme nella Fitfryer.

Alcuni ingredienti devono essere
agitati a meta del tempo di
preparazione.

Sono stati utilizzati snack
destinati alla preparazione in
una friggitrice tradizionale a
immersione.

Nel cestello ci sono troppi
ingredienti

Il cestello non € posizionato
correttamente nella ciotola.

Il supporto del vassoio blocca il
recipiente.

Vengono trattati ingredienti
grassi.

Nel recipiente € presente
grasso dal processo di cottura
precedente.

| pezzi di patata non erano
adeguatamente bagnati prima
della frittura.

E stato usato il tipo shagliato di
patata.

Scuotere gli ingredienti posti uno sopra I'altro o
perpendicolarmente (ad es. patatine fritte) a meta del tempo
di preparazione.

Utilizzare gli snack adatti alla preparazione in Fitfryer o
coprire gli snack con un sottile strato di olio per garantire la
croccantezza.

Non riempire il cestino oltre la tacca MAX.

Far scorrere il cestello nel recipiente fino a sentire un "click".

Regolare il manico orizzontalmente in modo che non sporga
dal cestello.

Quando si friggono ingredienti grassi nel dispositivo Fitfryer,
una grande quantita di grasso defluisce nel recipiente. Questo
grasso emette fumo bianco e il recipiente puo diventare

piti caldo del solito. Cio non influisce sull'apparecchio o sul
risultato finale della cottura.

Quando si friggono ingredienti grassi nel dispositivo Fitfryer,
una grande quantita di grasso defluisce nel recipiente. Questo
grasso emette fumo bianco e il recipiente puo diventare

pit caldo del solito. Cio non influisce sull'apparecchio o sul
risultato finale della cottura.

Immergerli nel recipiente per almeno 30 minuti, imuoverli e
asciugarli su un pannoin carta.

Usare patate fresche e accertarsi che non si "sfaldino" durante
la frittura.
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Le patatine fresche non
sono croccanti dopo la
preparazione nel dispositivo
Fitfryer.

La croccantezza delle patatine
dipende dalla quantita di olio e di
acqua in esse contenute.

Prima di aggiungere l'olio, asciugare bene i pezzi di patata
preparati

Preparare pezzi di patate pit piccoli al fine di renderli piti
croccanti.

Aggiungere una quantita leggermente maggiore di olio d'oliva
per rendere le patatine pill croccanti.

Nella tabella a seguire vengono descritti i problemi pit frequenti che possono manifestarsi in caso

di utilizzo del dispositivo.

Gliingredienti vengono
fritti in modo non uniforme
all'interno di Fitfryer.

Gli snack fritti estratti da
Fitfryer non sono croccanti.

Non riesco a inserire
correttamente il recipiente
nel dispositivo.

Esce fumo bianco dal
dispositivo.

Le patatine fresche si
friggono in modo non
uniforme nella Fitfryer.

Le patatine fresche non
sono croccanti dopo la
preparazione nel dispositivo
Fitfryer.
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Alcuni ingredienti devono essere
agitati a meta del tempo di
preparazione.

Sono stati utilizzati snack
destinati alla preparazione in
una friggitrice tradizionale a
immersione.

Nel cestello ci sono troppi
ingredienti

I cestello non & posizionato
correttamente nella ciotola.

Il supporto del vassoio blocca il
recipiente.

Vengono trattati ingredienti
grassi.

Nel recipiente € presente
grasso dal processo di cottura
precedente.

| pezzi di patata non erano
adeguatamente bagnati prima
della frittura.

E stato usato il tipo shagliato di
patata.

La croccantezza delle patatine
dipende dalla quantita di olio e di
acqua in esse contenute.

Scuotere gli ingredienti posti uno sopra I'altro o
perpendicolarmente (ad es. patatine fritte) a meta del tempo
di preparazione.

Utilizzare gli snack adatti alla preparazione in Fitfryer o
coprire gli snack con un sottile strato di olio per garantire la
croccantezza.

Non riempire il cestino oltre la tacca MAX.

Far scorrere il cestello nel recipiente fino a sentire un "click".

Regolare il manico orizzontalmente in modo che non sporga
dal cestello.

Quando si friggono ingredienti grassi nel dispositivo Fitfryer,
una grande quantita di grasso defluisce nel recipiente. Questo
grasso emette fumo bianco e il recipiente puo diventare

pit caldo del solito. Cio non influisce sull'apparecchio o sul
risultato finale della cottura.

Quando si friggono ingredienti grassi nel dispositivo Fitfryer,
una grande quantita di grasso defluisce nel recipiente. Questo
grasso emette fumo bianco e il recipiente pud diventare

piti caldo del solito. Cio non influisce sull'apparecchio o sul
risultato finale della cottura.

Immergerli nel recipiente per almeno 30 minuti, rimuoverli e
asciugarli su un pannoin carta.

Usare patate fresche e accertarsi che non si "sfaldino" durante
la frittura.

Prima di aggiungere l'olio, asciugare bene i pezzi di patata
preparati

Preparare pezzi di patate pid piccoli al fine di renderli piti
croccanti.



Aggiungere una quantita leggermente maggiore di olio d'oliva
per rendere le patatine piu croccanti.

DATI TECNICI

| dati tecnici si trovano sulla targhetta nominale del prodotto.
Lunghezza del cavo di alimentazione: 0,75 m

Questo manuale e stato tradotto a macchina.
In caso di dubbi, consultare la versione in lingua inglese.

ATTENZIONE! L'azienda MPM agd S.A. si riserva il diritto di apportare modifiche
tecniche.

Smaltimento corretto del prodotto (rifiuti di apparecchiature elettriche ed elettroniche)

stici alla fine della sua vita tecnica. Per evitare effetti dannosi sullambiente e sulla salute umana, derivanti
dallo smaltimento incontrollato dei rifiuti, si prega di portare il dispositivo usato in un punto di raccolta
per apparecchiature elettriche ed elettroniche usate o di richiedere il ritiro da casa. Per informazioni piu
dettagliate su dove e come smaltire in modo sicuro i rifiuti di apparecchiature elettriche ed elettroniche,
contattare il proprio rivenditore locale o il dipartimento ambientale locale. Il prodotto non puo essere smaltito con

glialtri rifiuti domestici.

E I'marchio apposto sul prodotto indica che il dispositivo non pud essere smaltito con gli altri rifiuti dome-
| |
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NURODYMAI SAUGIAM APTARNAVIMUI

D Pries pradédami naudoti jrenginj, atidZiai perskaitykite jo
naudojimo instrukcija.

D Bukite itin atsargus, kai arti jrenginio yra vaiky.

D Nepalikite dirbancio jrenginio be prieziros!

D Nenaudokite prietaiso kitiems tikslams, nei jis sukurtas.

D Nenardinkite jrenginio, laido ir kiStuko vandenyje arba kituose
skysciuose.

D Kuomet nenaudojate jrenginio arba ruosdamiesi jj valyti
visuomet iStraukite kiStuka i$ elektros lizdo.

D Aksesuary, kuriy nerekomenduoja gamintojas, gali sukelti
jrenginio sugadinimg arba nelaimingg atsitikima.

D Jeiqu atsirasty keisti garsai, kvapai arba i$ jrenginio eity dimai,
reikia jj kuo greiciau iSjungti ir susisiekti su jgaliotu serviso
punktu dél jrenginio remonto.

D Nenaudokite jrenginio lauke.

D Saugokite, kad maitinimo laidas nekabéty ties astriomis
briaunomis ir neliesty karsty pavirsiy.

D Uztikrinkite, kad maitinimo laidas neiskilty virs grindy, ant
kuriy stovi prietaisas, krasto. Taip iSvengsite atsitiktinio prie-
taiso patraukimo nuo $io pavirsiaus.

D Nelieskite karsty pavirsiy! Naudokite rankenas.

D Jrenginj reikia laikyti vésioje, tamsioje ir sausoje vietoje.

D Venkite plastmasiniy elementy deformacijos, negalima
jrenginio plauti karstu vandeniu.

D Nedeékite ranky ir daikty j inda, kai jrenginys dirba.

D Pries pradédamijrenginio valymo darbus pirmiausiai jj atjun-
kite nuo elektros saltinio!
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D Prietaisg, ypac dalis, kurios tiesiogiai lieciasi su maistu, reikia
valyti prie$ pirmg kartg naudojant, is karto po naudojimo
arba jei prietaisas ilgg laikg nebuvo naudojamas - proceddra
apradyta skyriuje ,VALYMAS IR PRIEZIURA".

D Draudziama jrenginj statyti Salia kity elektros jrenginiy, de-
gikliy, virykliy, orkaiciy ir pan.

D Visada pries pradedami dirbg jsitikinkite, ar visi jrenginio
elementai yra teisingai sumontuaoti.

D Uzbaigus kepima norédami sumontuoti arba nuimti jo ele-
mentus, taip pat pries valymg, reikia palaukti kol jrenginys
visiskai atves.

D Kepant karstu oru, karsti garai iSeina pro oro isleidimo angas.

D Laikykite rankas ir veidg atokiau nuo iSeinanciy gary ir oro
iSleidimo anguy. Taip pat saugokités gary ir oro, kai iSimate
krepSio indg iS masinos.

D Eksploatacijos metu oro jleidimo ir isleidimo angos neturi
bdti uzdengtos.

D Nedékite jrenginio arti lengvai uzsideganciy medziagy, tokiy
kaip uzuolaidos, staltiesés ir kiti, tai gali sukelti gaisra.

D Kepti skirtus produktus visada reikia déti j krepselj.

D Nepripildykite karterio alyvos, nes tai gali sukelti gaisra.

D Jrenginys skirtas naudoti tik namuose. Niekada juo nedirbkite
ilgesn; laikg be pertraukos, taip iSvengsite dugno ir dangcio
deformacdijy.

D Jei kiStukas arba maitinimo laidas yra pazeistas, jj turi pa-
keisti gamintojas, aptarnavimo centras arba kitas tinkamai
kvalifikuotas asmuo, kad buty iSvengta bet kokio pavojaus.

D Pavirdiaus temperatra naudojimo metu gali pakilti.
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D Jrenginys turéty bdti jjungtas | elektros lizdg su jzeminimo
sraigtu. Pries jjungiant jrenginj aptikrinkite ar tinklo jtampa
atitinka duomenis pateiktus produkto informacinéje lenteléje.

D Naudojant patartina maveéti apsaugines pirstines, skirtas
darbui su tokio tipo jranga.

D S prietaisg gali naudoti vaikai nuo 8 mety ir asmenys su fizine
bei psichine negalia, taip pat neturintys prietaiso naudojimo
patirties arba ziniy asmenys gali naudoti prietaisg, tik jei juos
prizitri kiti asmenys arba anksciau minéti asmenys isklausé
saugaus prietaiso naudojimo instruktazg bei jie buvo infor-
muoti apie su prietaiso naudojimu susijusius pavojus ir minétg
informacijg suprato. Valymo ir priezitros darbus gali atlikti tik
ne jaunesni kaip 8 mety vaikai, jei jie yra prizidrimi. Valymo
ir (arba) priezitros darby negali atlikti neprizitrimi vaikai.

D Reikia atkreipti demesj j vaikus, kad nezaisty su jranga/
prietaisu.

D Jrenginys néra skirtas darbui su iSoriniu laikmaciu arba atskira
nuotolinio valdymo sistema.

D Laikykite jrenginj ir jo laidg vaikams iki 8 mety nepasiekia-
moje vietoje.

D Nekiskite kistuko j elektros lizdg dréegnomis rankomis.

D Traukdami uz laido neiStraukite kiStuko is elektros lizdo.

D Naudokite jrenginj ant lygaus ir stabilaus pavirsiaus

D Nestatykite jrenginio tiesiai prie sienos arba Salia kitos jrangos.
Palikite ne maziau kaip 10 cm laisvos vietos jrenginio gale,
abiejose pusése ir virs jo. Ant jrenginio nedékite jokiy daikty.

D Vaiky saugumui nepalikite laisvai prieinamy pakuotés sude-
damuyjy daliy (plastmasiniy maisy, kartony, puty polistirolo

irt. t).
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D |SPEJIMAS! Neleiskite vaikams Zaisti su folija. Pa-
vojus uzdusti!

D JSPEJIMAS! Perkaitinti riebalai gali uzsidegti. Bukite
ypac atsarguis!

D &DEMESIO! Karstas pavirsius!

IRENGINIO APRASYMAS

ELEMENTY APRASYMAS

1. Rankena E. meniu
2. Gruzdinimo pintiné. F. atitirpinimo funkcija
3. Valdymo skydelis su LED ekranu: G. aliarmo funkcija
A. numatytosios programos pikto- H. rodyti
gramos [. informaciné juosta
B. temperatlros reguliavimo myg- 4.  Grilio grotelés
tukai 5. Ventiliacijos anga
C. laiko reguliavimo mygtukai 6. Maitinimo jvestis

D. JJUNGTA /ISJUNGTA
Prisijungimas prie tinklo ir jrenginio jjungimas signalizuojamas garsiniu signalu.
Tai daugiafunkcis prietaisas, kuris dél savo unikalios konstrukcijos leidZia kepti, kepti ant groteliy, tros-
kinti ir net skrudinti be aliejaus. ,Fitfryer” ruosia patiekalus naudodama karsto oro cirkuliacijg, todél
patiekalai yra traskas isoréje ir minksti viduje. | daugumgq ingredienty nereikia déti aliejaus.

PRIES PIRMA PANAUDOJIMA

. ISimkite jrenginj i$ pakuotes. Pasalinkite visus maiselius, gabenimo blokus, uzpildus ir etiketes.

. Patikrinkite, ar jrenginys nebuvo pazeistas transportuojant jrenginj. |tare pazeidima, nenaudokite
jrenginio ir kreipkités j pardavéja.

Jsitikinkite, kad elektros tinklo parametrai atitinka prietaiso vardinéje ploksteléje nurodytus duo-
menis.

4. Prietaisg valykite vadovaudamiesi skyriuje VALYMAS IR PRIEZIURA" pateiktais nurodymais.

5. Pastatykite jrenginj ant kieto, sauso, stabilaus, stabilaus, lygaus ir horizontalaus pavirsiaus.

N —

w

PANAUDOJIMAS

DEMESIO! Pirma karta naudojant prietaisa i$ jo gali iSeiti nedidelis kiekis diimu. Tai normalus
reiskinys.

DEMESIO! Jjungus prietaisa, ventiliatorius dar veiks apie 20 sekundziy, kad i$ prietaiso pasisa-
linty karsti dimai.

DEMESIO! Prietaisas turi apsaugos nuo netinkamo naudojimo jtaisa - prietaisas nejsijungs be
tinkamai pritvirtinto krep3elio (2), o valdymo skydelis (3) visiskai uzges.




1. Prijunkite prietaisa prie jZeminto maitinimo Saltinio. Jrenginys vienu pypteléjimu pranes apie prisi-
jungima prie tinklo. Be to, trumpam uzsidegs visas valdymo skydelis (3). Jam uzgesus, matomas tik
jjungimo/isjungimo mygtukas (D) ir jrenginys pereina | miego rezima.

2. Traukdami rankenéle (1) iSstumkite krepsio inda.

3. | krepsj (2) sudékite maisto produktus.

DEMESIO! Neuzpildykite krepselio (2) virs ,MAX" indikatoriaus ir neviréykite didZiausio ingre-

dienty kiekio, nurodyto lenteléje (zr. skyriy ,MAISTO RENGIMAS - PATARIMAI"“).

4. Laikydami uz rankenos (1), jstumkite dubenj su krepseliu atgal | , Fitfryer",

5. Pazadinkite jrenginj is miego rezimo vieng karta paspausdami jjungimo/isjungimo mygtuka (D) - taip
uzsidegs visas valdymo skydelis ir jsijungs visos jrenginio funkcijos.

6. Nustatykite laika ir temperattra:

a. Numatytosios programos - prietaisas palaiko Sesias numatytasias programas. Meniu mygtuku
(E) pasirinkite numatytaja programa. Apie siuo metu pasirinktg programa pranesama mirksint
vienai i$ Sesiy numatytyjy programy piktogramuy (A), esanciy valdymo skydelio virsuje (3). Be
to, prietaisas turi atitirpinimo funkcija, kuri jjungiama paspaudus valdymo skydelyje (3) esantj
funkcijos mygtuka (F) - funkcijos pasirinkima rodo mirksinti piktograma (kai programa jjungta,
piktograma Sviecia nuolat).

7. Rankinis (diapazonas 80-200C° 1-60 min.) - kiekviena funkcija turi galimybe reguliuoti gami-
nimo laikg ir temperatrag pagal individualius poreikius. TemperatQrg ir laikg galima reguliuoti
valdymo skydelyje (3) esanciais reguliavimo mygtukais (B) ir (C). Pasirinkti veikimo parametrai
bus matomi centrinéje valdymo skydelio vietoje (3) esanciame ekrane (H).

Démesio! Norédami pagreitinti laiko ir temperatiiros keitima, laikykite nuspaude vieng is tempe-

ratiiros (B) / laiko (C) valdymo mygtuky.

8. |junkite prietaisg - nustate gaminimo parametrus, paspauskite jjungimo / isjungimo mygtuka (D).
Veikimo metu ekrane (H) pakaitomis rodoma nustatyta temperatdra ir laikas, likes iki jrenginio i3-
jungimo.

DEMESIO! Laiko (C) ir temperatiros (B) reguliavimo mygtukai veikia ir tada, kai jjungta numaty-

toji programa - vis tiek galite keisti jrenginio veikimo parametrus.

Jjunge prietaisa, galime papildomai nustatyti Zadintuvo funkcijg. Norédami tai padaryti, paspauskite

funkcinj klavisa (G) . Tada laiko reguliavimo mygtukais (C) nustatykite laika, po kurio skambés Zadin-

tuvas (diapazonas - 1-10 min., numatytasis funkcijos nustatymas - 5 min.). Apie funkcijos veikima
pranesama rodant piktograma. Norédami isjungti funkcija, dar karta paspauskite funkcijos mygtuka

G).

9. Veikimo indikacija valdymo skydelyje.

Kol programa nepatvirtinta, jjungimo / isjungimo mygtuko (D) apSvietimas mirksi; pradéjus pro-

grama, mygtukas Sviecia nuolat. Kai jjungiama gaminimo programa, juostoje su numatytyjy pro-

gramy piktogramomis (A) rodoma tik Siuo metu pasirinktos programos piktograma. Be to, i$ eilés
paryskinami informacinés juostos (1) nariai.

10.Veikimo pabaiga - pasibaigus nustatytam laikui jrenginys automatiskai issijungs. Apie veikimo pabai-
ga pranes zodis ,OFF" ekrane (H) ir garsinis signalas, po to jrenginys pereis | miego rezima. Veikima
galima nutraukti bet kuriuo metu paspaudus jjungimo/isjungimo (D) mygtuka. Kepimo programos
iSjungimas jjungimo / isjungimo mygtuku (D) bus pazymeétas pasikeitusiu apsvietimu, jjungimo /
iSjungimo mygtuko (D) ir Siuo metu pasirinktos kepimo programos piktogramos apsvietimu, kuris
i$ nuolatinio taps mirksinciu; be to, nebesvies informaciné juosta (I). Tada prietaisas pereis j miego
rezima.

Baigus darba, jrenginj reikia atjungti nuo maitinimo Saltinio.
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MAISTO RUOSIMAS - PATARIMAI

Naudojant prietaisg galima gaminti daugybe patiekaly; toliau pateikta lentelé padés pasirinkti tinka-
ma maisto produkty svorj ir optimalia gaminimo trukme.

Taciau dél maisto produkty formos, dydzio, struktdros ir kity dalyky skirtumy lenteléje pateikti duo-
menys turety bati laikomi orientacine informacija, padésiancia pradéti darba. Laikui bégant tikriau-
siai patys nustatysite pasirinkty patiekaly laiko ir temperatiros nustatymus atskirose programose.
Kai kuriuos patiekalus reikia pakratyti (pamaisyti) jpuséjus virimo laikui. Norédami tai padaryti, is-
traukite krepsj (2), taip iSjungsite valdymo skydelj (3) ir sustabdysite nustatytg gaminimo programa.
Kepimo programa bus atnaujinta, kai tik krepselis (2) vél bus jstumtas.

DEMESIO! Nudegimu nuo diimu, karsty riebalu, kar$ty prietaiso daliy pavojus. Isimdami krepsj
(2) i veikiancio prietaiso bukite ypac atsargis.

Virsijus rekomenduojama maisto produkty kiekj, gali sutrikti tinkama oro cirkuliacija aparate ir tai
turés didelés jtakos galutiniam rezultatui - virsutinis sluoksnis bus per daug iskepes, o vidurys liks
Zalias.

Maisto produktai lkona svoris Temperatira Laikas (min.)
Chipsai \QE} 300-500 200 20
-]
Kepsnys Q 100-400 180 2
Krevetés: %_% 100-400 160 2
Vistienos Slaunelés 100-400 200 25
3
Mesa @ 100-400 180 25
Tortai 100-400 160 20
Zuvys ﬁ 100-400 200 20

Prie lenteléje nurodytos kepimo trukmeés pridékite 3 min., jei prietaisas is anksto nejkaitintas.

NAMU KEPTU BULVYCIU PARUOSIMAS

Geriausiy rezultaty pasieksite naudodami iS anksto iskeptas (pvz., Saldytas) bulvytes. Norédami is-

kepti naminius traskucius, atlikite toliau nurodytus veiksmus.

1. Nulupkite bulves ir supjaustykite jas lazdelémis.

2. Keptuves bent 30 minuciy pamirkykite dubenyje, isSimkite ir nusausinkite ant popierinio ranksluos-
cio.
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3. | dubenj jpilkite 1/2 Sauksto alyvuogiy aliejaus, tada sudékite bulvytes ir maisykite, kol jos pasi-
dengs aliejumi.

4. Isimkite bulvytes pirstais arba tinkamu virtuviniu jrankiu, kad aliejaus perteklius likty dubenyje.
|dékite juos | kreps;.

DEMESIO! Nepilkite visy drozliy i$ dubens j krepsj i$ karto, kad aliejus nenutekéty ant keptuvés

dugno.

5. Kepkite pagal instrukcijas.

VALYMAS IR PRIEZIURA

1. Prie$ pradedant valymo darbus reikia istraukti kistukg i$ elektros lizdo ir palaukti, kol jrenginys
visiskai atves.

2. Isstumkite krepselio inda, kad prietaisas greiciau atvésty. Pries iSimdami krepselj leiskite dubeniui
atvesti.

DEMESIO! Dubuo, krepsys ir prietaiso vidus padengti nuo prilipimo apsaugancia danga. Neva-

lykite jy metaliniais virtuvés jrankiais ar abrazyvinémis priemonémis, nes tai gali paZeisti danga.

3. Jrenginio korpusg nuvalykite drégna Sluoste. Niekada nemerkite korpuso j vandenj ar kitg skystj ir
neplaukite jo indaplovéje.

4. Dubenj ir krepsj plaukite Siltu vandeniu su Svelniu plovikliu. Kruopsciai nuplaukite ir isdZiovinkite.
Korpuso valymui nenaudokite vieliniy sluosciy ar abrazyviniy medziagy. Pintine galima plauti in-
daplovéje.

5. Jrenginio vidy valykite karstu vandeniu ir minksta nebraizancia kempine.

6. Valymo Sepetéliu isvalykite kaitinimo elementg, kad pasalintuméte visus nesvarumus.

7. 18valyta ir isdZiovinta jrenginj reikia sulankstyti ir laikyti saugioje vietoje.

JEI PRIE KREPSIO AR DUBENS DUGNO PRILIPO NESVARUMUY, PRIPILKITE | DUBEN] KARS-

TO VANDENS SU NEDIDELIU KIEKIU INDY PLOVIKLIO. |DEKITE KREPSEL| | DUBEN] IR PALI-

KITE J] MIRKTI APIE 10 MINUCIY.

PROBLEMU SPRENDIMAS

Toliau pateiktoje lenteléje aprasytos dazniausiai pasitaikancios problemos, su kuriomis galite susi-
durti naudodami prietaisa.

Sudedamosios dalys Kai kurias sudedamasias dalis |puséjus ruosti suplakite ingredientus, sudétus vienas ant kito
"Fitfryer" keptuvéje kepa reikia suplakti jpuséjus ruodimo arba vienas ant kito (pvz., traskucius).
nevienodai. laikui.
Kepti uzkandziai néra Naudoti uzkandZiai buvo skirti Naudokite uzkandzius, kuriuos ruoskite "Fitfryer" keptuvéje,
traskas, kai iSimami is gaminti tradicinéje riebaly arba uzkandzius aptepkite plonu aliejaus sluoksniu, kad jie
"Fitfryer" keptuvés. kepimo masinoje. buty traskas.
Negaliu tinkamai jstatyti Krepselyje yra per daug Nepripildykite pintinés daugiau, kaip 2/3.
dubensj jrengin;. ingredienty.
Krepselis netinkamai jstatytas |stumkite krepsj j dubenj, kol pasigirs "spragteléjimas".
j dubenj.
Kepimo skardos laikiklis Nustatykite rankena horizontaliai, kad ji neissikisty i$ krepsio.
uzfiksuoja duben.
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IS prietaiso iSeina balti Paruosiami riebis ingredientai. Kepant riebius ingredientus "Fitfryer" keptuvéje, j dubenj

dimai. iSsiskiria daug riebaly. Sie riebalai skleidzia baltus dimus,
o indas gali bati karstesnis nei jprastai. Tai neturi jtakos
prietaisui ar galutiniam gaminimo rezultatui.

Dubenyje yra riebaly nuo Kepant riebius ingredientus "Fitfryer" keptuvéje, j dubenj

ankstesnio kepimo. iSsiskiria daug riebaly. Sie riebalai skleidzia baltus dimus,
o indas gali bati karstesnis nei jprastai. Tai neturi jtakos
prietaisui ar galutiniam gaminimo rezultatui.

Sviezios bulvytés "Fitfryer" Pries kepant bulviy gabaliukai Pamirkykite juos dubenyje bent 30 minuciy, iSimkite ir
keptuvéje kepa netolygiai. nebuvo tinkamai iSmirkyti. nusausinkite ant popierinio ranksluoscio.
Naudotos netinkamos rasies Naudokite SvieZias bulves ir patikrinkite, ar kepdamos jos
bulvés. "nesupuvo”.
Svieios bulvytés néra Traskiy bulvyciy traSkumas Paruostus bulviy gabalélius kruopsciai nusausinkite pries
traskios, kai jas ruosiate priklauso nuo aliejausirvandens pilantaliejy.
"Fitfryer" dZiovintuve. kiekio.

Paruoskite mazesnius bulviy gabalélius, kad jie baty traskesni.

|pilkite Siek tiek daugiau alyvuogiy aliejaus, kad bulvytés

tapty traskesnés.
TECHNINIAI DUOMENYS
Techniniai duomenys nurodyti produkto informacinéje lenteléje.
Maitinimo laido ilgis: 0,75 m.

Sis vadovas buvo isverstas masininiu badu.
Jei kyla abejoniy, Zr. jo versijq angly kalba.

DEMESIO! Jmoné MPM agd S.A. pasilieka teise keisti techninius parametrus.

Taisyklingas gaminio atlieky Salinimas (elektrinés ir elektroninés jrangos atliekos)

generuojamonmis atliekomis. Siekiant iSvengti kenksmingo poveikio aplinkai ir Zzmoniy sveikatai, kurj kelia

nekontroliuojamas atlieky salinimas, panaudota gaminj reikia pristatyti j buitinés technikos atlieky priémi-

mo vieta arba kreiptis dél atlieky paémimo is namy. Dél iSsamesnés informacijos apie saugaus elektrinés ir
EEE  c|cktroninés jrangos atlieky Salinimo badus ir vietas naudotojas turi kreiptis j mazmeninés prekybos vieta
arba vietos valdzios organo aplinkos apsaugos skyriu. Sios gaminio atlieky negalima salinti kartu su komunalinémis
atliekomis.

E Ant gaminio pavaizduotas simbolis reiskia, kad Sio gaminio atlieky negalima salinti su kitomis namuy tkyje
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VISPARIGI LIETOSANAS DROSIBAS
NORADIJUMI

D Pirms lietosanas rapigi izlasiet lietosanas instrukciju.

D Esietipasi uzmanigs, ja ierices tuvuma atrodas bémi.

D Neatstajiet darba ierici bez uzraudzibas!

D Neizmantojiet ierici citiem mérkiem, iznemot paredzéto
lietojumu.

D Neiegremdéjiet ierici, vadu un kontaktdaksu deni vai citos
skidrumos.

D Vienmér atvienojiet kontaktdaksu no tikla kontaktligzdas,
kad ierice netiek lietota, vai pirms tirisanas.

D Razotaja neieteiktu piederumu izmantosana var izraisit ierices
bojajumus, aizdegsanos vai miesas bojajumus.

D Ja no ierices nak neparastas skanas, smakas vai dami, ne-
kavéjoties to izsledziet un péc tam sazinieties ar pilnvaroto
servisa centru, lai ierici salabotu.

D Neizmantojiet ierici arpus telpam.

D Nekariet barosanas vadu uz asam malam un nelaujiet tam
pieskarties karstam virsmam.

D Parliecinieties, ka tikla kabelis nav novietots virs gridas malas,
uz kuras atrodas ierice. Tas noversis ierices nejausu novilksanu
NO SIS Virsmas.

D Nepieskarieties karstam virsmam! [zmantojiet rokturus.

D lerici uzglabajiet vésa, énaina un sausa vieta.

D Izvairieties no plastmasas detalu deformacijas, nemazgajiet
ierici ar karstu Udeni vai trauku mazgajamaja masina.

D Neielieciet tvertné rokas vai priekSmetus, kamér ierice dar-
bojas.
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D Pirms tirisanas atvienojiet ierici no stravas padeves!

D lerices tiriSana, jo 1pasi to dalu, kas ir tieda saskaré ar partiku,
javeic pirms pirmas lietoSanas reizes, uzreiz pec lietosanas vai
ja ierice ilgu laiku nav lietota - procedura ir aprakstita nodala
“TIRISANA UN UZTURESANA'.

D Nenovietojiet ierici blakus citam elektroiericém, degliem,
plitim, plitim, cepeskrasnim utt.

D Pirms darba saksanas vienmeér parliecinieties, vai visas ierices
sastavdalas tika pareizi uzstaditas.

D Kad cepsana ir pabeigta, laujiet iericei pilniba atdzist, pirms
tas sastavdalu nostiprinasanas vai nonemsanas un pirms
ierices tirisanas.

D Cepot ar karstu gaisu, karsti tvaiki izplst caur gaisa atverém.

D Sargajiet rokas un seju no izpldstosa tvaika un gaisa izpld-
des atverem. Uzmanieties ari, lai, iznemot grozu trauku no
mMasinas, nerastos tvaiks un gaiss.

D Darbibas laika gaisa iepludes un izpludes atveres nedrikst
bt aizsprostotas.

D Nenovietojiet ierici viegli uzliesmojosu materialu, pieméram,
aizkaru, galdautu u. ¢, tuvuma - tas var izraisit ugunsgréeku.

D Cepamie produkti vienmeér jaieliek groza.

D Neaizpildiet karteri ar ellu, jo tas var izraisit ugunsgréku.

D lerice ir piemérota tikai lietoSanai majas. Lai noverstu korpusa
un vacina deformaciju, to nekad nedrikst lietot ilgstosi un
nepartrauki.

D Ja kontaktdaksa vai stravas vads ir bojats, tas janomaina
razotajam vai servisa centram, vai citai atbilstosi kvalificétai
personai, lai noverstu jebkadu risku.

D LietoSanas laika virsmas temperatlra var paaugstinaties.
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D lerice japievieno tikla kontaktligzdai ar iezemétu kontakt-
daksu! Pirms ierices ieslegsanas parbaudiet, vai elektrotikla
spriegums atbilst parametriem, kas noraditi uz ierices datu
plaksnites.

D Lietodanas laika ieteicams valkat aizsargcimdus, kas paredzéti
darbam ar $ada veida iekartam.

D So ierici drikst lietot bérni, kas ir vismaz 8 gadus veci, ka ari
personas ar ierobezotam fiziskajam, garigajam spéjam un
personas bez pieredzes vai zinaSanam par iekartu, ja tiks
nodrosinata uzraudziba vai vini tiks instruéti par ierices drosSu
lietoSanu, lai ar to saistits risks bltu saprotams. Tirisanu un
apkopi drikst veikt tikai bérni, kas ir vismaz 8 gadus veci un
tiek uzraudziti. Berni bez uzraudzibas nedrikst veikt tirisanas/
uztureSanas darbus.

D Pievérsiet uzmanibu bérniem, ar nespéléjas ar aprikojumu/
jerici.

D lekarta nav paredzéta darbinasanai, izmantojot aréju taimeri
vai atsevisku talvadibas pults sistemu.

D Glabajiet ierici un tas vadu berniem lidz 8 gadu vecumam
nepieejama vieta.

D Nepievienojiet kontaktdaksu tikla kontaktligzdai ar mitram
rokam.

D Neiznemiet kontaktdaksu no tikla kontaktligzdas, velkot aiz
vada.

D Izmantojiet ierici uz gludas un stabilas virsmas.

D Nenovietojiet ierici tiesi pie sienas vai blakus citam iekartam.
Atstajiet vismaz 10 ¢cm brivu vietu ierices aizmuguré un
abas puses, ka art virs tas. Nenovietojiet uz ierices nekadus
priekSmetus.
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D Bernu drosibas nollkos, ludzu, neatstajiet iepakojuma da-
las (plastmasas maisini, kartona kastes, polistirols utt.) brivi
pieejamas.

D BRIDINAJUMS! Nelaujiet bérniem spéléties ar foliju.
Nosmaksanas briesmas!

D BRIDINAJUMS! Parkarséti tauki var aizdegties. Esiet
ipasi uzmanigi!

) &UZMANTBU! Karsta virsma!

IERICES APRAKSTS

ELEMENTU APRAKSTS

1. Rokturis F. atkausésanas funkcija
2. Cepsanas grozs G. trauksmes funkcija
3. Vadibas panelis ar LED displeju: H. displejs

A. nokluséjuma programmu ikonas I. informacijas josla

B. temperattras regulésanas pogas 4. Grilarezgis

C. laika regulésanas pogas 5. Ventilacijas atveérums

D. I|ESLEGTS/IZSLEGTS 6.  Energijas ievade

E. izvélne

Savienojums ar tiklu un ierices ieslégSana, ko signalizé skana.

Daudzfunkcionala ierice, kas, pateicoties unikalajam dizainam, lauj cept, grilét, sautet un pat cept bez
ellas pievienosanas. Fitfryer gatavo édienus, izmantojot karsta gaisa cirkulaciju, un ta rezultata édieni
ir kraukskigi no arpuses un miksti no iekSpuses. Lieldkajai dalai sastavdalu nav nepieciesams pievienot
ellu.

PIRMS PIRMAS LIETOSANAS

1. Izpako ierici no iepakojuma. Nonemiet visus maisinus, transportésanas blokus, pildvielas un etike-
tes.

2. Parbaudiet ierici, vai nav radusies bojajumi, kas varétu bat radusies ierices transportésanas laika. Ja
ir aizdomas par bojajumiem, nelietojiet ierici un konsultéjieties ar izplatitaju.

3. Parliecinieties, ka jusu elektrotikla parametri atbilst datiem uz ierices datu plaksnites.

4. lerici iztiriet, ievérojot noradijumus, kas sniegti nodala “TIRISANA UN UZTURESANA.

5. Novietojiet ierici uz cietas, sausas, stabilas, lidzenas un horizontalas virsmas.

IZMANTOSANA

UZMANIBU! Pirmo reizi lietojot ierici, no tas var izdalities neliels daudzums diimu. Ta ir normala
paradiba.

UZMANIBU! Péc darbibas ventilators turpinas darboties aptuveni 20 sekundes, lai no ierices
izvaditu karstos diimus.
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UZMANIBU! lerice ir aprikota ar aizsardzibas ierici pret nepareizu lieto3anu - ierice neieslégsies

bez pareizi uzstadita groza (2), un vadibas panelis (3) bis pilniba nodzisis.

1. Savienojiet ierici ar iezemétu barosanas avotu. lerice signalizés par savienojumu ar tiklu ar vienu
skanas signalu. Turklat uz Tsu bridi iedegas viss vadibas panelis (3). Kad ta ir nodzisusi, redzama
paliek tikai ieslégsanas/izslégsanas poga (D), un ierice pariet miega rezima.

2. lzvelciet groza tvertni, velkot rokturi (1).

3. lelieciet partikas produktus groza (2).

UZMANIBU! Neaizpildiet grozu (2) virs indikatora “MAX” un neparsniedziet tabuld noradito

maksimalo sastavdalu daudzumu (skatit sadalu “PARTIKAI - PADOMI").

4. Turot rokturi (1), iebidiet trauku ar grozu atpakal Fitfryer.

5. Izslédziet ierici no miega reZima, vienreiz nospiezot ieslégsanas/izslégsanas pogu (D) - ta iedegsies
viss vadibas panelis un tiks aktivizétas visas ierices funkcijas.

6. lestatiet laiku un temperattru:

a. Nokluséjuma programmas - ierice atbalsta sesas nokluséjuma programmas. Izmantojiet izvélnes
pogu (E), lai izveletos nokluséjuma programmu. Paslaik izvéléta programma tiek noradita, mirgo-
jot vienai no sesam nokluséjuma programmas ikonam (A), kas atrodas vadibas panela augsdala
(3). Turklat ierice ir aprikota ar atkausésanas funkciju, ko aktivizé, nospiezot funkciju pogu (F),
kas atrodas uz vadibas panela (3) - par funkcijas izvéli signalizé mirgojosa ikona (kad programma
ir aktivizéta, ikona iedegas vienmérigi).

7. Manuala (diapazons 80-200C°/ 1-60 min.) - katrai funkcijai ir iespéja pielagot gatavosanas laiku
un temperataru atbilstosi individualajam vajadzibam. Temperatdru/laiku var regulét, izmantojot
regulésanas pogas (B) un (C), kas atrodas uz vadibas panela (3). Izvélétie darbibas parametri bis
redzami uz displeja (H), kas atrodas vadibas panela (3) centra.

Uzmanibu! Lai paatrinatu laika/temperatiiras mainu, turiet nospiestu vienu no temperatiiras (B)

/ laika (C) vadibas pogam.

8. lerices iedarbinasana - péc gatavosanas parametru iestatisanas nospiediet ieslégsanas/izslégsanas
pogu (D). Darbibas laika displeja (H) parmainus tiek radita iestatita temperatdra un atlikusais laiks
[1dz ierices izslegsanai.

UZMANIBU! Laika (C) un temperatiiras (B) regulésanas pogas ir aktivas ari tad, kad ir aktivizéta

nokluséjuma programma - jis joprojam varat mainit ierices darbibas parametrus.

Kad ierice ir aktivizéta, més varam papildus iestatit trauksmes funkciju. Lai to izdaritu, nospiediet

funkciju taustinu (G) . Péc tam, izmantojot laika regulésanas pogas (C), iestatiet laiku, péc kura at-

skanés trauksmes signals (diapazons - 1-10min., nokluséjuma iestatijums - 5 min.). Funkcijas darbibu

norada ikonas paradisana. Lai deaktivizétu funkciju, vélreiz nospiediet funkciju pogu (G).

9. Darbibas indikacija uz vadibas panela.

Kamér programma nav apstiprinata, ieslégsanas/izslégsanas pogas (D) apgaismojums mirgo; tik-

[1dz programma ir uzsakta, poga ir nepartraukti ieslegta. Kad ir aktivizéta gatavoSanas program-

ma, josla ar nokluséjuma programmu ikonam (A) tiek paradita tikai pasreiz izvélétas programmas

ikona. Turklat secigi tiek izcelti informacijas joslas (I) elementi.

10.Darbibas beigas - ierice automatiski izslédzas, kad iestatitais laiks ir beidzies. Darbibas beigas tiks
signalizétas ar uzrakstu “OFF” uz displeja (H) un skanas signalu, péc kura ierice paries miega rezima.
Darbibu var partraukt jebkura laika, nospiezot pogu ON/OFF(D). Par cepsanas programmas izslég-
sanu ar ieslégsanas/izslégsanas pogu (D) tiek pazinots, mainot apgaismojumu, ieslégsanas/izslég-
anas pogu (D) un ikonu ar paslaik izvéléto cepsanas programmu no nepartrauktas uz mirgojosu;
turklat informacijas josla (I) vairs netiek apgaismota. lerice pariet miega rezima.

Kad darbs ir pabeigts, ierice ir jaatvieno no stravas avota.

86



EDIENA GATAVOSANA - PADOMI

Ar So ierici var pagatavot daudzus édienus, un turpmak sniegta tabula ir paredzéta, lai palidzétu jums
izvéleties pareizo partikas produktu svaru un optimalo gatavosanas laiku.

Tomeér, nemot vera partikas produktu formas, lieluma, struktras un citas atskiribas, tabula sniegtie
dati jauzskata par orientéjosu informaciju, kas palidzés jums sakt darbu. Laika gaita jUs, iesp&jams,
izstradasiet savus laika un temperatdras iestatijumus atseviskas programmas izvélétajiem edieniem.
Dazus édienus ir nepieciesams sakratit (samaisit) gatavosanas puscela. Lai to izdaritu, izvelciet grozu
(2), kas izslegs vadibas paneli (3) un apturés iestatito gatavosanas programmu. Gatavosanas prog-
ramma atsaksies, tiklidz grozs (2) atkal tiks iebidits.

UZMANIBU! Apdegumu risks no diimiem, karstiem taukiem, karstam ierices dalam. Ipasi uzma-
nigi iznemiet grozu (2) no darbojosas ierices.

Parsniedzot ieteikto ediena daudzumu, var tikt traucéta pareiza gaisa cirkulacija iericé un batiski
ietekmét galarezultatu - augséjais slanis bis parspiléts, bet centrs paliks neapcepts.

Partikas preces lkona Svars Temperatara Laiks (min.)
Cipsi ‘QE,‘ 300-500 200 2
=
Steiks Q 100-400 180 1620
Gareles %é’; 100-400 160 2
Vistas stilbini 100-400 200 25
(J
Gala @ 100-400 180 25
Kakas 100-400 160 2
Zivis 4@3 100-400 200 2

Tabula noraditajam cepsanas laikam pieskaitiet 3 mindtes, ja ierice nav ieprieks uzsildita.

MAJAS FRI KARTUPELU PAGATAVOSANA

Lai iegUtu labakos rezultatus, izmantojiet ieprieks apceptus (pieméram, saldétus) fri kartupelus. Lai

apceptu majas gatavotus Cipsus, izpildiet talak aprakstitas darbibas.

1. Nomizojiet kartupelus un sagrieziet tos kocinos.

2. Vismaz 30 minGtes mércéjiet frittes bloda, iznemiet un nosusiniet uz papira dviela.

3. lelieciet 1/2 edamkarotes olivellas bloda, tad ielieciet taja fri kartupelus un samaisiet, lidz tie par-
klajas ar ellu.




4. Iznemiet fri kartupelus ar pirkstiem vai piemérotu virtuves piederumu, lai ellas parpalikums paliktu
bloda. lelieciet tos groza.

UZMANIBU! Nelejiet visas skaidinas no blodas groza uzreiz, lai ella nenokristu uz pannas dibena.

5. Cepiet saskana ar noradijumiem.

TIRISANA UN APKOPE

1. Pirms tirisanas atvienojiet ierici no elektrotikla un pagaidiet, lidz ta ir pilniba atdzisusi.

2. lzvelciet groza trauku, lai ierice atrak atdzistu. Pirms grozu iznemsanas laujiet blodai atdzist.
UZMANIBU! Tvertne, grozs un ierices iekdpuse ir parklata ar parklajumu, kas aizsarga pret pielip-
sanu. Neattiriet tos ar metala virtuves piederumiem vai abraziviem materialiem, jo tas var sabojat
parklajumu.

3. Noslaukiet ierices korpusu ar mitru dranu. Nekad nemérciet korpusu tdent vai cita skidruma un
nemazgajiet to trauku mazgajamaja masina.

Mazgajiet trauku un grozu ar siltu Gdeni un maigu mazgasanas lidzekli. Rpigi noskalojiet un no-
susiniet. Korpusa tirisanai neizmantojiet stieplu dranas vai abrazivus lidzek|us. Grozu var mazgat
trauku mazgajama masina.

5. Notiriet ierices iekSpusi ar karstu tdeni un mikstu neskrapé&josu sukli.

6. Notiriet sildelementu ar tiriSanas birsti, lai nonemtu visus netirumus.

7. Péc tirisanas un zavésanas ierice ir jasaliek un jaglaba drosa vieta.

JANETIRUMI IR PIELIPUSI PIE GROZA VAI TRAUKA DIBENA, PIEPILDIET TRAUKU AR KAR-
STU UDENI UN NELIELU DAUDZUMU TRAUKU MAZGASANAS LIDZEKLA. IEVIETOJIET GRO-
ZU BLODA UN ATSTAJIET TO MERCET APMERAM 10 MINUTES.

PROBLEMU RISINASANA

Saja tabula ir aprakstitas visbiezak sastopamas problémas, ar kuram varat saskarties, lietojot ierici.

B

Sastavdalas Fitfryer
cepeskrasni cepas
nevienmerigi.

Ceptas uzkodas nav
kraukskigas, kad tas
iznemtas no Fitfryer.

Es nevaru pareizi ievietot
blodu iericé.

No ierices izplist balti dami.

Dazas sastavdalas jasakrata
pusgatavosanas laika.

Izmantotas uzkodas bija
paredzétas pagatavosanai
tradicionalaja fritétaja.

Groza ir parak daudz sastavdalu.

Grozs nav pareizi novietots
tvertné.

Cep3anas paplates turétajs bloke
trauku.

Tiek sagatavotas ellainas
sastavdalas.

gatavosanas

Sagatavosanas laika sastavdalas, kas novietotas viena virs
otras vai viena otrai pari (pieméram, Cipsi), uz pusi sakratiet.

lzmantojiet uzkodas, lai tas pagatavotu Fitfryer, vai parklajiet
uzkodas ar planu ellas kartinu, lai nodrosinatu kraukskigumu.

Neaizpildiet grozu virs MAX limena.
levietojiet grozu bloda, lidz atskan "klikskis".

Noregulgjiet rokturi horizontali ta, lai tas neizvirzitos no
groza.

Cepot treknas sastavdalas Fitfryer, liels daudzums tauku
noplist traucina. Sie tauki izdala baltus dimus, un trauks var
klat karstaks neka parasti. Tas neietekmé ierices darbibu vai
gatavosanas galarezultatu.

Cepot treknas sastavdalas Fitfryer, liels daudzums tauku
noplist traucina. Sie tauki izdala baltus dimus, un trauks var
klat karstaks neka parasti. Tas neietekmé ierices darbibu vai
gatavosanas galarezultatu.



Svaigi kartupeli Fitfryer Kartupelu gabalini pirms Vismaz 30 minites mércgjiet tos bloda, iznemiet un nosusiniet

cepeskrasni cepas cepsanas nebija pienacigi uz papira dviela.
nevienmérigi. iemérkti.
Tika izmantoti nepareiza veida lzmantojiet svaigus kartupelus un parbaudiet, vai cepsanas
kartupeli. laika tie "nesadalas".
Svaigi fri kartupeli nav Frikartupe|u kraukskigums Sagatavotos kartupelu gabalinus pirms pievieno3anas ellai
kraukskigi, ja tos gatavo ir atkarigs no ellas un adens kartigi nosusiniet.
Fitfryer. daudzuma.
Sagatavojiet mazakus kartupe|u gabalinus, lai tie batu
kraukskigaki.
Pievienojiet nedaudz lielaku daudzumu olive|las, lai kartupeli
batu kraukskigaki.
TEHNISKIE DATI
Tehniskie parametri ir noraditi uz produkta datu plaksnites.
Tikla vada garums: 0,75 m.

STrokasgramata ir masintulkota.
Jarodas saubas, ltdzu, skatiet tas versiju anglu valoda.

UZMANIBU! MPM agd S.A. patur tiesibas veikt tehniskas izmainas.

Pareiza izstradajuma utilizacija (elektrisko un elektronisko iekartu atkritumi)

Markéjums uz izstradajuma norada, ka péc ta lietosanas beigam to nedrikst izmest ar citiem majsaimnie-

cibas atkritumiem. Elektrisko un elektronisko iekartu atkritumi var negativi ietekmét apkartéjo vidi un

cilvéku veselibu bistamu vielu, maisijumu un sastavdalu potenciala satura dé|. Elektrisko un elektronisko

iekartu atkritumu sajauksana ar citiem atkritumiem vai to neprofesionala demontaza var izraisit veselibai
B apkartéjai videi bistamu vielu nopladi. Nogadajiet nolietoto ierici elektrisko un elektronisko iekartu
atkritumu savaksanas punkta. Lai sanemtu sikaku informaciju par elektrisko un elektronisko iekartu atkritumu no-
gadasanas vietu, lietotajam ir jasazinas ar vietéjo elektrisko un elektronisko iekartu atkritumu savaksanas punktu vai
vietéjo elektrisko un elektronisko iekartu atkritumu parstrades iekartu.
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VEILIGHEIDSINSTRUCTIES

D Lees voor gebruik de gebruiksaanwijzing aandachtig door.

D Streng toezicht is noodzakelijk wanneer het apparaat in de
buurt van kinderen gebruikt wordt.

D Laat het apparaat niet onbeheerd achter terwijl het in wer-
king is.

D Gebruik het apparaat niet voor andere doeleinden dan het
bedoeld is.

D Dompel het apparaat, het snoer en de stekker niet onder in
water of andere vloeistoffen.

D Haal altijd de stekker uit het stopcontact als het apparaat
niet in gebruik is of voordat u het gaat schoonmaken.

D Het gebruik van accessoires die niet worden aanbevolen
door de fabrikant, kan verwondingen of brand veroorzaken
of tot beschadiging van het apparaat leiden.

D Als er ongewone geluiden, geuren of rook uit het apparaat
komen, schakel het dan onmiddellijk uit en neem contact
op met een erkend servicecentrum om het apparaat te
laten repareren.

D Gebruik het apparaat niet buitenshuis.

D Laat het snoer van de oplader niet over scherpe randen
hangen en vermijd dat het in contact komt met hete op-
pervlakken.

D Zorg ervoor dat het netsnoer niet over de rand van de vloer
hangt waarop het apparaat staat. Dit voorkomt dat het
apparaat per ongeluk van dit oppervlak wordt getrokken.

D Raak geen hete oppervlakken aan! Handgrepen gebruiken.

D Bewaar het apparaat op een koele, schaduwrijke en droge
plaats.
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D Vermijd vervorming van plastic onderdelen, was het apparaat
niet met heet water of in de vaatwasser.

D Steek geen handen of voorwerpen in de tank terwijl het
apparaat draait.

D Koppel het apparaat los van de voeding voordat u het
schoonmaakt!

D Reiniging van het apparaat, bijzonder de onderdelen die in
direct contact met voedsel komen, moet voor het eerste
gebruik, onmiddellijk na beéindiging van de werkzaamheden
worden uitgevoerd of wanneer het apparaat lange tijd niet is
gebruikt - de procedure wordt in het hoofdstuk “REINIGING
EN ONDERHOUD" hoofdstuk beschreven.

D Plaats het apparaat niet op hete opperviakken of in de buurt
van andere elektrische apparaten, branders, fornuizen, ovens,
enz.

D Zorg er altijd voor dat alle apparaat componenten correct
zijn geinstalleerd voordat u met de werkzaamheden begint.

D Laat het apparaat na het frituren volledig afkoelen voordat
u de onderdelen bevestigt of verwijdert en voordat u het
apparaat schoonmaakt.

D Tijdens het heteluchtfrituren ontsnapt er hete stoom door
de luchtopeningen.

D Houd je handen en gezicht uit de buurt van ontsnappende
stoom en luchtopeningen. Pas ook op voor stoom en lucht
wanneer u de mandkom uit de machine haalt.

D De luchtinlaten en -uitlaten mogen tijdens het gebruik niet
worden geblokkeerd.
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D Plaats het apparaat niet in de buurt van ontvlambare ma-
terialen zoals gordijnen, tafelkleden, enz,, dit brand kan
veroorzaken.

D Producten die gefrituurd moeten worden, moeten altijd in
de mand worden geplaatst.

D Vul het carter niet met olie, want dat kan brand veroorzaken.

D Het apparaat is alleen geschikt voor huishoudelijk gebruik.
Om vervorming van de behuizing en het deksel te voorko-
men, mag het apparaat nooit langdurig worden gebruikt.

D Als de stekker of het netsnoer beschadigd is, moet deze
worden vervangen door de fabrikant of een servicecentrum,
of door een ander gekwalificeerd persoon, om elk risico te
vermijden.

D De oppervlaktetemperatuur kan tijdens het gebruik stijgen.

D Het apparaat moet op een stopcontact met een aardings-
pen worden aangesloten. Voordat u het apparaat inschakelt,
controleer zorgvuldig of de voltage en frequentie van het
stroomnet komen overeen met de aanduidingen op het
typeplaatje van het apparaat.

D Tijdens het gebruik is het raadzaam om beschermende
handschoenen te dragen die bedoeld zijn voor het hanteren
van dit soort apparatuur.

D Het apparaat mag gebruikt worden door kinderen vanaf
8 jaar en ouder en door personen met beperkte fysieke of
mentale vermogens of met gebrek aan ervaring of kennis,
wanneer zij het apparaat onder toezicht gebruiken of zijn
geinstrueerd over het veilige gebruik ervan en zij de daaruit
voortkomende gevaren begrijpen. Schoonmaak en onder-
houd mogen niet worden uitgevoerd door kinderen, tenzij

92



ze minstens 8 jaar oud zijn en onder toezicht staan. Het
apparaat mag niet door kinderen zonder toezicht worden
gereinigd of onderhouden.

D Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

D De apparatuur is niet ontworpen voor gebruik met een
externe timer of een apart afstandsbedieningssysteem.

D Houd het apparaat en het snoer buiten bereik van kinderen
jonger dan 8 jaar.

D Steek de stekker niet in het stopcontact met natte handen.

D Wanneer u de stekker uit het stopcontact haalt, trek dan aan
de stekker, niet aan het snoer.

D Gebruik het apparaat op een gladde en stabiele ondergrond.

D Plaats het apparaat niet direct tegen een muur of naast
andere apparatuur. Laat minstens 10 cm vrije ruimte aan de
achterkant en beide zijkanten van het apparaat en erboven.
Plaats geen voorwerpen op het apparaat.

D Laat voor de veiligheid van kinderen de verpakkingsonder-
delen niet vrij toegankelijk achter (plastic zakken, kartonnen
dozen, polystyreen enz,).

D WAARSCHUWING! Laat kinderen niet met de plastic
zakken spelen. Verstikkingsgevaar!

D WAARSCHUWING! Oververhit vet kan een brand-
gevaar veroorzaken. Wees bijzonder voorzichtig.

D &WAARSCHUWING! Heet opperviak!
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BESCHRIJVING VAN HET APPARAAT

BESCHRIJVING VAN DE ELEMENTEN

1. Handvat E. menu

2. Frituurmand F. ontdooifunctie

3. Bedieningspaneel met LED-display: G. alarmfunctie
A. standaard programmapictogram- H. LCD-display

men I. informatiebalk

B. temperatuurregelknoppen 4.  Grillrooster
C. knoppen voor tijdinstelling 5. Ventilatieopening
D. AAN/UIT 6. Stroomingang

Verbinding met het netwerk en inschakelen van het apparaat wordt gesignaleerd door een geluid.

Een multifunctioneel apparaat waarmee je dankzij het unieke ontwerp kunt bakken, grillen, smoren en
zelfs braden zonder olie toe te voegen. De fitfryer bereidt gerechten met hete luchtcirculatie, wat resul-
teert in gerechten die knapperig van buiten en mals van binnen zijn. Aan de meeste ingrediénten hoef je
geen olie toe te voegen.

VOOR HET EERSTE GEBRUIK

=

. Haal het apparaat uit de verpakking. Verwijder alle zakken, transportsloten, vulstoffen en etiketten.

. Controleer het apparaat op schade die tijdens het transport van het apparaat kunnen ontstaan. Als
u schade vermoedt, start de molen dan niet en raadpleeg uw verkoper.

. Zorg ervoor dat de parameters van uw netvoeding overeenkomen met de gegevens op het type-
plaatje van het apparaat.

. Reinig het apparaat zoals beschreven in het hoofdstuk “REINIGING EN ONDERHOUD”.

. Zet het apparaat op een harde, droge, horizontale en vlakke ondergrond.

N

w
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GEBRUIK VAN

WAARSCHUWING! Bij het eerste gebruik kan er een kleine hoeveelheid rook uit het apparaat

ontsnappen. Dit is een normaal verschijnsel.

WAARSCHUWING! Na gebruik blijft de ventilator ongeveer 20 seconden draaien om de hete

dampen uit het apparaat te verwijderen.

WAARSCHUWING! Het apparaat heeft een beveiliging tegen verkeerd gebruik - het apparaat

schakelt niet in als het mandje (2) niet correct is geplaatst en het bedieningspaneel (3) gaat vol-

ledig uit.

1. Sluit het apparaat aan op een geaarde stroombron. Het apparaat signaleert de verbinding met het
netwerk met een enkele pieptoon. Bovendien zal het hele bedieningspaneel (3) kort oplichten.
Wanneer deze gedoofd is, blijft alleen de AAN/UIT-knop (D) zichtbaar en schakelt het apparaat
over naar de slaapmodus.

. Schuif de mandkom naar buiten door aan de hendel (1) te trekken.

. Doe de boodschappen in het mandje (2).

WAARSCHUWING! Vul het mandje (2) niet boven de “MAX"-indicator en overschrijd niet de

maximale hoeveelheid ingrediénten die in de tabel is aangegeven (zie hoofdstuk “VOEDSELBE-

REIDING - TIPS").

4. Houd het handvat (1) vast en schuif de kom met het mandje terug in de Fitfryer.

5. Wek het apparaat uit de slaapstand door één keer op de AAN/UIT-knop (D) te drukken - hierdoor

wordt het hele bedieningspaneel verlicht en worden alle functies van het apparaat geactiveerd.

w N
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6. Stel de tijd en temperatuur in:

a. Standaardprogramma’s - het apparaat ondersteunt zes standaardprogramma'’s. Gebruik de me-
nuknop (E) om het standaardprogramma te selecteren. Het huidige geselecteerde programma
wordt aangegeven door het knipperen van een van de zes standaardprogrammasymbolen (A)
boven aan het bedieningspaneel (3). Bovendien is het apparaat uitgerust met een ontdooifunc-
tie, die geactiveerd wordt door op de functietoets (F) op het bedieningspaneel (3) te drukken
- de selectie van de functie wordt aangegeven door het knipperen van het pictogram (wanneer
het programma geactiveerd is, brandt het pictogram constant).

7. Handmatig (bereik 80-200C°/ 1-60 min.) - elke functie heeft de mogelijkheid om de kook-
tijd en temperatuur aan te passen aan individuele behoeften. De temperatuur/tijd kan worden
aangepast met de aanpassingstoetsen (B) en (C) op het bedieningspaneel (3). De geselecteer-
de bedrijfsparameters worden weergegeven op het display (H) in het midden van het bedie-
ningspaneel (3).

Let op! Houd een van de temperatuur- (B) / tijd- (C) regelknoppen ingedrukt om de tijd/tempe-

ratuurverandering te versnellen.

8. Start het apparaat - druk na het instellen van de kookparameters op de AAN/UIT-knop (D). Tijdens
de werking toont het display (H) afwisselend de ingestelde temperatuur en de resterende tijd tot
het apparaat wordt uitgeschakeld.

LET OP! De knoppen voor het aanpassen van de tijd (C) en de temperatuur (B) zijn ook actief als

het standaardprogramma is geactiveerd - je kunt de bedrijfsparameters van het apparaat nog

steeds wijzigen.

Zodra het apparaat is geactiveerd, kunnen we bovendien de alarmfunctie instellen. Druk hiervoor

op de functietoets (G) . Stel vervolgens met de tijdinstelknoppen (C) de tijd in waarna het alarm

afgaat (bereik - 1-10min., standaardinstelling - 5 min.). De werking van de functie wordt aangegeven
door de weergave van een pictogram. Druk nogmaals op de functietoets (G) om de functie uit te
schakelen.

9. Bedrijfsindicatie op het bedieningspaneel.

Tot het programma is goedgekeurd, knippert de verlichting van de AAN/UIT-knop (D); zodra het

programma is gestart, brandt de knop continu. Wanneer een kookprogramma geactiveerd is,

wordt alleen het pictogram met het momenteel geselecteerde programma weergegeven in de
balk met de pictogrammen voor de standaardprogramma’s (A). Bovendien worden de leden van
de informatiebalk (1) achtereenvolgens gemarkeerd.

10.Einde werking - het apparaat schakelt automatisch uit als de ingestelde tijd voorbij is. Het einde
van de werking wordt aangegeven door het woord “OFF” op het display (H) en een geluidssignaal,
waarna het apparaat in de slaapstand gaat. De werking kan op elk moment worden beéindigd
door op de knop ON/OFF(D) te drukken. Het uitschakelen van het bakprogramma met de AAN/
UIT-knop (D) wordt aangegeven door het veranderen van de verlichting, de AAN/UIT-knop (D) en
het pictogram met het op dat moment geselecteerde bakprogramma, van continu naar knipperen;
bovendien zal de informatiebalk (I) niet langer verlicht zijn. Het apparaat schakelt dan over naar de
slaapmodus.

Wanneer het werk is voltooid, moet het apparaat worden losgekoppeld van de voedingsbron.

VOEDSEL BEREIDEN - TIPS

Er kunnen veel gerechten worden bereid met het apparaat, de onderstaande tabel is bedoeld om
je te helpen het juiste gewicht van de voedingsmiddelen en de optimale bereidingstijd te kiezen.

Vanwege verschillen in onder andere vorm, grootte en structuur van voedingsmiddelen moeten de
gegevens in de tabel echter worden beschouwd als indicatieve informatie om je op weg te helpen.
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Na verloop van tijd zul je waarschijnlijk je eigen tijd- en temperatuurinstellingen vinden in de afzon-
derlijke programma’s voor de gerechten die je kiest.

Sommige gerechten moeten halverwege de kooktijd worden geschud (geroerd). Trek hiervoor het
mandje (2) naar buiten, dit schakelt het bedieningspaneel (3) uit en stopt het ingestelde kookpro-
gramma. Het kookprogramma wordt hervat zodra het mandje (2) weer naar binnen wordt gescho-
ven.

WAARSCHUWING! Risico op brandwonden door dampen, heet vet, hete onderdelen van het
apparaat. Wees bijzonder voorzichtig bij het verwijderen van de mand (2) uit het lopende appa-
raat.

Het overschrijden van de aanbevolen hoeveelheid voedsel kan een goede luchtcirculatie in het
apparaat verhinderen en het eindresultaat aanzienlijk beinvioeden - de bovenste laag zal te lang
gebakken zijn en het midden zal rauw blijven.

Boodschappen Pictogram Gewicht Temperatuur Tijd (min.)

Chips \% 300-500 200 20
—

Biefstuk Q 100-400 180 16-20

Garalen %23 100-400 160 2

Kippendijen 100-400 200 25
(J

Viees @ 100-400 180 25

Taarten 100-400 160 20

Vis ﬁ 100-400 200 2

Voeg 3 min. toe aan de baktijd in de tabel als het apparaat niet is voorverwarmd.

BEREIDING VAN FRIET

Voor het beste resultaat gebruik je voorgebakken (bijvoorbeeld diepvries) friet. Volg de onderstaan-

de stappen om zelfgemaakte friet te bakken.

1. Schil de aardappelen en snijd ze in staafjes.

2. Week de beignets minstens 30 minuten in een kom, haal ze eruit en laat ze uitlekken op keuken-
papier.

3. Giet 1/2 eetlepel olijfolie in een kom, doe dan de frietjes in de kom en roer tot ze een laagje olie
hebben.
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4. Verwijder de frietjes met je vingers of een geschikt keukengerei zodat overtollige olie in de kom
achterblijft. Leg ze in de mand.

LET OP! Giet niet alle frietjes uit de kom in één keer in het mandje zodat de olie niet naar de

bodem van de pan druipt.

5. Bak volgens de aanwijzingen.

REINIGING EN ONDERHOUD

1. Haal de stekker uit het stopcontact en wacht tot het apparaat volledig is afgekoeld voordat u het
schoonmaakt.

2. Schuif de mandkom naar buiten zodat het apparaat sneller afkoelt. Laat de kom afkoelen voordat
je het mandje verwijdert.

LET OP! De kom, het mandje en de binnenkant van het apparaat zijn voorzien van een antik-

leeflaag. Maak ze niet schoon met metalen keukengerei of schuurmiddelen, want dit kan de coa-

ting beschadigen.

3. Veeg de behuizing van het apparaat af met een vochtige doek. Dompel de behuizing nooit onder
in water of een andere vloeistof en was de behuizing nooit af in de vaatwasser.

4. Was de kom en het mandje met warm water en een mild afwasmiddel. Spoel en droog grondig.
Gebruik geen ijzerdoekjes of schuurmiddelen om de behuizing schoon te maken. De mand is vaat-
wasmachinebestendig.

5. Reinig de binnenkant van het apparaat met heet water en een zachte, niet krassende spons.

6. Reinig het verwarmingselement met een reinigingsborstel om vuil te verwijderen.

7. Na het reinigen en drogen moet het apparaat opgevouwen en veilig opgeborgen worden.

ALS ER VUIL AAN DE MAND OF DE BODEM VAN DE KOM IS BLIJVEN KLEVEN, VUL DE

KOM DAN MET HEET WATER EN EEN KLEINE HOEVEELHEID AFWASMIDDEL. PLAATS HET

MANDJE IN DE KOM EN LAAT ZE ONGEVEER 10 MINUTEN WEKEN.

PROBLEMEN OPLOSSEN

De volgende tabel beschrijft de meest voorkomende problemen die u kunt tegenkomen bij het
gebruik van het apparaat.

Mogelijke oorzaak Oplossing

De ingrediénten bakken Sommige ingrediénten moeten Schud ingrediénten die op elkaar of tegenover elkaar zijn
ongelijkmatig in de Fitfryer.  halverwege de bereidingstijd geplaatst (bijv. chips) halverwege de bereiding.

worden geschud.
Gebakken snacks zijn niet De gebruikte snacks waren Gebruik snacks om te bereiden in de Fitfryer of bestrijk
knapperig wanneerze uitde  ontworpen om te worden de snacks met een dun laagje olie om knapperigheid te
Fitfryer worden gehaald. bereid in een traditionele garanderen.

frituurmachine.

Ik krijg de kom niet goed in Er zitten te veel ingrediénten in Vul de korf niet boven het MAX-niveau.
het apparaat. het mandje.

De mand is niet goed in de kom Schuif het mandje in de kom tot je een "klik" hoort.
geplaatst.

De bakplaathouder vergrendelt Stel de handgreep horizontaal af zodat deze niet uit de korf
de kom. steekt.
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Er komt witte rook uit het Vette ingrediénten worden Bij het bakken van vette ingrediénten in de Fitfryer lekt er een

apparaat. bereid. grote hoeveelheid vet in de kom. Dit vet geeft witte rook af en
de kom kan heter worden dan normaal. Dit heeft geen invloed
op het apparaat of het uiteindelijke kookresultaat.

Erzit vet van de vorige bereiding ~ Bij het bakken van vette ingrediénten in de Fitfryer lekt er een

in de kom. grote hoeveelheid vet in de kom. Dit vet geeft witte rook af en
de kom kan heter worden dan normaal. Dit heeft geen invloed
op het apparaat of het uiteindelijke kookresultaat.

Verse frietjes bakken De aardappelstukjes waren niet Week ze minstens 30 minuten in een kom, haal ze eruit en
ongelijkmatig in de Fitfryer.  goed geweekt voor het bakken. droog ze op een papieren handdoek.
De verkeerde soort aardappelen Gebruik verse aardappelen en controleer of ze niet 'uit elkaar
werd gebruikt. vallen' tijdens het bakken.
Verse frietjes zijn niet De knapperigheid van de frietjes Droog de bereide aardappelstukjes goed af voordat je de olie
knapperig wanneer ze hangt af van de hoeveelheid olie  toevoegt.

worden bereid in de Fitfryer.  enwater die erin zit.

Bereid kleinere stukken aardappelen om ze knapperiger te
maken.

Voeg een iets grotere hoeveelheid olijfolie toe om de friet
krokanter te maken.

TECHNISCHE GEGEVENS

De technische parameters staan vermeld op het typeplaatje van het product.
Lengte van het netsnoer: 0,75 m

Deze handleiding is machinaal vertaald.
Raadpleeg bij twijfel de Engelstalige versie.

LET op! MPM agd S.A. behoudt zich het recht voor om technische wijzigingen aan te
brengen.

Correcte verwijdering van dit product (elektrische en elektronische afvalapparatuur)

De markering op het product geeft aan dat het product aan het einde van zijn levensduur niet samen

met ander huishoudelijk afval mag worden weggegooid. Afgedankte apparatuur kan een nadelig effect

hebben op het milieu en de menselijke gezondheid vanwege het mogelijke gehalte aan gevaarlijke stoffen,

mengsels en componenten. Het mengen van elektronisch afval met ander afval of het onprofessioneel
EEE  (cmonteren daarvan kan leiden tot het vrijkomen van stoffen die schadelijk zijn voor de gezondheid en
het milieu. Een afgedankt apparaat moet worden ingeleverd bij een inzamelpunt voor afgedankte elektrische en
elektronische apparatuur. Om gedetailleerde informatie te verkrijgen over de plaats van het inleveren van elektrisch
en elektronisch afval, dient de gebruiker contact op te nemen met het gemeentelijk inzamelpunt voor afval of de
verwerkingspunt voor afgedankte apparatuur.
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WSKAZOWKI DOTYCZACE
BEZPIECZENSTWA UZYTKOWANIA

D Przed uzyciem przeczytaj dokfadnie instrukcje obstugi.

D Zachowaj szczegdlng ostroznos¢, gdy w poblizu urzadzenia
znajduja sie dziedi.

D Nie zostawiaj pracujacego urzadzenia bez nadzoru!

D Nie wykorzystuj urzadzenia do innych celéw, niz zostato
przeznaczone.

D Nie zanurzaj urzadzenia, przewodu i wtyczki w wodzie lub
w innych ptynach.

D Zawsze wyjmuj wtyczke z gniazdka sieciowego, gdy nie uzy-
wasz urzadzenia lub przed rozpoczeciem jego czyszczenia.

D Uzycie akcesoridw nie zalecanych przez producenta moze
spowodowac uszkodzenie urzadzenia lub wypadek.

D W razie nietypowych dzwiekdw, zapachdw lub dymu wydo-
bywajacych sie z urzadzenia, nalezy je natychmiast wytgczyc,
a nastepnie skontaktowac sie z autoryzowanym punktem
serwisowym w celu naprawy urzadzenia.

D Nie korzystaj z urzadzenia na wolnym powietrzu.

D Nie wieszaj przewodu sieciowego na ostrych krawedziach
i nie pozwal, aby stykat sie z gorgcymi powierzchniami.

D /wracaj uwage by przewdd sieciowy nie zwisat poza kra-
wedz podtoza, na ktérym stoi urzadzenie. Zapobiegnie to
przypadkowemu $ciggnieciu urzadzenia z tej powierzchni.

D Nie dotykaj goragcych powierzchnil Korzystaj z uchwytow.

D Urzadzenie nalezy przechowywac w chfodnym, zacienionym
i suchym miejscu.
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D Nalezy unika¢ odksztatcenia elementéw plastikowych, nie
nalezy my¢ urzadzenia goracg wodg oraz w zmywarce.

D Nie nalezy wktadac rak lub przedmiotéw do zbiornika w trak-
Cie pracy urzadzenia.

D Przed rozpoczeciem czyszczenia, urzadzenie nalezy odigczyc
od zrédta pradul

D Czyszczenie urzadzenia, w szczegolnosci czesci majacych
bezposredni kontakt z zywnoscig, nalezy przeprowadzic
przed pierwszym uzyciem, bezpoérednio po zakonczeniu
pracy lub w przypadku, gdy z urzadzenia nie korzystano
od dtuzszego czasu — sposéb postepowania jest opisany
w rozdziale ,CZYSZCZENIE | KONSERWACJA”

D Nie wolno stawia¢ urzadzenia w poblizu innych urzadzen
elektrycznych, palnikow, kuchenek, piekarnikdw itp.

D Zawsze przed przystapieniem do pracy upewnij sie, czy
wszystkie elementy urzadzenia sg prawidtowo zamontowane.

D Po zakoriczeniu smazenia nalezy odczekac do catkowitego
ostygniecia urzadzenia przed zamocowaniem lub zdjeciem
jego elementow, a takze przed czyszczeniem urzadzenia.

D Podczas smazenia gorgcym powietrzem przez otwory wy-
lotowe powietrza uchodzi gorgca para.

D Nie zblizaj rak ani twarzy do uchodzacej pary ani do otwo-
row wylotowych powietrza. Uwazaj takze na pare oraz na
powietrze w trakcie wyjmowania misy z koszem z urzadzenia.

D Podczas dziatania urzadzenia nie nalezy zastania¢ wlotow
I wylotow powietrza.

D Nie umieszczaj urzadzenia w poblizu materiatow fatwopal-
nych, takich jak firanki, obrusy iinne — moze to spowodowac
pozar.
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D Produkty przeznaczone do smazenia nalezy zawsze wkiadac
do kosza.

D Nie napetniaj misy olejem, gdyz moze to doprowadzi¢ do
pozaru.

D Urzadzenie nadaje sie jedynie do uzytku domowego. Nigdy
nie nalezy go uzywac ciagle przez dtuzszy okres czasu, aby
zapobiec odksztatceniu obudowy oraz pokrywy.

D Jesli wtyczka lub przewdd zasilajgcy zostanie uszkodzony,
nalezy go wymienic u producenta lub w serwisie, lub u in-
nej, odpowiednio wykwalifikowanej osoby, aby unikna¢
wszelkiego ryzyka.

D Temperatura powierzchni moze wzrosng¢ w trakcie uzyt-
kowania.

D Urzadzenie powinno by¢ podfaczone do gniazdka siecio-
wego z bolcem uziemiajgcym! Zanim wigczysz urzadzenie
sprawdz czy napiecie sieciowe zgadza sie z parametrami
podanymi na tabliczce znamionowej urzadzenia.

D Podczas uzytkowania zaleca sie stosowanie rekawic ochron-
nych przewidzianych do obstugi tego typu urzadzen.

D Niniejszy sprzet moze by¢ uzytkowany przez dzieci w wieku
co najmniej 8 lat i przez osoby o obnizonych mozliwosciach
fizycznych, umystowych i osoby o braku doswiadczenia
| Znajomosci sprzetu, jezeli zapewniony zostanie nadzor lub
instruktaz odnosnie do uzytkowania sprzetu w bezpieczny
sposob, tak aby zwigzane z tym zagrozenia byty zrozumiate.
Czyszczenie i konserwadja nie mogg by¢ wykonywane przez
dziedi, chyba ze ukonczyty 8 lat i s3 nadzorowane. Dzieci bez
nadzoru nie mogg wykonywac czyszczenia / konserwadji.
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D Nalezy zwraca¢ uwage na dziedi, aby nie bawity sie sprze-
tem/urzadzeniem.

D Sprzet nie jest przeznaczony do pracy przy uzyciu zewnetrz-
nego wytacznika czasowego lub oddzielnego systemu
zdalnego sterowania.

D Przechowuj urzadzenie i jego przewdd w migjscu niedo-
stepnym dla dzieci ponizej 8 lat.

D Nie podtaczaj wtyczki do gniazdka sieci mokrymi rekami.

D Nie wyciagaj wtyczki z gniazdka sieci pociggajac za przewdd.

D Uzywaj urzadzenia na gtadkiej i stabilnej powierzchni.

D Nie umieszczaj urzadzenia bezposrednio przy $cianie ani przy
innych urzadzeniach. Pozostaw co najmniej 10 cm wolnej
przestrzeni z tytu i po obu bokach urzadzenia, a takze nad
nim. Na urzadzeniu nie umieszczaj zadnych przedmiotow.

D Dla bezpieczenstwa dzieci prosze nie zostawia¢ swobodnie
dostepnych czesci opakowania (torby plastikowe, kartony,
styropian itp.).

D OSTRZEZENIE! Nie pozwalaj dzieciom bawic sie folia.
Niebezpieczenstwo uduszenia!

D OSTRZEZENIE! Przegrzany thuszcz moze ulec zapto-
nowi. Zachowaj szczegolna ostroznos¢!

D &UWAGA! Goraca powierzchnial!
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OPIS URZADZENIA

OPIS ELEMENTOW

1. Uchwyt E. menu
2. Koszyk do smazenia F. funkcja rozmrazania
3. Panel sterujacy z wyswietlaczem G. funkcja alarmu
LED: H. wyswietlacz
A. ikony programéw domysinych I. pasek informacyjny
B. przyciski regulacji temperatury 4. Grill rusztowy
C. przyciski regulacji czasu 5. Otwdr wentylacyjny
D. ON/OFF 6. Wejscie zasilania

Podtqczenie do sieci i wigczenie urzgdzenia sygnalizowane dZwiekiem.

Wielofunkcyjne urzqdzenie, ktére dzieki wyjgtkowej konstrukcji umozliwia smazenie, grillowanie, dusze-
nie, a nawet pieczenie bez koniecznosci dodawania oleju. Fitfryer przygotowuje dania z wykorzystaniem
cyrkulacji gorgcego powietrza, dzieki czemu potrawy sq chrupigce na zewngtrz i delikatne w srodku. Do
wiekszosci sktadnikéw nie trzeba dodawac oleju.

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

1. Wypakuj urzadzenie z opakowania. Usun wszelkie torebki, blokady transportowe, wypetniacze
i etykiety.

2. Skontroluj urzadzenie pod wzgledem uszkodzen mogacych powstac¢ podczas transportu urzadze-
nia. W przypadku podejrzef uszkodzen nie uruchamiaj urzadzenia i skonsultuj sie ze sprzedawca.

3. Upewnij sie, e parametry Twojej sieci elektrycznej odpowiadaja danym na tabliczce znamionowej
urzadzenia.

4. Umyj urzadzenie kierujac sie wskazéwkami zawartymi w rozdziale ,CZYSZCZENIE | KONSERWA-
CIA

5. Ustaw urzadzenie na twardej, suchej, stabilnej, réwnej i poziomej powierzchni.

UZYCIE

UWAGA! Podczas pierwszego uzycia z urzadzenia moze wydostawac sie niewielka ilos¢ dymu.

Jest to zjawisko normalne.

UWAGA! Po zakonczeniu pracy, w celu usuniecia goracych oparéw z urzadzenia, wentylator

bedzie kontynuowat prace przez ok. 20 sekund.

UWAGA! Urzadzenie posiada zabezpieczenie przed niewtasciwym uzyciem - urzadzenie nie

wiaczy sie bez prawidtowo zamontowanego koszyka (2), a panel sterujacy (3) bedzie catkowicie

wygaszony.

1. Podtacz urzadzenie do zrédta zasilania z uziemieniem. Urzadzenie zasygnalizuje podtaczenie do
sieci pojedynczym sygnatem dzwiekowym. Dodatkowo, na krétko podswietli sie caty panel steru-
jacy (3). Po jego wygaszeniu pozostanie widoczny wytacznie przycisk ON/OFF (D) , a urzadzenie
przejdzie w tryb uspienia.

2. Wysun mise z koszem, pociggajac za uchwyt (1).

3. Witdz artykuty spozywcze do koszyka (2).

UWAGA! Nie napetniaj koszyka (2) powyzej wskaznika ,MAX” ani nie przekraczaj maksymalnej

ilosci sktadnikéw podanejw tabeli (patrzrozdziat,PRZYRZADZANIE POTRAW - WSKAZOWKI”).

4. Trzymajac za uchwyt (1), wsun mise z koszem z powrotem do urzadzenia Fitfryer.
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5. WybudZ urzadzenie z trybu uspienia przez jednokrotne nacisniecie przycisku ON/OFF (D) - spo-
woduje to pod$wietlenie catego panelu sterujgcego i aktywuje wszystkie funkcje urzadzenia.

6. Ustaw czas i temperature:

a. Programy domysine - urzadzenie obstuguje szes¢ domysinych programéw. Aby wybrac pro-
gram domyslny, nalezy uzy¢ przycisk menu (E). Aktualnie wybrany program jest sygnalizowany
poprzez miganie jednej z szesciu ikon programow domysinych (A) umieszczonych na gorze pa-
nelu sterujacego (3). Dodatkowo urzadzenie wyposazone jest w funkcje rozmrazania, wtaczamy
ja przez nacisniecie przycisku funkcyjnego (F) znajdujacego sie na panelu sterujacym (3) - wy-
branie funkcji jest sygnalizowanej miganiem ikony €& (po wtaczeniu programu ikona $wieci
jednostajnie).

b. Recznie (zakres 80-200C°% 1-60 min.) - kazda funkcja ma mozliwos$¢ dostosowania czasu
i temperatury pieczenia do indywidualnych potrzeb. Temperature / czas mozna dostosowac
za pomoca przyciskow regulacji (B) i (C) umieszczonych na panelu sterujagcym (3). Wybrane
parametry pracy bedg widoczne na wyswietlaczu (H) znajdujacym sie w centralnym punkcie
panelu sterujacego (3).

Uwaga! Aby przyspieszy¢ zmiane czasu / temperatury nalez przytrzymac przycisk jeden z przy-

ciskow regulacji temperatury (B) / czasu (C).

7. Uruchom urzadzenie - po ustawieniu parametrow pieczenia nacisnij przycisk ON/OFF (D). W trak-
cie pracy, na wyswietlaczu (H) naprzemiennie bedzie pokazywana zadana temperatura i czas po-
zostaty do wytgczenia urzadzenia.

UWAGA! Przyciski regulacji czasu (C) i temperatury (B) sg aktywne réwniez po wtaczeniu pro-

gramu domysInego - nadal mozna zmienia¢ parametry pracy urzadzenia.

Po uruchomieniu urzadzenia, mozemy dodatkowo ustawi¢ funkcje alarmu. Aby to zrobi¢ nalezy

nacisna¢ przycisk funkcyjny (G) . Nastepnie przyciskami regulacji czasu (C) ustalamy czas po jakim

uruchomi sie alarm (zakres - 1-10min., domyslne ustawienie funkcji - 5 min.). Dziatanie funkcji jest
sygnalizowane wyswietlaniem ikony . Aby wytaczy¢ funkcje nalezy ponownie nacisng¢ przycisk

funkcyjny (G).

8. Sygnalizacja pracy na panelu sterujgcym.

Do czasu zatwierdzenia programu podswietlanie przycisku ON/OFF (D) miga, po rozpoczeciu

pracy przycisk jest podswietlany ciggle. Po wtaczeniu programu pieczenia na pasku z ikonami

programéw domyslnych (A) wyswietlana jest wytacznie ikona z aktualnie wybranym programem.

Dodatkowo, kolejno po sobie, pod$wietlane sg cztony paska informacyjnego (1).

9. Zakonczenie pracy - urzadzenie wytaczy sie automatycznie, gdy ustawiony czas dobiegnie konca.
Zakonczenie pracy zostanie zasygnalizowanie wyswietleniem napisu ,OFF" na wys$wietlaczu (H)
i sygnatem dZwiekowym, nastepnie urzadzenie przejdzie w tryb uspienia. Prace urzadzenie mozna
zakonczy¢ w dowolnym momencie poprzez nacisniecie przycisku ON/OFF(D). Wytaczenie progra-
mu pieczenia przyciskiem ON/OFF (D) bedzie sygnalizowane przez zmiane sposobu podswietlania,
przycisku ON/OFF (D) i ikony z aktualnie wybranym programem pieczenia, z ciagtego na miganie,
dodatkowo pasek informacyjny (1) przestanie by¢ podswietlany. Nastepnie urzadzenie przejdzie
w tryb uspienia.

Po zakonczeniu pracy, urzadzenie nalezy odtaczy¢ od Zrédta zasilania.

PRZYRZADZANIE POTRAW - WSKAZOWKI

Za pomocg urzadzenia mozna przyrzadzi¢ wiele potraw, ponizsza tabela ma na celu poméc w dobo-
rze prawidtowej wagi artykutéw spozywczych i optymalnego czasu pieczenia.

Jednakze, ze wzgledu na réznice m.in. w ksztatcie, wielkosci, strukturze artykutéw spozywczych,
podane w tabeli dane nalezy traktowac jako informacje orientacyjne, ktére utatwia rozpoczecie
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pracy z urzadzeniem. Z czasem zapewne sam wypracujesz swoje ustawienia czasu i temperatury
w poszczegdlnych programach dla wybranych przez Ciebie potraw.

Niektore potrawy wymagaja wstrzasniecia (wymieszania) w pofowie czasu gotowania. Aby to zrobic
nalezy wysunac koszyk (2), spowoduije to wygaszenie panelu sterujacego (3) i wstrzymanie dziatania
ustawionego programu pieczenia. Program pieczenia zostanie wznowiony po ponownym wsunieciu
koszyka (2).

UWAGA! Ryzyko poparzenia oparami, rozgrzanym ttuszczem, goracymi elementami urzadzenia.
Wyjmujac koszyk (2) z pracujacego urzadzenia zachowaj szczeg6lng ostroznos¢.

Przekroczenie zalecanej ilosci artykutéw spozywczych moze uniemozliwi¢ prawidtowa cyrkulacje
powietrza w urzadzeniu i znaczaco wptynaé na efekt finalny - wierzchnia warstwa bedzie zbyt
mocno wypieczona, a $rodek pozostanie surowy.

Art‘ykuiy lkona Waga Temperatura C° Czas (min.)
spoiywcze

Frytki \% 300-500 200 20
i

Stek Q 100-400 180 16-20

Krewetki %@ 100-400 160 2

Udka z kurczaka 100-400 200 25
&

Migsa @ 100-400 180 25

Ciasta 100-400 160 20

Ryby 4@3 100-400 200 20

Do podanego w tabeli czasu pieczenia nalezy doliczy¢ 3 min., jezeli urzadzenie nie jest nagrzane.

PRZYGOTOWANIE DOMOWYCH FRYTEK

Aby osiggnac najlepszy wynik, nalezy zastosowac¢ wstepnie podsmazone (np. mrozone) frytki. Aby

usmazy¢ domowe frytki, nalezy wykonac¢ ponizsze czynnosci.

1. Obrac¢ ziemniaki i pokroi¢ je w pateczki.

2. Namoczy¢ frytki w misce przez przynajmniej 30 minut, wyjac i osuszy¢ na reczniku papierowym.

3. Wilac¢ 1/2 tyzki stotowej oliwy z oliwek do miski, a nastepnie wtozy¢ do niej frytki i miesza¢, az
pokryja sie oliwa.

4. Frytki wyja¢ palcami lub odpowiednim przyrzadem kuchennym tak, aby nadmiar oliwy pozostat
w misce. Wtozy¢ je do koszyka.
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UWAGA! Nie wsypywac na raz wszystkich frytek z miski do koszyka, aby olej nie sptynat na dno
naczynia.
5. Smazyc¢ zgodnie z instrukcjami.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

1. Przed rozpoczeciem czyszczenia nalezy wyjac¢ wtyczke z gniazdka sieciowego i poczekac, az urza-

dzenie catkowicie wystygnie.

2. Wysun mise z koszem, aby urzadzenie szybciej ostygto. Poczekaj, az misa ostygnie, zanim wyjmiesz

kosz.

UWAGA! Misa, kosz oraz wnetrze urzadzenia sg pokryte powtoka zapobiegajaca przywieraniu.

Nie czysc ich za pomoca metalowych sprzetéw kuchennych ani srodkéw Sciernych, poniewaz

moze to spowodowac uszkodzenie powtoki.

3. Przetrzyj obudowe urzadzenia wilgotna szmatka. Nigdy nie zanurzaj obudowy w wodzie lub innej

cieczy, nie myj jej w zmywarce.

4. Umyj mise i kosz ciepta woda z dodatkiem tagodnego detergentu. Sptucz i doktadnie wysusz. Nie
uzywaj Sciereczek drucianych lub srodkéw Sciernych do czyszczenia obudowy. Kosz mozna my¢
w zmywarce do naczyn.

. Wyczys¢ wnetrze urzadzenia goraca woda i delikatng gabka niepowodujaca zarysowan.

6. Wyczysc element grzejny za pomocg szczoteczki do czyszczenia w celu usuniecia wszelkich za-

nieczyszczen.

7. Powyczyszczeniu i wysuszeniu urzadzenie nalezy ztozy¢ i przechowywac w bezpiecznym miejscu.

JESLI DO KOSZA LUB DNA MISY PRZYWARE BRUD, NAPEENLJ MISE GORACA WODA Z DO-

DATKIEM NIEWIELKIEJ ILOSCI PEYNU DO MYCIA NACZYN. WEOZ KOSZ DO MISY | POZO-

STAW JE NAMOCZONE NA OK. 10 MINUT.

ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

W ponizszej tabeli zostaty opisane najczestsze problemy, z ktorymi mozna sie zetkna¢, korzystajac
7 urzadzenia.

Sktadniki smaza sie Niektdre sktadniki nalezy Sktadniki umieszczone na sobie lub w poprzek siebie
nierdwno w Fitfryer. wstrzasnac w potowie czasu (np. frytki) wstrzasnac w pofowie czasu przygotowania.
przygotowania.

wl

Smazone przekaski nie s Uzyto przekasek przeznaczonych  Nalezy uzyc¢ przekasek do przygotowania w Fitfryer lub pokry¢
kruche po wyjeciu z Fitfryer.  do przygotowania w tradycyjnym  przekaski cienka warstwa oleju, aby zapewnic ich kruchos¢.
urzadzeniu do smazenia
na gtebokim ttuszczu.

Nie moge poprawnie wsuna¢ W koszyku jest za duzo Nie napetniac koszyka powyzej poziomu MAX.
misy w urzadzenie. sktadnikow.
Koszyk nie jest poprawnie Wsunac koszyk w mise, az styszalne bedzie , klikniecie”.

ustawiony w misie.

Uchwyt tacy na wypieki blokuje Ustawic uchwyt w poziomie, aby nie wystawat z koszyka.

mise.
Z urzadzenia wydobywa sie Przygotowywane sg ttuste Podczas smazenia ttustych sktadnikow w Fitfryer duza ilos¢
biaty dym. sktadniki. ttuszczu wycieka do misy. Thuszcz ten emituje biaty dym,

amisa moze rozgrzac sie bardziej niz zwykle. Nie ma to
wptywu na urzadzenie lub wynik koricowy gotowania.
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W misie znajduje sie ttuszcz Podczas smazenia ttustych sktadnikéw w Fitfryer duza ilos¢

z poprzedniego gotowania. thuszczu wycieka do misy. Thuszcz ten emituje biaty dym,
amisa moze rozgrzac sie bardziej niz zwykle. Nie ma to
wptywu na urzadzenie lub wynik koricowy gotowania.

Swieze frytki smazg sie Kawatki ziemniakow nie zostaty Namoczy¢ je w misce przez przynajmniej 30 minut, wyjac
nieréwno w Fitfryer. odpowiednio namoczone przed i osuszy¢ na reczniku papierowym.
smazeniem.
Uzyto nieodpowiedniego typu Nalezy uzywac Swiezych ziemniakéw i sprawdzac,
ziemniakow. czy nie ,rozpadajg sie” podczas smazenia.
Swieze frytki nie sg Kruchos¢ frytek zalezy od ilosci Przed dodaniem oliwy nalezy doktadnie wysuszy¢
chrupiace po przygotowaniu  znajdujacej sie w nich oliwy przygotowane kawatki ziemniakéw.
w Fitfryer. iwody.
Przygotowac mniejsze kawatki ziemniakow, aby byty one
bardziej chrupiace.
Dodac nieznacznie wiekszg ilos¢ oliwy, aby frytki byty bardziej
chrupiace.
DANE TECHNICZNE
Parametry techniczne podane s3 na tabliczce znamionowej produktu.
Dtugos¢ przewodu sieciowego: 0,75m

UWAGA! Firma MPM agd S.A. zastrzega sobie mozliwo$¢ zmian technicznych.

Pysznie
qotuj
N

| CZESCI ZAMIENNE KUPISZ NA I N s PI RACJ I
mpmstre a. p SZUKAJ NA

PYSZNIEGOTUIJ.PL

AKCESOR'A ﬁ KULINARNYCH
7 %)

Prawidtowe usuwanie produktu (zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny)

wyrzucac z innymi odpadami pochodzacymi z gospodarstw domowych. Zuzyty sprzet moze mie¢ szko-

dliwy wptyw na srodowisko i zdrowie ludzi z uwagi na potencjalna zawartosc¢ niebezpiecznych substancji,

mieszanin oraz czesci sktadowych. Mieszanie elektroodpadéw z innymi odpadami lub ich nieprofesjonalny

demontaz moze prowadzi¢ do uwolnienia substancji szkodliwych dla zdrowia i Srodowiska. Zuzyte urza-
dzenie nalezy dostarczy¢ do punktu odbioru zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego. W celu uzyskania
szczegdtowych informacji na temat miejsca oddawania odpadéw elektrycznych i elektronicznych uzytkownik po-
winien skontaktowac sie z gminnym punktem zbierania zuzytego sprzetu lub zaktadem przetwarzania zuzytego
sprzetu.

E Oznaczenie umieszczane na produkcie wskazuje, ze produktu po uptywie okresu uzytkowania nie nalezy
||
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INSTRUCTIUNI GENERALE PRIVIND
SIGURANTA DE UTILIZARE

D Inainte de utilizare cititi cu atentie instructiunile de utilizare.

D Pastrati prudenta deosebitd, cand in apropierea dispozitivului
se gasesc Copii.

D Nu lasati dispozitivul de lucru nesupravegheat!

D Nu folositi acest dispozitiv in alte scopuri decat cele pentru
care este destinat.

D Nu scufundati dispozitivul, cablul si stecherul in apa sau alte
lichide.

D Intotdeauna scoateti stecherul din priza, cand nu folositi
dispozitivul sau inainte de a incepe curdtarea.

D Utilizarea accesoriilor nerecomandate de producdtor poate
cauza deteriorarea dispozitivului, incendiu sau vatamare
corporala.

D In cazul in care apar sunete neobisnuite, mirosuri sau fum
neobisnuit, opriti imediat aparatul si apoi contactati un centru
de service autorizat pentru repararea acestuia.

D Utilizarea dispozitivului in aer liber este interzisa.

D Nu agdtati cablul de alimentare peste muchii ascutite si nu
|asati cablul de alimentare sd atinga suprafete fierbinti.

D Asigurati-va ca cablul de alimentare nu atarnd peste marginea
podelei pe care se afld aparatul. Acest lucru va impiedica
scoaterea accidentala a dispozitivului de pe aceasta suprafatd.

D Nu atingeti suprafetele fierbintil Folositi manere.

D Depozitati dispozitivul intr-un loc racoros, umbrit si uscat.

D Evitati deformarea pieselor din plastic, nu spdlati aparatul cu
apd fierbinte sau in masina de spdlat vase.
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D Nu introduceti mainile sau obiectele in rezervor in timp ce
aparatul este in functiune.

D Deconectati unitatea de la sursa de alimentare inainte de
curdtarel

D Curdtarea aparatului, in special a padrtilor care intrd in con-
tact direct cu alimentele, trebuie efectuatd inainte de prima
utilizare, imediat dupa utilizare sau daca aparatul nu a fost
utilizat pentru o perioadd lungd de timp - procedura este
descrisa in capitolul ,CURATARE SIINTRETINERE”,

D Nu asezati aparatul in apropierea altor aparate electrice,
arzatoare, aragazuri, cuptoare, cuptoare, etc.

D Asigurati-va intotdeauna cd toate componentele dispozitivului
sunt instalate corect inainte de a incepe lucrul.

D Cand prajirea este complets, 1asati aparatul sa se raceascd
complet inainte de a fixa sau de a indepdrta componentele
sale siinainte de a curata aparatul.

D Intimpul prajirii cu aer cald, aburul fierbinte iese prin orificiile
de iesire a aerului.

D Tineti-va mainile si fata la distantd de aburul care iese si de
iesirile de aer. De asemenea, aveti grija la aburi si aer atunci
cand scoateti bolul cosului din masina.

D Intrdrile si iesirile de aer nu trebuie sd fie obstructionate in
timpul functiondrii.

D Nu asezati aparatul langa materiale inflamabile, cum ar fi
perdele, fete de masa i altele - acest lucru poate provoca
un incendiu.

D Produsele care urmeaza sa fie prdjite trebuie sd fie intot-
deauna asezate in cos.
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D Nu umpleti carterul cu ulei, deoarece acest lucru poate duce
la un incendiu.

D Aparatul este adecvat numai pentru uz casnic. Acesta nu
trebuie utilizat niciodata continuu pentru perioade lungi de
timp pentru a preveni deformarea carcasei si a capacului.

D Daca stecherul sau cablul de alimentare este deteriorat,
acesta trebuie inlocuit de cdtre producdtor sau de cdtre un
centru de service sau de cdtre o alta persoana calificata in
mod corespunzator, pentru a evita orice risc.

D Temperatura suprafetei poate creste in timpul utilizdri.

D Aparatul trebuie conectat la o priza de retea cu un pin de
impamantare! Inainte de a porni aparatul, verificati daca ten-
siunea de retea corespunde parametrilor indicati pe placuta
de identificare a aparatului.

D In timpul utilizarii, se recomanda sd se poarte manusi de
protectie prevazute pentru manipularea acestui tip de echi-
pament.

D Prezentul dispozitiv poate fi utilizat de cdtre copii cu varsta
cel putin 8 ani si de persoanele cu abilitati fizice, mentale,
senzoriale reduse precum si persoanele fard experientd i
cunoasterea dispozitivului numai dacd este asigurata supra-
veghere sau instructiunile cu privire la utilizarea dispozitivului
in conditii de sigurantd, astfel incat riscurile asociate sunt
intelese. Curdtarea si intretinerea nu trebuie sd fie efectuate
de copii decat dacd acestia au cel putin 8 ani si sunt supra-
vegheati. Copiii nesupravegheati nu trebuie sd se ocupe de
curdatare/intretinere.

D Trebuie sd fiti atenti la copii, pentru ca acestia sa nu se joace
cu echipamentul/dispozitivul.
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D Echipamentul nu este conceput pentru a functiona cu
ajutorul unui temporizator extern sau al unui sistem de
telecomanda separat.

D Dispozitivul si cablul acestuia pastrati intr-un loc care nu se
afla la indemana copiilor cu varsta sub 8.

D Nu conectati stecherul la prizdé cu mainile ude,

D Nu scoateti stecarul din priza electricd trdgand de cablul de
alimentare.

D Utilizati aparatul pe o suprafata netedd si stabila.

D Nu asezati aparatul direct pe un perete sau langd alte echipa-
mente. Ldsati un spatiu liber de cel putin 10 cm in partea din
spate si pe ambele parti ale aparatului, precum si deasupra
acestuia. Nu asezati niciun obiect pe unitate.

D Pentru siguranta copiilor, vd rugam sa nu lasati piese usor
accesibile ale ambalajului (pungi de plastic, cartoane, polis-
tiren, etc.).

D AVERTIZARE! Nu lasati copii sa se joace cu folia.
Pericol de sufocare!

D AVERTIZARE! Grasimea supraincalzita se poate aprin-
de. Aveti grija deosebita!

) &ATENHE! Suprafati fierbinte!
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DESCRIEREA DISPOZITIVULUI

DESCRIEREA ELEMENTELOR

1. Maner E. meniu
2. Cos de préjire F. functia de dezghetare
3. Panou de control cu afisaj cu LED-uri: G. functia de alarma
A. pictograme de program implicite H. afisare
B. butoane de control al tempera- |. bara de informatii
turii 4. Gratar de gratar
C. butoane de reglare a timpului 5. Deschidere de ventilatie
D. ON/OFF 6. Intrare de putere

Conectarea la retea si pornirea aparatului, semnalizate printr-un sunet.

Un aparat multifunctional care, gratie designului sdu unic, permite prdjirea, grdtarul, fierberea si chiar
prdjirea fdrd a adduga ulei. Fitfryer pregdteste mdncdrurile folosind circulatia aerului cald, rezultdnd
mdncdruri crocante la exterior si fragede in interior. Nu este necesar sd se adauge ulei la majoritatea
ingredientelor.

INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

1. Despachetati dispozitivul din ambalaj. Indepartati sacii, blocurile de transport, umpluturile si eti-
chetele.

. Inspectati aparatul pentru a vedea daci nu a fost deteriorat in timpul transportului acestuia. In ca-
zul in care se suspecteazd o deteriorare, nu utilizati aparatul si consultati dealerul dumneavoastra.

. Asigurati-va ca parametrii retelei electrice corespund cu datele de pe pldcuta de identificare a
aparatului.

. Cur&tati aparatul conform instructiunilor din capitolul ,CURATARE SI INTRETINERE.

. Asezati aparatul pe o suprafata tare, uscata, stabild, plana si orizontala.

N
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UTILIZAREA DE

ATENTIE! La prima utilizare, este posibil sa iasa o cantitate mica de fum din aparat. Acesta este

un fenomen normal.

ATENTIE! Dupa functionare, ventilatorul va continua sa functioneze timp de aproximativ 20 de

secunde pentru a indeparta vaporii fierbinti din unitate.

ATENTIE! Aparatul are un dispozitiv de protectie impotriva utilizarii gresite - aparatul nu va porni

fara cosul (2) montat corespunzator, iar panoul de control (3) se va stinge complet.

1. Conectati dispozitivul la o sursa de alimentare cu impamantare. Aparatul va semnala conexiunea

la retea printr-un singur semnal sonor. In plus, intregul panou de comanda (3) se va aprinde pentru

scurt timp. Cand se stinge, doar butonul ON/OFF (D) va ramane vizibil, iar aparatul va intra in

modul sleep.

Scoateti bolul cosului tragand de maner (1).

. Puneti cumparaturile in cos (2).

ATENTIE! Nu umpleti cosul (2) peste indicatorul ,MAX" si nu depasiti cantitatea maxima de in-

grediente indicata in tabel (a se vedea sectiunea ,PREPARAREA ALIMENTELOR - SFATURI").

4. Tinand manerul (1), glisati bolul cu cosul inapoi in Fitfryer.

5. Treziti aparatul din modul de veghe apasand o datd butonul ON/OFF (D) - acest lucru va ilumina
intregul panou de control si va activa toate functiile aparatului.

6. Setati ora si temperatura:

w N
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a. Programe implicite - aparatul accepta sase programe implicite. Utilizati butonul de meniu (E)
pentru a selecta programul implicit. Programul selectat in acel moment este indicat prin clipirea
uneia dintre cele sase pictograme de program implicit (A) situate in partea superioara a panoului
de comands (3). In plus, aparatul este echipat cu o functie de dezghetare, activata prin apasarea
butonului de functie (F) situat pe panoul de comanda (3) - selectarea functiei este semnalata
prin intermitenta pictogramei (atunci cand programul este activat, pictograma se aprinde in
mod constant).

7. Manual (interval 80-200C° 1-60 min.) - fiecare functie are posibilitatea de a regla timpul si
temperatura de gatire in functie de nevoile individuale. Temperatura/ora pot fi reglate cu ajuto-
rul butoanelor de reglare (B) si (C) situate pe panoul de comanda (3). Parametrii de functionare
selectati vor i vizibili pe afisajul (H) situat in centrul panoului de comanda (3).

Atentie! Pentru a accelera schimbarea timpului/temperaturii, tineti apasat unul dintre butoanele
de control al temperaturii (B) / timpului (C).
8. Porniti aparatul - dup3 setarea parametrilor de gitit, ap3sati butonul ON/OFF (D). in timpul functi-
onarii, afisajul (H) va indica alternativ temperatura setata si timpul rdmas pana la oprirea aparatului.
ATENTIE! Butoanele de reglare a timpului (C) si a temperaturii (B) sunt active si atunci cand este
activat programul implicit - puteti modifica in continuare parametrii de functionare ai aparatului.
Odatd ce dispozitivul a fost activat, putem seta suplimentar functia de alarma. Pentru aceasta,
apasati tasta functionald (G) . Apoi, cu ajutorul butoanelor de reglare a timpului (C), setati timpul
dupé care va suna alarma (interval - 1-10min., setarea implicita a functiei - 5 min.). Operarea functiei
este indicatd prin afisarea unei pictograme. Pentru a dezactiva functia, apasati din nou butonul de
functie (G).
9. Indicatie de functionare pe panoul de comanda.
Pana la aprobarea programului, iluminarea butonului PORNIT/OPRIT (D) clipeste; odata ce pro-
gramul a inceput, butonul este iluminat continuu. Atunci cand este activat un program de gatit,
in bara cu pictogramele programelor implicite (A) este afisatd doar pictograma cu programul
selectat in acel moment. in plus, membrii barei de informatii (I) sunt evidentiati succesiv.
10.Sfarsitul functiondrii - aparatul se va opri automat la expirarea timpului setat. Sfarsitul functiondrii
va fi semnalat prin cuvantul ,OFF" pe afisaj (H) si un semnal acustic, dupa care aparatul va intra in
modul de repaus. Functionarea poate fi intrerupta in orice moment prin apdsarea butonului ON/

OFF(D). Oprirea programului de coacere cu ajutorul butonului PORNIT/OPRIT (D) va fi semnalizata

prin schimbarea iluminarii, a butonului PORNIT/OPRIT (D) si a pictogramei cu programul de coace-

re selectat in acel moment, de la continua la intermitentd; in plus, bara de informatii (1) nu va mai fi
luminatd. Dispozitivul va intra apoi in modul de veghe.

Dupd terminarea lucrdrilor, unitatea trebuie deconectata de la sursa de alimentare.

PREGATIREA ALIMENTELOR - SFATURI

Multe feluri de mancare pot fi gatite cu ajutorul aparatului, tabelul de mai jos este menit sa va ajute
sa alegeti greutatea corectd a alimentelor si timpul optim de gatire.

Cu toate acestea, din cauza diferentelor de formd, mdrime, structurd a produselor alimentare, prin-
tre altele, datele prezentate in tabel trebuie considerate ca informatii orientative pentru a va ajuta
s& incepeti. In timp, probabil c3 v& veti stabili propriile setiri de timp si temperatur in programele
individuale pentru felurile de mancare pe care le alegeti.

Unele feluri de mancare necesita agitare (amestecare) la jumatatea timpului de gatire. Pentru a face
acest lucru, scoateti cosul (2), acest lucru va opri panoul de control (3) si va opri programul de gatit
setat. Programul de gatire va fi reluat de indata ce cosul (2) este impins din nou induntru.
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ATENTIE! Risc de arsuri din cauza fumului, a grasimilor fierbinti, a partilor fierbinti ale aparatului.
Aveti grija deosebita atunci cand scoateti cosul (2) din aparatul in functiune.

Depadsirea cantitatii recomandate de alimente poate impiedica circulatia corectd a aerului in aparat si
poate afecta semnificativ rezultatul final - stratul superior va fi prea copt, iar centrul va rdmane crud.

Produse Icoana Greutate Temperatura Timp (min.)

alimentare

Chipsuri \% 300-500 200 2
]

Friptura @ 100-400 180 1620

Creveti %% 100-400 160 2

Coapse de pui 100-400 200 25
(J

Camea @ 100-400 180 25

Torturi 100-400 160 20

Peste \j('@? 100-400 200 20

Adaugati 3 min. la timpul de coacere indicat in tabel daca aparatul nu este preincalzit.

PREPARAREA CARTOFILOR PRAJITI ACASA

Pentru cele mai bune rezultate, folositi cartofi préjiti (de exemplu, congelati). Pentru a praji chipsuri

de casa, urmati pasii de mai jos.

1. Se curdta cartofii de coaja si se taie in bastonase.

2. Se inmoaie frigaruile intr-un castron timp de cel putin 30 de minute, se scot si se scurg pe un
prosop de hartie.

3. Setoarnd 1/2 lingura de ulei de masline intr-un bol, apoi se pun cartofii prajiti si se amesteca pana
cand sunt acoperiti de ulei.

4. Tndepartati cartofii cu degetele sau cu o ustensild de bucatrie potrivitd, astfel incat excesul de ulei
sd ramana in castron. Puneti-le in cos.

ATENTIE! Nu turnati toate chipsurile din castron in cos deodata, pentru ca uleiul sa nu se scurga

pe fundul tigaii.

5. Se prdjeste conform instructiunilor.
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CURATAREA SI INTRETINERE

1. Deconectati aparatul de la priza de curent si asteptati pand cand acesta se raceste complet inainte
de a-l curata.

2. Scoateti bolul cosului pentru ca aparatul sd se rdceasca mai repede. Lasati bolul sa se rdceasca
inainte de a scoate cosul.

ATENTIE! Bolul, cosul si interiorul aparatului sunt acoperite cu un strat antiaderent. Nu le cura-

tati cu ustensile metalice de bucatarie sau cu materiale abrazive, deoarece acestea pot deteriora

stratul de acoperire.

3. Stergeti carcasa unitatii cu o carpa umeda. Nu scufundati niciodatd carcasa in apa sau in orice alt
lichid si nu o spdlati in masina de spalat vase.

4. Spdlati bolul si cosul cu apa calda si detergent usor. Clatiti si uscati bine. Nu folositi carpe de sarma
sau materiale abrazive pentru a curata carcasa. Cosul poate fi spalat in masina de spalat vase.

5. Curatati interiorul unitatii cu apa calda si un burete moale care nu zgarie.

6. Curatati elementul de incalzire cu o perie de curatare pentru a indeparta orice murdarie.

7. Dupa curdtare si uscare, unitatea trebuie pliatd si depozitata intr-un loc sigur.

DACA MURDARIA S-A LIPIT DE COS$ SAU DE FUNDUL BOLULUI, UMPLETI BOLUL CU APA

FIERBINTE SI O CANTITATE MICA DE DETERGENT DE VASE. PUNETI COSULETELE N CAS-

TRON $I LASATI-LE LA INMUIAT TIMP DE APROXIMATIV 10 MINUTE.

REZOLVAREA PROBLEMELOR

Tabelul urmator descrie cele mai frecvente probleme pe care le puteti intdmpina la utilizarea dispo-
zitivului.

Ingredientele se prajesc
neuniform in Fitfryer.

Gustdrile prajite nu sunt
crocante atunci cand sunt
scoase din Fitfryer.

Nu reusesc sd introduc corect
bolul in unitate.

Din dispozitiv iese fum alb.

Unele ingrediente trebuie
agitate la jumatatea timpului de
preparare.

Gustarile folosite au fost
concepute pentru a fi preparate
intr-un aparat traditional de
prajit.

Sunt prea multe ingrediente
in cos.

Cosul nu este pozitionat corect
inbol.

Suportul pentru tava de copt
blocheaza bolul.

Se prepard ingrediente uleioase.

In castron se afl3 grasime de la
gatitul anterior.

Agitati ingredientele asezate unul peste altul sau unul peste
altul (de exemplu, chipsuri) la jumatatea prepararii.

Folositi snacks-uri pentru a le pregati in Fitfryer sau acoperiti
snacks-urile cu un strat subtire de ulei pentru a asigura
crocantd.

Nu umpleti cosul peste nivelul MAX.

Glisati cosul in bol pand cnd se aude un "clic".

Reglati ménerul in pozitie orizontald astfel incat s nu iasa in
afara cosului.

Atunci cdnd prdjiti ingrediente grase in Fitfryer, o cantitate
mare de grasime se scurge in bol. Aceasta grdsime emite fum
alb, iar bolul se poate incinge mai tare decat de obicei. Acest
lucru nu afecteazd aparatul sau rezultatul final al gatitului.

Atunci cdnd prajiti ingrediente grase in Fitfryer, o cantitate
mare de grasime se scurge in bol. Aceasta grdsime emite fum
alb, iar bolul se poate incinge mai tare decat de obicei. Acest
lucru nu afecteazd aparatul sau rezultatul final al gatitului.
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Cartofii proaspeti se prajesc Buctile de cartofi nu au fost Se pun lainmuiat intr-un castron timp de cel putin 30 de
neuniform in Fitfryer. inmuiate corespunzator fnainte minute, se scot si se usucd pe un prosop de hartie.
de préjire.

S-afolosit un tip gresit de cartofi.  Folositi cartofi proaspeti si verificati ca acestia sa nu se
"destrame" la prdjire.

Cartofii proaspeti nu sunt Crocabilitatea cartofilor prdjiti Se usucd bine bucdtile de cartofi pregatite inainte de a adauga
crocanti atunci cand sunt depinde de cantitatea de ulei i uleiul.
preparati in Fitfryer. apd din ei.

Pregatiti bucéti mai mici de cartofi pentru a le face mai
crocante.

Addugati o cantitate ceva mai mare de ulei de mésline pentru
aface cartofii mai crocanti.

DATE TEHNICE

Parametrii tehnici sunt inscrisi pe placuta de fabricatie a produsului.
Lungimea cablului de retea: 0,75 m.

Acest manual a fost tradus automat.
Tn cazul in care aveti indoieli, vd rugdm sd consultati versiunea in limba englezd a acestuia.

ATENTIE! MPM agd S.A. isi rezerva dreptul de a efectua modificari tehnice.

Eliminarea corecta a produsului (deseuri de echipamente electrice si electronice)

Marcajul de pe produs indica faptul ca produsul nu trebuie aruncat impreuna cu alte deseuri menajere la

sfarsitul duratei sale de viata. Echipamentele uzate pot avea un efect daunator asupra mediului si sanatatii

umane datorita continutului potential de substante, amestecuri si componente periculoase. Amestecarea

deseurilor electronice cu alte deseuri sau dezasamblarea lor neprofesionald poate duce la eliberarea de
R ubstante diunitoare s&nitatii si mediului. Dispozitivul folosit trebuie livrat la punctul de colectare a
deseurilor de echipamente electrice si electronice. Pentru a obtine informatii detaliate despre locul de eliminare
a deseurilor electrice si electronice, utilizatorul trebuie sa contacteze punctul municipal de colectare a deseurilor
echipamentelor sau instalatia de prelucrare a deseurilor echipamentelor.
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YKA3AHUNA OTHOCUTEJIBHO
BE3OIMNACHOCTW MNOJIb3OBAHUA

D epen ncNonb3oBaHMEM BHUMATENBHO NPOYMTANTE PYKO-
BOZCTBO MO 3KCMyaTaLun.

D DyabTe 0c06EHHO OCTOPOXKHBI, KOTAA PAAOM C YCTPOWCTBOM
Haxo4ATCA IETH.

D He octaBnATb paboTatoLLee yCTPONCTBO He3 NPUCMOTPA.

D He vcnonb3yiTe yCTPOMCTBO HE MO HAa3HAUEHMIO,

D He norpy»kaiTe yCTPOICTBO, LUHYP W BUIKY B BOAY WM
ApYrine XXMOKoCTu.

D 06A3aTeNbHO BbIHVIMANTE BIANKY 113 PO3ETKM, KOIAA YCTPOM-
CTBO He UCMONb3yeTCA, Un nepes] ero QUUCTKOW.

D //Icnonb30BaHyie akcecCyapos, He PeKOMEHOBAHHbIX MPOW3-
BOAMTENIEM, MOXET MPUBECTU K MOBPEXAEHWIO YCTPONCTBA,
MoXapy Wn TpaBMam.

D B cnyuae noaBneHna HeoObIUHbIX 3BYKOB, 3aMaxoB Wm bV,
MCXOOALLMX OT NPrbopa, HeMeNEeHHO BbIKMKUMUTE €ro, a
3aTem 0bPaTUTECh B aBTOPW30BAHHbIA CEPBUCHBIN LIEHTP
ONA peMOoHTa npubopa.

D He vicnonb3ayTe yCTPOWCTBO Ha OTKPLITOM BO3AyXE.

D He BelaiTe LWHYP NUTaHWA Ha OCTPbIe Kpad v He AoMyCKanTe
ero KaCaHvA ropAYMx NoBEPXHOCTEN,

D Cnepute 3a Tem, uToObI CETEBO Kabenb He CBICaN Haf Kpaem
Mosa, Ha KOTOPOM CTOUT MPUOOP. ITO MO3BOMNT MU30EXKaTb
CNYYanHOro OTPbIBA YCTPOUCTBA OT 3TOV MOBEPXHOCT.

D He npukacanTecs K ropaumnm noepxHOCTAM! Mcnonb3yiite

DYUKN.
D XpaHuTe Nprbop B NPOXaaHOM, 3aTEHEHHOM 11 CyXOM MeCTe.
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D //130eraiiTe gedopMaLMM NNACTUKOBbIX A€TaNel, He MoiiTe
YCTPOWICTBO 1 akceccyapbl ropayert BOAOW.

D He onyckaite pyku unm npeameTsl B 6aK BO BpemaA paboTh
YCTPOWCTBA.

D [lepes ouncTKOM OTCoeaMHUTE NPUOOP OT UCTOYHMKA MK-
TaHWA

D OumcTky Nprbopa, 0COBEHHO ero YacTel, HaXOAALLMXCA
B HEMOCPEACTBEHHOM KOHTaKTe C MuLLe, CneayeT npo-
BOAUTb NMepeq NePBbIM MCMONb30BaHNEM, CPa3y Mocne
MCMOMb30BaHNUA UK eCv NPUOOP He 1CMoNb30BaNCA B
TeyeHne [MTeNIbHOrO BPEMEHM - NMPOoLeaypa OnvcaHa B
rnae «<O4YNCTKA 1 OBCTTYKMBAHVIE,

D He pa3melaiite Nprbop PAAOM C APYTUMI SNEKTPONPU-
bopamu, KOHPOPKAMM, MANTaMK, IyXOBKaMM 1 T4,

D lepen Hayanom paboTbl BCeraa NpoBepsanTe, Utobbl Bee
3NeMeHTbI YCTPOWCTBA OblI MPABUIIbHO YCTaHOBMEHDI.

D [0 OKOHYAHWUM XapKW JaliTe NprOOPY NONHOCTLIO OCTHITD,
npexae Yem KpenuTb UK CHUMATb €ro KOMMOHEHTDI, 3
TaKXe nepe[ 04MCTKOM Nprbopa.

D [pui apke ropAadmMM BO3YXOM FOPAUMIA Nap BbIXOAWT Uepe3
BEHTUNALWIOHHbIE OTBEPCTUS.

D [lepuTe pyKu 1 NMLO BAANM OT BbIXOAALLETO Napa v BeHTU-
NAUMOHHbIX OTBEPCTUI. OCTeperanTech TakKe NonafaHus
rapa v BO3ayxa Npw U3B/eUeHNN Yalli KOP3UHbI 113 MaLLUHbI,

D Bo Bpems paboTbl He AOMYCKAETCA 3arPOMOXKAEHNE BO3AY-
X03300PHVIKOB 11 BO3[1yXOBbIMYCKHbIX OTBEPCTUI.

D He pa3mellaiite nprbop BONK3V NerkoBOCMIaMEHAIOLLIMXCA
MaTEPWANOB, TaKMX KaK LITOPbI, CKaTepTV 1 Apyrue - 310
MOMET NPUBECTM K NOXKAPY.

118



D [poayKThl, NoANexaLve 0bxapuBaHmio, Bceraa ceayet
NoMeLL[aTb B KOP3MHY.

D He 3anm1BaiiTe Macno B NOAA0H KapTepa, Tak Kak 3TO MOXET
NPUBECTW K BO3rOPaHMIO.

D prbop NpeaHaZHaueH ToNbKO AN ObITOBOrO UCMOMb30Ba-
HWA. Bo 13bexaHune aehopmMaLmmn Kopryca v KpbILLKK ero
HeNb35 MCNOMB30BATb HEMPEPLIBHO B TeUeHVie AUTENBHOMO
BPEMEHWI.

D ECim BUAKa MW LWHYP NATaHKA MOBPEXIEHDI, BO 130eXaH/e
PUCKa VX HEOOXOAMMO 3aMeHUTb Y MPOV3BOAUTENA N B
CEPBVICHOM LIEHTPE, AW Y APYrOro CNEeLManiCTa, UMEHOLLIEro
COOTBETCTBYIOLLYIO KBAMPUKALIMIO.

D B npouecce skcnnyataumm Temnepatypa NoBEPXHOCTU
MOET NOBbILATHCA.

D YcTponcTBO AOMKHO MOAKMIOUATHCA K CETEBOM PO3ETKE C
333eMNA0LLMM KOHTaKTOM. [lepef BKoUeHVieM YCTPOMCTBA
ybeauTeCh, YTO HAaNPSKeHVe CeTU COOTBETCTBYET Napame-
TPaM, YKa3aHHbIM Ha 3aBOACKO Tabnmyke yCTPOMCTBa.

D Bo Bpemsa paboTbl pekomMeHayeTCA HafeBaTb 3aLUTHble
nepuaTky, NpeaycMoTpeHHble Ana paboTbl ¢ 060pya0Ba-
HUEM AaHHOro TUmMa.

D HacToslLee yCTPOVICTBO MOXET UCMOMb30BaThCA AETbMY B
BO3PaCTe OT 8 IET, NMLLAMM C OrPAHNYEHHBIMM GU3NYECKAMM,
YMCTBEHHbIMV CTOCOOHOCTAMM 1 AIVLLAMIM C HEAOCTATKOM
OMbiTa 1 3HaHWI 00 YCTPOICTBE, eCi 0becneyeH Haa30p 3a
HVIMI UAV €CIN OH OblN NPeaBapUTENbHO MPOVHCTPYK-
TUPOBaHbI OTHOCUTENBHO HE30MACHOTO NCMOMb30BaHNISA
YCTPOWCTBA Y MOHMMAIOT, B YeM COCTOWT OMACHOCTb. YOOPKa
M TeXHUYECKOe 0OCNYKMBAHME [OMKHbI BEINOMHATLCA A€Th-
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MW TOMIbKO B BO3pacTe He MeHee 8 NeT 1 Nof, NPUCMOTPOM
B3POC/bIX. 3aMPeLLAeTCA NPOBOANTL YOOPKY/00CyMBaHME
6e3 npucMoTpa aeTei.

D He no3sonanTe aeTaAM Urpatb C 060PYNOBaHMEM/YCTPON-
CTBOM.

D ObopynoBaHmMe He NpeaHa3HaueHo 41A PaboTbl C UCMONb-
30BaHMeM BHeLLHero Tamepa Wim OTaeflbHON CUCTEMBI
OVCTAHLVIOHHOTO YNpaBieHns.

D CnenyeT XpaHUTb YCTPOCTBO V1 M0 LUHYP NWTaHA B MeCTe,
HeLOCTYNHOM [/14 AeTe MiafLle 8 ferT.

D He nogkniovanTe BUAKY K PO3ETKE MOKPbBIMI PYKAMU.

D He BbiHMMaATe BUMKY 113 PO3ETKM INEKTPOCETH, BbITATVIBASA
ee 3a NpoBof.

D VIcnonb3yiiTte YCTPOWCTBO HA POBHOM 1 CTabWAbHOW Mo-
BEPXHOCTMW.

D He pasmellaiiTe yCTPOMNCTBO HEMOCPEACTBEHHO Y CTEHbI
WM PAOM C Ipyrim 06opyaoBaHvieM. OCTaBbTe He meHee
10 cm cBOOOAHOMO NPOCTPAHCTBA C33M 1 C 00enx CTOPOH
YCTPOWCTBA, a TakXKe Hafl H1M. He CTaBbTe Ha YCTPOMCTBO
HVKaKWX MPEAMETOB.

D B Lensax be3onacHoCTv aeTell He OCTaBNANTE AeTann YNaKoB-
K1 B CBODOHOM OCTYNe (MNaCTUKOBblE MaKeTbl, KAPTOHHbIE
KOPOOKM, MEHONONMCTUPON U T. 1)),

D NPEOOCTEPEXXEHUE! He pa3peluaiiTte geTam urpatb
nneHKoun. Puck yaywenums!

D NPEAYNPEXAEHUE! MNeperpeTbiil XK1Np MoOXeT BOC-
nnameHuTbcA. Cobniogaiite 0co6y10 OCTOPOIKHOCTD!

D &BHMMAHME! lopAyan noBepxHOCTH!
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OMUCAHWE YCTPOMNCTBA
OMNUCAHUE 9JIEMEHTOB

1. [HepxkaTesb D. ON/OFF
2. KopsuHa ang >kapkm E. MeHto
3. [laHenb ynpaBaeHns co CBETOAMOA- F. dyHKUNMS pa3MoparknBaHms
HbIM AMCNAEeEM: G.  dyHKUMS cUrHaNm3aumm
A. 3HaykM NporpamMm no ymosda- H. dwucnnen
HUHO l. MHboOpMauMoHHasg NaHe b
B. KHOMKW ynpaBaeHus Temnepa- 4. PeweTka gns rpnng
Typom 5. BeHTuAgaumoHHOe oTBEpCTME
C. KHOMKW PeryanmpoBKmn BpeMeHu 6. Bxop nuTanHua

[MoOknroueHue K cemu u eKYeHUe ycmpolicmea conposoic0demcs 38YK08bIM CUZHA/OM.
MHozoyHKUUOHANLHBIL Npubop, Komopbili 61a200aps ceoeli YHUKA/bHOU KOHCMPYKYUU ho380/5em
HAPUMb, 20MOBUMb HA 2puse, Mywums U daxce 3anekamb 6e3 0obasneHus macaa. GpumropHuya
20moeum 6,1100d C NOMOWbI0 YUPKYAAYUU 20psiuez0 8030yXxd, 8 pe3yabmame Yezo OHU noayYaomcs
XPYCMAWUMU CHAPY XU U HecHbIMU 8Hympu. K 60/bWUHCMBY UHzpedueHmos He HyJcHo 006aensimo
macno.

MEPE/A, NEPBbIM UCTOJIb3OBAHUEM

1. PacnakyiTe yCTPOMCTBO M3 YNakoBKW. YaanuTe BCe NakeTbl, TPAHCMNOPTMPOBOYHbIE O10KM, Ha-
NONHUTENN U ITUKETKU.

2. OcMoTpUTe YCTPOMCTBO Ha MpeAMeT MNOBPEXAEHWI, KOTOPble MOMIN BO3HMKHYTb MpW ero
TpaHCnopTMpOBKe. B cayyae Nofo3peHns Ha MOBPEXKAEHNE He SKCMAYaTUPYMTE YCTPOMCTBO U
obpaTuTech K ANaepy.

3. YbeamTech, YTO napameTpbl Baluen 3nekTpuyeckon ceTu, NUTaroLen yCTPOMCTBO, COOTBET-
CTBYIOT JaHHbIM Ha 3aBOACKOM Tabanyke 610Ka MUTaHKS.

4. OuncTuTe NpMbOop B COOTBETCTBMM C MHCTPYKUMAMU, NpUBEAEHHbIMU B riaBe «O4McTKa U Tex-
HUYECKOe 0OCNYKMBAHMEY.

5. YcTaHoBWTE YCTPOMCTBO Ha TBEP/ON, CYXOM, POBHOWM U FOPU30HTa IbHOM MOBEPXHOCTM.

NCMNOJ1Ib3OBAHNE

BHMUMAHMWE! lNMpu nepsoM ncnonb3oBaHUu U3 Npubopa MOXKET BbIXOAUTb HEGOJIbLLIOE KONInYe-
CTBO AbIMa. 3TO HOPMaJIbHOE SBJIEHUE.

BHUMAHMWE! Mocne pa6oTbl BeHTUAATOP GyaeT paboTaTh eLe okoso 20 ceKyHa ans yaane-
HUS ropsYMX NapoB U3 YCTPOICTBA.

BHMUMAHWE! Mpu6op ocHalieH YCTPOCTBOM 3aLluThl OT HENPABUILHOIO UCMOJIb30BaHUSA -
npu6op He BKAOUUTCA 6€3 NPaBMILHO YCTAHOBIEHHOM KOP3uHbI (2), a naHeb ynpaBaeHus (3)
6yneT NOMIHOCTbIO MOralleHa.

1. MoaknounTe YCTPOMCTBO K 3a3eMIEHHOMY UCTOYHWMKY NMUTaHUs. YCTPOMCTBO NPOCUTHANN3NPY-
€T 0 NOAK/IHOYEHUN K CETU OAHMM 3BYKOBbIM CUrHa10M. KpoMe Toro, KpaTKOBPEMEHHO 3aropuT-
s BCs NaHe b ynpasaeHus (3). Koraa oH noracHeT, 0CTaHeTCs BUAMMO TobKo KHonka ON/OFF
(D), a yCTPOWMCTBO NEPENAET B CNIALLMIA PEXKMM.

BbIABMHbTE Yallly KOP3WHbI, MOTAHYB 3a pyuKky (1).

MoN0XKMTE NPOLYKTbI B KOP3UHY (2).

SN
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BHUMAHMWE! He 3anosHsiiTe Kop3uHy (2) Bbilwe nHankaTopa «MAX» 1 He npeBbilLainTe MaKcK-
MaJlbHOe KO/IMYEeCTBO UHIPeANEHTOB, yKa3aHHoe B Tabauue (cM. pasgen «MPUTOTOBJIEHUE
MULLIA - COBETbI»).

4. [epkach 3a pyuKy (1), BCTaBbTe Hallly C KOp3nHOM obpaTHo B Fitfryer.

5. BbiBeauTe yCTPOMCTBO M3 CMSLLErO PEXMMa OIHOKPATHbIM HaxaTueM kHomnkn ON/OFF (D) -
NpuY 3TOM 3aropuTCa BCA NMaHe b YNPaBAeHNs U aKTUBMPYIOTCA BCE GYHKLMM YCTPOWMCTBA.

6. YCTaHOBWTE BpeMs 1 TemmnepaTypy:

a. [MporpaMmbl Mo yMoa4aHuio - Npyrbop NoaAePXKMBAET LUECTb NPOrpaMM no yModaHuio. C
MOMOLLbIO KHOMKM MeHio (E) BbibepuTe nporpaMmy no ymMondaHuio. BoibpaHHas B AaHHbIN
MOMEHT MporpaMma OTOOPaXKaeTCs MUTaHWEM OJHOM W3 LWECTW MUKTOrPaMM Mporpamm
no yMo/4aHMio (A), pacrnonoxkeHHbIX B BepXHel YacTu naHenun ynpasneHus (3). Kpome Toro,
nprbop OCHaLLEH dYHKLMEN PA3MOPAXKMBAHMS, KOTOPas aKTUBMPYETCs HaxKaTUEM BYHKLIM-
OHa/IbHOM KHOMKK (F), pacnonoykeHHoM Ha naHem ynpasaeHns (3) - BbI6op GYHKUMM cur-
HA/M3MPYETCA MUrAHMEM MUKTOrPaMMbl (PU aKTUBALMM NPOrPaMMbl MUKTOrpamMma ropuT
NOCTOSIHHO).

7. Manual (amanasoH 80-200C% 1-60 MWH.) - B KaxKA0W DYHKLUMM NPeayCcMOTPeHa BO3MOXK-
HOCTb PETYMPOBKM BPEMEHW 1 TeMMEPaTypbl MPUrOTOBNEHWS B COOTBETCTBUN C UHAMBUAY-
aIbHbIMM NOTPEOHOCTAMU. TemMnepaTypy/BPeMst MOXKHO PErYIMPOBATL C MOMOLLIbIO KHOMOK
peryampoBku (B) 1 (C), pacnonoxeHHbIx Ha naHean ynpasnexns (3). BoibpaHHbie napame-
Tpbl paboThl ByayT BUAHLI Ha Aucnaee (H), pacnonosKeHHOM B LLEHTPasIbHOM TOUKe NaHe
ynpasaexus (3).

BHumaHue! YTo6bl YCKOPUTL M3MEHEHME BpeMeHU/TeMnepaTypbl, YAEPKUBAWUTE HaXKaTon

OJlHY U3 KHOMOK ynpaBsieHus Temnepatypoii (B) / BpemeHeM (C).

8. 3anyck npubopa - Nocae yCTaHOBKM NapaMeTpoB NMPUroTOBAEHUS HaxkmuTe KHomnky ON/OFF
(D). Bo Bpems paboThbi Ha aucnaee (H) nonepemMeHHo oTobpaykaeTcs 3adaHHas TemnepaTtypa 1
BpEeMS, OCTaBLIEECS [0 BbIK/IOUEHNS Nprbopa.

BHUMAHUE! KHonku perynuposku Bpemenn (C) u Temnepatyps! (B) paboTaloT 1 npu akTUBK-

3aLMmM NporpaMMbi N0 YMOJIHAHUIO - Bbl MO-NPEXXHEMY MOXKETE U3MEHATb paboune napaMeTpbl

npubopa.

Mocsie akTMBaLMM YCTPOWMCTBA Mbl MOXKEM AOMNOJHUTENIHO HACTPOUTL QYHKLMIO CUTHAM3ALMMN.

L.Nst 3TOro HeOBX0AMMO HasKaTh GYHKLMOHANLHYIO KnasuLy (G) . 3aTem ¢ MOMOLLbH KHOMOK pe-

ryAnposku spemern (C) ycTaHoBMTE BPeMA, 4epes KOTOPOe NPo3BYUMT curHan (amanasoH - 1-10

MUWH., MO YMOJIHaHMIO - 5 MUH.). PaboTa GyHKUMKM 0603HA4AETCA OTOOPAKEHNEM MUKTOrPAMMbI.

YT06bI OTKAOYNTL QYHKLMIO, HAKMUTE DYHKLMOHALHYIO KHOMKY (G) ewle pas.

9. VMHaMKaups paboTbl Ha NaHe N ynpaBneHus.

Moka nporpamMma He yTBepkaeHa, noacseTka kHonku ON/OFF (D) muraeT; nocne 3anycka

NpOrpaMMbl KHOMKa NOACBEYMBAETCS HEMPEPLIBHO. [1pK akTMBaLMM NPOrpaMMmbl NPUroOTOBJe-

HUSI B CTPOKE C MUKTOrpaMMamu NporpamMM no yMouaHmio (A) 0TobpakaeTcsd TONbKO NUKTO-

rpamMma C BbIGpaHHOW B JJaHHbI MOMEHT nporpammoit. Kpome Toro, nocieaoBaTebHO Moj-

CBEYMBAIOTCA YeHbl MHGOPMALIMOHHOM CTpokM (1).

10.KoHel, paboTbl - NpMOOP aBTOMATUYECKM BbIKAKYMTCS MO UCTEYEHWMM 3a[aHHOTMO BPEMEHM.
OkoHYaHWe paboTbl curHaamsmpyetcs cnosoM «OFF» Ha aucnnee (H) v 3ByKOBbIM CUrHAIOM,
NoC/1e Yero YCTPOMCTBO NEPEXOAMT B CMIALLMIA pexkiM. PaboTa MOXET ObITb NpeKpaLleHa B Jlto-
6ol MoMeHT HaxkaTem kHornku ON/OFF(D). BbikntoyeHe nporpamMMbl BbINEUKM C MOMOLLBHO
kHormku ON/OFF (D) conposoxaaetcst naMeHeHnem noacseTku kHonku ON/OFF (D) n nukTo-
rpaMMbl C BbIOPaHHOM NPOrPaMMONt BbINEYKM C HEMPEPLIBHOM Ha MUratoLLyto; Kpome Toro, ne-
pecTaeT NMoACBeYMBaTLCA MHOPMALMOHHaA cTpoka (I). Mocie 3Toro ycTponcTBo nepeiaeT B
CNSLLNN PEXMM.
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[1o oKoHYaHWK pa6OT |'|pl/|6op H€O6XO,ELI/IMO OTK/IKOYNTL OT MCTOYHMKA MNTAHNA.

MPUTOTOBJIEHME MULLN - COBETbI

C NoMOLLbIO MpMBOPa MOXKHO MPUTOTOBUTL MHOXKECTBO 0104, NPUBEAEHHAs HMXKe TabauLa no-
MOMKET BblOpaTb NPaBU/IbHbBIN BEC MPOAYKTOB ¥ ONTUMAIbHOE BPEMSs MPUrOTOBIEHNS.

OpHako 13-3a pa3nnumii B GopMe, pasmepax, CTPYKTYpe MULLEBLIX NPOAYKTOB M T.A. AaHHbIe,
npvBedeHHble B TabavLe, CaeayeT paccMaTpyBaTh Kak OPMEHTMPOBOYHYO MHDOPMALMIO, MOMO-
ratoLyto Ha4aTb paboTy. Co BpeMeHeM Bbl, BEPOSTHO, BbipaboTaeTe CBOM COBCTBEHHbIE HACTPOM-
KV BPEMEHW ¥ TeMNepaTypbl B OTAEbHbIX MPOrpamMMax A5 BbIopaHHbIX Bamu 61104,
HekoTopble 6/1t04a TpebyoT BCTPSXMBaHMS (NepeMeLLIBaHS) Ha NOI0BMHE BPEMEHU NPUrOTOB-
nenva. s 3Toro HeobXoAMMO BbITAWMTL KOP3UHY (2), YTO NPUBEAET K OTK/IOUEHMIO MaHe N
ynpaeaeHua (3) 1 0CTaHOBKe 3aaHHOM NPOrpamMMbl MPUroTOBAEHMS. [porpaMMa NpUroToBAEH S
BO30GHOBUTCS, KaK TO/IbKO KOp3mHa (2) ByaeT cHOoBa 3a4BMNHY Ta.

BHMUMAHMWE! OnacHocTb 0XKOroB OT NapoB, rops4ero »upa, ropaumnx yacrtei npuéopa. Cobato-
[JaiiTe 0COBYI0 OCTOPOXKHOCTb NPU CHATMU KOP3MHbI (2) ¢ paboTatowiero npubopa.
[NpeBbllIeHMEe PEKOMEHAYEMOrO KOMYECTBA NPOAYKTOB MOXET NMOMeLlaTb NPaBUAbHON LMPKY-
NAUMKM BO3dyXa B NPUOOPEe M CYLLECTBEHHO MOBANATL HA KOHEYHbIN pe3yasTaT - BEPXHWUI CI0M
OyaeT nepeneyeH, a LleHTP OCTAHETCs ChbiPbIM.

bakanenHble

— WNKOHKa Bec Temnepatypa (°C) Bpems (MUH.)
Yuncol ‘Qﬁ_ﬂ’ 300-500 200 20
I
Creiik Q 100-400 180 16-20
Kpeserki %53 100-400 160 2
KypuHble okopouka 100-400 200 25
.
Msco @ 100-400 180 25
TopTbl 100-400 160 20
Pbifa 4@3 100-400 200 20

K yKa3aHHOMy B Tab/MLEe BPEMEHM BbINEYKM A00aBbTe 3 MUH., eCM Npnbop He OblN NpeaBapu-
Te/IbHO HarpeT.
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MPUTOTOBJIEHME JOMALLHETO KAPTO®EJIA ®PU

LNst AOCTUKEHUS HAMMYULLIMX PE3YBTAaTOB MCNOb3YITE NPeABAPUTENBHO 06XKaPEHHbIN (Hanpu-

Mep, 3aMOPOXKEHHbIN) KapTodeb Gpu. HYTobbl NOXKaAPUTL JOMALLHUE YUMChI, BLINOJHWUTE CAeay-

oLme gencTans.

1. OuncTnTte KapTodens N HapexsTe ero NasaouKamMu.

2. 3amMounTe 0nadpk B MUcKe He MeHee YeM Ha 30 MUHYT, BblHbTE M 0OCYLIMTE Ha OyMaXKHOM
NOMI0TEHLE.

3. Haneiite B MucKy 1/2 CTOI0BOM JIOXKKM OZIMBKOBOIO Mac/1a, MONOXKNUTE Tyaa KapTodesb dpu 1
nepemeLLanTe, NoKa OH He MOKPOETCS MaC/IOM.

4. VI3BnekuTe KapTodenb Gpu NanbLaMm nam NOAXOAALLEN KYXOHHOW YTBAPBIO, HTOObI M3/INLLIKK
MaCJ/la OCTannCb B MUCKe. [0/10XKIUTE NX B KOP3MHY.

BHUMAHME!!! He BbicbinanTe BCIO CTPYXKKY U3 MUCKU B KOP3UHY Cpasy, 4TO6bl Mac/o He cTe-

KaJio Ha JHO KacTpHOaN.

5. O6XapuTb B COOTBETCTBUM C MHCTPYKLMEN.

OYUCTKA NN KOHCEPBALWA

1. BbIktounTe nprubop 13 PO3ETKM 1 AOKAUTECH €0 MOIHOTO OCThIBaHWA NEPE/, OUMCTKOMN.

2. BblaBMHbLTE Yallly KOP3KHbI, 4T0ObI Nprbop ObiCTpee oCTbiN. [epe M3BAeYEHNEM KOP3UHbI fali-
Te Yalle OCTbITb.

BHMMAHMWE! Yawwa, Kop3uHa 1 BHYTPEHHSAS NOBEPXHOCTb NPUG0Pa MOKPLITbI aHTUNPUTrapHbIM

NoKpbITMEM. He UNCTUTE UX METANIMYECKMMU KYXOHHBIMMU NMPUHAAIEXXHOCTAMM UM abpa3us-

HbIMU MaTepuasiaMM, TaK KaK 3TO MOXXET MOBPeAUTb MOKPbITUE.

3. MpoTpwTe Kopnyc yCTPOMCTBA BAAXKHOI TKaHbto. HWKorga He norpy»kanTe Kopnyc B BOAY Wn
Nt0BYI0 APYIYO XKMAKOCTb 1 HE MOMTE €ro B NOCYA0MOEYHOI MaLlnHe.

4. BbIMOWMTE Yally 1 KOP3WHY TEM/I0M BOAOM C MATKMM MOIOLLMM CPeACTBOM. TLATeIbHO NPOMON-
Te 1 BbIcywmnTe. He ncnonb3yiTe 4019 04MCTKM KOPryca NPOBOJIOYHbIE TPAMKM MM abpa3vBHble
MaTepwuanbl. Kop3nHy MOXKHO MbITb B MOCYA0MOEYHON MalLIMHE.

5. OuncTuTe BHYTPEHHIOK NOBEPXHOCTL YCTPOWMCTBA ropsyelt BOAOW M MSTKOW HelapanatoLen
ryoKkow.

6. OuncTMTe HarpeBaTe IbHbI 31EMEHT C MOMOLLIbIO LLETKM AN YAANEHWS 3arPs3HEHNIA.

7. Mocne 04nCTKM U CYLWKM YCTPOMCTBO CIEAYET CAOKMUTL M XPaHUTb B HAZIEXKHOM MeCTe.

EC/ TPA3b MPUIUMNNA K KOP3UHE WK OHY YALLW, 3AMOJIHUTE YALLY FOPAYEN

BOJOW C HEEOJ/IbLLUMM KOJIMYECTBOM YXUOKOCTU A8 MbITbl MOCYAbl. MOME-

CTUTE KOP3UHY B MUCKY U OCTABbBTE EE HA 10 MUHYT.
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PELLIEHUE MPOBJIEM

B crneaytollen Tabauue onncaHbl Hamboee 4acTo BCTpeyaroLimecs npobaeMbl, ¢ KOTOPbIMU
MOYHO CTOJIKHY TbCS NMpK paboTe C YCTPONCTBOM.

WHrpepmnenTsl

o06xapuBalotca
BO GpuTIOpHULIE
HepaBHOMEpHO.

MapeHble 3aKycKu He
0CTaloTCA XPYCTALMMU
nocse U3BNEYEHNA U3
dpuTIOPHULDI.

fl He Mory npaBunbHoO
BCTaBWTb Yallly B
YCTPONCTBO.

W13 ycTpoiicTBa BbIXoguT
6enblii AbIM.

(Bexwui kapTodens
dpu obxapusaetca
BO GpuTIOpHULE
HepaBHOMepHo.

(Bexuii kapTodensb ¢ppu

He nonyyaerca Xpycrawmm

TPy NPUTOTOBAEHNM BO
OpuTIOpHULE.

HeKoTopble MHrpeAneHTbI
CnepyeT BCTPAXUBATH Ha
MPOTAXEHUN NONIOBYHDI
BPEMEHM NPUTrOTOBNEHNA.

Mcnonb3yemble 3aKycku 6binu
PaccymnTaHbl Ha NPUroToBAEHMe
B TPaANLIMOHHOM GpUTIOPHOM
annapare.

B Kop3uHe cnuwkom MHoro
WHTPeAUEHTOB.

Kop3uHa HenpasunbHo
YCTaHOB/EHa B yallle.

[llepxatenb npoTuBHA
duKcupyer vauuy.

MoaroTaBnuBaoTCs
MACNAHUCTbIE UHTPEANEHTbI.

B yawe octaetca Xup ot
npeablayLiero npurotToBneHnA.

Kycouku kapTodens He 6binu
AOMKHbIM 06pa3oM BbIMOYEHbI
nepep 06xapuBanuem.

bbin ncnonb3oBaH Kaptodens He
TOrO CopTa.

XpycTkocTb KapTodena hppu
3aBIUCHT OT KOMYECTBA Macna u
BOZIbl B HEM.

Ha noanyTin npuroToBNEHMA BCTPAXHUTE UHTPEANEHTDI,
YNOXEHHbIe APYT Ha Apyra Unu Apyr Ha Apyra (Hanpumep,
Ynunebl).

Mcnonb3yiiTe 3aKycki ANA NPUrOTOBNEHUA BO GPUTIOPHULIE
WY NOKPOIiTe 3aKYCKM TOHKUM C0eM Macna ans
o06ecneyeHna XpycTaLLeil KopouKy.

He 3anonHaiite kop3uny Bbilwe ypoHa MAX.

3aiBUHbTE KOpP3MHY B Yallly [0 LenyKa.

OTperynupy#iTe pyuKy B ropu30HTaNbHOM NMONOXKEHIM TaK,
yT06bI 0HA He BbICTYNana U3 KOP3nHbI.

Mpy 06KapUBaHMM KUPHBIX MHTPEAUEHTOB BO GPUTIOPHULE
60/bLLI0E KONMYECTBO XMPa BbITEKAET B yallly. 3T0T Kup
BbIAENAET O€Nblii 4bIM, A YALLA MOXET HarpeBaTbCA CUibHee,
yeM 06bI4H0. IT0 He BAUAET Ha paboTy NpU6OPa U KOHEUHbIil
pe3ynbTaT NpUroToBAEHUS.

Mpy 063apuBaHIY XUPHbIX UHTPeAUEHTOB BO GpUTIOpHULIE
001bLLI0E KONNYECTBO XMPa BbITEKAET B Yallly. ITOT Xup
BblfenAeT 6enblil AbIM, @ Yallia MOXKeT HarpeBaTbCA CUNbHee,
Yem 00bI4HO. ITO He BANAET Ha paboTy Npubopa i KoHeuHbIi
pe3ynbTaT NpUroToBNEHUA.

3amoumTe UX B MICKE He MeHee YeM Ha 30 MURYT, BbIHbTE U
NpoCyLInTE Ha 6yMa)KHOM nonoTeHLe.

lcnonb3yiiTe cBexuii KapTopens u y6eaunTech, Yo OH He
"pa3BanuBaeTca” npu xapke.

lloaroToBneHHble KycOuKM KapTodens TaTenbHO
npocywWwuTh Nepes AobasneHnem macna.

MpuroToBbTe Gonee Menkime Kycouki Kaptodens, 4Tobbl
CAenaTb ux 60ee XpyCTALMI.

[llo6aBbTe HeMHOT0 60MbLLIE 0AMBKOBOTO MaC/a, UToObI
KapTodennb Gpu nonyumnca bonee xpycrawum.
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TEXHUYECKNE XAPAKTEPUCTUKU

TexHU4ecKue napaMeTpbl yKa3aHbl Ha 3aBOACKON TabiMuKe Usgenms.
AvHa wHypa nutanus: 0,75 m.

JlaHHoe pykosodcmeo bbi1o nepededeHo Ha MAWUHHbIU S3bIK.
B cnyuae comHeHul cnedyem 06pamumocs K €20 aHz21053bl4HOU 8epcuul.

BHUMAHME! Komnanusa MPM agd S.A. ocTaBsiseT 3a co60ii NpaBo BHOCUTb TEXHUYE-
CKME U3MEHEHMHS.

[MpaBuabHas yTUAN3aLMA NPOLAYKTA (M3HOLWEHHOE 3/IEKTPUYECKOE M 3/1EKTPOHHOE 060pya0BaHUE)

MapK1poBKa Ha MPOAYKTE YKa3blBaeT Ha TO, YTO MPOAYKT He CiedyeT BbibpacbiBaTb BMECTE C ApY-

MU GbITOBBIMM OTXOaMM MO OKOHYaHUM CPOKa CAY»K6bl. VI3HOWEHHOE 060pYyA0BaHME MOXKET OKa-

3bIBaTb BPEAHOE BO3AENCTBME Ha OKPY>KAIOLLIYHO CPE/ly 1 3[0POBbE YE0BEKA M3-3a NOTEHLMAIbHOMO

COAIEPYKaHMA OMNACHbIX BELLIECTB, CMECE U KOMMOHEHTOB. CMeLUMBaHNE OTXOA0B B BUAE U3HOLIEHHOMO
EEEE /e TPOHHOMO W 31eKTPUYECKOro 060PYA0BaHMS C APYIMMI OTXOAAaMU UM KX HENPOheccuoHanbHas
pa3bopka MOXET NPUBECTU K BbIGPOCY BELLECTB, BPeAHbIX 15 3[,0P0BbS 1 OKPY>KAIOLLEN Cpefibl. VI3HoWeHHoe
YCTPOMCTBO HEOBXOAMMO CAATb Ha MyHKT c60pa OTPaboTaHHOrO 3/1EKTPUYECKOrO 1 31EKTPOHHOrO 060pya0-
BaHWs. YT06bI NOAYUNTL NOAPOGHYIO MHGOPMALMIO O MECTE CAa4n NEKTPUYECKMX M IIEKTPOHHBIX OTXO0B,
M0J/1b30BaTE b [O/KEH 06PATUTHLCS B MECTHBIN NYHKT c6opa 060pya0BaHUs A yTUAM3aUMU WK Ha 3aBOJ, MO
nepepaboTKe U3HOLEHHOrO 060pYyA0BaHNA.
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POKYNY TYKAJUCE SA BEZPECNEHO
POUZIVANIA

D Pred pouzitim sa dokladne oboznamte s pouzivatelskou
priruckou.

D Zachovavajte mimoriadnu opatrnost, ked sa v blizkosti za-
riadenia nachadzaju det.

D Zapnuté zariadenie nikdy nenechavajte bez dozorul

D Zariadenie nepouzivajte na iné Ucely, nez na ké je urCené.

D Zariadenie, kabel a zastrcku neponarajte do vody ani do
inych kvapalin.

D Ked zariadenie nepouzivate, ako aj pred Cistenim, vzdy vy-
tiahnite zastrcku z el. zasuvky.

D Pouzivanie prislusenstva, ktoré vyrobca neodporuca, méze
viest k poskodeniu zariadenia alebo k Urazu ¢i nehode.

D V pripade, ak sa objavia netypické zvuky, zapachy alebo dym
vychadzajuci zo zariadenia, okamzite zariadenie vypnite, a
potom sa obratte na autorizovany servis a zariadenie odo-
vzdajte na opravu.

D Zariadenie nepouzivajte vonku, na volnom priestranstve.

D Napdjaci kdbel nevesajte na ostrych hrandch, a zabrante, aby
sa dotykal horucich povrchov.

D Davajte pozor, aby napdjaci kabel nevisel poza okraj podkladu,
na ktorom je zariadenie polozené. Vdaka tomu predidete
nebezpecnému nahodnému stiahnutiu zariadenia z tohto
povrchu,

D Nedotykajte sa horucich povrchov! Pouzivajte ricky a drziaky.

D Zariadenie uchovavajte na chladnom tmavom a suchom
mieste.
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D Davajte pozor, aby sa plastové prvky nezdeformovali, zaria-
denie neumyvajte hordicou vodou ani v umyvacke riadu.

D Ked je zariadenie spustené, nevkladajte do misky zariadenia
ruky ani ziadne iné predmety.

D Zariadenie pred ¢istenim vzdy odpojte od el. napatia.

D Cistenie zariadenia, najma vsak dielov, ktoré maju priamy
kontakt s potravinami, vykonajte pred prvym pouzitim, ihned
po zakonceni prace alebo ak zariadenie nebolo pouzivané
dihsiu dobu — podrobny postup je uvedeny v kapitole ,CIS-
TENIE A UDRZBA".

D Zariadenie nedrzte v blizkosti inych elektrickych spotrebicoy,
zariadeni, horakov, sporakov, rur a pod.

D Vzdy pred zacatim pouZzivania zariadenia skontrolujte, ¢i su
vSetky prvky zariadenia spravne namontované.

D Po skonceni fritovania, pred upevnenim alebo zlozenim
prvkov zariadenia, ako aj pred cistenim zariadenia, vzdy
pockajte, kym vychladne.

D Pocas fritovania hordicim vzduchom cez vystupné otvory
vychadza horuca para.

D Nepriblizujte ruky ani tvar k unikajdcej pare, ani k vystupnym
otvorom vzduchu. Davajte tiez pozor na paru, ako aj na uni-
kajuci vzduch pri vytahovani misky s kosikom zo zariadenia.

D Ked je zariadenie spusteni, nezakryvajte privodné ani vy-
vodné otvory vzduchu.

D Zariadenie neumiestriujte v blizkosti lahko horlavych ma-
teridlov, aku su zaclony, zavesy, obrusy a iné, kedze méze
dojst k poziaru.

D Jedld, ktoré chcete fritovat, vzdy vkladajte do kosika.

D Do misky nevlievajte olej, kedze to mdze viest k poziaru.
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D Zariadenie je urCené iba na domace, neprofesionalne pou-
Zitie. Zariadenie nepouzivajte nepretrzite prilis dlho, kedze
v opacnom pripade sa plast a pokrievka zariadenia moézu
zdeformovat.

D Ak sa poskodi zastrcka alebo napdjaci kabel, moze ich vyme-
nit iba vyrobca alebo autorizovany servis, alebo ind nalezite
kvalifikovana osoba, a vzdy tak, aby sa predislo vetkym
pripadnym rizikam a ohrozeniam.

D Teplota povrchu zariadenia moze pri pouzivani zariadenia
VZrast.

D Zariadenie musf byt pripojené k el. zasuvke s ochrannym,
uzemnovacim kolikom. Predtym, nez zariadenie zapnete,
skontrolujte, ¢i sa parametre pouzivaného el. obvodu zho-
duju s parametrami, ktoré st uvedené na vyrobnom Stitku
zariadenia.

D Odporucame, aby ste pri pouZzivani zariadenia pouzivali
ochranné rukavice urcené na obsluhu zariadeni tohto typu.

D Toto zariadenie mozu pouzivat deti vo veku viac ako 8 ro-
kov, ako aj osoby s obmedzenymi fyzickymi, senzorickymi
a rozumovymi schopnostami, ako aj osoby, ktoré nemaju
prislusné vedomosti a skusenosti, ak budu pod neustalym
dohladom, alebo ak boli predtym prislusne zaskolené o
spdsobe pouzivania zariadenia bezpecnym spdsobom, a
pochopili riziko, ktoré suvisi s pouzivanim tohto zariadenia.
Cistenie a Udrzbu nesmu vykonavat deti, pokial nemaju
najmenej 8 rokov a nie st pod dohladom. Cistenie/tdrzbu
nesmu vykonavat deti bez dozoru.

D Detisa v Ziadnom pripade nesmu so zariadenim hrat,
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D Zariadenie nie je urené na zapinanie s pouzitim externého
¢asovaca, alebo osobitného systému dialkového oviadania.

D Zariadenie a jeho kabel uchovavajte na mieste mimo dosahu
detf vo veku do 8 rokov.

D Zastrcku nevstvajte do el. zasuvky mokrymi rukami.

D Nevytahujte zastrcku zo zasuvky tahanim za napdjaci kabel.

D Zariadenie pouzivajte iba na hladkom a stabilnom povrchu.

D Zariadenie neumiestriujte v bezprostrednej blizkosti stien a
inych zariadenl. Ponechajte aspori 10 cm volného priestoru
zozadu a na oboch strandch zariadenia, ako aj nad zariade-
nim. Na zariadeni nekladte Ziadne predmety.

D Kvoli bezpecnosti deti, nenechavajte ¢asti balenia/obalu
(plastové vrecia, kartony polystyrén ap.) volne dostupné.

D VAROVANIE! Nedovolte, aby sa deti hrali obalmi.
Nebezpecenstvo udusenia!

D VAROVANIE! Prehriaty tuk sa moze vznietit. Zacho-
vavajte nalezitu opatrnost!

) &Pozom Hortici povrch!

POPIS ZARIADENIA

1. Drziak E. menu
2. Kosik na fritovanie F.  Funkcia rozmrazovania
3. Ovladaci panel s LED displejom: G. funkcia alarmu
A. predvolené ikony programov H. LED displej
B. tlacidla nastavenia teploty ,+ [. informacny panel
a,-" (+80 az +200 °C v krokoch 4. Grilovaci rost
po 5 °C) 5. Vetraci otvor
C. tlacidla na nastavenie ¢asu 6. Prikon

D. ZAPNUTIE/VYPNUTIE

Zariadenie pri pripojeni k el. napdtiu a pri spusteni vyddva zvukovy signdl.
Multifunkéné zariadenie s vynimocnou konstrukciou, vdaka ktorému méZete vyprdzat, grilovat, dusit
a dokonca piect bez toho, aby ste museli priddvat olej. Teplovzdusnd fritéza na pripravu jeddl pouZiva
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cirkuldciu horticeho vzduchu, vdaka ktorému su pripravené jedld chrumkavé zvonka a jemné zvnuitra.
Do vicsiny zloZiek nemusite priddvat olej.

PRED PRVYM POUZITIM

Zariadenie vybalte z balenia. Odstrante v3etky vrecka, prepravné poistky, vyplne a etikety.
Skontrolujte zariadenie kvoli pripadnému poskodeniu, ktoré mohlo vzniknut pri preprave. V pripa-
de, ak objavite nejaké poskodenie alebo nebude mat'istotu, ze zariadenie je plne funkcné, obratte
sa na predajcu.

Skontrolujte, ¢i parametre pouzivanej elektrickej siete sa zhoduju s parametrami, ktoré st uvedené
na vyrobnom stitku zariadenia.

Zariadenie Cistite podla pokynov, ktoré st uvedené v kapitole ,CISTENIE A UDRZBA".

Zariadenie poloZte na pevny, suchy, stabilny, rovny a vodorovny povrch.

POUZITIE:

POZOR! Pri prvom pouZiti zariadenia méZe zo zariadenia vychadzat trochu dymu. Je to normalny

jav.

POZOR! Po skonceni prevadzky bude ventilator pokracovat v prevadzke priblizne 20 sekuind,

aby odstranil horuce vypary z jednotky.

POZOR! Spotrebic je vybaveny ochrannym zariadenim proti nespravnemu pouZitiu - spotrebic sa

nezapne bez spravne nasadeného ko3a (2) a ovladaci panel (3) Giplne zhasne.

1. Pripojte zariadenie k el. napatiu. Ked zariadenie pripojite k el. napatiu, dvakrat zaznie zvukovy sig-
nal. Okrem toho sa na kratky ¢as rozsvieti cely ovladaci panel (3). Po jeho zhasnuti zostane viditelné
len tlacidlo ON/OFF (D) a jednotka prejde do rezimu spanku.

2. Potiahnutim za drziak vysurite misku s kosikom (obr. 1).

3. Vlozte potraviny do kosika (2).

POZOR! K5 (2) nenapliajte nad indikator ,MAX" a neprekracujte maximalne mnoZstvo ingre-

diencii uvedené v tabulke (pozri ¢ast ,PRIPRAVA POTRAVIN - TIPY").

4. Chytte drziak (1) a zasurite misku spolu s kosikom naspéat do teplovzdusnej fritézy.

5. Pristroj prebudite z rezimu spanku jednorazovym stlacenim tlacidla ON/OFF (D) - rozsvieti sa cely
ovladaci panel a aktivuju sa vsetky funkcie pristroja.

6. Nastavte Cas a teplotu:

a. Predvolené programy - zariadenie podporuje Sest predvolenych programov. Pomocou tlacidla
ponuky (E) vyberte predvoleny program. Aktualne zvoleny program je indikovany blikanim jed-
nej zo Siestich ikon predvolenych programov (A), ktoré sa nachadzaju v hornej casti ovladacieho
panela (3). Okrem toho je spotrebic¢ vybaveny funkciou rozmrazovania, ktord sa aktivuje stlace-
nim funkcného tlacidla (F) umiestneného na ovlddacom paneli (3) - vyber funkcie je signalizova-
ny blikanim ikony (ked je program aktivovany, ikona svieti stale).

7. Manuélne (rozsah 80-200C° 1-60 min.) - kazda funkcia m& moznost nastavit ¢as a teplotu
varenia podla individualnych potrieb. Teplotu/cas méZete nastavit pomocou tlacidiel nastavenia
(B) a (C) umiestnenych na ovladacom paneli (3). Zvolené prevadzkové parametre sa zobrazia na
displeji (H), ktory sa nachadza v strede ovladacieho panela (3).

Pozor! Ak chcete zrychlit zmenu casu/teploty, podrzte stlacené jedno z ovladacich tlacidiel tep-

loty (B) / ¢asu (C).

8. Spustenie spotrebica - po nastaveni parametrov varenia stlacte tlacidlo ON/OFF (D). Pocas pre-
vadzky sa na displeji (H) striedavo zobrazuje nastavend teplota a ¢as zostavajlici do vypnutia pri-
stroja.

—
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POZOR! Tlacidla na nastavenie ¢asu (C) a teploty (B) st aktivne aj vtedy, ked je aktivovany pred-
voleny program - stile méZete menit prevadzkové parametre zariadenia.
Po aktivacii zariadenia mozeme dodatoc¢ne nastavit funkciu alarmu. V takom pripade stlacte tlacidlo
napéjania (A). Potom pomocou tlacidiel na nastavenie ¢asu (C) nastavte cas, po ktorom sa budik
spusti (rozsah - 1-10min., predvolené nastavenie funkcie - 5 min.). Cinnost funkcie je indikovana
zobrazenim ikony. Ak chcete funkciu deaktivovat, znova stlacte funkéné tlacidlo (G).
9. Prevadzkové indikacia na ovladacom paneli.
Do schvélenia programu blikd osvetlenie tlacidla ON/OFF (D); po spusteni programu tlacidlo
svieti nepretrzite. Ked je aktivovany program varenia, na liste s ikonami predvolenych programov
(A) sa zobrazi len ikona s aktuélne zvolenym programom. Okrem toho sa postupne zvyraziuju
¢leny informacného panela (1).
10.Koniec prevadzky - jednotka sa automaticky vypne po uplynuti nastaveného ¢asu. Ukoncenie pre-
vadzky bude signalizované ndpisom ,OFF* na displeji (H) a zvukovym signalom, po ktorom jednotka
prejde do rezimu spanku. Prevadzku mozete kedykolvek ukoncit stlacenim tlacidla ON/OFF(D).
Vypnutie programu pecenia tlacidlom ZAP/VYP (D) bude signalizované zmenou osvetlenia, tlacidla
ZAP/VYP (D) a ikony s aktualne zvolenym programom pecenia z trvalého na blikajice; okrem toho
informacny panel (I) uz nebude svietit. Zariadenie potom prejde do rezimu spanku.
Po dokonceni prace sa musi jednotka odpojit od zdroja napajania.

PRIPRAVA JEDLA - TIPY

Pomocou spotrebica je mozné pripravit mnoho pokrmov, nasledujtca tabulka vam mé pomoct pri
vybere spravnej hmotnosti potravin a optimalneho ¢asu varenia.

Vzhladom na rozdiely v tvare, velkosti a Strukture potravin by sa vsak Udaje uvedené v tabulke mali
povazovat za orientacné informécie, ktoré vam pomézu zacat. Po istom case si sami vypracujete
svoje vlastné nastavenia trvania a teploty v jednotlivych programoch pri priprave jednotlivych jedal.
Niektoré jedla si vyzaduju pretrepanie (premiesanie) v polovici varenia. Ak to chcete urobit, vytiah-
nite k65 (2), ¢im sa vypne ovladaci panel (3) a zastavi sa nastaveny program varenia. Program varenia
sa obnovi hned, ako sa kés (2) opét zasunie.

POZOR! Riziko popalenia vyparmi, horticim tukom, hortcimi ¢astami spotrebica. Pri vyberani
kosa (2) z beZiaceho spotrebica dbajte na zvySenu opatrnost.

Prekrocenie odporucaného mnozstva potravin moéze zabranit spravnej cirkulacii vzduchu v spotre-
bi¢i a vyrazne ovplyvnit konecny vysledok - vrchnd vrstva bude prepecend a stred zostane surovy.

Potraviny lkona Hmotnost TEPLOTA (°C) Trvanie (min.)
Jhranolceky” ‘QE, 300-500 200 20
 —
Rezeit Q 100-400 180 16-20
Krevety: %53 100-400 160 2
Kuracie stehna 100-400 200 25
(s



Maso @ 100-400 180 25
Torty 100-400 160 20
Ryby é@? 100-400 200 20

Ak spotrebic nie je predhriaty, pridajte k ¢asu pecenia uvedenému v tabulke 3 min.

PRiPRAVA DOMACICH HRANOLCEKOV

Aby ste dosiahli ¢o najlepsi vysledok, pouzivajte predsmazené (napr. zmrazené) hranolceky. Ked

chcete usmazit doméace hranolceky, vykonajte nasledujtce ¢innosti.

1. Oberte zemiaky a pokrjajte ich na hranolceky.

2. Namocte ich v miske aspon na 30 minut, potom ich vytiahnite a vysuste papierovou utierkou.

3. Do misky nalejte 1/2 lyzicky olivového oleja, vlozte do misky hranol¢eky, a potom ich spolu pre-
miesajte.

4. Hranolceky vyberte rukami alebo vhodnym kuchynskym nastrojom tak, aby prebytocny olej zostal
v miske. VloZte ich do kosika.

POZOR! Nevysypte vsetky hranolceky priamo z misky do kosika, aby olej nestiekol na dno.

5. Fritujte podla pokynov.

CISTENIE A UDRZBA

1. Predtym, nez zacnete zariadenie Cistit, vytiahnite zastrcku zariadenia z el. zasuvky a pockajte, kym
Uplne vychladne.

2. Aby zariadenie rychlejSie vychladlo, vysurte misku s kosikom. Predtym, neZ vytiahnete kosik, poc-
kajte, kym miska vychladne.

POZOR! Miska, kosik a vnutro zariadenia st potiahnuté neprilnavy povlakom. Necistite ich ko-

vovym kuchynskym priborom ani drsnymi prostriedkami, kedZe sa tieto povlaky mézu poskodit.

3. Plast zariadenia pretrite vihkou handrickou. PIast zariadenia nikdy neponérajte do vody ani do inych
kvapalin, ani ho neumyvajte v umyvacke riadu.

4. Misku a kosik umyte teplotou vodou s jemnym ¢istiacim prostriedkom. Oplachnite a dokladne vy-
suste. Plast necistite drotenkou ani drsnymi prostriedkami. Kosik mézete umyvat v umyvacke riadu.

5. VnUtro zariadenia umyvajte hortcou vodou a jemnou Spongiou, ktord neposkriabe povlak.

6. Varny prvok ocistite kefkou na Cistenie, odstrante vsetky necistoty.

7. Ked zariadenie vycistite a vysusite, zloZte ho a uchovavajte na bezpecnom mieste.

AK SA KU KOSiKU ALEBO K DNU MISKY NIECO PRIPALI, NALEJTE DO MISKY HORUCU

VODU S NEVELKYM MNOZSTVOM PROSTRIEDKU NA UMYVANIE RIADU. VLOZTE KOSiK

DO MISKY A NECHAJTE HO NAMOCENY ASPON NA 10 MINUT.
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RIESENIE PROBLEMOV

Suroviny sa vo fritéze frituju
nerovnomerne.

Fritované jedlo nie je
po vytiahnutiz fritézy
chrumkavé.

Miska sa nedé spravne
vysunit zo zariadenia.

Zo zariadenia unikd biely
dym.

Cerstvé hranolceky
sa vo fritéze fritujd
nerovnomerne.

Cerstvé hranolceky nie si po
fritovani chrumkavé.

V pripade niektorych jedal v
polovici trvania pripravy potraste
kosikom.

Pouzili ste suroviny, ktoré st
urcené na pripravu v tradicnej
fritéze, tzn. v hibokom oleji.

V kosiku je prili3 vela surovin.

Kosik nie je sprévne vloZeny do
misky.

Drziak tacky na pecenie blokuje
misku.

Pripravuje mastné suroviny.

V miske zostal tuk z
predchddzajuceho fritovania.

Kasky zemiakov neboli pred
fritovanim sprdvne pripravené
(namocené).

PouZili ste nevhodnt odrodu
zemiakov.

To, €i budu hranolceky
chrumkavé, zavisi od mnozstva
oleja a vody, ktoré obsahuju.

Suroviny sd umiestnené na sebe alebo sa krizujd (napr.
hranolceky), v polovici trvania pripravy potraste kosikom.

V teplovzdusnej fritéze pripravujte iba jed|d, ktoré s na to
urcené, alebo suroviny pred pripravou pokryte tenkou vrstvou
oleja, aby boli po fritovani chrumkavejsie.

Kosik nenapliiajte viac nez po Grovei MAX.

Zasuiite kosik v miske, az kym nebudete pocut charakteristické
zacvaknutie.

Drziak umiestnite horizontdIne, aby nevycnieval z kosika.

Ked'sa v teplovzdusnej fritéze pripravuji mastné suroviny,
velké mnoZstvo tuku vytekd do misky. Tento tuk nésledne
horf, ¢im sa vytvéra biely dym, a miska sa moze zohriat
viac nez obycajne. Neovplyviiujte to zariadenie ani findlny
vysledok pripravy daného jedla.

Ked'sa v teplovzdu3nej fritéze pripravuju mastné suroviny,
velké mnoZstvo tuku vytekd do misky. Tento tuk ndsledne
hori, ¢im sa vytvara biely dym, a miska sa moze zohriat
viac nez obycajne. Neovplyviiujte to zariadenie ani findlny
vysledok pripravy daného jedla.

Nechajte ich mocit aspori 30 mintt, potom ich vytiahnite a
vysuste papierovou utierkou.

Pouzivajte Cerstvé zemiaky a skontrolujte, i sa pri fritovani
nerozdrobuju.

Pripravené kusky zemiakov pred pridanim oleja dokladne
vysuste.

Pripravte mensie kisky zemiakov, aby boli ovela
chrumkavejsie.

Pridajte trochu viac oleja, aby boli hranolceky este
chrumkavejsie.

V nasledujucej tabulke st opisané najcastejSie problémy, s ktorymi sa pri pouzivani zariadenia mé-

Zete stretnut.

Problém Mozna pricina RieSenie

Suroviny sa vo fritéze frituju
nerovnomerne.

Fritované jedlo nie je
po vytiahnutiz fritézy
chrumkavé.
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polovici trvania pripravy potraste
kosikom.

Pouzili ste suroviny, ktoré st
urcené na pripravu v tradicnej
fritéze, tzn. v hibokom oleji.

Suroviny sd umiestnené na sebe alebo sa krizujd (napr.
hranolceky), v polovici trvania pripravy potraste kosikom.

V teplovzdusnej fritéze pripravujte iba jed|d, ktoré st na to
urcené, alebo suroviny pred pripravou pokryte tenkou vrstvou
oleja, aby boli po fritovani chrumkavejsie.



Miska sa nedd spravne V kosiku je prilis vela surovin.

vysunutzo zariadenia.

Kosik nie je spravne vlozeny do
misky.

Drziak tacky na pecenie blokuje
misku.

Zo zariadenia unikd biely Pripravuje mastné suroviny.

dym.

V miske zostal tuk z
predchddzajiceho fritovania.

Kasky zemiakov neboli pred
fritovanim spravne pripravené
(namocené).

Cerstvé hranolceky
sa vo fritéze frituju
nerovnomerne.

Pouzili ste nevhodnd odrodu
zemiakov.

To, ¢i budu hranolceky
chrumkavé, zavisi od mnozstva
oleja a vody, ktoré obsahuju.

Cerstvé hranolceky nie si po
fritovani chrumkavé.

Kosik nenapliiajte viac nez po irover MAX.

Zasurite kosik v miske, az kym nebudete pocut charakteristické
zacvaknutie.

Drziak umiestnite horizontdlne, aby nevy¢nieval z kosika.

Ked'sa v teplovzdusnej fritéze pripravujd mastné suroviny,
velké mnoZstvo tuku vytekd do misky. Tento tuk nasledne
hori, ¢im sa vytvéra biely dym, a miska sa moze zohriat
viac nez obycajne. Neovplyviiujte to zariadenie ani findlny
vysledok pripravy daného jedla.

Ked'sa v teplovzdusnej fritéze pripravujd mastné suroviny,
velké mnoZstvo tuku vyteka do misky. Tento tuk nésledne
hori, ¢im sa vytvéra biely dym, a miska sa moze zohriat
viac nez obycajne. Neovplyviiujte to zariadenie ani findlny
vysledok pripravy daného jedla.

Nechajte ich mocit aspon 30 mindt, potom ich vytiahnite a
vysuste papierovou utierkou.

Pouzivajte Cerstvé zemiaky a skontrolujte, ¢i sa pri fritovani
nerozdrobuju.

Pripravené kisky zemiakov pred pridanim oleja dokladne
vysuste.

Pripravte mensie kusky zemiakov, aby boli ovela
chrumkavejsie.

Pridajte trochu viac oleja, aby boli hranolceky este
chrumkavejsie.

TECHNICKE PARAMETRE

Technické parametre st uvedené na vyrobnom stitku vyrobku.

Dizka napajacieho kabla: 0,75m

C€

Tdto prirucka bola strojovo prelozend.

V pripade pochybnosti sa obrdtte na jeho anglicku verziu.

POZOR! Spolo¢nost ,MPM agd S.A." si vyhradzuje pravo zavadzat technické zmeny.

Spravne odstrafiovanie vyrobku (opotrebované elektrické a elektronické zariadenia)

netriedeny odpad. Opotrebované zariadenie méze mat negativny vplyv na Zivotné prostredie a ludské
zdravie vzhladom na potencidlny obsah nebezpecnych latok, zmesi a komponentov. Miesanie odpadov
z elektrickych a elektronickych zariadeni s inymi odpadmi, ako aj neprofesionalne vykonana demontaz,

E Oznacenie umiestnené na vyrobku informuje, Ze vyrobok sa po pouziti nesmie vyhodit ako komunalny,
||

moze viest k Uniku nebezpecnych latok skodlivych pre ludské zdravie a Zivotné prostredie. Opotrebované

zariadenie odovzdajte do prislusného zberného miesta, ktoré sa zaoberd zberom opotrebovanych elektrickych a
elektronickych zariadeni. BlizSie informacie o mieste a spésobe bezpecného odstrafiovania elektrickych a elektro-
nickych odpadov vam poskytne miestna samosprava, maloobchodné predajné miesta, zberné miesta alebo prislusna
pobocka Uradu pre ochranu zivotného prostredia.
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BKA3IBKU LLOAO BE3MNEKU
EKCMYATALLT

D lepen BUKOPUCTAHHAM YBAXKHO NPOYMTANTE IHCTPYKLIHO 3
exkcnnyatadii.

D bByabre 0cobnmBo 0bepexHi, konv NobAN3y NPUCTPOLD
3HAXOAATLCA AT

D He 3anuwanite npucTpivt 6e3 HarnAay nig yac poboTu!

D He BMKOPUCTOBYITE NPUCTPINA HE 33 Oro NPAMUM NpW-
3HaYEHHAM.

D He 3aHypioiTe NpuUCTpil, Kabenb Ta BUKY Y BOAY Ui iHLL
PIAVHN.

D 33ROV BUMMKATE BANKY 3 PO3ETKM, KONV NPUIaj He Bit-
KOPWCTOBYETHCA ab0 Nepes OUNLLEHHAM.

D BrikopuCTaHHA akcecyapiB, He pekoMeHJ0BaHX BUPOOHM-
KOM, MOXe NPY3BECTM 0 NOLLKOAXKEHHA NPUCTPOID abo
HeLWacHOro BMNaaKy.

D Y pa3i NosABYM HE3BMYHMX 3BYKIB, 3aMaxiB abo AviMy Bif Npu-
CTPOIO HEranHO BUMKHITbL 0T0, @ MOTIM 3BEPHITLCA 10 aB-
TOPV30BaHOr0 CEPBICHOTO LEHTPY A4 PEMOHTY MPUCTPOLO.

D He BVKOPWCTOBYWTE MPUCTPIN Ha BIAKPUTOMY MOBITPI.

D He BiluanTte kabenb KMBNEHHA Ha rOCTPI Kpal Ta He [Jo-
NyCKanTe MOr0 KOHTAKTY 3 rapAuMMM NMOBEPXHAMM.

D epekoHanTecs, WO Kabenb XMBAEHHA He 3BICAE 3 KPato
OCHOBW, Ha AKIN PO3MILLIEHO NPUCTPIN. Lie 4o3BoNNTL 3amno-
0irTI BUNaAKOBOMY 3a4iMaHHIO LUHYPA | NAfiHHIO NPUCTPOIO
3 L€l NOBEePXHI.

D He TopKaliTeCh rapaumx NOBEPXOHb! KOpUCTYIMTeCh PyUKami.
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D 36epirarite NpUCTpI y NPOXONOAHOMY, 3aTIHEHOMY Ta Cy-
XOMY MICLYI.

D YHukaiTe gedopmallii NacTUKOBYX AETaNen, He MuiiTe
NPUCTPI rapadoto BOAOKO ab0 Y MOCYAOMUIAHIN MaLLNHI.

D He Bknapalite pykv abo NpeameT B EMHICTb Mg yac poboTu
NPUCTPOIO.

D [Nepen oumLeHHAM BIAKOYITH MPUCTPIN Bif Axepena
KIBNEHHSA!

D OuniieHHa npucTpoto, 0cobnmnBo aeTanel, aki besnocepes-
HbO KOHTAKTYIOTb 3 XKeto, C/if NPOBOANTY Nepes nepLvm
BVKOPVICTaHHAM, Biipa3y NiC/1A 3aKiHYeHHA po0oTU 300 AKLLO
NPUCTPI He BUKOPMCTOBYBABCA TPMBANWIA Yac - NpoLieaypa
onwvcaHa B po3aini «<OYNLLEHHA TA IOTT1AD».

D He po3miLLyriTe NpUCTpi NO6AK3Y IHLLKX eNeKTPONPINAAIB,
KOHPOPOK, MINT, AYXOBOK TOLLIO.

D [epen noyaTKoM POOOTM 3aBX AV NEPEBIPANTE, UM BCi KOM-
MOHEHTU NPUCTPOIO NMPaBUIbHO BCTAHOBSIEHI.

D [icnAa 3aKiHUEeHHA CMaXKeHHs 3a4eKalTe, MoKK NPUCTPIN
MOBHICTIO OXONOHE, MepLU HiX BCTAHOBMIOBATI 200 3HIMATK
I0r0 eN1eMeHTH, a TaKOX Nepes NOro OUMLLIEHHAM.

D [lig yac cMaKeHHA rapsaYMM NOBITPAM rapaya napa BUXOAWTL
yepes BEHTUNALLINHI OTBOPW.

D Tpumaiite pyki Ta 06n1yUa Noaani Big OTBOPIB 415 BUXOAY
Mapu Ta NOBITPA. TakoX OCTepiranTecd napu Ta NoBITPA Nif
UaC BMMAHHA YaLlli KOLLMKA 3 MaLLIVHW.

D [lig yac poboTu BXiaHI Ta BUXiAHI OTBOPY /15 MOBITPS He
MNOBVIHHI Oy T1 3301OKOBaHI.
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D He po3wilyiTe NpUcTpin NobAK3y NErko3ammmcTx Ma-
TepiasiB, TaKMX AK LUTOPW, CKaTePTUHM Ta iHLLI, e MOXe
MPU3BECT A0 NOXEX.

D MponyKTv AN1A CMaXeHHA 3aBXav CifA KNacTU B KOLWKIK.

D He 3anvBaliTe Macno B MiAA0H, OCKIMbKM Lie MOXe Npu3Be-
CTW 0O MOXEXI.

D puUCTpin Npr3HaYeHN BUKMOYHO And NOOYTOBOrO Bi-
KOPWCTaHHA. He cnif BMKOPWCTOBYBATW MOTO NMPOTATOM
TPMBANOro Nepiody uYacy besnepepsHo, OO 3anobirty
nedopmalii Koprycy Ta KPULLKK.

D AKLLO LUHYP »KMBEHHA NOLUKOAXKEHO, MOro Cif 3aMiHUTL Y
BMPOOHMKA, B CEPBICHOMY LIEHTPI ab0 Y IHLLIOTO KBasipiko-
BAHOTO CMewianicTa, Wob YHUKHY TV BCIX PU3LKIB.

D [lin uac BMKOPUCTaHHA TeMNepaTypa NOBEPXHI MOXe Nif-
BULLITUCA.

D [puUCTpiit NOBMHEH BYTW NIAKMIOYEHNI A0 PO3ETKM 3 3a-
3emneHHAM! [lepLu HiX YBIMKHY TV TPWCTPIl, NepeKoHaTnes,
LLIO Hanpyra B MepeXi BiANoBiAaE NapameTpam, 3a3HayeHrm
Ha 3aBOACHKIV TAbAMYL NPUCTPOIO.

D [ig yac poboTi 3 NPUCTPOEM PEKOMEHAYETBCA BUKOPUCTO-
BYBATVI 3aXMCHI PYKABUUKM, MPV3HaYeHi Ana poboT 3 LM
TWUNOM NPUCTPOIB.

D [NpycTpiit MOXYTb BUKOPVCTOBYBATY ATV BIKOM Bifl 8 POKIB,
a TAKOX 0COOM 3 Pi3NUHOID Ta PO3YMOBOIO OOMEXEHICTIO, AK
| ToAV, AKI He MatoTb JOCBIAY Ta 3HaHb LWOAO NMOBOAXKEHHSA
3 NPUCTPOEM, 33 YMOBM, LLIO KOPMCTYBAHHA BifOyBaTUMETb-
CA nify HarnAoom abo byae NPOBEAEHO IHCTPYKTAX LLOAO
6e3neyuHoro BUKOPUCTaHHA NPUCTPOLD, LOO KOPUCTYBaui
YCBILOMAOBA/IN MOB'A3aHI 3 BUKOPUCTAHHAM PU3MKN. [ Tpw-
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OVpaHHA Ta TeXHIYHE 0OCYrOBYBAHHA HE MOBWHHI BUKOHY-
BATWCA AITbMM, AKLLO IM He BUMOBHWIIOCA 8 POKIB | BOHM He
nepebyBaloThb Mif HarnAagom. [litn 6e3 HarnAay He NOBUHHI
BMKOHYBATWN NPUOMPaHHA/00CYrOBYBaHHA.

D HeobxigHo cnigkyBaTy 3a TVM, WO AiTU He rpanucs obnaa-
HAHHAM/MPUCTPOEM.

D [TpucTpilt He NpY3HAYEHWIA 4158 PODOTY 3 BUKOPUCTAHHAM
30BHILLHBOTO TaMepa abo OKPEMOT CUCTEMI AVCTAHLIMHOIO
KepyBaHHA.

D [pucTpilt i kabenb KMBNeHHs Cif 30epiraTi B MicLji, Heo-
CTYNHOMY A/15 AiTen BIKOM A0 8 POKIB.

D He BCTaBnAwTe BUNKY B PO3ETKY MOKPUMI PYKaMM.

D He BuTAraiTe BInKy 3 PO3ETKY, TATHYUYM 3a NPOBIA.

D BukoprcTOBYITE NPUCTPIN Ha PIBHIN i CTINKIA NOBEPXHI.

D He BcTaHOBAONTE NPUCTPIV BE3N0CEPEAHBO OIS CTIHM UK
IHLWWX NPUCTPOIB. 3anuLiTe nprHanumMHi Mo 10 CM BiNIbHOTO
NPOCTOPY 33aAy i 3 000X OOKIB MPVCTPOLD, @ TAKOX Haf HUM.
He Knafitb Ha NPUCTPIN XOAHUX NPeaMETIB.

D 3anna 6e3nekn AiTel He 3anNMLWaTX YaCTUHW YNAKOBKM Y
BilbHOMY JOCTYNi (NONIETUNEHOBI NAKETW, KAPTOHHI KOPOOKM,
NONICTVPON TOLLO).

D NONEPEAMEHHA! He no3BonAatk aitam rpatuncs
nniskolo. He6e3sneka yayweHHs!

D NONEPEAMKEHHA! MNeperpitnin xxup moxe 3aropi-
TIcA. lorpumyntecb 0co6nmnsoi obepexxHoCTi!

D &yBAFA! Fapsaya noBepxHs!
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OrMnC NPUCTPOIO
OMNUC EJIEMEHTIB

1. Pyuka D. YBIMKHEHO/BVIMKHEHO
2. Koluk ansg cMaxKeHHd NpoayKTiB E. ™MeHto
3. [laHenb ynpaBniHHA 3i CBITAOAIOA- F. dyHKLUIg po3MOpOyKyBaHHA
HUM ONCNIEEM: G. ¢yHKUig curHanizauii
A. IKOHKM Nporpam 3a 3aMOBYYyBaH- H. dwucnnen
HAM [, iHdopMaLiNHNI paaoK
B. KHOMKW peryaoBaHHs Temnepa- 4. PeuwiTka gna rpmns
TYpU 5. BeHTunauinHmm oTeip
C. KHOMKW peryatoBaHHs vYacy 6. BxigHa nOTY>KHICTb

[iokAtoueHHs 00 Mepexci ma ys8iMKHeHHS NpUCMPOK CYynPOBoOHCYEMbCS 38YKOBUM CUZHASOM.
BazamodgpyHkuioHaneHUl npunad, sKuli 3a805KU €80ili yHiKabHIll KOHCMPYKUiT 003680/5€ CMaycumu,
20mysamu Ha 2pusi, mywkysamu i Hasimb 3anikamu 6e3 000aeaHHs onil. pumiopHuYA 20mye cmpa-
8U 3a 00NOMO20K0 YUPKYAAYii 2apsY020 hogimps, 6 pe3yabmami 4020 cmpasu 6uxo0siMb XpyCMKUMU
308Hi i HixcHUMU 8cepeduHi. [o 6inbwocmi iHzpedieHmie He nompibHo 0o0deamu oito.

NEPEA NMEPLLNM BUKOPUCTAHHAM

Po3nakynTe NpucTpin. Buaanits yci nakeTw, TpaHCMOPTHI GiKkcaTopK, HAaNMOBHIOBAYI Ta €TUKETKM.
[NepeBipTe NPUCTPIN Ha HAgBHICTb MOLLUKOAXKEHb, AKI MOXYTb BUHMKHYTK Mif, 4ac TpaHCNopTy-
BaHHS. SKLLO € Mi103pa Ha NOLKOAXKEHHS, HE BMUKaWTe MPUCTPIlt | 3BEPHITLCSA 10 NPOAABLA.
[NepekoHanTecs, L0 NapamMeTpu BaLLOi e/eKTPUYHOI Mepexki BiNOBIAal0Th AaHNM Ha 3aBOJA-
CbKil TabAKYL NPUCTPOLO.

OUnCTiTb NPUCTPIN, AOTPUMYHOUMCH IHCTPYKLIN, HaBeaeHnx y po3aini «OYLLEHHA TA OO-
1A 0.

PO3MICTITb NPUCTPIN Ha TBEPAIN, CyXil, PIBHIN, CTIMKIN Ta FOPU30HTaNbHI NOBEPXHI.

BNKOPUCTAHHA

YBATA! Mpu nepLioMy BUKOPUCTaHHI 3 TPUAaAy MoXKe BUXOAUTU HEBEIMKA KiNbKicTb gumy. Lle

HOpMaJibHe fABULLE.

YBATA! Micns 3aBeplueHHs po60TU BEHTUAATOP NpaLjoBaTUMe e 6amnsbko 20 ceKyHpa, wob

BUA,A/IUTV rapsyi BUNapu 3 npuiagy.

YBATA! lNpunag, ocHaLL,EHWI1 NPUCTPOEM 3aXUCTY Bifi HENPaBUILHOrO BUKOPUCTAHHS - NpUAag,

He YBIMKHEeTbCS, AKLLO KOWMWK (2) He 6yae NpaBU/IbHO BCTaHOBJIEHUI, a NaHe b YNpasAiHHA (3)

6y[e NOBHICTIO MorallueHa.

1. Mgk o4iTh NPUCTPIN A0 3a3eMIEHOM0 AXKepPena XMUBAEHHS. [po NigKA0YEHHS A0 Mepexi Npu-
CTPii NOBIAOMUTH OAHMM 3BYKOBMM CUrHAOM. KpiM TOro, BCs NaHe b KepyBaHHs (3) HeHafoBro
3aCBiTUTLCS. Kom BiH 3racHe, BUAMMOIO 3a/IMLLIMTHLCS JIULLE KHOMKA YBIMKHEHHS/BUMKHEHHS (D),
i NPUCTPIN Nepenae B CRASHNIA PEXKMM.

2. BuUCyHbTe Yallly KoLLMKa, NOTArHYBLUM 3a pyyKy (1).

3. TloknamiTs NPOAYKTY B KOLMK (2).

YBATA! He 3anoBHioiTe KoMK (2) BuLle iHamkaTopa «MAX» i He nepeBuLLynTe MaKCMManbHy

KiNbKICTb iHrpepienTiB, 3a3HaueHy B Ta6auwj (aue. posain «MPUTOTYBAHHA DKI - MOPAZIN»).

4. TpuMaroumnchb 3a pyuky (1), BCTaBTe yally 3 KOLMKOM Ha3ag y GpUTHOPHALLO.
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5. BuBeaiTb npucTpiit 3i cnaayoro pesknmy, HaTucHyBLLK kKHomnky ON/OFF (D) oauH pa3s - ue npu-
3Be/le [0 NiJCBIYYBaHHS BCIEl NaHe i KepyBaHHS Ta akTMBaLLiT BCIX GYHKL,N NPUCTPOLO.

6. BcTaHoBITL Yac i TemMnepaTypy:

a. lporpamu 3a 3aMOBYYBaHHAM - MPUCTPIN NIATPUMYE WICTb NPOrpaM 3a 3aMOBYYBaHHAM. 3a
[0MOMOro KHonku Meto (E) BubepiTh mporpaMy 3a 3aMoBYyBaHHAM. [1oTo4Ha BMOpaHa
nporpaMa no3Ha4aeThCst MUrOTIHHAM OfHI€l 3 LUECTM NIKTOrpam Nporpam 3a 3amMoBYYBaHHIM
(A), pO3TaLLOBaHMX Yy BEPXHII YacTWHI NaHeni kepysarHs (3). Kpim Toro, npuaag, ocHaLLeHM
GYHKLIEID PO3MOPOXKYBAHHS, sKa aKTWBYETLCA HATUCKaHHSM (YHKLOHAAbHOI KHOMKK (F),
PO3TaLLOBAHOI Ha NaHeni kepysaHHs (3) - B1GIp GYHKLT MO3HAYAETHCA MUrOTIHHAM MIKTOrpa-
MU (KOAW MPpOrpama akTMBOBaHa, NiKTOrpaMa CBITUTLCS MOCTINHO).

7. Pyurnin (pianason 80-200C% 1-60 xB.) - KOXHa GYHKLA MAg MOXIMBICTb peryoBaTit Yac
i TemnepaTypy NPWUroTyBaHHS BIAMOBIAHO OO IHAMBIAyanbHWMX NOTpeb. TemnepaTypy/yac
MOXHa peryJ/iloBaTi 3a JONOMOro KHoMok peryosanHs (B) i (C), po3TawoBaHux Ha naHesi
KepyBarHs (3). BubpaHi poboui napameTpu 6yayTb BigobpaxaTucs Ha amcnnei (H), posTaLuo-
BaHOMY B LEHTPI naHeni kepysaHHs (3).

Yeara! LLLo6 npuckopuTK 3MiHy 4acy/TemnepaTypu, YTpUMyHTe OAHY 3 KHOMOK KepyBaHHS

Temnepatypoto (B) / yacom (C).

8. YBIMKHITb Npuaag - Nic/1s BCTAHOBEHHS NapaMeTPIB MPUrOTYBaHHS HaTUCHITL kKHonky ON/OFF
(D). Mig Yac po6oTu Ha amcnaei (H) nonepeMiHHO BiA06PaXKaETLCA BCTaHOBEHA TeMnepaTypa i
yac, WO 3a/MLLIMBCA 0 BUMKHEHHS Npuiagy.

YBATA! Knonku peryntosatHs dacy (C) i TeMnepaTypm (B) TaKoXX aKTMBHI, KONM aKTUBOBaHa

nporpama 3a 3aMOBYYBaHHSAM - BU MOXXETe 3MiHIOBaTU po60Yi NapameTpu npunagy.

[Micns akTuBaLii NPUCTPOO MU MOXKEMO A0AATKOBO HanawTyBaTh dyHKUiO byannbHmKa. s

LbOro HaTWUCHITL yHKUioHanbHy Knasiwy (G) . MoTiM 3a [A0NOMOrol KHOMOK Pery/toBaHHs

yacy (C) BCTaHOBITbL Yac, Yepes sakuit cnpautoe byannabHuK (gianasoH - 1-10 xB., HaNaWTyBaHHA

33 3aMOBYYBaHHAM - 5 xB.). [P0 po6OTY GYHKUIT CBIAYMTL nosdsa BianosigHoi nikTorpamu. LLo6

BUMKHY T GYHKLLIO, HATUCHITb GyHKLiOHaAbHY KHOMKY (G) we pas.

9. IHOMKaLig pobOoTKM Ha NaHeni ynpaBaiHHS.

Mokn nporpaMa He 3aTBepAkeHa, MiacBivyBaHHs kHomnku YBIMKHEHHA/BUMKHEHHSA (D)

6MMaE; Nicas 3anycky Nporpamuy KHOMKa CBITUTLCS NOCTiMHO. Koan akT1BOBaHO nporpamy

NPUroTYBaHHS, Ha MaHesi 3 MIKTOrpaMaMu NporpamM 3a 3amMoBYYyBaHHAM (A) Bigo6paX)aeTbcs

Jmie niKkTorpama noTo4Hoi Brbparoi nporpamm (A). KpiMm Toro, enemMeHTr iHhopMaLinHoro

pagka (1) nigcsivy0TLCS NOCNIA0BHO.

10.KiHeup poboTH - NpUCTPIt aBTOMaTUYHO BMMKHETBLCS MICAS 3aKiHYEHHS BCTAHOBEHOMO Yacy.
Mpo 3aBepLieHHs poboTu caigunTMe Hanue «OFF» Ha amncnnei (H) i 38ykoBKMiA curHan, micas 4oro
NpUCTPIN Nepenae B PeXKnM CHy. POBOTY MOXKHa NPUANHUTY B OYAb-KMIN MOMEHT, HATUCHYBLLIN
kHonky ON/OFF (D). BUMKHEHHS nporpamu BrmikaHHs 3a 40noMorot KHonku YBIMKHEHHSA/
BVIMKHEHHS (D) 6yae nosHaueHo 3MiHOW 0CBiTAeHHS, kHonkK YBIMKHEHHSA/BVYIMKHEHHA
(D) Ta nikTOrpamMu 3 MNOTOYHOK BUOPAHOK NMPOrPaMoto BUMiKaHHA 3 6e3nepepsHoro Ha 6a1Mma-
toue; KpiM Toro, iHpopmaliiitHa naHess (1) Ginble He Byae ceituTuca. Micas uboro NpucTpin ne-
PENJE B PEXKUM CHY.

[Micns 3aBepLieHHs pobOTK NPUCTPINA HEOOXIAHO BIAKMOUYNTN Bif AXKEPEA XKMBEHHS.

MPUFOTYBAHHS DKI - NOPAAMU

3a A0NOMOroK NpWAasLy MOXKHa NPUroTyeaT GaraTo CTpas, TabnLLA HUXKYE JOMOMOXE BaM BU-
OpaTun NPaBuUIbHY Bary NPOAYKTIB | ONTUMaIbHWIA YaC NPUIOTYBaHHS.
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OpHak yepes BIAMIHHOCTI y GOPMIi, pO3MIpi, CTPYKTYPI NPOAYKTIB XapyyBaHHS, cepes iHLWOro,
[aHi, HaBeeHi B TabAnLi, CNif po3rngnaTv 9K OpiEHTOBHY iHPOpMaLLito, sIKa ONOMOXKE BaM PO3-
no4aTu poboTy. 3 4acoM BK, MIMOBIPHO, BUPOOMTE BAACHI HaNaLITYBaHH4 Yacy Ta TeMnepaTypu B
OKpeMUx Nporpamax Ans 06paHux Bamu CTPaB.

Hesiki cTpaBu NoTpibHO CTPyLLYBaTK (NepeMilllyBaTy) B cepenHi NpuroTyBaHHa. s uporo Bu-
TATHITb KOLWKK (2), Le BUMKHE NaHe b KepyBaHHs (3) i 3ynuHUTb 3a4aHy NporpaMy NpuroTyBaHHs.
MporpaMa NpuroTyBaHHs BIAHOBMTbLCA, AK TiNIbKM KOWWK (2) Byae 3HOBY BCTaBAEHUIA.

YBATA! Pu3uK onikis gMMOM, rapumm XXUpom, rapaummu 4acTuHaMu npunaay. byabre oco6am-
BO 06epeXHi, BUiIMaroun KoMK (2) 3 npaLiioro4oro npuaaay.

[NepeBnLLEHHS PEKOMEHA0BAHOI Ki/IbKOCTI NPOAYKTIB MOXKeE NEPELUKOAUTM HAaNEXHIV LMPKYAAL,i
MOBITPS B NpWAaAi Ta CYTTEBO BMIMHYTU Ha KiHLEBWI pe3yasTaT - BEPXHi Lwap byae nepeneve-
HUM, a cepeinHa 3a/IMLWNTHCS CHUPOHO.

NpoayKtn 3Ha4Y0K Bara Temnepartypa Yac (x8.)
Yincn. \% 300-500. 200 2
—
Creiik. Q 100-400. 180 16-20.
Kpeserki: %23 100-400. 160 2
Kypaui cterenua 100-400. 200 25
(J
Mico @ 100-400. 180 25
Buniuka 100-400. 160 20
Puta ﬁ 100-400. 200 2

HopnanTe 3 XBUAMHK A0 YacCy BUMIKaHHS, BKa3aHOro B TabuLj, SKLLIO NpUAas He Po3irpiTuiA.

NPUrOTYBAHHSA LOMALLHLOI KAPTOMMJI ®PI

[.N9 HaKpaLLmx pe3ybTaTiB BUKOPUCTOBYITE NonepeaHbo 06CMaXkeHy (Hanpukaag, 3aMopoxKe-

Hy) kapTon/to dpi. LLLo6 nocMaxkmnT AoMaLUHI Yincy, BUKOHANTE HaBeAeHi HuxKYe Ail.

1. YMCTMMO KapTonJIto Ta Hapi3aEMO CO/IOMKOHO.

2. 3aMOYNTM ONaKM B MUCLL NPMHaNMHI Ha 30 XBUAWH, BUAHATM | BIAKMHYTX Ha NanepoBuiA pyLL-
HUK.

3. Hanutm B Mncky 1/2 cTON0BOI OXKKM OAIMBKOBOT 011, MOTIM NOKAACTK KapTono Gpi i nepemi-
LaTK, MOKM BOHA HE MOKPUETHCS OJIELD.
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4. BuimiTh KapTonao ¢pi nasbuaMm abo BiANOBIAHUM KYXOHHWUM NpUAaaAsM, Wob 3aiBa onis
3anumMnacs B Mucl,. FNoknaaiTs iX y KOLKK.

YBATA! He BucunaiiTe BCi Yincu 3 MMCKK B KOLUMK 0A,pa3y, W06 oNisg He CTikasla Ha AHO CKOBO-

poaum.

5. CMaknTu 3rigHo 3 iHCTPYKLEH.

OYULLIEHHSA | [OTNAL,

1. lMepen Y LLEHHIM BIOKNOYITE NPWAaf, Bid, €N1EKTPOMEPEXKI Ta 3a4eKalTe, NOKM BiH MOBHICTHO
OXOJI0HE,

2. BucyHbTe Yally KolvKa, Wwob npuaaj, WenaLle oxoios. [epes TUM, K BUAHATM KOLKK, JanTe
YaLLli OXONOHYTU.

YBATA! Yawwa, KOLWMK i BHYTPILLHA YaCTUHA NpUAaZy NOKPUTI aHTUNPUrapHUM MOKpUTTAM. He

YUCTITb IX METANEBUM KYXOHHMM NpuUaagasaM a6o abpasMeHUMM 3ac06aMM, OCKIIbKU Lie MOXKe

NOLUKOAUTU NOKPUTTA.

3. [MpoTpiTh KOPMYC NPUCTPOID BOIOFOKD FaH4YipKoto. Hikoan He 3aHypronTe Kopnyc y Boay abo
6yab-AKY HLY PiAUHY | HE MUIATE 1Oro B MOCYAOMUIAHIN MaLLIVHI.

4. BUMWIATE MUCKY | KOLLWK TEM/I0K0 BOAOH 3 MSIKMM MUKOYMM 3aC000M. PeTeNnbHO npomMuiiTe i BK-
CYLWITb. He BUKOPUCTOBYNTE APOTSHY TKaHWMHY ab0 abpa3vBHi MaTepiaan 418 YALLEHHS KOPMyCY.
KOLLMK MOYKHa MUTW B MOCYA0MMMHIA MaLLNHI.

5. OumMCTiTb BHYTPILLHIO YaCTWHY MPUCTPOIO rapsAY0to BOAOK Ta M'IKO MyOKOH, LLIO HE ApsSnaeThb-
cs.

6. OUMCTITb HarpiBabHUIA eNeMEHT 3a AOMOMOro WiTKM AN YMLEHHS, W06 BUAAANTK Oyab-
KM BpyA.

7. Tlicns 04MLEeHHs | CyLiHHA NPUCTPIN CAig CKAacTK i 36epiraTi B 6e3ne4HoMy MicLy.

AKLO 00 KOLWNKA ABO OHA YALUI MPUNUN BPYA, HANOBHITb YALLY FAPAYOLO BO-

OO0 3 HEBEJIMKOIO KIJTbKICTHO 3ACOBY AJ14 MUTTA NOCYyAY. NOMICTITb KOLUMK Y

MWUCKY | BAJIMLUTE iX 3AMOYYBATUCA NMPUBJIN3HO HA 10 XBUJTUH.

BUPILLEHHA NMPOBJ1IEM

Y HacTynHi TabauLi onncaHo HanNoWMPEHiLWi NPOBAEMMU, 3 AKMMI BU MOXKETE 3ITKHYTMCA Mif,
4ac BUKOPUCTAHHS NPUCTPOIO.

Npobnema Mo>XnuBa npnymHa BupilieHHs

IHrpegieHTn cMaxatbea y [Nleaki iHrpegieHTu cnip 360BTaTM  IHrpeAieHTM, po3MiLeHi oAMH Ha oAHOMY abo Bnonepek
OpUTIOPHUL HEPIBHOMIPHO. B CepeAWHI NPUTOTYBaHHA. (HanpuKnag, vincu), CTpyCUTYH B CEPEANHI MPUTOTYBAHHA.
06cmaxeHi 3aKycki He BukopucToByBaHi 3aKycku bynu BukopucToByiiTe 3aKycKki ANA NPUrOTYBaHHA Y GPUTIOPHUL
3aNNLIAKTLCA XPYCTKUMA, po3pobneHi AnA NpUroTyBaHHA 260 3MacTiTh iX TOHKMM LIApOM onii, 06 3a6e3neynTn
KONW iX BUIMAIOTb 3 ¥ TPaAuLiitHii puTIOpHMLL Y XPYCTKY CKOPUHKY.

dpuTiopHMLi. dpuTiopi.

flHe MoXy BcTaBUTM YAy B Y KowmKy 3a6arato iHrpepieHTiB.  He 3anoBHioiiTe KOLMK binbLue Hix Ha 2/3.
NPUCTPIli HANeXHUM YUHOM.

Kowuk HenpaBunbHo BcraTe KoMK B Yatlry /10 TUX Mip, MOKM He nouyeTe

BCTaHOBNEHNIA Y YalLui. "Knauausa".

Tpumau ana aeko Gikcye yawy. BiaperynioiTe pyuky no ropu3oHTani TaK, o6 BoHa He
BUCTYNaNa 3 KOLMKa.
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3 npuctpoto BUXOANTL Ginuii  ToTyemo MacnaHucTi TTi Yac CMaXKEHHSA XKUPHWX iHTPEAIEHTIB y PUTIOPHILL

AUM. iHrpesienTu. Fitfryer B vawy BuTikae Benmka KinbKictb xupy. Lleii xup
BUAINAE 6iNMil AUM, i YaLa Moxke HarpiBaTUCA binbLue, Hix
3a3Buyaii. Le He BnanBae Ha poboTy npunagy a6o KiHwesui
pe3ynbTar NpUroTyBaHH.

Y Mucui 3anuwmBca xup Big TTis yac CMaXeHHSA XUPHUX iHTrpeAieHTiB y GpuTIOPHILL

nonepesHbLOr0 NPUroTYBaHHA. Fitfryer B vawwy BuTiKa€ BenuKa KinbKictb xupy. Liei xup
BUAINAE 6inuit AUM, i Yalua moxe HarpiBaTUCA binbLue, Hix
3a3Blyaii. Lie He BnanBae Ha poboTy npunagy abo Kinwuesui
pe3ynbTaT NpUroTyBaHHS.

(CBixa kapTonns Limatouku kaptonni He bynu 3aMouyiTh iX y MUCL LOHaiiMeHLLEe Ha 30 XBIANH, BUAMITD i
CMaXUTbCA Y GPUTIOPHNL HaneXHuM YNHOM 3aMoYeHi BMCYLUITb HA NanepoBOMy PyLUHUKY.
HepiBHOMIpHO. nepes CMaKeHHAM.
byno BuKopucrao BukopucToByiiTe CBiXy KapTonAto i nepexkoHaitTecs, Lo BOHa
HenpaBubHWIA COPT KapToni. He "po3BaNETHCA" MiJ YAC CMAKEHHA.
Mlpu npuroTyBaHHi y XpycTKicTb KapTonni ¢pi [ligroToBneHi uMaTouKu KapTonni nepes A0AABAHHAM onii
dpuUTIOpHIL CBiXa 3aNeXuTb Bif KinbKoCTi of1ii Ta PeTenbHO NpoCyLnTy.
KapTonAs He BUXOAUTb BOAM B Hiil.
XpYCTKOI0.

NiaroTyiiTe MeHLi WMATOUKN KapTonAi, L6 BOHM bynu
XpycTKilmmu.

[Nlonaiite Tpoxu binbLue 0MBKOBOT 071, W06 3pobuTy
KapTonio ¢pi 6inbiu XpycTKoto.

TEXHIYHI XAPAKTEPUCTUKUA

TexHiyHi napaMeTpu HaBeAEHO Ha 3aBOACHKIN TabanuLi BUpoby.
JoBXXMHa MepexkeBoro Kabento: 0,75 M

Lleli nocibHUK € MAWUHHUM nepekaadom.
SKujo y 8ac € cymHisu, bydb nacka, 36epHimbcs 00 (1020 aH2/10MOBHOT 8epCil.

YBATA! ®ipma MPM agd S.A. 3aauwiae 3a co6010 NpaBo BHOCUTHU TEXHIYHI 3MiHM.

MpaBuabHas yTUAM3aLMA NPOAYKTA (M3HOLIEHHOE 31EKTPUYECKOE M 3NEKTPOHHOE 060pya0BaHNe)

MapK1poBKa Ha MPOAYKTE YKA3bIBAET Ha TO, YTO NPOAYKT HE CeAyeT BbibpackiBaTb BMECTE C DY UMM

ObITOBLIMU OTXOAAMM MO OKOHYaHWKM CPOKa CY»KObl. VI3HOLWEHHOE 060PYA0BaHNE MOXKET OKasblBaTb

BpeAHOE BO3/ENCTBINE Ha OKPY>KatoLLyo Cpedy W 300POBbe YeN0oBeKa 13-3a MOTEHLMAIbHOrO Coaep-

YKaHWS OMacHbIX BELLECTB, CMecell M KOMMOHeHTOB. CMeLlIMBaHWE OTXO/I0B B BW/E W3HOLLIEHHOMO
EEE /e TPOHHOMO U 31eKTPUYECKOro 060PyA0BaHMS C APYTMMI OTXOAAaMU UM KX HENPOheccuoHanbHas
pa3bopKa MOXET NMPUBECTU K BbIGPOCY BELLLECTB, BPeAHbIX [/15 3[0P0Bbs U OKPY>KatoLLel cpefbl. V3HoleHHoe
YCTPOMCTBO HEOOXOAMMO CAAaTh Ha NYyHKT cbopa 0TpaboTaHHOro 31EKTPUYECKOrO U 31EKTPOHHOIrO 060pYyA0-
BaHWs. YT06bI MONYYUTL NOAPOBHYIO MHGOPMALMIO O MECTE CAAYM IEKTPUHECKMX U SNEKTPOHHbBIX OTXOA0B,
nosb3oBaTeslb 0/IXKEH 06PaTUTHCS B MECTHBbIN NMYyHKT c60pa 060pyA0BaHMS AN YyTUAM3ALMM AKX HA 3aBOL, MO
nepepaboTKe M3HOLLIEHHOro 060pYA0BaHMS.
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Szanowny Kliencie!

Dziekujemy za zakup naszego produktu. Mamy nadzieje, ze spetni on Twoje
oczekiwania i bedzie stuzyt Ci przez wiele lat.

W przypadku jakichkolwiek wqgtpliwosci na temat funkcjonowania lub awarii
produktu prosimy o kontakt z Serwisem Centralnym. DotozyliSmy staran,
aby procedury reklamacyjne byty maksymalnie uproszczone.

Karta gwarancyjna/Warranty card

Data sprzedazy/
Date of sale

Podpis sprzedawcy/
Signature of Seller

Pieczatka sklepu/
Stamp shop

JAK POSTEPOWAC W PRZYPADKU REKLAMACIJI

1. ZADZWON 3. PRZEKAZ KURIEROWI

W razie awarii urzadzenia Przesytki sg odbierane i dostarczane
skontaktuj sie z naszym Serwisem do Serwisu Centralnego na adres:
Centralnym pod numerem telefonu Korpele 71, 12-100 Szczytno na nasz
+48 (22) 380 52 40 od poniedziatku koszt (dotyczy napraw gwarancyjnych)
do piatku w godzinach 7.00-15.00. za posrednictwem firmy kurierskiej
2. ZAPAKUJ wskazanej przez Serwis Centralny.

Po uwzglednieniu reklamacji zapakuj
uszkodzony produkt w oryginalne

lub zastepcze opakowanie, ktore jest
niezbedne w czasie transportu. Dotacz
karte gwarancyjna, dowod zakupu oraz
krétka notatke na temat ujawnionej
usterki wraz z podaniem numeru

kontaktowego.

W przypadku pytan lub Przed zgtoszeniem reklamacji

watpliwosci prosimy o kontakt prosimy o zapoznanie sie

z Serwisem Centralnym: z warunkami gwarancji.
12-100 Szczytno, Zapoznatem sie i akceptuje
Korpele 71, warunki niniejszej gwarancji.
+48 (89) 623 11 00 Czytelny podpis kupujacego/

+48 501 79 00 11 Legible signature of the buyer

serwis@mpm.pl
www.mpm.pl
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OSWIADCZENIE GWARANCYJNE

1.

W przypadku braku zgodnosci rzeczy sprzedanej
z umowa kupujacemu z mocy prawa przystuguja
$rodki ochrony prawnej ze strony i na koszt
sprzedawcy. Gwarancja, ktérej warunki okresla
niniejsze o$wiadczenie gwarancyjne nie ma
wptywu na te $rodki ochrony prawnej.

Gwarancji okreslonej w niniejszym

os$wiadczeniu gwarancyjnym udziela gwarant -

MPM AGD Spétka Akcyjna (KRS nr 0000399132,

ul. Brzozowa 3, 05-822 Milanowek).

Gwarancja dotyczy produktu, do ktérego niniejsze

os$wiadczenie jest dotgczone (nazwa, typ i model

produktu widnieje obok).

GWARANCJA NIE SA OBJETE:

a)  sznury potaczeniowe, wtyki, gniazda, weze
ssace, baterie, akumulatory, nozyki itp.;

b)  uszkodzenia mechaniczne, termiczne,
chemiczne i wszystkie inne spowodowane
dziataniem badz zaniechaniem uzytkowania
albo dziataniem sity zewnetrznej (przepiecia
w sieci, przekroczone temperatury
otoczenia, wytadowania atmosferyczne,
uzywanie niezgodnych z instrukcja obstugi
Srodkéw eksploatacyjnych lub czyszczacych,
uszkodzenia spowodowane przez obce
przedmioty, ktdre dostaty sie do wnetrza,
np.: wilgo¢, korozja, pyt, itp.);

c) uszkodzenia powstate wskutek naturalnego
czedciowego lub catkowitego zuzycia zgodnie
z wtasciwosciami albo przeznaczeniem
produktu; zaréwki;

d)  uszkodzenia wynikte na skutek:

- przerébek i zmian konstrukcyjnych
dokonywanych przez uzytkownika lub
osoby trzecie;

- okolicznosci, za ktére nie odpowiada
ani wytwaorca, ani sprzedawca,

a w szczegolnosci na skutek
niewtasciwej lub niezgodnej

z instrukcja instalacji, uzytkowania
albo innych przyczyn lezacych po
stronie uzytkownika lub oséb trzecich
(uzywania NIEORYGINALNYCH
materiatéw lub akcesoridw);

- nieprawidtowego transportu;

e) celowe uszkodzenie sprzetu;

f) uszkodzenia elementdw ze szkta, ceramiki;

g)  czynnosci konserwacyjne;

h)  gwarancja nie obejmuje dokonywania
czynnosci przewidzianych w instrukgji
obstugi, do wykonania ktérych zobowiazany
jest uzytkownik we wtasnym zakresie
i na wtasny koszt, np.: zainstalowanie,
sprawdzenie dziatania, itp.

Gwarancji udziela si¢ na okres 24 miesiecy od

daty zakupu. Okres gwarancyjny przedtuza sie

o czas trwania naprawy. Gwarancja jest wazna na

terytorium Polski.

Objety gwarancja produkt, ktérego wada ujawni

sie w okresie gwarancji podlega, w terminie 30 dni,
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8.

9.

10.

11.

bezptatnej naprawie lub wymianie na nowy, wolny

od wad. Reklamujacy ma prawo zadania wymiany

produktu na nowy, w przypadku gdy:

a) naprawa nie zostanie wykonana w terminie
30 dni od dnia udostepnienia gwarantowi
wadliwego produktu lub innym terminie,
uzgodnionym z reklamujacym,

b)  w produkcie ujawni sie wada
uniemozliwiajaca jego uzywanie zgodnie
z przeznaczeniem, w sytuacji, gdy uprzednio
produkt juz pieciokrotnie podlegat naprawie
przez gwaranta.

Uprawnienia z tytutu gwarancji moga by¢

realizowane jedynie po przedstawieniu przez

reklamujacego waznej karty gwarancyjnej

wraz z dowodem zakupu. Samowolne zmiany

wpiséw w karcie gwarancyjnej lub dokonywanie

napraw we wtasnym zakresie powoduje utrate
gwarancji. Karta gwarancyjna bez wpisanej

nazwy urzadzenia, typu, modelu, daty sprzedazy,

czytelnego stempla sklepu, (w przypadku kuchni
gazowej lub elektrycznej, gwarancja musi posiada¢
adnotacje o podtaczeniu do instalacji przez osobe

o odpowiednich uprawnieniach) a takze bez

czytelnego podpisu kupujacego jest niewazna.

Urzadzenia firmy MPM przeznaczone s3 do

uzywania wytacznie w gospodarstwie domowym

do celéw niezwiazanych z dziatalnoscia
gospodarcza. Uzywanie produktu niezgodne

z takim przeznaczeniem powoduje utrate

gwarancji.

Uszkodzenie lub usunigcie tabliczki znamionowej

z produktu powoduje utrate gwarancji

Procedura korzystania z gwarancji jest

nastepujaca:

W razie ujawnienia sie wady produktu reklamujacy

moze - jezeli nie generuje to dla niego kosztow -

dostarczy¢ produkt do autoryzowanego punktu
serwisowego MPM (wykaz punktéw serwisowych
znajduje sie na stronie www.mpm.pl) przekazujac
przy tym dane kontaktowe umozliwiajace
komunikacje z reklamujacym.

Ewentualnie reklamujacy moze skontaktowac

sie z Serwisem Centralnym MPM w Szczytnie

(12-100 Szczytno, Korpele 71) w pod numerem

telefonu: +48 (89) 623 11 00 lub +48 501 79 00 11

w godzinach 7.00-15.00 (numer dostepny od

poniedziatku do piatku z wyjatkiem dni ustawowo

wolnych od pracy) lub mailowo: serwis@mpm.pl,
celem uzgodnienia sposobu odebrania produktu
od reklamujacego (na koszt gwaranta) -

to rozwiagzanie jest szczegdlnie zalecane

w przypadku, gdy produkt wymaga fachowego

demontazu.

Produkt przekazywany gwarantowi powinien

by¢ czysty. Gwarant moze odméwic przyjecia do

naprawy sprzetu brudnego lub oczyscic go na

koszt reklamujacego.

Gwarant poswiadcza w karcie gwarancyjnej date

naprawy gwarancyjnej.



Data naprawy/ Numer naprawy/  Opis wykonywanych czynnosci oraz Pieczatka punktu

Date of repair Number repair wymienionych czesci/ serwisowego/
Description of activities performed and Stamp service point
specific parts

Numer seryjny/
Serial number
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