Instrukcja uzytkownika

www.whirlpool.eu/register

DZIEKUJEMY ZA ZAKUP PRODUKTU FIRMYWHIRLPOOL

W celu uzyskania kompleksowej pomocy,
prosimy o zarejestrowanie produktu na stronie

W CELU UZYSKANIA
SZCZEGOLOWYCH INFORMACIJI,
NALEZY ZESKANOWAC KOD QR

A Przed uzyciem urzadzenia nalezy uwaznie przeczytac NA URZADZENIU
instrukcje bezpieczenstwa.
OPIS PRODUKTU
1. Pulpit sterujacy
1L N O ..... s 2. Wentylator

3. Grzatka okragta
(niewidoczna)

4. Prowadnice
(poziom jest zaznaczony z przodu
piekarnika)

5. Drzwiczki

6. Szuflada na wode

7. Grzatka gorna/grill

8. Oswietlenie

9. Tabliczka znamionowa
(nie zdejmowac)

10. Nizszy element grzewczy
(niewidoczna)

OPIS PANELU STEROWANIA

1. WLACZANIE/WYLACZANIE

Do wtaczania lub wytaczania
piekarnika, a takze wytaczania lub
wstrzymania wykonywania funkcji.
2. BEZPOSREDNI DOSTEP DO
FUNKCJI

Aby uzyskac szybki dostep do funkgjii
gtdbwnego menu.

3. PRZYCISK NAWIGACYJNY
MINUS

Przewijanie menu oraz zmniejszanie
ustawienia lub wartosci funkgji.

4. POWROT

Aby wréci¢ do poprzedniego ekranu.

Podczas pieczenia pozwala zmieni¢
ustawienia.

5.WYSWIETLACZ
6. POTWIERDZ

Do potwierdzania wyboru danej
funkcji lub ustawienia.
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7. PRZYCISK NAWIGACYIJNY PLUS
Aby przewija¢ menu oraz zwiekszaé
ustawienia i wartosci funkgji.

8. OPCJE / BEZPOSREDNI DOSTEP
DO FUNKCJI

Aby uzyskac szybki dostep do funkcji,
czasu trwania, ustawien i ulubionych.

9. START
Do wiaczania funkgji z uzyciem

specjalnych lub podstawowych
ustawien.
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AKCESORIA

BLACHA NA SCIEKAJACY
TLUSZCZ
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Stuzy do pieczenia potraw lub
jako miejsce do potozenia
patelni, form do pieczenia i
innych naczyn zaroodpornych.

Do stosowania jako blacha do
pieczenia miesa, ryb, Warziévv,
focacdii itp. lub w przypadku
umieszczenia pod rusztem, do
zbierania ociekajacego ttuszczu
isokow.

BLACHA DO PIECZENIA  SZYNY PRZESUWNE *

Stuzy do pieczenia wszelkiego
rodzaju ciast i chleba oraz
miesa, ryb w folii itd.

Utatwiaja wkiadanie i
wyjmowanie akcesoriow.

BLACHA DO SMAZENIA
BEZ TLUSZCZU *

SONDA DO MIESA*

Uzywana do pieczenia z
wykorzystaniem funkdji smazenia
bez thuszczu, z blachg do pieczenia
umieszczong nizej w celu zbierania
ewentualnych okruchow i ptynow.
Mozna jg my¢ w zmywarce,

* Dostepne tylko w wybranych modelach

Liczba i rodzaj akcesoriéw moze réznic sie w zaleznosci od
zakupionego modelu.

Inne akcesoria mozna nabyc oddzielnie; w przypadku
zamowien i potrzeby zasiegniecia informadji nalez
skontaktowac sie z serwisem posprzedazowym lu
www.whirlpool.eu.

UMIESZCZANIE RUSZTU | INNYCH AKCESORIOW
Umiesci¢ ruszt poziomo, przesuwajac go wzdtuz prowadnic
i upewniajac sie, ze strona z uniesiong krawedzig jest
skierowana ku goérze. Inne akcesoria, takie jak blacha na
Sciekajacy ttuszcz czy blacha do pieczenia, s3 wsuwane
poziomo, w taki sam sposdb, jak ruszt.

WYJMOWANIE | PONOWNY MONTAZ DRABINEK

. Aby wyja¢ prowadnice ‘oc’)’fek, nalezy je podniesc i nastepnie
delikatnie wyciggnac¢ dolna czes¢ z miejsca zamocowania:
Teraz mozna wyja¢ prowadnice.

. Aby z powrotem wiozy¢ prowadnice potek, najpierw trzeba
je umiesci¢ w gérnym miejscu zamocowanla.Tr;ymanlg
prowadnice uniesione ku gérze, wsunac je do piekarnika, a
nastepnie opusci¢ do dolnego miejsca zamocowania.

FUNKCJE

MONTOWANIE PRZESUWNYCH PROWADNIC

(JESLI TA OPCJA JEST DOSTEPNA)

W{)jqc' prowadnice potki z piekarnika i zdjag¢ plastikowe
zabezpieczenie z przesuwnych Erowadnic. Zamocowac gorny
zacisk szyny do prowadnicy pétki i przesunac ja wzdtuz tak

daleko, jak to mozliwe. Opusci¢ drugi zacisk tak, aby znalazt
sie w odpowiednim miejscu. Aby zabezpieczy¢ prowadnice,
nalezy docisng¢ mocno dolna czes¢ zacisku do prowadnicy
potki. Sprawdzi¢, czy prowadnice Iprzesuwajq sie swobodnie.
Powtorzy¢ powyzsze czynnosci dla

na tym samym poziomie.

drugiej prowadnicy potki

Uwaga: Przesuwne prowadnice mozna montowac na dowolnym
poziomie.

\ 6" SENSE

Umozliwiajg one w petni automatyczne pieczenie
réznych typéw potraw (lasagna, mieso, ryby, warzywa,
ciasta i ciastka, stone ciasta, chleb, pizza).

Aby najlepiej wykorzysta¢ mozliwosci tej funkcji, nalezy
stosowac sie do wskazoéwek zawartych w danej tabeli
gotowania.

sense

E}@ TERMOOBIEG + PARA

=1 taczac whasciwosci #oary z whasciwosciami
wymuszonego nawiewu, funkcja ta pozwala na gotowanie
potraw, ktére bedg przyjemnie chrupiace i zarumienione
na zewnatrz, a przy tym jednoczesnie delikatne i soczyste w
srodku. Aby uzyskac najlepsze efekty gotowania, zalecamy
wybor poziomu PARY 1 dla chleba i deseréw oraz poziomu
PARY 2 dla miesa, ryb i warzyw.
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WYMUSZONY NADMUCH

Do gotowania réznych potraw w?/maga'qcych

tej samej temperatury gotowania na kilku potkach
(maksymalnie trzech) jednoczesnie. Funkcja ta pozwala
na pieczenie bez wzajemnego przenikania sie zapachéw

pieczonych potraw.

TYPOWE FUNKCJE

« PIECZENIE KONWEKCYJNE
Do pieczenia miesa, ciast z nadzieniem tylko na jednej
potce.

« TURBOGRILL

Do pieczenia duzych kawatkow mieisa (udziec, rostbef,
kurczak). Zalecamy zastosowanie blachy na Sciekajacy
ttuszcz: Blache na Sciekajacy ttuszcz mozna umiescic
na dowolnym poziomie ponizej blachy do pieczenia i
nala¢ do niej ok. 500 ml wody pitnej.

« WYPIEK Z MROZ.

Funkcja automatycznie dobiera oLJtymaInq temperature
oraz tryb pieczenia dla 5 r6znych kategorii gotowych dan

mrozonych. Nie trzeba wstepnie nagrzewac piekarnika.
« FUNKCJE SPECJALNE

» SMAZENIE BEZ TLUSZCZU

Funkgcja ta umozliwia przyrzadzanie frytek,
nuggetsow z kurczaka i innych potraw przy uzyciu
mniejszej ilosci oleju, dzieki czemu sa one przyjemnie
chrupiace. Elementy grzewcze pracuja cyklicznie,
aby odpowiednio ogrza¢ komore, podczas gdy
wentylator wymusza cyrkulacje goracego powietrza.
Najlepsze oczekiwane wyniki przyrzadzania mozna
osiagnac tylko przy uzyciu blachy do smazenia bez
thuszczu (dostarczanej z niektorymi modelami).
Umiesci¢ zywnos¢ na blasze do smazenia bez
thuszczu w jednej warstwie i postepowac zgodnie

z instrukcjami tabeli smazenia bez ttuszczu,

aby uzyskac najlepsze rezultaty. Nalezy unikac
uzywania wiecej niz jednej blachy, aby zapobiec
nierdwnomiernemu przyrzadzaniu.

»  WYRASTANIE

Zapewnia optymalne wyrastanie r6znych rodzajow
ciast. Aby zachowac wysoka jako$¢ wyrastania ciasta,
nie nalezy wtaczac tej funkgji, kiedy urzadzenie jest
wcigz nagrzane po poprzednim cyklu pieczenia.

» ROZMRAZANIE

Do przyspieszania rozmrazania artykutow
spozywczych. Zaleca sie umieszczenie potrawy na
Srodkowym poziomie. Zaleca sie pozostawienie
potrawy w opakowaniu, aby zapobiec wysuszeniu
Jej powierzchni.

» UTRZYMAJ CIEPLE

Pozwala utrzymac ciepto i chrupkos¢ swiezo
upieczonych potraw.

» TERMOOBIEG ECO

Do pieczenia nadziewanych kawatkéw miesa i
filetéw na jednej potce. Potrawy sg zabezpieczone
przed nadmiernym wysychaniem dzieki fagodnemu,
przerywanemu obiegowi powietrza. Jezeli funkcja
ECO jest wigczona, $wiatetko kontrolki pozostanie
wylaczone podczas pieczenia. Aby skorzystac z
funkgji ECO i tym samym zoptymalizowac zuzycie
energii, drzwiczki piekarnika nie powinny by¢
otwierane, dopoki potrawa nie bedzie gotowa.

PIECZENIE TRADYCYJNE
——I Do pieczenia dowolnego rodzaju potraw na jednym
poziomie.

GRILL

Do grillowania stekéw, kebabéw i kietbasek, do
zapiekania warzyw lub do przyrumieniania pieczywa.
Podczas grillowania miesa zaleca sie zastosowanie blachy
na sciekajacy ttuszcz: Blache na sciekajacy ttuszcz mozna
umiesci¢ na dowolnym poziomie ponizej rusztu i nala¢ do
niej 500 ml wody pitnej.
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:Aﬁ SZYBKIE NAGRZEW.

W celu szybkiego nagrzania piekarnika.
CZASOMIERZE

Do edycji wartosci czasowych funkgji.
@ MINUTNIK

Do liczenia czasu bez koniecznosci uruchamiania
zadnej funkgji.
CZYSZCZENIE

«  SMART CLEAN
W ramach tego specjalnego niskotemperaturowego
cyklu czyszczenia brud i resztki jedzenia mozna z
fatwoscia usunac za pomoca pary. Na dno piekarnika
wla¢ 200 ml pitnej wody i uruchomi¢ funkgcje,
upewniajac sie, ze piekarnik jest zimny.

. OPROZ.WODY
Stuzy do oprdzniania komory piekarnika, aby nie
pozostawiono resztek wody wewnatrz urzadzenia, gdy
planowana jest dtuzsza przerwa w jego eksploatacji.

- ODKAMIENIAJ

Stuzy do usuwania kamienia odktadajacego sie w
wytwornic?f| pary. Zaleca sie wtaczanie tej funkgcji w
regularnych odstepach czasu. Jesli funkcja nie byta
dtugo wiaczana, na wyswietlaczu pojawi sie komunikat
przypominajacy o koniecznosci przeprowadzenia

odkamieniania.

@Q USTAWIENIA
Do zmiany ustawien piekarnika.
Gdy tryb ECO jest aktywny, jasnos¢ wyswietlacza zostaje
zmniejszona w celu zredukowania zuzycia energii, a po
uptywie 1 min $wiatto wytgcza sie. Wyswietlacz wigczy sie
onownie automatycznie, gdy tylko zostanie wcisniety
torys z przyciskow.
Kiedy opcja ,DEMO" jest wigczona ,On”, wszystkie
polecenia sg aktywne oraz wszystkie menu sg dosteé)ne,
ale piekarnik nie nagrzewa sie. Aby wytaczyc¢ ten tryb,
nalezy przejs¢ do ,DEMO” z menu ,USTAWIENIA" |
wytgczyc ,Off".
Po wybraniu opcji “UST. FABRYCZNE" urzgdzenie wytgcza
sie i powraca do pierwszego uruchomienia. Wszystkie
ustawienia uzytkownika zostajg anulowane.

ULUBIONE
Aby odtworzy¢ liste 10 ulubionych funkgji.

Whj;lﬁool



PIERWSZE UZYCIE

1. WYBOR JEZYKA

Przy pierwszym uruchomieniu urzadzenia nalezy wybrac
jezyk i czas: Na wyswietlaczu pojawi sie “English”.

1. Polski

Wcisna¢ + lub —, aby przewinga¢ liste dostepnych
jezykow i wybrac iqdanyje,izyk.

Aby potwierdzi¢ wybor, nalezy wcisna¢ v .

Uwaga: Mozna dokonac pdzniejszej zmiany jezyka, wybierajac
“JEZYK” w menu “USTAWIENIA", dostepny po nacisnieciu
przycisku & .

2. USTAWIANIE ZUZYCIA ENERGII

Piekarnik jest zaprogramowany tak, aby zuzywac energie
elektryczna w stopniu zgodnym z poborem mocy przez
domowg instalacje elektryczna, wiekszym niz 3 kW (16): Jesli
w gospodarstwie domowym wykorzystywana jest mniejsza
mog, nalezy zmniejszy¢ te wartosé (13).

ZASILANIE
Uzy¢ przyciskow nawigacji + i -, aby wybrac 16 ,Wysoki”
lub 13,Niski”i nacisng¢ v, aby potwierdzi¢.

3. USTAWIENIE CZASU

Po dokonaniu wyboru power nalezy ustawi¢ biezacy czas:
Na wyswietlaczu beda miga¢ dwie cyfry godziny.

Wcisng¢ + lub —, aby ustawi¢ biezaca godzine, po czym
nacisna¢ v : Na wyswietlaczu beda migac dwie cyfry
minut.

Wcisng¢ + lub —, aby ustawi¢ minuty, po czym wcisnaé
v W celu potwierdzenia.

CODZIENNA EKSPLOATACJA

Uwaga: W przypadku dtuzszej przerwy w dostawie pradu
moze zaj$¢ potrzeba ponownego ustawienia czasu. Wybrac
opdje ,ZEGAR” w menu ,USTAWIENIA", dostepna po

nacisnieciu przycisku &
4, USTAWIENIE POZIOMU TWARDOSCI WODY

Aby umozliwi¢ wydajna prace piekarnika i zagwarantowac,
ze bedzie on regularnie monitowat uzytkownika o
wykonanie cyklu usuwania kamienia w razie potrzeby,
wazne jest ustawienie prawidtowego poziomu twardosci
wody. W tym celu nalezy wiaczy¢ piekarnik, wciskajac
przycisk , Wcisnac przycisk ustawien & oraz wybrac
opcje , TWARDOSCI WODY” za pomoca przyciskow
nawigacyjnych 4 i —.Nacisna¢ v, aby potwierdzic.
Ustawi¢ prawidtowy poziom twardosci wody dostepnej na
danym obszarze, uzywajac przyciskow nawigacyjnych 4+ i
— oraz opierajac sie na ponizszej tabeli:

TABELA POZIOMOW TWARDOSCI WODY
°dH °fH °Clark
Poziom stopnie stopnie Stopnie
niemieckie | francuskie | angielskie
1 | Bardzo miekka 0-6 0-10 0-7
2 Miekka 7-11 11-20 8-14
3 Sredni 12-16 21-29 15-20
4 Twarda 17-34 30-60 21-42
5 | Bardzo twarda 35-50 61-90 43-62

Nacisna¢ v, aby potwierdzic.
Dla poziomu twardosci wody, wstepnie ustawiona jest
wartos¢ "Twarda"

5. ROZGRZEWANIE PIEKARNIKA

Nowe urzadzenie moze mie¢ wyczuwalny zapach, ktérP/
jest pozostatoscig po produkgiji: jest to zjawisko normalne.
Dlatego przed przystgpieniem do przygotowywania
potraw zalecamy rozgrzanie piekarnika ,na pusto’, co
ufatwi pozbycie sie tego zapachu. Nalezy wyja¢ z komory
urzadzenia wszystkie kartony zabezpieczajace i z?jqc’
przezroczysta folie, a takze usuna¢ wszystkie znajdujace si
w niej akcesoria. Rozgrzac piekarnik do 200 °C i pozostawic
?o wigczonym przez okoto godzine, najlepiej stosujac
unkcje;kz obiegiem powietrza (np.,Termoobieg”lub ,Piecz.
Konwek.).
Uwaga: Po pierwszym uzyciu urzagdzenia zaleca sie

przewietrzy¢ pomieszczenie,

1. WYBIERANIE FUNKCJI

Aby wiaczyc¢ kuchenke, wcisnac :Na wyswietlaczu
pokaze sie ostatnio uzywana gtéwna funkcja lub menu
gtéwne.

Funkcje mozna wybiera¢, naciskajac ikonqgednej z
gtownych funkgji lub przewijajac menu: Aby wybrac
pozycje z menu (na wyswietlaczu pojawi sie pierwsza
dostepna pozycja), nacisna¢ przycisk + lub —, aby
wybrac zadang, a nastepnie nacisnac przycisk v celem
potwierdzenia.

2. USTAWIENIE FUNKCJI

Po wybraniu zadanej funkgji istnieje mozliwos¢ zmiany jej
ustawien. Na wyswietlaczu beda pojawiac sie ustawienia,
ktére mozna kolejno zmieniac. Wcisniecie <« pozwala
ponownie zmieni¢ poprzednie ustawienie.

TEMPERATURA / POZ. GRILLOWANIA / POZIOM PARY

TEMPERATURA

Gdy na ekranie miga wartos¢, wcisna¢ + lub —, by ja
zmieni¢, a nastepnie nacisnac v, by potwierdzic i przejs¢
do kolejnych ustawien (jesli to mozliwe).

W ten sam sposéb mozna ustawic poziom grillowania:
Istniejg trzy zdefiniowane poziomy mocy dla grillowania:
3 (wysoki), 2 ($redni), 1 (niski). W funkgji ,TJermoobieg +
Para” mozna wybrac ilos¢ potrzebnej pary z nastepujacych
poziomdw: PARA 1, PARA 2.

Uwaga: Po wiaczeniu funkcji mozna zmienic temperature/
poziom grillowania za pomocg + lub —.
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CZAS TRWANIA
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CZAS TRWANIA

Gdy na ekranie miga ikona & , wcisna¢ + lub —

, by ustawi¢ wybrany czas gotowania i potwierdzic,
wciskajac v . Jesli uzytkownik chce przyrzadzic¢ potrawe
samodzielnie (bez okreslania czasu), nie ma potrzeby
ustawiania czasu gotowania/pieczenia: Wcisna¢ v lub ]
, aby zatwierdzi¢ i aktywowac funkcje. Wybér tego trybu
uniemozliwia zaprogramowanie op6znionego startu.
Uwaga: Mozna zmienic ustawiony w trakcie pieczenia czas,
naciskajgc ® : Wcisnag¢ + lub —, aby dostosowac wartosc i
zatwierdzi¢, naciskajac v .

KONIEC (OPOZNIONY START)

Dla wielu funkcji, po ustawieniu czasu pieczenia, mozna
opdznic¢ uruchomienie funkcji, programujac czas jej
zakonczenia. Gdy ikona @ miga, wyswietlacz pokazuje
czas zakonczenia pieczenia.

1arec
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KONIEC

Wcisnac¢ + lub —, aby ustawi¢ zadany czas zakonczenia
pieczenia, a nastepnie wcisna¢ v, aby zatwierdzic i
uruchomi¢ funkcje. Wtozy¢ potrawe do piekarnika i
zamkna¢ drzwiczki: Funkcja wiaczy sie automatycznie po
uptynieciu czasu obliczonego tak, aby cykl gotowania/
pieczenia zakonczyt sie o ustalonej godzinie.
Uwaga: Programowanie czasu opdznienia pieczenia
Eovvoduje wytgczenie fazy wstepnego nagrzewania: Piekarnik
edzie stopniowo nagrzewat sie do wymaganej temperatury,
CO 0ZNacza, 7ze Czas pieczenia bedzie nieco dtuzszy niz
podany w tabeli pieczenia. W trakcie oczekiwania mozna
nacisna¢ 4+ lub —, aby ponownie dostosowac czas
zakonczenia, lub wcisng¢ <, aby zmienic inne ustawienia.
Weiskajagc @ w celu wyswietlenia informacji, mozliwe jest
przejscie od czasu zakoriczenia do czasu trwania.

6" SENSE

Te funkcje automatycznie wybierajg optymalny tryb
gotowania, opiekania, temperature i czas trwania dla
wszystkich dostepnych potraw.

Jesli jest to konieczne, wystarczy jedynie wskazac cechy
produktu i cieszy¢ sie wspaniatym efektem.

WAGA / WYSOKOSC / PIZZA (OKRAGLA -TACA-
WARSTWY)

6
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KILOGRAMY

Aby prawidtowo ustawic te funkcje, postepowac zgodnie
ze wskazéwkami na wyswietlaczu: po wyswietleniu
nakazu, nacisna¢ przycisk 4+ lub — , aby ustawic zadang

wartos¢, a nastepnie nacisnac przycisk v, aby potwierdzic.

WYPIECZENIE / PRZYRUMIENIANIE

Niektore funkcje 6th Sense umozliwiaja dostosowanie
stopnia wypieczenia potrawy.

sssss
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WYPIECZENIE

Aba/ kontynuowad, nacisng¢ + lub —, zeby wybrac
zadany poziom wypieczenia od surowego 8-,1) do dobrze
wypieczonego (+1). Wcisna¢ v lub [>], aby zatwierdzi¢ i
aktywowac funkgcje.

W ten sam sposdb, gdy jest to dozwolone, niektére
funkcje 6th Sense umozliwiaja dostosowanie poziomu

przyrumieniania miedzy niskim (-1) i wysokim (1).
. PIECZENIE NA PARZE

Wybierajac ,Termoobieg + Para”lub jeden z dedykowanych
przepisow funkgji 6th Sense, na parze mozna piec kazdy
rodzaj potrawy.
Para rozprzestrzenia sie szybciej i bardziej rbwnomiernie
przez potrawe, w poréwnaniu do mechanizmu
oddziatywania tylko goracego powietrza, typowego
dla funkcji konwencjonalnych: skraca to czas pieczenia,
ogranicza utrat(-i‘(cennych sktadnikow odzywczych potraw
i zapewnia uzyskanie doskonatych, naprawde smacznych
wynikéw przy wszystkich zastosowanych ﬁrzepisach.
Przez caly czas pieczenia na parze drzwiczki musza by¢
zamkniete.
Aby przystapi¢ do gotowania na parze, konieczne bedzie
doprowadzenie wody do komory piekarnika znajdujgcego
sie wewnatrz piekarnika za pomoca wysuwanej szuflady
na panelu sterowania.
Gdy na wyswietlaczu pojawi sie komunikat "DODAJ
WODE'", otworzy¢ szutlade, naciskajac uchylng Fokrywe.
Po wyjeciu, otworzy¢ pokrywe szuflady i powoli
wlac troche wody pitnej, az do osiggniecia wyciecia
odpowiadajacego poziomowi wymaganemu na
wyswietlaczu (POZIOM 1 lub 2, w zaleznosci od wybranej
funkgji). W zadnym wypadku nie nalezy nadmiernie
Bape niac¢ szuflady, przekraczajac wyciecie wskazujgce
oziom 2.

Zamkna¢ szuflade pchajac ja ostroznie w strone panelu,

az do petnego zamkniecia. Szuflada musi by¢ zawsze
zamknieta z wyjatkiem wypetniania zbiornika woda.

Po pierwszym napetnieniu, w przy[lzadku dtuzszych cykli
gotowania, gdy woda sie skonczy, konieczne moze by¢

jej ponowne dolanie w celu dokonczenia cyklu: piekarnik
podpowie to w razie potrzeby. Nalezy unika¢ napetniania
szuflady, gdy piekarnik jest wytgczony lub gdy zostanie
przetaczony do zadanego sygnatu funkcji na wyswietlaczu.
Po zakonczeniu cyklu pieczenia na parze zalecamy

opréznienie szuflady.

Whj;lﬁool



3. WLACZANIE FUNKCJI

W dowolnym momencie, jesli ustawienia poczatkowe sg
odpowiednie lub po zaprogramowaniu zgdanych ustawien,
wcisna¢ [>]w celu aktywowania funkgji.

W trakcie fazy opdznienia, po wcisnieciu [>], piekarnik
automatycznie uruchomi funkcje.

Uwaga: Po wybraniu danej funkdji, wyswietlacz zaproponuje
najbardziej odpowiedni poziom dla kazdej z nich.

W dowolnym momencie mozna zatrzymac aktywowang funkdje,
wciskajac przycisk [@].

Jesli piekarnik jest goracy, a funkcja wymaga konkretnej
temperatury maksymalnej, na wyswietlaczu pojawi sie
komunikat. Wcisna¢ <<, aby Ipowrécié do poprzedniego
ekranu i wybrac inng funkcje lub poczekac do catkowitego
ostygniecia.

4. NAGRZEWANIE

Niektére funkcje obejmuja faze wstepnego nagrzewania
piekarnika: Po wtaczeniu funkcji wyswietlacz pokazuje, ze
faza wstepnego nagrzewania jest aktywna.

NAGRZEWANIE

Po zakonczeniu tej fazy, rozlegnie sie sygnat dzwiekowy, a
na wyswietlaczu pojawi sie komunikat, ze piekarnik osiqgnq&
ustawiong temperature, wymagana, aby ,DODAJ POTRAWE".
W tym momencie nalezy otworzy¢ drzwiczki, wtozy¢
potrawe do piekarnika, zamkna¢ drzwiczki i rozpoczac
pieczenie.

Uwaga: Umieszczenie potraw w piekarniku przed korcem
procesu wstepnego nagrzewania moze miec WEJ()/W na jakos¢
przygotowywanych potraw. Otwarcie drzwiczek w trakcie fazy
wstepnego nagrzewania przerwie nagrzewanie piekarnika.
Czas pieczenia nie zawiera fazy wstepnego nagrzewania.
Zawsze mozna zmieni¢ zagdang temperature za pomocg +
lub —.

5. PRZERWANIE PIECZENIA / OBROCENIE LUB
SPRAWDZENIE POTRAWY

Po otwarciu drzwiczek pieczenie zostanie chwilowo
wstrzymane poprzez dezaktywowanie elementéw
grzejacych.

Aby wznowi¢ pieczenie, zamkna¢ drzwiczki.

Niektére funkcje 6th Sense wymagajg obracania potraw
podczas pieczenia.

MLONC
U
ODWROC POTRAWE

Urzadzenie wyda sygnat dZwiekowy, a na wyswietlaczu
pojawi sie wskazowka méwiaca o koniecznosci wykonania
czynnosci. Otworzy¢ drzwiczki, wykona¢ czynnosc
wskazana na wyswietlaczu i zamkna¢ drzwiczki, po czym
kontynuowac gotowanie.

W ten sam sposdb, w momencie kiedy pozostanie 10%
czasu do zakoriczenia pieczenia, piekarnik wyswietli

komunikat, aby sprawdzi¢ potrawe.

Urzadzenie wyda sygnat dzwiekowy, a na wyswietlaczu
pojawi sie wskazéwka méwiaca o koniecznosci wykonania
czynnosci. Sprawdzi¢ potrawe, zamknac drzwiczki i
wznowi¢ przyrzadzanie.

Uwaga: Aby pomingc te czynnosci, wcisng¢ [&]. W
przeciwnym razie, jesli po uptywie okreslonego czasu nie
zostanie wykonana zadna czynnos¢, piekarnik bedzie

kontynuowat pieczenie.
6. KONIEC PIECZENIA

Sygnat dzwiekowy i wskazanie na wyswietlaczu
0znaczaja, ze pieczenie zostato zakonczone.

ec
[}

KONIEC

Nacisng¢ =1, zeby kontynuowac pieczenie w trybie
recznym (bez ustawiania czasu trwania) lub nacisna¢
-+, zeby wydtuzy¢ czas pieczenia, ustawiajac nowa
warto$¢. W obu przypadkach wartos$ci gotowania
zostang zachowane. Po wyjeciu potrawy zamkna¢
drzwiczki i poczekac na ochtodzenie sie komory.
PRZYRUMIENIANIE

Niektore funkcje piekarnika pozwalajg na
przyrumienienie potrawy poprzez wiaczenie funkgji grill
po zakonczeniu pieczenia.

|
v BY PRZYRUMIEN.

Gdy na wyswietlaczu pojawi sie odpowiedni komunikat,
w razie potrzeby nacisna¢ v/, aby rozpoczac
pieciominutowy cykl przyrumieniania. W dowolnym
momencie funkcje mozna zatrzymac naciskajac [@], aby
wytaczy¢ piekarnik.

. ULUBIONE

Po zakonczeniu gotowania na wyswietlaczu zostanie
wyswietlony komunikat zachecajacy do zapisania
funkcji na liscie ulubionych pod numerem od 1 do 10.

rec
(]

J=EN
DODAC ULUBIONE?

Chcac zapamietac jakas funkcje jako ulubiong i zapisac
biezace ustawienia do wykorzystania w przysztosci,
nalezy nacisng¢ v , aby ignorowac nacisna¢ <« .

Po wcisnieciu v wcisna¢ + lub —, aby wybra¢ numer
pozycji i zatwierdzi¢ przyciskiem v .

Uwaga: Jesli pamiec jest petna lub dany numer zostat juz
wykorzystany, nalezy zatwierdzi¢ nadpisanie poprzedniej
funkcji na danym numerze.

Aby w pdzniejszym czasie wywotac zapisane funkcje,
nacisna¢ QO : Na wyswietlaczu pojawi sie lista
ulubionych funkcji uzytkownika.

| 8 LMY aee
[ I [ | )
1. KONWENCJONALNE

Za pomocg + lub — wybrac funkcje, zatwierdzi¢,
naciskajac v, a nastepnie nacisna¢ [>], aby uaktywnic.
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CZYSZCZENIE

+ SMARTCLEAN
Nacisna¢ [&], zeby wyswietli¢ “Smart Clean” na
wyswietlaczu.

®
i35
Smart clean

Nacisng¢ =1 aby wiaczyc te funkcje: na wyswietlaczu
pojawi sie komunikat dotyczacy wszystkich czynnosci
niezbednych do uzyskania najlepszych wynikéw
czyszczenia: Podazac za wskazéwkami i po zakonczeniu
nacisna¢ vy . Po zakonczeniu wszystkich czynnosci,
jesli zachodzi taka koniecznos¢, nacisng¢ [>], zeby
aktywowac cykl czyszczenia.

Uwaga: W trakcie cyklu czyszczenia zaleca sie nie otwierac
drzwiczek piekarnika. W przeciwnym razie wydostajaca sie z
komory piekarnika para wodna moze negatywnie wptynac na
rezultat czyszczenia.

Po zakonczeniu cyklu czyszczenia na wyswietlaczu
zacznie miga¢ odpowiedni komunikat. Nalezy
pozostawic piekarnik do ostygniecia, a nastepnie
przetrzec i osuszy¢ jego wewnetrzne powierzchnie za
pomoca $ciereczki lub gabki.

+ OPROZNIANIE

Funkcja oprézniania umozliwia spuszczenie wody tak, aby
nie pozostawata w wytwornicy pary. Niniejszy produkt
zostat opracowany w celu automatycznego uruchomienia
cyklu oprézniania po zakonczeniu gotowania.

Okoto 30 minut po zatrzymaniu/zakonczeniu gotowania
piekarnik automatycznie oprézni system, przenoszac
resztki wody do szuflady (nalezy uwazac, aby nie wyjac
szuflady po zakonczeniu gotowania). Po zakonczeniu
szuflade mozna wyjac i opréznic.

Zalecamy opréznienie szuflady natychmiast po
zakonczeniu odprowadzania wody, po zakoriczeniu cyklu
gotowania.

W razie potrzeby uzytkownik moze wykonac reczne
opréznianie, postepujac zgodnie z ponizszg instrukcja.
Wybrac funkcje "Opréznianie"
przy szufladzie na wode
prawidtowo wtozonej do
piekarnika, nacisna¢ [>] i
poczekac na automatyczne
uruchomienie cyklu. Sredni czas
trwania oprézniania przy petnym
obciazeniu wynosi okoto jednej
minuty. Po zakonczeniu szuflade
mozna wyjac i oproznic.

Uwaga: aby zapewni¢, zeby woda byta zimna, nie jest mozliwe
przeprowadzenia tej czynnosci przed uptywem 30 minut od
ostatniego cyklu (lub od ostatniego uruchomienia produktu).
W czasie oczekiwania na wyswietlaczu pojawi sie nastepujacy
komunikat zwrotny ,WODA JEST GORACA'".

+« ODKAMIENIAJ

Ta specjalna funkcja, wtgczana w regularnych odstepach
czasu, umozliwia utrzymanie uktadu przeptywu pary w
najlepszym stanie. Po wiaczeniu funkgcji, nalezy wykonac
wszystkie czynnosci wskazywane na wyswietlaczu i
nacisng¢ =1 po zakonczeniu kazdego etapu, aby zaczac
nastepny. Sredni czas trwania catej funkcji to okoto 100
minut.

Uwaga: Jezeli funkcja zostanie zatrzymana w jakimkolwiek
momencie, caty cykl usuwania kamienia musi zostac¢
powtorzony.

Gdy nadejdzie czas na cykl odkamieniania, zostanie to

wskazane na wyswietlaczu (patrz ponizsza tabela).

i
KOMUNIKAT DOTYCZACY : ZNACZENIE
)

ODKAMIENIANIA

| <ZALECANE ODKAMIENIANIE> 1
1 Pojawia sie po okofo 15 godzinach 1
H cykli pieczenia na parze* H

! H Odkamienienie jest

| <PROSZEPRZEPROWADZIC I wymagane. Nie jest mozliwe
H ODKAMIENIANIE> 1 przeprowadzenie cyklu
i
|
|

Zaleca sie przeprowadzenie
cyklu odkamieniania.

Pojawia sie po okoto 20 godzinach | pieczenia na parze, dopdki nie
1 zostanie przeprowadzony cykl
: odkamieniania.

cykli pieczenia na parze*

*bazujac na domysinym poziomie twardosci wody (4 —
Twarda). Liczba godzin cykli gotowania na parze, jaka musi
ming¢, aby pojawity sie komunikaty dotyczace odkamieniania,
zalezy od poziomu twardosci wody ustawionego w
urzadzeniu.

Procedura odkamieniania moze by¢ rowniez wykonywana,
gdy uzytkownik zyczy sobie gtebszego oczyszczenia
wewnetrznego obwodu pary.

Przed uruchomieniem fazy odkamieniania urzadzenie
sprawdzi, czy w komorze piekarnika znajduja sie resztki
wody i w razie potrzeby moze zosta¢ wykonany cykl
oprézniania. W takim przypadku konieczne bedzie
opréznienie szuflady po zakonczeniu cyklu oprézniania
przed kontynuowaniem fazy odkamieniania.

Uwaga: aby zapewni¢, zeby woda byta zimna, nie jest mozliwe
przeprowadzenia tej czynnosci przed uptywem 30 minut od
ostatniego cyklu (lub od ostatniego uruchomienia produktu).
W czasie oczekiwania na wyswietlaczu pojawi sie nastepujacy
komunikat zwrotny ,\WODA JEST GORACA'".

» FAZA 1/2: ODKAMIENIANIE (70 MIN)
Gdy na wyswietlaczu pojawi sie komunikat
<DODAJ 0,25 L ROZTWORU>, nalezy wla¢ roztwor
odkamieniajacy do szuflady. Aby uzyska¢ najlepsze
wyniki w odkamienianiu, zalecamy napetnienie
zbiornika roztworem sktadajacym sie z 75 g
konkretnego produktu WPRO i 250 ml wody pitnej.
Upewnic sie, ze roztwér catkowicie sie rozpuscit
w wodzie, aby nie pozostaty zadne pozostatosci.
Odkamieniacz WPRO jest profesjonalnym produktem
zalecanym do utrzymania najlepszego dziatania funkgji
pary w piekarniku. W przypadku zamoéwien i potrzeby
zasiegniecia informacji nalezy skontaktowac sie z
serwisem posprzedazowym lub www.whirlpool.eu.
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Whirlpool nie ponosi odpowiedzialnosci za jakiekolwiek
uszkodzenie spowodowane uzyciem innych srodkow
czyszczacych dostepnych na rynku.

=759

Gdy roztwor odkamieniajacy zostanie nalany do
szuflady, nacisng¢ [>], aby rozpocza¢ gtéwny proces
odkamieniania.

Fazy odkamieniania nie wymagaja przebywania

przed urzadzeniem. Po zakonczeniu kazdej z faz
zostanie odtworzone powiadomienie dzwiekowe, a na
\f/vyéwietlaczu pojawi sie instrukcja przejscia do nastepnej
azy.

Po zakonczeniu fazy odkamieniania, komora piekarnika
zostanie oprézniona: roztwor odkamieniajacy uzyty w tej
fazie zostanie wlany do wyjmowanej szuflady.

» FAZA 2/2: PLUKANIE (30 min)

Aby usung¢ pozostatosci kamienia z szuflady i
obiegu pary, nalezy wykonac cykl ptukania. Gdy na
wyswietlaczu pojawi sie <DODAJ 0,25 L WODY >,
nalezy napetni¢ zbiornik 0,25 | wody pitnej, a nastepnie
nacisna¢ [>], aby rozpocza¢ ptukanie. Nie wytgczac
piekarnika, dopoki wszystkie czynnosci wymagane
przez funkcje nie zostang zakonczone.

Gdy na wyswietlaczu pojawi sie komunikat
"ODKAMIENIANIE ZAKONCZONE", nalezy nacisna¢
przycisk OK, aby potwierdzic.

Funkcje gotowania/pieczenia nie moga byc¢ aktywowane
podczas cyklu czyszczenia. Uwaga: Na wyswietlaczu
bedzie pojawiac sie komunikat przypominajacy o
koniecznosci regularnego wykonywania tej operacji.
Po zakonczeniu procedury odkamieniania zaleca sie
osuszenie wneki z potencjalnych pozostatosci wody.
Teraz bedzie mozna korzystac ze wszystkich funkcji
gotowania na parze.

Uwaga: w trakcie cyklu odkamieniania moze by¢ styszalny
hatas, poniewaz uruchamiane sg pompy piekarnika w celu
zagwarantowania optymalnej wydajnosci odkamieniania.

Po rozpoczeciu cyklu konserwadji nie nalezy wyjmowac
szuflady, chyba 7e urzadzenie tego zazada.

. MINUTNIK

Kiedy urzadzenie jest wylaczone, wyswietlacz moze

byc¢ uzywany jako timer. Aby wiaczy¢ te funkcje, nalezy
upewnic sie, ze kuchenka jest wylaczona, i nacisng¢ 4+ lub
—:lkona & bedzie miga¢ na wyswietlaczu.

Nacisng¢ + lub —, by ustawic zadany czas, a nastepnie
wcisnac v, by rozpocza¢ odliczanie czasu.

O]
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MINUTNIK
Gdy tylko minutnik zakonczy odliczanie wybranego czasu,

na wyswietlaczu pojawi sie komunikat i rozlegnie sie
sygnat dzwiekowy.

Uwaga: Minutnik nie wigcza zadnego z cykli gotowania.
Nacisng¢ 4+ lub —, aby zmienic¢ czas ustawiony w timerze
nacisna¢ <« lub @ , aby wytgczyc¢ timer w dowolnym
momencie.

Gdy minutnik jest aktywny, mozna takze wybrac i wtaczy¢
funkcje.

Nacisnac , aby wiaczy¢ piekarnik, a nastepnie wybrac
zadana funkcje. Po uruchomieniu funkgji timer bedzie
niezaleznie kontynuowat odliczanie, bez ingerencji w
dziatanie samej funkgiji.

Uwaga: W trakcie tej fazy minutnik nie wyswietla sie (widac
jedynie ikone @ ), ale kontynuuje odliczanie w tle. Aby
przywrocic¢ ekran minutnika, wcisngc , przerywajac
obecnie aktywng funkdje.

. KORZYSTANIE Z SONDY DO MIESA (JESLI W
WYPOSAZENIU)

Dofaczona sonda do miesa umozliwia doktadny pomiar
temperatury wewnetrznej zywnosci podczas gotowania.

Sonda do miesa moze by¢ uzywana tylko z niektorymi
funkcjami pieczenia (Konwencjonalne, Termoobieg,
Pieczenie konwekcyjne, Turbo Grill, Wolne gotowanie i 6%
Sense Mieso).

Bardzo wazne jest doktadne
ustawienie sondy w celu uzyskania
doskonatych wynikéw gotowania.
Wsuna¢ sonde w najbardziej miesistg
cze$¢ miesa, omijajac kosci i ttuszcz.
W przypadku drobiu wsuna¢ sonde z
boku, w srodek piersi, uwazajac, aby
koncéwka nie wystawata w pustej
przestrzeni.

W przypadku miesa o bardzo
nieregularnej grubosci, przed
wyjeciem z piekarnika nalezy sprawdzi¢, czy jest
odpowiednio upieczone.

Podtaczyc koncéwke sondy do otworu znajdujgcego sie na
prawej Scianie komory piekarnika.

Po podfaczeniu sondy do gniazdka w piekarniku, wtacza
sie sygnat dZzwiekowy, a na wyswietlaczu pojawia sie ikona
i docelowa temperatura. Jesli sonda do miesa zostanie
podtaczona podczas wybierania funkgji, wyswietlacz
przetaczy sie na domyslng temperature docelowa sondy
do miesa.

przyciskdw 4+ i — ustawi¢ docelowg temperature sondy
do miesa. Nacisna¢ ¢ , aby potwierdzic.

Za pomoca przyciskdw + i — ustawic¢ temperature w
komorze piekarnika.

pieczenia.
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Podczas cyklu gotowania wyswietlacz pokazuje
docelowg temperature sondy do miesa. Gdy mieso
osiggnie ustawiona temperature docelowa, cykl
gotowania zostanie zatrzymany, a na wyswietlaczu
pojawi sie komunikat "Koniec". Aby ponownie
uruchomié cykl pieczenia z pozycji ,Koniec', za

pomoca przyciskow + i — mozna ustawic¢ docelowg
temperature sondy do miesa, tak jak pokazano powyzej.
Nacisna¢ & lub [> , aby potwierdzi¢ i ponownie
uruchomié cykl pieczenia.

Uwaga: podczas cyklu gotowania z sondg do miesa mozna
uzy¢ przyciskéw + i —, aby zmienic¢ temperature docelowg
sondy do miesa. Nacisng¢ Iﬁ , aby ustawic¢ temperature w
komorze piekarnika.

Sonde do miesa mozna wtozy¢ w dowolnym momencie,
rowniez podczas cyklu pieczeniaW takim przypadku
konieczne jest ponowne ustawienie parametréow funkdji
gotowania.

Jesli sonda do miesa jest niekompatybilna z funkcja, piekarnik
wytacza cykl pieczenia i wydaje ostrzegawczy dzwiek
brzeczyka.

W takim przypadku, nalezy odtgczy¢ sonde do miesa lub
nacisng¢ << , aby ustawic inng funkgcje. Start delayed and
preheat phase are not compatible with meat probe.

. BLOKADA PRZYCISKOW

Aby zablokowac przyciski, wcisng¢ i przytrzymac

<Kl przez co najmniej pie¢ sekund. Powtdrzenie tej
procedury spowoduje zdjecie blokady klawiatury.

C")
R
BLOK. PRZYCISKOW

Uwaga: Funkgje te mozna wiaczy¢ rowniez podczas pieczenia.
Ze wzgleddw bezpieczerstwa w kazdym momencie piekarnik
mozna wytgczy¢, wciskajac .
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