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Zawartosc¢ opakowania

1 x Frytkownica bezttuszczowa Tur-
boBlaze™ Chef Edition 6.0 litrow

1 x Talerz crisper

1 x Instrukcja uzytkowania

Przedmioty bonusowe

1 x Ruszt

5 x Szpikulcow do szasztykow

Dane techniczne

Model
Zasilanie
Moc
znamionowa
Pojemnosé
Zakres
temperatur
Zakres czasu

Wymiary
(tacznie z
uchwytem)

Wymiary (bez
uchwytu)

Waga

CAF-DC602-KEUR
AC 220V-240V 50/60Hz

1,725W

6L
(dla 3-5 0sdéb)

30°-230°C / 90°-450°F
1 min-24 hr

40.0x30.0x30.1cm/
157 x11.8 X 11.91n

340x300x301cm/
134 x11.8x119in

6kg /13210
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(Mamy nadzieje, ze pokochasz swojg nowg frytkownice
bezttuszczowg smart tak samo jak my!)

D m do naszej spotecznosci na Facebooku
A https://www.facebook.com/cosoripolska
0 M - nasze przepisy online
% www.cosoripolska.pl/przepisy

kMZ y  Zprzepisow stworzonych przez naszych
szeféw kuchni.

SKONTAKTUJ SIE Z NAMI

Nasz zespo6t obstugi klienta chetnie
odpowie na wszelkie Twoje pytania!

ij
Email: sklep@cosoripolska.pl

W imieniu catego zespotu COSOR],

PrzW gﬂtoummw [




PRZECZYTAJ | ZACHOWAJ
NINIEJSZA INSTRUKCJE

WAZNE SRODKI BEZPIECZENSTWA

Podczas korzystania z frytkownicy bezttuszczowej nalezy przestrzegac
podstawowych zasad bezpieczenstwa. Przeczytaj wszystkie instrukcje.

Kluczowe punkty bezpieczenstwa

Nie dotykaj goragcych powierzchni. Uzy]j
uchwytow.

Zachowaj ostroznos$¢ podczas odwracania
kosza po zakonczeniu gotowania,
poniewaz goracy talerz crisper moze
wypasc 1 stworzy¢ zagrozenie dla
bezpieczenstwa.

Nie blokuj zadnych otworow
wentylacyjnych. Przez otwory wydostaje
sle gorgca para. Trzymaj rece 1 twarz z dala
od otworow.

UWAGA: zachowaj ostroznos¢. Gorace
talerze crisper moga wypas¢ podczas
obracania kosza.

Uwaga:

Aby zmniejszy<¢ ryzyko wypadniecia talerzy
crisper, umiesc je solidnie w koszu.

Zawsze uzywaj szczypiec do ostroznego
wyjmowania gorgcej Zywnoscl.

Ogolne zasady bezpieczenstwa

Aby zabezpleczy¢ sie przed porazeniem
pradem, nie zanurzaj obudowy
frytkownicy, przewodu ani wtyczki w
wodzie lub innych ptynach.

Scidle nadzoruj dzieci znajdujace sie w
poblizu frytkownicy.

Odtaczaj urzgdzenie od pradu, gdy nie
jest uzywane i przed czyszczeniem.
Poczekaj, az ostygnie przed zatozeniem
lub zdjeciem czescl.

Nie uzywaj frytkownicy, jesl jest
uszkodzona, nie dziata lub jesli przewod
lub wtyczka sg uszkodzone. Skontaktuj sie
z obstuga klienta (patrz strona 19).

Nie uzywaj czesci zamiennych ani
akcesoriow innych producentow,
poniewaz moze to spowodowac
obrazenia.

Nie uzywaj na zewnatrz.

Nie umieszczaj frytkownicy ani zadnych
jej czesci na kuchence, w poblizu
palnikow gazowych b elektrycznych ani
w rozgrzanym piekarniku.

Zachowaj szczegolng ostroznosc
podczas przenoszenia frytkownicy (lub
wyjmowania kosza), jesli zawiera goracy
olej lub inne gorgce ptyny.

Po wyjeciu z kosza zawsze ktadz talerz
crisper na powierzchnie odporna na
wysokg temperature.

Nie czys$¢ metalowymi czyscikami.
Fragmenty metalu mogg oderwac sie od
czyscika 1 dotkngc czesci elektrycznych,
stwarzajac ryzyko porazenia pragdem.

Nie umieszczaj niczego na gorze
frytkownicy. Nie przechowuj niczego
wewnatrz frytkownicy.

Ta frytkownica moze by¢ uzywana

przez dzieci w wieku 8 lat i starsze,

a takze osoby o ograniczonych
zdolnosciach fizycznych, sensorycznych
lub umystowych, a takze przez osoby
nieposiadajgce doswiadczenia 1 wiedzy,
jesli znajdujg sie one pod nadzorem

lub zostaty poinstruowane w zakresie
bezpiecznego uzytkowania frytkownicy i
rozumiejg zwigzanie z tym zagrozenia.

Dzieci nie mogg wykonywac czyszczenia
i konserwacji, chyba ze ukonczyty 8 rok
zycia i sg pod nadzorem.

Dzieci nalezy nadzorowac, aby zapewnic
ze nie bawig sie frytkownica.



o Ta frytkownica nie jest przeznaczona
do obstugi za pomocg zewnetrznego
timera lub oddzielnego systemu zdalnego
sterowania.

« Uzywaj frytkownicy wytacznie zgodnie z
zalecenlami zawartymi w tej instrukcji.

« Nie do uzytku komercyjnego. Wytacznie
do uzytku domowego.

Podczas smazenia goragcym
powietrzem

o Frytkownica bezttuszczowa dziata
wytacznie za pormocs goragcego powietrza.
Nigdy nie napetniaj kosza olejem lub
ttuszczem.

e Nigdy nie uzywaj frytkownicy bez
zatozonego kosza.

e Nie wktadaj do frytkownicy zbyt duzych
produktow spozywczych ani metalowych
przyborow kuchennych.

¢ Nie przepetniaj kosza frytkownicy.

Zbyt duza ilosc¢ jedzenia moze dotknagc
elementow grzejnych i spowodowac
zagrozenie pozarowe.

¢ Nie dotykaj akcesoriow (w tym talerzy
crisper) podczas lub bezposrednio po
smazeniu.

e Nie umieszczaj we frytkownicy papieru,
kartonu, nieodpornego na ciepto tworzywa
sztucznego ani podobnych materiatow.

¢ Nigdy nie wktadaj papieru do pieczenia,
papieru pergaminowego ani folii do
frytkownicy bez jedzenia na wierzchu.
Cyrkulacja powletrza moze powodowac
podnoszenie sie papieru i dotykanie
elementow grzejnych.

¢ Nigdy nie wktadaj do frytkownicy cienkiej
lub lekkiej zywnosci, takiej jak ptatki
kukurydziane. Zwracaj uwage na mate
kawatki jedzenia. Cyrkulacja powietrza
moze powodowac, ze cienkie, lekkie
lub mate kawatki zywnosci unosza sie i
dotykajg elementéw grzejnych.

e Zawsze uzywaj pojemnikow odpornych
na wysoka temperature. Zachowaj
szczegolng ostroznose, jesli uzywasz
pojemnikow, ktore nie sg metalowe lub
szklane.

Trzymaj frytkownice z dala od materiatow
tatwopalnych (zaston, obrusow itp.).
Uzywaj na ptaskiej, stabilnej, zaroodpornej
powierzchni, z dala od zrodet ciepta i
cieczy.

Natychmiast wytacz i odtgcz

frytkownice od zaslilania, jesli zauwazysz
wydobywajgcy sie ciemny dym. Biaty
dym jest normalny, spowodowany

jest podgrzewaniem ttuszczu lub
rozpryskami jedzenia, ale cilemny dym
oznacza, ze zywnosc sie pali lub jest
problem z obwodem elektrycznym. Przed
wyciggnieciem kosza poczekaj, az dym
opadnie. Jesli przyczyna nie byto spalone
jedzenie, skontaktuj si¢ z obstuga klienta
(strona 19).

Aby wytaczyc frytkownice, nacisnij

raz przycisk () . Przycisk () pozostanie
pomaranczowy, a wszystkie pozostate
przyciski zostang wytgczone.

Aby odigczyc¢ urzadzenie od zasilania,
chwyc¢ wtyczke 1 wyciagnij jg z gniazdka.
Nigdy nie ciggnij za kabel.

Nie pozostawiaj frytkownicy bez nadzoru
podczas uzytkowania.

Przedtuzacze

Dostepne sg dtuzsze przedtuzacze,
ktorych mozna uzywac pod warunkiem
zachowania ostroznos$ci. Jezeli uzywany
jest dtuzszy przedtuzacz:

« Oznaczone parametry elektryczne
przedtuzacza muszg byc¢ co
najmniej tak wysokie, jak parametry
frytkownicy.

o Kabel nalezy utozy¢ w taki sposob,
aby nie zwisat z blatu, gdzie moze
zostac¢ pociggniety przez dzieci lub
powodowac ryzyko potkniecia.

Jezeli kabel zasilajgcy jest uszkodzony,
musl zosta¢ wymieniony przez
Optymalna II Sp. z 0.0. lub inne réownie
kompetentne osoby, aby unikngc¢
zagrozenia porazeniem elektrycznym lub
pozarem. Prosimy o kontakt z obstuga
klienta (strona 19).

Trzymaj urzgdzenie i jego przewodd poza
zasiegiem dzieci w wieku ponizej 8 lat.



Wtyczka i kabel (rys. 1)

» Nie pozwdl, aby kabel zasilajacy (lub
jakikolwiek przedtuzacz) zwisat z
krawedzi stotu lub blatu ani nie dotykat
goragcych powierzchni.

Uwaga: W tej frytkownicy zastosowano krotki
przewod zasilajgcy, aby zmniejszyc ryzyko
zaplagtania lub potkniecia. Uzywaj przedtuzaczy
ostroznie. Oznaczone parametry elektryczne
przedtuzacza muszg byc tak wysokie, jak parametry
frytkownicy.

« Ta frytkownica nie jest przeznaczona
do obstugi za pomocg zewnetrznego
timera lub oddzielnego systemu zdalnego
sterowania.

i(©
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Rysunek 1

Pola elektromagnetyczne (EMF)

COSORI Air Fryer spetnia wszystkie standardy
dotyczace pdl elektromagnetycznych (EMF).
W przypadku prawidtowego obchodzenia

sie z urzadzeniem i stosowania sie do
instrukcji zawartych w niniejszej instrukcji
obstugi, urzadzenie jest bezpieczne w uzyciu
w oparciu o dostepne obecnie dowody
naukowe.

UWAGA: Przedmioty oznaczone ponizszym
symbolem mogg osiggac wysokie temperatury i
nalezy sie z nimi obchodzic ostroznie.

UWAGA: Gorgca powierzchnia.

ZACHOWAJ TE
INSTRUKCJE

Ten symbol oznacza, ze produktu nie mozna wyrzucac razem z odpadami
domowymi i nalezy go przekaza¢ do odpowiedniego punktu zbiorki w celu
recyklingu. Wtasciwa utylizacja 1 recykling pomagaja chronic¢ zasoby naturalne,

zdrowie ludzkie 1 Srodowisko.

zakupites ten produkt.

Ten produkt jest zgodny z dyrektywg RoHS.

Aby uzyskac¢ wiecej informacji na temat utylizacji 1 recyklingu tego produktu,
skontaktuj sie z lokalnymi wtadzami, stuzbami utylizacji lub sklepem, w ktorym

Ten produkt jest zgodny z dyrektywa 2011/65/UE i jej poprawkami w sprawie ograniczenia
stosowania niektorych niebezpiecznych substancji w sprzecie elektrycznym i elektronicznym.



ZAPOZNANIE SIE Z FRYTKOWNICA
BEZTLUSZCZOWA

Ta frytkownica COSORI wykorzystuje silnik pradu statego, ktdry szybciej nagrzewa frytkownice,
gotuje szybciej i pozwala na precyzyjng kontrole temperatury i wentylatora, dzieki czemu
zywnos$c¢ gotuje sie doktadnie tak, jak chcesz. Dzieki przyjaznemu dla uzytkownika elementowi
sterujgcemu, koszowi z powtokg zapobiegajaca przywieraniu oraz intuicyjnej, bezpiecznej
konstrukeji, frytkownica COSORI TurboBlaze™ jest gwiazda Twojej kuchni.

Uwaga:
« Nie prébuj otwierac¢ gornej czesci frytkownicy. To nie jest pokrywa.

e Koszitalerze crisper sg wykonane z aluminium i pokryte powtokg zapobiegajgcg przywieraniu.

Schemat frytkownicy bezttuszczowej

1. Wlot powietrza 5. Przycisk zwolnienia 8. Elementy grzejne
2. Ekran sterowania kosza 9. Kabel zasilajacy
3. Stopery silikonowe 6. Uchwyt kosza 10. Wylot powietrza
4. Talerz crisper 7. Kosz

TYEL PRZOD




Schemat wyswietlacza

Uwaga: gdy dotkniesz przycisku, aby skorzystac z funkcji, zmieni on kolor na pomararniczowy, co oznacza, ze
zostat wybrany.

Panel sterowania

A. Zwieksz/zmniejsz temperature D. Zwieksz/zmniejsz czas
B. Funkcje gotowania E. Start/pauza
C. Wiacz/wytacz F. Funkcje gotowania w trybach Turbo

Funkcje gotowania

{Cookin I PAUSED)
A S e D
N )

AN SPEED e s s

B PREHEAT REHEAT

TURBO MODES

C @ AIR FRY ROAST GRILL FROZEN E

PREHEAT REHEAT

TURBO MODES

AIR FRY ROAST GRILL FROZEN




Wyswietlacz Wyswietlane komunikaty
H. Stan gotowania J. Predkos¢ wentylatora (1-5) L. Gotuje N. Gotowe
I. Temperatura K. Czas M. Zastopowane O. Wyjmij kosz

H COOKING PAUSED READY

OC L ___J

MIN

COOKING
L
M
FAN SPEED s s S
READY
N
o




10

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

Ustawienia

1. Usun i wyrzuc cate opakowanie z
wnetrza 1 z zewngtrz frytkownicy, w tym
wszelkie tymczasowe naklejkii folie
plastikowa.

2. Umies¢ frytkownice na stabilnej,
poziomej i odpornej na wysokie
temperatury powierzchni. Trzymaj
z dala od miejsc, ktoére mogg zostac
uszkodzone przez gorgce powietrze lub
pare (takich jak $ciany lub szafki).

Uwaga: Pozostaw 13 cm / 5 cali wolnej przestrzeni
za 1 nad frytkownicg. [Rysunek 2] Pozostaw
wystarczajgco duzo miejsca z przodu frytkownicy,
aby wyjac kosz.

3. Doktadnie umyj kosz, przegrodke kosza
italerze crisper, uzywajac zmywarki lub
niesciernej gabki.

4. Przetrzyj frytkownice od wewnatrz i na
zewnatrz lekko wilgotng szmatkg. Osusz
recznikiem.

5. Wtoz talerz crisper z powrotem do kosza.

Przechyl talerz crisper, aby wtozy¢
najpierw jedng strone, a nastepnie
docis$nij drugg strone.

6. Wtoz kosz do frytkownicy

bezttuszczowe;j.
5in/
13 cm
5in /
13 cm
Rysunek 2

Pierwsze uruchomienie

Uruchomienie probne pomoze ci zapoznac
sie z frytkownica, upewnic sie, ze dziata
prawidtowo 1 oczyscic jg z ewentualnych
pozostatosci.

1. Upewnij sie, ze kosz frytkownicy jest
pusty 1 podigcz frytkownice do pradu.

2. Nacisnij AIR FRY. Na wyswietlaczu
pojawi sie "195°C"1"10 MIN".

3. Nacisnij »|, aby rozpoczac. Po
zakonczeniu frytkownica wyda sygnat
dzwiekowy, a na wyswietlaczu pojawi sie
komunikat “End" (koniec).

4. Nacisnij przycisk zwalniajacy kosz
1 wyjmij kosz. Pozostaw kosz do
catkowitego ostygniecia na 10-30 minut.

Uwaga:

e Badz ostrozny, obracajac kosz po gotowaniu,
poniewaz gorgcy talerz crisper moze wypasc i
stworzy¢ zagrozenie dla bezpieczeristwa.

e Nie odkrecaj uchwytu kosza od kosza.

Stoppery silikonowe

o Talerze crisper zawierajg 4 silikonowe
stopery wykonane z materiatu
bezpiecznego dla zywnosci. Dzieki tym
stoperom talerz jest przymocowany do
dna kosza.

« Urmieszczajac talerz crisper w koszu,
przechyl talerz, aby wtozy¢ najpierw jednag
strone, a nastepnie docisnij druga strone.
Talerz crisper mozna umiesci¢ w koszu
tylko w jeden sposob [Rysunek 3]

Uwaga: Nieprawidtowe wcisniecie na site talerza
crisper do kosza moze spowodowac uszkodzenie.

« Upewnij sie, ze dzieci nie bawig sie
silikonowymi stoperami 1 nie potykajg ich.



KORZYSTANIE Z FRYTKOWNICY
BEZTtUSZCZOWEJ

Uwaga:
e Nie ktadZz niczego na frytkownicy. Zaktoct to
przeptyw powletrza i spowoduje stabe rezultaty
smazenia powietrzem. [Rysunek 4]

Wstepne podgrzewanie

Zalecamy wstepne podgrzanie przed
wtozeniem jedzenia do frytkownicy, chyba

« Air fryer nie jest frytkownicg do smazenia na ze frytkownica jest juz gorgca. Jedzenie nie
gtebokim ttuszczu. Nie napetniaj koszyka bedzie doktadnie ugotowane bez wstepnego
olejem, ttuszczem do smazenia ani zadnym .

; podgrzania.
ptynem.
» Podczas wyjmowania koszyka z frytownicy 1. Nacis$nij O, aby wigczyc¢ wyswietlacz.

nalezy uwazac na goraca pare. Nacisnij PREHEAT (rozgrzewanie). Na

wyswietlaczu pojawi sie “205°C" i "4
MIN".

3. Opcjonalnie dotknij N lub .\, aby
zmienic¢ temperature. Czas dostosuje sie
automatycznie.

4. Nacisnij P, aby rozpoczac
podgrzewanie.

5. Po uptywie ustawionego czasu
frytkownica wyda sygnat dzwiekowy, a
na wyswietlaczu pojawl sie komunikat
"End" (koniec).

Uwaga:
o Jesli przez 30 minut nie zostanie nacisniety
zaden przycisk, frytkownica skasuje wszystkie
ustawienia i wylgczy sie.

Rysunek 4

« Rozgrzewanie wykorzystuje predkosc
wentylatora 4.
« Podczas regulacji temperatury czas zostanie

automatycznie dostosowany w oparciu o
ponizszg tabele.

Temperatura Czas (minuty)
175°-230°C / 4
345°-450°F
115°-170°C/
Rysunek 3 240°—340°F 3
75°-110°C / 5
170°-235°F

11
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Funkcje gotowania

Najtatwiejszym sposobem smazenia
gorgcym powietrzem jest uzycie funkcji
gotowania. Funkcje zaprogramowano z
idealnym czasem, temperaturg i predkoscig
wentylatora do gotowania okreslonych
potraw, patrz Tabela gotowania (strona 13).

Mozna regulowac czas 1 temperature
wszystkich funkcji gotowania.

Aby dostosowac funkcje gotowania:

1. Wybierz przycisk funkcji, ktérg chcesz
dostosowac.

2. Naci$nij v lub .\, aby zmieni¢ czas i
temperature funkcji.

3. Aby zapisac, nacisnij i przytrzymaj
przycisk funkcji przez 3 sekundy, az
ustyszysz sygnat dzwiekowy.

Uwaga:
e Nacisnij i przytrzymaj v lub ~\, aby
szybko zwiekszyc lub zmniejszyc czas lub
temperature.

e Nie mozna dostosowac predkosct
wentylatora.

Aby zresetowac wszystkie funkcje
gotowania:

o Nacis$nij i przytrzymaj O przez 15
sekund.

Tryby Turbo

¢ Funkcje gotowania w trybach Turbo
(smazenie gorgcym powletrzern,
opiekanie, grill, mrozone) umozliwiajg
szybkie gotowanie potraw przy uzyciu
najwyzszej predkosci wentylatora (5).

e Zalecamy uzywanie talerza crisper do
wszystkich funkcji w trybach Turbo, aby
w petni wykorzystac¢ przeptyw powietrza
w zakresie 360° podczas gotowania.

Smazenie goragcym
powietrzem

1.

W16z talerz crisper do koszyka. Talerz
crisper umozliwia $ciekanie nadmiaru
oleju na dno kosza.

Uwaga: Talerza crisper nie mozna uzywac
do niektorych przepisow, takich jak babeczki i
pleczywo.

Rozgrzej frytkownice (patrz strona 13).

Gdy frytkownica wyemituje sygnat
dzwiekowy, a na wyswietlaczu pojawi sie
komunikat "End" (koniec), wtdz zywnose
do koszyka.

Wybierz funkcje gotowania.

Uwaga: Funkcje gotowania sq zaprogramowane
z ldealnym czasem, temperaturg i predkoscig
wentylatora do gotowania okreslonych potraw.
Frytkownica domysinie ustawi funkcje Air

Fry (smazenie gorgcym powietrzem) jesli nie
zostanie wybrana zadna inna funkcja.

Opcjonalnie zmien temperature i czas
dotykajgc N lub .\ . Mozna to zrobic
w dowolnym momencie podczas
gotowania.

Nacisnij P, aby rozpoczac¢ smazenie
goracym powierzemn.

Po zakonczeniu frytkownica wyda
sygnat dzwiekowy. Na wyswietlaczu
pojawi sie. [Rysunek 5]

Rysunek 5

e Opcjonalnie dotknij WARM. Dotknij "
lub A\, aby zmieni¢ czas (1-60 minut).

Wyjmij kosz z frytkownicy, uwazajac na
goraca pare. Do wyjmowania zywnosci
z kosza uzyj szczypiec lub przyborow
zaroodpornych.

Przed czyszczeniem poczekaj, az ostygnie.



Tabela gotowania

Uwaga: Rezultaty mogq sie roznic. Przepisy i inspiracje kulinarme znajdziesz w aplikacji VeSync i na naszej

stronie internetowej.

X Domyslna Domyslny Zakres Szybkosé
Funkcja Zakres czasu X
temperatura czas temperatur wiatraka
Air fry 150°-230°C /
(smazenie 195°C / 385°F 10 min . N 1-60 min 5
powietrzem) 300°-450°F
175°-230°C /
(oﬁ:’;ﬁe) 220°C / 425°F 12 min Lo 1-60 min 5
Tryby P 350°-450°F
Turbo
ur Grill 230°C / _ 220°-230°C / _
X . 5 min 1-30 min 5
(grillowanie) 450°F 425°-450°F
200°C / 150°-230°C /
el 14 min 1-30 min 5
(mrozone) 390°F 300°-450°F
200°C / 150°-220°C /
Reheat 5min 1-60 min 4
(odgrzewanie) 390°F 300°-425°F
125°-205°C /
Bake 165°C / 330°F 20 min 1-60 min 3
(pieczenie) 260°-400°F
) 35°-95°C/ 15 min-24
Szuszenie (“DRY") 55°C / 135°F 6 godz. 1
100°-200°F godz.
30°-45°C / 15 min-12
el 30°C / 90°F 1godz. 1
(garowanie ciasta) 90°-110°F godz.
Preheat 205°C / 4 min 150°-230°C /
e —— R (automatyczne . R - 4
400°F dopasowanie) | 300°—450°F
Utrzymywanie
ciepta 75°C / 170°F 30 min - 1-60 min 2
("WARM")

*Po wiecej informacji, zobacz Wskazéwki gotowania (strona 14).
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Wskazowki gotowania

Przepetnienie

« Jesli kosz jest przepetniony, zywnosc¢
bedzie gotowac sie nierdwnomiernie.

Uzywanie oleju

* Dodanie niewielkiej ilosci oleju do potrawy
sprawi, ze bedzie ona bardziej chrupigca.
Uzyj nie wiecej niz 30 ml / 2 tyzki stotowe
oleju.

» Oleje w sprayu doskonale nadaja sie do
rownomiernego naktadania niewielkich

ilosci oleju na wszystkie produkty spozywcze.

Wskazowki dotyczace zywnosci

« Mozesz smazyc¢ goragcym powietrzem
dowolne mrozonki lub produkty, ktore
mozna upiec w piekarniku.

« Funkcja Frozen (mrozonki) jest idealna do
matych lub panierowanych produktow,
takich jak nuggetsy, klopsiki 1 pierozki.

« Aby przygotowac ciasta, paszteciki lub
zywnos$¢ z nadzieniem lub rzadkim
clastem, przed wtozeniem zywnosci
do kosza umiesc jg w pojemniku
zaroodpornym.

« Smazenile gorgcym powletrzem potraw
o duzej zawartosci ttuszczu powoduje
gromadzenie sie ttuszczu pod talerzami
crisper. Aby unikna¢ nadmiernego dymu
podczas gotowania, wylej ttuszcz po
ugotowaniu.

e Potrawy marynowane w ptynie powodujg
rozpryski i nadmierny dym. Przed
smazeniem goragcym powietrzem wytrzyj
te produkty do sucha.

« Aby wybrac idealng funkcje gotowania dla
SWO0Jjego przepisu, zapoznaj sie z Tabelg
gotowania (patrz strona 13).

Frytki

» Dla chrupkosci dodaj 8-15 ml/ Y2-1tyzki
stotowej oleju.

« Robigc frytki z surowych ziemniakdw, przed
smazeniem namocz surowe frytki w wodzie
na 15 minut, aby usungc¢ skrobie. Przed
dodaniem oleju osusz recznikiem.

« Pokroj surowe frytki na mniejsze, aby
uzyskac wiekszg chrupkos¢. Sprobuj
pokroic frytki w paski o wymiarach 0,6 na
7,6 cm /Yana 3 cale.

Uwaga: wiecej wskazowek 1 przepisow znajdziesz

w aplikacji VeSync.

Wiecej funkcji

Zmiana jednostek temperatury

« Naci$nij i przytrzymaj TEMP ~ 1 .\
przez 3 sekundy.

« Jednostka temperatury zmieni sie z
Celsjusza na Fahrenheita.

« Powtdrz, aby przetgczyc¢ sie z powrotem
na Celsjusza.

Wstrzymywanie

« Naciénij P|l, aby wstrzymac gotowanie.
Frytkowica przestanie sie nagrzewac, a Wl
bedzie miga¢ do momentu ponownego
nacisniecia Pl zeby wznowi¢ gotowanie.

» Po 30 minutach bezczynnosci frytkownica
wytaczy sie.

« Funkcja ta umozliwia wstrzymanie
gotowania bez koniecznosci wyjmowania
kosza z frytkownicy.

Automatycznie wznéw gotowanie

» Jesli wyciagniesz kosz, frytkownica
automatycznie przerwie gotowanie.
Wyswietlacz zostanie chwilowo
wytaczony ze wzgledow bezpieczenstwa.

« Gdy wtozysz kosz z powrotem frytkownica
automatycznie wznowi gotowanie w
oparciu o poprzednie ustawienia.

Automatyczne wytaczanie

o Jedli frytkownica nie ma aktywnych
funkcji, wyczysci wszystkie ustawienia i
wytaczy sie po 30 minutach bezczynnosci.

Ochrona przed przegrzaniem

« Jezeli frytkownica przegrzeje sie, ze
wzgledow bezpieczenstwa wytgczy sie
automatycznie.

» Przed ponownym uzyciem poczekaj, az
frytkownica catkowicie ostygnie.



PIELEGNACJA | KONSERWACJA

Uwaga: 5. Wyczysc¢ wnetrze frytkownicy lekko
zwilzong, niescierng gabka b szmatka.
Nie zanurzaj w wodzie. W razie
potrzeby wyczySc spirale grzejna, aby
usunac resztki jedzenia. [Rysunek 6]

e Zawsze po kazdym uzyciu wyczysc Kosz
frytkownicy i talerz crisper.

e Wytozenie kosza folig (z wyjatkiem talerza
crisper) moze utatwic czyszczenie.
6. Wysusz przed uzyciem.
1. Wytacziodigez frytkownice od pradu.
Przed czyszczeniem poczekaj, az
catkowicie ostygnie. Wyciagnij koszyk,
aby przyspieszy¢ chtodzenie.

2. W razie potrzeby wytrzyj zewnetrzng
czes¢ frytkownicy wilgotng szmatka.

3. Koszitalerz crisper mozna myc w X e
zmywarce. Mozesz je rowniez myc¢ \\_____/
goracg wodg z ptynem i niescierna
gabka. W razie potrzeby namocz. |

Uwaga: Kosz 1 talerz crisper majg powtoke I

zapobiegajacg przywieraniu. Unikaj uzywania k_/

metalowych przyborow kuchennych i sciernych

materiatow czyszczacych.

4. Na uporczywy ttuszcz: Rysunek 6
a. W matej misce wymieszaj 30 g/ 2 Uwaga: Przed wigczeniem frytkownicy upewnij sie,
tyzki stotowe sody oczyszczonej i ze spirala grzejna jest catkowicie sucha.

15 ml/ 1tyzke stotowag wody, aby
utworzy¢ nadajaca sie do smarowania
paste.

b. Za pomoca gabki rozprowadz paste na
koszu i talerzach crisper, a nastepnie
wyszoryj. Przed sptukaniem pozostaw
paste na 15 minut.

c. Przed uzyciem umyj koszyk wodg z
ptynem.

AKCESORIA

Do twojej frytkownicy bezttuszczowej dostepne sg akcesoria dodatkowe i zamienne. Aby uzyskac
wiecej informacji, skontaktuj sie z obstuga klienta (patrz strona 19).
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ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Problem

Mozliwe rozwiazanie

Frytkownica nie chce si¢
witaczy¢.

Upewnij sie, ze frytkownica jest podigczona do pradu.

Wepchnij bezpiecznie kosz do frytkownicy.

Potrawy nie s catkowicie
ugotowane.

Umies¢ mniejsze partie produkéw w koszu. Jesli kosz bedzie
przepetniony, zywnos¢ bedzie niedogotowana.

Zwieksz temperature lub czas gotowania.

Potrawy nie sa chrupkie po
smazeniu.

Spryskanie lub posmarowanie zywnosci niewielkg iloscig oleju moze
zwiekszy¢ jej chrupkos¢ (patrz Wskazéwki gotowania, strona 14).

Frytki nie s prawidtowo
ugotowane.

Zobacz Frytki, strona 14.

Kosz nie wsuwa sie
bezpiecznie do frytkownicy.

Upewnyj sig, ze kosz nie jest przepetniony jedzeniem.

Przy pierwszym uzyciu lub podczas gotowania frytkownica moze
wytwarzac biaty dym lub pare. To normalne.

Upewnij sig, ze kosz i wnetrze frytkownicy sg odpowiednio oczyszczone i

Z frytkownicy wydobywa si¢ | niezattuszczone.
biaty dym lub para.
Gotowanie ttustych potraw powoduje gromadzenie sie oleju pod talerzem
crisper. Olej ten bedzie wytwarzat biaty dym, a kosz moze by¢ goretszy
niz zwykle. Jest to normalne i nie powinno mie¢ wptywu na gotowanie. Z
koszem nalezy obchodzi¢ sie ostroznie.
Natychmiast odtgcz frytkownice od pragdu. Ciemny dym oznacza, ze
Z frytkownicy wydobywa sie | Zywnos$c sie pali lub wystepuje problem z obwodem. Przed wyciggnieciem
czarny dym. kosza poczekaj, az dym opadnie. Jezeli przyczyna nie byto spalone
jedzenie, skontaktuj sie z obstuga klienta (patrz strona 19).
Kazda frytkownica bezttuszczowa moze wydziela¢ zapach plastiku
Frytkownica pachnie pgwstaiy W procesie pr_odukcy]nym.. Tc? normalne. Postepuj zgodplg
plastikiem z instrukcjami przed pierwszym uzyciem (strona 10), aby pozby¢ sie

zapachu plastiku. Jesli nadal wyczuwalny jest zapach plastiku, skontaktuj
sie z obstuga klienta (patrz strona 19).

Na wyswietlaczu pojawia sie
kod btedu “E01/E21"

W monitorze temperatury w jest przerwa w obwodzie. Skontaktuj sie z
obstuga klienta (patrz strona 19).

Na wyswietlaczu pojawia sie
kod btedu “E02/E22"

Wystapito zwarcie w monitorze temperatury. Skontaktuj sie z obstuga
klienta (patrz strona 19).

Jesli twoj problem nie zostat wymieniony, skontaktuj sie z obstuga klienta (patrz strona 19).




INFORMACJE 0 GWARANCJI

TurboBlaze™ Chef
Nazwa produktu | Edition 6.0 litrow Air
Fryer

Model | CAF-DC602-KEUR

Zdecydowanie zalecamy zachowanie
numeru zamowienia i daty zakupu w swojej
dokumentacji.

Data zakupu

Nr. zaméwienia/
paragonu

Ograniczona gwarancja produktowa Cosori

Dwuletnia (2)* ograniczona gwarancja na
produkty konsumenckie

Optymalna Il Sp. z 0.0. (“Optymalna II”) gwarantuje,
ze produkt bedzie wolny od wad materiatowych

i wykonawczych przez okres 2 lat od daty
pierwotnego zakupu (,Okres ograniczonej
gwarangji”), pod warunkiem, ze produkt byt uzywany
zgodnie z instrukcjami uzytkowania i pielegnacji
(np. w zamierzonym srodowisku i w normalnych
warunkach). *Ta gwarancja nie ogranicza Twoich
praw, ktore mogq byc wymagane lub przyznane
przez obowiqgzujgce krajowe lub regionalne
przepisy dotyczgce ochrony konsumentow w
Twoim regionie, w ktorych to przypadkach Okres
ograniczonej gwarancji zostaje przedtuzony
zgodnie z obowigzujgcymi wymaganiami.

Korzysci wynikajace z Ograniczonej gwarancji

W Okresie ograniczonej gwarancji i zgodnie

z niniejszg Polityka ograniczonej gwarancji,
Optymalna Il, wytacznie wedle wtasnego uznania,
podejmie jedna z nastepujacych decyzji: (i) zwrdci
cene zakupu, jesli zakupu dokonano bezposrednio
w sklepie internetowym Cosori, (ii) naprawi wszelkie
wady materiatu lub wykonania, (iii) wymieni produkt
na inny o tej samej lub wiekszej wartosci, lub (iv)
udzieli kredytu sklepowego w wysokosci ceny
zakupu.

Kto jest objety?

Ta ograniczona gwarancja obejmuje wytacznie
pierwotnego nabywce produktu bedacego
konsumentem i nie mozna jej przenies¢ na zadnego
kolejnego wtasciciela produktu, niezaleznie od
tego, czy produkt przeniést wtasnos¢ w okreslonym
okresie ograniczonej gwarangji. Aby méc ubiegacé
sie o Korzysci z ograniczonej gwarancji, pierwotny
nabywca bedacy konsumentem musi przedstawic¢
weryfikacje wady lub nieprawidtowego dziatania
oraz dowdd daty zakupu.

Uwazaj na nieautoryzowanych dealeréw i
sprzedawcow

Ta ograniczona gwarancja nie obejmuje produktéw
zakupionych od nieautoryzowanych dealeréw lub
sprzedawcéw. Ograniczona gwarancja Etekcity
obejmuje wytacznie produkty zakupione od
autoryzowanych dealeréw lub sprzedawcéw, ktérzy
podlegaja kontroli jakosci Optymalna Il i zgodzili sie
przestrzegac jej kontroli jakosci. Nalezy pamietac,
ze produkty zakupione w nieautoryzowanej
witrynie internetowej lub u sprzedawcy moga byc¢
podrobione, uzywane, wadliwe lub moga nie by¢
przeznaczone do uzytku w Twoim kraju. Mozesz
uchroni¢ siebie i swoje produkty, kupujac wytacznie
od Optymalna Il lub jej autoryzowanych dealeréw.

Jesli masz pytania dotyczace konkretnego
sprzedawcy lub podejrzewasz, ze zakupites$ produkt
od nieautoryzowanego sprzedawcy, skontaktuj sie z
naszym zespotem obstugi klienta.

Co nie jest objete?

¢ Jezeli dowdd zakupu zostat w jakikolwiek
sposdb zmieniony lub stat sie nieczytelny.

¢ Jeslinumer modelu, numer seryjny lub kod
daty produkcji na produkcie zostat zmieniony,
usuniety lub stat sie nieczytelny.

¢ Jesli produkt zostat zmodyfikowany w
stosunku do pierwotnego stanu.

o Jesli produkt nie byt uzywany zgodnie ze
wskazdwkami i instrukcjami zawartymi w
instrukcji obstugi.

e Uszkodzenia spowodowane podtgczeniem
urzadzen peryferyjnych, dodatkowego
sprzetu lub akcesoridw innych niz zalecane w
instrukcji obstugi.

¢ Uszkodzenia lub wady spowodowane
wypadkiem, naduzyciem, niewtasciwym
uzytkowaniem lub niewtasciwg lub
nieadekwatna konserwacja.

¢ Uszkodzenia lub usterki spowodowane
serwisem lub naprawa produktu wykonang
przez nieautoryzowanego ustugodawce lub
przez osobe inna niz Optymalna Il.

¢ Uszkodzenia lub wady powstate podczas
uzytkowania komercyjnego, wynajmu lub
innego uzycia, do ktérego produkt nie jest
przeznaczony.

« Jedli urzadzenie zostato uszkodzone, w tym,
lecz nie tylko, przez zwierzeta, uderzenie
pioruna, nieprawidtowe napiecie, pozar,
kleske zywiotowa, transport, zmywarke do
naczyn lub wode (chyba ze instrukcja obstugi
wyraznie stwierdza, ze produkt mozna my¢ w
zmywarce).

¢ Uszkodzenia przypadkowe i nastepcze.

¢ Uszkodzenia lub wady przekraczajgce koszt
produktu.
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Zgtaszanie reklamacji w ramach Ograniczonej
gwarancji w 5 prostych krokach:

1. Upewnij sie, ze Twdj produkt jest objety
okreslonym okresem ograniczonej gwarangji.

2. Upewnij sie, ze posiadasz kopie faktury i numer
zamoéwienia lub dowdd zakupu.

3. Upewnij sie, ze masz swoj produkt. NIE
WYRZUCAJ produktu przed skontaktowaniem
sie z nami.

4. Skontaktuj sie z naszym zespotem obstugi
klienta.

5. Po zatwierdzeniu Twojego wniosku przez nasz
zespdt obstugi klienta, zwré¢ produkt wraz z
kopig faktury i numerem zamdéwienia.

Jedyny i wylaczny Srodek zaradczy

POWYZSZA OGRANICZONA GWARANCJIA STANOW|
WYLACZNA ODPOWIEDZIALNOSC Optymalna Il Sp.

I JEST TWOIM JEDYNYM | WY£ACZNYM SRODKIEM
ZARADCZYM W PRZYPADKU NARUSZENIA
GWARANCJI LUB INNEJ NIEZGODNOSCI
PRODUKTU OBJETEGO NINIEJSZA DEKLARACJIA

O OGRANICZONEJ GWARANCJI NA PRODUKT.
NINIEJSZA OGRANICZONA GWARANCJA JEST
WYLACZNA | ZASTEPUJE WSZYSTKIE INNE
GWARANCJE. ZADEN PRACOWNIK Optymalna

Il Sp. ANI ZADNEJ INNEJ STRONY NIE JEST
UPOWAZNIONY DO UDZIELANIA JAKICHKOLWIEK
GWARANCJI OPROCZ OGRANICZONEJ GWARANCI]
OKRESLONEJ W NINIEJSZEJ DEKLARACJI O
OGRANICZONEJ GWARANCJI PRODUKTOWEJ.

Wytaczenie odpowiedzialnosci z tytutu
Ograniczonej gwarancji

W NAJSZERSZYM ZAKRESIE PRZEWIDYWANYM
PRZEZ OBOWIAZUJACE PRAWO, Z WYJATKIEM
PRZYPADKOW ZAWARTYCH W NINIEJSZEJ
POLITYCE OGRANICZONEJ GWARANCJI NA
PRODUKT, Optymalna Il Sp. DOSTARCZA PRODUKTY
ZAKUPIONE OD Optymalna Il Sp. ,TAK JAK JEST”,
A Optymalna Il Sp. z 0.0 NINIEJSZYM ZRZEKA

SIE WSZELKICH GWARANCJI JAKIEGOKOLWIEK
RODZAJU, WYRAZNYCH LUB DOROZUMIANYCH,
USTAWOWYCH LUB INNYCH, W TYM, ALE NIE
TYLKO, WSZELKICH GWARANCJI PRZYDATNOSCI
HANDLOWEJ, NIENARUSZANIA PRAW |
PRZYDATNOSCI PRODUKTU DO OKRESLONEGO
CELU.

Ograniczenie odpowiedzialnosci

W NAJSZERSZYM ZAKRESIE PRZEWIDZIANYM
PRZEZ OBOWIAZUJACE PRAWO, W ZADNYM
WYPADKU Optymalna Il Sp. z 0.0, JEJ PODMIOTY
STOWARZYSZONE ANI ICH LICENCJODAWCY,
USLUGODAWCY, PRACOWNICY, AGENCI, KADRA
KIEROWNICZA LUB DYREKTORZY NIE BEDA
ODPOWIEDZIALNI ZA:

(a) JAKIEKOLWIEK SZKODY WYNIKAJACE LUB
ZWIAZANE Z PRODUKTAMI ZAKUPIONYMI OD
Optymalna Il Sp. z 0.0 PRZEKRACZAJACE CENE
ZAKUPU ZAPLACONA PRZEZ KUPUJACEGO ZA
TAKIE PRODUKTY, LUB

(b) SZKODY POSREDNIE, SPECJALNE, PRZYPADKOWE,
WYNIKOWE LUB KARNE, NAWET JESLI Optymalna

Il Sp. z 0.0 LUB JEDEN Z JEJ DOSTAWCOW

ZOSTALY POWIADOMIONE O MOZLIWOSCI LUB
PRAWDOPODOBIENSTWIE WYSTAPIENIA TAKICH
SZKOD.

I NIEWAZNE CZY SPOWODOWANE CZYNEM
NIEDOZWOLONYM (W TYM ZANIEDBANIEM),
NARUSZENIEM UMOWY LUB W INNY SPOSOB.
NASZA ODPOWIEDZIALNOSC W ZADNYCH
OKOLICZNOSCIACH NIE MOZE PRZEKROCZYC
RZECZYWISTEJ KWOTY ZAPLACONEJ PRZEZ CIEBIE
ZA WADLIWY PRODUKT, ANI NIE BEDZIEMY W
ZADNYCH OKOLICZNOSCIACH ODPOWIEDZIALNI
ZA JAKIEKOLWIEK WYNIKOWE, PRZYPADKOWE,
SPECJALNE LUB KARNE SZKODY LUB STRATY,
BEZPOSREDNIE LUB POSREDNIE.

Z WYJATKIEM OBJETYCH NINIEJSZA OGRANICZONA
GWARANCJA PRODUKTOWA, Optymalna |l

Sp. NIE PONOSI ODPOWIEDZIALNOSCI ZA

KOSZTY ZWIAZANE Z WYMIANA LUB NAPRAWA
ZAKUPIONYCH OD NIEJ PRODUKTOW, W TYM,

ALE NIE TYLKO, ZA PRACE, INSTALACJE CZY INNE
KOSZTY PONOSZONE PRZEZ UZYTKOWNIKA | W
SZCZEGOLNOSCI WSZELKIE KOSZTY ZWIAZANE

Z USUNIECIEM LUB WYMIANA JAKIEGOKOLWIEK
PRODUKTU.

Inne uprawnienia, ktére moga Ci przystugiwac

NIEKTORE JURYSDYKCJE NIE ZEZWALAJA NA: (1)
WYLACZENIE DOROZUMIANYCH GWARANCJI; (2)
OGRANICZENIE CZASU TRWANIA GWARANCJI
DOROZUMIANYCH; I/LUB (3) WY£ACZENIE LUB
OGRANICZENIE SZKOD PRZYPADKOWYCH

LUB WYNIKOWYCH; WIEC WYLACZENIA
ODPOWIEDZIALNOSCI ZAWARTE W NINIEJSZEJ
POLITYCE MOGA NIE DOTYCZYC CIEBIE. W

TYCH JURYSDYKCJACH POSIADASZ WYLACZNIE
DOROZUMIANE GWARANCJE, KTORE SA WYRAZNIE
WYMAGANE ZGODNIE Z OBOWIAZUJACYM PRAWEM.
OGRANICZENIA GWARANCJI, ODPOWIEDZIALNOSCI
| SRODKOW OCHRONY PRAWNEJ MAJA
ZASTOSOWANIE W MAKSYMALNYM ZAKRESIE
DOZWOLONYM PRZEZ PRAWO

CHOC TA OGRANICZONA GWARANCJA PRZYZNAJE
ClI OKRESLONE PRAWA, W SWOJEJ JURYSDYKCJI
MOGA Cl PRZYStUGIWAC INNE PRAWA. NINIEJSZE
WARUNKI OGRANICZONEJ GWARANCJI PODLEGAJA
OBOWIAZUJACEMU PRAWU, KTORE MA
ZASTOSOWANIE DO CIEBIE | PRODUKTU. PROSIMY
ZAPOZNAJ SIE Z PRAWEM W SWOJEJ JURYSDYKCJI,
ABY W PELNI ZROZUMIEC SWOJE PRAWA.

Zmiany w niniejszej polityce

Mozemy zmieni¢ warunki i dostepnos¢ tej ograniczonej
gwarancji wedtug wtasnego uznania, ale zadne zmiany
nie beda miaty mocy wstecznej.

Niniejsza gwarancja udzielana jest przez:
Optymalna Il Sp. z 0.0

ul. Marcelinska 52/4

60-354 Poznan

Polska



OBStUGA KLIENTA

Optymalna II sp. z o.0.
ul. Marcelinska 52/4,
60-354 Poznan

Polska

Email: sklep@cosoripolska.pl

Przed skontaktowaniem sie z obstugg klienta przygotuj fakture i numer
zamowienia/paragonu.

POKAZ NAM, CO GOTUJESZ

Mamy nadzieje, ze te informacje Ci sie przydaty. Nie mozemy sie juz doczekac,
zeby zobaczy¢ co pieknego upichcisz i cos$ czujemy, ze zechcesz sie tym
podzieli¢ ze swiatem! Nasza spotecznosc czeka na Twoje zdjecia - wybierz
platforme z tych ponizej, oznacz nas i zostan jednym z szeféw kuchni Cosori!

www.cosoripolska.pl

@Cosoripolska
0006

@Cosoripolska

o
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COSORI

Pytania lub uwagi?

sklep@cosoripolska.pl

5"999574"990259
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