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PL - Indukcyjna płyta grzewcza

eta 579090000
Gratulujemy zakupu nowej płyty kuchennej. Zalecamy poświęcenie czasu na przeczytanie 
niniejszej instrukcji/przewodnika instalacji i zrozumienie, jak prawidłowo zainstalować 
i używać urządzenia. Przed instalacją przeczytaj instrukcję instalacji. Przed użyciem 
urządzenia przeczytaj całą instrukcję i zachowaj ją do wykorzystania w przyszłości lub do 
przekazania nowemu właścicielowi.

I. WSKAZÓWKI BEZPIECZEŃSTWA
• Zalecamy zachowanie instrukcji instalacji i użytkowania do 

wykorzystania w przyszłości oraz zanotowanie numeru seryjnego 
płyty przed instalacją, na wypadek konieczności skorzystania 
z serwisu posprzedażnego.

UWAGA:  osoby z rozrusznikami serca lub innymi implantami 
elektrycznymi (takimi jak pompy insulinowe) muszą skonsultować 

się z lekarzem lub producentem implantu przed użyciem tego 
urządzenia, aby upewnić się, że ich implanty nie będą narażone 

na działanie pól elektromagnetycznych.

UWAGA:  Źródło zasilania urządzenia (punkt podłączenia 
instalacji elektrycznej) musi spełniać wszystkie aktualne normy 
obowiązujące w kraju, w którym urządzenie jest zainstalowane. 

Podłączenie urządzenia do punktu przyłączeniowego musi zostać 
wykonane przez certyfikowanego specjalistę posiadającego 
wymagane i ważne uprawnienia do tej czynności, zgodnie 

z obowiązującymi lokalnie normami, przepisami i przepisami. 
Jest wówczas zobowiązany do wystawienia potwierdzenia 

zawierającego wszystkie szczegóły i dane dotyczące realizacji 
podłączenia urządzenia do sieci elektrycznej!!!

OSTRZEŻENIE: Urządzenie i jego dostępne części nagrzewają 
się podczas użytkowania do wysokiej temperatury. Uważaj, aby 

nie dotknąć gorących miejsc. Dzieci poniżej 8 roku życia nie mogą 
znajdować się w zasięgu urządzenia, chyba że znajdują się pod 

stałym nadzorem.
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UWAGA:  Należy stosować wyłącznie barierę ochronną płyty 
kuchennej zaprojektowaną przez producenta urządzenia do 
gotowania, barierę wskazaną przez producenta urządzenia 

jako odpowiednią w instrukcji obsługi lub barierę wbudowaną w 
urządzenie. Stosowanie nieodpowiednich barier ochronnych może 

być przyczyną wypadków.

OSTRZEŻENIE: nie przechowuj niczego na powierzchni do 
gotowania. Istnieje ryzyko pożaru.

OSTRZEŻENIE: Gotowanie bez nadzoru na płycie kuchennej 
z tłuszczem lub olejem może być niebezpieczne i spowodować 
pożar. Nigdy nie próbuj gasić pożaru wodą; Natychmiast wyłącz 
urządzenie, odłączając dopływ prądu. zasilanie urządzenia! Albo 

poprzez wyłączenie bezpieczników (w przypadku braku połączenia 
wtykowego), albo poprzez odłączenie (wyciągnięcie) wtyczki 

elektrycznej urządzenia od źródła prądu, czyli gniazdka elektrycznego. 
Następnie przykryj płomień np. pokrywką lub kocem gaśniczym.

OSTROŻNIE: Nie dotykaj szkła, jeśli jego powierzchnia 
jest pęknięta. Natychmiast wyłącz urządzenie, odłączając 

dopływ prądu. zasilanie urządzenia! Albo poprzez wyłączenie 
bezpieczników (w przypadku braku połączenia wtykowego), 
albo poprzez odłączenie (wyciągnięcie) wtyczki elektrycznej 

urządzenia od źródła prądu, czyli gniazdka elektrycznego, aby 
uniknąć porażenia prądem. Pod powierzchnią szklano-ceramiczną 

znajdują się części elektryczne pod napięciem!!!

• Urządzenie to może być używane przez dzieci powyżej 
8 roku życia oraz osoby o ograniczonych zdolnościach 
fizycznych, sensorycznych lub umysłowych lub nieposiadające 
odpowiedniego doświadczenia i wiedzy, jeśli znajdują się pod 
nadzorem osoby odpowiedzialnej za ich bezpieczeństwo lub 
zostały poinstruowane w zakresie bezpiecznego użytkowania 
urządzenia i zrozumieć możliwe zagrożenia. Dzieci należy 
nadzorować, aby mieć pewność, że nie bawią się urządzeniem. 
Dzieciom nie wolno czyścić urządzenia ani wykonywać czynności 
konserwacyjnych bez nadzoru osoby dorosłej.
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UWAGA:  Gotowanie musi odbywać się pod nadzorem. Krótki 
proces gotowania musi być stale monitorowany. Zdecydowanie 
zalecamy, aby dzieci nie zbliżały się do pól grzewczych, gdy są 

one włączone lub wyłączone, a wskaźnik ciepła resztkowego jest 
włączony, aby uniknąć ryzyka poważnych oparzeń.

• To urządzenie nie jest przeznaczone do użytku z zewnętrznym 
timerem lub oddzielnym pilotem.

• W przypadku, gdy wykwalifikowany elektryk zaleci i wykona 
podłączenie urządzenia do źródła prądu elektrycznego metodą 
PLUG-OUTLET, wtyczka i gniazdko muszą odpowiadać 
parametrom wartości obciążenia (V, W, A) wskazanych na etykietę 
urządzenia. Zarówno wtyczka, jak i gniazdko muszą być zgodne 
z obowiązującymi normami kraju instalacji. Musi być wyposażony 
w podłączony, sprawny i sprawdzony styk uziemiający. Przewód 
uziemiający ma kolor żółto-zielony. Czynność tę musi wykonać 
certyfikowany specjalista posiadający wymagane i ważne 
uprawnienia elektryczne do tej czynności, zgodnie z lokalnie 
obowiązującymi, aktualnymi normami i przepisami elektrycznymi. 
Jest wówczas zobowiązany do wystawienia potwierdzenia 
zawierającego wszystkie dane dotyczące wykonania podłączenia 
urządzenia do sieci elektrycznej!!!

• Podłączenie do źródła prądu można również wykonać poprzez 
umieszczenie wielobiegunowego przełącznika/rozłącznika 
pomiędzy urządzeniem a źródłem prądu, który może 
wytrzymać maksymalne podłączone obciążenie i jest zgodny 
z obowiązującymi przepisami.

• Żółto-zielony kabel uziemiający nie może zostać przerwany przez 
przełącznik.

• Gniazdko lub wielobiegunowy przełącznik/przełącznik użyty do 
podłączenia musi być łatwo dostępny po zainstalowaniu urządzenia.

• Odłączenie można zapewnić za pomocą dostępnej wtyczki lub 
poprzez wbudowanie wielobiegunowego przełącznika/rozłącznika 
w stałe połączenie, zgodnie z zasadami odpowiadającymi 
obowiązującymi normami instalacji elektrycznej w danym kraju.

• Jeżeli przewód zasilający jest uszkodzony, musi zostać 
wymieniony przez producenta, jego autoryzowany serwis 
kontraktowy lub certyfikowanego specjalistę posiadającego 
wymagane kwalifikacje do tej czynności zgodnie 
z obowiązującymi lokalnymi normami i przepisami, w przeciwnym 
razie może dojść do obrażeń lub sytuacji zagrażających życiu.
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• Przewód uziemiający (żółto-zielony) musi być dłuższy niż 10 mm 
z boku listwy zaciskowej. Wewnętrzna część przewodów musi 
odpowiadać mocy pobieranej przez płytę grzejną (wskazaną na 
etykiecie).

• Typ kabla zasilającego musi być H07RN-F.
• Nie kładź na płycie żadnych metalowych przedmiotów, takich jak 

noże, widelce, łyżki czy pokrywki. Mogą nagrzać się do bardzo 
wysokiej temperatury.

• Na polach grzewczych nie wolno stawiać folii aluminiowej ani 
pojemników z tworzyw sztucznych.

• Płytę należy czyścić po każdym użyciu, aby zapobiec 
gromadzeniu się brudu i tłuszczu.

• Jeśli brud i tłuszcz pozostaną na płycie, zostaną ponownie nagrzane 
i spalone podczas użytkowania, powodując dym i nieprzyjemny 
zapach, nie wspominając o ryzyku rozprzestrzeniania się pożaru.

• Do czyszczenia urządzenia nigdy nie używaj pary ani sprayu pod 
wysokim ciśnieniem.

• Nie dotykaj stref  grzewczych podczas pracy i przez jakiś czas po 
użyciu.

• Zawsze używaj odpowiednich przyborów kuchennych.
• Zawsze umieszczaj pojemnik na środku urządzenia, na którym 

gotujesz. Nie kładź niczego na panelu sterowania.
• Nie używaj płyty kuchennej jako powierzchni roboczej.
• Nie używaj powierzchni płyty jako deski do krojenia.
• Nie umieszczaj ciężkich przedmiotów nad płytą kuchenną. Jeżeli 

spadną na deski, mogą spowodować ich uszkodzenie.
• Nie kładź żadnych przedmiotów na płycie kuchennej.
• Nie przesuwaj naczyń na płycie kuchennej, ale przesuń je po 

podniesieniu.
• Aby urządzenie mogło pracować przy częstotliwościach 

znamionowych, nie są konieczne żadne dalsze czynności ani 
ustawienia.

II. UWAGI OGÓLNE
• Deklaracja zgodności - Umieszczając znak na tym produkcie, potwierdzamy 

spełnienie wszystkich odpowiednich wymagań europejskich w zakresie bezpieczeństwa, 
zdrowia i ochrony środowiska, które są określone w przepisach prawnych mających 
zastosowanie do tego produktu.

• Obrazy w instrukcji służą wyłącznie celom ilustracyjnym, rzeczywisty produkt może różnić 
się szczegółami

• Do czyszczenia nie należy używać ostrych lub ściernych środków czyszczących, 
ponieważ mogą one porysować powierzchnię, co może skutkować pęknięciem szkła
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III. EKOLOGIA
Urządzenie to posiada oznaczenie zgodne z dyrektywą europejską 2012/19/UE 
w sprawie zużytego sprzętu elektrycznego i elektronicznego (WEEE). WEEE 
zawierazarówno substancje zanieczyszczające (które mogą powodować 
negatywne skutki dla środowiska), jak i podstawowe komponenty (które mogą 
zostać ponownie użyte). Ważne jest poddawanie WEEE specyficznej obróbce, 
aby usuwać i prawidłowo utylizować wszelkie elementy zanieczyszczające, 
a także odzyskiwać i poddawać recyklingowi wszelkie możliwe materiały. 

Ludzie mogą odgrywać ważną rolę w zapewnianiu, że WEEE nie stanie się problemem 
środowiskowym; ważne jest przestrzeganie pewnych podstawowych zasad:
• WEEE nie powinien być traktowany tak samo jak inne odpady domowe.
• WEEE powinien być przekazywany do właściwych punktów zbiórki odpadów 
obsługiwanych przez gminę lub zarejestrowane przedsiębiorstwa. W wielu krajach, kiedy 
kupuje się nowe urządzenie, stare urządzenie można zwrócić sprzedawcy, który odbierze 
je za darmo na zasadzie „urządzenie za urządzenie”, pod warunkiem, że urządzenie jest 
odpowiedniego typu i posiada te same funkcje co nowy dostarczony sprzęt.

IV. OPIS PRODUKTU

Informacje na temat gotowania indukcyjnego
Gotowanie indukcyjne jest bezpieczne, szybkie i bardzo ekonomiczne. Działa na zasadzie 
fal elektromagnetycznych. Ciepło jest generowane bezpośrednio na dnie garnka, a nie 
pod jego powierzchnią. Szklano-ceramiczna powierzchnia nagrzewa się tylko wtórnie, 
od temperatury samego garnka.

2
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Panel sterowania

 Sterowanie wyborem strefy gotowania

Regulator czasowy

 Blokowanie przycisków (blokada)

Funkcja maksymalnej mocy (wzmacniacz)

Zmniejsz/zwiększ moc lub czas

WŁ./WYŁ

Płyta grzewcza
     ETA579090000
1. Strefa 1300 W 

wzmocnienie do 1500 W
2. Strefa 2300 W 

wzmocnienie do 2600 W
3. Strefa 1800 W 

wzmocnienie do 2000 W
4. Strefa 1800 W 

wzmocnienie do 2000 W
5. Płyta szklano-ceramiczny
6. Panel sterowania
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Przed użyciem nowej płyty indukcyjnej
• Przeczytaj niniejszą instrukcję, zwracając szczególną uwagę na rozdział „Ostrzeżenia 

dotyczące bezpieczeństwa”.
• Przed użyciem zdejmij wszystkie folie ochronne z płyty indukcyjnej.

Korzystanie z dotykowych elementów sterujących
• Elementy sterujące reagują na dotyk, więc nie trzeba ich 

naciskać.
• Należy używać brzucha palca, a nie jego czubka.
• Gdy tylko dotyk zostanie zarejestrowany, usłyszysz 

sygnał dźwiękowy.
• Elementy sterujące muszą być zawsze czyste, suche 

i nie mogą być przykryte żadnym przedmiotem (np. 
pojemnikiem lub szmatką). Nawet cienka warstwa wody może zakłócić działanie.

Wybór odpowiedniego naczynia
• Należy używać wyłącznie naczyń odpowiednich do indukcyjnych stref  grzewczych. 

Symbol indukcji znajduje się na opakowaniu lub na spodzie naczynia.
• Użyj magnesu, aby sprawdzić, czy naczynia są odpowiednie.
• Przyłóż magnes do dna naczynia. Jeśli magnes zostanie 

przyciągnięty, naczynie nadaje się do indukcji.
• Jeśli nie masz magnesu: 

1. Wlej trochę płynu do pojemnika. 
2.  Jeśli na wyświetlaczu nie miga 

|
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 a woda się nagrzewa, 
pojemnik jest odpowiedni.

• Wszelkie naczynia do gotowania, które nie mają 
ferromagnetycznego dna, takie jak czysta stal nierdzewna, 
aluminium, miedź, szkło, drewno, porcelana, ceramika 
i kamionka, nie są odpowiednie.

• Nie używaj pojemników z postrzępionymi krawędziami lub zakrzywionym dnem.

1.   Pojemnik z dnem  

ferromagnetycznym

2.   Indukční cívka

3.   Prądy indukowane

4.   Talerz szklano 

-ceramiczny

1

2
3

4
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Upewnij się, że dno naczynia jest gładkie, przylega płasko do szkła i ma taki sam rozmiar jak 
pole grzejne. Należy używać pojemników o średnicy dna równej graficznemu odwzorowaniu 
wybranej strefy gotowania. Użycie nieco szerszego naczynia gwarantuje maksymalną 
wydajność energetyczną. Jeśli użyjesz mniejszego garnka, gotowanie będzie mniej wydajne 
niż oczekiwano.
• Należy zawsze umieszczać garnek na środku pola grzewczego i przestrzegać 

minimalnych zalecanych średnic dna dla każdego pola grzewczego.

• Zawsze zdejmuj naczynia z płyty indukcyjnej, nie przesuwaj ich, ponieważ mogą 
porysować szkło.

Wymiary naczynia
• Pola grzejne są automatycznie dostosowywane do średnicy naczynia aż do limitu. 

Dno naczynia musi mieć jednak minimalną średnicę zgodną z daną strefą gotowania. 
Aby uzyskać najlepszą wydajność płyty, należy umieścić naczynie na środku strefy 
gotowania.

Średnica dna naczynia indukcyjnego

Strefa gotowania Minimum (mm) Maksimum  (mm)

1 120 160

2 160 210

3 140 180

4 140 180
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V. KORZYSTANIE Z PŁYTY INDUKCYJNEJ

JAK ZACZĄĆ GOTOWAĆ
1.  Naciśnij przycisk włączania/wyłączania ON/.  

Po włączeniu rozlegnie się sygnał dźwiękowy, a wszystkie wskaźniki 
pokażą „-„ lub „- - -„, wskazując, że płyta indukcyjna znajduje się w trybie 
gotowości.

2.  Umieść odpowiedni pojemnik na polu grzewczym, którego chcesz używać. 
Upewnij się, że dno pojemnika i powierzchnia pola grzejnego są czyste 
i suche.

3.  Po dotknięciu pokrętła wyboru pola grzejnego wskaźnik obok przycisku 
zacznie migać.

4.  Dostosuj poziom mocy, dotykając przycisków + i - .
• Jeśli moc nie zostanie ustawiona w ciągu 1, płyta indukcyjna wyłączy się 

automatycznie. Konieczne będzie ponowne rozpoczęcie od kroku 1.
• Ustawienie mocy grzewczej można zmienić w dowolnym momencie 

podczas gotowania
• Po naciśnięciu przycisku „-“ moc będzie zmniejszana o jeden stopień za 

każdym razem, aż do osiągnięcia 0. Jeśli naciśnięty zostanie przycisk „+“, 
moc będzie zwiększana o jeden stopień za każdym razem, aż do stopnia 9.

Jeśli wskaźnik miga 
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 na przemian z ustawieniem ogrzewania
Oznacza to, że:
• naczynie nie zostało umieszczone we właściwej strefie gotowania,
• używany pojemnik nie nadaje się do gotowania indukcyjnego,
• naczynie jest zbyt małe lub nie znajduje się na środku pola grzewczego.
Jeśli w polu grzejnym nie ma odpowiedniego naczynia, pole grzejne nie nagrzewa się. 
Jeśli w strefie gotowania nie ma odpowiedniego naczynia, wyświetlacz wyłączy się 
automatycznie po 1 minucie.

Aby zakończyć gotowanie
1.  Dotknij pokrętła, aby wybrać pole grzejne, które chcesz wyłączyć .
2.  Wyłącz pole grzejne, dotykając kilkakrotnie przycisków „-“ aby przejść do 

0. Przytrzymanie symbolu „-“ przez 1 sekundę spowoduje przejście do 0. 
  Upewnij się, że wskaźnik strefy pokazuje 0 a następnie H.

3.  Wyłącz całą płytę grzejną, dotykając elementu sterującego ON/OFF.
4.  Uwaga na gorące powierzchnie! Gdy strefa gotowania jest gorąca 

w dotyku, pojawi się H. H zniknie, gdy powierzchnia ostygnie do 
bezpiecznej temperatury. Można to również wykorzystać jako funkcję 
oszczędzania energii; jeśli chcesz podgrzać dodatkowe garnki, użyj 
płyty, która jest jeszcze gorąca.

KORZYSTANIE Z FUNKCJI ZWIĘKSZANIA MOCY (BOOSTER) 
Boosting to funkcja, która zwiększa moc wyjściową strefy do wyższej wartości w ciągu jednej 
sekundy i trwa przez 5 minut. Zapewnia to mocniejsze i szybsze gotowanie.
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+-
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1.  Dotknij elementu sterującego wybranego pola grzejnego , aby zwiększyć moc.
2.  Teraz dotknij elementu sterującego wzmacniacza mocy . Wyświetlacz mocy pokaże P, 

wskazując, że moc dla tej strefy została zwiększona. 
• Funkcja może być używana dla każdej strefy gotowania. 
• Strefa gotowania powraca do 9 po 5 minutach. 
• Jeśli pierwotne ustawienie wynosiło 0, po 5 minutach powróci do 9.

3.  Aby wyłączyć tę funkcję, dotknij wybranego pola grzejnego , dla którego chcesz 
wyłączyć funkcję booster, a następnie dotknij przycisku sterowania funkcją 
wspomagania . Strefa grzejna powróci do pierwotnego ustawienia.

BLOKOWANIE ELEMENTÓW STERUJĄCYCH 
• Elementy sterujące można zablokować, aby zapobiec ich niezamierzonemu użyciu (na 

przykład przypadkowemu włączeniu pól grzejnych przez dzieci).
• Jeśli elementy sterujące są zablokowane, wszystkie elementy sterujące z wyjątkiem 

przycisku ON/OFF |
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 są nieaktywne.

Jak zablokować elementy sterujące
Dotknij elementu sterującego, aby zablokować przyciski. Wskaźnik timera pokaże Lo.

Jak odblokować elementy sterujące
1. Upewnij się, że płyta indukcyjna jest włączona.
2. Dotknij i przytrzymaj przez chwilę przycisk blokady sterownika.
3. Możesz teraz rozpocząć korzystanie z płyty indukcyjnej.

OSTRZEŻENIE 
Gdy płyta znajduje się w trybie blokady, wszystkie elementy sterujące z wyjątkiem 
przycisku |
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 są nieaktywne. W sytuacji awaryjnej płytę indukcyjną można zawsze 
wyłączyć za pomocą przycisku |
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 sterującego, ale przed ponownym użyciem należy ją 
najpierw odblokować.

KORZYSTANIE Z TIMERA 
Z timera można korzystać na dwa różne sposoby:
• Można go używać jako minutnika kuchennego. W takim przypadku timer nie wyłączy 

żadnego pola grzejnego po upływie ustawionego czasu.
• Można również ustawić timer tak, aby wyłączał jedną lub więcej stref gotowania po upływie 

ustawionego czasu.
Czasomierz można ustawić na maksymalnie 99 minut.

Używanie timera jako minutnika kuchennego
Jeśli nie wybrano żadnej strefy gotowania
1. Upewnij się, że płyta jest włączona i nie wybrano żadnej strefy gotowania.  

Notatka: minutnik może być używany tylko wtedy, gdy aktywna jest co najmniej jedna strefa.
2. Dotknij przycisku sterowania timerem , na wyświetlaczu pojawi się 10 i zacznie migać 0.
3. Ustaw czas, dotykając przycisków + i -.
4. Dotknij przycisku sterowania timerem  ponownie, 1 zacznie migać.
5. Ustaw godzinę dotykiem + i - 95 , teraz timer jest ustawiony na 95 minut.
6. Po ustawieniu czasu odliczanie rozpoczyna się natychmiast, a wyświetlacz pokazuje 

pozostały czas.
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7. Po upływie ustawionego czasu urządzenie wyemituje 30-sekundowy sygnał dźwiękowy, 
a na wyświetlaczu pojawi się wskaźnik timera -- .

Ustawianie timera w celu wyłączenia jednego pola grzejnego
1. Dotknij przycisku obrotowego wybranego pola grzejnego, dla którego chcesz ustawić 

timer, np. 
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.
2. Dotknij elementu sterującego timera , pojawi się na wyświetlaczu timera 10 i miga 0.
3. Ustaw godzinę dotykiem + i - (np. 5) 15 .
4. Dotknij elementu sterującego timerem  ponownie, 1 zacznie migać.
5. Ustaw godzinę dotykiem + i - (np. 3) 35 ,  

teraz timer jest ustawiony na 35 minut. 
6. Po ustawieniu czasu odliczanie rozpocznie się natychmiast, a na wyświetlaczu pojawi 

się pozostały czas.
Notatka: Czerwona lampka obok wskaźnika zasilania zaświeci się, sygnalizując wybór danej 
strefy 
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. Po upływie ustawionego czasu strefa gotowania wyłączy się automatycznie -- 
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. 
Pozostałe pola grzejne, jeśli zostały wcześniej włączone, będą nadal działać.

Ustawianie timera w celu wyłączenia więcej niż jednej strefy gotowania
• Procedura ustawiania wielu stref  jest podobna do procedury ustawiania jednej strefy.
• W przypadku ustawienia czasu dla kilku pól grzejnych jednocześnie, zaświecą się kropki 

dziesiętne odpowiedniego pola grzejnego. Wyświetlacz minut pokazuje minuty timera. 
Kropka odpowiedniej strefy miga. Kropki pozostałych stref  czasowych zaświecą się.
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 15  (ustawione  na 15 minut)
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33        (ustawione  na 45 minut)

Po upływie ustawionego czasu pole grzejne wyłączy się. Następnie pojawi się nowy timer 
minutowy, a kropka odpowiedniej strefy będzie migać.
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   (minęło 15 minut, strefa została wyłączona i jest gorąco)
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33  30  (timer przeskoczył do następnej strefy, pozostało 30 minut)

Notatka: Jeśli dotkniesz kontrolera wybranej strefy gotowania, na wskaźniku timera 
wyświetli się odpowiedni czas. Aby anulować timer, ustaw czas na 00

OCHRONA

Ochrona przed przegrzaniem
Czujnik temperatury może monitorować temperaturę wewnątrz płyty indukcyjnej. 
W przypadku wykrycia nadmiernej temperatury płyta indukcyjna automatycznie się zatrzyma.

Ochrona przed rozlaniem
Zabezpieczenie przed rozlaniem to funkcja bezpieczeństwa. Automatycznie wyłącza płytę 
w ciągu 10 sekund, jeśli woda dostanie się do panelu sterowania, a brzęczyk emituje 
sygnał dźwiękowy przez 1 s.

Wykrywanie małych przedmiotów
Jeśli na płycie zostanie umieszczony nieodpowiedni pojemnik o średnicy mniejszej niż 
60 mm lub pojemnik niemagnetyczny lub inne małe przedmioty (np. nóż, widelec, klucz), 
płyta automatycznie przełączy się w tryb gotowości w ciągu 1 minuty. Wentylator będzie 
kontynuował chłodzenie płyty indukcyjnej przez kolejną 1 minutę.
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Ochrona z automatycznym wyłączaniem
Automatyczne wyłączanie działa jako zabezpieczenie płyty indukcyjnej. Wyłącza się 
automatycznie, jeśli użytkownik zapomni ją wyłączyć. Domyślne czasy pracy dla różnych 
poziomów mocy przedstawiono w poniższej tabeli:

Stopień mocy 1 2 3 4 5 6 7 8 9

Domyślny timer pracy 
(godziny) 8 8 8 4 4 4 2 2 2

Gdy tylko naczynie zostanie usunięte ze strefy gotowania, ogrzewanie natychmiast się 
zatrzyma, a płyta wyłączy się po sygnale dźwiękowym trwającym jedną minutę.

Rozdział mocy
W przypadku, gdy całkowita wymagana moc wszystkich aktywnych punktów gotowania 
przekroczy maksymalną dozwoloną moc ustawioną przez funkcję sterowania mocą (patrz 
dalsza część instrukcji), dokonane zostaną wzajemnie zmienne korekty mocy wszystkich 
aktywnych punktów gotowania, tak aby nie została przekroczona ustawiona maksymalna 
wybrana moc.

CZYSZCZENIE PRODUKTU

Co? Jak? Ważna uwaga!

Codzienne 
zabrudzenia szkła 
(odciski palców, 
plamy, resztki 
jedzenia lub 
kałuże bez cukru 
na szkle)

1.  Wyłącz zasilanie płyty 
grzewczej.

2.  Nałóż środek czyszczący na 
płytę grzewczą, gdy szkło 
jest jeszcze ciepłe (ale nie 
gorące!).

3.  Wypłukać i wytrzeć do 
sucha czystą ściereczką lub 
ręcznikiem papierowym.

4.  Włącz zasilanie płyty 
grzewczej.

•  Po wyłączeniu zasilania płyty 
wskaźnik gorącej powierzchni 
nie działa, a pola grzejne mogą 
być nadal gorące! Zachowaj 
szczególną ostrożność.

•  Grube druciane ściereczki, 
niektóre nylonowe ściereczki 
i ostre/ścierne środki czyszczące 
mogą porysować szkło. 
Zawsze należy przeczytać 
etykietę i sprawdzić, czy środek 
czyszczący lub druciana 
ściereczka są odpowiednie.

•  Nigdy nie pozostawiaj resztek 
środków czyszczących na płycie 
grzewczej: szkło może ulec 
odbarwieniu.
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Co? Jak? Ważna uwaga!

Przelanie, 
roztopione 
jedzenie i gorące 
kałuże cukru na 
szkle

Usuń je natychmiast za pomocą 
szpatułki, łopatki lub skrobaka 
odpowiedniego do szkła płyty 
indukcyjnej, ale uważaj na gorące 
powierzchnie strefy gotowania:
1.  Wyłącz zasilanie płyty 

w gniazdku ściennym.
2.  Używając noża lub innego 

narzędzia pod kątem 30°, 
zeskrob brud lub plamy 
w kierunku chłodnej części 
płyty grzewczej.

3.  Wyczyść brud lub kałuże 
szmatką lub ręcznikiem 
papierowym.

4.  Wykonaj kroki od 2 do 4 dla 
„Codziennych zabrudzeń szkła” 
powyżej.

•  Jak najszybciej usuwaj 
plamy pozostawione przez 
rozpuszczone i słodkie pokarmy 
lub kałuże. Jeśli zastygną one 
na szkle, mogą być trudne do 
usunięcia, a nawet mogą trwale 
uszkodzić szklaną powierzchnię.

•  Niebezpieczeństwo skaleczenia: 
jeśli osłona ochronna zostanie 
ściągnięta, ostrze skrobaka 
jest ostre jak brzytwa. Używaj 
z najwyższą ostrożnością i 
zawsze przechowuj bezpiecznie 
i poza zasięgiem dzieci.

Kałuże na 
dotykowych 
elementach 
sterujących

1.  Wyłącz zasilanie płyty grzewczej.
2. Wytrzyj wszelkie rozlane płyny.
3.  Przetrzyj obszar sterowania 

dotykowego czystą, wilgotną 
gąbką lub ściereczką.

4.  Następnie osuszyć 
ręcznikiem papierowym.

5.  Włącz zasilanie płyty 
grzewczej.

•  Płyta grzewcza może emitować 
sygnały dźwiękowe i wyłączać 
się, a dotykowe elementy 
sterujące mogą nie działać, jeśli 
zostanie na nich rozlany płyn. 
Przed ponownym włączeniem 
płyty należy sprawdzić, czy 
powierzchnia elementów 
sterujących jest czysta..

VI. ROZWIĄZYWANIE PROBLEMÓW

Porady i wskazówki przed wezwaniem serwisu
Problem Możliwe przyczyny Co należy zrobić

Nie można włączyć płyty 
indukcyjnej. Brak zasilania.

Sprawdź, czy płyta 
indukcyjna jest podłączona 
do zasilania i czy jest ono 
włączone. Sprawdź, czy 
w domu lub w okolicy nie 
ma przerwy w dostawie 
prądu. Jeśli wszystko zostało 
sprawdzone, a problem 
nadal występuje, skontaktuj 
się z wykwalifikowanym 
technikiem.
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Problem Możliwe przyczyny Co należy zrobić

Dotykowe elementy 
sterujące nie reagują.

Elementy sterujące są 
zablokowane.

Odblokuj elementy 
sterujące. Patrz instrukcje 
w rozdziale „Korzystanie 
z płyty indukcyjnej”.

Dotykowe elementy 
sterujące nie reagują 
prawidłowo..

Na elementach sterujących 
może znajdować się lekka 
warstwa wody lub można 
ich dotykać czubkiem palca.

Upewnij się, że dotykowe 
elementy sterujące są suche 
i dotykaj ich brzuchem 
palca, a nie czubkiem.

Szkło jest porysowane.

Szorstkie naczynia 
Używałeś nieodpowiednich, 
ściernych druciaków lub 
środków czyszczących.

Używaj naczyń z równym 
i płaskim dnem. Patrz „Wybór 
odpowiedniego naczynia”. 
Patrz „Czyszczenie 
i konserwacja”.

Niektóre naczynia mogą 
trzeszczeć lub klikać.

Może to być spowodowane 
konstrukcją naczynia 
(warstwy różnych metali, 
które wibrują).

Jest to zjawisko normalne 
i nie stanowi usterki.

Płyta indukcyjna generuje 
niewielki hałas, gdy jest 
używana na wysokim 
ustawieniu mocy.

Jest to spowodowane 
technologią gotowania 
indukcyjnego.

Jest to normalne zjawisko, 
a dźwięk powinien się 
zmniejszyć lub całkowicie 
zniknąć po zmniejszeniu 
mocy.

Hałas wentylatora 
pochodzący z płyty 
indukcyjnej.

Wentylator chłodzący 
wbudowany w płytę 
indukcyjną chłodzi 
i chroni elektronikę przed 
przegrzaniem. Może to trwać 
nawet po wyłączeniu płyty 
indukcyjnej.

Zjawisko to jest normalne 
i nie wymaga żadnej 
interwencji. Jeśli wentylator 
pracuje, nie należy 
wyłączać zasilania płyty 
indukcyjnej w ścianie.

Naczynia nie nagrzewają 
się i nie pojawiają się 
na wyświetlaczu. Płyta 
indukcyjna nie może wykryć

Płyta indukcyjna nie może 
wykryć naczynia, ponieważ 
nie nadaje się ono do 
gotowania indukcyjnego. 
Należy używać naczyń 
odpowiednich do gotowania 
indukcyjnego. Patrz rozdział 
„Wybór odpowiedniego 
naczynia”. Płyta indukcyjna 
nie może wykryć naczynia, 
ponieważ jest ono zbyt 
małe dla strefy gotowania 
lub nie jest prawidłowo 
wyśrodkowane.

Należy używać naczyń 
przystosowanych do 
gotowania indukcyjnego. 
Patrz rozdział „Wybór 
odpowiedniego naczynia”.
Umieść naczynie na 
środku i upewnij się, że 
dno naczynia ma taki sam 
rozmiar jak pole grzejne.
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Problem Możliwe przyczyny Co należy zrobić

Płyta indukcyjna lub 
pole grzejne nagle się 
wyłączyły, rozległ się sygnał 
dźwiękowy i pojawił się kod 
błędu (zwykle na przemian 
z jedną lub dwiema cyframi 
na wyświetlaczu timera 
gotowania).

Usterka techniczna.

Zanotuj litery i cyfry 
kodu, wyłącz zasilanie 
płyty w gniazdku 
ściennym i skontaktuj 
się z wykwalifikowanym 
technikiem.

Wskaźnik trybu 
gotowania zaświeci się, 
ale ogrzewanie  
nie rozpocznie się.

Wysoka temperatura  
płyty grzewczej.

Temperatura otoczenia 
może być zbyt wysoka. 
Wlot powietrza lub otwór 
wentylacyjny mogą być 
zablokowane.

Coś stało się  
z wentylatorem

Sprawdź, czy wentylator 
działa płynnie; jeśli nie, 
wymień wentylator.

Płyta zasilacza jest 
uszkodzona Wymień płytę zasilacza.

Grzałka nagle wyłącza się 
podczas pracy, 
a wyświetlacz miga 
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Niewłaściwy typ naczynia.

Użyj właściwego naczynia
(patrz instrukcja obsługi).
Lub obwód wykrywania 
naczynia jest uszkodzony, 
wymień płytkę zasilacza.

Zbyt mała średnica naczynia.

Kuchenka przegrzała się.

Urządzenie przegrzewa się. 
Poczekaj, aż temperatura 
powróci do normalnego 
poziomu.

Naciśnij przycisk „WŁĄCZ/WYŁĄCZ” („ON/OFF”),  
aby ponownie uruchomić urządzenie.

Wyświetlanie i kontrola błędów
Płyta indukcyjna jest wyposażona w funkcję autodiagnostyki. Dzięki temu testowi technik 
jest w stanie sprawdzić działanie kilku komponentów bez zdejmowania płyty z powierzchni 
roboczej.

Problem Możliwe przyczyny Co należy zrobić

E1 Awaria czujnika temperatury płyty 
grzewczej – obwód otwarty.

Sprawdź połączenia lub wymień 
czujniki temperatury płyty grzewczej.E2 Awaria czujnika temperatury płyty 

grzewcze – zwarcie.

Eb Awaria czujnika temperatury płyty 
grzewcze
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Problem Możliwe przyczyny Co należy zrobić

E3 Wysoka temperatura czujnika 
temperatury cewki indukcyjnej.

Poczekaj, aż temperatura płyty 
powróci do normy. Dotknąć przycisku 
„ON/OFF”, aby ponownie uruchomić 
urządzenie.

E4 Usterka czujnika temperatury IGBT 
- obwód otwarty.

Wymień płytę zasilającą.
E5 Usterka czujnika temperatury IGBT 

- zwarcie.

E6 Wysoka temperatura IGBT.

Poczekaj, aż temperatura IGBT 
powróci do normy. Dotknąć przycisku 
„ON/OFF”, aby ponownie uruchomić 
urządzenie. Sprawdź, czy wentylator 
działa płynnie; jeśli nie, wymień go.

E7 Napięcie zasilania jest niższe niż 
napięcie znamionowe. Sprawdź, czy napięcie zasilania jest 

normalne. Włączanie po włączeniu 
zasilania jest normalne.E8 Napięcie zasilania jest wyższe niż 

napięcie znamionowe.

U1 Błąd komunikacji.

Podłącz ponownie płytę wyświetlacza 
do płyty zasilania.
Wymień płytę zasilającą lub płytę 
wyświetlacza.

Powyższe przypadki stanowią ocenę i sprawdzenie typowych usterek. Nie należy samodzielnie 
demontować urządzenia, aby uniknąć niebezpieczeństwa i uszkodzenia płyty indukcyjnej.
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VII. INSTALACJA
WYBÓR MIEJSCA INSTALACJI

E
TA

57
90

90
00

0

D (mm) 58

L (mm) 590

W (mm) 520

H (mm) 62

A (mm) 560+4/+1

B (mm) 490+4/+1

X (mm) 50 min

• Wyciąć obszar roboczy zgodnie z wymiarami na rysunku.
• W celu instalacji i użytkowania należy pozostawić co najmniej 50 mm wolnej przestrzeni 

wokół otworu.
• Upewnij się, że grubość blatu roboczego wynosi co najmniej 30 mm. Wybierz odporny 

na ciepło materiał blatu roboczego, aby uniknąć poważnych deformacji spowodowanych 
promieniowaniem cieplnym z płyty grzejnej. Zgodnie z poniższym rysunkiem.

• Płyta indukcyjna musi być dobrze wentylowana, a wlot i wylot powietrza nie mogą 
być zablokowane. Upewnij się, że płyta indukcyjna jest w dobrym stanie. Zgodnie 
z poniższym rysunkiem.

NOTATKA:   
Bezpieczna odległość między płytą grzewczą a szafką nad płytą grzewczą powinna 

wynosić co najmniej alespoň 760 mm.

A (mm) B (mm) C (mm) D E(mm)

760 50 min 20 min Wlot powietrza Wylot powietrza (mm) 5

těsnění
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• Przymocuj płytę do blatu za pomocą czterech wsporników znajdujących się na spodzie 
płyty. Położenie wsporników można regulować w zależności od grubości płyty.

Przed zainstalowaniem płyty należy sprawdzić, czy 
• powierzchnia robocza jest równa i płaska oraz czy żadne elementy konstrukcyjne nie 

uniemożliwiają spełnienia wymagań dotyczących przestrzeni, 
• a także czy powierzchnia robocza jest wykonana z materiału odpornego na wysoką 

temperaturę.
• Jeśli płyta grzewcza jest zainstalowana nad piekarnikiem, piekarnik musi mieć 

wbudowany wentylator chłodzący.
• Sprawdzić, czy instalacja spełnia wszystkie wymagania dotyczące odstępów oraz 

obowiązujące normy i przepisy,
• czy w okablowaniu stałym znajduje się odpowiedni odłącznik zapewniający całkowite 

odłączenie od sieci, zainstalowany zgodnie z lokalnymi przepisami i regulacjami elektrycznymi. 
Odłącznik powinien być zatwierdzonego typu z 3 mm szczeliną powietrzną między 
stykami na wszystkich biegunach (lub na wszystkich aktywnych [fazowych] przewodach, 
jeśli lokalne przepisy dotyczące okablowania zezwalają na taką zmianę wymagań),

• odłącznik powinien być łatwo dostępny po zainstalowaniu płyty grzejnej,
• w przypadku wątpliwości dotyczących instalacji można skonsultować się z lokalnymi 

władzami budowlanymi i lokalnymi przepisami,
• na powierzchnię ściany otaczającej płytę grzewczą można wybrać odporne na ciepło 

i łatwe do czyszczenia wykończenia (np. płytki ceramiczne).

Po zainstalowaniu płyty należy sprawdzić, czy
• przewód zasilający nie jest dostępny przez drzwi lub szuflady,
• zapewniony jest wystarczający przepływ świeżego powietrza z zewnątrz szafek do spodu 

płyty, 
• jeśli płyta jest zainstalowana nad szufladą lub szafką, czy na spodzie płyty znajduje się 

izolacja termiczna, 
• czy odłącznik jest łatwo dostępny po zainstalowaniu płyty.
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Ostrzeżenie
1.  Płyta grzewcza musi zostać zainstalowana przez wykwalifikowaną osobę lub technika. 

W razie potrzeby możemy zapewnić odpowiednich specjalistów. Nigdy nie należy 
podejmować prób samodzielnej instalacji.

2.  Płyty nie wolno umieszczać bezpośrednio nad zmywarką, lodówką, zamrażarką, pralką 
lub suszarką, ponieważ wilgoć może uszkodzić elektronikę płyty.

3.  Płyta indukcyjna musi być zainstalowana w taki sposób, aby zagwarantować niezawodne 
promieniowanie cieplne.

4.  Ściana i indukowane strefy grzewcze nad powierzchnią stołu muszą wytrzymać ciepło.
5.  Aby zapobiec ewentualnym uszkodzeniom, warstwa sandwiczowa i klej muszą być 

odporne na wysoką temperaturę.

PODŁĄCZANIE PŁYTY DO SIECI ELEKTRYCZNEJ

OSTRZEŻENIE: To urządzenie może być instalowane i podłączane do sieci elektrycznej 
wyłącznie przez wykwalifikowaną osobę.

Przed podłączeniem płyty do sieci elektrycznej należy sprawdzić:
1.  Domowa instalacja elektryczna jest odpowiednia do zużycia energii przez płytę grzejną.
2.  Napięcie odpowiada wartości podanej na tabliczce znamionowej.
3.  Przekrój przewodu zasilającego może wytrzymać obciążenie wskazane na tabliczce 

znamionowej. Nie używaj adapterów, reduktorów lub rozgałęziaczy do podłączenia płyty 
grzewczej do sieci elektrycznej, ponieważ mogą one spowodować przegrzanie i pożar.

•   Kabel zasilający nie może stykać się z gorącymi powierzchniami i musi być poprowadzony 
w taki sposób, aby jego temperatura w żadnym punkcie nie przekraczała 75 °C.

• Skonsultuj się z elektrykiem, aby ustalić, czy okablowanie w domu jest odpowiednie bez dalszych 
modyfikacji. Wszelkie zmiany powinien wprowadzać wyłącznie wykwalifikowany elektryk.

Zasilanie musi być podłączone zgodnie z odpowiednią normą 
do odpowiedniego wyłącznika automatycznego.
• Jeśli przewód jest uszkodzony lub wymaga wymiany, prace te muszą zostać wykonane przez 

zakontraktowanego technika serwisowego lub certyfikowanego specjalistę posiadającego 
wymagane kwalifikacje do wykonywania tych czynności zgodnie z obowiązującymi lokalnymi 
normami i przepisami, w przeciwnym razie może dojść do obrażeń ciała.

• Jeśli urządzenie jest podłączone bezpośrednio do sieci elektrycznej, należy zainstalować 
wielobiegunowy wyłącznik automatyczny z odstępem między stykami wynoszącym co 
najmniej 3 mm.

• Kabel nie może być nigdzie zgięty ani ściśnięty.

Poniżej przedstawiono metodę podłączenia dla każdego modelu.

Woltaż Połączenie przewodowe ETA579090000

380 - 415 V 3N ~
1 2 3 4 5

NL1 L2

1 2 3 4 5

NL

      czarny  brązowy        niebieski     żółty/zielony    

220 - 240 V ~

1 2 3 4 5

NL1 L2

1 2 3 4 5

NL
      czarny  brązowy        niebieski     żółty/zielony    
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KORZYSTANIE Z FUNKCJI REGULACJI MOCY
Korzystając z funkcji regulacji mocy, można ustawić całkowitą moc na 2,5 kW / 3,5 kW / 
4,5 kW / 5,5 kW / 6,5 kW a 7,2 kW Domyślnym ustawieniem mocy całkowitego zasilania jest 
maksymalny poziom mocy.

Ustawianie maksymalnego poziomu mocy całkowitej

Zalecamy rozpoczęcie ustawiania w ciągu 5 sekund od podłączenia zasilania. Aby włączyć 
funkcję kontroli mocy, należy przejść do trybu ustawień mocy w ciągu 60 sekund od 
podłączenia zasilania.

1.  Upewnij się, że płyta jest wyłączona. Nie jest konieczne umieszczanie żadnych naczyń 
na strefach grzejnych.

2.  Dotknij przycisku boostera  a na kłódce  w strefie nr 1 pojawi się symbol S
3.  Naciśnij przycisk blokady, a strefa nr 1 wyświetli S strefa nr 2 wyświetli E
4.  Naciśnij jednocześnie ponownie przycisk Booster, a na zamku w strefie nr 1 pojawi się 

S w strefie nr 2 pojawi się E, w strefie nr 3 pojawi się symbol E. Jednocześnie na wskaźniku 
timera wyświetli się aktualny tryb maksymalnej mocy (ustawienie fabryczne 7.2)

5.  Krótkie naciśnięcie przycisku doładowania powoduje przełączenie na inną z możliwych 
maksymalnych wydajności.

6.  Zatwierdź wybrany tryb maksymalnej mocy przyciskiem blokady. Jeśli wskaźnik czasu 
przestanie migać, oznacza to, że tryb wydajności został pomyślnie ustawiony.

7.  Po dokonaniu ustawień należy odłączyć i ponownie podłączyć zasilanie.

VIII. INFORMACJE TECHNICZNE

Deklaracja zgodności 
Umieszczając oznaczenie na tym produkcie, potwierdzamy zgodność ze wszystkimi 
odpowiednimi europejskimi wymogami dotyczącymi bezpieczeństwa, zdrowia i ochrony 
środowiska określonymi w przepisach mających zastosowanie do tego produktu.

Płyta grzewcza ETA579090000

Strefy gotowania 4 zóny
Znamionowe napięcie fazowe 
w sieci NN 
Napięcie znamionowe w sieci NN

220–240 V~, 50–60 Hz 
 
380 - 415 V 3N ~ , 50–60 Hz

Zainstalowana moc 
elektryczna

2,5 kW: 2500 W lub 
3,5 kW: 3500 W lub  
4,5 kW: 4500 W lub 
5,5 kW: 5500 W lub  
6,5 kW: 6500 W lub 
7,4 kW: 7400 W

Wymiary produktu  
dł. × szer. × wys. (mm) 590 x 520 x 62

Wbudowane wymiary 
A × B (mm) 560 x 490
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Waga i wymiary są przybliżone. Ze względu na ciągły rozwój naszych produktów, dane 
techniczne i konstrukcja mogą ulec zmianie bez wcześniejszego powiadomienia.

• Informacje techniczne znajdują się na Tabliczce fabrycznej wewnątrz urządzenia 
(ewentualnie na jego tylnej stronie) i na etykiecie energetycznej.

• „Kartę informacyjną“ i „Instrukcję użytkowania“ można znaleźć do pobrania na stronie:  
www.eta-polska.pl.

• Kod QR na etykiecie energetycznej dostarczonej z urządzeniem jest zamieszczony 
na stronie internetowej

• Informacje dotyczące specyfikacji tego urządzenia w bazie danych UE EPREL.
• Należy zachować etykietę energetyczną wraz z instrukcją użytkowania i wszystkimi 

pozostałymi dokumentami dostarczonymi z tym urządzeniem.
• TE same informacje w bazie danych EPREL można też znaleźć z pomocą linku:  

https: //eprel.ec.europa.eu
• Nazwa modelu (numer produktu) jest podana na tabliczce fabrycznej urządzenia oraz 

na etykiecie energetycznej, dostarczonej z urządzeniem.
• Producent zastrzega sobie możliwość dokonania zmian w specyfikacjach, bez 

wcześniejszego uprzedzenia.

IX. OPIEKA NAD KLIENTEM I SERWIS
• Zawsze należy używać tylko oryginalnych części zamiennych.
• Kontaktują się z naszym autoryzowanym serwisem lub infolinią należy mieć  

do dyspozycji następujące dane: Nazwa modelu (numer produktu) i numer seryjny (SN).
• Te informacje można znaleźć na tabliczce fabrycznej (ewentualnie na samodzielnej 

etykiecie w jej pobliżu).
• Producent zastrzega sobie prawo do zmian bez uprzedzenia.
• Oryginalne części zamienne dla wybranych konkretnych części wyrobu są do dyspozycji 

minimalnie 7 lub 10 lat (w zależności od typu części), od wprowadzenia na rynek 
ostatniej sztuki urządzenia.

Wymiana elementów, które wymagają ingerencji do części  
elektrycznej urządzenia może wykonać wyłącznie specjalistyczny 
serwis! Nie przestrzeganie wskazówek producenta powoduje 
utratę prawa do napraw!

Informacje dotyczące reklamacji i napraw produktów można znaleźć na 
stronie www.eta.cz/servis-eu.
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