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Instrukcje dotyczace bezpieczenstwa

WAZNE INSTRUKCJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

NALEZY PRZECZYTAC | ZACHOWAC NAWYPADEK
KONIECZNOSCI UZYCIAW PRZYSZkOSCI.

OSTRZEZENIE: Nie nalezy uzywac kuchenki, jesli drzwiczki
lub ich uszczelnienie 53 uszkodzone — usterki muszg
najpierw zostac naprawione przez wykwalifikowan osobe.
OSTRZEZENIE: Wykonywanie czynnosci serwisowych

| naprawa urzadzenia wymagajaca zdjecia pokrywy
chroniacej przed promieniowaniem mikrofalowym przez

osoby niewykwalifikowane moze byC bardzo niebezpieczne.

OSTRZEZENIE: Ptyny i pozostata zywnoé¢ nie moga by¢

podgrzewane w szczelnie zamknietych pojemnikach, gdyz

grozi to wybuchem.

OSTRZEZENIE: Dzieci moga korzystac z kuchenki

mikrofalowej bez nadzoru dorostych wytacznie po

wyjasnieniu im, jak bezpiecznie obstugiwac to urzadzenie,

oraz jakie ryzyko wigze sie z jego niewtasciwym

uzytkowaniem.

Urzadzenie to jest przeznaczone wytgcznie do uzytku

domoweqo i nie jest przeznaczone do uzywania:

- w pomieszczeniach kuchennych w sklepach, biurachii
innych migjscach pracy;

« wbudynkach rolniczych;

- przez klientow hoteli, moteli aniinnych miejscach
oferujgcych zakwaterowanie;

- W pensjonatach.

Nalezy uzywac wytacznie naczyn odpowiednich do stosowania

w kuchenkach mikrofalowych,

Podgrzewanie zywnosci w plastikowych lub papierowych

pojemnikach powinno odbywac sie pod Scistym nadzorem

uzytkownika ze wzgledu na ryzyko zaptonu.

Nie nalezy uzywac tego urzadzenia do celowinnych niz

gotowanie. Suszenie ubran i podgrzewanie mokrych gabek,

obuwia, wilgotnych Sciereczek i podobnych rzeczy grozi

obrazeniami, zaptonem i pozarem.

Urzadzenia nalezy uzywac tylko zgodnie z przeznaczeniem

opisanym w instrukgji.

Nie nalezy umieszczac na powierzchni lub wewnatrz urzadzenia

zracych substancji chemicznych lub oparow.

Tego typu kuchenka jest zaprojektowana wytacznie do

gotowania, pieczenia lub suszenia jedzenia. Nie jest

zaprojektowana do uzytku przemystowego ani laboratoryjnego.

W przypadku zauwazenia dymu kuchenke nalezy wytaczyCi
odtaczy¢ od zrodta zasilania; pozostawic drzwiczki kuchenki
zamkniete w celu zduszenia ptomienia.
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Instrukcje dotyczace bezpieczenstwa

Podczas podgrzewania napojow w kuchence mikrofalowej moze
wiektorych przypadkach dojSC do opoznionego gwattownego
wrzenia, dlateqo nalezy ostroznie obchodzic sie 2 naczyniem.
Przed podamem zawartos¢ butelek i stoiczkow z jedzeniem

dla dzieci nalezy wymieszac lub wstrzasnac oraz sprawdzic
temperature, aby uniknaC poparzenia.

Jajek w skorupkach i catych jajek na twardo nie nalezy podgrzewac
w kuchenkach mikrofalowych, poniewaz moga one eksplodowat
nawet po zakonczeniu podgrzewania,

Kuchenke nalezy reqularnie czyscic i usuwac z niej wszelkie
p0zostatosci jedzenia.

Nadmierne zabrudzenie kuchenki moze spowodowac uszkodzenie
jej powierzchni i skrdcic czas eksploatadji urzadzenia lub
doprowadzic do niebezpiecznych sytuacji

Kuchenka est przeznaczona do uzywania wytacznie na blacie (jako

urzadzenie wolnostojace). Nie wolno umieszczaC urzadzenia w szafce.

Nie mozna uzywa¢ metalowych pojemnikow na zywnosc i napoje
gotowania w kuchence mikrofalowej.

Podczas wyjmowania pojemnikow z urzadzenia nalezy uwazac, aby
nie przesunqc tacy obrotowej

Do czyszczenia urzadzenia nie nalezy uzywac myjki parowe)
Urzadzenia nie nalezy czyscic strumieniem wody.

Urzadzenie nie jest przeznaczone do instalacji w pojazdach
drogowych, przyczepach itp.

0soby 0 ograniczonej sprawnosci fizycznej, sensorycznej lub
umystowej, badz o niedostatecznym doswiadczeniu i wiedzy

(np. dzieci) nie powinny korzystac z urzgdzenia bez nadzoru lub
przeszkolenia w zakresie obstugi przez inng 0sobe odpowiedzialng
73 ich bezpieczenstwo.

Nie wolno dopuscic, by dzieci bawity sie urzadzeniem.

Dzieci powyze] 8. roku 2ycia i 0soby 0 ograniczongj sprawnosci
fizycznej, sensorycznej lub umystowej, bdz o niedostatecznym
doswiadczeniu i wiedzy moga korzystac z urzadzenia jedynie pod
nadzorem lub po przeszkoleniu w zakresie bezpiecznej obstugi i
zagrozen. Dzieciom nie wolno bawi sie urzadzeniem. Dzieci moga
przeprowadzac czyszczenie i konserwacje urzadzenia wytgcznie
pod nadzorem osoby doroste.

Ze wzqledow bezpieczenstwa uszkodzony przewod zasilajgcy musi
zostaC wymieniony przez producenta, w autoryzowanym serwisie
lub przez wykwalifikowana osobe.

Urzadzenie nalezy umiescic we wtasciwej pozycjii na odpowiednie
wysokosci, aby zapewnic dostep do komory kuchenkii przyciskow
sterowania.

Przed uzyciem kuchenki po raz pierwszy nalezy wtaczyC ja na

10 minutz umieszczonym wewnatrz naczyniem z wodg.

Gdy z kuchenki dobiegaja dziwne hatasy, czuC dziwny zapach lub
wydobywa sie z niego dym, nalezy natychmiast odtaczyc zasilanie i
skontaktowac sie z najblizszym punktem serwisowym.
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Kuchenke mikrofalowa nalezy ustawi¢ w poblizu wolnego gniazdka
elektrycznego.

OSTRZEZENIE: dzieci moga korzystac z trybu taczonego wytacznie
pod nadzorem 0s6b dorostych ze wzgledu na bardzo wysoka
temperature gotowania.

Urzadzenie nagrzewa sie w czasie pracy. Nalezy zachowat
odpowiednie Srodki ostroznosci w celu unikniecia kontaktu z
elementami grzejnymi wewnatrz kuchenki.

OSTRZEZENIE: podczas pracy urzadzenia tatwo dostepne czesci
moga sie nagrzewac. Nie nalezy pozwala¢ matym dzieciom zblizac
sie do urzadzenia.

Do czyszczenia szklanych drzwiczek kuchenki nie wolno uzywac
srodkow zawierajacych sktadniki scierne lub ostrych szczotek
metalowych, poniewaz mogg one zarysowac powierzchnie, o
moze doprowadzic do pekniecia szyby.

Nie nalezy uzywac myjki parowej.

OSTRZEZENIE: W celu unikniecia ryzyka porazenia pradem
elektrycznym, przed wymiang zarowki nalezy odtaczyc urzadzenie
0d zasilania.

W celu unikniecia przegrzania urzadzenia nie nalezy umieszczac za
dekoracyjnymi drzwiczkami.

OSTRZEZENIE: Podczas pracy urzadzenia tatwo dostepne czesci
nagrzewaja sie.

Nalezy zachowac odpowiednie Srodki ostroznosci w celu unikniecia
kontaktu z elementami grzejnymi.

Dzieci ponizej 8. roku zycia powinny korzystac z urzadzenia
wytacznie pod statg kontrolg.

PRZESTROGA: nalezy nadzorowac proces gotowania.
Krotkotrwate gotowanie nalezy nadzorowac przez caty czas jeqo
trwania.

W czasie pracy urzqdzema drzwiczkii zewnetrzna powierzchnia
moga Sie nagrzewac.

Powierzchnie kuchenki nagrzewaja sie podczas pracy urzadzenia.
Powierzchnie nagrzewaja sie w czasie uzytkowania.

Urzadzenie nie zostato zaprojektowane z mysla o wspotpracy z
zewnetrznym minutnikiem lub oddzielnym systemem zdalnego
sterowania.

Dzieci powyzej 8. roku zycia i 050by 0 ograniczonej sprawnosci
fizycznej, sensorycznej lub umystowej, badz o niedostatecznym
doswiadczeniu i wiedzy moga korzystac z urzadzenia jedynie pod
nadzorem lub po przeszkoleniu w zakresie bezpiecznej obstugii
zagrozen. Dzieciom nie wolno bawi sie urzadzeniem. Dzieci moga
przeprowadzac czyszczenie i konserwacje urzadzenia wytgcznie
pod nadzorem osoby dorostej i pod warunkiem ukonczenia 8 lat.
Urzadzenie i przewody nalezy przechowywac w miejscu
niedostepnym dla dzieci ponizej 8. roku zycia.

Polski 5

5
wn
a
2
o
L3

a)
(1]
Q.
[=]
~+

<
(e}
N

Q0
[a]
(1]
o
[¢]
N

3,
[+
(e}
N
(1]
=1
wn
)
s
Q




=3
wn
~+
g
c
=
Q.
)
o
)
~
<
(e}
N
@
[a]
)
o
®
N
=3
)
(e}
N
)
=N
(7]
-
H
S

Instrukcje dotyczace bezpieczenstwa

Ogolne zalecenia dotyczace bezpieczenstwa

Wszelkie modyfikacje lub naprawy musza by¢ wykonywane wytacznie przez wykwalifikowany personel.
Korzystajac z funkeji mikrofaldwki, nie podgrzewac potraw lub cieczy zamknietych w pojemnikach.

Do czyszczenia urzadzenia nie wolno uzywac benzenu, rozpuszczalnika, alkoholu, myjki parowej ani myjki
wysokoci$nieniowej.

Nie nalezy instalowac piekarnika: blisko grzejnika lub tatwopalnych materiatow; w miejscach, ktére s wilgotne,
ttuste, zakurzone lub narazone na bezposrednie dziatanie promieni stonecznych lub wody; lub gdzie moze ulatniac
sie gaz; lub na nieréwnej powierzchni.

Urzadzenie nalezy wtasciwie uziemic, zgodnie z przepisami lokalnymi i krajowymi.

Nalezy regularnie usuwac substancje obce z bolcow i stykdw wtyczki zasilania za pomoga suchej szmatki.
Przewodu zasilajacego nie wolno nacigga¢, nadmiernie zginac ani stawia¢ na nim ciezkich przedmiotéw.
Jesliwystepuje wyciek gazu (propan, propan-butan itd.), nalezy natychmiast wywietrzy¢ pomieszczenie.

Nie dotykac przewodu zasilajacego.

Nie dotykac przewodu mokrymi rekoma.

Gdy piekarnik jest wtgczony, nie nalezy go wytaczac przez odtaczenie przewodu zasilajacego.

Nie wktadac palcéw lub substancji niewiadomego pochodzenia. Jesli substancje niewiadomego pochodzenia
dostana sie do piekarnika, nalezy odtaczy¢ przewdd zasilajacy i skontaktowac sie z lokalnym centrum serwisowym
firmy Samsung.

Nie nalezy wywiera¢ nadmiernego nacisku na urzadzenie ani go uderzac.

Nie wolno stawia¢ piekarnika na delikatnych przedmiotach.

Nalezy sie upewnic, ze napiecie zasilania, czestotliwos¢ i natezenie odpowiada specyfikacji produktu.

Nalezy mocno wcisna¢ wtyczke do gniazdka Sciennego. Nie wolno korzystac z rozgateznikéw, przedtuzaczy ani
transformatoréw pradu.

Nie wolno zawiesza¢ przewodu zasilajgcego na metalowych przedmiotach. Nalezy sprawdzi¢, czy przewdd znajduje
sie pomiedzy przedmiotami lub za piekarnikiem.

Nie wolno uzywac uszkodzonych wtyczek, przewoddw zasilajacych lub poluzowanych gniazdek sciennych. W
przypadku uszkodzonych wtyczek zasilania lub kabli, nalezy skontaktowac sie z lokalnym centrum serwisowym
firmy Samsung.

Urzadzenia nie wolno oblewac ani bezposrednio spryskiwac woda.

Nie nalezy umieszcza¢ zadnych przedmiotow wewnatrz urzadzenia, na nim ani na jego drzwiczkach.

Nie wolno rozpyla¢ na powierzchni kuchenki substancji lotnych, takich jak Srodek owadobdjczy.

Nie nalezy przechowywac¢ materiatéw tatwopalnych w kuchence. Poniewaz opary alkoholu moga zetkna¢

sie z goracymi czesciami piekarnika, nalezy zachowac ostroznos¢ podczas podgrzewania potraw Lub napojéw
zawierajacych alkohol.

Dzieci mogtyby uderzy¢ sie w drzwiczki lub przytrzasna¢ sobie palce. Dzieci nie powinny znajdowac sie w poblizu
piekarnika podczas otwierania/zamykania drzwiczek.

6 Polski

Kuchenka mikrofalowa - ostrzezenia

Podczas podgrzewania napojow w kuchence mikrofalowej moze w niektérych przypadkach dojs¢ do opdznionego
gwattownego wrzenia, dlatego nalezy zawsze ostroznie obchodzic sie z naczyniem. Nalezy zawsze odczekac
minimum 20 sekund przed wyciagnieciem napoju z kuchenki mikrofalowej. Jesli to konieczne, mieszac podczas
podgrzewania. Nalezy zawsze mieszac po zakoriczeniu podgrzewania.

W przypadku poparzenia nalezy postepowac zgodnie z ponizszymi instrukcjami pierwszej pomocy:

e Zanurz oparzone miejsce w zimnej wodzie na co najmniej 10 minut.

o Zatdz czysty, suchy opatrunek.

Nie nalezy smarowac poparzonego miejsca kremami, ttuszczami lub ptynami.

Aby unikna¢ uszkodzenia tacy lub podstawki, nie wolno wktadac ich bezposrednio po gotowaniu do wody.

Nie nalezy wykorzystywac urzadzenia do smazenia na gtebokim ttuszczu, poniewaz nie mozna kontrolowac jego
temperatury. Moze to doprowadzic do nagtego wykipienia goraceqo ttuszczu.

Srodki ostroznosci dotyczace kuchenki mikrofalowej

Nalezy uzywac wytgcznie naczyn, ktére mozna bezpiecznie stosowac w kuchence mikrofalowej. Nie uzywac metalowych
pojemnikow, zastawy ze ztotymi lub srebrnymi zdobieniami, szpikulcow itd.

Nalezy usuna¢ druciane zamkniecia. Moga wystapi¢ wytadowania elektryczne.

Nie nalezy uzywac piekarnika do suszenia papieru lub odziezy.

Aby zapobiec nadmiernemu podgrzaniu lub przypaleniu jedzenia, dla mniejszych ilosci pozywienia nalezy stosowa¢
krotszy czas gotowania.

Nalezy trzymac kabel zasilania i wtyczke z dala od wody i Zrédet ciepta.

Aby unikna¢ ryzyka eksplozji, nie nalezy ogrzewac jajek w skorupkach lub na twardo. Nie podgrzewac szczelnie
zamknietych lub zamknietych prézniowo pojemnikéw, orzechéw, pomidordw itd.

Nie wolno zakrywac otworéw wentylacyjnych tkaning lub papierem. Urzadzenie moze spowodowac zagrozenie pozarowe.
Moze tez spowodowac przegrzanie sie kuchenki i jej automatyczne wytaczenie. Kuchenka pozostanie wytaczona do czasu
wystarczajacego jej ostygniecia.

Zawsze uzywaj rekawic kuchennych podczas wyciagania talerza.

Ptyny nalezy zamieszac w czasie lub po zakonczeniu podgrzewania. Po zakoriczeniu podgrzewania nalezy odczekac co
najmniej 20 sekund, aby unikna¢ gwattownego wrzenia ptynu.

W czasie otwierania drzwiczek kuchenki nalezy zachowac od niej odlegtos¢ wyciagnietej reki w celu unikniecia
poparzenia goracym powietrzem lub para.

Nie wolno wtaczac pustego piekarnika. Kuchenka mikrofalowa zostanie automatycznie wytaczona na 30 minut ze
wzgleddw bezpieczeristwa. Zalecane jest pozostawianie w niej szklanki zwoda. Woda pochtonie mikrofale w razie
przypadkowego wtaczenia piekarnika.

Kuchenke nalezy zainstalowac z zachowaniem odstepdw okreslonych w niniejszej instrukcji obstugi. (Patrz
Instalowanie kuchenki mikrofalowej.)

Nalezy zachowac ostrozno$¢ podczas podtaczania innych urzadzen elektrycznych w poblizu piekarnika.




Srodki ostroznosci — dziatanie kuchenki mikrofalowej

Definicja grupy produktu

Niestosowanie sie do ponizszych zasad bezpieczeristwa moze narazi¢ uzytkownika na szkodliwe dziatanie

promieniowania mikrofalowego.

* Nie wolno korzystac z piekarnika z otwartymi drzwiczkami. Nie nalezy manipulowac przy blokadach
zabezpieczajacych (zamki drzwi). Nie nalezy niczego wktadac do otwordw blokad zabezpieczajacych.

« Nie wolno umieszczac zadnych przedmiotow miedzy drzwiczkami kuchenki a ptyta czotowa, ani dopuszczac do
gromadzenia sie jedzenia lub resztek srodkéw czyszczacych na powierzchniach uszczelniajacych. Po kazdym
uzyciu kuchenki nalezy wytrze¢ drzwiczki i ich powierzchnie uszczelniajace najpierw wilgotna, a potem suchg
miekka szmatka.

* Nie wolno wtacza¢ kuchenki, gdy jest ona uszkodzona. Nalezy korzystac z kuchenki wytacznie po naprawie
przeprowadzonej przez wykwalifikowanego pracownika serwisu.

Wazne: nalezy prawidtowo zamknac drzwiczki kuchenki. Drzwi nie moga by¢ zgiete; zawiasy drzwi nie
powinny by¢ uszkodzone lub poluzowane; uszczelki drzwi i powierzchnie uszczelniajace nie moga by¢
uszkodzone.

* Wszystkie regulacje i naprawy musza by¢ wykonywane przez wykwalifikowanego pracownika serwisu.

Ograniczona gwarancja

Firma Samsung obciazy uzytkownika kosztami za wymiane elementéw akcesoryjnych lub naprawe uszkodzen

kosmetycznych, jesli powstaty z winy uzytkownika. Powyzszy warunek dotyczy nastepujgcych uszkodzen.

* Drzwi, uchwytéw, panelu zewnetrznego, lub panelu sterowania, ktdre s3 zdeformowane, porysowane lub
uszkodzone.

o Uszkodzenie lub zgubienie takich elementdw jak: taca, pierscien obrotowy, tacznik lub druciana podstawka.

Nalezy uzywac urzadzenia tylko zgodnie z jego zamierzonym przeznaczeniem opisanym w niniejszej instrukcji

obstugi. Ostrzezenia i wazne instrukcje dotyczace bezpieczenstwa umieszczone w tej instrukcji nie obejmuja

wszystkich warunkdw i sytuacji, z ktorymi moze zetknac sie uzytkownik. Podczas instalacji, konserwacji i obstugi

urzadzenia nalezy zachowac szczegdlng ostroznos¢ i zdrowy rozsadek.

Poniewaz przedstawiona instrukcja obstugi dotyczy réznych modeli, funkcje Twojej kuchenki mikrofalowej moga

sie nieznacznie rézni¢ od tych opisanych w niniejszej instrukcji. Dodatkowo, nie wszystkie znaki ostrzegawcze moga

miec zastosowanie. W przypadku jakichkolwiek pytar lub uwag nalezy sie skontaktowac z najblizszym centrum

serwisowym Samsung lub uzyskac pomoc i informacje online na stronie www.samsung.com.

Uzywaj kuchenki wytacznie do podgrzewania jedzenia. Urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do uzytku

domowego. Nie podgrzewac zadnego rodzaj tkaniny lub poduszek wypetnionych ziarnem. Producent nie ponosi

odpowiedzialnosci za szkody spowodowane niewtasciwym lub niepoprawnym uzyciem urzadzenia.

W celu unikniecia uszkodzenia powierzchni kuchenki i niebezpiecznych sytuacji, piekarnik powinien by¢ zawsze

czysty i dobrze utrzymany.

Jest to urzadzenie z grupy 2, klasy B ISM. Definicja grupy 2 obejmuje wszystkie urzadzenia ISM, w ktérych przypadku
energia o czestotliwosci radiowej jest wytwarzana rozmyslnie lub wykorzystywana w formie promieniowania
elektromagnetycznego do obrébki materiatu, obrébki typu EDM i spawania tukowego.

Jako urzadzenie Klasy B, jest ono wtasciwe do uzytku w gospodarstwach domowych i lokali podtgczonych
bezposrednio do sieci niskiego napiecia, ktéra dostarcza prad do budynkéw wykorzystywanych w celach
mieszkaniowych.

Prawidtowe usuwanie produktu (zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny)

(Dotyczy krajow, w ktdrych stosuje sie systemy segregacji odpaddw)

To oznaczenie umieszczone na produkcie, akcesoriach lub dokumentacji
0znacza, ze po zakonczeniu eksploatacji nie nalezy tego produktu ani jego
akcesoriow (np. tadowarki, zestawu stuchawkowego, przewodu USB)
wyrzucac wraz ze zwyktymi odpadami gospodarstwa domowego. Aby
unikna¢ szkodliwego wptywu na srodowisko naturalne i zdrowie ludzi
wskutek niekontrolowanego usuwania odpadéw, prosimy o oddzielenie tych
przedmiotéw od odpadéw innego typu oraz o odpowiedzialny recykling i
praktykowanie ponownego wykorzystania materiatow.

W celu uzyskania informacji na temat miejsca i sposobu bezpiecznego dla
Srodowiska recyklingu tych przedmiotéw, uzytkownicy w gospodarstwach
domowych powinni skontaktowac sie z punktem sprzedazy detalicznej, w
ktérym dokonali zakupu produktu, lub z organem wtadz lokalnych.
Uzytkownicy w firmach powinni skontaktowac sie ze swoim dostawca i
sprawdzi¢ warunki umowy zakupu. Produktu ani jego akcesoriéw nie nalezy
usuwac razem z innymi odpadami komercyjnymi.

Aby uzyskac informacje na temat podjetych przez firme Samsung zobowigzan Srodowiskowych i obowiazkéw
requlacyjnych dotyczacych produktéw, np. REACH, odwiedZ nasza strone poswiecong zréwnowazonemu
rozwojowi dostepna za posrednictwem witryny www.samsung.com
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Instalacja

Akcesoria

W zaleznosci od zakupionego modelu otrzymujesz kilka akcesoridw, ktérych mozesz uzywac na rézne sposoby.

~

01 Pierscien obrotowy umieszczany na $rodku kuchenki.

Przeznaczenie: Pierscien obrotowy podtrzymuje tace.

02 Taca obrotowa umieszczana na pierscieniu
obrotowym, srodkowa cze$¢ jest umieszczana na
taczniku.

Przeznaczenie: Taca obrotowa stanowi podstawowa
powierzchnie do gotowania i moze
by tatwo wyjmowana w celu
wyczyszczenia.

03 Wysoki ruszt, niski ruszt do umieszczania na tacy
obrotowej.

Przeznaczenie:  Metalowych rusztéw mozna
uzywac w celu gotowania dwach dan
jednoczesnie. Mniejsza porcje jedzenia
mozna umiesci¢ na tacy obrotowej, a druga
naruszcie. Metalowych rusztéw mozna
uzywac w trybie grillowania, gotowanie
konwekcyjnego i taczonym.

04 Talerz Crusty Plate, patrz strony 24 - 25.
Przeznaczenie: Talerz Crusty Plate stuzy do lepszego
zarumieniania potraw w taczonych
trybach gotowania mikrofalami
lub grillowania. Pomaga zachowact
chrupko$¢ ciast i pizzy.

UWAGA

05 Parowar Pure, patrz strony 25 - 26.
Przeznaczenie: Plastikowe naczynie do gotowania na
parze podczas korzystania z funkgji
Pure Steam.
»  Naczynia do gotowania na parze nalezy uzywac z
funkcja Power Steam.
¢ Naczynie do gotowania na parze jest dostepne tylko
podczas gotowania w trybie mikrofali. Nie wolno go
uzywac w innych trybach gotowania.
¢ Patrz Przewodnik na temat gotowania na parze
Pure na stronie 25.

NIE WOLNO uzywac kuchenki mikrofalowej bez pierscienia obrotowego i tacy.

Miejsce instalacji

. 20cmnad

10 cmztytu

10 cm z boku

. 85cm nad podtoga

oNw>

Taca obrotowa

o Wybierz ptaska, rdwna powierzchnie na wysokosci ok.
85 cm od podtogi. Powierzchnia musi utrzymac ciezar
kuchenki mikrofalowej.

¢ Pozostaw wolng przestrzen na wentylacje, co najmniej
10 cm od tylnej $ciany i po bokach oraz 20 cm od gory.

o Nie umieszczaj kuchenki mikrofalowej w gorgcym
lub wilgotnym otoczeniu, np. obok innych kuchenek
mikrofalowych lub kaloryferdw.

o Przestrzegaj parametrow zasilania tej kuchenki
mikrofalowej. W razie potrzeby uzywaj tylko
zatwierdzonych przedtuzaczy.

o Przed pierwszym uzyciem kuchenki mikrofalowej
wytrzyj jej wnetrze i uszczelki drzwiczek wilgotna
Sciereczka.

Wyjmij wszystkie materiaty opakowania z wnetrza
kuchenki. Zainstaluj pierscien obrotowy i tace obrotowa.
Upewnij sie, e taca obraca sie swobodnie.

8 Polski



Konserwacja

Czyszczenie

Wymiana (naprawa)

Regularne czyszczenie kuchenki zapobiega gromadzeniu sie zanieczyszczen wewnatrz urzadzenia i na nim.
Nalezy zwrdcic szczegdlng uwage na drzwiczki, ich powierzchnie uszczelniajace, tace obrotowa i pierscien
obrotowy (w zaleznosci od modelu).

Jesli drzwiczki z trudnoscia sie otwieraja lub zamykaja, najpierw nalezy sprawdzi¢, czy na uszczelnieniach
drzwiczek nie ma zanieczyszczen. Do czyszczenia wewnetrznych i zewnetrznych powierzchni kuchenki nalezy
uzywac miekkiej szmatki nasaczonej woda z mydtem. Dobrze wyptucz i osusz.

Usuwanie zwnetrza kuchenki ucigzliwych zabrudzen o nieprzyjemnym zapachu

1. W pustej kuchence na tacy obrotowej umiescic szklanke rozcienczonego soku cytrynowego.
2. Podgrzewac przez10 minut na petnej mocy.

3. Pozakoriczeniu cyklu zaczekac do ostygniecia kuchenki. Nastepnie otworzy¢ drzwiczki i wyczysci¢ komore.

/\ PRZESTROGA

e Drzwiczkii uszczelnienia drzwiczek powinny by¢ zawsze czyste, aby zapewni¢ ich poprawne otwieranie i
zamykanie. W przeciwnym razie moze to spowodowac skrécenie okresu uzywania kuchenki.

¢ Nie wolno wlewac wody do otwordw wentylacyjnych kuchenki.

¢ Do czyszczenie nie wolno uzywac srodkéw Sciernych ani substancji chemicznych.

o Wneke kuchenki nalezy wyczysci¢ za pomoca roztworu tagodnego detergentu po kazdym uzyciu.
Aby unikna¢ poparzenia, przed czyszczeniem nalezy zaczekac, az kuchenka ostygnie.

A\ OSTRZEZENIE

Kuchenka nie zawiera zadnych czesci nadajacych sie do wymiany przez uzytkownika. Nie wolno samodzielnie

probowac naprawiac urzadzenia lub wymieniac jego elementow.

o Jeslizawiasy, uszczelki drzwiczek lub drzwiczki ulegng uszkodzeniu, nalezy skontaktowac sie z
wykwalifikowanym technikiem lub lokalnym centrum serwisowym firmy Samsung w celu uzyskania
pomaocy.

o Abywymienic zardwke, nalezy skontaktowac sie z lokalnym centrum serwisowym firmy Samsung.

Nie wolno przeprowadza¢ wymiany samodzielnie.

o Jesliobudowa zewnetrzna kuchenki ulegnie uszkodzeniu, najpierw nalezy odtaczy¢ przewdd zasilajacy od

Zrédta zasilania i skontaktowac sie z lokalnym centrum serwisowym firmy Samsung.

Konserwacja w okresie dtugotrwatego nieuzywania urzadzenia

W przypadku nieuzywania kuchenki przez dtuzszy czas nalezy wytaczy¢ przewdd zasilajacy i przenies¢ kuchenke
do suchego, wolnego od kurzu miejsca. Kurz i wilgo¢ moga mie¢ negatywny wptyw na dziatanie kuchenki.
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Funkcje kuchenki mikrofalowej

Kuchenka mikrofalowa

01

03 04

05
1
>
1 .
|
10

01 Otwory blokady
bezpieczenstwa

04 Odwietlenie
07 tacznik

10  Panelsterowania

10 Polski

08

Otwory wentylacyjne

Taca obrotowa

Zatrzaski drzwiczek

03  Elementgrzewczy

06  Pierscien obrotowy

09  Uchwyt drzwiczek

Panel sterowania
~
""""""" Convection i
02,,,,, ,,,,, Healthy Steam (3sec)
. o~ Airfry
03@ ,,,,, Power Defrost(3sec) |
""""""" Grilt
,,,,,,,,,,,,, Combi(3sec) !
" Microwave |
,,,,,,,,,,,,, Deodorization(3sec)
., —  AutoCook |
08 % Tumable(sse |
07
Stop/Eco U Start/+30s
& (3sec)
08 09 10
J

01

02

03

04

05

06

07

08

09

10

Wyswietlacz LED

Convection / Healthy Steam (3sec)
(Konwekcja / Zdrowe gotowanie na parze (3sek.))

AirFry / Power Defrost (3sec)
(AirFry / Szybkie rozmrazanie (3sek.))

Grill / Combi (3sec)
(Grillowanie / Kombi (3sek.))

Microwave / Deodorization (3sec)
(Mikrofale / Od$wiezanie zapachu (3sek.))

Auto Cook / Turntable (3sec)
(Automatyczne gotowanie / Taca obrotowa (3sek.))

Wielofunkcyjne pokretto wyboru z przyciskiem
Stop/Eco
Sterowanie Smart

Start/+30s / Child Lock (3sec)
(Start/+30s / Blokada rodzicielska (3sek.))




Korzystanie z kuchenki mikrofalowej

Jak dziata kuchenka mikrofalowa

Sprawdzanie poprawnosci dziatania kuchenki

Mikrofale to fale elektromagnetyczne o wysokiej czestotliwosci, ktdrych energia umozliwia gotowanie lub
podgrzewanie pozywienia bez zmiany jego postaci lub koloru.

Kuchenki mikrofalowej mozna uzywac do:
e rozmrazania,

e podgrzewania,

e gotowania.

Zasada dziatania.

1. Mikrofale generowane przez magnetron ulegaja
odbiciom wewnatrz kuchenki i rozprzestrzeniaja sie
réwnomiernie, padajac na pozywienie obracajace sie
na tacy. Dzieki temu pozywienie jest przygotowywane
réwnomiernie.

2. Mikrofale sg pochtaniane przez pozywienie do
gtebokosci okoto 2,5 cm. Proces gotowania jest
kontynuowany, gdyz temperatura rozprasza sie
wewnatrz pozywienia.

3. Czas przygotowania zalezy od uzytego pojemnika i
wiasciwosci pozywienia:

o jlosciigestosci,

*  zawartosci wody,

* temperatury poczatkowej (zamrozone czy
niezamrozone).

SAMSUNG

UWAGA

Poniewaz wnetrze pozywienia jest gotowane/podgrzewane dzieki zjawisku rozproszenia temperatury, proces
jest kontynuowany nawet po wyjeciu pozywienia z kuchenki. Nalezy zatem przestrzegac czaséw przygotowania
okreslonychw przepisach oraz w niniejszej instrukcji, aby zapewnic:

e réwnomierne przygotowanie czesci wewnetrznej i zewnetrznej pozywienia,

¢ rowng temperature we wszystkich czesciach pozywienia.

Ponizsza procedura pozwala w dowolnej chwili sprawdzic, czy kuchenka dziata poprawnie. W przypadku
watpliwosci nalezy zapoznac sie z rozdziatem Rozwigzywania problemdw i kod informacyjny na stronach 39 - 42.

UWAGA

Kuchenka musi by¢ podtaczona do odpowiedniego gniazdka elektrycznego. Taca obrotowa musi by¢ wtozona na
swoje miejsce w kuchence. W przypadku korzystania z innego poziomu mocy niz maksymalny (100% - 900 W)
zagotowanie wody zajmuje wiecej czasu.

UWAGA

Gdy zasilanie jest wtaczone, ale kuchenka mikrofalowa nie jest uzywana, na wyswietlaczu wyswietlany jest
aktualny czas.

Otworz drzwiczki kuchenki.
Umies¢ szklanke wody na tacy obrotowej. Zamknij drzwiczki.

Nacisnij przycisk Start/+30s i ustaw czas na 4 lub 5 minut,

@ naciskajac przycisk Start/+30s odpowiednia liczbe razy.
Start/+30s | Rezultat: Kuchenka bedzie podgrzewatawode przez
& (3sec) 4 lub 5 minut. Po tym czasie woda powinna
zawrzed.
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Korzystanie z kuchenki mikrofalowej

Gotowanie/odgrzewanie

Dostosowywanie pozioméw mocy i czasu przygotowywania

Ponizsza procedura opisuje sposéb gotowania i podgrzewania pozywienia.

UWAGA

Nalezy ZAWSZE sprawdzi¢ ustawienia gotowania przed pozostawieniem kuchenki bez nadzoru.

Otwérz drzwiczki. Umies¢ jedzenie na srodku tacy obrotowej. Zamknij drzwiczki.

Nie wolno wtaczac pustej kuchenki mikrofalowej.

<
~] Microwave
L Deodorization(3sec)

J

P
2

J

P
3
&
Start/+30s
& (3sec)
J

12 Polski

Nacisnij przycisk Microwave (Mikrofale).
Rezultat: Wyswietlone zostang nastepujace
wskazania:

(Tryb mikrofali)

Ustaw czas gotowania, przekrecajac wielofunkcyjne

pokretto wyboru.

Rezultat: Zostanie wyswietlony czas gotowania. W
tym momencie nacisnij wielofunkcyjne
pokretto wyboru, aby ustawic czas
gotowania.

Ustaw poziom mocy przekrecajac wielofunkcyjne
pokretto wyboru do momentu wyswietlenia
odpowiedniego poziomu mocy.
Nacisnij przycisk Start/+30s.
Rezultat: Zapalisie lampkaw kuchence, a taca
zacznie sie obracac.
Rozpocznie sie gotowanie. Po zakorczeniu.
Na wyswietlaczu zostanie ponownie wy$wietlona
wartos¢ 0",
Kuchenka 4-krotnie wyemituje sygnat dzwiekowy.
Kuchenka 3-krotnie przypomni sygnatem dzwiekowym
(raz na minute) o zakonczeniu gotowania.

Funkcja regulacji poziomu mocy umozliwia dostosowanie ilosci rozproszonej energii, a w rezultacie czasu
wymaganego do ugotowania lub podgrzania pozywienia, w zaleznosci od jego rodzaju i iloSci.

Do wyboru jest siedem poziomdéw mocy.

Poziom mocy Wartos¢ procentowa (%) Wyjscie (W)
BARDZO WYSOKI 100 900
WYSOKI 78 700
PODWYZSZONY 67 600
SREDNI 50 450
OBNIZONY 33 300
ROZMRAZANIE 20 180
NISKI n 100

poziomom mocy.

Czasy przygotowania podawane w przepisach oraz w niniejszej instrukcji odpowiadaja okreslonym dla nich

Jesli zostanie wybrany...

Czas przygotowania musi zostac...

Wyzszy poziom mocy

Zmniejszony

Nizszy poziom mocy

Zwiekszony

Dostosowywanie czasu gotowania

Mozesz wydtuzy¢ czas gotowania, naciskajac przycisk Start/+30s. Kazde nacisniecie przedtuza czas gotowania

030 sekund.

*  Mozna réwniez w dowolnej chwili sprawdzi¢ postep przygotowania potrawy, otwierajac drzwiczki

o Wydtuzy¢ pozostaty czas przygotowania

1

&

Start/+30s
B (3sec)

Metoda.

Aby wydtuzyc czas pracy kuchenki, nacisnij przycisk

Start/+30s jeden raz na kazde dodatkowe 30 sekund.

o Przyktad: Aby wydtuzy¢ czas o trzy minuty, nacisnij
przycisk Start/+30s szes¢ razy.

Metoda 2.

Czas gotowania mozna dostosowac przekrecajac

wielofunkcyjne pokretto wyboru.

o Abyzwiekszy¢ czas gotowania, przekre¢ pokrettow
prawo, natomiast aby zmniejszy¢ czas gotowania,
przekrec pokretto w lewo.




Zatrzymywanie pracy kuchenki

Convection (Konwekcja)

Prace kuchenki mozna zatrzymac w dowolnej chwili, aby:
o sprawdzi¢ stan pozywienia,

e przetozy¢ lub zamieszac pozywienie,

e odstawic pozywienie do ostygniecia

Aby zatrzymac prace

kuchenki... Wtym celu...

Tymczasowo: otworz drzwiczki i nacisnij jeden raz przycisk Stop/Eco.
Rezultat: Gotowanie zostanie zatrzymane.

Aby wznowic prace kuchenki, ponownie zamknij drzwiczki i naciénij przycisk
Start/+30s.

Tymczasowo

Catkowicie: Nacisnij jeden raz przycisk Stop/Eco.

Rezultat: Gotowanie zostanie zatrzymane.

Jesli chcesz anulowac ustawienia kuchenki, ponownie nacisnij przycisk
Stop/Eco.

Catkowicie

Ustawianie trybu oszczedzania energii

Kuchenka jest wyposazona w tryb oszczedzania energii.

o Nacisnij przycisk Stop/Eco.
@ Rezultat: Wyswietlacz zostanie wytgczony.
o Abywytaczyc tryb oszczedzania energii, wystarczy

Stop/Eco
P otworzy¢ drzwiczki lub nacisnac przycisk Stop/Eco,
po czym na wyswietlaczu pojawi sie biezacy czas.
Kuchenka jest gotowa do uzycia.
UWAGA

Funkcja automatycznego oszczedzania energii

Jezeli podczas wybierania ustawien Lub gdy urzadzenie dziata w trybie tymczasowego zatrzymania nie zostanie
wybrana zadna funkcja, ustawienie zostanie anulowane, a po 25 minutach wyswietli sie zegar.

Lampa kuchenkiwytacza sie po 5 minutach, gdy drzwiczki s3 otwarte.

Tryb convection (konwekcyjny) umozliwia gotowanie jedzenia w taki sam sposob jak w tradycyjnym piekarniku.

Tryb mikrofali nie jest uzywany. Mozesz ustawic zadana temperature w zakresie od 40°C do 200°C. Maksymalny

zas gotowania wynosi 60 minut.

o Zawsze uzywaj rekawic kuchennych podczas dotykania produktéw znajdujacych sie w kuchence, poniewaz
beda one bardzo gorace.

*  Podczas uzywania trybu konwekcyjnego na drzwiczkach moze zbierac sie wilgoc, gdy réznica miedzy
temperatura wewnatrz i na zewnatrz kuchenki jest duza. Zniknie po kilku minutach.

Sprawdz, czy element grzewczy jest w pozycji poziomej.

1. Umies¢ produkt na niskim ruszcie lub niskim ruszcie
+talerzu Crusty Plate.

N 2. Nacisnij przycisk Convection (Konwekgja).

Rezultat: WysSwietlone zostang nastepujace
wskazania:

d (Tryb konwekgji)

180°C  (Temperatura)

Convection
Healthy Steam (3sec)

2

( 3. Ustaw temperature, przekrecajac wielofunkcyjne
pokretto wyboru.
(Temperatura: 40 - 200°C, co 5°C)
S5 4. Nacisnij wielofunkcyjne pokretto wyboru.
4 5. Ustaw czas gotowania, przekrecajac wielofunkcyjne
pokretto wyboru.
(Jesli chcesz wstepnie podgrzac kuchenke, wybierz
,:07)
6. Nacisnij przycisk Start/+30s.
Rezultat: Rozpocznie sie gotowanie. Po zakoficzeniu.
<> 6 1) Nawyswietlaczu zostanie ponownie wyswietlona
wartos¢,0”.
Start/+30s 2) Kuchenka 4-krotnie wyemituje sygnat dzwiekowy.
& (3sec) 3) Kuchenka 3-krotnie przypomni sygnatem dZwigkowym
(raz na minute) o zakonczeniu gotowania.
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Korzystanie z kuchenki mikrofalowej

AirFry

Uzywanie funkcji Power Defrost (Szybkie rozmrazanie)

Ta funkcja wykorzystuje gorace powietrze w celu uzyskania bardziej chrupkich i zdrowszych potraw mrozonych i
Swiezych bez uzycia oleju.
Tryb mikrofali nie jest uzywany. Mozesz ustawic zadana temperature w zakresie od 100°C do 200°C.
Maksymalny Czas gotowania wynosi 60 minut.
Zawsze uzywaj rekawic kuchennych podczas dotykania produktow znajdujacych sie w kuchence, poniewaz
beda one bardzo gorace.
o Podczas uzywania trybu Air Fry na drzwiczkach moze zbiera sie wilgo¢, gdy réznica miedzy temperatura
wewnatrz i na zewnatrz kuchenki jest duza. Zniknie po kilku minutach.

1. Umies¢ produkt na ruszcie lub ruszcie + talerzu
Crusty Plate.
o Chuda potrawa (smazony ziemniak, udko kurczaka
itp.): Wysoki ruszt
 Ttusta potrawa (caty boczek wieprzowy, caty
kurczak itp.): Niski ruszt

2. Nacisnij przycisk Air Fry.
Rezultat: Wyswietlone zostang nastepujace
wskazania:
QR (Tryb AirFry)
180°C  (Temperatura)

Air Fry

Power Defrost(3sec)

2 2

3. Ustaw temperature, przekrecajac wielofunkcyjne
pokretto wyboru.
(Temperatura: 100 - 200°C, co 5°C)
3 4. Nacisnij wielofunkcyjne pokretto wyboru.
4 5. Ustaw czas gotowania, przekrecajac wielofunkcyjne
pokretto wyboru.
(Jesli chcesz wstepnie podgrzac kuchenke, wybierz
,:0)
6. Nacisnij przycisk Start/+30s.
Rezultat: Rozpocznie sie gotowanie. Po zakoficzeniu.
6 1) NawysSwietlaczu zostanie ponownie wyswietlona
@ wartos¢ 0"
2) Kuchenka 4-krotnie wyemituje sygnat dzwiekowy.
Start/+30s 3)  Kuchenka 3-krotnie przypomni sygnatem dzwiekowym
B (3sec) (raz na minute) o zakonczeniu gotowania.

14  Polski

Funkcje Power Defrost (Szybkie rozmrazanie) umozliwiaja rozmrazanie miesa, drobiu, ryb chleba/ciast i
owocow. Czas i poziom mocy rozmrazania s ustawiane automatycznie. Musisz tylko wybrac program i wage.

UWAGA

Uzywaj tylko pojemnikéw przeznaczonych do uzywania w kuchenkach mikrofalowych.

Otwdrz drzwiczki. Umies¢ zamrozone jedzenie w ceramicznym naczyniu na srodku tacy obrotowej.
Zamknij drzwiczki.

1. Nacisnij przycisk Power Defrost (Szybkie
? Air Fr rozmrazanie) i przytrzymaj go przez 3 sekundy.
1 < Power Defrost (3sec)

( 2. Wybierz typ przygotowywanego pozywienia,
przekrecajac wielofunkcyjne pokretto wyboru.
W tabeli na nastepnej stronie mozesz znalez¢ opis
2 réznych wstepnie zaprogramowanych ustawien. W tym
momencie nacisnij wielofunkcyjne pokretto wyboru,
3 aby wybrac typ pozywienia.
3. Ustaw wielkos¢ pordji, przekrecajac wielofunkcyjne

pokretto wyboru.
4. Nacisnij przycisk Start/+30s.

4 Rezultat:

<> 5 ¢ Rozpocznie sie rozmrazanie.

e Wtrakcie rozmrazania kuchenka emituje sygnaty
dzwiekowe, aby przypomnie¢ o obréceniu
produktow zywnosciowych.

5. Nacisnij ponownie przycisk Start/+30s, aby zakonczy¢
rozmrazanie.
Rezultat: Pozakonczeniu.

1) Nawyswietlaczu zostanie ponownie wySwietlona
wartos¢,0".

2) Kuchenka 4-krotnie wyemituje sygnat dzwiekowy.

3) Kuchenka 3-krotnie przypomni sygnatem dzwiekowym
(raz na minute) o zakonczeniu gotowania.

Start/+30s
& (3sec)




Przewodnik Power Defrost (Szybkie rozmrazanie)

Ponizsza tabela zawiera ilosci i odpowiednie instrukcje dla réznych programéw Power Defrost
(Szybkie rozmrazanie). Przed rozmrazaniem usun wszystkie opakowania.

Mieso, dréb i ryby umieszczaj na ptaskim szklanym lub ceramicznym talerzu, a chleb, ciasto i owoce
uktadaj na reczniku kuchennym.

Kod/potrawa

Wielkoé¢ porgji (g)

Instrukcje

Mieso

200-1500

Oston brzegifolig aluminiowa. Po ustyszeniu sygnatu obré¢ migso na
druga strone. Ten program jest odpowiedni do rozmrazania baraniny,
wieprzowiny, stekéw, miesa krojonego i mielonego. Odstaw na

20 - 60 minuty.

Drob

200-1500

Oston korice udek i skrzydetek folig aluminiowa. Po ustyszeniu
sygnatu obré¢ dréb na druga strone. Ten program jest odpowiedni do
rozmrazania catych kurczakow, a takze kawatkow kurczaka. Odstaw
na 20 - 60 minut.

Ryby

200-1500

Oston ogon ryby folia aluminiowa. Po ustyszeniu sygnatu obréc rybe
na druga strone. Ten program jest odpowiedni do rozmrazania catych
ryb oraz filetéw rybnych. Odstaw na 20 - 50 minuty.

4
Chleb/ciasto

125-1000

Umiesc¢ chleb ptasko na kawatku papieru kuchennego i po
ustyszeniu sygnatu obré¢ na druga strone. Potéz ciasto na talerzu
ceramicznym i, jesli to mozliwe, po ustyszeniu sygnatu obréc na
druga strone. (Kuchenka kontynuuje prace i jest wstrzymywana po
otworzeniu drzwiczek).

Ten program jest odpowiedni do rozmrazania wszystkich rodzajow
chleba krojonego lub cateqgo, a takze butek i bagietek. Butki nalezy
utozy¢ w okrag.

Ten program jest odpowiedni do wszystkich rodzajéw ciast
drozdzowych, kruchych ciastek, sernikéw i ciasta francuskiego. Nie
jest odpowiedni do ciasta kruchego, ciast z kremem lub z owocami
ani ciast z polewa czekoladowa. Odstaw na10 - 30 minut.

Owoce

100-600

Roztdz owoce rowno w ptaskim, szklanym naczyniu.
Ten program jest odpowiedni do wszystkich rodzajéw owocow.
Odstaw na 5 - 20 minut.

Korzystanie z funkcji Healthy Steam (Zdrowe gotowanie na parze)

Healthy Steam (Zdrowe gotowanie na parze) ma 17 wstepnie zaprogramowanych czasow gotowania. Nie
ma koniecznosci ustawiania czasu gotowania ani poziomu mocy. Z trybu zdrowego gotowania na parze mozna
korzystac przy uzyciu parowaru Pure.

UWAGA

Uzywaj tylko naczyn i przyboréw przeznaczonych do uzywania w kuchence mikrofalowej i w piekarniku.

Otworz drzwiczki. Umies¢ jedzenie na srodku tacy obrotowej. Zamknij drzwiczki.

:

Convection
Healthy Steam (3sec)

~

<> 5)
Start/+30s
B (3sec)

1

2)
3)

Nacisnij przycisk Healthy Steam (Zdrowe gotowanie
na parze) i przytrzymaj go przez 3 sekundy.

Wybierz kategorie jedzenia, przekrecajac
wielofunkcyjne pokretto wyboru i nacisnij
wielofunkcyjne pokretto wyboru.

Wybierz typ przygotowywanego pozywienia,
przekrecajac wielofunkcyjne pokretto wyboru. W
tabeli na nastepnej stronie mozesz znalez¢ opis roznych
wstepnie zaprogramowanych ustawien.

Ustaw wielko$¢ porcji, przekrecajac
wielofunkcyjne pokretto wyboru.

Naciénij przycisk Start/+30s.

Rezultat: Rozpocznie sie gotowanie. Po zakoficzeniu.
Na wyswietlaczu zostanie ponownie wyswietlona
wartos¢,0".

Kuchenka 4-krotnie wyemituje sygnat dzwiekowy.
Kuchenka 3-krotnie przypomni sygnatem dzwiekowym
(raz na minute) o zakonczeniu gotowania.

Polski 15
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Korzystanie z kuchenki mikrofalowej

Opis programu Healthy Steam (Zdrowe gotowanie na parze)

Zdrowe/azjatyckie

Kod/potrawa | Wielkos¢ porcji (g) Instrukcje

1 Optuczioczy$¢ Swiezego brokuta, a nastepnie przygotuj rézyczki.
Ré2vCZi 250 Dodaj 100 mlwody do szklanego parowaru. Ut6z brokuta na tacy i
brol¥u{6w 500 umies$¢ w szklanym parowarze.

Przykryj pokrywka. Po ugotowaniu odstaw na 2 - 3 minuty.
2 250 Optucz i oczy$c swieze marchewki. Dodaj 100 mlwody do szklanego
Krojone 500 parowaru. Ut6z marchewki na tacy i umies¢ w szklanym parowarze.
marchewki Przykryj pokrywka. Po ugotowaniu odstaw na 2 - 3 minuty.
3 Optucz i oczysc swiezy kalafior, a nastepnie przygotuj rézyczki.
Réavezki 250 Dodaj 100 mlwody do szklanego parowaru.
kalayfiora 500 Ut6z kalafior na tacy i umies¢ w szklanym parowarze.

Przykryj pokrywka. Po ugotowaniu odstaw na 2 - 3 minuty.

Zwaz swiezg dynie po umyciu i pokrojeniu na réwne kawatki lub w
4 250 kostke. Dodaj 100 ml wody do szklanego parowaru.
Kawatki dyni 500 Ut6z dynie na tacy i umies¢ w szklanym parowarze.

Przykryj pokrywka. Po ugotowaniu odstaw na 2 - 3 minuty.
5 Optucz i obierz ziemniaki, a nastepnie pokrdj na rowne kawatki.
Obrane 250 Dodaj 100 ml wody do szklanego parowaru.
ziemniaki 500 Utdz ziemniaki na tacy i umies¢ w szklanym parowarze.

Przykryj pokrywka. Po ugotowaniu odstaw na 2 - 3 minuty.
6 250 Dodaj 100 mlwody do szklanego parowaru. Ut6z mrozone warzywa
Mrozone 500 na tacy i umies¢ w szklanym parowarze.
warzywa Przykryj pokrywka. Po ugotowaniu odstaw na 2 - 3 minuty.

Zwaz $wieze owoce (np. jabtka, gruszki, Sliwki, morele, mango lub
7 ananasa) po obraniu, umyciu i pokrojeniu na réwne kawatki lub w
Kompot 400 kostke. Dodaj 100 ml wody do szklanego parowaru.
owocowy Utdz owoce na tacy i umies¢ w szklanym parowarze.

Przykryj pokrywka. Po ugotowaniu odstaw na 2 - 3 minuty.
8 Umies¢ ryz w szklanym parowarze.
Biaty ryz 250 Dodaj 500 ml zimnej wody. Przykryj pokrywka.

Po ugotowaniu odstaw na 5 minut.

16 Polski

Kod/potrawa | Wielko$¢ porcji (g) Instrukcje
9 Zwaz mielong wotowine i uformuj kulki (& 25 mm kazda). Dodaj
Wotowina na 250 100 mlwody do szklanego parowaru. Utz wotowine na tacy i umies¢
500 w szklanym parowarze. Przykryj pokrywka.
parze Po ugotowaniu odstaw na 2 - 3 minuty.
g0 y
Optucz rybe i skrop1tyzka soku z cytryny.
10 300 Dodaj 100 mlwody do szklanego parowaru.
Filety z tososia 600 Utéz filety z tososia na tacy i umies¢ w szklanym parowarze.
Przykryj pokrywka. Po ugotowaniu odstaw na 2 - 3 minuty.
1 Optucz kawatki i natnij powierzchnie ze skora.
Pieré z 300 Dodaj100 nlw’l wody do szklanego parowaru. Utdz piersi z kurczaka na
kurczaka 600 tacyi um|escyvszklanym parowarze. Przykryj pokrywka.
Po ugotowaniu odstaw na 2 - 3 minuty.
Pokrdj150 g miesa z udek kurczaka na kawatki i wymieszaj ze
12 skrobia kukurydziana w misce. Dodaj 400 mlwody i bulion drobiowy
Kleik ryzowy 650 do parowaru.
z kawatkami Umies¢ mieszanke z kurczakiem 1100 g ryzu preparowanego w
kurczaka szklanym parowarze. Przykryj pokrywka.
Po ugotowaniu zamieszaj i odstaw na 2 - 3 minuty.
Optucz dorsza zimna woda. Posyp 1 tyzeczka soli i swiezo mielonym
13 250 pieprzem. Skrop 1tyzka sosu sojowego i w6z do lodowki na
Biate ryby na 500 30 minut. Dodaj 100 ml wody do szklanego parowaru. Roztz 4 filety
parze w jednej warstwie na tacy i umies¢ w szklanym parowarze.
Przykryj pokrywka. Po ugotowaniu odstaw na 2 - 3 minuty.
14 Dodaj 100 mlwody do szklanego parowaru. Utéz mrozone pierozki
Pierozki na 300 natacy i umies¢ w szklanym parowarze. Przykryj pokrywka.
parze Po ugotowaniu odstaw na 2 - 3 minuty.
15 Dodaj 100 mlwody do szklanego parowaru.
Zielone 125 Optucz zielone warzywa liSciaste. Utoz je na tacy i umies¢ w
warzywa 250 szklanym parowarze. Przykryj pokrywka.
lisciaste Po ugotowaniu odstaw na 2 - 3 minuty.
16 Umies¢ 3 jajka, 250 ml wody, bulion drobiowy, szczypte solii10 ml
Jajka na parze 350 olejuw szklanym parowarze. Powoli wymieszaj tyzka.
Przykryj pokrywka. Po ugotowaniu odstaw na 2 - 3 minuty.
17 Dodaj 100 mlwody do szklanego parowaru. Optucz swieze krewetki.
Krewetki na 300 Utéz je na tacy i umies¢ w szklanym parowarze.
parze Przykryj pokrywka. Po ugotowaniu odstaw na 2 - 3 minuty.




Uzywanie funkcji Auto Cook (Automatyczne gotowanie)

Funkcje Auto Cook (Automatyczne gotowanie) obejmuja wstepnie zaprogramowane czasy gotowania.
Nie ma koniecznosci ustawiania czasu gotowania ani poziomu mocy.

UWAGA

Uzywaj tylko naczyn i przyboréw przeznaczonych do uzywania w kuchence mikrofalowej i w piekarniku.

Otwérz drzwiczki. Umies¢ jedzenie na srodku tacy obrotowej. Zamknij drzwiczki.

N
1 W Auto Cook
—  Turntable(3sec)
J
p
2
3
4
<> 5
Start/+30s
A (3sec)
J

1

Nacisnij przycisk Auto Cook (Automatyczne
gotowanie).

Wybierz kategorie jedzenia, przekrecajac
wielofunkcyjne pokretto wyboru i nacisnij
wielofunkcyjne pokretto wyboru.

Wybierz typ przygotowywanego pozywienia,
przekrecajac wielofunkcyjne pokretto wyboru.
W tabeli na nastepnej stronie mozesz znalez¢ opis
réznych wstepnie zaprogramowanych ustawien.

. Ustaw wielko$¢ porcji, przekrecajac

wielofunkcyjne pokretto wyboru.

Nacisnij przycisk Start/+30s.

Rezultat: Rozpocznie sie gotowanie. Po zakoficzeniu.
Na wyswietlaczu zostanie ponownie wyswietlona
wartos¢ 0",

Kuchenka 4-krotnie wyemituje sygnat dzwiekowy.
Kuchenka 3-krotnie przypomni sygnatem dzwiekowym
(raz na minute) o zakorczeniu gotowania.

Przewodnik Air Fry

Ponizsza tabela zawiera 12 automatycznych programéw smazenia Air Fry. Mozna w niej znalez¢ ilosci i
odpowiednie instrukcje. Uzyskasz smaczne potrawy, uzywajac mniej oleju niz w przypadku smazenia na
gtebokim oleju. Programy tacza dziatanie konwekeji, gérnego elementu grzewczego i energii mikrofalowa.
Do wyboru dostepne sa programy do przygotowywania ziemniakdw/warzyw (6), owocéw morza (3) oraz

kurczaka (3).
UWAGA
Podczas wyjmowania jedzenia nalezy uzywac rekawic kuchennych.
Kod/potrawa | Wielkos¢ porcji (g) Instrukcje
1-1 Rownomiernie roztdz mrozone frytki do piekarnika na talerzu
. i 300-350 L . )
Mrozone frytki z Crusty Plate. Umies¢ talerz na wysokim ruszcie.
. . 400 - 450 )
piekarnika Odstaw na1-2 minuty.
12 . Réwnomiernie roztéz mrozone krokiety ziemniaczane na talerzu
Mrozone 200-250 - . )
. Crusty Plate. Umiesc¢ talerz na wysokim ruszcie.
krokiety 300-350 )
L Odstaw na1-2 minuty.
Ziemniaczane
Uzyj twardej do $rednio twardej odmiany ziemniakow i umyj je.
Obierz ziemniaki i pokroj je w stupki o grubosci10 x 10 mm.
DI 400-450 Réwnomiernie roztdz domowe frytki na talerzu Crusty Plate.
Umies¢ talerz na wysokim ruszcie.
Odstaw nat-2 minuty.
kodeczki 300-350 maryjeoina POSYp przyprawar.
L Umiesc je przekrojong strona na talerzu Crusty Plate.
ziemniaczane 400-450 y ) ) .
Umiesc talerz na wysokim ruszcie. Odstaw na1- 3 minuty.
1 . Réwnomiernie roztéz mrozone krazki cebuliw panierce lub
Mrozone 100-150 . L )
. . mrozone krazki kalmara w panierce na talerzu Crusty Plate.
krazki cebuliw 200-250 o ) ) !
panlerce Umie$¢ talerz na wysokim ruszcie. Odstaw na1-2 minuty.

Polski
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Korzystanie z kuchenki mikrofalowej

Kod/potrawa | Wielkos¢ porcji(g) Instrukcje
Optucz i pokrdj cukinie w plastry. Posmaruj je 5 g oliwy z oliwek i
1-6 100-150 dodaj przyprawy. Réwnomiernie roztdz plastry na talerzu Crusty
Plastry cukinii 200-250 Plate i umiesc talerz na wysokim ruszcie.
Odstaw na1-2 minuty.
1-7 Réwnomiernie roztdz mrozone panierowane krewetki na talerzu
. 200-250 L ) )
Mrozone 300-350 Crusty Plate. Umiesc talerz na wysokim ruszcie.
krewetki Odstaw na1-2 minuty.
1-8 Réwnomiernie rozt6z mrozone panierowane kawatki ryby na
. 200-250 L ) )
Mrozone 300-350 talerzu Crusty Plate. Umies¢ talerz na wysokim ruszcie.
kawatki ryby Odstaw na1-2 minuty.
1-9 ) I A .
. Réwnomiernie roztdz mrozone panierowane kalmary na talerzu
Mrozone 100-150 o ) )
. Crusty Plate. Umiesc talerz na wysokim ruszcie.
smazone 200-250 .
Odstaw na1-2 minuty.
kalmary
110 Réwnomiernie roztdz mrozone nuggetsy z kurczaka na talerzu
Mrozone 200- 250 2 ggeyz i
Crusty Plate. Umies¢ talerz na wysokim ruszcie.
nuggetsyz 300-350 )
Odstaw na1-2 minuty.
kurczaka
Zwaz udka, posmaruj je olejem i posyp przyprawami.
200-250 e S
1-1 300-350 Roztdz je réwnomiernie na talerzu Crusty Plate.
Udka z kurczaka Umies¢ talerz na wysokim ruszcie.
400 - 450 )
Odstaw na1-3 minuty.
12 Zwaz skrzydetka kurczaka, posmaruj je olejem i posyp
200-250 przyprawami. Rozt6z je réwnomiernie na talerzu Crusty Plate.
Skrzydetka L ) )
Kurczaka 300-350 Umiesc talerz na wysokim ruszcie.

Odstaw na1-2 minuty.

18 Polski

Przewodnik na temat zdrowego gotowania

Ponizsza tabela zawiera ilosci i odpowiednie instrukcje dla15 programéw zdrowego gotowania. Do wyboru
dostepne s3 programy do przygotowywania ryzu i kasz/makaronu (3), warzyw (6) oraz drobiu/ryb (6).

UWAGA

Podczas wyjmowania jedzenia nalezy uzywac rekawic kuchennych.

Kod/potrawa | Wielko$¢ porcji (g) Instrukcje
Uzyj misy do gotowania na parze z pokrywka. Dodaj dwukrotnie
2-1 150-200 wieksza ilos¢ zimnej wody. Gotuj pod przykryciem.
Ryz brazowy 200-250 Przed odstawieniem zamieszaj i dodaj s6l oraz ziota.
Odstaw na 5-10 minuty.
2-2 150 -200 Uzyj misy do gotowania na parze z pokrywka. Dodaj dwukrotnie
Komosa 200-250 wieksza ilos¢ zimnej wody. Gotuj pod przykryciem. Przed
ryzowa odstawieniem zamieszaj i dodaj s6l oraz ziota. Odstaw na1- 3 minuty.
Uzyj misy do gotowania na parze. Dodaj wrzaca wode w 4-krotnie
2-3 100-150 wiekszej ilosci, szczypte solii dobrze wymieszaj. Gotuj bez przykrywki.
Makaron 200-250 Przed odstawieniem zamieszaj, a nastepnie doktadnie odcedz.
Odstaw na1- 3 minuty.
Optuczioczysc zielong fasolke. Rozt6z jg rownomiernie w misie
24 do gotowania na parze z pokrywka. Dodaj 30 ml (2 tyzki) wody w
Zielona 200-250 przypadku gotowania pqrgji 200-250 gli 45 ml (3 tyzki) w przypadku
fasolk 300-350 porcji 300 - 350 g. Umies¢ naczynie na Srodku tacy obrotowej.
asolka Gotui ; A ; S
otuj pod przykryciem. Po zakoficzeniu gotowania wymieszaj.
Odstaw na1-2 minuty.
Optuczioczys¢ szpinak. Umies¢ w misie do gotowania na parze
2-5 100-150 z pokrywka. Nie dodawaj wody. Umies¢ naczynie na srodku tacy
Szpinak 200-250 obrotowej. Gotuj pod przykryciem. Po zakoficzeniu gotowania
wymieszaj. Odstaw na1-2 minuty.
Umyj i obierz ziemniaki, przekrdj na pét i wtdz do misy do gotowania
2-6 300-350 na parze z pokrywka. Dodaj15 - 30 mlwody (1- 2 tyzki).
Obrane 400 - 450 Po zakoriczeniu gotowania wymieszaj. W przypadku gotowania
ziemniaki 500-550 wiekszych ilosci przemieszaj raz podczas gotowania.
Odstaw na3-5minut.
2-7 400- 450 Utoz $wiezg zapiekanke ziemniaczang w szklanym naczyniu
Zapiekanka 800- 850 zaroodpornym.
zZiemniaczana Umies¢ naczynie na niskim ruszcie. Odstaw na 2 - 3 minuty.




Wyrastanie ciasta/robienie jogurtu

Kod/potrawa | Wielkos¢ porcji (g) Instrukeje
Optucz i pokrdj baktazany w plastry. Posmaruj je olejem i posyp Ponizsza tabela opisuje sposéb uzywania automatycznych programéw do wyrastania ciasta drozdzowego lub
2-8 100-150 przyprawami. Rownomiernie roztéz plastry na talerzu Crusty Plate. robienia domowego jogurtu,
Grillowane 200-250 Umies¢ talerz na wysokim ruszcie.
baktazany Obro¢ natychmiast po ustyszeniu sygnatow dzwiekowych. Kod/potrawa | Wielkos¢ porcji (g) Instrukcje
Nacisnij przycisk Start, aby kontynuowac. Odstaw na1-2 minuty. . . - ..
: : - — : 3-1 300-500 W67 ciasto do miski odpowiedniej wielkosci i umies¢ na niskim
2—? 400-250 Qp{ucz ioczys¢ pomldqry. Przekrdj je na pot i wtdz do naczynia Ciasto na pizze . ruszcie. Przykryj folia aluminiowa.
Grillowane zaroodpornego. Posyp je tartym serem.
. 600-650 ; ’ ) . s T
pomidory Umies¢ naczynie na wysokim ruszcie. Odstaw na1-2 minuty. 3-2 500-800 W16z ciasto do miski odpowiedniej wielkosci i umies¢ na niskim
210 Optucz pier$ z kurczaka i utdz na ceramicznym talerzu. Surowe ciasto ruszcie. Praykryj folia aluminiowa.
Pieré 300-350 Przykryj ja folig spozywcza bezpieczng do uzywania w mikrofalowce i 33
lersz 400-450 ponaktuwaj folie. . W6z ciasto do miski odpowiedniej wielkosci i umies¢ na niskim
kurczaka Y . ' ' Ciastona 600-900 ) . .
Umie$¢ naczynie na tacy obrotowej. Odstaw na 2 minut. hleb ruszcie. Przykryj folig aluminiowa.
chle
Optucz pier$ zindyka i wtdz do gtebokiego szklanego naczynia - . . - - §
21 300-350 zaroodpornego. Przykryj ja folia spozywcza bezpieczna do uzywania w Réwnomiernie rozt6z150 g jogurtu naturalnego do 5 ceramicznych 8
Pier$ zindyka 400-450 mikrofaléwce i ponaktuwaj folie. Umies¢ naczynie na tacy obrotowe;j. 34 miseczek lub matych szklanych stoiczkéw (po 30 g). o
Odstaw na 2 minut. Yoqurtw Dodaj 100 ml mleka do kazdego pojemnika. Uzywaj mleka UHT E3
2-12 Optucz pieré z kurczaka, zamarynuj i utéz na talerzu Crusty Plate. N 500 (temperatura pokojowa; 3,5% ttuszczu). Przykryj wszystkie pojemniki %
Grillowana 300-350 Umiesc talerz na wysokim ruszcie. Obré¢ natychmiast po ustyszeniu emnikach folig spozywcza i utéz w okrag na tacy obrotowej. Po zakoriczeniu S
pier$z 400-450 sygnatow dzwigkowych. Naciénij przycisk Start, aby kontynuowac. ROIEIIRAC wi6z do lodéwki na 6 godzin. Za pierwszym razem zalecamy uzycie %
kurczaka Odstaw na 2 minut. . " . =5
suszonych kultur bakterii fermentacji mlekowej. 3
g Réwnomiernie roztdz filety rybne na talerzu Crusty Plate. Umies¢ o ) -3
é:iﬁowan 200-300 talerz na wysokim ruszcie. Obré¢ natychmiast po ustyszeniu sygnatéw Wymieszaj150 9J°9“rt“ natouralnego 2500 mimieka UHT E:"
filet rybn y 400-500 dzwiekowych. Naci$nij przycisk Start, aby kontynuowac. (temperatura pokojowa; 3,5% ttuszczu). )
rybny Odstaw na1-2 minuty. 35 Wlej rownomiernie do duzej szklanej miski. &,
214 Réwnomiernie rozt6z steki rybne na talerzu Crusty Plate. Umie$¢ J°9”“W duzej 500 Przykryjlfollq _SDOZYYVCZQ ! urlmes‘c natacy qbrotowej.
Crillowan 200- 250 talerz na wysokim ruszcie. Obro¢ natychmiast po ustyszeniu sygnatéw misce Po zakoriczeniu w0z do lodowki na 6 godzin.
stekz ’cosgsia 300-350 dzwiekowych. Nacisnij przycisk Start, aby kontynuowac. Za pierwszym razem zalecamy uzycie suszonych kultur bakterii
Odstawna 2 minut. fermentacji mlekowej.
Posmaruj skére catej ryby (pstraga lub dorady) olejem, a nastepnie
dodaj ziota i przyprawy. Utdz filety jeden obok drugiego, gtowa do
2-15 300-350 lerau C Plate. Umieéé tal ki ;
Pieczona ryba 400-500 0gona, na ta erzu rusty Plate. Umiesc ta,erz nawysokim ruszcie.
Obré¢ natychmiast po ustyszeniu sygnatéw dzwiekowych.
Nacisnij przycisk Start, aby kontynuowac. Odstaw na 3 minut.
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Korzystanie z kuchenki mikrofalowej

Automatyczne podgrzewanie/gotowanie

Ponizsza tabela zawiera ilosci i odpowiednie instrukcje dla automatycznego gotowania.

UWAGA

Podczas wyjmowania jedzenia nalezy uzywac rekawic kuchennych.

Grillowanie

Kod/potrawa | Wielkos¢ porcji (g) Instrukcje
Umies¢ na ceramicznym talerzu i przykryj folig spozywcza bezpieczna
4- 300-350 do uzywania w mikrofaldwce. Ten program jest przeznaczony do
Danie gotowe positkdw sktadajacych sie z 3 sktadnikéw (np. miesa z sosem, warzyw
400 - 450 . T
(schtodzone) i dodatku, np. ziemniakow, ryzu lub makaronu).

Odstaw na 2 - 3 minuty.

&2 300-350 Umies¢ mrozona pizze na niskim ruszcie

Mrozona pizza 400-450 apizze '

4-3 o . - o
Mrozona 400-450 Umies¢ mrozong lazanie w naczyniu zaroodpornym odpowiedniej
lazania 600 - 650 wielkosci. Umies¢ naczynie na niskim ruszcie. Odstaw na 3 - 4 minuty.
a4 Posmaruj chtodzonego kurczaka olejem i posyp przyprawami.

1100-1150 Umies¢ go piersia do dotu na $rednim lub niskim ruszcie. Obré¢

E:JerZ:Ey 1200-1250 natychmiast po ustyszeniu sygnatow dzwiekowych. Nacisnij przycisk
Start/+30s, aby kontynuowac gotowanie. Odstaw na 5 minut.
Wlej ciasto do 6 - 8 papierowych lub silikonowych foremek na
4-5 muffiny (po 45 g) i umie$¢ na niskim ruszcie. Wtacz program
. 250-300 o : )
Muffiny (rozpocznie sie wstepne podgrzewanie kuchenki).

Po ustyszeniu sygnatu dzwiekowego wt6z ruszt z potrawa.

20 Polski

Funkgja grillowania umozliwia szybkie podgrzanie i zarumienienie potrawy, bez uzywania mikrofal.
o Zawsze uzywaj rekawic kuchennych podczas dotykania produktéw znajdujacych sie w kuchence, poniewaz

o Lepsze rezultaty gotowania i grillowania mozna uzyskac¢, uzywajac wysokiego rusztu.

beda one bardzo gorace.
~
~
Grill
2 Iz‘ Combi(3sec)
-
~
B
@ 4
Start/+30s
L & (3sec)

1

1)

Otwdrz drzwiczki i umies¢ produkt zywnosciowy na
ruszcie.

Nacisnij przycisk Grill (Grillowanie).
Rezultat: Wyswietlone zostang nastepujace
wskazania:

[¥]  (Trybgrillowania)
¢ Nie mozna ustawiac temperatury grillowania.

Ustaw czas grillowania, przekrecajac wielofunkcyjne
pokretto wyboru.

e Maksymalny czas grillowania to 60 minut.

Nacisnij przycisk Start/+30s.

Rezultat: Rozpocznie sie grillowanie. Po zakorczeniu.
Na wyswietlaczu zostanie ponownie wyswietlona
wartos¢,0”.

Kuchenka 4-krotnie wyemituje sygnat dzwiekowy.
Kuchenka 3-krotnie przypomni sygnatem dzwiekowym
(raz na minute) o zakonczeniu gotowania.




Wyborakcesoriow

kaczenie trybu mikrofalii grillowania

Tradycyjne gotowanie konwekcyjne wymaga naczyn i
przyboréw kuchennych. Nalezy jednak uzywac wytacznie
przyboréw przeznaczonych do uzytku w zwyktym
piekarniku.

Pojemniki przeznaczone do uzytku w kuchenkach
mikrofalowych nie s3 zazwyczaj odpowiednie do gotowania
konwekcyjnego; nie nalezy uzywac plastikowych
pojemnikdw, naczyn, papierowych kubkéw, recznikéw itd.
Jesli chcesz wybrac taczony tryb gotowania (mikrofale i grill
lub tryb konwekcyjny), uzywaj tylko naczyn i przyboréw
przeznaczonych do uzywania w kuchence mikrofalowej i w
piekarniku.

UWAGA

Wiecej informacji na temat odpowiednich naczyn i
przyboréw mozna znalez¢ w sekcji Przewodnik po
naczyniach kuchennych na stronie 29.

Mozesz takze taczy¢ gotowanie mikrofalami z grillowaniem, aby szybko ugotowac potrawe i jednocze$nie ja

zarumienic.

UWAGA

ZAWSZE uzywaj naczyn i przyboréw przeznaczonych do uzywania w kuchence mikrofalowej i w piekarniku.
Najlepsze beda naczynia szklane i ceramiczne, poniewaz umozliwiajg one réwnomierne przenikanie potrawy.

UWAGA

ZAWSZE uzywaj rekawic kuchennych podczas dotykania produktéw znajdujgcych sie w kuchence, poniewaz beda

one bardzo gorace.

Lepsze rezultaty gotowania i grillowania mozna uzyskac, uzywajac wysokiego rusztu.

Otworz drzwiczki. Umies¢ produkt zywnosciowy na ruszcie najlepiej nadajacym sie do przygotowania danego
typu potrawy. Umies¢ ruszt na tacy obrotowej. Zamknij drzwiczki.

1

Grill
Combi(3sec)

<> 5
Start/+30s
B (3sec)

1

1)

2)
3)

Nacisnij przycisk Combi (Kombi) i przytrzymaj go przez

3sekundy.

Rezultat: Wyswietlone zostana nastepujace
wskazania:

Cb-1 (Mikrofale + Grill)

Gdy na wyswietlaczu widoczna bedzie wartos¢ Ch-1,
nacisnij wielofunkcyjne pokretto wyboru.
Rezultat: Wyswietlone zostana nastepujace
wskazania:
|§| (Tryb taczony Mikrofale +
Grill)

Ustaw czas gotowania, przekrecajac wielofunkcyjne

pokretto wyboru.

e Maksymalny czas gotowania to 60 minut. W tym
momencie nacisnij wielofunkcyjne pokretto
wyboru, aby ustawi¢ czas gotowania.

e Nie mozna ustawiac temperatury grillowania.

Wybierz odpowiedni poziom mocy, przekrecajac

wielofunkcyjne pokretto wyboru do momentu

wyswietlenia wtasciwej mocy wyjsciowej (600, 450,

300,180,100 W).

Nacisnij przycisk Start/+30s.

Rezultat: Rozpocznie sie gotowanie w trybie

taczonym. Po zakoriczeniu.

Na wyswietlaczu zostanie ponownie wyswietlona

wartos¢,0".

Kuchenka 4-krotnie wyemituje sygnat dzwiekowy.

Kuchenka 3-krotnie przypomni sygnatem dzwiekowym

(raz na minute) o zakorczeniu gotowania.
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Korzystanie z kuchenki mikrofalowej

kaczenie trybu mikrofali i konwekcyjnego

Gotowanie w trybie taczonym wykorzystuje zaréwno energie mikrofalowa, jak i podgrzewanie konwekcyjne.
Wstepne podgrzewanie nie jest wymagane, poniewaz energia mikrofalowa jest dostepna natychmiastowo.
W trybie taczonym mozna przygotowywac wiele potraw, a w szczegélnosci:

¢ Pieczone miesa i dréb

e Plackiiciasta

e Potrawyz jajami i serem

UWAGA

ZAWSZE uzywaj naczyn i przyboréw przeznaczonych do uzywania w kuchence mikrofalowej i w piekarniku.
Najlepsze beda naczynia szklane i ceramiczne, poniewaz umozliwiaja one réwnomierne przenikanie potrawy.

UWAGA

ZAWSZE uzywaj rekawic kuchennych podczas dotykania produktéw znajdujacych sie w kuchence, poniewaz beda
one bardzo gorace. Lepsze rezultaty gotowania i zarumienienia mozna uzyskac, uzywajac niskiego rusztu.

Otworz drzwiczki. Utéz produkty zywnosciowe na tacy obrotowej lub na niskim ruszcie, ktory nalezy nastepnie
umiesci¢ na tacy obrotowej. Zamknij drzwiczki. Element grzewczy musi znajdowac sie w pozycji poziomej.

1. Nacisnij przycisk Combi (Kombi) i przytrzymaj go przez
1 Ifl Grill_ 3sekundy.

Combi(3sec) Rezultat: Wyswietlone zostang nastepujace
wskazania:

Cb-2  (Mikrofale + Konwekcja)

22 Polski

<> 6
Start/+30s
£ (3sec)

1)

Ustaw na wySwietlaczu wartos¢ Cb-2 (Mikrofale +

Konwekgja), przekrecajac wielofunkcyjne pokretto

wyboru, a nastepnie nacisnij wielofunkcyjne

pokretto wyboru.

Rezultat: Wyswietlone zostana nastepujace
wskazania:

(Tryb {qc;ony Mikrofale +
Konwekcja)
180°C  (Temperatura)
Wybierz odpowiednia temperature, przekrecajac
wielofunkcyjne pokretto wyboru (Temperatura:
40 - 200°C). W tym momencie nacisnij wielofunkcyjne
pokretto wyboru, aby ustawic czas gotowania.

Ustaw czas gotowania, przekrecajac wielofunkcyjne

pokretto wyboru.

e Maksymalny czas gotowania to 60 minut. W tym
momencie nacisnij wielofunkcyjne pokretto
wyboru, aby ustawi¢ poziom mocy.

Wybierz odpowiedni poziom mocy, przekrecajac

wielofunkcyjne pokretto wyboru do momentu

wyswietlenia wtasciwej mocy wyjsciowej (600, 450,

300,180,100 W).

Nacisnij przycisk Start/+30s.

Rezultat: Rozpocznie sie gotowanie w trybie
taczonym. Kuchenka zostanie rozgrzana
do zadanej temperatury, a nastepnie
gotowanie mikrofalami bedzie
kontynuowane az do uptywu czasu
gotowania. Po zakorczeniu.

Na wy$wietlaczu zostanie ponownie wyswietlona

wartos¢,0”.

Kuchenka 4-krotnie wyemituje sygnat dzwiekowy.

Kuchenka 3-krotnie przypomni sygnatem dzwiekowym

(raz na minute) o zakonczeniu gotowania.




Konfigurowanie

Uzywanie funkgji Turntable (Taca obrotowa) Wt./Wyt.

Mozesz skonfigurowac kuchenke mikrofalowa, naciskajac jednoczesnie przyciski Convection (Konwekgja) i
Auto Cook (Automatyczne gotowanie).

Ve . .
Convection Wyswietlacz Funkcja
Healthy Steam (3sec) Umozliwia wtaczenie lub wytaczenie
SE-1 T
sieci Wi-Fi.
SE-2 Umozliwia ustawienie czasu zegara.
SE-3 Umozliwia wybér12- lub
24-godzinnego formatu czasu.
Umozliwia wtaczenie lub wytaczenie
SE-4 PR
dzwiekdw.
e Auto Cook
—'  Turntable(3sec)

Korzystanie z funkcji Child Lock (Blokada rodzicielska)

Twoja kuchenka mikrofalowa jest wyposazona w specjalng blokade rodzicielska, ktéra umozliwia zablokowanie
urzadzenia, tak aby dzieci albo inne niepowotane osoby nie mogty jej przypadkowo obstugiwac.

1. Nacisnij przycisk Child Lock (Blokada

<> rodzicielska) i przytrzymaj go przez 3 sekundy.
Start/+30s Realtat: ,
A (3sec) e Kuchenka mikrofalowa zostanie zablokowana

(nie bedzie mozna wybrac zadnych funkgji).
o Nawyswietlaczu widoczny bedzie symbol L.

2. Aby odblokowac kuchenke, nacisnij przycisk
Child Lock (Blokada rodzicielska) (i
przytrzymaj go przez 3 sekundy.

Rezultat: Kuchenka mikrofalowa moze by¢
uzywana normalnie.

Przycisk Turntable (Taca obrotowa) umozliwia uzywanie duzych naczyn zajmujacych catg kuchenke poprzez
zatrzymanie ruchu tacy obrotowej (tylko tryb gotowania recznego).

UWAGA

W tym przypadku rezultaty moga by¢ mniej zadowalajace, poniewaz gotowanie jest mniej
rdwnomierne.
Zalecamy reczne obrécenie naczynia w potowie procesu gotowania.

A\ OSTRZEZENIE

Nigdy nie nalezy poruszac taca obrotowa bez produktéw zywnosciowych w kuchence mikrofalowej.
Powdd: Moze to spowodowac uszkodzenie urzadzenia.

1. Nacisnij przycisk Turntable (Taca obrotowa) i
przytrzymaj go przez 3 sekundy podczas ustawiania
trybdw Mikrofali, Grilla, Konwekgji, Wstepnego
podgrzewania lub funkcji Kombi.
¢ Opcjanie jest dostepna podczas korzystania ze

wstepnie zaprogramowane;j funkgji lub przed
nacisnieciem przycisku Microwave (Mikrofale), Grill
(Grillowanie), Convection (Konwekcja), Wstepne
podgrzewanie i Combi (Kombi).

Rezultat: Nawyswietlaczu pojawi sie symbol
Turntable (Taca obrotowa) Wt./Wyt.,
ataca obrotowa nie bedzie sie obraca¢
podczas gotowania.

(Tryb Turntable (Taca obrotowa)
wyt.)

e Auto Cook
—  Turntable(3sec)

L oFF

2. Abywtaczyc ruch tacy obrotowej, nacisnij ponownie
przycisk Turntable (Taca obrotowa).
Rezultat: Symbol Turntable (Taca obrotowa)
Wi./Wyt. zniknie z wyswietlacza, a taca
obrotowa bedzie sie obracac.

UWAGA

Ten przycisk Turntable (Taca obrotowa) jest dostepny tylko w trakcie gotowania.
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Korzystanie z kuchenki mikrofalowej

Korzystanie z Deodorization (OdSwiezanie zapachu)

Funkji tej nalezy uzywac po gotowaniu potraw o intensywnym zapachu lub gdy wewnatrz kuchenki znajduje sie
duzo dymu.
Najpierw wyczys¢ wnetrze kuchenki mikrofalowej.

N 1. Nacisnij przycisk Deodorization (Od$wiezanie
— Microwave zapachu) i przytrzymaj go przez 3 sekundy, a nastepnie
1 Deodorization (3sec) naciénij przycisk Start/+30s.
) *  Po zakonczeniu pracy kuchenka wyemituje sygnat
dzwiekowy.
-
Start/+30s
B (3sec)
J
UWAGA

o (zas trwania funkcji Deodorization (Od$wiezanie zapachu) zostat ustawiony na 5 minut. Czas ten zwieksza
sie 0 30 sekund po kazdym nacisnieciu przycisku Start/+30s lub zwigksza sie i zmniejsza 010 sekund po
kazdym obrdceniu wielofunkcyjnego pokretta wyboru.

¢ Maksymalny czas odswiezania zapachu to 15 minut.

Uzywanie talerza Crusty Plate

Talerz Crusty Plate umozliwia nie tylko zarumienienie potraw z géry przy uzyciu grilla, ale takze od dotu z
powodu wysokiej temperatury talerza Crusty Plate, dzieki ktorej spad potrawy staje sie chrupki i ztocisty.
Niektére potrawy, ktdre mozna przygotowac na talerzu Crusty Plate, mozna znalez¢ w tabeli (patrz nastepna
strona). Talerz Crusty Plate moze by¢ réwniez uzywany do przygotowywania boczku, jajek, kietbasek itd.

1. Umiesc talerz Crusty Plate bezposrednio na tacy
obrotowej i wstepnie go podgrzej najwyzszym trybem
taczonym Mikrofale-Grill [600 W + Grill], przestrzegajac
czasOw przygotowania oraz instrukcji podanych w
tabeli.

2. Posmarujtalerz olejem jesli przygotowujesz potrawy
takie jak boczek i jajka, aby je zarumienic.

24 Polski

3. Utdz produkty zywnosciowe na talerzu Crusty Plate.

4. Umiesc talerz Crusty Plate na metalowym ruszcie (lub
tacy obrotowej) w kuchence mikrofalowe;.

( 5. Wybierz odpowiedni czas gotowania i moc.
(Zapoznaj sie z tabelg z boku)

/\ PRZESTROGA

e Zawsze uzywaj rekawic kuchennych do wyciggania talerza Crusty Plate, poniewaz bedzie on bardzo goracy.

Nie umieszczaj natalerzu Crusty Plate zadnych obiektow, ktére nie sa odporne na dziatanie wysokich
temperatur.

o Nigdy nie umieszczaj talerza Crusty Plate w kuchence bez tacy obrotowej.

o Nalezy pamietac, ze talerz Crusty Plate nie nadaje sie do mycia w zmywarce.

e Upewnijsie, ze talerz Crusty Plate znajduje sie na srodku.

e Nie uzywaj pusteqo talerza Crusty Plate.

UWAGA

o Nalezy pamietac, ze talerz Crusty Plate jest pokryty warstwa teflonu, ktdra nie jest odporna na zarysowania.
Nie uzywaj ostrych przedmiotéw, takich jak néz, do krojenia na talerzu Crusty Plate.

o Wyczysc talerz Crusty Plate uzywajac cieptej wody i detergentu, a nastepnie sptucz go czysta woda.

e Nie uzywaj szczotki ani twardej gabki do mycia naczyn, w przeciwnym wypadku wierzchnia warstwa moze
ulec uszkodzeniu.




Przewodnik na temat uzywania talerza Crusty Plate Przewodnik na temat gotowania na parze Pure
Zalecamy wstepne podgrzanie talerza Crusty Plate bezposrednio na tacy obrotowe;.

Wstepnie podgrzej talerz Crusty Plate uzywajac funkcji 600 W + Grill przez 5 min i przestrzegaj czasow Parowar Pure dziata na zasadzie gotowania na parze i zostat zaprojektowany do szybkiego przygotowywania
przygotowania oraz instrukcji podanych w tabeli. potraw w kuchence mikrofalowej Samsung.
., Czas wstepnego . o To akcesorium jest idealne do gotowania ryzu, makaronu, warzyw itp. w krétkim czasie, zachowujac ich wartosci
Potrawa Ilos¢ podgrzewania (min) Tryb gotowania (zas gotowania (min) odsyweze.
4- 6 plastrow 3-4 600 W +200°C 7-9 Zestaw parowaru kuchenki mikrofalowej Pure sktada sie z 3 elementow:
Boczek Instrukcje

Wstepnie podgrzej talerz Crusty Plate. Roztdz plastry jeden obok drugiego na talerzu Crusty
Plate. Umies¢ talerz Crusty Plate na wysokim ruszcie.

00g | 3-4 | 300W+Grill | 6-7

Grillowane pomidory | Instrukeje
Wstepnie podgrzej talerz Crusty Plate. PI’ZEkI’OJ pomidory na pét. Posyp je serem.

Ut67 je w okrag na talerzu Crusty Plate i umiesc na wysokim ruszcie. Misa Taca do wktadania Pokrywka
3009 | 3-4 | 150 W+ Grill | 6-8 )
N
o Id]gtrgkqlf dodat 2 vk ek scta ol ed ’ stk Wszystkie czesci wytrzymuja temperatury od -10 °Cto 130 °C. E_
ij 3 jajka, dodaj 2 tyzki mleka, ziota i przyprawy. Pokréj jednego pomidora w kostke. o . ; - o
Wstepnie podgrzej talerz Crusty Plate, roztdz kawatki pomidora, dodaj ubite jajka i rownomiernie Nadaja si¢ do przechowywania w zamrazarce. Moga byC uzywane osobno lub razem. =
posyp 50 g tartego sera. Umies¢ talerz na wysokim ruszcie. N
; ki uzytkowania: g
250 3-4 450W+ Grill 7-8 Warun 5
A Instrukgje A\ PRZESTROGA ]
Grillowanewarzywa | \stepnie podgrzej talerz Crusty Plate i posmaruj 1 tyzka oleju. Utoz na talerzu pokrojone $wieze o =
warzywa, np. kawatki papryki, cebuli, plastry cukinili pieczarki. Nie uzywac: =
Unmiesc talerz Crusty Plate na wysokim ruszcie. «  do gotowania zywnosci o duzej zawartosci cukru lub ttuszczu, =
) 1 etap: 300 W +200°C 1etap:6-7 o przy uzyciu funkgji grillowania, podgrzewania obrotowego lub na ptycie grzejnej. 5
Mrozone 209 23 2 etap: Tylko grill 2etap:3-4 %
minisajgonkiz Instrukcje UWAGA -
dodatkami
I &V%tlzzg'tea&ﬂg%g%géiﬁncrrﬂglglate Réwnomiernie roztdz sajgonki na talerzu. o Przed pierwszym uzyciem nalezy dobrze umy¢ wszystkie czesci w wodzie z mydtem.
300-400g | 15 | 00w+ Gril | 910 *  Odpowiedni czas trwania gotowania mozna znalez¢ w instrukcjach w tabeli na nastepnej stronie.
Mrozona pizza Instrukcje , o Konserwacja:
Wstepnie podgrzej talerz Crusty Plate. Umies¢ mrozona pizze na talerzu Crusty Plate. . ,
Umies¢ talerz Crusty Plate na wysokim ruszcie. ¢ Parowarmozna mycw zmywarce.
250g | 3.4 | 300W+200°C | 10-12 * W przypadku mycia recznego uzywac cieptej wody i ptynu do mycia naczyn. Nie uzywac sciernych naktadek.
Mrozone bagietki Instrukcje o Niektdre produkty spozywcze (np. pomidor) mogg odbarwic plastik. Jest to normalne i nie jest to wada
(mrozone) Wstepnie podgrzej talerz Crusty Plate. Umies¢ na nim 4 mrozone bagietki z dodatkami. (Np. fabryczna.
warzywami, szynka, sosem pomidorowym i serem). Umiesc talerz Crusty Plate na niskim ruszcie.
2509 | 4 | coowsGril | 8-10 Rozmrazanie:
Nuggetsyzkurczaka | |nstrukcje Umiesci¢ zamrozong zywnos¢ w misie do gotowania na parze bez pokrywki. Ptyn pozostanie na dnie garnka i nie
(mrozone) Wstepnie podgrzej talerz Crusty Plate. Rozt6z nuggetsy z kurczaka na talerzu Crusty Plate. zaszkodzi zywnosci.

Umiesc talerz Crusty Plate na wysokim ruszcie.

Polski 25




P
=)
=
N
<
7}
—+
Y]
=
™
N
=
c
(=)
=
[}
3
=
2
=
=
o
=
')
—
(=}
=
&,

Korzystanie z kuchenki mikrofalowej

Gotowanie: Py -
Potrawa W|elk9§ ¢ Moc (W) €23 ?ot.m)uama Instrukcje
. Wielkos¢ Moc (W) Czas gotowania e porg! in
orana porcji o (min) nstrukqe 400¢ 900 8-10 Misa + pokrywa
300g 900 5.6 Misa z tacg do wktadania + Mrozona zupa Inst.rullfcje ' N . .
(1-2szt) pokrywka Umies¢ zamrozona zupe w misie do gotowania na parze. Przykryj pokrywka.
Karczochy Instrukcje Dobrze wymieszaj przed odstawieniem. Po ugotowaniu odstaw na1- 2 minuty.
Optucz i oczys¢ karczochy. Wlej 150 ml wody i wt6z tace do misy. Umieé¢ karczochy na tacy. Mrozone ieroi 1504 600 1%2-2% Misa + pokrywa
Dodaj1tyzke soku z cytryny. Przykryj pokrywka. Po ugotowaniu odstaw na1- 2 minuty. drl;)ozzcloirr]:NF:imgl Instrukcje
300 1etap: 900 3%-4 Misa z tacg do wktadania + e — Zwilz zimng woda wierzch pierogdw. Umies¢ 1 - 2 mrozone pierogi obok siebie w misie do
g 2etap: 300 2-2% pokrywka gotowania na parze. Przykryj pokrywka. Po ugotowaniu odstaw na 2 - 3 minuty.

Brokut Instrukcje 3004 1etap: 600 3-3% Misa z taca do wktadania +
Zwaz brokuta po umyciu i pokrojeniu na réwne kawatki (szerokos¢ 3 cm, dtugosc 4 cm, (2 kawatki) 2 etap: 300 12%-13 pokrywka
wysokos$¢ 2 cm). Wlej 150 ml wody i woz tace do misy. Réwnomiernie roztdz brokuty Mrozony toso$ Instrukcje
(todyzkg do dotu) na tacy. Przykryj pokrywka. Po ugotowaniu odstaw na2 - 3 minuty. Wlej 150 ml wody i w6z tace do misy. Rownomiernie roztz mrozone kawatki tososia na

300 1etap: 600 6-6% Misa z tacg do wktadania + tacy. Przykryj pokrywka. Po ugotowaniu odstaw na 2 - 3 minuty.
: 2etap: 300 3-3% pokrywka 300 Tetap: 900 215-3 Misaz taca do wktadania +

Mrozone warzywa Instrukcje 9 2 etap: 300 2-2"% pokrywka
Zwaz mrozone warzywa. Wlej 150 ml wody i wt6z tace do misy. Rwnomiernie roztéz Instrukcje
mrozone warzywa na tacy. Przykryj pokrywka. Po ugotowaniu odstaw na 2 - 3 minuty. Kompotowocowy | Zwaz $wieze owoce (np. jabtka, gruszki, éliwki, morele, mango lub ananasa) po obraniu,

250g 900 15-18 Misa + pokrywa umyciu i pokrojeniu na rowne kawatki lub w kostke. Wlej 150 ml wody i wt6z tace do misy.

Ry Instrukgje Réwnomiernie roztdz ziemniaki na tacy. Dodaj1-2 ’(y?ki cukru.

Umieé¢ ryz w misie do gotowania na parze. Dodaj 500 ml zimnej wody. Praykryj pokrywka. Po ugotowaniu odstaw na2 - 3 minuty.
Przykryj pokrywka. Po ugotowaniu odstaw biaty ryz na 5 minut, a brazowy na10 minut.
- - Obstuga parowaru Pure
300 1etap: 450 5%-6 Misa z taca do wktadania +
9 2etap: 300 6-6"% pokrywka
Obraneziemniaki | Mstrukge , ,

Optucz i oczys¢ ziemniaki. Obierz je i pokrdj na réwne kawatki (28 - 30 g kazdy).
Wlej 150 mlwody i wtdz tace do misy. Réwnomiernie rozt6z ziemniaki na tacy.
Przykryj pokrywka. Po ugotowaniu odstaw na 2 - 3 minuty.

40049 | 600 | SV-6"% | Misa + pokrywa Misa + pokrywa Misa z taca do wktadania + pokrywka

Gulasz (schtodzony) | nstrukeje B ) ) o
Umies¢ gulasz w misie do gotowania na parze. Przykryj pokrywka. Dobrze wymieszaj przed érodki ostroznosci:
odstawieniem. Po ugotowaniu odstaw na1- 2 minuty. A

00g | 900 | 34 [ Misa+pokrywa PRZESTROGA
) * Nalezy zachowac szczegolng ostroznos¢ przy otwieraniu pokrywki parowaru, poniewaz wydobywajaca sie
Zupa (schtodzona) Instrukcje

Umies¢ gulasz w misie do gotowania na parze. Przykryj pokrywka. Dobrze wymieszaj przed
odstawieniem. Po ugotowaniu odstaw na- 2 minuty.
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para moze by¢ bardzo goraca.
*  Podczas obchodzenia sie z produktem po ugotowaniu nalezy uzywac rekawic kuchennych.




SmartThings

Instalacja

Odwiedz sklep Google Play Store, Galaxy Store lub Apple App Store i wyszukaj ,SmartThings”. Pobierz i zainstaluj
aplikacje SmartThings firmy Samsung Electronics na swoje urzadzenie.

UWAGA

Wersja oprogramowania wspierajacego aplikacji SmartThings zostanie zmieniona zgodnie z polityka obstugi
systemu operacyjnego producenta.

Ponadto nowa polityka aktualizacji aplikacji SmartThings lub obstugiwanych przez nig funkcji na istniejacej
wersji systemu operacyjnego moze zosta¢ zawieszona ze wzgledow uzytecznosci lub bezpieczenstwa.
Aplikacja SmartThings moze zosta¢ zmieniona bez powiadomienia w celu poprawy uzytecznosci lub
wydajnosci. Poniewaz wersja systemu operacyjnego na telefony jest aktualizowana co roku, aplikacja
SmartThings jest réwniez stale aktualizowana pod katem najnowszego systemu operacyjnego.

W przypadku pytan dotyczacych wyzej wymienionych kwestii skontaktuj sie z nami pod adresem st.service@
samsung.com

Zalecane systemy szyfrowania obejmujg WPA/TKIP i WPA2/AES. Wszystkie nowsze lub niestandardowe
protokoty uwierzytelniania sieci Wi-Fi nie s3 obstugiwane.

Srodowisko komunikacji bezprzewodowej moze mie¢ wptyw na dziatanie sieci bezprzewodowych.

Jesli dostawca ustug internetowych zarejestrowat adres MAC Twojego komputera lub modemu w celu
identyfikacji, urzadzenie moze mie¢ problem z nawigzaniem potgczenia internetowego. W takiej sytuacji
skontaktuj sie z dostawca ustug internetowych w celu uzyskania pomocy technicznej.

Ustawienia zapory sieciowej systemu sieci moga uniemozliwia¢ Twojemu urzadzeniu dostep do Internetu.
Skontaktuj sie z dostawcg ustug internetowych w celu uzyskania pomocy technicznej. Jesli te objawy nadal
wystepuja, skontaktuj sie z lokalnym centrum serwisowym lub sprzedawca firmy Samsung.

Aby skonfigurowac ustawienia bezprzewodowego punktu dostepu, zapoznaj sie z podrecznikiem
uzytkownika punktu dostepu (routera).

Urzadzenie obstuguje sie¢ Wi-Fi 2,4 GHz przy uzyciu protokotéw IEEE 80211 b/g/n i Soft-AP. (Zalecamy [EEE
80211n).

Nieuwierzytelnione routery bezprzewodowe Wi-Fi moga mie¢ problem z potgczeniem sie z odpowiednim
urzadzeniem.

Konto Samsung

W celu skorzystania z aplikacji wymagane jest zarejestrowanie konta Samsung. Jesli nie masz konta Samsung,
postepuj zgodnie z instrukcjami na ekranie, aby utworzy¢ bezptatne konto Samsung.

Pierwsze kroki

Wtacz urzadzenie (lodéwke, kuchenke mikrofalowa itp.), z ktorym chcesz sie potaczy¢, otwdrz aplikacje
SmartThings na telefonie, a nastepnie postepuj zgodnie z ponizszymi instrukcjami.

Po wyswietleniu wyskakujgcego okna informujacego o znalezieniu nowego urzadzenia, dotknij opcji DODAJ
TERAZ.

Jesli okno nie zostanie wyswietlone, dotknij przycisku +, nastepnie wybierz urzadzenie do potaczenia z listy
dostepnych urzadzen.

Jesli Twojego urzadzenia nie ma na liscie dostepnych urzadzen, dodaj urzadzenie recznie wybierajac typ
urzadzenia, a nastepnie wybierajac okreslony model.

Postepuj zgodnie z instrukcjami konfiguracji dla danego urzadzenia.

Zaloguj sie do swojego konta Samsung (jesli jeszcze nie zalogowano).

Dodaj urzadzenie.

Sprawdz potaczenie.

Znajdz sie¢ Wi-Fii potacz sie z nia.

Zarejestruj urzadzenie.

Konfiguracja zakoriczona. Twoje urzadzenie bedzie teraz widoczne jako karta na ekranie Moje urzadzenia.

o hscwN =
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Korzystanie z kuchenki mikrofalowej

Zdalne sterowanie kuchenka mikrofalowa

Aby zdalnie sterowac kuchenka mikrofalowa, wybierz ikone kuchenki mikrofalowej w aplikacji SmartThings.
Zostanie wyswietlony ekran Sterowanie kuchenkg mikrofalowa.

Do zdalnego sterowania kuchenka mikrofalowa mozesz takze uzy¢ asystentéw rozpoznawania gtosu, takich jak
Samsung Bixby, Amazon Alexa lub Asystent Google.

Monitorowanie za pomoca aplikacji SmartThings.

Sprawdzanie stanu kuchenki mikrofalowej.

Zdalne sterowanie za pomocg aplikacji SmartThings.

¢ Konfigurowanie ustawien kuchenki mikrofalowej (tryb, czas temperatura) zdalnie z urzadzenia mobilnego
przed rozpoczeciem gotowania.

¢ Zdalne uruchamianie kuchenki mikrofalowej.*

¢ Zdalnie wytaczanie kuchenki mikrofalowej.

¢ Zdalne ustawianie lub zmiana czas gotowania badz temperatury po rozpoczeciu gotowania.*

Sterowanie gtosem

e W celu zdalnej kontroli gtosowej zainstaluj aplikacje Bixby.
¢ Przed uruchomieniem Samsung Bixby powiedz ,Hi, Bixby”.
Przepisy do automatycznego gotowania

Wybierz ikone kuchenki mikrofalowej w aplikacji SmartThings. Mozesz sprawdzic¢ dostepne przepisy dla
automatycznego gotowania na potrawy z kuchenki mikrofalowej i przesta¢ odpowiednie ustawienia do przepisu
na urzadzenie.
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UWAGA

* Niektdre opcje lub ustawienia kuchenki mikrofalowej moga nie by¢ dostepne w trybie zdalnego sterowania ze
wzgleddw bezpieczeristwa. Aby korzystac z opcji zdalnego uruchamiania lub zdalnie zmieniac czas gotowania
lub temperature, nalezy ustawic funkcje Sterowania Smart na kuchence mikrofalowej w pozycji ON (Wk.).
Nacisnij przycisk Sterowanie Smart ’ﬁ\ na kuchence mikrofalowej. Zapali sie kontrolka z ikong Smart Control
On (Sterowanie Smart Wk.).

Sterowanie
Smart WE./WYE. WE.
Wysytanie Zmiana
Tryby Monitorowanie | ustawiendo | Anulowanie | Uruchamianie | temperatury/
urzadzenia czasu
Mikrofale @) @) @) X X
Grill O O O O
Konwekcja O O O O O
UWAGA

o Aplikacja SmartThings moze nie dziata¢ prawidtowo w obszarach z zaktdceniami sieci bezprzewodowych.

e Kuchenka mikrofalowa bedzie kontynuowac prace nawet w przypadku utraty potaczenia Wi-Fi.

o Jeslinie okreslisz czasu gotowania, nie bedziesz w stanie zdalnie uruchomic kuchenki mikrofalowej.

*  Dostepnos¢ ustugi Bixby moze sie rézni¢ w zaleznosci od kraju. Bixby rozpoznaje wybrane jezykii tylko
niektore akcenty/dialekty.

* Interfejs uzytkownika moze sie rozni¢ w zaleznosci od urzadzenia.

o Dostepnos¢ funkgji Bixby i dostawcéw zawartosci moze sie rozni¢ w zaleznosci od kraju/operatora/jezyka/
modelu urzadzenia/wersji systemu operacyjnego.

»  Naurzadzeniach z systemem i0S po przejsciu w tryb Eco lub dotknieciu przycisku strony gtéwnej potaczenie
Wi-Fi moze zostac utracone i konieczne moze by¢ ponowne nawiazanie potaczenia.




Przewodnik po naczyniach kuchennych

Aby przygotowac jedzenie w kuchence mikrofalowej, mikrofale musza swobodnie przenikac przez zywnos¢, czyli
nie moga by¢ odbijane lub pochtaniane przez naczynia.

Nalezy zatem odpowiednio dobierac przybory kuchenne. Jesli dany przedmiot ma specjalne oznaczenie, moze on
by¢ bez obaw stosowany w kuchenkach mikrofalowych.

W ponizszej tabeli przedstawiono rozne rodzaje naczyn i przyboréw kuchennych, a takze ich przydatnosc i
sposob uzycia w kuchence mikrofalowej.

Mozliwos¢ uzycia
Przybory kuchenne wkuchence Komentarz
mikrofalowej

Folia aluminiowa /X Moize by¢ uzywana w niewielkich ilosciach w celu zabezpieczenia
jedzenia przed przypaleniem. Jedlifolia znajduje sie zbyt blisko
Scianki kuchenki Lub jest jej zbyt duzo, moze wystapic zjawisko
tuku elektrycznego lub iskrzenia.

Teflonowy talerz Nie nalezy go rozgrzewac dtuzej niz przez 8 minut.

Naczynia porcelanowe i gliniane Porcelana, ceramika, emaliowane wyroby gliniane i porcelana
miekka (kostna) moga by¢ uzywane pod warunkiem, ze nie maja
metalowych elementéw ozdobnych.

Plastikowe lub tekturowe v/ Niektdre produkty mrozone sa pakowane przy uzyciu takich

naczynia jednorazowe materiatow.

Opakowania zywnosci typu

fast food

o Kubkiipojemnikiz v/ Moga by¢ uzywane do podgrzewania jedzenia. Przegrzanie

polistyrenu moze spowodowac stopienie sie materiatow wykonanych z
polistyrenu.

o Papierowe torby lub gazety X Moga ulec zaptonowi.

o Papier makulaturowy X Moga powodowac iskrzenie.

i metalowe elementy
ozdobne

Wyroby szklane

*  Naczyniazaroodporne Moga by¢ uzywane, jesli nie maja metalowych elementéw.

o Delikatne wyroby szklane Moga by¢ uzywane do podgrzewania jedzenia lub ptyndw.
Delikatne szkto moze pekac wwyniku gwattownego podgrzania.

o Stoiki v/ Nalezy zdjac wieczka. Odpowiednie tylko do podgrzewania.

Mozliwos¢ uzycia
Przybory kuchenne wkuchence Komentarz
mikrofalowej

Wyroby metalowe

o Naczynia X Moga spowodowac iskrzenie lub pozar.

o Zamknigcia toreb do X

zamrazania

Wyroby papierowe

o Talerze, kubki, serwetkii v/ Odpowiednie do krétkiego gotowania lub podgrzewania.

papierkuchenny Pochtaniaja rowniez nadmiarwilgoci.

o Papier makulaturowy X Moga powodowac iskrzenie.

Wyroby plastikowe

o Pojemniki v/ Zwiaszcza, jesli s3 wykonane z plastiku odpornego na
wysokie temperatury. Inne rodzaje plastiku moga wwysokich
temperaturach ulegac odksztatceniom lub odbarwieniu. Nie
uzywac naczyf z melaminy.

*  Foliakuchenna 4 Moga by¢ uzywane do zatrzymywania wilgoci. Nie powinny
dotykac jedzenia. Podczas zdejmowania folii nalezy zachowac
ostroznosc, poniewaz z potrawy bedzie wydobywata sie goraca
para.

o Torbydozamrazania X Tylko wéwczas, gdy sa odpowiednie do gotowania lub uzycia
w kuchence. Nie powinny byc szczelnie zamkniete. W razie
potrzeby nalezy je przedziurawi¢ widelcem.

Papierwoskowany lub v/ Moze by¢ uzywany do zatrzymywania wilgoci i zapobiegania

ttuszczoodporny rozpryskiwaniu sie ttuszczu.

v/ : Zalecane v x  :Uzywac ostroznie X : Niebezpieczne
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Przewodnik na temat gotowania

Mikrofale

Energia mikrofal przenika przez jedzenie i jest pochtaniana przez znajdujaca sie w nim wode, ttuszcz i cukier.
Mikrofale powoduja szybkie poruszanie sie czasteczek jedzenia. Szybki ruch czasteczek powoduje tarcie, a
uzyskane w jego wyniku ciepto umozliwia ugotowanie jedzenia.

Gotowanie

Przybory kuchenne uzywane do gotowania w kuchence mikrofalowej:

W celu uzyskania maksymalnej skutecznosci kuchenki mikrofalowej przybory i naczynia kuchenne musza

umozliwia¢ swobodne przenikanie mikrofal. Mikrofale sg odbijane przez metale, takie jak stal nierdzewna,

aluminium i miedz, ale moga przenikac przez ceramike, szkto, porcelane i plastik, a takze przez papieri drewno.

Zatem nigdy nie mozna uzywac do gotowania metalowych pojemnikéw.

Jedzenie, ktore mozna gotowac w kuchence mikrofalowej:

Do gotowania w kuchence mikrofalowej nadaje sie wiele rodzajéw zywnosci, w tym Swieze i mrozone warzywa,
owoce, makaron, ryz, zboza, fasola, ryby i mieso. W kuchence mikrofalowej mozna réwniez przygotowac sosy,
kremy, zupy, konserwy i konfitury. Ogélnie rzecz biorac, w kuchence mikrofalowej mozna przygotowac takie
same dania, jak przy uzyciu zwyktej kuchenki. Mozna na przyktad roztopi¢ masto lub czekolade (dodatkowe
informacje mozna znalez¢ w rozdziale zawierajacym wskazowki i techniki przygotowania potraw).

Przykrywanie w czasie gotowania

Bardzo wazne jest przykrywanie jedzenia w czasie gotowania, poniewaz unoszaca sie para utatwia gotowanie.
Jedzenie mozna przykrywac na rézne: np. za pomoca ceramicznego talerza, plastikowej pokrywki lub folii
kuchennej do kuchenek mikrofalowych.

Czas oczekiwania po ugotowaniu

Wazne jest, aby po zakoficzeniu gotowania odczekac kilka chwil w celu wyréwnania sie temperatury potrawy.
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Zasady gotowania mrozonych warzyw

Uzyj odpowiedniego szklanego naczynia zaroodpornego z pokrywka. Gotuj warzywa pod przykryciem co
najmniej przez czas okreslony w tabeli ponizej. Aby uzyska¢ odpowiednig miekkos¢ warzyw, czas gotowania
mozna nieco wydtuzy¢.

Warzywa nalezy zamiesza¢ dwukrotnie podczas gotowania oraz jeszcze raz po jego zakonczeniu.

Po zakoriczeniu gotowania dodaj sé, ziota lub masto. Po ugotowaniu warzywa powinny pozostac przykryte w
podanym czasie oczekiwania.

Potrawa Wielkos¢ porcji (g) Moc (W) Czas (min)
150 600 5-6
Szpinak Instrukcje
Dodaj 15 ml (1 tyzka stotowa) zimnej wody. Przed podaniem odstaw na 2 - 3 minuty.
300 | 600 | 8-9
Brokuty Instrukcje
Dodaj 30 ml (2 tyzka stotowa) zimnej wody. Przed podaniem odstaw na 2 - 3 minuty.
300 | 600 | 7-8
Groszek Instrukcje
Dodaj 15 ml (1 tyzka stotowa) zimnej wody. Przed podaniem odstaw na 2 - 3 minuty.
300 | 600 | 7nesyw
Zielonafasolka Instrukcje
Dodaj 30 ml (2 tyzka stotowa) zimnej wody. Przed podaniem odstaw na 2 - 3 minuty.
Mieszanka warzyw 300 | 600 | 7-8
(marchew/groszek/ Instrukgje
kukurydza) Dodaj15 ml (1tyzka stotowa) zimnej wody. Przed podaniem odstaw na 2 - 3 minuty.
300 | 600 | nesn
Mieszanka warzyw -
(dania chiriskie) Instrukcje
Dodaj 15 ml (1 tyzka stotowa) zimnej wody. Przed podaniem odstaw na 2 - 3 minuty.




Zasady gotowania $wiezych warzyw

Potrawa Wielkos¢ porcji (g) Moc (W) Czas (min)
Uzyj odpowiedniego szklanego naczynia zaroodpornego z pokrywka. Jesli w tabeli ponizej nie zostata zalecona 250 900 31-4
-
inna ilos¢ wody, dodaj 30 - 45 ml zimnej wody (2 - 3 tyzki stotowe) na kazde 250 g warzyw. Gotuj warzywa pod
przykryciem co najmniej przez czas okreslony w tabeli ponizej. Aby uzyskac odpowiednig miekko$¢ warzyw, czas Baktazany Instrukcje
gotowania mozna nieco wydtuzy¢. Zamieszaj warzywa w czasie gotowania i po jego zakoriczeniu. Po zakoriczeniu Pokroj baktazany na mate plasterkii polej je 1 tyzka stotowa soku z cytryny.
gotowania dodaj sd, ziota lub masto. W czasie 3-minutowego oczekiwania warzywa powinny by¢ przykryte. Przed podaniem odstaw na 3 minuty.
UWAGA 250 900 4-47,
Pokroj Swieze warzywa na kawatki o rownej wielkosci. Im mniejsze kawatki, tym krotszy czas ich gotowania. A Instrukcje
Pokrdj pory na grube plastry. Przed podaniem odstaw na 3 minuty.
Potrawa Wielkos¢ porcji () Moc (W) Czas (min)
125 900 1%-2
20 900 4%-5 250 243
500 7-8 )
Pieczarki Instrukcje
Brokuty ; . - . .
Instrukcje Przygotuj mate grzyby lub pokréj wieksze na plasterki. Nie dodawaj wody.
Przygotuj kawatki o réwnej wielkosci. Utdz je todygami do Srodka. Polej sokiem z cytryny. Dopraw solg i pieprzem. Przed podaniem odcedz.
Przed podaniem odstaw na 3 minuty. Przed podaniem odstaw na 3 minuty.
250 900 6-6"% 250 | 900 | 5-5%
Brukselki Instrukcje bl Instrukcje
Dodaj 60 - 75 ml (5 - 6 tyzek stotowych) wody. Przed podaniem odstaw na 3 minuty. Pokréj cebule na plasterki lub potdwki. Dodaj 15 ml (1 tyzke stotowa) wody.
250 900 s ey Przed podaniem odstaw na 3 minuty.
- 2
— 250 | 900 | 1%-5
Marchew nstrukcje )
Pokrdj marchewki na plasterki o podobnej wielkosci. g Instrgkqe ' ‘ _
Przed podaniem odstaw na 3 minuty. Pokréj papryke na mate plasterki. Przed podaniem odstaw na 3 minuty.
250 900 5-5% ggg 900 ;‘2
500 1%2-8"% -
' Ziemniaki i
Kalafior Instrukcje Instrlukqe o PP
. L o e ey s Zwaz obrane ziemniaki i pokréj je w kostke o réwnej wielkosci.
Przygotuj kawatki o réwnej wielkosci. Przekréj wieksze rozyczki na pot. Utéz je Przed podaniem odstaw na 3 minut
todygami do $rodka. Przed podaniem odstaw na 3 minuty. P V-
250 900 5%:-6
250 900 4-4%
. Rzepa Instrukcje
Cukinie Instrukeje Pokrdj rzepe w mata kostke. Przed podaniem odstaw na 3 minuty.
Pokroj cukinie na plasterki. Dodaj 30 ml (2 tyzki stotowe) wody lub troche masta.
Gotuj do pierwszej miekkosci. Przed podaniem odstaw na 3 minuty.
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Przewodnik na temat gotowania

Zasady gotowania ryzu i makaronu

Ryz: Uzyj duzej miski (ze szkta zaroodpornego) z pokrywka — ryz zwieksza dwukrotnie swoja objetos¢ w
czasie gotowania. Gotuj pod przykryciem. Po uptywie czasu gotowania zamieszaj, dodaj s6l, ziota lub
masto, a nastepnie odczekaj okreslony czas. Uwaga: po zakorczeniu gotowania moze okazac sie, ze
ryz nie wchtonat catej wody.

Makaron: Uzyj duzej szklanej miski zaroodpornej. Dodaj wrzaca wode, szczypte soli i dobrze wymieszaj.

Gotuj bez przykrycia. W czasie gotowania i po jego zakoficzeniu od czasu do czasu zamieszaj.
Po ugotowaniu trzymaj pod przykryciem, a nastepnie starannie odcedz.

Potrawa Wielkos¢ porcji () Moc (W) Czas (min)
250 15-16
Biaty ryz 375 700 1772-18%
(preparowany) Instrukcje
Dodaj dwukrotnie wieksza ilos¢ zimnej wody. Podawaj po odczekaniu 5 minut.
250 20-21
900
Ryz brazowy 375 22-23
(preparowany) Instrukcje
Dodaj dwukrotnie wigksza ilos¢ zimnej wody. Podawaj po odczekaniu 5 minut.
. 250 | 900 | 16-17
Ryz mieszany -
(Ryz+Dzikiryz) | nstrukcje
Dodaj 500 ml zimnej wody. Podawaj po odczekaniu 5 minut.
. . 250 | 900 | 17-18
Mieszane zboza -
(Ry2+Kasza) Instrgkqe o . . .
Dodaj 400 ml zimnej wody. Podawaj po odczekaniu 5 minut.
250 | 900 | 10-11
Makaron Instrukcje
Dodaj 1000 ml goracej wody. Podawaj po odczekaniu 5 minut.
1 mate opakowanie (80) 900 7-7"%
1duze opakowanie (120) 9-9%
Makaron Instrukcje
btyskawiczny Uzyj szklanej misy zaroodpornej. Umies¢ makaron w misie i dodaj 350 mlwody w
temperaturze pokojowej. Gotuj przykryty kilkukrotnie naktuta folia.
Po gotowaniu odcedz wode i wymieszaj makaron btyskawiczny z przyprawami.

32 Polski

Podgrzewanie

Kuchenka mikrofalowa umozliwia podgrzanie jedzenia w czasie o wiele krétszym niz na tradycyjnej kuchni.
Poziomy mocy i czas podgrzewania zostaty opisane w ponizszej tabeli. Dla podanych czaséw podgrzewania
przyjeto, ze ptyny maja temperature pokojowa (okoto +18 do +20 °C), a jedzenie jest schtodzone do temperatury
okoto +5 do +7°C.

Uktadanie i przykrywanie

Unikaj podgrzewania duzych kawatkow jedzenia, na przyktad catej sztuki miesa — moga sie one przypalac lub
wysychac na wierzchu, pozostajac zimne wewnatrz. Duzo efektywniejsze jest podgrzewanie matych kawatkow.

Poziomy mocy i mieszanie

Niektdre rodzaje zywnosci mozna podgrzewac przy uzyciu mocy 900 W, natomiast inne powinny by¢
podgrzewane przy uzyciu mocy 600 W, 450 W, a nawet 300 W.

Szczeg6towe informacje mozna znalez¢ w tabeli.

Zwykle lepszym rozwigzaniem jest podgrzewanie jedzenia przy uzyciu nizszego poziomu mocy, szczegdlnie gdy
jedzenie jest delikatne, jest go duzo, lub podgrzewa sie bardzo szybko (np. pasztet).

Podczas podgrzewania jedzenia nalezy pamietac o zamieszaniu lub obrdceniu jedzenia na druga strone. Jeslito
mozliwe, przed podaniem jedzenie nalezy zamiesza¢ ponownie.

Nalezy zachowac szczegdlng ostroznos¢ w czasie podgrzewania ptyndw i odzywek dla dzieci. Aby uniknac
gwattownego wrzenia i ewentualnego poparzenia, nalezy pamietac o zamieszaniu jedzenia przed, w czasie i po
zakonczeniu podgrzewania. Podczas oczekiwania po podgrzaniu produkty te powinny pozostawac w kuchence
mikrofalowej. Zaleca sie wtozenie do podgrzewanego ptynu plastikowej tyzeczki lub szklanej pateczki. Unikaj
nadmiernego podgrzewania jedzenia (moze to spowodowac obnizenie jego wartosci odzywczych). Najlepiej
ustawic krotszy czas podgrzewania i wydtuzy¢ go w razie potrzeby.

Podgrzewanie i czas oczekiwania po podgrzaniu

Podczas podgrzewania danej potrawy po raz pierwszy warto zanotowac czas na przysztos¢.

Upewnij sie zawsze, ze jedzenie zostato réwnomiernie podgrzane.

Po podgrzaniu pozostaw jedzenie na krétki czas, aby jego temperatura mogta sie wyréwnac.

Jesdliwtabeli nie podano innych wartosci, zalecany czas oczekiwania po podgrzaniu wynosi od 2 do 4 minut.
Nalezy zachowac szczeg6lng ostroznos¢ w czasie podgrzewania ptyndw i odzywek dla dzieci. Zapoznaj sie
réwniez z rozdziatem dotyczacym zasad bezpieczenstwa.




Podgrzewanie ptynéw

W przypadku podgrzewania ptynu nalezy zawsze odczekac co najmniej 20 sekund, aby jego temperatura mogta
sie wyrownac. W czasie podgrzewania jedzenie mozna w razie potrzeby zamieszac, natomiast po podgrzaniu
nalezy o tym ZAWSZE pamietac. Aby unikna¢ gwattownego wrzenia i ewentualnego poparzenia, nalezy wtozy¢
do napojow plastikowa tyzeczke lub szklang pateczke oraz zamieszac je przed, w trakcie i po zakoriczeniu
podgrzewania.

Podgrzewanie odzywek dla dzieci

Podgrzewanie ptynéw i jedzenia

Poziomy mocy i czas podgrzewania zostaty opisane w ponizszej tabeli.

Odzywki dla dzieci:

Wytdz zawartos$¢ stoiczka na gteboki talerz ceramiczny. Przykryj plastikowa pokrywka. Po podgrzaniu doktadnie
wymieszaj! Przed podaniem odstaw na 2 - 3 minuty. Wymieszaj ponownie i sprawdz temperature.

Zalecana temperatura: w zakresie 30 - 40 °C.

Mleko dla dzieci:

Wlej mleko do sterylnej szklanej butelki. Podgrzewaj bez przykrycia. Nigdy nie podgrzewaj butelki z zatozonym
smoczkiem, poniewaz w przypadku przegrzania moze to spowodowac jej eksplozje. Wstrzasnij przed
odstawieniem, a nastepnie jeszcze raz przed podaniem dziecku! Zawsze sprawdzaj temperature jedzenia lub
mleka dla dzieci przed ich podaniem. Zalecana temperatura podania: okoto 37 °C.

Wskazéwka:

Aby zapobiec poparzeniu, nalezy szczegélnie doktadnie sprawdzac temperature jedzenia dla dzieci przed jego
podaniem. Poziomy mocy i czas podgrzewania zostaty podane w ponizszej tabeli.

Potrawa Wielkos¢ porcji Moc (W) Czas (min)
150 ml (7 filizanka) 1-1%
300 ml (2 filizanki) 900 2-2%
450 ml (3 filizanki) 3-3%
600 ml (4 filizanki) 3%-4
Napoje -
(kawa, herbataiwoda) | Instrukce

Przelej napdj do szklanek i podgrzewaj bez przykrycia: jedna filizanke potéz na
Srodku, 2 filizanki utéz naprzeciw siebie,

a 3filizanki utéz w okrag. Podczas oczekiwania pozostaw w kuchence mikrofalowej,
nastepnie doktadnie zamieszaj. Przed podaniem odstaw na1-2 min.

25049 2%-3
350¢ 3-3%
4504 700 3%-4
Zupa 550 4%-5
(schtodzona) Instrukgje
Nalej na gteboki talerz ceramiczny lub do ceramicznej miski. Przykryj plastikowa
pokrywka. Po podgrzaniu doktadnie wymieszaj. Wymieszaj ponownie przed
podaniem. Przed podaniem odstaw na 2 - 3 minuty.
350¢ 600 4%-5"%
Potrawa duszona Instrukcje
(schtodzona) Umigs‘c’ pqtrawe w gtebokim talerzu ceramicznym: Przykryj plastikowa pokryyvkq:
Zamieszaj od czasu do czasu podczas podgrzewania, a takze przed odstawieniem i
podaniem. Przed podaniem odstaw na 2 - 3 minuty.
350¢ 600 3%-47%
Makaron z sosem Instrukcje ‘ . '
(schtodzony) Potoz makaron (np. spaghetti) na ptaskim talerzu ceramicznym. .
Przykryj kuchenna folig do kuchenek mikrofalowych. Zamieszaj przed podaniem.
Przed podaniem odstaw na 3 minuty.
350¢ 600 4-5
Nadziewany makaron | nstrukcje
Zsosem Umies¢ pierozki (np. ravioli, tortellini) w gtebokim talerzu ceramicznym. Przykryj
(schtodzony) plastikowa pokrywka. Zamieszaj od czasu do czasu podczas podgrzewania, a takze

przed odstawieniem i podaniem. Przed podaniem odstaw na 3 minuty.
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Przewodnik na temat gotowania

Potrawa Wielkos¢ porcji Moc (W) Czas (min)
3509 4% -5
4509 600 5%-6%
550¢g 62-7%
Danie na talerzu -
(schtodzone) Instrukcje

Umies¢ danie sktadajgce sie 22 - 3 schtodzonych sktadnikéw na talerzu ceramicznym.
Przykryj kuchenna folia do kuchenek mikrofalowych.
Przed podaniem odstaw na 3 minuty.

400g 600 6-7
Gotowe fondue Instrukcje
serowe Umies¢ gotowe do podania fondue serowe w odpowiedniej wielkosci szklanej misie
(schtodzone) z przykrywka. W czasie podgrzewania i po jego zakoficzeniu od czasu do czasu

zamieszaj. Przed podaniem doktadnie zamieszaj. Przed podaniem odstaw na1-2 min.

Podgrzewanie jedzenia i mleka dla dzieci

Poziomy mocy i czas podgrzewania zostaty podane w ponizszej tabeli.

Potrawa Wielkos¢ porcji Moc (W) Czas

190¢g 600 30s

Instrukcje

Wyt6Z jedzenie na gteboki talerz ceramiczny. Gotuj pod przykryciem. Po podgrzaniu
zamieszaj. Przed podaniem zamieszaj i ostroznie sprawdz temperature.

Przed podaniem odstaw na 2 - 3 minuty.

0dzywki dla dzieci
(warzywa i mieso)

1909 600 205
Kaszka dla dzieci Instrukcje
b Wyt6z jedzenie na gteboki talerz ceramiczny. Gotuj pod przykryciem. Po podgrzaniu
owoce) zamieszaj. Przed podaniem zamieszaj i ostroznie sprawdz temperature.

Przed podaniem odstaw na 2 - 3 minuty.

100 ml 30-40

200ml 300 40-70<
Mleko dla dzieci Instrukcje

Zamieszaj lub wstrzasnij i przelej do wysterylizowanej szklanej butelki.
Postaw na srodku tacy obrotowej. Gotuj bez przykrycia. Przed podaniem wstrzasnij i
sprawdz temperature. Przed podaniem odstaw na 2 - 3 minuty.

34 Polski

Rozmrazanie

Kuchenki mikrofalowe nadaja sie doskonale do rozmrazania zywnosci. Umozliwiaja one skuteczne rozmrozenie
w krétkim czasie. Jest to niezwykle wygodne, np. w przypadku niespodziewanych gosci.

Mrozony dréb musi by¢ catkowicie rozmrozony przed ugotowaniem. Usuf metalowe elementy i opakowanie, aby
ptyn powstaty podczas rozmrazania mogt swobodnie Sciekac.

Umies¢ zamrozone jedzenie na talerzu bez przykrycia. W potowie czasu rozmrazania obrd¢ na druga strone i
odlej ptyn. Usur podroby jak tylko bedzie to mozliwe. Od czasu do czasu sprawdzaj jedzenie, aby upewni¢ sie, czy
nie jest ciepte.

Jesli mate lub cienkie czesci rozmrazanego jedzenia zaczynaja sie nagrzewac, mozna je ostonic podczas
rozmrazania, owijajac bardzo matymi kawatkami folii aluminiowej.

Jesli zewnetrzna czes¢ drobiu zacznie sie rozgrzewac, zatrzymaj rozmrazanie i odczekaj 20 minut przed
kontynuowaniem.

Pozostaw ryby, mieso i drob jeszcze na jakis czas w celu dokoriczenia rozmrazania. Czas oczekiwania przy petnym
rozmrozeniu moze roznic sie w zaleznosci od ilosci jedzenia. Szczeg6towe informacje mozna znalez¢ w ponizszej
tabeli.

UWAGA

Cienkie kawatki jedzenia rozmrazaja sie lepiej niz grube, a mniejsza ilos¢ moze zostac rozmrozona w krétszym
czasie. Pamietaj o tym podczas zamrazania i rozmrazania jedzenia.

W celu rozmrozenia jedzenia zamrozonego w temperaturze od -18 do -20 °C nalezy kierowac sie wskazéwkami
zawartymi w tabeli obok.

Potrawa Wielkos¢ porcji Moc (W) Czas (min)
Mieso
Migso mielone 250¢g 180 6-7
500¢ 8-13
Steki wieprzowe 2509 180 7-8

Instrukcje

Umies¢ migso na tacy obrotowej. Oston ciensze brzegi za pomoca folii
aluminiowej. Obré¢ na drugg strone po uptywie potowy czasu rozmrazania!
Przed podaniem odstaw na15- 30 minut.




Potrawa Wielkos¢ porcji Moc (W) Czas (min)

Dréb

Kawatki kurczaka 5009 (2szt) 180 14-15

Caty kurczak 12009 180 32-34
Instrukcje
Umie$¢ na ptaskim talerzu ceramicznym kawatki kurczaka skérka do dotu, a
cateqo kurczaka piersiami do dotu. Oston ciefisze kawatki, takie jak skrzydetka
i kofice udek, za pomoca folii aluminiowej. Obré¢ na drugg strone po uptywie
potowy czasu rozmrazania!
Przed podaniem odstaw na15 - 60 minut.

Ryby

Filety rybne 200g 180 6-7

Cateryby 400¢ 180 11-13
Instrukcje
Umies¢ mrozone ryby na $rodku ptaskiego talerza ceramicznego. Cierisze korice
podtdz pod grubsze czesci. Natéz folie aluminiowa na wezsze konce filetdw.
Owir folig ogon catej ryby. Obrd¢ na druga strone po uptywie potowy czasu
rozmrazania! Przed podaniem odstaw na10 - 25 minut.

Owoce

Jagody 3009 180 6-7
Instrukcje
Rozt6z owoce na ptaskim, okragtym, szklanym naczyniu (o duzej srednicy).
Przed podaniem odstaw na 5 - 10 minut.

Pieczywo

Butki 2szt. 180 1-1%

(kazda ok.50 g) 45zt 2%-3

Tosty/kanapki 250¢g 180 4-47%

Chleb mieszany 5009 180 7-9

(maka pszenna i zytnia)

Instrukcje

Utdz butki w okregu, a chleb poziomo na papierze kuchennym posrodku tacy
obrotowej. Obré¢ na druga strone po uptywie potowy czasu rozmrazania!
Przed podaniem odstaw na 5 - 20 minut.

Grill

Element grzejny grilla znajduje sie we wnece kuchenki, pod gorna $cianka. Wtacza sie on tylko wtedy, gdy
drzwiczki kuchenki s zamkniete i taca sie obraca. Obracanie sie tacy umozliwia réwnomierne przypieczenie
jedzenia. Wstepne podgrzanie grilla przez 3 - 5 minut sprawi, ze jedzenie upiecze sie szybciej.

Przybory kuchenne uzywane podczas grillowania
Powinny by¢ wykonane z niepalnego materiatu i moga zawiera¢ metalowe czesci. Nie mozna takze uzywac
przyboréw wykonanych z plastiku, poniewaz moga one ulec stopieniu.

Rodzaje jedzenia odpowiednie do grillowania:
Kotlety, kietbaski, steki, hamburgery, plastry bekonu i baleronu, cienkie kawatki ryb, wszelkiego rodzaju kanapki
i tosty z przybraniem.

Wazna uwaga:
W przypadku uzywania trybu grillowania nalezy pamietac o umieszczeniu jedzenia na wysokiej podstawie, chyba
ze instrukcja zaleca inaczej.

Mikrofale + grill

Ten tryb gotowania umozliwia potaczenie opiekania jedzenia za pomoca grilla z szybkoscia gotowania za pomoca
mikrofal. Dziata on tylko, gdy drzwiczki kuchenki sa zamkniete, a taca sie obraca. Obracanie sie tacy umozliwia
réwne przypieczenie potrawy.

Przybory kuchenne uzywane w trybie taczonym mikrofale + grill

Nalezy uzywac przyboréw kuchennych umozliwiajacych przenikanie mikrofal. Przybory kuchenne powinny by¢
niepalne. W trybie taczonym nie mozna uzywac przyboréw zawierajacych elementy metalowe. Nie mozna takze
uzywac przybordw wykonanych z plastiku, poniewaz moga one ulec stopieniu.

Zywnos¢, ktora mozna gotowaé w trybie mikrofale + grill:

Rodzaje jedzenia odpowiednie do gotowania w trybie taczonym to wszystkie rodzaje jedzenia, ktére wymagaja
podgrzania i przypieczenia (np. pieczony makaron), a takze te wymagajace krétkiego czasu gotowania w celu
przypieczenia tylko gérnej czesci. Tryb ten moze by¢ réwniez uzywany do gotowania wiekszych kawatkéw potraw,
ktdre powinny by¢ z wierzchu przypieczone i chrupiace (np. kawatki kurczaka, ktore nalezy odwrécic¢ na drugg
strone po uptywie potowy czasu przyrzadzania). Szczegétowe informacje mozna znalez¢ w tabeli grillowania.

Wazna uwaga:

W przypadku uzywania trybu taczonego (mikrofale + grill) nalezy pamieta¢ o umieszczeniu jedzenia na wysokiej
podstawie, chyba ze instrukcja zaleca inaczej. Zapoznaj sie ze wskazéwkami w tabeli obok.

Jesli jedzenie ma zosta¢ przypieczone z obu stron, nalezy po uptywie potowy czasu przygotowania odwrdcic je na
drugg strone.

Polski 35

o
S
N
)
S
5}
=%
=h
=
E
[V}
Pt
™
3
(Y]
~

[(=)
=)
(=
S
S
(Y}
=3
[




bl
S
N
o
S
S
=%
=
=
E
(Y
et
o
3
(Y
~

(=]
=)
=
S
s
QU
=
[}

Przewodnik na temat gotowania

Przewodnik po grillowaniu $wiezych produktéw

Potrawa Wielkos¢ porcji Moc 1etap (min) 2 etap (min)
Podgrzej wstepnie grill uzywajac funkdji grillowania przez 2 - 3 minuty. - -
S ) ) . ) ) 2 jabtka (ok. 400 g) 300 W+ Grill 7-8 -
Stosuj poziomy mocy i czas z tej tabeli jako wytyczne podczas grillowania.
Podczas wyjmowania jedzenia uzywaj rekawic kuchennych. _ . Instrukcje
T ' . Pieczone jabtka Wydraz jabtka i wypetnij je rodzynkami i dzemem. Posyp je ptatkami migdatow.
Potrawa Wielkos¢ porcji Moc Tetap(min) | 2etap(min) Utoz jabtka na ptaskim szklanym naczyniu zaroodpornym. Umies¢ naczynie
457t (25 g kazda) Tylko grill 4-47 3-4 bezposrednio na niskim ruszcie.
Kromki chleba X | ; | |
tostowego In{strtlikqek " - k 5009 (2szt.) 300 W+ Grill 10-12 9-1
Utéz kromki chleba tostowego obok siebie na wysokim ruszcie. ;
E 4 Kawatki kurczaka Instrukcje
400g(2szt.) | 300W+Grill | 6-8 | - Posmaruj kawatki kurczaka olejem i posyp przyprawami. Utéz je w okrag na wysokim
) ruszcie. Po grillowaniu odstaw na 2 - 3 minuty.
Instrukcje

Grillowane pomidory

Przekroj pomidory na pét. Posyp je serem. Utdz je w okrag w ptaskim naczyniu
zaroodpornym. Umies¢ je na wysokim ruszcie. Odstaw na 2 - 3 minuty.

Tost z pomidorem i
serem

4s7t.(3009) | 300 W +Grill | 5V2-7"% | -

Instrukcje
Najpierw zgrilluj kromki chleba. Umie$¢ tosty z dodatkami na wysokim ruszcie.
Odstaw na 2 - 3 minuty.

Tost hawajski (szynka,
ananas, plastry sera)

45009 | soowseill | 68 | -

Instrukcje
Najpierw zgrilluj kromki chleba. Umie$¢ tosty z dodatkami na wysokim ruszcie.
Odstaw na 2 - 3 minuty.

Pieczone ziemniaki

5009 | 600 W+ Grill | 12-14 | -

Instrukcje
Przekréj ziemniaki na pot. Utéz je w okrag na wysokim ruszcie, przecieta strong w
kierunku grilla.

Zapiekanka
ziemniaczana/
warzywna
(schtodzona)

4509 | 450 W+ Grill | 11-13 | -

Instrukcje
Ut6z Swieza zapiekanke w matym szklanym naczyniu zaroodpornym.
Umie$¢ naczynie na wysokim ruszcie. Po ugotowaniu odstaw na 2 - 3 minuty.

36 Polski

12009 | 450 W+ Grill | 22-23 | 21-22
Pieczony kurczak Instrukcje
Posmaruj kurczaka olejem i posyp przyprawami. Umie$¢ kurczaka na niskim ruszcie.
Po grillowaniu odstaw na 5 minut.
400-500¢ | 300 W+ Grill | 6-8 | 7-8
Instrukcje
Pieczona ryba Posmaruj skore catej ryby olejem, a nastepnie dodaj ziota i przyprawy.
Utdz dwie ryby jedna obok drugiej, gtowa do ogona, na wysokim ruszcie.
Po grillowaniu odstaw na 2 - 3 minuty.
Tetap 450 W+ Grill ,
1s2t.(200 g) 2etap Gril 7-7" 4-5
plantan Instrukcje
Obierz plantana, pokréj go w plastry o grubosci1cm i utéz na talerzu Crusty Plate z
kratka do grillowania. Posmaruj ze wszystkich stron olejem. Jesli plantan zmieknie,
skro¢ czas 01 -2 minuty dla miekkiej odmiany. Odstaw na1-2 minuty.
2004 450 W+ Grill n-1% -
Instrukcje
Pochrzyn Obierz pochrzyn, pokrdj go w plastry o grubosci1,5 cm, utéz na talerzu Crusty Plate i

posmaruj olejem ze wszystkich stron. Umies¢ na wysokim ruszcie i gotuj.
Odstaw na1-2 minuty.




Convection (Konwekcja)

Gotowanie konwekcyjne to tradycyjna i dobrze znana metoda przygotowywania jedzenia w tradycyjnym
piekarniku z wykorzystaniem goracego powietrza.

Element grzewczy oraz wentylator znajdujg sie w pozycji przy scianie tylnej, umozliwiajac cyrkulacje goracego
powietrza. Ten tryb jest obstugiwany przez gérny element grzewczy.

Naczynia i przybory do gotowani konwekcyjnego:

Mozesz uzywac wszystkich tradycyjnych naczyn zaroodpornych, form do pieczenia i blach, przeznaczonych do
normalnego uzytkowania w tradycyjnym piekarniku konwekcyjnym.

Produkty zywnosciowe do gotowania konwekcyjnego:

Wszystkie ciastka, pojedyncze buteczki scones, butkii ciasta powinny by¢ przygotowywane w tym trybie,
podobnie jak mokre ciasta owocowe, ciasto parzone i suflety.

Mikrofale + Konwekcja

Ten tryb taczy energie mikrofalowa z goracym powietrzem, przez co skraca czas gotowania, umozliwiajac
jednoczesnie uzyskanie zarumienionej i chrupkiej skorki.

Gotowanie konwekcyjne to tradycyjna i dobrze znana metoda przygotowywania jedzenia w piekarniku z
wykorzystaniem goracego powietrza cyrkulujgcemu dzieki wentylatorowi na tylnej Scianie.

Naczynia i przybory do gotowania w trybie mikrofal + konwekgji:

Powinny umozliwia¢ przenikanie mikrofal. Powinny by¢ zaroodporne (np. szklane, ceramiczne lub porcelanowe
bez metalowych brzegéw), podobnie jak naczynia i przybory do gotowania opisane w sekcji dotyczacej trybu
mikrofal + grilla.

Produkty Zywnos$ciowe do gotowania w trybie mikrofal + konwekdji:

Wszystkie rodzaje mies i drobiu, jak réwniez réznego typu zapiekanki, biszkopt i lekkie ciasta owocowe, ciasta i
kruszonki, pieczone warzywa, buteczki scones i pieczywo.

Przewodnik na temat gotowania konwekcyjnego $wiezych i mrozonych produktéw

Podgrzej wstepnie tryb konwekeji uzywajac funkcji automatycznego wstepnego nagrzewania do zadanej
temperatury. Stosuj poziomy mocy i czas z tej tabeli jako wytyczne podczas gotowania konwekcyjnego.
Podczas wyjmowania jedzenia uzywaj rekawic kuchennych.

Potrawa Wielkos¢ porcji Moc 1etap (min) 2 etap (min)
Pizza
Mrozona pizza (gotowa 300-400g Tetap 300 W +200°C 7-9 5-6
do odpieku) 2 etap Konwekcja180°C
Instrukcje
Umies$¢ pizze na niskim ruszcie.
Po pieczeniu odstaw na 2 - 3 minuty.
Makaron
Mrozona lazania 4009 1etap 450 W +200°C 16-18 3-4
2 etap Konwekcja 200°C
Instrukcje

Umies¢ w szklanym naczyniu zaroodpornym odpowiedniej wielkosci lub zostaw
woryginalnym opakowaniu (upewnij sie, ze jest ono przeznaczone do uzywania w

mikrofali i piekarniku). Umies¢ mrozong zapiekanke na niskim ruszcie.

Po ugotowaniu odstaw na 2 - 3 minuty.

Mieso

Pieczona baranina
($rednia)

Pieczony kurczak

1200-13009

600W+180°C

20-23

10-13

Instrukcje

Posmaruj baranine olejem i dopraw pieprzem, solg i papryka. Umies¢ na niskim
ruszcie, najpierw strong z ttuszczem do dotu. Po ugotowaniu owin w folie aluminiowg
i odstaw na10 - 15 minut.

1000- 1100

1etap 450 W +200°C
2 etap 450 W + Grill

20-22

22-23%

Instrukcje

Posmaruj kurczaka olejem i posyp przyprawami. Ut6z kurczaka na niskim ruszcie,
najpierw piersig do dotu, pézniej do gory. Odstaw na 5 minut.

Polski
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Przewodnik na temat gotowania

Babeczki (Swieze
ciasto)

Ciastka ($wieze ciasto)

Mrozone ciasto

Potrawa Wielkos¢ porcji Moc 1etap (min) 2 etap (min)
Chleb
Swieze buteczki 6szt.(350 g) 100 W +180°C 8-10 -
Instrukcje
Utdz buteczki w okrag na niskim ruszcie. Odstaw na 2 - 3 minuty.
Pieczywo czosnkowe 200g(1szt) 180 W +200°C 8-10 -
(sch}todzone, do Instrukcje
odpieku) Umies¢ chtodzong bagietke na papierze do pieczenia na niskim ruszcie.
Po pieczeniu odstaw na 2 - 3 minuty.
Ciasto
Ciasto marmurkowe 5009 Tylko180°C 38-43 -
(Swieze ciasto) Instrukcje

Umies¢ Swieze ciasto w matej prostokatnej metalowej formie do pieczenia (dt. 25 cm).

Umiesc ciasto na niskim ruszcie. Po pieczeniu odstaw na 5 - 10 minuty.

10x28¢ Tylko160°C 31-34 -

Instrukcje

Wypetnij rownomiernie papierowe foremki Swiezym ciastem i umies¢ na blaszce do
pieczenia na niskim ruszcie.

Po pieczeniu odstaw na 5 minut.

200-250¢ | Tylko 200°C | 15-20 | -
Instrukcje
Umies¢ schtodzone ciasto na papierze do pieczenia na niskim ruszcie.
10004 | 180 W +180°C | 18-20 | -
Instrukcje

Umies¢ mrozone ciasto bezpo$rednio na niskim ruszcie. Po rozmrozeniu i podgrzaniu
odstaw na15 - 20 minut.

38 Polski

Porady i wskazowki

Topienie masta

Wt6z 50 g masta do niewielkiego, gtebokiego szklanego naczynia. Przykryj plastikowa pokrywka.
Podgrzewaj przez 30 - 40 sekund z mocg 900 W, az do roztopienia masta.

Roztapianie czekolady

Wt62100 g czekolady do niewielkiego, gtebokiego szklanego naczynia.

Podgrzewaj przez 3 - 5 minut przy uzyciu mocy 450 W, az do roztopienia.

Podczas roztapiania zamieszaj raz lub dwa razy. Wyjmujac, uzywaj rekawic ochronnych!
Roztapianie zestalonego miodu

W16z 20 g zestalonego miodu do niewielkiego, gtebokiego szklanego naczynia.
Podgrzewaj przez 20 - 30 sekund z mocg 300 W, az do roztopienia miodu.

Topienie zelatyny

Wt6z zelatyne (10 g) na 5 minut do zimnej wody.

Nasigknietg zelatyne przetdz do matej szklanej miseczki zaroodpornej.

Podgrzewaj 1 minute przy uzyciu mocy 300 W. Zamieszaj po roztopieniu.
Przygotowywanie polewy i lukru na ciasta

Wymieszaj lukier btyskawiczny (ok.14 g), 40 g cukru i 250 ml zimnej wody. Gotuj bez przykrycia w szklanym
naczyniu zaroodpornym przez 3 V2 - 4 V> minuty z moca 900 W, az polewa lub lukier stana sie przezroczyste.
Podczas gotowania zamieszaj dwukrotnie.

Gotowanie dzemu
Wtdz 600 g owocow (np. zmiksowanych jagdd) do odpowiedniej wielkosci szklanej misy zaroodpornej z

przykrywka. Dodaj 300 g cukru zelujgcego i doktadnie wymieszaj.
Gotuj pod przykryciem przez10 - 12 minut przy uzyciu mocy 900 W.

Podczas gotowania kilkakrotnie zamieszaj. Przetdz zawartos¢ bezposrednio do niewielkich, zakrecanych stoikéw

na dzem. Postaw stoiki na wieczkach i pozostaw na 5 minut.

Gotowanie budyniu
Zmieszaj proszek budyniowy z mlekiem (500 ml), przestrzegajac instrukgji producenta i doktadnie wymieszaj.
Uzyj odpowiedniej wielkosci szklanej misy zaroodpornej z przykrywka. Gotuj pod przykryciem przez
62 -7%>2 minuty przy uzyciu mocy 900 W. Podczas gotowania kilkakrotnie zamieszaj.

Przypiekanie plasterkéw migdatow

Rozsyp réwno 30 g plasterkéw migdatéw na sredniej wielkosci ceramicznym talerzu.

Przypiekaj przez 3 V2 - 4 > minuty przy uzyciu mocy 600 W; podczas przypiekania kilkakrotnie wymieszaj.
Odstaw na 2 - 3 minuty w kuchence. Wyjmujac, uzywaj rekawic ochronnych!




Rozwigzywania problemdw i kod informacyjny

Rozwigzywanie probleméw

W przypadku wystapienia ktdregokolwiek z problemdw opisanych ponizej nalezy wyprébowac sugerowane

rozwigzania.

Problem

Przyczyna

Dziatanie

Problem

Przyczyna

Dziatanie

Podczas pracy urzadzenia stychac
trzaski i urzadzenie przestaje
dziatac.

Gotowanie zapakowanego jedzenia
lub uzywanie pojemnika z przykrywka
moze powodowac trzaski.

Nie uzywaj zamknietych pojemnikéw,
poniewaz moga one wybuchnac
podczas gotowania z powodu
rozszerzenia sie zawartosci.

Informacje ogdlne

Nie mozna prawidtowo naciskac
przyciskow.

Miedzy przyciskami moze sie
znajdowac obcy przedmiot.

Usun substancje obca i sprobuj
ponownie.

W modelach dotykowych: Obudowa
zewnetrzna jest wilgotna.

Wytrzyj obudowe zewnetrzng do
sucha.

Zbyt wysoka temperatura
zewnetrzna piekarnika podczas

pracy.

Niewystarczajgco miejsca, aby
zapewnic wtasciwg wentylacje
urzadzenia.

Z tytuiz przodu kuchenki znajduja
sie dusze wentylacyjne Zachowaj
odstepy zgodne z instrukcja instalacji
produktu.

Na kuchence znajdujg sie jakies
przedmioty.

Usun przedmioty znajdujace sie na
kuchence.

Blokada rodzicielska jest wtgczona.

Wytacz blokade rodzicielska.

Czas nie jest wyswietlany.

Ustawiona jest funkcja Eco
(oszczedzanie energii).

Wytacz funkcje oszczedzania energii.

Nie mozna prawidtowo otworzy¢
drzwiczek.

Resztki jedzenia znajduja sie miedzy
drzwiczkami a obudowa kuchenki.

Wyczys¢ kuchenke i sprobuj ponownie
otworzy¢ drzwiczki.

Piekarnik nie dziata.

Brak zasilania.

Upewnij sie, ze kuchenka jest
podtaczona do gniazda zasilania.

Drzwiczki s3 otwarte.

Zamknij drzwiczki i sprébuj ponownie.

Na mechanizmie blokowania
drzwiczek znajduja sie obce
substancje.

Usun substancje obcg i sprobuj
ponownie.

Podgrzewanie wtacznie z funkcja
podtrzymywania ciepta nie dziata
prawidtowo.

Kuchenka moze nie dziatac, poniewaz
wtozono zbyt duzo jedzenia lub uzyto
niewtasciwych naczyn.

Wlej jedna filizanke wody do naczynia,
ktore mozna bezpiecznie uzywac

w kuchence mikrofalowej, i wtacz
janal-2min, aby sprawdzi¢, czy
woda jest podgrzewana. Zmniejszy¢
ilos¢ jedzenie i ponownie uruchomi¢
kuchenke. Uzy¢ naczynia do
gotowania z ptaskim dnem.

Piekarnik wytacza sie podczas
pracy.

Kuchenka zostata otwarta w celu
obrdcenia jedzenia na druga strone.

Po obrdceniu potrawy, nacisnij
ponownie przycisk Start/+30s , aby
uruchomic kuchenke.

Funkcja rozmrazania nie dziata.

Gotowana jest zbyt duza ilos¢
jedzenia.

uruchomic kuchenke.

Zasilanie wytacza sie podczas pracy.

Kuchenka pracowata przez zbyt dtugi
czas.

Po dtuzszym gotowaniu nalezy
pozostawic¢ kuchenke do ostygniecia.

Wentylator chtodzacy nie dziata.

Sprawdz, czy stychac wentylator
chtodzacy.

Préba uruchomienia urzadzenia bez
jedzenia w komorze wewnetrznej.

Wtozy¢ zywnos¢ do kuchenki.

Oswietlenie wnetrza jest stabe lub
nie wiacza sie.

Drzwiczki byty otwarte przez zbyt
dtugi czas.

Jesliwtaczona jest funkcja
oszczedzania energii, Swiatto moze
sie wytaczy¢ automatycznie. Zamknij
i ponownie otwdrz drzwiczki lub
nacisnij przycisk Stop/Eco.

Wewnetrzna lampa jest pokryta obca
substancja.

Wyczys¢ wnetrze kuchenki i sprobuj
ponownie.

Niewystarczajgco miejsca, aby
zapewni¢ wtasciwa wentylacje
urzadzenia.

Ztytuiz przodu kuchenki znajduja sie
dusze wentylacyjne
Zachowaj odstepy zgodne z instrukcja
instalacji produktu.

Podczas pracy urzadzenia wtacza
sie sygnat dzwiekowy.

Funkcja Auto Cook (Automatyczne
gotowanie) jest wtaczona. Sygnat
dzwiekowy moze oznacza(, ze nalezy
obrdcic jedzenie podczas rozmrazania.

Po obréceniu jedzenia, nacisnij
ponownie przycisk Start/+30s, aby
ponownie uruchomic kuchenke.

Kilka wtyczek jest podtaczonych do
tego samego gniazda.

Wyznacz jedno gniazdko wytacznie
dla kuchenki.
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Rozwigzywania problemdw i kod informacyjny

Problem

Przyczyna

Dziatanie

Problem

Przyczyna

Dziatanie

Kuchenka nie jest wypoziomowana.

Kuchenka jest zamontowana na
nieréwnej powierzchni.

Upewnij sie, ze kuchenka jest
umieszczona na réwnej i stabilnej
powierzchni.

Urzadzenie iskrzy.

Podczas rozmrazania lub korzystania
zinnych funkeji kuchenki uzywane s3
metalowe pojemniki.

Nie uzywaj metalowych pojemnikow.

Taca obrotowa nie obraca sie
prawidtowo.

Pierscien obrotowy nie jest
prawidtowo zamocowany, jest zbyt
duzo jedzenia lub pojemnik jest
zbyt duzyi dotyka wewnetrznych
powierzchni kuchenki.

Zmnigjsz ilos¢ jedzenia i nie uzywaj
zbyt duzych pojemnikéw.

Po podtaczeniu zasilania kuchenka
natychmiast rozpocznie prace.

Kuchenka nie jest prawidtowo
zamknieta.

Zamknij drzwiczkii sprébuj ponownie.

Taca obrotowa grzechocze podczas
obracania i jest gtosna.

Resztki jedzenia utknety na spodzie
kuchenki.

Usun resztki jedzenia z dolnej
powierzchni kuchenki.

Grill

Na kuchence mozna wyczu¢
przebicie elektryczne.

Gniazdo zasilania nie jest prawidtowo
uziemione.

Sprawdz, czy zasilanie i gniazdo
zasilania s3 prawidtowo uziemione.

1. Kapiewoda.

2. Parawydobywa sie przez
szczeline w drzwiczkach.

3. Woda pozostaje w piekarniku.

W zaleznosci od przygotowywanego
jedzenia moze pojawic sie woda lub
para wodna. Nie oznacza to awarii
kuchenki.

Poczekaj, az piekarnik wystygnie,
a nastepnie wytrzyj go suchym
recznikiem do naczyn.

Jasnosc¢ wewnatrz piekarnika
zmienia sie.

Natezenie Swiatta zmienia sie wraz
ze zmiang mocy wyjsciowej dla danej
funkgji.

Podczas gotowania moze dochodzi¢
do zmiany mocy wyjéciowej kuchenki.
Nie oznacza to awarii kuchenki.

Pieczenie zostato zakoriczone, ale

wentylator chtodzacy nadal pracuje.

Aby zapewnic chtodzenie urzadzenia,
wentylator moze dziata¢ do okoto 3
minut po zakonczeniu gotowania.

Nie oznacza to awarii kuchenki.

Dym wydobywa sie podczas pracy.

Podczas pierwszego uzycia dym
moze wydobywac sie z elementow
grzejnych.

Nie jest to oznaka wadliwego
dziatania urzadzenia i pierwszych
2 -3 uzyciach powinno ustapic.

Do elementdw grzejnych przyczepito
sie jedzenie.

Po ostygnieciu kuchenki usun
jedzenie z elementdw grzejnych.

Jedzenie jest zbyt blisko grilla.

Zachowaj wtasciwg odlegtos¢
miedzy grillem a jedzeniem podczas
gotowania.

Jedzenie jest niewtasciwie
przygotowane lub umieszczone w
urzadzeniu.

Sprawd?, czy jedzenie jest prawidtowo
przygotowane i umieszczone w
urzadzeniu.

Taca obrotowa

Kuchenka

Podczas obracania taca obrotowa
zmienita potozenie.

W urzadzeniu nie ma pierscienia
obrotowego Lub nie jest on wtasciwie
zamocowany.

Zamocuj pierscien obrotowy i sprobuj
ponownie.

Piekarnik nie podgrzewa.

Drzwiczki s3 otwarte.

Zamknij drzwiczki i sprobuj ponownie.

40 Polski

Podczas nagrzewania kuchenki
wydobywa sie dym.

Podczas pierwszego uzycia dym
moze wydobywac sie z elementow
grzejnych.

Nie jest to oznaka wadliwego
dziatania urzadzenia i pierwszych
2- 3 uzyciach powinno ustapic.

Do elementdw grzejnych przyczepito
sie jedzenie.

Po ostygnieciu kuchenki usun
jedzenie z elementéw grzejnych.




Problem

Przyczyna

Dziatanie

Zapach spalenizny lub plastiku
podczas korzystania z piekarnika.

Do gotowania uzyto plastikowych lub
niewtasciwych naczyn.

Uzyj szklanych naczyn odpowiednich
do gotowania w wysokiej
temperaturze.

Zwnetrza kuchenki wydobywa sie
nieprzyjemny zapach.

Resztki jedzenia lub plastiku stopity
sie wewnatrz urzadzenia.

Uzyj funkcji gotowania na parze, a
nastepnie wyczys¢ kuchenke sucha
szmatka.

Mozna umiescic plaster cytryny

Aplikacja SmartThings

Problem

Dziatanie

Nie moge znalez¢
,SmartThings” w sklepie z
aplikacjami.

Wersja oprogramowania wspierajacego aplikacji SmartThings zostanie
zmieniona zgodnie z polityka obstugi systemu operacyjnego producenta.
Ponadto nowa polityka aktualizacji aplikacji SmartThings lub obstugiwanych
przez nia funkdji na istniejgcej wersji systemu operacyjnego moze zostac
zawieszona ze wzgledow uzytecznosci lub bezpieczenstwa.

wewnatiz kuch,enlki ‘W*QCZVCJ% aby A'pl|ka'c1 asmartinings Aplikacja SmartThings jest dostepna wytacznie w okreslonych modelach.
szybciej usunac nieprzyjemny zapach. nie dziata.
Piekarnik nie piecze prawidtowo. | Drzwiczki kuchenki s3 czesto Jesli drzwiczki s3 czesto otwierane, S W celu skorzystania z aplikacji wymagane jest zalogowanie do konta Samsung.

otwierane podczas gotowania.

temperatura wewnatrz zostaje
obnizona i moze to negatywnie
wptynac na gotowanie.

Kontrolki kuchenki nie s3 prawidtowo
ustawione.

Wprowadz prawidtowe ustawienia
kontrolek i sprébuj ponownie.

Grill lub akcesoria nie s3 prawidtowo
zainstalowane.

Zainstaluj akcesoria prawidtowo.

jest zainstalowana, ale
nie jest potaczona z
kuchenka mikrofalowa.

Upewnij sie, ze router dziata prawidtowo.

Jesli po zainstalowaniu aplikacji SmartThings nie udato sie potaczy¢ z
kuchenka mikrofalowa, konieczne jest nawigzanie potaczenia poprzez funkcje
rejestrowania urzadzenia w aplikacji.

Nie udato sie zalogowac¢
do aplikadji.

W celu skorzystania z aplikacji wymagane jest zalogowanie do konta Samsung.
Jesli nie masz konta Samsung, postepuj zgodnie z instrukcjami na ekranie, aby
je utworzy¢.

Uzyto niewtasciweqgo rodzaju lub
rozmiaru naczyn.

Uzywac odpowiedniego naczynia z
ptaskim dnem.

Para

Stysze gotujaca sie wode podczas
gotowania para

Woda jest podgrzewana przy uzyciu
grzatki pary.

Nie stanowi to wady kuchenki
mikrofalowej.

Podczas gotowania stysze
nietypowy dzwiek.

Woda jest usuwana z wnetrza grzatki
pary po zakonczeniu gotowania para.

Nie stanowi to wady kuchenki
mikrofalowej.

Podczas préby
zarejestrowania kuchenki
mikrofalowej wyswietlany
jest komunikat o btedzie.

Potaczenie Easy Connect moze sie nie powies¢ ze wzgledu na odlegtos¢ miedzy
punktem dostepu lub zaktdcenia elektryczne z otoczenia. Zaczekaj chwile i
sprobuj ponownie.

Aplikacja SmartThings
nawiazata potaczenie z
kuchenka mikrofalowsa,
ale nie dziata.

Wyjdz z aplikacji SmartThings i uruchom ja ponownie lub roztacz i podtacz
ponownie router.

Wytacz gtéwne Zrédto zasilania kuchenki mikrofalowej gtownym przetacznikiem
lub wyjmij wtyczke (jesli wbudowana) na 60 sekund, a nastepnie podtacz z
powrotem przed ponowieniem préby.

UWAGA

Jesli powyzsze wytyczne nie wystarczajg, aby rozwigza¢ problem, skontaktuj sie z lokalnym centrum obstugi

klienta SAMSUNG.

Przygotuj nastepujace informacje:
* model, numery seryjne, zwykle wydrukowane na tylnej czesci kuchenki mikrofalowej,

o szczegoty gwarancji,
* jasny opis problemu.

Nastepnie skontaktuj sie z lokalnym sprzedawca lub punktem obstugi posprzedazowej SAMSUNG.
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Rozwigzywania problemdw i kod informacyjny

Dane techniczne

Kody informacyjne

Kod

Opis

Dziatanie

Czujnik temperatury wymaga

Naciénij przycisk Stop/Eco i kontynuuj obstuge

G20 sprawdzenia. urzadzenia. Jesli kod pojawi sie ponownie, wytacz
kuchenke mikrofalowa na ponad 30 sekund i sprobuj
) ] ustawic jg ponownie.
WystepUJe tylko wter, 9dy_”'? Jedli kod pojawi sie ponownie, skontaktuj sie z
CF dziata odczyt lub zapis pamigci lokalnym Biurem Obstugi Klienta SAMSUNG.
EEPROM.
Wytacz kuchenke mikrofalowa w celu obnizenia
Caujnik temperatury wykywa tempergtu ry urzadzenia, a nastepnie sprobuj
2 temperature wyzsza od ustawionej ponoWNIE.
P ewysn 4 Jeslikod pojawi sie ponownie, skontaktuj sie z
lokalnym Biurem Obstugi Klienta SAMSUNG.
C-F2 Nacisnij przycisk Stop/Eco, aby sprébowac ponownie.
Wyczys¢ klawisze i sprawdz, czy na powierzchni wokot
Klawisz dotykowy nie dziata przycisku nie ma wody. Jesli kod pojawi sie ponownie,
. prawidtowo. wytacz kuchenke mikrofalowa na ponad 30 sekund
i sprobuj ustawic jg ponownie. Jesli kod pojawi sie
ponownie, skontaktuj sie z lokalnym Biurem Obstugi
Klienta SAMSUNG.
UWAGA

W przypadku kodéw niewymienionych na powyzszej liscie lub jesli sugerowane rozwiazanie nie naprawi
problemu, skontaktuj sie z lokalnym Biurem Obstugi Klienta SAMSUNG.
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SAMSUNG stale dazy do ulepszania swoich produktéw. Dane techniczne dotyczace konstrukji oraz instrukcje
dla uzytkownikéw moga zostac zmienione bez powiadomienia.

Zgodnie z przepisem 2/1984 (111.10) BKM-IpM. jako dystrybutor deklarujemy, ze kuchenka MC32D*7736K*** /
MC32D*7746K*** / MC32D*7636K*** / MC32D*7646K*** firmy Samsung spetnia podane ponizej parametry

techniczne.

MC32D*7736K*** / MC32D*7746K*** /

M
odel MC32D*7636K+* / MC32D*T646K***

Zrédto zasilania 230V ~50 Hz AC
Zuzycie pradu

Maksymalna moc 2900 W

Mikrofale 1400 W

Grill (element grzewczy) 1500 W

Konwekcja (element grzewczy) Maks. 2100 W

Moc wyjsciowa 100 W /900 W -7 poziomdw (IEC-705)
Czestotliwos¢ robocza 2450 MHz
Wymiary (szer. x wys. x gt.)
Zewnatrz 523 x 330 x515mm
Wneka kuchenki mikrofalowej 373x233x363mm
Pojemnos¢ 32 litry
Waga
Netto 0k.20,4 kg
Poziom hatasu 44 dBA

*Ten produkt zawiera zrodto Swiatta klasy energetycznej <G».




Dodatek

Oswiadczenie o licencji open source

0golny pobdr mocy w trybie gotowosci (W) 19W
(Wszystkie porty sieciowe w ustawieniu ,wt.") !
Okres zarzadzania poborem mocy (min) 20 min
Zuzycie pradu w trybie oczekiwania (W) 19w
Wi-Fi

Okres zarzadzania poborem mocy (min) 20 min
Zuzycie pradu w trybie oczekiwania (W) 19W

Bluetooth
Okres zarzadzania poborem mocy (min) 20 min
Tryb Pobér mocy (W) 0,5W
wytaczony | Okres zarzadzania poborem mocy (min) 20 min

Dane ustalone zgodnie z norma EN 50564 oraz Rozporzadzeniem (WE) nr1275/2008.
Pobdr mocy moze wzrastac w zaleznosci od ustawienia czasu wygaszania ekranu.

UWAGA

Firma Samsung niniejszym deklaruje, ze ten sprzet radiowy jest zgodny z Dyrektywa 2014/53/EU oraz z
odpowiednimi wymogami prawnymi w Wielkiej Brytanii.

Petna tres¢ deklaracji zgodnosci UE oraz deklaracji zgodnosci dla Wielkiej Brytanii dostepna jest pod
nastepujacym adresem: Oficjalng Deklaracje zgodnosci mozna znalez¢ na stronie http://www.samsung.com, w
sekcji Wsparcie > Wsparcie produktowe po wpisaniu numeru modelu.

Zakres czestotliwosci Moc nadajnika (maks.)
Wi-Fi 2412 - 2472 MHz 20dBm
Bluetooth 2402 - 2480 MHz 10dBm

Oprogramowanie dotaczone do tego produktu zawiera oprogramowanie na licencji open source.
Informacje na temat licencji open source zwiazanej z tym produktem dostepne s3 pod nastepujacym adresem
URL: http://opensource.samsung.com/opensource/SMART_TP1_0/seq/0.

Polski

43




Gwarancja oferowana przez firme Samsung NIE obejmuje wezwan serwisowych dotyczacych obstugi, instalacji, czyszczenia ani konserwacji urzadzenia.

SAMSUNG

PYTANIA LUB UWAGI?
KRAJ ZADZWON POD NUMER LUB ODWIEDZ STES;EQHERN ETOWA POD KRAJ ZADZWON POD NUMER LUB ODWIEDZ ST/LQS;IEI-;SI;\HERN ETOWA POD
UK 0333000 0333 www.samsung.com/uk/support North Macedonia 023207777 www.samsung.com/mk/support
IRELAND (EIRE) 0818717100 www.samsung.com/ie/support MONTENEGRO 020405 888 Wwww.samsung.com/support
GERMANY 061967755577 www.samsung.com/de/support SLOVENIA 080 697 267 (brezplacna Stevilka) WWWw.samsung.com/si/support
FRANCE 0148630000 www.samsung.com/fr/support SERBIA 0113216899 WWw.samsung.com/rs/support
SPAIN 911750015 WWwWw.samsung.com/es/support Kosovo 038403090 www.samsung.com/support
210 608 098 ALBANIA 045 620202 www.samsung.com/al/support
PORTUGAL Chamada para a rede fixa nacional www.samsung.com/pt/support 080011131 - be3annaTeH 3a BCUUKM OnepaTopy
Dias Uteis das 9h as 20h BULGARIA *3000 - LleHa Ha evH rpajicku pasroop 1m www.samsung.com/bg/support
LUXEMBURG 26103710 www.samsung.com/be_fr/support CMIopes Tapudara Ha MOBUAHNAT onepaTop
NETHERLANDS 0889090100 www.samsung.com/nl/support 09:00 4018:00 - Mokeaentu Ao Merbk
www.samsung.com/be/support (Dutch) 0800872678 - Ap el ?rat“‘t
BELGIUM 02-201-24-18 *8000 - Apel tarifat in retea
www.samsung.com/be_fr/support (French) ROMANIA www.samsung.com/ro/support
Program Call Center
NORWAY 21629099 WWwWw.samsung.com/no/support Luni - Vineri: 9 AM - 6 PM
DENMARK 70701970 www.samsung.com/dk/support ITALIA 800-SAMSUNG (800.7267864) WWW.samsung.com/it/support
FINLAND 030-6227515 www.samsung.com/fi/support CYPRUS 8009 4000 only from landline, toll free
SWEDEN 0771-400 300 Wwww.samsung.com/se/support 80111-SAMSUNG (80111726 7864)
AUSTRIA 080072 67 864 (0800-SAMSUNG) Wwww.samsung.com/at/support GREECE fronz r;g)b;eoagggl;]g; line www.samsung.com/gr/support
www.samsung.com/ch/support (German) +
SWITZERLAND 0800726786 www.samsung?com/ch_fr/support (French) from mobile and land line
HUNGARY 0680SAMSUNG (0680-726-7864) www.samsung.com/hu/support POLAND . 801-172-678* http://www.samsung.com/pl/support/
800 - SAMSUNG (optata wedtug taryfy operatora)
CZECH (800-726786) Wwww.samsung.com/cz/support LITHUANIA 8-800-77777 www.samsung.com/lt/support
SLOVAKIA 0800 - SAMSUNG S —— LATVIA 8000-7267 www.samsung.com/lv/support
(0800-726786) ESTONIA 800-7267 Www.samsung.com/ee/support
CROATIA 072726786 www.samsung.com/hr/support UKRAINE 0-800-502-000 Www.samsung.com/ua/support
BOSNIA 055233999 Www.samsung.com/ba/support MOLDOVA +373-22-667-400 www.samsung.com/ua/support/moldova
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