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1. plyta grzewcza

2. podstawa

3. panel sterujgcy

4. zatrzask piyty grzewczej
5. tacka ociekowa

6. blokada otwarcia

7. wigcznik

UA

1. HarpiBanbHa nnuta

2. nigcTaBka

3. naHenb ynpaeniHHs

4. 3acyBka HarpiBanbHoi NNacTuHu
5. ninaoH Ans kpanenb

6. 6nokyBaHHs BigKpUTTA

7. BAMUKaY

SK

1. ohrievaci podnos

2. podstavec

3. ovladaci panel

4, zapadka ohrievacieho podnosu
5. odkvapkavacia tacka

6. blokada otvorenia

7. zapinaé

FR

1. plaque de cuisson

2. socle

3. panneau de commande

4. loquet de la plaque de cuisson
5. plateau d'égouttement

6. verrou d'ouverture

7. bouton de mise en marche

1. HarpesaTenHa nnova
2. ocHoBa
3. naHen 3a ynpasnexue

4. kniovarnka Ha HarpesarernHa nnova

5. TaBa 3a OTTM4aHe

6. 3aknioysaHe Ha 0TBApPAHETO Ha Kanaka

7. ByTOH 3a BKNio4BaHe

I NS TR UKC J A

EN

1. cooktop

2. base

3. control panel
4. cooktop latch
5. drip tray

6. open lock

7. power switch

LT

1. §ildymo ploksté
2. pagrindas

3. valdymo skydas

4. $ildymo plokstés fiksatorius

5. nuladéjimo déklas
6. atidarymo uzraktas
7. jungiklis

HU

1. siitlap

2. alap

3. vezérlépanel

4. siit6lap retesze
5. csepegtetd talca
6. zér retesz

7. kapcsolégomb

IT

1. piastra

2. base

3. pannello di controllo

4. chiusura della piastra

5. vaschetta raccogli gocce
6. blocco di apertura

7. pulsante di accensione

DE

1. Heizplatte

2. Gestell

3. Bedienfeld

4. Heizplattenverriegelung
5. Abtropfschale

6. Offnungssperre

7. Ein-/Ausschalter

Lv

1. sildvirsma

2. pamatne

3. vadibas panelis

4. sildvirsmas fiksators
5. pilienu paplate

6. atvérSanas blokétajs
7. sledzis

RO

1. plita

2. baza

3. panou de comanda

4. inchizétoarea plitei

5. tava de scurgere

6. blocare deschidere

7. comutator de alimentare

NL

1. verwarmende plaat

2. voet

3. bedieningspaneel

4. vergrendeling bakplaat
5. lekbakje

6. openingsslot

7. schakelaar

O R Y G
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RU

1. XapoyHasi nnacTiHa

2. 0CcHOBaHVe

3. naHenb ynpaenexus

4. 3aLLenka XapouHOIl NNacTUHbI
5. NOAAOH NS Kanenb

6. GriokvipoBKa OTKpbITUS

7. BbIKMHO4aTENb

cz

1. topna deska

2. zékladna

3. ovladaci panel

4. zapadka vané desky
5. odkapavaci miska

6. otevirani blokady

7. vypina¢

ES

1. placa calefactora

2. base

3. panel de control

4. cierre de la placa calefactora
5. bandeja recogegrasas

6. bloqueo de apertura

7. interruptor de encendido

GR

1. mAdka ynoipatog

2. pdon

3. mivakag eAéyxou

4. mévraho TAGKag ynaipartog
5. diokog amooTpdyyiong

6. aopdhion avoiyparog

7. dlakoTTNG Aeimoupyiag
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Przeczyta¢ instrukcje

Read the operating instruction
Bedienungsanleitung durchgelesen
MpounTaTh MHCTPYKLMIO
MpounTaTb HCTPYKLitD
Perskaityti instrukcijg

Jalasa instrukciju

Prectet navod k pouZiti
Precitat ndvod k obsluhe
Olvasni utasitast

Citesti instructunile

Lea la instruccion

Lisez la notice d'utilisation
Leggere il manuale d'uso
Lees de instructies

AiaBdoTe Tig 0dnyieg xpriang

Bezpieczny kontakt z zywnoscig

Safe contact with food

Sicherer Kontakt mit dem Essen
Be3onacHblit KOHTaKT C MALLEBLIMI MPOAYKTaMM
BeaneyHuit KOHTaKT 3 ixelo

Saugus salytis su maistu

Dross kontakts ar partiku

Bezpecny kontakt s potravinami
Bezpecny kontakt s jedlom

Biztonsagos kapcsolat az élelmiszerekkel
Contactul sigur cu alimentele

Contacto seguro con los alimentos
Contact sécurisé avec les aliments
Contatto sicuro con il cibo

Veilig contact met voedsel

Aogaig emagr e Ta TpOQIUa

Uwagal Goraca powierzchnia.
Caution! Hot surface.
Achtung! HeiRe Oberflache.

Brumanue! lopsyasi noBepxHOCTb

YBara! Mapsiya noBepxHs.
Démesio! Karstas pavirsius.
Uzmanibu! Karsta virsma.
Pozor! Horky povrch.

Pozor! Hortci povrch.
Figyelem! Forro feliilet.
Atentie! Suprafata fierbinte.
jAtencion! Superficie caliente.
Attention ! Surface chaude.
Attenzione! Superficie calda.
Let op! Heet opperviak.
Mpoooyr! Zeotd empdveia

I'IpoueTeTe WHCTpyKUmMATa BesonaceH KOHTaKT ¢ XpaHa BHumatue! I'opeu.la NOBBPXHOCT.

)i

Ten symbol informuje o zakazie umieszczania zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego (w tym baterii i akumulatoréw) tacznie z innymi odpadami. Zuzyty sprzet
powinien by¢ zbierany selektywnie i przekazany do punktu zbierania w celu zapewnienia jego recyklingu i odzysku, aby ogranicza¢ ilo$¢ odpadéw oraz zmniejszy¢ stopnie
wykorzystania zasobow naturalnych. Niekontrolowane uwalnianie sktadnikéw niebezpiecznych zawartych w sprzecie elektrycznym i elektronicznym moze stanowic zagroze-
nie dla zdrowia ludzkiego oraz powodowa¢ negatywne zmiany w $rodowisku naturalnym. Gospodarstwo domowe petni wazna role w przyczynianiu si¢ do ponownego uzycia
i odzysku, w tym recyklingu zuzytego sprzetu. Wiecej informacji o wlasciwych metodach recyklingu mozna uzyskac¢ u wiadz lokalnych lub sprzedawcy.

This symbol indicates that waste electrical and electronic equipment (including batteries and storage cells) cannot be disposed of with other types of waste. Waste equipment
should be collected and handed over separately to a collection point for recycling and recovery, in order to reduce the amount of waste and the use of natural resources. Un-
controlled release of hazardous components contained in electrical and electronic equipment may pose a risk to human health and have adverse effects for the environment.
The household plays an important role in contributing to reuse and recovery, including recycling of waste equipment. For more information about the appropriate recycling
methods, contact your local authority or retailer.

Dieses Symbol weist darauf hin, dass Elektro- und Elektronik-Altgerate (einschlieRlich Batterien und Akkumulatoren) nicht zusammen mit anderen Abféllen entsorgt werden
drfen. Altgerate sollten getrennt gesammelt und bei einer Sammelstelle abgegeben werden, um deren Recycling und Verwertung zu gewahrleisten und so die Abfallmenge
und die Nutzung nattirlicher Ressourcen zu reduzieren. Die unkontrollierte Freisetzung gefahrlicher Stoffe, die in Elektro- und Elektronikgeraten enthalten sind, kann eine
Gefahr fir die menschliche Gesundheit darstellen und negative Auswirkungen auf die Umwelt haben. Der Haushalt spielt eine wichtige Rolle bei der Wiederverwendung
und Verwertung, einschlieBlich des Recyclings von Altgeréten. Weitere Informationen zu den geeigneten Recyclingverfahren erhalten Sie bei den értlichen Behdrden oder
Ihrem Handler.

3TOT CUMBON MHOPMUPYET O 3anpeTe NOMELLATb U3HOLIEHHOE ANEKTPUIECKOE U ANEKTPOHHOE 0BOpyAoBaHHE (B TOM Yuche Gatapem 1 akkyMynsTopbl) BMECTE C ApyruMiA
oTxofamu. M3HolueHHoe 0BopyaoBaHue AOMKHO COBMpaTbCs CENeKTUBHO M NMepefaBaTbcs B TOWKy cbopa, uTobbl obecnewnTs ero nepepabotky u yTunusaumio, Ans
TOr0, YTOBbl OrPAHMYUTL KONUYECTBO OTXOM0B, U YMEHBLLMTL UCTIONb3OBAHUE MPUPOAHBIX PECYPCOB. HEKOHTPONMPYEMbIN BbIGPOC OnacHbIX BELECTB, CopepXalluxcs B
3MEKTPUYECKOM 1 3MEKTPOHHOM 0BOPYA0BaHUN, MOXET MPEACTaBNATL Yrpody ANs 3A0POBbS YENOBEKa, 1 NPUBOAUTL K HETATUBHBIM U3MEHEHUAM B OKpYXaloLLeil cpeae.
J]omau.lHee XO03SIACTBO WrpaeT BaxHyt0 ponb npu MOBTOPHOM WCMOMb30BaHWM W yTUNuU3auun, B TOM YWCne, yTunusauun U3HOLEHHOro OGODWJOBHHMR. I'qupoﬁHy»o
VIHq:lOpMaLlVIlO 0 NpaBWIbHbIX METOAAX YTUNU3aLMWN MOXHO NOMY4UTb Y MECTHbIX BracTen unm Yy npoaasua.

Lleit cumeon nosigomnsie npo 3a60poHY POMILLEHHS BiAXOAIB ENEKTPUYHOTO Ta eneKTPOHHOTO 0bnajHaHHs (B TOMY YMCAi akyMynsiTopis), y TOMy WuCAi 3 iHLWMMK
Binxonamu. BinnpauboBate obnaaHaHHs NoBuHHO GyTv BUGIPKOBO 3i6paHo | NepeaaHo B NyHKT 360py Ans 3abesneyeHHs oro nepepobky i BiAHOBEHHS, OB 3MEHLLIMT
KinbKiCTb BIAXOZIB | 3VEHLLMTM CTyNiHb BUKOPUCTAHHS NPUPOAHUX PECYPCIB. HEKOHTPONbOBAHE BUBINbHEHHS HEGE3NEYHNX KOMMOHEHTIB, O MICTATLCS B ENEKTPUYHOMY Ta
€MeKTPOHHOMY 0BnajHaHHi, MOXe NPeACTaBNATY Hebeaneky Ans 300POB's NKAVHY i BUKNMKATY HETaTVBHI 3MiHW B HABKOMWLUHBOMY CepefoBuLLi. FOCNOAapCTBO Bidirpae
BaXNMBY POMb Y PO3BUTKY NOBTOPHOTO BUKOPUCTAHHS Ta BIAHOBEHHS, BKIKO4alouy yTunisaLiio BUKOpUCTaHOro obnasHanHs. binblu AeTansHy iHopmallito npo npasumbHi
MeTOAN yTUniaLlii MoXHa oTpUMaTH y MicLieBoi Bnaau abo npoaasus.

I'NSTRUZKTC CJA
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Sis simbolis rodo, kad draudziama iSmesti panaudota elektring ir elektronine jrangq (jskaitant baterijas ir akumuliatorius) kartu su kitomis atliekomis. Naudota jranga turéty
bati renkama atskirai ir siun¢iama j surinkimo punkta, kad baty uZtikrintas jos perdirbimas ir utilizavimas, siekiant sumaZinti atliekas ir sumazinti gamtos istekliy naudojima.
Nekontroliuojamas pavojingy komponenty, esanciy elektros ir elektroninéje jrangoje, iSsiskyrimas gali kelti pavojy Zmoniy sveikatai ir sukelti neigiamus natdralios aplinkos
poky¢ius. Namy tkis vaidina svarby vaidmenj prisidedant prie pakartotinio jrenginiy naudojimo ir utilizavimo, jskaitant perdirbima. Norédami gauti daugiau informacijos apie
tinkamus perdirbimo btidus, susisiekite su savo vietos valdZios institucijomis ar pardavéju.

&is simbols informé par aizliegumu izmest elektrisko un elektronisko iekartu atkritumus (tostarp baterijas un akumulatorus) kopa ar citiem atkritumiem. Nolietotas iekartas ir
jasavac atseviski un janodod savakSanas punkta ar mérki nodrosinat atkritumu otrreiz&jo parstradi un regeneraciju, lai ierobezotu to apjomu un samazinatu dabas resursu
izmantoSanas limeni. Elektriskajas un elektroniskajas iekartas ietverto bistamo sastavdalu nekontroléta izdali$anas var radit cilvéku veselibas apdraudéjumu un izraisit
negativas izmainas apkartéja vide. Majsaimnieciba pilda svarigu lomu otrreizéjas izmanto$anas un regeneracijas, tostarp nolietoto iekartu parstrades veicina$ana. Vairak
informacijas par atbilsto$am otrreizéjas parstrades metodeém var sanemt pie vietgjo varas iestazu parstavjiem vai pardevéja.

Tento symbol informuje, Ze je zakazano likvidovat pouZité elekirické a elektronické zafizeni (véetné baterii a akumulétor() spolecné s jinym odpadem. Pouzité zafizeni by
mélo byt shromazdovéno selektivné a odesilano na sbémé misto, aby byla zajisténa jeho recyklace a vyuZiti, aby se snizilo mnoZstvi odpadu a snizil stuped vyuzivani
pfirodnich zdroju. Nekontrolované uvolfiovani nebezpecnych slozek obsazenych v elektrickych a elektronickych zafizenich mize predstavovat hrozbu pro lidské zdravi a
zpusobit negativni zmény v pfirodnim prostredi. Domacnost hraje dilezitou roli pfi pfispivani k opétovnému pouziti a vyuziti, véetné recyklace pouzitého zafizeni. Dali
informace o vhodnych zptsobech recyklace Vam poskytne mistni Ufad nebo prodejce.

Tento symbol informuje o zékaze vyhadzovania opotrebovanych elektrickych a elektronickych zariadeni (vratane batérii a akumulétorov) do komunalneho (netriedeného)
odpadu. Opotrebované zariadenia musia byt separované a odovzdané do prislu$nych zbernych miest, aby mohli byt nélezite recyklované, ¢im sa znizuje mnoZzstvo odpadov
a zmen3uje vyuzivanie prirodnych zdrojov. Nekontrolované uvoliiovanie nebezpeénych latok, ktoré st v elektrickych a elektronickych zariadeniach, moZe ohrozovat ludské
zdravie a mat negativny dopad na Zivotné prostredie. Kazda domacnost ma délezitd dlohu v procese opatovného pouZzitia a opatovného ziskavania surovin, vratane recy-

Ez a szimbélum arra hivja fel a figyelmet, hogy tilos az elhasznélt elektromos és elektronikus készliléket (tobbek kozott elemeket és akkumulatorokat) egyéb hulladékokkal
egyitt kidobni. Az elhasznalt késziiléket szelektiven gylijtse és a hulladék mennyiségének, valamint a természetes eréforrasok felhasznalasanak csékkentése érdekében
adja le a megfelelé gy(ijtdpontban Ujrafeldolgozas és Ujrahasznositas céljabdl. Az elektromos és elektronikus késztilékben talélhaté veszélyes Gsszetevok ellendrizetlen
kibocsétasa veszélyt jelenthet az emberi egészségre és negativ valtozasokat okozhat a természetes kornyezetben. A haztartasok fontos szerepet toltenek be az elhasznalt
készlilék Ujrafeldolgozasaban és Ujrahasznositasaban. Az Ujrahasznositas megfelelé modjaival kapcsolatos tovabbi informaciokat a helyi hatésagoktdl vagy a termék
értékesitojétdl szerezhet.

Acest simbol indicé faptul cd deseurile de echipamente electrice si electronice (inclusiv baterii si acumulatori) nu pot fi eliminate impreuna cu alte tipuri de deseuri. Deseurile
de echipamente trebuie colectate si predate separat la un punct de colectare in vederea reciclarii si recuperarii, pentru a reduce cantitatea de deseuri si consumul de resurse
naturale. Eliberarea necontrolata a componentelor periculoase continute in echipamentele electrice si electronice poate prezenta un risc pentru santatea oamenilor si are
efect advers asupra mediului. Gospodériile joacé un rol important prin contributia lor la reutilizare si recuperare, inclusiv reciclarea deseurilor de echipamente. Pentru mai
multe informatii in legétura cu metodele de reciclare adecvate, contactati autoritatile locale sau distribuitorul dumneavoastra.

Este simbolo indica que los residuos de aparatos eléctricos y electronicos (incluidas las pilas y acumuladores) no pueden eliminarse junto con otros residuos. Los aparatos
usados deben recogerse por separado y entregarse a un punto de recogida para garantizar su reciclado y recuperacion a fin de reducir la cantidad de residuos y el uso de
los recursos naturales. La liberacion incontrolada de componentes peligrosos contenidos en los aparatos eléctricos y electrénicos puede suponer un riesgo para la salud
humana y causar efectos adversos en el medio ambiente. El hogar desempefia un papel importante en la contribucion a la reutilizacion y recuperacion, incluido el reciclado
de los residuos de aparatos. Para obtener mas informacion sobre los métodos de reciclaje adecuados, péngase en contacto con su autoridad local o distribuidor.

Ce symbole indique que les déchets d'équipements électriques et électroniques (y compris les piles et accumulateurs) ne peuvent étre éliminés avec d'autres déchets.
Les équipements usagés devraient étre collectés séparément et remis & un point de collecte afin d’assurer leur recyclage et leur valorisation et de réduire ainsi la quantité
de déchets et ['utilisation des ressources naturelles. La dissémination incontrélée de composants dangereux contenus dans des équipements électriques et électroniques
peut présenter un risque pour la santé humaine et avoir des effets néfastes sur 'environnement. Le ménage joue un réle important en contribuant a la réutilisation et a la
valorisation, y compris le recyclage des équipements usagés. Pour plus d'informations sur les méthodes de recyclage appropriées, contactez votre autorité locale ou votre
revendeur.

Questo simbolo indica che I'apparecchiatura elettrica e elettronica usurata (comprese le batterie e gli accumulatori) non puo essere smaltita insieme con altri rifiuti. Le appa-
recchiature usurate devono essere raccolte separatamente e consegnate al punto di raccolta specializzato per garantire il riciclaggio e il recupero, al fine di ridurre la quantita
dirifiuti e diminuire I'uso delle risorse naturali. |l rilascio incontrollato dei componenti pericolosi contenuti nelle apparecchiature elettriche e elettroniche puo costituire il rischio
per la salute umana e causare gli effetti negativi sul'ambiente naturale. Il nucleo familiare svolge il ruolo importante nel contribuire al riutilizzo e al recupero, compreso il
riciclaggio dell'apparecchiatura usurata. Per ottenere le ulteriori informazioni sui metodi di riciclaggio appropriate, contattare I'autorita locale o il rivenditore.

Dit symbool geeft aan dat afgedankte elektrische en elektronische apparatuur (inclusief batterijen en accu’s) niet samen met ander afval mag worden weggegooid. Afge-
dankte apparatuur moet gescheiden worden ingezameld en bij een inzamelpunt worden ingeleverd om te zorgen voor recycling en terugwinning, zodat de hoeveelheid afval
en het gebruik van natuurlijke hulpbronnen kan worden beperkt. Het ongecontroleerd vrijkomen van gevaarlike componenten in elektrische en elektronische apparatuur
kan een risico vormen voor de menselijke gezondheid en schadelijke gevolgen hebben voor het milieu. Het huishouden speelt een belangrijke rol bij het bijdragen aan
hergebruik en terugwinning, inclusief recycling van afgedankte apparatuur. Voor meer informatie over de juiste recyclingmethoden kunt u contact opnemen met uw gemeente
of detailhandelaar.

Autd 10 oUpBolo deixvel OTI amayopeleTal n amOPPIYN XPNOIMOTIOINKEVOU NAEKTPIKOU Kai NAeKTpovIKOU €SOTTAIOHOU (OUPTIEPIAGPBAVOPEVWYV TWY UTTATCPILV Kal
OUoOWPEUTWY) Pe GMa améBAnTa. O xpnaipomololpevog EoTAICHGG Ba Trpémel va SUMEYETaN EMAEKTIKG Kai va amoaTéAeTal o onueio auAoyig yia va e§aopahioTei n
QVakUKAWOT| ToU Kai 1 avakmo Tou yia T peiwon Twv amoPAfTwy kai T peiwon Tou BaBuol Xprong Twv guoikwv Topwv. H avegéAeykTn ameAeuBépwon emikivouvwv
OUOTATIKWV TIOU TIEPIEXOVTAI OTOV NAEKTPIKG Kal NAEKTPOVIKG EGOTTAIOO pTTopei var amoteAéaer ammelh yia Ty avBpwmiv uyeia Kar va TTPoKaAEael apvnTikég ahayég
aT0 QuOIkd TrepIBGAAov. To voikokupid Sladpapari(el onpavTikd pého oty oupBoAr oTnv eTTavaypnoIpoToiNan Kal avaktnon, cupTepIAauBavopévng TG avakikAwong,
xpnoipomoinpévou egomAiopoU. Ma TePIoadTEPES TTANPOPOPIEG OXETIKG pE TIG KATAAANAEG pEBOBOUG avakUKAWONG, ETTKOIVWVAGTE PE TIG TOTTIKEG apXES 1} TOV TTIWANTH.

Toan cmMBON MHA(OPMMPA, Ye U3XBLPISHETO Ha M3XabEeHOTO EneKTPUYECKO W eneKTPOHHO 0BopyaBaHe (BKMio4UTENHO BaTepun 1 akymynatopu) 3aeaHo ¢ GuToBuTe OTNa-
[abun e 3abpaxeHo. M3xabeHoto obopyasaHe Tpsibea Aa ce cbbupa OTAENHo U Aa ce npefase B NyHKTa 3a CbbupaHe Ha TakvBa OTnajbLy, 3a fia Ce OCUTypy HEroBOTO
peuvKnupaHe 1 onon3oTBopsiBaHe, Aa Ce Hamanu KonnYecTBOTO Ha OTNaAbLMTE W 4 Ce HAManW pasxoaa Ha NPUPOAHM Pecypei. HEKOHTPONMPAHOTO U3nyCkaHe Ha Onackm
CbCTaBKW, CbAbpXally Ce B ENEKTPUYECKOTO U ENEKTPOHHOTO o6opyqaaHe, MOXe [a NpeacTaBnsABa 3aniaxa 3a YoBELUKOTO 34paBe U Aa MPUYMHU OTPULATENHN NPOMEHN B
OKonHara cpefa. ﬂOMaKMHCTBOTO urpae BaxHa pons B NpUHOCa 3a NoBTOpHaTa yncnpeﬁa 1 0MoN30TBOPABAHETO, BKIKOYUTENHO PELIMKNNPAHETO Ha n3xabeHoto o60py/:(BaHe.
3a noeeve VIHdJOpMaLLMﬂ OTHOCHO MpaBwUnHWTE METOAN 3a PeLnKIpaHe, Mons, CBbPXETE Ce C MeCTHUTE BNacTV UK C npodasava.

I NS TRUKCJA ORYGINALNA
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CHARAKTERYSTYKA URZADZENIA
Grill elektryczny jest urzadzeniem przeznaczonym do podgrzewania, opiekania i przygotowywania potraw wymagajacych obrébki
termicznej. Dzigki ptynnej regulacji temperatury w szerokim zakresie mozna dopasowac¢ parametry pracy urzadzenia do swoich

potrzeb. Urzadzenie nie jest przeznaczone do zastosowan komercyjnych. Prawidtowa, niezawodna i bezpieczna praca urzadze-
nia jest zalezna od wiasciwej eksploatacii, dlatego:

Przed przystapieniem do uzytkowania urzadzenia nalezy przeczytac calg instrukcje i zachowac ja.

Za wszelkie szkody i obrazenia powstate w wyniku uzywania urzadzenia niezgodnie z przeznaczeniem, nie przestrzegania prze-
pisow bezpieczenstwa i zalecen niniejszej instrukcji, dostawca nie ponosi odpowiedzialno$ci. Uzywanie urzadzenia niezgodnie z
przeznaczeniem, powoduje takze utrate praw uzytkownika do gwarancji, a takze z tytutu rekojmi.

WYPOSAZENIE

Urzadzenie jest dostarczane w stanie kompletnym i nie wymaga montazu. Przed rozpoczeciem uzytkowania urzadzenia nalezy
jednak usung¢ wszystkie elementy opakowania i zabezpieczen na czas transportu. Wymagane sg takze czynnosci przygotowaw-
cze opisane w dalszej czesci instrukcji.

OGOLNE ZALECENIA UZYTKOWANIA

Urzadzenie zostato zaprojektowany do uzytku domowego i zabronione jest wykorzystanie
go w zastosowaniach komercyjnych np. zaktadach gastronomicznych. Urzadzenie jest za-
projektowane tylko do uzytku wewnatrz pomieszczen. Nie nalezy wystawiac urzadzenia na
dziatanie deszczu lub innych opadéw atmosferycznych. Urzadzenie stuzy tylko do obrobki
termicznej potraw, umieszczonych bezposrednio na ptycie grzewczej. Zabronione jest wy-
korzystanie urzadzenia w innym charakterze, na przyktad jako podgrzewacza do produk-
tow znajdujgcych sie w naczyniu. Zabronione jest samodzielne naprawianie, demontaz lub
modyfikacja urzadzenia. Wszelkie naprawy urzadzenia muszg by¢ przeprowadzone przez
autoryzowany punkt naprawy. Podczas pracy nalezy caty czas mie¢ urzadzenie pod nad-
zorem. OSTRZEZENIE! Urzadzenie podczas pracy nagrzewa sie do wysokiej temperatury,
nie nalezy dotyka¢ ptyty grzewczej oraz $cianek urzgdzenia podczas jego pracy, grozi to
powaznym poparzeniem. Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytkowania przez dzieci w
wieku do co najmniej 8 lat oraz osoby o obnizonych mozliwosciach fizycznych, umystowych
i osoby o braku do$wiadczenia i znajomosci sprzetu. Chyba, Ze bedzie nad nimi sprawo-
wany nadzor lub zostanie przeprowadzony instruktaz odnosnie uzytkowania urzadzenia w
bezpieczny sposob tak, aby zwigzane z tym zagrozenia byty zrozumiate. Dzieci nie powinny
bawiC sie urzadzeniem. Dzieci bez nadzoru nie powinny wykonywac czyszczenia i konser-
wacji urzadzenia.

Zalecenia dotyczace transportu i instalacji urzgdzenia

Urzadzenie moze by¢ postawione tylko na twardym, ptaskim, réwnym i nigpalnym podtozu.
Podtoze powinno wytrzymywac cigzar samego urzadzenia oraz zywnosci na nim umiesz-
czonej. Nalezy zapewni¢ odstep co najmniej 10 cm dookota bocznych Scianek urzadzenia,
nad urzgdzeniem nie umieszcza¢ materiatéw nie odpornych na dziatanie wysokiej tempe-
ratury. Pozwoli to na wiasciwg wentylacje urzadzenia. Nie ustawiaC w poblizu krawedzi np.
stotu. Urzadzenia nie ustawia¢ w poblizu tatwopalnych materiatdw, np. firan lub zaston. Nad
urzgdzeniem nie nalezy umieszcza¢ zadnych urzadzen elekirycznych. Podczas pracy uwal-
niana jest para wodna, kiéra moze spowodowac zwarcie instalacji elektrycznej oraz by¢
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przyczyng porazenia elektrycznego. Zabronione jest wiercenie w produkcie jakichkolwiek
otwordw, a takze jakakolwiek inna modyfikacja urzadzenia nieopisana w instrukcji. Urza-
dzenie przenosi¢ tylko ostudzone, chwytajgc za obudowe. Nie przemieszcza¢ urzadzenia
ciggnac za kabel zasilajgcy. Temperatura w miejscu instalacji i uzytkowania urzgdzenia musi
sie zawiera¢ w przedziale +10 °C + +38 °C, a wilgotno$¢ wzgledna musi by¢ ponizej 90%
bez kondensacji pary wodne;.

Zalecenia dotyczace podigczania urzgdzenia do zasilania

Przed podigczeniem urzadzenia do zasilania nalezy sie upewnic, ze napiecie, czestotliwosé
i wydajnos¢ sieci zasilajgcej odpowiadajg wartosciom widocznym na tabliczce znamionowej
urzgdzenia. Wtyczka musi pasowac do gniazdka. Zabronione jest jakiekolwiek przerabianie
wtyczki. Urzgdzenie musi by¢ podigczone bezposrednio do pojedynczego gniazdka sieci
zasilajgcej. Zabronione jest korzystanie z przediuzaczy, rozgateznikow i gniazd podwajnych.
Obwdd sieci zasilajgcej musi by¢ wyposazony w przewdd ochronny oraz zabezpieczenie 16
A. Unika¢ kontaktu kabla zasilajgcego z ostrymi krawedziami oraz gorgcymi przedmiotami
i powierzchniami. Podczas pracy urzadzenia kabel zasilajacy musi by¢ zawsze w petni roz-
winiety, a jego potozenie nalezy ustali¢ tak, aby nie stanowit przeszkody w trakcie obstugi
urzadzenia. UtoZenie kabla zasilajgcego nie moze powodowac ryzyka potkniecia. Gniazdko
zasilajgce powinno znajdowac sie w takim miejscu, aby zawsze byta mozliwos$¢ szybkiego
odtgczenia wtyczki kabla zasilajgcego urzadzenie. Podczas odtgczania wtyczki kabla zasila-
jacego zawsze nalezy ciggna¢ za obudowe wtyczki, nigdy za kabel. Jezeli kabel zasilajgcy
lub wtyczka ulegng uszkodzeniu, nalezy je natychmiast odtaczy¢ od sieci zasilajgcej i skon-
taktowac sie z autoryzowanym serwisem producenta celem wymiany. Nie uzywac urzadze-
nia z uszkodzonym kablem zasilajgcym lub wtyczka. Kabel zasilajgcy lub wtyczka nie mogg
zostac naprawione, w przypadku uszkodzenia tych elementow nalezy je wymieni¢ na nowe
pozbawione wad. Wymiany kabla zasilajgcego razem z wtyczkg nalezy dokona¢ w autory-
zowanym serwisie producenta.

Zalecania dotyczgce uzytkowania urzgozenia

OSTRZEZENIE! Powierzchnia ptyty grzewczej moze by¢ gorgca po uzyciu. Nie nalezy jej
dotykac¢ gdyz grozi to powaznymi poparzeniami. Odczekac do ostygniecia ptyty grzewcze;.
W przypadku przygotowywania potraw, ktére w jego trakcie mogg rozrzuca¢ gorgce frag-
menty zywnosci nalezy stosowac $rodki ochrony osobistej zabezpieczajace przed popa-
rzeniem. UpewniC sie, Ze podtoga w poblizu urzadzenia nie jest $liska. Pozwoli to unikngé
poslizgniecia, ktére moze spowodowac grozne urazy. Podczas przygotowywania potraw
nalezy caly czas je obserwowac i zapobiegaC przypaleniom. Zywno$¢ pozostawiona bez
nadzoru moze ulec spaleniu, ktdre moze by¢ przyczyng pozaru oraz groznych oparzen. W
trakcie przygotowywania potraw powierzchni ptyty nalezy dotykac tylko za pomocg narzedzi
wykonanych z drewna lub tworzyw sztucznych. Narzedzia powinny wytrzymywac tempera-
ture wytwarzang przez ptyte grzewczg. Zabronione jest zdejmowanie i nakfadanie potraw za
pomoca reki. Jezeli w trakcie lub po przygotowaniu potrawy pozostang na ptycie grzewczej
resztki zywnos$ci nalezy je usunag przed przygotowaniem kolejnej potrawy. Resztki zywnosci
mogq ulec spaleniu, powodujgc powstanie dymu, nieprzyjemnego zapachu, a takze wptynaé
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na smak przygotowywanej potrawy. Mogq by¢ takze przyczyna pozaru. Do usuwania nalezy
uzywac narzedzi wykonanych z drewna lub tworzyw sztucznych wytrzymujacych tempera-
ture wytwarzang przez plyte grzewcza. Nie stosowaé narzedzi ostrych oraz wykonanych z
metalu. Takie narzedzia mogq uszkodzi¢ powierzchnie piyty grzewczej. Jezeli przygotowa-
nie potrawy wymaga uzycia tuszczu nalezy go rozprowadza¢ na powierzchni ptyty grzew-
czej za pomocg miekkiego pedzla. Urzgdzenie nie stuzy do przygotowywania potraw przez
smazenie w gtebokim ttuszczu.

OBSLUGA URZADZENIA

Instalacja, uruchomienie i obstuga urzgdzenia

Urzadzenie nalezy rozpakowa¢, catkowicie usuwajac wszystkie elementy opakowania. Zaleca sie zachowa¢ opakowanie, moze
by¢ pomocne przy p6zniejszym transporcie i magazynowaniu urzadzenia.

Urzadzenie przygotowac zgodnie ze wskazéwkami z punktu ,Konserwacja urzadzenia”.

Urzadzenie posiada blokade pokrywy. Jezeli przy zamknigtej pokrywie blokada zostanie przesunieta do pozycji LOCK (Il), ozna-
cza to zablokowanie pokrywy w pozycji zamknietej. Przestawienie blokady w pozycje OPEN (Il) umozliwia jej swobodne otwie-
ranie i zamykanie.

Jezeli przy otwartej pokrywie blokada zostanie przestawiona w pozycje LOW lub HIGH (lIl) oznacza to, ze nie bedzie ona za-
mknieta catkowicie, a gérna plyta grzewcza pozostanie w pewnej odlegtosci od dolnej. Nizszej w przypadku ustawienia LOW i
wyzszej w przypadku ustawienia HIGH.

Po wcisnieciu i przytrzymaniu przycisku blokady otwarcia pokrywy (IV), mozliwe jest otwarcie pokrywy o kat 180 st. co pozwala na
dwukrotne powiekszenie powierzchni plyty grzewczej (V). Uchwyt pokrywy petni wtedy funkcje jej podstawy.

Grill posiada wysuwang tacke ociekowa, ktéra pozwala na tymczasowe gromadzenie np. tuszczu wytapianego z potraw podczas
ogrzewania. Tacke wsuwa si¢ w specjalnie do tego miejsce w podstawie urzadzenia (VI). Plyta grzewcza posiada przerwe w
brzegu (VII), ktéra pozwala na przeptyw ttuszczu z ptyty do tacki. W przypadku petnego otwarcia pokrywy nalezy zadba¢ o to, aby
tacka ociekowa znalazta sig pod przerwami obu ptyt grzewczych.

OSTRZEZENIE! Nalezy zachowa¢ szczegdlng ostroznos¢ podczas otwierania nagrzanej pokrywy. Nalezy stosowaé rekawice
chronigce przed oddziatywaniem wysokiej temperatury.

Po podtgczeniu wtyczki kabla zasilajgcego do gniazdka zostang pod$wietlone na krétka chwile wszystkie kontrolki panelu steru-
jacego, nastepnie zgasnie podswietlenie, oprocz podswietlenia wigcznika i kontrolki zasilania oznaczonej POWER, ktére beda
pulsowa¢. Oznacza to zasilanie urzadzenia.

Panel sterujacy jest dotykowy, wystarczy lekkie dotkniecie przycisku, aby uruchomi¢ lub wylaczy¢ funkcje za ktérg jest odpowie-
dzialny wybrany przycisk.

Kolejne nacisniecie wigcznika spowoduje jego state podswietlenie. Zostang tez podswietlone kontrolki temperatury (TEMP) oraz
kontrolki oznaczone symbolami potraw: stek, kurczak, ryba, kanapka, hamburger. Urzadzenie jest gotowe do wprowadzenia
parametréw pracy.

Mozna skorzysta¢ z programéw lub ustawi¢ parametry recznie.

W przypadku korzystania z programéw nalezy wcisna¢ przycisk z wybranym rodzajem potrawy, a nastepnie nacisna¢ przycisk OK
lub odczeka¢ kilka sekund na samoczynne uruchomienie pracy w danym trybie. Zostanie pod$wietlony tylko przycisk wybranego
programu pracy oraz zostanie wy$wietlona temperatura przypisana do danego trybu pracy. Zamkna¢ pokrywe grilla, grill rozpocz-
nie nagrzewanie, ktére moze potrwa¢ do 8 minut w zaleznosci od ustawionej temperatury i temperatury otoczenia.

Kontrolka POWER bedzie pulsowata czerwonym $wiattem. Po zakonczeniu nagrzewania kontrolka POWER zacznie $wieci¢
Swiattem ciggtym, Swiatlem zielonym zacznie $wieci¢ kontrolka gotowosci oznaczona READY. Pojawi sie takze czas na wyswietla-
czu. Nalezy otworzy¢ pokrywe urzadzenia i ostroznie umiescic na niej produkty spozywcze. Zamkna¢ pokrywe i za pomoca przyci-
skow oznaczonych ,+” oraz ,-” wybra¢ stopien wysmazenia potrawy: RARE - stabo wysmazone, MEDIUM - $rednio wysmazone,
WELL DONE - dobrze wysmazone. Nacisna¢ przycisk OK, grill rozpocznie przygotowywanie potrawy wg ustalonych parametrow.
Timer rozpocznie odliczanie czasu. Po zakonczeniu przygotowywania potrawy urzadzenie wyemituje trzykrotnie sygnat dzwieko-
wy, zaprzestanie nagrzewania i przetaczy sie w tryb oczekiwania. Kontrolka POWER zacznie pulsowa¢ czerwonym $wiattem, a
pozostate kontrolki zgasna. Otworzy¢ pokrywe i ostroznie zabra¢ produkty spozywcze z plyty grzewcze;.

Tabela pokazuje parametry kazdego z programow.
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Czas (minuty:sekundy)
Typ potrawy Temperaura RARE MEDIUM WELL DONE
Stek 230°C 2:30 3:30 5:00
Kurczak 220°C 3:20 5.00 7:00
Ryba 200 °C - 4:30 6:00
Kanapka 210°C 2:30 3:30 4:30
Hamburger 220°C 3:.00 4:00 5:00

W przypadku ustawien recznych, nalezy za pomocg przyciskéw oznaczonych ,+" oraz - ustawi¢ temperature pracy, a nastepnie
nacisna¢ przycisk OK lub odczekaé kilka sekund do samoczynnego rozpoczecia nagrzewania. Zamknaé¢ pokrywe grilla, grill
rozpocznie nagrzewanie, ktére moze potrwa¢ do 8 minut w zaleznosci od ustawionej temperatury i temperatury otoczenia. Jezeli
zajdzie potrzeba zmiany temperatury nalezy nacisna¢ przycisk oznaczony TEMP i dokona¢ zamiany za pomocna przyciskow ,+*
oraz,-".

Kontrolka POWER bedzie pulsowata czerwonym $wiatlem. Po zakoficzeniu nagrzewania kontrolka POWER zacznie $wieci¢
Swiattem ciggtym, Swiattem zielonym zacznie $wieci¢ kontrolka gotowosci oznaczona READY. Nalezy otworzy¢ pokrywe urza-
dzenia i ostroznie umiesci¢ na niej produkty spozywcze. Zamkna¢ pokrywe i nacisng¢ przycisk TIMER, a nastepnie za pomocg
przyciskéw ,+" oraz ,-” ustawi¢ czas pracy w minutach i sekundach. Po ustawieniu czasu nacisnaé¢ przycisk OK w celu rozpo-
czecia smazenia potrawy. Timer rozpocznie odliczanie czasu. W celu zmiany czasu nalezy ponownie nacisng¢ przycisk TIMER
i za pomocg przyciskow ,+" oraz ,-" dokona¢ korekty czasu. Po zakonczeniu przygotowywania potrawy urzadzenie wyemituje
trzykrotnie sygnat dzwigkowy, zaprzestanie nagrzewania i przefaczy sie w tryb oczekiwania. Kontrolka POWER zacznie pulsowac
czerwonym $wiattem, a pozostate kontrolki zgasna. Otworzy¢ pokrywe i ostroznie zabra¢ produkty spozywcze z piyty grzewczej.

Urzadzenie uruchamia sie za pomocg pokretta regulacji temperatury. Obrét pokretta do oporu w kierunku oznaczajacym minimal-
ng temperature ,Min” i ustawienie go w pozycji oznaczonej ,0” 0znacza wytaczenie nagrzewania plyty grzewczej.

Po podtaczeniu produktu do zasilania, zadwieci si¢ kontrolka oznaczona ,Power”, bedzie to oznaczato ze urzadzenie jest po-
prawnie zasilane. Obrét pokretta regulacji temperatury w kierunku oznaczajacym maksymalng temperature ,Max”. Spowoduje
rozpoczecie nagrzewnia piyty grzewczej, co zostanie zasygnalizowane zaswieceniem sig kontrolki ,Ready”. Po osiggnieciu przez
plyte ustawionej temperatury kontrolka ,Ready” zgasnie.

Urzadzenie posiada wbudowany termostat, ktéry pozwala samoczynnie utrzymywac ustawiong temperature. Kazdorazowe roz-
poczecie nagrzewania plyty jest sygnalizowane za$wieceniem sie kontrolki ,Ready”.

Czestotliwo$¢ wigczania sie grzatki warunkuje nastawiona temperatura oraz temperatura otoczenia. Im wyzsza nastawiona tem-
peratura oraz nizsza temperatura otoczenia, tym czesciej grzatka bedzie wigczana.

Plyta grzewcza nagrzewa sig do wysokiej temperatury, zetkniecie si¢ jej z nieostonigtym ciatem moze doprowadzi¢ do powaznych
oparzen. Podczas przygotowywania zywnosci nalezy zachowaé ostroznos¢, nie dotykac plyty grzewczej, a przygotowywang zyw-
no$¢ kontrolowac za pomocg odpowiednich narzedzi np. szczypiec lub topatek wykonanych z tworzyw sztucznych lub drewna.
Przy doborze narzedzi nalezy wzig¢ pod uwage, zeby wytrzymywaly temperature osiggang przez plyte grzewcza. Nie nalezy uzy-
wac narzedzi metalowych oraz narzedzi z ostrymi krawedziami. Takie narzedzia mogg uszkodzi¢ powierzchnie piyty grzewczej.

Urzadzenie posiada dwa rodzaje zabezpieczen. Jezeli uzytkownik nie naci$nie zadnego przycisku to urzadzenie samoczyn-
nie wytaczy sie po uptywie 60 minut od ostatniego wcisnigcia przycisku. Wytgczenie zostanie zasygnalizowane podswietleniem
wszystkich przyciskdw i kontrolek oraz trzykrotnym sygnatem dzwigkowym.

Urzadzenie zostanie takze wylgczone samoczynnie jezeli wykryje nieprawidtowosci pochodzace z czujnikéw temperatury. W
takim wypadku wszystkie przyciski zostang pod$wietlone i zostanie wyemitowany ciagly sygnat dzwiekowy.

Konserwacja urzgdzenia

UWAGA! Wszystkie czynnosci konserwacyjne nalezy przeprowadzac przy wytaczonym zasilaniu urzadzenia. W tym celu nalezy
wyjaé wtyczke kabla zasilajacego z gniazdka sieciowego.

Urzadzenie stuzy do przygotowywania zywno$ci umieszczonej bezposrednio na ptycie grzewczej, wobec czego nalezy zadba¢ o
zachowanie wiasciwej higieny, aby przygotowywanie zywnosci bylo bezpieczne.

Obie plyty grzewcze mozna zdemontowaé z podstawy i pokrywy. Nacisnigcie przycisku zatrzasku plyty grzewczej pozwala jg
zdemontowac z podstawy. Obie plyty grzewcze mozna bezpiecznie my¢ w zmywarce mechanicznej. Plyty grzewcze nalezy mon-
towac do urzadzenia catkowicie wysuszone. Tylna krawedzZ ptyty posiada wecigcia, ktére powinny zosta¢ wsunigte w zaczepy w
obudowie i pokrywie (VIII). Nastepnie nalezy docisna¢ przednig krawedz, aby zadziatat zatrzask. Poprawnie zamontowanej ptyty
grzewczej nie da sie usuna¢ inaczej niz przez zwolnienie zatrzasku.

Plyta grzewcza moze by¢ zabezpieczona za pomoca $rodka konserwujgcego na czas transportu i magazynowania. Przed pierw-
szym uzyciem, po oczyszczeniu nalezy plyte grzewcza nagrza¢ do maksymalnej temperatury i pozwoli¢ na odparowanie wszyst-
kich pozostatosci srodka konserwujacego. Odparowujgcy $rodek konserwujgcy moze spowodowacé powstawanie dymu, jest to
normalne zjawisko. W zwigzku z tym odparowywanie nalezy przeprowadzi¢ w miejscu z wydajng wentylacja. Nie nalezy wdychaé
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oparéw $rodka konserwujgcego.

Po zakohczeniu odparowywania, przestaje lecie¢ dym, nalezy odtgczy¢ urzadzenie od zasilania, poczekac do catkowitego ostu-
dzenia plyty grzewczej i ponownie oczysci¢ ptyte za pomocg $rodka myjacego. Dopiero wtedy mozna uzy¢ plyty grzewczej do
przygotowywania Zywnosci.

Plyte grzewczg oraz pozostate czesci urzadzenia nalezy czysci¢ za pomocg szmatki nasgczonej wodnym roztworem tagodnego
$rodka do mycia naczyn. Pozostato$ci roztworu usung¢ za pomoca szmatki nasaczonej woda. Po wyczyszczeniu urzadzenie
wytrze¢ do sucha. Plyte nalezy czysci¢ po kazdym uzyciu, uprzednio odczekujac do jej catkowitego ostygniecia. Nalezy wyczysci¢
wszystkie reszki zywnosci, ktdre pozostaly na plycie, zapobiegnie to ich przypalaniu przy ponownym uzyciu, a takze zapobiegnie
obnizeniu wydajnosci urzadzenia.

Nie stosowa¢ do czyszczenia rozpuszczalnikdw, srodkéw zracych, alkoholu benzyny lub $rodkéw $ciernych.

Otwory wentylacyjne oczysci¢ za pomoca odkurzacza.

Uwagal Nigdy nie zanurza¢ urzadzenia w wodzie lub jakimkolwiek innym ptynie.

Tacke ociekowg do czyszczenia nalezy usunac z urzadzenia i wyczyscic je za pomocg ptynu do mycia naczyn pod strumieniem
biezacej wody lub w zmywarce mechaniczne;.

Magazynowanie urzgdzenia

Jezeli urzadzenie nie bedzie uzywane przez dtuzszy czas nalezy odtgczy¢ je od zasilania.

Urzadzenie podczas magazynowania przechowywa¢ w pomieszczeniach, chroni¢ przed dostgpem kurzu, brudu i wilgoci. Zaleca
sie magazynowanie urzadzenia w fabrycznym opakowaniu.

Magazynowac¢ urzadzenie w potozeniu roboczym. Nie uktadac¢ produktow warstwami. Nie stawia¢ niczego na produkcie w trakcie

magazynowania.

DANE TECHNICZNE
Parametr Jednostka miary Wartos¢
Numer katalogowy 67450
Napigcie znamionowe [V~] 220 - 240
Czestotliwos¢ znamionowa [Hz] 50/60
Moc znamionowa w] 2000
Klasa izolacji |
Rozmiar piyty grzewczej [mm] 290 x 230
Masa netto [ka] 29
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APPLIANCE SPECIFICATION
The electric grill grill is an appliance designed for heating, cooking and preparing dishes requiring heat processing. Thanks to the
wide range and smooth adjustment of the temperature control over you can adjust the operating parameters of the appliance to

your needs. The appliance is not intended for commercial use. Proper, reliable and safe operation of the appliance depends on
appropriate use, that is why you should

Read the entire instructions manual before the first use of the appliance, and keep it for future reference.

The supplier should not be held liable for any damage or injury resulting from improper use of the appliance or failure to observe
the safety regulations and recommendations of this manual. Use of the appliance for purposes other than those for which it was
intended should cause the loss of the user’s rights to the guarantee and also under warranty.

EQUIPMENT

The appliance is supplied complete and does not require assembly. However, before using the appliance, remove all packaging
and transport protection elements. Preparations described later in this manual are also required.

GENERAL INSTRUCTIONS FOR USE

The appliance has been designed for domestic use and it is not allowed to use it for commer-
cial applications, e.g., in catering facilities. The appliance is intended for indoor use only. Do
not expose the appliance to rain or other precipitation. The appliance can be used only for
heat processing of food placed directly on the cooktop. It is forbidden to use the appliance in
any other way, for example as a heater for the products inside a dish. It is forbidden to repair,
disassemble, or modify the appliance by yourself. All repairs to the appliance must be carried
out by an authorised service centre. Keep the appliance under constant supervision during
operation. WARNING! During operation, the device heats up to a high temperature, do not
touch the cooktop and the wallls of the appliance during operation, as this may cause severe
burns. The appliance is not intended for use by children under at least 8 years of age and
by persons with reduced physical or mental abilities and by persons without experience in or
understanding of the operation of the appliance, unless they will be supervised or instructed
to use the appliance safely, in a manner ensuring that the risks involved are understood.
Children should not play with the appliance. Unattended children should not be allowed to
perform the cleaning and maintenance of the appliance.

Recommendations for transporting and installing the appliance

The appliance may only be placed on a hard, flat, level, and non-flammable surface. The
surface should withstand the weight of the appliance itself and the food placed on it. Ensure
that there is a minimum distance of 10 cm around the appliance’s side walls and do not place
non-high temperature resistant materials above the appliance. This will allow for the proper
ventilation of the appliance. Do not place near edges of, e.g., a table. Do not place the appli-
ance near flammable materials, e.g., curtains or drapes. Do not place any electrical equip-
ment above the appliance. During operation, water vapour is released, which can cause a
short circuit in the electrical system and lead to electric shock. It is forbidden to drill any holes
in the product, as well as make any other modifications to the appliance not described in
the manual. Move the appliance only when cooled, grasping the housing. Do not move the
appliance by pulling on the power cord. The temperature at the place of installation and use
of the appliance must be within the range of +10°C + +38°C, and the relative humidity must
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be below 90% without condensation.

Recommendations for connecting the appliance to the power supply

Before connecting the appliance to the power supply, make sure that the voltage, frequency
and performance of the mains correspond to the values shown on the appliance’s rating
plate. The plug must fit into the socket. It is forbidden to modify the plug in any way. The appli-
ance must be connected directly to a single socket of the mains. It is forbidden to use exten-
sion cords, adapters or double sockets. The mains circuit must be equipped with a protective
cable and 16 A protection. Avoid contact between the power cord and sharp edges and hot
objects and surfaces. During operation, the power cord must always be fully extended and
the position of the power cord must be set so that it does not become an obstacle during
operation. The power cord should not be placed in a manner which would pose a risk of
tripping. The power socket should be located in a place where it is always possible to quickly
remove the appliance’s power cord plug. Always pull the power cord by the plug housing
when unplugging it, never by the cord. If the power cord or the plug is damaged, immediately
disconnect it from the mains and contact an authorised service centre of the manufacturer
for replacement. Do not use the appliance with a damaged power cord or plug. The power
cord or plug cannot be repaired and must be replaced with a new one that is free of defects
if these components are damaged. Replacement of the power cord and plug must be carried
out by an authorised service centre of the manufacturer.

Recommendations for the appliance use

WARNING! The cooktop surface can be hot after use. Do not touch it, as it may cause
severe burns. Allow the cooktop to cool down. When preparing dishes that may spread hot
food fragments, personal protective equipment should be worn to protect from burns. Make
sure that the floor near the appliance is not slippery. This will prevent slipping, which can
cause serious injuries. Observe the food at all times and prevent it from burning during its
preparation. Food left unattended can burn, which can cause fire and serious burns. When
preparing dishes, touch the cooktop surface only with utensils made of wood or plastic. The
utensils should be able to withstand the temperature generated by the cooktop. It is forbid-
den to remove and distribute food using hands. If any food is left on the cooktop during or
after preparation, remove the food remains before preparing another dish. Food remains
can be burned, causing smoke, unpleasant smell, and affect the taste of the prepared food.
They may also be the cause of fire. Use utensils made of wood or plastic able withstand the
temperature generated by the cooktop. Do not use sharp or metal utensils. Such utensils
can damage the cooktop surface. If the preparation of a dish requires the use of oil, spread it
on the surface of the cooktop with a soft brush. The appliance cannot be used for preparing
dishes by deep-frying.

OPERATING THE APPLIANCE

Installation, start-up and operation of the appliance

The appliance must be unpacked, and all parts of the packaging completely removed. It is recommended to keep the packaging,

as it can be helpful for further transport and storage of the appliance.
Prepare the appliance according to the instructions specified in the “Appliance maintenance” section.
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The appliance has a lid lock. If the lock is moved to the LOCK (I1) position when the lid is closed, this indicates that the lid is locked
in the closed position. Setting the lock to the OPEN (Il) position allows it to open and close freely.

If the lock is set to the LOW or HIGH (I1l) position when the lid is open, it will not close completely and the upper cooktop will remain
at a certain distance from the lower one. Lower for LOW and higher for HIGH.

After pressing and holding the lid opening lock button (1V), it is possible to open the lid at an angle of 180 degrees, which makes
it possible to double the area of the cooktop (IV). The lid handle then acts as the base of the lid.

The grill has a pull-out drip tray, which allows for temporary storage of e.g. fat melted from food during heating. The tray is slid into
a special place in the base of the appliance (V1). The cooktop has a gap in the edge (VII), which allows fat to flow from the cooktop
to the tray. If the lid is fully opened, make sure that the drip tray is under the gap of both cooktops.

WARNING! Special care should be taken when opening the heated lid. Use gloves which protect against high temperatures.

When the power cord plug is plugged into the socket, all the control panel lights will be illuminated for a short time, then the light
will go off, except for the switch light and the power indicator light marked POWER, which will flash. This means that the appliance
is powered.

The control panel is touch-sensitive, with a slight touch of a button to start or stop the function for which the selected button is
responsible.

Another pressing of the power switch will set off its permanent backlight. The temperature (TEMP) indicators and the indicators
marked with the food symbols: steak, chicken, fish, sandwich, hamburger will also light up. The appliance is ready to enter the
operating parameters.

You can use the programs or set the parameters manually.

When using the programs, press the button with the selected type of food, then press the OK button or wait a few seconds for
the automatic start of operation in the given mode. Only the button of the selected operating program will be highlighted and the
temperature assigned to the given operating mode will be displayed. Close the grill lid, the grill will start heating, which can take
up to 8 minutes depending on the set temperature and ambient temperature.

The POWER indicator light will flash red. When the heating is complete, the POWER indicator light will be lit continuously, the
READY indicator light will be lit green. The time will also appear on the display. Open the lid of the appliance and carefully place
the foodstuffs on it. Close the lid and use the buttons marked “+” and “-" to select the degree of frying: RARE — mildly fried, MEDI-
UM — moderately fried, WELL DONE - intensely fried. Press the OK button, the grill will start preparing food according to the set
parameters. The timer will start timing. When the cooking is finished, the appliance will emit an acoustic signal three times, stop
heating and switch to a standby mode. The POWER indicator light starts flashing red and the other lights go out. Open the lid and
carefully remove the food from the cooktop.

The table shows the parameters of each program.

Type of food Tomperature Time (minutes:seconds)
RARE MEDIUM WELL DONE
Steak 230°C 2:30 03:30 05:00
Chicken 220°C 3:20 05:00 07:00
Fish 200°C - 4:30 06:00
Sandwich 210°C 2:30 03:30 04:30
Hamburger 220°C 3:00 04:00 05:00

In the case of manual settings, use the buttons marked “+” and “-* to set the operating temperature, then press the OK button or
wait a few seconds until the heating starts automatically. Close the grill lid, the grill will start heating, which can take up to 8 minutes
depending on the set temperature and ambient temperature. If you need to change the temperature, press the button marked
TEMP and set the temperature using “+” and “-” buttons.

The POWER indicator light will flash red. When the heating is complete, the POWER indicator light will be lit continuously, the
READY indicator light will be lit green. Open the lid of the appliance and carefully place the foodstuffs on it. Close the lid and press
the TIMER button, then use the “+” and “-“ keys to set the operating time in minutes and seconds. After setting the time, press the
OK button to start frying the food. The timer will start timing. To change the time, press the TIMER button again and use the “+"
and “-“ keys to adjust the time. When the cooking is finished, the appliance will emit an acoustic signal three times, stop heating
and switch to a standby mode. The POWER light starts flashing red and the other lights go out. Open the lid and carefully remove
the food from the cooktop.

The appliance is activated by means of the temperature adjustment knob. Turning the knob until it stops in the direction of the
minimum temperature mark, “Min”, and setting it in the position marked with “0” means that the cooktop heating is switched off.
When the product is connected to the power supply, the indicator light marked “Power” will come on, which means that the ap-
pliance is properly powered. Rotate the temperature control knob in the direction of the maximum temperature mark - “Max”. It
will start the heating of the cooktop, which will be indicated by the “ready” indicator light. When the cooktop is heated to the set
temperature, the “Ready” indicator light will go out.
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The appliance has a built-in thermostat, which allows to automatically maintain the set temperature. Each time the cooktop begins
heating up, the “Ready” indicator light turns on.

The frequency at which the heater switches on is determined by the set temperature and the ambient temperature. The higher the
set temperature and the lower the ambient temperature, the more often the heater will be switched on.

The cooktop heats up to a high temperature, contact with unprotected body can lead to serious burns. When preparing food, care
should be taken not to touch the cooktop, and the cooked food should checked using appropriate utensils, e.g. pliers or paddles
made of plastic or wood.

When selecting utensils, it is important to take into account whether they can withstand the temperature generated by the cooktop.
Do not use metal utensils or utensils with sharp edges. Such utensils can damage the cooktop surface.

The appliance has two types of protection. If the user does not press any button, the appliance switches off automatically 60 min-
utes after the last pressing of the button. The switch-off will be indicated by the illumination of all buttons and lights and a sound
signal repeated three times.

The appliance will also switch off automatically if it detects irregularities coming from the temperature sensors. In this case, all the
buttons will be highlighted and a continuous sound will be heard.

Appliance maintenance

CAUTION! All maintenance activities must be performed with the appliance’s power supply disconnected. To do this, unplug the
power cord plug from the socket.

The appliance is used to prepare food placed directly on the cooktop, therefore care must be taken to maintain proper hygiene so
that the preparation of food is safe.

Both cooktops can be removed from the base and lid. Pressing the cooktop latch button allows it to be removed from the base.
Both cooktops are dishwasher safe. The cooktops should be mounted on a completely dried appliance. The back edge of the plate
has indentations that should be inserted into the hooks in the housing and lid (VIII). Then press down on the front edge to activate
the latch. The cooktop cannot be removed in any other way than by releasing the latch when properly installed.

The cooktop can be protected with a preservative agent for transport and storage. Before first use, after cleaning, heat the cooktop
to its maximum temperature and allow all residues of the preservative agent to evaporate. The evaporating preservative agent can
cause smoke, which is a normal phenomenon. Therefore, evaporation should be carried out in a place with efficient ventilation. Do
not inhale the vapours of the preservative agent.

After the evaporation is finished and the smoke stops flowing, disconnect the appliance from the power supply, wait until the
cooktop cools down completely and clean it again with a cleaning agent. Only then can the cooktop be used for food preparation.
Clean the cooktop and other parts of the appliance with a cloth soaked in a water solution of a mild dishwashing detergent.
Remove any residues of the solution with a cloth soaked in water. After cleaning, wipe the appliance dry. The cooktop should
be cleaned after each use, once it cooled down completely. Clean any food residue remaining on the cooktop to prevent it from
burning when used again, and to prevent the machine’s performance from being impaired.

Do not use solvents, corrosive agents, alcohol, petrol or abrasives for cleaning.

Clean the ventilation openings with a vacuum cleaner.

Caution! Never immerse the appliance in water or any other liquid.

The drip tray should be removed from the unit and cleaned with dishwashing liquid under running water or in a dishwasher.

Storage

If the appliance will not be used for an extended period of time, disconnect it from the power supply.

During storage, keep the appliance indoors, and make sure it is not exposed to dust, dirt, or moisture. It is recommended to store
the appliance in its original packaging.

Store the appliance in its working position. Do not stack products in layers. Do not place anything on the product during storage.

TECHNICAL DATA
Parameter Unit Value
Part no. 67450
Rated voltage [V~ 220 - 240
Rated frequency [Hz] 50/60
Rated power W] 2000
Insulation class |
Cooktop size [mm] 290 x 230
Net weight [ka] 29
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GERATEBESCHREIBUNG
Der Elektrogrill ist ein Gerat zum Erwérmen, Toasten und Vorbereiten von Speisen, die einer Warmebehandlung bedirfen. Dank
der stufenlosen Temperaturregelung im weiten Einstellbereich kdnnen Sie die Betriebsparameter des Geréates an Ihre Bediirfnisse

anpassen. Das Gerat ist nicht flir kommerziellen Einsatz bestimmt. Der fehlerfreie, sichere und zuverlassige Betrieb des Produk-
tes hangt vom korrekten Produktgebrauch ab, deshalb:

Bevor Sie das Gerat benutzen, lesen Sie diese Bedienungsanleitung und bewahren Sie sie.

Der Lieferant haftet nicht fir Schaden und Verletzungen infolge des bestimmungsfremden Produktgebrauchs, die Nichtbeachtung
der Sicherheitsvorschriften und der Bestimmungen dieser Bedienungsanleitung. Die unsachgemaRe Verwendung des Gerates
fuhrt ebenfalls zum Erléschen der Garantie- und Gewahrleistungsanspriiche.

ZUBEHOR

Das Produkt wird komplett geliefert und muss nicht montiert werden. Entfernen Sie jedoch vor der Verwendung des Produkts
alle Verpackungen und Transport-Schutzvorrichtungen. Die im folgenden Abschnitt dieser Bedienungsanleitung beschriebenen
Vorbereitungsschritte sind ebenfalls erforderlich.

ALLGEMEINE GEBRAUCHSHINWEISE

Das Produkt ist fur den Heimgebrauch konzipiert und darf nicht in gewerblichen Anwen-
dungen, z.B. in Gastronomiebetrieben, verwendet werden. Das Gerat ist ausschliellich fur
den Betrieb im Innenbereich vorgesehen. Nicht dem Regen oder anderen Niederschlagen
aussetzen. Das Gerat dient nur fur die thermische Verarbeitung von Speisen direkt auf der
Heizplatte. Es ist verboten, das Gerat anderweitig zu verwenden, z.B. als Heizung fur Pro-
dukte im Geschirr. Es ist verboten, das Produkt selbst zu reparieren, zu zerlegen oder zu
modifizieren. Alle Reparaturen des Gerates missen von einer autorisierten Servicestelle
durchgeflihrt werden. Das Produkt muss wahrend des Betriebs stets unter Aufsicht gehalten
werden. WARNUNG! Das Gerat erwarmt sich wahrend des Betriebs auf hohe Tempera-
turen. Berlihren Sie wahrend des Betriebs nicht die Heizplatte und die Geratewande, da
dies zu schweren Verbrennungen fuhren kann. Das Gerat ist nicht fir den Gebrauch durch
Kinder unter 8 Jahren oder Personen mit eingeschrankter korperlicher oder geistiger Leis-
tungsfahigkeit, mit mangelnder Erfahrung oder Kenntnis des Gerates bestimmt. Es sei denn,
sie werden beaufsichtigt oder in den sicheren Gebrauch des Gerates unterwiesen, damit die
daraus resultierenden Gefahren verstanden werden. Kinder duirfen nicht mit dem Gerét spie-
len. Das Gerat darf nicht von Kindern ohne Beaufsichtigung gereinigt und gewartet werden.

Empfehlungen zum Transport und zur Installation des Produktes

Das Produkt darf nur auf einen harten, ebenen und nicht brennbaren Untergrund gestellt
werden. Der Untergrund sollte dem Gewicht des Gerates selbst und dem Gewicht der darin
befindlichen Lebensmittel standhalten konnen. Halten Sie einen Freiraum von mindestens
10 cm an allen Seitenwanden des Gerates ein und legen Sie keine nicht hitzebestandigen
Materialien Uber das Gerat. Dies ermdglicht eine gute Bellftung des Gerates. Stellen Sie
das Gerét nicht in der Nahe von Kanten, z.B. eines Tisches. Stellen Sie das Gerat nicht in
der Nahe von brennbaren Materialien wie Vorhangen oder Gardinen auf. Stellen Sie keine
elektrischen Gerate Uber das Gerat. Wahrend des Betriebs wird Wasserdampf freigesetzt,
der zu einem Kurzschluss der elektrischen Anlage und einem elektrischen Schlag fUhren
kann. Es ist verboten, Locher in das Produkt zu bohren, sowie jede andere Modifikation des
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Produkts, die nicht in der Bedienungsanleitung beschrieben ist. Tragen Sie das Produkt nur,
wenn es abgekunhlt ist, indem Sie es am Boden fassen. Bewegen Sie das Gerat nicht durch
Ziehen am Netzkabel. Die Temperatur am Aufstellungs- und Einsatzort des Gerates muss
im Bereich von +10 °C bis +38 °C und die relative Luftfeuchtigkeit unter 90 % ohne Konden-
sation von Wasserdampf liegen.

Empfehlungen fiir den Anschluss des Produkts an das Stromnetz

Bevor Sie das Gerat an das Stromnetz anschliel3en, vergewissern Sie sich, dass Spannung,
Frequenz und Kapazitat des Netzteils mit den auf dem Typenschild angegebenen Werten
ubereinstimmen. Der Stecker muss in die Steckdose passen. Es ist verboten, den Stecker
in irgendeiner Weise zu verandern. Das Gerat muss direkt an eine Einzelsteckdose ange-
schlossen werden. Es ist verboten, Verlangerungskabel, Steckverteiler und Doppelsteckdo-
sen zu verwenden. Das Versorgungsnetz muss mit einem Schutzleiter und einer 16 A-Siche-
rung ausgestattet sein. Schiitzen Sie die Netzleitung vor dem Kontakt mit scharfen Kanten
sowie heilen Gegenstanden und Oberflachen. Wenn das Produkt in Betrieb ist, muss das
Netzkabel immer vollstandig ausgerollt sein und seine Position so festgelegt werden, dass
der Betrieb des Produkts nicht behindert wird. Verlegen Sie das Netzkabel so, dass keine
Stolpergefahr besteht. Die Steckdose sollte immer so angeordnet sein, dass der Stecker des
Netzkabels des Gerates schnell gezogen werden kann. Ziehen Sie das Netzkabel immer am
Steckergehause, niemals am Netzkabel. Wenn das Netzkabel oder der Stecker beschadigt
sind, ziehen Sie sofort den Netzstecker aus der Steckdose und wenden Sie sich zum Aus-
tausch an eine autorisierte Servicestelle des Herstellers. Verwenden Sie das Gerat nicht mit
einem beschadigten Netzkabel oder Stecker. Das Netzkabel oder der Stecker kann nicht
repariert werden und muss bei Beschadigung dieser Komponenten durch ein fehlerfreies
neues ersetzt werden. Der Austausch von Netzkabel und Stecker muss von einer autorisier-
ten Servicestelle des Herstellers durchgeftihrt werden.

Hinweise zum Gerétegebrauch

WARNUNG! Die Oberflache der Heizplatte kann nach Gebrauch heif3 sein. Nicht ber(h-
ren, da dies zu schweren Verbrennungen fiinren kann. Lassen Sie die Heizplatte abkihlen.
Bei der Zubereitung von Lebensmitteln, die heille Lebensmittelfragmente abspritzen kén-
nen, sollte eine personliche Schutzausriistung getragen werden, um vor Verbrennungen zu
schutzen. Stellen Sie sicher, dass der Boden in der Nahe des Gerates nicht rutschig ist. Da-
durch wird ein Verrutschen verhindert, das zu schweren Verletzungen fihren kann. Bei der
Zubereitung von Speisen sind sie stets zu beobachten, um das Anbrennen zu vermeiden.
Unbeaufsichtigte Lebensmittel kdnnen verbrannt werden, was zu einem Brand und schwe-
ren Verbrennungen fiihren kann. Bertihren Sie bei der Zubereitung von Speisen die Oberfla-
che der Platte nur mit Werkzeugen aus Holz oder Kunststoff. Die Werkzeuge sollten der von
der Heizplatte erzeugten Temperatur standhalten. Es ist verboten, Speisen mit der Hand he-
rauszunehmen und aufzulegen. Wenn wahrend oder nach der Zubereitung Lebensmittel auf
der Heizplatte verbleiben, entfernen Sie alle Lebensmittelreste, bevor Sie ein nachstes Ge-
richt zubereiten. Speisereste konnen verbrannt werden, was zu Rauch und unangenehmem
Geruch flihrt, sowie den Geschmack der zubereiteten Speise beeintrachtigen. Sie konnen
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auch die Ursache eines Brandes sein. Verwenden Sie Werkzeuge aus Holz oder Kunststoff,
die der von der Heizplatte erzeugten Temperatur standhalten. Verwenden Sie keine scharfen
oder metallischen Werkzeuge. Solche Werkzeuge konnen die Oberflache der Heizplatte
beschadigen. Wenn die Zubereitung eines Gerichtes die Verwendung von Fett erfordert,
verteilen Sie es mit einer weichen Burste auf der Oberflache der Heizplatte. Das Gerat wird
nicht fur die Zubereitung von Speisen durch Frittieren in Frittierfett verwendet.

BEDIENUNG DES GERATS

Installation, Inbetriebnahme und Wartung des Gerates

Das Gerét sollte ausgepackt und alle Teile der Verpackung sollten vollstandig entfernt werden. Es wird empfohlen, die Verpackung
aufzubewahren. Sie kann fiir den spateren Transport und die Lagerung des Gerates verwendet werden.

Bereiten Sie das Gerat gemaf den Anweisungen im Abschnitt ,Wartung des Gerates® vor.

Das Gerat hat eine Deckelverriegelung. Wird die Verriegelung bei geschlossenem Deckel in die Stellung LOCK (II) verschoben,
wird der Deckel in der geschlossenen Position verriegelt. Das Verstellen der Verriegelung in die Stellung OPEN (I1) ermdglicht
das freie Offnen und SchlieRen.

Wenn die Verriegelung bei gedffnetem Deckel in die Stellung LOW oder HIGH (Ill) verstellt wird, dann bedeutet es, dass der De-
ckel nicht vollstandig geschlossen wird und die obere Heizplatte in einem bestimmten Abstand von der unteren bleibt. Kleinerem
bei der LOW-Einstellung und gréRerem bei HIGH.

Nach dem Driicken und Halten der Verriegelungstaste (V) der Deckel6ffnung kann der Deckel um 180 Grad gedffnet werden, was
die Verdoppelung der Heizplattenflache (V) ermdglicht. Der Deckelgriff dient dann als Stiitze fiir den Deckel.

Der Grill verfugt tiber eine ausziehbare Abtropfschale, die eine Zwischenlagerung von z.B. geschmolzenem Fett aus Lebensmit-
teln wahrend des Erwarmens erméglicht. Die Abtropfschale wird an eine spezielle Stelle im Boden des Gerétes (V1) geschoben.
Die Heizplatte weist einen Spalt im Rand (V) auf, wodurch Fett aus der Heizplatte in die Abtropfwanne flieBen kann. Wenn die
Abdeckung vollsténdig gedffnet ist, stellen Sie sicher, dass sich die Abtropfwanne unter dem Spalten beider Heizplatten befindet.
WARNUNG! Beim Offnen des heillen Deckels ist besondere Vorsicht geboten. Verwenden Sie Handschuhe, die vor hohen
Temperaturen schiitzen.

Nach dem Einstecken der Netzleitung in die Steckdose leuchten alle Bedienfeldleuchten kurz auf, dann erlischt die Hintergrund-
beleuchtung, mit Ausnahme der Ein-/Aus-Schalterbeleuchtung und der mit POWER gekennzeichneten Versorgungsanzeige, die
blinken. Dies bedeutet, dass das Gerat mit Strom versorgt wird.

Das Bedienfeld ist ein Touchscreen, nur eine kleine Schalterbriihrung reicht, um die Funktion zu starten oder zu stoppen, fiir die
die gewahlte Schaltflache zustandig ist.

Bei erneuter Beriihrung der Schalterflache leuchtet die Schalterbeleuchtung konstant auf. Es werden auch die Temperaturan-
zeigen (TEMP) und die mit Speisensymbolen gekennzeichneten Anzeigen: Steak, Huhn, Fisch, Sandwich, Hamburger, leuchten.
Das Gerdt ist bereit fir die Eingabe der Betriebsparameter.

Sie kdnnen die Programme verwenden oder die Parameter manuell einstellen.

Wenn Sie die Programme verwenden, driicken Sie den Schalter mit der ausgewahlten Speiseart und driicken Sie dann den OK-
Schalter oder warten Sie einige Sekunden fiir den automatischen Start in gewahlter Betriebsart. Es wird nur die Schaltflache des
ausgewahlten Arbeitsprogramms beleuchtet und die der jeweiligen Betriebsart zugeordnete Temperatur angezeigt. SchlieRen
Sie den Grilldeckel, der Grill beginnt zu heizen, was je nach eingestellter Temperatur und der Umgebungstemperatur bis zu 8
Minuten dauern kann.

Die Betriebsanzeige POWER blinkt rot. Wenn das Heizen beendet ist, leuchtet die Betriebsanzeige POWER dauernd und die
griine Betriebsanzeige READY leuchtet aus. Auf dem Display wird auch die Zeit angezeigt. Offnen Sie den Deckel des Geréts
und legen Sie vorsichtig auf ihm die Speiseprodukte. SchlieRen Sie den Deckel und wahlen Sie mit den mit ,+* und ,-“ markierten
Schaltflachen den Bratgrad der Speisen: RARE - schwach angebraten, MEDIUM — mittle angebraten, WELL DONE - gut ange-
braten. Betatigen Sie den Schalter OK, der Grill startet mit der Speisenzubereitung nach den eingestellten Parametern. Der Timer
beginnt die Zeit zu zéhlen. Nach der Zubereitung der Speise wird das Gerat dreimal ein akustisches Signal ausgeben, stoppt
das Heizen und schaltet in den Standby-Modus um. Die Betriebsanzeige POWER blinkt rot und die anderen Leuchten erléschen.
Offnen Sie den Deckel und entnehmen Sie die Speisen vorsichtig von der Heizplatte.

Die Tabelle zeigt die Parameter der einzelnen Programme.
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) Zeit (Minuten:Sekunden)
Art der Speise Temperatur RARE MEDIUM WELL DONE
Steak 230°C 02:30 03:30 05:00
Hahnchen 220°C 03:20 05:00 07:00
Fisch 200°C - 04:30 06:00
Sandwich 210°C 02:30 03:30 04:30
Hamburger 220°C 03:00 04:00 05:00

Bei den manuellen Einstellungen stellen Sie mit den mit ,+“ und ,-“ markierten Schaltflachen die Betriebstemperatur ein, und dann
driicken Sie die OK-Taste oder warten Sie einige Sekunden, bis das Heizen automatisch startet. Schlieen Sie den Grilldeckel,
der Grill beginnt zu heizen, was je nach eingestellter Temperatur und der Umgebungstemperatur bis zu 8 Minuten dauern kann.
Wenn die Temperatur geéndert sein muss, driicken Sie die Taste mit der Bezeichnung TEMP und fihren mit den Tasten ,+* und
,~ die Anderung durch.

Die Betriebsanzeige POWER blinkt rot. Wenn das Heizen beendet ist, leuchtet die Betrigbsanzeige POWER dauernd und die gri-
ne Betriebsanzeige READY leuchtet aus. Offnen Sie den Deckel des Gerats und legen Sie vorsichtig auf ihm die Speiseprodukte.
Schliefen Sie den Deckel und driicken Sie die TIMER-Schaltflache. Stellen Sie dann mit den Tasten ,+“ und ,-* die Betriebszeit
in Minuten und Sekunden ein. Betétigen Sie nach dem Einstellen der Zeit die OK-Schaltfldche, um das Anbraten der Speisen zu
beginnen. Der Timer beginnt die Zeit zu zahlen. Um die Zeit zu andern, betétigen Sie erneut die TIMER-Schaltfldche und stellen
Sie dann mit den Tasten ,+* und ,-* die Zeit ein. Nach der Zubereitung der Speise wird das Gerat dreimal ein akustisches Signal
ausgeben, stoppt das Heizen und schaltet in den Standby-Modus um. Die Betriebsanzeige POWER blinkt rot und die anderen
Leuchten erldschen. Offnen Sie den Deckel und entnehmen Sie die Speisen vorsichtig von der Heizplatte.

Das Einschalten des Gerates erfolgt iber den Temperaturregler. Durch Drehen des Knopfes bis zum Anschlag in Richtung der
Mindesttemperatur ,Min“ und Einstellen auf die Position ,0“ wird die Heizplatte ausgeschaltet.

Wenn das Produkt an die Stromversorgung angeschlossen ist, leuchtet die mit ,Power* gekennzeichnete Kontrollleuchte auf, was
bedeutet, dass das Gerat ordnungsgemaf mit Strom versorgt wird. Drehen Sie den Temperaturregler in Richtung der maximalen
Temperatur ,Max". Das Heizen der Heizplatte startet, was mit dem Aufleuchten der Kontrollleuchte ,Ready” angezeigt wird. Wenn
die Heizplatte die eingestellte Temperatur erreicht hat, erlischt die Kontrollleuchte ,Ready”.

Das Gerét verfiigt tiber einen eingebauten Thermostat, mit dem die eingestellte Temperatur automatisch gehalten wird. Bei jedem
Start des Heizvorganges der Heizplatte leuchtet die Kontrollleuchte ,Ready” auf.

Die Haufigkeit der Aktivierung der Heizung wird durch die eingestellte Temperatur und die Umgebungstemperatur bestimmt. Je
héher die eingestellte Temperatur und je niedriger die Umgebungstemperatur, desto haufiger wird die Heizung eingeschaltet.

Die Heizplatte erwarmt sich auf eine hohe Temperatur, der Kontakt mit einem ungeschiitzten Kérper kann zu schweren Ver-
brennungen fiihren. Bei der Zubereitung von Speisen ist darauf zu achten, dass die Heizplatte nicht beriihrt wird, und die zuzu-
bereitenden Speisen sind mit geeignetem Geschirr, z.B. Zangen oder Klingen aus Kunststoff oder Holz, zu kontrollieren und zu
handhaben.

Bei der Auswahl der Werkzeuge ist zu beachten, dass sie der von der Heizplatte erreichten Temperatur standhalten. Verwenden
Sie keine Metallwerkzeuge oder Werkzeuge mit scharfen Kanten. Solche Werkzeuge kénnen die Oberflache der Heizplatte be-
schadigen.

Das Gerét ist auf zwei Arten geschiitzt. Wenn der Benutzer keine Taste driickt, schaltet sich das Gerat 60 Minuten nach der letzten
Betatigung der Taste automatisch aus. Das Ausschalten wird durch das Aufleuchten aller Tasten und Kontrollleuchten und ein
dreimaliges akustisches Signal signalisiert.

Das Gerat wird auch automatisch ausgeschaltet, wenn es Falschangaben von den Temperatursensoren erkennt. In diesem Fall
leuchten alle Tasten auf und ein kontinuierlicher Signalton ertént.

Wartung des Gerétes

ACHTUNG! Alle Wartungsarbeiten miissen bei ausgeschaltetem Gerat durchgefihrt werden. Ziehen Sie dazu das Stromver-
sorgungskabel aus der Steckdose.

Das Gerét dient zur Zubereitung von Speisen, die direkt auf der Heizplatte platziert werden. Daher ist auf die richtige Hygiene zu
achten, damit die Zubereitung von Lebensmitteln sicher ist.

Beide Heizplatten kdnnen vom Gestell und Deckel abgenommen werden. Nach dem Driicken der Verriegelungstaste der Heiz-
platte kann diese vom Gestell abgenommen werden. Beide Heizplatten sind spilmaschinenfest. Die Heizplatten miissen beim
Einbau im Gerét vollstandig getrocknet werden. Der hintere Rand der Platte hat Vertiefungen, die in die Haken des Gehauses und
des Deckels (VIII) eingefiihrt werden sollen. Driicken Sie dann die Vorderkante an, damit die Verriegelung anspricht. Eine korrekt
eingebaute Heizplatte kann nur durch Ldsen der Verriegelung entfernt werden.

Die Heizplatte kann fiir Transport und Lagerung mit einem Konservierungsmittel geschitzt werden. Erhitzen Sie die Heizplatte vor
dem ersten Gebrauch, nach der Reinigung, auf seine maximale Temperatur und lassen Sie alle Reste des Konservierungsmittels
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verdunsten. Das verdampfende Konservierungsmittel kann Rauch verursachen, was ein normales Phanomen ist. Daher sollte die
Verdampfung an einem Ort mit effizienter Beliiftung durchgefiihrt werden. Die Dampfe des Konservierungsmittels nicht einatmen.
Nach Beendigung der Verdampfung hort das Rauchen auf, das Gerét sollte vom Stromnetz getrennt werden. Abwarten, bis die
Heizplatte vollstandig abgekiihlt ist und die Platte erneut mit einem Reinigungsmittel reinigen. Nur dann kann die Heizplatte fiir
die Zubereitung von Speisen verwendet werden.

Reinigen Sie die Heizplatte und andere Teile des Gerates mit einem Tuch, das mit einer Wasserlosung eines milden Reinigungs-
mittels getrankt ist. Entfernen Sie die Reinigungsmittelreste mit einem mit Wasser getrankten Tuch. Wischen Sie das Gerat nach
der Reinigung trocken. Die Heizplatte sollte nach jedem Gebrauch gereinigt werden, bis sie vollstandig abgekihlt ist. Reinigen
Sie alle auf der Heizplatte verbleibenden Lebensmittelreste, um zu verhindern, dass sie bei erneuter Verwendung verbrennen und
die Leistung der Maschine beeintrachtigen.

Losungsmittel, Alkohol, Benzin, aggressive und scheuernde Reinigungsmittel dirfen nicht zur Reinigung verwendet werden.
Reinigen Sie die Liiftungs6ffnungen mit einem Staubsauger.

Achtung! Tauchen Sie das Produkt niemals in Wasser oder eine andere Flissigkeiten.

Die Auffangwanne sollte aus dem Gerat entfernt und mit Geschirrspiilmittel unter flieRendem Wasser oder in einer mechanischen
Geschirrspilmaschine gereinigt werden.

Lagerung des Gerétes

Wenn das Gerat langere Zeit nicht benutzt wird, sollte es von der Stromversorgung getrennt werden.

Lagern Sie das Geréat in Innenrdumen, ohne es Staub, Schmutz oder Feuchtigkeit auszusetzen. Es wird empfohlen, das Gerét in
der Originalverpackung zu lagern.

Lagern Sie das Produkt in seiner Arbeitsposition. Produkte nicht lagenweise stapeln. Stellen Sie wahrend der Lagerung nichts
auf das Produkt.

TECHNISCHE DATEN
Parameter MaReinheit Wert
Artikel-Nr. 67450
Nennspannung [V~ 220 - 240
Nennfrequenz [Hz] 50/60
Nennleistung W] 2000
Schutzklasse |
GroRe der Heizplatte [mm] 290 x 230
Nettogewicht [kg] 29

ORI GINALANTLTETITUNG



RU
XAPAKTEPUCTUKM YCTPOWCTBA

ONeKTPUYECKIA TpUNb — 3TO YCTPOICTBO, NPeAHa3Ha4eHHoe Ans Noforpesa, obxapreaHns v Npurotosnexns oo, TpebyroLumx
TepmMu4eckolt 0bpabotku. bnaroaaps nnaHOR perynuposke TemnepaTypbl B LUIMPOKOM A1ana3oHe MOXHO HACTPOUTL NapaMeTpbI
paboThl YCTPOICTBA B COOTBETCTBUN C MOTPEBHOCTAMM. YCTPOICTBO He NMpefHa3HayeHo AN KOMMEPYECKOro UCMOMb30BaHM.
MpaBunbHas, HagexHas u GesonacHas paboTa ycTpONCTBa 3aBUCUT OT MPaBUIbHON SKCTIyaTaLK, NOATOMY:

Mepea Mcnonb3oBaHneM YCTPOIRCTBA NPOYMTAIITE BCE PYKOBOACTBO M COXPaHMTE €ro.

3a noboit yiep6 u TenecHble NOBPEXAEHNS, MPUYMHEHHBIE B pe3yrbTaTe MCMONb30BaHWs YCTPOWCTBA HE MO HA3HAYEHMIo Y
HecobniofeHns npasun 6e30NacHOCTY M PeKOMEHAALIIA HACTOALLEro PYKOBOACTBA, NOCTABLLNK HE HECET OTBETCTBEHHOCTM. V-
nonb3oBaHme YCTPOICTBA He MO HasHauYeHuIo NPUBOANT K MOTepe Npas Nonb3oBaTENs N0 rapaHTM NPOU3BOANTENS 1 MO 3aKOH-
HOW rapaHTIu.

AKCECCYAPbI

YCTpONCTBO NOCTABMSIETCS B KOMMNEKTHOM COCTOsIHUM U He TpebyeT cbopku. OfHako nepep UCMONb30BaHNEM YCTPOICTBA BCe
yNaKoBOYHbIE 1 3aLUNTHBIE 3MEMEHTbI, UCTIONb3YEMbIe MPU TPAHCTIOPTUPOBKe, AOMKHbI ObITh yaaneHsl. Heobxoaumel Takke nog-
rOTOBUTENbHbIE OMepaLyi, ONUCaHHbIE B fanbHeliLLelt YacTu PYKOBOACTBA.

OBLLUWE PEKOMEHOALIMKA MO SKCMNYATALIUA

YCTpOICTBO NpeaHa3HaueHo NS JOMALLHENO UCTONb30BaHS 11 He [OMYCKaeTCs K UCToMb-
30BaHM0 B KOMMEPHECKX LIENsiX, Hanpumep, B 06beKTax 0BLLECTBEHHOIO NMUTaHNS. YCTpoi-
CTBO MpeaHa3HaueHo TONbKO Ans paboTbl B MoMeLLeHun. He noasepraiite yCTPOVCTBO BO3-
[EVCTBINO JOXAA 1 [PYrX aTMOCepHbIX 0CaAKOB. YCTPONCTBO UCMONb3YETCS TOMBKO A4S
TepMudeckon 0bpaboTku 6ntoa, pasMeLLEHHbIX HEMOCPEACTBEHHO HA XapO4HOW nnacTu-
He. 3anpeLLaeTcs UCronb3oBaTb YCTPOWCTBO KakuM-nubo apyriM crocobom, Hanpumep,
B Ka4eCTBe MogorpeBatens NpoaykToB B Mocyae. 3anpeLuaeTcsi CamoCTOSTENbHO PEMOH-
TUPOBaTb, AEMOHTVPOBATL UMM MOAUMLMPOBATL YCTPONCTBO. Bce peMoHTHbIe paboThl
YCTPOWCTBA LOIMKHbI BbINOMHATLCA ABTOPU30BAHHBIM PEMOHTHBIM LIEHTPOM. Bo Bpems
paboThbl YCTPOMCTBO AOMKHO BCE BpemMs HaxoauTbest nog HabrniopeHem. BHUMAHUE!
Bo Bpems paboThl YCTPONCTBO HArpeBaeTCs 40 BbICOKWX TEMMEpaTyp, He MpUKacanTech K
HarpeBaTenbHON NacTuHe U CTEHKaM YCTPOWNCTBA BO BPEMS €ro paboTbl, 3TO MOXET npu-
BECTU K CEpbe3HbIM 0xoraM. [JaHHoe YCTPOWCTBO He NpeaHasHa4eHo Ans UCnornb30BaHus
[ETbMI B BO3pacTe MeHee 8 et 1 Nnuamm ¢ OrpaHnYeHHbIMA (PU3MHECKMU 11 YMCTBEH-
HbIMW CMIOCOBHOCTAMM, @ TakKe SiuLaMu C OTCYTCTBIMEM OMbITa W 3HaHUS 0BOPYLOBaHMS.
70 BO3MOXHO TOMBKO B Crlyyae, eCnn Hag, Humy GyaeT oCyLLeCTBNATLCA Hag30p 1nm bynet
MPOV3BELEH MHCTPYKTAX MO MCMONb30BaHMIO yCTpoicTBa 6e3onacHbIM CriocoboM, Takim
06pa3oM, 4TobbI CBA3aHHbIE C 3TUM PUCKM BblNK NOHSATHBI. He No3BonsiiTe A4eTAM urpaTh C
ycTponcTBoM. [letut 6e3 nprcMoTpa He JOMKHBI BbINOMHATL O4UCTKY U TEXHUYECKOE 0BCny-
XVBaHWe YCTPOMCTBa.

PekomeHdauyuu no mpaHcropmuposke U ycmaHoske ycmpoticmea

YCTPONCTBO JOMKHO ObiTb MOMELLEHO TOMBKO HA TBEPAYHO, NIOCKYH), POBHYHO W HETOPHOUYHO
NoBEPXHOCTb. OCHOBaHWE AOMKHO BbAEPXMBATL BEC CAMOTO YCTPOACTBA U MNLLEBLIX MPO-
[1yKTOB, MOMeLLEHHbIX Ha HeM. OcTaBbTe He MeHee 10 cm cBOBOAHOrO NPOCTpaHCTBa BOKPYT
BOKOBbIX CTEHOK YCTPOICTBA, He KNaauTe Ha YCTPOMCTBO MaTepuarbl, HEYCTOUMBbLIE K BO3-
[eCTBIIO BbICOKMX TeMMepaTyp. OTO NO3BOMMT 0OECNEYMTb HAANEXALLYI0 BEHTUNSLMIO

OPUIMWHANTBLHAA WHCTPYKULNWSA



RU

ycTpoicTBa. He ycTaHaBnvBaTh psigoM C kpasimu, Hanp., cTona. He ycTaHaBnmBaTh yCTpoit-
CTBO BOMM3N NErKOBOCMNaMEHSIOLLMXCSI MaTepuarnos, Hamp., LWTop unu 3aHasecok. He
pasmeLLaTh anekTponpubopbl Hag yeTponcTBoM. Bo Bpemst paboThl BbiaenseTcst BOAsHOMN
nap, KOTOPbI MOXET BbI3BaTb KOPOTKOE 3aMblkaHWE 3MEKTPONPOBOAKMA W CTaTb MPUYMHON
MOPaXeHNst ANEKTPUYECKMM TOKOM. 3anpeLLaeTcsi NPOCBEPNUTL Kakie-nubo OTBepCTUS B
MPOLYKTe, a Takke BbINONHSATL NtoByto Apyryro MoavdvKaLmio NPOAYKTa, He OMMCaHHYH B
PYKOBOACTBE. [1epeHOCUTb MOXHO TOMbKO OCTLIBLLEE YCTPOICTBO, Oepsick 3a kopnyc. He
nepemeLLarb YCTPOCTBO, NOTAMBast 3a kabemnb NuTaHus. Temnepatypa Ha MecTe ycTa-
HOBKI 11 CMONb30BaHMS YCTPOICTBA JOMMKHa HaxoauTbes B npedene ot +10°C no +38°C,
a OTHOCUTENbHAs BNAXHOCTb A0MKHA ObiTb HUke 90 % Ge3 KoHaeHcaLmm BOAAHOMO napa.

PekomeHOayuu rno rnooKmo4eHuUI yempolicmea K UCMOYHUKY MumaHust

Mepen NoaKno4EHNEM YCTPOICTBA K UCTOYHIKY MUTaHIS YOEaUTECh B TOM, YTO HanpsiKe-
HIIE, YacToTa W MOLLIHOCTb 3MEKTPUYECKON CETI COOTBETCTBYHOT 3HaYEHUAM Ha 3aBOACKONA
Tabrnuke ycTpolicTBa. Bunka JomkHa COOTBETCTBOBATL poseTke. Jltobasi MoaudukaLms
BUMKI 3anpeLLieHa. YCTPOMCTBO JOMKHO BbiTb MOAKMIOYEHO HEMOCPEACTBEHHO K OaMHAp-
HOIA CETEBOM PO3ETKE. 3anpeLLAeTCs UCTOMNb30BaTh YAMMHUATENM, PA3BETBUTENN 1 ABOVHbIE
po3eTku. Lienb CeTv nuTaHust AOMKHa BbITb OCHaLLIEHA 3aLLMTHBIM MPOBOLOM W MPEAOXpa-
HuTenem 16 A. A3beraliTe KoHTaKTa LUHypa MUTaHIS! C OCTPBIMM Kpasivv 11 FopsiuMMIA pes-
METaMM 1 NOBEPXHOCTSIMU. Bo Bpemsi aKkcnnyaTalmn yCTpoicTaa kaberb NuTaHus Beeria
[I0MKeH ObITb MOMHOCTbIO PA3MOTaH 1 pasMELLIEH TakvuM 06pasoM, YToBbI OH He co3naBarn
MPENSTCTBIAN NPU SKCNyaTaLyy YCTPoiCTBa. PasMelLigH e kabens nuTaHns He MOXET npu-
BOAMTb K PUCKY CroTbIkaHUs. PO3eTKa AOMKHa HaxoamThCst B TakoM MECTe, YTobbl Beera
Bblria BO3MOXHOCTb ObICTPO OTCOEAMHITL BUMKY Kabens nuTaHus yctpoiicTaa. Mpu oTco-
ELVHEHIM BUKW Kaberst MTaHUs! BCEra TAHUTE 3a KOPMYC BUMKWA, HUKOIIA He TAHuTE 3a
kaberb. Ecnm kaberb n1TaHus Ui BUNKka NoBpeXaeHbl, HEOBXOAMMO HEMEATIEHHO OTKITHO-
YNTb YCTPOIACTBO OT CETU 1 0BPaTUThCS B ABTOPU30BAHHBIN CEPBICHII LIEHTP MPOV3BOIV-
Tens NS UX 3aMeHbl. He 1Cronb3oBaTh YCTPOMCTBO C MOBPEXAEHHBIM Kaberem nuTaHis
WK BIANKOWA. LLIHyp nUTaHMs Ui BUNKY HEMb3si PEMOHTUPOBATL, B Cy4ae MOBPEXOEHNS
3TUX ANIEMEHTOB 3aMEHHTE UX HOBbIMM, He MMEtOLLIMMM AeCHEKTOB. 3ameHa kabens NuTaHus
W BAIKV [JOMKHA MPOM3BOANTLCS B aBTOPH30BAHHOM CEPBUCHOM LIEHTPE NPOU3BOAUTENS.

PexomeHdauuu o ucrons308aHuko ycmpoticmsa

BHUMAHMUE! MoBepXHOCTb XapOo4HON NAACTUHLI MOXET ObITb ropsyeit Nocrne Uenormb3o-
BaHUs. He npukacanTech K Hell, 3T0 MOXET BbI3BaTb CepbesHble oxoru. [ogoxanTe, noka
Xapo4Has nnacTuHa He oCTbIHET. [py NpUroTOBNEHUN Britod, KOTOpbIe MOTYT pacnpocTpa-
HSATb oparMeHTbI ropsvert MLy, HeoBXoAMMO MCMONb30BaTh CPEACTBA MHAVBMYANbHON
3aLLMTbI OT OXOroB. YOeaUTeCh, YTO MO PSAOM C YCTPONCTBOM HE CKOMb3KWA. JTO MO3BO-
nuT n3bexatb OnacHOCTW NOCKOMb3HYTHCS, YTO MOXET MPUBECTU K CEPbE3HBIM TPaBMaM.
Mpu NpuroToBReHMM 6r1tog, HEOBXOAUMO NOCTOSHHO CMEANTL 3@ HAMM U He AonyckaTb 06-
ropaHust. MnLesble NPOaYKTLI, OCTaBNEHHbIE Be3 MpUCMOTpa, MOTYT CrOPETb, YTO MOXET
ObITb MPUYMHOM NMOXapa U CEePbE3HBIX OXOMOB. [Ins KOHTAKTa C MOBEPXHOCTBIO NIACTUHbI
NPV NPUTOTOBIIEHUN MLLY UCTIONB3YITE TOMBKO MHCTPYMEHTBI 13 [epeBa Unn nnacTuka.

OPUTMUHANLBLHAA UHCTPYKLUMUSA
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MHCTPYMEHTbI JOMKHbI BbiEPXKVBATL TEMMEPaTYPY, CO30ABAEMYH) KapO4HOI NMACTUHON.
3anpeLLaeTcsi CHUMaTL 1 NMOMELLATh ey PyKoit. ECrv Bo BpeMs i Mocne npuroToBre-
HIst GriioIa Ha KapOoyHOIA MNacTUHe OCTAKTCS OCTaTKW MULLM, YaanuTe UX neper npuro-
TOBNEHMeM apyroro Grtona. OCTaTKi NULLEBLIX MPOAYKTOB MOTYT CrOPETb, Bbl3biBasi AbIM,
HEMPUSTHII 3araXx, a Takke BNUSITb Ha BKYC MpuroTaneaemoro 6rioga. OHW MoryT ObiTh
TaKkke MpUYMHON noxapa. [ins X yaaneHus UCromnbayinte epeBsiHHbIE Ul NacTUKOBbIE
MHCTPYMEHTBI, KOTOPbIE BbIAEPXKMBAIOT TEMMEPATYPY, CO30aBAEMYHO KaPOUHOIA NIACTUHON.
He ncronb3yiite OCTPbIiA 1 METANMNYECKIA MHCTPYMEHT. Takue UHCTPYMEHTbI MOryT NoBpe-
[NTb MOBEPXHOCTb XAPOYHON MnaCcTUHbL. Ec Ans npuroTonexust Grtoga Heobxommmo
MCTIONb30BaTh XP, HAHECHTE Ero Ha MOBEPXHOCTb KapPO4HOI MNACTUHbLI MSITKON KUCTbIO.
YCTPONCTBO HE CRIYXKMT ANt MPUFOTOBMEHNS Grtoa MyTEM XapKi B (hpuTHOpE.

3KCMNYATALUS YCTPOMCTBA

Ycmaroska, 3anyck u paboma ycmpoticmea

YCTPOICTBO CReyeT pacnakosarTk, NOMHOCTLIO YAANMB BCE SNEMEHTbI YNakoBkyu. PekoMeHayeTCs COXpaHUTb ynakoBky, Tak kak
OHa MOXeT MPUroANTLCA MU AanbHeNLLer TPaHCIOPTUPOBKE U XpaHEHN YCTPOCTBa.

YCTpOIACTBO CreflyeT MOATOTOBUTb B COOTBETCTBMM C yKasaHUAMM, NMPUBEAEHHbIMM B MyHKTE «TexHudyeckoe obcmyxmBaHne
YCTpOIACTBAY.

YcTpolicTBo MMeeT BMOKMPOBKY KpbilLku. Ecrniv npu 3akpbiToit kpbiLuke GriokvupoBka nepemellaetcs B nonoxetne LOCK (Il), ato
03Ha4aeT BrIoKMPOBKY KPbILLKM B 3aKpbITOM nornoxeHun. [MoBopot Griokuposky B nonoxenue OPEN (I1) nossonsiet eit caoboaHo
OTKPbIBATbCS W 3aKPbIBATBLCS.

Ecrn npu oTkpbITOR Kpbiluke Griokuposka nepectasnsetcs B nonoxenne LOW unm HIGH (I1l), ato o3Havaer, 4to oHa He 3a-
KPOETCS MOMHOCTbIO, @ BEPXHAS HArpeBaTenbHas NnacTuHa OCTaHETCS Ha HEKOTOPOM PacCTOSHUM OT HUXHelh. Huxke B cnyyae
ycTaHosku LOW i Bbilwe B cnyyae yctaHoBku HIGH.

locne HaxaTis 1 yAepxaHns KHOMKW (UKcaLmMn OTKPLITAS KpbILLKA (IV) MOXHO OTKpbITL KpbiILLKy nog yrnom 180 rpapycos, 4to
no3BONSET yABOUTb NNOLLAAL HXaPOYHOM NnacTubl (V). Pyyka KpbILLKI TOrAa CRYXUT ee OCHOBaHMEM.

Tpunb ocHaLLeH BbIABIKHBIM MOALOHOM AMsi BpeMEHHOro copa xupa, CTeKatoLLEro ¢ roToBSAILMXCS NPOAYKTOB BO Bpemsi 06-
*apuBarus. NofaoH BCTaBMNSeTCS B CneunanbHOe MeCTo B 0CHOBaHUK ycTpoiicTa (V). B kpato xapouHoii nnacTuHbl MMeeTcs
3a3op (VII), yepe3 KOTOPBLIA XWp CTEKaeT C NNACTUHbI B NOAAOH. B cryyae MOMHOTO OTKPBITUS KpbILLKK, yOeanTech, YTo No[AoH
Ans cbopa xupa HaxoaUTCs MOA 3a30pamit 06enX KapoUHbIX MNaCTHH.

BHVMAHWE! CnepyeT cobniogatb 0cobyto OCTOPOXHOCTb MPU OTKPLITUM PA3OrpeToil KpbILLKW. Vicronb3yiiTe pykaBuLibl, 3atuu-
LuatoLLMe OT BO3AENCTBYS BbICOKUX TEMMEPATYp.

lMocrie nofKmioYeHNs LWHYpa NUTaHWS K PO3ETKE BCE MHAMKATOPLI MaHEen! ynpaBreHus 3aropsTcs Ha KOPOTKOe BPEMS, 3aTeM
MOACBETKA BIKMIOYUTCS, 33 UCKIOYEHNEM MHAMKATOPa BBIKIKOYATENS M MHAMKaTOpa nuTaHus, 06o3HayeHHoro POWER, kotopsiit
ByneT muraTb. 30 03Ha4YaEeT, YTO YCTPOINCTBO HAXOAMTCS MOL, HANPSHKEHNEM.

[MaHenb ynpasnernsi SBMSIETCS CEHCOPHO NaHeNbH, A0CTAaTOMHO HEBOMBLLOTO HaXaTusi KHOMKM, Y4ToObI 3aMyCTUTb UMK BbIKIHO-
4T (YHKLMIO, 3a KOTOPYIO OTBEYAET BblbpaHHas KHomka.

[MoBTOPHOE HaxaTue BbIKMKYaTENs NPUBEOET K TOMY, YTO OH ByeT NOCTOsIHHO NOACBEYNBaTLCS. Takke GyayT NoAcBeYMBaTLCS
nHavkatopel Temnepatypbl (TEMP) u nHgukatopl ¢ cumBonamuy 6ntog; cTeitk, kypuua, poiba, bytepbpoz, rambyprep. YCTpoiAcTBO
roTOBO K BBOAY paboyix napameTpos.

Bbl MOXeTe ncnonb3osaTh NporpamMMbl U 3aaTh NapameTpbl BpYYHYH.

Mpy ncnonb3oBaHUM NPOrpaMM HaXMUTE KHOMKY C BbIGPaHHbBIM TUMOM MWLM, @ 3aTeM HaxmMuTe Briiofia, 3aTem HaXMUTE KHOMKY
OK nnn nogoxauTe HECKONbKO CEKyH, Ans aBTOMATYECKOro 3anycka paboTbl B JaHHOM pexvmMe. bynet nofceeymnBarbes Tonbko
KHoMka BblOpaHHoli pabodelt nporpammbl 1 ByaeT oTobpaxatbesi TeMnepaTypa, HasHayeHHast Ans AaHHOro pexuma paboTel.
3aKpoiiTe KpbILLKY FPUns, OH HAYHET HarpeBaTbCs, YTO MOXET 3aHATb 40 8 MUHYT B 3aBUCMMOCTY OT 3aAaHHON TeMnepaTypbl 1
TEMNepaTypbl OKpyXatoLLelt cpeapl.

Wrankatop POWER 6ynet murath kpacHsiM LBeTom. Koraa Harpes byaet 3aseptueH, ntankatop POWER 6yaet ropetb Hernpe-
PbIBHO, @ MHANKaTop rotoBHOCT READY HayHeT CBETUTLCA 3eMeHbiM CBeToM. [osBuTCA Takke Bpems Ha aucnnee. OTkpolite
KpbILLKY YCTPOWCTBA 11 aKKypaTHO MOMECTUTE Ha Hee NULLEBbIe NPOAYKTbI. 3aKpoiiTe KPbILLKY W C MOMOLLBIO KHOMOK «+» 1 «-»
BbibepuTe cTeneHb npoxapku brioga: RARE — cnabas npoxapka, MEDIUM - cpennsis npoxapka, WELL DONE - cunbHas
npoxapka. Haxmute kHonky OK, rpunb HaYHET roToBUTb B COOTBETCTBUN C YCTaHOBMEHHBIMI NapameTpami. Talimep HauHeT
obparHbIit oTcyeT. Mocne 3aBeplueHnst MPUroToBNEHS brioaa YCTPOCTBO MOAACT TPW 3BYKOBbIX CUrHamNa, OCTaHOBUT HarpeB 1

OPUIMWHANTBLHAA WHCTPYKULNWSA



RU

NepekmoynTCs B pexum oxuganmus. Vnankatop POWER HauyHeT muraTb KpacHbIM LBETOM, @ OCTarbHble MHANKATOPbI MOracHyT.
OTKpOiATe KPBILLKY 1 OCTOPOXHO CHUMUTE MULLEBbIE NPOAYKTbI C HAarpeBaTembHON NACTUHbI.
B tabnmue nokasaHbl napameTpbl Kaxaon nporpamMmbi.

Bpemsi (MUHYTBI:CekyHAbI)

Tin Gnioaa Tewneparypa RARE MEDIUM WELL DONE
Crelik 230°C 2:30 3:30 5:00
Kypuua 220°C 3:20 5:00 7:00
Priba 200 °C - 4:30 6:00

Bytep6pon 210°C 2:30 3:30 4:30

TamByprep 220°C 3:00 4:00 5:00

B cryyae py4HbIX HACTPOEK C MOMOLLbKO KHOMOK C HAAMUCAMM «+» W «-» YCTaHOBUTE pabouyio TemnepaTypy, 3aTeM HaxmuTe
kHonky OK unu nogoxanTe HECKOMbKO CEKYHA, MOKa HarpeB He HaYHeTCs aBToMaTUyeckil. 3akpoiTe KpbILLKY rpuns, OH HauHeT
HarpeBarTbCsl, YTO MOXET 3aHsTb 10 8 MUHYT B 3aBUCUMOCTY OT 3a[jaHHOM TEMMEPaTypbl 1 TEMMEPaTypbl OKpyKatoLeil cpesbl.
Ecrn Heobxoanmo n3meHUTb Temneparypy, HaxmuTe kHornky TEMP v uameHnTe TemMneparypy ¢ MOMOLLbH KHOMOK «+» U «-».
WHonkatop POWER 6ynet murath kpacHbiM LBetoM. Korma Harpes OypeT 3aBeplueH, unankatop POWER 6yget ropetb He-
npepbIBHO, @ MHAKMKATOp roToBHOCTM READY HauHeT cBeTUTLCS 3eneHbiM cBeToM. OTKPOMTE KPbILLKY YCTPOACTBA W akKypaTHO
MOMECTUTE Ha Hee NuLLeBble NPOAYKThI. 3aKpolTe KpbILLKY W HaxmuTe kHonky TIMER, 3aTem ¢ NoMOLLbI0 KHOMOK «+» U «-» ycTa-
HOBMTE Bpems paboTbl B MUHYTaX 1 cekyHaax. locne ycTaHoBKW BpeMeHn HaxmuTe kHonky OK, 4tobbl HaYaTb NpUroToBneHne
6niopa. TaiimMep HauHeT 06paTHbIN OTCYET. UT0BbI M3MEHUTL Bpemst, HaxmuTe kHonky TIMER elLe pa3s v ¢ TOMOLLbHo KHOMOK «+»
1 «-» OTperynupyite Bpems. lMocne 3aBepLUeHNst NpUroToBrneHns brioaa yeTpoicTBO NoJacT TpU 3BYKOBbIX CUTHaNA, OCTAHOBUT
Harpes 1 NepekmiounTCs B pexum oxunaanus. Muagukatop POWER HauHeT MuraTh KpacHbIM LiBETOM, @ OCTarbHble MHANKATOPbI
noracHyT. OTKPOATE KPbILLKY U OCTOPOXHO CHUMUTE MULLEBbIE MPOAYKTBI C XXAPOUYHOIA NNaCTUHbI.

AKTVBaLWS YCTPOICTBA OCYLLECTBNSETCS C MOMOLLbI0 PY4KW PerynnpoBky TemnepaTypel. [OBOPOT pyyki 0 yriopa B Hanpasne-
HUM MUHUManbHo Temnepatypbl «MIN» 1 ycTaHoBKa ee B nonoxenue «0» Bbi3bIBAET OTKIOYEHWE HArpeBa Xapo4HON NNacTUHbI.
locne NoAKMIOYEHNS YCTPOINCTBA K MCTOYHVKY MUTAHIS 3arOpUTCst MHAMKATOP C NOMETKON «Power», 4To 03HaYaeT, YTo yCTpoli-
CTBO NMPaBIMbHO NOAKIK4EHO. OBOPOT Py4ky PEryNMPOBKM TeMNepaTypbl B HanpaBneHnm MakcumanbHoii Temnepatypbl «MAX»
OT0 NpuBEAET K Hayany Harpesa Xapo4HOil NacTuHbl, 0 KOTOPOM GyAeT CUrHanU3MpoBaTh 3aropaHne HAukatopa «Ready».
Mocne Toro, kak NnacTHa AOCTUTHET 3aaHHON TemnepaTyphl, MHaukatop «Ready» noracHer.

YCTPOICTBO OCHALLEHO BCTPOEHHBIM TEPMOCTATOM, KOTOPbIA NO3BOMSIET aBTOMATAYECKU NOAAEPKIUBATb 3a/jaHHYI0 TeMnepaTypy.
Kaxgblit pa3, koraa HauMHaeTcs HarpeB NNacTuHbI, 3aropaetcs uhankatop «Ready».

MeproanYHOCTL aKTUBALMM HarpeBaTens 3aB1CUT OT 3aAaHHOM TeMNepaTypbl 1 TEMNEpaTypbl OKpyXatoLLeil cpesbl. Yem Bbilue
3aiaHHas Temneparypa 1 Hike TemnepaTypa OKpyxatoLLen cpefbl, TeM Yalle BKOYaeTCs HarpeBaTerb.

YKapouHasi nnacTiHa HarpeBaeTes 10 BLICOKOM TEMMEPATYPbI, KOHTAKT C HE3ALLMLLEHHBIM TENOM MOXET MPUBECTY K CEPbE3HBIM
oxoram. Mpy NPUrOTOBAEHMM ML HEOBXOAMMO CIEAMTL 3a TEM, YTOBLI HE KacaTbest Kapo4HO NNacTHbl, ¥ NPOBEPSTS roTo-
BALMecs 6M0fa ¢ MOMOLLBK COOTBETCTBYIOLMX MHCTPYMEHTOB, HampuMep, KyXOHHbIX LUMNLOB UMK FIONATOK U3 NnacTuka unu
Aepesa.

BbiGepuTe MHCTPYMEHTBI, KOTOPLIE BbIAEPKUBAIOT TEMNepaTypy, AOCTUrAEMyH KapouHOIi nracTuHoi. He ucnonbayiite MeTan-
TINYECKNE MHCTPYMEHTBI UIMIA MHCTPYMEHTBI C OCTPBIMM KpasiMu. Takiie MHCTPYMEHTI MOTYT MOBPEaMTb NOBEPXHOCTb KaPOUHOI
MNacTuHbl.

YCTpolicTBO UMeeT fiBa TVNa 3awuTbl. ECrin nonb3oBaTenb He HaXuMaeT H1 OFHY W3 KHOMOK, YCTPOMCTBO aBTOMATUYECKM BbIKIIHO-
yaetcs yepes 60 MUHYT Mocrie MoCreaHero HaxaTus kHomku. OB OTKMIOYEHNM CUTHaNM3MPYET NOLCBETKA BCEX KHOMOK U MHAVKa-
TOPOB, @ TakXKe TPEXKPATHBIIA 3BYKOBOI CUTHaI.

YCTpoicTBO Takke GyneT aBTOMaTUYECKM OTKIKYEHO, ECTM OHO OBHAPYXUT MHGOPMALWMIO 06 OTKMOHEHMSIX OT HOPMbI, NOCTY-
natoLLyto OT AATUNKOB TEMNepaTypbl. B aToM cryyae Bce KHOMKv ByoyT noacBeumBaThbes, M GyaeT noaaBaThes HEMpepbIBHbIiA
3BYKOBOI CUTHan.

TexHu4eckoe obcyxugaHue ycmpoticmea

BHUMAHWE! Bce paboTbl no TexHU4eckomy 06CIyKMBaHMIO LOMKHbI BBINOMHSATLCS MY BbIKIKOYEHHOM YCTpolicTee. ins atoro
Heo0XoAMMO BbIHYTb BUNKY kabens nuTaHus 13 po3eTky.

YCTPOICTBO MCNONb3yeTCs AN NPUTOTOBAEHUS NULLM HEMOCPEACTBEHHO Ha XapOYHON NNacTuHe, No3aToMy Heobxoanmo cobnio-
AaTb Haanexallyio rurveHy, Ytobbl NPUroToBREHUE MUK Bbino Ge3onacHbIM.

O6e *apoyHble MNacTUHbI MOXHO CHATb C OCHOBAHWS 1 KPbILLKM. HaxaTie KHOMKM 3allenku XapoyHO! NnacTuHbI NO3BONSET
CHATb ee ¢ 0cHoBaHst. OBe XapoyHoble NNacTUHbI MOXHO BE30MacHO MbITb B MOCY[OMOEYHON MaluMHe. XKapoyHble nnacTuHbI
JOMKHbI ObITb MOMHOCTbIO BbICYLLEHbI. 3aAHUIA Kpail MNacTUHbI UMEET YrnyOneHus, KOTopble AOMKHbI ObITb BCTABMEHbI B KPIOYKY
B kopnyce u kpbiluke (VIII). 3aTem cneayeT npwxaTe NepeaHmil kpaii, YTobbl aKTMBMPOBATL 3aLLenky. [paBUbHO YCTaHOBNEHHYIO
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KAPOYHYH0 NNACTUHY MOXHO CHSITb TONBbKO OCBODOAVB 3aLLENKY.

YKapoyHas nnacTiHa MOXeT BbITb 3aLLyLLeHa KOHCEPBAHTOM Ha BPEMS TPAHCTIOPTUPOBKY W XpaHeHus. Mepes nepBbIM MCMonb3o-
BaHIeM, NOCIE O4UCTKM, XapOuHyH0 NNacTVHy CeayeT HarpeTb 40 MakcuMarnbHO! TeMnepaTypbl v faTb UCNapuTbCa BCEM OCTaT-
kam KoHcepBaHTa. VcnapsioLniics KOHCEpBAHT MOXET BbI3BaTb AbM, 3T0 HOpManbHoe ABneHue. MoaTomy 1cnaperne AOmKHO
NpOM3BOANTLCS B MECTE C A (EKTUBHON BEHTUNSALMEN. He BAbIXalTe napbl KOHCEPBaHTa.

o OKOHYaHWUKM MCnapeHns AbiM nepecTaeT yxoauTb. OTKMoYUTE YCTPONCTBO OT UCTOMHMKA NUTaHWS, NOJOXANTE, NOKa Xapo4Has
NNacTMHa NONHOCTbLIO HE OCTLIHET, 1 CHOBA OYUCTUTE €€ C MOMOLLbIO YNCTALLEro CPeACTBa. TONbKO TOrAa Bbl MOXETE UCTOMb30-
BaTb apO4HYH NNaCcTVHy AN MPUrOTOBNEHNS MULLK.

YKapoyHyto nnacTuHy 1 Apyrue 4acTu yCTpONCTBa CreayeT O4MILaTh TKaHbHo, CMOYEHHOI B BOLHOM pacTBOpe MSATKOro MOKLLEro
CpeacTsa. YaanuTe ocTaTki pacTBopa TkaHblo, CMOYEHHOM B Boge. [locne 04McTKM NpoTpuTe YCTPOMCTBO 40CyXa. XKapouHyio
NnacTHy CneayeT o4MLaTh NOCNe KaXAoro MCMoMb3oBaHKS, MOAOXKAAB, NOKa OHa NOMHOCTbI0 He OCTbIHET. OuMCTUTe NNacTuHy
OT OCTaTKOB MULLY, YTOOLI NPEAOTBPATUTL UX 0BropaHe Npi NOBTOPHOM MCTIONB30BAHUN U yXyALLEHNe pabounx XapaKTepucTuk
MalLLHBI.

He vcnonb3ayiiTe NS O4UCTKI pacTBOPUTENN, €AKVE BELLECTBA, CTIMPT, BeH3NH NN abpaavBHble YNCTALLME CPEACTBa.
BeHTUNALMOHHbIE OTBEPCTUS OYMCTUTE MbINECOCOM.

BHumaHue! Hukoraa He norpyxaiiTe yCTPOCTBO B BOAY UMW APYTYH0 KUAKOCTb.

MonzoH Ans kanenb He0BX0AMMO BbIHYTb 13 YCTPOACTBA W OYUCTUTL C MOMOLLBHO XMAKOCTM NS MbITbs MOCYAbI N0, MPOTOYHO
BOZJOW UMM B MEXaHNYECKOV MOCYAOMOEYHON MaLLHe.

XpaHeHue ycmpoticmea

Ecnu ycTpoiicTeo He ByfeT Mcnonb3oBaTbCs B TEYEHNE ANUTENBLHOTO BPEMEHM, OTKMIOHNTE €ro OT UCTOYHIKA NMUTaHWS.
YCTpOIACTBO CrieflyeT XpaHuTb B MOMELLEHUSX M 3alMLLaTh OT NbinW, rpsiav 1 Bnaru. PekoMeHayeTcst XpaHuTb YCTPOICTBO B
3aBO/ACKOM YNaKoBKe.

XpaHuTe ycTpolicTBO B paboyem nonoxeHun. He yknagblisaiite NpogykThl CriosiMu. He CTaBbTe HIUYErO Ha MPOAYKT BO Bpemst
CKMa/iMpoBaHNs.

TEXHWYECKUE XAPAKTEPUCTUKK

Mapawmetp E, U3Mef 3HayeHue
Howmep no karanory 67450
HomuHanbHoe HanpsikeHne [B~] 220-240
HomuHanbHas yacTota [Ny 50/60
HomuHanbHast MOLHOCTL [B1] 2000
Knacc usonsiuum |
Pa3mep xapo4Hoit NnacTuHb [mm] 290 x 230
Macca HetTo [kr] 29

OPUTITMUHANBHAA MUHCTPYKLUMUA



UA
XAPAKTEPUCTUKA NPUCTPOIO
EnekTpuyHIi rpusib € MPUCTPOEM, MPU3HAYEHNM 4118 PO3irpiBaHHS, 06CMaxyBaHHS | IPUrOTYBaHHS CTPaB, LLO BUMAratoTb TEpMiy-
Hoi 06pobKy. 3aBaski NNABHOMY PErynioBaHHIO TeMnepaTypy B LIMPOKOMY AianasoHi MOXHa HanaluTysaTv napameTpu poboti

MPUCTPOIO N5t 3a[10BONEHHS! BaLLMx noTped. MpuUcTpiit He NpU3HaYeHi Anst KOMEpLIHOTO BUKOpUCTaHHS!. [paBunbHa, HagiitHa
i besneyHa poboTa NpUCTPOI0 3anexuThb Bif MPaBUMbHOI ekcrnyaTaii, Tomy:

lMepen BUKOPMCTaHHAM NPUCTPOIO NPOYMTANTE LK IHCTPYKLIiHO Ta 30epexiT ii.

3a wwkoay, 3anoaisiHy B pesynbTaTi BUKOPUCTaHHS IHCTPYMEHTY He 3a MPU3HAYEHHsM | HeAOTPUMaHHS npasun besneku Ta peko-
MeHZaLlin Liel IHCTPYKLi, nocTavanbHuK He Hece BignoBiganbHOCTI. HeBnacTuee BUKOPUCTaHHS NPUCTPOI TakoX NPU3BOANTL 4O
BTPaTU NpaBa Ha rapaTiitHe 06CRyroByBaHHs Ta BTpaTY rapaHTiiiH1X NoCmyr.

OCHALLIEHHA

Mpunag nocTa4aeTbCcs NOBHICTIO YKOMNNEKTOBAHIM Ta He BUMarae MOHTaxy. [epea BUKOPUCTaHHAM MPUCTPOIO Cif 3HATY yna-
KOBKY Ta NakyBasnbHi Matepianu Ans TpaHCnopTyBaHHs. Takox CRid BUKOHATY Aii, ONuCaHi B noganbLLii YaCTuHi Liel iHCTPYKL.

3ATANBHI PEKOMEHAALI O EKCNNYATALII

MpucTpilt po3pobreHnin BUKMIOYHO Anst AOMALLHBOIO BUKOPUCTaHHS, i I0r0 3a60pOHEHO
BVKOPMCTOBYBATY B KOMEPLIAHIX LinsiX, HanpuKknag, B 06'ekTax rpoMafChKoro xapyyBaH-
Hs1. [TpUCTPIl NPU3HAYEHMIA TiNbKW NS BUKOPWUCTaHHS B MPUMILLEHHI. 30epiraTy Big AoLly
abo iHwWwx onagie. MpUCTPI CRyuTb TiNbKX 4N1S TEPMiYHOI 06pOBKM CTPaB, PO3MILLIEHNX
BesnocepeaHs0 Ha HarpiBanbHoI naHeni. 3ab0pOHSETECS BUKOPUCTAHHS MPUCTPORO B iHLLIIl
SIKOCTI, HAaNpWKnag, B SIKOCTI HarpiBaya 4ns BUpoOiB, L0 3HaX0aATLCs B NOCyauHi. 3abo-
POHSIETLCS CAMOCTIHO PEMOHTYBATW, po3bupati abo MoamdikyBaTi NpUCTpIi. Byab-skii
PEMOHT MPUCTPOIO MOBUHEH BUKOHYBATUCA aBTOPU30BAHUM CEPBICHUM LieHTpoM. [ig yac
poBOTY MPUCTPOLO Crid, MOCTIMHO HarmnsiaaTh 3a Ham. YBATA! Mg yac poboTv npucTpin Ha-
rPIBAETLCA O BUCOKUX TEMMepaTyp, He TOpKaTeCh HarpiBasibHOI MNTK, CTIHOK MPUCTPOIO
nig Yac 1oro poboTy, Lie MOXE CIIPUYMHTI CEPNO3HI Oniku. MpUCTpIN HE NpU3HaYeHNI Ans
BVKOPMCTaHHS AiTbMU Y BiLli 4O 8 pokiB i ocobamu 3 06MEXeHMM (i3nYHUMK Ta Po3yMo-
B/MM MOXIIMBOCTSIMI, Ta 0cOBamu, MPo He MakTb A0CBIAY i 3HaKTb 0BnagHaHHs. Tinbku
B TOMY BUMAZKY, KON Haf, HUMM 34JACHIOETLCA Harnsg abo Oyae NpoBeAEHUA IHCTPYKTaxX
LLOMO BVKOPMCTaHHS NMPUCTPOO 6e3neyH M Crocobom Tak, LoD MOB'A3aHi 3 LM pUamkn
Bynm 3po3ymini. He fossonsiTe Aitam rpatucs 3 npunagom. [itv 6e3 Harmnsay He NOBUHHI
YUCTWUTM MPUCTPIN | BUKOHYBATY TEXHIYHE 0BCMYroBYBaHHS NpuUnagy.

PexomeHdauji w000 mpaHcropmysaHHs ma 6CmaHO8IeHHS MPUCMPOK0

[TpMCTPIN MOXHA PO3MILLLYBATW JLLIE Ha TBEPAA, NIOCKIA, PIBHIN | 3 HE3AUMMCTUX MaTepi-
anis noBepxHi. [oBEPXHs MOBWUHHA BUTPUMYBATH Bary CaMoro MPUCTPOIO Ta iXi, sika 3HaXo-
AUTbCS B HooMY. HeobxigHo 3abesneunTt BincTyn He MeHwwe 10 cM HaBkomo GiYHMX CTIHOK
MPUCTPOIO, HaL, NPVUCTPOEM He PO3MILLLyBaTW MaTepiaria, HECTIMKWX 4O Aii BUCOKOI Temne-
patypu. Lle 403BONMTL 3a6e3ne4nTI HanexHy BEHTUMAL0 NPUCTPOLD. He poaTalLosyBaty
Brm3bko A0 Kpato, Hanpuknag, crony. MpucTpin He cnig BCTaHOBMOBaTY NOBNM3y nerkosa-
AMICTUX MaTepianis, Hanpuknag, LWTop abo cipaHok. He pomilLaiiTe Hisikux enexTpudHmX
npucTpoiB Haa npuctpoem. MMig Yac poboTi BUAINSETLCS BOASHA Napa, ska MoXe Cripu-
YMHUTM KOPOTKE 3aMUKaHHS B EMEKTPUYHIN MEPEXi Ta BUKIMKATY YPaKEHHS ENEKTPUYHAM
cTpymoM. 3aB0poHSETLCS PoOUTM Byab-5iki OTBOPU Y MPUCTPOI, @ TAKOX NPOBOANTM ByAb-Ki
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LI MoaudpikaLil nevi, He BKasaHi B IHCTPYKLi. MpuCTpiit Crig nepeHoCUTY Tinbku nicrs oXo-
TOKEHHS Ta TPUMATW OO 3a Kopryc. He MOXHa nepemiLLiaTit MPUCTPIN, TArHY4YM oro 3a
LLHYP XMBMEeHHs. Temneparypa B MiCLli BCTAHOBIEHHS Ta BUKOPUCTaHHS MPUCTPOH MOBUHHA
3HaxoguTucs B Mexax Big +10 °C + +38 °C , a BigHOCHa BONOTICTb NOBITPS NOBUHHA OyTW
HUk40t0 3a 90% Ges koHaeHcaLjil BOASHOI napw.

PekomeHrdauji wodo nidKo4eHHs mpucmpor 00 GxKepera XUeeHHS

Mepep M, K YBIMKHYT NPUCTPIN JO [KEpena XMBMEHHS!, NePeKOHaNTECh, L0 Hanpyra,
yacTora Ta MPOAYKTUBHICTb Mepexi BIAMOBIaOTb 3Ha4eHHSIM Ha TabNMYL 3 aHUMK npu-
cTpoto. Burika noBuHHa nifxoauTy 110 PO3ETKM. Bynb-sika MopueikaLlisl BATKA 3ab0poHeHa.
MpucTpilt NOBKHEH BYTM NiAKMHOYEHNIA 6e3nocepeLLHbo fo OfHiei Mepe>KeBO| po3eTku. 3abo-
POHEHO BVKOPUCTOBYBATI NOLOBXYBaYi, po3ranyxysadi Ta NoABilHI po3eTku. J1aHLor Xms-
IEHHS NOBUHEH ByTV 3abe3neyeHnin 3axMcHUM kaberem Ta 3anobikHIKoM Ha 16 A. YHukai-
Te KOHTaKTY CIMOBOTO Kabenko 3 roCTPUMM Kpasivu, rapsiuMm npeameTamii Ta MOBEPXHAMM.
Mig yac poboTh NPUCTPOLO, LLHYP XMBIMEHHS 3aBXOM MOBUHEH OyTW MNOBHICTHO BirbHAM Ta
PO3TALLOBaHMIA TakuM YMHOM, L0 BiH He NepeLLKomkaB ekcrnyaralii npuctpoto. Posta-
LUYMTE LUHYP TaK, 06 06 HEOro HEMOXIMBO BYF0 CRITKHYTUCS. Po3eTka XUBMEHHS MOBIMHHA
pO3TaLLIOBYBATICS B TAKOMY MicLlj, o6 33BXV MOXHa Byno LBMAKO Bif'€aHATM LLHYP XK~
BIEHHsI NpUCTPOtO. Konm Big'eHyETE BUSIKY, Cig 3aBK[M TPIMATY KODNYC BATIKM, HE LLIHYD.
FIKLLIO LUHYP XVBMEHHS abo BInKy MOLUKOIPKEHO, HEralHo Bif'egHanTe X BiA ENeKTPOMEpEX
Ta 3BEPHITLCSA 10 aBTOPVU30BAHOMO CEPBICHOMO LIEHTPY BUPOBHMKA A4S XHBOI 3amiHu. He Bu-
KOPMCTOBYWTE NPUCTPIN i3 NOLUKOIKEHMM LLIHYPOM XMBINEHHS a60 BIMKOH. LLIHYp XMBMEHHS
4K BUITKA HE MOXKHA BIZPEMOHTYBATH, Y pasi NMOLUKOMKEHHS! LMX eNEMEHTIB, Crlif, 3aMiHWTL iX
HoBMMM 6e3 AedpekTiB. 3amiHy Kaberto XMBMEHHS pa3oM 3 BUNKOK HEOOXigHO NPOBOANUTY B
aBTOPM30BAHOMY CEPBICHOMY LIEHTPI BUPOOHMKA.

PekomeHdauji .wodo 8UKOPUCMAHHSI MPUCMPOK

YBATA! MoBepxHsi HarpiBaribHOI nAnTH Moxe ByTy raps4oto Micns BUKOpUCTaHHst. He Top-
KaTucs, TOMY L0 Lie MOXE CMPUYMHUTIA CEPVO3HI OMiki. 3a4YeKkanTe OXONMOMKEHHS Harpi-
BanbHOI NAUTK. [pW NPUrOTYBaHHI CTPaB, siki B MPOLIECH NPUrOTYBaHHS MOXYTb PO3KIA4ATH
rapsdi oparMeHTy i, Crif BUKOpUCTOBYBAaTM 3acobi 0cobucToro 3axucTy Big onikie. Me-
PEKOHaWTECh, LLO Miariora 6ins NPUCTPOH HE € CIN3bKOK. 3aBAskY LibOMY BU HE 3MOXETE
MiOKOB3HYTUCS, Ta YHUKHETE CEPIO3HUX TpasM. [Mpu NpuroTyBanHi ixi HeoBXiAHO NOCTINHO
crocTepiraty i 3anobirait onikam. bxa, 3anuiueHa Be3 Harnsay, MoXe 3aropiTiCs, LU0 MOXe
CTaTV MPUYMHOKD MOXEXI, @ TakoX Hebe3neyHux onikis. Mpn NPUroTyBaHHI CTPaB NOBEpX-
HI MAUTU MOXHA TOPKATUCA TiflbKW 33 OMOMOTOK0 IHCTPYMEHTIB, BUTOTOBIIEHWX 3 AepeBa
abo nnacTuky. IHCTPYMEHTM MOBUHHI BUTPUMYBATU TemnepaTtypy nnnth. 3abopoHSETHCS
3HIMaTVt | HaknagaTi CTpaBsy PyKoK. FAKLLO B NpoLeci abo nicrs NpUroTyBaHHS CTPaBm 3a-
NVLLAETLCS XA Ha HarpiBanbHin naHeni, Crig BUAANUTY i nepe NPUroTyBaHHAM HACTYMHOI
CTpaBu. 3anmLLKM DKi MOXYTb 3aropiTcs, BUKMKaKouM Mosisy AyMY, HEMPUEMHOrO 3anaxy, a
TaKOX BIMHYTW HAa CMaK CTPaBW, LLO roTyeTbCs. MOXyTb TaKoX CTaTV MPUYUHOK NOXEXI.
[ins BAaneHHs Cnig BUKOPUCTOBYBAT IHCTPYMEHTH, BUOTOBMEHI 3 fepesa abo nnactMa-
CI, 30aTHi BUTPUMATM TeMNEPaTypy NinTL. He BUKOPUCTOBYMTE rOCTpi Ta METanesi iHCTpy-

OPUTIHANbLHA I HCTPYKLIS
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MEHTW. Taki 33001 MOXYTb MOLLKOATY MOBEPXHIO HarpiBarbHOI NMTU. FKLLO NpUroTyBaH-
HA CTPaBY B/MArae BUKOPUCTaHHS KVpy, WOro CAif PO3NOAINSTY MO NOBEPXHI HarpiBanbHoI
naHeni 3a 0MOMOTOH M KO KUCTI. [pUCTpiA He CRY)XUTb Ans MPUIOTYBaHHS CTPaB LUMISIXOM
CMaXeHHs y PpUTHOpI.

EKCMNYATALIA NPUCTPOIO

BcmaHoeneHHs, 88e0eHHs 8 ekcrinyamauiio ma 06¢y208y8aHHs IpUCMpPOr

MpwcTiit noTpibHO po3nakyBaTy, MOBHICTIO YCyBalouM BCi €N1EMEHTU ynakoBkW. PekomeHayeTbest 36eperti ynakoBky, Le Moxe
3HagobuTUCA Y BUNAZKY NOAAnbLLOrO TPAHCTOPTYBaHHS i CkNaayBaHHs MPUCTPOK.

[MpucTpit nigrotyBaTy BigNOBIAHO 4O IHCTPYKLi y po3gini « TexHiuHe 06CNYroByBaHHS MPUCTPOIOY.

MpucTpii Mae 6nokyBaHHS KpuLKW. AKLO i3 3aKPUTOK KpULLKOK OnokyBaHHs Oyae nepemiluero B nonoxerHs LOCK (I1), ue
Byne o3HayaTi BriokyBaHHs KPULLKW B 3aKpUTOMY MonoxeHHi. MepemilieHHs BnokyBaHHs y nonoxeHHs OPEN (11) ymoxnuenioe
iil BiNbHE BigKPUTTS Ta 3aKpUTTS.

FKwWo 3 BiAKPUTOH KpULLIKOKO BriokyBaHHs byae nepewmileHo y nonoxexHs LOW abo HIGH (I1l), ue o3Havae, Lo BoHa He byne
3aKpUTOKO NOBHICTIO, @ BEPXHS HarpiBanbHa NNacT Ha 3anuLUUTLCS Ha NEBHIN BIACTaH Bif HWKHBOI. Hxk4e B pasi BCTAHOBNEHHS
LOW i Buwe B pasi BctaHoBneHHst HIGH.

[pw HaTMCKaHHi Ta yTpUMaHHI KHOMKM BriokyBaHHs BIAKpUTTS kpuLuky (1V), MOXmMBe BIigkpUTTS KpuLky Ha kyT 180 rpaaycis, LwWo
A03BONSE NOABIlHE 36iNblUeHHs MOBEpPXHi HarpiBanbHoi nnTK (V). Toai pyyka KpULLK BUKOHYE (hyHKLtO ii nincTasky.

Tpunb Mae BUCYBHWIA NiAAOH ANA 360py karnenb, Skuii 403BONSE TUMYACOBO HAKONWYYBATH, HANPUKNAZ, 1P, BUNAABAEHMI 3 iXi
npu HarpiBaHHi. JI0Tok NOMILAETbCA B creLianbHo Ans LsOro Micue B 0CHOBI npuctpoto (VI). HarpisanbHa nnuta mae 3a3op B
6Gepesi (VII), sknit [O3BONSIE BUNNMB XUPY 3 MINTK JO NOTKA. Y pasi NOBHOrO BIAKPUTTS KpULLKW cnif nogbaty npo Te, wob nigaoH
nepebyBas nif 3a3opamu 060X HarpiBanbHUX MNACTUH.

YBATA! Cnig potpumysatics ocobnveoi 06epexHOCTi npyu BigKpUTTI raps4oi kpuiuku. Crig BUKOPUCTOBYBATM PyKaBUuKM, LO
3aX/LLAloTh B BIAMBY BUCOKOI TEMMEpaTypy.

Micns nigkntoyeHHs kabemnio KMBNEHHS 4O PO3ETKM Ha KOPOTKWIA Yac 3acBiTATbCS BCi iHAMKATOPYU NaHeni ynpasniHs, @ noTiM
BUMKHETHCS NiACBIYYBaHHS, 32 BUHSTKOM MiACBiYYyBaHHS BUMUKaYa Ta iHAMKaTopa XuBMeHHs 3 nosHaveHHsmM POWER, siki 6yoyts
MUTOTITI. Lle 03Hauae XMBNEHHS NPUCTPOIO.

MaHenb ynpasniHHa 4OCTYNHA AN [OTUKY, BUCTAYWTb NULLE HE3HAYHE HAaTUCKaHHS KHOMKW, oG 3anycTuTh abo 3ynuHUTY (yHK-
Lito, 3a sIKy Bignosiaae BubpaHa kHonka.

[MoBTOPHE HaTUCKaHHS BUMMKaya npu3Bese [0 AOro NOCTIAHOTO MifCBiYyBaHHS. Takox 6yayTb MifcBiYyBaTUCS iHAMKATOPU TEM-
nepatypyu (TEMP) Ta iHaukaTop, NO3Ha4eHi CuMBOMaMm CTpaB: CTeNiK, Kypka, puba, kaHanka, rambyprep. MpucTpiit rotosuii Ao
BBEAEHHS Pobo4IX napameTpiB.

Bu MoxeTe BiKOprCTOBYBaTM Mporpamu abo BCTAHOBMKOBATI NapamMeTput BPYYHY.

[pw BUKOPUCTaHHI Mporpam, HaTUCHITb KHOMKY 3 0BpaHM TUMOM CTpaBM, a MoTiM HaTucHiTb kHonky OK, abo 3ayekaiiTe Kinbka
CeKyHA, NOKW aBTOMATUYHO NOYHETLCS poboTa B JaHoMy pexumi. Byae niacsivysaTics nuwe kHonka BubpaHoi nporpamu poboTy,
a Takox byne Binobpaxarucs Temnepatypa, npusHayeHa Ans AaHOro pexvumy poboTi. 3akpuiiTe KpULLKY rpUnS, i BiH NOYHe Harpi-
BaTUCA, LLIO MOXE 3alHATI 0 8 XBUMMH, 3aNeXHO Bif BCTAHOBNEHOI TEMMEepaTypy Ta TeMnepaTypyu OTOYEHHS.

Inankatop POWER noyre brimmatit yepsoHuM konbopoM. [licns 3aBepLuenHs HarpiBakHs iHgukatop POWER 6ype caitutucs
nocTiliHo, a iHaMKaTop roToBHOCTI 3 No3HaveHHsM READY 6ypae cBiTUTUCS 3eneHnm CBITnoM. Takox Ha aucnnei 3'BuTbCs Jac.
Binkpuiite kpuLky npucTpoto Ta 06epexHo NoknagiTh Ha Hel Xxap4oBi NPOAYKTY. 3aKkpUITe KPULLKY Ta 3@ AONOMOTOH KHOMOK «+ |
«-» B1epiTb cTyniHb obcmaxysaHHs cTpasu: RARE — cnabo obecmaxysanHs, MEDIUM — cepente obemaxysanHs, WELL DONE
— cUrbHe obeMaxyBaHHs. HatucHiTh kHonky OK, i rpurib NOYHE roTyBaTy CTPaBY 3rifHO 3 BCTAHOBMEHUMY NapameTpamu. Taiimep
noyHe BiAniK vacy. [licns 3aBepLUeHHS NPUroTYBaHHS CTPaBy MPUCTPIl Tpudi BIUAAE 3BYKOBUA CUTHan, 3yNUHUTL MPOLEC Migirpi-
BaHHsl Ta nepeiife B pexum ouikyBaHHs. IHaukatop POWER 6yne MUroTiTih YepBOHMM KOMbOPOM, @ iHLUi iHAWKATOPK 3racHyTb.
Binkpuiite kpuLuKy i 00epexHO 3HiMITb Xap4oBi NPOAYKTY 3 HArpiBanbHOT MNACTUHY.

Y Tabnuui HaBeAeHO NapameTpy KOXHOT Nporpamu.

Tun cTpasu Temneparypa Hac (xaumirixceyHan)
RARE MEDIUM WELL DONE
Creitk 230°C 02:30 03:30 05:00
Kypka 220°C 03:20 05:00 07:00
Puba 200 °C - 04:30 06:00
Kananka 210°C 02:30 03:30 04:30
ambyprep 220°C 03:00 04:00 05:00

OPUTIHANbBHA IHCTPYKLUISA
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B pasi py4HOro HanawuTyBaHHs, noTpiGHO 3a JOMOMOTOK0 KHOMOK «+» | «-» BCTAHOBUTI poBOYy TemnepaTypy, a noTiM HaTUCHYTH
kHonky OK abo 3auekatu Kinbka CexyHz, NOKM aBTOMATU4YHO MOYHETLCS NiAirpiBaHHs. 3akpuiiTe KPULLIKY rpuns, i BiH MOYHe Harpi-
BaTMCS, L0 MOXE 3aiiHATU 40 8 XBUMWH, 3aNeXHO Bif BCTAHOBMEHOI TEMNepaTypu Ta TeMnepaTypyu OTOYeHHs. AKLLO NoTpibHO
3MIHUTY TeMneparypy, HaTUCHITb KHOMKY, No3Ha4eHy TEMP, i BUKOHaiTe 3MiHy 3a JONOMOTOK KHOMOK «+» i «-».

Inankatop POWER nouHe Grimmatit YepsoHuM konbopoM. [icrisi 3aBeplueHHs HarpiaHHs iHaukatop POWER Gyne caitutucs
MOCTIAHO, @ iHAMKATOp TOTOBHOCTI 3 No3HaveHHsM READY Gyae cBiTUTMCS 3eneHum CBiTnoM. BinkpuiiTe KpuLLKy npucTpoto Ta
0bepexHo NoKNagiTh Ha Hel Xap4oBi NPOAYKTM. 3akpuiiTe KpULLKY Ta HaTUCHITL kHonky TIMER, a noTim 3a 40MoMOro KHOMOK «+»
i «-» BCTaHOBITb Yac poboTI B XBUMMHAX i cekyHAax. licns BCTaHOBMEHHS Yacy HaTucHiTb kHomky OK, wwob posnoyatn obecma-
XyBaHHs cTpasy. Taitmep novHe Bianik yacy. LLlob amiHuTy yac, HatucHiTh kHonky TIMER Lwe pa3 i 3a JonoMoroto KHOMOK «+» Ta
«-» BUKOHaTE KOpUryBaHHS yacy. licns 3aBepLUEHHs NPUroTyBaHHs CTpaBy NPUCTPIi TPMYi BUZAE 3BYKOBUI CUTHAM, 3ynuHUTbL
npoLiec nigirpiBaHHs Ta nepeiiie B pexum ovikyBaHHst. [Haukatop POWER 6yne MuroTiTin YepBOHMM KOMbOpOM, @ iHLUi iHAUKaTopy
3racHyTb. Bigkpuiite KpuLLKy | 06EpEXHO 3HIMITb Xap4oBi NPOAYKTY 3 HarpiBanbHOI NNACTUHU.

MpucTpiit 3anyckaeTbecs 3a AONOMOTOK PerynsaTopa KOHTPOMio Temnepatypy. MoBopoT perynsTopa A0 ynopy B HanpsMKy, Akl
BKasye MiHiMarbHy Temneparypy Ha «Miny i BCTAHOBNEHHS 1OTO B MOMOXEHHS], Mo3HayeHe «0» 03Hayae BiOKMIOYEHHS HarpiBy
HarpiBanbHoi nAuTy.

Micns nigkntoueHHst BUPOBY [0 [Kepena XUBMEHHS, 3aropseTbCst HAMKATOp 3 HAanUCOM «Powery, Lie 03Hauae, Lo MpuCTpiit
BKIIOYeHMiA npaBunbHO. OBepTaHHs perynsTopa Temnepatypu B HanpsMKY BiMiTKu MakcumanbHoi Temnepatypu «Maxy. Po3-
NOYHETLCA MiAirpiBaHHA HarpiBanbHoI NAACTMHY, WO NO3HAYaTUMETbCA NIACBIYYBaHHAM iHaukatopa «Ready». Mpu gocarHeHH
NnacT1HOI BCTAHOBNEHOI TemnepaTypy, iHankatop «Ready» 3racHe.

MpucTpiit Mae BOY[OBaHWIA TEPMOCTAT, AikviA A03BONSE aBTOMATUYHO MIATPUMYBATY 3afaHy Temnepatypy. KoxHoro pasy noyarok
nigirpiBaHHs NACTUHYW CUrHaMi3yeTbCs 3a AOMOMOrOI0 MiACBIYYBaHHS iHAMKaTopa «Readyy.

YacToTa BKNOYEHHS HarpiBaya 06yMOBNIOE 3afjaHa TeMnepaTypa i TeMnepaTypa HaBKONMLLHBOTO CepeaoBuLLa. YuM BuLLE 3afa-
Ha Temneparypa i Hux4e TemnepaTypa HaBKOMMLLHLOTO CEPeAOoBHLLA, TUM YacTiLLe CrpaLbOBYE HarpiBay.

[nuTa HarpiBaeTbCs A0 BUCOKOI TEMMEepaTypy, 3iTKHEHHS i 3 HEMPUKPUTUM TifOM MOXe NpuBecTW Ao onikis. g yac npuroty-
BaHHs ki Oyabre obepexHi, He TOpKalTecs HarpiBanbHOI NaHeni, a roTyBaHy iXy KOHTPOMOBATH, BIUKOPUCTOBYIOYM BifMOBIAH
iHCTPYMEHTW, Hanpuknag, Wwunui abo nonatkw, BUKoHaHi 3 tnacTuky abo aepesa.

[pw BUGOPI IHCTPYMEHTIB CiZy BpaxoByBaTH, 06 BOHW BUTPUMYBATM TEMNEpaTypy NnuTi. He BUKOPUCTOBYIATE METaneBi iHCTpy-
MEHTM Ta iHCTPYMEHTU 3 FOCTPUMI KpasiMu. Taki 3acoby MOXyTb NOLLKOANUTY MOBEPXHIO HArpiBasbHO MNTY.

MpucTpilt Mae ABa BUAK 3axX1CTY. FKLLO KOPUCTYBAY He HATUCKAE XOAHOI KHOMKM, MPUCTPIli aBTOMATUYHO BUMMKAETLCH Yepes 60
XBUIVH MICASt OCTAHHBOrO HATUCKaHHS KHOMKW. [P0 BUMKHEHHS CUrHanisysaTume MiaCBiYyBaHHS BCIX KHOMOK Ta iHAMKaTopis, a
TaKOX TPUPA30BUI 3BYKOBIA CUrHan.

[MpucTpilt Takox Byae aBTOMATUYHO BUMKHEHO, SIKLLO BiH BUSIBUTb HEBIZMOBILHI AaHi B LaTYMKIB TemMnepaTypu. Y Takomy Bunag-
Ky BCi KHOMKM ByayTb CBITUTMCS, a 3BYKOBMIA CurHan byae nyHaTh besnepepsHo.

TexHiyHe 0bcy208y8aHHs MPUCMPOL

YBATA! Bce TexHiuHe 06cryroByBaHHs i NPOBOAUTY MPY BUMKHEHOMY NPUCTPOI. [Ins UbOrO CAif BUTATHYTY LUHYP XUBMEHHS
i3 po3eTKu.

TpuCTpilt CnyxuUTb ANS NPUrOTyBaHHS ixi, PO3MilLieHoi 6e3nocepeHbO Ha HarpiBanbHoi MNuTi, TOMy crig nogGaTy npo 36epexeH-
Hs NPaBUIBHOI ririeHu, Wob npuroTyBaHHs ixi Gyno beaneyHmm.

O6waBi HarpiBanbHi NNACTVHW MOXHA 3HATY 3 NIACTABKM Ta KPULLKK. HaT1ckaHHS KHOMKI 3aCyBKY HarpiBanbHOi NNacTuHI A03BO-
nse 3HATN Ti 3 niacTaskn. O6KABI HarpiBanbHi MNACTUHM MOXHa 6e3MeYHO MUTY B MOCYAOMUIAHIA MalLWHI. HarpiBanbHi inacTunm
MoTPiGHO BCTAHOBMIOBATY B MPUCTPIA NOBHICTIO BUCYLIEHUMM. 3afHii Kpail nnacTuHN Mae nornubnexHs, siki cnig BCTaBUTH Y
chikcaropw B kopnyci Ta kpuwui (VIII). MoTim NOTpiBHO NPUTUCHYTW NepeaHil kpai, Wob akTuByBaTK 3acyBky. [paBumbHO BCTa-
HOBIEHY HarpiBanbHy NNacTHy HEMOXIMBO 3HATU IHLUIMM YWHOM, HiX 3BifbHYBLLIN 3aCYBKY.

HarpiBanbHa nnuta Moxe GyTu 3axuLLeHa 3a A0NOMOrok 3acoby TexHiYHOro 06CyroByBaHHS Ha Yac TPaHCMOpTyBaHHS i 36epi-
raHhs. Mepeq nepLunm BIUKOPUCTAHHSM, MICAS OYNLLEHHS, HArpiBanbHy NMTY HEODXIAHO HarpiTH ;O MakcMManbHOi TeMnepaTypy
i foYekailTecs BUNapOBYBaHHS BCIX 3anMLLKiB 3acoby TexHiuHoro obemyroByBaHHs. 3acib TexHiuHoro obenyroByBaHHs, L0 BiNa-
POBYETLCS, MOXE BUKIUKATV YTBOPEHHS UMY, Lie HopManbHe siBuLLe. ToMy BUNApoOBYBaHHS Crlif MPOBOAUTY B MiCLi 3 eeKTiB-
HOW BeHTUNALeto. He cnia BanxaTin BUNapoByBaHHs 3acoby.

Micns 3aBepLUEHHs BUNApOBYBaHHS, NepecTae MTv AnM, Bid'eaHalTe NPUCTPIN Big MEPEeXi KUBMEHHS, J04EKaNTECS MOBHOMO OXO-
NOMKEHHS HarpiBanbHOI NMTY i 3HOBY OYMCTITb AKCK 3@ JOMOMOTOK0 MUK04Oro 3acoby. TinbKu TOi B MOXETE BUKOPUCTOBYBATH
HarpiBarbHy NAUTY ANS NPUIOTYBaHHS iXi.

HarpiBanbHy nAnTY i iHLLi YaCTUH MPUCTPOIO CiA O4MLLATY 38 AOMOMOTOH TKaHHM, 3MOYEHOT BOAHNM PO3HIHOM M’SIKOTO MUIOHO-
ro 3acoby. 3anuLuky po34nHy BUAANNTY 3a AONOMOTOK) raH4ipky, 3MO4EHOH BOAOH. MMiCns 04MLLIEHHS NPOTPITL NPUCTPIA HACYXO.
[MnuTy cnig oumLLyBaTH NiCAS KOXHOTO BUKOPUCTaHHS!, NONEPenHbO AOYEKABLUMCh ii NOBHOMO OXONOMKEeHHs. OuuCTiTb BCi npo-
BYKTW, LLO 3anMLLIMANCS Ha NNKTI, Le 3anobikuTb iX nignaneHHo Npy MOBTOPHOMY BUKOPWCTaHHI, @ TaKoX 3anobiXuTb 3HIKEHHIO
NPOAYKTUBHOCTI MPUCTPOIO.

He BUKOPUCTOBYITE 151 YMLLEHHST PO3UMHHMKY, ifiKi peYOBMHM, CnnpT, 6eH3nH abo abpaanBHi 3acobu.

OPUTIHANbLHA I HCTPYKLIS
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BeHTunAwifHi 0TBOPK CMig YACTUTI 33 JOMOMOTOI0 MNOCOca.
Ygara! Hikonu He 3aHypioliTe npucTpiit y Bogy abo Oyb-siky iHLLY piguHy.
MigmoH Ans kpanenb Ans OYNLLEHHS HEOBXIAHO 3HATY 3 MPUCTPOIO | OYMCTUTY 3@ AOMOMOTOH PIAVHY ANS MUTTS NOCYAY Mif CTPy-
MeHeM NpOTO4HOI BOAK abo y MexaHiuHil NoCyAOMUMAHIN MaLLHI.

36epizaHHs npucmporo

FKLLO NpUCTPilt He BUKOPUCTOBYETLCA NPOTATOM TPUBANOrO Yacy, BiAKMIOYITL NOTO Bif XUBNEHHS.
3BepiraiiTe NpucTpiit y MpUMILLEHHi, 3axuLyaiite 1oro Bif nuny, 6pyay Ta Bonoru. PekomeHayeTbes 3bepiratv npucTpiit B opuri-

HanbHOMY ynaKoBLy.

36epiraiite npucTpiii y poboyomy nonoxeHHi. He yknagaite npogykTis wapamu. He 30epiraiiTe Hiyoro Ha npunagax nig vac

3bepiraHHs.

TEXHIYHI XAPAKTEPUCTUKK

Mapawmetp [0) 3HayeHHs
KatanoxHuit Homep 67450
HowmiHanbHa Hanpyra [B~] 220 - 240
HomiHanbHa yactota [Mu] 50/60
HowmiHanbHa noTyxHicTb [B1] 2000
Knac isonsui |
Po3wmip HarpisanbHoi nnutin [mm] 290 x 230
Maca HetTo [kr] 29
OPMWITIHANDOBHA IHCTPYKLUIA
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|RENGINIO CHARAKTERISTIKA
Elektrinis grilis tai jrenginys, skirtas Sildyti, skrudinti ir paruoti patiekalus, kuriems reikia terminio apdorojimo. Dél plataus diapa-

zono sklandaus temperatiros valdymo galite reguliuoti jrenginio veikimo parametrus pagal savo poreikius. Sis produktas néra
skirtas komerciniam panaudojimui. Tinkamas, patikimas ir saugus jrenginio veikimas priklauso nuo tinkamo naudojimo, todél:

Prie$ naudodamiesi jrenginiu perskaitykite visa instrukcija ir iSsaugokite j3 ateiciai.

Tiekéjas neatsako uz nuostolius ir suZalojimus atsiradusius dél saugos taisykliy ir $io vadovo rekomendacijy nesilaikymo bei jren-
ginio naudojimo ne pagal paskirt. Jrenginio naudojimas ne pagal paskirtj sukelia taip pat pardavéjo teikiamos garantijos netekima,
bei vartotojo teisiy pagal garantijg praradima.

KOMPLEKTACIJA

Irenginys pristatomas kompleksiskas ir nereikalauja surinkimo. Prie$ naudojant jrenginj reikia taciau pasalinti visas transporto
metu naudojamas pakuotes ir apsauginius elementus. Taip pat reikalaujama atlikti parengiamuosius veiksmus, aprasytus toles-
néje Sio vadovo dalyje.

BENDROSIOS REKOMENDACIJOS NAUDOJIMUI

Jrenginys skirtas naudoti namuose ir draudziama jj naudoti komerciniais tikslais, pvz. maitini-
mo jstaigose. Jrenginys suprojektuotas naudoti tik patalpy viduje. Saugoti jrenginj nuo lietaus
ar kity krituliy. Jrenginys naudojamas tik terminiam apdorojimui patiekaly padéty tiesiai ant Sil-
dymo plokstés. DraudZiama jrenginj naudoti kitaip pvz., kaip inde esanciy produkty Sildytuva.
Jrenginj draudZiama savarankiskai taisyti, ardyti ar modifikuoti. Visus jrenginio taisymo dar-
ISPEJIMAS! Darbo metu jrenginys jkaista iki auksty temperattry, neliesti jrenginio Sildymo
plokstés bei sieneliy eksploatacijos metu, tai gali sukelti rimtus nudegimus. Jrenginys néra
skirtas vaikams jaunesniems nei 8 mety, Zmonéms su sumazéjusiais fiziniais ar psichiniais
gebéjimais ir Zmonéms, neturintiems patirties ir Ziniy apie jranga. Nebent, asmenys bus pri-
Zitrimi ar bus nurodyta, kaip saugiai naudoti jrenginj, kad su jo naudojimo susijusi rizika bty
suprantama. Vaikai neturéty zaisti su jrenginiu. Vaikams be prieZidros negalima leisti atlikti
jrenginio valymo ir priezidiros.

Rekomendacijos jrenginio transportavimui ir montavimui

Jrenginys gali bati dedamas tik ant kieto, plokscio, lygaus ir nedegaus pagrindo. Pagrindas
turi atlaikyti paties jrenginio ir j jj jdéty maisto produkty svorj. Batina numatyti bent 10 cm
atstuma aplink jrenginio Sonines sieneles, nedékite medziagy, kurios néra atsparios aukstai
temperatUrai vir$ jrenginio. Tai leis tinkamai védinti jrenginj. Nedékite arti krasty, pvz. stalo.
Nedékite jrenginio prie degiy medziagy, pvz., Uzuolaidy ar portjery. Nedékite jokiy elektros
jrenginiy vir$ jrenginio. Eksploatavimo metu iSleidziami vandens garai, kurie gali sukelti elek-
tros instaliacijos trumpajj jungima ir sukelti elektros Soka. DraudZiama greZinéti produkte sky-
les, taip pat atlikti jrenginio instrukcijoje nenurodytus gaminio pakeitimus. Jrenginj pernesti
tik jam atvésus, laikant uz korpuso. Nekeisti jrenginio padéties traukiant uz maitinimo laido.
Temperatira produkto montavimo ir naudojimo vietoje turi biti +10°C + +38°C temperatiiros
diapazone, o santykiné drégmé turi biti mazesné kaip 90% be vandens gary kondensacijos.

ORIGINALI INSTRUIKTC CIJA
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Jrenginio prijungimo prie maitinimo Saltinio rekomendacijos
Pries prijungiant jrenginj prie maitinimo tinklo, jsitikinti, kad maitinimo tinklo jtampa, daznis ir
naSumas atitinka jrenginio duomeny lentelés reikSméms. Kistukas turi tikti lizdui. Bet koks
kistuko pakeitimas yra draudziamas. Jrenginys turi biti prijungtas tiesiogiai prie pavienio elek-
tros tinklo lizdo. DraudZiama naudoti ilgintuvus, skirstytuvus ir dvigubus lizdus. Maitinimo
grandinéje turi bati apsauginé grandiné ir 16 A apsauga. Venkite maitinimo laido kontakto su
aStriais krastais ir karstais daiktais bei pavirSiais. Jrenginio darbo metu maitinimo laidas visa-
da turi bati pilnai iSvyniotas ir iSdéstytas taip, kad jis nebaty klidtis naudojant jrenginj. Maitini-
mo laido padéjimas negali kelti suklupimo pavojaus. Maitinimo lizdas turi bati tokioje vietoje,
kad visada bty galima greitai atjungti jrenginio maitinimo laida. Atjungiant maitinimo kistuka,
visada traukti uz kistuko korpuso, niekada uz kabelio. Jei maitinimo laidas ar kistukas su-
gadintas, nedelsiant jj atjunkti nuo maitinimo tinklo ir kreipkis | gamintojo jgaliotg techninés
prieZidros centrg dél jo iSkeitimo. Nenaudoti jrenginio su paZeistu maitinimo laidu ar kistuku.
Maitinimo laidas ar kistukas negali biti suremontuoti, jei Sie elementai sugadinti - reikia juos
pakeisti naujais be defekty. Maitinimo kabelio keitimas kartu su kistuku turi biti atliekamas
gamintojo jgalioto techninés prieZidros centro.

Jrenginio naudojimo rekomendacijos

ISPEJIMAS! Sildymo plokstés pavirSius po naudojimo gali bti karstas. Neliesti jo, nes tai
gali sukelti rimtus nudegimus. Palaukite, kol Sildymo ploksté atvés. Jei ruoSiami patiekalai,
kurie per §j procesg gali skleisti karstus maisto fragmentus, turéty bati naudojamos asmens
apsaugos priemonés apsaugancios nuo nudegimo. Patikrinti, ar grindys Salia jrenginio néra
slidZios. Tai neleis paslysti ir sukelti rimty suzalojimy. RuoSdami patiekalus, visada turétu-
méte juos stebéti ir neleisti pridegti. Maistas, paliktas be prieZitros, gali sudegti, o tai gali
sukelti gaisrg ir pavojingus nudegimus. RuoSdami patiekalus plokstés pavirSiy galima liesti
tik pagamintais i§ medienos ar plastiko jrankiais. Jrankiai turi atlaikyti Sildymo plokstés sukurty
temperatdrg. DraudZiama rankomis iSimti ir déti patiekalus. Jei patiekalo ruo§imo metu arba
patiekalg paruodus ant Sildymo plokstés lieka maisto liekanos, prie$ ruoSdami kitg patiekalg
juos reikia nuvalyti. Maisto liekanos gali sudegti, sukeliant dimus, nemalony kvapg ir taip pat
jtakoti ruoSiamo maisto skonj. Jos taip pat gali sukelti gaisrg. Paalinimui naudokite iS me-
dienos arba plastiko pagamintus jrankius, kurie iSlaiko Sildymo plokstés sukurtg temperatra.
Nenaudokite astriy ar metaliniy jrankiy. Tokie jrankiai gali sugadinti Sildymo plokstés pavir-
Siy. Jei ruoSiant maistg reikia naudoti riebalus, jie turi bati paskirstomi ant Sildymo plokstés
pavirSiaus mink$tu Sepeciu. Jrenginys néra naudojamas patiekalams kepamiems dideliame
kiekyje riebaly.

|RENGINIO VALDYMAS

Jrenginio jdiegimas, jjungimas ir valdymas

|renginys turi biti iSpakuotas, visiSkai pasalinus visus pakavimo elementus. Rekomenduojama laikyti pakuote, ji gali biiti naudinga
tolesniam jrenginio transportavimui ir saugojimui.

|renginj paruosti pagal ,Jrenginio priezitiros” instrukcijas.

|renginys turi danggio uzrakta. Jei uzdarius dangtj uZraktas perkeliamas j LOCK (Il) padétj, dangtis uZrakinamas j uzdarymo

padétj. Pasukus uzraktg j padétj OPEN (1l), jis gali laisvai atsidaryti ir uZsidaryti.
Jei atidarius dangtj uzraktas nustatomas j LOW arba HIGH (lIl) padétj, jis neuzsidaro iki galo ir virSutiné Sildymo ploksté lieka tam
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tikru atstumu nuo apatinés. Mazesniu, kai nustatyta j LOW, ir didesniu, kai nustatyta j HIGH.

Paspaudus ir laikant dangcio atidarymo uzrakto mygtuka (IV), galima atidaryti dangtj 180 laipsniy kampu, o tai leidZia padidinti
Sildymo plokstés (V) pavirsiy du kartus. Tuomet danggio rankena veikia kaip pagrindas.

Kepsniné turi iStraukiama nulaSéjimo dekla, kuris leidZia laikinai surinkti, pvz., riebalus iSlydytus i$ patiekaly Sildymo metu. Déklas
istumiamas | specialig vieta jrenginio pagrinde (V). Sildymo ploksté turi pertrauka briaunoje (VI), leidZiancig riebalams teketi i§
plokstes j déklg. Pilnai atidarius dangtj, jsitikinkite, kad nulaSéjimo déklas yra po abejomis Sildymo plokS¢iy pertraukomis.
|SPEJIMAS! Reikia biti ypatingai atsargiems atidarant jkaitusj dangtj. Turi bati naudojamos pirtinés, apsaugancios nuo aukstos
temperatdros.

|kiSus maitinimo laido kituka j lizda, trumpam |siziebs visos valdymo skydelio lemputés, tada uzges foninis apSvietimas, iSskyrus
jungiklio lempute ir maitinimo indikatoriaus lempute, pazymétag POWER, kuri mirksés. Tai reiskia, kad jrenginys yra maitinamas.
Valdymo skydelis yra lieGiamas, tereikia paliesti mygtuka, kad bty paleista arba sustabdyta funkcija, uz kurig atsakingas pasi-
rinktas mygtukas.

Dar kartg paspaudus jungiklj jis jsiziebs visam laikui. Taip pat jsiZiebs temperattros (TEMP) indikatoriai ir maisto simboliais pazy-
méti rodikliai: kepsnys, vistiena, Zuvis, sumustinis, mésainis. Jrenginys paruotas jvesti darbinius parametrus.

Galite naudoti programas arba nustatyti parametrus rankiniu badu.

Kai naudojate programas, paspauskite mygtuka su pasirinktu maisto tipu, tada paspauskite mygtuka OK arba palaukite kelias
sekundes, kol automatiskai pradés veikti nurodytu reZimu. |siZiebs tik pasirinktos darbo programos mygtukas ir rodoma duotajam
darbo rezimui priskirta temperatira. Uzdarykite grilio dangtj, grilis pradés Sildyma, o tai gali uZtrukti iki 8 minu¢iy, priklausomai nuo
nustatytos temperataros ir aplinkos temperatdros.

POWER indikatoriaus lemputé mirksés raudonai. Kai $ildymas baigtas, nuolat Svies POWER indikatorius, uzsidegs Zalias READY
indikatorius. Ekrane taip pat bus rodomas laikas. Atidarykite jrenginio dangtj ir atsargiai padékite ant jo maistg. Uzdarykite dangtj ir
mygtukais pazymétais ,+* ir - pasirinkite maisto apkepimo laipsnj: RARE — pusZalé mésa, MEDIUM - vidutiniSko Zalumo, WELL
DONE - iSkepta mésa. Paspauskite mygtuka OK, grilis pradés kepti pagal nustatytus parametrus. Laikmatis pradés skai¢iuoti
atgal. Kai gaminimas baigiamas, jrenginys i$skleidZia tris garsinius signalus, nustoja Sildyti ir persijungia j budéjimo reZima. PO-
WER indikatoriaus lemputé mirksi raudonai, o kitos lemputés uZgesta. Atidarykite dangtj ir atsargiai iSimkite maistg nuo Sildymo
plokstes.

Lenteléje rodomi kiekvienos programos parametrai.

Maisto tipas Temperatiira Laikas (minutés:sekundés)
RARE MEDIUM WELL DONE
Kepsnys 230 °C 02:30 03:30 05:00
Vistiena 220°C 03:20 05:00 07:00
Zuvis 200 °C - 04:30 06:00
Sumustinis 210°C 02:30 03:30 04:30
Mésainis 220°C 03:00 04:00 05:00

Jei nustatinéjama rankiniu badu, mygtukais, pazymetais ,+* ir .-, nustatykite darbine temperatira, tada paspauskite mygtukg
,OK* arba palaukite kelias sekundes, kol Sildymas prasidés automatiskai. Uzdarykite grilio dangt], grilis pradés Sildyma, o tai
gali uZtrukti iki 8 minu€iy, priklausomai nuo nustatytos temperatros ir aplinkos temperatiros. Jei reikia pakeisti temperatra,
paspauskite mygtuka, pazyméta TEMP, ir pakeiskite mygtukais ,+* ir ,-*.

POWER indikatoriaus lemputé mirksés raudonai. Kai $ildymas baigtas, nuolat $vies POWER indikatorius, uZsidegs Zalias READY
indikatorius. Atidarykite jrenginio dangtj ir atsargiai padékite ant jo maistg. Uzdarykite dangtj ir paspauskite TIMER mygtuka, tada
mygtukais ,+* ir ,-* nustatykite veikimo laikg minutémis ir sekundémis. Nustate laikg paspauskite mygtuka OK, kad pradétuméte
gaminti maistg. Laikmatis pradés skaiciuoti atgal. Norédami pakeisti laika, dar kartg paspauskite TIMER mygtuka ir naudokite
mygtukus ,+* bei ,-*. Kai gaminimas baigiamas, jrenginys i$skleidZia tris garsinius signalus, nustoja Sildyti ir persijungia j budéjimo
rezimg. POWER indikatoriaus lemputé mirksi raudonai, o kitos lemputés uZgesta. Atidarykite dangt] ir atsargiai iSimkite maistg
nuo Sildymo plokstés.

Jrenginys jlungiamas naudojant temperatiiros reguliavimo rankenéle. Sildymo plokstés kaitinimo igjungimas atliekamas pasukant
rankenéle iki galo maziausios temperatiros ,Min*“ kryptimi ir nustatant jg padétyje, kuri pazyméta ,0“.

Prijungus produkta prie maitinimo 3altinio, Svie€ia indikatorius, pazymétas ,Power”, tai reiSkia, kad jrenginys tinkamai maitinamas.
Temperatdros valdymo rankenélés sukimas maksimalios temperattros ,Max" kryptimi Jis pradés Sildymo plokstés kaitinima, kas
bus rodoma indikatoriumi ,Ready*. Kai ploksté pasiekia nustatytg temperattra, ,Ready" lemputé uZgesta.

|renginys turi jmontuota termostata, kuris leidZia automatiSkai palaikyti nustatytg temperatira. Indikatorius ,Ready” uZsidega kai
kiekvieng kartg pradedamas Sildymo plokstés kaitinimas.

Sildytuvo jjungimo daznj salygoja nustatyta temperattra bei aplinkos temperatdra. Kuo aukStesné nustatyta temperatdra ir kuo
Zemesné aplinkos temperatdra, tuo daZniau jjungiamas Sildytuvas.
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Sildymo ploksté jkaista iki aukstos temperatiiros, kontaktas su neuzdengtu kiinu gali sukelti rimty nudegimy. Ruodami maista,
bakite atsargs, nelieskite Sildymo plokstés ir valdykite ruoSiama maistg naudodami tinkamus jrankius, pvz. Znyples arba mente-
les pagamintas i$ plastiko ar medienos.

Renkantis jrankius reikia atsiZvelgti j tai, kad jie atlaikyty Sildymo plokstés pasiekiama temperatiira. Nenaudokite metaliniy jrankiy
ar jrankiy su astriomis briaunomis. Tokie jrankiai gali sugadinti Sildymo plokstés pavirSiy.

|renginys turi dviejy tipy apsauga. Jei naudotojas nepaspaudzia jokio mygtuko, jrenginys automatiskai iSsijungia praéjus 60 mi-
nuciy po paskutinio mygtuko paspaudimo. Apie iSjungima signalizuoja visy mygtuky ir Sviesy siziebimas bei trijy karty garsinis
signalas.

|renginys taip pat bus automatiskai isjungtas, jei jis aptiks temperatiros jutikliy rodomy anomalijy. Tokiu atveju jsiZiebs visi myg-
tukai ir pasigirs nuolatinis pypteléjimas.

Jrenginio prieZidra

DEMESIO! Visos Siame skyriuje apradyti priezitros veiksmai turi biti atliekami kai jrenginys yra atjungtas nuo elektros. Norint tai
padaryti, atjunkti maitinimo laidg nuo maitinimo tinklo lizdo.

Jrenginys naudojamas paruosti maista, esantj tiesiai ant Sildymo plokstés, todél reikia pasiripinti, kad baty uZtikrinta tinkama
higiena, kad maisto paruoSimas bty saugus.

Abi $ildymo plokstes galima nuimti nuo pagrindo ir dangéio. Paspaudus Sildymo plokstés uzrakto mygtuka, jg galima nuimti nuo
pagrindo. Abi &ildymo plokstes galima plauti indaplovéje. Sildymo plokstés turi biti pritvirtintos prie jrenginio visiskai i§dZivusios.
Plokstés galiniame kraste yra iSpjovy, kurias reikia jstatyti j korpuso ir dangcio kablius (VIIl). Tada paspauskite priekinj krasta, kad
suaktyvintuméte fiksatoriy. Tinkamai sumontuotos $ildymo plokstés negalima nuimti kitaip nei atleidZiant uzraktg.

Sildymo ploksté gali bati apsaugota konservantais transportavimo bei sandéliavimo metu. Prie$ pirmg naudojima, po iSvalymo
Sildymo plokste reikia jkaitinti iki maksimalios temperatiros ir leisti visiems konservanty likuciams iSgaruoti. Garinantis konservan-
tas gali sukelti domy, tai yra normalus reiskinys. Dél to garavimas turi bti atliekamas tose vietose, kur yra veiksminga ventiliacija.
Nejkvépkite konservanto gary.

Baigus garavima, dimai sustos, reikia atjunkti jrenginj nuo maitinimo Saltinio, palaukti, kol Sildymo ploksté visiSkai atvés, ir vél
ivalyti plokste valymo priemone. Tik tada galite naudoti Sildymo plokste maisto ruogimui.

Sildymo ploksté ir kitos jrenginio dalys turi biiti nuvalomos audiniu sudrékintu Svelniu indy ploviklio vandens tirpalu. Tirpalo likucius
nuvalykite vandeniu sudrékintu audiniu. Po valymo iSvalykite jrenginj sausai. Po kiekvieno naudojimo iSvalykite plokste, laukdami
pries tai, kol ji visiSkai atvés. Nuvalykite visus ant plokstés pasilikusius maisto liku¢ius, kad jie nepridegty kitg kartg naudojant, ir
neleisty jrenginiui prarasti veikimo.

Valymui nenaudoti tirpikliy, kaustiniy medziagy, benzininio alkoholio ar abrazyviniy valikliy.

Ventiliacijos angas valyti dulkiy siurbliu.

Démesio! Niekada nemerkti jrenginio vandenyje ar kitame skystyje.

Nula$éjimo déklas turi bati iSimamas i jrenginio ir valomas indy plovikliu po tekanéiu vandeniu arba mechaninéje indaplovéje.

Jrenginio saugojimas

Jei jrenginys nebus naudojamas ilgesnj laika, atjunkite jj nuo maitinimo Saltinio.

Saugojimo metu laikyti jrenginj patalpose, saugoti nuo dulkiy, purvo ir drégmés. Rekomenduojama jrenginj laikyti originalioje
pakuotéje.

|renginj laikyti darbinéje padétyje. Nedéti produkty sluoksniais. Laikymo metu nedéti nieko ant produkto.

TECHNINIAI DUOMENYS

Parametras Matavimo vienetas Verté
Katalogo numeris 67450
Nominali jtampa [V~ 220 - 240
Nominalus daznis [Hz] 50/60
Nominali galia W] 2000
Izoliacijos klasé |
Sildymo plokétés dydis [mm] 290 x 230
Grynasis svoris [ka] 2,9
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IERICES APRAKSTS

Elektriskais grils ir ierice, kas paredzéta édienu, kuri prasa termisku apstradi, uzkarsé$anai, apcep$anai un pagatavosanai. Plds-
toSa temperatras reguléSana plasa diapazona |auj pielagot ierices darbibas parametrus savam vajadzibam. lerice nav paredzéta
izmanto$anai komercialiem mérkiem. Pareiza, uzticama un droSa ierices darbiba ir atkariga no tas pareizas ekspluatacijas, tapéc:

pirms saciet lietot ierici, izlasiet visu instrukciju un saglabajiet to.

Piegadatajs neatbild par kaitgjumiem un traumam, kas radu$as ierices lietoSanas, kas neatbilst ta paredzétajam pielietojumam,
vai dro$ibas noteikumu un §Ts instrukcijas noradijumu neievéro$anas rezultata. lerices lietoSana, kas neatbilst tas paredzétajam
pielietojumam, noved pie lietotdja garantijas tiesibu zaudésanas.

APRIKOJUMS

lerfce tiek piegadata pilnigi samontéta stavoklt. Pirms ierices lietoSanas sakSanas nonemiet visus iepakojuma elementus un
elementus, kas aizsarga to transportéSanas laika. Javeic ari darbibas, kas aprakstitas talaka instrukcijas dala.

VISPARIGIE LIETOSANAS NORADIJUMI

lerice ir projektéta lietoSanai majsaimnieciba, to nedrikst izmantot komercialiem mérkiem,
pieméram, sabiedriskas dindSanas uznémumos. lerice ir projektéta tikai lietoSanai iekstel-
pas. Nepaklaujiet ierici lietus vai citu atmosféras nokriSnu iedarbibai. lerice ir paredzéta tikai
edienu, kas novietoti tiesi uz sildvirsmas, termiskai apstradei. lerici nedrikst izmantot citiem
mérkiem, pieméram, édienu uzsildisanai traukos. lerici nedrikst patstavigi remontét, demon-
t6t vai modificat. Visi ierices remonti ir javeic autorizétaja servisa centra. lerices darbibas
laika tai ir visu laiku jaatrodas uzraudziba. BRIDINAJUMS! Darbibas laika ierice uzkarst lidz
augstai temperatrai. Nepieskarieties sildvirsmai un ierices sienindm tas darbibas laika, jo
pastav nopietnu apdegumu risks. lerice nav paredzéta lietoSanai bémiem, kas ir jaunaki par
8 gadiem, un cilvekiem ar samazinatam fiziskam un garigam spéjam vai bez pieredzes un
zinaSanam par ierici, ja vien vini neatrodas uzraudziba vai nav instruéti par ierices lietoSanu
dro3a veida ta, lai saistiti ar to riski batu saprotami. Bérni nedrikst rotalaties ar produktu. Bérni

- —v

bez uzraudzibas nedrikst veikt produkta tiriSanu un tehnisko apkopi.

Noradijumi par ierices transportésanu un uzstadisanu

lerici var uzstadrt tikai uz cietas, plakanas, lidzenas un neuzliesmojo$as virsmas. Pamatnei ir
jaiztur pasas ierices un uz tas esosas partikas svars. Nodrosiniet vismaz 10 cm attalumu ap
lerices sanu sieninam. Virs ierices nedrikst novietot materialus, kas nav izturigi pret augstas
temperattiras iedarbibu. Tas lauj nodrosinas pareizu ierices ventllacuu Neuzstadiet ierici
malas (pieméram, galda malas) tuvuma. Neuzstadiet ierici viegli uzliesmojosu materialu,
pieméram, aizkaru tuvuma. Virs ierices nedrikst novietot nekadas elektroierices. lerices dar-
bibas laika izdalas Udens tvaiks, kas var izraisit elektrosistémas Tssavienojumu un Klat par
elektroSoka iemeslu. lericé nedrikst urbt nekadus caurumus, nedrikst art veikt nekadas ieri-
ces modifikacijas, kas nav aprakstitas instrukcija. lerici var pamest tikai pec tas atdzisanas,
turot to aiz korpusa. Neparvietojiet ierici, velkot to aiz baroSanas kabela. Temperatrai ierices
uzstadisanas un lietoSanas vieta ir jabat diapazona no +10 °C lidz +38 °C un mitrumam ir
jabat zemakam par 90 % bez Udens tvaika kondenséSanas.

Noradijumi par ierices pievienoSanu baroSanas avotam
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Pirms ierices pieslégSanas baroSanas avotam parliecinieties, ka baro$anas tikla spriegums,
frekvence un veiktspéja atbilst vértibam, kas noraditas ierices datu plaksnite. Kontaktdaksai
ir jabt piemerotai kontaktligzdai. KontaktdakSu nedrikst nekada veida modificét. lericei ir
jabt pieslegtai tiesi vienvietigai baroSanas tikla kontaktligzdai. Nedrikst izmantot pagarinata-
jus, sadalitajus un dubultas kontaktligzdas. BaroSanas kedei ir jabut aprikotai ar aizsargvadu
16 A aizsargierici. lzvairieties no baroSanas kabela saskares ar asam malam un karstiem
priekSmetiem un virsmam. lerices darbibas laika baroSanas kabelim ir vienmér jabit pilnigi
izritinatam un novietotam 14, lai tas netraucétu apkalpot ierici. BaroSanas kabela pozicija
nedrikst radit paklup$anas risku. BaroSanas kontaktligzdai ir jaatrodas tada vieta, lai vienmer
butu iespéjams atri atslegt ierices baroSanas kabela kontaktdaksu. Atsledzot baroSanas ka-
bela kontaktdaksu, vienmér velciet aiz kontaktdaksas korpusa, nevis aiz kabela. BaroSanas
kabeja vai kontaktdaksas bojgjuma gadijuma tie ir nekavéjoties jaatvieno no barosanas tikla
un jasazinas ar razotaja autorizéto servisa centru, lai nomainitu tos pret jauniem elementiem.
Nelietojiet ierici ar bojato baroSanas kabeli vai kontaktdakSu. BaroSanas kabelis un kon-
taktdak$a nav remonté&jami, $o elementu bojajuma gadijuma tie ir janomaina pret jauniem
elementiem, kas ir brivi no defektiem. BaroSanas kabela un kontaktdaksas nomaina ir javeic
raZotaja autorizétaja servisa centra.

Noradijumi par ierices lietosanu

BRIDINAJUMS! Sildvirsma var bt karsta pec ierices lietoSanas. Nepieskarieties tai, jo pa-
stav nopietnu apdegumu risks. Pagaidiet, lidz sildvirsma atdziest. Pagatavojot dienus, kuru
gadijuma var tiktizmesti karsti partikas fragmenti, izmantojiet individualas aizsardzibas lidzek-
lus, kas aizsarga no apdegumiem. Parliecinieties, ka grida ierices tuvuma nav slidena. Tas
lauj izvairities no slidéSanas, kas var novest pie nopietnam traumam. Pagatavojot édienus,
novérojiet tos visu laiku un novérsiet to piedegsanu. Partika, kas atstata bez uzraudzibas, var
sadegt, kas var k|t par ugunsgréka un nopietnu apdegumu iemeslu. Edienu pagatavo$anas
laika pieskarieties sildvirsmai, tikai izmantojot koka vai plastmasas instrumentus. Instrumen-
tiem ir jaiztur sildvirsmas radita temperatdra. Edienus nedrikst nonemt un uziikt ar rokam. Ja
&diena pagatavosanas laika vai pac tas pabeigsanas uz sildvirsmas paliek partikas atliekas,
nonemiet tas pirms nakama édiena pagatavoSanas. Partikas atliekas var sadegt, kas noved
pie dimu un nepatikamas smakas rasanas, ka ari ietekmé pagatavota édiena garu. Tas
var arf k|Gt par ugunsgréka iemeslu. Partikas atlieku nonemsanai izmantojiet koka vai plast-
masas instrumentus, kas iztur sildvirsmas radito temperatru. Neizmantojiet asus vai metala
instrumentus. Sadi instrumenti var sabojat sildvirsmu. Ja édiena pagatavo$ana prasa tauku
izmantoSanu, uzsméréjiet ellu uz sildvirsmas ar mikstu otinu. lerice nav paredzéta édienu
pagatavoSanai, cepot tos dzila tauku peldé.

IERICES LIETOSANA

lerices uzstadisana, iedarbinasana un apkalpo$ana

Izpakojiet ierici, pilntba nonemot visus iepakojuma elementus. leteicams saglabat iepakojumu, tas var bat noderigs talakai ierices
transportéSanai un uzglabasanai.

Sagatavojiet ierici atbilstosi noradijumiem no punkta “lerices tehniska apkope”.

lerfce ir aprikota ar vaka blokétaju. Ja bloketajs tiek parvietots pozicija ‘LOCK” (1l), kad vaks ir aizvérts, vaks tiek blokéts aizverta
pozicija. Blokétaja parvietoSana pozicija “OPEN’ (II), lauj to brivi atvért un aizvért.
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atrodas noteikta attdluma no apak$éjas — zemak pozicijas “LOW” gadijuma un augstak pozicija “HIGH” gadijuma.

Nospiezot vaka atvérSanas bloketaja pogu un turot to nospiestu (IV), var atvért vaku par 180° lenki, kas lauj divkart palielinat
sildvirsmas platibu (V). Sada gadijuma vaka turétajs pilda ta pamata funkciju.

Grils ir aprikots ar izbidamu pilienu paplati, kas lauj savakt, pieméram, taukus, kas rodas edienu uzkarséSanas laika. Paplate tiek
ievadita speciali $im mérkim paredzétaja vieta ierices pamatné (VI). Sildvirsmai ir sprauga mala (VIl), kas lauj taukiem notecét no
tas uz paplates. Vaka pilnigas atvérsanas gadijuma partipgjieties, lai notecé$anas paplate atrastos zem abu sildvirsmu spraugam.
BRIDINAJUMS! levérojiet Tpadu piesardzibu, atverot karstu vaku. lzmantojiet cimdus, kas aizsarga no augstas temperatiras
iedarbibas.

Péc baro$anas kabela kontaktdakSas pievienoSanas kontaktligzdai uz Tsu bridi iedegas visas vadibas panela indikatori, péc tam
apgaismojums nodziest, iznemot slédza apgaismojumu un baroSanas indikatoru “POWER”, kas sak pulsét. Tas nozimé ierices
baro3anu.

Vadibas panelis ir skarienjutigs, pietiek viegli pieskarties pogali, lai iedarbinatu vai izslégtu funkciju, par kuru atbild izvéléta poga.
Atkartoti nospiezot slédzi, tas tiek pastavigi izgaismots. ledegas ari temperatiras indikatori (“TEMP”) un indikatori, kas apziméti ar
&dienu simboliem: steiks, vista, zivs, sviestmaize, hamburgers. lerice ir gatava darba parametru ievieSanai.

Var izmantot programmas vai iestatit parametrus manuali.

Izmantojot programmas, nospiediet pogu ar izvéléto &diena veidu, péc tam nospiediet pogu “OK” vai pagaidiet daZas sekundes,
[ildz ierice automatiski sak darboties izvélétaja reZima. Tiek apgaismota tikai izvélétas programmas poga un paradita noteikta
darbibas reZima temperatira. Aizveriet grila vaku, grils sak uzkarst, kas var ilgt lidz astondm minitém atkariba no iestatitas
temperatdras un apkartgjas temperatiras.

Indikators “POWER” pulsé sarkana krasa. Péc uzkarSanas pabeig$anas indikators “POWER” sak degt nepartraukti un gatavibas
indikators, kas apziméts ar “READY”, sak degt zala krasa. Uz displeja paradas ari laiks. Atveriet ierices vaku un uzmanigi novie-
tojiet uz ta partikas produktus. Aizveriet vaku un, izmantojiet pogas, kas apzimétas ar “+” un “-”, izvélieties édiena izcepSanas pa-
kapi: “RARE” — vaji izcepts; “MEDIUM” — vidé&ji izcepts, “WELL DONE” — labi izcepts. Nospiediet pogu “OK’”. Grils sak pagatavot
&dienus atbilstosi iestatitajiem parametriem. Taimeris sak skaitits laiku. Péc édiena pagatavo$anas beigam ierice rada triskarsu
skanas signalu, partrauc uzkarSanu un parslédzas gaidstaves rezima. Indikators “POWER"” sak pulsét sarkana krasa un paréjie
indikatori nodziest. Atveriet vaku un piesardzigi nonemiet édienu no sildvirsmas.

Tabula ir noraditi katras programmas parametri.

Ediena veids Temperatdra Laiks (mindtes sekundes)
RARE MEDIUM WELL DONE
Steiks 230°C 2:30 3:30 5:00
Vista 220°C 3:20 5:00 7:00
Zivs 200 °C — 4:30 6:00
Sviestmaize 210°C 2:30 3:30 4:30
Hamburgers 220 °C 3:00 4:00 5:00

Manualo iestatijumu gadijuma izmantojiet pogas, kas apzimétas ar “+” un “-", lai iestatitu darba temperatiiru, péc tam nospiediet
pogu “OK” vai pagaidiet dazas sekundes, lidz automatiski sakas uzkar$ana. Aizveriet grila vaku, grils sak uzkarst, kas var ilgt lldz
astonam mindtém atkariba no iestatitas temperatiras un apkartéjas temperattras. Ja ir jamaina temperatira, nospiediet pogu,
kas apziméta ar “TEMP”, un mainiet temperatiru, izmantojot pogas “+” un “-".

Indikators “POWER” pulsé sarkana krasa. Péc uzkarSanas pabeig$anas indikators “POWER” sak degt nepartraukti un gatavibas
indikators, kas apziméts ar “READY”, sak degt zala krasa. Atveriet ierices vaku un uzmanigi novietojiet uz ta partikas produktus.
Aizveriet vaku un nospiediet pogu “TIMER”, péc tam izmantojiet pogas “+” un “-’, lai iestatitu darbibas laiku mindtés un sekun-
dés. Péc laika iestatiSanas nospiediet pogu “OK”, lai saktu €diena pagatavo$anu. Taimeris saks skaitits laiku. Lai mainitu laiku,
atkartoti nospiediet pogu “TIMER” un koriggjiet laiku ar pogam “+” un “~". P&c &diena pagatavo$anas beigam ierice rada triskarsu
skanas signalu, partrauc uzkarSanu un parslédzas gaidstaves rezima. Indikators “POWER” sak pulsét sarkana krasa un paréjie

indikatori nodziest. Atveriet vaku un piesardzigi nonemiet &dienu no sildvirsmas.

lerice tiek iedarbinata ar temperatiiras regulé$anas grozamo pogu. Pagriezot grozdmo pogu lidz pretestibai virziena, kas nozimé
minimalo temperattru “Min”, un uzstadot to pozicija, kas apziméta ar “0”, tiek izslégta sildvirsmas uzkarsésana.

Péc ierices pieslégSanas baroSanas avotam iedegas indikators, kas apziméts ar “Power”, tas nozimé, ka ierice tiek pareizi ba-
rota. Pagriezot temperatdras regulé$anas grozamo pogu virziena, kas nozimé maksimalo temperattiru “Max”, sakas sildvirsmas
uzkar$ana, ko signalizé indikatora “Ready” iedeg$anas. P&c iestatitas sildvirsmas temperatiras sasniegSanas indikators “Ready”
nodziest.

lericei ir iebavéts termostats, kas lauj automatiski uzturét iestatito temperatiru. Sildvirsmas uzkarséSanas sakSanas vienmér tiek
signalizéta ar indikatora “Ready” iedeg$anos.

Silditaja ieslégSanas biezums ir atkarigs no iestatitas un apkartéjas temperatiras. Jo augstaka iestatita temperatira un jo zemaka
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apkartéja temperatira, jo biezak ieslédzas silditajs.

Sildvirsma uzkarst 1dz augstai temperatirai, tas saskare ar atklatam kermena dalam var novest pie nopietniem apdegumiem.
Pagatavojot partiku, ievérojiet piesardzibu, nepieskarieties sildvirsmai, kontrol&jiet pagatavojamo partiku, izmantojot atbilstosus
instrumentus, pieméram, koka vai plastmasas standzinas un lapstinas.

Izveloties instrumentus, janem véra, ka tiem ir jaiztur temperatra, ko sasniedz sildvirsma. Neizmantojiet metala instrumentus un
instrumentus ar asam malam. Sadi instrumenti var sabojat sildvirsmu.

lerice ir aprikota ar divu veidu aizsargiericém. Ja lietotajs nenospieZ nevienu pogu, ierice automatiski izsledzas péc 60 mindtém
péc pédejas pogas nospiedanas. |zslégSanas tiek signalizeta ar visu pogu un indikatoru apgaismojumu un triskarSu skanas
signalu. .

lerice automatiski izslédzas ari tad, ja ta atklaj nepareizibas, kas nak no temperatdras sensoriem. Sada gadijuma visas pogas tiek
apgaismotas un tiek radits nepartraukts skanas signals.

lerices tehniska apkope )

UZMANIBU! Veicot visas tehniskas apkopes darbibas, iericei ir jabit atslégtai no baroSanas avota. Sim mérkim izvelciet baro-
$anas kabela kontaktdaksu no tikla kontaktligzdas.

lerice ir paredzéta partikas, kas novietota tiesi uz sildvirsmas, pagatavosanai. levérojiet atbilstosu higiénu, lai nodro$inatu partikas
pagatavoSanas drosibu.

Abas sildvirsmas var nonemt no pamatnes un vaka. Sildvirsmas fiksatora pogas nospieSana lauj to demontét no pamatnes. Abas
sildvirsmas var drosi mazgat trauku mazgajamaja masina. Sildvirsmas ir jauzstada iericé pilnigi sausas. Aizmuguréjai sildvirsmas
malai ir iegriezumi, kuri ir jaievieto korpusa un vaka akos (VIIl). Péc tam piespiediet priek3€jo malu, lai iedarbotos fiksators. Pareizi
uzstadto sildvirsmu var demonteét, tikai atlaiZot fiksatoru.

Sildvirsma var bt aizsargata uz transportéSanas un uzglabasanas laiku ar konservésanas lidzekla slani. Pirms pirmas lietoSanas
reizes, péc sildvirsmas tiriSanas uzkarséjiet to lidz maksimalajai temperatirai un laujiet iztvaikot visam konservéSanas lidzekla
atliekam. KonservéSanas Iidzekla iztvaikoSanas laika var rasties dumi, ta ir normala paradiba. Tade| konservésanas lidzekla
iztvaikoSana ir javeic vieta ar efektivu ventilacijas sistemu. Neieelpojiet konservésanas lidzekla izgarojumus.

Péc konservésanas Iidzekla iztvaikoSanas pabeigSanas atslédziet ierici no baroSanas avota, pagaidiet, lidz sildvirsma pilnigi
atdziest, un atkartoti iztiriet to ar mazgasanas lidzekli. Tikai péc tam var izmantot sildvirsmu partikas pagatavo$anai.

Tiriet sildvirsmu un paréjas ierices dalas ar lupatinu, kas samitrinata ar maiga trauku mazgasanas lidzekla Gdens Skidumu.
Nonemiet Skiduma atliekas ar lupatinu, kas samitrinata ar ddeni. Péc tiri$anas pilnigi nosusiniet ierici. Tiriet sildvirsmu tiesi péc
katras lietoSanas reizes, ieprieks laujot tai pilntba atdzist. Iztiriet visas partikas atliekas, kas palikusas uz sildvirsmas, tas novérs
to piedegSanu atkartotas lietoSanas reizes laika un ierices veiktspéjas samazinaSanos.

Neizmantojiet tiriSanai Skidinatajus, kodigas vielas, spirtu, benzinu vai abrazivas vielas.

|ztiriet ventilacijas atveres ar puteklu siicéju.

Uzmanibu! Nekad neiegremdéjiet ierici GdenT vai jebkada cita Skidruma.

Iznemiet pilienu paplates no ierices un iztiriet tas ar trauku mazgasanas Iidzek|i zem tekoSa ddens pliismas vai trauku mazga-
jamaja masina.

lerices uzglabasana

Ja ierice netiek lietota ilgaku laiku, atslédziet to no baroSanas avota.

Uzglabajiet ierici iekstelpas, sargajiet to no puteklu, netirumu un mitruma piekluves. leteicams uzglabat ierfci originalaja iepako-
juma.

Uzglabajiet ierici darba pozicija. Neuzstadiet ierices vairakas kartas. Nelieciet neko uz ierices tas uzglabasanas laika.

TEHNISKIE DATI
Parametrs Mérvieniba Vértiba
Kataloga numurs 67450
Nominalais spriegums [V~ 220-240
Nominala frekvence [Hz] 50/60
Nominala jauda w] 2000
Izolacijas klase |
Sildvirsmas izmérs [mm] 290 x 230
Neto svars [ka] 29
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CHARAKTERISTIKA ZARIZENi
Elektricky gril je zafizeni urcené pro ohfivani, opékani a pfipravu pokrmu vyzadujicich tepelné zpracovani. Diky plynulé regulaci

teploty v Sirokém rozsahu muZete nastavit provozni parametry zafizeni podle svych potfeb. Gril neni uréen pro komeréni pouziti.
Spravny, spolehlivy a bezpe€ny provoz grilu zavisi na jeho spravném pouzivani, proto:

Pred pouzitim zafizeni si prectéte celou pfirucku a uschovejte ji.

Dodavatel neodpovida za Skody nebo drazy zplsobené pouzitim grilu v rozporu s jeho zamySlenym pouzitim, nedodrZenim bez-
pecnostnich predpisti a doporuceni tohoto navodu. Pouzivani grilu v rozporu s jeho zamyslenym tcelem vede také ke ztraté prav
uzivatele na smluvni zaruku i ke ztraté prava na zékonnou zaruku za vady.

VYBAVENI

Gril je dodavan ve zkompletovaném stavu, nevyzaduje montéz. Pfed pouZitim grilu vSak musi byt odstranény vSechny obalové a
bezpecnostni prvky urcené k zabezpeceni béhem dopravy. Nezbytné jsou rovnéz pfipravné Einnosti popsané v dalsi Casti pfirucky.

VSEOBECNE POKYNY K POUZiVANI

Gril je navrZen pro domaci pouZiti a je zakdzano ho pouZivat v komercnim vyuZiti, napF.
stravovacich zafizenich. Gril je ureno pouze pro pouZiti uvnitf mistnosti. Nevystavuite gril
pUsobeni desté ani jinych srazek. Gril slouzi pouze k tepelnému zpracovani potravin, umis-
ténych pfimo na topné desce. Je zakdzano pouZivat gril k jinym uceldm, napfiklad jako ohfi-
vac potravin v nadobach. Je zakazano gril svépomoci opravovat, rozebirat nebo upravovat.
Veskeré opravy grilu musi byt provadény v autorizovaném servisu. Béhem prace by mél
byt gril neustéle pod dozorem. UPOZORNENI! B&hem provozu se gril zahfiva na vysokou
teplotu, nedotykejte se topné desky a stén grilu, mize to zpusobit vazné popaleniny. Gril by
nemély pouZivat déti mladsi nez 8 let, osoby se snizenymi fyzickymi a duSevnimi schopnost-
mi a osoby bez zkudenosti a znalosti grilu. Je to mozné pouze v tom pfipadé, Ze budou pod
dohledem nebo jim budou poskytnuty bezpeénostni pokyny tak, aby rizika spojena s pouZi-
vanim grilu byla pro né srozumitelnd. Gril neni hratkou pro déti. Déti bez dozoru nemohou
gril Cistit ani provadét jeho udrzbu..

Doporuceni pro pfepravu a instalaci grilu

Gril smi byt umistén pouze na tvrdém, plochém, rovném a nehoflavém povrchu. Podklad
musi vydrZet hmotnost samotného grilu a potravin, které jsou v ném umistény. Je nutné za-
jistit vzdalenost minimélné 10 cm od bocnich stén zafizeni, nad grilem neumistujte materialy,
které nejsou odolné vici vysokym teplotam. Umozni to spravnou ventilaci grilu. Neumistujte
ho do blizkosti hran napf. stolu. Neumistujte gril v blizkosti hoflavych materidld, napf. zaclon
nebo zavésu. Neumistujte nad grilem Zadna elektricka zafizeni. Béhem provozu se uvoliuje
vodni para, ktera muze zpUsobit zkrat v elektrické instalaci a zpUsobit Uraz elektrickym prou-
dem. Je zakazano vrtat v grilu jakékoli otvory, a provadét jakékoli jiné Upravy zafizeni, které
nejsou popsany v navodu. Gril pfendSejte pouze studeny, uchyceny za korpus. Gril nepfe-
mistujte tahem za napajeci kabel. Teplota v misté instalace a pouZivani grilu musi byt v roz-
mezi +10 °C + +38 °C, relativni vihkost musi byt nizi nez 90 %, bez kondenzace vodni pary.

Pokyny pro pfipojeni grilu k napajeni
Pred piipojenim grilu k napéjeni se uijistéte, Ze napéti, frekvence a vykon sitového zdroje
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odpovidaji hodnotdm uvedenym na typovém Stitku grilu. Zastrcka musi zapadnout do za-
suvky. Jakékoliv Upravy zastrcky jsou zakazany. Gril musi byt pfipojen bezprostfedné do sa-
mostatné sitové zasuvky. Je zakazano pouzivat prodiuzovaci kabely, rozbocovace a dvojité
zasuvky. Sitovy obvod musi byt vybaven ochrannym vodi¢em a pojistkou 16 A. Vyhnéte se
kontaktu napéjeciho kabelu s ostrymi hranami a horkymi pfredméty a povrchy. Pokud je gril
v provozu, musi byt napajeci kabel vzdy piné rozvinuty a umistén tak, aby nepfedstavoval
prekazku v provozu zafizeni. Napajeci kabel musi byt umistén tak, aby se vyloucilo nebez-
peci zakopnuti 0 néj. Zasuvka musi byt v misté, kde je vzdy mozné rychle odpajit zastrcku
napajeciho kabelu grilu. Pfi odpojovani zastrcky vzdy tahejte za zastrcku, nikdy ne za kabel.
Pokud je sitovy kabel nebo zastrcka poSkozena, okamZité ji odpojte od sité a obratte se
na autorizované servisni stfedisko vyrobce za Ucelem vymény. Nepouzivejte zafizeni s po-
Skozenym napajecim kabelem nebo zastr¢kou. Sitovy kabel nebo zastréku nelze opravit, v
pfipadé poskozeni téchto prvki je nutné je vyménit za nové, bez zavad. Vyména napajeciho
kabelu spolu se zastrckou musi byt provedena autorizovanym servisem vyrobce.

Doporuceni pro pouzivani grilu

UPOZORNENI! Povrch topné desky muze byt po pouziti horky. Nedotykejte se ho, mize
to zplsobit vazné popaleniny. ViyCkejte, az topna deska zchladne. U pfipravy pokrmd, které
mohou béhem tohoto procesu prskat horké kousky potravin, je tfeba pouzit osobni ochranné
prostfedky, chranici proti opafeni. Ujistéte se, Ze podlaha v blizkosti zafizeni neni kluzka.
Predejdete tak uklouznuti, které mlze zpusobit vazna zranéni. Pfi pfipravé pokrmd byste
méli pokrmy stéle sledovat, zabranite tak jejich pfipaleni. Potraviny ponechané bez dozoru
se mohou pfipalit, coz mdze byt pficinou pozaru a nebezpeénych popalenin. Béhem pfipra-
vy pokrmd se povrchu desky dotykejte pouze nacinim ze dfeva nebo plastu. Pouzivané na-
stroje by mély vydrZet teplotu vytvafenou topnou deskou. Je zakdzano sundavat a pokladat
potraviny rukou. Pokud na varné desce béhem pfipravy nebo po pfipravé zlstanou zbytky
potravin, pfed pfipravou dalSiho jidla je odstrafite. Zbytky potravin se mohou pfipalit, jsou
pficinou koufe, nepfijemného zapachu a ovliviiuji chut dalSiho pfipravovaného pokrmu. Mo-
hou byt také pfic¢inou poZaru. K jejich odstranéni pouZijte nacini ze dfeva nebo plastu, které
vydrzi teplotu topné desky. NepouZivejte ostré nebo kovové nacini. Takova nacini mohou
povrch topné desky poSkodit. Pokud pfiprava pokrmu vyZaduje pouziti tuku, rozetfete tuk
po povrchu topné desky mékkym Stétcem. Gril neslouZi k piipravé pokrmd smazZenim ve
vysoké vrstvé tuku.

OBSLUHA ZARIZENi

Instalace, uvedeni do provozu a pouZivani grilu .
dovani grilu. )
Gril pfipravte podle pokyn v asti ,Udrzba grilu”.

Gril mé zamykaci viko. Pokud je zamek pfi zavfeném viku posunut do polohy LOCK (Il), znamena to, ze je viko v zavfené poloze
uzamceno. Po pfesunuti zamku do polohy OPEN (Il) je mozné zamek volné otevirat a zavirat.

Pokud je zamek pfi otevieném viku posunut do polohy LOW nebo HIGH (lll), znamena to, Ze viko nebude zcela zavfené a horni
plotynka zUstane v urcité vzdalenosti od dolni plotynky. NiZ§i v nastaveni LOW a vy$Si v nastaveni HIGH.

Po stisknuti a pidrzeni tlagitka zamku vika (V) je mozné otevfit kryt o Uhel 180 stupiiti, dosahneme tak dvojnasobného povrchu
topné desky (V). Rukojet vika v takové pozici funguje jako jeji podlozka.
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Gril m& vytahovaci odkapavaci misku, ktera umozriuje docasné ulozeni napf. tuku vype¢eného z potravin béhem grilovani. Miska
je vloZena do zvlastniho otvoru v zakladné zafizeni (VI). Topné deska ma vroubek v hrané (VII), ktery umoZriuje odtékani tuku z
desky do misky. V pfipadé tpIného otevfeni vika se ujistéte, Ze se odkapavaci miska nachazi pod vroubky obou topnych desek.

UPOZORNENI! Pfi otevirani vyhfivaného vika budte obzvlasté opatrni. Pouzivejte rukavice, které chrani pfed vysokymi teplotami.

Po zasunuti zastréky napajeciho kabelu do zasuvky se na kratkou chvili rozsviti vdechny kontrolky ovladaciho panelu, potom
osvétleni zhasne, s vyjimkou osvétleni vypinace a LED kontrolky napajeni s oznaéenim POWER, ktera blika. To jsou signaly
zapnuti grilu.

Ovladaci panel je citlivy na dotyk, ke spusténi nebo zastaveni funkce, kterou zvolené tlacitko ovlada, staci lehky dotyk tlacitka.
DalSim stisknutim spinace se spinag rozsviti. Rozsviti se také LED kontrolky teploty (TEMP) a LED kontrolky oznaéené symboly
potravin: steak, kufe, ryba, sendvi¢, hamburger. Gril je pfipraven k zadani provoznich parametrd.

Muzete pouzit pfednastavené programy nebo nastavit parametry ruéné.

Pri pouZiti programU stisknéte tlacitko s pozadovanym druhem potraviny a potom stisknéte tlaCitko OK nebo pockejte nékolik
sekund, neZ se rezim automaticky spusti. Zvyrazni se pouze tlacitko zvoleného provozniho programu a zobrazi se teplota provoz-
nimu rezimu pfifazena. Po sklopeni vika se gril zaCne zahfivat, to mlze v zavislosti na nastavené a okolni teploté trvat az 8 minut.
LED kontrolka POWER za¢ne blikat ¢ervené. Po dokon&eni ohfevu bude LED kontrolka POWER svitit nepretrzité, LED kontrolka
pfipravenosti READY bude svitit zelené. Na displeji se zobrazi také ¢as. Zvednéte viko grilu a potraviny opatrné poloZte na gril.
Viko zavfete a tlagitky oznaCenymi ,+* a ,-“ zvolte stupeft smaZeni pokrmu: RARE - mélo propegené, MEDIUM - stfedné pro-
pecené, WELL DONE - dobfe propecené. Stisknéte tlacitko OK, gril zacne zpracovavat pokrmy podle nastavenych parametrd.
Casova¢ zacne Cas odpocitavat. Po dokonceni pfipravy pokrmu gril tfikrat pipne, vypne se ohfivani a gril se pfepne do pohoto-
vostniho reZimu. LED Kontrolka POWER zaéne blikat ¢ervené a ostatni LED kontrolky zhasnou. Zvednéte viko a opatrné pokrm
z vamé desky vyjméte.

V tabulce jsou uvedeny parametry jednotlivych programd.

Cas (minuty:sekundy)
Typ potraviny Teplota RARE (mélo propede- | MEDIUM (stfedné WELL DOWN (dobfe
no) propeceno) propeceno)

Steak 230°C 2:30 3:30 5:00
Kufe 220°C 3:20 5:00 7:00
Ryby 200 °C - 4:30 6:00
Sendvi¢ 210°C 2:30 3:30 4:30
Hamburger 220°C 3:00 4:00 5:00

Pfi ruénim nastaveni nastavte provozni teplotu tlacitky ,+“ a -, potom stisknéte tlaCitko OK nebo vyckejte nékolik sekund, nez
se spusti automaticky ohfev. Po sklopeni vika se gril zatne zahfivat, to mize v zavislosti na nastavené a okolni teploté trvat az 8
minut. Jestlize je tfeba zménit teplotu, stisknéte tlacitko TEMP a “teplotu zménte tlacitky ,+* a ,-*

LED Kontrolka POWER zaéne blikat ¢ervené. Po dokonceni ohfevu bude LED kontrolka POWER svitit nepfetrzité, LED kontrolka
pfipravenosti READY bude svitit zelené. Zvednéte viko grilu a potraviny opatrné polozte na gril. Sklopte viko a stisknéte tlagitko
TIMER, potom tlacitky ,+* a ,-“ nastavte provozni dobu v minutach a sekundach. Po nastaveni Casu stisknéte tlacitko OK a gril
zatne opékat. Casova¢ zacne Cas odpocitavat. Jestlize chcete zménit Cas, stisknéte znovu tlagitko TIMER a tlacitky ,+* a ,-*
“Cas upravte. Po dokonceni pripravy pokrmu gril tfikrat pipne, vypne se ohfivani a gril se pfepne do pohotovostniho rezimu. LED
kontrolka POWER zaéne blikat éervené a ostatni LED kontrolky zhasnou. Zvednéte viko a opatrné pokrm z varné desky vyjméte.

Zafizeni se spousti otoénym knoflikem regulace teploty. Ohfev topné desky vypnete oto¢enim knofliku regulace teploty ve sméru
minimalni teploty ,Min“ a jeho nastavenim do polohy ,0%

Po pfipojeni grilu k napajeni se rozsviti LED kontrolka ,Ready*, to znamend, Ze je ke grilu napajeni spravné pfipojeno. Otocenim
knofliku regulace teploty ve sméru maximalni teploty ,Max". Ohfivani topné desky signalizuje rozsviceni LED kontrolky ,Ready".
Jakmile topna deska doséhne nastavené teploty, LED kontrolka zhasne.

Gril mé zabudovany termostat, ktery automaticky udrzuje nastavenou teplotu. Pfi kazdém zacatku ohfivani desky se rozsviti LED
kontrolka ,Power*. .

Frekvence zapinani ohfivace je zavisla na nastavené teploté a teploté okoli. Cim vy3Si je nastavena teplota a ¢im nizsi je okolni
teplota, tim astéji se ohfivac zapne.

Topna deska se zahfiva na vysokou teplotu, pfimy kontakt s télem mize zptisobit vazné popaleniny. Pfi pfipravé jidla budte opa-
trni, nedotykejte se topné desky a kontrolujte pfipravované potraviny pomoci vhodnych naéini, napf. plastikovych nebo drevénych
klesti nebo lopatek.

Pfi vybéru nacini je tfeba vzit v Gvahu, Ze musi odolavat teploté, které dosahuje topna deska. Nepouzivejte kovové nacini nebo
nacini s ostrymi hranami. Takova nacini mohou povrch topné desky poskodit.
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Gril m& dva typy bezpecnostnich funkci. Pokud uzivatel nestiskne Zadné tlacitko, gril se automaticky vypne 60 minut po poslednim
stisknuti tlacitka. Vypnuti signalizuje rozsviceni vSech tlaCitek, LED kontrolek a troji pipnuti.

Jestlize se na snimacich teploty zjisti anomalie, gril se automaticky vypne V takovém piipadé se rozsviti vSechna tlacitka a zazni
nepreruSovany zvukovy signal.

Udrzba grilu

UPOZORNENI! Veskeré innosti souvisejici s tdrzbou je treba provadét s vypnutym zafizenim. Za tim éelem je tfeba vytah-
nout zastréku napajeciho kabelu ze zasuvky ve zdi.

Gril slouzi k pripravé potravin umisténych pfimo na topné desce, vzhledem k tomu je nutno zajistit odpovidajici hygienické pod-
minky, aby byla pfiprava potravin bezpeéna.

Obé topné desky Ize ze zakladny a vika vyjmout. Po stisknuti tlacitka zapadky topné desky je mozné ji ze zakladny vyjmout. Obé
varné desky je mozné bezpe&né myt v mechanické mycce nadobi. Varné desky musi byt ke grilu pfipevnény zcela suché. Zadni
okraj desky ma zarezy, které je tfeba zasunout do zapadek v krytu a viku (VII). Potom zatlaéte na predni okraj tak, aby zapadka
zapadla. Spravné namontovanou topnou desku nelze vyjmout jinak nez uvolnénim zépadky.

Topna deska muze byt zajisténa pro prepravu a skladovani konzervacnim prostredkem. Pred prvnim pouzitim je tfeba topnou
desku po o€isténi zahrat na maximalni teplotu a nechat odpafit vSechny zbytky konzervaénich latek.. Pfi odpafovani konzervag-
nich latek mdze vznikat kout, je to normalni jev. Proto by se toto odpafovani mélo provadét na misté s dobrym vétranim. Vypary
konzervacniho prostfedku nevdechujte.

Po ukongeni odpafovani pfestane deska koufit, odpojte gril od elektrické sité, vyCkejte, aZ topna deska zcela vychladne a desku
jesté jednou omyjte Cisticim prostfedkem. Teprve potom mUzete topnou desku pouzit pro pripravu pokrmd.

Topné deska a dalsi Casti zafizeni Cistéte hadfikem namocenym ve vodé s jemnym saponatem. Zbyvajici vodu se saponatem od-
strante hadfikem namoCenym ve vodé. Po vycisténi gril vytiete do sucha. Po kazdém pouziti pockejte az deska UpIné vychladne
a teprve potom ji Cistéte. Odstranite vSechny zbytky pokrmu, které zlistanou na desce, zabranite tak jejich spaleni pfi opétovném
pouZziti a rovnéz predejdete ztraté vykonu grilu.

K Cisténi nepouzivejte zadna rozpoustédla, Ziraviny, benzinové Cistice ani abrazivni prostfedky.

Ventilaéni otvory vycistéte vysavagem.

Upozornéni! Nikdy neponofujte zafizeni do vody nebo jakychkoliv jinych kapalin.

Odkapavaci misky je tfeba pro Cisténi z grilu vyjmout a vyCistit prostredkem na myti nadobi pod tekouci vodou nebo v mechanické
mycce.

Skladovéni grilu

Pokud gril nebudete delsi dobu pouzivat, odpojte ho od napéjeni.

Gril skladujte v mistnosti, chrarite ho pfed prachem, $pinou a vihkosti. Doporucujeme skladovat gril v originalnim obalu.
Gril skladujte v pracovni poloze. Neskladujte tyto vyrobky ve vrstvach na sobé. Béhem skladovani na gril nic neodkladejte.

TECHNICKE UDAJE
Parametr Mérna jednotka Hodnota
Katalogové ¢islo 67450
Jmenovité napéti [V~ 220-240
Jmenovitd frekvence [Hz] 50/60
Jmenovity vykon W] 2000
Trida izolace |
Rozmér topné desky [mm] 290 x 230
Cista hmotnost ka] 29
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CHARAKTERISTIKA ZARIADENIA
Elekiricky gril je zariadenie, ktoré je urené na ohrievanie, opekanie a na pripravu jedal, ktoré sa tepelne spractvaju. Vdaka plynulému

nastaveniu teploty so Sirokym rozsahom méZete nastavit pracovné parametre zariadenia podla svojich potrieb. Zariadenie nie je uréené
na profesionalne, komeréné pouzitie. Spravne, spolahlivé a bezpecné fungovanie zariadenia zavisi od spravneho pouzivania, a preto:

Predtym, nez zacnete zariadenie pouzivat, oboznamte sa s celou pouzivatefskou priruckou a uschovajte ju.

Za vetky pripadné Skody, urazy ¢i nehody, ktoré vzniknd v désledku pouZivania zariadenia nezhodne s jeho uréenim, nasledkom
nedodrziavania bezpe€nostnych pokynov a odportcani, ktoré st uvedené v tejto prirucke, dodavatel nezodpoveda. Nasledkom
pouZivania zariadenia nezhodne s jeho uréenim, pouZivatel straca prava vyplyvajice z poskytnutej zaruky, ako aj prava vyplyva-
juce z rucenia za nestlad medzi tovarom a dohodou.

VYBAVENIE

Zariadenie sa dodava ako kompletny vyrobok a nie je potrebnd montaz. AvSak pred zaatim pouzivania zariadenia sa musia
odstranit vSetky prvky balenia a v3etky prepravné zabezpecenia. Musia sa tiez vykonat pripravné ¢innosti, ktoré su opisané v
dalSej Casti prirucky.

VSEOBECNE POKYNY POUZiVANIA

Zariadenie je navrhnuté a vyrobené na domace pouZitie, nesmie sa pouzivat na komercné
ucely, napr. v potravinarskych zavodoch. Zariadenie je naprojektované na pouzivanie vo
vnutri, nesmie sa pouzivat vonku. Zariadenie nevystavujte na posobenie atmosférickych
zrazok. Zariadenie je uréené iba na tepelné spracovanie potravin umiestnenych priamo na
ohrevnej platni. Zariadenie sa nesmie pouZivat inym spdsobom, napr. na zohrievanie potra-
vin umiestnenych v nadobach. Zariadenie v Ziadnom pripade samostatne neopravujte, ne-
demontuijte alebo neupravuite; je to prisne zakazané. ViSetky opravy zariadenia méze vyko-
nat' iba autorizovany servis. Ked zariadenie pouzivate, musi byt pod neustalym dohfadom.
VAROVANIE! Zariadenie sa pri pouzivani zohrieva na vysoku teplotu. Ked sa zariadenie po-
uZiva, nedotykajte sa ohrevnych platni ani stien zariadenia, v opacnom pripade hrozi riziko
popalenia. Zariadenie nie je urcené na pouZivanie detmi vo veku do 8 rokov, ani osobami so
znizenymi fyzickymi a rozumovymi schopnostami, ani osobami, ktoré nemaju naleZité sku-
senosti a znalosti ohfadne pouZivania zariadenia. Ibaze budu pod neustélym dohladom, ale-
bo budu naleZite zaskolené o pouZzivani zariadenia bezpeCnym spdsobom, a budu si vedomi
rizik, ktoré s pouZivanim zariadenia suvisia. Deti sa so zariadenim v Ziadnom pripade nesmu
hrat. Deti bez dozoru dospelej osoby nesmu zariadenie Cistit, ani vykonavat jeho udrzbu.

Pokyny tykajiice sa prepravy a montaze zariadenia

Zariadenie sa mdze pouzivat'iba na tvrdom, plochom, rovnom a nehorfavom podklade. Pod-
klad musi byt schopny udrZat vahu samého zariadenia ako aj potravin, ktoré su na zariadeni
poloZené. ZabezpeCte odstup minimalne 10 cm dookola bo¢nych stien zariadenia. Nad za-
riadenim neumiestiujte materidly, ktoré nie su odolné voCi pdsobeniu vysokej teploty. Takym
spdsobom zabezpedite spravnu ventilaciu zariadenia. Nekladte v blizkosti hran, napr. stola.
Zariadenie nekladte v blizkosti fahkohorfavych materialov, napr. zavesov alebo zaclon. Nad
zariadenim neumiestriujte Ziadne elektrické Ci elektronické zariadenia. PoCas pouzivania sa
uvolfiuje vodnd para, ktora méze spdsobit’ skrat elektroinStalacie a tieZ viest k zasahu elek-
trickym pradom. Do vyrobku nevitajte akékolvek otvory. Zariadenie tieZ neupravuijte inym
spdsobom, neZ je opisany v prirucke. Zariadenie prenasajte vychladené, uchopte za plast.
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Zariadenie nepremiestiiujte tahajuc za napéjaci kabel. Teplota na mieste montaze a pouZi-
vania zariadenia musi byt v rozsahu od +10 °C + +38 °C, a relativna vihkost vzduchu musi
byt pod 90 % bez kondenzovania vodnej pary.

Pokyny tykajiice sa pripojenia zariadenia k napéjaniu

Predtym, nez zariadenie pripojite k el. napétiu, skontrolujte, &i sa napatie, frekvencia a vykon
el. obvodu zhoduju s parametrami, ktoré st uvedené na vyrobnom Stitku zariadenia. Zastrcka
musi byt kompatibilnd so zasuvkou. Zastréku nijakym spdsobom neprerabajte. Zariadenie
pripojte priamo k jednotlivej zasuvke el. obvodu. NepouZivajte predlzovacie kable, rozvodky
a dvojité zasuvky. Elektricky obvod musi byt vybaveny ochrannym vodi¢om a aspori 16 Aza-
bezpecenim. Zabrante kontaktu napéjacieho kabla s ostrymi hranami, horticimi predmetmi
a povrchmi. Ked sa zariadenie pouziva, napajaci kabel musi byt Uplne rozvinuty, a musi byt
poloZeny tak, aby pri obsluhe zariadenia nezavadzal. Napéjaci kabel musi byt poloZeny tak,
aby nevytvaral riziko potknutia. Pouzivana el. zdsuvka musi byt na takom mieste, aby sa z
nej dala vzdy rychlo vytiahnut zastrcka napéjacieho kabla zariadenia. Zastrcku vZdy vytahuj-
te uchopenim za jej plast, nikdy ju nevytahuijte tahanim napéjacieho kabla. Ak sa napajaci
kabel alebo zastréka poskodia, zariadenie okamZite odpojte od el. napétia a obrarite sa na
autorizovany servis vyrobcu, ktory ich moZe vymenit. Zariadenie s poSkodenym napajacim
kablom alebo zastrckou v Ziadnom pripade nepouZivajte. Napajaci kabel alebo zastrcka sa
nesmu opravovat, ak sa tieto prvky poskodia, musia sa vymenit' na nové, bezchybné. Napa-
jaci kabel spolu so zastrckou méze vymenit iba autorizovany servis vyrobcu.

Odporucania tykajuce sa pouZivania zariadenia

VAROVANIE! Ohrevna platiia méZe byt po pouZiti horica. Nedotykajte sa jej, hrozi riziko po-
palenia. PoCkajte, kym ohrevna platria vychladne. Ked pripravujete jedia, pri priprave kiorych
mozu fikat horuce kusky, pouZivajte vhodné osobné ochranné prostriedky chraniace pred po-
palenim. Uistite sa, &i podlaha v blizkosti zariadenia nie je Smyklava. Predidete tak poSmyknutiu,
nasledkom ktorého méZe déjst’ k nebezpecnému Urazu. Jedlo potas pripravy cely as sleduite
a predidete jeho pripaleniu. Strava bez dozoru sa moZe spalit, Co mdZe viest k poZiaru alebo k
nebezpecnym popaleniam. Pri priprave jedal sa povrchu vamej dosky dotykajte iba s pouZitim
vhodného dreveného alebo plastového naradia. Naradie musi byt odolné vodi teplote, ktoru vy-
tvéra vama doska. Jedlo na vamu dosku nekladte ani nezbierajte rukami. Ak poCas alebo po
priprave jedla zostanu na vamej doske zvy3ky jedla, pred pripravou dalSieho jedla ich odstrarite.
Zvysky jedla sa mézu spélit, nasledne vzniknut dym, neprijiemny zapach, a tiez moZe negativne
ovplyvnit chut' pripravovaného jedla. M6Zu tieZ viest' k vzniku poZiaru. Odstrariujte ich s pouZitim
dreveného alebo plastového néradia, ktoré je odolné voci pdsobeniu teploty, ktort vytvara vama
doska. NepouZivajte ostré néradie ani kovové naradie. Také naradie méZe poskodit povrch var-
nej dosky. Ak pri priprave jedla musite pouZit tuk, naneste ho na povrch vamej dosky vhodnym
makkym Stetcom. Zariadenie nie je uréené na pripravu jedal smaZenim v hibokom olej.

POUZIVANIE ZARIADENIA
Montaz, spustenie a pouZivanie zariadenia

Zariadenie rozbalte, Uplne odstrante vSetky Casti balenia. Odporicame, aby ste originaine balenie uschovali, mze byt v buduc-
nosti uzito¢né, napr. pri preprave a skladovani zariadenia.
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Zariadenie pripravte podla pokynov, ktoré st uvedené v bode ,Udrzba Zariadenia“.

Zariadenie ma blokadu pokrievky. Ked je pokrievka zatvorend a presuniete blokadu na polohu LOCK (1I), pokrievka je zablokova-
na v zatvorenej polohe. Ked blokadu presuniete na polohu OPEN (l1), pokrievku méZete slobodne otvérat a zatvarat.

Ked je pokrievka otvorena a presuniete blokadu na polohu LOW alebo HIGH (lll), znamena to, Ze sa nezatvori Uplne, a horna
ohrevna platria zostane v urcitej vzdialenosti od spodnej platni. BlizSie pri nastaveni LOW a vysSie pri nastaveni HIGH.

Ked stlacite a podrzite tlacidlo blokady otvorenia pokrievky (IV), pokrievku méZete otvorit na 180 stupriov, ¢im ziskate ohrevné
platne s dvojnasobnou plochou (V). Rucka pokrievky sa v takom pripade pouziva ako podstavec.

Gril ma vysuvaciu odkvapkavaciu tacku, v ktorej sa méze doc¢asne hromadit' stekajuca kvapalina, napr. tuk vytekajici pocas
pecenia. Tacka za zasuva do Specialneho miesta v podstavci zariadenia (VI). Ohrevna platfia ma na okraji (V) Skaru, cez ktoru
mdze unikat tuk z platne do tacky. V pripade, ked zariadenie pouzivate s Uplne otvorenou pokrievkou, zabezpecte, aby bola tacka
pod Skarami oboch ohrevnych platni.

VAROVANIE! Pri otvarani zohriatej pokrievky zachovavajte nalezitu opatrnost. PouZivajte vhodné rukavice chraniace pred po-
sobenim vysokej teploty.

Ked zastréite zastréku napajacieho kabla do el. zasuvky na kratku chvilu zasvietia vSetky kontrolky ovladacieho panela, nasledne
sa vypne podsvietenie, okrem podsvietenia zapinaca a kontroly napajania, ktora je oznacena ako POWER, ktoré budu blikat. To
znamena, Ze je zariadenie pripojené k el. napétiu.

Ovladaci panel je dotykovy, staéi len malé stlacenie tlacidla na spustenie alebo vypnutie funkcie, za ktortl zodpoveda vybrané tlacidlo.
Ked zapina€ opét stlacite, podsvietenie bude svietit. Podsvietia sa tieZ kontroly teploty (TEMP), a tiez kontrolky oznacené sym-
bolmi jedal: stejk, kura, ryba, sendvi¢, hamburger. Zariadenie je pripravené na zadanie parametrov prace.

Mbzete pouzit programy alebo nastavit parametre ru¢ne.

Pri pouzivani programov stlacte tlacidlo s vybranym typom jedla, a nasledne stlacte tlacidlo OK alebo pockajte niekolko sekund,
kym sa automaticky spusti praca v danom rezime. Podsvieti sa iba tlacidlo vybraného programu prace, a tiez sa zobrazi teplota
priradend k danému reZimu préce. Zatvorte pokrievku grilu, gril sa zatne zohrievat, ¢o mdze trvat do 8 minut, podfa nastavenej
teploty a teploty prostredia.

Kontrolka POWER bude blikat nacerveno. Ked sa zohreje, kontrolka POWER zacne svietit nepretrzite, nazeleno zacne svietit
kontrolka pripravenosti READY. Na displeji sa zobrazi aj trvanie. Otvorte pokrievku zariadenia a opatrne rozloZte pripravované
jedlo. Zatvorte pokrievku a tlagidlami ,+" a ,-" vyberte droveri vysmazenia jedla: RARE - jemne vysmazené, MEDIUM - stredne
vysmazené, WELL DONE - silno vysmazené. Stlaéte tlagidlo OK, gril za&ne pripravovat jedlo podla nastavenych parametrov. Ca-
sova¢ zacne odpocitavat €as. Po skonceni pripravy jedla, zariadenie trikrat vyda zvukovy signal, ohrievanie sa zastavi a prepne
sa na pohotovostny rezim. Kontrolka POWER zacne blikat naCerveno, a ostatné kontrolky zhasnu. Otvorte pokrievku a opatrne
stiahnite jedlo z ohrevnej platne.

V taburke su uvedené parametre kazdého programu.

) Trvanie (minuty:sekundy)
Ty jedia Teplota RARE MEDIUM WELL DONE
Stejk 230°C 2:30 3:30 5:00
Kuracina 220°C 3:20 5:00 7:00
Ryba 200 °C - 4:30 6:00
Sendvié 210°C 2:30 3:30 4:30
Hamburger 220°C 3:.00 4:00 5.00

V pripade ruéného nastavenia, tlacidlami ,+* a - nastavte poZzadovanu prevadzkovu teplotu, a nasledne stlacte tlacidlo OK alebo
pockajte niekolko sekund, kym sa samocinne nespusti ohrievanie. Zatvorte pokrievku grilu, gril sa zane zohrievat, o méze trvat
do 8 mindt, podla nastavenej teploty a teploty prostredia. Ked chcete zmenit teplotu, stlacte tlacidlo ,TEMP* a tla¢idlami ,.+* a ,-*
nastavte pozadovanu teplotu.

Kontrolka POWER bude blikat nacerveno. Ked sa zohreje, kontrolka POWER zacne svietit nepretrzite, nazeleno zacne svietit
kontrolka pripravenosti READY. Otvorte pokrievku zariadenia a opatrne rozloZte pripravované jedlo. Zatvorte pokrievku a stlacte
tlacidlo TIMER, a nasledne tlacidlami ,+* a ,-“ nastavenie poZadované trvanie v mindtach a sekundéach. Ked nastavite trvanie,
stladte tlacidlo OK, spusti sa smaZenie jedla. Casova¢ za¢ne odpocitavat ¢as. Ked chcete zmenit trvanie, opat stlacte tlacidlo
tIMER, a tlagidlami ,+* a ,-“ nastavte poZzadované trvanie. Po skonCeni pripravy jedla, zariadenie trikrat vyda zvukovy signal,
ohrievanie sa zastavi a prepne sa na pohotovostny rezim. Kontrolka POWER zaéne blikat nacerveno, a ostatné kontrolky zhasnu.
Otvorte pokrievku a opatrne stiahnite jedlo z ohrevnej platne.

Zariadenie sa spusta regulacnym kolieskom teploty. Otoenim kolieska dokonca smerom, ktory oznaCuje minimalnu teplotu ,Min®
a nastavenim v polohe oznacenej 0 vypnete zohrievanie platne.

Ked vyrobok pripojite k el. napétiu, zasvieti kontrolka ,Power*, znamena to, Ze zariadenie je spravne pripojené k el. napéatiu.
Otocenim kolieska smerom, ktory oznaduje maximalnu teplotu ,Max". Ohrevna doska sa za¢ne zohrievat, ¢o signalizuje svietenie
kontrolky ,Ready“. Ked ohrevna platfia dosiahne nastavenu teplotu, kontrolka ,Ready” zhasne.

O R 1 G I N A L N AV O D U



SK

Zariadenie ma integrovany termostat umoZujdci samocinné udrziavanie nastavenej teploty. VZdy, ked sa ohrevna doska zohrie-
va, kontrolka ,Power” svieti. .

Spustanie a vypinanie zohrievania zavisi od nastavenej teploty ako aj teploty prostredia. Cim je nastavena vyssia teplota a teplota
prostredia niZSia, tym sa zohrievanie varnej dosky bude spustat castejSie.

Varna doska sa zohrieva na vysoku teplotu, pripadny kontakt s nezakrytym teplom moZe spdsobit vazne popalenie. Pri priprave
jedla zachovavajte naleZitu opatrnost, nedotykajte sa varnej dosky, a pripravované jedlo kontrolujte vhodnym naradim, napr.
plastovymi alebo drevenymi klieStami alebo lopatkami.

Pri vybere vhodného néradia zohladnite, aby bolo odolné voci teplote, na aku sa varng doska zohrieva. NepouZivajte kovové
naradie ani naradie s ostrymi hranami. Také naradie moze poSkodit povrch varnej dosky.

Zariadenie ma dva typy ochrany. Ak pouzivatel nestlaci Ziadne tlaidlo, zariadenie sa samo€inne vypne po 60 mindtach od po-
sledného stlaCenia tlacidla. Viypnutie bude signalizovat podsvietenie v3etkych tlacidiel a kontroliek, a trojnasobny zvukovy signal.
Zariadenie sa tieZ samocinne vypne, ak snimace teploty deteguju nejaké nezrovnalosti. V takom pripade sa podsvietia vietky
tlacidla, a zaznie nepretrZity zvukovy signal.

Udrzba zariadenia

POZOR! Vsetky ¢innosti sivisiace s Udrzbou vykonavaite iba vtedy, ked je zariadenie Uplne odpojené od el. napatia. Preto vzdy
vytiahnite zastréku napajacieho kabla z el. zasuvky.

Zariadenie je uréené na pripravu potravin, ktoré sa umiestiiuju priamo na varnej dosky, preto zachovavajte nalezitd hygienu, aby
pripravené jedlo bolo bezpeéné.

Obe ohrevné platne mdzete zdemontovat z podstavca a pokrievky. Ked stlacite tlacidlo zapadky ohrevnej platne, mozete platriu
vybrat z podstavca. Obe ohrevné platne moZete bezpetne umyvat v umyvacke riadu. Ohrevné dosky méZete vioZit do zariadenia
iba vtedy, ked su Uplne vysuSené. Zadny okraj dosky ma drazky, ktoré musia zapadnut do hakov v plasti a pokrievke (VIII). Potom
pritiate predny okrej tak, aby zapadka zapadla. Spravne namontovana ohrevna platfia sa neda vybrat inak, neZ uvolnenim zapadky.
Varnu dosku méZete pred prepravou alebo skladovanim oSetrit vhodnym konzervaénym pripravkom. Pred prvym pouZitim, po
ocisteny, vamnu dosku zohrejte na maximainu teplotu a umoznite, aby sa zvySky konzervacného pripravku Gplne odparili. Pri
vyparovani konzervaéného pripravku moze vznikat dym, je to normainy jav. Preto vyparovanie vykonajte na mieste v dobrou
ventilaciou. Nevdychujte vypary konzervaéného pripravku.

Ked' sa pripravok vypari, tzn. prestane sa uvolfiovat dym, zariadenie odpojte od el. napétia, pockaijte, kym varna doska plne vychladne
a varnu dosku opatovne vyCistite vhodnym Cistiacim prostriedkom. AZ potom méZete varnu dosku pouzivat' na pripravu jedla.

Varnu dosku a ostatné Casti zariadenia umyvajte jemnou handrickou navlhéenou jemnym roztokom prostriedku na umyvanie
riadu. ZvySok roztoku poutierajte handrickou navihenou vodou. Zariadenie po Cisteni poutierajte dosucha. Varnu dosku Cistite po
kazdom pouziti, predtym pockajte, kym Uplne vychladne. Odstrarite vSetky zvySky potravin, ktoré zostali na doske, takym spdso-
bom zabranite, aby sa pri opatovnom pouziti dosky pripalili, a tieZ predidete znizeniu U¢innosti zariadenia.

Na Cistenie nepouzivajte rozpustadla, zieravé latky, alkohol, benzin alebo drsné pripravky.

Ventilaéné prieduchy Cistite vysavadom.

Pozor! Zariadenie nikdy neponérajte do vody alebo do Ziadnej inej kvapaliny.

Odkvapkavaciu tacku pred Cistenim vysunite zo zariadenia a umyte ich prostriedkom na umyvanie riadu pridom vody alebo v
mechanickej umyvacke.

Skladovanie zariadenia

Ked zariadenie nebude dIh$i ¢as pouzivat, odpojte ho od el. napatia.

Zariadenie poCas skladovania uschovavaijte v miestnostiach, chrarite pred pristupom prachu, $piny a vihkosti. Odpori¢ame, aby
ste zariadenie uschovavali v originalnom baleni.

Zariadenie skladujte v pracovnej polohe. Vyrobky neukladajte na seba vo vrstvach. Na vyrobok po¢as skladovania ni¢ nekladte.

TECHNICKE PARAMETRE
Parameter Merna jednotka Hodnota
Kataldgové ¢islo 67450
Menovité napétie [V~ 220 - 240
Menovita frekvencia [Hz] 50/60
Menovity prikon W] 2000
Trieda izolacie (ochrany krytom) |
Rozmery ohrevnej platne [mm] 290 x 230
Cista hmotnost ka] 29
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TERMEK JELLEMZOI
Az elektromos grillsiitd hokezelést igénylé ételek felmelegitésére, siitésére és elkészitésére szolgal. A fokozatmentes h6mérsék-

let-bedllitasnak kdszonhetéen a munkaparaméterek hozzaigazithatok az egyéni igényekhez. A termék nem kereskedelmi célu
haszndlatra késziilt. A termék hibatlan, megbizhatd és biztonsagos miikddése a megfeleld hasznalaton mulik, ezért:

A termék hasznalata el6tt olvassa el az egész hasznalati utmutatot és drizze azt meg.

A biztonségi szabalyok és a jelen Utmutaté ajanlasainak be nem tartdsabdl és a nem rendeltetésszerli hasznélatbol eredd ka-
rokért és sérilésekért a gyartd nem vallal feleldsséget. A termék nem rendeltetésszer(i hasznalata a garancia és a szavatossag
elvesztésével jar.

TARTOZEKOK

Atermék kompletten kertil szallitasra és nem igényel 6sszeszerelést. A termék hasznalata eltt tavolitsa el a csomagolast és a szallitas
idétartamara felhelyezett biztonsagi elemeket. Hajtsa végre a hasznalati itmutatd tovabbi részében részletezett felkészitd lépéseket.

ALTALANOS HASZNALATI SZABALYOK

A termék haztartasi hasznalatra készilt és nem vehetd igénybe kereskedelmi célokra, pl.
vendéglatd egységekben. A termék kizérdlag beltéri hasznélatra lett tervezve. Ne tegye ki a
terméket es6 vagy egyéb csapadék hatasanak. A termék kizardlag a kdzvetlen(l a sttélapra
helyezett ételek hdkezelésére szolgal. Tilos a terméket egyéb maodon, példaul edényben
talalhato ételek felmelegitésére hasznalni. Tilos a készllék onalld javitasa, szétszerelése
vagy mddositasa. A terméken javitasi munkalatokat kizarolag hivatalos szerviz végezhet.
Hasznélat k6zben a termék ne maradjon felligyelet nélkil. FIGYELEM! A termék hasznalat
kdzben magas hémérsékletet ér el, ilyenkor nem szabad a termék siit6lapjahoz émi, mivel
az égési sertlést okozhat. A késziléket csak akkor hasznélhatjék 8 évnél idésebb gyerme-
kek, valamint korlatozott fizikai, érzékszervi vagy szellemi képességekkel él6 vagy megfeleld
tapasztalattal és ismeretekkel nem rendelkezé személyek, ha felligyelet alatt allnak vagy
utasitasokat kaptak a készulék biztonsagos hasznélatara vonatkozdan és megértik a fenn-
allo veszélyeket. Gyermekek ne jatszanak a termékkel. Gyermekek felugyelet nélkil ne
tisztitsak a terméket és ne végezzenek rajta karbantartasi munkéalatokat.

Széllitassal és a termék belizemelésével kapcsolatos ajanlasok

A termék kizarolag kemény, sima, egyenletes és nem éghetd felliletre helyezhetd. A felu-
letnek megfelel6 teherbirassal kell rendelkeznie, hogy magat a késziléket és a rahelyezett
ételtis elbirja. Biztositson legalabb 10 cm szabad helyet a termék oldalfalainal, ne helyezzen
a termék felé olyan anyagot, amely nem all ellen a magas hémérsékletnek. Ez lehetévé
teszi a megfeleld szellézést. Ne helyezze peremhez, pl. asztal pereméhez kdzel. Ne helyez-
ze a terméket gyulékony anyagok, pl. fliggonyok vagy sotétiték kozelébe. Ne helyezzen a
termék felé semmilyen elektromos készulléket. Miikodés kdzben vizg6z keletkezik, amely
rovidzérlatot okozhat az elektromos rendszerekben, valamint dramttéshez is vezethet. Tilos
a termékben barmilyen lyukat furni, valamint az Utmutatéban feltiintetetteken tdl modositani.
A terméket kizarolag lehlilt allapotban szabad athelyezni, a haznal fogva. Tilos a tapkabel
meghuzasaval athelyezni a terméket. A h6mérséklet a termék belizemelésének és haszna-
latanak helyén legyen +10 °C és +38 °C fok kdzotti, a vizlecsapddas nélkiili relativ paratar-
talom pedig ne haladja meg a 90%-ot.

E R EDET I UTAS I T A s



HU

Ajénlasok a termek aramhoz valo csatlakoztatéasaval kapcsolatban

Atermék dramba helyezése el6tt gy6zédjon meg, hogy az aramforras fesziiltsége, frekven-
ciaja és hatasfoka megfelel-e a termék adattablajan feltlintetett értékeknek. A dugdnak illesz-
kednie kell az aljzathoz. Tilos a dugd barmilyen nemi{ modositasa. A terméket kbzvetlendl
egy egyaljzatos elektromos konnektorhoz kell csatlakoztatni. Tilos hosszabbitok, elosztok
és dupla aljzatok hasznélata. A betaplald halozat aramkore rendelkezzen foldeléssel és egy
legalabb 16 A-es biztositékkal. Kerllje a tapkabel éles peremekkel vagy forrd targyakkal és
feluletekkel vald érintkezését. Atermék hasznalatakor a haldzati kabel legyen mindig teliesen
kiegyenesitve és Ugy elhelyezve, hogy ne akadalyozza a termék biztonsagos hasznalatat. A
halozati kabel nem jelenthet botlasveszélyt. A halézati dugaszoldaljzat legyen olyan helyen,
hogy mindig lehetséges legyen a termék haldzati kabelének gyors kihuzasa. A héldzati ka-
bel dugaszat mindig a dugasznal, soha ne a vezetéknél fogva hiizza ki. Ha a hélozati kabel
vagy a dugasz megseértl, azonnal ki kell hizni az arambdl, és csere céljabdl fel kell venni
a kapcsolatot a gyartd hivatalos szervizével. Ne hasznalja a készuléket, ha a halézati kabel
vagy a dugasz seértilt. A tapvezeték és a dugd nem javithato, ezeknek az alkatrészeknek a
sérulésekor mindig Uj, sérilésmentes alkatrészt kell beszerelni. A tapkabel dugdval egyutt
torténd cseréjét a gyarto hivatalos szervizének kell végrehaitania.

A termék hasznalatara vonatkozo ajanlasok

FIGYELEM! A sut6lap fellilete a hasznalatot kovetden forrd lehet. Nem szabad hozzanyul-
ni, mivel az égési sérléseket okozhat. Varja meg, hogy a sitélap lehlilion. Olyan ételek
elkészitésekor, amelyek a hékezelés soran forr ételdarabok kidobasaval jarhatnak, viseljen
megfeleld, égési sérilés ellen védelmet nyujtd személyi védéfelszerelést. Gy6zédjon meg
arrol, hogy a padid a készulék kozelében nem csuszik. Ez segit megel6zni a megesuszast,
mely komoly sérilléshez vezethet. Etelek elkészitésekor folyamatosan felligyelje a folyama-
tot és ne hagyja, hogy az étel odaégjen. A feliigyelet nélkil hagyott étel odaéghet és ezal-
tal tiizet vagy komoly égési sérliléseket okozhat. Az ételek elkészitésekor kizérolag fabol
vagy milanyagbol készlilt eszkdzzel érintse meg a sutblap fellletét. Ezek az eszkdzok ellen
kell hogy allianak a sttblap hémérsékletének. Tilos az ételt kézzel levenni és felhelyezni a
sUtélapra. Ha az étel elkészitését kdvetden a sitblapon ételmaradvanyok maradnak, a ké-
vetkez6 étel elkészitése el6tt tavolitsa azokat el. Az ételmaradvanyok odaéghetnek, fiist és
kellemetlen szag keletkezhet, valamint az elkészitett étel ize is megvaltozhat. Tlz kialakula-
sahoz is vezethetnek. Az ételmaradvanyok eltavolitasahoz fabol vagy mianyagbdl kész(lt
eszkozt hasznéljon, mely ellenall a stitélap hémérsékletének. Ne hasznaljon éles és fémbdl
készUlt eszkozt. Az ilyen eszkozok felsérthetik a sttlap feluletét. Ha az étel elkészitéséhez
zsirra van szlikség, puha ecsettel kenje azt szét a sit6lap fellletén. A termék nem hasznél-
hat ételek bd zsirban val6 sitésére.

AKESZULEK HASZNALATA

A termék (izembe helyezése, bekapcsolésa és hasznalata

Csomagolja ki a terméket és tavolitsa el a csomagolast. Ajanlott megdrizni a csomagolast, mivel az a termék késdbbi szallitdsa

vagy térolasa soran jol j6het.
Aterméket a ,Késziilék karbantartasa” fejezetben talalhaté Gtmutaténak megfelel6en készitse elé.
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A készilék fedélretesszel van ellatva. Ha a fedél lehajtasa utan a retesz LOCK (1l) helyzetbe kerll, a fedél zart helyzetben rete-
szelve van. A retesz OPEN (I1) helyzetbe allitdsakor szabadon kinyithaté és zarhaté a fedél.

Ha a fedél felnyitasakor a reteszt LOW vagy HIGH (Il) helyzetbe éllitja, az nem fog teljesen lezarddni, és a felsd sutdlap bizonyos
tavolsagra marad az als¢ sit6laptdl. LOW helyzetben alacsonyabban, HIGH helyzetben pedig magasabban.

A fedélnyitd retesz gombjanak (IV) lenyomasa utan a fedél 180 fokban kinyithatd, ami lehet6vé teszi a sutélap felliletének meg-
duplazasat (V). A fedél fogantyuja ebben az esetben a fedél alapjaként funkcional.

A grill egy kihtizhatd csepegtetd talcaval rendelkezik, mely lehetévé teszi pl. az ételbdl kifolyd zsir felfogasat. A talca az erre a
célra kialakitott nyilasba tolhato be, a késziilék alapjaban (VI). A siitélap pereme egy helyen meg van szakitva (VIl), ami lehetévé
teszi a zsir lefolyasat a talcaba. A fedél teljes felnyitasa esetén Ugyeljen arra, hogy a csepegtetd talca mindkét sitélap peremének
megszakitasa alatt legyen.

FIGYELEM! A felforrésodott fedél kinyitasakor kilénGsen dvatosan jarjon el. Viselien magas hémérséklet ellen védelmet nyuijto
védokesztyit.

Miutan a tapkabelt bedugta a konnektorba, a kezel6panel 6sszes visszajelz6 lampaja rovid ideig vilagitani fog, majd a hattérvila-
gitas kikapcsol, kivéve a kapcsologomb és a POWER visszajelz6 lampat, amelyek villogni fognak. Ez azt jelenti, hogy a kész(ilék
aram alatt van.

Akezelépanel érintds, elegendd a gyenge megérintése az adott gombhoz rendelt funkcid be- és kikapcsolasahoz.

A kapcsolo ismételt megnyomasa utén a vilagitas allando lesz. A hémérséklet (TEMP) és az élelmiszer-szimbdlumokkal ellatott
visszajelz6k is vilagitani fognak: steak, csirke, hal, szendvics, hamburger. A késziilék készen all a mikodési paraméterek kiva-
lasztaséra.

Hasznalhatja a programokat, vagy kézzel is beallithatja a paramétereket.

A programok hasznalatakor nyomja meg a gombot a kivalasztott ételtipussal, majd nyomja meg az OK gombot, vagy varjon
néhany masodpercet az adott izemmod automatikus elinditdsaig. Csak a kivalasztott program gombja fog vilagitani, és az adott
munkamodnak megfelelé hdmérséklet jelenik meg. Zarja le a grill fedelét, a grill melegedni kezd, ami a beallitott hémérséklettdl
és a kornyezeti hdmérséklettdl fiiggden akar 8 percig is eltarthat.

A POWER Idmpa pirosan villogni fog. A felfiités befejezése utan a POWER lampa folyamatosan vilagit, a READY visszajelz6
lampa pedig folyamatosan zdlden vilagit. A kijelz6n megjelenik az idd is. Nyissa ki a készilék fedelét, és 6vatosan helyezze ra az
ételt. Zarja le a fedelet, és valassza ki az étel atsutésének fokat a ,+” és - gombok segitségével: RARE - gyengén atsutott, ME-
DIUM - kdzepesen atsiitott, WELL DONE - jol atsiitott. Nyomja meg az OK gombot, és a grill elkezdi a bedllitott paramétereknek
megfeleld siitést. Az id6zitd megkezdi a visszaszamlalast. A siités befejezése utén a készillék haromszor hangjelzést ad, ledllitja
a flitést, és készenléti izemmaddba kapcsol. APOWER jelz6ldmpa pirosan villog, a tébbi lampa pedig kialszik. Nyissa ki a fedelet,
és Ovatosan vegye le az ételt a sttélaprol.

Atablazat az egyes programok paramétereit mutatja.

o . 1d6 (perc:mésodperc)

Etel tipusa Hémérséklet RARE MEDIUM WELL DONE
Steak 230°C 2:30 3:30 5:00
Csirke 220°C 3:20 5:00 7:00

Hal 200 °C - 4:30 6:00

Szendvics 210°C 2:30 3:30 4:30

Hamburger 220°C 3:00 4:00 5:00

Kézi beallitas esetén allitsa be az lizemi hémérsékletet a ,+" és ,-” gombok segitségével, majd nyomja meg az OK gombot, vagy
varjon néhany masodpercet, amig a felfiités automatikusan elindul. Zarja le a grill fedelét, a grill melegedni kezd, ami a beallitott
hémérséklettdl és a kornyezeti hémérséklettdl fliggden akar 8 percig is eltarthat. Ha mddositani szeretné a hémérsékletet, nyomja
meg a TEMP gombot, és médositsa a ,+" és ,-” gombokkal.

A POWER lampa pirosan villogni fog. A felfiités befejezése utdn a POWER ldmpa folyamatosan vilagit, a READY visszajelz6
lampa pedig folyamatosan zdlden vilagit. Nyissa ki a készulék fedelét, és évatosan helyezze ra az ételt. Zarja be a fedelet, és
nyomja meg a TIMER gombot, majd a ,+" és ,-" gombokkal allitsa be a mikodési id6t percekben és masodpercekben. Az idd
bedllitdsa utan nyomja meg az OK gombot az étel stitésének megkezdéséhez. Az id6zitd megkezdi a visszaszamlalast. Az id6
maddositasahoz nyomja meg ismét a TIMER gombot, és allitsa be az idét a ,+" és ,-” gombokkal. A siités befejezése utan a készii-
lék haromszor hangjelzést ad, ledllitja a fitést, és készenléti izemmaodba kapcsol. A POWER jelzéldampa pirosan villog, a tobbi
lampa pedig kialszik. Nyissa ki a fedelet, és dvatosan vegye le az ételt a sitdlaprol.

Akészilék a hémérsékletszabalyozd forgatdgombbal kapcsolhato be. A forgatégomb iitkdzésig valo elforgatasa a ,Min” iranyba
ésa 0" jeloléssel ellatott allasba vald kapcsolasa leéllitja a sitélap melegitését.

Atermék dramforrashoz vald csatlakoztatasat kovetden kigyullad a ,Power” Iampa, mely a tapellatas helyességére utal. A hémérsék-
letszabalyozé forgatdgomb elforgatasa a maximalis hémérsékletet jelzé ,Max” iranyba Megkezdddik a stitélap felmelegitése, melyet
a ,Ready” jelz6ldmpa kigyulladasa jelez. Amikor a sut6lap eléri a bedllitott hémérsékletet, a ,Ready” visszajelzd lampa kialszik.
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Atermék egy beépitett termosztattal rendelkezik, mely lehet6vé teszi a megadott hémérséklet automatikus megtartasat. A siitélap
felmelegitési folyamatat mindig a ,Ready” lampa kigyulladasa jelzi.

A fitdelem bekapcsolasanak gyakorisagat a beallitott hémérséklet és a kdrnyezeti hémérséklet befolyasolja. Minél nagyobb a
bedllitott hémérséklet és minél alacsonyabb a komyezeti hémérséklet, annal gyakrabban fog a fiitéelem bekapcsolni.

Asiitélap magas hémérsékletet ér el, a fedetlen testrésszel vald érintkezése komoly égési sériilést okozhat. Az étel elkészitésekor
legyen dvatos, ne érjen hozza a siitélaphoz, az elkészités alatt all6 ételt pedig megfeleld eszkézokkel, pl. miianyagbdl vagy fabdl
késziilt csipesszel vagy lapattal érintse meg.

Az eszkozt Ugy valassza ki, hogy az ellenélljon a siitélap altal elért hémérsékletnek. Ne hasznaljon fémbdl készilt vagy éles
perem(i eszkdzt. Az ilyen eszkdzok felsérthetik a stitélap feliiletét.

Akészlilék kétféle védelemmel rendelkezik. Ha a felhasznald nem nyomja meg semelyik gombot, a készUlék 60 perccel az utolsd
gomblenyomas utan automatikusan kikapcsol. A kikapcsolast az dsszes gomb és lampa vilagitasa, valamint harom hangjelzés
jelez.

Akész(ilék automatikusan kikapcsol, ha a hémérséklet-érzékelék rendellenességet észlelnek. Ebben az esetben az 6sszes gomb
vilagit, és folyamatos sipolas hallhato.

Termék karbantartdsa

FIGYELEM! A terméken csak akkor szabad karbantartasi munkalatot végezni, ha az nincs dramforrashoz csatlakoztatva. E célbl
huzza ki a tapkabel dugéjat az elektromos aljzatbdl.

A termék kozvetlenil a sit6lapra helyezett étel elkészitésére szolgal, ezért megfeleld higiéniai koriilményeket kell biztositani,
hogy az étel elkészitése biztonsagos legyen.

Mindkét stitélap levehet6 az alaprdl és a fedélrdl. A siit6lap a reteszeldgomb megnyomasaval tavolithato el az alaprdl. Mindkét
sttélap mosogatogépben tisztithato. A stitblapokat csak teljesen szarazon lehet beszerelni. A lap hatoldalan bemélyedések talal-
hatok, amelyeket be kel illeszteni a haz és a fedél kampaéiba (VIII). Ezutan nyomja le az eliilsé peremét a retesz aktivalasahoz. A
megfeleléen felszerelt sit6lap csak a retesz kioldasaval vehetd ki.

Asiitélap a szallitas és raktarozas idejére konzervaldszerrel védhetd. Az els6 hasznélat el6tt, a tisztitast kovetden melegitse fel a
slitélapot maximalis hémérsékletre és varja meg, hogy a konzervaldszer maradéktalanul elparologjon. A parolgé konzervalészer
fust keletkezéséhez vezethet, ez természetes jelenségnek szamit. A fentiekre vald tekintettel a konzervaldszer eltavolitasat haté-
kony szell6zéssel rendelkezd helyiségben végezze el. Ne 1élegezze be a parolgo tartdsitdszert.

A parologtatast kdvetden a fiist elall, hiizza ki a terméket az arambol, varja meg, hogy a siitélap teljesen leh(iljon és ismét tisztitsa
meg a sltdlap feliletét tisztitoszerrel. Csak ezt kdvetden hasznalja a sut6lapot étel elkészitésére.

Asitdlapot és a termék egyéb részeit gyengéd mososzeres vizben atitatott szivaccsal mossa. A tisztitdszeres viz maradvanyait
vizben atitatott torlékenddvel tavolitsa el. A termék tisztitasat kdvetden torélje azt szarazra. A siit6lapot minden hasznélat utan
tisztitsa le a teljes lehilést kdvetben. Tavolitsa el a slitélaprol az esetleges ételmaradvanyokat, ez megakadalyozza az odaégé-
stiket a kdvetkez6 hasznalat soran, tovabba megakadalyozza a termék hatékonysaganak csokkenését.

Tisztitaskor ne hasznaljon olddszert, mard hatasu szert, alkoholt, benzint vagy surolé hatasu szert.

A szell6zényilasokat porszivoval tisztitsa.

Figyelem! Soha ne meritse a terméket vizbe vagy egyéb folyadékba.

A csepegtetd talcat tisztitas el6tt vegye ki a termékbdl és mossa meg folydviz alatt mosészerrel, vagy helyezze mosogatogépbe.

Termék tarolasa

Ha a termék hosszabb ideig haszndlaton kivil marad, huizza ki az arambdl.

Aterméket portdl, szennyez6déstdl és nedvességtdl védett helyen tarolja. Ajanlott a terméket a gyari csomagolasban tarolni.
Akésziléket munkavégzési helyzetben tarolja. Ne rakasolja a készuléket. Tarolaskor ne helyezzen semmit a termék tetejére.

MUSZAKI ADATOK

Paraméter Mértékegység Erték
Kataldgusszam 67450
Neévleges fesziiltség [V~] 220 - 240
Névleges frekvencia [Hz] 50/60
Névleges teljesitmény W] 2000
Erintésvédelmi osztaly |
Siitélap mérete [mm] 290 x 230
Netto témeg [kg] 29
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SPECIFICATIA APARATULUI
Gratarul electric este un aparat destinat incalzirii, gatirii si prepararii unor alimente care necesita procesare termica. Datoritd ga-
mei largi si reglarii fine a temperaturii, puteti ajusta parametrii de lucru ai aparatului in conformitate cu necesitatile dumneavoastra.

Acest aparat nu este destinat aplicatiilor comerciale. Functionarea corects, fiabila si sigura a aparatului depinde de utilizarea sa
corectd, prin urmare ar trebui sa

Cititi intregul manual cu instructiuni inainte de prima utilizare a aparatului si pastrati-l pentru consultare ulterioara.

Furnizorul nu este responsabil pentru nicio dauna cauzata de utilizarea necorespunzatoare a aparatului sau nerespectarea regu-
lamentelor de siguranta si a recomandarilor din acest manual. Utilizarea aparatului pentru alte scopuri in afara celor pentru care
este destinat poate duce la pierderea drepturilor de garantie ale utilizatorului.

ECHIPAMENT

Aparatul este livrat in stare completa si nu necesitd montare. Cu toate acestea, inainte de utilizarea aparatului, este necesar sa
indepartati toate elementele de ambalaj si transport. Sunt necesare de asemenea activitétile pregatitoare descrise mai incolo in
acest manual.

INSTRUCTIUNI GENERALE PENTRU UTILIZARE

Aparatul a fost proiectat pentru utilizare casnica si este interzisa utilizarea sa in aplicatii co-
merciale, de exemplu in unitéti de catering. Aparatul este destinat exclusiv utilizérii la interior.
Nu-l expuneti la ploaie sau alte forme de precipitatii. Aparatul poate fi folosit doar pentru
incalzirea alimentelor plasate direct pe plita. Este interzis sa folositi aparatul in alt mod, de
exemplu pentru incalzirea alimentelor aflate in interiorul unui vas. Este interzis sa reparati,
demontati sau modificati aparatul cu mijloace proprii. Toate reparatiile efectuate asupra apa-
ratului trebuie facute la un centru de service autorizat. Tineti aparatul sub observatie con-
stanta in timpul functionarii. AVERTIZARE! In timpul functionrii, aparatul se incalzeste la
temperatura ridicatd, nu atingeti plita sau pereji sai in timpul functionarii deoarece se pot
produce arsuri grave. Acest aparat poate fi folosit de catre copii in varsta de minim 8 ani si de
orice persoand cu abilitati fizice sau mentale reduse sau de persoane care nu detin experien-
ta si nu sunt familiarizate cu aparatul decét daca sunt supravegheate sau daca li se asigura
Instruire in legatura cu utilizarea in conditii de siguranta a aparatului astfel incét sa inteleaga
posibilele pericole legate de utilizare. Copiii nu trebuie sa se joace cu aparatul. Copiii nesu-
pravegheati nu trebuie sa efectueze curatarea sau intretinerea aparatului.

Recomandari pentru transportul Si instalarea aparatului.

Aparatul trebuie plasat doar pe o suprafata plata, dreapta si neinflamabild. Suprafata trebuie
sa poata suporta greutatea aparatului in sine si a alimentelor plasate pe el. Asigurati-va ca
exista o distantd minima de 10 cm in jurul peretilor laterali ai aparatului si nu puneti deasupra
aparatului materiale care nu sunt rezistente la temperatura ridicata. Aceasta va permite ven-
tilatia corespunzatoare a gratarului. Nu puneti gratarul in apropierea marginii, de exemplu,
pe 0 masa . Nu puneti aparatul aproape de materiale inflamabile, de exemplu, perdele sau
draperii. Deasupra aparatulw nu trebuie amplasat niciun fel de aparate electrice. In timpul
functionarii se degaja vapori, care pot provoca scurtcircuit in instalatia electrica si electrocu-
tare. Este interzis sa dati gauri in aparat si sa faceti orice modificari care nu sunt descrise in
acest manual. Deplasati aparatul doar dupa récire, tinand de carcasa. Nu deplasati aparatul
tragand de cablul de alimentare. Temperatura la locul de instalare si functionare a aparatului
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trebuie sa fie in domeniul + 10 °C pana la +38 °C, umiditatea relativa trebuie sa fie sub 90%
fara condensarea vaporilor de apa.

Instructiuni pentru conectarea aparatului la sursa de alimentare electrica

inainte de conectarea aparatului la refeaua electrica, trebuie sa va asigurati ca tensiunea,
frecventa si performantele retelei corespund valorilor de pe placa de identificare a aparatului.
Stecherul de la cablul electric trebuie s& se potriveasca in priza. Este interzis s& modificati
stecherul in orice mod. Aparatul trebuie conectat direct la o priza simpla de perete a retelei
electrice. Este interzis sa folositi prelungitoare, triplu-stechere sau prize duble. Reteaua de
alimentare electrica trebuie echlpata cu sigurantg de 16 A. Evitati contactul cablului electric
cu muchii ascutite, obiecte si suprafete fierbinti. In timpul functlonaru cablul de alimentare
trebuie s fie intotdeauna ntins complet Si p02|t|a sa trebuie aleas3 astfel incat cablul de
alimentare sa nu devina un obstacol timpul utilizarii. Cablul electric trebuie plasat astfel incat
sa nu prezinte risc de impiedicare. Priza electrica de alimentare trebuie amplasata intr-o
pozitie unde este intotdeauna posibil s& scoateti rapid stecherul cablului de alimentare din
priza. Trageti intotdeauna stecherul din priza tindnd doar de carcasa, niciodata nu trageti de
cablu. Daca cablul electric sau stecherul sunt deteriorate, trebuie sa deconectati imediat de
la retea si sa contactati centrul de service autorizat al producatorului pentru inlocuirea lor. Nu
folositi aparatul cu cablu sau stecher deteriorate. Cablul de alimentare si stecherul cablului
de alimentare nu se pot repara si trebuie sa le inlocuiti cu un cablu de alimentare nou dacé
aceste componente sunt deteriorate. Toate reparatiile sau inlocuirile cablului de alimentare si
stecherului trebuie facute la un centru de service autorizat al producéatorului.

Recomandéri pentru utilizarea aparatului

AVERTIZARE! Suprafata plitei poate fi fierbinte dupa utilizare. Nu il atingeti, deoarece poate
provoca arsuri grave. Lasati plita s& se raceasca. La prepararea alimentelor care pot impros-
ca fragmente fierbinti trebuie sa purtati echipament individual de protectie pentru protectie
impotriva arsurilor. Asigurati-va ca pardoseala in vecinatatea aparatului nu este alunecoasa.
Aceasta va reduce riscul de alunecare, care poate cauza accidente grave. Tineti sub obser-
vatie permanent alimentele pentru a preveni arderea lor in timpul preparérii. Daca nu sunt
supravegheate, alimentele se pot arde, provocand incendii si arsuri grave. La prepararea
alimentelor, atingeti suprafata plitei doar cu ustensile din metal sau lemn. Ustensilele tre-
buie sa poata rezista la temperatura generata de plita. Este interzis sa scoateti sau aranjai
alimentele folosind mainile. In cazul in care raman alimente pe plita in timpul sau dupa pre-
parare, indepértati resturile inainte de pregatirea altor alimente. Resturile de alimente se pot
arde, provocand fum, miros neplacut si afectand gustul alimentelor preparate. De asemenea
ele pot provoca un incendiu. Pentru indepartarea lor, folositi instrumente din lemn sau plastic
rezistente la temperatura generata de plita. Nu folositi obiecte ascutite pentru curétare. Une-
le ustensile pot deteriora suprafata plitei. In cazul in care prepararea alimentelor necesité
utilizarea uleiului, intindeti-l pe suprafata plitei cu o perie moale. Aparatul nu poate fi folosit
pentru prepararea alimentelor prin prajire in baie de ulei.
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UTILIZAREA APARATULUI

Instalarea, pornirea si utilizarea aparatului

Produsul trebuie dezambalat si toate componentele ambalajului trebuie indepartate complet. Se recomanda sa pastrati ambalajul,
el poate fi util la transportul si depozitarea ulterioaré a aparatului.

Pregétiti aparatul in conformitate cu instructiunile de la punctul ,Intretinerea aparatului”.

Aparatul are o inchizatoare pentru capac. Daca inchizatoarea este deplasatd pe pozitia LOCK (1) c&nd capacul este inchis, acest
lucru indica faptul ca capacul este in pozitia inchisa. Prin plasarea inchizatorii pe pozitia OPEN (Il), se poate inchide si deschide
liber capacul.

Prin plasarea inchizatorii pe pozitia LOW sau HIGH (lll) cand capacul este deschis, el nu se va inchide complet si plita superioara
va ramane la anumita distanta fata de plita inferioara. Mai coboréta in cazul LOW si mai ridicaté in cazul HIGH.

Dupa apasarea si tinerea apasata a butonului de deschidere a capacului (V) este posibil sa deschideti capacul la un unghi de 180
de grade, ceea ce face posibil sa se dubleze suprafata plitei (V). Atunci, manerul capacului functioneaza ca o baza pentru capac.
Grétarul are o tava de scurgere care permite pastrarea temporard a grésimii scurse in timpul incalzirii. Tava se introduce intr-un
locas special din baza aparatului (V1). Plita are o fantd in margine (VII) care permite scurgerea grasimii de pe plita in tava. In cazul
in care capacul este complet deschis, asigurati-va ca tava se afla sub fanta ambelor plite.

AVERTIZARE! Trebuie sa procedati cu deosebitd atentie la deschiderea capacului fierbinte. Folositi doar manusi care protejeaza
mpotriva efectelor temperaturii ridicate.

Cand cablul de alimentare este introdus in priza, toate Idmpile de pe panoul de comanda se aprind pentru scurta vreme, apoi se
sting cu exceptia lampii comutatorului si 1dmpii indicatoare de alimentare marcatd cu POWER, care va clipi intermitent. Aceasta
inseamna ca aparatul este alimentat.

Panoul de comanda este sensibil la atingere, cu o usoara atingere de buton se porneste sau opreste functia pentru care este
responsabil butonul selectat.

Prin incé o apasare a comutatorului de alimentare de aprinde iluminatul de fundal al afisajului. Indicatoarele de temperatura
(TEMP) si cele marcate cu simboluri alimentare: friptura, pui, peste, sandvis, hamburger se vor aprinde de asemenea. Aparatul
este gata de introducerea parametrilor de lucru.

Puteti folosi programele sau seta manual parametrii.

La utilizarea programelor, apasati butonul cu tipul de alimente ales, apoi apasati butonul OK sau asteptati cateva secunde pentru
pornirea automatd a functionarii in modul respectiv. Doar butonul cu programul de lucru selectat va fi marcat si se va afisa tem-
peratura alocatéd modului de operare respectiv. Inchideti capacul grétarului, gratarul va incepe s& se incalzeascé, ceea ce poate
dura pana la 8 minute n functie de temperatura setata si temperatura ambianta,

Indicatorul “POWER"” va clipi intermitent in culoarea rosie. Cand incalzirea este finalizatd, lampa indicatoare POWER se aprinde
continuu, lampa indicatoare READY va fi aprinsé in culoarea verde. Timpul va apérea pe ecran. Deschideti capacul aparatului si
introduceti cu atentie alimente in el. Inchideti capacul si folositi butoanele marcate cu “+” si “-" pentru a selecta gradul de frigere:
RARE - fript usor, MEDIUM - fript moderat, WELL DONE - fript avansat. Apasati butonul OK, gratarul va incepe sa prepare ali-
mente Tn conformitate cu parametrii setati. Timerul va incepe contorizarea timpului. Cand prepararea este finalizata, aparatul va
emite de trei ori un semnal acustic, va opri incalzirea si se va decupla in modul standby. Lampa indicatoare POWER va incepe sé&
clipeasca in culoarea rosie si celelalte 1ampi se sting. Deschideti cu atentie capacul si scoateti alimentele de pe plité.

Tabelul arata parametrii fiecarui program.

) ' Timp (minute:secunde)
Tip de alimente Temperatura RARE MEDIUM WELL DONE
Friptura 230°C 2:30 03:30 05:00
Pui 220°C 03:20 05:00 07:00
Peste 200 °C - 04:30 06:00
Sandwich 210°C 2:30 03:30 04:30
Hamburger 220°C 03:00 04:00 05:00

Tn cazul setérilor manuale, folositi butoanele marcate cu ,+" i ,-” pentru a seta temperatura de lucru, apoi apésati butonul OK sau
asteptati cateva secunde pané ce incalzirea porneste automat. Inchideti capacul gratarului, gratarul va incepe sd se incalzeasca,
ceea ce poate dura pana la 8 minute in functie de temperatura setata si temperatura ambianta, Daca vreti s modificati tempera-
tura, apasati butonul marcat TEMP si setati temperatura folosind butoanele “+" si *-".

Indicatorul “POWER” va clipi intermitent in culoarea rosie. Cand incalzirea este finalizata, lampa indicatoare POWER se aprinde
continuu, lampa indicatoare READY va fi aprinsa in culoarea verde. Deschideti capacul aparatului si introduceti cu atentie alimente
in el. Inchideti capacul si apasati butonul TIMER apoi folositi tastele ,+" si ,-” pentru a seta timpul de functionare in minute si secun-
de. Dupa setarea timpului, apasati butonul OK pentru a incepe frigerea alimentelor. Timerul va incepe contorizarea timpului. Pentru
modificarea timpului, apasati butonul TIMER din nou si folositi tastele ,+" si ,-" din nou pentru a ajusta ora. Cand prepararea este
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finalizata, aparatul va emite de trei ori un semnal acustic, va opri incélzirea si se va decupla in modul standby. Lampa POWER va
incepe s clipeasca in culoarea rosie si celelalte [dmpi se sting. Deschideti cu atentie capacul si scoateti alimentele de pe plita.
Aparatul se activeaza prin intermediul unui buton de reglare a temperaturii Rotirea butonului pana la limitd in sensul semnului de
temperatura “Min” si setarea sa in pozitia marcata cu “0” duce la oprirea plitei electrice.

Céand produsul este conectat la sursa de alimentare electrica, lampa indicatoare cu marcajul ,Power” se aprinde, ceea ce inseam-
na ca aparatul este alimentat corespunzator. Rotiti butonul de reglare a temperaturii in sensul marcajul de temperatura maxima
“Max’. Incheierea procesului de incalzire va fi indicat de lampa indicatoare ,Ready”. Cand plita este incalzitd la temperatura
setatd, lampa indicatoare ,Ready” se stinge.

Aparatul are un termostat integrat care permite mentinerea automata a temperaturii setate. De fiecare data cand plita incepe
incalzirea, indicatorul ,Ready” se aprinde.

Frecventa cu care se cupleaza incalzirea este determinatd de temperatura setata si temperatura ambianta. Cu cét temperatura
setatd este mai mare si temperatura ambianta este mai mic&, cu atat mai frecvent se porneste incélzirea.

Plita se incalzeste pana la temperaturé ridicata, contactul cu parti neprotejate ale corpului poate duce la accidente grave. La pre-
pararea alimentelor trebuie s aveti grija s& nu atingeti plita, iar alimentele trebuie manevrate cu ustensile adecvate, de exemplu
clesti sau palete din plastic sau lemn.

La selectarea ustensilelor, este important s& luati In considerare dac ele pot suporta temperatura generaté de plita. Nu folositi
instrumente metalice cu margini ascutite. Unele ustensile pot deteriora suprafata plitei.

Aparatul are dou tipuri de protectie. Tn cazul in care utilizatorul nu foloseste niciun buton, aparatul se opreste automat la 60 de
minute de la ultima apésare a butonului. Decuplarea va fiindicata prin iluminarea tuturor butoanelor si l&mpilor si printr-un semnal
sonor repetat de trei ori.

Aparatul se va opri automat de asemenea in cazul in care detecteaza nereguli de la senzorii de temperatura. In cazul acesta toate
butoanele sunt evidentiate si se aude un sunet continuu.

Intretinerea aparatului

ATENTIE! Toate operatiile de intretinere trebuie facute cand alimentarea electricé a aparatului este oprita. Pentru aceasta, scoa-
teti stecherul cablului de alimentare din priza de retea.

Aparatul se foloseste pentru a prepara alimentele plasate direct pe plitd, astfel incét trebuie sa aveti grija s& mentineti igiena
corespunzatoare pentru ca prepararea sd se faca in conditii de siguranta.

Ambele plite se pot detasa de baza si capac. Prin apasarea butonului de inchidere a plitei, aceasta se poate desprinde de baza.
Ambele plite se pot spala in masina de spalat vase. Plitele trebuie montate pe aparatul aflat in stare complet uscatd. Marginea
posterioard a placii are profiluri care trebuie introduse in carligele din carcasa si capac (VIIl). Apoi apasati in jos pe marginea
frontala pentru a activa inchizatoarea. Cand este corect instalata, plita nu poate fiscoasd in alt mod decét eliberand inchizétoarea.
Plita poate sa fie protejata cu un agent de conservare pentru transport si depozitare. Inainte de prima utilizare, dupa curatare,
incalziti plita la temperaturd maxima si lasati s& se evapore toate resturile de agent de conservare. Evaporarea agentulu| de
conservare poate duce la degajarea de fum, ceea ce este un fenomen normal. Prin urmare, evaporarea trebuie efectuata intr-un
loc cu ventilatie corespunzatoare. Nu inhalati vaporii de agent de conservare.

Dupa ce evaporarea se incheie si nu mai iese fum, deconectati aparatul de la sursa de alimentare electricd, asteptati ca plita
sa se raceasca complet si curatati-o din nou cu un agent de curatare. Doar dupd curatarea plitei, aceasta se poate folosi pentru
prepararea alimentelor.

Curatati plita si alte parti ale aparatului cu o laveta muiata in solutie apoasa a unui detergent neagresiv. Indepartatl orice reziduuri
de agent de curatare cu o laveta moale, usor muiaté in apa curata. Dupa curatare, uscati aparatul prin stergere. Plita trebuie
curatata dupa fiecare utilizare; asteptati pana ce se raceste complet. Curatati orice resturi de alimente pentru a preveni arderea
lor la utilizarea urmatoare si pentru a preveni afectarea performantelor aparatului.

Nu folositi agenti caustici, solventi, alcool, benzina sau abrazivi pentru curatarea aparatului.

Curatati orificiile de ventilatie cu un aspirator.

Atentie! Nu cufundati niciodata aparatul in apa sau alte lichide.

Tava de scurgere trebuie scoasa din unitate si curatatd cu detergent de vase lichid sub apa curentd sau intr-o magina de spalat vase.

Depozitare

Daca aparatul nu este folosit pe o perioadd mai indelungata, deconectati-l de la sursa de alimentare.

La depozitare, tineti aparatul in interior si asigurati-va c& nu este expus la praf, murdarie sau umiditate. Se recomanda s& pastrati
aparatul in ambalajul original.

Depozitati aparatul in pozitia sa de lucru. Nu stivuiti aparatul in straturi suprapuse. Nu puneti nimic deasupra produsului in timpul
depozitarii.
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DATE TEHNICE
Parametru Unitate Valoare
Nr. piesa 67450
Tensiune nominala [V~] 220 - 240
Frecventd nominala [Hz] 50/60
Putere nominala w] 2000
Clasa de izolatie |
Dimensiunea plitei [mm] 290 x 230
Masa neta [ka] 29
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CARACTERISTICAS DE LA UNIDAD
La parrilla eléctrica un aparato disefiado para calentar, tostar y preparar platos que requieren tratamiento térmico. Gracias al
control de temperatura suave en un amplio rango, se pueden ajustar los parametros de funcionamiento del aparato a las nece-

sidades del usuario. El producto no esta destinado a uso comercial. Un trabajo correcto, fiable y seguro del aparato depende de
su operacion adecuada, por lo tanto:

Antes de empezar a usar el dispositivo lea todo el manual y guardelo para futuras consultas.

El proveedor no se hace responsable de ningun dafio o lesion que resulte del uso inadecuado de la herramienta, del incumpli-
miento de las normas de seguridad y de las recomendaciones de este manual. La utilizacion del producto para fines distintos de
aquellos para los que ha sido concebido anula también los derechos del usuario a la garantia del fabricante y la legal.

EQUIPAMIENTO

El producto se suministra completo y no requiere instalacion. Sin embargo, antes de utilizar el producto, retire todo el embalaje
y las protecciones instaladas para el transporte. También se requieren las operaciones preparatorias que se describen mas
adelante en este manual.

INSTRUCCIONES GENERALES DE USO

El producto ha sido disefiado para uso doméstico y no esta permitido su uso en aplicaciones
comerciales, por ejemplo, en establecimientos de restauracion. El aparato esta dedicado
solo al uso en los interiores. No exponga el aparato a la lluvia u otras precipitaciones. El apa-
rato se utiliza Unicamente para el tratamiento térmico de los platos colocados directamente
sobre la placa calefactora. Esta prohibido utilizar el aparato de cualquier otra manera, por
ejemplo, como calentador para los productos colocados en un recipiente. Esté prohibido
reparar, desmontar o modificar el producto por su propia cuenta. Todas las reparaciones del
producto deben ser realizadas por un centro de servicio autorizado. El producto debe estar
bajo supervision en todo momento durante su funcionamiento. jADVERTENCIA! El produc-
to se calienta hasta una temperatura elevada durante el funcionamiento, no toque la placa
calefactora nilas paredes del producto mientras esté en funcionamiento, dado que esto pue-
de provocar quemaduras graves. Este producto no esta destinado al uso por nifios menores
de 8 afios de edad o personas con capacidades fisicas 0 mentales reducidas, o con falta de
experiencia 0 conocimiento del mismo. A menos que sean supervisados o instruidos para
usar el producto de una manera segura para que los riesgos inherentes al producto sean
comprendidos. Los nifios no deberén jugar con el aparato. Los nifios no supervisados no
deberan hacer limpieza u operaciones de mantenimiento del aparato.

Recomendaciones para el transporte y la instalacion del producto

El producto solo debe colocarse sobre una superficie dura, plana, nivelada y no inflama-
ble. El suelo debe ser capaz de soportar el peso del propio aparato y de los alimentos que
contiene. Asegurese de que haya una distancia minima de 10 cm alrededor de las paredes
laterales del aparato y no coloque materiales no resistentes a altas temperaturas por encima
del mismo. Esto permitira que el producto esté debidamente ventilado. No lo coloque cerca
de los bordes de, por ejemplo, una mesa. No coloque el aparato cerca de materiales infla-
mables, como cortinas o visillos. No cologue ninguin equipo eléctrico por encima del aparato.
Durante el funcionamiento, se libera vapor de agua, lo que puede provocar un cortocircuito
en el sistema eléctrico y provocar una descarga eléctrica. Esta prohibido taladrar cualquier
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agujero en el producto, asi como realizar cualquier otra modificacion del producto que no
esté descrita en el manual. Transporte el aparato solo cuando se haya enfriado agarrandolo
por la carcasa. No mueva el producto tirando del cable de alimentacion. La temperatura
en el lugar de instalacion y la de uso del producto debe estar dentro del rango de +10 °C +
+38 °C, y la humedad relativa debe estar por debajo del 90% sin condensacion de vapor
de agua.

Recomendaciones para la conexion del producto a la red eléctrica

Antes de conectar el producto a la fuente de alimentacion, asegurese de que la tension, fre-
cuencia y capacidad de la fuente de alimentacion corresponden a los valores indicados enla
placa de datos del producto. El enchufe debe encajar en la toma de corriente. Esta prohibido
modificar el enchufe de cualquier manera. El producto debe conectarse directamente a una
toma de corriente individual. Esta prohibido el uso de alargadores, adaptadores y tomas
dobles. El circuito de red de alimentacion debe estar equipado con un cable protector y una
proteccion de 16 A. Evite el contacto entre el cable de alimentacion y los bordes afilados,
los objetos y superficies calientes. Cuando el producto esté en funcionamiento, el cable de
alimentacion debe estar siempre completamente extendido y su posicion debe determinarse
de manera que no obstruya el funcionamiento del producto. El cable de alimentacion no
deberd instalarse de forma que exista riesgo de tropiezo. La toma de corriente debe estar
siempre situada de modo que el enchufe del cable de alimentacion del producto pueda des-
enchufarse rapidamente. Siempre tire del cable de alimentacién por la carcasa del mismo,
nunca por el cable. Si el cable de alimentacion o el enchufe estan dafiados, desconéctelos
inmediatamente de la red eléctrica y pdngase en contacto con un centro de servicio autori-
zado del fabricante para su sustitucion. No utilice el producto con un cable de alimentacion
o enchufe dafiados. El cable de alimentacién o el enchufe no se pueden reparar y deben
sustituirse por nuevos sin defectos si estos componentes estan dafiados. La sustitucion del
cable de alimentacion y del enchufe debe realizarse en un centro de servicio autorizado del
fabricante.

Recomendaciones de uso del aparato

jADVERTENCIA! La superficie de la placa calefactora puede estar caliente después del
uso. No la toque, ya que puede causar quemaduras graves. Deje enfriar la placa calefacto-
ra. Cuando se preparan alimentos que pueden esparcir fragmentos de alimentos calientes,
se debe usar equipo de proteccion personal para protegerse contra quemaduras. Asegure-
se de que el piso cerca del aparato no esté resbaladizo. Con esto se evita que se resbale,
lo que puede causar lesiones graves. Durante la preparacion de los platos, obsérvelos en
todo momento y evite que se quemen. Los alimentos que se dejan desatendidos pueden
quemarse, lo que puede causar incendios y quemaduras graves. Cuando prepare alimen-
tos, toque la superficie de la placa solo con utensilios hechos de madera o plastico. Los
utensilios deben ser capaces de soportar la temperatura generada por la placa calefactora.
Esta prohibido quitar y poner los platos con la mano. Si queda algun alimento en la placa
calefactora durante o después de la preparacion, retire todos los restos de comida antes
de preparar otro plato. Los restos de comida pueden quemarse, causando humo, olores
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desagradables y afectando el sabor de la comida que se esta preparando. También pueden
ser la causa del incendio. Utilice utensilios de madera o plastico capaces de soportar la
temperatura generada por la placa calefactora. No utilice utensilios afilados o metalicos. Es-
tos utensilios pueden dafiar la superficie de la placa calefactora. Si la preparacion del plato
requiere el uso de grasa, extiéndalo sobre la superficie de la placa calefactora con un cepillo
suave. El aparato no se utiliza para preparar platos fritos con grasa para freir.

OPERACION DE LA UNIDAD

Instalacion, puesta en marcha y mantenimiento del producto

El producto debe ser desembalado, eliminando por completo todos los elementos del embalaje. Se recomienda guardar el em-
balaje, puede ser Util para el posterior transporte y almacenamiento del producto.

Prepare el aparato segun las instrucciones del apartado «Mantenimiento del producto».

El aparato tiene un bloqueo de la tapa. Si el bloqueo se mueve a la posicion LOCK (I1) cuando se cierra la tapa, la tapa se bloquea
en la posicion cerrada. Al girar el bloqueo a la posicion OPEN (Il), se puede abrir y cerrarla libremente.

Si blogueo se gira a la posicion LOW o HIGH (Il) cuando la tapa esta abierta, no se cerrara por completo y la placa calefactora
superior permanecera a una cierta distancia de la inferior: Mas baja en la posicion LOW y mas alta en la posicion HIGH.
Después de pulsar y mantener pulsado el boton de bloqueo de apertura de la tapa (IV), es posible abrir la tapa en un angulo de
180 grados, lo que permite duplicar el area de la placa calefactora (V). El mango de la tapa actlia como base de la tapa.

La parrilla tiene una bandeja recogegrasas extraible que permite almacenar temporalmente, por ejemplo, la grasa derretida de los
alimentos durante el calentamiento. La bandeja se introduce en un lugar especial en la base del aparato (V1). La placa calefactora
tiene un espacio en el borde (VIl), que permite que la grasa fluya desde la misma hasta la bandeja. Si la tapa esta completamente
abierta, asegurese de que la bandeja recogegrasas esté debajo de los huecos de ambas placas calefactoras.

jADVERTENCIA! Se debe tener especial cuidado al abrir la tapa caliente. Use guantes que protejan contra las altas temperaturas.

Después de enchufar el cable de alimentacion a la toma de corriente, todas las luces del panel de control se iluminaran por un
momento, luego las luces de fondo se apagaran, excepto la luz del interruptor y la luz indicadora POWER de alimentacion, que
parpadeara. Esto significa que el aparato esta conectado a la alimentacion.

El panel de control es tactil, solo un ligero toque de un botén para iniciar o detener la funcién del botén seleccionado.

Pulsando de nuevo el interruptor se encendera de forma permanente. También se resaltaran las luces indicadoras de temperatura
(TEMP) y las luces indicadoras con simbolos de alimentos: bistec, pollo, pescado, sandwich, hamburguesa. El aparato esta listo
para introducir los parametros de funcionamiento.

Puede utilizar los programas o configurar los parametros manualmente.

Cuando utilice los programas, pulse el botdn con el tipo de alimento seleccionado y luego el botén OK o espere unos segundos
para el inicio automatico de la operacion en este modo. Solo se resaltara el boton del programa de trabajo seleccionado y se
mostrara la temperatura asignada a este modo de funcionamiento. Cierre la tapa de la parrilla, la parrilla comenzara a calentarse,
lo que puede tardar hasta 8 minutos dependiendo de la temperatura establecida y la temperatura ambiente.

La luz indicadora POWER parpadeara en rojo. Cuando se complete el calentamiento, la luz indicadora POWER se encendera
con luz continua y la luz indicadora verde READY se encendera. También aparecera el tiempo en la pantalla. Abra la tapa del
aparato y cologue cuidadosamente los alimentos sobre ella. Cierre la tapa y utilice los botones «+» y «-» para seleccionar el grado
de fritura del alimento: RARE - poco hecho, MEDIUM - medio hecho, WELL DONE - bien hecho. Pulse el botén OK, la parrilla
comenzara a preparar el plato de acuerdo con los parametros establecidos. El temporizador comenzara a contar hacia atras.
Después de completar la coccion, el aparato sonard tres veces, dejara de calentarse y cambiaré al modo de espera. La luz indica-
dora POWER parpadea enrojo y las otras luces se apagan. Abra la tapa y retire con cuidado los alimentos de la placa calefactora.
La tabla muestra los parametros de cada programa.

) ) Tiempo (minutos:segundos)

Tipo de alimento Temperatura RARE MEDIUM WELL DONE
Bistec 230°C 02:30 03:30 05:00
Pollo 220°C 03:20 05:00 07:00

Pescado 200°C - 04:30 06:00
Séandwich 210°C 02:30 03:30 04:30
Hamburguesa 220°C 03:00 04:00 05:00

En el caso de ajustes manuales, utilice los botones marcados con «+» y «-» para ajustar la temperatura de funcionamiento, a
continuacion, pulse el botdn OK o espere unos segundos hasta que el calentamiento se inicie automaticamente. Cierre la tapa de
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la parrilla, la parrilla comenzara a calentarse, lo que puede tardar hasta 8 minutos dependiendo de la temperatura establecida y
la temperatura ambiente. Si necesita cambiar la temperatura, pulse el boton TEMP y haga el cambio con los botones «+» y «-».
La luz indicadora POWER parpadeara en rojo. Cuando se complete el calentamiento, la luz indicadora POWER se encendera
con luz continua y la luz indicadora verde READY se encendera. Abra la tapa del aparato y coloque cuidadosamente los ali-
mentos sobre ella. Cierre la tapa y pulse el botdn TEMP, a continuacién, utilice los botones «+» y «-» para ajustar el tiempo de
funcionamiento en minutos y segundos. Después de ajustar la hora, pulse el botén OK para comenzar a preparar los alimentos.
El temporizador comenzara a contar hacia atras. Para cambiar el tiempo, pulse de nuevo el boton TEMP y utilice los botones «+»
y «-» para ajustar el tiempo. Después de completar la coccion, el aparato sonara tres veces, dejara de calentarse y cambiara al
modo de espera. La luz indicadora POWER parpadea en rojo y las otras luces se apagan. Abra la tapa y retire con cuidado los
alimentos de la placa calefactora.

El aparato se activa por medio de la perilla de control de temperatura. Girando el control hasta el tope en la direccion de la tem-
peratura minima «Min» y colocandolo en la posicion «0» se desconecta la placa calefactora.

Cuando el producto esta conectado a la fuente de alimentacion, se enciende la luz indicadora «Power», lo que significa que
el aparato esta correctamente alimentado. Gire la perilla de control de temperatura en la direccion de la temperatura méaxima
«Max». Se iniciara el calentamiento de la placa calefactora, lo cual se indicara mediante la luz indicadora «Ready». Cuando la
placa alcance la temperatura establecida, la luz indicadora «Ready» se apagara.

El aparato tiene un termostato incorporado, que permite mantener automaticamente la temperatura establecida. Cada vez que
se calienta la placa, se enciende la luz indicadora «Ready».

La frecuencia con la que se enciende el calefactor depende de la temperatura ajustada y la temperatura ambiente. Cuanto mas
alta sea la temperatura ajustada y mas baja la temperatura ambiente, méas a menudo se encendera el calefactor.

La placa calefactora se calienta a una temperatura elevada, el contacto con un cuerpo desprotegido puede provocar quemaduras
graves. Al preparar los alimentos, se debe tener cuidado de no tocar la placa calefactora, y los alimentos que se vayan a preparar
se deben controlar con utensilios apropiados, por ejemplo, alicates o espatulas de plastico o madera.

Al seleccionar los utensilios, es importante tener en cuenta que deben soportar la temperatura alcanzada por la placa calefactora.
No utilice utensilios metalicos ni utensilios con bordes afilados. Estos utensilios pueden dafiar la superficie de la placa calefactora.

El aparato tiene dos tipos de proteccion. Si el usuario no pulsa ningln botdn, el aparato se apaga automaticamente 60 minutos
después de la Ultima pulsacion del boton. El apagado se indicara mediante la iluminacion de todos los botones y luces y un pitido
que se emite tres veces.

El aparato también se apagara automaticamente si detecta irregularidades procedentes de los sensores de temperatura. En este
caso, se iluminaran todos los botones y se emitira un pitido continuo.

Mantenimiento del aparato

jATENCION! Todas las operaciones de mantenimiento deben realizarse con el aparato desconectado. Para ello, desenchufe el
cable de alimentacion de la toma de corriente.

El aparato se utiliza para preparar alimentos colocados directamente en la placa calefactora, por lo que se debe tener cuidado de
mantener una higiene adecuada para que la preparacion de los alimentos sea segura.

Ambas placas calefactoras se pueden quitar de la base y la tapa. Al pulsar el botdn de cierre de la placa calefactora se puede
refirar de la base. Ambas placas calefactoras son aptas para lavavajillas. Las placas calefactoras deben estar montadas en el
aparato completamente secas. El borde trasero de la placa tiene hendiduras que deben insertarse en los ganchos de la carcasa
y la tapa (VIII). A continuacion, presione hacia abajo en el borde frontal para activar el pestillo. Una placa calefactora instalada
correctamente no se puede quitar excepto soltando el pestillo.

La placa calefactora puede protegerse con un conservante para su transporte y almacenamiento. Antes del primer uso, después
de la limpieza, caliente la placa calefactora a su temperatura maxima y deje evaporar todos los restos del conservante. El con-
servante evaporado puede causar humo, lo que es un fenémeno normal. Por lo tanto, la evaporacién debe llevarse a cabo en un
lugar con una ventilacion eficiente. No inhale los vapores del conservante.

Una vez finalizada la evaporacién, el humo deja de salir, desconecte el aparato de la red eléctrica, espere a que la placa cale-
factora se enfrie completamente y limpie de nuevo la placa con un producto de limpieza. Solo entonces se puede utilizar la placa
calefactora para la preparacion de alimentos.

Limpie la placa calefactora y otras partes del aparato con un pafio empapado en una solucién de agua de un detergente suave.
Elimine los restos de la solucién con un pafio empapado en agua. Después de la limpieza, seque el aparato por completo. La
placa debe limpiarse después de cada uso, esperando a que se enfrie completamente. Limpie todos los restos de comida que
queden en la placa para evitar que se quemen cuando se vuelva a utilizar y que el rendimiento del aparato se vea afectado.

No utilice disolventes, agentes corrosivos, alcohol, gasolina o abrasivos para la limpieza.

Limpie las rejillas de ventilacion con un aspirador.

jAtencion! Nunca sumerja el aparato en agua ni en otro liquido.

La bandeja recogegrasas deben retirarse del aparato y limpiarse con liquido lavavajillas bajo el agua corriente o0 en un lavavajillas
mecanico.
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Almacenamiento del aparato
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Si el aparato no se va a utilizar durante un periodo de tiempo prolongado, desconéctelo de la fuente de alimentacion.
Almacene el aparato en los interiores, no lo exponga al polvo, la suciedad o la humedad. Se recomienda guardar el aparato en

su embalaje original.

Almacene el aparato en su posicion de trabajo. No apile los productos. No coloque nada sobre el producto durante el almace-

namiento.

ESPECIFICACIONES TECNICAS
Pardmetro Unidad de medida Valor
Numero de catélogo 67450
Tension nominal [V~] 220 - 240
Frecuencia nominal [Hz] 50760
Potencia nominal w] 2000
Clase de aislamiento |
Tamafio de la placa calefactora [mm] 290 x 230
Peso neto [kq] 29
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CARACTERISTIQUES DE L’APPAREIL
Le barbecue électrique est un appareil congu pour chauffer, griller et préparer des aliments nécessitant un traitement thermique.
Grace a la régulation en continu de la température sur une large plage, il est possible d'adapter les paramétres de fonctionnement

de l'appareil aux besoins. Cet appareil n'est pas destiné a un usage commercial. Un fonctionnement correct, fiable et sir de
I'appareil dépend de sa bonne utilisation, c'est pourquoi :

Lisez l'intégralité du manuel avant d'utiliser I'appareil et conservez-le.

Le fournisseur ne peut étre tenu responsable des dommages ou des blessures résultant de I'utilisation du produit non conforme
al'usage prévu, du non-respect des consignes de sécurité et des recommandations de ce manuel. L'utilisation de I'appareil a des
fins autres que celles auxquelles il est destiné conduira & I'annulation de la garantie de I'utilisateur et a la révocation des droits
de I'utilisateur conformément au contrat.

EQUIPEMENT

L'appareil est livré complet et ne nécessite pas d’assemblage. Cependant, avant d'utiliser 'appareil, enlevez I'emballage et I'équi-
pement de protection utilisé pendant le transport. Les activités préparatoires décrites plus loin dans ce manuel sont également
nécessaires.

INSTRUCTIONS GENERALES D’UTILISATION

L'appareil a été congu pour un usage domestique et ne doit pas étre utilisé a des fins com-
merciales, par exemple dans des établissements de restauration. L'appareil est congu pour
un usage intérieur uniquement. Ne I'exposez pas a la pluie ou a d'autres précipitations. L'ap-
pareil n'est utilisé que pour le traitement thermique des aliments placés directement sur la
plaque de cuisson. Il est interdit d'utiliser 'appareil d'une autre maniere, par exemple pour
chauffer les produits contenus dans une piece de vaisselle. Il est interdit de réparer, dé-
monter ou modifier 'appareil soi-méme. Toutes les réparations de 'appareil doivent étre
effectuées par un centre de service agréé. L'appareil doit étre gardé sous surveillance en
tout temps pendant le fonctionnement. AVERTISSEMENT ! L'appareil chauffe jusqu'a une
température élevée pendant le fonctionnement, ne touchez pas la plaque de cuisson et les
parois de l'appareil pendant le fonctionnement, cela peut causer de graves brilures. Cet
appareil n'est pas destiné a étre utilisé par des enfants de moins de 8 ans ou des personnes
ayant des capacités physiques ou mentales réduites, ou un manque d’expérience ou de
connaissance de I'équipement. A moins qu'ils ne soient supervisés ou instruits d'utiliser I'ap-
pareil d’'une maniére slre afin que les risques encourus puissent étre compris. Les enfants
ne doivent pas jouer avec cet appareil. Les enfants non surveillés ne doivent pas effectuer le
nettoyage et 'entretien du produit.

Recommandations concernant le transport et le montage de 'appareil

L'appareil ne doit étre posé que sur une surface dure, plane, de niveau et ininflammable. La
base doit pouvoir supporter le poids de 'appareil et de la nourriture qu'il contient. Veillez a ce
qu'il'y ait une distance minimale de 10 cm autour des parois latérales de 'appareil et ne pla-
cez pas de matériaux non résistants aux températures élevées au-dessus de I'appareil. Cela
permettra a l'appareil d'étre correctement ventilé. Ne placez pas 'appareil prés des bords
d’une table, par exemple. Ne placez pas I'appareil a proximité de matériaux inflammables,
tels que rideaux ou stores. Ne placez aucun équipement électrique au-dessus de I'appareil.
Pendant le fonctionnement, de la vapeur d'eau est libérée pouvant causer un court-circuit du
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systeme électrique et causer un choc électrique. Il est interdit de percer des trous dans l'ap-
pareil, ainsi que toute autre modification du produit qui n’est pas décrite dans le manuel. Ne
transportez pas I'appareil que lorsqu'il s'est refroidi en le saisissant par le bas. Ne déplacez
pas I'appareil en tirant sur le cordon d’alimentation. La température sur le lieu de montage et
d'utilisation de 'appareil doit se situer dans la plage de + 10 °C + + 38 °C, et 'humidité relative
doit &tre inférieure & 90 % sans condensation de vapeur d’eau.

Recommandations pour le raccordement de I'appareil & I'alimentation électrique

Avant de raccorder I'appareil a 'alimentation électrique, assurez-vous que la tension, la fré-
quence et la capacité de I'alimentation électrique correspondent aux valeurs indiquées sur la
plaque signalétique de 'appareil. La fiche doit s'insérer dans la prise de courant. Il est interdit
de modifier la fiche de quelque maniére que ce soit. L'appareil doit tre connecté directement
a une seule prise de courant. Il est interdit d'utiliser des rallonges, fiches multiples et prises
doubles. Le circuit secteur doit &tre équipé d'un cordon d'alimentation et d'une protection de
16 A. Evitez tout contact du cordon d'alimentation avec des arétes vives, des objets chauds
ou des surfaces. Lorsque l'appareil est en fonctionnement, le cordon d’alimentation doit tou-
jours étre complétement déployé et sa position doit &tre déterminée de maniére a ne pas en-
traver le fonctionnement de I'appareil. Le cordon d'alimentation doit étre monté de maniere
a éviter tout risque de basculement. La prise de courant doit toujours étre placée de fagon
a ce que la fiche du cordon d’alimentation de I'appareil puisse étre débranchée rapidement.
Tirez toujours le cordon d’alimentation par le boitier de la fiche en le débranchant, jamais par
le cable. Si le cordon d’alimentation ou la fiche est endommagé, débranchez-le immédiate-
ment du secteur et contactez un service agréé du fabricant pour le remplacer. N'utilisez pas
lappareil avec un cordon d’alimentation ou une fiche endommagée. Le cordon d’alimen-
tation ou la fiche ne peuvent pas étre réparés et doivent étre remplacés par un nouveau
cordon d'alimentation sans défaut si ces composants sont endommagés. Le remplacement
du cordon d'alimentation et de la fiche doit étre effectué par un centre de service agréé du
fabricant.

Mode d’emploi

AVERTISSEMENT ! La surface de la plaque de cuisson peut étre chaude apres utilisation.
Ne la touchez pas, car elle peut causer de graves brllures. Laissez refroidir la plaque de
cuisson. Lors de préparation des aliments susceptibles de répandre des fragments d'ali-
ments chauds, portez un équipement de protection individuelle pour les protéger contre les
brllures. Assurez-vous que le plancher pres de 'appareil n'est pas glissant. Cela permet
d'éviter les glissades qui pourraient entrainer de graves blessures. Lors de la préparation
des aliments, il convient de les observer en permanence et d'éviter les brilures. Les aliments
laissés sans surveillance peuvent brller, ce qui peut causer un incendie et des brllures
graves. Lors de préparation des aliments, ne touchez pas surface de la planche qu'avec des
outils en bois ou en plastique. Les outils doivent pouvoir résister a la température générée
par la plaque de cuisson. Il est interdit d’enlever et de mettre les aliments sur la vaisselle a
la main. S'il reste des aliments sur la plaque de cuisson pendant ou aprés la préparation,
retirez les résidus d'aliments avant de préparer un autre aliment. Les restes de nourriture
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peuvent étre brilés, provoquant de la fumée, des odeurs désagréables et affecter le godt
des aliments préparés. lls peuvent également provoquer un incendie. Utilisez des outils en
bois ou en plastique pour résister a la température générée par la plaque de cuisson. N'utili-
sez pas d'outils tranchants ou métalliques. De tels outils peuvent endommager la surface de
la plaque de cuisson. Si la préparation d’un aliment nécessite |'utilisation de graisse, étalez-le
sur la surface de la plaque de cuisson avec une brosse douce. L'appareil n'est pas utilisé
pour préparer des aliments en faisant frire dans de la graisse de friture.

FONCTIONNEMENT DE L’APPAREIL

Montage, mise en service et utilisation de 'appareil

L'appareil doit étre déballé et tous les éléments de I'emballage complétement retirés. Il est recommandé de conserver 'embal-
lage, il peut étre utile pour le transport et le stockage ultérieur de I'appareil.

Préparez 'appareil selon les instructions de la section « Entretien de I'appareil ».

L'appareil est muni d'un verrou de couvercle. Si le verrou est déplacé en position « LOCK » (Il) lorsque le couvercle est fermé,
le couvercle est verrouillé en position fermée. Tournez la serrure en position « OPEN » (I1) lui permet de s'ouvrir et de se fermer
librement.

Sile verrou est réglé sur la position « LOW » ou « HIGH » (Ill) lorsque le couvercle est ouvert, il ne se fermera pas completement
et la plaque de cuisson supérieure restera a une certaine distance de la plaque inférieure. Plus bas pour « LOW » et plus haut
pour « HIGH ».

Aprés avoir appuyé et maintenu enfoncé le bouton de verrouillage d’'ouverture du couvercle (IV), il est possible d'ouvrir le cou-
vercle d'un angle de 180 degrés, ce qui permet de doubler la surface de la plaque de cuisson (V). La poignée du couvercle sert
alors de base au couvercle.

Le barbecue est équipé d'un plateau d’égouttement rétractable qui permet de stocker temporairement, par exemple, le gras fondu
des aliments pendant le réchauffement. Le plateau est glissé a un endroit spécial dans la base de I'appareil (V). La plaque de
cuisson a un espace dans le bord (VII), ce qui permet a la graisse de s'écouler de la plaque de cuisson vers le plateau. Si le
couvercle est completement ouvert, assurez-vous que le plateau d’égouttement se trouve sous les cassures des deux plaques
de cuisson.

AVERTISSEMENT ! Il faut faire particulierement attention lors de I'ouverture du couvercle chaud. Utilisez des gants qui protégent
contre les températures élevées.

Apreés avoir branché le cordon d’alimentation dans la prise, tous les voyants du panneau de commande seront allumés pendant
une courte période, puis le rétro-éclairage s'éteindra, a I'exception du voyant de I'interrupteur et du voyant d’alimentation marqué
« POWER » qui clignotera. Cela signifie que I'appareil est alimenté.

Le panneau de commande est tactile, il suffit d’appuyer Iégerement sur un bouton pour démarrer ou arréter la fonction dont le
bouton sélectionné est responsable.

Un nouvel appui sur le bouton de mise en marche I'allume en permanence. Les voyants de température (TEMP) et les indicateurs
marqués de symboles alimentaires seront également mis en évidence : steak, poulet, poisson, sandwich, hamburger. L'appareil
est prét a entrer les parametres de fonctionnement.

Il est possible d'utiliser les programmes ou définir les paramétres manuellement.

Lorsque vous utilisez les programmes, appuyez sur le bouton avec le type d’aliment sélectionné, puis appuyez sur le bouton
« OK » ou attendez quelques secondes pour le démarrage automatique du fonctionnement dans le mode donné. Seul le bouton
du programme de travail sélectionné sera rétro-éclairé et la température attribuée a un mode de travail donné sera affichée.
Fermez le couvercle du barbecue, le barbecue commencera a chauffer, ce qui peut prendre jusqu’a 8 minutes en fonction de la
température réglée et de la température ambiante.

Le voyant « POWER » clignote en rouge. Lorsque le chauffage est terminé, le voyant « POWER » s'allume en continu, le voyant
« READY » s’allume en vert. L'heure s'affiche également. Ouvrez le couvercle de I'appareil et placez soigneusement les aliments
dessus. Fermez le couvercle et utilisez les boutons « + » et « - » pour sélectionner le degré de cuisson de I'aliment : « RARE »
— cuit saignant, « MEDIUM » — cuit & point, « WELL DONE » — bien cuit. Appuyez sur le bouton « OK », le barbecue démarrera
la cuisson en fonction des paramétres définis. La minuterie commencera a compter a rebours. Une fois la cuisson terminée,
I'appareil retentira trois fois, arrétera de chauffer et passera en mode veille. Le voyant « POWER » clignote en rouge et les autres
voyants s'éteignent. Ouvrez le couvercle et retirez soigneusement les aliments de la plaque de cuisson.

Le tableau montre les parametres de chaque programme.
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Type dialiment Température Durée (minutes:secondes
RARE MEDIUM WELL DONE
Steak 230°C 2:30 3:30 5:00
Poulet 220°C 3:20 5:00 7:00
Poisson 200°C - 4:30 6:00
Sandwich 210°C 2:30 3:30 4:30
Hamburger 220°C 3:.00 4:00 5:00

Pour les réglages manuels, utilisez les boutons marqués « + » et « - » pour régler la température de fonctionnement, puis ap-
puyez sur le bouton « OK » ou attendez quelques secondes pour que le chauffage automatique démarre. Fermez le couvercle
du barbecue, le barbecue commencera a chauffer, ce qui peut prendre jusqu'a 8 minutes en fonction de la température réglée
et de la température ambiante. Si vous devez modifier la température, appuyez sur le bouton marqué « TEMP » et remplacez-le
par les boutons « + » et « - ».

Le voyant « POWER » clignote en rouge. Lorsque le chauffage est terminé, le voyant d’alimentation s’allume en continu, le voyant
« READY » sallume en vert. Ouvrez le couvercle de I'appareil et placez soigneusement les aliments dessus. Fermez le couvercle
et appuyez sur le bouton « TIMER », puis utilisez les boutons « + » et « - » pour régler le temps de fonctionnement en minutes
et secondes. Aprés avoir réglé 'heure, appuyez sur le bouton « OK » pour commencer la cuisson des aliments. La minuterie
commencera a compter a rebours. Pour modifier I'heure, appuyez a nouveau sur le bouton « TIMER » et utilisez les boutons « + »
et « - » pour régler 'heure. Une fois la cuisson terminée, I'appareil retentira trois fois, arrétera de chauffer et passera en mode
veille. Le voyant « POWER » clignote en rouge et les autres voyants s'éteignent. Ouvrez le couvercle et retirez soigneusement
les aliments de la plaque de cuisson.

L'appareil est activé par le bouton de réglage de la température. En tournant le bouton jusqu’en butée dans le sens de la tempé-
rature minimale « Min » et en le réglant sur la position « 0 », la plaque de cuisson est éteinte.

Lorsque I'appareil est raccordé a I'alimentation électrique, le voyant « Power » s’allume, ce qui signifie que I'appareil est correcte-
ment alimenté. En tournant le bouton de réglage de la température dans le sens de la température maximale « MAX », Il déclen-
chera le chauffage de la plaque de chauffe, ce qui sera indiqué par le voyant « Ready ». Lorsque le plaque atteint la température
réglée, le voyant « Ready » s'éteint.

L'appareil est équipé d’un thermostat intégré qui permet de maintenir automatiquement la température réglée. Chaque fois que le
réchauffement de la plaque démarre, le voyant « Ready » s'allume.

La fréquence a laquelle 'appareil de chauffage se met en marche détermine la température de consigne et la température am-
biante. Plus la température de consigne est élevée et plus la température ambiante est basse, plus I'appareil de chauffage sera
souvent mis en marche.

La plague de cuisson se réchauffe jusqu’a une température élevée, le contact avec un corps non protégé peut entrainer de graves
brllures. Lors de préparation des aliments, ne touchez pas la plaque de cuisson et contrélez les aliments a préparer a l'aide
d'outils appropriés, par exemple des pinces ou des aubes en plastique ou en bois.

Lors du choix des outils, il est important de tenir compte du fait qu'ils peuvent résister a la température atteinte par la plaque
de cuisson. N'utilisez pas d’outils métalliques ou a arétes vives. De tels outils peuvent endommager la surface de la plague de
cuisson.

L'appareil dispose de deux types de protection. Si I'utilisateur nappuie sur aucun bouton, I'appareil s'éteint automatiquement 60
minutes aprés le dernier appui du bouton. La mise en arrét sera indiquée par I'éclairage de tous les boutons et lumieres et un
signal sonore triple.

L'appareil sera également éteint automatiquement s'il détecte des anomalies provenant des capteurs de température. Dans ce
cas, tous les boutons seront allumés et un bip continu sera émis.

Entretien de I'appareil

ATTENTION ! Tous les travaux d’entretien doivent étre effectués avec I'appareil éteint. Pour ce faire, débranchez le cordon
d’alimentation de la prise murale.

L'appareil est utilisé pour préparer des aliments placés directement sur la plaque de cuisson, de sorte qu'il faut prendre soin de
maintenir une hygiéne adéquate afin que la préparation des aliments soit sécuritaire.

Les deux plaques de cuisson peuvent étre retirées de la base et du couvercle. Appuyez sur le bouton de verrouillage de la plaque
de cuisson permet de la retirer de la base. Les deux plaques de cuisson sont lavables au lave-vaisselle. Les plaques de cuisson
doivent étre montées sur I'appareil complétement séchées. Le bord arriére de la plaque présente des encoches qui doivent étre
insérées dans les crochets du boitier et du couvercle (VIII). Appuyez ensuite sur le bord avant pour activer le loquet. Une plaque
de cuisson correctement montée ne peut étre retirée qu'en relachant le loquet.

La plaque de cuisson peut étre protégée avec un agent de conservation pour le transport et le stockage. Avant la premiére uti-
lisation, aprés le nettoyage, réchauffez la plaque de cuisson a sa température maximale et laissez évaporer tous les résidus de
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I'agent de conservation. L'agent de conservation par évaporation peut causer de la fumée, ce qui est un phénomene normal. Par
conséquent, I'évaporation doit étre effectuée dans un endroit bien ventilé. N'inhalez pas les vapeurs de 'agent de conservation.
Une fois I'évaporation terminée, la fumée cesse de s'échapper, débranchez I'appareil de I'alimentation électrique, attendez que
la plaque de cuisson refroidisse completement et nettoyez-la a nouveau avec un produit de nettoyage. Ce n’est qu'ensuite que la
plague de cuisson peut étre utilisée pour la préparation des aliments.

Nettoyez la plaque de cuisson et les autres parties de I'appareil avec un chiffon imbibé d’une solution aqueuse d'un détergent
doux. Enlevez toute solution résiduelle a I'aide d'un chiffon imbibé d’eau. Apres le nettoyage, essuyez I'appareil. La plague doit
étre nettoyé apres chaque utilisation, en attendant qu'elle refroidisse complétement. Nettoyez tout résidu de nourriture restant sur
la plaque pour éviter qu'il ne brile lorsqu’elle est réutilisée et pour éviter que les performances de I'appareil ne soient altérées.
N'utilisez pas de solvants, de corrosifs, d'alcool, d’essence ou d'abrasif pour le nettoyage.

Nettoyez les ouvertures de ventilation a I'aide d’un aspirateur.

Attention ! N'immergez jamais I'appareil dans I'eau ou tout autre liquide.

Le plateau d'égouttage doit étre retiré de I'appareil et nettoyé a I'eau courante ou dans un lave-vaisselle mécanique a I'aide d'un
détergent a vaisselle.

Stockage de I'appareil

Si I'appareil sera inutilisé pendant une longue période de temps, débranchez-le de I'alimentation.

Entreposez I'appareil a l'intérieur pendant I'entreposage, ne I'exposez pas a la poussiere, a la saleté ou a I'humidité. Il est recom-
mandé de conserver I'appareil dans son emballage d'origine.

Stockez I'appareil en position de travail. N'empilez pas les produits en couches. Ne placez rien sur le produit pendant le stockage.

CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

Paramétre Unité de mesure Valeur
Référence catalogue 67450
Tension nominale [V~ 220 4240
Fréquence nominale [Hz] 50/60
Puissance nominale w) 2000
Classe d'isolation |
Taille de la plaque de cuisson [mm] 290 x 230
Masse net [kq] 29
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CARATTERISTICHE DELL’APPARECCHIO
La griglia elettrica € un apparecchio progettato per riscaldare, tostare e preparare i piatti che richiedono un trattamento termico.
Grazie alla regolazione continua della temperatura in un ampio intervallo, & possibile adattare i parametri di funzionamento

dell'apparecchio alle proprie esigenze. Questo apparecchio non & destinato all'uso commerciale. Il funzionamento corretto, affi-
dabile e sicuro dellapparecchio dipende dal suo uso corretto, percio:

Prima dell'utilizzo dell’apparecchio leggere il presente manuale d’uso per intero e conservarlo.

II fornitore declina ogni responsabilita per tutti i danni e le lesioni derivanti dall'utilizzo improprio dell'apparecchio, dalla mancata
osservanza delle norme di sicurezza e delle raccomandazioni contenute nel presente manuale. L'uso dell'apparecchio per scopi
diversi da quelli per i quali & stato concepito comporta inoltre 'annullamento dei diritti dell'utente per la garanzia.

ACCESSORI

L'apparecchio viene fornito completo e non richiede assemblaggio. Tuttavia, prima di utilizzare 'apparecchio, rimuovere tutti gli
imballaggi e i dispositivi di protezione per il trasporto. Sono inoltre necessarie le attivita preparatorie descritte di seguito in questo
manuale.

NORME GENERALI PER L'UTILIZZO DELL'APPARECCHIO

L'apparecchio € stato progettato per 'uso domestico e non pud essere utilizzato in applica-
zioni commerciali, ad esempio nella ristorazione. L'apparecchio ¢ stato progettato esclusi-
vamente ad uso interno. Non esporre l'apparecchio alla pioggia o alle altre precipitazioni.
L'apparecchio viene utilizzato solo per il trattamento termico dei piatti sistemati direttamente
sulla piastra. E vietato utilizzare 'apparecchio in qualsiasi altro modo, ad esempio come
riscaldatore per prodotti contenuti in un recipiente. E vietato riparare, smontare o modificare
Iapparecchio da soli. Tutte le riparazioni dell'apparecchio devono essere effettuate da un
centro di assistenza autorizzato. Durante il funzionamento I'apparecchio deve essere tenuto
sempre sotto controllo. AVWWERTIMENTO! Durante il funzionamento I'apparecchio si riscal-
da fino a temperature elevate, non toccare la piastra e le pareti dell'apparecchio durante il
funzionamento, poiché potrebbe causare gravi ustioni. Questo apparecchio non & destinato
all'uso da parte di bambini di eta inferiore a 8 anni o di persone con capacita fisiche e mentali
ridotte, 0 con mancanza di esperienza o conoscenza di apparecchiatura. A meno che non
siano sorvegliate o istruite sulle modalita d'utilizzo in modo tale che I'apparecchio venga uti-
lizzato in sicurezza e con la comprensione dei rischi correlati. | bambini non devono giocare
con questo apparecchio. | bambini non accompagnati non devono eseguire la pulizia e la
manutenzione dell'apparecchio.

Raccomandazioni relative al trasporto e all'installazione dell'apparecchio

L'apparecchio deve essere posizionato solo sulle superfici dure, piane, lisce e non infiam-
mabili. La superficie d’appoggio deve essere in grado di sopportare il peso dell'apparecchio
stesso e degli alimenti posizionati su di esso. Assicurarsi che ci sia una distanza minima di
10 cm intorno alle pareti laterali dellapparecchio e non collocare materiali non resistenti alle
alte temperature sopra I'apparecchio. In questo modo l'apparecchio potra essere adegua-
tamente ventilato. Non posizionarlo vicino ai bordi, ad esempio di un tavolo. Non collocare
Iapparecchio in prossimita di materiali infiammabili, ad esempio tende o tendaggi. Non col-
locare le apparecchiature elettriche al di sopra dell'apparecchio. Durante il funzionamento
viene rilasciato vapore che puo causare un cortocircuito dellimpianto elettrico e scosse elet-
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triche. E vietato forare il prodotto, cosi come qualsiasi altra modifica del prodotto che non sia
descritta nel manuale. Trasportare 'apparecchio solo quando € raffreddato, afferrandolo da
sotto. Non spostare I'apparecchio tirando il cavo di alimentazione. La temperatura nel luogo
di installazione e di utilizzo dell'apparecchio deve essere compresa tra +10°C + +38°C e
I'umidita relativa deve essere inferiore al 90% senza condensazione del vapore.

Raccomandazioni per il collegamento dell'apparecchio allalimentazione elettrica

Prima di collegare 'apparecchio all'alimentazione elettrica assicurarsi che la tensione, la fre-
quenza e la capacita della rete elettrica corrispondano ai valori indicati sulla targhetta dell'ap-
parecchio. La spina deve essere compatibile con la presa. E vietato modificare in qualsiasi
modo la spina. L'apparecchio deve essere collegato direttamente ad una presa di corrente
singola. E vietato usare prolunghe, distributori e prese doppie. Il circuito di rete deve essere
dotato di un cavo di protezione e di una protezione da 16 A. Evitare il contatto tra il cavo di
alimentazione e gli spigoli vivi e gli oggetti e le superfici calde. Quando I'apparecchio & in
funzione, il cavo di alimentazione deve essere completamente srotolato e la sua posizione
deve essere determinata in modo tale che non ostruisca I'utilizzo dell'apparecchio stesso. |l
cavo di alimentazione non deve creare alcun rischio di inciampamento. La presa di corrente
deve essere posizionata in modo tale da garantire sempre la possibilita di scollegare veloce-
mente la spina del cavo di alimentazione dell'apparecchio. Durante lo scollegamento della
spina del cavo di alimentazione bisogna sempre tirare per l'alloggiamento della spina € mai
per il cavo. Se il cavo di alimentazione o la spina sono danneggiati, scollegarli immediata-
mente dalla rete elettrica e rivolgersi ad un centro di assistenza autorizzato dal produttore per
sostituirli. Non utilizzare il prodotto con cavo di alimentazione o spina danneggiati. Il cavo di
alimentazione o la spina non possono essere riparati, se sono danneggiati, vanno sostituiti
con elementi nuovi privi di difetti. La sostituzione del cavo di alimentazione e della spina deve
essere effettuata da un centro di assistenza autorizzato del produttore.

Istruzioni d’'uso

AVVERTIMENTO! La superficie della piastra pud essere calda dopo 'uso. Non toccarla,
poiché potrebbe causare gravi ustioni. Lasciare raffreddare la piastra. Quando si prepara-
no i piatti che potrebbero provocare la fuoriuscita di frammenti di cibo caldo, & necessario
indossare dispositivi di protezione individuale per proteggersi dalle ustioni. Accertarsi che |l
pavimento vicino all'apparecchio non sia scivoloso. In questo modo si evita lo scivolamento
che puo causare gravi lesioni. Durante la preparazione i piatti devono essere osservati in
ogni momento per prevenire il rischio di bruciatura del cibo. Gli alimenti lasciati incustoditi
possono bruciare, il che pud causare incendi e gravi ustioni. Preparando i piatti toccare la
superficie della piastra solo con attrezzi di legno o di plastica. Gli utensili devono essere in
grado di sopportare la temperatura generata dalla piastra. E vietato rimuovere e posizionare
piatti con la mano. Se durante o dopo la preparazione del piatto sulla piastra rimangono i
residui di cibo, rimuoverli prima di preparare un altro piatto. | residui di cibo possono essere
bruciati, causando fumo, odori sgradevoli ed anche alterare il sapore del cibo preparato.
Possono inoltre provocare lincendio. Per rimuoverli utilizzare utensili in legno o in plastica
che resistono alla temperatura generata dalla piastra. Non utilizzare utensili appuntiti 0 me-
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tallici. Tali utensili possono danneggiare la superficie della piastra. Se la preparazione di un
piatto richiede I'uso di grasso, spalmarlo sulla superficie della piastra con un pennello morbi-
do. L'apparecchio non viene utilizzato per preparare le fritture.

UTILIZZO DELL’APPARECCHIO

Installazione, messa in servizio e manutenzione dell'apparecchio

L'apparecchio deve essere disimballato e tutte le parti dellimballaggio devono essere completamente rimosse. Si consiglia di
conservare I'imballaggio, pud essere utile per il successivo trasporto e stoccaggio dellapparecchio.

Lavare I'apparecchio seguendo le istruzioni riportate nella sezione “Manutenzione dell'apparecchio”.

L'apparecchio & dotato di un blocco del coperchio. Se il blocco viene spostato nella posizione LOCK (II) quando il coperchio &
chiuso, il coperchio viene bloccato in posizione chiusa. Ruotando il blocco in posizione OPEN (I1), € possibile aprirlo e chiuderlo
liberamente.

Se il blocco € impostato in posizione LOW o HIGH (1) quando il coperchio & aperto, non si chiudera completamente e la piastra
superiore rimarra a una certa distanza da quella inferiore. Questa distanza sara minore per la posizione LOW e piu grande per
la posizione HIGH.

Dopo aver premuto e tenuto premuto il pulsante di apertura del coperchio (IV), & possibile aprire il coperchio di 180 gradi, il che
permette di raddoppiare la superficie della piastra (V). Limpugnatura del coperchio funge quindi da base del coperchio.

La griglia & dotata di una vaschetta raccogli grasso estraibile che consente di raccogliere temporaneamente, ad esempio, il grasso
fuso durante il riscaldamento degli alimenti. Il vassoio viene inserito in un alloggiamento specifico situato nella base dell'appa-
recchio (V). Nel bordo della piastra ¢'é una fessura (VIl) che permette al grasso di fluire dalla piastra nel vassoio. Se il coperchio
& completamente aperto, assicurarsi che la vaschetta raccogli grasso sia posizionata sotto le fessure di entrambe le piastre.
AVVERTIMENTO! Prestare particolare attenzione quando si apre il coperchio caldo. Utilizzare guanti che proteggono dalle alte
temperature.

Dopo aver inserito il cavo di alimentazione nella presa, tutte le spie del pannello di controllo si accenderanno per breve tempo,
quindi la retroilluminazione si spegnera, ad eccezione della spia dell'interruttore e della spia di alimentazione contrassegnata con
la scritta POWER, che lampeggeranno. Cio significa che I'apparecchio € alimentato.

Il pannello di controllo & tattile, quindi basta toccare leggermente un pulsante per avviare o arrestare la funzione di cui & respon-
sabile il pulsante selezionato.

Premendo nuovamente il pulsante di accensione, la retroilluminazione del panello rimane fissa. Saranno inoltre accese le spie di
temperatura (TEMP) e le spie contrassegnate con i simboli alimentari: bistecca, pollo, pesce, panino, hamburger. L'apparecchio
& pronto per l'inserimento dei parametri di funzionamento.

E possibile utilizzare i programmi o impostare i parametri manualmente.

Quando si utilizzano i programmi, premere il pulsante con il tipo di alimento selezionato e quindi premere il pulsante OK oppure
attendere alcuni secondi per I'avvio automatico del funzionamento nella modalita indicata. Verra retroilluminato solo il pulsante del
programma di lavoro selezionato e verra visualizzata la temperatura assegnata alla modalita di funzionamento specifica. Chiude-
re il coperchio dell'apparecchio che iniziera a riscaldarsi. Il riscaldamento puo durare fino a 8 minuti a seconda della temperatura
impostata e della temperatura ambiente.

La spia POWER lampeggera in rosso. Quando il riscaldamento € terminato, la spia POWER si accende in modo permanente,
invece la spia contrassegnata con la scritta READY si accende in verde. Sul display apparira anche l'ora. Aprire il coperchio
dell'apparecchio e posizionare con cura il cibo su di esso. Chiudere il coperchio e utilizzare i pulsanti contrassegnati con “+” e “-"
per selezionare il grado di cottura del cibo: RARE - poco cotto, MEDIUM — media cottura, WELL DONE - ben cotto. Premere il
pulsante OK; la griglia iniziera la cottura in base ai parametri impostati. Il timer iniziera il conto alla rovescia. Al termine della cot-
tura, I'apparecchio emettera un segnale acustico tre volte, interrompendo il riscaldamento e passando alla modalita standby. La
spia POWER lampeggera in rosso e le altre spie si spegneranno. Aprire il coperchio e rimuovere con cautela il cibo dalla piastra.
La tabella indica i parametri di ciascun programma.

e Tempo (minuti:secondi)
Tipo di alimento Temperatura RARE MEDIUM WELL DONE
Bistecca 230°C 02:30 03:30 05:00
Pollo 220°C 03:20 05:00 07:00
Pesce 200°C - 04:30 06:00
Sandwich 210°C 02:30 03:30 04:30
Hamburger 220°C 03:00 04:00 05:00

In caso di impostazioni manuali, utilizzare i pulsanti contrassegnati con “+" e “-" per impostare la temperatura di funzionamento,
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quindi premere il pulsante OK oppure attendere qualche secondo fino all'avvio automatico del riscaldamento. Chiudere il coper-
chio dellapparecchio che iniziera a riscaldarsi. Il riscaldamento pué durare fino a 8 minuti a seconda della temperatura impostata
e della temperatura ambiente. Se & necessario modificare la temperatura, premere il pulsante contrassegnato con TEMP e
cambiare la temperatura con i pulsanti “+" € “-".

La spia POWER lampeggera in rosso. Quando il riscaldamento & terminato, la spia POWER si accende in modo permanente,
invece la spia contrassegnata con la scritta READY si accende in verde. Aprire il coperchio dell'apparecchio e posizionare con
cura il cibo su di esso. Chiudere il coperchio e premere il pulsante TIMER, quindi utilizzare i pulsanti “+" e “-" per impostare il
tempo di funzionamento in minuti e secondi. Dopo aver impostato I'ora, premere il pulsante OK per avviare la cottura del cibo. I
timer iniziera il conto alla rovescia. Per modificare I'ora, premere nuovamente il pulsante TIMER e utilizzare i pulsanti “+” e *-" per
correggere l'ora. Al termine della cottura, I'apparecchio emettera un segnale acustico tre volte, interrompendo il riscaldamento e
passando alla modalita standby. La spia POWER lampeggera in rosso e le altre spie si spegneranno. Aprire il coperchio e rimuo-
vere con cautela il cibo dalla piastra.

L'apparecchio viene attivato con la manopola di regolazione della temperatura. Ruotare la manopola fino all'arresto in direzione
della temperatura minima “Min” e portarla in posizione “0” significa che il riscaldamento della piastra & disattivato.

Quando il prodotto & collegato all'alimentazione, si accende la spia “Power”, il che significa che I'apparecchio & correttamente
alimentato. Ruotare la manopola di regolazione della temperatura nella direzione della temperatura massima “Max”. Si avviera
il riscaldamento della piastra, che sara segnalato dalla spia “Ready”. Quando la piastra raggiunge la temperatura impostata, la
spia “Ready” si spegne.

L'apparecchio & dotato di un termostato incorporato che consente di mantenere automaticamente la temperatura impostata. Ogni
volta che si attiva il riscaldamento della piastra, si accende la spia “Ready”.

La frequenza di accensione del riscaldatore € determinata dalla temperatura impostata e dalla temperatura ambiente. Piu alta &
la temperatura impostata e pill bassa & la temperatura ambiente, pill spesso si accende il riscaldatore.

La piastra si riscalda fino a temperature elevate, il contatto con le parti del corpo non protette pud causare gravi ustioni. Durante
la preparazione di piatti, prestare attenzione a non toccare la piastra e il cibo deve essere controllato con utensili appropriati, ad
esempio pinze o spatole di plastica o di legno.

Nella scelta degli utensili & importante verificare se resistono alla temperatura raggiunta dalla piastra. Non utilizzare utensili me-
tallici o con spigoli vivi. Tali utensili possono danneggiare la superficie della piastra.

L'apparecchio ¢ dotato di due tipi di protezione. Se I'utente non preme alcun pulsante, I'apparecchio si spegne automaticamente
60 minuti dopo I'ultima pressione del pulsante. Lo spegnimento sara segnalato dall'accensione di tutti i pulsanti e di tutte le spie
e da tre segnali acustici.

L'apparecchio si spegne automaticamente quando rileva anomalie provenienti dai sensori di temperatura. In questo caso, tutti i
pulsanti saranno illuminati e verra emesso un segnale acustico continuo.

Manutenzione dell’apparecchio

ATTENZIONE! Tutte le operazioni di manutenzione devono essere eseguite quando I'apparecchio € scollegato dall'alimentazio-
ne. Per questo bisogna scollegare il cavo di alimentazione dalla presa a muro.

L'apparecchio viene utilizzato per la preparazione dei cibi posti direttamente sulla piastra, pertanto & necessario prestare atten-
zione a mantenere una corretta igiene in modo che la preparazione dei cibi sia sicura.

Entrambe le piastre possono essere rimosse dalla base e dal coperchio. La pressione del pulsante di blocco della piastra con-
sente di rimuoverla dalla base. Entrambe le piastre possono essere lavate in sicurezza in lavastoviglie. Le piastre devono essere
installate sullapparecchio completamente asciutte. Il bordo posteriore della piastra ha le rientranze che devono essere inserite
nei ganci nell'alloggiamento e nel coperchio (VIIl). Quindi premere il bordo anteriore in modo che il fermo si innesti. Una piastra
installata correttamente non puo essere rimossa se non rilasciando il fermo.

La piastra puo essere protetta con un conservante per il periodo di trasporto e di stoccaggio. Prima del primo utilizzo, dopo aver
pulito la piastra riscaldarla alla massima temperatura e far evaporare tutti i residui del conservante. Il conservante che evapora,
pud causare fumo che & un fenomeno normale. Pertanto, I'evaporazione deve essere effettuata in un luogo con una ventilazione
efficace. Non inalare i vapori del conservante.

Al termine dell'evaporazione il fumo sparisce, scollegare 'apparecchio dall'alimentazione elettrica, attendere che la piastra si
raffreddi completamente e pulirla nuovamente con un detergente. Solo cosi la piastra puo essere utilizzata per la preparazione
dei cibi.

Pulire la piastra e le altre parti dellapparecchio con un panno imbevuto della soluzione acquosa di un detergente delicato. Ri-
muovere eventuali residui di soluzione con un panno imbevuto d’acqua. Dopo la pulizia asciugare I'apparecchio. La piastra deve
essere pulita dopo ogni utilizzo, ma prima si deve attendere che sia completamente raffreddata. Rimuovere i residui di cibo rimasti
sulla piastra per evitare che si brucino quando I'apparecchio viene riutilizzato e per evitare che le prestazioni della macchina
vengano compromesse.

Per la pulizia non utilizzare solventi, prodotti corrosivi, alcool, benzina o abrasivi.

Pulire le aperture di ventilazione con aspirapolvere.

Attenzione! Non immergere mai I'apparecchio in acqua o altri liquidi.
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La vaschetta raccogli grasso deve essere rimossa dall'apparecchio e pulita con il detersivo per piatti sotto I'acqua corrente o in
una lavastoviglie meccanica.

Stoccaggio dell'apparecchio

Se I'apparecchio non viene utilizzato per un lungo periodo di tempo, scollegarlo dalla rete elettrica.

Stoccare I'apparecchio nei luoghi chiusi, proteggerlo contro la polvere, la sporcizia e la polvere. Si raccomanda di stoccare I'ap-
parecchio nella confezione originale.

Conservare I'apparecchio in posizione di lavoro. Non impilare i prodotti in strati. Non appoggiare nulla sul prodotto durante lo
stoccaggio.

DATI TECNICI
Parametro Unita di misura Valore
Numero di catalogo 67450
Tensione nominale [V~] 220 - 240
Frequenza nominale [Hz] 50/60
Potenza nominale w] 2000
Classe di isolamento |
Dimensioni della piastra [mm] 290 x 230
Peso netto [ka] 29
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KENMERKEN VAN HET APPARAAT
De elektrische grill is een apparaat voor het verwarmen, roosteren en bereiden van voedsel dat een warmtebehandeling vereist.
Dankzij de traploze temperatuurregeling over een groot bereik kunt u de bedrijfsparameters van het apparaat aan uw behoeften

aanpassen. Het apparaat is niet bestemd voor commercieel gebruik. De juiste, betrouwbare en veilige werking van het gereed-
schap hangt af van de juiste bediening, daarom:

Lees voordat u de broodbakmachine gebruikt de volledige handleiding en bewaar deze.

De leverancier is niet aansprakelijk voor schade en verwondingen die voortvloeien uit het gebruik van het apparaat dat niet over-
eenstemt met het beoogde doeleinde, het niet naleven van de veiligheidsvoorschriften en aanbevelingen in deze handleiding.
Productgebruik in strijd met het beoogde doeleinde leidt tevens tot verval van de garantie en van de garantierechten van de
gebruiker.

UITRUSTING

Het apparaat compleet geleverd en behoeft geen montage. Verwijder voorafgaand aan de ingebruikname echter alle elementen
van de transportverpakking en -beveiligingen. Ook zijn er voorbereidende handelingen vereist, die verderop in deze handleiding
worden beschreven.

ALGEMENE GEBRUIKSAANBEVELINGEN

Het apparaat is ontworpen voor thuisgebruik en mag niet worden gebruikt in commerciéle
toepassingen, bijvoorbeeld in cateringbedrijven. Het apparaat is alleen bedoeld voor gebruik
binnenshuis. Niet blootstellen aan regen of andere neerslag. Het apparaat wordt alleen ge-
bruikt voor de thermische verwerking van gerechten die direct op de bakplaat worden ge-
plaatst. Het is verboden het apparaat op een andere manier te gebruiken, bijvoorbeeld als
verwarming van apparaatlen in een pan. Het is verboden om het apparaat zelfstandig te
repareren, demonteren of modificeren. Alle apparaatreparaties moeten worden verricht door
een geautoriseerde service. Het apparaat moet tijdens de werking voortdurend onder toe-
zicht staan. WAARSCHUWING! Het apparaat wordt heet tijdens de werking. Raak daarom
tijdens de werking de bakplaat en de zijkanten van het apparaat niet aan, omdat dit kan
leiden tot ernstige brandwonden. Het apparaat is niet bedoeld voor gebruik door kinderen
jonger dan 8 en personen met beperkte fysieke en mentale vaardigheden, evenals mensen
zonder ervaring en kennis van het apparaat. Tenzij toezicht op hen wordt uitgeoefend of hen
wordt uitgelegd hoe ze het apparaat op een veilige manier kunnen gebruiken, zodat de bij-
behorende risico’s begrijpelijk zijn. Kinderen mogen niet met het apparaat spelen. Kinderen
zonder toezicht mogen het apparaat niet schoonmaken en onderhouden.

Aanbevelingen voor transport en installatie van het apparaat

Het apparaat mag alleen op een harde, platte, egale, niet-brandbare ondergrond staan. De
ondergrond moet het gewicht van het apparaat en de erop geplaatste gerechten kunnen
dragen. Zorg voor een minimale afstand van 10 ¢cm rond de zijwanden van het apparaat en
plaats geen materialen boven het apparaat die niet bestemd zijn tegen hoge temperaturen.
Zo kan het apparaat voldoende ventileren. Het apparaat niet plaatsen bij de rand van bijv.
een tafel. Plaats het apparaat niet in de buurt van brandbare materialen, zoals gordijnen of
overgordijnen. Plaats geen elektrische apparatuur boven het apparaat. Tijdens de werking
komt er waterdamp vrij, die kan leiden tot kortsluiting van de elektrische installatie en de oor-
zaak kan vormen van een elektrische schok. Het is verboden om openingen te boren in het
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apparaat of andere modificaties aan te brengen die niet zijn beschreven in deze handleiding.
Het apparaat alleen optillen wanneer het afgekoeld is en door het bij het onderstel vast te
pakken. Het apparaat niet verplaatsen door aan de voedingskabel te trekken. De tempera-
tuur op de plaats van installatie en gebruik van het apparaat moet tussen +10 °C + +38 °C
liggen en de relatieve vochtigheid moet lager zijn dan 90% zonder condensatie.

Aanbevelingen omtrent het aansluiten van het apparaat op de stroom

Zorg er voorafgaand aan het aansluiten op de stroom voor dat de spanning, de frequentie
en het rendement van het elektriciteitsnet overeenkomen met de waarden op het gege-
vensplaatje van het apparaat. De stekker moet in het stopcontact passen. Het is verboden
de stekker te modificeren. Het apparaat moet rechtstreeks aangesloten zijn op een enkel
stopcontact. Het is verboden om gebruik te maken van verlengsnoeren, splitters of dubbele
stopcontacten. Het netcircuit moet voorzien zijn van een aardleiding en een beveiliging van
16 A. Vermijd contact van het netsnoer met scherpe randen en hete voorwerpen en opper-
viakken. Tijdens de werking van het apparaat moet de kabel altijd volledig uitgerold zijn en zo
geplaatst zijn dat deze geen hinder veroorzaakt bij de bediening van het apparaat. De kabel
mag geen struikelgevaar veroorzaken. Het stopcontact moet zich op zo'n plek bevinden dat
het altijd mogelijk is om snel de stekker van de voedingskabel van het apparaat eruit te trek-
ken. Pak tiidens het trekken van de stekker uit het stopcontact altijd de stekkerbehuizing vast
en trek nooit aan het snoer. Indien de voedingskabel of stekker beschadigd is deze direct van
de stroom loskoppelen en contact opnemen met een geautoriseerde service om vervanging
te regelen. Het apparaat nooit gebruiken met beschadigde voedingskabel of stekker. De
voedingskabel of stekker mogen in geval van schade niet worden gerepareerd maar moe-
ten altijd worden vervangen voor een nieuw, schadevrij exemplaar. Het vervangen van het
netsnoer en de stekker moet worden uitgevoerd door een geautoriseerd servicecentrum van
de fabrikant.

Aanbevelingen omtrent het gebruik van het apparaat

WAARSCHUWING! Het oppervlak van de bakplaat kan na gebruik heet zijn. Raak dit niet
aan, dit kan leiden tot ernstige brandwonden. Laat de bakplaat afkoelen. Bij het bereiden
van voedsel dat hete voedselfragmenten kan verspreiden, moet persoonlijke beschermings-
middelen worden gedragen om ze te beschermen tegen brandwonden. Zorg dat de vioer
in de buurt van het apparaat niet glad is. Zo wordt uitglijden, met emnstig letsel tot gevolg,
voorkomen. Bij de bereiding van gerechten moeten deze te allen tijde in acht worden geno-
men en brandwonden worden voorkomen. Voedsel dat onbeheerd wordt achtergelaten kan
verbranden, wat brand en ernstige brandwonden kan veroorzaken. Raak bij het bereiden
van voedsel alleen het opperviak van de plaat aan met gereedschap van hout of kunststof.
Het gereedschap moet bestand zijn tegen de door de bakplaat gegenereerde temperatuur.
Het is verboden om de gerechten met de hand te verwijderen en te plaatsen. Als er tijdens
of na de bereiding voedsel op de bakplaat achterblijft, verwijder dan eventuele etensresten
voordat u een ander gerecht bereidt. Vioedselresten kunnen worden verbrand, waardoor
rook, een onaangename geur en de smaak van het voedsel dat wordt bereid, wordt aange-
tast. Zij kunnen ook de oorzaak van brand zijn. Gebruik gereedschap van hout of kunststof
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die de temperatuur van de bakplaat weerstaan. Gebruik geen scherpe of metalen gereed-
schappen. Dergelijke gereedschappen kunnen het oppervlak van de bakplaat beschadigen.
Als voor de bereiding van een gerecht vet nodig is, verdeel het dan met een zachte borstel
over het oppervlak van de bakplaat. Het apparaat wordt niet gebruikt voor het bereiden van
gerechten door het frituren in frituurvet.

APPARAATBEDIENING

Installeren, opstarten en bedienen van het apparaat

Het apparaat moet worden uitgepakt en alle verpakkingselementen volledig worden verwijderd. Het wordt aanbevolen om de
verpakking te bewaren, deze kan nuttig zijn bij het latere transport en de opslag van het apparaat.

Het apparaat schoonmaken aan de hand van de aanwijzingen uit de rubriek ‘Onderhoud van het apparaat’.

Het apparaat is voorzien van een dekselvergrendeling. Als de vergrendeling naar de vergrendelingspositie (II) wordt verplaatst
wanneer het deksel is gesloten, wordt het deksel vergrendeld in de gesloten positie. Door de vergrendeling in de OPEN stand (I1)
te plaatsen, kan deze vrij worden geopend en gesloten.

Als de vergrendeling in de LOW of HIGH (II) stand staat wanneer het deksel open is, zal het niet volledig sluiten en zal de boven-
ste bakplaat op een bepaalde afstand van de onderste blijven. Lager voor LOW en hoger voor HIGH.

Door de vergrendelknop van het deksel (IV) ingedrukt te houden, kan het deksel 180 graden worden geopend, waardoor het
kookoppervlak (V) kan worden verdubbeld. De dekselgreep fungeert dan als basis van het deksel.

De grill heeft een uittrekbare lekbak, die het mogelijk maakt om bijvoorbeeld vet dat tijdens het verhitten van voedsel is gesmolten
tijdelijk op te slaan. De lekbak wordt op een speciale plaats in de basis van het apparaat (VI) geschoven. De bakplaat heeft een
opening in de rand (VII), waardoor het vet van de bakplaat naar de lekbak kan stromen. Als het deksel volledig geopend is, zorg
er dan voor dat de lekbak onder de uitsparingen van beide kookplaten zit.

WAARSCHUWING! Wees bijzonder voorzichtig bij het openen van het hete deksel. Gebruik beschermende handschoenen die
beschermen tegen hoge temperaturen.

Wanneer de stekker van het netsnoer in het stopcontact wordt gestoken, zullen alle lampjes op het bedieningspaneel even op-
lichten, waarna de verlichting dooft, behalve de verlichting van de schakelaar en het lampje met de aanduiding POWER, dat zal
knipperen. Dit betekent dat het apparaat is ingeschakeld.

Het bedieningspaneel is aanraakbaar, slechts een lichte druk op de knop om de functie te starten of te stoppen waarvoor de
geselecteerde knop verantwoordelijk is.

Door nogmaals op de knop te drukken wordt deze permanent verlicht. Ook de temperatuurindicatoren (TEMP) en de indicatoren
gemarkeerd met voedselsymbolen worden gemarkeerd: steak, kip, vis, sandwich, hamburger. Het apparaat is klaar om de be-
drijfsparameters in te voeren.

U kunt de programma’s gebruiken of de parameters handmatig instellen.

Wanneer u de programma ‘s gebruikt, drukt u op de knop met het geselecteerde type voedsel en drukt u vervolgens op de OK-
knop of wacht u een paar seconden voor de automatische start van de werking in de opgegeven modus. Alleen de knop van
het geselecteerde werkprogramma wordt gemarkeerd en de temperatuur die is toegewezen aan de opgegeven bedrijfsmodus
wordt weergegeven. Sluit het grilldeksel, de grill begint te verwarmen, wat tot 8 minuten kan duren, afhankelijk van de ingestelde
temperatuur en omgevingstemperatuur.

Het controlelampje POWER knippert rood. Zodra de verwarming is voltooid, brandt het controlelampje POWER continu en brandt
het controlelampje READY groen. De tijd op het display verschijnt ook. Open het deksel van het apparaat en plaats het voedsel
er voorzichtig op. Sluit het deksel en gebruik de toetsen “+” en “-” om de mate van frituren van het voedsel te selecteren: RARE
- lichtjes gebakken, MEDIUM — medium gebakken, WELL DONE - goed gebakken. Druk op de OK-knop, de grill begint het
voedsel te bereiden volgens de ingestelde parameters. De timer begint af te tellen. Wanneer de voedselbereiding voltooid is, zal
het apparaat driemaal piepen, stoppen met verwarmen en overschakelen naar de stand-by modus. Het controlelampje POWER
knippert rood en de andere lampjes gaan uit. Open het deksel en haal het voedsel voorzichtig van de bakplaat.

De tabel toont de parameters van elk programma.

Soort voedsel Temperatuur Tid (minuten:seconden)
RAUW MEDIUM GOED GEBAKKEN
Biefstuk 230°C 02:30 03:30 05:00
Kip 220°C 03:20 05:00 07:00
Vis 200 °C - 04:30 06:00
Sandwich 210°C 02:30 03:30 04:30
Hamburger 220°C 03:00 04:00 05:00
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Gebruik voor handmatige instellingen de toetsen “+" en “-” om de bedrijfstemperatuur in te stellen en druk vervolgens op de OK-
knop of wacht enkele seconden tot de automatische verwarming start. Sluit het grilldeksel, de grill begint te verwarmen, wat tot 8
minuten kan duren, afhankelijk van de ingestelde temperatuur en omgevingstemperatuur. Als u de temperatuur wilt wijzigen, drukt
u op de TEMP-knop en voert u de wijziging uit met de toetsen “+" en -’

Het controlelampje POWER knippert rood. Zodra de verwarming is voltooid, brandt het controlelampje POWER continu en brandt
het controlelampje READY groen. Open het deksel van het apparaat en plaats het voedsel er voorzichtig op. Sluit het deksel
en druk op de TIMER-knop. Gebruik vervolgens de toetsen “+” en “-" om de bedrifstijd in te stellen in minuten en seconden. Na
het instellen van de tijd, drukt u op de OK-knop om te beginnen met het koken van het voedsel. De timer begint af te tellen. Om
de tijd te wijzigen, drukt u nogmaals op de TIMER-knop en gebruikt u de toetsen “+” en “-" om de tijd aan te passen. Wanneer
de voedselbereiding voltooid is, zal het apparaat driemaal piepen, stoppen met verwarmen en overschakelen naar de stand-by
modus. Het controlelampje POWER knippert rood en de andere lampjes gaan uit. Open het deksel en haal het voedsel voorzichtig
van de bakplaat.

Het apparaat wordt geactiveerd door middel van de temperatuurregelknop. Door de knop zo ver mogelijk in de richting van de
minimumtemperatuur “Min” te draaien en in de stand “0” te zetten, wordt de bakplaat uitgeschakeld.

Wanneer het apparaat op de voeding is aangesloten, gaat het lampje “Power” branden, wat betekent dat het apparaat op de
juiste manier wordt gevoed. Draai de temperatuurregelknop in de richting van de maximale temperatuur “Max”. Hiermee wordt de
verwarming van de bakplaat gestart, wat wordt aangegeven door het indicatielampje “Ready”. Zodra de bakplaat de ingestelde
temperatuur heeft bereikt, gaat het lampje “Ready” uit.

Het apparaat heeft een ingebouwde thermostaat, waarmee u automatisch de ingestelde temperatuur kunt handhaven. Elke keer
dat de plaat wordt opgewarmd, licht de indicator “Ready” op.

De frequentie waarmee de verwarming wordt ingeschakeld, bepaalt de ingestelde temperatuur en de omgevingstemperatuur.
Hoe hoger de ingestelde temperatuur en hoe lager de omgevingstemperatuur, hoe vaker de verwarming wordt ingeschakeld.

De bakplaat warmt op tot een hoge temperatuur, contact met een onbeschermd lichaam kan leiden tot ernstige brandwonden. Bij
het bereiden van gerechten moet erop worden gelet dat de bakplaat niet wordt aangeraakt en dat de te bereiden gerechten met
het juiste gereedschap, bijv. een deegverdeler en een crépe-draaier worden gecontroleerd.

Bij de keuze van de gereedschappen is het belangrijk om er rekening mee te houden dat ze bestand zijn tegen de temperatuur
die door de bakplaat wordt bereikt. Gebruik geen metalen gereedschap of gereedschap met scherpe randen. Dergelijke gereed-
schappen kunnen het opperviak van de bakplaat beschadigen.

Het apparaat heeft twee soorten bescherming. Als de gebruiker geen enkele knop indrukt, schakelt het apparaat automatisch uit
60 minuten na de laatste druk op de knop. De uitschakeling wordt aangegeven door de verlichting van alle knoppen en lichten en
een drievoudig geluidssignaal.

Het apparaat wordt ook automatisch uitgeschakeld als het afwijkingen detecteert die afkomstig zijn van de temperatuursensoren.
In dit geval worden alle knoppen verlicht en wordt er een continue pieptoon uitgezonden.

Onderhoud van het apparaat

LET OP! Alle onderhoudshandelingen moeten plaatsvinden met uitgeschakelde voeding van het apparaat. Trek hiervoor de
stekker van de voedingskabel uit het stopcontact.

Het apparaat wordt gebruikt om voedsel te bereiden dat direct op de bakplaat wordt geplaatst, dus moet er worden gezorgd voor
een goede hygiéne, zodat de bereiding van voedsel veilig is.

Beide verwarmingsplaten kunnen van de basis en het deksel worden verwijderd. Door op de vergrendelknop van de bakplaat te
drukken, kan deze van de basis worden verwijderd. Beide verwarmingsplaten zijn vaatwasserbestendig. De verwarmingsplaten
moeten volledig droog op het apparaat worden gemonteerd. De achterrand van de plaat heeft inkepingen die in de haken in de
behuizing en afdekking (VIIl) moeten worden gestoken. Druk vervolgens de voorkant naar beneden om de vergrendeling te acti-
veren. Een correct geinstalleerde bakplaat kan alleen worden verwijderd door de vergrendeling los te laten.

De bakplaat kan worden beschermd met een conserveringsmiddel voor transport en opslag. Voor het eerste gebruik, na reiniging,
de bakplaat tot de maximale temperatuur verwarmen en alle resten van het conserveringsmiddel laten verdampen. Door het be-
schermingsmiddel te laten verdampen, kan dit rook veroorzaken, wat een normaal verschijnsel is. Daarom moet de verdamping
worden uitgevoerd op een plaats met efficiénte ventilatie. Adem de dampen van het conserveringsmiddel niet in.

Wanneer de verdamping is voltooid, de rook stopt met stromen, haalt u de stekker uit het stopcontact, wacht u tot de kookplaat
volledig is afgekoeld en reinigt u de kookplaat opnieuw met afwasmiddel. Alleen dan kan de bakplaat worden gebruikt voor de
bereiding van voedsel.

Reinig de bakplaat en andere onderdelen van het apparaat met een in een wateroplossing van een mild reinigingsmiddel gedrenk-
te doek. Verwijder eventuele restanten van de oplossing met een in water gedrenkte doek. Veeg het apparaat na het reinigen
droog. De plaat moet na elk gebruik worden gereinigd in afwachting van een volledige afkoeling. Reinig eventuele etensresten
die op de plaat achterblijven om te voorkomen dat deze bij opnieuw gebruik verbranden en om te voorkomen dat de prestaties
van de machine worden aangetast.

Gebruik geen oplosmiddelen, bijtende middelen, benzinealcohol of schurende middelen.

De ventilatie-openingen reinigen met een stofzuiger.

OORSPRONKELIJKE INSTRUCTIES
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Let op! Het apparaat nooit onderdompelen in water of een andere vioeistof.
De lekbakken moeten van het apparaat worden verwijderd en met afwasmiddel onder stromend water of in een mechanische
vaatwasser worden gereinigd.

Opslag van het apparaat
Als het apparaat gedurende langere tijd niet wordt gebruikt, moet u het van de voedingsspanning loskoppelen.
Het apparaat binnen opbergen en beschermen tegen stof, vuil en vocht. Aanbevolen wordt om het apparaat te bewaren in de

originele verpakking.

Bewaar het apparaat in de bedrijfspositie. Stapel de voedingsmiddelen niet in lagen op. Niets op het apparaat plaatsen tijdens

het opslagen.

TECHNISCHE GEGEVENS
Parameter M heid Waarde
Catalogusnummer 67450
Nominale spanning [V~ 220-240
Nominale frequentie [Hz] 50/60
Nominaal vermogen W] 2000
Isolatiekl I
Afmeting bakplaat [mm] 290 x 230
Nettogewicht [kg] 29

OORSPRONKELIJKE INSTRUCTIES
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XAPAKTHPIZTIKA £YZKEYHE
H nAekTpIKN YnoTIEPQ €ival Il GUOKEUN TToU EXEl OXEDIAOTEN yia (ETTOA, YHOIHO KOl TIPOETOIHATIA TTIATWY TTOU aTTaIToUV BeppIKn
emetepyaaia. Xapn atov opahd éAeyxo TG Beppokpaaiag ot Eva Eupl PAaua, PTTOPEITE Va TAIPIGEETE TIG TTAPapETPOUG AeIoupyi-

ag TNG GUCKEUAG OTIG AVAYKES 0aG. H auokeur) 6ev TpoopideTal yia emmayyeAuaTiky xpAon. H katdAAnAn, agiémoTn kar aoc@aiig
Aeimoupyia TG cuokeung e€aptdral ammd v katdAAnAn xpron T, yI' auto:

Mpiv apyioeTe va xpnoipoTrolgite T CUOKEUR, TTPEel va SiaBdoeTe OAeg TIg 0dnyieg XpoNg Kail va TIG QUAGEETE.

Ta 6Aeg TIg BAGBeG TToU uTréoTnoav Adyw XPARoNG TNG CUOKEUNG yia 0KOTIoUG GAAOUG aTTd TOV TIPOOPIoHG TNG, TNG KN THPNONS
TWV KAVOVWY 00QaAEIag Kal Twv GUOTACEWY TIOU avagépovTal aTig TTapoUaeg odnyieg Xprong 0 TTpopnBeuTAg dev QEPEN Kapia
€uB0vn. H akatdMnAn xprion Tng CUOKEUNG EXEl WG aTTOTEAETHA TNV OTTWAEID TV BIKAIWMATWY TOU XPAOTN TTOU ATTOPPEOUV ATTO
v eyyunon.

EZOMAIZMOZ

H ouokeun mapadidetar oty TARPN KatdoTaon kai dev ammairel kapia ouvapuoAdynan. Mpiv va apxioeTe va XpnoIPOTTOIEiTE Tn
Ouokeur TTPETTEl va apaIpéoeTe TTPWTa OAa Ta UNIKG OUOKEUATIag Kal TTPOaTaCIag METAPOPAg. ATraitouvTal kN Ol EVEPYEIES
TIPOETOINATIEG TTOU ava@épovTal OTIG 0dnyieg Xprong.

FENIKEZ NPOTAZEIZ XPHZHZ

H ouokeun £xel OXeDIOOTE yIa OIKIOKI X0r0n Kal ATTayOpEUETal N ETTOYYEAUQTIKI XPron TG,
OTTWG yia TTaPAdEyUa 0€ €0TIaTOPIO. H GUOKEUN EXEl OXEDIOOTEN UOVO IO ECWTEPIKT XPr}-
on. Mnv exBétete T ouoKeur| o€ PPoXr 1) GMES BPoXOTTTWOEIC. H GUOKEUr XpnaipoTTolEiTal
HOvO yia Bepuikn eegepyacia mdTwy ToToBeTNUEVWY ameuBeiag oTnv TTAGKA WnailaTog.
AmtayopeUeTal N Xpron TG OUCKEUNG 0€ GANO XapaKTApa, yia TTopddelypua ws Bepuavtipag
Y0 TIPOIGVTal TTOU BpioKovVTal O€ OKEUOG. ATTaYOPEUETaI VO ETTIOKEUACETE, ATTOOUVAPHOAO-
VEITE 1} va TPOTTOTTOIETE TN oUOKEUN OvoI 0ag. OAEC o ETIOKEUES TG OUOKEUNG TIPETTEI VL
EKTENOUVTOI OTTO TO £E0UCIODOTNIEVO KEVTPO ETTIOKEUWV. Kamd T Aemoupyia, n ouokeur Ba
TpéTel va gival rdvTote uto emiBAewn. MPOXOXH! Katd tn Asimoupyia n ouokeun (eoTaive-
Tl éwe UYPnAr Bepuokpaaia, unv ayyicete Tnv TTAGKa YnaoilaTog, Ta TOIXWHATA TG CUOKEUNG
KOTa TN Aeimoupyia Tg yiami autd prmopei va TipokaAéael coPapd eykaupata. H ouokeur] dev
TIPOOPICETal YIOr XPron aTTo TIaIDIA KATW Twv 8 ETWV KAl OTTO ATOHO LE HEIWHEVES PUOIKEG
KOl TIVEULATIKEG IKavOTNTES Kal oo dTopa Xwpi¢ epTTeIpia kal yvwan Tou E0TTAIooU. EKTA¢
Kou av Ba aoKeiTal TTavw Toug eTmoTTTeia 1} 6a TTpaypaToTToinBei n diIdaokahio oXETIKG We T
XPron TG OUOKEUNG e A0POAT) TPOTTO £T01 WOTE 01 KiVOUVOI TIOU GUVOEOVTAI LE QUTO Va ival
kaavonToi. Ta Traidid dev ETTPETTETAI VAt TIRICOUV e Tr) GUOKEUN. Ta TTaIdId Xwpig ETTOTTTEIR
Oev emMTPETTETON VO KABOPICOUV 1) Va GUVTNPHAOOUV T CUOKEUNG.

[poTGOEIC OXETIKA LUE TN LETAPOPA KAl TNV EYKATAGTACT TG GUOKEUNG

H ouokeur| utropei va ToroBenBei udvo ae akAnpr), €TTiTEdN, OOIGUOP®N KOI N EUQAEKTN
em@avelo. H em@aveia Tpéel va aviéxel 1o BApog TG idIOG TS GUOKEURS Kai Tou gaynToU
TIou éxel TotroBe B¢l o” aurv. Eivar amrapaimTo va uridpyer amoaTtaon Touldyiotov 10 cm
yUpw aTrd Ta TTAEUPIKA TOIXWHATA TG CUOKEUNG, NV TotroBeTeite UNIKG TTou dev eival avBe-
KTIKG 0€ UWnAéG Beppokpaaieg Travw oTrn ouokeun. AuTo Ba emmmpéwel Tnv KatdAAnAn KukAo-
@opia aépa. Mnv Balete T ouokeun BITTA OTIC GKPEG TT.X. €VOC TpaTTE(0U. Mnv TotroBeTeite
TN OUOKEUN KOVTG 0 UQAEKTO UNKG, TT.X. TrapomreTdopata r) kouptiveg. Mnv TotmoBeTeite
NAEKTPIKEG CUOKEUES TTAVW OTTo TN OUOKEUN. Katd T Aeimoupyia ammeAeuBEpuVETaI UBPATHOS
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TIOU TTOPET VO TIPOKOAETEI BpayXUKUKAWWA Kai vat yivel armio nAekTpotrAngiag. ArayopeUeTal
Va TPUTIAOETE 0T OUCKEUN OTTOIOdITTOTE Gvolya KaBuwg Kai va TPOTIOTIOINOETE TN OUCKEUN
HE TPOTTO TToU OEV ava@épeTal 0TI 0dnyies. MeTagépeTe T GUOKEUR HOVO OTOV KPUWOEI
TMAvovTag TV amo 1o TePIBANUa. Mnv peTakiveiTe T ouokeur TpauwvTag 1o KaAWdIO TPo-
@odoaiag. H Bepuokpaoia 0To GNEo EYKATAOTOONG KAl XPrONG TNSG OUCKEUNC TTPETTEN VO
eival petagu +10 °C + +38 °C, kai n oxeTkr uypooia Tpémel va eival Katw atmd 90% xwpic
OUPTTUKVWOT).

2UQTAOEIS VIa T OUVOEDT TNS GUOKEUNS TNV T00pod0a0ia

Mpiv va OUVOEDETE TN GUOKEUN 0TV Tpo@odoaia TPETTE! va BeRaiwBeite ot n Tdom, N ouxvo-
TNTA KO N aTrodOTIKGTATA TOU BIKTUOU EVOI GUPBATEG HE TIG AGiES TTOU avaEéPOVTQI OTNV OVO-
HooTIKY TTIvakida. To @I TpéTel va Talpidder pe v Trpida. AtrayopeUeTal OTToIO0NTIOTE TPO-
TTOTTOINGN TOU QIC. H GUOKEUN TTPETTEN Vat €ival OUVOEDEPEVN GUEDT O OVH TTPICa TTAPOXTG
NAEKTPIKOU PEULATOC. ATIOYOPEUETAI VA XPNOIMOTTOINCETE KAAWDIO TIPOEKTAONS, TTOAUTTRICN
Kau BITAG TTpideg. To KUKAwa Tpo@odoaiag TTPETTel va Eival EPOBIOCHEVO JIE TIPOCTATEUTIKO
aywyo kai Tv TpooTaoia 16 A. ATTo@UyeTe TNV ETTOQR Tou KaAwdiou Tpo@odoaiag e aIxun-
PEG AKPEG Kol KauTa avTIKEieva kal Tmpdveies. Otav n cuokeur sival o Asmoupyia, To KaAw-
dlo TpoPodoaiag TPETE! va eival TTAPWGS AVETTTUYLEVO KOl TOTTOBETNWEVO ET01 WOTE VA NV
amoreAei eummddIo katd T Aemoupyia TN ouokeung. TommoBeaia Tou KaAwdiou Tpo@odoaiag
Oev EMTPETTETAN VO TIPOKAAET KivOUVO okovTapparog. H pida pétrel va Bpioketal o€ Tétolo
onuEio woTe va gival TavTa duvarr| n ypryopn amooUvaeon Tou QI Tou KaAwdiou TpoQo-
doaiag TG cuokeung. OTav amoouVOELTE TO QI TIAVTA TIPETTEN Va TPORASETE TO TTEPIBANMO
ToU QIG Kl TTOTE TO KaAwdio. Av 10 kahwdio TpoPodoaiag ival XaAaopévo dueoa TTPETTEN Val
T0 OTTOOUVOETETE aTTO TO SIKTUO TTOPOXIS PEUMOTOS KAl VO ETTIKOIVWVIOETE g TO £E0UTIO-
dotnuévo oépPIC TOU KATAOKEUAOTH| WE OKOTTO TV aviaMayr| Tou. Mnv XpnoiuoTToieite T
OUOKEUN pE XaAaopévo kaAwdio fi Buaua. To KaAwdio TPoPodoaiag ) T QI dev EMTPETTET
va ETMOKEUOOTOUV KOl OE TIEPITITWOT TTOU QUTA Tal EE0PTAKOT Eival XaAaopéva TTpETel va
Ta aviaANGEETe e Ta kavoupia Xwpic PAGBES. H avTikardoTaon Tou kaAwdiou Tpogodoaiag
Hadi e To Buopa Ba TTpéTTel vat yivel 0To £E0UCIOdOTNEVO GEPRIC TOU KATAOKEUADTT).

2UQTAOEIS OYETIKA € TN XPHON TOU TTP0IOVIOC

MPOZOXH! H emdveia Tg TAGKOC WnoiuaTtog UTmopei va €ival KauT JETd T xpeRon. Mnv
NV ayyiCete yiarti autd pTopei va TTPOKAAETEN GoPapd eyKaUMOTa. MEPIPEVETE UEXPI VO KPU-
W0el N TTAGKA YNOiHOTog. ZTNV TTEQITTTWOT TTIAPOOKEUAS THATWY TIOU UTTOPE VO DIOOTTEIPOUV
Bpavopara Beppou eayntou kaTd Tn didpkela auThg TG diadikaaiag, Ba TPETEN va Xpnoiuo-
TroInBouv Wétpa TrpooTaciag eykaupdtwy. EmeBaiwbeite 61 1o damedo diTrAa 0Tn oUCKEUN
dev eival oNaBnpd. ‘ETo1 amo@elyeTe va YNOTPrGETE, KATI TTOU UTTOPE] va TTPOKOAEDEI 00Ba-
PO TpaUpOTIONO. Kard Tnv TipocToIpaoia Twy gayntwy, Ba TTETel TTAVTA VO Ta TIPOCEXETE
KOl VOl OTTOQEUVETE Tar kawiparta. Toa TpO@IHO TTOU aQrvovTal XWpIC ETTITAPNGCTN MTTOPOUV VO
kaoUv, KGTI TIOU PTTOPET VOl TIPOKAAEDE! TTUPKAYIA Kail TTIKIVOUVA gyKaupaTa. KaTd Thv TTpoe-
Tolacia QaynTwy TV meAaveia e TTAGKAS UTTopEiTe va ayyileTe Povo e EUNva i TTAaoTIKG
epyaheia. Ta epyaleio TpETel va avtéxouv Tn Bepuokpaaia Tou TTapdyetal atmd Tnv TAGka
wnoiuarog. ArayopeUeTal n aQaipean Kal n ToToBETNon TPOQIWY e ¥Epia. EAv Ta Tpo@Ipa
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TIOPAWPEVOUV OTNV TTAGKQ WNOiOTOG KOTA T DIGPKEIR A LETA TNV TIPOETOIMAOIA, AQaIPECTE TOL
UTTOAEIOTO TROQIHWY TTPIV ATTE TNV TTPOETOIATIN TOU ETTOHEVOU (aynToU. Tar UTTOAEIupOTO
TPOQIHWV PTTOPOUV VO KOOUV, TIPOKAAWVTAG KATTVO, DUCAPEDTN 00WA Kal VOl ETTNPEAOOUY T
yeuan Tou @aynTou TTou TrapackeuadeTal. Mmmopolv eTriong va TrpokaAéoouv Trupkayid. la
Vv agaipeon, xpnoipotmoinoTe UAva i TTAAOTIKG epyaleia TTou avtéxouv T Beplokpacia
TIou TTapdyeTal a6 TV TTAGKa ynoiuatog. Mn XenoIHoTToIETe aixuned i LETOMIKG Epyo-
Acia. Tétolo epyaAeiar pmmopouv va BAGwouv Ty emM@AveIn TG TTAAKAS wnaoipatog. Edv n
TIPOETOIATIO TOU aynTou aTrartei Tn xpron Aitroug, Ba TTpEmel va emaAeIpBEi autd oTnv
EMQAVEIN TG TIAGKAG WNOiOTOG e piar MoAakr| Bouptoa. H ouokeun dev XpnolpoTTolEiTal
Y TNV TTPOETOINAGIO TWV YEUUATWV e BaBU Tyavioua.

XEIPIZMOZ THZ LYZKEYHZ

Eykardoraan, evepyomoinan kai XEIPIOUOS TS GUOKEUNS

ATIOOUGKEUAOTE T GUOKEUR agalpwvTag TARPwG OAa Ta UAIKG aTToouoKeuaaiag. XuvioTdTal va QUAGOCETaI N CUCKEUATia, TTo-
pei va eival xpraIun yia TN PETETTEITA JETAQOPG KAl ATTOBAKEUDT) TG CUOKEUNG.

[MAUveTE TO TTPOIdV TUUPWVA WE TIG 00NYieg TNG TTaPAypPAPOUG «ZUVTAPNON CUCKEURGY.

H ouokeun €xel ao@ahion Tou kamakioU. EGv n acedhion petakivnBei atn Béon LOCK (11) étav 1o kamdki eival KAEIOTE, T0 KaTTaKI
ao@ahiferal oy KAeioTr B¢on. H mepioTpogn Tng aogdahiong ot 8¢on OPEN (I1) emmpérel TG va avoiyel ai va kAgivel eEAelBepa.
Edv n aceahion éxer TomoBemBei otn B€on LOW 1y HIGH (Ill) 6tav 10 Kamdki ivar avoikTo, autd anpaivel 611 6ev Ba kAcioel
€VTEAWG Kai N TTavw TTAAKa Béppavang Ba Trapapeivel o pia opiopévn améaTaon amoé Ty kaTw. XaunAdtepn otn 6éan LOW ka
uwnAdtepn ot Béon HIGH.

AQoU TTETETE Kal KPATATETE TIATNUEVO TO KOUPTT a0@AAEIag avoiyuaTog Tou katrakiou (IV), eivar duvard va avoiGeTe To Kammaki katd
180 poipeg, Tpdyua Tou oag emTpETEl va peyeBUVETE TV em@Avela TG TTAGKag wnaipatog (V) dUo @opég. Xt auvéxeia n Aapn
TOU KamTakioU Aimoupyei T6T€ wg Baon Tou.

H wnomiépa diaBéTel éva Sioko aTTOOTPAYYIONG TIOU OOG ETITPETIEN va ATTOBNKEUETE TTPOOWPIVA, yia TTapddelyua, To AiTTog Trou Aitw-
Vel ammoé Ta gaynta Kard ) 6éppavan. O diokog TomoBeTeitan o pia €181kr 8¢on oTn Pdon g ouokeung (VI). H mAdka wnoiuatog
éxer éva dvorypa atnv akpn (VII), ou emmpémer T por) Tou Aitroug amré v AGKa aTo Sioko. L€ TEPITTWAN TARPOUG avoiyuaTog
Tou KatakioU, BeBaiwbeite 611 0 diokog ammoaTpdyyiong BpiokeTal kdTw amd Ta avoiypaTa Kai Twv dU0 TAAKWY WnoilaTog.
MPOZOXH! Na mpocéxete 1BiaiTepa 6Tav avoiyeTe 10 Beppaivopevo kamdxi. Mpémel va xpnaiyotoinBolv yavTia ou TpoaTarel-
ouv aToé uwnAég Bepuokpaaieg.

Aol ouvdéaeTe 1o kahwdio Tpo@odoaiag atnv Tpifa, OAEG o1 eVOEIKTIKEG Auyvieg Tou Trivaka eAéyxou Ba avawouv yia olviopo
XPOVIKO DIGoTNHa Kal, 0T GUVEXEID, 0 0TTIoBI0G PWTIOGG Ba aBRaEl, EKTOG aTTd TN QWTEIVE EVEIEN TOU DIAKOTITN Kal TV EVOEIKTIKY
Auyvia e ofpavan POWER, o1 otroieg Ba avaBoofrvouv. Auté anuaivel OTi n GUCKEUR TPOQOSOTEITAN.

O mivakag eAEyxou TTopei va ayyixTei, Hovo e éva pikpd TIdTnHa evag koupTroU yia va §ekivAael 1 va aTapatiael n Asimoupyia yia
TNV oToia eival UTTEUBUVO TO ETMAEYHEVO KOUNTT.

Av TrathoeTe Eavd Tov iakoTTn, Ba avawer pévipa. Or evoeikTikéG Auyvieg Beppokpaaiag (TEMP) kai pe oUpBoAa Tpogipwy Ba
avayouv etmiong: PmpIfoAa, koToTOUAO, WApI, GAVTOUITG, XAauTTOUpYKEP. H ouaKeur eival £T0Iun yia EI0aywyh Twv TAPaPETPWY
Aemoupyiag.

Mmopeite va xpnoIpoTToINgETe Ta TTIPOYPAKATA 1) Va OPICETE TIG TIAPAUETPOUS XEIPOKIVNTAL

‘O1av xpnoIuoTIoIEiTE Ta TTPOYPAMKATA, TIATAOTE TO KOUUTTI JE TOV ETTIAEYHEVO TUTIO GAyNTOU KaI OTN GUVEXEIX TIOTAOTE TO KOUMTT
OK 1) mepipévete Niya GeutepdAeTITal yia TV auTépaTn €vapn Tng Aermoupyiag ot dedopévn Aerroupyia. Oa @wrioTel pévo 1o
KoupTTi TOU ETMAEYEVOU TTPOYPAKATOG Epyaaiag kol Ba EPQaVIOTE N BEPUOKPATIQ TTOU AVTIOTOIXEI GTOV GUYKEKPIMEVO TPOTTO A€l-
Toupyiag. KAeioTe To kamdki TN wnatapidg, n wnotapid Ba Eekivijaer T Bépuavan, n otoia pTmopei va diapkéoel Ewg Kal 8 AeTrTd,
av@hoya pe Tnv kaBopiopévn Bepuokpaaia kai Tn Bepuokpacia mePIBAAOVTOG.

H evdeikTikr Auyvia POWER Ba avaBooprivel ge kokkivo xpwpua. Otav oAokAnpweei n Bépuavan, n evdeiktiki Auxvia POWER 6a
€ival avappévn ouvexwg, N evaeikTikr Auxvia READY Ba avdyel e TTpACIVO Xpwua. Oa epgavioTe ETTiong n wpa aTnv 086vn.
AvoiTe TO KOTIGKI TNG CUOKEUNG KOl TOTTOBETAOTE TIPOTEKTIKA TO QaynTd Tavw TG. KAEoTE TO KATTAKI Kal XpNOIMOTIOIATE Tal KOU-
PTTIG «+» KOl «-» yia va eMAEGETE To Babud wnaiparog Tou gayntou: RARE — Aiyo, MEDIUM - pérpio, WELL DONE - KaAd wnppé-
vo. MarrAoTe 10 KouuTi OK, n wnaTapid Ba apxioer va Acimoupyei oUpQuva e TIg kaBopiopéves TapapéTpoug. O XpovodIakoTng
Ba apyioel va perpd avtioTpoga. Otav TeAeIoE! To payeipepa Tou gayntol, N ouokeuny Ba nxfoer Tpeig popés, Ba atapatioel
n 6¢puavon kai Ba petafei o€ kardoTaon avapovng. H evaeikTikr Auyvia POWER avaBooBrver pe KOKKIVO Xpuua Kol of GAAEG
€VOEIKTIKEG Auyvieg. AVOICTE TO KATTGKI KOl apaIpéTTE TIPOCEKTIKG TO GaynTd a6 TV TAGKA Wnaipartog.

O mivakag deiyvel TIg Tapapérpoug kdBe TpoypaupaTog.

APXIKESS OAHTIESTS
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Xpovog (AemTé:deuTepOAETITA)
Eidog payntou Oeppokpacia RARE (AIFO MEDIUM (MEZAIO WELL DONE (KANA
WYHMMENO) WYHMMENO) YHMMENO)

MmpiloAa 230°C 2:30 3:30 5:00
Kotémouho 220°C 3:20 5:00 7:00
Yapi 200°C - 4:30 6:00
Z4vTouitg 210°C 2:30 3:30 4:30
Xdumoupykep 220°C 3:.00 4:00 5:00

XTnv TepITITWON XEIPOKIVNTWY PUBPICEWY, XPNOIMOTIOIRGTE Ta KOUPTNIA e TIG EVOEICEIS «+» Kal «-» yio va pubuioete T Beppo-
Kkpaaia Aeiroupyiag kai, oTn ouvéxela, TamoTe 1o kouuTi OK A mepipévete Aiya DeuTePOAETTTA PEXPI VO EEKIVATE! QuTOMATA N
B¢ppavan. KAeioTe To Kamaki TG wnoTapidg, n wnotapid Ba {ekivioel ) BEpuavan, n omoia umopei va diapkéael £wg kai 8 AeTrTd,
avéhoya pe v kaBopiopévn Beppokpacia kai T Beppokpacia mepIBaAovTog. Av TpéTel va aAAgeTe T Bepokpaaia, TTaTAaTE
T0 KOUWTTI pe TNV €voeign TEMP kot oMGETE TNV E TO KOUWTTIG «+» Kal «-».

H evdeikikr) Auyvia POWER Ba avaBoofrivel pe kokkivo xpwua. Otav oAokAnpweei n Béppavan, n evdeiktikiy Auxvia POWER Ba
€ival avappévn ouvexwg, n evoeikiki Auxvia READY Ba avayer ue Tpdaivo xpwua. Avoi¢Te To KOTTaKI TNG GUOKEUNG Kol TOTTOBE-
THOTE TIPOOEKTIKA TO QaynTéd Tavw TnG. KAEioTe T0 Kommdki Kai TTatrhoTe 1o KoupTri TIMER Kai, 0T Guvéxeia, XpnoIuoTToIoTE Ta
KOUWTTIG «+» KaI «-» yia va puBuioeTe Tov xpovo Aeiroupyiag ae Aeté kar deutepoAeTTa. AQoU pubuioete TV wpa, TIATAGTE TO
koupTi OK yia va Eekiviaee To wroipo Tou ayntol. O xpovodiakémTng Ba apyioel va petpd avriotpoga. Ma va aAageTe v
wpa, TarmoTe §ava 1o koupTi Tou TIMER Kai XpnoIPOTIOIROTE Ta KOUPTTIG «+» Kal «-» yia va puBpioete v wpa. OTav TeAeiwael
T0 Hayeipepa Tou eaynTou, n oUaKeun Ba NXAOEI TPEIS POPES, Ba aTapaThael Tn BEpuavan kai Ba YETaBEi og KaTdoTaon avapovig.
H evdeiktikiy Augvia POWER avaBoofrivel pe kOKKIVO Xpwua Kai ol GAAeG eVOEIKTIKEG Auyvieg. AvoiETe To KaTTdKI Kal a@aipéaTe
TIPOCEKTIKG TO QaynTo oTmd TV TAGKA YnaiuaTog.

H ouokeun} evepyotroigital pe 1o TTOHOAO eAéyxou Beppokpaciag. H epiaTpogr| Tou TTOHoAoU OTnv KaTelBuvan g eAdxIoTng
Beppokpaaiag «Min» kai n ToTroBéTar Tou oTn Béon pe Tv Evdeign «O» anuaivel Ty amevepyottoinan Tng Béppavang g TAGKag
wnaiparog.

AQoU ouvdEaETE TO TIPOIdV aTNV Tpoodoaia peupaTog, avaBel n evaekTIKr Auyvia «Power», autd onpaivel 6T n ouokeur TpO-
@odoreital owoTd. H TepIoTpo@r Tou TépoAou eAéyxou Beppokpaaiag Tpog Tn péyioT Beppokpacia «Max». Oa ekiviael T
Bépuavan g TAAKag Béppavang, n otoia Ba umrodeikvieTal amd v evoekTIK Auxvia «Ready». A@oU n TAdka @Tdoel 0T
puBuiopévn Bepuokpaaia, n evOeIkTIKA Auyvia «Ready» ofrjvel.

H ouokeun diobétel evowpatwpévo BeppoaTdmn Trou EMTPETEN TNV auTopaTh diaTAPNCN TG pubpiouévng Bepuokpaaiag. Kabe
@opd Tou Beppaivetarl n TAAKa, avaper n evaeikTKr Augvia «Ready».

Tn ouyvomTa evepyoroinang Tou Beppavipa kabopidouv n pubuiopévn Beppokpaaia kar n Bepuokpacia TepiBaAovtog. Oco
uynAdtepn eival n kaBopiopévn Bepokpacia kai 600 xapnAdTepn eivai n Beppokpacia TepIBaAAovTOG, 1600 IO GuXVE Ba Evep-
yotrolgital 0 Beppavipag.

H mAdka ynaipatog Beppaivetar ae uynAr Beppokpaaia, n ETaQR TG e YURVO owpa uTropei va odnynael o€ aoBapd eykadyata.
Karé v mpoeToipacia Twv Tpo@iuwy TPETTEN va EI0TE TIPOCEKTIKOI, PNV ayyiCeTe TNV TTAAKA WnOTUATOG Kal EAEYXETE Ta GaynTa TTou
mpogToIudleTe XpnoipotolvTag katdAAnAa epyaleia, Tr.x. évoeg i AaBideg amd mhaoTiké A EuAo.

Kard v emAoyn Twv epyaleiwv mpémer va AneBei utdwn 611 pTropolv va avtégouv Tn Bepuokpaaia TTou eTTUyXAvetal ammd Ty
mAdKa wnoipatog. Mn xpnoigoroieite peTahika epyaheia rj pyaheia pe aixunpd akpa. Tétola epyaleia propolv va Aayouy Thv
€MQAavela TG TAGKaG ynaoiuaTog.

H ouokeur €xel 600 TUTTOUG TTPOCTACIAG. Edv 0 XprioTnG dev TIATATEN KAVEVO KOUWTT, | CUGKEUN QTTEVEQYOTTOIEITOI QUTOMATA 60
AETITA pETd TO TeAeUTaiO TIATNWA TOU KOUTIOU. H amevepyotmoinan Ba onpatodotnOei ue 10 QTIOSO GAWV TWV KOUNTTIWV Kall TwV
XEIpIOTNPiWY Kai éva TPITTAG NXNTIKG Orjua.

H ouokeur} Ba amevepyotoinBei emiong autdpata edv avixveloel avwpaieg Tou TPoépyovTal aTré Toug aiobnTrpeg Beppokpaai-
ag. Z& auTh TNV TePITTWON, 6Aa Ta koupTrd Ba avawouv Kai Ba ekTTEUTTETal Eva OUVEXEG NXNTIKG orjua.

2UVIpnan NS GUOKEUNS

Mpoooyn! OAeg o1 epyaaieg cuvtripnang mpémel va diEayovTal e Tn ouokeur| amevepyotroinuévn. Ma auté To OKOTT6 ATTOoUV-
SéaTe To BUopa Tou KaAwdiou Tpo@odoaiag atré TNV Tpila Tou SIKTUOU.

H ouoKeur| XpnoIWOTIOIETaI YIa TNV TIPOETOINATIC TPOYIWV TToU ToTroBeToUVTal aTTeuBeiag Tavw otV TTAGKa wnaoiparog, omoTe
TIpETTEl VO TIPOCECETE VO E00QPaNiTETe CWOTH UYIEIVR £T01 WOTE 1) TIPOETOINAGID TWV QAYNTWV Va €ival aoQaArG.

Kai o1 U0 TAdkeg BEppavang uopolv va agaipeBolv amo Tn BAon Kai 1o Katakl. To TéTnHa 10U KOUNTTIOU ao@ANiong TG TTAG-
kag Béppavong emTpémel TV agaipean g amod Tn Bdon. Kar o1 dUo TAGKES eival ao@aAeic yia TAUGIO aT1o TTAuVTApIo mdTwy. O1
TAAKEG WNOiUaTog TPETTEN VOl GTEPEWVOVTAI 0T GUCKEUN Kal VOl OTEYVWVOUV TARpwG. To otriaBio dkpo TG TTAGKAG €xel EyKOTTEG
TIOU TTPETTEN VO EI0GYOVTal 0Ta dykioTpa oTo TepiBAnpa kai To Kamdki (VIII). tn ouvéxeia, TaToTe TTPOG Ta KATW TO UTTPOCTIVE
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GKpo yIa va evepyotroifaete To pavialo. Mia owoTd TomroBeTnuévn TTAGka wnaiuatog dev Propei va a@aipebei eKTOg av atmeAeu-
BepwBei o pavtahog.

H mAdka ynoipatog utopei va mpooTaredeTal Je ouvnenTiKG yia PETagopd kai amobrikeuan. Mpiv ammd Ty Tpwn XpAon, HETd
Tov kaBapiopd, n TAAka wnaipatog mpémel va BeppavBei on péyioTn Beppokpaaia kal va agroeTe OAa Ta KatdAorTa uTToAgippaTa
ouvTNENTIKOU va e¢atpioTouv. To ouvinenTikd Tou e¢aTpiCeTal uTTopei va TTPOKAAETEI KATTVO TTou €ival €va GUOIOAOYIKG aIve-
pevo. Emopévig, n €€aTIoN TIPETTEN v TTIPOYHATOTTOIEITAI OE XWPO WE aTroTEAETHATIKG agpIoPd. Mnv eioTTvEETE TOUG ATUOUG TOU
ouvInpnTIKOU.

Apou TEAEIDTE ) EGATHION, O KATIVOG OTAPATG, ATTOCUVOESTE TN GUOKEUR ATTO TNV TTAPOXT| PEUHATOG, TIEPIPEVETE VA KPUWOE TTAA-
pwg N TAGka ynoiparog kai §avé kaBapioTte TV TAAKa XpnolpoTolwvTag kaBapioTikd. Mévo TéTe PTTopEiTE va XPNOIUOTIOIRCETE
v TAGKa WnoiuaTog yia TpogToIpaaia eaynTou.

H TAdka wnaipatog kar GMa pépn TG cuokeung Tpémer va kaBapifovtar pe Eva Travi euTroTIopévo o€ éva udaTiké diGAupa Aoy
amoppuTTavTIKoU TAUONG TdTwv. AQaIpECTE TO UTTOAOITTO BIGAUNA e Eva Travi epTToTIoPéVO o€ vepd. MeTd Tov kaBapiopo, okou-
TOTE T GUOKEUN PéXpI va eivar aTeyvr). KaBapioTe Tnv TTAGKa PETA aTTd KGBE XPAGN, TTEPIUEVOVTAG TIPWTA VA KPUWOEN EVTEAWG.
KaBapioTe OAa Ta utroAgippaTa TPOQilWY TTou TIapapévouy aTny TIAGKA, aTTOTPETTOVTAG TOUG aTrd TV Kaion KaTd TV ETTavayn-
OlhoTToiNaN KOl ATTOTPETIOVTAG TNV ATTWAEIR TG aTmdd00NG TG GUGKEUNG.

I"a kaBapioud pnv xpnotpotoieite SIAAUTIKG, KauaTIKG péoa, To aAkoOA, Tn Bevdivn 1 uéoa TPIBAG.

KaBapioTe Ta avoiypata eEaepIoUoU e TNV NAEKTPIK| OKOUTT.

Mpoooyn! Moté pnv Bubioete T cuokeun ae vepd n omolodrTIoTeE AAAO UYPO.

lMa kaBapiopd, o diokog amoaTpdyyiong TTPETEN va aQaIpeDEi aTTd T GUOKEUN Kal va KaBapIoTEl pe aTTOPPUTTAVTKS TIATWY KATW
QO TPEXOUNEVO VEPD A G€ UNXAVIKG TTAUVTAPIO TTIGTWV.

®0Aaén mg ouokeung

Edv n ouokeur| dev Ba xpnoipoToleital yia Jeyaho xpovikd S1dotnua, amoouvdEDTe TNV amd TV TIaPOXN PEUNATOG.

GuhatTe T P0GV O€ ETWTEPIKOUG XWPOUG, TTPOCTATEUDTE TO a6 OKOVN, akaBapaieg kal uypacia. Mpoteiveral va QUAASeTe T
OUOKEUN 0T OUOKEUQTIO TOU EPY0O0TaTiou.

®uldooere 1o Tpoidv ot B¢on atnv oroia Aerroupyei. Mnv Badete Ta TpoidvTa o€ aTpwaelg. Mnv Baderte TiToTa Mdvw aTO TP0iIdV
kaTd TV amodrkeuan.

TEXNIKA ZTOIXEIA
Mopdperpog Movdda pérpnong Tipg
Kwdikdg kataAdyou 67450
OvopaoTiki Téon [V~ 220-240
OvopaoTiki ougvetTa [Hz] 50/60
OvopaoTiki 10X0g W] 2000
K\don pévwong |
AiaoTéoeig g AGkag ynoipatog [mm] 290 x 230
KabBapd papog [kq] 29
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XAPAKTEPUCTUKA HA YCTPOWCTBOTO
EnextpuueckusiT rpun (ckapa) e yCTpoiCTBO, NpefHa3HaYeHo 3a 3arpsiBaHe, NeyeHe Y NPUToTBSIHE Ha SICTUSI, KOWTO U3MCKBaT
TONNMHHa obpaboTka. bnarofapeHue Ha NNABHOTO perynupaxe Ha TeMnepatypata B LMpoK 06XsaT, MoXeTe Aa HacTpouTe pa-

60THUTE NapameTpu Ha ypeaa cropes BalunTe Hyxan. YCTporcTBOTO He e NpefiHa3HaueHo 3a Tbproscka ynotpeba. MpasunHoto,
HaaexaHo 1 6e3onacHo [eiiCTBIe Ha ypena 3aBuCK OT NMpaBIUIHaTa eKCNnoaTaLys, nopaau KoeTo:

Mpeny aa 3anoyHeTe M3NON3BaHe Ha YCTPOICTBOTO, TPsIBBA Aa NpoYeTeTe UsANaTa MHCTPYKLMS W Aa 1 3anasuTe.

JloCTaBYMKBT He HOCH OTTOBOPHOCT 3a KakBUTO W Aa GUMO LIETH, Bb3HUKHAMM Nopaay U3Mon3BaHe Ha YCTPOCTBOTO B HECHOT-
BETCTBME C NpeAHa3HaYeHneTo, HecnaseaHe Ha npasunara 3a 6e30MacHoOCT 1 ykasaHusiTa OT HacTosiLLaTa MHCTPYKLMS. M3nons-
BAHETO Ha YCTPOICTBOTO B HECHOTBETCTBME C MPEAHA3HAYEHMETO MY BOAY ChLLO Taka Ao 3aryba Ha npasaTa Ha notpebuTens 3a
rapaHumsiTa Ha NPON3BOAMTENS, KAKTO 1 rapaHUMsiTa Ha NpofjaBaja.

OBOPYBAHE

YpefbT ce 40CTaBS KOMMNEKTEH U HE Ce W3uckea crrobsBaHe. Mpean Aa 3anouHeTe U3NoM3BaHe Ha YCTPOiHCTBOTO, Tpsibea aa
OTCTPaHUTE BCUYKM ENEMEHTM Ha OMakoBKaTa U 3aLLMTHI eNEMEHTI N0 BpeMe Ha TpaHcnopTipaHe. Heobxoaumu ca v noaroTau-
TErHU AECTBIUS, ONMUCAHM NO-HATaTbK B Tadu MHCTPYKLNS.

OBLLW YKA3AHWUA 3A YNOTPEBA

YCTPOICTBOTO € NpeaHasHayeHo 3a AoMallHa ynoTpeba v e 3abpaHeHo fa ce W3non3sa
3a THPrOBCKY NPUMOXEHIS, HAMpP. B 3aBeeHUs 3a 0BLLECTBEHO XpaHeHe. YCTPOACTBOTO e
npeaHasHa4YeHo 3a 13non3BaHe camo BbTPe B NoMeLLeHsITa. He uanaraiTe yCTponcTBoTO
Ha OB WW Apyrv Banexu. YpeobT ce 13non3sa caMo 3a TonnuHHa obpabotka Ha sc-
TUSI, NOCTaBEHN AMPEKTHO BbPXY HarpesatenHara nrnodva. 3abpaHeHo e 13non3saHeTo Ha
YCTPOWCTBOTO MO KaKbBTO U Aa € [pyr HauWH, Hanpumep Kato Moarpesaten 3a npodyKTi,
MOCTaBEHM B Cbf 3a roTBeHe. 3abpaHeHo e camu fja peMoHTMpare, pasrrnobsisaTte Unm Mo-
Ancmumpate ypeaa. Benyku pemMoHTM Ha YCTPOCTBOTO TpsibBa Aa Ce 3BbPLUBAT OT OTOPM-
3upaH cepBu3eH LeHTBP. o Bpeme Ha paboTa npes LisnoTo BpeMe ypenbT Tpsibea aa 6bae
nog HabrntopeHve. MPEQYMPEXAEHWUE! YcTpoiictBoTO Ce Harpsisa no Bpeme Ha pabota,
He [JOKOCBaliTe HarpeBaTernHarta nnoya v kopryca Ha ypeda ro Bpeme Ha pabora, Tosa
MOXe 1a MPUYNHI CEpUO3HI U3rapsiHWS. YCTPOUCTBOTO He e MpeHasHaveHo 3a ynotpeba
OT Aieua 0 8-roauiliHa Bb3pacT ¥ fiuLa C HaManeHm r3nieckit M YMCTBEHN Bb3MOXKHOCTM
W 1L C nvnca Ha onuT 1 no3HaHus 3a obopyasaHeTo. OCBEH ako Te ca Mo Haa3op M
Cca MHCTPYKTMpaHK Aa uanonasar obopyasaHeTo no 6e3onaceH HaumH, Taka Ye aa pasou-
paT CBbp3aHnTe C TOBa onacHocTu. [leLiata He BuBa 4a i UrpasiT ¢ YCTPOCTBOTO. He ce
paspeLLaBa MoY1CTBaHE 1 U3BLPLLBAHE Ha LEHOCTM MO NoAApbXka Ha ypeda ot Aelia be3
Haa30p.

[pernopbKu 0OMHOCHO MpaHCropmupaHemo U UHCMasnupaHemo Ha ycmpoucmeomo

YCTpOCTBOTO MOXe [a Bb/ie NOCTAaBeHO CaMo Ha TBbpaa, NNocka, paBHa 1 HesananmMa
MOBBPXHOCT. [OBbPXHOCTTA TpsOBa Aa U3LAbPXU TErOTO Ha CamMoTO YCTPOWCTBO W MoCTa-
BEHaTa BbpXy Hero xpaHa. TpsbBa fa “ma pasctosHie ot noHe 10 cm OKOMo CTpaHUYHUTE
CTEHM Ha YCTPOMCTBOTO. He nocTaBsanTe Matepuasni, KOUTO He Ca YCTOMYMBM Ha BUCOKa
Temneparypa Hag YCTPOICTBOTO. TOBA LU NO3BONM NPaBUITHOTO BEHTUNMPaHE Ha ypeaa.
He ro nocrassite 6130 go pvba HanpuMep Ha Macata. He noctassinTe yCTPOCTBOTO
B BrM30CT [0 3ananuMn Matepuasni KaTto 3aBeci Uiv nepaeta. He noctassiTe HUKakeu

m OPUIMUHANHA WHCTPYKLUWA
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eneKTPUYECKV Ypeay Hag YCTPOCTBOTO. 10 BpeMe Ha paboTa ypeabT OTaens BogHa napa,
KOSITO MOXE [a MPUYMHN KbCO CbEAMHEHME Ha eMeKTpuyeckata MHCTanaums U TOKOB
yaap. 3abpaHeHo e NpobKBaHETO Ha KakeWTO W Aa BUro OTBOpU B ypeada, KakTo U BCska
[Apyra MogmdvKaLms Ha NPOayKTa, KOSITO He € OncaHa B HCTpyKumsiTa. [MpeHacsiiTe ype-
[ia Camo KoraTo € OXMafieH Ype3 3axBalliaHe Ha kopryca. He npemecTsaite ypeaa, karo
[bpnaTe 3axpaHealums kaben. Temnepartypara Ha MSCTOTO Ha WHCTanMpaHe u ynotpeba
Ha ypesa TpsibBa fa 6bae B AnanasoHa ot +10 °C no +38 °C, a oTHocuTENHaTa BNaXHOCT
TpsibBa aa bvae nog 90% 6e3 koHaeH3aLMs Ha BOAHa napa.

[peropbKu 3a cebp3saHe Ha ycmpolicmeomo KbM 3axpaHeaHemo

Mpeau fa CBbpXKeTe ypena KbM 3axpaHBaHETO, TpsibBa [1a Ce YBepuTe, Ye HaMPEXeHMETO,
yecToTata M MOLLHOCTTa Ha 3axpaHBalliata Mpexa CbOTBETCTBAT Ha CTOMHOCTUTE, MOCO-
YeHM B MH(hopMaLmoHHaTa Tabenka Ha ypeaa. LLlencenst Tpsibea fJa CbOTBETCTBA Ha KOH-
TaKTa. 3abpaHeHo e MoaMMULIMPAHETO Ha LLiencena no KakbBTO 1 4a € HauuH. YCTPOMCTBO-
T0 TpsiOBa Aa Ob/e CBbP3aHO AMPEKTHO KbM €OVHINYEH KOHTAKT Ha 3aXpaHBaLLiata Mpexa.
3abpaHeHo e W3MoN3BaHETO Ha YAbIPKUTENN, PA3KIOHUTENMN 1 BOMHMN KOHTaKTI. EnekTpu-
yeckara Bepura Tpsibea aa bbae cHabaeHa Cbe 3alumTeH NPOBOAHNK 1 3aluuTa 16 A. N3bsr-
BalTe KOHTAKTa Ha MPEXoBust kaben ¢ 0cTpy pbOoBe 1 ropeLLy NPEAMETH U NOBLPXHOCTY.
Mo Bpeme Ha paboTa Ha NpoayKTa 3axpaHBaLLmMaT kaben BiHarm Tpsibea fa 6bae HambHO
Pa3BUT M Pa3MOOXEH Taka, Ye fa He npeyn npu obenyxBaHeTo Ha ypeaa. PasnonaraHeTo
Ha 3axpaHBalLLys kaben He MoXe Aa Cb3aBa OMacHOCT OT CribBaHe. ENeKTpUYeckusT KoH-
TaKT TpsI0Ba [1a € Ha TakoBa MSCTO, Ye BuHar ja Obae BbaMOXHO Obp3o Aa u3BaauTe Ler-
cena Ha 3axpaHsalms kaben Ha ypega. Korato usknousate Luencena Ha 3axpaHBaLums
kaber, BUHark gbpranTe Kopryca Ha Luencena, a He kabena. Ako 3axpaHBalumsT kaben
WNK LLEMNCENbT Ca NoBpeaeH™, He3abaBHO M1 W3KIIOYETE OT eNeKTprdeckara Mpexa v ce
CBbPXETE C OTOPU3MPaH CEpBM3 Ha NPOVU3BOANTENS 3a NoaMsHa. He uanonasaiTe ypeaa ¢
rnoBpeaeH 3axpaHBall, kaben un Lwencen. 3axpaHeaLLyaT kaben unu Lwencen He morar Aa
Bbaat pemoHTMpaHu. B cnyyai Ha noBpena Ha Tean enemeHTy Te Tpsibea fa 6baar nogme-
HEHW ¢ HoBK, 6e3 aedhekTu. MNoamsHaTa Ha 3axpaHBaLLms kaben 3aeaHo ¢ Lencena Tpsibea
[ Ce V3BbpLLN OT OTOPU3NPaH CEPBU3 HA NPOU3BOANUTENS.

[peropnbku 3a yrompebama Ha ypeda

NPEOQYNPEXAEHWUE! Cren ynotpeba noBbPXHOCTTA Ha HarpeBaTenHata nro4a Moxe
fa bbae ropella. He s gokoceaiTe, Thid KaTo TOBa MOXe Aa MPUYMHW CEPUO3HI M3rapsi-
Hus. A34akaliTe HarpesaTenHara nnova aa ce oxnagu. Korato npuroteste SCTUs, KOUTO MO
BPEME Ha FOTBEHe MOraT 3a U3XBBbPIISIT (pparMeHT OT ropeLLa XpaHa, U3non3sainTe yHA
npeanasHu CPeLCTBa, 3a Aa Ce Npeanasnte OT u3rapsHus. Yepete ce, Ye noabT B 6nmsocT
[0 Ypeda He e xibara. Tosa Lue NpedoTBpath NoaxXITb3BaHe, KOETO MOXE Aa MPUYMHM
CEPUO3HN HapaHsiBaHs. [pu NPUroTBSHE Ha ACTUATa, Tpsibea fa rv Habnogasarte npes
LINIOTO BpeMe 1 ja Ce NPenoTBpaTht M3rapsHETo UM. XpaHata, ocTaBeHa 6e3 Ha3op, Moxe
[a 6bze naropeHa, KOETo MOXE a NPUUMHI MOXap U TEXKI U3rapsiHus. [py MpUroTBSHETO
Ha SICTUS [OKOCBaMTe MOBLPXHOCTTA Ha nriodara camo ¢ npubopu, 13paboTeHn oT abp-
BO unu nnactmaca. Mpubopute Tpsibea Aa U3ObpKaT Ha Temneparypara, reHepupaHa ot
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HarpeBaTenHara nrova. 3abpaHeHo e CBansHETO 1 NOCTaBAHETO Ha XpaHaTa C pbka. AKO
Mo BPEME M crief NPUroTBsHE Ha SICTUETO BbpXy Mrovata OCTaHe XpaHa, OTCTpaHeTe s
Mpeay NPUroTBSHETO Ha creagaLLoTo sicTve. OcTaTblLumTe OT XpaHa MoraT Aa 6baar uarope-
HI, MPUYMHSBAIKIA 1M, HEMPUSITHA MPU3MA, KaKTO W a NOBMMSIAT Ha BKyCA Ha XpaHara,
kosiTo ce npuroTas. MoraT fa 6baar CbLLo Taka M NpKiMHa 3a Noxap. 3a OTCTpaHsBaHe W3-
nonasarte Npubopm, M3paboTeHm OT AbPBO UM NacTMaca, KOUTO MoraT fa M3AbPXaT Ha
Temneparypara, reHepupaHa OT HarpeBaTefnHaTa nnoya. He 13nonasaiTe 0CTpyY M METamHM
npubopw. Takvea npubopy MoraT Aa NOBPEAST MOBbPXHOCTTA Ha HarpeBarTenHaTa nnova.
AKO roTBEHETO M3NCKBA M3MON3BAHETO HA MadHiHa, HAMAXETE C MadHMHATa MOBbPXHOCTTA
Ha HarpeBaTenHara nfo4a ¢ Meka YeTka. YpeobT He e MpeaHasHayeH 3a roTBeHe Ypes ablt-
BOKO MbpXeHe.

OBCNY)XBAHE HA YPEQA

WHemanupare, gkmodgaHe u 0bcriyxeaHe Ha ycmpolicmeomo

YcTpolicTBoTO TpsibBa fia Ce pasonakoBa HambIHO, KaTo Ce OTCTPAHAT BCUYKW EMIEMEHTY OT onakoBkarta. MpenopbunTenHo e aa
CbXpaHsiBaTe OnakoBkara, Ts Moxe Aa Ob/e nomnesHa 3a no-kbCEH TPaHCMOPT U CbXPaHEHUE Ha YCTPOHCTBOTO.

[NogroTBeTE YCTPOWCTBOTO CHINACHO YKa3aHusTa OT pasaen ,[1oaapbKka Ha YCTPONCTBOTO",

YpenbT e 0bopyaBaH CbC 3akmnioyBaHe Ha kanaka. Ako kntovankata e npemectera B noauums LOCK (I1), korato kanakeT e 3a-
TBOpEH, TOBA 03Ha4aBa, Ye KanakbT € 3aKMioYeH B 3aTBOPEHO MONoxXeHe. 3aBbpTaHeTo Ha kntoyankata B nosuums OPEN (I1)
no3Bonsiea CBOGOIHO OTBAPSIHE U 3aTBapsiHE Ha kanaka.

AKO Npy OTBOPEH Kanak kntoyankara e B nonoxexne LOW unn HIGH (I1l), T8 Hsima ja ce 3aTBOpYW HaMbIHO W ropHaTa Harpesa-
TenHa nrova Lue ocTaHe Ha OnpeaeneHo pascTosHie oT AonHata. Mo-Hucko npu nonoxeHne LOW 1 no-Bucoko npu nonoxeHne
HIGH Ha kntovankara.

Cnep HaTuCKaHe W 3afibpkaHe Ha OyToHa 3a 3akmioyBaHe Ha kanaka (V) e Bb3MOXHO fa oTBopuTe kanaka Ha 180 rpagyca,
KOETO BM NO3BOMNSBA A YABOWTE NMOLLTA Ha HarpesaTtenHara nnoya (V). B To3u cnyyari apbxkara Ha kanaka Cryxu 3a OCHOBa.
Ckapata 1ma noABwxXHa TaBa 3a 0TTU4aHe, KOSITO N03BONSABA BpEMEHHO CbbMpaHe Ha Hamnp. pa3ToneHa MasHUHa OT xpaHata no
BpeMe Ha neveHe. TaBaTa Ce Nib3ra Ha NpegHa3Ha4eHoTo 3a Hest MACTO B OCHOBaTa Ha ycTpoictBoTo (V1). HarpesatenHara nno-
ya uma npouen B pbba (VII), koliTo no3BonsiBa Ha MasHWHUTE fja TekaT OT nyoyata KbM TaBaTa. AKO KanakbT € HambIHO OTBOpEH,
YBEpETE Ce, Ye TaBaTa 3a OTTUYaHe Ce HaMupa Mog NPOLENUTE Ha ABETE HarpeBaTenHi NoYu.

MPEOYNPEXAEHWE! Tpsbea fa 6baete 0c0bEHO BHUMATENHM NpY OTBApsiHE Ha HaropeLLeH kanak. Hocete pbkasuuy, 3a ga
ce npefnasuTe oT BUCOKW TeMMepaTypu.

Cnep KaTo BKMIOYMTE 3axpaHBalLMs kaben B rHe3[oTo, BCUYKM CBETNMHW Ha NaHena 3a ynpaBMeHue Lue Ce CBETHAT 3a KpaTko,
cnep KOeTo MOfCBeTKaTa LU Ce M3KIMIoYW, C U3KMIoYeHne Ha namnata Ha 6yToHa 3a BKMKOYBAHE M KOHTPOMHUAT MHAKMKATOP Ha
3axpatBaHeTo POWER, koitTo e mura. ToBa 03Ha4aBa, Ye ypeabT ce 3axpaHsa.

MaHen®bT 3a ynpaBneHne e CeH30peH, Taka Ye e A0CTaTbYHO NIeKO A0KOCBaHe Ha DyTOHa 3a BKMKOYBAHE MMM W3KMKOYBAHE Ha
(hyHKUMSATA, 33 KOSITO € OTFOBOPEH N3BPaHUAT ByTOH.

IoBTOPHOTO HaTUCKaHe Ha OyTOHa 3a BKMIOYBAHE LLe BKIKOYM Heroata noAcBeTKa 3a NOCTOSHHO. VHauKkaTopuTe 3a Temneparypa
(TEMP) 1 nHgmkaTopuTe, OTOENSI3aHM CbC CUMBOMM 3a SCTUS, CbLUO Lie GbAAT NOACBETEHU: Mbpxona, nune, puba, caHaBmy,
xambyprep. YpeabT e roToB 3a BbBEXaHe Ha paboTHUTE napameTpy.

MoxeTe fa u3nonssate nporpamuTe UK fja 3aaaneTe napameTpuTe PbyHo.

Korato nsnonssare nporpamuTe, HaTicHeTe ByToHa C u3bpanns Bug sicTUe W cned Toa HatucHeTe 6yToH OK nnn usvakaiite
HSIKOMKO CEKyHAV 3a aBTOMATUYHO CTapTupaHe Ha paboTara B AageHus pexum. LLe 6bae nogceteH camo byTOHBT Ha n3bpaHata
pabotHa nporpama 1 Le 6bae nokasaHa Temneparypata, 3afjafieHa 3a fafeHus paboTeH pexwvm. 3aTBopeTe kanaka Ha ckapara,
TS LLie 3an04He fia Ce Harpsiea, KOeTo MOoXe Aa OTHeMe 40 8 MUHYTM B 3aBUCUMOCT OT 3afiafieHaTta Temneparypa v Temneparypara
Ha oKomnHata cpefa.

CBETIMHHNAT MHAVKaTOP Ha 3axpaHeaHeTo POWER e mura ¢ YepeeHa ceetnnHa. KoraTto 3arpsBaHeTo 3aBbpLum, MHANKATOPbT
POWER Lye cBeTHe € NOCTOsIHHA CBETNNHA, @ MHAMKATOPBT 3a rotoBHOCT READY Lie cBeTHe B 3eneHo. Ha aucnnes e ce nosisu
1 Bpemeto. OTBOpETE Kanaka Ha ypena v BHUMaTenHo MocTaBeTe XpaHata BbpXy niodara. 3aTBopeTe kanaka 1 u3nonssaite
ByToHuTe ,+* 1 -, 32 Aa u3bepeTe cTeneHTa Ha neyeHe Ha xpaHata: RARE — cnabo uaneveHa, MEDIUM - cpenHo uaneveHa,
WELL DONE - no6pe u3neyera. Hatucrete BytoHa OK, ypeabT Lue 3anodHe pabota cnoper 3afaaeHuTe napameTpu. TaimepsT
LLie 3anoyHe Aa otbposiea BpemeTo. Cried KaTo rOTBEHETO NPUKIIOYN, YPEAbT Lie reHepupa TPUKpaTeH 3BYKOB CUrHar, Lle crpe
HarpsBaHeTo U Lue NpemiHe B pexim rotoHocT. MHankatopbT POWER Lie 3anoyHe aa mura ¢ YepBeHa CBETNMHA, a [pyruTe
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CBET/IMHW LLE n3racHar. OTBOpeTe Kanaka v BHUMaTeNHo n3BageTe xpaHarta o1 njio4ara.
B Ta6J'IVIL|aTa Ca NoCcoYeHN napaMeTpuTe Ha BCAKa nporpama.

Bpewme (MuHyTUM:CEKYHAN)
Tun sctve Tewneparypa RARE MEDIUM WELL DONE
Mbpxona 230 °C 2:30 3:30 5:00
Mune 220°C 3:20 5:00 7:00
Puba 200°C - 4:30 6:00
CaHpsuy 210°C 2:30 3:30 4:30
Xawmbyprep 220°C 3:.00 4.00 5:00

B cnyyait Ha pbYHM HacTpOikv u3nonaaiite yToOHUTE, Mapk1paH ¢ ,+* 1 -, 3a ja HacTpouTe paboTHaTa Temnepatypa, cneg
koeTo HatucHeTe 6yToHa OK nnu n3qakaiTe HSKOMKO CEKyHAM, LOKATO HarpsiBaHETo 3anoyHe aBTOMaTuyHO. 3aTBOpeTe Kanaka
Ha ckapara, T4 Lle 3amoyHe fja Ce Harpsisa, KoeTo MoXe Aa OTHEME 10 8 MUHYTYW B 3aBUCUMOCT OT 3afafeHaTa Temneparypa u
TeMreparypaTta Ha okonHaTa cpefa. Ako TpsibBa ja NpoMeHuTe Temneparypata, HatucHeTe 6yToHa MapkupaH ¢ TEMP n cmeHe-
Te Temnepatyparta ¢ byToHuTe .+ 1 -

CBETNMHHNSAT MHAMKaTop Ha 3axpaHBaHeTo POWER Lue mura ¢ YepeeHa ceTnnHa. KoraTo 3arpsiBaHeTo 3aBbpLUM, MHAMKATOPBLT
POWER we cBeTHe C NOCTOSHHA CBETNNHA, @ MHAMKATOPBT 3a rotoBHOCT READY wwe cBeTHe B 3eneHo. OTBOpeTe Kanaka Ha
ypena 1 BHUMaTErNHO NocTaBeTe XpaHaTa Bbpxy nrodvata. 3aTBopeTe kanaka v HatucHete GyToHa Ha Taiimepa TIMER, cnen
koeTo u3nonasante byToHuTe “+" 1 “-", 33 fa 3afapeTe BpeMeTo Ha pabota B MUHYTU 1 cekyHan. Cren kaTo 3afagete BpeMeTo,
HatucHeTe ByToH OK, 3a Aa 3anoyHeTe Aa roTeuTe XpaHata. TaiMepwbT Lue 3anoyHe Aa oTOposiBa BpemeTo. 3a Ja NpoMeHuUTe
BpeMmeTo, Tpsiba OTHOBO Aia HaTucHeTe 6yToHa Ha Taimepa TIMER v u3nonasaiite GyToHuTe ,+ 1 -, 33 Aa KOPUIMpaTE BPEMETO.
Crneq KaTo roTBEHETO NMPUKITKOUM, YPELbT LLe reHepypa TPUKpaTEH 3BYKOB CUTHAN, LLe CMpe HarpsiBaHETO 1 e NMPEMUHE B PEXUM
rotoBHocT. MHaukaTopbT POWER Lue 3anoyHe Aa Mura ¢ YepBeHa CBETNNHA, a JpyruTe CBETNMHM Lue uaracHat. OTBOpeTe Kanaka
11 BHUMATENHO M3BAJETE XpaHaTa oT nnovara.

YpenbT ce cTapTvpa ¢ NOMOLLTA Ha KONYETO 3a perynupaHe Ha TeMneparypara. 3aBbpTaHeTo Ha KOMYeTo Jokpai B nocokara,
yKasBalla MUHUManHata Temnepartypa ,Min“ u noctaBsHeTo My B nonoxerue ,0°, 03Ha4aBa, Ye HArpsiBaHETO Ha nnovara e
W3KITHOHEHO.

Cnep CBbP3BAHETO Ha NMPOAYKTa KbM 3axXpaHBaHETO, MHAMKATOPBT ,Power” Lue CBETHE, KOETO LU 03Ha4aBa, Ye YCTPOWCTBOTO ce
3axpaHBa npasunHo. 3aBbpTeTe KONYeTo 3a PerynmpaHe Ha TemnepaTypara B Nocokara, yka3ssallia MakcumanHara Temneparypa
,Max“. ToBa e cTapTipa HarpsiBaHETO Ha nrovara, KoeTo e 6bae CUrHanManpaHo CbC CBETBaHE Ha uHamkaropa ,Ready"”.
Korato nnovara focTUrHe 3afafeHara Temneparypa, HaukatopsT ,Ready” nsracsa.

YpenbT UMa BrpadeH TepMocTaT, KoUTo BW MO3BOMsBA Aa NOAAbpkare aBTOMATUYHO 3adajeHata Temneparypa. Beeku mbr,
KoraTo 3anoyHe HarpsiBAHETO Ha nnovata, MHaukaTopsT ,Ready” ceTsa.

YecToTaTa Ha BKIHOYBaHE Ha HarpeBaTens ce Onpenens oT 3aiafeHara Temneparypa 1 okonHaTa Temnepatypa. Konkoto no-Bu-
Ccoka € 3afjafieHarta Temneparypa 1 Temneparypata Ha OkonHaTa cpefia € no-Hucka, TONKoBa Mo-4ecTo LUe Ce BKIKYBA Harpe-
BaTensr.

lnoyata ce HarpsiBa 0 B1COKA TEMMEepaTypa, KOHTAKTT Ha MoYara C He3alUMTeHO TANO MOXE Aa [OBEAE A0 TEXKU U3rapsHus.
TpsibBa fja ce BHUMAaBA, KoraTo Ce NpUroTBs XpaHa, AAa He Ce JOKOCBA KOTOHA U XpaHaTa, KOSTO Ce MPUroTBS, fia ce NpoBepsiBa
C nofxopALm npubopw, Hanp. WMMKK UK fonaTku, n3paboTeHn OT NnacTMaca U Abpeo.

Korato nsbupate MHCTPYMeHTH, UMaliTe NpenBug, Ye Te Tpabea fa u3dbpkar Ha TeMnepaTypata, A0CTUTHaTa OT HarpesaTenHara
nnoya. He n3nonaearite MetanHu npubopu unu npubopm ¢ octpu pboose. Takuea Npubopu MoraT fa NoBpeasT NOBbPXHOCTTA
Ha HarpeBaTenHara nnova.

YCTpOiCTBOTO MMa AiBa BUAA 3alLuTa. AKO NOTPEBUTENST He HAaTUCHE HUTO efuH BYTOH, YCTPOMCTBOTO CE U3KIHO4BA aBTOMATUYHO
60 MUHYTY Cref NOCNeAHOTO HaTUckaHe Ha ByToH. MakniousaHeTo Lie Gbje cUrHanuavpaHo Ypes 0CcBeTsiBaHe Ha BCUUKW BYTOHN
11 CBETNMHM W TPUKPATEH 3BYKOB CUTHan.

YCTpolicTBOTO e Gbe U3KMIOHEHO ChLLO Taka aBTOMATUYHO, ako OTKpWE aHOManwu, WABaLLM OT TeMMepaTypHUTe CeHsop. B
TO31 Cryyail Bk BYTOHY Lue GbaaT OCBETEHM W Lue Gbae reHepupaH HEeMpeKbCHAT 3BYKOB CUTHAT.

Moddpwxka Ha ypeda

BHUMAHWE! Bciykv geiHocTy no noaapbxka TpsibBa fia Ce U3BbPLUBAT NPU Pa3eAHEHO eNEKTPUYECKO 3axpaHBaHe Ha ypeaa.
3a fa HanpaBuTe TOBa, U3BafeTe Lencena Ha 3axpaHBallms kaben ot KOHTaKTa.

YCTpOICTBOTO € NpeaHa3sHaYeHo 3a NPUTOTBSIHE Ha XpaHa, NOCTABEHa AMPEKTHO BbXY HarpeBaTenHata nrova, 3atoea Tpsiosa
[Ja ce rpykvTe 3a NOALbPXaHE Ha NpaBuIHa XureHa ¢ Lien 6e3onacHo NpuroTesiHe Ha xpaHara.

1 nBeTe HarpeBaTenHu nrioun Morar fa 6baaT AEMOHTUPaHM OT OCHOBaTa U Kanaka. HaTuckaHeTo Ha 6yToHa 3a 3akmoysaHe Ha
HarpeBaTenHaTta nnova no3sonsea T Aa Obzie LeMOHTUpaHa OT OCHoBaTa. W ABETe HarpeBaTenHu nnoun morat no 6esonaceH
HauWH [1a ce MUSIT B MeXaHW4Ha CboMUsinHa. HarpesaTenHuTe nnoum TpsibBa Aa GbaaT MOHTUPaHM KbM ypena HambilHO Macy-
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weHu. 3apHuaT pub Ha nnoyata uMa BAMBLOHATUHK, KOMTO TpsibBa a ObAAT NOCTaBeHN Ha NpeaHa3HaueHuTe 3a TAX MecTa B
kopnyca v kanaka (VII). Cnen ToBa HaTUCHETe Hapony NpeaHus puo, 3a Aa 3adelicTBate kntovankara. [pasunHo MoHTUpaHaTa
HarpeBaTenHa nno4a He Moxe fja Ob/ie OTCTpaHeHa, 0CBEeH Ype3 0CBOBOXAaBaHE Ha Kryankara.

Mnoyata Moxe Aa 6be 3almTeHa C KOHCEPBMPALL areHT Mo BPEMe Ha TPaHCNopTUpaHe 1 CbxpaHeHue. Mpeay mbpsata ynotpe-
6a, cnep noumcTBaHe, 3arpeiiTe nno4vata Ao MakcuManHa TeMneparypa v 0CTaBeTe BCUYKM OCTaTbLy OT Npenapara fia ce uana-
psiT. Mi3napsiBaHeTo Ha npenapara Moxe Aa MPUYKHY OTAENSHE Ha 1M, KOETO e HOpMarHo ABMneHe. Mopaay ToBa u3napsiBaHETO
TpsiGBa Aa ce M3BBPLLM Ha MACTO C ePeKTUBHA BEHTUNALMS. He BAWLLBaliTE NapuTe OT npenapara.

KoraTo n3napsiBaHeTo NpuKmioum 1 AUMBT Cpe fia Ce OTAENS, paseavHeTe ypeaa oT 3axpaHBaHeTo, u3yakalite fokaTo nnoyara
Ce OXMafv HaMbIHO M § NOYUCTETE OTHOBO C MUeLL npenapat. EaBa Torasa MOXeTe Aa U3Mon3saTe HarpesaTenHara nnova 3a
MPUroTBsiHE Ha XpaHa.

lMoumcTBaiiTe HarpeBaTenHara nnoya v Apyrute YacTu Ha ypesia C Kbpna, HanoeHa ¢ BOAEH PasTBOP Ha HearpecyuBeH npenapar
3a M1eHe Ha cboBe. OTCTpaHeTe OCTaTbLKTE OT Pa3TBOpa C Kbpra, HanoeHa ¢ Boaa. Cren nouncTaHeTo TpsibBa Aa 3dbpLUeTe
ypena Ao cyxo. lNouncTBaiiTe HarpeBaTenHara nnoya crnep BCSKO NOM3BaHe, kaTo u34akate Aa ce oxnaan HambrHo. Mounctete
BCWYKW OCTATbLM OT XpaHa Bbpxy Nrnovata, TBa LLe NPeaoTBPpaTi TAXHOTO 13rapsiHe Npu CeABaLLOTO M3Non3BaHe Ha ypeaa 1
Lie NpeAoTBpaTH HaMansaBaHETo Ha eheKTMBHOCTTa My.

3a nouncTeaHe He 61Ba fja Ce M3NoN3BaT PasTBOPUTENH, KOPOVBHM Npenapary, ankoxon, 6eH3nH N1 abpasvBHu CpeacTsa.
lMouncTeTe BEHTUNALMOHHIUTE OTBOPY C MOMOLLTA Ha MPaxocMyKadka.

BHumatme! Hukora He notansiite ypeaa BbB BOAa UM ipyra TEYHOCT.

Tagarta 3a 0TTU4aHe TpsbBa ja ce 3Baav OT ypeaa W Aa ce NOYUCTY C Npenapat 3a MYeHe Ha CbJ0Be NOA Tevalla Boaa Uin B
CbAOMMSANHA MaLLWHa.

CbxpaHeHue Ha ypeda

AKO YCTPOICTBOTO He Ce 13Mon3Ba 3a NPOALITKATENEH NEPUop, OT BPEME, o U3KIIOYETE OT 3aXpaHBaHETo.

CobXpaHsiBaliTe yCTPOMCTBOTO B 3aTBOPEHN MOMELLEHNS, NaseTe OT npax, 3aMbpcsiBaHns 1 Bara. [penopbysa ce YCTPOCTBOTO
[ia ce CbXpaHsiBa BbB (habpuyHaTa onakoska.

ChoxpaHsBaiite ypena B paboTHo nonoxenue. He noapexaaiite npoaykTuTe eavH BbPXY ApYr. He nocTassiiTe HULLO BbPXY Npo-
AyKTa Mo Bpeme Ha CbXpaHeHue.

TEXHUYECKW OAHHU
MapameTbp MepHa CroitHocT
KaranoxeH Homep 67450
HomuHanHo Hanpexetue [V~ 220-240
HomuHanHa yectota [Hz] 50/60
HomnHanHa molyHocT W] 2000
Knac Ha usonauus |
Pa3mep Ha HarpesatenHara nnova [mm] 290 x 230
Heto Terno [kq] 29

OPUIMUHANHA WHCTPYKLIUWNA



