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Prosze najpierw przeczytac ten przewodnik!

Drogi kliencie,

Dziekujemy za wybor produktu Beko. Chcemy, aby Pariistwo jak najlepiej wykorzystali to urzadzenie, ktére
zostato wyprodukowane przy uzyciu najnowoczesniejszej technologii. Przed uzyciem nalezy doktadnie
przeczytac i zrozumie¢ ten przewodnik oraz dokumentacje uzupetniajgcg oraz zachowaé go do wyko-
rzystania w przysztosci. Jesli urzadzenie zostanie przekazane innej osobie, nalezy jej rowniez przekazac
niniejszg instrukcje obstugi. Nalezy przestrzega¢ wszystkich ostrzezen i informacji zawartych w ninie-
jszym podreczniku i postepowac zgodnie z instrukcjami.

Nalezy pamietac, ze ta instrukcja obstugi moze sie odnosi¢ do kilku modeli produktu. W instrukcji zostaty
wyraznie okreslone réznice miedzy modelami.

Symbole i ich znaczenie
W niniejszej instrukeji uzywane sg nastepujgce symbole;

E Wazne informacje i przydatne wskazowki dotyczace korzystania z urzadzenia.

OSTRZEZENIE: Ostrzezenia dotyczace nie-
A bezpiecznych sytuacji zwigzanych z bezpiec-
zenstwem zycia | mienia.

[
F ? f Urzadzenie przeznaczone do kontaktu z zywnoscia.

Nie zanurzaj urzadzenia, przewodu zasilajgcego ani wtyczki w wodzie ani w innych ciec-
; ’ < zach.

& OSTRZEZENIE: Ostrzezenie dotyczgce gorg-
cych powierzchni.

PAPIER MAKULATUROWY I

'\ NADAJACY SIE DO WTOR-
27 NEGO PRZETWORZENIA



LBl Wazne instrukcje dotyczace bezpieczenstwa i ochrony

Srodowiska

Ta sekcja zawiera instrukcje
bezpieczenstwa, aby zapo-
biec zagrozeniom, ktére mogg
spowodowac obrazenia ciata
lub uszkodzenie mienia.

Nieprzestrzeganie tych in-
strukcji uniewaznia wszystkie
gwarancje.

1.1 Ogolne zasady
bezpieczenstwa

« Urzadzenie jest zgodne z
miedzynarodowymi normami
bezpieczenstwa.

*To urzagdzenie  jest
przeznaczone do uzytku
domowego |1 w takich
zastosowaniach, jak

- w kuchniach pracowniczych
w sklepach, biurach i innych
srodowiskach pracy;

- w gospodarstwach wiejskich;

- dla klientow w hotelach,
motelach lub innych migjscach,

- w hotelach ekonomicznych;

« Z tego urzgdzenia nie mogg
korzystac dzieci w wieku od
0 do 8 lat. Urzgdzenie moze
by¢ uzywane wytgcznie przez
dzieci w wieku powyzej 8 lat
pod nadzorem dorostych.
Urzadzenie moze by¢ uzy-
wane przez osoby, ktére maja
ograniczone zdolnosci fizy-

czne, stuchowe lub umystowe,
lub nie majg doswiadczenia |
wiedzy, jesli sg nadzorowane
lub informowane o bezpiec-
znym uzytkowaniu i napot-
kanych zagrozeniach.

» Czyszczenie i konserwacja

nie powinny by¢ wykonywane
przez dzieci, chyba ze majg
wiecej niz 8 lat | wykonujg te
czynnosci pod nadzorem dor-
ostych.

* Nawet jesli dzieci sg pod na-

dzorem, nie nalezy pozwalac
Im na zabavve urzgdzeniem.

» Urzadzenie i kabel zasilajgcy

nalezy przechowywac w mie-
jscu niedostepnym dla dzieci
ponizej 8 lat.

« Uchwyty urzgdzen kuchen-

nych (jesli sg) nalezy ustawic
bezpiecznie, tak aby nie prys-
katy na nie gorgce ptyny.

- Nalezy upewnic sig, ze napie-

cie podane na urzgdzeniu jest
takie samo jak napiecie sie-
ciowe w domu.

* Nalezy uzywac urzadzenia z

uziemiong wtyczka.

* Nie uzywaj przedtuzaczy.
* Nie stawiaj urzgdzenia na

zrodtach ciepta, takich jak
piekarniki I piece, ani w ich
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Wazne instrukcje dotyczace bezpieczenstwa i ochrony

srodowiska

poblizu.

« Aby unikng¢ uszkodzenia
przewodu zasilajgcego, nie
nalezy go sciskac, zaciskac
ani ocierac o ostre krawedzie.

* Nie wyciggaj wtyczki z gnia-
zdka ciggnac za przewaod.

- Podczas czyszczenia nie
wolno zanurzac¢ urzadzenia
ani przewodu zasilajgcego w
wodzie.

* Nie pozostawiaj urzgdze-
nia bez nadzoru, gdy jest
podtgczone.

* Nie demontuj urzgdzenia.

* Nalezy stosowac wytgcznie
oryginalne lub zalecane przez
producenta czesci zamienne.

» Urzadzenie nalezy odtgczyc od
zasilania przed czyszczeniem
| doktadnie wysusz wszystkie
czescl po czyszczeniu.

 Urzgdzenie nalezy wyczyscic
zgodnie z instrukcjami w
rozdziale Czyszczenie i kon-
serwacja.

* Do urzgdzenia nie nalezy
wktada¢ duzych kawatkow
jedzenia, poniewaz moze to
spowodowac pozar.

* Nie dotykaj wtyczki urzadze-
nia mokrymi lub wilgotnymi
rekami.

* Nie uzywaj urzadzenia w wil-

gotnym pomieszczeniu.

* Nie przenos$ urzgdzenia, gdy

jest w uzyciu, a olej w srodku
jest gorgcy.

* Nie uzywaj urzadzenia w

otoczeniu lub w poblizu ma-
teriatow wybuchowych lub
tatwopalnych.

* Aby unikng¢ ryzyka poparze-

nia, nie dotykaj gorgcych
powierzchni.

Urzadzeme powinno ostyg-
ng¢ w bezpiecznym miejscu
niedostepnym dla dzieci.

Nie nalezy blokowac otwordw
wlotowych i wylotowych pow-
letrza podczas pracy urzgdze-
nia.

Nie nalezy pochylac sie nad
urzgdzeniem, jest w uzyciu.
Gorgce powietrze unosi sie
z urzgdzenia podczas uzyt-
kowanial!

« Urzgdzenie nagrzewa sie

podczas uzytkowania. Aby
unikng¢ ryzyka poparzenia,
nie dotykaj gorgcych powier-
zchni.

Nalezy upewni¢ sie, ze
pomieszczenie jest odpow-
lednio wentylowane podczas
uzytkowania.

Kuchenka do smazenia z mniejszg iloscig oleju / Instrukcje uzytkowania
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LBl Wazne instrukcje dotyczace bezpieczenstwa i ochrony

Srodowiska

* W przypadku pozaru odtgcz
urzgdzenie od sieci.

Nie nalezy nalewac¢ wody do
urzadzenia, poniewaz moze
to spowodowac porazenie
pragdem.

Nie nalezy uzywac urzadzenia
z zewnetrznym zegarem lub
oddzielnym systemem zdal-
nego sterowania.

* Do urzadzenia nalezy uzywac
wytgcznie metalowych na-
czyn kuchennych z uchwyt-
ami.

Nie nalezy ktas¢ niczego na
pracujgcym lub gorgcym
urzadzeniu.

Aby wytgczyc, ustaw pokretto
programatora i pokretto tem-
peratury w pozycji wytgczone;.
Nastepnie odtgcz urzgdzenie
od sieci.

* Opakowanie urzadzenia na-
lezy przechowywac poza
zasiegiem dziecl.

Jesli przewdd zasilajacy jest
uszkodzony, musi zostac wy-
mieniony przez producenta,
jego przedstawiciela serwis-
owego lub podobnie wykwal-
iflkowane osoby, aby unikngc
potencjalnych zagrozen.

1.2 Zgodnos¢ z dyrektywa WEEE i
usuwanie odpadow:

Wyréb ten jest zgodny z dyrektywa WEEE Unii
Europejskiej (2012/19/UE). Wyrob ten jest
oznaczony symbolem klasyfikacyjnym dla zuzyte-
go sprzetu elektrycznego i elektronicznego (WEEE).
I | urzadzenie nalezy oddac¢ do specjalne-
go punktu zbidrki zuzytego sprzetu ele-
ktrycznego i elektronicznego w celu utylizacji. Aby
uzyskac¢ informacje o punktach zbiorki w swojej
okolicy nalezy skontaktowac¢ sie z lokalnymi
wtadzami lub punktem sprzedazy tego produktu.
Gospodarstwo domowe spetnia wazng role w
przyczynianiu sie do ponownego uzycia i odzysku
zuzytego sprzetu. Odpowiednie postepowanie ze
zuzytym sprzetem zapobiega potencjalnym negat-

ywnym konsekwencjom dla srodowiska naturalne-
go i ludzkiego zdrowia.

Ten symbol oznacza, ze sprzet nie
moze by¢ umieszczany facznie z innymi
odpadami gospodarstwa domowego
po okresie jego uzytkowania. Zuzyte

1.3 Zgodnosc¢ z dyrektywa RoHS:

Niniejszy wyrob jest zgodny z  dyrekty-
wg Parlamentu Europejskiego i Rady RoHS
(Ograniczenie uzycia substancji niebezpiecznych)
(2011/65/WE). Nie zawiera szkodliwych i zakaza-
nych materiatow, podanych w tej dyrektywie.

1.4 Informacje o opakowaniu

Opakowanie tego wyrobu wykonano z
"“ materiatéw nadajacych sie do recyklin-
- | o zgodnie z naszym ustawodawst-
wem krajowym. Nie wyrzucaj mate-
riatéw opakowaniowych do Smieci wraz
z innymi odpadkami domowymi. Oddaj je w jed-
nym z wyznaczonych przez wtadze lokalne punk-
téw zbidrki materiatdw opakowaniowych.

1.5 Wazne punkty dotyczace
oszczedzania energii

Podczas  uzytkowania  urzadzenia  nalezy
przestrzega¢ czaséw zalecanych przez te
instrukcje. Po uzyciu odtagcz urzadzenie od
zasilania.
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Twoja kuchenka do smazenia z mniejszg iloscig oleju

Znaki na urzadzeniu i wartosci okreslone przez dokumenty dostarczone wraz z produktem zostaty
uzyskane w warunkach laboratoryjnych zgodnie z normami pokrewnymi. Wartosci moga sie rézni¢ w

zaleznosci od sposobu uzytkowania urzadzenia i warunkéw otoczenia. Wartosci mocy zostaty przetes-
towane w napieciu 230 V.
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Cyfrowy panel sterowania
Separator komorowy
Zdejmowana komora gotowania
Okno monitorowania pieczenia
Akcesoria do grilla

Stojak do pieczenia

Suszarka

Kabel zasilania

Wylot powietrza

© © N o oA WD

Dane techniczne

Zasilanie 220-240V ~ 50-60 Hz

Zuzycie energii 2000-2400 W (1200 W + 1200 W)

Pojemnos¢ komory |95 litra (4,751 +4,751)




Obstuga

3.1 Przeznaczenie

Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do uzytku domowego i nie nadaje sie do uzytku profesjonalnego.

o Podczas pierwszego uzycia urzgdzenia moze wystagpic¢ niewielka emisja dymu. To normalne.

3.2 Przygotowanie urzadzenia do uzycia

e Urzadzenia nalezy uzywac w pozycji pionowej na stabilnej, réwnej, czystej, suchej i antyposlizgowe;]
powierzchni.

Przed  pierwszym  uzyciem  Aby uzyska¢ dostep do wy- Wyjmij akcesoria do pieczenia z
urzadzenia  nalezy  usung¢  jmowanej tacy do pieczenia, komory.

materiat opakowaniowy i mocno chwy¢ uchwyty, a nas-
umiesci¢ urzadzenie na ptaskiej,  tepnie wyciggnij komory z ich
czystej powierzchni robocze). szczelin.

Wyczys$c¢ odtgczanetacedopiec-  Umies¢é  akcesoria,  ktérych  Po  wyczyszczeniu  wszystkich

zenia i akcesoria kuchenne cie-  chcesz uzywac elementow podtgcz  tace do
pta wodg z mydtem. Nastepnie  w tacy do pieczenia. pieczenia

wysusz catkowicie zewnetrzng i akcesorium do urzadzenia.
strone urzadzenia i umyte czesci. Urzadzenie jest gotowe do uzycia.

Przy pierwszym uzyciu ustaw urzadzenie w trybie ,M", ustaw na najwyzszg temperature i po-
zwol mu pracowac przez 10 minut bez dodawania jakichkolwiek sktadnikow.
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Obstuga

3.3 Panel sterowania i wyswietlacz LED:

Stworzony do ogdlnego uzytku. Program reczny pozwala na przygotowanie

M Instrukcja A awi : '
obstugi potraw poza ustawionymi programami.

Ten program jest specjalnie zaprojektowany dla drobiu. Za pomoca tego
% |Kurczak programu mozesz rowniez przyrzadza¢ owoce morza.

Ten program jest specjalnie zaprojektowany dla warzyw. Mozesz uzyc¢ tego
Qﬂ? Warzywa programu do smazenia ziemniakow i wszystkich rodzajow warzyw.
@ Piekarnik/ Tﬁln Erogram jest specjalnie zaprojektowany dla wypiekow takich jak ciasta i

Ciasto chieb.

Ten program jest specjalnie zaprojektowany do ponownego podgrzewania.

<) | Grzanie

Ten program jest specjalnie zaprojektowany do rozmrazania.
#‘O Rozmrazanie

Ten program jest specjalnie zaprojektowany do grillowania. Stosuje sie

go razem z akcesoriami do grillowania. Zapewnia wysoka wydajnosc dla
czerwonego miesa i ryb.

@ Grill (W trybie grillowania istnieje opcja ,rozgrzewania". Gdy uruchamiasz
program, najpierw rozpoczyna sie ,wstepne nagrzewanie", a akcesorium
grilla musi znajdowac sie w komorze podczas tego procesu. Po zakoriczeniu
,rozgrzewania" urzgdzenie ostrzeze o koniecznosci dodania potrawy.)

N Mozesz wykorzystac ten program specjalnie dostosowany do takich
E%J Szasztyk przepisow jak szasztyki z kurczaka lub kebaby.

« | Osuszacz Specjalnie zaprojektowany program do suszenia zywnosci. Stosuje sie go
@ powietrza razem z akcesoriami do suszenia.

Prawa taca Start
/ Pauza

Lewa taca Start / Piekarnik/ Rozm-

. Osuszacz
Pauza Kurczak Ciasto razanie

powietrza

Warzywa / Inteligentne
Ziemniaki zakoriczenie Grill Szasziyk

Blokada rodzicielska

Grzanie

& O #

Wiacznik/Wytgcznik ®=)3

Oswietlenie tacy do
pieczenia

Wzrosti
spadek tem-
peratury /

Prawa taca
Tryb grillowa-

Lewa taca Tryb
grillowania

Wskaznik Synchro- Wskaznik

Rozgrzewanie awarii lewej c7asu trwania NiZacja tac awarii prawej nia Rozgrze-
tacy tacy wanie
Wybor lewej Czas trwania Regulacja Wybor prawej tacy  Utrzymanie
tacy Ustawienie temperatury: temperatury
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3.4 Ostrzezenia przed pierwszym uzyciem

¢ Gdy urzadzenie pracuje, a wyjmowana taca do pieczenia jest wyciagnieta, gorgca para
bedzie uwalniana z wylotu powietrza i goérnej czesci kosza. Dlatego zachowaj ostroznosc,
aby uniknaé poparzenia goraca para.

e Podczas korzystania z tac do pieczenia w wysokich temperaturach uwazaj, aby unikngé
bezposredniego kontaktu.

Najlepsze przyrumienienie i pieczenie uzyskuje sie zazwyczaj uzywa-
jac stojaka do pieczenia. Zaleca sie uzywanie stojaka do pieczenia do
wszystkich przepiséw i pieczeni, chyba ze zalecane jest uzycie innego
sprzetu.

3.5 Obstuga

e(Gdy urzadzenie jest podtgczonedo zasilania lub podczas pieczenia, nacisniecie i
przytrzymanie symbolu blokady ,[113" przez '3 sekundy aktywuje blokade rodzicielskg
o urzadzenia, a symbol blokady 1]+ zaswieci sie na czerwono.

o Jesli blokada rodzicielska jest aktywna, inne przyciski na ekranie nie bedg dziata¢. Nacisnij
i przytrzymaj symbol blokady Ifla przez 3 sekundy, aby wytgczyc¢ blokade rodzicielska.

3.5.1 Zainstalowany separator komorowy (uzywane s3 obie komory)

Wyjmij tace do pieczenia i umiesc¢ jg na ptaskiej powierzchni. Wtéz nasadke
separatora komor do szczelin na tacy do gotowania. Nastepnie przymocuj
tace do urzadzenia i wykonaj czynnosci opisane w sekcji ,3.5.3 Wybor i uru-
chomienie programu”.

3.5.2 Przystawka separatora komorowego nie jest zainstalowana.

Wyjmij tace do pieczenia i umiesc¢ jg na ptaskiej powierzchni. Zdejmij przystawke separatora komor z jej
miejsca. Nastepnie przymocuj tace do urzadzenia i wykonaj czynnosci opisane w sekcji ,3.5.3 Wybor i
uruchomienie programu”.

3.5.3 Wybor i uruchomienie programu

maj przez 3 sekundy przycisk ,Start/Stop” lub przycisk ,Wybierz tace". Nastepnie wybierz

Jesli po uruchomieniu urzgdzenia chcesz przetgczyc sie na inny program, nacisnij i przytrzy-
zadany program, wybierajac ponownie tace.

*Na wyswietlaczu pojawiajg sie automatycznie ustawione temperatury i czasy zgodnie z
wybranymi funkcjami pieczenia. Mozna dowolnie zmieniac te temperatury i czasy.

¢ Aby anulowac proces pieczenia, nacisnij i przytrzymaj przez 3 sekundy przycisk ,Start/Stop”
lub przycisk ,Wybierz komore". Wybrany program pieczenia zostanie anulowany.
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AN J
Podtacz urzadzenie do prgdu  Po wybraniu zadanego progra- ~ Po wybraniu programu
i nacisnij przycisk witgczania/  mu, wybrany program zaswie-  mozesz ustawi¢ temperature
wytgczania "', Po zapale-  ci sie jasnym $wiattem. Je$- | czas pieczenia, naciskajgc
niu sie kontrolek tac, wybierz i chcesz zmieni¢ program, ikony temperatury i czasu.
zgdang tace 'M1" . Jedli separa-  mozesz wybrac¢ jeden z przy-  Rozpocznij proces gotowania,
tor komor nie jest zainstalowa-  ciemnionych programow. naciskajgc ikone startu. Jesli
ny, urzadzenie automatycznie chcesz piec w drugiej komorze,
wskaze catg komore jako wy- powtdérz proces, wybierajgc
brana. Po wybraniu tacy, wybierz tace.

z menu Programy zgdany pro-
gram w zaleznosci od tego, co
chcesz upiec.

3.5.4 Ustawienie temperatury i czasu
Nacisnij przycisk °C' lub ® aby ustawi¢ temperature lub czas. Symbol E
jest aktywowany. Ustaw temperature i czas na zadang wartos¢ za pomocg symbolu E

e Silikon akcesoriow kuchennych wykonany jest z odpornego na wysokie temperatury
tworzywa spozywczego. Zapobiega zarysowaniu powtoki komory. Dlatego nalezy zadbac

o to, aby nie odkleita sie podczas pieczenia.
e Podczas wyciggania tacki do pieczenia nalezy uwazaé na gorgca pare znajdujaca sie
wewnatrz i nie dotykac jej rekami, poniewaz jest bardzo goraca.

e Podczas usuwania upieczonych potraw nalezy uzywac narzedzia (szczypce itp.), ktore nie
uszkodzi wewnetrznej powierzchni urzadzenia.

3.5.5 Ustawienia funkcji

3.5.5.1 Inteligentne zakonczenie ORI

Funkcja .Inteligentne zakonczenie" umozliwia jednoczesne rozpoczecie i zakonczenie pieczenia 2
roznych potraw w réznych temperaturach, czasach pieczenia i trybach pieczenia. Aby korzystac¢ z funkcji
inteligentnego wykanczania, zainstaluj przystawke separatora komor.

1. Przygotuj ustawienia pieczenia dla lewej tacy urzagdzenia zgodnie z opisem w rozdziale 3.5.1.

2. Nastepnie wybierz odpowiednig tace i dostosuj ustawienia pieczenia.

3. Wybierz na urzadzeniu funkcje ,Inteligentne zakonczenie".
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4. Rozpocznij proces pieczenia, naciskajac jeden z przyciskéw startowych. Urzadzenie rozpocznie proces
pieczenia, aby ukonczy¢ dla obu tac jednoczesnie.

rozpoczety w zadnej z tac. Jesli pieczenie zostato juz rozpoczete w co najmniej jednej tacy,

f Aby wybrac¢ funkcje ,Inteligentne zakonczenie @3@ proces pieczenia nie moze byé
nie mozna wybrac funkcji "Inteligentne zakonczenie".

3.5.5.2 Utrzymywanie ciepta 78,

Funkcja ,Utrzymywanie ciepta” pozwala na utrzymanie ciepta potraw po zakonczeniu pieczenia.

1. Przygotuj zadang tace do pieczenia zgodnie z opisem w rozdziale 3.5.1. Nastepnie nacisnij przycisk
,Start", aby rozpoczaé pieczenie.

2. Po rozpoczeciu pieczenia nacisnij ikonke ,Utrzymywanie ciepta”. (Mozesz réwniez nacisngc¢ ikone
,Utrzymywanie ciepta” przed rozpoczeciem pieczenia)

3. Po zakonczeniu procesu pieczenia urzgdzenie bedzie utrzymywac temperature Twojej potrawy.

0 e Funkcja utrzymywania ciepta pozostanie aktywna przez okoto 60 minut.
¢ Przed rozpoczeciem pieczenia mozna rowniez wybrac funkcje ,Utrzymywanie ciepta”.

3.5.5.3 Dopasowywanie tacek

Dzieki funkgcji synchronizacji pieczenia mozesz tatwo dopasowac tace, gdy na obu tacach pieczesz te
samg potrawe. Aby korzysta¢ z funkcji dopasowywania tacek, upewnij sie, ze zainstalowany jest sep-
arator komar.

1. Przygotuj lewa lub prawa tace urzadzenia zgodnie z opisem w rozdziale 3.5.1.
2. Nastepnie wybierz prawg komore urzadzenia i nacisnij ikonke ,Synchronizacja pieczenia”.
3. Wszystkie temperatury i czasy pracy beda zsynchronizowane dla obu tac.

4. Po nacisnieciu ikonki ,Start" mozna przeprowadzi¢ ten sam proces pieczenia w dwdch oddzielnych
tacach.

Po aktywacji funkeji ,Synchronizacja pieczenia” wszystkie zmiany dokonane w jednej tacy sg
przenoszone na druga.

3.6 Pieczenie

Przed umieszczeniem zywnosci w komorze gotowania wymieszaj jg z niewielka iloscig oleju
za pomoca miarki. Alternatywnie, mozesz osiggnac¢ lepsze rezultaty naktadajac olej na jedzenie
za pomocag pedzla.

A Nie nalezy dotyka¢ wyjmowanych tac do pieczenia, gdy sg gorace, za wyjatkiem uchwytéw.
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Wyjmij tace do pieczenia i um-
ies¢ jg na ptaskiej, czystej powi-
erzchni. Umies¢ odpowiednie ak-
cesoria do swojego dania w tacy
do pieczenia. Szczegdtowe infor-
macje na temat akcesoridow zna-
jduja sie w punkcie 3.7. Zobacz
3.5, aby uzyska¢ szczegodtowe
informacje na temat podwaojnego
i pojedynczego uzycia komory.

Umiesc jedzenie w tacy do piec-
zenia. Nastepnie wtoz komore
do urzadzenia i upewnij sie, ze
jest dobrze zamocowana.

Podtacz urzadzenie do pradu i
wybierz zadany program got-
owania. Nastepnie rozpocznij
proces pieczenia.

e
|

Po uptywie wybranego czasu
gotowania rozlegnie sie sygnat
ostrzegawczy i urzadzenie au-
tomatycznie przerwie gotowanie.

Wyjmij tace i sprawdzi¢, czy po-
trawa jest w petni upieczona.
Jesli jedzenie wymaga dodat-
kowego czasu gotowania, moz-
na nieco go wydtuzyé.

Po  zakonczeniu  procesu
przetéz upieczong potrawe do
miski lub na talerz.

o Aby zapewnic rownomierne pieczenie, nalezy ostroznie wyjac¢ i wstrzgsngc
tacg w potowie procesu pieczenia lub uzyé szczypiec do obracania pieczonych
potraw tak, aby nie porysowac tacy.
o Wykonuj te czynnos¢ czesciej, jesli cykl pieczenia jest dtugi lub jesli
chcesz uzyskac bardziej chrupigce rezultaty.
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Unikaj kontaktu koszyka z zewngtrzng powierzchnig urzadzenia,
poniewaz powierzchnia tacy (3) bedzie goraca podczas got-
owania i po jego zakonczeniu.

e Pozwol potrawom odpoczaé przez 5 do 10 sekund przed wyjeciem ich z wyjmowanej
komory do pieczenia (3).

e Uzyj szczypiec, aby usungé szorstkg lub miekkg zywnosc z tacy do pieczenia bez
uszkodzenia wewnetrznej powierzchni urzadzenia.

¢ Gdy jedna partia jest gotowa, urzgdzenie jest natychmiast gotowe na kolejna partie.

¢ Nie nalezy umieszczac produktdw na blacie kuchennym w taki sposéb, aby blokowat on kanaty
wylotu powietrza.

¢ Nie umieszczaj na urzadzeniu zadnych innych produktow.

i ¢ Nalezy pamietac, ze podczas procesu pieczenia urzgdzenie moze sie bardzo nagrzewac.

3.7 Akcesoria

o Dla uzyskania najlepszych efektow zaleca sie stosowanie akcesoriow.

Stojak do pieczenia

Najlepsze przyrumienienie i pieczenie uzyskuje sie zazwyczaj uzywajac stojaka
do pieczenia. Zaleca sie uzywanie stojaka do pieczenia do wszystkich przepisow
i pieczeni, chyba Ze zalecane jest uzycie innego sprzetu.

Akcesoria do grilla

Jest to akcesorium stworzone specjalnie dla Ciebie, aby mozna uzyskac jak
najlepsze efekty na swoich grillach. Pomaga uzyskaé lepsze wyniki pieczenia
czerwonego miesa i ryb. Zaleca sie uzywanie trybu grillowania z akcesoriami do
grillowania.

Suszarka

Pomaga w suszeniu wszystkich rodzajow warzyw i owocow dzieki swojej per-
forowanej i wielowarstwowej strukturze dla najlepszych rezultatow. Tryb susze-
nia jest zalecany do stosowania z akcesoriami do suszenia.
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n Czas pieczenia

Domyslne ustawienia temperatury i czasu programow urzgdzenia sg ustawiane automatycznie.

Ponizsza tabela zawiera przeglad czaséw pieczenia dla réznych potraw. Czas pieczenia zalezy od
grubosci, gatunku i konsystencji potrawy. Zalecane czasy i ilosci nalezy traktowacé jako przyblizone.

. Tempera-
Program Zywnos¢ tura kolorow | Czas trwania
Podudzie (4 sztuki) 180°C 24-30min
Kurczak Piers z kurczaka (2 * 200 gr) 180°C 24-30 min
Skrzydetko (8 sztuk) 180 stopni 180°C 22-26min
Swiezy ziemniak 200 g 200°C 20-25min
Swiezy ziemniak 500 g 200°C 24- 30 min
Mrozony ziemniak 500 g 200°C 20-27min
Warzywa Mrozony ziemniak 1000 gr 200°C 42 - 48 min
Przystawka ziemniaczano-marchewkowa (250-500 gramow) 190°C 15-20 min
Krazek cebuli 190°C 10-15min
Cukinia i baktazan (pokrojone w krazki - 1 szt.) 180°C 20-25min
Piekarnik/ciasto Muffiny (4-6 sztuk) 160°C 15-19 min
Rozmrazanie Mieso mielone, kurczak, klopsiki itp. 35-50°C 15-30 min
Stek z zeberka (2 plastry, 200-250 graméw) 200°C 12-18min
Stek z poledwicy wotowej (2 plastry, 200-250 gramow) 200°C 8-12min
Baktazan, cukinia, papryka, pieczarki 190°C 8-15min
Grill Klopsiki (4-8 sztuk) 200°C 6-10min
tosos (2 plastry fileta) 200°C 7-12min
Krewetki Jumbo (12-16 sztuk) 200°C 10-14min
Okory morski (1 caty lub 2 filety) 200°C 11-18min
Kotlety (3-4 sztuki, 350-450 gramow) 200°C 5-8min
Szaszlyk Szasztyki z kurczaka 200°C 10-14min
Szasztyki miesne 200°C 11-15min
Pomidor (o grubosci 2-3 mm) 55°C 7-9godzin
Jabtko (o grubosci 2-3 mm) 55°C 7-8godzin
Osuszacz Banan (o grubosci 2-3 mm) 60°C 7-9godzin
powietrza Baktazan (o grubosci 2-3 mm) 55°C 7-8godzin
Pieczarka (0 grubosci 3-4 mm) 60°C 6 - 8 godzin
Ananas (0 grubosci 4-5 mm) 60°C 6 - 8 godzin
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Czyszczenie i konserwacja

5.1 Czyszczenie

o

Do czyszczenia urzadzenia nigdy nie uzywaj benzyny, rozpuszczalnikéw, sciernych srodkow
czyszczacych, metalowych przedmiotow ani twardych szczotek.

~N

4 )

Wytacz urzadzenie i odtgcz je od
zasilania.

Pozostaw urzgdzenie do
catkowitego ostygniecia.

Wyjmij z szuflady wyjmowany
kosz do pieczenia (5).

0 Wyjmij tace do pieczenia z urzadzenia, aby umozliwi¢ szybsze schtodzenie urzadzenia.

(" R

J

Wyjmij akcesoria do pieczenia z
tacy do pieczenia.

Tace do pieczenia i akcesoria
do pieczenia mozna myé¢ w
cieptej wodzie z mydtem lub w
zmywarce.

Wyczys¢ zewnetrzng strone
urzagdzenia wilgotng szmatka.
Doktadnie wysusz obudowe
urzadzenia.

0 Dno komory nalezy zawsze utrzymywac w czystosci, aby unikng¢ gromadzenia sie ciat obcych.
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Czyszczenie i konserwacja

5.2 Przechowywanie
e Jesli nie zamierzasz uzywac urzadzenia przez dtuzszy czas, przechowuj je starannie.
e Odtgcz urzadzenie i pozwdl mu ostygnaé przed odstawieniem.
e Urzadzenie nalezy przechowywac w chtodnym i suchym miejscu.
e Urzadzenie i kabel nalezy przechowywac w miejscu niedostepnym dla dzieci.

5.3 Transport i obstuga

ePodczas przenoszenia i transportu urzadzenie nalezy przewozi¢ w oryginalnym opakowaniu.
Opakowanie chroni urzadzenie przed uszkodzeniami fizycznymi.

eNie nalezy umieszczaé ciezkich przedmiotéw na urzadzeniu lub jego opakowaniu. Moze to
spowodowac uszkodzenie urzadzenia.

e W przypadku upuszczenia urzadzenia moze ono przestac¢ dziata¢ lub moze dojs¢ do trwatego
uszkodzenia.
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n Rozwigzywanie problemow

Problem Przyczyna Rozwigzanie
Przerwy w dostawie pradu
Brak zasilania lub staby kontakt w S 47 zasilacz | .
1 | Urzadzenie nie dziata | gniazdku sieciowym Zggggt zzzﬁ;?ecz Iupewnij sie,
Napiecie zasilania produktu
Potrawysa Czas pieczenia nie jest Pofacvz przepisy i swoje osob|stg
2 | niedostatecznie rawidtow doswiadczenia, aby dostosowacd
upieczone/spalone P Y przygotowanie i czas
Przy pierwszym uzyciu
nalezy ustawi¢ temperature
3 Dym podczas Smar antykorozyjny na maksimum i podgrzewac
pierwszego uzycia na grzejniku urzadzenia przez 10-15 minut, aby usung¢
olej antykorozyjny z grzatki
urzadzenia
Taca do pieczenia, szuflada na
4 | Dziwny zapach tace, Usun obey przedmiot
Ciato obce na grzejniku
Wyswietlacz pokazuje L . o
; Czujnik lewej tacy znajduje sie w
5 E1 i produkt przestat obvjodzie ot\JNartgm Jauje sie
dziata¢ )
Na wyswietlaczu
6 | pojawia sie E2 i Czujnik lewej tacy jest zwarty.
urzadzenie nie dziata
Na wyswietlaczu . - .
pojawia sie E3 | Obwad czujnika prawej tacy
7 urzadzenie przestato znajduje sie w obwodzie
dziatac otwartym. Wyslij do serwisu w celu
. naprawy
Na ekranie pojawia
8 | sie E4iurzadzenie Czujnik prawej tacy jest zwarty
przestato dziata¢
9 sNé E%SE;&%E Problem z ptytkg zasilajgcg PCB
przestato dziatac (problem z potgczeniem)
10 Sng Eg?ﬂg;&gxf Problem z ptytka zasilajacg PCB
orzestato dziatac (problem z potgczeniem)

Kuchenka do smazenia z mniejszg iloscig oleju / Instrukcje uzytkowania

133 /PL



Drodzy Klienci,

Dziekujemy za zakup naszych produktéw. Jestesmy przekonani, ze nasze urzgdzenia beda stuzy¢ przez
lata. Kazdy produkt firmy Beko jest objety 2-letniem okresem gwarancii.

Warunki gwarancji Beko S.A. (mate urzadzenia AGD)

BEKO spdtka akcyjna z siedzibg w Warszawie (02-819), przy ulicy Putawskiej 366, wpisana do rejestru
przedsiebiorcéw prowadzonego przez Sad Rejonowy dla m.st. Warszawy w Warszawie, Xl Wydziat
Gospodarczy Krajowego Rejestru Sadowego, pod numerem: 0000078147 (dalej: ,BEKO”) udziela
gwaranciji jakosci (dalej: ,Gwarancja”) na wprowadzone przez BEKO do obrotu na terenie Polski produkty
marki BEKO (dalej: ,Urzadzenia”) osobom, ktdre nabyty te produkty (,Uzytkownik”) na nastepujacych
warunkach:

. ZAKRES OCHRONY.

BEKO gwarantuje, ze Urzadzenie zakupione przez Uzytkownika jest wolne od wad produkcyjnych lub
materiatowych, powstatych z przyczyn tkwigcych w tym Urzadzeniu (dalej: ,Wada”), ktdre ujawnia sie w
ciaggu terminu okreslonego w czesci Il. niniejszych Warunkéw Gwaranciji (dalej: ,Okres Gwarancyjny”).

W razie ujawnienia sie Wady Produktu w trakcie Okresu Gwarancyjnego, zostanie ona usunieta na koszt
BEKO w sposdb uzalezniony od wtasciwosci wady, na zasadach i w zakresie okreslonym w niniejszych
Warunkach Gwarancji.

BEKO zobowigzuje sie do usuniecia Wady poprzez dokonanie nieodptatnej naprawy lub wymiany
Urzgdzenia, badz tez reklamacja zgtoszona na podstawie niniejszych Warunkéw Gwarancji zostanie
rozpatrzona w inny sposob uzgodniony przez BEKO i Uzytkownika.

Udzielona gwarancja jest wazna na terytorium Rzeczypospolitej Polskiegj.

1. CZAS TRWANIA GWARANCJLI.

Okres Gwarancyjny wynosi 24 miesigce liczac od daty zakupu Urzadzenia przez pierwszego
Uzytkownika.

1Il. PROCEDURA ZGLOSZENIA REKLAMACYJNEGO.

Wady Urzadzenia ujawnione w Okresie Gwarancyjnym bedg usuwane pod warunkiem przedstawienia
przez Uzytkownika dowodu zakupu tego Urzadzenia zawierajgcego oznaczenia niezbedne do jego
identyfikacji (model, date zakupu).

Uprawnienia wynikajace z niniejszych Warunkédw Gwarancji moga by¢ zrealizowane przez Uzytkownika
wytgcznie w Autoryzowanych Punktach Serwisowych BEKO (dalej: ,Serwis”) po uprzednim dokonaniu
zgtoszenia na Infolinii BEKO pod numerem telefonu: 22 250 14 14. Urzadzenie powinno by¢ odpowiednio
zapakowane i zabezpieczone przez Uzytkownika na czas transportu do punktu serwisowego Beko.
Wady Urzadzenia beda usuniete w terminie 14 dni od daty zgtoszenia Wady na Infolinii BEKO.

Jezeli cze$¢ zamienna wymieniana w ramach uprawnien wynikajacych z ninigjszych Warunkéw Gwaranciji
Urzadzenia jest sprowadzana z zagranicy, termin naprawy, o ktérym mowa w punkcie 5 powyzej, moze
ulec wydtuzeniu jednak, nie wiecej niz do 30 dni liczac odpowiednio od daty zgtoszenia Wady na Infolinii
BEKO. Informacje o spodziewanych terminach napraw dostepne sg na Infolini BEKO pod numerem
22 250 14 14. Po usunigciu Wady, Urzadzenie zostanie dostarczone Uzytkownikowi na koszt BEKO.

IV. WYLACZENIA.

Warunkiem skorzystania z niniejszych Warunkéw Gwaranciji jest:

- uzytkowanie Urzadzenia zgodnie z Instrukcja Obstugi dotaczong do tego Urzadzenia i jego
przeznaczeniem, jak rowniez odpowiednie czyszczenie i konserwacje Urzadzenia;

- uzytkowanie w warunkach indywidualnego gospodarstwa domowego. Urzadzenie nie jest uzywane do
celéw prowadzenia dziatalnosci gospodarczej lub w zastosowaniach eksploatacji masowej, w



szczegolnosci w gastronomicznej dziatalnosci  hoteli, restauracji i innych obiektéw turystyczno-
rekreacyjnych lub zbiorowego zywienia. Stosowanie osprzetu zalecanego przez producenta; brak
ingerencji w Urzadzenie przez osoby do tego nieupowaznione; brak ingerencji w tabliczke znamionowa z
numerem seryjnym Urzadzenia.

Udzielona przez Beko Gwarancja nie obejmuije:

- wad powstatych z przyczyn innych niz tkwigce w Urzadzeniu;

- normalnego zuzycia elementéw eksploatacyjnych tj. akumulatory, baterie, noze, filtry, zaréwki, szczotki,
itp.;

- czynnosci przewidzianych w Instrukcji Obstugi, do wykonania ktérych zobowigzany jest Uzytkownik
Urzadzenia we wiasnym zakresie i na swoj koszt, w tym: instruktazu dotyczacego obstugi Urzadzenia,
instalacji oraz regulacji urzadzenia.

- usterek powstatych w wyniku nieprawidtowego lub niewtasciwego uzytkowania, niedbalstwa,
przypadkowego uszkodzenia Urzgdzenia, nieodpowiedniego napiecia pradu lub dokonania jakichkolwiek
zmian, ktdre maja wplyw na niewtasciwe dziatanie Urzadzenia, i ktére naprawiane byly przez osoby
nieupowaznione, uzywania instalacii niezgodnych
z odpowiednimi Polskimi Normami i innych niz wymienione w Instrukcji Obstugi Urzadzenia;

uszkodzen mechanicznych, termicznych, chemicznych, korozji, innych uszkodzern spowodowanych
dziataniem lub zaniedbaniem Uzytkownika lub powstatych na skutek dziatania sit zewnetrznych (do ktdrych
zalicza sie w szczegodlnosci wytadowania atmosferyczne, skoki napiecia, wszystkiego rodzaju awarie
domowej instalacji wodno-kanalizacyjnej, itp.), a takze powstatych na skutek przedostania sie
zanieczyszczen lub ciat obcych do Urzadzenia, zakamienienia (proces odkamieniania musi byc¢
przeprowadzany zgodnie z instrukcjg obstugi z uzyciem odpowiednich srodkéw czyszczacych) elementow
ze szkia, plastiku oraz porcelany; odbarwiers Urzadzenia lub poszczegdinych jego czesci;

- usterek powstatych na skutek przechowywania i uzytkowania Urzadzenia w warunkach, ktére sag
niezgodne z normalnymi warunkami domowymi okreslonymi wymaganiami powszechnie obowiazujacych
przepiséw prawa i odpowiednich Polskich Norm;

V. POZOSTALE POSTANOWIENIA.

Niniejsze warunki gwarancji majg zastosowanie do Urzgdzen zakupionych od dnia 01.03.2019 r.
Gwarant oswiadcza, ze niniejsza Gwarancja jest udzielana Uzytkownikowi dodatkowo i nie wytacza,
nie ogranicza ani nie zawiesza uprawnien Uzytkownika wynikajacych z przepisow o rekojmi za wady
rzeczy sprzedanej na podstawie Kodeksu cywilnego.



