INSTRUKCJA OBSLUGI :

Dziekujemy za zakup Alpiny Niniejszy dokument stanowi instrukcje obstugi i zawiera
wszelkie informacje dotyczace prawidtowego, wydajnego i bezpiecznego uzytkowania
produktu. Niniejsza instrukcja obstugi skierowana jest do uzytkownika koncowego.
Przed instalacjg lub uzyciem produktu przeczytaj uwaznie niniejszg instrukcje obstugi.
Zawsze przechowuj te informacje razem z produktem, aby méc je wykorzysta¢ w
przysziosci.



INSTRUKCJE BEZPIECZNEGO UZYTKOWANIA

Podczas korzystania z urzadzen elektrycznych nalezy zawsze
przestrzegac podstawowych srodkéw ostroznosci, w tym:

. Przeczytaj wszystkie instrukcje.

* Nie dotykaj goracych powierzchni.

» Aby zabezpieczy¢ sie przed porazeniem pradem nie zanurzaj
przewodu, wtyczek ani podstawy w wodzie lub innym ptynie.

- OSTRZEZENIE: To urzadzenie elektryczne posiada funkcje ogrzewania
i nalezy go uzywaé z zachowaniem OSTROZNOSCI. Zdecydowanle
zaleca sie stosowanie rekawic przeznaczonych do pieczenia w
piekarniku. Gdy produkt jest gorgcy, nalezy go dotyka¢ wytgcznie za
przeznaczone do tego uchwyty i powierzchnie chwytne. Przed
dotknieciem produktu jakgkolwiek inng powierzchnig nalezy odczekac
wystarczajgcy czas na ochtodzenie.

» Odtgcz produkt od gniazdka elektrycznego, gdy nie jest uzywany i przed
czyszczeniem. Przed montazem lub demontazem cze$ci i akcesoriow
nalezy zawsze poczekaé, az produkt ostygnie.

« Jesli kabel zasilajgcy jest uszkodzony, musi zostaé wymieniony przez
producenta, centrum serwisowe lub podobnie wykwalifikowang osobe,
aby unikng¢ zagrozen.

» Uzywanie akcesoridw niezalecanych przez producenta urzgdzenia
moze spowodowac obrazenia.

* Nie uzywac na zewnatrz.

* Nie pozwdl, aby kabel zasilajgcy zwisat z krawedzi stotu lub blatu lub
stykat sie z gorgcymi powierzchniami.

* Nie umieszczaj na lub w poblizu gorgcej kuchenki gazowej lub
jakiegokolwiek palnika elektrycznego, ani w nagrzanym piekarniku.

* Nalezy zachowac¢ szczegolng ostroznosc¢ podczas przenoszenia
urzgdzenia zawierajgcego gorgcy olej lub inne gorgce ptyny.

« Zawsze wytgczaj produkt przed wyjeciem wtyczki z gniazdka
elektrycznego.



* Nie uzywaj urzgdzenia do celdw innych niz jego przeznaczenie.

* To urzadzenie moze by¢ uzywane przez dzieci w wieku 8 lat i starsze
oraz osoby o ograniczonych zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub
umystowych lub osoby nieposiadajgce doswiadczenia i wiedzy, jesli
posiadajg

znajdowalty sie pod nadzorem i zostaty poinstruowane na temat
bezpiecznego uzytkowania urzgdzenia oraz rozumiejg zwigzane z tym
zagrozenia.

* Dzieciom nie wolno bawic¢ sie urzgdzeniem.

» Czyszczenie i konserwacja nie mogg by¢ wykonywane przez dzieci,
chyba ze ukonczyty 8 rok zycia i znajdujg sie pod nadzorem.

* Trzymaj urzgdzenie i jego kabel zasilajgcy poza zasiegiem dzieci w
wieku ponizej 8 lat.

» Urzadzenie nie jest przeznaczone do obstugi za pomocg zewnetrznego
timera lub oddzielnego systemu zdalnego sterowania.

NIEBEZPIECZENSTWO

* Nigdy nie zanurzaj podstawy w wodzie lub innym ptynie i nie ptucz jej
pod biezgcg wodg.

* Nie pozwdl, aby do urzgdzenia dostata sie woda lub inna ciecz, aby
unikng¢ porazenia prgdem.

« Zawsze umieszczaj sktadniki na tacy, aby zapobiec ich kontaktowi z
elementami grzejnymi.

* Nie zakrywaj otworow wlotowych i wylotowych powietrza podczas pracy
urzadzenia.

* Nie napetniaj miski olejem, gdyz moze to spowodowac ryzyko pozaru.
* Nigdy nie dotykaj wnetrza urzgdzenia podczas jego pracy.

» Dostepne powierzchnie mogg sie nagrzewac podczas uzytkowania.

OSTRZEZENIE

* Przed podtgczeniem produktu do gniazdka elektrycznego sprawdz, czy
napiecie urzgdzenia odpowiada napieciu w lokalnej sieci elektrycznej.

* Nie uzywaj urzgdzenia, jesli wtyczka, kabel zasilajgcy lub inne czesci sg
uszkodzone.« Jezeli kabel zasilajgcy jest uszkodzony, musi zostaé
wymieniony przez producenta lub autoryzowany serwis.

» Trzymaj kabel zasilajgcy z dala od gorgcych powierzchni.

* Nie podtgczaj urzgdzenia do pradu ani nie obstuguj panelu sterowania
mokrymi rekami.

* Nie ustawiaj urzgdzenia przy scianie lub innych urzadzeniach. Pozostaw
co najmniej 10 cm wolnej przestrzeni z tytu, nad i po bokach urzgdzenia.
* Nie ktadz niczego na urzgdzeniu.* Nie uzywaj urzgdzenia do celéw
innych niz opisane w instrukgiji



* Nie pozostawiaj uzywanego urzadzenia bez nadzoru.

» Podczas uzytkowania przez otwory wylotowe powietrza wydobywa sie gorgca
para. Trzymaj rece i twarz w bezpiecznej odlegtosci od pary i otworéw
wylotowych powietrza.

» Uwazaj na gorgcg pare podczas wyjmowania garnka z urzgdzenia.

* Natychmiast wytgcz i odigcz produkt, jesli zauwazysz, ze z urzadzenia
wydobywa sie ciemny dym. Zanim wyjmiesz patelni¢ z urzgdzenia, poczekaj, az
dym przestanie sie wydobywag.

OSTROZNOSC

« Zawsze umieszczaj i uzywaj urzgdzenia na poziomej, suchej, rownej i stabilnej
powierzchni.

* To urzgdzenie jest przeznaczone wytgcznie do uzytku domowego. Moze nie
by¢ odpowiedni lub bezpieczny do stosowania w srodowiskach takich jak
kuchnie dla personelu, biura, gospodarstwa rolne i inne srodowiska pracy. Nie
jest réwniez przeznaczony do uzytku przez klientéw w hotelach, pensjonatach
ani innych obiektach mieszkalnych.

« Jesli urzgdzenie jest uzywane nieprawidtowo lub do celéw profesjonalnych lub
potprofesjonalnych, lub nie jest uzywane zgodnie z zaleceniami zawartymi w
niniejszej instrukcji obstugi, gwarancja traci waznos¢ i mozemy odméwi¢
wszelkiej odpowiedzialnosci za powstate szkody.

» Zawsze odtgczaj urzgdzenie od prgdu, gdy nie jest uzywane.

» Pozwdl urzadzeniu ostygna¢ przez okoto 30 minut, aby zapewni¢ bezpieczng
obstuge i chtodzenie.

AUTOMATYCZNE WYLACZANIE

To urzadzenie jest wyposazone w timer. Gdy licznik czasu odliczy do 0,
urzgdzenie wyda dzwiek dzwonka i wytgczy sie automatycznie. Aby wytgczy¢
urzgdzenie recznie, nalezy obrdcic¢ pokretto timera w kierunku przeciwnym do
ruchu wskazoéwek zegara, na pozycje 0.

SPECYFIKACJA PRODUKTU

Przeznaczenie

Ten produkt jest przeznaczony wytgcznie do uzytku domowego w
pomieszczeniach zamknietych.



SPECYFIKACJA PRODUKTU

Rozmiar produktu 265x325x300mm
Waga produktu 3700g

Napiecie wejsciowe 220-240 V, 50-60 Hz
Maks. Pobor mocy 1450W

Wtyczka zasilajgca Wtyczka VDE
Dlugos¢ kabla zasilajgcego 90cm
Pojemnosé miski wewnetrznej 4,5L
Regulowana temperatura 80-200°C
Timer 0-60 minut

Wyswietlacz Tak

Stojak mozna myé w zmywarce
Wskaznik temperatury Tak

Ustawienie temperatury Tak

Funkcja utrzymywania ciepta N/M
Funkcja ostrzegania o wstrzgsach N/M

GLOWNE CZESCI

1.Panel wyswietlacza

2. Ruszt 6. Garnek do smazenia
3.Uchwyt 7.Wylot powietrza

4. Pokrywa garnka
5.0budowa gtéwna
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PANEL STEROWANIA

Fig.3

Klucz 1 - Przycisk zasilania

Po prawidtowym umieszczeniu kosza i garnka w gtéwnej obudowie
zaswieci sie kontrolka zasilania. Nacisniecie przycisku zasilania na 3
sekundy spowoduje ustawienie domysinej temperatury urzgdzenia
na 200°C podczas gotowania

zostanie ustawiony na 15 minut. Ponowne nacisniecie przycisku
zasilania rozpocznie proces gotowania. Nacisniecie klawisza
wytgcznika na 3 sekundy powoduje zamkniecie catego urzgdzenia
podczas gotowania. Na ekranie pojawi sie ,OFF”. Kontrolka ,OFF”
gasnie, a wentylator przestaje dziata¢ po 20 sekundach, a cate
urzadzenie przestaje dziatad.

Uwaga: Podczas gotowania mozesz dotykac przyciskow, aby

sterowac wstrzymywaniem i rozpoczynaniem gotowania.
oo
Klucz 2 &/ — Zaprogramowany klucz

Wyboér “”Przycisk Preset umozliwia przewijanie 6 popularnych
potraw. Po wybraniu rozpoczyna sie odliczanie ustawionego
czasu i temperatury gotowania.



1
Klucz 3% — Przycisk rozmrazania

Rozmrazaj zywnosc¢, naciskajgc przycisk rozmrazania, domysinie 80°, 5
minut. Za pomocg przycisku czasu lub temperatury mozna dodawac lub
odejmowac, uruchamiana jest funkcja rozmrazania i swieci sie ikona
alarmu

Klucz 4 =/ _ Klucz do budzika

Nacisnij klawisz, a domysIny czas to 5 minut. Czas mozna regulowa¢ za pomocg
przycisku sterowania czasem. Kiedy wybrany jest czas
zostanie osiggniety, brzeczyk wigczy sie 10 razy, uruchomi sie funkcja alarmu i zadwieci
sie ikona alarmu.

Kluc, & Klucz Q — Klawisze zmniejszania i zwigkszania
kontroli temperatury

Klawisz i klucz — klawisze zmniejszania i zwiekszania kontroli czasu
Wybranie symboli Klucza 5 ,, ” umozliwia zwiekszenie lub zmniejszenie
temperatury gotowanlaﬂ 5°C naraz. Przytrzymanie przycisku
spowoduje szybka zmrane temperatury. Zakres regulacji temperatury:
80°C-200°C.

Wybranie symboli Klucza 6 ,, " umozliwia zwiekszenie lub skrécenie
czasu gotowania o jedng minute. Przytrzymanie klawisza spowoduje
szybkg zmiane czasu.

@ =y Mi
Klucz7 = &8'" &9 2 _ Wskazniki
temperatura/timera Kontrolka ,,10” —

Lampka kontrolna ,11-16" — Wskaznik przepisu



PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

1. Usun wszystkie materiaty opakowaniowe.

2. Usun wszelkie naklejki i etykiety z urzgdzenia.

3. Dokfadnie umyj tace i patelnie cieptg wodg z mydtem i niescierng
gabka.

4. Wytrzyj urzgdzenie wewnatrz i na zewnatrz wilgotng szmatka.

Jest to frytkownica bezolejowa, ktdra pracuje na gorgcym powietrzu. Nie
napetniaj patelni bezposrednio olejem ani ttuszczem do smazenia.
Uwaga: Kiedy frytownica jest podgrzewana po raz pierwszy, moze
pojawic sie lekkie dymienie lub nieprzyjemny zapach. Jest to
spowodowane ochronng powtokg z tworzywa sztucznego i jest normalne
w przypadku wielu urzgdzen grzewczych. Zapach zniknie po kilku
uzyciach. Nie ma to wptywu na bezpieczenstwo Twojego urzgdzenia.

PRZYGOTOWANIE DO UZYCIA

1. Umies¢ urzagdzenie na stabilnej, poziomej, suchej i rownej powierzchni.
Nie umieszczaj urzgdzenia na powierzchni nieodpornej na ciepto.

2. Umiesc patelnie we frytownicy.

Nie napetniaj patelni olejem ani zadng inng ciecza.

Nie ktadz niczego na urzgdzeniu, poniewaz zaktdci to przeptyw powietrza
i wptynie na efekt smazenia.

KORZYSTANIE Z URZADZENIA
W wersji bezolejowej mozna przygotowac szerokg game skfadnikow.

SMAZENIE NA GORACYM POWIETRZU

1. Podtgcz wtyczke sieciowg do uziemionego gniazdka elektrycznego.
2. Ostroznie wyjmij patelnie z frytkownicy.

3. Umiesc¢ sktadniki na tacy na patelni.

4. Wsun patelnie z powrotem do frytownicy na gorgce powietrze.
UWAGA: ostroznie wyrownaj patelnie z prowadnicami w podstawie
frytownicy.

Nigdy nie uzywaj patelni bez zamontowanego rusztu.

UWAGA: Nie dotykaj garnka w trakcie i krotko po uzyciu, poniewaz
bardzo sie nagrzewa. Trzymaj garnek wytgcznie za uchwyt.

5. Okresl wymagany czas przygotowania skfadnika (patrz rozdziat
,2Ustawienia”).

6. Niektore skfadniki wymagajg wstrzgsniecia w potowie czasu gotowania
(patrz rozdziat ,Ustawienia”). Aby wstrzgsngc¢ sktadnikami, wyjmij patelnie



urzgdzenia za uchwyt i potrzasnij nim. Nastepnie wsun patelnie z
powrotem do frytkownicy.

UWAGA: Nie naciskaj przycisku na uchwycie podczas potrzgsania.

Wskazowka: Jesli ustawisz minutnik na pofowe czasu przygotowania,
ustyszysz sygnat dzwiekowy timera, gdy bedziesz musiat wstrzgsngcé
sktadnikami. Oznacza to jednak, ze po wstrzgsnieciu nalezy ponownie
ustawi¢ timer na pozostaty czas przygotowania.

1. Gdy ustyszysz sygnat dZzwiekowy timera, ustawiony czas gotowania
minat. Wyciagnij garnek z urzadzenia

Uwaga: Timer mozna takze wytgczy¢ recznie. Aby to zrobi¢, ustaw czas
na 0.

2. Sprawdz, czy skitadniki sg gotowe. Jesli nie sg jeszcze gotowe, po
prostu wsun patelnie z powrotem do urzgdzenia i dodaj kilka
dodatkowych minut do timera.

3. Aby wyjac¢ sktadniki (np. frytki), wyjmij patelnie z frytkownicy i umiesc jg
na probnym stelazu.

Nie odwracaj patelni do géry nogami, poniewaz nadmiar oleju, ktory
zebrat sie na dnie patelni, wycieknie na skfadniki. Podczas gotowania
patelnia i sktadniki bedg gorgce.

W zaleznosci od rodzaju sktadnikow we frytkownicy, z patelni po wyjeciu
Z urzadzenia moze wydostac sie para i gorgce powietrze.

4. Oproznij patelnie do miski lub na talerz.
5. Gdy partia sktadnikow bedzie gotowa, frytownica na gorgce powietrze
jest natychmiast gotowa do przyrzadzenia kolejnej  partii.



USTAWIENIA

Ponizsza tabela pomoze Ci wybra¢ podstawowe ustawienia sktadnikow.
Uwaga: te ustawienia sg jedynie sugestiami. Poniewaz sktadniki réznig
sie pochodzeniem, rozmiarem, ksztattem i markg, nie mozemy
zagwarantowac najlepszego ustawienia dla Twoich sktadnikéw.
Poniewaz technologia Rapid Air zastosowana w Twoim urzgdzeniu
natychmiast podgrzewa powietrze, krotkie wyciggniecie patelni z
urzgdzenia podczas smazenia na powietrzu ledwo zaktoca ten proces.
Porady:

« Sktadniki o mniejszej wielkosci zwykle wymagajg nieco krotszego czasu
przygotowania niz wieksze sktadniki.

» Wieksza ilo$¢ sktadnikow wymaga jedynie nieco dtuzszego czasu
gotowania, mniejsza ilo$¢ sktadnikow wymaga jedynie nieco krétszego
czasu przygotowania.

* Potrzgsanie mniejszymi sktadnikami w potowie czasu gotowania
pomaga zoptymalizowaé efekt koncowy i zapobiega nierébwnomiernemu
smazeniu skfadnikow.

» Aby uzyskaé chrupigce wykonczenie, dodaj troche oleju do swiezych
ziemniakdéw i usmaz sktadniki we frytkownicy na gorgce powietrze w
ciggu kilku minut po dodaniu oleju.

* Nie smaz we frytownicy na gorgce powietrze bardzo ttustych
sktadnikéw, np. kietbasek.

* Przekaski, ktére mozna przyrzgdzac¢ w piekarniku, mozna réwniez
przyrzadzac¢ we frytkownicy.

* Optymalna ilos¢ ziemniakéw do przygotowania chrupigcych frytek to
500g.

» Uzyj gotowego ciasta, aby szybko i tatwo przygotowa¢ nadziewane
przekaski. Ciasto gotowe wymaga rowniez krotszego czasu gotowania niz
ciasto domowe.

« Jesli chcesz upiec ciasto lub quiche albo chcesz usmazy¢ delikatne
skfadniki lub nadziewane sktadniki, wtéz forme do pieczenia lub naczynie
zaroodporne do garnka do frytkownicy na gorgce powietrze

* Do podgrzania sktadnikdw mozna takze uzy¢ frytkownicy na gorgce
powietrze. Aby podgrzac¢ sktadniki, ustaw temperature na 150°C na
maksymalnie 10 minut.



Ingredients Min-ma?g,)Amount ;I'nl:lnne) Temp()f(;?ture Shake
Pizza 100-400 18-23 200
Mrozone frytki 100-400 17-25 200 shake
Pateczki kurczaka 100-400 22-25 180
Ryba 100-400 16-18 180
Krewetki 100-400 12-15 180
Warzywa 100-400 17-20 160
Steak 100-400 16-20 180
Ciasto 100-400 17-19 160

Uwaga: Dodaj 3 minuty do czasu przygotowania, rozpoczynajgc
smazenie, gdy frytownica na gorgce powietrze jest jeszcze zimna.

CZYSZCZENIE
Urzadzenie nalezy czysci¢ po kazdym uzyciu.

Garnek i stojak z powtokg nieprzywierajacg. Do ich czyszczenia nie
uzywaj metalowych przyboréw kuchennych ani szorstkich srodkow
czyszczgcych, poniewaz moze to spowodowac uszkodzenie powtoki
zapobiegajgcej przywieraniu.

1. Wyjmij wtyczke z gniazdka i poczekaj, az urzgdzenie ostygnie.

Uwaga: Wyjmij patelnig, aby frytownica na gorgce powietrze szybciej
ostygta.

2. Wytrzyj urzadzenie z zewnatrz wilgotng szmatka.

3. Wyczysc patelnie i tace cieptg wodg z mydtem i niescierng ggbka. Aby
usungc wszelkie pozostatosci, mozna uzy¢ detergentu odttuszczajgcego.

Wskazowka: Aby usungc¢ uporczywe pozostatosci ze stojaka lub dna
garnka, napetnij garnek cieptg wodg z mydtem. Ruszt wtéz do formy i
pozostaw do namoczenia na okoto 10 minut.

4. Wyczysci¢ wnetrze urzgdzenia cieptg wodg i niescierng gabka.
5. Wyczysc¢ element grzejny szczoteczkg do czyszczenia, aby usungc
wszelkie pozostatosci jedzenia.



SKLADOWANIE
1. Odigcz urzadzenie od pradu i poczekaj, az ostygnie.
2. Upewnij sie, ze wszystkie czesci sg czyste i suche.

SRODOWISKO

Nie wyrzuca¢ urzgdzenia razem ze zwyktymi odpadami domowymi. Zamiast
tego poméz chroni¢ srodowisko, zanoszgc swoje urzgdzenie do punktu
zajmujgcego sie recyklingiem.

GWARANCJA | SERWIS
Jesli potrzebujesz informacji, masz problem lub urzgdzenie wymaga serwisu,
skontaktuj sie z lokalnym autoryzowanym centrum serwisowym.

ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW
Problem Mozliwa przyczyna Rozwigzanie

Frytownica na gorgce powietrze nie dziata. Urzgdzenie nie jest podigczone do pragdu. W6z
wtyczke sieciowg do uziemionego gniazdka elektrycznego.

Nie ustawites timera.Ustaw przycisk timera na wymagany czas przygotowania, aby wigczy¢
urzgdzenie.Sktadniki smazone we frytkownicy nie sg gotowe.

llos¢ skfadnikéw w garnku jest zbyt duza.Do garnka wtéz mniejsze partie sktadnikow. Mniejsze
partie sg smazone bardziej rownomiernie.

Ustawiona temperatura jest za niska.Ustawi¢ przycisk temperatury na wymagane ustawienie
temperatury (patrz czes¢ ,Ustawienia” w rozdziale ,Obstuga urzgdzenia”).

Czas przygotowania jest zbyt krotki.Ustaw timer na zgdany czas przygotowania (patrz czes¢
,<Ustawienia” w rozdziale ,Korzystanie z urzgdzenia”).

Sktadniki sg smazone nieréwnomiernie we frytkownicy.Niektore rodzaje sktadnikdéw nalezy
wstrzgsngc w potowie czasu przygotowania.Sktadniki lezgce jeden na drugim lub na drugim (np.
frytki) nalezy w potowie czasu wstrzgsng¢. Patrz czes¢ ,Ustawienia” w rozdziale ,Obstuga
urzagdzenia”.

Smazone przekaski po wyjeciu z frytkownicy nie sg chrupigce.Uzytes rodzaju przekgsek
przeznaczonych do przygotowania w tradycyjnej frytkownicy.Uzyj przekgsek do piekarnika lub
delikatnie posmaruj je odrobing oleju, aby uzyskac bardziej chrupigcy efekt.

Nie moge prawidtowo wsung¢ patelni do urzgdzenia.W garnku jest za duzo sktadnikow.Nie
napetniaj garnka powyzej oznaczenia MAX.

Ruszt nie jest prawidtowo umieszczony w garnku.Wsun stojak do garnka, az ustyszysz klikniecie.Z
urzagdzenia wydobywa sie biaty dym.Przygotowujesz ttuste skladniki. Podczas smazenia ttustych
sktadnikéw we frytownicy powietrznej do garnka wycieknie duza ilos¢ oleju. Olej wytwarza biaty
dym, a garnek moze nagrzac sie bardziej niz zwykle. Nie ma to wplywu na urzgdzenie ani na efekt
koncowy.W garnku nadal znajduja sie pozostatosci ttuszczu z poprzedniego uzycia.Biaty dym jest
spowodowany nagrzewaniem si¢ tluszczu na patelni. pamietaj o doktadnym wyczyszczeniu patelni
po kazdym uzyciu.



Swieze frytki s3 smazone nieréwnomiernie we frytkownicy.Nie uzyte$ odpowiedniego rodzaju
ziemniakow.Uzyj Swiezych ziemniakow i upewnij sie, ze podczas smazenia pozostajg twarde.

Nie optukate$ prawidtowo paluszkéw ziemniaczanych przed ich smazeniem.Doktadnie optucz
paluszki ziemniaczane, aby usungc¢ skrobie z zewnetrznej czesci paluszkow.

Swieze frytki po wyjeciu z frytkownicy nie sg chrupigce.
Kruchosé frytek zalezy od ilosci oleju i wody w frytkach.
Przed dodaniem oleju pamigtaj o doktadnym wysuszeniu paluszkéw ziemniaczanych.
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