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Szanowni Panstwo

Staliscie sie Panstwo uzytkownikami najnowszej generacji ptyty kuchennej.

Plyta ta zostata zaprojektowana i wykonana specjalnie z myslg o spetnieniu Panstwa
oczekiwan i z pewnoscig bedzie stanowi¢ cze$¢ nowoczes$nie wyposazonej kuchni.
Zastosowane w nim nowoczesne rozwigzania konstrukcyjne i uzycie najnowszej
technologii produkcji, zapewniajg mu wysoka funkcjonalnosc i estetyke.

Przed przystgpieniem do montazu ptyty prosimy o doktadne zapoznanie sie

z trescig niniejszej instrukcji. Dzieki temu unikng Panstwo btednej instalaciji

i obstugi ptyty.

Zyczymy satysfakcji i zadowolenia z wyboru ptyty kuchennej naszej firmy.

Ponizej znajduja sie objasnienia dotyczace symboli wystepujacych w niniejszej instrukcji:

Wazne informacje dotyczace bezpieczenstwa uzytkownika urzadzenia oraz
prawidtowej jego eksploatacji.

K Informacje dotyczace ochrony srodowiska naturalnego.
[ |

%y_\ Okap pracujacy jako wyciag

Okap pracujacy jako pochtaniacz
C:J pp Jacy ] p

[E Okap nalezy uzywac dopiero po przeczytaniu tej instrukcji.



Prosimy o uwazne zapoznanie sie z niniejszg instrukcjg przed przystgpieniem do instalacji lub
uzytkowania tego urzgdzenia. Zaleca sie przechowywanie niniejszej instrukcji w bezpiecznym miejscu
do wykorzystania w przysztosci.

Model Strefa gotowania Moc (W) Rozmiar  opakowania
(mm)
60.01 H2H BLACK 4 strefy indukcyjne 7200 650 *570* 130

Ostrzezenia dotyczace bezpieczenstwa
Twoje bezpieczenstwo jest dla nas najwazniejsze. Prosimy o zapoznanie sie z tymi informacjami
przed rozpoczeciem korzystania z ptyty kuchenne;.

Instalacja
- Przeczytaj uwaznie niniejszg instrukcje przed instalacjg lub uzyciem ptyty indukcyjnej

Ryzyko porazenia pragdem

- Modyfikacje domowej instalacji elektrycznej mogg by¢ dokonywane wytgcznie przez
wykwalifikowanego elektryka.

- Niezbedne i obligatoryjne jest podtgczenie odpowiedniego systemu uziemienia

- Niezastosowanie sie do tego zalecenia moze spowodowac porazenie prgdem elektrycznym lub
Smier¢.

Zagrozenie przecieciem
- Uwazaj na ostre krawedzie.
- Niezachowanie ostroznosci moze spowodowac obrazenia lub skaleczenia.

Wazne instrukcje dotyczace bezpieczenstwa

- Nigdy nie nalezy umieszczaé na urzgdzeniu zadnych tatwopalnych materiatow ani produktéw.

- Prosimy o udostepnienie tych informacji osobie odpowiedzialnej za instalacje urzgdzenia

- Aby unikng¢ niebezpieczenstwa, urzgdzenie to nalezy zainstalowac¢ zgodnie z niniejszg instrukcjg
instalaciji.

- Piyta indukcyjna powinna by¢ odpowiednio zainstalowane i uziemione wytgcznie przez odpowiednio
wykwalifikowang osobe.

- Plyta indukcyjna powinna by¢ podtgczone do obwodu, ktéry zawiera wytgcznik zapewniajgcy
catkowite odtgczenie od zasilania.

- Niewtasciwa instalacja urzgdzenia moze uniewazni¢ wszelkie roszczenia z tytutu gwarancji lub
rekojmi.

Obstuga i konserwacja

Ryzyko porazenia pragdem

- Nie gotuj na uszkodzonej ptycie indukcyjnej( peknietej lub zbitej) . Jesli powierzchnia ptyty
indukcyjnej peknie lub zbije sie, natychmiast odtgcz urzadzenie z sieci elektrycznej i skontaktuj sie
Z serwisem

- Przed czyszczeniem lub konserwacjg odtgcz ptyte indukcyjng od zasilania.

- Niezastosowanie sie do tego zalecenia moze spowodowaé porazenie prgdem elektrycznym lub
Smier¢.

Zagrozenie dla zdrowia
Ptyta indukcyjna IP 60.01 jest zgodna z elektromagnetycznymi normami bezpieczenstwa.
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Instrukcja obstugi

Zagrozenie goraca powierzchnia

- Podczas uzytkowania tatwo dostepne czesci tego urzadzenia nagrzewajg sie do tego stopnia, ze
mogg spowodowac oparzenia.

- Nie pozwal, aby twoje ciato, ubranie lub jakikolwiek przedmiot inny niz odpowiednie naczynia miaty
kontakt ze szktem indukcyjnym, dopoki powierzchnia nie ostygnie.

- Metalowych przedmiotéw, takich jak noze, widelce, tyzki i pokrywki, nie nalezy ktas¢ na powierzchni
kuchenki, poniewaz mogg sie nagrzewac.

- Trzymaj dzieci z daleka od ptyty.

- Uchwyty garnkéw mogag by¢ gorace w dotyku. Sprawdz, czy uchwyty garnkéw nie wystajg poza
strefy gotowania, na ktorych sie znajdujg. Trzymaj uchwyty poza zasiegiem dzieci.

- Niezastosowanie sie do tego zalecenia moze spowodowac poparzenia.

Wazne instrukcje dotyczace bezpieczenstwa

- Nigdy nie pozostawiaj wigczonego urzgdzenia bez nadzoru. W skrajnych przypadkach gotowanie
powoduje dymienie i ttuste wycieki, ktére moga sie zapalic.

- Nigdy nie uzywaj urzgdzenia jako powierzchni roboczej lub powierzchni do przechowywania.

- Nigdy nie pozostawiaj zadnych przedmiotéw ani przyboréw na urzadzeniu.

- Nigdy nie uzywaj urzgdzenia do ogrzewania pomieszczenia.

- Po uzyciu zawsze wytgczaj pola grzejne i ptyte kuchenng w sposéb opisany w niniejszej instrukc;ji (tj.
za pomocg przyciskow dotykowych).

- Nie pozwalaj dzieciom bawi¢ sie urzgdzeniem, siada¢, sta¢ lub wspinac sie na nie.

- Nie przechowuj przedmiotdw, ktére moga zainteresowac dzieci w szafkach nad urzadzeniem. Dzieci
wspinajgce sie na ptyte kuchenng mogg dozna¢ powaznych obrazen.

- Nie pozostawiaj dzieci samych lub bez opieki w miejscu, w ktérym uzywane jest urzgdzenie.

- Dzieci lub osoby niepetnosprawne, z ograniczona zdolnos$cig do korzystania z urzgdzenia, powinny
mie¢ odpowiedzialng i kompetentng osobe, ktéra poinstruuje je w zakresie korzystania z urzadzenia.
Instruktor powinien by¢ przekonany, ze moze uzywac urzgdzenia bez narazania siebie lub innych na
niebezpieczenstwo.

- Nie naprawiaj ani nie wymieniaj zadnej czesci urzgdzenia, chyba Ze jest to wyraznie zalecane
w instrukcji. Wszystkie inne czynnosci serwisowe powinny by¢é wykonywane przez
wykwalifikowanego technika.

- Nie uzywaj myjki parowej do czyszczenia ptyty indukcyjne;.

- Nie ktadz ani nie upuszczaj ciezkich przedmiotow na ptyte indukcyjna.

- Nie stawaj przedmiotéw na ptycie indukcyjne;j.

- Nie uzywaj patelni z postrzepionymi krawedziami ani nie przeciggaj patelni po powierzchni szkta
indukcyjnego, poniewaz moze to porysowac szkto.

- Do czyszczenia ptyty kuchennej nie uzywaj zmywakoéw ani zadnych ostrych srodkdéw czyszczgcych,
poniewaz mogg one porysowac szybe indukcyjna.

- Jesli przewod zasilajgey jest uszkodzony, musi zosta¢ wymieniony przez producenta, jego
przedstawiciela serwisowego lub podobnie wykwalifikowang osobe, aby unikngé niebezpieczenstwa.



OSTRZEZENIE: Urzadzenie i jego dostepne czeséci nagrzewaja sie podczas uzytkowania.

Nalezy uwazac, aby nie dotkng¢ elementow grzejnych. Dzieci w wieku ponizej 8 lat nalezy trzymac

z daleka, chyba Ze sg pod statym nadzorem.

- To urzgdzenie moze by¢ uzywane przez dzieci w wieku od 8 lat oraz osoby o ograniczonych
zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych lub nieposiadajgce doswiadczenia i
wiedzy, je$li znajdujg sie pod nadzorem lub zostaty poinstruowane na temat korzystania z
urzgdzenia w bezpieczny sposob i rozumiejg zwigzane z tym zagrozenia.

- Dzieciom nie wolno bawi¢ sie urzadzeniem. Czyszczenie i konserwacja urzgdzenia nie mogg byc¢
wykonywane przez dzieci bez nadzoru.

OSTRZEZENIE: Gotowanie bez nadzoru na kuchence z tluszczem lub olejem moze byé
niebezpieczne i moze spowodowaé pozar. NIGDY nie proébuj gasi¢ ognia woda, ale wytgcz
urzadzenie, a nastepnie przykryj ptomien np. pokrywka lub kocem gasniczym.

OSTRZEZENIE: Niebezpieczenstwo pozaru: nie przechowuj przedmiotéw na powierzchniach do
gotowania.

OSTRZEZENIE: Jesli powierzchnia jest peknieta, wytacz urzadzenie, aby unikngé mozliwosci
porazenia prgdem elektrycznym, w przypadku powierzchni kuchenki z ceramiki szklanej lub
podobnego materiatu, ktéry chroni czesci pod napieciem



Przeglad produktow

Widok z géry
Model IP 60.01 H2H BLACK

1. Pole indukcyjne max. 1. Kontrola wyboru strefy grzewczej

2000W, dotadowanie 2400W 2. Timer

2. Pole indukcyjne max. 3. Przycisk blokady

1600W, dotadowanie 2000W 4. Przycisk wtaczania/wytaczania

3. Pole indukcyjne max. 5. Przycisk ustawienia poziomu mocy -/+
2000W, dotadowanie 2400W 6. Oswietlenie okapu/reczne sterowanie okapem

4. Pole indukcyjne max.
1600W, dotadowanie 2000W
5. Ptyta szklana

6. Panel sterowania



Stowo o gotowaniu indukcyjnym

Gotowanie indukcyjne to bezpieczna, zaawansowana, wydajna i ekonomiczna technologia
gotowania. Dziata na zasadzie wibracji elektromagnetycznych generujgcych ciepto bezposrednio w
naczyniu, a nie posrednio poprzez ogrzewanie szklanej powierzchni. Szkto nagrzewa sie tylko
dlatego, ze ogrzewa je ciepto naczynia

w0y

~— —
— metalowy garnek
L
n = obwdd magnetyczny
B —— szkio ceramiczne
[cee] OO indukcja ptyty
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prady indukowane cewkg

Przed uzyciem nowej ptyty indukcyjnej

- Przeczytaj niniejszg instrukcje, zwracajgc szczegodlng uwage na sekcje ,Ostrzezenia dotyczgce
bezpieczenhstwa”.

- Usun folie ochronng, ktéra wcigz moze znajdowac sie na kuchence indukcyjne;j.

Korzystanie z dotykowych elementéw sterujacych

- Elementy sterujgce reagujg na dotyk, wiec nie trzeba ich mocno naciskac.

- Uzywaj opuszka palca, a nie jego czubka.

- Ustyszysz sygnat dzwiekowy za kazdym razem, gdy zostanie zarejestrowany dotyk.

- Upewnij sie, ze elementy sterujgce sg zawsze czyste, suche i ze zaden przedmiot (np. naczynie
lub szmatka) ich nie zakrywa. Nawet cienka warstwa wody moze utrudnia¢ obstuge elementow
sterujgcych.




Instrukcja obstugi

Wyboér odpowiednich naczyn na indukcje

Uzywaj wytgcznie naczyn z dnem odpowiednim do

gotowania indukcyjnego. Szukaj symbolu indukcji na
opakowaniu lub na dnie naczynia. /_-\
- Mozesz sprawdzi¢, czy Twoje naczynie jest odpowiednie,

przeprowadzajgc test magnesem. Przesun magnes w

kierunku podstawy naczynia. JeSli jest przyciggany,

naczynie nadaje sie do indukcji

- Jesli nie masz magnesu: @

1. Wlej troche wody do garnka, ktéry chcesz sprawdzic.

2. Wigcz i odczekaj 3 minuty, aby sprawdzi¢, czy woda sie nagrzewa.

- Nie nadajg sie naczynia wykonane z nastepujgcych materiatdw: czysta stal nierdzewna, aluminium
lub miedz bez dna magnetycznego, szkto, drewno, porcelana, ceramika i wyroby ceramiczne.

Nie uzywaj naczyn kuchennych z postrzepionymi krawedziami lub zakrzywionym dnem.

VgV /am

Upewnij sie, ze podstawa garnka jest gladka, przylega ptasko do szkta i ma taki sam rozmiar jak
strefa gotowania. Zawsze stawiaj garnek centralnie w $rodku strefy gotowania.

VARV &V Ad I

Zawsze zdejmuj garnki z kuchenki indukcyjnej — nie przesuwaj ich, bo moga porysowac szkto.
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Korzystanie z plyty indukcyjnej

Aby rozpoczgé gotowanie

1. Dotknij przetgcznika WL/WYL (1) ptyta kuchenna wyswietli - lub -- dla wszystkich
pol grzejnych

2. Umies¢ odpowiednie naczynie na polu grzejnym, ktérego chcesz uzyé.
- Upewnij sig, ze dno garnka i powierzchnia strefy gotowania sg czyste i

suche.

3. Dotknij przycisku wyboru pola grzewczego, obok przycisku zacznie migaé
wskaznik 0.

”

4. Ustaw poziom mocy, dotykajgc ,-”, ,+

Kiedy skohczysz gotowac

1. Dotknij przycisku wyboru pola grzewczego, ktére chcesz wytgczyc.

n
u

2. Wytgcz pole grzejne, dotykajac ,-” i przewijajgc do ,,0”.
Upewnij sie, ze wyswietlacz mocy pokazuje ,0”, a nastepnie ,H”".

° "-" iwtedy | ° ”-”

3. Wytgcz catg ptyte grzejng, dotykajac przycisku ,WEL/WYL”.

Uwazaj na gorgce powierzchnie

Ptyta indukcyjna wyposazona jest w czujnik ciepta resztkowego — po zakoczonym procesie
gotowania i wytgczeniu ptyty indukcyjnej pojawi sie litera ,H”. Informuje ona iz pole grzejne jest
gorgce i istnieje ryzyko poparzenia. Litera ,H”, zniknie gdy powierzchnia ostygnie do
bezpiecznej temperatury.

Uzytg juz i stygngca ptyte mozna wykorzystac jako funkcje m ,
oszczedzania energii:

Jesli chcesz podgrzac kolejny garnek, uzyj goracej jeszcze strefy,

stawiajgc na nig naczynie.
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Instrukcja obstugi

Funkcja booster

Dzieki funkcji Booster mozesz zmaksymalizowa¢ moc pola grzejnego przez 5 minut.

Aktywacja funkcji booster

]

- Naciénij przycisk wyboru pola grzejnego, dla ktérej chcesz aktywowac

funkcje Booster.

- Naciskaj przycisk ,+” , az do wysSwietlenia sie oznaczenia ,P”

Moc strefy gotowania jest zmaksymalizowana;

Odpowiedni wyswietlacz mocy pokazuje [
]

Po 5 minutach funkcja booster zatrzymuje sie automatycznie, a pole grzejne przetgcza sie z
powrotem na poziom mocy 9.

Anulowanie funkcji booster
- Aby zatrzymac¢ funkcje booster i ustawi¢ dowolny poziom mocy, uzyj przycisku ,-".

@ Ograniczenie bezpieczenstwa sieci dla funkcji booster

Zasadniczo wszystkie strefy gotowania sg wyposazone w funkcje Booster. Jednak ptyta
kuchenna jest podzielona na dwie grupy ze wzgledu na rozdziat mocy. Obstuga obu stref grupy
za pomoca funkcji booster nie jest mozliwa (patrz ilustracja). Jesli funkcja booster jest aktywna
dla obu stref, sg one automatycznie obstugiwane na poziomie mocy 9.

Grupa A Grupa B Grupa A Grupa B




Funkcja strefy elastycznej (flex)

- Pole grzejne 112 i pola grzejne 3 i 4 tworzg dwie strefy elastyczne (flex).

Strefa Flex sktada sie z dwéch niezaleznych stref indukcyjnych, ktére mozna potaczy¢ w jedng
duzg strefe.

- Jesli podczas pracy jako jedna duza strefa naczynie zostanie przesuniete z przedniej czesci do
tylnej czesci (lub odwrotnie) w obrebie obszaru elastycznego (flex), nowa pozycja zostanie
wykryta automatycznie.

Poziom mocy strefy, na ktorej pierwotnie znajdowato sie naczynie, zostaje zachowany, a czes¢
nie zakryta przez naczynie zostaje automatycznie wytgczona.

- Wazna uwaga: W trybie pracy ze strefg flex naczynie musi by¢ umieszczone posrodku strefy,
tak aby obie strefy byty rownomiernie pokryte.

Przyktady odpowiedniego i nieodpowiedniego rozmieszczenia naczyn:

R

()
4
o .
v v v X

Uzywanie jako jednej duzej strefy
- Aby witgczy¢ strefe flex, nacisnij jednoczesnie dwa przyciski wyboru strefy grzejnej (dotykajac

jednoczesnie dwdch przyciskow po lewej lub prawej stronie)
Poziom mocy ustawia sie tak samo jak w przypadku innych stref gotowania za pomocg przycisku

Korzystanie z timera

- Mozesz ustawi¢ automatyczne wytgczenie jednej strefy gotowania po
uptywie ustawionego czasu.

- Mozesz ustawi¢ timer do 99 minut.
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Ustawienie timera z automatycznym wylaczeniem jednej lub kilku stref gotowania

1. Dotknij przycisku wyboru pola grzejnego, ustaw moc pracy pola
grzejnego
2. Dotknij przycisku timera, wskaznik timera pokaze ,30”

3. Ustaw czas, dotykajac ,+” -,
Wskazdwka: Jednokrotne dotkniecie przycisku ,-" lub ,+” timera
spowoduje zmniejszenie lub zwiekszenie czasu o0 1 minute.

4. Gdy czas zostanie ustawiony, natychmiast rozpocznie sie - +

odliczanie, a na wySwietlaczu pojawi sie pozostaly czas.

Jesli ustawiony czas przekroczy 99 minut, timer automatycznie
powréci do 0 minut.

Anulowanie timera
Dotkniecie przycisku wyboru pola grzewczego, a nastepnie dotkniecie przycisku ,timer”,
spowoduje anulowanie timera, a na wySwietlaczu minut pojawi sie ,--".

B NCY,: e

UWAGA: Obok wskaznika poziomu mocy zaswieci sie czerwona kropka, wskazujgc wybrang
strefe.

Ustawienie timera, aby wytgczy¢ wiecej niz jedno pole

1. Jesli z tej funkcji korzysta wiecej niz jedno pole grzewcze, wskaznik timera pokaze najnizszy
czas (np. ustawienie strefy 1# na 3 minuty, ustawienie strefy 2# na 6 minut, wskaznik timera
pokazuje ,3").

2. Po uptywie czasu gotowania odpowiednia strefa grzejna zostanie automatycznie wytgczona.
UWAGA: Jesli chcesz zmieni¢ czas po ustawieniu Ta, musisz zaczaé¢ od kroku 1

Blokowanie elementow sterujacych

- Mozna zablokowac elementy sterujgce, aby zapobiec niezamierzonemu uzyciu (na przyktad
przypadkowemu wtgczeniu stref grzewczych przez dzieci).

- Gdy elementy sterujagce sg zablokowane, wszystkie elementy sterujgce z wyjgtkiem przycisku
WL/WYL Sg wytgczone.
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Aby zablokowac¢ elementy sterujgce
Dotknij kontrolki blokady klawiatury @
Aby odblokowac elementy sterujgce

1. Upewnij sie, ze kuchenka indukcyjna jest wtgczona.
2. Dotknij i przytrzymaj przycisk blokady sterowania przez 3 sekundy. @

Kiedy kuchenka jest w trybie blokady, wszystkie elementy sterujgce sg wytaczone z wyjgtkiem
WL/WYL, w sytuacji awaryjnej zawsze mozna wytgczy¢ kuchenke indukcyjng za pomocg
przycisku WEL/WYL, ale w nastepnej operacji nalezy najpierw odblokowac kuchenke.

Kontrola okapu i oswietlenia z poziomu ptyty indukcyjnej

Funkcja dostepna w urzadzeniach wyposazonych w system Connect 2H
1. Piyta grzejna z trzema trybami dziatania okapu.

Po uruchomieniu ptyty indukcyjnej poprzez naciéniecie przycisku mocy 4 @

(domyslnie nastepuje to na mocy 5) turbina okapu uruchomi sie automatycznie na biegu 2.
Istnieje mozliwo$¢ zmiany domysinej predkosci w tym trybie. W tym celu, w czasie gdy cyfra
wskazujgca moc ptyty mruga (tj. do 3 sekund po uruchomieniu ptyty), nalezy za pomocg
przyciskow ,-, lub ,+” zmniejszy¢ lub zwiekszy¢ moc ptyty. Po kolejnych 3 sekundach nastepuje
zatwierdzenie nowej mocy.

Ponizsza tabela prezentuje jakie biegi pracy silnika okapu odpowiadajg kolejnym nastawom
mocy ptyty indukcyjnej.

Ptyta indukcyjna — max. moc: 1~3 4~5 6~8 9P

Bieg okapu: 1 2 3 4

Po wylgczeniu ptyty indukcyjnej okap bedzie dziata¢ jeszcze przez 5 minut zanim turbina okapu
wytgczy sie.

UWAGA!

Ze wzgledu na indywidualne warunki otoczenia, w trybie automatycznym okap moze sie
uruchomi¢ na innym biegu niz zadeklarowany w powyzszej tabeli. W takiej sytuacji bieg moze
zosta¢ skorygowany manualnie bezposrednio na okapie lub w trybie recznym na ptycie
indukcyjne;.
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Tryb 2: POLAUTOMATYCZNY
Kiedy okap dziata w trybie automatycznym, dotknij klawisza o$wietlenia na ptycie indukcyjnej, a
nastepnie dotknij +/-, aby zmieni¢ bieg okapu

TRYB 3: RECZNY
Gdy wtgczysz urzadzenie i dotkniesz klawisza o$wietlenia na ptycie indukcyjnej, a nastepnie +,
okap sie uruchomi, przytrzymaj przycisk + lub — aby zmieni¢ bieg okapu.

2. TIMER:

W czasie pracy okapu, dotknij przycisku o$wietlenia na ptycie indukcyjnej, a nastepnie dotknij
przycisku TIMER'a. Wyswietlacz okapu w funkcji TIMER zacznie migaé. Dotknij +/- na ptycie
indukcyjnej i ustaw czas do wytaczenia okapu. Potwierdz wybér ponownie dotykajgc przycisk
TIMER

3. Oswietlenie okapu
Przytrzymaj przycisk o$wietlenia okapu przez 3 sekundy, oSwietlenie okapu wigcza sie lub
wytgcza.

OSTRZEZENIA!

Ochrona przed przegrzaniem

Zainstalowany czujnik temperatury jest w stanie monitorowa¢ temperature wewnatrz kuchenki
indukcyjnej. Gdy zostanie wykryta nadmierna temperatura, kuchenka indukcyjna automatycznie
zatrzyma prace.

Ostrzezenie o cieple resztkowym
Gdy kuchenka dziata przez jakis czas, moze sie w niej znajdowac ciepto resztkowe. Litera ,H”
ostrzega, aby trzymac sie od niej z daleka.

& Podczas smazenia nalezy zachowac ostroznosc¢, poniewaz olej i thuszcz nagrzewajg sie
bardzo szybko. W bardzo wysokiej temperaturze olej i ttuszcz zapalg sie samoistnie, co stwarza
powazne ryzyko pozaru.
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Instrukcja obstugi

Ustawienia ciepta

Ponizsze ustawienia sg jedynie wskazéwkami. Doktadne ustawienie bedzie zaleze¢ od kilku
czynnikdéw, w tym rodzaju naczynia i ilosci sktadnikdéw. Eksperymentuj z kuchenkg indukcyjna,
aby znalez¢ ustawienia, ktére najbardziej Ci odpowiadaja.

Ustawienia ogrzewa nia Opis

1-2 - delikatne podgrzewanie matych ilosci jedzenia
- roztapianie czekolady, masta i szybko palgcych sie potraw
- delikatne gotowanie

- powolne nagrzewanie

34 - podgrzewanie

- szybkie gotowanie

5-6 - nalesniki

7-8 - smazenie

- gotowanie makaronu

9-b - smazenie na duzym ogniu
- obsmazanie
- doprowadzenie zupy do wrzenia

- gotowanie wody
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Pielegnacja i czyszczenie

Co?

Jak?

Wazne!

Codzienne zabrudzenia na
szkle
(odciski palcow, slady, plamy
pozostawione przez jedzenie
lub niecukrowe pozostatosci

na szkle)

1. Wytacz zasilanie ptyty kuchennej.
2. Zastosuj srodek do czyszczenia
ptyt kuchennych, gdy szkto jest
jeszcze ciepte (ale nie gorace!)

3. Przemyj i wytrzyj do sucha czysta
szmatka lub papierowym
recznikiem.

4. Ponownie wtacz zasilanie
kuchenki.

- Gdy zasilanie ptyty kuchennej
jest wytgczone, nie bedzie widaé
wskaznika ,goracej
powierzchni”, ale pole grzejne
moze nadal by¢ gorace!

Zachowaj szczegblng ostroznosc.

- Silne zmywaki, niektére
nylonowe zmywaki
i ostre/scierne srodki czyszczgce
mogg porysowac szkto. Zawsze
czytaj etykiete, aby sprawdzic,
czy twoj srodek czyszczacy lub
szorujacy jest odpowiedni.
Nigdy nie pozostawiaj
pozostatos ci po czyszczeniu na
ptycie kuchennej: szkto moze
ulec zabrudzeniu.

Pozostatosci po gotowaniu,
topieniu i gorgce wycieki
cukru na szkle

Usun je natychmiast za pomocg
topatki, szpatutki lub skrobaczki
odpowiedni ej do szklanych ptyt
indukcyjnych, ale uwazaj na gorgce
powierzchnie stref gotowania:

1. Wytacz zasilanie ptyty kuchennej.
2. Przytrzymaj krawedz narzedzia
pod katem 30° i zeskrob brud
lub rozlany ptyn w kierunku
chtodnego miejsca na ptycie
kuchennej.

3. Zanieczyszczenia lub rozlany ptyn
wyczyscic Sciereczka do naczyn lub
recznikiem papierowym.

4. Wykonaj kroki od 2 do 4 dla

,Codzienne zabrudzenia na szkle”
powyzej.

Usun plamy pozostawione przez
roztopiong i stodka zywnosé lub
wycieki mozliwie jak najszybciej.
Pozostawione do ostygniecia na
szkle mogg by¢ trudne do
usuniecia lub nawet trwale
uszkodzi¢ szklang powierzchnie.
Ryzyko przeciecia: Gdy ostona
skrobaka jest zdjeta , jest bardzo
ostry, nalezy go uzywacé z
najwyzszg ostroznoscig i zawsze
przechowywadé bezpiecznie i
poza zasiegiem dzieci.

Wycieki na
sterowania

panelu

1. Wytacz zasilanie ptyty kuchenne;j.
2. Wchto i rozlany ptyn

3. Wytrzyj obszar sterowania
dotykowego czystg wilgotng gabka
lub Sciereczka.

4. Catkowicie wytrzyj obszar
papierowym recznikiem.

5. Ponownie witacz zasilanie
kuchenki.

Ptyta kuchenna moze emitowac
sygnat dzwiekowy  iwytgczac
sie, a przyciski dotykowe moga
nie dziata¢, gdy znajduje sie na

nich ptyn. Upewnij sie, ze obszar
sterowania dotykowego zostat

wytarty do sucha przed
ponownym wigczeniem ptyty
kuchennej.
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Porady i wskazéwki

Problem

Mozliwe przyczyny

Co robié¢

Nie mozna wigczy¢ ptyty.

Brak mocy.

Upewnij sie, ze ptyta jest podtgczona do
zasilania i wigczona. Sprawdz, czy w
Twoim domu lub okolicy nie ma przerwy
w dostawie pradu. Jesli sprawdzite$
wszystko, a problem nadal wystepuje,
wezwij wykwalifikowanego technika.

Sterowanie dotykowe nie reaguje.

Elementy sterujgce sg
zablokowane.

Odblokuj elementy sterujgce.
Instrukcje znajdujg sie w czesci
.Korzystanie z ptyty indukcyjnej”.

Sterowanie dotykowe jest trudne
w obstudze.

Na powierzchni panelu moze
znajdowac sie cienka warstwa
wody lub uzywasz samego
czubka palca podczas dotykania
elementow sterujgcych.

Upewnij sig, ze obszar
sterowania dotykowego jest
suchy i dotykaj elementdéw
sterujgcych opuszkiem palca.

Szkto jest porysowane.

Naczynia kuchenne o szorstkich
krawedziach.

Nieodpowiedni, scierny zmywak
lub $srodki czyszczace.

Uzywaj naczyn z ptaskim i
gtadkim dnem. Patrz ,Wybor
odpowiedniego naczynia”.
Patrz ,Pielegnacja i czyszczenie”.

Niektore patelnie wydajg
odgtosy trzaskania lub
klikania.

Moze to by¢ spowodowane
konstrukcjg naczynia (warstwy
réznych metali wibrujg w rozny
sposobb).

Jest to normalne w przypadku
naczyn kuchennych i nie
oznacza usterki.

Ptyta indukcyjna wydaje niski,
brzeczgcy dzwiek podczas
uzywania na wysokiej mocy
grzania.

Jest to spowodowane przez
technologie indukcji

To normalne, ale hatas powinien
wyciszy¢ sie lub catkowicie
znikng¢ po zmniejszeniu mocy
grzania.

Hatas wentylatora dochodzgcy
z ptyty indukcyjne;.

Wigczyt sie wentylator chtodzacy
wbudowany w ptyte indukcyjna,
aby zapobiec przegrzaniu

elektroniki. Moze dziata¢ nawet
po wytgczeniu ptyty indukcyjnej.

Jest to normalne i nie wymaga
zadnych dziatah. Nie wytgczaj
zasilania sciennego ptyty
indukcyjnej, gdy pracuje
wentylator.

Patelnie nie nagrzewajg sie
i nie pojawiajg sie na
wyswietlaczu.

Ptyta indukcyjna nie moze wykry¢
naczynia poniewaz nie nadaje sie do
gotowania na indukcji. Ptyta indukcyjna
nie moze wykry¢ naczynia poniewaz jest
zbyt mate dla strefy gotowania lub nie jest
na nim odpowiednio wysrodkowane.

Uzywaj naczyn odpowiednich do
gotowania na indukcji. Patrz rozdziat
Wybdr odpowiedniego naczynia”.
Ustaw naczynie na srodku i
upewnij sie, ze podstawa odpowiada
rozmiarowi strefy gotowania.

Ptyta indukcyjna lub strefa gotowania
wytgczyta sie nieoczekiwanie, rozlega
sie dzwiek i wyswietla kod btedu
(zwykle na przemian z jedng lub
dwiema cyframi na wy$wietlaczu
podczas gotowania).

Usterka techniczna.

zanotuj litery i cyfry btedow,
wytgcz zasilanie Scienne ptyty
indukcyjnej i skontaktuj sie z
wykwalifikowanym technikiem.
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Wyswietlanie awarii i kontrola indukcji

Strefa gotowania

Jesli pojawi sie nieprawidtowos¢, kuchenka indukcyjna automatycznie przejdzie w stan ochronny
i wySwietli odpowiednie kody:

PLYTA INDUKCYJNA

Bfad Mozliwa przyczyna Srodek zaradczy

EO Brak puli, pula nie pasuje, awaria cewki Automatyczne wyltacz enie po 1

minucie

El Zbyt niskie napiecie (ponizej 85 V) Sprawdz napiecie

E2 Napiecie jest zbyt wysokie (wyzsze niz 285 V) Sprawd? napiecie

E3 Czujnik powierzchni grzejnej wtgczony/zwarcie Zmniejsz moc lub wyfacz

E4 Czujnik IGBT wtaczony/zwarcie Zmniejsz moc lub wytacz

E5 Spalanie na sucho, temperatura powierzchni | Automatyczne wyfaczanie po
grzejnej jest zbyt wysoka (okoto 250°C) 1 minucie

E6 Przegrzanie IGBT Whytacz i zatrzymaj ogrzewanie

E7 Czujnik powierzchni grzejnej nie dziata Whytacz i zatrzymaj ogrzewanie

E8 Btad komunikacji miedzy ptyta wyswietlacza a ptytg | Wytacz i zatrzymaj ogrzewanie
gtéwna

Powyzsze to ocena i kontrola typowych awarii. Aby unikng¢ niebezpieczenstw i uszkodzen
kuchenki indukcyjnej, prosimy nie demontowac urzgdzenia samodzielnie.

Instalacja

Dobér sprzetu instalacyjnego

Wytnij powierzchnie roboczg zgodnie z rozmiarami pokazanymi na rysunku.

Na potrzeby instalacji i uzytkowania wokot otworu nalezy zachowac co najmniej 5 cm wolnej
przestrzeni.

Upewnij sie, ze grubos¢ powierzchni roboczej wynosi co najmniej 30 mm. Wybierz odporny na
ciepto materiat powierzchni roboczej, aby unikng¢ wiekszych odksztatcen spowodowanych
promieniowaniem cieplnym z ptyty grzejnej. Jak pokazano nizej:

Model

A (mm)

B (mm)

X (mm)

IP 60.01 H2H Black

565

495

50 mini

19



Instrukcja obstugi

W kazdym przypadku upewnij sie, ze kuchenka indukcyjna jest dobrze wentylowana, a wlot i
wylot powietrza nie sg zablokowane. Upewnij sie, Ze kuchenka indukcyjna jest w dobrym stanie.
Jak pokazano nizej.

Uwaga: Bezpieczna odlegto$¢ miedzy ptyta grzewczg a szafkg nad ptytg grzejng powinna
wynosi¢ co najmniej 760 mm.

v

X
v

o
) /ﬂj/ﬁlvj/ﬂlj

A(mm) B(mm) C(mm) E

760 50 mini 30 mini wlot powietrza | wylot powietrza

Przed zainstalowaniem kuchenki upewnij sie, ze

- Powierzchnia robocza jest rowna i w ksztatcie kwadratu, a zadne elementy konstrukcyjne nie
ograniczajg wymaganej przestrzeni.

- Powierzchnia robocza wykonana jest z materiatu zaroodpornego.

- Jesli kuchenka jest zainstalowana nad piekarnikiem, piekarnik ma wbudowany wentylator
chtodzacy.

- Instalacja bedzie zgodna ze wszystkimi wymogami dotyczgcymi odstepdw oraz obowigzujgcymi
normami i przepisami.

- Odpowiedni wytgcznik zapewniajgcy petne odigczenie od zasilania sieciowego jest wbudowany
w state okablowanie, zamontowany i ustawiony zgodnie z lokalnymi przepisami i przepisami
dotyczgcymi okablowania.

Odtgcznik musi by¢ zatwierdzonego typu i zapewnia¢ 3-milimetrowg przerwe powietrzng na
wszystkich biegunach (lub we wszystkich aktywnych przewodach [fazowych], je$li lokalne
przepisy dotyczgce okablowania zezwalajg na takg zmiane wymagan)

- Wytgcznik bedzie fatwo dostepny dla uzytkownika kuchenki

- W przypadku watpliwosci dotyczgcych instalacji nalezy skonsultowac sie z lokalnymi wtadzami
budowlanymi i przepisami

- Na powierzchni $cian otaczajgcych kuchenke uzywasz odpornych na ciepfo i tatwych do
czyszczenia wykonczen (takich jak ptytki ceramiczne).
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Odtacznik musi by¢ zatwierdzonego typu i zapewnia¢ 3-milimetrowg przerwe powietrzng na
wszystkich biegunach (lub we wszystkich aktywnych przewodach [fazowych], jesli lokalne
przepisy dotyczgce okablowania zezwalajg na takg zmiane wymagan)

- Wytgcznik bedzie tatwo dostepny dla uzytkownika kuchenki

- W przypadku watpliwosci dotyczgcych instalacji nalezy skonsultowac sie z lokalnymi wtadzami
budowlanymi i przepisami

- Na powierzchni scian otaczajgcych kuchenke uzywasz odpornych na ciepto i tatwych do
czyszczenia wykonczen (takich jak ptytki ceramiczne).

Upewnij sie, ze po zainstalowaniu kuchenki

- Do kabla zasilajgcego nie ma dostepu przez drzwi szafek lub szuflady

- Do podstawy kuchenki zapewniony jest odpowiedni doptyw Swiezego powietrza

- Jesli kuchenka jest zainstalowana nad szufladg lub szafkg, pod podstawg kuchenki
zainstalowana jest bariera termiczna.

- Wytgcznik jest tatwo dostepny dla uzytkownika

Uwagi

1. Plyta indukcyjna musi by¢ zainstalowana przez wykwalifikowany personel lub technikdw.
Posiadamy fachowcéw do Twoich ustug. Nigdy nie przeprowadzaj operacji samodzielnie.

2. Kuchenki nie nalezy montowac bezposrednio nad zmywarka, lodéwka, zamrazarka, pralkg czy
suszarkg do ubran, gdyz wilgo¢ moze uszkodzi¢ elektronike kuchenki.

3. Plyte indukcyjng nalezy zainstalowac w taki sposéb, aby zapewni¢ lepsze promieniowanie
cieplne w celu zwiekszenia jej niezawodnosSci.

4. Sciana i strefa nagrzewania nad powierzchnig stotlu musza byé odporne na ciepfo.

5. Aby unikng¢ uszkodzen, warstwa przektadkowa i klej muszg by¢ odporne na ciepto

Podtaczenie kuchenki do zasilania sieciowego

Kuchenka musi by¢ podtgczona do zasilania sieciowego wytgcznie przez odpowiednio
wykwalifikowang osobe. Przed podigczeniem kuchenki do zasilania sieciowego nalezy
sprawdzi¢, czy:

1. domowa instalacja elektryczna jest odpowiednia do mocy pobieranej przez kuchenke.

2. napiecie odpowiada wartosci podanej na tabliczce znamionowej

3. przekroje przewodu zasilajgcego wytrzymajg obcigzenie podane na tabliczce znamionowe;j.
Do podtaczenia kuchenki do sieci elektrycznej nie nalezy stosowac przejsciowek, reduktordéw ani
urzgdzen rozgateznych, gdyz mogg one spowodowac przegrzanie i pozar.

Kabel zasilajgcy nie moze dotyka¢ zadnych goracych czesci i musi by¢ tak utozony, aby jego
temperatura w zadnym miejscu nie przekroczyta 75°C.

Sprawdz u elektryka, czy domowa instalacja elektryczna jest odpowiednia bez przerobek.
Zmiany mogg by¢ dokonywane wytgcznie przez wykwalifikowanego elektryka.
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Zasilanie nalezy podtgczy¢ zgodnie z odpowiednig normg lub z wytgcznikiem jednobiegunowym.
Sposbb podtgczenia przedstawiono ponizej.
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/\/

kabel zasilajgcy

kabel zasilajgcy kabel zasilajgcy

- Jesli kabel jest uszkodzony lub wymaga wymiany, czynno$¢ musi zosta¢ wykonana przez
przedstawiciela serwisu przy uzyciu odpowiednich narzedzi, aby unikng¢ wypadkow.

- Jesli urzgdzenie jest podigczane bezposrednio do sieci elekirycznej, nalezy zainstalowac
wytgcznik wielobiegunowy z minimalnym rozwarciem 3 mm miedzy stykami.

- Instalator musi upewnic¢ sie, ze zostato wykonane prawidtowe podtgczenie elektryczne i ze jest
ono zgodne z przepisami bezpieczehstwa.

- Kabel nie moze by¢ zgiety ani Scidniety.

- Kabel musi by¢ regularnie sprawdzany i wymieniany jedynie przez autoryzowanych technikéw.

To urzadzenie jest oznakowane zgodnie z dyrektywa europejska
2002/96/WE w sprawie zuzytego sprzetu elektrycznego i
elektronicznego (WEEE). Zapewniajac prawidtowg utylizacje tego
urzadzenia, pomagasz zapobiega¢ wszelkim mozliwym szkodom dla
Srodowiska i zdrowia ludzkiego, ktore mogtyby powstac w przypadku
niewfasciwej utylizacji.

Symbol na produkcie oznacza, ze nie moze on by¢ traktowany jako
zwykty odpad z gospodarstw domowych. Nalezy oddac go do punktu
zbiorki zajmujacego sie recyklingiem urzadzen elektrycznych i
elektronicznych.

B

UTYLIZACJA: Nie nalezy

To urzadzenie w ymaga specjalistycznej utylizacji odpadéw. Aby
uzyskac dalsze informacje dotyczace przetwarzania, odzyskiwania i

wyrzuca¢ tego produktu
razem z nieposortowanymi
odpadami  komunalnymi.
Konieczne jest oddzielne
zbieranie takich odpadéw w
celu ich  specjalnego
przetwarzania.

recyklingu tego produktu, skontaktuj sie z lokalnymi wtadzami,
zaktadem utylizacji odpadéw domowych lub sklepem, w ktérym go
kupites. Aby uzysk a¢ bardziej szczegdtowe informacje na temat
przetwarzania, odzyskiwania i recyklingu tego produktu, skontaktu;
sie z lokalnym urzedem miejskim, zaktadem utylizacji odpadéw
domowych lub sklepem, w ktérym produkt zostat zakupiony.
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GLOBALO MAX Krzysztof Btazowski
ul. Makoéw 10, 38-500 Sanok, Polska
Tel.: +48 1349 27 560
Fax: +48 1349 27 580
Kom.:+48 661 117 112
http:/www.globalo.pl
e-mail: biuro@globalo.pl

Serwis:

Tel.: +48 1349 27 560
Kom.: +48 609 055 660
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