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PL Wolnowar

Istotne wskazowki dotyczace bezpieczenstwa

UWAZNIE PRZECZYTAJ | ZACHOWAJ DO
POZNIEJSZEGO UZYTKU.

* Z niniejszego urzadzenia moga korzystac dzieci w
wieku od 8 lat oraz osoby o obnizonych zdolnosciach
fizycznych, percepcyjnych i umystowych lub niewielkim
doswiadczeniu i wiedzy, o ile jest nad nimi sprawowany
nadzor lub zostaty one pouczone o korzystaniu
Z Urzadzenia w bezpieczny sposob i zdajg sobie sprawe
Z ewentualnego niebezpieczenstwa.

* Dzieciom nie wolno bawic sie urzadzeniem.

 Czyszczenie i konserwacje przeprowadzang przez
uzytkownika mozna powierzyc dzieciom tylko, jesli
ukonczyty 8 rok zycia i s pod nadzorem.

* Dzieci ponizej 8 roku zycia muszg pozostawac poza
zasiegiem urzadzenia i jego zasilania.

* W przypadku uszkodzenia kabla zasilajgcego, jego
wymiane nalezy zleci¢ wykwalifikowanemu serwisowi,
aby zapobiec niebezpiecznym sytuacjom. Zabrania sie
uzywania urzadzenia z uszkodzonym kablem zasilajgcym.

* Podczas czyszczenia nie wolno zanurzac urzadzenia w wodzie.

* Wyczysc wewnetrzny garnek czystg wodg i miekka
gabka. Postepuj zgodnie z instrukcjg w rozdziale
,Czyszczenie i konserwacja”.
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* Urzadzenie nie jest przeznaczone do obstugi za pomoca
zewnetrznego timera lub pilota.

OSTRZEZENIE: Goraca powierzchnia
Temperatura dostepnych powierzchni moze byc
Wyzsza, jesli urzadzenie pracuje.

» Urzadzenie jest przeznaczone wytacznie uzytku
domowego oraz w zamknietych pomieszczeniach.
Nie nalezy korzystac z niego na zewnatrz.
* Urzadzenie stuzy takze do osobistego uzytku
niekomercyjnego w miejscach takich jak:
— aneksy kuchenne w sklepach, biurach i innych
migjscach pracy;
— gospodarstwa rolne;
— hotele, motele i inne miejsca, w ktorych goscie moga
z nich korzystac;
— przedsiebiorstwa zapewniajgce nocleg ze Sniadaniem.

C PRZESTROGA: Unikaj zalania wtyczki.

PRZESTROGA: Nieprawidtowe uzytkowanie moze
spowodowac powazne obrazenia.

* Powierzchnia elementu grzewczego posiada po
wytaczeniu ciepto resztkowe.

*» Zawsze przestrzegaj linii maksymalnych i minimalnych
poziomow.

* Przed podtgczeniem urzadzenia do gniazdka sieciowego nalezy upewnic sie, ze napiecie podane na tabliczce znamionowej urzadzenia odpowiada
napieciu w gniazdku.

* Urzadzenie nalezy podtgczac wytgcznie do gniazdka ze stykiem ochronnym. Nie uzywaj przedtuzaczy.

» Nie podtaczaj urzadzenia do gniazdka sieciowego, jezeli nie jest ono prawidtowo zmontowane.

¢ Przed uzyciem rozwin catkowicie kabel zasilania.

* Nie podtaczaj ani nie odtgczaj przewodu zasilajgcego urzadzenia od gniazda sieciowego mokrymi rekami.

» Zadbaj o to, aby wtyczka kabla sieciowego nie dostata sie do kontaktu z woda lub wilgocia.
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Nie odtgczaj urzadzenia od gniazdka przez pociggniecie za kabel sieciowy. Mogtoby doj$¢ do uszkodzenia kabla zasilajgcego lub gniazdka.
Przewod z gniazdka odtgcza sie ciggnac za wtyczke przewodu doprowadzajgcego.

Nie ktadz na kablu sieciowym cigzkich przedmiotéw. Zadbaj o to, aby przewod sieciowy nie zwisat przez krawedz stotu lub aby nie doszto do jego
kontaktu z gorgcymi powierzchniami lub ostrymi przedmiotami.

Aby zapobiec ryzyku porazenia pradem elektrycznym, nie zanurzaj obudowy urzadzenia, kabla zasilajgcego ani wtyczki w wodzie ani innych
cieczach.

Urzadzenie nalezy zawsze wytgczyc i wyjac wiyczke z gniazdka zasilajgcego po zakonczeniu uzywania, jezeli bedzie pozostawione bez nadzoru,
przed zmiang miejsca urzadzenia, czyszczeniem lub konserwacja.

Ten garnek jest przeznaczony do zwyktego i wolnego gotowania potraw oraz gotowania na parze. Nie uzywaj produktu do innych celéw niz te, do
ktorych jest przeznaczony.

Uzywaj urzgdzenia tylko z oryginalnymi akcesoriami dostarczonymi wraz z nim. Uzywanie nieoryginalnych akcesoriow moze doprowadzi¢ do
niebezpiecznej sytuacii.

Nie uzywaj urzadzenia do ogrzewania pomieszczenial

Nie uzywaj garnka, jesli nie dziata prawidtowo, jesli upadt na ziemie, jesli zostat zanurzony w wodzie lub jest w jakikolwiek inny sposeb uszkodzony.
Urzadzenie nalezy przekazac do naprawy lub sprawdzenia w autoryzowanym serwisie.

Nie nalezy wtgczac pustego garnka.

Nie wktadaj zadnych przedmiotow migdzy ptyte grzewczg w $rodku a wyjmowanym garnkiem wewnetrznym. Upewnij s, ze dno naczynia jest
czyste i suche przed wtozeniem go do wolnowaru.

Tylko wewnetrzny garnek jest przeznaczony do przygotowywania zywnosci. Nigdy nie wlewaj wody ani nie wktadaj jedzenia bezposrednio do
wolnowaru.

Z urzadzenia korzystaj wytgcznie na rownej, suchej, czystej, stabilnej i odpornej na wysokie temperatury powierzchni.

Nie nalezy umieszczac urzadzenia na krawedzi stotu, na ociekaczu zlewu, na niestabilnych, pochylonych lub nieréwnych powierzchniach, na
kuchenkach elektrycznych lub gazowych oraz w poblizu innych zrodet ciepta.

Nie uzywaj na powierzchni, ktéra jest wrazliwa na dziatanie temperatury, poniewaz moze potencjalnie dojs¢ do uszkodzenia takiej powierzchni.
Podczas pracy urzadzenia pokrywa musi byc prawidtowo zamknigta. Nie umieszczaj na pokrywie zadnych przedmiotdw (np. rekawic ochronnych,
recznikow), ktére mogtyby zakryé otwor odprowadzajacy pare.

Podczas uzywania urzadzenia nalezy zapewnic dostateczng przestrzen dla obiegu powietrza nad urzadzeniem i wokat niego. Nie zakrywaj
urzadzenia ani nie zastawiaj jego otworu wentylacyjnego.

Upewnij sig, ze otwor spustowy pary nie jest skierowany na materiaty wrazliwe na ciepto lub na Ciebie badz inne osoby. Gorgca para moze
spowodowac powazne oparzenia.

Nie dotykaj miejsc, w ktérych unosi sie gorgca para, poniewaz istnieje ryzyko poparzenia.

Nie zostawiaj zadnych przyboréw kuchennych (np. tyzki do mieszania i podawania potraw) w wewnetrznym garnku podczas korzystania z funkcji
podtrzymywania temperatury (Keep Warm).

Zachowaj ostroznos¢ podczas podnoszenia pokrywy i zawsze podnos jg w kierunku od siebie.

Podczas otwierania pokrywy upewnij sig, ze woda kapie tylko do wyjmowanego pojemnika. Woda nigdy nie moze kapac do ptaszcza garnka.
Przed czyszczeniem odczekaj do petnego ostudzenia garnka i pokrywki.

Nie wolno umieszczac rozgrzanej pokrywki na powierzchniach wrazliwych na ciepto.

Do podnoszenia i przenoszenia pokrywy uzywaj uchwytu pokrywy. Ze wzgleddw bezpieczenstwa zalecamy uzywanie rekawic kuchennych.
Podczas wyjmowania wewnetrznego garnka po zakoriczeniu gotowania uzywaj rekawic kuchennych.

Nalezy zachowat szczeg6lng ostroznos¢ podczas przenoszenia garnka, jesli jest on wypetniony gorgca zywnoscia i ptynami.

Do mieszania i nabierania zywnosci uzywaj przyboréw kuchennych wykonanych z tworzywa sztucznego lub drewna, poniewaz metalowe
narzedzia mogg uszkodzi¢ powierzchnig naczynia do gotowania.

Czysc¢ urzadzenie po kazdym uzyciu zgodnie z instrukcjg podang w rozdziale Czyszczenie i konserwacja. Postepuj zgodnie z wytycznymi
podanymi w niniejszym rozdziale.

Zadna czes¢ urzadzenia nie nadaje sie do mycia w zmywarce.

Nie myj gorgcej pokrywki i wewnetrznego garnka w zimnej wodzie i odwrotnie. Nagta zmiana temperatury moze je uszkodzic.

Nie uzywaj urzadzenia, jesli jakakolwiek jego czes¢ jest uszkodzona, popekana lub nie dziata prawidtowo. Skontaktuj sie z autoryzowanym
serwisem.

Aby zapobiec porazeniu pradem elektrycznym, nie naprawiaj urzgdzenia sam ani w zaden sposob go nie przerabiaj. Wszelkie naprawy i regulacje
tego urzadzenia nalezy powierzy¢ autoryzowanemu serwisowi. Ingerencja w urzadzenie w okresie gwarancji moze spowodowac utrate gwarancii.

Ostrzezenie dotyczace szklanej pokrywy i wewnetrznego garnka

Szklana pokrywa wykonana jest ze szkta hartowanego, ktére jest mocniejsze i bardziej odporne na zarysowania. Niemniej jednak ostroznie
obchodz sie z pokrywa i wewnetrznym garnkiem.

Nie wystawiaj szklanej pokrywy i wewnetrznego garnka na nagte zmiany temperatury, np. nie myj gorgcej pokrywy pod zimng woda.
Zapobiegaj upadkowi szklanej pokrywy lub wewnetrznego naczynia lub spadaniu na nie innych przedmiotow.

Nie uzywaj szklanej pokrywy ani wewnetrznego garnka, jesli s uszkodzone, popekane lub nadmiernie porysowane.

Nie uruchamiaj programu gotowania, gdy wewnetrzny garnek jest pusty. Grozi to uszkodzeniem.

Nie uzywaj wewnetrznego garnka na kuchence elektrycznej lub gazowej, piecu w piekarniku. Wewnetrzny garnek jest przeznaczony wytacznie
do uzytku w tym wolnowarze.

Nie nalezy umieszczac pokrywki na kuchence elektrycznej lub gazowej, na piecu lub w poblizu Zrédet ciepta.
Nie uzywaj szklanej pokrywki ani wewnetrznego garnka do przygotowywania potraw na grillu, w kuchence mikrofalowej itp.

Do czyszczenia urzadzenia nie uzywaj silnych chemicznych $rodkow czyszczacych. Nie uzywaj metalowych lub plastikowych zmywakow ani
innych akcesoriow, ktére mogtyby porysowac powierzchnie wewnetrznego naczynia lub szklanej pokrywy.
Nie pozostawiaj wewnetrznego garnka zamoczonego w wodzie. Zalecamy wlanie wody do garnka, jesli chcesz go odmoczyc.
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Wolnowar

Instrukcja obstugi

* Dzigkujemy, ze wybrali Paristwo produkt marki SENCOR i mamy
nadziejg, ze beda Panstwo z niego zadowoleni.

* Przed uzyciem urzadzenia prosimy zapoznac sig z instrukcjg
jego obstugi, nawet w przypadku, jesli masz doswiadczenie
z uzytkowaniem urzadzen podobnego typu. Z urzadzenia nalezy
korzysta¢ wytgcznie w sposdb opisany w niniejszej instrukcji
obstugi. Instrukcje nalezy zachowac do ewentualnego zastosowania
w przysztosci. Jezeli urzadzenie zostanie przekazane innej osobie,
zapewnij, aby wraz z urzadzeniem zostata przekazana réwniez
niniejsza instrukcja obstugi.

* Rozpakuj uwaznie urzadzenie, zwracajac przy tym uwage, aby
nie wyrzucic¢ zadnej czesci materiatu opakowaniowego, zanim
nie znajdziesz wszystkich jego czesci. Co najmniej w okresie
obowigzywania rekojmi lub gwarancii zalecamy przechowywac

wentylacyjnych, ktére znajduja sie w dolnej czesci podstawy
wolnowaru.

Umies¢ wolnowar z dala od materiatow tatwopalnych, takich jak
zastony lub kotary, oraz od materiatow wrazliwych na ciepto i pare.
Nie zaleca sig umieszczania wolnowaru pod gornymi szafkami
kuchennymi.

UZYWANIE WOLNOWARU

Podstawowa obstuga

1

Koncowke kabla zasilajagcego podtacz do gniazda z boku
wolnowaru.

. . 3 A 2. Wtyczke przewodu zasilajgcego podtgczaj tylko do wtasciwie
oryginalne opakowanie transportowe, opakowanie, dowod zakupu S X g
X . . o o uziemionego gniazdka sieciowego.
! potvwerdgenle zakr?su quOW|qu,‘amOSC' ,SD(ZEdaWC_U lub kartg 3. Rozlegnie sie sygnat dzwiekowy, wszystkie kontrolki i przyciski
gwarancying. W razie koniecznosci wysytki urzadzenie zalecamy za$wieca sie na chuile, a nastepnie na wudwietlaczu pojawi sie - - -
zapakowat do oryginalnego pudetka. - Jest to sygnalizacja, ze wolnowar jest przygotowany do pracy.

.................................................................... 4, ngierz program go[owania Za pomocy pokrg[la — patrz tabela

programow gotowania ponizej. Kazde nacisnigcie panelu sterowania

OPIS URZADZENIA powoduje miganie kontrolki wybranego programu gotowania. Na

wyswietlaczu pojawi sie ustawiony domyslny czas przygotowania.

A1 Uchwyt pokrywki A7 Uchwyty 5. W razie potrzeby mozesz zmienic czas przygotowania — wiecej

A2 Szklana pokrywka A8 Gniazdko do podtaczenia w dalszej czesci instrukcji.

A3 Wewngtrzny garnek kabla sieciowego 6. Mozesz wybrat funkcje opéznionego startu — wigcej w dalszej

A4 Podstawa garnka A9 Miarka do ryzu/wody czesci instrukgji.

A5 Panel sterowania A10 topatka do ryzu 7. Nacisnij przycisk STARTISTOP aby uruchomic wybrany program.

A6 Pokretto sterujgce 8.  Zapali sig lampka kontrolna COOKING, a na wyswietlaczu pojawi

Bez ilustracji: wyjmowany kabel zasilajacy sie prostoka, ktdrego czesci beda sie stopniowo zapalac i gasnac.

Oznacza to, ze urzadzenie sig nagrzewa. Zapali sig lampka
kontrolna wybranego programu gotowania.

OPIS PANELU STERUJACEGO Jesli wybierzesz program SLow F:OQK HIGH b S_LOW FZO_OK

LOW, podgrzewanie nie rozpocznie sig, a urzadzenie przejdzie od

B1 Kontrolka $wietlna COOKING  B5 Wuyswietlacz 9 gadzu do golkoyvanla. ) swietl

B2 Kontrolki $wietlne programéw  B6 Kontrolka $wietina WARM . Y garnek jest WQS@“:.ZE]@CO fozgrzany, Ealwgswwetacz_u

gotowania B7 Kontrolka éwietina DELAY ng[nergc_zngm pojawi sig czas gotowania, ktéry rozpocznie

B3 Przycisk KEEP WARM/ B8 Pokretto sterujace o ge'cﬁa”‘?' s 5 1Ub mieszai .

CANCEL B9 Przycisk TIME X gularnie sprawdzaj stan przygotowania lub mieszaj zawartos¢

B4 Przycisk DELAY B10 Przycisk START/STOP garnka. ) o

1. Po uptywie ustawionego czasu, rozlegnie sie trzykrotny sygnat
.................................................................... dzwigkowy, a urzadzenie przetaczy sie w tryb podgrzewania.
Zapali sie kontrolka WARM, a na wyswietlaczu pojawi sie czas

PRZEZNACZENIE podgrzewania.

* Wolnowar Sencor SPR 5520SS jest przeznaczony do obrébki 12. Jedli konieczne jest anulowanie przygotowywania lub zakoriczenie
cieplnej zywnosci. Wolnowar wyposazony jest w funkcje gotowania utrzymywania temperatury, nalezy nacisnac i przytrzymac przycisk
na wolnym ogniu, gotowania ryzu, sauté i gotowania na parze. START/STOP. Na wyswietlaczu pojawi sie ,- - - ="

13.  Odtgcz kabel zasilajgcy z gniazdka.a nastepnie od wolnowaru.

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM Ostrzezenie: o

* Przed pierwszym uzyciem wyjmij urzadzenie i jego akcesoria Zac_howaj sgczegulnq ostroznosc podczas .

z opakowania i usun wszystkie materiaty reklamowe i etykiety. ‘zdemowima pUk[gV\'/Dg podczas Ji’. przygotowywania
Sprawdz, czy urzadzenie ani zadna jego czes¢ nie sg uszkodzone. 1 po Jej zakonczeniu. Para 0 WySokiej temperaturze
moze gromadzic sig pod pokrywa, a niewtasciwe

« Szklana pokrywke i wewnetrzny garnek umuyj w cieptej wodzie obchodzenie sie z nig moze spowodowac powazne
z odrobing ptynu do mycia naczyn. Optucz i wytrzyj do sucha. oparzenia. Zawsze chwytaj pokrywe za uchwyt.

*  Przetrzyj podstawe wolnowaru lekko zwilzona migkka gabka. Najpierw lekko podnies tylng czesc pokrywy, aby
Przetrzyj sucha szmatka. ;Bﬂrsztwm ujécie pary, przed podniesieniem jej do

UMIESZCZENIE URZADZENIA Ostrzezenie: GORACA POWIERZCHNIA!

» Umiesc urzadzenie na twardej, ptaskiej i zaroodpornej powierzchni, Pokrywa, wewnetrzny garnek i podstawa wolnowaru
w odpowiedniej odlegtosci od gniazdka sieciowego. Urzadzenie s3 podgrzewane do wysokiej temperatury podczas
zostato zaprojektowane jako wolnostojgce i nie moze byc uzytkowania i pozostajg gorace nawet po zakonczeniu
umieszczane w szafce podczas uzytkowania. gotowania. Nalezy uwazac, aby sie nie poparzyc. Przy

*  Zapewnij wystarczajaca przestrzen wokot wolnowaru, aby powietrze nlewkascww_ej ma_mpulaCJl istieje rgzyko powaznych
mogto swobodnie cyrkulowac wokot niego. Nie zakrywaj otwordw oparzen. Uzywaj ochronnych rekawic kurchenngch

: i uzywaj uchwytu pokrywy oraz uchwytéw na
wolnowarze.
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Uwaga:

Jesli chcesz zmieni¢ program gotowania podczas konfigu-

racji, nacisnij i przytrzymaj przycisk START/STOP, az na

wyswietlaczu pojawi sie - - - -".

Tabela programéw gotowania

Program | Kon- Do- Zakres | Funk- | Funk- | Uwaga
gotowa- | trolka | mysSlny | usta- cja cja
nia Swietl- | czas wiania KEEP | opéi-
na przy- czasu WARM | nio-
rzg- przyrza- nego
dzania | dzania startu
sLow HIGH 06:00 |2-8 Tak -- Na
COO0K godzin. wyswie-
HIGH Ustawie- tlaczu
(wolne nie po 10 odlicza-
goto- minu- ny jest
wanie w tach. czas
wysokiej przyrza-
tempe- dzania.
raturze)
sLow Low 08:00 |6-14 Tak --
COO0K godzin.
Low Ustawie-
(wolne nie po 10
goto- minu-
waniew tach.
niskiej
tempe-
raturze)
SAUTE | SAUTE | 0015 |[5-60 Tak - Na
(przy- minut. wyswie-
rza- Ustawie- tlaczu
dzanie niepo5 pojawi
sauté) minu- sie pro-
tach. stokat,
STEAM |STEAM | 0020 [5-60 [Tok |- nggo
(goto- minut. beda si
: ; €03 sig
wanie na Ustawie- stop-
parze) nie po 5 niowo
minu- wiaczac
tach. Iwz&q-
czac.
Oznacza
to, ze
urzadze-
nie sie
nagrze-
wa. Po
osiggnie-
Ciu usta-
wionej
tempe-
ratury,
rozlegnie
sie
potréjny
sygnat
dzwigko-
wy.
WHITE | WHITE | -- -- Tak Tak
RICE RICE
(goto-
wanie
ryzu)
WARM | WARM | 00:00 | Do 12 -- -- Na
(pod- godzin wyswie-
grzewa- tlaczu
nie) pojawi
sie
ustawio-
ny czas
przyrza-
dzania.

Modyfikacja czasu przygotowywania

Jedli chcesz zmieni¢ czas przygotowania, postepuj zgodnie z ponizszymi

wskazowkami:

1. Wuybierz program gotowania za pomoca pokretta. Na wyswietlaczu
pojawi sie ustawiony domyslny czas przygotowania.

2. Nacisnij przycisk TIME. Na wyswietlaczu pojawi sie domyslny czas
przyrzadzania.

3. Zapomocg pokretta nalezy wybrac zadany czas przygotowania.

4. Nacisnij przycisk START|STOP aby uruchomi¢ wybrany program.

Funkcja podgrzewania

Ta funkcja nadaje sie do podgrzewania juz ugotowanych potraw.

1. Wtdz zywnosc do wewnetrznego garnka i podtgcz przewasd
zasilajacy do gniazdka sieciowego.

2. Nacisnij przycisk KEEP WARM/CANCEL. Na wyswietlaczu pojawi
sie ,00:00" a kontrolka WARM zaswieci sie.

3. Czas nagrzewania zostanie bedzie odliczany na wyswietlaczu.

4. Maksymalny czas obrobki wynosi 12 godzin. Po uptywie tego
czasu rozlegnie sie sygnat dzwiekowy, a urzadzenie automatycznie
przetgczy sie na tryb gotowosci.

5. Jezeli trzeba przerwat proces podgrzewania, nacisnij krotko
przycisk START/STOP.

Funkcja opdZnionego startu

Funkcja op6znionego startu jest dostepna wytgcznie dla programu

gotowania ryzu.

1. Wuybierz program WHITE RICE za pomocg pokretta.

2. Naciénij przycisk DELAY. Kontrolka DELAY zacznie migac, a na
wyswietlaczu pojawi sie domyslny czas opoznienia ,02:00".

3. Zapomocy pokretta ustaw wymagany opozniony czas startu. Czas
op6znionego uruchomienia mozna ustawi¢ w zakresie od 1do 12
godzin.

4. Aby wiaczyc wolnowar, nacisnij przycisk START/STOP. Zaswieca
sie kontrolki WHITE RICE i DELAY, a na wyswietlaczu zacznie sie
odliczanie ustawionego czasu op6znionego uruchomienia.

5. Gdy minie czas opdznionego uruchomienia wolnowar uruchomi
i zacznie przygotowywanie ryzu.

Tryb czuwania

» Tryb czuwania stuzy do oszczedzania energii elektrycznej, nawet gdy
urzadzenie jest podtaczone do gniazdka sieciowego.

* Gdy urzadzenie jest wigczone, ale nie jest uruchomiony zaden
program gotowania, urzadzenie przetgczy sie automatycznie w tryb
gotowosci po 15 sekundach bezczynnosci. Wyswietlacz i lampki
kontrolne zgasng.

+ Nacisniecie dowolnego przycisku lub przekrecenie pokretta
sterujgcego przetacza urzadzenie w tryb aktywny.

Uwaga:

Wolnowar jest wyposazony w pamiec wewngtrzng na
wypadek przerwy w zasilaniu el. Jesli podczas przygot-
owania wystapi awaria zasilania, a awaria trwa krocej niz 20
minut (odchylenie +/- 10 minut), po przywraceniu zasilania
urzadzenie bedzie kontynuowac przygotowywanie potrawy.
Jesli przerwa trwa dtuzej niz 30 minut, program nie zostanie
przywrocony i nastapi tylko wigczenie wolnowaru. Konieczne
bedzie skonfigurowanie i ponowne uruchomienie urzgdzenia.

Tryb ochrony

« Jesli wystapi usterka czujnika, podgrzewanie zostanie przerwane
i zaden przycisk nie bedzie dziatat. Zabrzmi sygnat dzwigkowy
iwyswietlacz sie podswietli. Na wyswietlaczu pojawi sie komunikat
0 btedzie:
- E%: dolny przewad czujnika jest odtgczony;
- E2:nastapito zwarcie w dolnym przewodzie czujnika.

* Wuytacz wolnowar i odtgcz kabel zasilajacy. Pozostaw wolnowar
do ostygniecia, a nastepnie wtacz go ponownie. Jesli problem sie
powtarza, skontaktuj sie z autoryzowanym serwisem.

Ochrona przed przegrzaniem

*  Jedli czujnik temperatury wykryje, ze temperatura w programie
gotowania SAUTE przekroczyta 224°C lub temperatura w innym
programie gotowania przekroczyta 185°C, aktywowane zostanie
zabezpieczenie przed przegrzaniem. W takim przypadku rozlegnie
sie sygnat dzwiekowy przez 1sekunde, nastapi przerwa przez 2
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Potrawy

sekundy, a nastepnie rozlegnie sie 10 razy. Wyswietlacz pokazuje ES
r. Odtacz urzadzenie od sieci i pozostaw je do ostygniecia.

Gdy temperatura spadnie ponizej 185°C, bedziesz mogt ponownie
korzystac z wolnowaru po podtaczeniu go do gniazdka sieciowego.

sig dop. go g

Wiekszos¢ potraw nadaje sie do powolnego gotowania, jednak oto
kilka wskazowek, ktore pomoga Ci osiggnac optymalne rezultaty.
Wszystkie sktadniki, ktérych uzyjesz, powinny byc catkowicie
ro0zmrozone.

Pokrdj sktadniki (migso, warzywa) na kawatki mniej wiecej tej samej
wielkosci.

Umies¢ warzywa korzeniowe (marchew, seler, pietruszke) na dnie
wewnetrznego garnka i zalej sktadniki woda lub bulionem.

Odetnij nadmiar ttustych czesci migsa. Podczas powolnego
gotowania ttuszcz nie odparowuje.

Jesli przygotowujesz jedzenie zgodnie z przepisem, ktory jest zwykle
przewiduje przygotowywanie potrawy w garnku na kuchence/ptycie
kuchennegj, zalecamy zmniejszenie ilosci ptyndw (woda Lub bulion).
Podczas wolnego gotowania woda nie odparowuje.

Nie pozostawiaj gotowanych potraw w wolnowarze w temperaturze
pokojowej przez dtuzszy czas.

Zalecamy moczenie roslin straczkowych w wodzie przez noc przed
ich ugotowaniem. Spowoduje to skrécenie czasu ich przygotowania.
Aby upewnic sig, ze migso jest gotowe, uzyj termometru do migsa.
Nie uzywaj wolnowaru do podgrzewania zywnosci.

Catkowita ilos¢ sktadnikéw, ktérych uzyjesz, powinna wypetnic
wewnetrzny garnek do okoto 2/3. Wigksze kawatki migsa pokr6j na
mniejsze kawatki.

W!ej okoto 2/3 wody na szynke lub boczek wieprzowy. Zalej migso
wotowe, wieprzowe lub z kurczaka do okoto 1/3.

Po ugotowaniu przykryj pokrywka. Dzieki temu potrawa bedzie
ciepta.

Polej sktadniki woda lub bulionem podczas przygotowywania.
Mozesz piec kawatki migsa na patelni przed wtozeniem ich do
wewnetrznego garnka. Zmniejszy to ilos¢ ttuszczu w gotowej
potrawie.

Zalecamy dodanie sktadnikéw takich jak makaron, owoce

morza, mleko lub $mietana, przed koricem gotowania. Nie sg one
przeznaczone przede wszystkim do dtugiego czasu przygotowania
w wolnowarze.

yczaceg w ze
Aby uzyskat optymalny efekt, napetnij wewnetrzny pojemnik co
najmniej do potowy.
Jedzenie przygotowywane przez powolne gotowanie jest soczyste,
poniewaz podczas gotowania nie dochodzi do utraty ptynow. Jesli
chcesz zmniejszyc ilos¢ ptyndw w przygotowywanej potrawie,
zdejmij pokrywke i wybierz powolne gotowanie w wysokiej
temperaturze (SLOW COOK HIGH). Pozostaw w takim przypadku
garnek wtaczony na 30-45 minut.
Podczas przygotowywania zup pozostaw 5 cm wolnej przestrzeni
od gornej krawedzi wewnetrznego garnka. Utatwia to przygotowanie
potrawy.
Zdejmowanie pokrywy powoduje uchodzenie ciepta. Jednoczesnie
pomaga zmniejszyc ilos¢ ptyndw w potrawie, ale takze wydtuza
czas przygotowania. Jesli zdejmiesz pokrywke, aby wymieszac
jedzenie lub dodac sktadniki, zalecamy dodanie od 10 do 15 minut
do catkowitego czasu gotowania.
Na uzyskany czas przygotowania wptywa kilka czynnikéw, takich
jak poczatkowa zawartos¢ wody i ttuszczu, poczatkowa temperatura
potrawy, jej wielkosc itp. Przed podaniem nalezy zawsze sprawdzic,
Czy potrawa jest prawidtowo upieczona i ugotowana.
Przygotowanie potraw w wolnowarze moze potrwac kilka godzin.
Jedzenie mozna przygotowat dzier wczesniej, a wewnetrzny garnek
przechowywat w lodéwce do nastepnego dnia. Nastepnie dodaj
troche wody i podgrzej jedzenie.
Niektdre przepisy podczas przygotowywania miesa zaczynajg sie od
jego usmazenia. Poprawia to smak powstatego dania.

Jesli chcesz pomingc etap pieczenia migsa, wtoz migso i ptyn

do naczynia wewnetrznego. Przedtuz czas przygotowania w

nastepujacy sposob:

- +1godzina przy powolnym gotowaniu w wysokiej temperaturze
(SLOW COOK HIGH);

-+ 2-3godziny przy wolnym gotowaniu w niskiej temperaturze
(SLOW COOK LOW).

Wigkszo$¢ przepiséw na migso wymaga czasu przygotowania 8-10

godzin (SLOW COOK LOW) lub 4-6 godzin (SLOW COOK HIGH).

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Przed przystapieniem do czyszczenia nalezy odtgczyc przewod
zasilajgcy od gniazdka i pozostawi¢ urzadzenie do catkowitego
ostygniecia.

Do czyszczenia czesci urzadzenia nie uzywaj nigdy sciernych
$rodkow czyszczacych, rozpuszczalnikow itp., ktdre mogtyby
uszkodzi¢ powierzchnie urzadzenia.

Ostrzezenie:

Aby zapobiec ryzyku porazenia pradem
elektrycznym, nie zanurzaj urzadzenia, kabla
zasilajgcego ani wtyczki w wodzie ani innych
cieczach.

Szklana pokrywka i wewnetrzny garnek

.

Szklang pokrywke i wewnetrzny garnek umuyj w cieptej wodzie

z odrobing ptynu do mycia naczyn. Optucz i wytrzyj do sucha.

Jesli wewnetrzny garnek jest przypalony, wlej do niego troche
cieptej wody i dodaj detergent do mycia naczyn. Pozostaw na chwile,
3 nastepnie wyczysc.

Szklang pokrywe i wewnetrzny pojemnik mozna myé w zmywarce
do naczyn.

Podstawa wolnowaru

.

Przetrzyj podstawe wolnowaru lekko zwilzong migkka gabka.
Przetrzyj suchg szmatka.

Przechowywanie

Jezeli urzadzenie nie bedzie eksploatowane przez dtuzszy czas,
nalezy odtaczy¢ wtyczke od gniazdka elektrycznego, pozostawic
urzadzenie do ostygniecia i wyczyscic zgodnie z instrukcjg w
rozdziale Czyszczenie i konserwacja.

Przed odtozeniem do przechowania upewnij sig, ze urzadzenie oraz
wszystkie akcesoria sg czyste i suche.

Przechowuj urzgdzenie w suchym, czystym i dobrze wentylowanym
miejscu, gdzie nie bedzie ono narazone na ekstremalne temperatury
i bedzie poza zasiegiem dzieci lub zwierzat.

DANE TECHNICZNE

Znamionowy zakres napiecia 220-240V~
Czestotliwo$¢ znamionowa 50-60 Hz
Znamionowy pobor mocy 1000 W

Zmiany w tekscie i parametrach technicznych zastrzezone.

PRZEPISY

Zupa minestrone

Produkty:

30g masta

60 g boczku, pokrojonego w cienkie paski

1wieksza cebula, drobno posiekana

1z3bek czosnku, obrany i rozgnieciony

3 pokrojone todygi selera naciowego

300 g ziemniakéw, obranych i pokrojonych w mniejsza kostke
2 $redniej wielkosci marchewki, obrane i pokrojone w mniejsza kostke
3 liscie kapusty, pokrojone w paski

3 pomidory, obrane i pokrojone na kawatki

1,25 bulionu z kurczaka
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1,5 tyzki przecieru pomidorowego
Ttyzeczka cukru

1,5 tyzki posiekanej pietruszki
S6li pieprz do smaku

2-3tyzki startego parmezanu

Sposob obstugi:

Wybierz program SAUTE i rozpusé masto i boczek.

2. Dodaj cebule i marchewke, podsmazaj przez 4 minuty. Dodaj seler,
ziemniaki, kapuste, pomidory, dobrze wymieszaj i podsmazaj przez
kolejne 4 minuty.

3. Dodaj czosnek i koncentrat pomidorowy, dobrze wymieszaj
i podsmazaj przez okoto 2 minuty.

4. Dodaj bulion, tyzeczke cukru i dopraw solg i pieprzem. Dobrze
zamieszaj.

5. Anuluj SAUTE i wybierz SLOW COOK HIGH i ustaw czas
przygotowania na 4 godziny; lub wybierz SLOW COOK LOW
i ustaw czas przygotowania na 6 godzin.

6. Przykryj pokrywka.

7. Dodaj posiekang pietruszke i dopraw solg lub pieprzem w razie
potrzeby okoto 45 minut przed zakoriczeniem przygotowywania.

8. Potrawe posypang parmezanem podawaj w misce.

Ragu z mielonej wotowiny

Produkty:

750 g mielonego migsa wotowego

4 tyzki oleju roslinnego

3 wigksze cebule, obrane i drobno posiekane

150 g obranego i pokrojonego na mniejsze kostki selera
3 zabki czosnku, obrane i pokrojone na cienkie plastry
1 puszka krojonych pomidoréw (400 g)

3 tyzki przecieru pomidorowego

250 ml bulionu wotowego

125 g pieczarek, obranych i pokrojonych w paski
1tyzeczka mieszanki ziét prowansalskich

1tyzeczka powidet sliwkowych

Soli $wiezo zmielony pieprz

Sposéb obstugi:

1. Wuybierz program SAUTE i opiecz na sucho mielong wotowine.

2. Poopieczeniu migsa wyjmij je i odtdz na bok.

3. WIlejolej roslinny do garnka i rozgrzej.

4. Dodaj posiekang cebule i seler. Piecz do zeszklenia cebuli. Dodaj

czosnek i stale mieszajgc smaz przez okoto 1 minute.

Dodaj przecier pomidorowy i tyzeczke zi6t prowansalskich. Piecz

przez okoto T minute.

6.  Dodaj puszke krojonych pomidoréw, bulion wotowy i tyzeczke
dzemu $liwkowego. Dobrze zamieszaj. Dopraw solg i pieprzem.

7. Pieczone migso wtéz z powrotem do garnka i gotuj przez okoto 50
minut, az zmigknie. Dodaj pokrojone grzyby okoto 15 minut przed
zakoriczeniem.

8. Podawaj na ciepto z gotowanym gnocchi lub makaronem.

o

Kompot owocowy
Produkty:

275 g suszonych owocdw wg. wiasnego wyboru (morele, sliwki, daktyle,

jabtka, gruszki itp.)

30 g suttanek

30 g rodzynek

20 g migdatow w ptatkach
3 tyzki cukru trzcinowego
625 mlwody

Likier Cointreau do smaku

Sposéb obstugi:

1. Wiz wszystkie sktadniki do garnka poza Cointreau.

2. Wuybierz SLOW COOK HIGH i ustaw czas przygotowania
na 3 godziny; lub wybierz SLOW COOK LOW i ustaw czas
przygotowania na 5 godzin.

Przykryj pokrywka.

Gdy kompot bedzie gotowy, pozostaw go do wystygniecia.
Podawaj w szklance z odrobing likieru Cointreau.

ada Do wody mozna dodat liscie zielonej herbaty.

DA W

Przygotowywanie ryzu

* Przygotowujgc ryz, musisz dobrac odpowiednig proporcje ryzu
iwody. Zalecany stosunek ryzu do wody jest zapisany na
opakowaniu ryzu, dlatego wazne jest, aby go przestrzegac.

* Zalecany stosunek ryzu do wody to 1: 1,1. Ryz okragty zazwyczaj
wymaga wiekszej ilosci wody.

* Zawsze uzywaj tej samej miarki do odmierzania ryzu i wody.

Ten garnek jest przeznaczony do przygotowania co najmniej 4 miarek
ryzu i maksymalnie 10 miarek ryzu, gdzie 1 miarka to okoto 150 g
suchego ryzu.

* Do pomiaru wody mozna réwniez uzyc wskaznika na wewnetrznej
$cianie garnka. Do garnka wtoz miarke ryzu i dodaj wode zawsze do
wskaznika. Na przyktad, jesli umiescites 6 miarek ryzu w garnku,
dodaj wodg do wskaznika ,6".

* Przed gotowaniem zalecamy doktadne wyptukanie ryzu (co najmniej
10 minut) pod zimng biezacg woda, aby usunac nadmiar skrobi
i wszelkie zanieczyszczenia.

WS!(AZ(.‘JWKI 1 INFORMACJE DOTYCZACE POSTEPOWANIA ZE
ZUZYTYMI OPAKOWANIAMI

Zuzyte opakowanie nalezy przekazac na miejsce wyznaczone do
sktadowania odpadu przez lokalny urzad.

UTYLIZACJA ZUZYTYCH URZADZEN ELEKTRYCZNYCH
| ELEKTRONICZNYCH
Ten symbol umieszczony na produkcie lub w jego
dokumentacji przewodniej 0znacza, ze zuzyte urzgdzenia
elektryczne i elektroniczne nie moga by¢ wyrzucane wraz
ze zwyktym odpadem komunalnym. Aby je prawidtowo
zutylizowac, odnowic lub poddac recyklingowi, przekaz te
wyroby do wtasciwych punktow zbiorki odpadow. W
I niekiorych panstwach Unii Europejskiej lub innych krajach
europejskich produkt mozna zwrdci¢ lokalnemu
sprzedawcy przy zakupie nowego réwnowaznego produktu. Prawidtowo
utylizujgc produkt, pomagasz zachowac cenne zrodta surowcow
naturalnych i przeciwdziatasz ich negatywnemu wptywowi na
$rodowisko naturalne i zdrowie ludzkie, ktéry mogtby by¢ wynikiem
nieodpowiedniej utylizacji odpadéw. Szczegdtowych informacji udzieli
najblizszy lokalny urzad lub najblizszy punkt zbidrki odpadow. Za
nieprawidtowa utylizacje tego rodzaju odpadéw moga byc naktadane
kary zgodne z lokalnymi przepisami.
Dotyczy podmiotéw gospodarczych z krajéw Unii Europejskiej
Jezeli chcesz zutylizowac urzadzenia elektryczne i elektroniczne, po
potrzebne informacje zwrdc¢ sie do sprzedawcy lub dostawcy produktu.
Utylizacja wyrobéw w krajach spoza Unii Europejskiej
Ten symbol obowigzuje w Unii Europejskiej. Przed utylizacja tego
produktu w innym miejscu, po stosowne informacje dotyczace
prawidtowej utylizacji zgto$ sie do odpowiednich urzedow lokalnych lub
sprzedawcy.
Ten produkt spetnia wszelkie podstawowe wymogi dyrektyw
c E UE, ktdre go dotycza.
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