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WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIE-
CZENSTWA UZYTKOWANIA
Uwaga! Aby zminimalizowa¢ ry-
zyko powstania pozaru, porazenia
pragdem lub uszkodzenia ciata:

PL

Uwaznie przeczytaj tg instruk-
cje przed uzytkowaniem urza-
dzenia.

To urzadzenie jest przeznaczo-
ne wytacznie do uzytku domo-
wego.

To urzadzenie moze by¢ uzywa-
ne przez dzieci w wieku 8 lat i
starsze, przez osoby o ogra-
niczonej zdolnosci fizycznej,
czuciowej lub psychicznej oraz
osoby o braku doswiadczenia
lub znajomosci sprzetu, gdy s3
one nadzorowane lub zostaty
poinstruowane na temat korzy-
stania z urzadzenia w sposob
bezpieczny i znajg zagrozenia
zwigzana z uzytkowaniem urza-
dzenia. Dzieci nie powinny ba-
wic sie urzadzeniem. Czyszcze-
nie i konserwacja urzadzenia
nie powinna by¢ wykonywania
przez dzieci chyba ze ukonczy-
ty 8 lat i s3 nadzorowane przez
odpowiednig osobe.

Dzieci nie zdajg sobie sprawy z
niebezpieczenstw, ktdére moga
powsta¢ podczas uzywania
urzadzen elektrycznych; dlate-
go trzymaj urzadzenie poza za-
siegiem dzieci.

Jezeli przewdd zasilajgcy jest
uszkodzony nalezy go wymie-
ni¢, aby zapobiec zagrozeniu.
Wymiany przewodu moze do-
konac¢ autoryzowany przez pro-
ducenta serwis lub inna wy-
kwalifikowana osoba.

Whytaczy¢ i odtaczyé urzadze-
nie od zasilania przed czyszcze-
niem, konserwacjg lub przeno-
szeniem oraz za kazdym razem,
gdy nie jest uzywane.

Przy wycigganiu wtyczki z
gniazdka Sciennego nigdy nie
ciggnij za przewdd tylko za
wtyczke jednocze$nie trzyma-
jac drugg reka gniazdko siecio-
we.

Powierzchnie nagrzewajg sie
podczas pracy urzadzenia dla-
tego nalezy zachowac ostroz-
no$¢ podczas uzytkowania.

Nie zanurzaé zadnej czesci urza-
dzenia w wodzie lub innych pty-
nach.

Nie zakrywaé otwordéw wlotu i
wylotu powietrza podczas pra-
cy urzadzenia.

Nie napetniaé miski olejem, po-
niewaz moze to spowodowac
zagrozenie pozarowe.

Nigdy nie dotyka¢ wnetrza
urzadzenia podczas jego pracy.
Trzymaé przewodd zasilajacy z
dala od goracych powierzchni.

Podczas smazenia gorgcym
powietrzem przez otwory wy-
lotowe wydostaje sie gorgca
para. Trzymaé rece i twarz w
bezpiecznej odlegtosci od pary
i otworéw wylotowych powie-
trza. Nalezy réwniez uwazaé na
gorgcg pare i powietrze pod-
czas wyjmowania blachy z urza-
dzenia.

Natychmiast odtgczy¢ urzadze-
nie, jesli z urzadzenia wydoby-
wa sie ciemny dym. Przed wy-
jeciem blachy poczeka¢, az dym
przestanie sie wydobywac.



e Ostrzezenie: Niewtasciwe uzy-
cie moze spowodowac poten-
cjalne obrazenia.

e Upewnij sie, ze kosz do smaze-
nia jest zablokowany w przed-
niej czesci szuflady — obie wy-
pustki uchwytu kosza musza
by¢ catkowicie wsuniete w row-
ki na gorze szuflady kosza.

e Zawsze upewnij sie, ze szuflada
kosza do smazenia jest catkowi-
cie zamknieta, a uchwyt kosza
do smazenia jest bezpiecznie
zamkniety w szufladzie, gdy
frytkownica powietrzna jest
uruchomiona. OSTRZEZENIE:
Frytownica nie bedzie dziatac,
jesli szuflada kosza do smaze-
nia nie zostanie catkowicie za-
mknieta.

e Urzadzenia nie sg przezna-
czone do obstugi przy uzyciu
zewnetrznego zegara lub od-
dzielnego, zdalnego systemu
sterowania.

e Nie uzywac urzadzenia do ce-
6w innych niz przeznaczone.

Wymagania elektryczne:

Nalezy sprawdzi¢, czy napiecie

podane na tabliczce znamionowe;j

odpowiada parametrom zasilania
elektrycznego w domu, przy czym
zasilanie to musi by¢ oznaczone
jako ~ (prad przemienny).
To urzadzenie jest oznaczone zgodnie z Dyrektywg Europej-
ska 2012/19/UE oraz polska Ustawg o zuzytym sprzecie elek-
trycznym i elektronicznym symbolem przekreslonego kon-
tenera na odpady. Takie oznakowanie informuje, ze sprzet
ten, po okresie jego uzytkowania, nie moze by¢ umieszczany
I t5cznie z innymi odpadami pochodzacymi z gospodarstwa
domowego. Uzytkownik jest zobowigzany do oddania go prowadza-
cym zbieranie zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego. Pro-
wadzacy zbieranie, w tym lokalne punkty zbiodrki, sklepy oraz gminne
jednostki, tworzg odpowiedni system umozliwiajacy oddanie tego
sprzetu. Wtasciwe postepowanie ze zuzytym sprzetem elektrycznym

i elektronicznym przyczynia sie do unikniecia szkodliwych dla zdrowia

ludzi i Srodowiska naturalnego konsekwencji, wynikajacych z obecnosci

sktadnikdw niebezpiecznych oraz niewtfasciwego sktadowania i prze-
twarzania takiego sprzetu.

DANE TECHNICZNE:

Model: AFD 5010

Napigcie znamionowe: 220-240 V~, 50-60 Hz
Moc znamionowa: 1800W

Pojemnos¢:

- Kosz do smazenia - 6l

- Pojemnik / misa na olej - 7,2|

Przewdd zasilajacy: ~0,90m

WYPOSAZENIE | BUDOWA URZADZENIA:
1. Dotykowy panel sterujacy

2. Korpus

3. Uchwyt

4. Kosz do smazenia

5. Szuflada na kosz do smazenia
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PRZYCISK DZIALANIE

Przycisk zasilania, uruchamia i wytacza urzagdzenie

Regulacja czasu i temperatury

Zwiekszanie wartosci czasu i temperatury

Zmniejszanie wartosci czasu i temperatury

Przycisk funkcji, pozwala na wybdr programéw

ONEHONCHNE,

Przycisk uruchamia lub wstrzymuje prace urzadzenia

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM:

1. Frytkownica jest dostarczana z koszem do smazenia zamknietym w
szufladzie wewnatrz korpusu frytkownicy. Mocno chwy¢ uchwyt kosza
do smazenia, aby otworzy¢ szuflade kosza; nastepnie wyjmij szuflade z
urzadzenia i umiesc jg na ptaskiej, czystej powierzchni roboczej.

2. Usun wszystkie materiaty opakowaniowe z wewnetrznej i zewnetrz-
nej strony frytkownicy. Sprawdz, czy pod koszem do smazenia i szufladg
oraz wokoét niego nie ma opakowania.

3. Umyj kosz do smazenia i szuflade w goracej wodzie z tagodnym de-
tergentem.

4. NIE ZANURZAJ FRYTKOWNICY W WODZIE. Wytrzyj obudowe fryt-
kownicy wilgotng szmatka. Doktadnie osusz wszystkie czesci.

5. Zablokuj czysty kosz do smazenia w szufladzie.

6. Z tytu urzadzenia znajduje sie kratka wentylacyjna przez ktérg wy-
dostaje sie gorace powietrze. Z powoddw bezpieczenstwa nalezy za-
chowa¢ odstep (co najmniej 30 - 50 cm) miedzy urzadzeniem, a sciang,
meblami i innymi przeszkodami ktére uniemozliwig prawidtowa wen-
tylacje.

URUCHOMIENIE URZADZENIA:

1. Wtdz szuflade kosza na miejsce i podtacz zasilanie. Wszystkie lamp-
ki na ekranie wyswietlacza zaswiecg sie na 1 sekunde, nastepnie fryt-
kownica przejdzie w tryb gotowosci, a kontrolka przycisku zasilania ©
zacznie Swiecic.

2. Nacisnij raz przycisk zasilania @), a frytkownica wyda sygnat dzwieko-
wy. Wszystkie lampki na ekranie wyswietlacza zaswieca i pojawi sie do-
myslna temperatura ,200°C” z domysinym czasem ,,0:15” (15 minut).
3. Dotknij przycisk é, aby wybra¢ temperature lub czas. Za pomocg
przyciskéw @ i @ ustaw czas i temperature smazenia. Czas mozna
zwiekszac lub zmniejsza¢ w odstepach 1-minutowych. Temperature
mozna zwiekszy¢ lub zmniejszy¢ o 5°C. Mozesz dotknac i przytrzymaé
przycisk @ lub @), aby szybko przej$¢ do zadanego czasu lub tempera-
tury . Zakres ustawien temperatury wynosi 40-200°C.

4. Dotknij przycisk &), frytkownica zacznie dziata¢, a obok wyswietlacza
cyfrowego zaswiecg sie kontrolki grzania i wentylatora. Mogg one au-
tomatycznie wigczac sie i wytgczac podczas ustawionego programu. Po
usmazeniu frytkownica pieciokrotnie wyda sygnat dZzwiekowy, czas na
wyswietlaczu bedzie wynosi¢ ,,000”, po czym frytkownica przejdzie w
tryb czuwania. Nalezy odtaczy¢ urzadzenie po kazdym uzyciu.

Uwaga! Aby zapewni¢ réwnomierne smazenie/zarumienienie, otworz
szuflade kosza w potowie czasu smazenia. Sprawdz, obrd¢ lub energicz-
nie potrzasnij zywnos$¢ w koszu do smazenia.

Wazne! Po wyciagnieciu szuflady z korpusu frytkownicy urzadzenie
przestaje dziata¢. Urzadzenie wznawia prace po ponownym wsunigciu
szuflady do korpusu urzadzenia.
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OBSLUGA URZADZENIA:

1. Umies¢ frytkownice na ptaskim, zaroodpornym miejscu pracy, blisko
gniazdka elektrycznego.

2. Mocno chwy¢ uchwyt, aby otworzy¢ szuflade kosza do smazenia;
nastepnie wyjmij szuflade z urzadzenia i umies¢ jg na pfaskiej, czystej
powierzchni.

3. Wtdz 2zywnos¢ do kosza do smazenia nie przepetniajac go. Aby zapew-
ni¢ prawidtowe smazenie i cyrkulacje powietrza, NIGDY nie napetniaj
kosza do smazenia wiecej niz do 1/2 wysokosci.

4. Wt6z kosz do smazenia do szuflady, upewnij sie, ze jest na swoim
miejscu i jest zablokowany, upewnij sie, ze szuflada koszyka jest catko-
wicie zamknigta.

5. Podtacz przewdd zasilajacy do gniazdka elektrycznego.

6. Regulowany zakres temperatur wynosi 40-200°C.

7. Jesli frytkownica jest zimna, ustaw czas na 3-5 minut, aby rozgrza¢
urzadzenie do zadanej temperatury. Wskaznik nagrzewania elektrycz-
nego pokazuje, ze frytkownica zaczyna sie nagrzewac.

Uwaga!

-Jesli przycisk & (start) nie zostanie nacisniety, frytkownica nie bedzie
sie nagrzewac.

-Jesli szuflada frytkownicy nie zostanie catkowicie zamknieta, frytkowni-
ca nie bedzie sie nagrzewad, a wyswietlacz bedzie wytaczony.

-Po osiaggnieciu ustawionej temperatury, wskaznik nagrzewania nie wy-
Swietla migajacego komunikatu na wyswietlaczu.

-Podczas pracy lampka kontrolna grzania @ jest cyklicznie wigczana i
wytgczana, aby utrzymac wybrang temperature.

8. Aby zapewni¢ rownomierne smazenie/zarumienienie, otwdrz szu-
flade kosza w potowie czasu smazenia. Sprawdz, obrd¢ lub energicznie
potrzasnij zywnos¢ w koszu do smazenia.

9. Po otwarciu szuflady cate urzadzenie zostaje wytaczone, wentylator
przestaje dziataé, a wyswietlacz gasnie. Po ponownym umieszczeniu
szuflady na miejscu urzadzenie automatycznie wznawia prace.

10. Po osiggnieciu ustawionego czasu pracy urzadzenie bedzie emito-
wac ciggly sygnat dZzwiekowy. Urzadzenie wyfaczy sie automatycznie,
caty ekran wyswietlacza przejdzie w tryb czuwania i zaswieci sie tylko
wigcznik zasilania. Jesli chcesz kontynuowac smazenie, dostosuj tempe-
rature i czas, az potrawa bedzie catkowicie usmazona.

11. Po zakoriczeniu pracy wyciagnij szuflade z korpusu maszyny i potéz
ja na ptaskiej i zaroodpornej powierzchni.

12. Usmazone jedzenie wtdz do odpowiedniego pojemnika. Kontynuuj
smazenie, jesli to konieczne.

13. Odtacz urzadzenie, gdy nie jest uzywane.

Uwaga!

- Nalezy zachowac ostroznos¢ podczas obracania zywnosci w naczyniu
wewnetrznym. Aby uniknaé obrazen ciata lub szkéd materialnych, nie
obracaj zywnosci poprzez potrzasanie catlym urzadzeniem.

- Nalezy zachowac szczegdlng ostroznos¢ podczas wyjmowania i wkia-
dania szuflady, aby unikng¢ poparzenia goraca para.

- Na dnie szuflady frytkownicy moze gromadzic¢ sie goracy olej. Aby
unikng¢ obrazen ciata lub zanieczyszczenia zywnosci, przed czyszcze-
niem nalezy wyjac¢ kosz z szuflady, a nastepnie oczysci¢ dno frytkownicy
z resztek oleju.

- Po usmazeniu nigdy nie ktadz szuflady kosza na powierzchni wrazli-
wej na ciepto; zawsze umieszczaj na odpowiedniej podstawce lub po-
wierzchni chronigcej przed cieptem.

- Przed odtaczeniem od sieci uzyj przycisk zasilania @ na frytkownicy,
aby ja wytgczyc.

- Podczas przygotowywania kolejnej potrawy, system grzewczy frytkow-
nicy nagrzeje sie szybciej niz za pierwszym razem.

PROGRAMY | FUNKCIE:
Urzadzenie posiada 8 programéw gotowania. Aby ustawi¢ program uzyj
przycisk funkcji @), a nastepnie wybierz preferowany program.

Uwaga!

- DomysIny czas przyrzgdzania potraw w tabeli nie gwarantuje, ze dane
ustawienie sprawdzi sie idealnie. llo$¢, grubos¢ i ksztatt porcji oraz to,
czy zywnosc¢ jest doktadnie rozmrozona, mogg mie¢ wptyw na catkowity
czas smazenia. Smazenie mniejszych porcji skroci czas pracy urzadzenia.
Jesli urzadzenie rozpoczyna prace na zimno, nalezy zwiekszy¢ czas sma-
zenia o ok. 3 minuty.

- Jesli zywnos¢ nie jest wstepnie naoliwiona, aby uzyskac rumiany i chru-
pigcy efekt, wszystkie potrawy powinny zosta¢ lekko naoliwione przed
smazeniem. Oleje w sprayu sprawdzajg sie idealnie, poniewaz olej jest
réwnomiernie rozprowadzony i potrzebne sa mniejsze ilosci oleju.



Temperatura Czas
getane Ustawienie | Zakres | Ustawienie | Zakres
domysine | regulacji | domyslne | regulacji
Ciasta
160°C 30 minut
Frytki
200°C 20 minut
Ryby
170°C 20 minut
Patki z kur-
czaka 200°C 0minut | o0
@ 40-200°C minut
Miesa i
W“V 200°C 15 minut
Steki
@ 180°C 10 minut
Skrzydetka z
kurczaka 200°C 13 minut
Suszone
owoce o o . 29
40-80°C 40-80°C 4 godzin godzin

CZYSZCZENIE | KONSERWACIA:

1. Odtacz przewdd zasilajacy. Wyjmij kosz do smazenia z szuflady urza-
dzenia. Przed czyszczeniem upewnij sig, ze szuflada kosza i kosz do sma-
Zenia catkowicie ostygty.

2. Umyj szuflade kosza i kosz do smazenia w goracej wodzie z deli-
katnym s$rodkiem czyszczacym. Nie uzywaj metalowych przyboréow
kuchennych ani $ciernych srodkéw czyszczacych lub produktéw czysz-
czacych, poniewaz moze to spowodowac uszkodzenie powtoki zapobie-
gajacej przywieraniu.

3. W celu czyszczenia wytrzyj obudowe frytkownicy miekka, niescierng,
wilgotng szmatka.

PL



SAFETY INSTRUCTIONS FOR USE
Note! To minimise the risk of fire,
electric shock or injury:

EN

Carefully read this instruction
before using the appliance.
This appliance is for household
use only.

This appliance can be used by
children aged 8 years and old-
er or by persons with physical,
mental or sensory handicaps,
or by those who are inexperi-
enced or unfamiliar with the
appliance, provided they are
supervised or have been in-
structed how to safely use the
appliance and are familiar with
risks associated with the use of
the appliance. Ensure that chil-
dren do not play with the ap-
pliance. Do not allow children
to clean and maintain the ap-
pliance unless they are 8 years
or older and are supervised by
a competent person.

Children do not realize the
dangers that can arise when
using electrical appliances;
therefore keep the appliance
out of reach of children.

If the power cord is damaged
it must be replaced to prevent
danger. The power cord must
be replaced by a service tech-
nician authorised by the man-
ufacturer or by another quali-
fied person.

Turn off and unplug the appli-
ance from power when not in
use and before cleaning, main-
tenance, or moving.

When removing the plug from

the wall outlet, always pull on e

6

the plug, not the cord, while
holding the socket with your
other hand.

Exercise caution as the surfac-
es of the appliance may be-
come hot during operation.
Do not submerge any part of
the appliance in water or oth-
er liquids.

Do not cover the air inlet and
outlet openings while the ap-
pliance is in operation.

Do not fill the frying pan with
oil as this may create a fire
hazard.

Never touch the inside of the
appliance when it is on.

Keep the power cord away
from hot surfaces.

During hot air frying, hot steam
is released from the air outlet
openings. Keep your hands
and face away from steam and
air outlet openings. When re-
moving the tray from the ap-
pliance be careful of hot steam
and air.

Immediately unplug the appli-
ance from power if dark smoke
is emitted. Before removing
the tray, wait until no more
smoke escapes from the appli-
ance.

Warning: Potential injuries
may result from improper use.
Make sure the frying basket is
locked in place at the front of
the holder- both tabs of the
frying basket handle must be
fully inserted into the grooves
on the top of the basket hold-
er.

Ensure the frying basket hold-



eris fully inserted and the han-
dle is securely attached to the
frying basket holder while the
air fryer is running. WARNING:
The air fryer will not operate if
the frying basket holder is not
completely inserted.

e Do NOT operate this appliance
using an external timer or a
separate remote control sys-
tem.

e Do not use the appliance for
purposes other than those for
which it is intended.

Electrical requirements o

Make sure that the voltage indi-

cated on the nameplate corre-

sponds to that of your home elec-
trical mains. Alternating current
must be used, typically marked ~.
In accordance with European Directive 2012/19/EU and
EPolish legislation regarding used electrical and electronic
goods, this appliance is marked with the symbol of the
crossed-out waste container. This marking indicates that
the appliance must not be disposed of together with
I other household waste after it has been used. The user
is obliged to hand it over to waste collection centre collecting used
electrical and electronic goods. The collectors, including local collec-
tion points, shops and local authority departments provide recycling
schemes. Proper handling of used electrical and electronic goods
helps avoid environmental and health hazards resulting from the

presence of dangerous components and the inappropriate storage
and processing of such goods.

SPECIFICATION:

Model: AFD 5010

Rated voltage: 220-240 V~, 50-60 Hz
Rated power: 1800W

Capacity: _
- Frying basket - 6 L (&N
-Oilpan-7.2L €
Power cord: ~0,90m MIN
(>
FEATURES AND COMPONENTS @
1. Touch control panel
2. Motor unit A~ o~
3. Handle ‘e‘
4. Frying basket - ~
5. Frying basket holder
BUTTON ACTION

@ On / off button

Adjust duration or temperature

@ Add duration or increase temperature




Reduce duration or decrease temperature

Select programmes

Start / stop the appliance

BEFORE FIRST USE:

1. The air fryer comes with a frying basket installed in a holder that
is inserted in the appliance body. Firmly grasp the handle to remove
the holder with the frying basket from the appliance and place it on
a flat, clean surface.

2. Remove all packaging materials from the inside and outside of the
fryer. Ensure packaging under and around the frying basket and the
holder is removed.

3. Wash the frying basket and the holder in hot water with an addi-
tion of mild detergent.

4. DO NOT IMMERSE THE AIR FRYER IN WATER. Wipe the exterior of
the air fryer with a damp cloth. Dry all parts thoroughly.

5. Install a clean frying basket in the holder and lock it in place.

6. There is a ventilation opening at the back of the appliance to vent
hot air. Maintain a safety distance of at least 30 - 50 cm between the
appliance and walls, furniture, and other objects to ensure proper
ventilation.

SWITCH ON THE APPLIANCE:

1. Put the basket holder back into place and connect the appliance
to power supply. All indicators on the display will illuminate for 1
second the power button light @ be on to indicate that air fryer
is ready.

2. No press the @ power button once and the appliance will beep.
All indicators on the display screen will light up and the default tem-
perature will be “200°C” with a default duration of 0:15, which de-
notes 15 minutes.

3. Touch the @ to select the temperature or duration. Use the @
and © to adjust the frying duration and temperature. You can ad-
just duration up or down in 1-minute increments. You can adjust the
temperature up or down in 5°C increments. You can touch and hold
the @ or @ button to quickly adjust duration or temperature. You
can adjust the temperature in range 40-200°C.

4. Touch &) and the air fryer will start operating and the heating and
fan indicators will light up next to the digital display. They will come
on and off automatically as the appliance operates. When cooking
is completed, the air fryer will beep five times, the duration on the
display will be “000”, then the air fryer will turn off. Please unplug
the appliance after each use.

Note! To ensure even frying, pull out the holder with frying basket
halfway through the frying time. Check, turn or shake the food in the
frying basket vigorously.

Important! When you pull the holder with frying basket out of the
air fryer, the appliance pauses. The appliance resumes operation
when you re-insert the holder with frying basket.

OPERATE THE APPLIANCE

1. Place the air fryer on a flat, heat-resistant surface in the vicinity
of an electrical outlet.

2. Firmly grasp the handle to remove the holder with frying basket
from the appliance and place it on a flat, clean surface.

3. Place food in the frying basket without overfilling it. To ensure
proper frying and air circulation, NEVER fill the frying basket more
than % full.

4. Install the frying basket in the holder, make sure it is in place and
locked, and make sure the basket holder is completely inserted in
the appliance.

5. Plug the power cord into an electrical outlet.

6. You can adjust the temperature in the range 40-200°C.

7. If the air fryer is cold, preheat the appliance for 3-4 minutes to
the desired temperature. The heat indicator shows that the air fryer
is starting to heat up.

Note!

-You need to press the @) (start) button to start the appliance.

-If you don not insert the holder with frying basket completely, the
air fryer will not operate and the display will be off.
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-When the target temperature is reached, the heating indicator
does not flash on the display.

-During operation, the heating indicator @ turns on and off as the
set temperature is maintained.

8. To ensure even frying, pull out the holder with frying basket half-
way through the frying time. Check, turn or shake the food in the
frying basket vigorously.

9. When you pull out the holder with frying basket, the appliance
pauses, the fan stops and the display goes blank. Once you insert
the holder with frying basket back in place, the appliance will re-
sume cooking.

10. When the set cooking duration elapses, you will hear a beep.
The appliance will turn off, and only the power switch will be on. If
you would like to continue frying, adjust the temperature and dura-
tion until your food is completely cooked.

11. When you have finished using the appliance, pull the holder with
frying basket out of the appliance and place it on a flat and heat-re-
sistant surface.

12. Transfer the fried food to a suitable container. Continue to cook
more food as needed.

13. Unplug the appliance when not in use.

Note!

- Be careful when turning hot food. To avoid injury or damage to
property, do not turn food by shaking the appliance.

- Be especially careful when removing and inserting the holder with
frying basket to avoid being scalded by hot steam.

- Hot oil may accumulate at the bottom of the fryer. To avoid inju-
ry or food contamination, remove the basket from the holder and
clean the bottom of the fryer of any remaining oil before cleaning.

- After frying, never place the frying basket holder on a heat-sensi-
tive surface. Always place it on a suitable stand or heat-protected
surface.

- Before unplugging the appliance, use the power button @ on the
fryer to turn it off.

- When cooking another dish, it will take less time for the appliance
to heat up.

PROGRAMMES AND FUNCTIONS:

The appliance features 8 cooking programmes. To set the pro-
gramme, press the function button @ and then select your pre-
ferred programme.

Note!

- The default cooking programme in the table does not guarantee
that your food will cook perfectly. The quantity, thickness and shape
of the portions and whether the food is thoroughly thawed can
affect the total frying time. Frying smaller portions will reduce the
cooking time. If the appliance starts cold, increase the frying time
by approx. 3 minutes.

- For delicious crispy crust, coat all foods lightly in oil before frying.
Spray oils are ideal because the oil is evenly distributed and less oil
is needed.



Temperature Time
Dish Default A:]J;:::_ Default A:]j::tt—
setting range setting range
Pastries .
160°C 30 min-
utes
Chips .
o 20 min-
200°C utes
Fish .
170°C 2%;2;”_
Chicken
drumsticks o 20 min-
o 200°C 40- utes 1-60
200°C minutes
Meat and
cold cuts 200°C 15 min-
utes
Steaks .
@ 180°C 10 min-
utes
Chicken
wings o 13 min-
@ 200°C utes
Dried fruits 2.9
40-80°C 40-80°C 4 hours hours

CLEANING AND CARE:

1. Unplug the power cord. Remove the frying basket from the hold-
er. Before cleaning, make sure the holder with frying basket has

cooled down completely.

2. Wash the holder and frying basket in hot water with a mild deter-
gent Do not use metal utensils or abrasive cleaners or harsh cleaning

products as this may damage the non-stick coating.
3. To clean, wipe the air fryer exterior with a soft, damp cloth.

EN



POKYNY K BEZPECNEMU POUZI-

VANI

POZOR! Abyste minimalizovali ne-

bezpeci vzniku pozaru, urazu elek-

trickym proudem nebo télesného
poranéni:

e Pozorné si prectéte tento na-
vod pred pouzivanim zafizeni.

e Toto zafizeni je uréeno pouze
pro domaci pouziti.

e Zarizeni mohou pouzivat déti
starsi 8 let a také osoby se sni-
Zzenymi fyzickymi, smyslovymi
nebo dusevnimi schopnostmi,
s nedostatecnymi zkusenostmi
a znalostmi, pokud budou pod
dohledem nebo byly pouceny
o bezpe¢ném pouZivani zarize-
ni a pochopily z toho vyplyvaji-
ci nebezpea Déti si nesmi hrat
se zafizenim. Cisténi a Udrzbu
zafizeni nesmi provadét déti,
ledaZze jsou starsi 8 let a jsou
pod dohledem.

e Déti si neuvédomuji nebezpe-
¢i, které muaze vzniknout pfi
pouZzivani elektrickych zarize-
ni, proto meéjte zafizeni mimo
dosah déti.

e Pokud je napdjeci kabel posko-
zen, nechte jej vymeénit, aby se
zabranilo nebezpedi. Vymeénu
vodic¢e mUZe provést vyrobcem
autorizovany servis nebo jina
prislusné kvalifikovana osoba.

e \lypnéte a odpojte zafizeni
pred cisténim, udrzbou nebo
premistovanim a kdykoli je ne-
pouzivate.

e Pri vytahovani zastrcky z na-
sténné zasuvky nikdy netdhné-
te za kabel, ale pouze za zastrc-
ku a zaroven pfidrzujte druhou
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rukou sitovou zadsuvku.

PFi provozu zafizeni se povrchy
zahftivaji, proto budte opatrni
pfi jeho pouzivani.
Neponorujte Zadnou cast zafri-
zeni do vody nebo jinych kapa-
lin.

Pokud je zafizeni v provozu,
nezakryvejte otvory pro vstup
a vystup vzduchu.

Nenaplnujte misku olejem, je-
likoz by mohlo dojit k pozaru.
Nikdy se nedotykejte vnitrku
zafizeni, béhem jeho provozu.
Udrzujte napajeci kabel mimo
horké povrchy.

Pfi horkovzduSném smazeni
unika vystupnimi otvory horka
para. UdrZujte ruce a oblicej
v bezpecné vzdalenosti od vy-
vodl pdry a vzduchu. Pfi vyji-
mani tacku ze zarizeni davejte
rovnéz pozor na horkou paru a
vzduch.

Pokud ze zafizeni vychazi tma-
vy kour, okamzité zafizeni od-
pojte. Pred vyjmutim tacku
pockejte, az prestane vychazet
kour.

Varovani: Nespravné pouziti
mUZe zpUsobit potencidlni zra-
neni.

Ujistéte se, Ze je fritovaci kos
zajiStén na svém misté v pred-
ni ¢asti zasuvky - oba vystupky
rukojeti koSe musi byt zcela za-
sunuty do drazek v horni ¢asti
zasuvky kose.

Vidy se ujistéte, Ze je zasuvka
fritovaciho koSe zcela zavrena
a rukojet fritovaciho kose je
bezpelné uzaviena v zasuvce,
kdyz je fritéza v provozu. UPO-



ZORNENI: Fritéza nebude fun-
govat, pokud neni zasuvka fri-
tovaciho kose zcela uzavrena.

e Spotrebic neni uréeny k obslu-
ze s pouzitim vnéjsich anebo
oddéleného, dalkového systé-
mu ovladani.

e Nepouzivejte zafizeni k jinym
ucellim, nez ke kterym je urce-
no.

PoZzadavky na elektrickou instala-

Ci:
Zkontrolujte, zda napéti uvedené
na vykonovém Sstitku odpovida
parametrim elektrického napa-
jeni v . domdcnosti, pficemZ toto
napdjeni musi byt oznaceno jako
~ (stridavy proud).

Toto zafizeni je oznaceno v souladu s Evropskou smérnici

2012/19/ES a polskym zédkonem o pouzitém elektrickém

a elektronickém zafizeni symbolem preskrtnutého kontej-

neru na odpady. Toto oznaceni znameng, Ze toto zafizeni

se po ukonceni Zivotnosti nesmi vyhazovat spolecné s

jinym domécnim odpadem. UZivatel je povinen jej ode-
vzdat do sbérny pouzitych elektrickych a elektronickych zafizeni.
Provadéjici sbér, v tom mistni sbérna mista, obchody a obecni trady,
tvofi systém umoziujici odevzdavani téchto zafizeni. Pfislusné na-
kladani s pouzitym elektrickym a elektronickym zafizenim zabrariuje
negativnim nasledkdim pro lidské zdravi a Zivotni prostfedi, vznikaji-
cim z pfitomnosti nebezpeénych slozek a nespravného skladovani a
zuzitkovani takovych zafizeni.

TECHNICKE UDAJE:

Model: AFD 5010

Jmenovité napéti: 220-240 V~, 50-60 Hz
Jmenovity vykon: 1800W

Objem:

- Fritovaci kos - 6l

- Nadoba / misa na olej - 7,2l

Napajeci kabel: ~0,90m

VYBAVENI A KONSTRUKCE ZARIZENI:
1. Dotykovy ovladaci panel

2. Télo

3. Uchyt

4. Fritovaci ko$

5. Zasuvka na fritovaci ko
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PROBLEM

Tladitko napajeni, zapina a vypina zafizeni

Nastaveni ¢asu a teploty

Zvyseni hodnot Casu a teploty

Cs



Snizeni hodnoty ¢asu a teploty

Funkéni tlacitko, umoznuje vybér programa

Tladitko spusti nebo zastavi provoz zafizeni

PRED PRVNiM POUZITIM:

1. Fritéza se dodava s fritovacim koSem uzavienym v zdsuvce uvnitf
téla fritézy. Pevné uchopte rukojet fritovaciho kose a oteviete zasuv-
ku kose; nasledné vyjméte zasuvku ze zafizeni a poloZte ji na rovnou,
Cistou pracovni plochu.

2. Odstrarite vSechny obalové materialy z vnitfni a vnéjsi strany frité-
zy. Zkontrolujte, zda pod a kolem fritovaciho kose a zasuvky nejsou
Casti obalu.

3. Umyjte fritovaci koS a zasuvku v horké vodé s jemnym Cisticim
prostfedkem. |

4. NEPONORUIJTE FRITEZU DO VODY. Vnéjsi povrch fritézy otrete vlh-
kym hadfikem. Vechny ¢asti dikladné osuste.

5. Zablokujte Cisty fritovaci ko$ v zasuvce.

6. Na zadni strané zatizeni se nachazi ventilacni mfizka, kterou unika
horky vzduch. Z bezpeénostnich divodi dodrzujte vzdalenost (ales-
pon 30 - 50 cm) mezi zafizenim a sténou, nabytkem a jinymi prekaz-
kami, které budou branit radné ventilaci.

SPUSTENI ZARIZENi:

1. Vratte zasuvku ko$e na misto a pfipojte napajeni. Viechny kont-
rolky na displeji se rozsviti na 1 sekundu, nasledné fritéza prejde do
pohotovostniho rezimu a kontrolka tladitka napajeni @ zacne svitit.
2. Stisknéte jednou tlaitko napajeni @ a fritéza vyda zvukovy signal.
Vsechny kontrolky na displeji se rozsviti a zobrazi se vychozi teplota
,200°C” s vychozim ¢asem ,,0:15“ (15 minut).

3. Dotknéte se tlagitka @ pro vybér teploty nebo ¢asu. Pomoci tla-
citek @ a © nastavte cas a teplotu smazeni. Cas Ize zvy$ovat nebo
snizovat v krocich po 1 minuté. Teplotu Ize zvysit nebo sniZit o 5 °C.
Mzete se dotknout a podrzet tlacitko @ nebo @ pro rychly pre-
chod na pozadovany ¢as nebo teplotu. Rozsah nastaveni teploty je
40-200°C.

4. Dotknéte se tlacitka @), fritéza se spusti a vedle digitdIniho disple-
je se rozsviti kontrolka ohfivani a ventilatoru. Mohou se automaticky
zapinat a vypinat béhem nastaveného programu. Po smazeni fritéza
pétkrat pipne, ¢as na displeji bude ,,000“ po ¢em? fritéza prejde do
pohotovostniho rezimu. Po kazdém pouZiti zafizeni odpojte.

POZOR! Abyste zajistili rovnomérné smazeni/zhnédnuti, oteviete
zasuvku kosSe v poloviné doby smazeni. Potraviny ve fritovacim kosi
zkontrolujte, otocte nebo energicky protrepejte.

Dulezité! Po vytaZeni zasuvky z téla fritézy, zafizeni pfestane fungo-
vat. Zafizeni obnovi provoz po opétovném vloZeni zasuvky do téla
zafizeni.

OBSLUHA ZARIZENI:

1. Umistéte fritézu na rovny, tepelné odolny pracovni povrch, blizko
elektrické zasuvky.

2. Pevné uchopte rukojet a oteviete zasuvku fritovaciho kose; na-
sledné vyjméte zdsuvku ze zafizeni a polozte ji na rovny, Cisty povrch.
3. Vlozte jidlo do fritovaciho kose, aniz byste jej preplnili. Aby bylo
zajisténo spravné smazeni a cirkulace vzduchu, NIKDY nenapliiujte
fritovaci kos vice nez do 1/2.

4. Vlozte fritovaci ko$ do zdsuvky, ujistéte se, Ze je na svém misté a
zajistény, ujistéte se, ze je zasuvka kose zcela zaviena.

5. Pfipojte napdjeci kabel do elektrické zasuvky.

6. Nastavitelny teplotni rozsah je 40-200°C.

7. Pokud je fritéza studena, nastavte Cas na 3-5 minut, aby se zafi-
zeni zahtélo na pozadovanou teplotu. Indikator elektrického ohfevu
signalizuje, Ze se fritéza zacina zahfivat.

POZOR!

-Pokud tlagitko @ (start) nestisknete, fritéza se nezacne zahfivat.
-Pokud neni zasuvka fritézy Uplné zavrena, fritéza se nezahreje a
displej zhasne.

-Po dosazeni nastavené teploty, indikdtor zahfivani nezobrazuje na
displeji blikajici zpravu.

- Kontrolka zah¥ivani @ se b&hem provozu cyklicky zapind a vypina,
aby se udrzela zvolena teplota.

CS

8. Abyste zajistili rovnomérné smazeni/zhnédnuti, oteviete zasuvku
koSe v poloviné doby smazeni. Potraviny ve fritovacim kosi zkontro-
lujte, otocte nebo energicky prottepejte.

9. Po otevieni zasuvky se celé zafizeni vypne, ventilator pfestane
fungovat a displej zhasne. Jakmile se zasuvka vrati na misto, zafizeni
automaticky obnovi provoz.

10. Po dosaZeni nastavené doby provozu bude zatizeni vydavat ne-
pretrzity zvukovy signdl. Zatizeni se automaticky vypne, cely displej
prejde do pohotovostniho rezimu a rozsviti se pouze vypinac. Pokud
chcete ve smazeni pokracovat, upravte teplotu a ¢as, dokud nebude
jidlo zcela usmazeno.

11. Po ukonceni prace vytahnéte zasuvku z téla zafizeni a polozte ji
na rovny a zaruvzdorny povrch.

12. Vlozte osmazené jidlo do vhodné nadoby. V pfipadé potieby po-
kracujte ve smazeni.

13. Pokud zafizeni nepouzivate, odpojte jej.

POZOR!

- Budte opatrni pfi otaceni jidla ve vnitfni nadobé. Abyste predesli
zranéni osob nebo poskozeni majetku, neotacejte potraviny trese-
nim celého zafizeni.

- Bud'te obzvlasté opatrni pfi vyjimani a vkladani zasuvky, abyste se
neopafili horkou parou.

- Na dné zasuvky fritézy se mGze hromadit horky olej. Abyste pfede-
sli zranéni osob nebo kontaminaci potravin, vyjméte ko$ ze zasuvky
a pred Cisténim oCistéte spodni ¢ast fritézy od zbytkd oleje.

- Po smazeni nikdy nepokladejte zasuvku koSe na povrch citlivy na
teplo; vzdy umistéte na vhodny stojan nebo tepelné chranény po-
vrch.

- Pied odpojenim od sité pouzijte tlagitko napajeni @ na fritéze,
abyste ji vypnuli.

- PFi pfipravé dal$iho pokrmu se topny systém fritézy zahteje rychleji
nez poprvé.

PROGRAMY A FUNKCE
Zafizeni ma 8 programU vafeni. Pro nastaveni programu pouZijte
funkéni tlacitko @ a nasledné vyberte preferovany program.

POZOR!

- Vychozi doba pfipravy pokrmi v tabulce nezarucuje, ze nastaveni
bude fungovat perfektné. Celkovy ¢as smazeni mGze ovlivnit mnoz-
stvi, tloustka a tvar porci a to, zda je jidlo dtkladné rozmrazeno.
Smazeni mensich porci zkrati provozni dobu zafizeni. Pokud zafizeni
zacina praci za studena, prodluzte dobu smazeni asi 0 3 minuty.

- Pokud pokrm neni pfedem naolejovany, aby bylo dosazeno hné-
davého a kfupavého efektu, vsechny pokrmy by mély byt pred sma-
Zenim lehce naolejovany. Idedlni jsou oleje ve spreji, protoze je olej
rovnomérné rozlozen a je potfeba mensi mnozstvi oleje.
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Teplota Cas
Pokrm Vychozi l}]c;zsstz? Vychozi F:\C;ZSSQI:‘
nastavenf veni nastavenf ven
Tésto
160°C 30 minut
Hranolky
200°C 20 minut
Ryby
170°C 20 minut
Kureci palicky
@ 200°C 40- 20 minut 60
200°C minut
Maso a
”Z”V 200°C 15 minut
Steaky
@ 180°C 10 minut
Kufeci
Kridylka 200°C 13 minut
Susené
ovoce o o . 2-9
40-80°C 40-80°C 4 hodin hodin

CISTENI A UDRZBA:
1. Odpojte napajeci kabel. Vyjméte fritovaci ko$ ze zasuvky zafize-
ni. Pred cisténim se ujistéte, Ze zasuvka kose a fritovaci koS UpIné

vychladly.

2. Umyjte zasuvku kose a fritovaci ko$ v horké vodé s jemnym Cis-
ticim prostfedkem. Nepouzivejte kovové nacini ani abrazivni Cistici
pripravky nebo detergenty, jelikoz by to mohlo poskodit nepfilnavou

vrstvu.

3. Pro cisténi otrete vnéjsi povrch fritézy mékkym, neabrazivnim,

vlhkym hadfikem.

13
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POKYNY TYKAJUCE SA BEZPECNE-
HO POUZIVANIA

Pozor! Aby ste minimalizovali rizi-
ko vzniku poZziaru, zasahu el. pru-
dom, drazu i nehody:

SK

Pred pouZzitim zariadenia si do-
kladne precitajte tuto priruc-
ku.

Spotrebi¢ je urceny vyluéne
pre domace pouzivanie.

Toto zariadenie mozZe byt pou-
Zivané detmi vo veku 8 rokov a
starSich, osoby s obmedzeny-
mi fyzickymi alebo mentalnymi
schopnostami, ako aj osobami
bez skusenosti a bez znalosti
zariadenia mo6zu kanvicu pou-
zivat, pokial su dohliadané ale-
bo boli inStruované vzhladom
obsluhy zariadenia bezpe¢nym
sposobom a znaju ohrozenie
spojené s pouzivanim zaria-
denia. Deti sa so zariadenim
v Ziadnom pripade nesmu hrat.
Deti nemd&zu zariadenie Cis-
tit ani vykondvat jeho udrzbu,
ibaze maju viac nez 8 rokov a
su pod nalezitym dozorom.
Deti si neuvedomuju nebezpe-
¢enstva a rizikd suvisiace s pou-
zivanim elektrickych zariadeni;
preto také zariadenia uchova-
vajte mimo dosahu deti.

Ak je napadjaci kabel poskode-
ny, musi sa vymenit, v opac-
nom pripade predstavuje vel-
ké riziko. Vymenu vodic¢a moze
vykonat vyrobcom autorizova-
ny servis alebo ind prislusne
kvalifikovana osoba.

Pred cistenim, udrzbou alebo
premiestiiovanim a vzdy, ked
sa zariadenie nepouziva, ho

14

vypnite a odpojte od elektric-
kej siete.

Zastrcku nikdy nevytahujte zo
zasuvky tahanim za napajaci
kabel, vidy jedno rukou chytte
zastrcku a druhou podrzte el.
zasuvku.

Povrchy sa pocas prevadzky za-
hrievaju, preto by ste mali byt
pocas pouZivania opatrni.
Ziadnu cast pristroja nepona-
Ir}ajte do vody ani inych kvapa-
in.

Pocas prevadzky spotrebica
nezakryvajte otvory na privod
a odvod vzduchu.

Nenapliajte misku olejom,
pretoZe to mozZe spdsobit ne-
bezpecdenstvo poziaru.

Nikdy sa nedotykajte vnutra
spotrebica, ked'je v prevadzke.
Napajaci kabel udrzujte mimo
dosahu horucich povrchov.

Pri vyprazani horucim vzdu-
chom unikd horuca para cez
vyfukové otvory. Ruky a tvar
udrziavajte v bezpecnej vzdia-
lenosti od pary a vyduchov
vzduchu. D3avajte pozor na ho-
rdcu paru a vzduch a to aj pri
vyberani zasobnika zo spotre-
bica.

Ak zo spotrebi¢a vychadza
tmavy dym, okamzite ho od-
pojte od elektrickej siete. Pred
vybratim zasobnika pockajte,
kym dymenie neprestane.
Varovanie: Nespravne pouzi-
vanie moze spbsobit potenci-
alne zranenie.

Uistite sa, Ze je fritovaci koS za-
isteny v prednej Casti zasuvky
- oba vystupky rukovate kosa



musia byt Uplne zasunuté do
drazok v hornej Casti zasuvky.

e Vidy sa uistite, Ze zasuvka fri-
tovacieho kosa je uplne zatvo-
rena a ze rukovat fritovacieho
kosa je bezpecCne zaistenda v
zasuvke, ked' je fritéza v pre-
vadzke. VAROVANIE: Fritéza
nebude fungovat, ak zasuvka
fritovacieho kosa nebude upl-
ne zatvorena.

e Spotrebic¢ nie je urCeny k ob-
sluhe s pouzitim vonkajSich
hodin alebo oddeleného, dial-
kového systému ovladania.

e Zariadenie nepouzivajte na iné
uéeIK, nez na ktoré je urcené.

Elektrické poZiadavky:

Skontrolujte, ¢i parametre elek-

triky uvedené na vyrobnom stitku

zariadenia sa zhoduju s paramet-
rami elektriky daného el. obvodu
ku ktorému je pripojena dana el.
zdsuvka ~ (striedavy prud).
Toto zariadenie je v sulade s Eurdpskou smernicou
2012/19/ES a so zakonom PR o opotrebovanych elektric-
kych a elektronickych zariadeniach oznacené symbolom
Epreéiarknutého smetného kosa. Tento symbol informuje,
Ze toto zariadenie sa po opotrebovani (skonceni pouziva-
N nia) nesmie vyhodit do komunalneho odpadu. Uzivatel
je povinny zariadenie odovzdat v zbernom mieste opotrebovanych
elektrickych a elektronickych zariadeni. Subjekty, ktoré sa zaoberaju
spracovanim opotrebovanych zariadeni, tzn. miestne zberné miesta,
obchody alebo jednotky $tatnej spravy, vytvaraju prislusny systém,
ktory kazdému umoziiuje odovzdat takéto zariadenia. Vdaka sprav-
nemu zaobchadzaniu s opotrebovanymi elektrickymi a elektronicky-

mi zariadeniami nedochadza k unikom latok, ktoré su skodlivé pre

fudské zdravie a pre Zivotné prostredie, také latky sa nachadzaju

v tychto zariadeniach, a v pripade nespravneho skladovania ale-
bo spracovévania tychto zariadeni méze déjst k Uniku tychto latok.

@

TECHNICKE UDAJE:
Model: AFD 5010 VTN
Menovité napatie: 220-240 V~, 50-60 Hz
Nomindlny vykon: 1800 W )
Kapacita:

- Fritovaci ks -6 | ©
- Nédoba na olej- 7,21 TLACIDLO FUNGOVANIE

Napajaci kdbel: ~0,90m
@ Tlacidlo napéjania, spusta a zastavuje jednotku

VYBAVENIE A KONSTRUKCIA SPOTREBICA:
1. Dotykovy ovladaci panel "
2. Korpus . Nastavenie ¢asu a teploty
3. Draiak <,

4. Fritovaci k63

5. Zasuvka fritovacieho kosa @ Zvy3enie Casu a teploty
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Znizenie hodnot Casu a teploty

Tlacidlo funkcii, umozZnuje vyber programov

Tlacidlo spusti alebo pozastavi spotrebic¢

PRED PRVYM POUZITIM:

1. Fritéza sa doddva s fritovacim koSom umiestnenym v zésuvke vo
vnutri tela fritézy. Pevne uchopte rukovat fritovacieho kosa, aby ste
otvorili zdsuvku kosa; potom zdsuvku vyberte zo spotrebica a poloz-
te ju na rovnu, Cistu pracovnu plochu.

2. Odstrante vsetok obalovy material z vnutornej a vonkajsej strany
fritézy. Skontrolujte, ¢i sa pod fritovacim koSom a zasuvkou a okolo
nich nenachadzaju ziadne obaly.

3. Fritovaci kos a zdsuvku umyte v horucej vode s jemnym Cistiacim
prostriedkom. )

4. FRITEZU NEPONARAJTE DO VODY. Kryt fritézy utrite vlhkou han-
dritkou. Dékladne vysuste v3etky Casti.

5. Cisty ko fritézy uzamknite v zésuvke.

6. V zadnej Casti zariadenia sa nachddza vetracia mriezka, cez ktoru
unikd horuci vzduch. Z bezpec¢nostnych dévodov dodrziavajte vzdia-
lenost (aspori 30 - 50 cm) medzi spotrebi¢om a stenami, nabytkom a
inymi prekazkami, ktoré by branili sprdvnemu vetraniu.

SPUSTENIE SPOTREBICA:

1. Zasuvku fritovacieho kosa umiestnite na miesto a pripojte privod
elektrickej energie. VSetky kontrolky na displeji sa rozsvietia na 1 se-
kundu, potom fritéza prejde do pohotovostného rezimu a rozsvieti
sa kontrolka tlacidla dnapéjania

2. Stladte raz tlagidlo @ napajania, fritéza vyda zvukovy signal. Roz-
svietia sa vSetky kontrolky na displeji a zobrazi sa predvolena teplota
,200 °C“ s predvolenym ¢asom ,,0:15 (15 minut).

3. Dotknite sa tlagidla @ a vyberte teplotu alebo ¢as. Pomocou tla-
Cidiel ® a © nastavte cas a teplotu fritovania. Cas mozete zvy$ovat
alebo zniZovat v 1-minutovych intervaloch. Teplotu je mozné zvysit
alebo znizit 0 5°C. Tlacidla é alebo ® sa mozete dotknut a podrzat
ho, aby ste rychlo presli na poZzadovany ¢as alebo teplotu. Rozsah
nastavenia teploty je 40-200 °C.

4. Dotknite sa tlacidla @), fritéza sa spusti a vedla digitalneho disple-
ja sa rozsvietia kontrolky ohrevu a ventilatora. Tie sa m6zu automa-
ticky zapinat a vypinat pocas nastaveného programu. Po skonéeni
fritovania fritéza patkrat pipne, na displeji sa zobrazi ¢as ,000 a
potom fritéza prejde do pohotovostného rezimu. Po kazdom pouziti
spotrebi¢ odpojte zo zasuvky.

Pozor! Aby ste zabezpelili rovnomerné vyprazanie/zapeéenie,
otvorte zasuvku fritovacieho kosa v polovici ¢asu vyprazania. Jedlo
vo fritovacom kosi skontrolujte, otocte ho alebo nim silno zatraste.

Délezité! Ked zasuvku vyberiete z telesa frltezy, spotrebic presta-
ne fungovat Spotrebi¢ obnovi svoju ¢innost, ked' zasuvku zasuniete
spat do tela spotrebica.

OBSLUHA SPOTREBICA:

1. Fritézu umiestnite na rovnd, Ziaruvzdornu pracovni plochu v bliz-
kosti elektrickej zasuvky.

2. Pevnym uchopenim rukovéte otvorte zdsuvku fritovacieho kosa;
potom zasuvku vyberte z pristroja a poloZte ju na rovny, Cisty povrch.
3. Vlozte potraviny do fritovacieho kosa bez toho, aby ste ho pre-
plnili. Aby ste zabezpecili sprévne vypréZanie a cirkuldciu vzduchu,
NIKDY nenaplnajte fritovaci ko3 viac ako do 1/2.

4. Vlozte fritovaci ks do zasuvky, uistite sa, Ze je na mieste a zaiste-
ny, uistite sa, Ze je zasuvka kosa Uplne zatvorena.

5. Pripojte napajaci kdbel do elektrické zasuvky.

6. Nastavitelny rozsah tepl6t je 40-200 °C.

7. Ak je fritéza studend, nastavte ¢asovac na 3-5 minut, aby sa zaria-
denie zohrialo na pozadovanu teplotu. Indikator elektrického ohre-
vu ukazuje, Ze sa fritéza za¢ina zohrievat.

Pozor!

-Ak nestlacite tlacidlo & (Start), fritéza sa nezahreje.

-Ak zasuvka fritézy nie je Uplne zatvoreng, fritéza sa nebude zohrie-
vat a displej bude vypnuty.

-Po dosiahnuti nastavenej teploty, sa na displeji sa nezobrazi blikaju-
ce hlasenie indikdtora ohrevu.
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-Pocas prevadzky sa kontrolka ohrevu @ cyklicky zapina a vypina,
aby sa udrzala zvolena teplota.

8. Na zabezpecenie rovnomerného vyprazania/zapecenia otvorte
zasuvku kosa v polovici doby vyprazania. Potraviny vo fritovacom
kosi skontrolujte, otocte alebo nimi intenzivne zatraste.

9. Po otvoreni zasuvky sa cely spotrebi¢ vypne, ventilator prestane
pracovat a displej zhasne. Ked zasuvku vloZite spat na miesto, spot-
rebic¢ automaticky obnovi svoju prevadzku.

10. Po dosiahnuti nastaveného Casu prevadzky spotrebic nepretrzite
vydava zvukovy signdl. Spotrebic¢ sa automaticky vypne, celd obra-
zovka prejde do pohotovostného rezimu a rozsvieti sa len vypinac.
Ak chcete pokracovat vo vyprazani, nastavte teplotu a &as, kym sa
jedlo Uplne nevysmazi.

11. Po dokonceni vyberte zasuvku z tela pristroja a poloZte ju na
rovny a Ziaruvzdorny povrch.

12. Vyprazané jedlo vlozte do vhodnej nddoby. Vo vyprazani pokra-
Cujte podla potreby.

13. Ked'zariadenie nepouzivate, odpojte ho zo zasuvky.

Pozor!

- Pri otacani potravin vo vnutornej nadobe budte opatrni. Aby ste
predisli zraneniu os6b alebo poskodeniu majetku, neotédcajte potra-
viny trasenim celého zariadenia.

- Pri vyberani a vkladani zasuvky dbajte na zvySenu opatrnost, aby
ste sa nepopalili hortcou parou.

- Na dne zédsuvky fritézy sa méze hromadit horuci olej. Aby ste
predisli zraneniu alebo znecisteniu potravin, vyberte koS zo zasuvky
a potom pred Cistenim odistite dno fritézy od zvySného oleja.

- Po fritovani nikdy neumiestriujte zasuvku s koSom na povrch citlivy
na teplo; vzdy ju umiestnite na vhodny stojan alebo povrch chraniaci
pred teplom.

- Pred odpojenim zo zasuvky pouZite na vypnutie fritézy tlatidlo @
napéjania.

- Pri priprave dalSieho pokrmu sa ohrevny systém fritézy zohreje
rychlejsie ako pri prvom pokuse.

PROGRAMY A FUNKCIE:
Spotrebi¢ ma 8 programov na varenie. Na nastavenie programu po-
uzite funkéné tlacidlo @ a nasledne vyberte pozadovany program.

Pozor!

- Predvolené ¢asy varenia uvedené v tabulke nezaruduju, ze konkrét-
ne nastavenie bude fungovat dokonale. Polet, hrubka a tvar porcu a
to, i je jedlo dokladne rozmrazene, moze ovplyvnit celkovy cas vy-
prazania. Smazenim mensich porcu sa skrati prevadzkovy Cas spot-
rebita. Ak spotrebi¢ zatne pracovat studeny, predizte &as fritovania
priblizne o 3 mindty.

- Ak jedlo nie je vopred naolejované a chcete, aby bolo pripravova-
né jedlo prepecené a chrumkavé, vietky potraviny by sa mali pred
fritovanim fahko naolejovat. Idedlne su oleje v spreji, pretoze olej je
rovnomerne rozmiestneny a je potrebné menej oleja.
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Teplota Cas
Jedlo Predvole- Rozsah Predvole- Rozsah
né nasta- | nastave- | né nasta- | nastave-
venie nia venie nia
Kolace
160°C 30 minut
Hranolceky
200°C 20 minut
Ryby
170°C 20 minut
Kuracie
stehnd o -
@ 200°C 40- 20 minut 1-60
200°C minut
Miso a
“d”V 200°C 15 mindt
Steaky
@ 180°C 10 minat
Kuracie
k’%‘;)'ka 200°C 13 mindt
Susené
ovocie 40-80°C | 40-80°C | 4 hodin 29
hodin

CISTENIE A UDRZBA:
1. Odpojte napajaci kabel. Vyberte fritovaci kds zo zdsuvky spotrebi-
¢a. Pred cistenim sa uistite, Ze zasuvka fritovacieho kosa a fritovaci
kos uplne vychladli.
2. Zasuvku na fritovaci kos a fritovaci k6 umyte v hordcej vode s

jemnym Cistiacim prostriedkom. Nepouzivajte kovové naradie ani

abrazivne Cistiace prostriedky alebo Cistiace prostriedky, pretoze by
mohli poskodit neprilnavy povrch.

3. Kryt fritézy pretrite makkou, neabrazivnou a vlhkou handrickou.
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WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

Achtung! Um das Risiko eines

Brands, eines Stromschlags oder

der Koérperverletzung zu minimie-

ren:

e Lesen Sie vor Inbetriebnahme
des Gerats diese Bedienungs-
anleitung aufmerksam durch.

e Dieses Gerat ist nur fur den
Hausgebrauch bestimmt.

e Das Gerat kann von Kindern
ab 8 Jahren und Personen mit
eingeschrankten physischen,
sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten oder mit mangeln-
der Erfahrung und Unkenntnis
verwendet werden, wenn sie
in die sichere Verwendung des
Gerats eingewiesen wurden
und sie die mit ihm verbunde-
nen Gefahren verstanden ha-
ben. Kinder dirfen nicht mit
dem Gerat spielen. Das Gerat
darf nicht von Kindern gerei-
nigt oder gewartet werden, es
sei denn sie haben das 8. Le-
bensjahr vollendet und wer-
den von einer verantwortli-
chen Person beaufsichtigt.

e Kinder sind sich der mit dem
Gebrauch elektrischer Gerate
verbundenen Gefahren nicht
bewusst. Bewahren Sie die-
ses Gerat daher aulRerhalb der
Reichweite von Kindern auf.

e |Ist das Netzkabel beschadigt,
muss es ersetzt werden, um
Gefahren zu vermeiden. Der
Austausch des Netzkabels darf
nur durch einen vom Hersteller
autorisierten Wartungsdienst
oder durch eine andere ent-
sprechend qualifizierte Fach-
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kraft durchgefiihrt werden.
Schalten Sie das Gerat aus und
trennen Sie es von der Strom-
versorgung, bevor Sie es rei-
nigen, warten oder bewegen
und wenn es nicht in Gebrauch
ist.

Wenn Sie den Stecker aus der
Steckdose ziehen, ziehen Sie
nie am Kabel sondern nur am
Stecker und halten Sie dabei
gleichzeitig die Steckdose fest.
Die Oberflichen des Gerats
werden wahrend des Betriebs
heill, daher ist bei Gebrauch
Vorsicht geboten.

Tauchen Sie keine Teile des
Gerats in Wasser oder andere
FlUssigkeiten.

Decken Sie die Luftein- und
Luftaustrittséffnungen  nicht
ab, wenn das Gerat in Betrieb
ist.

Fillen Sie die Olwanne nicht
mit Ol, da dies eine Brandge-
fahr verursachen kann.
Berthren Sie niemals das In-
nere des Gerats, wahrend es in
Betrieb ist.

Halten Sie das Netzkabel von
heiRen Oberflachen fern.
Beim Frittieren mit Heil3luft
entweicht heiBer Dampf durch
die Luftauslasse. Halten Sie
lhre Hande und lhr Gesicht in
einem sicheren Abstand zum
Dampf und zu den Luftauslas-
sen. Achten Sie auch auf hei-
Ben Dampf und heiRe Luft,
wenn Sie das Blech aus dem
Gerat nehmen.

Ziehen Sie sofort den Netzste-
cker, wenn dunkler Rauch aus



dem Gerat kommt. Warten Sie,
bis der Rauch aufhort, bevor
Sie das Blech herausnehmen.

e Warnung: Eine unsachgemalie
Verwendung kann zu Verlet-
zungen fuhren.

e \ergewissern Sie sich, dass
der Frittierkorb vorne in der
Schublade eingerastet ist —
beide Laschen des Korbgriffs
mussen vollstandig in den Ril-
len oben in der Korbschublade
sitzen.

e Achten Sie immer darauf, dass
die Schublade fir den Frittier-
korb vollstandig geschlossen
ist und der Griff des Frittier-
korbs sicher in der Schublade
verriegelt ist, wenn die Heil3-
luftfritteuse in Betrieb ist.
WARNHINWEIS: Die Fritteuse
funktioniert nicht, wenn die
Schublade fiir den Frittierkorb
nicht vollstandig geschlossen
ist.

e Die Gerate sind nicht flr den
Betrieb mit einer externen
Zeitschaltuhr oder einem se-
paraten Fernbedienungssys-
tem vorgesehen.

e Verwenden Sie das Gerat nicht
fir andere als die vorgesehe-
nen Zwecke.

Elektrische Anforderungen:
Vergewissern Sie sich, dass die
auf dem Typenschild angegebe-
ne Spannung mit der Stromver-
sorgung im Haus Ubereinstimmt,
die mit ~ (Wechselstrom) gekenn-
zeichnet sein muss.
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Dieses Gerat wurde gemaR der Europdischen Richtlinie

2012/19/EG sowie dem polnischen Gesetz Uber elektri-

sche und elektronische Altgerdte mit dem Symbol eines

durchgestrichenen Abfallcontainers gekennzeichnet. Die-

se Kennzeichnung bedeutet, dass das Gerdt nach Ende
I <ciner Lebensdauer nicht zusammen mit anderen Haus-
haltsabfallen entsorgt werden darf. Der Benutzer ist verpflichtet, das
Gerdt an einer Sammelstelle fiir elektrische und elektronische Alt-
gerate abzugeben. Das Abfall-Sammelunternehmen, darunter lokale
Sammelstellen, Geschafte und Gemeindeeinrichtungen, bilden ein
System, welches die Entsorgung des Gerdts ermoglicht. Die richtige
Vorgehensweise mit Elektro- und Elektronikschrott tragt zur Verhin-
derung schadlicher Folgen fiir die menschliche Gesundheit und die
natirliche Umwelt bei, die aus der Anwesenheit von Schadstoffen
sowie einer falschen Lagerung und Weiterverarbeitung solcher Ma-
terialien entstehen.

TECHNISCHE DATEN:

Modell: AFD 5010

Nennspannung: 220-240 V~, 50-60 Hz
Nennleistung: 1800 W
Fassungsvermogen:

- Frittierkorb - 61

- Olbehélter / Olschale - 7,2 |
Netzkabel: ~0,90m

AUSSTATTUNG UND AUFBAU DES GERATS
1. Bedienfeld mit Touchscreen

2. Korpus

3. Griff

4. Frittierkorb

5. Schublade fiir den Frittierkorb

DE



000000000000
000000000000

TASTE FUNKTION

Einschalttaste zum Ein- und Ausschalten des Geréats

Zeit- und Temperatureinstellung

Erhéhen der Zeit- und Temperaturwerte

Verringern der Zeit- und Temperaturwerte

Funktionstaste fur die Programmwahl

@60 0®O06

Taste zum Starten oder Pausieren des Betriebs

VOR DER ERSTEN INBETRIEBNAHME:

1. Die Fritteuse wird mit einem Frittierkorb geliefert, der sich in
einer Schublade im Inneren des Gehduses der Fritteuse befindet.
Fassen Sie den Griff des Frittierkorbs fest an, um die Schublade zu
offnen; nehmen Sie dann die Schublade aus dem Gerdt und stellen
Sie sie auf eine flache, saubere Arbeitsflache.

2. Entfernen Sie samtliches Verpackungsmaterial aus und von der
Fritteuse. Vergewissern Sie sich, dass sich unter und um Frittierkorb
und Schublade kein Verpackungsmaterial mehr befindet.

3. Waschen Sie den Frittierkorb und die Schublade in heifem Was-
ser mit einem milden Reinigungsmittel.

4. TAUCHEN SIE DIE FRITTEUSE NICHT IN WASSER EIN. Wischen Sie
das Gehduse der Fritteuse mit einem feuchten Tuch ab. Trocknen Sie
alle Teile griindlich ab.

5. Setzen Sie den sauberen Frittierkorb so in die Schublade, dass er
einrastet.

6. Auf der Ruckseite des Gerats befindet sich ein Liuftungsgitter,
durch das die heife Luft entweicht. Aus Sicherheitsgrinden muss
ein Abstand (mindestens 30-50 cm) zwischen dem Gerat und Wan-
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den, Mdbeln und anderen Hindernissen, die eine gute Bellftung
verhindern, eingehalten werden.

EINSCHALTEN DES GERATES:

1. Setzen Sie die Schublade ein und schlieRen Sie das Gerat an die
Stromversorgung an. Alle Leuchten auf dem Display leuchten 1 Se-
kunde lang auf, dann schaltet die Fritteuse in den Standby-Modus
und die Netzschalterleuchte @ leuchtet auf.

2. Driicken Sie einmal die Einschalttaste @), daraufhin gibt die Frit-
teuse einen Signalton ab. Alle Leuchten auf dem Display leuchten
auf und es werden die Standardtemperatur ,,200 °C* und die Stan-
dardzeit ,,0:15“ (15 Minuten) angezeigt.

3. Driicken Sie die Taste @), um die Temperatur oder die Zeit zu wih-
len. Stellen Sie mit den Tasten @ und © die Frittierzeit- und -tem-
peratur ein. Die Zeit kann in 1-Minuten-Schritten verldngert oder
verkiirzt werden. Die Temperatur kann um jeweils 5 °C erhoht oder
gesenkt werden. Sie kdnnen die Taste @ oder ® gedriickt halten,
um schneller zur gewlinschen Zeit oder Temperatur zu gelangen. Die
Temperatur kann im Bereich von 40-200 °C eingestellt werden.

4. Beriihren Sie die Taste @, um die Fritteuse einzuschalten. Neben
der Digitalanzeige leuchten die Kontrollleuchten fir den Heizvor-
gang und die Liftung auf. Sie kénnen sich wahrend des eingestellten
Programms automatisch ein- und ausschalten. Wenn der Frittier-
vorgang abgeschlossen ist, ertont funfmal ein Signalton, auf dem
Display erscheint die Zeitangabe ,,000“ angezeigt und die Fritteuse
schaltet in den Standby-Modus. Trennen Sie das Gerat nach jedem
Gebrauch vom Netzstrom.

Achtung! Um zu gewahrleisten, dass das Frittiergut gleichmaRig
frittiert bzw. gebraunt wird, 6ffnen Sie nach der Halfte der Frittier-
zeit die Schublade mit dem Frittierkorb. Kontrollieren, wenden oder
schitteln Sie das Frittiergut im Frittierkorb kraftig.

Wichtig! Wenn die Schublade aus der Fritteuse herausgenommen
wird, schaltet sich das Geréat ab. Das Gerdt nimmt den Betrieb wie-
der auf, wenn die Schublade wieder in das Gerat geschoben wird.

BEDIENUNG DES GERATS:

1. Stellen Sie die Fritteuse auf eine ebene, hitzebestandige Arbeits-
flache in der Nahe einer Steckdose.

2. Fassen Sie den Griff fest an, um die Schublade mit dem Frittier-
korb zu 6ffnen; nehmen Sie dann die Schublade aus dem Gerat und
stellen Sie sie auf eine ebene, saubere Flache.

3. Geben Sie die Lebensmittel in den Frittierkorb, ohne ihn zu tGber-
fullen. Um ein einwandfreies Frittieren und eine gute Luftzirkulation
zu gewahrleisten, fullen Sie den Frittierkorb NIEMALS mehr als bis
zur Halfte.

4. Setzen Sie den Frittierkorb in die Schublade ein, vergewissern Sie
sich, dass er richtig sitzt und eingerastet ist sowie dass die Schublade
vollstandig geschlossen ist.

5. SchlieBen Sie das Netzkabel an die Steckdose an.

6. Die Temperatur kann im Bereich von 40-200 °C eingestellt wer-
den.

7. Wenn die Fritteuse kalt ist, stellen Sie die Zeit auf 3-5 Minuten ein,
um das Gerat auf die gewiinschte Temperatur aufzuheizen. Die elek-
trische Heizanzeige zeigt an, dass die Fritteuse aufzuheizen beginnt.

Achtung!

- Wenn die Taste &9 (Start) nicht gedrickt wird, heizt die Fritteuse
nicht auf.

-Wenn die Schublade der Fritteuse nicht vollstandig geschlossen
wird, heizt die Fritteuse nicht auf und die Anzeige bleibt ausgeschal-
tet.

- Wenn die eingestellte Temperatur erreicht ist, hort die Heizanzeige
auf dem Display auf zu blinken.

- Wahrend des Betriebs schaltet sich die Kontrollleuchte der Heiz-
funktion @ regelmaRig ein und aus, um anzuzeigen, dass die einge-
stellte Temperatur aufrechterhalten wird.

8. Um zu gewdhrleisten, dass das Frittiergut gleichmaRig frittiert
bzw. gebraunt wird, 6ffnen Sie nach der Halfte der Frittierzeit die
Schublade mit dem Frittierkorb. Kontrollieren, wenden oder schit-
teln Sie das Frittiergut im Frittierkorb kraftig.

9. Wenn die Schublade geoffnet wird, schaltet sich das gesamte Ge-
rat ab, das Gebldse hort auf zu laufen und das Display erlischt. Wenn
die Schublade wieder eingesetzt wird, nimmt das Gerdt den Betrieb
automatisch wieder auf.

10. Wenn die eingestellte Betriebszeit erreicht ist, piept das Gerat
ununterbrochen. Das Gerat schaltet sich automatisch aus, das ge-
samte Display geht in den Standby-Modus tiber und nur der Netz-
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schalter leuchtet auf. Wenn Sie das Frittieren fortsetzen maochten,
stellen Sie die Temperatur und die Zeit entsprechend ein, bis die
Lebensmittel vollstandig durchgebraten sind.

11. Wenn die Lebensmittel fertig sind, nehmen Sie die Schublade
aus dem Gerat und stellen Sie sie auf eine flache und hitzebestén-
dige Unterlage.

12. Geben Sie das Frittiergut in ein geeignetes GefaRR. Gegebenen-
falls konnen Sie den Frittiervorgang fortsetzen.

13. Ziehen Sie den Netzstecker, wenn Sie das Gerat nicht benutzen.

Achtung!

- Seien Sie vorsichtig, wenn Sie die Lebensmittel im Frittierkorb wen-
den. Schitteln Sie zum Wenden der Lebensmittel nicht das ganze
Gerat, um Korperverletzungen und Beschadigungen am Gerat zu
vermeiden.

- Seien Sie beim Herausnehmen und Einsetzen der Schublade be-
sonders vorsichtig, um Verbrennungen durch heiBen Dampf zu ver-
meiden.

- Am Boden der Frittierschublade kann sich heiRes Ol ansammeln.
Um Kérperverletzungen und die Verunreinigung der Lebensmittel zu
vermeiden, nehmen Sie den Korb aus der Schublade und entfernen
Sie die Olreste vom der Fritteuse.

- Stellen Sie die Schublade nach dem Frittieren niemals auf eine hit-
zeempfindliche Oberflache; stellen Sie sie immer auf einen geeigne-
ten Stander oder eine hitzebestandige Oberflache.

- Schalten Sie die Fritteuse mit der Netztaste @ aus, bevor Sie den
Netzstecker ziehen.

- Wenn Sie mehrere Speisen nacheinander zubereiten, heizt sich das
Heizsystem der Fritteuse beim zweiten Mal schneller auf als beim
ersten Mal.

PROGRAMME UND FUNKTIONEN:

Das Gerat verfugt Gber 8 Garprogramme. Um ein Programm einzu-
stellen, driicken Sie die Taste & und wdhlen Sie dann das gewlinsch-
te Programm.

Achtung!

- Die in der Tabelle angegebenen Standardgarzeiten sind keine Ga-
rantie dafiir, dass eine bestimmte Einstellung perfekt funktioniert.
Die Menge, die Dicke und die Form der Portionen sowie die Tat-
sache, ob die Lebensmittel griindlich aufgetaut sind, kdnnen die
Frittierzeit beeinflussen. Wenn Sie kleinere Portionen frittieren, ver-
kirzt sich die Betriebszeit des Gerats. Wenn das Gerat kalt anlauft,
mussen Sie die Frittierzeit um ca. 3 Minuten verlangern.

- Wenn die Lebensmittel kein Ol haben, sollten Sei sei vor dem Frit-
tieren leicht eindlen, damit sie schon braun und knusprig werden.
Sprihole sind ideal, da das Ol gleichméRig verteilt und weniger Ol
bendtigt wird.
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Temperatur Zeit
Lebensmittel Stan- Einstell- Stan- EncielE
dardein- bereich dardein- bereich
stellung stellung
Kuchen i
o 30 Minu-
160°C ten
Pommes
frites 200°C 20 Minu-
ten
Fisch i
@ 170°C 20 tl\/llnu-
en
Hahnchenun-
terkeulen 200°C 20- 20 t'\grl1nu- 1-60 Mi-
@ 200°C nuten
Fleisch und
Wurstwaren 200°C 15 t'\é':‘“'
Steaks i
180°C 10 tI\élr:nu—
Héahnchen- .
flugel 200°C 13 Minu-
ten
Trockenobst 2-9 go-
40-80°C | 40-80°C | 4Stunden | ) ¢

REINIGUNG UND INSTANDHALTUNG

1. Ziehen Sie das Netzkabel ab. Nehmen Sie den Frittierkorb aus der
Schublade des Gerats. Vergewissern Sie sich, dass die Frittierschub-
lade und der Frittierkorb vollstandig abgekuhlt sind, bevor Sie mit
der Reinigung beginnen.

2. Waschen Sie die Frittierschublade und den Frittierkorb in heiRem
Wasser mit einem milden Reinigungsmittel. Verwenden Sie keine
Metallgegensténde oder Scheuermittel oder scharfen Reinigungs-
mittel, da sie die Antihaftbeschichtung beschadigen kénnen.

3. Wischen Sie das Gehause der Fritteuse zum Reinigen mit einem
weichen, nicht scheuernden, feuchten Tuch ab.

DE



INDICATIONS CONCERNANT LA
SECURITE D’UTILISATION
Attention ! Pour réduire le risque
d’incendie, de choc électrique ou
de blessures :

FR

Lire attentivement le présent
mode d’emploi avant d’utiliser
I'appareil.
Lappareil est exclusivement
destiné a un usage domes-
tique.
Cet appareil peut étre utilisé
par des enfants agés de 8 ans
ou plus, par des personnes avec
des capacités motrices, senso-
rielles ou mentales réduites
et par des personnes dénuées
d’expérience ou de connais-
sance de I'équipement unique-
ment si elles se trouvent sous
surveillance et qu’elles aient
été instruites auparavant au
sujet de I'exploitation de I'ap-
pareil de facon sire et qu’elles
connaissent les dangers liés a
I'exploitation de I'appareil. Les
enfants ne devraient pas jouer
avec l'appareil. Le nettoyage et
la maintenance de l'appareil
ne devraient pas étre effectués
par des enfants a moins gu’ils
n‘aient fini leurs 8 ans et ne
soient surveillés par une per-
sonne appropriée.
Les enfants n‘ont pas
conscience des dangers que
peut entrainer 'utilisation des
appareils électriques ; pour
cette raison, garder 'appareil
hors de portée des enfants.
En cas d’endommagement
du cable d'alimentation, il
doit étre remplacé pour éviter
22

tout danger. Le cable peut étre
remplacé uniquement par un
service agréé par le fabricant
de l'appareil ou une personne
qualifiée.

Eteindre l'appareil et le dé-
brancher de [lalimentation
avant de procéder a son net-
toyage, sa maintenance ou son
déplacement et a chaque fois
guand il n’est plus utilisé.

En retirant la fiche de la prise
murale, ne jamais tirer sur le
cordon, uniquement sur Ia
fiche tout en tenant la prise
secteur de l'autre main.

Les surfaces se chauffent au
cours de 'utilisation de I'appa-
reil, il faut donc faire attention
lors de son utilisation.

Ne plonger aucune partie de
I'appareil dans de l'eau ou
d’autres liquides.

Ne pas couvrir les orifices d’en-
trée et de sortie d’air lors du
fonctionnement de I'appareil.

Ne pas remplir la cuve d’huile
car ceci peut entrainer un
risque d’incendie.

Ne jamais toucher l'intérieur
de l'appareil en fonctionne-
ment.

Garder le cable d’alimentation
a I’écart des surfaces chaudes.
Lors de la friture par air chaud,
de la vapeur chaude est déga-
gée par les orifices de sortie.
Eloigner les mains et le visage
de la vapeur et des orifices de
sortie d’air. Faire également
attention a la vapeur et a l'air
chaud lors du retrait de la
plaque de l'appareil.



e Débrancher immédiatement
I'appareil si de la fumée noire
est dégagée de [lappareil.
Avant de retirer la plaque, at-
tendre que la fumée ne sorte
plus.

e Avertissement : Lutilisation in-
correcte de l'appareil peut en-
trainer des blessures.

e S'assurer que le panier de fri-
ture est verrouillé dans la par-
tie avant du tiroir — les deux
languettes de la poignée du
panier doivent étre totalement
insérées dans les rainures du
haut du tiroir du panier.

e Toujours s’assurer que le tiroir
du panier de friture est com-
pletement fermé et que la poi-
gnée du panier de friture est
verrouillé dans le tiroir de la
friteuse a air chaud. MISE EN
GARDE : La friteuse ne fonc-
tionnera pas si le tiroir du pa-
nier de friture n’est pas com-
pletement fermé.

e ‘appareil n’est pas congu pour
une utilisation avec une minu-
terie externe ou un systeme de
contréle a distance.

e Ne pas utiliser l'appareil a
d’autres fins que celles qui
sont prévues.

Prescriptions électriques :
Vérifier si la tension indiquée sur
la plaque signalétique correspond
aux parametres de l'alimentation
électrique a la maison, tout en
s‘assurant que cette alimentation
est marquée par ~ (courant alter-
natif).
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Cet appareil est marqué par le symbole du conteneur a

déchets, rayé, conformément a la Directive Européenne

2012/19/CE et a la Loi polonaise sur les appareils élec-

triques et électroniques usagés. Ce symbole signale que

le produit, aprés sa période d’utilisation, ne pourra pas

étre éliminé avec d’autres déchets ménagers. L'utilisateur
est obligé de le rendre a un point de collecte des appareils élec-
triques et électroniques usagés. De tels points de collecte sont mis
en place par les communes, certains magasins et entreprises de ra-
massage des déchets. Respecter les régles d’élimination des appa-
reils électriques et électroniques permet d’éviter des conséquences
nuisibles a la santé humaine et a I'environnement naturel, a cause
de la possibilité de présence de constituants dangereux ou de trans-
formations inappropriées a ce type d’appareil.

DONNEES TECHNIQUES :

Modele : AFD 5010

Tension nominale : 220-240 V~, 50-60 Hz
Puissance nominale : 1800W

Capacité :

- Panier de friture - 6l

- Récipient / cuve a huile - 7,2|

Cable d’alimentation : ~0,90m

EQUIPEMENT ET CONSTRUCTION DE L’APPAREIL :
1. Panneau de commande tactile

2. Enceinte

3. Poignée

4. Panier de friture

5. Tiroir pour le panier de friture

FR
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TOUCHE ACTION

Touche d’alimentation, de mise en marche et d’ar-
rét de l'appareil

Réglage de la durée et de la température

Augmentation de la durée et de la température

Réduction de la durée et de la température

Touche de fonction, elle permet de sélectionner les
différents programmes

Touche de mise en marche ou d’interruption du
fonctionnement de I'appareil

@60 0®O06

AVANT LA PREMIERE UTILISATION :

1. La friteuse est fournie avec le panier de friture se trouvant dans
le tiroir a 'intérieur du corps de la friteuse. Saisir fermement la poi-
gnée du panier de friture pour ouvrir le tiroir du panier et ensuite,
sortir le tiroir de I'appareil et le placer sur une surface de travail
plane et propre.

2. Retirer toutes les matériaux d’emballage des cotés extérieurs et
intérieurs de la friteuse. Vérifier s’il n’y a aucun élément de I'embal-
lage sous le panier de friture et le tiroir ou autour d’eux.

3. Laver le panier de friture et le tiroir avec de I'eau chaude et un
détergent doux.

4. NE PAS PLONGER LA FRITEUSE DANS DE L'EAU. Essuyer le corps
de la friteuse avec un chiffon doux. Sécher soigneusement tous les
éléments.

5. Verrouiller le panier de friture propre dans le tiroir.

6. Une grille de ventilation se trouve a l'arriére de I'appareil, de Iair
chaud en sort. Pour des raisons de sécurité, garder une distance (au
moins 30 - 50 cm) entre I'appareil, le mur, les meubles et les autres
obstacles qui pourraient géner la ventilation correcte.
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MISE EN MARCHE DE LAPPAREIL :

1. Insérer le tiroir du panier dans son emplacement et brancher
I'alimentation. Tous les témoins sur I'écran d’affichage s’allumeront
pour 1 seconde et ensuite, la friteuse passera en mode prét, le té-
moin d’alimentation @ restera allumé.

2. Appuyer une fois sur la touche d’alimentation @), la friteuse émet
un signal sonore. Tous les témoins sur I'écran d’affichage s’allume-
ront et la température par défaut de « 200°C » s’affichera avec la
durée par défaut de « 0:15 » (15 minutes).

3. Appuyer sur la touche ®, pour sélectionner la température ou la
durée. A l'aide des touches é et @ régler la durée et la tempéra-
ture de friture. La durée peut étre augmentée ou réduite par inter-
valles de 1 minute. La température peut étre augmentée ou réduite
par pas de 5°C. Appuyer sur les touches @ ou @ et les maintenir
pressées pour passer rapidement a la durée ou a la température
souhaitée. La plage de températures est de 40-200°C.

4. Appuyer sur la touche @), la friteuse se met en marche et les
témoins de chauffe et de ventilation se trouvant a cété de I'écran
d’affichage numérique s’allument. lls peuvent s’allumer et s’éteindre
automatiquement lors du programme réglé. Une fois le processus
de friture terminé, la friteuse émet cinq fois un signal sonore, la du-
rée affichée sur I'écran d’affichage indiquera « 000 », |a friteuse pas-
sera en mode veille. Débrancher I'appareil aprés chaque utilisation.

Attention ! Pour assurer une friture/rétissage uniforme, ouvrir le ti-
roir du panier a la moitié du temps de cuisson. Controéler le résultat,
retourner ou secouer les aliments dans le panier de friture.

Important ! Apres le retrait du tiroir du corps de I'appareil, la fri-
teuse s’arréte. Lappareil reprend le travail apres la réinsertion du
tiroir dans le corps de l'appareil.

UTILISATION DE UAPPAREIL

1. Placer la friteuse sur un plan de travail plat et résistant aux tem-
pératures trés élevées, pres d’'une prise de courant.

2. Saisir fermement la poignée pour ouvrir le tiroir du panier de fri-
ture, retirer le tiroir de I'appareil et le placer sur une surface plane
et propre.

3. Placer les aliments dans le panier de friture sont le surremplir.
Pour assurer une cuisson correcte et une bonne circulation de I'air,
ne JAMAIS remplir le panier de friture a plus de 1/2 de sa hauteur.
4. Placer le panier de friture dans le tiroir, sassurer qu’il est bien
placé et verrouillé. Sassurer que le tiroir du panier est correctement
fermé.

5. Brancher le cable d’alimentation a une prise électrique.

6. La plage de températures est de 40-200°C.

7. Sila friteuse est froide, régler la durée sur 3-5 minutes pour chauf-
fer I'appareil a la température souhaitée. Le témoin de chauffe élec-
trique indique que la friteuse commencer a chauffer.

Attention !

-Si la touche &) (départ) nest pas pressée, la friteuse ne commen-
cera pas a chauffer.

-Si le tiroir de la friteuse n’est pas complétement fermé, la friteuse
ne commencera pas a chauffer et I'écran d’affichage restera éteint.
-Une fois la température réglée atteinte, le témoin de chauffe n’af-
fiche plus le message clignotant sur I'écran d’affichage.

-Lors du fonctionnement de I'appareil, le témoin de chauffe @) s’al-
lume et s’éteint périodiquement pour maintenir la température
réglée.

8. Pour assurer une friture/rétissage uniforme, ouvrir le tiroir du pa-
nier a la moitié du temps de cuisson. Contréler le résultat, retourner
ou secouer les aliments dans le panier de friture.

9. Aprées l'ouverture du tiroir, 'appareil s’éteint, le ventilateur s’ar-
réte et I'écran d’affichage s’éteint. Apres la réinsertion du tiroir dans
I'appareil, le travail est automatiquement repris.

10. Une fois la durée de travail réglée atteinte, 'appareil émet un
signal sonore continu. L'appareil s’éteint automatiquement, I'écran
d’affichage passe en mode de veille et seulement la touche d’ali-
mentation s’allume. Si la friture doit étre continuée, ajuster la tem-
pérature et la durée jusqu’a 'obtention du résultat souhaité.

11. Une fois le travail terminé, retirer le tiroir du corps de I'appareil
et le placer sur une surface plane et résistante aux température trés
élevées.

12. Placer les aliments frits dans un récipient adapté. Continuer la
friture si c’est nécessaire.

13. Débrancher I'appareil il n’est plus utilisé.
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Attention !

- Faire attention en retournant les aliments dans le récipient inté-
rieur. Pour éviter les blessures et les dommages matériels, ne pas
retourner les aliments en secouant tout I'appareil.

- Faire particuliérement attention en retirant et en insérant le tiroir,
pour éviter les bralures causées par la vapeur chaude.

- De I’huile chaude peut s'accumuler au fond du tiroir de la friteuse.
Pour éviter les blessures et la contamination des aliments, retirer le
panier du tiroir avant le nettoyage et nettoyer le fond de la friteuse
pour éliminer les restes d’huile.

- Apres la friture, ne jamais placer le tiroir du panier sur des surfaces
sensibles a la chaleur ; toujours le placer sur un support adapté ou
sur une surface protégeant contre les températures élevées.

- Avant de débrancher I'appareil de I'alimentation, utiliser la touche
d’alimentation @ se trouvant sur la friteuse pour I'éteindre.

- Lors de la préparation des aliments suivants, le systéme de chauffe
de la friteuse se chauffera plus vite que lors de la premiere fois.

PROGRAMMIES ET FONCTIONS

L'appareil possede 8 programmes de cuisson. Pour régler le pro-
gramme, utiliser la touche de fonction @ et ensuite; sélectionner
le programme souhaité.

Attention !

- La durée de cuisson par défaut indiquée dans le tableau ne garantit
pas que le réglage donné sera parfait. La quantité, I'épaisseur et la
forme des portions ainsi que le fait que les aliments sont bien ou
moins bien décongelés ont un impact sur la durée totale de friture.
La friture de portions plus petites réduit la durée de fonctionnement
de I'appareil. Si I'appareil est mis en marche pour la premiéere fois
dans la journée, la durée de cuisson doit étre augmentée d’environ
3 minutes.

- Si les aliments ne sont pas préalablement huilés, il est recomman-
dé de le faire avant la friture si I'on souhaite obtenir un résultat plus
croustillant et doré. Les huiles en spray sont parfaites pour cette
utilisation, car I’huile est uniformément répartie et les quantités uti-
lisées sont beaucoup plus petites.

Température Durée
Plat Réglage Plage de Réglage Plage de
par défaut | réglages | par défaut | réglages
Patisseries )
o 30 mi-
160°C nutes
Frites .
@ 200°C 20 mi-
nutes
Poissons .
o 20 mi-
170°c nutes
Pilons de
poulet o 20 mi-
o 200°c 40- nutes 1-60
200°C minutes
Viande et
charcuterie o 15 mi-
200°C nutes
Steaks .
o 10 mi-
® 180°C nutes
Ailes de
poulet o 13 mi-
200°C nutes
Fruits secs 29
. 40-80°C 40-80°C 4 heures h
eures

NETTOYAGE ET ENTRETIEN :

1. Débrancher le cable d’alimentation. Retirer le panier de friture
du tiroir de I'appareil. Avant le nettoyage, s’assurer que le tiroir et le
panier de friture sont complétement froids.

2. Laver le tiroir et le panier de friture avec de I'eau chaude et un
détergent doux. Ne pas utiliser d’ustensiles de cuisine en métal ni
de produits nettoyants abrasifs car ils pourraient endommager la
couche antiadhésive.

3. Pour nettoyer le corps de la friteuse, utiliser un chiffon doux hu-
mide, non abrasif.
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INDICACIONES REFERENTES A LA
SEGURIDAD DE USO
jAdvertencia! Para minimizar el
riesgo de incendio, descarga eléc-
trica o lesiones personales:

e Lea atentamente este manual
antes de utilizar el dispositivo.

e El dispositivo esta destinado
Unicamente para uso domés-
tico.

e El dispositivo puede ser em-
pleado por nifios de 8 afios o
mayores, por personas con ca-
pacidad fisica, sensorial o psi-
quica reducida y por personas
gue no tengan experiencia o
conocimientos del empleo del
aparato, en caso de estar vigi-
ladas o cuando hayan sido ins-
truidas sobre el uso del apara-
to de forma segura y conozcan
los peligros relacionados con
el uso del aparato. Los ninos
no deben jugar con el aparato.
La limpieza y el mantenimien-
to del aparato no debe ser rea-
lizado por los niflos a menos
gue tengan cumplidos los 8
afos y se encuentren bajo vi-
gilancia de persona adecuada.

e Los niflos no son conscientes
de los peligros que se pueden
producir al usar aparatos eléc-
tricos. Por lo tanto, mantenga
el dispositivo fuera del alcance
de los nifos.

e Sielcable dealimentacion esta
dainado, debe reemplazarse
para evitar peligros. El cable
debe ser reemplazado por un
servicio técnico autorizado del
fabricante del aparato u otra
persona cualificada.
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Apague y desconecte el apara-
to de la red eléctrica antes de
proceder a su limpieza, mante-
nimiento o traslado y siempre
gue no lo utilice.

Cuando retire el enchufe de la
toma de pared, nunca tire del
cable, sino del enchufe, mien-
tras sujeta la toma con la otra
mano.

Las superficies se calientan du-
rante el funcionamiento del
aparato, por lo que se debe
prestar atencién durante su
uso.

No sumerja ninguna parte del
aparato en agua u otros liqui-
dos.

No cubra las aberturas de en-
trada y salida de aire con el
aparato en funcionamiento.
No llene el recipiente de acei-
te, ya que podria provocar un
riesgo de incendio.

No toque nunca el interior del
aparato mientras esté en fun-
cionamiento.

Mantenga el cable de alimen-
tacion alejado de superficies
calientes.

Al freir con aire caliente, sale
vapor caliente por las rejillas
de ventilacion. Mantenga las
manos y la cara a una distancia
segura del vapor y de las reji-
llas de ventilacion. Tenga cui-
dado también con el vapory el
aire calientes al retirar el cajon
metalico del aparato.
Desenchufe inmediatamente
el aparato si emite humo oscu-
ro. Espere a que deje de salir
humo antes de retirar el cajon



metalico.

e Advertencia: Un uso inadecua-
do puede causar posibles le-
siones.

e Asegurese de que la cesta de
freir esta encajada en la par-
te delantera del cajon. Ambas
lenglietas del asa de la cesta
deben estar completamente
insertadas en las ranuras de la
parte superior del cajon de la
cesta.

e Asegurese siempre de que el
cajon de la cesta de freir esta
completamente cerrado y que
el asa de la cesta de freir esta
bien bloqueada en el cajén
cuando la freidora de aire esté
funcionando. ADVERTENCIA:
La freidora no funcionara si el
cajon de la cesta de freir no
estda completamente cerrado.

e El aparato no estd disefiado
para funcionar con un reloj ex-
terno u otro sistema de control
remoto.

e No utilice el aparato para fines
distintos de los previstos.

Requisitos eléctricos:
Compruebe si el voltaje indicado
en la placa de caracteristicas se
corresponde con el suministro
eléctrico de su hogar, que debe
estar marcado como ~ (corriente
alterna).

Este aparato esta marcado con el simbolo de contene-

dor para desechos tachado, segun la Directiva Europea

2012/19/CE vy la ley polaca sobre aparatos eléctricos y

electrénicos gastados. Dicho simbolo informa que este

aparato, pasado el periodo de su uso, no debe ser elimi-
I ado junto con los demds desechos procedentes de hoga-
res. El usuario esta obligado a devolverlo a un lugar destinado para
recoger el equipo eléctrico y electrénico gastado. Las entidades que
realizan la recogida, incluyendo los puntos locales de recogida, tien-
das, y entidades municipales, crean un sistema adecuado que per-
mite la devolucion de estos aparatos. El adecuado uso del equipo
eléctrico y electrdnico gastado ayuda a evitar las consecuencias que
son nocivas para humanos y para el medio ambiente procedentes
de la presencia de componentes peligrosos e inadecuado almacena-
miento y procesamiento de estos dispositivos.

DATOS TECNICOS:

Modelo: AFD 5010

Tensién nominal: 220-240 V~, 50-60 Hz
Potencia nominal: 1800 W

Capacidad:

- Cesta para freir de 6 |

- Recipiente / bandeja para el aceite de 7,2 |
Cable de alimentacién ~0,90 m

EQUIPAMIENTO Y DISENO DEL APARATO:
1. Panel de control tactil

2. Cuerpo

3. Mango

4. Cesta de freir

5. Cajon de la cesta de freir

27

ES



POSIBLE CAUSA

BOTON

Botdn de encendido: para encender y apagar el
aparato

Ajuste del tiempo y la temperatura

Aumento de los valores de tiempo y temperatura

Reduccion de los valores de tiempo y temperatura

Botdn de funcién: permite seleccionar los progra-
mas

El botén pone en marcha o detiene el funciona-
miento del aparato

ONEHONCHNE,

ANTES DEL PRIMER USO:

1. La freidora se suministra con una cesta de freir encerrada en un
cajon dentro del cuerpo de la freidora. Sujete firmemente el asa de
la cesta de freir para abrir el cajon de la cesta; a continuacion, retire
el cajon del aparato y coloquelo sobre una superficie limpia y plana.
2. Retire todo el material de embalaje del interior y del exterior de
la freidora. Compruebe que no haya material de embalaje debajo y
alrededor de la cesta de freir y el cajon.

3. Lave la cesta de freir y el cajon con agua caliente y un detergente
suave.

4. NO SUMERJA LA FREIDORA EN AGUA. Limpie la carcasa de la frei-
dora con un pafio hiumedo. Seque bien todas las piezas.

5. Bloque la cesta de freir limpia en el cajon.

6. En la parte trasera del aparato hay una rejilla de ventilacion por
la que sale el aire caliente. Por razones de seguridad, debe mante-
nerse una distancia (de al menos 30 - 50 cm) entre el aparato y las
paredes, muebles y otros obstaculos que impidan una ventilacion
adecuada.

PUESTA EN MARCHA DEL APARATO:

1. Coloque el cajon de la cesta en su sitio y conecte la fuente de
alimentacion. Todas las luces de la pantalla se iluminardn durante
1 segundo, después la freidora pasara al modo de espera y se ilumi-
nara la luz del botén de encendido ©.

2. Pulse una vez el botén de encendido @ vy la freidora emitird un
pitido. Todas las luces de la pantalla se encenderan y se mostrara la
temperatura predeterminada «200 °C» con un tiempo predetermi-
nado de «0:15» (15 minutos).

3. Pulse el botdn para seleccionar la temperatura o el tiempo.
Utilice los botones @ y @ para ajustar el tiempo y la temperatura.
El tiempo puede aumentarse o reducirse en intervalos de 1 minuto.
La temperatura puede aumentarse o reducirse en intervalos de 5 °C.
Puede mantener pulsado el botén @ o @ para desplazarse rapida-
mente al tiempo o la temperatura establecidos. El rango de ajuste
de la temperatura es de 40-200 °C.

4. Toque el botén @). La freidora comenzara a funcionar y las luces
de calentamiento y del ventilador se iluminaran junto a la pantalla
digital. Pueden encenderse y apagarse automaticamente durante el
programa seleccionado. Al terminar de freir, la freidora emitira cinco
pitidos, el tiempo mostrado en la pantalla serd «000» y, a continua-
cion, la freidora pasara al modo de espera. Desenchufe el aparato
después de cada uso.

iAdvertencia! Para garantizar una fritura y un dorado uniformes,

abra el cajon de la cesta a mitad del tiempo de coccidon. Compruebe,
gire o agite enérgicamente los alimentos en la cesta de freir.

ES

ilmportante! Al extraer el cajon del cuerpo de la freidora, el aparato
deja de funcionar. Este reanuda su funcionamiento al volver a intro-
ducir el cajon en el cuerpo del aparato.

MANUAL DE USO DEL EQUIPO

1. Coloque la freidora sobre una superficie plana y resistente al ca-
lor, cerca de una toma de corriente.

2. Sujete firmemente el asa para abrir el cajon de la cesta de freir;
a continuacion, extraiga el cajon del aparato y coléquelo sobre una
superficie limpia y plana.

3. Coloque los alimentos en la cesta de freir sin llenarla en exceso.
Para garantizar una correcta fritura y circulacion del aire, NUNCA
llene la cesta de freir mas de la mitad de su altura.

4. Introduzca la cesta de freir en el cajon, asegurese de que queda
bloqueada en su sitio y de que el cajon de la cesta estd completa-
mente cerrado.

5. Enchufe el cable de alimentacién a una toma de corriente.

6. El rango de temperatura ajustable es de 40-200 °C.

7.Sila freidora esta fria, ajuste el tiempo a 3-5 minutos para calentar
el aparato a la temperatura deseada. El indicador de calentamiento
eléctrico muestra que la freidora esta empezando a calentarse.

iAdvertencia!

- Si no se pulsa el botén @ (start), la freidora no se calentara.

-Si el cajon de la freidora no esta completamente cerrado, la freidora
no se calentara y la pantalla estara apagada.

- Al alcanzar la temperatura establecida, el indicador de calenta-
miento no mostrara el mensaje intermitente en la pantalla.

- Mientras esta en funcionamiento, el indicador de calentamiento
@) se enciende y apaga peridédicamente para mantener la tempe-
ratura seleccionada.

8. Para garantizar una fritura y un dorado uniformes, abra el cajon
de la cesta a mitad del tiempo de coccién. Compruebe, gire o agite
enérgicamente los alimentos en la cesta de freir.

9. Al abrir el cajon, se desconectara el aparato, el ventilador dejara
de funcionar y se apagara la pantalla. Una vez colocado el cajon, el
aparato reanuda automaticamente su funcionamiento.

10. Tras transcurrir el tiempo establecido, el aparato emite una se-
fAal acustica continua. El aparato se apagara automaticamente, la
pantalla pasard al modo de espera y solo se iluminara el interruptor
de encendido. Si desea seguir friendo, ajuste la temperatura y el
tiempo hasta cocinar por completo los alimentos.

11. Cuando haya terminado, extraiga el cajon del cuerpo del aparato
y coléquelo sobre una superficie plana y resistente al calor.

12. Coloque los alimentos fritos en un recipiente adecuado. Conti-
nue friendo si es necesario.

13. Desenchufe el aparato cuando no esté en uso.

jAdvertencia!

- Tenga cuidado al manipular los alimentos en el recipiente interior.
Para evitar lesiones personales o dafios materiales, no gire los ali-
mentos agitando todo el aparato.

- Preste especial atencion al extraer e introducir el cajon para evitar
quemaduras debidas al vapor caliente.

- El aceite caliente puede acumularse en el fondo del cajon de la
freidora. Para evitar lesiones personales o la contaminacion de los
alimentos, retire la cesta del cajon y luego elimine cualquier residuo
de aceite del fondo de la freidora antes de llevar a cabo |a limpieza.
- Después de freir, nunca coloque el cajon de la cesta sobre una su-
perficie sensible al calor. Coléquelo siempre sobre un soporte ade-
cuado o una superficie resistente al calor.

- Antes de desconectarla de la corriente, utilice el botdn de encendi-
do @ de la freidora para apagarla.

- Al preparar el siguiente plato, el sistema de calentamiento de la
freidora se calentara mas rapido que la primera vez.

PROGRAMAS Y FUNCIONES:

El aparato dispone de 8 programas. Para configurar un programa,
utilice el botén de funcion ® y luego seleccione el programa de-
seado.

jAdvertencia!

- No se garantiza que el tiempo predeterminado indicado en la tabla
sea suficiente para freir los alimentos a la perfeccion. La cantidad,
el grosor y la forma de las porciones, asi como el hecho de que los
alimentos estén bien descongelados, pueden afectar al tiempo total
de la operacidn. Si se frien porciones mas pequefias, se reducira el
tiempo de funcionamiento del aparato. Si el aparato se enfria, se
debera aumentar el tiempo unos 3 minutos.
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- Antes de freirlos, los alimentos deben engrasarse ligeramente para
obtener un resultado dorado y crujiente. Los aceites en aerosol son
ideales, ya que el aceite se distribuye uniformemente y se requiere
una cantidad menor.

Temperatura Tiempo
Plato Ajuste por Ra:jr;go Ajuste por i dnego
defecto svsi defecto e
Masa .
° 30 minu-
160 °C tos
Patatas fritas .
200 °C ZOEmnu—
0s
Pescado .
° 20 minu-
@ 170°C tos
Muslos de
pollo o 20 minu-
o 200°¢C 40- tos 160 mi-
200 °C nutos
Carnesy
embutidos 200 °C 15 minu-
tos
Filetes .
° 10 minu-
180°C tos
Alitas de
pollo ° 13 minu-
200 °C tos
Fruta deshi-
drﬁda 4080°C | 40-80°C | 4horas | 29O

LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO:
1. Desconecte el cable de alimentacion. Retire la cesta de freir del
cajon del aparato. Asegurese de que el cajon de la cesta y la cesta de
freir se hayan enfriado completamente antes de realizar la limpieza.
2. Lave el cajon de la cesta y la cesta de freir en agua caliente con
un detergente suave. No utilice utensilios metélicos ni limpiadores
o productos de limpieza abrasivos, ya que podrian dafar el revesti-
miento antiadherente.
3. Para limpiar la carcasa de la freidora, use un pafio suave hume-
decido y no abrasivo.
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MPEMOPBKM OTHOCHO BE30O-
MACHOCTTA HA YINOTPEBA
BHumanme! C uen mmHummnsmnpa-
He Ha OMACHOCTTA OT MOrKap, To-
KOB yAap WKW HapaHABAHe Ha TA-
NoTO:

e [lpoyeTeTe BHMMATENHO Ha-
CTOALLATA MHCTPYKLUMA, Npeau
Aa 3ano4yHete ynoTtpeba Ha
ypeaa.

e ToBa YCTPOMCTBO € MNpeaHas-
HAYeHO 3a NON3BaHE CamMo B
AOMaKMHCTBATA.

e ToBa YCTPOMCTBO MOXKe Ja ce
M3non3Ba OT Aeua Ha Bb3pacT
oT 8 roagMHU N no-ronemm, ot
NNua C orpaHuYeHn ¢usnye-
CKW, CETUBHU WAN YMCTBEHMU
CNOCcobHOCTM MW C AKMca Ha
ONMWUT M NO3HAHMA, aKO Te ca
nog Hag3op WUan ca 6uan mH-
CTPYKTUPAHU, KaK Aa M3MNON3-
BaT ypeaa no 6e3onaceH Ha-
YMH M NO3HABAT OMACHOCTUTE,
CBbP3aHU C M3MNON3BAHETO Ha
ypega. Jeuata He 6bmBa ga cu
nrpanaT c ypeaa. MouncreaHeTo
M NoAApPbXKKATa Ha ypeda He
6vBa Aa ce M3BbPLUBA OT Aela
OCBEH, aKO Ca HaBbpwuam 8
roogMHM M ca noa, Haa3o0p Ha
CbOTBETHO /INLLE.

e [leuaTa He CU AaBaT CMeTKa 3a
OMacHOCTUTE, KOUTO MoraT Aa
Bb3HMKHAT NO Bpeme Ha yno-
Tpeba Ha eneKkTpUYEecKn ype-
Aun, nopagm ToBa naserte ypeaa
Aaney ot 4OCTbMNa Ha Aeua.

e AKO 3axpaHBalWMAT Kaben e
nospeaeH, TpAbsa ga 6bae
NnoAMeEHEH C HOB, 3a 4a ce npe-
AOTBPATM OMacHa CUTyauma.
MoamaHaTa Ha Kabena TpAb-
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Ba Ja Ce U3BbpLKM B OTOPU3U-
paH OT NPOU3BOANTENA CEPBU3
WAU OT APYro KBannduumpaHo
nmue.

N3KkntoueTe M n3BageTe Lwen-
cena Ha yCcTpoMCTBOTO, Npeam
A3 W3NbAHUTE AeNHOCTU NOo
NoOYUCTBaHe, NOAAPDBIKKA UK
npemecTBaHe, KaKTO U Korato
He ro nsnonssare.

Mpy wn3BaXAaHe Ha LwWence-
Nla OT eNeKTPUYEeCKUA CTEHEH
KOHTAKT HMKOra He gbpnamnte
Kabena, a camo Lencena, Kato
C Apyrata pbKa npuabpkate
KOHTAKTa.

[NoBbpXHOCTUTE Ce HaropewAa-
BaT, 4OKATO YyCTPOWMCTBOTO pa-
60Tn, 3aToBa H6baeTe BHUMA-
TeNHU, KoraTo ro n3nonsseare.
He noTtanante HWMKOA 4YacT oOT
YCTPOMCTBOTO BbB BOAA WU
APYrN TEYHOCTM.

He 6noKupaiite oTBOpUTE 3a
BXOA, M U3X0A4 Ha Bb3ayXa, KO-
raTto yCTPOMCTBOTO paboTn.

He nbnHete Kynata c 0auMo,
TbM KaToO TOBa MOXKe Aa AoBse-
e [0 ONacHOCT OT noXap.
HuKora He AOKOCBaKTe
BBTPELIHOCTTA Ha YCTPOMCTBO-
TO, JOKATO paboTw.

[pbrKTe 3axpaHBalmA Kaben
Aaney oT ropewm MNoBbPXHO-
cTun.

Mo Bpeme Ha Nbp¥KeHe C ro-
pel, Bb34yX ropewata napa
n3nun3a npes n3XogHUTe OTBO-
pu. [ pbXKTe pbueTe n NLeTo
CM Ha 6e30nacHo pascToaHue
OT OTBOpPMTE 3a Napa M Bb34yX.
CblLo Taka BHMMaBaWTe C ro-
pellaTa napa 1 Bb34yX, Korato



n3BaxaaTe TaBaTa OT ypeaa.

e W3knoyete HesabaBHO YycC-
TPOMCTBOTO OT KOHTAKTA, aKoO
OT HEero M3nM3a TbMEH AWM.
M3uakaitTe, [oOKaTo AUMbBT
cnpe ga u3nusa, npeau Aa us-
BaAuTe TaBaTa.

e [lpepoynpexaeHue: Henpa-
BM/IHaTa ynoTpeba moxe pa
Aosege A0 NOTEHUMANHO Ha-
paHaBaHe.

e YBepeTe Ce, Ye KOLWHMLATA 33
MbPrKEHE € 3aK/II0YeHa Ha MAC-
TO B NpegHaTa 4YacT Ha YeKme-
AXKeTo - ABaTa 3bba Ha ApbXK-
KaTa Ha KowHuMuaTa Tpabea aa
Cca NbXHaTU AOKpan B »Knebo-
BETe B ropHaTa 4acT Ha YeKkme-
AXXEeTO Ha KolHuuaTa.

e BuHarnm ce yBepaBauTe, 4e
YeKMeKeTo Ha KOLWHMLATA 33
MbpKeHe e Hanb/HO 3aTBope-
HO M APbXKKaTa Ha KOWHMLATA
3a NbprKeHe e gobpe 3aTBo-
peHa B YEKMeaKeTo, KoraTto
ypeawT c ropely Bb3gyx pabo-
1. MPEAYNPEXAEHUE: ®pu-
TIOPHMKDBT HAMA Aa paboTw,
aKo YeKMeKeTo Ha KOoLWHULa-
Ta 32 NbPXKEHEe He e Hanb/HO
3aTBOPEHO.

e YCTPOWCTBOTO He e npeaHas-
HayeHo 3a obcny)kBaHe C U3-
nonssaHe Ha BbHLIEH YacoB-
HWUK UM OTAENHA cucTema 3a
ANCTAaHLMOHHO ynpaB/ieHue.

e He wu3nonseante ypeaa 3a
LUenn, pasiMyHM OT npeaHas-
HaYyeHueTo.

EnekTpmnyeckn nanckBaHuA:

YBepeTe ce, 4e HanpexXeHueTo,

NOCOYEHO BbPXY MHPOPMALMOH-

HaTa Tabenka, CcboTBETCTBA Ha
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napameTpuTe Ha eNeKkTpuyeckaTa
Mpe¥a Ha MSACTOTO Ha M3MoJ3-
BaHe, NMPU KOETO 3axpaHBaHETo
TpabBa Aa 6bAe 03HaYeHOo KaTo ™
(npomeHnMB TOK).

To3u ypen e MapkupaH CbC 3afpackaH KOHTelHep 3a

oTnagbuy B CbOTBETCTBME ¢ EBponeickaTta AWMpPeKTH-

Ba 2012/19/UE v MONCKWA 3aKOH 3@ ENEKTPUYECKO M

€/IeKTPOHHO ob6opyaBaHe. Ta3u MapKMpPOBKA MOKa3ga,

ye ToBa obopyaBaHe, cnes onpeseneH Nepuoa Ha nons-

BaHe, HEe MOXe Aa Ce U3XBbP/IA 3ae/HO C ApyruTe 6UTOBM
otnagbuy. MoTpebuTtenaT e ANbKEH Aa ro Npeaase Tam, KbAeTo ce
cbbupaT oTNaabLy OT ENeKTPUYECKO M eNeKTPOHHO obopysaBaHe.
CbbUpaTenHUTe NYHKTOBE, B TOBA YUCNO MECTHU MYHKTOBE 3@ Cb-
6upaHe, MarasuHU UAN OBLUMHCKM CTPYKTYpU Cb3AaBaT CUCTEMA,
KOATO NO3BONABa npeAaBaHe Ha obopyaBaHeTo. oAXoAALoTO
TpeTUpaHe Ha OTNAAbLMTE OT eNeKTPUYECKO W eNeKTPOHHO 060-
pyaBaHe nomara 3a u3barsaHe Ha BpPeAHM 3a YOBELIKOTO 34pase
1 OKO/JHATa cpefa nocaeauuM, NPOM3TUYALLM OT HA/NMYMETO Ha
OMacHM BELLECTBA, KAKTO U OT HEMPABMJIHOTO CbXpaHeHue 1 06pa-
60TKa Ha TakoBa obopyaBaHe.

TEXHUYECKU AAHHMU:

Mogen: AFD 5010

HanpexeHue: 220-240 V~, 50-60 Hz
HomwuHanHa mowHocT: 1800W
Bmectumocrt:

- KowHunua 3a nbprkeHe - 61

- Cba, / kyna 3a onvo - 7,2l
3axpaHBaly kaben: ~0,90m

OBOPYABAHE N KOHCTPYKLIUA HA YPEQA:
1. CeH30peH nNaHen 3a ynpasaeHune

2. Kopnyc

3. ipbKKa

4. KowHunua 3a nbpkeHe

5. Yekmepke Ha KOLWHMLIATA 33 MbpKeHe
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BYTOHBT 33 3axpaHBaHe BKJ/IHOYBA U WU3KNIOYBA YC-
TpomncTBOTO

PerynupaHe Ha CTOMHOCTUTE Ha BPEMETO 1 Temne-
patypara

YBenu4aBaHe Ha CTOMHOCTUTE Ha BPEMETO U Tem-
nepatypara

HamanssaHe Ha CTOWHOCTUTE Ha BPEMETO U Tem-
nepatypara

®YHKLMOHANHWAT BYTOH No3BonsABa n3bop Ha npo-
rpamm

BYTOH®T cTapTMpa uaun cnupa pabortata Ha ycTpoii-
cTBOTO

MNPEAU NBPBOTO U3MO/3BAHE:

1. PPUTIOPHUKDBT Ce A0CTaBA C KOLIHMLIA 33 MbpXKeHe, 3aTBOPEHa B
YeKmepKe B Kopryca Ha GpUTIOPHMKA. XBaHeTe 34paBo ApPbXKKaTa
Ha KOWHMLATa 33 MbpXKeHe, 33 Aa OTBOPUTE YEKMEMKETO Ha KOLL-
HWLUaTa; cnep, ToBa U3BajeTe YEKMEAMKETO OT YCTPOMCTBOTO M ro No-
cTaBeTe BbPXY paBHa, YMCTa paboTHa MOBBPXHOCT.

2. OTCTpaHeTe BCWUYKM OMAKOBBYHWM MaTepuanu OT BbTPeLLHaTa U
BbHLUHATA CTpaHa Ha GppUTIOPHMKa. [poBepeTe 3a ONaKkoBKW NoA, U
OKOJ10 KOLIHULLATa 33 MbPXKEHE U YEKMeKeTo.

3. M3muiiTe KOWHMLATa 33 MbPXKEHEe 1 YeKMeXKeTo B ropella Boja
C MeK No4MCTBaLLY, Npenapar.

4. HE NOTANAUTE ®PUTHOPHUKA BbB BOLA. U36bpLueTe BbHLWHA-
Ta cTpaHa Ha GPUTIOPHMKA C BNaXKHA Kbpna. MoacylueTe cTapaTesHo
BCUYKU HaCTU.

5. BnokupaiiTe YucTaTa KOLWHKLA 3a MbPKEHe B KOLWHWLATA.

6. B 3a4HaTa YacT Ha YCTPOMCTBOTO MMa BEHTUNALIMOHHA peLleTKa,
npes KoATO M3au3a ropely, Bb3ayx. OT cbobpaxeHuna 3a besonac-
HOCT crna3BaiTte pa3ctoaHue (noHe 30 - 50 cm) mexay yCTpoCTBOTO
1 CTeHaTa, Mebenunte u Apyrv NPenaTcTBUA, KOWUTO e nonpeyar Ha
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npaBuW/iHaTa BEHTUNALUA.

BKJIKOYBAHE HA YCTPOMCTBOTO:

1. MocTaBeTe YEKMEMKETO Ha KOLWHMLATa 06paTHO Ha MACTOTO MY U1
cBbpXKeTe 3axpaHBaHeTO. BCMUYKM CBETAMHM Ha eKpaHa Ha aucnnes
e cBeTHaT 3a 1 CeKkyHAa, cnep, KoeTo GPUTIOPHUKDLT Lie Bese B
PEXMM rOTOBHOCT M CBET/MHaTa Ha BGyToHa 3a 3axpaHsaHe @ uie
cBeTHe.

2. HatvcHeTe 6yTOHa Ha 3axpaHBaHeTo @ 1 QPUTIOPHUKDT LWe reHe-
pvipa 3BYKOB CUTHa/. BCMYKM CBETIMHM Ha eKpaHa Le CBETHAT U e
nosBuM TemnepaTtypa no noapasbupaxe ,,200°C” ¢ Bpeme no noapas-
6upanxe ,,0:15” (15 MuHYTK).

3. HatucHere 6yToH @), 3a na nsbepete Temnepatypa uam speme. C
nomouyTa Ha 6ytoHnte ® 1 @ 3agaiite BpemeTo 1 TemnepaTtypaTta
Ha nbpxeHe. BpemeTo Moxe fa ce yBennyasa AU Hamanasa ¢ no
1 muHyTa. TemnepaTypaTa MOXe Ja ce yBenM4aBa Uan Hamanasa c
no 5°C. MoseTe Aa foKocHeTe U 3agbpxute 6yToH @) nan ), 3a aa
npemuHeTe 6bP30 KbM XKeNaHOTO Bpeme uau Temnepatypa. Obxsa-
TbT Ha HacTPOWKMUTe Ha TemnepaTypata e 40-200°C.

4. HatucHete 6yToH ©), 3a fia BktounTe pabotaTa Ha GpUTIOPHMKa,
OTCTPaHM Ha Aucnaea We CBeTHAaT MUHAMKATOPUTE Ha 3arpAaBaHETO U
Ha BeHTWNaTopa. Te MOraT aBTOMaTUYHO Aa Ce BKAIOYBAT M U3K/IOY-
BaT Mo Bpeme Ha AeiicTBue Ha nsbpaHata nporpama. Cnep, 3asbplLu-
BaHe Ha NMbPXKEHEeTO PPUTIOPHUKBT Le reHepupa 5 MbTU 3BYKOB
CUrHan, BpemeTo Ha aucnnes e nokassa ,000”, cnes Koeto dpu-
TIOPHUKDBT LLE NPEMUHE B PEXKUM FrOTOBHOCT. Cnef, BcAka ynoTtpeba
TpAbBa Aa U3KNKOUMTE ypeaa OT 3axXpaHBaHeTo.

BHumaHue! 3a aa ocurypute paBHOMEPHO MbPXKEHe, OTBOpeTe
UEKMeKeTo Ha KOLHWLUATa CIeA U3TUYaHe Ha NoJIoBMHATA Bpeme
3a nbpeHe. Mposepete, obbpHeTe UAKM pasknateTe eHepruyHo
XpaHaTa B KOLIHMLIATa 3@ MbpPXKeHe.

BarkHo! KoraTo nsgbpnate YekmepKeTo OT Kopnyca Ha GpUTIOPHU-
Ka, YCTPOMCTBOTO cnupa Aa pabotu. YCTpoMcTBOTO BbH30OHOBABA
paboTaTa cu, KOraTo YeKMEZ)KEeTO ce NOCTaBW OTHOBO B KOpMyca Ha
YCTPOWMCTBOTO.

OBCNYXBAHE HA YPE[A:

1. NoctaBeTe GpPUTIOPHMKA BBPXY paBHa, OrHeycTolWuMBa paboTHa
NOBBPXHOCT, 61130 A0 €1EeKTPUYECKN KOHTAKT.

2. XBaHeTe 3/1paBo APbXKKaTa, 33 4 OTBOPUTE YEKME/IKETO Ha KoL-
HMLaTa 33 NbpiKeHe; cnep ToBa ro U3BajeTe OT ypesa 1 ro nocrase-
Te BbPXY PaBHa, YMCTa MOBBPXHOCT.

3. MNocTaBeTe xpaHaTa B KOLIHMLATA 33 MbpPXKETE, KAaTo He A Npenbi-
BaTe. 3a Ja OCUTypUTE NPaBUIIHO MbPXKEHE U LIMPKYNaLMA Ha Bb3-
ayxa, HUKOTA He nbaHeTe KoWwHMLATa 33 Nbp:keHe noseye ot 1/2
OT BMCOYMHATA.

4. MocTaBeTe KOLWHMLIATA 3a MbPKEHE B YEKMEAXKEeTO, yBepeTe ce,
Ye e Ha MACTO U € 3aK/NI04EH], YBEPETE Ce, Ye YEKMEKETO Ha KoLu-
HMLATa e HaMb/IHO 3aTBOPEHO.

5. CBbprKeTe 3axpaHBaLLMA Kaben KbM eNeKTPUYECKUA KOHTAKT.

6. O6xBaTLT 32 peryvpaHe Ha TemnepaTtypata e 40-200°C.

7. AKo GPUTIOPHUKDT € CTyAeH, 3a4aiiTe Bpeme oT 3-5 MUHYTH, 33 Aa
3arpeeTte YCTPOWCTBOTO A0 KenaHaTta Temnepatypa. MHAMKaTopbT
3a e/IEKTPUYECKOTO 3arpsaBaHe Nokassa, Ye GPUTIOPHMKBT 3anousa
Aa 3arpasa.

BHumaHue!

- Ako 6yToHBT &) (cTapT) He 6bAe HaTUCHAT, PPUTIOPHUKBT HAMA Aa
3arpsBa.

-AKO YEKMeKEeTOo Ha GPUTIOPHMKA He e HaMb/IHO 3aTBOPEHO, Gpu-
TIOPHUKBT HAMA [ 3arpaBa, a AUCNNEAT LWe 6bae U3KIYeH.

- Korato ce pocturHe 3apafeHata Temnepatypa, MHAMKATOPBT 3a
3arpABaHe He NOKa3Ba MUraLLo CbobLUeHWe Ha Aucnes.

- Mo Bpeme Ha paboTa CBETAMHHUAT MHAMKATOP 3a 3arpasaHe @ ce
BK/IOYBA M M3K/IOYBA, 3a A3 NOALbPIKa M3bpaHaTa Temnepartypa.

8. 3a Aa ocurypuTe paBHOMEPHO MbpXKeHe, OTBOPeTE YEKMeOKeTo
Ha KOLWHMLATa cnes U3TUYaHe Ha MoNoBUHATA BPEME 33 MbPIKeHe.
MpoBepeTe, 06bPHETE UM pa3KNaTeTe EHEPrMYHO XpaHaTa B KoL-
HMLATa 33 MbpKeHe.

9. Korato oTBOpUTE YEKMEeAMKEeTO, LANOTO YCTPOWCTBO Ce MU3KAOY-
Ba, BEHTWUIATOPBT Cnupa Aa paboTtv u aucnnenT usracsa. Cneg Kkato
YEKMeKeTO Ce BbPHE Ha MACTOTO, YPeAbT aBTOMAaTUYHO Bb306HO-
BABa paboraTa cv.

10. Mpw pocTUraHe Ha 3a4aAeHOTO Bpeme 3a paboTa ypeasT Lie 13-
[afe NPOABL/IKUTENEH 3BYKOB CUrHAN. YPeabT Lie Ce U3K/IH0UM aBTo-
MaTUYHO, LIESIMAT EKPaH LU Be3e B PeXXMM rOTOBHOCT U Le CBEeTU
CaMo NPEBK/IIOYBATENIAT 33 3aXpaHBaHe. AKO MCKaTe Aa NPOLbIKM-
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Te Aa NbpXKWUTe, perynupaiTe TemnepaTtypata U BPemeTo, [OKaTo
XpaHaTa ce Croteu Hanmb/IHO.

11. Cneq npukntodBaHe Ha paboTaTta M3gbpnanTe YeKMEeLKeTo oT
Kopryca Ha ypeja 1 ro noctaBeTe BbpXy paBHa U yCTONWYMBA Ha TO-
NAMHa NOBBPXHOCT.

12. lfoToBaTa xpaHa noctaBeTe B NoAX0AAL, CbA,. poabakeTe Nbp-
YKEeHETO, aKo ToBa e HeobxoAMMO.

13. PaseguHeTe ypesa oT 3axpaHBaHETO, KOraTo He ro u3nonssare.

BHumaHue!

- BHMMaBaiiTe, Korato o6pbluaTe XpaHa BbB BLTPeLWHUA Cba. 3a Aa
n3berHete HapaHaBaHe WM NOBPeAa Ha UMYLLECTBO, He 06pbLLAN-
Te XpaHaTa ypes pasknallaHe Ha Leaus ypea,

- bbaeTe ocobeHO BHMMATENHM, KOraTo M3BaskzaaTe M nocrasaTe
YeKMe/KeTo, 3a Aa u3berHeTe usrapaHe oT ropeLua napa.

- Ha AbHOTO Ha YeKMeAXKeTo Ha GPUTIOPHMKA MOXKeE Aa ce cbbupa
ropello onuo. 3a Aa usberHete HapaHABaHe UAKM 3aMbpcABaHe Ha
XpaHata, Mpeay NoYMCTBaHe U3BaJeTe KOWHULATA OT YEKMELKETO
1 NOYMCTETE OCTAHANOTO OAMO OT AbHOTO Ha GPUTIOPHMKA.

- Cnep, Mbp)KeHe HUKOra He NOCTaBANTE YEKMEIKETO Ha KOLHMLATa
BbPXY YYBCTBMTE/IHA HA TOM/MHA MOBLPXHOCT; BUHArK NocTassanTe
BbPXY MOAXOAALLA CTOWKA WM 3aLUMTEHA OT TOMMHA NOBBPXHOCT.

- Npeav Aa paseanHuUTe ypesa OT KOHTaKTa, U3non3gaiite 6yToHa 3a
3axpaHBaHe © Ha ppuTiopHuMKa, 3a Aa ro nskaouUTe.

- KoraTo npuroteaTe Apyro AcTue, HarpesaTenHata cucrema Ha Gppu-
TIOPHWKA Le ce 3arpee No-6bp30 OT MbpPBUA MBT.

MPOTPAMMU N GYHKLIUU:
YpeawT pasnonara ¢ 8 nporpamu 3a roteeHe. 3a Aa 3aAajerte npo-
rpama, u3non3eaiite GpyHKUMOHanHUA 6yToH @, cnes KoeTo nsbe-
peTe )enaHarta nporpama.

BHumaHue!

- BpemeTo 3a roteeHe no nogpasbupaHe B TabaunuaTta He rapaHTupa,
Ye HacTpolikaTa e pabotn nepekTHo. KonmuectsoTo, aebennHata
1 popmarta Ha MopLMUTe 1 TOBA, fA/NM XpaHaTa e HanbAHO pasmpa-
3eHa MOKe [ia NoB/use Ha 06LOTO Bpeme 3a nbpxeHe. [TbpsKeHeTo
Ha MO-Masiku NOPUMM e CbKpaTh BpemeTo 3a paboTta Ha ypesa.
AKO ypeabT 3anoyHe Aa paboTu, Korato e CTyAeH, yBenuyete Bpe-
METO 3a MbP’KEHe C OKONO 3 MUHYTK.

- AKO XpaHaTa He e npesBapUTe/HO HAMAC/NEeHa, 3a Aa ce Moay4n
3aneyeH U Xpynkas epeKT, BCUUKMU XpaHu TpabBa Aa 6baat neko Ha-
MacneHu npeau nbpxkeHe. MasHuHaTa B cnpei e uaeanHa, 3alwoTo
ce pasnpegens paBHOMEPHO U ca HEOBXOAUMM MO-Masiku Konuue-
CTBa 0NKO.
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Temnepatypa Bpeme
Actne Ha:grﬁgm— O6xBat Ha:gﬁgm— O6xsat
Ha Ha- Ha Ha-
nogpas- S nogpas- &
BupaHe CTpOiKa G CTpoiika
Cnagkvwm
160°C 30 MUHYTK
MbprkeHn
Ka%dm 200°C 20 MUHYTH
Puba
@ 170°C 20 MUHYTK
Munewkn
byruera 200°C 40- | 20mmnyT | 1-60
@ 200°C MWUHYTN
Meco n
Kogcm 200°C 15 MUHYTH
Mbpxonn
@ 180°C 10 MuHYTH
Munewkn
Kpuaua 200°C 13 MUHYTH
CylweHun
nn1oRoBe 40-80°C | 40-80°C | 4vaca | 2-9vaca

MOYUCTBAHE U NOAAPDBLIKKA:

1. PaseauHeTe 3axpaHBalimsa Kaben. M3Bagerte KoWHMLATA 3a Mbp-
YKEHe OT YeKMeKeTo Ha ypesa. MNpean NouncTBaHeTo ce yseperte,
ye YeKMeKeTo Ha ypeaa M KOLWHMLATA Ca HaMb/IHO U3CTUHANW.

2. N3muiiTe YeKMeAKeTo Ha KOLWHMLATA M KOLWHWLATA 33 MbpKeHe
B ropela Boga C MeK NouyucTealy npenapart. He usnonssaite me-
TanHu Npubopu UAn abpasmBHM NOYMCTBALLYM NPenapaTi Wau Npo-
[IYKTW, TbiA KaTo TOBa MOMKe 3 NOBPesM He3anenBaLLoTo NoKpUTHe.
3. 3a Aa nouucTute, U3bbplueTe BbHLIHATA NMOBBPXHOCT Ha Gpu-
TIOPHWKA C MeKa, HeabpasnBHa, BNaXHa Kbpna.

BG



A

BIZTONSAGOS HASZNALATRA

VONATKOZO FELTETELEK

Figyelem! Annak érdekében, hogy
minimalizaljuk az esetleges t(ze-
setek, aramutés illetve egyéb testi
sériilés fellépésének lehetfségét:

HU

Olvassuk el figyelmesen a je-
len hasznalati utasitast miel&tt
megkezdenénk a készlék hasz-
nalatat.

A készuléket kizarélag haztar-
tasi hasznalatra szantak.

Ezt a készuléket 8 éves és id6-
sebb gyerekek, illetve csok-
kent fizikai, érzékszervi vagy
értelmi képesség, illetve kellé
tapasztalattal és tuddssal nem
rendelkez6 személyek csak ak-
kor hasznalhatjak, ha kozben
feligyelik 6ket vagy a készilék
biztonsagos hasznalatara meg-
tanitottak 6ket és 6k megér-
tették a hasznalattal kapcsola-
tos veszélyeket. Gyerekek nem
jatszhatnak a készllékkel. A
tisztitast és karbantartast nem
végezhetik gyerekek, hacsak
nem 8 évnél id6sebbek és koz-
ben fellgyelik 6ket.

A gyerekek nem képesek fel-
mérni azokat a veszélyeket,
melyek az elektromos készi-
lékek hasznalata kozben kelet-
kezhetnek, ezért is a készliléket
tavol kell tartani a gyerekektdl.
Ha a tapkabel sérilt, ki kell
cserélni, ezzel haritva el a ve-
szélyhelyzetet. A cserét csak-
is a gyartd szervize vagy mas,
megfelel6en képzett személy
végezheti el.

Kapcsolja ki és huzza ki a ké-
sziléket a dugobdl a tisztitas,
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karbantartas vagy elmozditas
el6tt, és amikor nem hasznalja
azt.

Amikor a dugdt kihuzzuk a
konnektorbdl, soha ne hizzuk
a kabelnél fogva, hanem min-
dig tartsuk egy kézzel a dugdt s
a masikkal a konnektort.

A fellletek felforréosodnak a
késziilék mikodése kozben,
ezért legyen O&vatos, amikor
hasznalja.

Ne meritse a késziilék egyetlen
részét sem vizbe vagy mas fo-
lyadékba.

Ne takarja le a leveg6 bemene-
ti és kimeneti nyilasait, amikor
a készulék makodik.

Ne toltse meg az tartalyt olaj-
jal, mert ez tlizveszélyt okoz-
hat.

Soha ne érintse meg a készu-
lék belsejét mikodés kozben.
Tartsa tavol a tapkabelt a forré
fellletektdl.

A forrd levegds sutés soran for-
ré gbz tavozik a kimeneti nyila-
sokon keresztiil. Kezét és arcat
tartsa biztonsagos tavolsagban
a gbz- és leveg6kimenetektdl.
Legyen dvatos a forré gbzzel és
a leveg6vel is, amikor eltavolit-
ja a talcat a készulékbdl.
Azonnal aramtalanitsa a készu-
léket, ha sotét fust jon ki a ké-
szlilékbdl. Miel6tt eltavolitana
a talcat, varja meg, amig a fust
megszUnik.

Figyelem: A nem megfelel6
hasznalat sérilést okozhat.
Gy6z6djon meg arrdél, hogy a
sit6kosar a helyére van rog-
zitve a fiok elején — a kosar



fogantyujanak mindkét fulét
teljesen be kell illeszteni a ko-
sarfiok tetején lévé hornyok-
ba.

e Mindig gy6z6djon meg arral,
hogy a slt6kosar fidkja telje-
sen be van zarva, és a sittdko-
sar fogantyuja biztonsagosan
zarva van a fiokban, amikor a
légsuté mdkodik. FIGYELMEZ-
TETES: A légsuté nem muko-
dik, ha a sit6kosar fidk nincs
teljesen becsukva.

e A készulék hasznalhatd egy
kils6 id6zit6 ora illetve egy
kiils6, taviranyitdés vezérl6re-
ndszer segitségével is.

e Ne haszndlja a késziiléket a
rendeltetésétdl eltérd célokra.

Az elektromos kovetelmények:

Ellendrizni kell, hogy az adattab-

lan megadott fesziiltség egyezik-e

a haztartas elektromos rendszeré-

nek a feszlltségével, s az aramfor-

rasnak a kdvetkezének kell lennie
~ (valtéaram).
Ez a késziilék el lett latva az 2012/19/EU direktiva vala-
mint a lengyel, hasznalt elektronikai cikkekrél sz6l6 tor-
vény szerinti jellel — egy keresztulhuzott hulladéktartaly-
Elyal. Ez a jelzés arrdl tajékoztat, hogy a készulék, miutdn
hasznalata befejez6dott, nem kerilhet a szemétbe az
Osszes tObbi hazi hulladékkal egyiitt. A falhasznald koteles
az elhasznalt készlléket egy elektronikus és elektromos hulladék-

gy(ijté pontban leadni. A hulladékgy(ijté pontok, tobbek kozott a

lokdlis pontok, a boltok, az nkormanyzati szervezetek egy rendszert

alkotnak, mely lehet6vé teszi a hulladék leadasat. Az elektronikus és
elektromos hulladékkal valé megfelel6 banasmadd segit megel6zni
az emberi egészségre és kornyezetre kdros mellékhatasokat, melye-

ket a hulladékkal valé nem megfelel§ banasmdd és a hulladékban
taldlhato veszélyes anyagok okozhatnak.

MUSZAKI ADATOK

Modell: AFD 5010

Névleges feszlltség 220-240 V~, 50-60 Hz
Névleges teljesitmény 1800 W
Urtartalom:

- Stitékosar - 61

- Olajtartaly/edény - 7,2I

Tapkabel ~0,90m

A KESZULEK FELSZERELESE ES FELEPITESE:
1. Erintéses kezelGpanel

2. Haz

3. Fogantyu

4. Stit6kosar

5. Sutékosar fiok

TEENDOK

A bekapcsolé gomb be- és kikapcsolja a késziiléket

1d6 és hdmérséklet bedllitas

Az id6 és a h6mérséklet értékek novelése
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Az id6 és a h6mérséklet értékek csokkentése

A funkciégomb lehet6vé teszi a programok kiva-
lasztasat

A gomb elinditja vagy leéllitja a készuléket

ELSG HASZNALAT ELOTT

1. A légsut6hoz egy sutSkosar tartozik, amely a suté belsejében
talalhato fidkban talalhatd. Hatarozottan fogja meg a sutékosar fo-
gantyujat a kosarfiok kinyitasahoz; majd vegye ki a fiokot a készuilék-
bél, és helyezze egy sima, tiszta munkafeliletre.

2. Tavolitson el minden csomagoldanyagot a suté belsejébdl és ki-
vilrél. Ellendrizze a csomagolast a sttékosar és a fiok alatt és koral.
3. Mossa el a sut6kosarat és a fidkot enyhe tisztitdszeres forro viz-
ben.

4. NE MERITSE VizBE A SUTOT. Nedves ruhaval torélje le a siité kiil-
sejét. Széritsa meg alaposan az sszes alkatrészt.

5. Rogzitse a tiszta stitGkosarat a fidkban.

6. A készllék hatuljan egy szell6zdracs taldlhato, amelyen keresztl
a forrd leveg6 tavozik. Biztonsagi okokbdl tartson (legaldbb 30-50
cm) tavolsagot a késziilék és a fal, butor és egyéb akadalyok kozott,
amelyek akaddlyozzék a megfelel§ szell6zést.

A KESZULEK BEINDITASA:

1. Helyezze vissza a kosarfidkot, és csatlakoztassa a tdpegységet. A
kijelzén lévé Osszes jelz6fény 1 méasodpercig vilagit, majd a sttd ké-
szenléti modba |ép, és a bekapcsoldgomb © jelzéfénye vilagit.

2. Nyomja meg egyszer a bekapcsolégombot @), és a siit6 sipold
hangot hallat. A kijelz6 6sszes jelz6fénye kigyullad, és az alapértel-
mezett h6mérséklet ,200°C”, az alapértelmezett id6 pedig ,0:15”
(15 perc) lesz.

3. Erintse meg a @ gombot a h6mérséklet vagy az id6 kivalasztasa-
hoz. A@ és a @ gombokkal &llitsa be a siitési id6t és a hémérsék-
letet. Az id§ 1 perces lépésekben novelhetS vagy csokkenthets. A
hémérséklet 5°C-kal novelhets vagy csokkenthets. A @ vagy a @
gomb megérintésével és benyomva tartdsaval gyorsan a kivant id6-
re vagy h6mérsékletre léphet. A h6mérséklet beallitasi tartomdnya
40-200°C.

4. Erintse meg a gombot, a sité mikodésbe lép, és a digitalis
kijelz6 melletti h6- és ventilatorjelz6fények vilagitani kezdenek. A
beallitott program alatt ezek automatikusan be- és kikapcsolhatnak.
Sutés utdn a légsutd otszor sipold hangot hallat, a kijelzén az id6
,000” lesz, majd a stitd készenléti izemmadba kapcsol. Kérjiik, min-
den haszndlat utdn aramtalanitsa a késziléket.

Figyelem! Az egyenletes siités/barnulds érdekében nyissa ki a ko-
sarfidkot a sutési id6 felénél. Erételjesen ellendrizze, forditsa meg
vagy razza fel az ételt a stit6kosarban.

Fontos! Amikor kihlzza a fiokot a sit6bdl, a késziilék ledll. A készl-
lék Ujra mkodni kezd, ha a fidkot visszahelyezi a késziilék hazaba.

A KESZULEK KEZELESE:

1. Helyezze a sutét sik, h6allé munkafeliiletre, kozel egy elektromos
aljzathoz.

2. Hatdrozottan fogja meg a fogantyut a sutékosar-fiok kinyitasahoz;
majd vegye ki a fiokot a késziilékbdl, és helyezze sima, tiszta feli-
letre.

3. Tegye az ételt a stit6kosarba anélkil, hogy tultoltené. A megfeleld
sutés és a levegd keringtetése érdekében MINDIG csak a feléig toltse
meg a sttékosarat.

4. Helyezze be a sut6kosarat a fiokba, ellendrizze, hogy a helyén
van-e és le van-e blokkolva, és gy6z6djon meg arrol, hogy a kosarfi-
Ok teljesen be van zarva.

5. A tapkabelt csatlakoztassa a konnektorba.

6. Az allithaté hémérséklet tartomany 40-200°C kozotti.

7. Ha a légsut6 hideg, allitsa be az id6t 3-5 percre, hogy a készilék
felmelegedjen a kivant hémérsékletre. Az elektromos hdjelzé azt
mutatja, hogy a suté kezd felmelegedni.

Figyelem!

-Ha a @ (start) gombot nem nyomjak meg, a siité nem melegszik fel.
-Ha a sutéfiok nincs teljesen becsukva, a stité nem melegszik fel, és
a kijelzé kikapcsol.

-A bedllitott h6mérséklet elérésekor a flitésjelz6 nem jelenit meg
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villogd Uzenetet a kijelzén.
-M(ikddés kdzben a @) fiitésjelz6 lampa ciklikusan ki- és bekapcsol a
kivalasztott h6mérséklet fenntartasa érdekében.

8. Az egyenletes stités/barnulas érdekében nyissa ki a kosarfidkot a
sutési id6 felénél. Erételjesen ellendrizze, forditsa meg vagy razza fel
az ételt a stit6kosarban.

9. Amikor kinyitja a fiokot, az egész készulék kikapcsol, a ventilator
ledll, és a kijelz6 elsotétil. Amint a fidk visszakeril a helyére, a ké-
sziilék automatikusan folytatja mikodését.

10. A beallitott Gzemidd elérésekor a késziilék folyamatos hangjel-
zést ad ki. A készulék automatikusan kikapcsol, a teljes kijelz6 ké-
szenléti mddba kerdl, és csak a f6kapcsold vilagit. Ha folytatni sze-
retné a sltést, allitsa be a hémérsékletet és az id6t, amig az étel
teljesen meg nem siil.

11. A munka befejezése utan huzza ki a fiokot a késziilék hazabdl, és
helyezze sima és héallo feliletre.

12. Helyezze a siilt ételt egy megfelel§ edénybe. Folytassa a sutést,
ha szilikséges.

13. Aramtalanitsa a késziléket, ha nem haszndlja.

Figyelem!

- Legyen ovatos, amikor megforgatja az ételt a bels6 edényben. A
személyi sériilések és az anyagi karok elkerilése érdekében ne for-
ditsa meg az ételt az egész késziilék megrazésaval.

- Legyen kiilonosen évatos a fidk eltavolitasakor és behelyezésekor,
hogy elkertilje a forrd g6ztdl vald leforrazast.

- Forré olaj halmozddhat fel a suté fiokjanak aljan. A személyi sé-
rilések és az élelmiszerek szennyezédésének elkeriilése érdekében
tisztitds el6tt vegye ki a kosarat a fiokbdl, és tisztitsa meg a maradék
olajat a suté aljardl.

- Sutés utan soha ne helyezze a kosarfidkot héérzékeny fellletre;
mindig megfelel§ allvanyra vagy h6tél védett feliletre helyezze.

- Miel6tt dramtalanitana, kapcsolja ki a siit6t a @ bekapcsolégomb-
bal.

- Egy kovetkez§ étel elkészitésekor a siit flit6rendszere gyorsabban
felmelegszik, mint az els6 alkalommal.

PROGRAMOK ES FUNKCIOK:
A készlilék 8 f6zési programmal rendelkezik. A program beallitdsdhoz
hasznalja a @ funkciégombot, majd valassza ki a kivant programot.

Figyelem!

- A tablazatban megadott alapértelmezett stitési id6 nem garantélja
a bedllitas tokéletes miikodését. Az adagok mennyisége, vastagsaga
és alakja, valamint az, hogy az étel alaposan fel van-e olvasztva, be-
folyasolhatja a teljes siitési id6t. A kisebb adagok suitése leroviditi
a késziilék mikodési idejét. Ha a késziilék hidegen kezd mikodni,
novelje meg a sutési id6t kb. 3 perccel.

- Ha az étel nincs elGolajozva, a barnés és ropogds hatas elérése ér-
dekében minden ételt enyhén meg kell olajozni siités el6tt. A stits-
olaj spray-ek idealisak, mert az olaj egyenletesen oszlik el, és kisebb
mennyiség olajra van szlikség.
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H6émérséklet 1d6
Etel Alapér- Bedllitasi Alapér- Beallitasi
telmezett tarto- telmezett tarto-
beallitas many beallitas many
Sutemények
160°C 30 perc
P
Hasabbur-
ga 200°C 20 perc
Hal
@ 170°C 20 perc
Csirkepalcak
200°C 40- 20 perc
@ 200°C 60 perc
Hus és felva-
gk 200°C 15 perc
Steki
@ 180°C 10 perc
Csirkeszar-
r&/&:)k 200°C 13 perc
Aszalt gyi-
molesok 40-80°C | 40-80°C 4 6ra 2-9 6ra

TISZTITAS ES KARBANTARTAS
1. Huzza ki a tapkabelt. Vegye ki a stit6kosarat a készulék fidkjabol.
Tisztitas el6tt gy6z6djon meg arrdl, hogy a kosarfiok és a stit6kosar

teljesen kihdilt.

2. Mosogassa el a kosarfidkot és a suit6kosarat enyhe tisztitdszeres
forré vizben. Ne hasznéljon fém edényeket, stroldszereket vagy tisz-
titészereket, mert ez karosithatja a tapaddsmentes bevonatot.

3. A tisztitashoz torolje le a sut6 kilsejét egy puha, nem surold ha-
tasu, nedves ruhaval.
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BKA3IBKN LLOAO BE3MNEKU BU-

KOPUCTAHHA

YBara! LLo6 3BectM Ao MiHimymy

PU3NK BUHUKHEHHA NOXKEXi, ypa-

YKEHHA eNeKTPUYHMM CTPYMOM Ta

TPaBMyBaHHA:

* VYBa)XHO MNpoOYUTaANTE LI iH-
CTPYKLiO, NepLll HiX MpuUCTy-
NUTU OO0 BUKOPUCTAHHA MNpwU-
CTpoto.

e [lpunag nNpU3HAYEHUNH BU-
KNOYHO ana nobyTtoBoro Bu-
KOPUCTAHHA.

e Llen npucTpin moxKe BUKO-
PUCTOBYBATMUCA AiTbMMU Y BiLi
8 pokiB i cTapwe, ocobamu
3 obmexeHMMU Oi3nYHMMU,
CEHCOpHUMM abo po3ymoBu-
MKW 34i6HOCTAMM, a TaKoX 3
BIACYTHICTIO A0CBiAYy | 3HaHb,
AKWO BOHWM NepebyBatoTb Mig,
Harnsgom abo oTpumanu iu-
CTPYKL,iT NP0 Te, AK BUKOPUCTO-
BYBaTU nNpuCTpin bBe3neyHo,
i O3HAaMOMJIEHIi 3 PU3UKOM,
NnoB'A3aHMM 3 BWKOPUCTAH-
HAM npucTtpoto. it He no-
BUHHI rpatmca 3 MPUCTPOEM.
OumweHHA i 0bcnyroByBaHHSA
NPUCTPOIO He MOBUHHI BUKO-
HYBaTUCA AiTbMU, AKLLO BOHMU
MmonoALi 8 poKiB i He nepeby-
BalOTb Nig, HarnA40M BiANOBIA-
Hoi ocobu.

e [liTn He yCBiAOMANIOIOTb PiBHA
Hebe3neKkn, AKa MoXKe BUHUK-
HYTM Nig 4ac BWKOPUCTAHHA
€/IeKTPUYHUX MPUCTPOIB, TOMY
TpUManUTe MNPUCTPIN Yy Hepo-
CTYNMHOMY O/1A AiTeln micui.

e AKWO LWHYP XUBNEHHA NO-
LUKOAXKEHUM, MOro cnig 3ami-
HUTKU, WOO YHUKHYTU Hebes-
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nekn. 3amiHy Kabenio moxe
34INCHUTU CEPBICHUM LEHTP,
YNOBHOBAXEHU BUPOOHMKOM
npuctpoto, abo iHwWa ocoba 3
BiANOBiAHOW KBasnidikaui€to.
BUMKHITbL Npunag, i Bia' eaHan-
Te MOro Big mepexi nepes 4m-
WweHHAM, obcayroByBaHHAM
abo nepemilleHHAM, a TaKOX
KONU BiH HE BMKOPWUCTOBYETb-
cA.

Mig yac BUTAraHHA BUJIKM 3 Ha-
CTIHHOT PO3€eTKM HIKO/IN He TAr-
HiTb 3a Kabenb, TArHyTM Tpeba
NINLWEe 33 BUJIKY, MPUTPUMYHOUM
iHLLOK PYKOK PO3ETKY.

Mig yac poboTM NPUCTPOLO No-
BEPXHi HarpiBaroTbCA, TOMY
byabTe obeperkHi npu Koro
BUKOPMUCTAHHI.

He 3aHyptonTe kKabenb Ta agan-
Tep y BOAY UM iHWI pignHW.

He 3aKkpuBanTe oTBOpU A4
BXOAY Ta BUMYCKYy MOBITPA nif,
yac pobotn npunaay.

He HanoBHIOMTe uvaly oni€to,
OCKI/IbKU Le MOXe Npu3BecTu
[0 MOXKEeXKi.

Hikonn He TOpKamteca BHy-
TPIWHLOT YaCTMHKU nNpunaay
nig 4ac noro pobotu.
TpumanTe WHyp *KNUBNEHHSA No-
Aani Big rapAYMX NOBEPXOHb.
Mig 4ac cmaKeHHA rapavYnm
NOBITPAM 3 BUNYCKHUX OTBOPIB
BMXO4UTb rapa4Ya napa. Tpwu-
MaKTe pyKu Ta 061mM44s nogani
BiJ, OTBOPIB ANA BUNYCKY Napu
Ta NoBiTpA. TakoK byabTe 0be-
PEXKHI 3 rapAY4YOI0 Napoto Ta No-
BiTPAM, BMMMaAOYM NigaoH i3
MaALLMHMN.

HeralHo Bia'eaHanTe npunaa,



AKWO 3 npunagy BUXOAWUTb
TEMHUM AUM. 3a4eKanTe, NoKu
Aum bBinblwe He byae BMXxoau-
TN, NepL HiX 3HIMaTK NigA0H.

e [lonepea)xeHHA: Henpasunb-
HEe BMKOPWUCTAHHA MOXe Npwu-
3BECTU A0 NOTEHUiMHOI TpaB-
MU,

e [lepeKOHaWTecA, WO KOLWMWUK
ANA CMaXKeHHA 3adikcoBaHUM
y nepegHin 4acTuHi Wyxnsgm
- obuaBa BUCTYNMU PYYKU KO-
WMKa MNOBMHHI BYTU MOBHICTIO
BCTaB/IEHI B Na3W y BEPXHil Ya-
CTUHI WWYXNA4M KOLLUKY.

e [ig yac poboTn PpPUTIOPHU-
Ui 3aBXAW CNIAKYUTE 33 TUM,
Wob wyxnaga Kowwuka Aana
CMa*KeHHA byna MoBHicTO 3a-
KpWUTa, a pyYyKa KOWMWKA ONA
CMaXkeHHA Oyna HagiHo 3a-
¢dikcoBaHa B wyxnaai. MOME-
PEOAXKEHHA: ®putiopHUuAa He
npautoBaTMMe, AKLLO LWyXaa-
A3 KOLWWMKa ANA CMAXKeHHA He
byae NOBHICTIO 3aKpUTa.

e [lpunag He npu3HaAYeHO ANA
ekcnayartauii 3 BUKOPUCTAH-
HAM 30BHIWHbOrO TaMmepa
abo oKpemoi cuctemm AUCTaH-
LiNHOro KepyBaHHA.

e He BMKOPUCTOBYMNTE MPUCTPIN
ANA HWUX Uinen, okpim Tux,
ANA AKUX BiH NPU3HAYEHUA.

Bumoru oo enexktpuku:

Cnig, nepesiputh, 4K Hanpyra,

noAaHa B Tabamyui HOMiIHANbHUX

3Ha4yeHb, BigNoBigae napame-

TPam AOMaLIHbOI enekTpomepe-

Xi, PN LbOMY XMBNEHHA NOBUH-

HO MaTK MO3HAYEHHA ~ (3MiHHUI

CTPYyM).
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Lleit npuctpiii BignosiaHo po €sponelicbkoi [AupekTu-

BM 2012/19/€C i NnonbCbKOro 3akoHy MPO BMKOPMCTaHe

eNeKTPUYHE Ta efIeKTPOHHE 06s1aAHaHHA MO3HAYeHU

CMMBOJIOM MepeKpPecieHoro KoHTelHepa ANA BiAXoZ4is.

Take MapKyBaHHA MOBIAOM/AE, WO LeW NpUCTpii nicna
I :occpuicHHA TepMiHy 1OfO BMKOPUCTaHHA HE MOXHa
BMKMAATM Pasom 3 iHWUMK nobyToBumMM Biaxopamu. Kopuctysay
30608’A3aHUIN BiAAaTU MOro y BiAMNOBIAHUI NYHKT 360py BiAXOAiB
€N1eKTPUYHOTO Ta eNeKTPOHHOro obnagHaHHA. TMyHKTM 360py, 30-
Kpema, MicueBi MyHKTW, MarasuHu i paioHHi NYHKTWU yTBOPIOIOTb
BiANOBIAHY cucTemy, WO A03BOAAE 34aBaTh Lie obnagHaHHA. Big-
noBiHe NOBOAMKEHHA 3 BUKOPUCTAHUM €NEeKTPUYHUM Ta eNeKTpo-
HHUM 06N1aJHAHHAM [,03BONAE YHUKHYTU WKIANMBUX AN 340pOB’A
JIOAVMHW W LOBKINNA HACAIAKIB, AKI MOXKYTb BYTU CNpUUYMHEH] HasAB-
HICTIO HEBE3MNEeYHUX KOMMOHEHTIB Ta HENPABUAbHUM 36epiraHHAM i
nepepobKoto Takoro obnagHaHHsA.

TEXHIYHI XAPAKTEPUCTUKWN:

Mopgenb: AFD 5010

HomiHanbHa Hanpyra: 220-240 V~, 50-60 Hz
HomiHanbHa noTyHicTb: 1800 W

06’em:

- Kowwuk gna cmaxkeHHs - 6a

- EMHicTb / Yawa ana onii- 7,2 n

Kabenb kusneHHs: ~0,90 m

OCHALLEEHHA | KOHCTPYKLIA MPUCTPOIO:
1. CeHcopHa nNaHenb ynpasaiHHA

2. Kopnyc

3. Pyuka

4. KoWwuK ANA cmaxeHHa

5. Wyxnaga ana KoWKMKa ANA CMaXeHHA

UK
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KHOMKA alA

KHOMKa KMB/IEHHA, BMUKAE Ta BUMMKAE NPUCTPIN

PeryntoBaHHA Yacy i Temnepatypu

36iNbLIEHHA 3HaYeHb Yacy Ta TemnepaTypu

3MeHLUeHHA 3HaYeHb Yacy Ta TemnepaTtypum

dyHKUiOHaNbHA KHOMKa, A03BONAE BUBUPATH Npo-
rpamu

KHonka 3anyckae abo 3ynuHae malumHy

MEPEA, NEPLUMM BUKOPUCTAHHAM:

1. DpUTIOPHULLA NOCTABNAETLCA 3 KOLIMKOM ANA CMasKeHHA, BKNaje-
HUM Y BUCYBHY LIYXNa4y BcepeauHi kopnycy dpuTiopHuui. MigHo
Bi3bMiTbCA 33 PYUKY KOLIMKA /19 CMAXKeHHS, Wob BIAKPUTM WyXns-
Ay; NOTIM BUAMITb WYXAAAy 3 Npunagy i noctasTe ii Ha piBHY, YACTY
pobouy noBepxHio.

2. Bupanite Becb NaKyBa/JbHMIN MaTepian 3cepefuHy Ta 30BHi
dpuTiopHUML. NepekoHalTecs, WO nig, i HABKONO KOWWKa ANA cMa-
YKEeHHA Ta WYXNAAN HEMAE YNaKoBKM.

3. BumuiiTe KOWMK AR CMaXKeHHA Ta LWyxnagy B rapadiii Bogi 3
M AKMM MUIOYMM 3acobom.

4. HE 3AHYPIOMTE ®PUTIOPHULLIO Y BOAY. MpoTpiTh GpUTIOPHULLIO
30BHi BOJIOTO0 TKAHMHO. PeTenbHO npocywiTh BCi geTani.

5. 3adiKcyiTe YNCTUIM KOLUK A1A CMaXKeHHSA Y WyXNAZi.

6. Ha 3agHilt naHeni NpUCTPoto € BEHTUAALLIMHA peLliTKa, yepes ARy
BMXOAMTH rapsaye MosiTPA. 3 MipKyBaHb 6e3nekn Mix npunagom i
CTiHamMK, MebnaMM Ta IHWKMMMK NEPELLKOAAMM, WO 3aBaXKaTb Ha-
NIEXKHIN BEHTUAALT, NOBMHHA ByTU BiacTaHb (He meHwe 30 - 50 cm).
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3ANYCK OB/IAAHAHHA:

1. MOBEPHITb ALLMK KOLIMKA Ha MicLe Ta NiAKAOYITb AXKEPENO XKU-
BNIE€HHA. YCi iHAMKATOPM Ha eKpaHi Aucnies 3acBiTATLCA NPOTATOM
1 ceKyHAm, NoTim GPUTIOPHULA Nepeise B PEXMM O4iKyBaHHA Ta
3aCBITUTLCA IHAMKATOP KHOMKU KMBAEHHA.

2. HaTUCHITb KHOMKY MBAEHHA oaunH pa3@), i bpuTiopHMLA nogacTb
3BYKOBMI CUrHa. Yci iHAMKATOPM Ha ekpaHi aucnien 3acsiTaTbCs, a
TemnepaTypa 3a 3amMoBYyBaHHAM byae «200°C» i3 yacom 3a 3amoB-
YyBaHHAM «0:15» (15 XBUAWH).

3. HaTuchits KHonky @, wob BMBpaTH TemnepaTypy abo uac. 3a
nonomoroto kKHonok @ Ta (© BcTaHOBITL Yac | TemnepaTypy cma-
YKeHHA. Yac MmoxkHa 36inbLyBaTV abo 3MeHLLyBaTH 3 iHTepBaiom B 1
XBUAKHY. TemnepaTypy MOXHa 36inbwunT abo 3HM3KUTK Ha 5°C. Bu
MOXKeTe HaTUCHYTU 1 yTpumyBaTh KHonky @ abo G, wob wemnako
nepeitv 4o notpibHoro yacy abo Temnepatypu. [ianasoH BCTaHOB-
NeHHA TemnepaTypw 40-200°C.

4. HaTuCHiTb KHOMKY @), dbpuTIOpHMLA NoYHe NpawtoBaTH, a iHAM-
KaTopW HarpiBy Ta BEHTUAATOPA NOpyY i3 UMPPOBUM AUcnaeem
3aropATbCA. BOHM MOXYTb aBTOMaTUYHO BMMUKATUCA i BUMMKATMCA
nig 4ac 3afgaHoi nporpamu. [icna cmaxeHHs GPUTIOPHULA MO-
[acTb N'ATb 3BYKOBUX CUTHAIB, Yac Ha aucnnei 6yae «000», notim
pUTIOPHULA Nepeiife B peXXnm o4vikyBaHHA. MuiATe NpuCTpiit nicaa
KOYXHOTO BUKOPUCTaHHA.

Yeara! [Ina pisBHOMipHOro o6cmarkyBaHHA/NiApym aHIOBaHHA Big-
KpuBaWTe WyxNagy 3 KOWMKOM Yy MONOBWHI Yacy 06CMaKyBaHHA.
MepesipTe, NepeBepHiTb ab0 eHEPriiHO CTPYCITb 13Ky B KOLIUKY AnA
CMaXKeHHsA.

Baknumso! Konu Wwyxnaga BuitMaeTbea 3 koprycy GpuTIopHUL, Npu-
nag npunuHae pobory. MpucTpiii BigHOBAOE pob0OTY, KoM WyxAaaa
NoBEpPTAETLCA Ha3az y Koprnyc.

OBC/1YTOBYBAHHA NPUCTPOLO:

1. MocTtaBTe GPUTIOPHULIO Ha PiBHY, TEPMOCTIKKY po60o4y NOBEPXHIO
nopyy 3 eNeKTPUYHO PO3ETKOL.

2. MilHO Bi3bMiTbCA 3a PyuKy, W06 BIAKPUTYM WYXNA4y KOLUIMKA ANA
CMaXXeHHS; NOTIM BUMMITb LUYXAAAY 3 NpUaady i nocrasTe ii Ha piB-
HY, YNCTY NOBEPXHIO.

3. MokNaAiTb NPOAYKTM B KOWMWK ANA CMAXKEHHA, He NepenoBHIo-
to4m ioro. LLo6 3abe3neynT npaBuabHE CMaXKEHHA i LMPKYAALi0
nositps, HIKO/IN He 3anoBHIONTE KOLUMK ANA CMaXKeHHsA Bifblu HixK
Ha 1/2.

4. BcTaBTe KOLWMK ANA CMAXKEHHA B LIYXNAZy, NepeKkoHanTecs, LWo
BiH Ha MmicLi i 3adiKcoBaHMI, NepeKoHanTecs, WO WyxXAa4a KoWWKa
MOBHICTIO 3aKpuTa.

5. BcTaBTe WHYP XKMBNEHHA B €N1EKTPUYHY PO3ETKY.

6. [liana3oH peryntoBaHHa Temnepatypum 40-200°C.

7. AKLWO GPUTIOPHULA XON0AHA, BCTAHOBITb TaliMep Ha 3-5 XBU/VWH,
o6 HarpiTM NPUCTpPii Ao NOTPiBHOT TemnepaTypu. IHAMKATOP enek-
TPWUYHOTO HarpiBy NOKasye, Wo GPUTIOPHULA NOYMHAE HarpiBaTUCA.

Ysara!

-AKLWO He HaTUCHYTH KHonKy @ (nyck), GpUTIOPHUMLA He HarpieTbeA.
-AKWO wyxnaga GpuUTIOPHULI He 3aKpuTa NOBHICTIO, GPUTIOPHULA
He Byae HarpisaTuca, a AUcnaei BUMKHETbCA.

-Micna pocAarHeHHA 3agaHoi TeMnepaTypu iHAMKATOP HarpisBy He no-
Ka3ye MUrOT/IMBE NOBIAOMEHHA Ha AUCNel.

-Mig yac po60oTu iHAMKaTop Harpisy @) UMKAIYHO BMUKAETHCA Ta BU-
MUKaeTbCA, Wob niaTprmMyBaTv BUGpaHy Temnepatypy.

8. [na piBHOMIpPHOro oB6CmakyBaHHA/MiAPYM AHIOBAHHA BigKPU-
BalTe WyXNA4Y 3 KOLWMKOM Y MOMOBUHI Yacy obcmakyBaHHs. Me-
peBipTe, nepeBepHiTb abo eHepriiHO CTPyCiTb Ky B KOLWIMKY ANs
CMaKeHHsA.

9. Konwm wyxnaga BiAKPUBAETLCA, BECb NPUCTPIN BUMUKAETbCSA, BEH-
TUNATOP NepecTae npaLoBaTH, a gucnael racHe. LLoiHo wyxnagy
6yne BCTAaHOB/MIEHO Ha MicCLe, MPWUCTPI aBTOMATUYHO BiAHOBUTL
po6ory.

10. Micns 3aKiHYeHHA BCTAaHOB/IEHOrO Yacy poboTU NpUCTPii BU-
[acTb b6esnepepsHWI 3BYKOBUI curHan. lpucTpiii aBTOMaTU4YHO
BMMKHETbCA, BECb €KpaH AWCN/Iea nepeise B PEXUM OYiKyBaHHA,
i Bysie CBITUTUCA NWLLE BUMMKAY KMBNEHHA. AKLLO BU BaxaeTe npo-
[OBKUTU CMAKEHHA, BifperyntoiTe TemnepaTypy Ta Yac [0 NOBHO-
ro NpUroTyBaHHA CTpaBu.

11. 3aKiHYMBLIW POBOTY, BUTATHITL LWYXAAAY 3 KOPNYCY MALMHK Ta
nocrasTe ii Ha PiBHY TEPMOCTi Ky MOBEPXHIO.

12. Noknagitb obcmarkeHy Ky y BigNoBiAHMI KOHTeliHep. 3a Heob-
XiZHOCTi NPOAOBXKYNTE CMaXKEHHS.

13. BUMMKaWTe NPUCTPIii 3 PO3ETKM, KON BiH HE BUKOPUCTOBYETHCA.
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Ysara!

- Cnig, 6y 06epexxHUM, nepeBepTaoym iy y BHYTPILHbOMY NOCy-
Ai. Wo6 yH1KHYTM TpaBm abo maTepianbHUx 36UTKIB, He obepTaiiTe
Xy, CTPyLIYIO4M BECb NPUAAA,.

- byabTe 0cob6n1BO 06epekHi, BUMMAaOUM Ta BCTAaBAAOYM LWYXNALY,
o6 He 0BNeKTUCA rapAYoIo Napoto.

- [apAYa onif MOXKe HaKONUUYBATUCA Ha AHi WYXNaa1 GPUTIOPHUL.
LLLo6 YHWUKHYTK TpaBMyBaHHsA abo 3abpyAHEHHSA NPOAYKTIB, BUMMITb
KOLWWMK 3 WYXAAAM, @ NOTIM OYUCTiTb AHO GPUTIOPHULL Bif, 3a/IMLLKIB
onii nepes YMLLEHHAM.

- Micna cmaxkeHHA HIKOAW He CTaBTe WYXNAA4Y Ha YyTAMBY A0 Harpi-
BaHHA MOBEPXHIO; 3aB¥AM CTaBTe ii Ha BiAMNOBIAHY MiAcTaBKy abo
TENN03axXmUCHY NOBEPXHIO.

- Mepw HiX Big'eqHaTM GPUTIOPHULLIO, BUMKHITL il KHOMKOIO KUB-
nenHa. ©.

- Mig, yac NpuroTyBaHHA HacTyMHOI CTpaBM HarpiBasbHa cucTtema
GpUTIOPHWML HarpieTbeA LWBKUALLE, HiXK NepLIoro pasy.

MPOrPAMM | ®YHKLI:

Mpunag mae 8 nporpam npurotysaHHs. LLlo6 HanawTysaTk nporpa-
My, CKOpUCTaiiTeca GpyHKLioHanbHOI KHoMKoto @), a noTim BubepiTh
notpibHy nporpamy.

Ysara!

- Yac npurotyBaHHA 3a 3aMOBYYBaHHAM, BKasaHuii y Tabauui, He
rapaHTye, WO Ue HanawTyBaHHA byae npautosatv igeansbHo. Kinb-
KiCTb, TOBLUMHA i pOpMa MOPLLii, @ TAKOXK PETENbHICTb PO3MOPOIKY-
BaHHA NPOAYKTIB MOXYTb BIIMHYTU Ha 3arasibHUI 4ac CMaKeHHA.
CMaKeHHA MeHLLX NOPLLiK CKOPOTUTL Yac poboTn npunagy. AKWO
npunag 3anyckaeTbCa XONOAHUM, CAif, 36iNbLWINTU Yac CMaXKeHHA
NPUB/IN3HO Ha 3 XBUAUHMU.

- AKWO cTpaBM nonepeAHbO He 3MalLeHi Oni€lo, ANA OTPUMAHHA
PYM’AIHOI Ta XPYCTKOI CKOPWMHKM BCi MPOAYKTU CAif, 3N1€rKa 3Mally-
BaTU ONi€l0 nepes, CMaxkeHHAM. PosnuatoBanbHi onii igeanvHi,
OCKiZIbKM BOHM PIBHOMIPHO pO3MoAinsatoTbes i noTpebytoTs MeHLWwoi
KinbKocTi onii.
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Temnepartypa Yac
Hanawty- [Oia- Hanawrty- [Oia-
(Eriperse BaHHA 3a nasoH BaHHA 33 nasoH
3aMOBYY- | perynto- | 3amoBuy- | peryso-
BaHHAM BaHHA BaHHAM BaHHA
Buniyka
160°C 30 XBUAWH
Kaptonna
% 200°C 20 XBUAWH
Puba
@ 170°C 20 XBUAWH
Kypaui
roMminKu o
@ 200°C 20- 20 xBUAMH 1-60
200°C XBUJIUH
M'aco Ta
KoBbacHi
BMpPO6U 200°C 15 xBuNuH
Creitkn
@ 180°C 10 xBuAUH
Kypsaui
KpuabLA 200°C 13 xBuAUH
CyxodppyKTH 2.9
40-80°C 40-80°C 4 roauH
roAvH

OYULLEEHHA | Aornaa:

1. BUMKHITb Kabenb KUBNEHHA. BUNMITb KOWMK ANA CMAXKEHHA 3
wyxnaau npunagy. MNepes YnLLeHHAM NepeKkoHamnTecs, Wo Wwyxas4a
Ta KOWWK ANA CMAXKeHHA NOBHICTIO OXON0/N.

2. BumuiiTe Wwyxnagy Ta KOWMK A/ CMaXKeHHs B rapsadiil Boai 3
M’ AKUM MUIOUYMM 3acobom. He BUKOPUCTOBYITE MeTanesuit nocys,
abpasmBHi uncTadi abo Mmutoyi 3acobu, OCKINbKM Lie MOXKe NOLKoAU-
TW @HTUNPUTapHe NOKPUTTA.

3. [N 0YMLLEHHA NPOTPITL Kopnyc GpUTIOPHUL M’AKoto, Heabpa-
3MBHOI0, BOJIOTOIO FaHYipKoI0.

UK



INDICATII CU PRIVIRE LA SIGU-

RANTA DE UTILIZARE

Atentie! Pentru a minimiza riscul

de incendii, electrocutare sau va-

tamare corporala:

e (ititi cu atentie aceste instruc-
tiuni Tnainte de a utiliza apara-
tul.

e Dispozitivul este destinat nu-
mai pentru uz casnic.

e Acest aparat poate fi utilizat de
copii care au varsta de peste 8
ani si mai mari, de catre per-
soane cu capacitati fizice, sen-
zoriale si mentale limitate si de
catre persoane fara experienta
sicare nu cunosc aparat, atunci
cand acestea sunt suprave-
gheate sau au fost instruite cu
privire la utilizarea aparatului
in siguranta si cunosc perico-
lele care reies din utilizarea
acestui aparat. Nu lasati copiii
sa se joace cu dispozitivul. Cu-
ratarea si intretinerea dispozi-
tivului nu trebuie efectuate de
catre copii, cu exceptia cazului
in care acestia au cel putin 8
ani si sunt supravegheati de o
persoana adecvata.

e Copiii nu realizeaza pericolele
care pot aparea pe durata uti-
lizarii aparatelor electrice; de
aceea nu lasati aparatul la in-
demana copiilor.

e Daca cablul de alimentare este
deteriorat trebuie sa il schim-
bati, pentru a preveni perico-
[ului. Inlocuirea cablului poate
fi efectuata de catre un service
autorizat sau de catre produ-
catorul aparatului sau de catre
o persoana calificata.

RO 42

Opriti si deconectati dispoziti-
vul inainte de a-l curata, intre-
tine sau muta si ori de cate ori
nu este utilizat.

La scoaterea stecherului din
priza din perete a nu se trage
de cablu doar de stecher in
acelasi timp tinand cu a doua
mana priza de alimentare.
Suprafetele seincalzescin timp
ce dispozitivul este in functi-
une, asa ca aveti grija cand il
utilizati.

Nu scufundati nicio parte a dis-
pozitivului in apa sau alte lichi-
de.

Nu acoperiti orificiile de in-
trare si de evacuare a aerului
cand dispozitivul functioneaza.
Nu umpleti vasul cu ulei, de-
oarece acest lucru poate cauza
pericol de incendiu.

Nu atingeti niciodata interiorul
dispozitivului in timp ce acesta
functioneaza.

Tineti cablul de alimentare de-
parte de suprafetele fierbinti.
In timpul prajirii cu aer cald,
aburul fierbinte iese prin ori-
ficiile de evacuare. Tineti mai-
nile si fata la o distanta sigura
fata de orificiile de evacuare a
aburului si a aerului. De ase-
menea, aveti grija de aburul
fierbinte si de aer cand scoa-
teti tava din aparat.
Deconectati imediat dispoziti-
vul daca din dispozitiv iese fum
intunecat. Asteptati pana cand
fumul nu mai iese inainte de a
scoate tava.

Avertizare: Utilizarea necores-
punzatoare poate duce la ra-



niri potentiale.

e Asigurati-va ca cosul de prajire
este blocat in fata sertarului -
ambele urechi ale manerului
cosului trebuie sa fie complet
introduse in canelurile din par-
tea de sus a sertarului cosului.

e Asigurati-va intotdeauna ca
sertarul cosului de prajire este
complet inchis si manerul co-
sului de prajire este bine inchis
in sertar atunci cand friteuza
cu aer functioneaza. AVERTI-
ZARE: Friteuza nu va functiona
daca sertarul cosului de prajire
nu este complet inchis.

e Dispozitivul nu este destinat
utilizarii Tmpreuna cu un tem-
porizator extern sau un sistem
de comanda de la distanta se-
parat.

e Nu utilizati dispozitivul in alte
scopuri decat cele prevazute.

Caracteristici electrice: _

Trebuie sa verificati dacd tensiu-

nea indicata pe pldcuta nominala

corespunde parametrilor de ali-
mentare cu curent din locuinta,
iar sursa de curent trebuie marca-
ta cu ~ (curent alternativ).

Acest aparat este marcat conform Directivei Europene

EZOHMQ/UE si Legii poloneze cu privire la echipamente-

le electrice si electronice uzate cu simbolul containerului
pentru deseuri. Acest marcaj informeaza ca echipamen-
tul acesta dupad perioada in care a fost utilizat nu poate
fi aruncat impreuna cu gunoiul menajer. Utilizatorul este
obligat sd il predea colectorilor de deseuri de echipamente electrice
si electronice. Institutiile care le primesc, inclusiv punctele de ridi-
care, magazinele si autoritatile locale vor organiza un sistem cores-
punzator de predare a acestor echipamente. Procedarea corespun-
zdtoare cu echipamentele electrice si electronice asigurd eliminarea
consecintelor ddunatoare pentru sanatatea oamenilor si a mediului
inconjurator, care reiese din prezenta unor substante periculoase si

din depozitarea si prelucrarea necorespunzatoare a acestui tip de
echipament.

DATE TEHNICE:

Model: AFD 5010

Tensiune nominala: 220-240 V~, 50-60 Hz
Putera nominald: 1800 W

Capacitate:

- Cos de prajit - 61

- Recipient/tava pentru ulei- 7,2 |

Cablul de alimentare: ~0,90m
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ECHIPAREA S| CONSTRUCTIA APARATULUI:
1. Panoul de control tactil

2. Corpul

3. Manerul

4. Cos de prdjit

5. Sertar pentru cosul de prajit
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BUTON MODUL DE PROCEDARE

Butonul de pornire, porneste si opreste dispozitivul

Reglarea timpului si a temperaturii

Cresterea valorilor de timp si temperaturd

Scaderea valorilor de timp si temperatura

Butonul functional va permite sa selectati progra-
me

Butonul porneste sau opreste dispozitivul

ONEHONCHNE,

INAINTE DE PRIMA FOLOSIRE

1. Friteuza vine cu un cos de prdjit inchis intr-un sertar in interiorul
corpului friteuzei. Prindeti ferm manerul cosului de prajire pentru
a deschide sertarul cosului; apoi scoateti sertarul din dispozitiv si
asezati-l pe o suprafatd de lucru plana si curata.

2. Scoateti toate materialele de ambalare din interiorul si din exte-
riorul friteuzei. Verificati ambalajul sub si in jurul cosului de prajit
si sertarului.

3. Spalati cosul de prajit si sertarul in apa fierbinte cu un detergent
slab.

4. NU SCUFUNDATI FRITEUZA TN APA. Stergeti exteriorul friteuzei cu
0 carpa umeda. Uscati bine toate partile.

5. Inchideti un cos curat pentru prdjit in sertar.

6. In spatele dispozitivului exista un gratar de ventilatie prin care
iese aer cald. Din motive de sigurantd, pastrati o distantd (cel putin
30 - 50 cm) intre aparat si perete, mobilier si alte obstacole care vor
impiedica o ventilatie adecvata.

PORNIREA DISPOZITIVULUI:

1. Puneti sertarul cosului la loc si conectati sursa de alimentare. Toa-
te luminile de pe ecranul de afisare se vor aprinde timp de 1 secun-
da, apoi friteuza va intra in modul de asteptare si ledul butonului de
pornire @ se va aprinde.

2. Apésati butonul de pornire @ o dat3 si friteuza va emite un sem-
nal sonor. Toate luminile de pe ecranul de afisare se vor aprinde si
temperatura implicitd va fi ,200°C” cu un timp implicit de ,0:15”
(15 minute).

3. Atingeti butonul @ pentru a selecta temperatura sau ora. Utilizati
butoanele ® si(® pentru a seta timpul si temperatura de préjire.
Timpul poate fi marit sau micsorat in trepte de 1 minut. Temperatu-
ra poate fi crescuta sau scazutd cu 5°C. Puteti atinge lung butonul
sau ® pentru a trece rapid la ora sau temperatura dorita. Intervalul
de setare a temperaturii este de 40-200°C.

4. Atingeti butonul @), friteuza va incepe si functioneze si luminile
de cdldura si ventilator de langa afisajul digital se vor aprinde. Se
pot porni si opri automat in timpul programului setat. Dupa prajire,
friteuza va emite un semnal sonor de cinci ori, timpul de pe afisaj va
fi ,000”, apoi friteuza va intra in modul de asteptare. Va rugam sa
deconectati dispozitivul dupa fiecare utilizare.

Atentie! Pentru a asigura o prajire/rumenire uniforma, deschideti
sertarul cosului la jumatatea timpului de prdjire. Verificati, intoarceti
sau agitati energic alimentele din cosul de prajit.

Important! Cand trageti sertarul din corpul friteuzei, dispozitivul nu
mai functioneaza. Dispozitivul reia functionarea cand sertarul este
reintrodus in corpul dispozitivului.

FUNCTIONAREA APARATULUI:

1. Puneti friteuza pe o suprafata de lucru plata, rezistentd la cdldura,
aproape de o priza electrica.

2. Prindeti ferm de maner pentru a deschide sertarul cosului de pra-
jire; apoi scoateti sertarul din dispozitiv si asezati-| pe o suprafata
plana si curata.

3. Puneti alimentele in cosul de prajit fara a le umple prea mult.
Pentru a asigura prdjirea si circulatia aerului corespunzatoare, NU
umpleti NICIODATA cosul de prdjit mai mult de 1/2 plin.

4. Introduceti cosul pentru prajit in sertar, asigurati-va ca este in po-
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zitie si blocat, asigurati-va ca sertarul cosului este complet inchis.

5. Conectati cablul de alimentare la o priza electrica.

6. Intervalul de temperatura reglabil este de 40-200°C.

7. Daca friteuza este rece, setati timpul pentru 3-5 minute pentru
a incalzi dispozitivul la temperatura doritd. Indicatorul de cdldura
electrica arata ca friteuza incepe sa se incalzeasca.

Atentie!

-Daca butonul & (pornire) nu este apasat, friteuza nu se va incalzi.
-Daca sertarul friteuzei nu este inchis complet, friteuza nu se va in-
calzi si afisajul va fi oprit.

- Cand temperatura setata este atinsa, indicatorul de incdlzire nu
afiseaza un mesaj intermitent pe afisaj.

-In timpul functionérii, indicatorul luminos de incélzire @ se aprin-
de si se stinge ciclic pentru a mentine temperatura selectata.

8. Pentru a asigura o prdjire/rumenire uniforma, deschideti sertarul
cosului la jumatatea timpului de prajire. Verificati, intoarceti sau agi-
tati energic alimentele din cosul de prdjit.

9. Cand deschideti sertarul, intregul dispozitiv se opreste, ventilato-
rul nu mai functioneaza si afisajul devine gol. Odata ce sertarul este
pus la loc, masina reia automat functionarea.

10. Cand timpul de functionare setat este atins, dispozitivul va emite
un semnal acustic continuu. Dispozitivul se va opri automat, intregul
ecran de afisare va intra in modul de asteptare si doar comutato-
rul de alimentare se va aprinde. Daca doriti sa continuati prdjirea,
reglati temperatura si timpul panad cdnd mancarea este complet
prajita.

11. Dupa terminarea lucrarilor, trageti sertarul din corpul masinii si
asezati-l pe o suprafata plana si rezistenta la caldura.

12. Puneti mancarea prajita intr-un recipient adecvat. Continuati sa
prajiti daca este necesar.

13. Deconectati dispozitivul atunci cand nu il utilizati.

Atentie!

- Aveti grija cand intoarceti alimentele in oala interioara. Pentru a
evita rdnirea personald sau deteriorarea proprietatii, nu intoarceti
alimentele scuturdnd intregul aparat.

- Fiti deosebit de atenti cdnd scoateti si introduceti sertarul pentru a
evita oparirea de abur fierbinte.

- Uleiul fierbinte se poate acumula in partea de jos a sertarului fri-
teuzei. Pentru a evita ranirea personald sau contaminarea alimente-
lor, inainte de curatare, scoateti cosul din sertar si curatati orice ulei
ramas de pe fundul friteuzei.

- Dupa prajire, nu asezati niciodatd sertarul cosului pe o suprafata
sensibild la caldura; asezati intotdeauna pe un suport adecvat sau
pe o suprafata protejatd impotriva caldurii.

-Tnainte de a deconecta de la retea, folositi butonul de pornire © de
pe friteuza pentru a o opri.

- La prepararea unui alt fel de méancare, sistemul de incélzire al fri-
teuzei se va incalzi mai repede decét prima datad.

PROGRAME SI FUNCTII:
Aparatul are 8 programe de gatit. Pentru a seta programul, utilizati
butonul functional @ si apoi selectati programul preferat.

Atentie!

- Timpul de gdtire implicit din tabel nu garanteaza cd setarea va
functiona perfect. Cantitatea, grosimea si forma portiilor si daca ali-
mentele sunt dezghetate complet pot afecta timpul total de prdjire.
Prajirea portiilor mai mici va scurta timpul de functionare al dispozi-
tivului. Dacd aparatul incepe sa functioneze la rece, mariti timpul de
prajire cu aproximativ 3 minute.

- Dacd mancarea nu este pre-unsa cu ulei, pentru a obtine un efect
rumenit si crocant, toate alimentele trebuie unse usor inainte de
prajire. Uleiurile spray sunt ideale deoarece uleiul este distribuit uni-
form si sunt necesare cantitati mai mici de ulei.
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Temperatura Timpul
Mancare S \I/I;T%r«; S Intg‘reval
implicita reglare implicita reglare
Prajituri
. 160°C 30 minute
Cartofi prajiti
200°C 20 minute
Pesti
170°C 20 minute
Tobe de pui
@ 200°C 40- 20 minute 160
200°C minute
Carne si
m”” 200°C 15 minute
Fripturi
@ 180°C 10 minute
Aripioare
d' 200°C 13 minute
Fructe uscate
40-80°C 40-80°C 4 ore 2-9 ore

CURATAREA SI INTRETINEREA:

1. Deconectati cablul de alimentare. Scoateti cosul de prdjit din ser-
tarul aparatului. Inainte de curdtare, asigurati-va ca sertarul cosului
si cosul de prdjit s-au rdacit complet.
2. Spalati sertarul cosului si cosul de prajit in apa fierbinte cu un
agent de curatare bland. Nu folositi ustensile metalice sau produse
de curatare abrazive sau produse de curdtare, deoarece acest lucru
poate deteriora stratul antiaderent.
3. Pentru curatare, stergeti exteriorul friteuzei cu o carpa moale,
neabraziva, umeda.
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