COBBO

ROBOTICS

Wielofunkcyjny robot kuchenny
COBBO 7 Smart-I

Z5-CS66A01
Instrukcja obstugi

Przed uzyciem zapoznaj sie z trescia instrukcji obstugi wraz z dotaczong karta gwarancyjna.
Ilustracje urzadzenia majg charakter wytacznie pogladowy.
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t3czenie robota z aplikacjg Tuya Smart

Robot kuchenny COBBO 7 Smart-| wspdtpracuje z aplikacjg Tuya Smart, ktéra pozwala na
potgczenie Twojego smartfona z urzadzeniem. Dzieki aplikacji mozesz dodawac wtasne
przepisy do bazy robota czy przegladac przepisy w celu przygotowania listy zakupow
sktadnikdw potrzebnych do wykonania Twojej wybranej potrawy.

Pobieranie i instalacja aplikacji

Aby pobrac i zainstalowac aplikacje, postepuj wedtug nastepujacych krokdw:

»  Wyszukajw aplikacji Google Play (Android) lub App Store (i0S) aplikacje ,Tuya Smart”.
»  Kliknij na ikone aplikacji (biata litera ,t" na pomaranczowym tle).
« Pobierzi zainstaluj aplikacje swoim smartfonie.

o)
Ikona aplikacji Tuya Smart

Rejestracja konta

Wyszukaj i otwdrz aplikacje Tuya Smart. Zaakceptuj polityke prywatnosci aplikacji i rozpocznij rejestracje konta.
W tym celu:

»  Kliknij przycisk ,Zarejestruj sie”.

+  Wpisz adres e-mail, zaakceptuj zgode na polityke prywatnoséci i kliknij przycisk ,Otrzymaj kod weryfikacyjny".

« Otwérz poczte e-mail, jaka zostata wskazana w poprzednim kroku i wyszukaj wiadomo$¢ z kodem
weryfikacyjnym. Skopiuj badz przepisz 6-cyfrowy kod do aplikacji.

«  Ustaw hasto do logowania. Hasto powinno zawierac od 6 do 20 znakdw oraz sktadac sie z liter i cyfr.

+  Kliknij przycisk ,Zakofczono”, a nastepnie kliknij ,Go to App”, aby otworzy¢ gtéwny widok aplikacji.

Powigzanie robota z aplikacjg

Aby powiaza¢ urzadzenie z aplikacja, postepuj wedtug krokow:

»  Uruchom panel sterujacy robota. Nastepnie kliknij na zaktadke ,Powiaz mnie z aplikacjg”.

» W aplikacji Tuya Smart, kliknij przycisk Qo w prawym goérnym rogu ekranu, a nastepnie wybierz pozycje
,Skanuj kod QR". Zezwdl aplikacji na uzycie aparatu, aby mdc zeskanowac kod QR.

»  Zeskanujkod QR, ktory jest wyswietlony w zaktadce ,Powiaz z aplikacjg” na panelu sterujagcym robota. Gotowe!

Rozwiagzanie i potaczenie robota z innym smartfonem

Aby rozwigzac biezace potgczenie robota i nawigzaé nowe, wejdz w zaktadke ,Powigz mnie z aplikacjg”, a nastepnie
kliknij przycisk ,rozwiaz potaczenie”. Zaakceptuj rozwigzanie z biezagcym urzadzeniem, a nastepnie wytacz robota
bocznym przyciskiem zasilania. Teraz uruchom robota ponownie i powiaz go wedtug powyzszej instrukcji.
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1. Wprowadzenie

Dziekujemy za zakup!

Przed uzyciem zapoznaj sie z niniejszg instrukcjg obstugi, a nastepnie zachowaj jg na
przysztosc.

Skorzystaj z pomocy opiekuna podczas pierwszego uruchomienia oraz przez pozostaty
okres uzytkowania urzadzenia. Zadzworn na nasza infolinie dostepna pod numerem telefonu:

tel. 17 200 03 60 (infolinia dostepna od 9:00 do 16:00 od poniedziatku do pigtku)

Zyczymy mitego uzytkowanial

1.1 Instrukcje bezpieczenstwa

Przeczytaj przed pierwszym uzyciem ponizsze informacje w celu wtasciwego i bezpiecznego uzytkowania:

1. Zanim rozpoczniesz uzytkowanie, wyjmij urzadzenie oraz wszystkie akcesoria z opakowania.

2. Nie uzywaj urzadzenia na mokrej lub wilgotnej powierzchni.

3. Podtacz urzadzenie do uziemionego gniazda zasilania zgodnego z parametrami technicznymi urzadzenia, aby zapewni¢
bezpieczenstwo uzycia. Uzywanie urzadzenia w innych warunkach skutkuje utrata gwarancji.

4. Kazde urzadzenie elektryczne jest obarczone ryzykiem porazenia pradem powodujacym obrazenia ciata lub $mierc. Podczas
pracy zawsze postepuj zgodnie z instrukcjg obstugi.

5. Dystrybutor wyklucza odpowiedzialno$¢ za obrazenia spowodowane przez niewtasciwe podtaczenie urzadzenia do energii
elektrycznej. W przypadku watpliwosci, skonsultuj sie z profesjonalnym technikiem.

6. Zalecamy zachowac oryginalne opakowanie razem z wszystkimi foliami. Opakowania foliowe trzymaj z dala od dzieci.

7. Podczas pierwszego uzycia moze pojawic sie zapach, ktdry w zadnym stopniu nie jest szkodliwy lub niebezpieczny.

8. Nigdy nie zanurzaj i nie mocz urzadzenia w wodzie.

9. Unikaj zamoczenia tacznika silnika (konektora), znajdujacego sie pod misa.

10. Nigdy nie przykrywaj urzadzenia przy uzyciu papieru, $ciereczek, ubran, itp.

11. Uzywaj urzadzenie z dala od zrédet ciepta takich jak np. palniki gazowe, ptyty indukcyjne, itp.

12. To urzadzenie nie jest zabawka i nie moze by¢ uzywane przez dzieci.

13. Podtacz przewdd zasilania z dala od ciepta oraz w sposéb zapobiegajacy skrecaniu lub wyginaniu sig przewodu.

14. W przypadku uzycia przedtuzacza przewdd musi by¢ uziemiony. Zadbaj o to, aby zapobiec mozliwoéci potkniecia sie o przewdd
przedtuzacza.

15. Nigdy nie pozwdl, aby przewdd zasilania swobodnie zwisat. Wyciagajac przewdd, zawsze réb to przy pomocy wtyczki, a nie
przewodu.

16. Nie uzywaj urzadzenia jesli przewdd lub wtyczka zasilania jest uszkodzony/a, a takze jesli nie dziata prawidtowo, upadt lub sa
widoczne uszkodzenia.

17. Nie przemieszczaj urzadzenia w trakcie pracy.

18. Nie uzywaj naczynia parowego w mikrofalach, piekarniku lub innych zrédtach ciepta

19. Nie uzywaj urzadzenia w innym $rodowisku niz domowym.

20. Nigdy nie naprawiaj urzadzenia samodzielnie, nie wymieniaj ani nie modyfikuj przewodéw zasilani oraz innych komponentéw. W
przypadku awarii, zawsze konsultuj si¢ z autoryzowanym serwisem.

21. W przypadku nieprawidtowego dziatania, odtacz urzadzenie od sieci.

22. Dystrybutor nie ponosi zadnej odpowiedzialnosci za uszkodzenia powstate w wyniku uzycia produktu niezgodnie z instrukcja
obstugi.

23. Urzadzenie nie stuzy do smazenia na gtebokim oleju. Pod zadnym pozorem nie smaz zadnych produktéw na gtebokim oleju w
tym urzadzeniu.

24. Nie wktadaj zadnych przedmiotéw do otwordw w obudowie urzadzenia.
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25. Trzymaj wtosy i ubrania z dala od urzadzenia w trakcie pracy.

26. Nigdy nie wktadaj rak, ani zadnych przedmiotéw (w tym szpatutki) do naczynia miksujacego podczas pracy, aby uniknac obrazen
ciata lub uszkodzen urzadzenia.

217. Jezeli podczas gotowania stwierdzisz, ze otwor wentylacyjny w pokrywie naczynia miksujacego zostat zablokowany, nalezy
natychmiast nacisna¢ przycisk zakorczenia gotowania.

28. Odtacz urzadzenie od pradu w przypadku czyszczenia, w przypadku braku uzycia przez dtuzszy czas, w przypadku awarii
zasilania lub przed zmiang akcesoriow ruchomych.

29. Urzadzenie nie moze by¢ uzywane przez dzieci lub osoby z ograniczeniami fizycznymi jak i psychicznymi lub bez odpowiednie]
wiedzy na temat korzystania z urzadzenia.

30. Robot zostat zaprojektowany do uzytku domowego lub innych zblizonych warunkdw, np. w profesjonalnej kuchni restauracji,
biurach, hotelach czy pensjonatach.

31. Podczas pracy robota z wysoka temperatura, nie nalezy dotykac powierzchni misy, ani uchwytu i pokrywy naczynia miksujacego.
Inne czesci moga sie nagrzewad podczas gotowania, dlatego nalezy zachowac ostrozno$¢, aby uniknac oparzenia.

32. Elementy grzewcze urzadzenia charakteryzuj sie stopniowa utrata ciepta po zakorczeniu pracy.

33. Po zakonczeniu pracy urzadzenia, przed otwarciem pokrywy naczynia miksujacego nalezy odczekac 10 sekund i upewnic sie, ze
ruchome czesci catkowicie sig zatrzymaty, aby uniknac oparzen spowodowanych wyciekajaca zywnoscia lub ptynem.

34. Noze miksujace sa bardzo ostre. Zachowaj szczegdlng ostroznos¢ podczas montazu i demontazu nozy oraz nigdy nie chwytaj
ich za ostrza.

35. Nalezy zachowad ostroznos$¢ podczas oprdzniania i czyszczenia naczynia miksujacego.

36. Jesli przewdd zasilania jest uszkodzony, musi zosta¢ wymieniony przez autoryzowany serwis aby zapobiec zagrozeniu.

37. Jedli nastapi zalanie robota przez przygotowywana potrawe, nalezy niezwtocznie skontaktowac sie z serwisem.

38. Niewtasciwe uzycie moze spowodowac obrazenia:

a) Jesli woda dostanie sie do urzadzenia, istnieje ryzyko porazenia pradem.

b) Przekroczenie dopuszczalnej pojemnosci produktéw w naczyniu miksujacym podczas gotowania moze skutkowac
niekontrolowanym wykipieniem goracej zywnosci, powodujacym oparzenia.

c) Jesli pokrywa naczynia miksujacego nie jest wtasciwie zamocowana, gorace sktadniki moga wykipie¢ i skutkowac
oparzeniem.

d) Uzywanie akcesoriéw uszkodzonych lub elementdw spoza zestawu grozi wybuchem pozaru, porazeniem pradem
lub oparzeniem.

) Wtozenie szpatutki do naczynia miksujacego podczas gdy robot jest w trakcie pracy, moze skutkowac uszkodzeniem
akcesorium oraz wyrzuceniem produktéw z naczynia co moze skutkowac oparzeniem.

f) Jedli akcesorium przypadkowo wpadto do $rodka na pracujace noze, powstate zanieczyszczenia lub ostre krawedzie
moga spowodowac obrazenia, w szczegdlnosci gdy zostang potkniete wraz z przygotowana zywnoécia. Nalezy usungé
wyrzuci¢ zawartos¢ naczynia do pojemnika z odpadami.

1.2 Dodatkowe zalecenia

Postuguj sie urzadzeniem oraz akcesoriami zachowujac szczeg6lng ostrozno$é. Ponizsze porady pozwolg Ci zachowaé gwarancje
na wypadek wystapienia ewentualnych roszczen.

1. Wytaczaj urzadzenie, jesli nie planujesz w najblizszym czasie z niego korzystac.

2. Podczas gotowania przepisdw o wysokiej temperaturze, mozesz potozy¢ na wierzch naczynia miksujacego koszyczek lub
pierwszy poktad naczynia parowego, co ograniczy wydobywanie sie pary oraz nie spowoduje wzrostu ciénienia wewnatrz naczynia.
3.Zanim rozpoczniesz czyszczenie, pozwol robotowi catkowicie sie schtodzic.

4. Zawsze czy$¢ komponenty i akcesoria, ktére wechodza w kontakt z zywnoscia.

5. Do czyszczenia wnetrza naczynia miksujacego uzywaj miekkiej, lekko zwilzonej $ciereczki lub gabki.

6. Piny elektryczne znajdujace sie pod naczyniem miksujacym musza zawsze byc czyste i catkowicie suche.

7. Wszystkie akcesoria z wyjatkiem misy moga zosta¢ umyte w zmywarce.

8. Aby zapobiec gromadzenia sig zarazkéw, czys¢ robota i uszczelke pod pokrywa naczynia miksujacego po kazdym uzyciu.

9. Nigdy nie uzywaj sciernych lub zracych detergentdw.

10. Wszelkie $lady kamienia mozesz usunac przy pomocy octu.

11. Pojawienie sie przebarwien na plastikowych akcesoriach spowodowanych beta-karotyng w marchwi, pomidorach badz
przyprawami jest zjawiskiem normalnym. Mozesz nieznacznie zmniejszy¢ przebarwienia, zwilzajac szmatke olejem kuchennym i
delikatnie pocierajac powierzchnig. Wystarczy szybko sptukac przebarwienie ciepta, a nastepnie zimna woda wraz z niewielka
ilodcig ptynu do mycia naczyn.

12. Uzywaj urzadzenia tylko i wytacznie w sposob opisany w niniejszej instrukcji obstugi.
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1.3 Przed uzyciem

1. Zawsze uzywaj urzadzenia na czystej, ptaskiej i stabilnej powierzchni, ktdra nie emituje ciepta.

2. Przed uzyciem zdejmij wszelkie zabezpieczenia oraz opakowania w postaci np. folii.

3. Przed uzyciem umyj wszystkie akcesoria oraz naczynie miksujace.

4. Nigdy nie wktadaj dtoni do urzadzenia podczas gdy jest w trakcie pracy.

5. Przed uzyciem upewnij sie, ze uszczelki pokrywy naczynia miksujacego sa czyste i nieuszkodzone.

6. Upewnij sig, ze ndz miksujacy, pokrywa naczynia miksujgcego i uszczelka sg prawidtowo zamocowane w naczyniu miksujgcym.
7. Urzadzenie posiada szereg zabezpieczen. Jesli pokrywa naczynia miksujacego nie jest wtasciwie zatozona, praca
z robotem nie bedzie mozliwa.

8. Wytacz urzadzenie z wtyczki zasilania, jesli:

a) urzadzenie jest uszkodzone lub nie dziata wtasciwie
b) urzadzenie spadto na podtoge
) komponenty urzadzenia sa w sposdb widoczny uszkodzone lub wystapit btad zasilania

9. Nie zostawiaj urzadzenia na czas pracy bez nadzoru.
10. Uzywaj tylko i wytacznie kompatybilnych akcesoriow.

1.4 Czyszczenie

1. Wyczys$¢ urzadzenie i umyj naczynie miksujace przed pierwszym i kazdym kolejnym uzyciem, zaréwno naczynie miksujace jak i
wszystkie akcesoria, ktére maja kontakt z zywnoscia. Upewnij sig, ze robot jest wychtodzony, zanim rozpoczniesz czyszczenie.

2. Czyszczenie wykonuj tylko i wytacznie podczas gdy urzadzenie jest wytaczone.

3. Piny elektryczne znajdujace sie pod naczyniem miksujacym musza byc¢ catkowicie wysuszone.

4. Zdejmij uszczelki pod pokrywa naczynia miksujacego oraz pod nozami, aby wyczysci¢ zywnosé, ktéra moze sie w tych miejscach
znajdowac. Uwaga - noze miksujace sa niezwykle ostre, badz ostrozny podczas gdy je zdejmujesz.

5. Uzywaj miekkiej, lekko wilgotnej Sciereczki do czyszczenia wneki przeznaczonej na naczynie miksujace.

Ryzyko uduszenia plastikowymi torbami

«  Trzymaj urzadzenie i akcesoria z dala od dzieci.
«  Urzadzenie jest zapakowane w worki foliowe - trzymaj je z dala od dzieci, poniewaz moze to grozi¢ zadtawieniem
i uduszeniem.

Ten symbol oznacza szczegdlnie wazne informacje dotyczace sposobu uzycia produktu. Uwaznie czytaj i stosuj wskazane
instrukcje, aby uniknac niepozadanych skutkow.
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2. Przeglad produktu

Robot kuchenny COBBO 7 Smart-| to urzadzenie, ktdre pozwala przygotowywac réznego
rodzaju czynnosci kuchenne wykonywane krok po kroku z zaprogramowanymi przepisami,
otrzymujac w rezultacie gotowe potrawy.

Przyktadowe uzycie robota kuchennego COBBO 7 Smart-I pozwala na m.in.:

+ Blendowanie owocdw, warzyw, Sosow i zup

« Miksowanie shakedw i koktalli

+ Mielenie sypkich produktdw, np. cukier na cukier puder lub zboza na make
+ Rozdrabnianie orzechéw migdatowych, laskowych itp.

« Tarcie owocow i warzyw

« Krojenie warzyw

«  Emulgowanie za pomoca mieszadta na majonez lub kremy

« Wyrabianie ciast na chleb, ciast drozdzowych, na pierogi, itp.

« Ubijanie na bitg $mietane lub bezy

« Ogrzewanie i gotowanie potraw w zakresie temperatur od 30 do 140°C
« Gotowanie na parze w naczyniu lub koszyku parowym

2.1 Gtowne komponenty

1. Przycisk uruchomienia/pokretto 5. Ekran dotykowy
2. Uchwyt do nawijania przewodu zasilania 6. Naczynie miksujgce
3. Miarka o 7. Otwor wentylacyjny
4. Pokrywa naczynia miksujacego 8. Przycisk zasilania ON/OFF
[3)
— )
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2.2 Akcesoria i dodatki

1. Naczynie parowe:

1a) pokrywa naczynia parowego
1b) drugi poktad
1c) pierwszy poktad

2. Miarka

3. Pokrywa naczynia miksujgcego
4. Noze miksujace

5. Uszczelka nozy miksujgcych

6. Naczynie miksujace

7. Koszyczek

8. Mieszadto motylkowe

9. Szpatutka

10. Ostona nozy miksujacych
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2.3 Specyfikacja techniczna

Cecha

Wartosé

Model urzadzenia

COBBO 7 Smart-I (ZS-CS66A01)

Wymiary urzadzenia

» 378 x 28 x 38.7 cm (bez naczynia parowego)
+ 39.3x28 x 56.1cm (z naczyniem parowym)

Waga produktu

893 kg

Moc urzadzenia

tacznie w uzyciu 1700 W

® miksowanie ° 800W
® gotowanie ° 1000 W
Pojemnos¢ rzeczywista/robocza misy 32/20L
Pojemno$¢ naczynia parowego 47L

Predkos¢ pracy

10 poziomaow

Maksymalna temperatura grzania

140°C

Napiecie/czestotliwosé

220-240 V ~ 50/60 Hz

Panel sterujacy.
®  acznosc
® przekatna ekranu

® gniazdo 5V
® 101" cala

Pojemnos¢ pamieci

1GB RAM / 8 GB ROM

Producent/Dystrybutor zastrzega prawo do zmian w produkcie, wtaczajac akcesoria i ich ilos¢, opakowanie,
instrukcje i baze przepiséw - w dowolnym momencie bez wczesniejszego powiadamiania o niniejszych zmianach.
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3. Sposob uzycia

3.1 Naczynie miksujgce

Naczynie miksujace posiada 2 litry pojemnoéci uzytkowej. Poziom
ten wyznacza specjalna linia znajdujaca sie wewnatrz jak i na
zewnatrz naczynia.

Jesli wewnatrz naczynia znajdujg sie odpowiednio zamocowane
noze, wtdéz naczynie miksujace do korpusu robota. Docisnij
z wyczuciem naczynie do dotu, do momentu zazebienia sie
z przektadnig napedu oraz gdy piny elektryczne schowajg sie
w gniazdach.

Nie przekraczaj maksymalnej pojemnosci naczynia miksujgcego,
aby zapobiec mozliwym niebezpieczeristwom oraz niepozadanemu
efektowi wykonanej potrawy.

Z uwagi na elektryczne piny znajdujace sie pod spodem naczynia,
nigdy nie myj naczynia miksujgcego w zmywarce. Przed uzyciem
upewnij sig, ze piny elektryczne sa catkowicie suche.

Podczas wyjmowania naczynia miksujgcego z robota, zachowaj
szczegdlng ostroznosé, aby nie rozlaé zawartosci misy. Jesli
produkty w naczyniu sg gorace, mozesz sie oparzyC.

Jedli podczas wktadania naczynia do korpusu robota koto zebate
znajdujace sie pod spodem noza nie wpasowato sie w konektor,
ostroznie przekre¢ gtowice nozy miksujacych.

3.2 Noze miksujace

Noze miksujace sa fabrycznie zamocowane na dnie naczynia
miksujacego.

W celu demontazu nozy, umies¢ naczynie w pionowej pozycji.
Przekre¢ od spodu misy motylkowy zaczep w kierunku przeciwnym
do ruchu wskazéwek zegara, aby odblokowac noze.

Aby zamontowac noze, wtdz je do otworu znajdujacego sie na dnie
naczynia, nastepnie zatéz od spodu i przekre¢ motylkowy zaczep
zgodnie z ruchem wskazéwek zegara.

Noze miksujgce sg bardzo ostre! Zachowaj szczegdlng ostroznosé
podczas montazu i demontazu ostrzy, aby zapobiec skaleczeniom.
Upewnij sig, ze uszczelka nozy miksujacych wtasciwie przylega do
nozy oraz do dna naczynia. W przeciwnym wypadku, z robota moga
wyciekac produkty, co moze skutkowac uszkodzeniem urzadzenia.
Podczas dodawania produktéw do naczynia miksujgcego, upewnij
sie, ze nie blokuja one ostrzy noza.

Aby uniknaé korozji pindw elektrycznych, pod zadnym pozorem nie

moga miec kontaktu z wilgocia.
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« Zanim zdemontujesz noze miksujace po zakonczonej pracy,
odczekaj az catkowicie sig schtodzg, aby zapobiec oparzeniom.

»  Maksymalna gramatura maki, z jakiej robot moze wyrobic¢ ciasto
wynosi 500 g.

3.3 Pokrywa naczynia miksujgcego

«  Pokrywa naczynia miksujacego jest montowana bezposrednio na
wierzchu naczynia miksujgcego.

»  Pokrywa naczynia miksujacego posiada otwor, przez ktdry mozesz
w prosty sposob dodac kolejne sktadniki.

« Aby zatozy¢ pokrywe naczynia miksujgcego, przekre¢ pokrywe
zgodnie z ruchem wskazéwek zegara do momentu spasowania
elementow uchwytu pokrywy z naczyniem miksujgcym.

«  Uszczelka pokrywy naczynia miksujacego musi przylegac do rantu
naczynia miksujacego, aby zapobiec wylewaniu sie produktéw
podczas gotowania. Dbaj o czysto$¢ uszczelki, aby zachowac
wiasciwosci uszczelniajgce.

»  Jedli uszczelka jest uszkodzona, nalezy jg wymieni¢. W przypadku
braku uszkodzen, zaleca sie wymiane uszczelki raz na dwa lata.

» Urzadzenie nie moze zosta¢ uruchomione do pracy, jesli pokrywa
naczynia miksujgcego nie jest wtasciwie zatozona.

» Zaktadajac pokrywe naczynia miksujgcego, zwrd¢ uwage na
odpowiednig strone. Z przodu pokrywy powinien znajdowac sie
symbol, ktdry przedstawia strzatke oraz otwarta i zamknieta ktddke.

3.4 Mieszadto motylkowe

« Mieszadto motylkowe montowane jest na szczycie trzpienia nozy
miksujgcych, nachodzac z lekkim oporem.

«  Mieszadto motylkowe stuzy do ubijania produktow na krem, bitg
Smietane, bezy itp.

»  Mieszadto motylkowe moze by¢ uzywane tylko i wytacznie
w zakresie obrotow 1-4.

+  Nie mozesz dodawac sktadnikéw podczas pracy mieszadta.

+  Nie uzywaj mieszadta do twardych lub bardzo grubych sktadnikéw.

» Podczas pracy z mieszadtem, nie umieszczaj zbyt duzej ilosci
sktadnikdw za jednym razem. Upewnij sie, ze nie blokuja one
mieszadta motylkowego, aby zapobiec jego uszkodzeniom lub
negatywnym efektem pracy.

m sposdb uzycia

S\

| ()]



3.5 Koszyczek

+  Koszyczek montowany jest bezposérednio wewnatrz naczynia
miksujgcego, osadzajac na jego Sciankach.

+  Koszyczek stuzy do gotowania produktéw takich jak ryz, makaron,
kasza, ziemniaki.

+  Korzystajac z koszyczka mozesz odcedzac oraz filtrowac produkty,
ktdre sie w nim znajduja, np. sok owocowy, warzywny.

+  Mozesz wykorzysta¢ koszyczek do odseparowania produktéw
podczas gotowania.

+  Koszyczek posiada uchwyt, ktéry pozwoli Ci bezpiecznie wyjac
akcesorium z urzadzenia przy pomocy szpatutki. Wystarczy
przetozy¢ jg pod uchwytem i ostroznie pociggnac do gory.

+  Mozesz uzy¢ koszyczek podczas blendowania lub miksowania, aby
zapobiec wydostawaniu sie czasteczek produktéw podczas
miksowania. W tym celu, potéz koszyczek na wierzchu pokrywy
naczynia miksujacego.

3.6 Miarka

» Miarka jest montowana w otworze pokrywy naczynia miksujacego
wezsza czescig do dotu.

« Przy uzyciu miarki mozesz tatwo doda¢ kolejne sktadniki do
naczynia miksujacego.

+  Miarka stuzy réwniez do utrzymywania temperatury podczas
gotowania oraz zapobiega wydostawaniu sie czasteczek produktéw
podczas miksowania - tylko i wytacznie, gdy potrawa nie jest goraca.
Miksowanie gorgcych produktéw z zatozong miarka moze
powodowac wzrost ci$nienia wewnatrz naczynia miksujacego.

» Pod zadnym pozorem nie dokrecaj miarki tak, aby sie zablokowata
lub zatrzasneta podczas gotowanial Moze to skutkowaé
wytworzeniem sie silnego ci$nienia wewnatrz naczynia
miksujacego!

«  Pamietaj, ze miarka uzyta w trakcie gotowania musi by¢ skierowana
szersza czescig ku gorze.

+  Nigdy nie uzywaj miarki, jesli dany przepis nie zawiera informacji na
temat jej uzycia.

» Uwazaj na pare wydobywajaca sie podczas wyjmowania miarki w
trakcie gotowania jak i bezposrednio po zakonczeniu pracy. Aby
unikna¢ oparzenia, odczekaj kilka minut, az miarka ostygnie.
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3.7 Naczynie parowe

« Naczynie parowe stuzy do zdrowego gotowania produktow
spozywczych na parze, aby zachowac ich soczysta strukture oraz
wyrazisty smak peten sktadnikéw mineralnych i witamin. Produkty
gotowane na parze charakteryzuja sie niska zawartoscia ttuszczu i
soli. W naczyniu parowym mozna réwniez gotowac wiele dan
jednoczesnie.

« Naczynie parowe montowane jest na wierzchu pokrywy naczynia
miksujgcego bez uzycia miarki i sktada sie z trzech elementdw.

« Aby gotowaé na parze, nalezy wla¢ do naczynia miksujacego
przynajmniej 700 ml wody. Poktady naczynia zalecamy
przesmarowac ttuszczem, aby zapobiec przyklejaniu sie produktow.
Upewnij sie, ze tacka zawiera przynajmniej kilkanascie otwordw
wolnych, a naczynia sg szczelnie potaczone, by nie wydostawata sie
para.

«  Zachowaj szczegdlng ostroznos¢ i wyjmuj naczynie tylko za pomoca
uchwytdw, aby uniknac oparzen spowodowanych goraca para.

3.8 Szpatutka

«  Szpatutka stuzy do wyjmowania i mieszania produktéw w naczyniu
miksujgcym i jest zaprojektowana tak, aby byta dopasowana do
ksztattu naczynia miksujgcego, co utatwia wygarnianie produktow.

« Nigdy nie wktadaj szpatutki do naczynia miksujgcego podczas pracy
robota.

3.9 Ostona nozy miksujacych

«  Zadaniem ostony jest odgraniczenie delikatnych sktadnikéw od nozy
podczas gotowania. Aby zamocowac ostone, nalezy umiescic ja na
gbrze trzpienia nozy miksujacych w naczyniu - podobnie jak
w przypadku mieszadta motylkowego.
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4. Uruchomienie i interfejs

Gtowny panel
sterujacy

4.1 Uruchamianie i wytgczanie urzadzenia

Aby uruchomic robota, podtgcz wtyczke do gniazda zasilania i przetacz
przycisk ON/OFF @ dostepny z boku urzadzenia. Nastepnie, nacisnij
i przytrzymaj przez 2 sekundy przycisk na pokretle sterujgcym z przodu
robota @, a uruchomi sie ekran powitalny.

Aby wytaczyC urzadzenie, naciénij i przytrzymaj przez 2 sekundy
pokretto sterujace ponizej ekranu robota.

Aby wytaczy¢ zasilanie urzadzenia, przetacz przycisk ON/OFF dostepny
z boku urzadzenia. Nie wyciggaj wtyczki z gniazdka elektrycznego, jesli
w najblizszym czasie planujesz ponownie uzy¢ robota.

4.2 Panel sterujacy

Tuz obok, znajduje sie widok gtéwnego panelu sterujgcego robota,
z poziomu ktorego mozesz gotowal wybrane przepisy, dostosowac
ustawienia robota, a takze korzystac z wielu dodatkowych funkgji.

Wskazéwka:

Czytajac kolejne instrukcje, zwracaj uwage na podswietlony ikony w
dolnym pasku menu. Zaznaczona pozycja na ekranie jest podéwietlona
na biato oraz posiada obwddke. W tym przypadku jest to symbol
widoczny w lewym dolnym rogu.

a) Gtowny panel sterujgcy

Na $rodku ekranu znajduja sie podstawowe przyciski, ktore przekieruja
Cie do najwazniejszych miejsc w panelu urzadzenia. ,Ksigzka
z przepisami” @ uruchamia widok petnej bazy przepiséw w urzadzeniu.
,Powiaz z aplikacjg” @ pozwala na potaczenie Twojego robota z aplikacja
mobilng Tuya Smart, dostepna na smartfony z systemem Android oraz
i0S. Zaktadka ,Ustawienia” @ pokaze dostepne do modyfikacji opcje
urzadzenia, a ,Przetestuj COBBO” @ wyswietli proponowane do
wyprobowania dla nowych uzytkownikdw przepisy.

U gory ekranu @ znajduje sie pasek powiadomien. Wyswietla on
informacje takie jak nazwa robota, status pracy (aktywny program)
robota, aktualna temperatura naczynia miksujacego, tacznos¢ Wi-Fi czy
godzina.

U dotu ekranu @ znajduje sie pasek szybkiego dostepu. Po nacisnigciu
na wybrang ikone, przeniesiesz sie do wybranych miejsc w panelu
sterujgcym robota. Sa to kolejno od lewej strony: gtdwny panel sterujacy,
ksigzka z przepisami, panel recznego sterowania, waga i szybkie
funkcje.
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b) Baza przepisow

Aby przejs¢ do bazy przepisow, kliknij zaktadke ,Ksigzka z przepisami”
z poziomu gtéwnego panelu lub nacisnij na pasku szybkiego dostepu
ikone symbolizujgca ksiazke i czapke kucharska. @ Otworzy sie baza
przepisow, ktdra jest podzielona na wiele kategorii. Baza aktualizuje sie
automatycznie za pomoca potgczenia przez siec Wi-Fi.

W lewym gdrnym rogu ekranu znajduje sie strzatka powrotu do
poprzedniego menu @ . W prawym gérnym rogu po nacisnieciu w
przycisk symbolizujacy lupe @ , pojawi sie reczna wyszukiwarka
przepisow.

Tuz nad kategoriami przepiséw znajdujg sie pozycje takie jak: ,Moje
przepisy”, Historia” i ,Ulubione”.

,Moje przepisy’ @ to zaktadka, w ktérej znajduja sie przepisy stworzone
przez Ciebie w aplikacji Tuya Smart.

Historia” @ to zaktadka z przepisami, ktGre byty ostatnio wybierane.

Ulubione” ® to zaktadka z przepisami dodanymi do ulubionych.

c) Karta przepisu

Klikajac na dowolnie wybrany przepis, wyswietli sie karta przepisu. Na
pierwszym planie zobaczysz tutaj nazwe i zdjecie przepisu. W prawym
gérnym rogu zdjecia znajduje sie symbol gwiazdki, ktdry po nacisnieciu
dodaje przepis do zaktadki ,Ulubione”.

Ponizej znajduja sie informacje dotyczace porcji, czasu gotowania czy
wartosci odzywczych w 100 g gotowej potrawy.

U dotu ekranu zobaczysz pozycje ,Kroki", ,Sktadniki” i ,Start”.

Naciéniecie przycisku ,Kroki” wyswietli podglad poszczegdlnych etapdw
wykonywania przepisu, kiére mozesz sprawdzi¢ przed rozpoczeciem
gotowania.

Nacisniecie przycisku ,Sktadniki” wyswietli petng liste produktow
potrzebnych do wykonania przepisu.

Naciéniecie przycisku ,Start” uruchamia prace z przepisem, a robot krok
po kroku bedzie wyswietlat, co nalezy wykonacC. Ponadto, ekrany
z wyswietlonymi zegarami (czas, obroty, temperatura), beda
automatycznie dopasowane do przepisu. Twoim zadaniem jest
wykonywac polecenia wyswietlane na ekranie i uruchamianie programu
poprzez nacisniecie ikony startu programu ( ) lub naciéniecie pokretta,
ktore réwniez uruchomi prace robota.

Mozesz poruszac sie po etapach przepisu przy uzyciu strzatek ( ).

m uruchamianie i interfejs
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Sterowanie manualne

354 GRAM

Funkcja wagi

d) Sterowanie manualne

Klikajac w trzecia ikone, dostepna na $rodku dolnego pasku szybkiego
dostepu przejdziesz do funkcji sterowania manualnego. Znajac sposob
pracy z urzadzeniem, mozesz wykonywac kolejne czynnosci poprzez
reczne dopasowanie parametréw na zegarach czasu, obrotéw
i temperatury. Dzieki tej funkcji mozesz przygotowywac i opracowywac
wtasne receptury.

Aby dostosowac program, wystarczy klikng¢ na wybrany zegar i ustawic¢
zadany parametr poprzez przesunigcie palcem po obwodzie zegara lub
za pomoca pokretta ponizej ekranu robota.

Aby uruchomié¢ program, wystarczy nacisnac ikone ( » ) u dotu ekranu
lub wciskajac pokretto.

Jesli chcesz zatrzymac prace robota, nausnlj przycisk pauzy (11), ktory
pokaze sie u dotu ekranu lub ponownie nacisnij pokretto.

e) Funkcja wagi

Klikajagc w czwartg ikone na pasku szybkiego dostepu, otworzysz
funkcje kuchennej wagi. W tym miejscu mozesz recznie wazy¢ produkty,
dodajac je bezposrednio do naczynia miksujacego lub wazac je na
powierzchni pokrywy naczynia miksujacego.

Funkcja wagi jest réwniez dostepna przed rozpoczeciem gotowania
przepisu, z poziomu karty przepisu jak i na poszczegolnych etapach
gotowama Dzieki temu masz mozliwo$¢ zwazenia wszystkich
produktdw potrzebnych do wykonania potrawy:

a) przed rozpoczeciem gotowania
b) w poszczegdlnych etapach przed dodaniem produktéw do naczynia
c) w trakcie dodawania produktéw do naczynia

Podpowiedz:

Wykorzystaj funkcje tarowania wagi, aby wazy¢ produkty w innych
naczyniach, np. na talerzykach lub w miseczkach. Wystarczy, ze
potozysz na wierzchu pokrywy naczynia miksujacego wtasne naczynie
i wyzerujesz wage. Robot zwazy wdwczas produkty, ktére dopiero
umieécisz w swoim naczyniu. W ten sposdb mozesz wygodnie
przygotowac wszystkie sktadniki potrzebne do wykonania przepisu.
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f) Szybkie funkcje

Klikniecie na ostatnig ikone widoczng na pasku szybkiego dostepu,
wyswietli dodatkowe menu ,Szybkich funkcji”. Wybdr funkeji spowoduje
przywotanie gotowego do uzycia pojedynczego programu, ktory
przetworzy produkty zgodnie z wybrana funkcja.

Kazda pozycja posiada wtasny opis oraz porady, ktére pomoga Ci
w zastosowaniu funkgji do Twoich potrzeb. Dostepne funkcje to:

» Gotowanie wody

»  Wyrabianie ciasta

»  Maksymalna predkos¢
« Ubijanie

» Gotowanie na parze

» Fermentacja

» Podgrzewanie

»  Wolne gotowanie

» Sous-vide

e Czyszczenie

g) Ustawienia

Aby przejs¢ do ustawien urzadzenia, przejdz do gtdwnego panelu
sterujgcego, klikajac pierwsza ikone na pasku szybkiego dostepu.
Nastepnie, wybierz zaktadke ,Ustawienia”.

W menu ,Ustawienia”, mozesz zmieniaC opcje dotyczace tego
urzadzenia w zaleznosci od Twoich indywidualnych preferencji.

W zaktadce ,Ustawienia systemu” zmienisz jezyk systemowy, jasnosé
ekranu, czas wygaszania ekranu oraz strefe czasowa.

W zaktadce ,Ustawienia dzwieku" dostosujesz dzwieki ostrzegawcze,
dopasujesz system komunikatéw gtosowych lub wtgczysz/wytaczysz
dzwiek uruchomienia robota.

W zaktadce ,Ustawienia Wi-Fi" potaczysz sie z wybrang siecia
bezprzewodowa, dzieki ktdrej robot bedzie automatycznie pobierat
aktualizacje bazy przepiséw i oprogramowania.

W zaktadce ,Powigz mnie z aplikacjg’, potaczysz konto Tuya Smart na
telefonie z Twoim robotem kuchennym.

W zaktadce ,Instrukcje bezpieczenstwa” zobaczysz najwazniejsze uwagi
dotyczace obstugi robota, w trosce o Twoje bezpieczenstwo.

W zaktadce ,Kontakt” wyswietlisz kontakt z nasza firma.

W zaktadce ,Informacje o urzadzeniu” sprawdzisz szczegdty Twojego
robota, zaktualizujesz dostepne oprogramowanie, badz przywrdcisz
ustawienia fabryczne.
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6. Rozwigzywanie problemow

Opis btedu

Objasnienie

Rozwigzanie

Pokrywa naczynia
miksujgcego nie jest
prawidtowo zatozona.

Pokrywa nie jest odpowiednio zamocowana /
dokrecona na naczyniu miksujacym.

Natéz doktadnie pokrywe
naczynia miksujacego, by
jej wystajace uchwyty
zréwnaty sie z uchwytami
W naczyniu miksujgcym

Robot przestat dziata¢
razem z mieszadtem
motylkowym.

Predkos$¢ pracy robota
jest niewtasciwa lub
silnik sie zatrzymuje.

Robot posiada wtasny system kontroli predkosci.
Moze ona sie réznic, a rotacja zatrzymywac sie na
2-sekundowe przerwy, gdy robot jest przecigzony.
Objawia sie to innym rodzajem dzwigku, ktdry jest
wiasciwy dla tego trybu pracy. Dzwiek ten oznacza,
ze predkos¢ nozy miksujacych zmienia sie aby
zapobiec przegrzaniu sie mechanizmu napedu.

Usun cze$é produktdw
z naczynia lub zwigksz
predkos¢ do poziomu 3.

Zwigksz predkosc pracy
robota z poziomu 1-2 do
poziomu 2-3.

Noze miksujgce pracujg
bardzo powoli podczas
wyrabiania ciasta.

Sprawdz, czy nie przekroczyte$ maksymalnej
gramatury maki (500 g).

Usun cze$¢ produktdw
Z naczynia, a nastepnie
kontynuuj zadanie.

Z urzadzenia wydobywa
sie dym.

Silnik urzadzenia jest bardzo goracy, a ochrona
antykorozyjna na uzwojeniu zaczyna sie aktywowac.

Jest to nieszkodliwe
i ustanie, gdy urzadzenie
bedzie uzywane dtuzej.

Nie mozna uruchomic
robota z temperaturg na
5 lub wyzszym poziomie
predkosci.

Temperature mozna ustawi¢ i uruchomi¢ tylko
i wytacznie na poziomie predkosci 1-4.

Zmien poziom predkosci
nal-4.

Pokrywa naczynia
miksujacego ciezko sie
otwiera i zamyka.

Silikonowe uszczelki zmieniaja sie, w zaleznosci od
temperatury i wilgotnoéci, tworzac uszczelnienie.
Z naczynia tatwiej sie korzysta z biegiem czasu.

Przesmaruj uszczelke
pokrywy odrobing oleju
Spozywczego.
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Opis btedu

Objasnienie

Rozwigzanie

Czy robot byt uzywany?
W naczyniu miksujagcym
sg widoczne slady
wilgoci.

Wszystkie roboty przechodzag test fabryczny
Naczynie miksujace jest zalewane woda, ktdra jest
doprowadzana do wrzenia. Podobnie jak
w przypadku innych tego typu urzadzen (np.
w zmywarkach), moga by¢ widoczne nieznaczne
Slady wilgoci, bedace pozostatoécig po tescie
fabrycznym. Te $lady sa catkowicie bezpieczne dla
urzadzenia.

W celu usunleoa Sladdw,
wyczysé naczynie
miksujgce w sposéb
konwencjonalny przy
uzyciu gabki.

Wystepuje hatas
podczas pierwszego
uzycia lub podczas
duzego obcigzenia.

Podczas pierwszego uzycia lub podczas pracy w
wysokim obuazenlu silnik urzadzenia moze sig
rozgrza¢ i generowac inny dzwiek. Kazdy
szczotkowy silnik elektryczny uzywa tzw. szczotek,
ktére potrzebuja sie dotrze¢ z biegiem czasu
uzytkowania. Jest to normalna praca urzadzenia,
ktora nie nalezy sie przejmowac.

Pozwdl robotowi
ostygna¢ po kazdym
zadaniu z wysokim
obcigzeniem (np. po
wyrabianiu ciasta).
Robot bedzie gotowy do
uzycia, gdy ostygnie.

Wystepuje sygnat
dzwiekowy

Robot informuje w sposdb dzwiekowy, ze osiagnat
witasciwa do pracy temperature.

Sygnat dzwiekowy
dodatkowo informuje, ze

uptynat ustawiony czas

7. Gospodarowanie zuzytym sprzetem

Zuzyty materiat z opakowania nalezy przeznaczy¢ na gminne wysypisko odpaddw.

LIKWIDACJA ZUZYTYCH URZADZEN ELEKTRYCZNYCH | ELEKTRONICZNYCH

C€

Ten symbol umieszczony na produkcie lub w jego dokumentacji przewodniej oznacza, ze zuzyte urzadzenia elektryczne i elektroniczne nie
moga by¢ wyrzucane wraz ze zwyktym odpadem domowym. W celu zapewnienia nalezytej likwidacji, utylizacji i recyklingu tych wyrobdéw,
nalezy przekaza¢ je do wyznaczonych sktadnic odpaddw. W niektorych krajach, panstwach Unii Europejskiej lub innych krajach
europejskich, mozna zwrdci¢ produkt lokalnemu sprzedawcy przy zakupie ekwiwalentnego, nowego produktu. Likwidujac wtasciwie takie
produkty, pomozesz zachowac cenne zrédta surowcdw naturalnych i wezmiesz udziat w przeciwdziataniu ich negatywnemu wptywowi na
$rodowisko naturalne i zdrowie ludzkie, ktdre mogtoby zostal zagrozone w przypadku nieodpowiedniej likwidacji tych odpaddw.
Szczegdtowych informacji udzieli najblizszy urzad miasta lub najblizsze zaktady utylizacji. Za nieprawidtowy recykling tego rodzaju
odpaddw moga by¢ udzielane kary zgodne z lokalnymi przepisami.

DOTYCZY PRZEDSIEBIORCOW Z KRAJOW UNII EUROPEJSKIEJ

Jesli chca Paristwo likwidowac urzadzenia elektryczne i elektroniczne, prosimy o uzyskanie potrzebnych informacji od sprzedawcy lub
dostawcy produktu.

LIKWIDACJA WYROBOW W KRAJACH SPOZA UNII EUROPEJSKIEJ

Ten symbol obowigzuje w Unii Europejskiej. Jesli chca Paristwo zlikwidowad ten wyrdb, prosimy o uzyskanie potrzebnych informacii
dotyczacych prawidtowego sposobu likwidacii. Ten produkt spetnia wymagania dyrektyw Unii Europejskiej dotyczacych kompatybilnosci
elektromagnetycznej i bezpieczenstwa elektrycznego, w tym RED, ERP, RoHS (2014/53/UE, 2009/125/EC, 2011/65/EU).
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Karta gwarancyjna

Karta gwarancyjna wazna tylko z dowodem zakupu

Dane produktu

Nazwa i model produktu COBBO 7 Smart-I (ZS-CS66A01)

Numer seryjny

Numer EAN:

Szczegoty zakupu

Nazwa Sprzedawcy Pieczatka i podpis Sprzedawwcy

Uwaga
1. Tresci zawarte w powyzszej tabeli nie majg na celu opisania specyfikacji i konfiguracji produktu. Konkretna
specyfikacja i konfiguracja zaleza od rzeczywistych warunkéw zakupionego przez Ciebie produktu.

2. Ekspresowa dostawa - w przypadku gdy Twdj produkt wymaga naprawy, odbierzemy go bezposrednio
z domu i zabierzemy do naszego serwisu. Po zakonczeniu naprawy, urzadzenie przeslemy z powrotem.
W przypadku jakichkolwiek szczegdlnych okolicznosci (takich jak brak uszkodzen, wygasniecie gwarancii),
skontaktujemy sie z Tobg przed podjeciem dziatan. Podczas naprawy, prosimy o udostepnienie kontaktu dla
serwisu. Jedli to konieczne, jestes zobowigzany do przedstawienia dowodu zakupu. Aby unikngé sporéw
logistycznych, odpowiednio przygotuj paczke. Sugerujemy uzycie oryginalnego opakowania dotaczonego do
produktu.

m karta gwarancyjna




Warunki gwarancji

GASTRONOMIC GLOBAL IMPORT gwarantuje, ze zakupione urzadzenie jest wolne od wad
fizycznych, zobowigzujac sie jednoczeénie - w razie ujawnienia takich wad
w okresie gwarancyjnym i w zakresie okreslonym niniejszym dokumentem - do ich
usuniecia w sposdb uzalezniony od wtasciwosci wady. Dystrybutor prowadzi na terenie
Polski, w Rymanowie, centrum napraw serwisowych - gwarancyjnych i pogwarancyjnych
(odptatnych).

Gwarant zastrzega sobie prawo do uaktualnien, zmian zapiséw co do procedury obstugi
serwisowej, sposobu i kosztow realizacji napraw gwarancyjnych i pogwarancyjnych.

Ujawniona wada zostanie usunieta na koszt gwaranta w ciggu maksymalnie 21 dni od daty
dotarcia sprzetu do autoryzowanego punktu serwisowego produktdw. Po skutecznej
naprawie, Klient otrzymuje naprawiony produkt wraz z dokumentem serwisowym
z wyszczegdlnieniem zgtoszonej usterki i zakresu wykonanych prac naprawczych badz
serwisowych.

W wyjatkowych przypadkach koniecznosci sprowadzenia czesci zamiennych, termin
naprawy moze zosta¢ wydtuzony do 40 dni. We wskazanych przypadkach, po ocenie
serwisu, Klient otrzyma nowe urzadzenia dla tego samego, badz rownorzednego modelu.

Okres gwarancji dla uzytkownika wynosi 24 miesigce od daty zakupu dla wszystkich
produktdéw, rowniez w przypadku zakupu do celéw zwigzanych z dziatalnoscig gospodarcza
(nafirme).

Sprzet przeznaczony jest do uzywania wytacznie w warunkach gospodarstwa domowego,
w pomieszczeniach wewnatrz domu.

Gwarancja nie obejmuje:

a) uszkodzen powstatych na skutek uzytkowania urzadzenia niezgodnie z instrukcjg obstugi,
b) uszkodzen mechanicznych, chemicznych lub termicznych,

c) uszkodzen spowodowanych dziataniem sity zewnetrznej, np. przepiecia w sieci
elektrycznej, wytadowania atmosferycznego, powodzi itp;

d) napraw i modyfikacji dokonanych przez firmy lub osoby nie posiadajace autoryzacji
producenta lub dystrybutora,

e) czesci z natury tatwo zuzywalnych, takich jak: miarka, mieszadto motylkowe, koszyczek,
szpatutka, uszczelki, itp.

f) instalacji, konserwacji, przegladdw, czyszczenia i demontazu,

g) przypadkdw, w ktdrych nie stwierdzono wady produktu w trakcie wizyty w serwisie.
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Warunki gwarancji

Sugeruje sig, by zwracany sprzet byt kompletny - zapakowany w oryginalne pudetko,
zawierajgce wszystkie akcesoria z dodatkami oraz dokumentami (dokument zakupu, karta
gwarancyjna), bez uszkodzer mechanicznych. Sprzet moze zosta¢ zapakowany we wtasne
opakowanie, gwarantujace bezpieczenstwo urzadzenia w trakcie transportu. Niespetnienie
tych warunkdw moze spowodowac nieuznanie gwarancji.

Dystrybutor nie ponosi zadnej odpowiedzialnosci za uszkodzenie powstate na skutek
niewtasciwego uzytkowania urzadzenia (niezgodnego z jego przeznaczeniem) lub w wyniku
napraw wykonanych przez osoby nieupowaznione.

Powyzsza gwarancja nie wytacza, nie ogranicza, ani nie zawiesza uprawnien kupujgcego
wynikajgcych z tytutu niezgodnosci towaru z umowa. Niniejsza gwarancja obowigzuje na
terytorium Polski. Warunkiem dokonania napraw lub wymiany urzadzenia w ramach
gwarancji jest przedstawienie dowodu zakupu z wpisang czytelnie data sprzedazy.

Zwrot do serwisu robota zakupionego bezposrednio na stronie internetowej dystrybutora
nie wymaga okazania opieczetowanej i podpisanej karty gwarancyjnej, o ile zostanie
przedstawiony dowdd zakupu.

Zwrot do serwisu robota zakupionego w kazdym innym miejscu - sklep detaliczny lub
internetowy innego Sprzedawcy/Resellera, winien by¢ uzupetniony (poza dokumentem
zakupu) rowniez o karte gwarancyjna lub jej kopie z petnymi danymi i pieczatka sprzedawcy.

Uwaga - uszkodzenie lub usuniecie numeru seryjnego, badz tabliczki znamionowej
urzadzenia, moze spowodowac nieuznanie gwarancji. Do skorzystania
z pomocy serwisu konieczne/niezbedne jest posiadanie dowodu zakupu. Nalezy
przygotowac i podac nastepujace dane znajdujgce sie na tabliczce znamionowej: Model
(MQOD.), numer seryjny (S.N.) oraz date i miejsce zakupu.

m warunki gwarancji



Notatki
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