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Grill elektryczny Podrecznik uzytkownika

 LUMIN
 LUMIN COMPACT

ZAREJESTRUJ SIE JUZ DZIS.

Bardzo sie cieszymy, ze dotaczyte$ do nas w podrozy do grillowej doskonatosci. Zarejestruj 40858
swoj grill oraz uzyskaj dostep do ciekawych i angazujacych informacji od firmy WEBER, 111623
w tym do porad i wskazowek, jak wykorzystac wszystkie mozliwosci Twojego grilla. PL - polski
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Wazne informacje dotyczace

bezpieczenstwa

NIEBEZPIECZENSTWO, OSTRZEZENIE

i OSTROZNIE to wyrazenia uzywane w catej

tresci podrecznika uzytkownika. Zwracaja

one uwage na najwazniejsze informacje.

Nalezy je przeczytac i postepowac zgodnie

z nimi, aby zapewni¢ bezpieczenstwo

i zapobiec uszkodzeniu mienia. Wyrazenia

te zostaty zdefiniowane ponize;.

A NIEBEZPIECZENSTWO: Wskazuje
na niebezpiecznga sytuacje, ktorej
wystapienie spowoduje smierc lub
powazne obrazenia ciata.

A OSTRZEZENIE: Wskazuje na
niebezpieczng sytuacje, ktérej
wystapienie moze spowodowac smier¢
lub powazne obrazenia ciata.

A OSTROZNIE: Wskazuje na niebezpieczna
sytuacje, ktérej wystapienie moze
spowodowac niewielkie lub umiarkowane
obrazenia ciata.

Zachowaj niniejszy podrecznik uzytkownika
na przysztosc. Doktadnie zapoznaj sie

Z jego trescig, a w razie pytan prosimy

0 niezwtoczny kontakt. Dane kontaktowe
podano na koncu podrecznika.

A Przeczytaj wszystkie instrukcje.
A Wytacznie do uzytku domowego.

A OSTROZNIE

A Aby zapewnic¢ nieprzerwang ochrone
przed porazeniem pradem elektrycznym,
podtaczaj urzadzenie wytacznie do
prawidtowo uziemionych gniazd.

A Aby obnizy¢ ryzyko porazenia pradem
elektrycznym, chron ztacze przewodu
przedtuzajacego przed wilgocia i zadbaj,
aby nie lezato ono na ziemi.

A Goraca powierzchnia.

Instalacja i montaz
A OSTRZEZENIE

A Grill nie jest przeznaczony do instalowania
wewnatrz ani na elementach doméw mobilnych,
pojazdow rekreacyjnych i todzi.

A Ten model grilla przeznaczony jest wytacznie do
uzytkowania jako urzadzenie wolnostojace.

A Nie korzystaj z grilla, dopoki wszystkie czesci nie
znajdg sig na swoim miejscu, a grill nie zostanie
zmontowany zgodnie z instrukcjami.

A OSTROZNIE
A Aby zminimalizowac¢ ryzyko uszkodzenia mienia i/
lub obrazen ciata, nie nalezy uzywac przedtuzaczy
przewodu zasilajacego, jesli nie spetniajg one wymogéw
podanych w niniejszym podreczniku uzytkownika.

« Jesli konieczne jest uzycie przedtuzacza, musi by¢
on podtaczony do uziemionego gniazda sieciowego.
Stosuj przewaod o minimalnej grubosci 1,5 mm?
z uziemiona wtyczka, nadajacy sie do uzytkowania na
zewnatrz. Maksymalna dtugos¢ przedtuzacza wynosi
5 m. Przedtuzacz powinien byc¢ jak najkrotszy. Przed
uzyciem nalezy sprawdzic¢ stan przedtuzacza, a w razie
uszkodzenia wymieni¢ go na nowy.

« Sprawd?, czy przewdd nie stwarza ryzyka potkniecia.
« Chron ztacza przed wilgocia.

« Podczas korzystania z urzadzenia przestrzegaj
wszystkich lokalnych przepiséw.

Obstuga
A NIEBEZPIECZENSTWO

A Korzystaj z grilla wytacznie na zewnatrz, w dobrze
wentylowanym miejscu. Nie uzywaj grilla w garazu,
budynku, pod wiatg, pod namiotem ani w zadnym
innym miejscu zamknietym lub krytym tatwopalnym
materiatem.

A Nie stosuj w grillu wegla drzewnego, brykietu,
paliwa ptynnego ani kamienia wulkanicznego.

A OSTRZEZENIE
AZ grilla nalezy korzystac¢ wytacznie w sposéb opisany
w niniejszym podreczniku uzytkownika. Niewtasciwe
uzytkowanie moze doprowadzi¢ do pozaru, porazenia
pradem elektrycznym lub obrazen ciata.

A Nie korzystaj z grilla, jesli ktéras z jego czesci jest
uszkodzona, wadliwa lub zmodyfikowana.

A Urzadzenie nalezy podtaczaé wytacznie do
uziemionego gniazda sieciowego. Nie nalezy
stosowac adapterow wtyczki.

A Urzadzenie powinno by¢ zasilane przez wytgcznik
réznicowopradowy (RCD) o znamionowym pradzie
réznicowym nieprzekraczajgcym 30 mA.

A Nie korzystaj z urzadzenia, jesli gniazdo zasilajace
jest uszkodzone.

A Aby odtaczy¢ od zasilania, zawsze ciagnij za
wtyczke. Nie wolno ciggna¢ za przewdd.

A Nie modyfikuj urzadzenia. Modyfikacje sa
niebezpieczne i spowodujg uniewaznienie gwarancji.

A Nie uzywaj grilla w odlegtosci mniejszej niz 3 m od
jakiegokolwiek zbiornika z wodg, takiego jak basen
czy staw.

A Nie uzywaj grilla w odlegtosci mniejszej niz 60 cm
od materiatéw tatwopalnych. Dotyczy to odlegtosci
od gory, spodu, tytu i bokéw grilla.

AW miejscu grillowania nie powinny znajdowac sig
zadne palne/tatwopalne opary ani ciecze, takie jak
benzyna, alkohol itp.

AW przypadku zapalenia sig ttuszczu zamknij
pokrywe, wytacz zasilanie, odtgcz grill od gniazda
sieciowego i pozostaw pokrywe zamknietg, az
ttuszcz przestanie sie pali¢. Nie uzywaj cieczy do
gaszenia ptomieni.

A\ Dostepne czesci moga by¢ bardzo gorace. W poblizu
nie powinny przebywac dzieci ani zwierzeta domowe.

AW razie obecnosci dzieci nalezy dopilnowac, aby nie
uzywaty one urzadzenia do zabawy.

A Spozywanie alkoholu, lekéw na recepte, lekow
bez recepty lub narkotykdw moze negatywnie
wptyna¢ na zdolnos¢ uzytkownika do wtasciwego
i bezpiecznego montazu, przemieszczania,
przechowywania lub uzytkowania grilla.

/A Podczas rozgrzewania oraz pracy nigdy nie
zostawiaj grilla bez nadzoru. Korzystajac z grilla,
zachowaj ostroznos¢. Cata komora grilla w trakcie
korzystania z urzadzenia jest goraca.

A Nie przemieszczaj urzadzenia w trakcie korzystania
z niego.

A Chron przewdd elektryczny przed kontaktem
z rozgrzanymi powierzchniami. Przestrzegaj
instrukcji obchodzenia si¢ z przewodem
elektrycznym.

A Umiesc przewdd zasilajacy z dala od miejsc,
w ktérych chodza ludzie. Poprowadz przewéd w taki
sposodb, by uniemozliwic jego pociggniecie lub
potknigcie sig o niego.

A Nie narazaj regulatora temperatury na upadek ani
na silne uderzenie, poniewaz moze to negatywnie
wptyna¢ na jego dziatanie i/lub bezpieczenstwo. Nie
korzystaj z urzadzenia, jesli spadto lub w jakikolwiek
sposob nie dziata prawidtowo.

A Regularnie sprawdzaj przewdd zasilajacy i wtyczke
pod katem uszkodzen. Nie korzystaj z urzadzenia,
jesli przewdd lub wtyczka s3g uszkodzone.

A Nie zanurzaj regulatora temperatury, przewodu,
wtyczek, sond ani grilla w wodzie badz
w innych ptynach - grozi to porazeniem pradem
elektrycznym.

A Ustawiaj grill wytacznie na rownej, odpornej na
wysokie temperatury powierzchni.

A Podczas korzystania z grilla no$ rekawice odporne
na wysoka temperature (zgodne z norma EN 407,
zapewniajgce ochroneg przed cieptem kontaktowym
na poziomie 2 lub wyzszym).

A OSTROZNIE
/A Zawsze nalezy najpierw podtaczy¢ regulator
temperatury do grilla, a dopiero potem podtaczy¢
przewdd zasilajgcy do gniazda sieciowego.

/A Podtaczajac urzadzenie do zZrédta zasilania, upewnij
sig, ze napigcie zasilania odpowiada napigciu
znamionowemu podanemu na etykiecie urzadzenia.

A Nie przekraczaj mocy gniazda elektrycznego.

AGrill jest przeznaczony wytacznie do uzytku
domowego na wolnym powietrzu. Nie korzystaj
z niego w pomieszczeniach ani w celach
komercyjnych. Nie uzywaj grilla jako grzejnika.

A Nie nalezy uruchamiac grilla wewnatrz pojazdéw,
w tym takze w obrebie ich przestrzeni bagazowej/
tadunkowej. Dotyczy to m.in. samochodéw
osobowych, samochodéw ciezarowych, samochodéw
typu kombi, minivanéw, pojazdéw uzytkowych,
doméw mobilnych, pojazdéw rekreacyjnych i todzi.

Przechowywanie i/lub przerwa w uzytkowaniu
4 OSTROZNIE

A Przed przemieszczeniem, wyczyszczeniem lub
schowaniem urzadzenia nalezy odczekac, az
ostygnie.

A Gdy grill nie jest uzywany, nalezy odtgczy¢ regulator
temperatury i umiesci¢ go w pomieszczeniu.

AGrill mozna przykry¢ dopiero, gdy ostygnie.
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: WITAJ!

- Bardzo sie cieszymy, ze dotaczytes do nas w podrézy do grillowego szczescia.
Poswiec nieco czasu na przeczytanie niniejszego podrecznika uzytkownika, aby

- moc szybko i bez problemdw przystapic do grillowania. Pragniemy towarzyszyc

- Ciprzez caty czas, jaki spedzisz przy grillu, totez zachgcamy do zarejestrowania -
posiadanego urzadzenia. Po zarejestrowaniu konta WEBER-ID otrzymasz specjalne
materiaty, dzigki ktorym grillowanie sprawi Ci duzo radosci. .

Nie wahaj sie wiec i dotacz do nas, kontaktujac sie z nami online, telefonicznie
- lub w dowolny inny sposab.

- Dzigkujemy za wybdr firmy WEBER.
. Cieszymy sie, ze tu jestes.

ooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

Urzadzenie jest przystosowane
do zasilania pradem
220-240V,50/60 Hz

Moc wyjsciowa (wat):
2200-2300W

Korzystaj wytacznie z wtyczki
regulatora temperatury marki WEBER.
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Witamy w Swiecie
firmy WEBER

Wazne zasady bezpieczenstwa

Obietnica firmy WEBER

Montaz
Lista czesci

Obstuga

Pierwsze kroki

Utrzymanie czystosci miedzy positkami
Przygotowanie do opiekania

w wysokiej temperaturze
Przygotowanie do gotowania na parze
Przygotowanie do wedzenia
Przygotowanie do podgrzewania
Przygotowanie do grillowania
mrozonych sktadnikdéw

Czyszczenie zhiornika do gotowania
na parze/wedzenia

Porady i wskazowki
Zasady grillowania

Pielegnacja produktu
Gruntowne czyszczenie
i konserwacja

Rozwigzywanie
problemow
CzeSci zamienne
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Obietnica firmy WEBER

Obietnica firmy WEBER

W firmie Weber dwie rzeczy napawajg nas duma: produkcja trwatych
grillow i doskonata jakos¢ obstugi klienta przez caty cykl zycia produktu.

Dziekujemy za zakup produktu firmy WEBER. Firma Weber-
Stephen Products LLC, 1415 S. Roselle Road, Palatine, Illinois
60067 (WEBER") szczyci sie dostarczaniem bezpiecznych,
trwatych i niezawodnych produktéw.

Uzytkownik ma przed soba dobrowolng gwarancje udzielana
bezptatnie przez firme¢ WEBER. Zawiera ona informacje
potrzebne do uzyskania naprawy produktu marki WEBER w mato
prawdopodobnym przypadku jego awarii lub wady.

i oh

Zgodnie z przepi 3zujacego prawa kli

przystuguja okreslone upr ia w razie wykrycia wady
produktu. Prawa te obejmuj3 usunigcie stwierdzonych wad lub
wymiane, obnizenie ceny zakupu i rekomp ¢. Na przyktad
na obszarze Unii Europejskiej bedzie to dwuletnia rekojmi.
obowigzujaca od daty wydania produktu. Postanowienia
niniejszej gwarancji nie naruszaja tych ani innych praw
ustawowych. Co wigcej, niniejsza gwarancja przyznaje
wtascicielowi produktu dodatkowe prawa, ktére s3 niezalezne
od warunkéw rekojmi.

DOBROWOLNA GWARANCJA FIRMY WEBER

Firma WEBER gwarantuje nabywcy jej produktu (lub w przypadku
upominku badz promocji osobie, dla ktérej zakupiono produkt

w charakterze upominku lub przedmiotu promocji), ze produkt
ten bedzie wolny od wad materiatowych i produkcyjnych przez
okres okreslony ponizej pod warunkiem przeprowadzenia
montazu i obstugi produktu zgodnie z dotgczonym do niego
podrecznikiem uzytkownika. (Uwaga: w przypadku zagubienia
lub utraty podrecznika uzytkownika urzadzenia firmy WEBER
kopia podrecznika dostepna jest online na stronie internetowej
www.weber.com lub odpowiedniej dla danego kraju stronie
internetowej, do ktérej wtasciciel moze zosta¢ przekierowany).
Pod warunkiem normalnego korzystania z produktu do celow
prywatnych w domu lub mieszkaniu jednorodzinnym firma
WEBER zobowigzuje sie w ramach niniejszej gwarancji naprawic¢
lub wymieni¢ wadliwe czesci przy uwzglednieniu opisanych
ponizej ram czasowych, ograniczen i wytaczen. W ZAKRESIE
DOZWOLONYM PRZEZ ODNOSNE PRZEPISY PRAWA NINIEJSZA
GWARANCJA OBEJMUJE WYLACZNIE PIERWOTNEGO NABYWCE

I NIE MOZE ZOSTAC PRZENIESIONA NA KOLEJNYCH WEASCICIELI
ZA WYJATKIEM SYTUACJI, W KTORYCH PRODUKT MA CHARAKTER
UPOMINKU LUB PROMOCJI, JAK PODANO POWYZEJ.

OBOWIAZKI Wi ASCICIELA WYNIKAJACE Z NINIEJSZEJ GWARANCJI

Aby uzyskac bezproblemowe objecie gwarancja, wazne jest
(ale niewymagane) zarejestrowanie produktu marki WEBER na
stronie internetowej www.weber.com lub na odpowiedniej dla
danego kraju stronie internetowej, do ktdrej wtasciciel moze
zostac przekierowany. Nalezy ponadto zachowac oryginalny
dowdd zakupu i/lub fakture. Rejestracja produktu marki
WEBER stanowi potwierdzenie objecia gwarancjg i zapewnia
bezposrednie potgczenie z firma WEBER w razie koniecznosci
skontaktowania sieg firmy z wtascicielem.

Powyzsza gwarancja obowigzuje jedynie w przypadku,

gdy wtasciciel odpowiednio dba o produkt firmy WEBER,
postepujac zgodnie ze wszystkimi instrukcjami montazu,
uzytkowania i konserwacji zapobiegawczej podanymi

w dotgczonym podreczniku uzytkownika, chyba ze wtasciciel
jest w stanie udowodni¢, ze wada lub awaria sa niezalezne od
nieprzestrzegania wyzej wymienionych obowiazkéw. Jezeli
wtasciciel mieszka w regionie nadmorskim lub korzysta

z produktu w poblizu basenu, zestaw czynnosci konserwacyjnych
obejmuje regularne mycie i optukiwanie zewnetrznych
powierzchni produktu zgodnie z instrukcjami opisanymi

w podreczniku uzytkownika.

KORZYSTANIE Z GWARANCJI / WYEACZENIE GWARANCJI

Jezeli wtasciciel uwaza, ze posiada czes¢ objeta niniejsza
gwarancjg, proszony jest o kontakt z dziatem obstugi klienta
firmy WEBER, korzystajac z danych kontaktowych podanych

na naszej stronie internetowej (www.weber.com lub na
odpowiedniej dla danego kraju stronie internetowej, do ktérej
wtasciciel moze zostaé przekierowany). Po rozpatrzeniu sprawy
firma WEBER naprawi lub wymieni (zaleznie od wtasnego
uznania) wadliwg czes$¢ objeta niniejsza gwarancja. W przypadku
gdy naprawa lub wymiana nie sg mozliwe, firma WEBER

moze zdecydowac (zaleznie od wtasnego uznania) o wymianie
wadliwego grilla na nowy o rownej lub wiekszej wartosci. Firma
WEBER moze poprosi¢ o zwrot czesci w celu ich sprawdzenia,
przy czym optaty za wysytke beda uiszczone z gory.

Niniejsza GWARANCJA zostaje uniewazniona w przypadku
wystapienia szkdd, zniszczen, odbarwien i/lub rdzy, za ktére
firma Weber nie odpowiada, jezeli byty one spowodowane:

« uzytkowaniem niezgodnym z przeznaczeniem, zmianami,
modyfikacjami, nieprawidtowym zastosowaniem, aktem
wandalizmu, zaniedbaniem, niewtaséciwym montazem
lub niewtasciwg instalacja oraz niewykonywaniem lub
nieprawidtowym wykonywaniem normalnych i rutynowych
czynnosci konserwacyjnych;

= narazeniem na stone powietrze i/lub dziatanie chloru, np. przy
basenach ptywackich i kapielowych/spa;

« ztymi warunkami pogodowymi, takimi jak grad, huragan,
trzesienie ziemi, tsunami badz nagty przyptyw, tornado lub
gwattowna burza.

Uzycie i/lub instalacja w produkcie marki WEBER czesci,
ktdre nie sg oryginalnymi cze$ciami firmy WEBER, spowoduje
uniewaznienie niniejszej gwarancji, a wszelkie szkody stad
wynikajace nie beda nia objete. Konwersja grilla gazowego
przeprowadzona bez zgody firmy WEBER i niewykonana przez
autoryzowany serwis firmy WEBER spowoduje uniewaznienie
niniejszej gwarancji.

OKRESY GWARANCJI NA PRODUKT

Komora grilla:

5 lat, brak przerdzewien/przepalen

(2 lata na powtoke lakiernicza z wytaczeniem blaknigcia
i przebarwien)

Zespot pokrywy:

5 lat, brak przerdzewien/przepalen

(2 lata na powtoke lakiernicza z wytaczeniem blakniecia
i przebarwien)

Ruszty zeliwne pokryte emalig porcelanowa:
5 lat, brak przerdzewien/przepalen

Elementy z tworzyw sztucznych:
5 lat, z wytgczeniem wyblaknig¢ lub przebarwien

Wszystkie pozostate czesci:
2 lata

ZRZECZENIE SIE ODPOWIEDZIALNOSCI

POZA GWARANCJA | 0SWIADCZENIAMI O ZRZECZENIU

SIE ODPOWIEDZIALNOSCI OPISANYMI W NINIEJSZYM
O0SWIADCZENIU GWARANCYJNYM NIE ISTNIEJA ZADNE INNE
WYRAZNE GWARANCJE ANI DOBROWOLNE OSWIADCZENIA

0 ODPOWIEDZIALNOSCI, KTORE WYKRACZAJA POZA
USTAWOWA ODPOWIEDZIALNOSC FIRMY WEBER. NINIEJSZE
O0SWIADCZENIE GWARANCYJNE NIE OGRANICZA ANI NIE
WYKLUCZA SYTUACJI LUB ROSZCZEN, W PRZYPADKU
KTORYCH NA FIRMIE WEBER SPOCZYWA ODPOWIEDZIALNOSC
USTAWOWA.

PO UPLYWIE PRZEWIDZIANYCH OKRESOW NINIEJSZEJ
GWARANCJI NIE MAJA ZASTOSOWANIA ZADNE GWARANCJE.
FIRMA WEBER NIE JEST ZWIAZANA ZADNYMI INNYMI
GWARANCJAMI (TAKIMI JAK ,GWARANCJE ROZSZERZONE")
UDZIELONYMI PRZEZ JAKIEKOLWIEK OSOBY, W TYM
DYSTRYBUTORA LUB SPRZEDAWCE, W ODNIESIENIU DO
JAKIEGOKOLWIEK PRODUKTU. JEDYNYM SWIADCZENIEM
WYNIKAJACYM Z NINIEJSZEJ GWARANCJI JEST NAPRAWA
BADZ WYMIANA CZESCI LUB PRODUKTU.

W ZADNYM WYPADKU WARTOSC REKOMPENSATY Z TYTULU
NINIEJSZEJ DOBROWOLNEJ GWARANCJI NIE MOZE BYC
WYZSZA NIZ CENA ZAKUPU SPRZEDANEGO PRODUKTU FIRMY
WEBER.

WLASCICIEL PONOSI RYZYKO | ODPOWIEDZIALNOSC

ZA STRATY, USZKODZENIA LUB OBRAZENIA U SIEBIE

1'W SWOIM MIENIU I/LUB U INNYCH 0SOB ORAZ W ICH

MIENIU WYNIKAJACE Z NIEWEASCIWEGO UZYTKOWANIA LUB
UZYTKOWANIA PRODUKTU NIEZGODNIE Z PRZEZNACZENIEM
BADZ NIEPRZESTRZEGANIA INSTRUKCJI PODANYCH PRZEZ
FIRME WEBER W DOLACZONYM PODRECZNIKU UZYTKOWNIKA.

CZESCI | AKCESORIA WYMIENIONE W RAMACH NINIEJSZEJ
GWARANCJI SA OBJETE GWARANCJA TRWAJACA TYLKO DO
KONCA WYZEJ WSPOMNIANYCH ORYGINALNYCH OKRESOW
GWARANCJI.

NINIEJSZA GWARANCJA MA ZASTOSOWANIE DO UZYTKOWANIA
W PRYWATNYM DOMU LUB MIESZKANIU JEDNORODZINNYM

I NIE DOTYCZY GRILLOW WEBER UZYWANYCH W OBIEKTACH
KOMERCYJNYCH, PUBLICZNYCH LUB WIELORODZINNYCH,
TAKICH JAK RESTAURACJE, HOTELE, OSRODKI
WYPOCZYNKOWE LUB LOKALE POD WYNAJEM.

FIRMA WEBER MOZE OD CZASU DO CZASU ZMIENIAC
KONSTRUKCJE SWOICH PRODUKTOW. NIC, CO ZNAJDUJE SIE

W TRESCI NINIEJSZEJ GWARANCJI, NIE BEDZIE UWAZANE ZA
ZOBOWIAZUJACE FIRME WEBER DO WPROWADZANIA TAKICH
ZMIAN PROJEKTOWYCH W POPRZEDNIO WYTWORZONYCH
PRODUKTACH. PONADTO ZMIANY TAKIE NIE BEDA UWAZANE ZA
PRZYZNANIE, 1Z POPRZEDNIE KONSTRUKCJE BYLY WADLIWE.

Dodatkowe informacje kontaktowe zawiera lista
miedzynarodowych jednostek biznesowych zamieszczona na
koncu niniejszego podrecznika.



Lista czesci

Ruszty zeliwne pokryte emalia
porcelanowa

g

Dwustronny koszyk do gotowania
na parze

Zbiornik do gotownia na parze/
wedzenia

Regulator temperatury

S
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Jednorazowa tacka ociekowa

Wysuwana taca na ttuszcz

Montaz

W niniejszych instrukcjach opisano minimalne wymagania dotyczgce montazu grilla elektrycznego marki
WEBER. Nieprawidtowy montaz moze stwarzac¢ zagrozenie.

A OSTRZEZENIE: Nie modyfikuj urzadzenia. Modyfikacje s3 niebezpieczne
i spowoduja uniewaznienie gwarancji.

A Usun wszystkie materiaty opakowaniowe i folie ochronng przed uruchomieniem
grilla.

« Uzytkownikowi nie wolno modyfikowac ani otwierac¢ zadnych czesci zaplombowanych przez producenta.

« Nie przykrywaj zadnych czesci grilla folig aluminiowg. Moze to negatywnie wptyna¢ na dziatanie grilla.

. n Montaz rusztow 2 Mocowanie regulatora
: : temperatury

Informacje na temat prawidtowego
mocowania regulatora temperatury
znajduja sie w punkcie ,Pierwsze kroki".

Grille przedstawione na ilustracjach widniejacych
w tym podreczniku uzytkownika moga nieco
odbiega¢ wygladem od zakupionego egzemplarza.

ZBJUO|Y



Obstuga

Pierwsze kroki

Mocowanie regulatora temperatury
1

Podtacz regulator temperatury do grilla, wprowadzajac
go prosto do uchwytu montazowego (A), az zostanie
zablokowany i bedzie przylegat ptasko do uchwytu
montazowego. Upewnij sie, ze bolce elementu
grzejnego sa wyréwnane z regulatorem temperatury,
aby zapewni¢ prawidtowe mocowanie (B).

N

Poprowadz przewdd zasilajacy za grillem, z dala od
rozgrzanych powierzchni. Nadmiar przewodu owin
opaska do przewodow.

w

Podtacz przewod zasilajacy do uziemionego
gniazda sieciowego.

Rozgrzewanie grilla

Rozgrzanie grilla ma kluczowe znaczenie dla pomyslnego
korzystania ze wszystkich jego funkcji, w tym grillowania,
gotowania na parze, wedzenia i utrzymywania
temperatury potraw. Dzieki temu jedzenie nie przywiera o
do rusztu, a sam ruszt jest na tyle goracy, ze umozliwia
wtasciwe opiekanie. Etap ten umozliwia ponadto
wypalenie resztek jedzenia z poprzedniego grillowania.

1) Rozgrzej grill, ustawiajac pokretto regulacji
w potozeniu wysokiej temperatury (C). Zaswieci sie F

dioda LED, co bedzie oznaczato, ze grill jest wtaczony. =
2) Grill mozna uznac za rozgrzany, gdy temperatura
osiagnie wartos¢ 260°C. Potrwa to okoto 15-20 minut |
w zaleznosci od warunkoéw otoczenia.
3) Aby grillowac¢ w nizszej temperaturze: Rozgrzej grill
w opisany powyzej sposob. Obréc¢ pokretto w lewo

do docelowego ustawienia. Rozpocznij grillowanie.

Warunki otoczenia A

Grillowanie w zimniejszym klimacie lub na wiekszej
wysokosci wydtuzy czas przyrzadzania. Stale wiejacy
wiatr obnizy wewnetrzna temperature grilla. Umies¢ grill
w taki sposob, aby wiatr napierat na jego przednia czes¢.

A OSTRZEZENIE

A Podczas obstugi grilla nos
rekawice chronigce przed wysoka
temperatura.

A W przypadku zapalenia sie ttuszczu
zamknij pokrywe, odtacz grill od
gniazda elektrycznego i pozostaw
pokrywe zamknieta, az ttuszcz
przestanie sie pali¢. Nie uzywaj

cieczy do gaszenia ptomieni.

Nie otwieraj pokrywy gwattownie
ani poza normalny zakres ruchu.

Regulator temperatury nie jest

Plerwsze Wypalanle uchwytem. Nie podnos grilla za

. . : . regulator temperatury.
Przed pierwszym grillowaniem rozgrzewaj Nie ustawiaj ani nie przechowuj

grill przy zamknietej pokrywie na najwyzszym zadnych przedmiotéw na
ustawieniu przez co najmniej dwadziescia minut. regulatorze temperatury.




Utrzymanie czystosci miedzy positkami

Dbaj o czystos¢

Nagromadzenie brudu i ttuszczu moze pogorszy¢
dziatanie grilla. Na czas przyrzadzania wptywaja takie
czynniki jak wysoko$¢ nad poziomem morza, wiatr

i temperatura zewnetrzna.

Sprawdzanie obecnosci ttuszczu przed kazdym
grillowaniem

Grill jest wyposazony w system zarzadzania
ttuszczem, ktory odprowadza ttuszcz z przyrzadzanej
potrawy do jednorazowego zasobnika. W czasie
przyrzadzania ttuszcz jest odprowadzany do
wysuwanej tacy na ttuszcz, a dalej do jednorazowej
tacki ociekowej. System ten powinien by¢ czyszczony
po kazdym grillowaniu, aby zapobiec samozaptonom.
1) Upewnij sie, ze grill jest wytaczony i zimny.
2) Wyjmij wysuwana tace na ttuszcz, pociagajac ja do
przodu (A).
3) Sprawdz, czy w jednorazowej tacce ociekowej
umieszczonej w wysuwanej tacy na ttuszcz
nie znajduje sie ttuszcz. W razie potrzeby usun
jednorazowag tacke ociekowga i wtdz nowa.

4) Ponownie zainstaluj wszystkie elementy.

Czyszczenie rusztu do grillowania po rozgrzaniu

Po wstepnym rozgrzaniu grilla resztki jedzenia lub

zanieczyszczenia pozostate po poprzednim grillowaniu

beda tatwiejsze do usuniecia. Czyste ruszty do

grillowania zapobiegng przywieraniu sktadnikow

podczas kolejnego grillowania.

1) Bezposrednio po rozgrzaniu grilla wyczy$¢ ruszty
do grillowania za pomocga szczotki z wtosiem ze
stali nierdzewnej (sprzedawana oddzielnie) (B).

Czyszczenie i przechowywanie regulatora

temperatury

Po zakonczeniu przyrzadzania i wytaczeniu grilla

zaczekaj, az regulator temperatury ostygnie,

a nastepnie wytrzyj go do czysta.

1) Odtacz i zdejmij regulator temperatury, ciagnac go
delikatnie na boki, az zostanie uwolniony z uchwytu
montazowego (C).

N

Przetrzyj regulator temperatury $ciereczka

z mikrofibry zwilzong woda i pozostaw do
wyschniecia. Nie uzywaj srodkéw czyszczacych ani
szczotek, poniewaz spowodujg one zarysowanie
powierzchni. Nigdy nie uzywaj na tworzywach
sztucznych $rodkéw do czyszczenia szkta. Spowoduje
to uszkodzenie powierzchni. Nie zanurzaj w wodzie.

)

Przechowuj regulator temperatury
W pomieszczeniu, poza zasiegiem dzieci.

ebn}sqQ

& OSTRZEZENIE
A Grill nalezy doktadnie i regularnie
czyscic.
A Nie wyktadaj wysuwanej tacy
na ttuszcz folig aluminiowa.

A Zachowaj ostroznos¢ podczas
wyjmowania tacy na ttuszcz
i usuwania goracego ttuszczu.

A Przed kazdym grillowaniem
sprawdz wysuwana tace na ttuszcz
pod katem nagromadzenia w niej
ttuszczu. Usun nadmiar ttuszczu,
aby unikna¢ jego zaptonu.

A Szczotki do grilla nalezy regularnie
sprawdza¢ pod katem wypadajacego
wtosia i zuzycia. Wymien szczotke,
jezeli zauwazysz luzne wtosie na
rusztach lub szczotce. Firma WEBER
poleca zakup co wiosne nowej
szczotki do grilla z wtosiem ze stali
nierdzewne;.

A OSTROZNIE

A Gdy grill nie jest uzytkowany, nalezy
odtaczyc regulator temperatury
i umiesci¢ go w pomieszczeniu, poza
zasiegiem dzieci.



Obstuga

Wszechstronno$c H w 1

Przygotowanie do opiekania
w wysokiej temperaturze

Korzystajac wytacznie z rusztow

do grillowania pokrytych emalig

porcelanowa, obrdc pokretto

requlacji do ustawienia wysokie

temperatury i rozgrzej grill przy
zamknietej pokrywie do temperatury co najmniej
260°C. Wyzsza temperatura rozgrzewania wstepnego
zapewni najlepsze rezultaty opiekania. Wyczys¢ ruszty
do grillowania za pomocag szczotki z wtosiem ze stali
nierdzewnej.

Umiesc sktadniki na rusztach do grillowania i
zamknij pokrywe. Odwracaj potrawy tylko raz w
czasie grillowania. Uchylaj pokrywe wytacznie w celu
odwrdcenia jedzenia lub by sprawdzi¢ wypieczenie
pod koniec zalecanego czasu grillowania.

Schemat wedzenia Firespice

Popraw smak potraw dzieki prawdziwemu
aromatowi drewna. Dodanie do przepisu aromatu
drewna z widrdw drzewnych sprawi, ze wedzenie

i grillowanie przyniesie jeszcze lepsze efekty. Widry
drzewne Firespice sprzedawane s oddzielnie.
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Przygotowanie do gotowania na parze

Moc i gotowosc do gotowania na
parze w 10 minut.

NANS
A ATAA
NANS

Przy wytaczonym i zimnym grillu
wyjmij jeden ruszt do grillowania.
Umie$¢ zbiornik w komorze grilla

i napetnij go wodg do poziomu osadzenia ptyty
perforowanej. Umies¢ dwustronny koszyk do gotowania
na parze na zbiorniku z woda, tak aby jego Scianki
skierowane byty ku gorze, co umozliwi umieszczenie w
nim warzyw lub innych drobnych produktéw.

Zamknij pokrywe. 0br6¢ pokretto regulacii do
ustawienia wysokiej temperatury i rozgrzewaj grill
przez 10-15 minut. Wyczysc ruszty do grillowania za
pomocg szczotki z wtasiem ze stali nierdzewne;.

Imniejsz temperature, obracajac pokretto regulacji do
ustawienia gotowania na parze.

Umies¢ delikatne produkty w koszyku do gotowania
na parze.

Zamknij pokrywe i przyrzadzaj potrawe az do
uzyskania pozadanego poziomu wypieczenia. Aby
0si3gnac najlepsze rezultaty, podczas gotowania na
parze pokrywa powinna by¢ zamknieta.

Uwaga: w przypadku jednoczesnego grillowania
i gotowania na parze ustaw grill na temperature
najlepsza dla grillowanych sktadnikdéw.

Uwaga: aby uzyskac najlepsze rezultaty, umiesc
zbiornik do gotowania na parze po prawej stronie grilla.
Uwaga: termometr w pokrywie nie wskazuje doktadnej

temperatury podczas korzystania z przyboréw do
gotowania na parze.
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Przy wytaczonym i zimnym grillu
wyjmij jeden ruszt do grillowania.

Przygotowanie do wedzenia
Umiesc¢ suchy zbiornik w komorze
grilla i napetnij go garscig widréw

drzewnych. Nie dolewaj wody. Umie$c

dwustronny koszyk do gotowania na parze na zbiorniku,
tak aby jego Scianki skierowane byty ku dotowi, a gérna
powierzchnia koszyka byta ptaska.

0brd¢ pokretto regulacii do ustawienia wysokie]
temperatury i rozgrzewaj grill przez 10-15 minut,
az wytworzy sie widoczny dym. Wyczy$¢ ruszty do
grillowania za pomocg szczotki z wtosiem ze stali
nierdzewnej.

Imniejsz temperature, obracajac pokretto regulacji do
ustawienia wedzenia.

Wedzone sktadniki mozna umiescic albo na ruszcie do
grillowania, albo bezposrednio na powierzchni koszyka.
Nie zastaniaj wszystkich atworéw koszyka.

Grilluj zawsze z zamknietg pokrywa, tak aby dym
wedzarniczy przeniknat do $rodka potrawy.

Po zakonczeniu wedzenia wytacz pokretto regulacii i
zamknij pokrywe grilla, tak aby ugasic widry drzewne.

Uwaga: Aby uzyskac najlepsze rezultaty wedzenia,
umiesc suchy zbiornik wypetniony wiérami drzewnymi
po lewej stronie grilla. Widry drzewne moga zostac
wczesniej namoczone zgodnie z instrukcjami producenta.

A NIEBEZPIECZENSTWO

A Do rozpalania wioréw drzewnych nie
wolno uzywac tatwopalnych ptynéw
ani srodkow. Grozi to powaznymi
obrazeniami ciata.

A OSTRZEZENIE
Nigdy nie uzywaj pelletu drzewnego

ani pytu wedzarniczego w koszu do
wedzenia.

Nigdy nie uzywaj drewna pokrytego
$rodkami chemicznymi lub narazonego
na ich dziatanie.

A Unikaj miekkiego, zywicznego drewna
z takich drzew jak sosna, cedr i osika.



Przygotowanie do podgrzewania

potrawy

G i napetnij go wodg do poziomu
osadzenia ptyty perforowanej. Umies¢

koszyk do gotowania na parze na zbiorniku z woda, tak

aby jego Scianki skierowane byty ku dotowi, a gorna

powierzchnia koszyka byta ptaska.

Przy wytaczonym i zimnym grillu
wyjmij jeden ruszt do grillowania.
Umie$¢ zbiornik w komorze grilla

Obrd¢ pokretto regulacji do ustawienia niskie]
temperatury.

Umies¢ naczynie zaroodporne o maksymalnych
wymiarach 24 cm x 17,75 cm x 3,8 cm (sprzedawane
oddzielnie) na koszyku do gotowania na parze. Woda w
zbiorniku umozliwi utrzymanie temperatury i wilgotnosci
potrawy bez ryzyka przypalenia.

Co 30-60 minut sprawdz, a w razie potrzeby uzupetnij
poziom wody w zbiorniku.

W przypadku grillowania przy jednoczesnym
utrzymywaniu temperatury potrawy ustaw regulator
temperatury w potozeniu wysokiej temperatury
podczas grillowania, a nastepnie obrdc pokretto
regulacji do potozenia utrzymania temperatury
potrawy na czas podawania.

Ustawienia regulatora temperatury:

O——CuFE®

WYLACZONY

NISKA/
PODGRZEWANIE

SREDNIA

Przygotowanie do grillowania
mrozonych sktadnikow

Przy wytgczonym i zimnym grillu

wyjmij jeden ruszt do grillowania.

Umiesc zbiornik w komorze grilla i

napetnij go 1 szklankg (250 ml) wody.

Umie$c koszyk do gotowania na parze
dowolng strong do gdry na zbiorniku na wode. Zamrozone
produkty utdz w koszyku do gotowania na parze na
ZIMNYM grillu.

0Obrd¢ pokretto regulacji do ustawienia wysokiej
temperatury i rozgrzewaj grill przez 15 minut.
Wyczy$¢ ruszty do grillowania za pomoca szczotki z
wtosiem ze stali nierdzewnej.

Po 15 minutach sprawdz, czy sktadniki rozmrozity sie,
a W razie potrzeby zostaw wiecej czasu.

Po rozmrozeniu sktadnikdw przenies je na ruszt do
grillowania i ugrilluj zgodnie z pozadanym stopniem
wypieczenia.

ebn}sqQ

Czyszczenie zbiornika do gotowania
na parze/wedzenia

Po kazdym uzyciu zaczekaj, az ostygng czesci, a
nastepnie oprdznij zbiornik z wody i popiotu, aby
uzyskac prawidtowy przeptyw powietrza. Umyj zbiornik
i koszyk do gotowania na parze ciepta wodg z mydtem.
Nastepnie doktadnie optucz.

Uwaga: wedzenie pozostawia slady dymu na
powierzchni koszyka do gotowania na parze/wedzenia.
Pozostatosci te nie dadza sie usunac, ale nie maja one
wptywu na przydatnosc koszyka do gotowania na parze/
wedzenia. W mniejszym stopniu slady dymu pozostaja
na wewnetrznych powierzchniach grilla. Pozostatosci te
nie musza by¢ usuwane i nie wptywaja one negatywnie
na dziatanie grilla. Nie zanurzaj grilla w wodzie.

Uwaga: wyjmij z grilla zbiornik do gotowania na parze/
wedzenia, jesli nie jest uzywany.

Pojemnosc¢ zbiornika na wode:

LUMIN

750 ml do poziomu
osadzenia ptyty
perforowanej/
maksymalnie 2,8 |

LUMIN COMPACT

DYM

PARA

WYSOKA

500 ml do poziomu
osadzenia ptyty
perforowanej/
maksymalnie 1,9 |

A OSTRZEZENIE

A Podczas obstugi grilla no$ rekawice chronigce przed
wysoka temperatura.

A Nie wyjmuj goracych czesci z grilla podczas uzytkowania.



Porady i wskazowki
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Zasady grillowania

Rozgrzej grill za kazdym razem przed przystapieniem

do przyrzadzania.

Jezeli ruszty do grillowania nie osiggng odpowiednio wysakiej temperatury,
jedzenie bedzie do nich przywierac, a Tobie nie uda sie dobrze opiec produktow
ani uzyskac apetycznych sladéw opiekania. Jezeli w przepisie jest mowa

0 niskiej lub Sredniej temperaturze grillowania, zawsze na poczatku rozgrzej
grill, wybierajac najwyzsze ustawienie.

Nie grilluj na zanieczyszczonych rusztach.

Uktadanie produktéw na niewyczyszczonych rusztach do grillowania nigdy nie
jest dobrym pomystem. Pozostatosci na ruszcie dziatajg jak klej, powodujac
przywieranie nowo wytozonych produktéw. Aby unikng¢ posmaku wczesnie]
przyrzadzanych potraw, upewnij sie, ze pieczesz na czystym ruszcie. Po
rozgrzaniu rusztow oczy$c doktadnie ich powierzchnie za pomocg szczotki do
grilla z wtosiem ze stali nierdzewnej.

W trakcie przyrzadzania nie odchodz od grilla.

Zanim uruchomisz grill, sprawd?, czy wszystko, czego potrzebujesz, masz
w zasiegu reki. Nie zapomnij o potrzebnych przyborach, wezedniejszym
nattuszczeniu badZ przyprawieniu sktadnikéw, o sosach i glazurach, a takze
0 czystych pétmiskach i talerzach na gotowa potrawe. Nieustanne krazenie
pomiedzy kuchnig a ogrodem pozbawi Cie przyjemnosci, a ponadto moze
doprowadzi¢ do przypalenia jedzenia. Francuscy kucharze uzywaja w tym
kontekscie wyrazenia ,mise en place’, co 0znacza ,mie¢ wszystko w jednym
miejscu”. My nazywamy to abecnoscig przy grillu.

Zadbaj o wolne miejsce.

Wytozenie zbyt duzej ilosci jedzenia na ruszt do grillowania ograniczy Ci pole do
manewru. Pozostaw co najmniej jedng czwartg rusztu pustg, uktadajac produkty
tak, aby zachowac pomiedzy nimi spore odstepy. Dzieki temu bedziesz mogt bez
problemu postugiwac sie szczypcami i z tatwoscig przektadac poszczegélne
porcje. Niekiedy grillowanie wymaga umiejetnosci podjecia decyzji w utamku
sekundy i przeniesienia potrawy z jednego migjsca na drugie. Aby byto to
mozliwe, zadbaj o wystarczajacg ilos¢ wolnego miejsca do pracy.

Staraj sie nie zagladac.

Pokrywa grilla to co$ wiecej niz ostona przed deszczem. Petni ana znacznie
wazniejsza funkcje: chroni przed przedostawaniem sie zbyt duzych ilosci
powietrza do komory grilla oraz zapobiega wydostawaniu sie zbyt duzych
ilodci ciepta i dymu na zewnatrz. Gdy pokrywa pozostaje zamknieta, ruszt do
grillowania jest bardziej goracy, czas pieczenia skraca sie, a wedzony aromat
staje sie silniejszy.

Przewracaj tylko raz.

Czy jest cos pyszniejszego niz soczysty stek, odpowiednio przypieczony

z pigknie skarmelizowana powierzchnia? Kluczem do osiggniecia takiego
rezultatu jest rezygnacja z przewracania pieczonego miesa. Czasem
ulegamy pokusie obrdcenia potrawy, nim uzyska ona pozadany kolor i smak.
W niemal kazdym przypadku porcje miesa nalezy przewrdcic na druga
strone tylko raz. Czestsze przewracanie wigze sie z czestszym otwieraniem
pokrywy, co dodatkowo pocigga za sobg szereg niepozadanych skutkdw.
Powstrzymaj sie zatem i zaufaj grillowi.



Gruntowne czyszczenie
i konserwacja

CZYSZCZENIE WNETRZA GRILLA

Z czasem funkcjonowanie grilla moze ulec pogorszeniu,
jesli nie bedzie on wtasciwie konserwowany.

Niskie temperatury pieczenia, nieréwno
rozprowadzane ciepto i potrawy przywierajgce do
rusztéw do grillowania sg oznakami $wiadczacymi
o braku czyszczenia i konserwacji. Gdy grill jest
wytgczony i chtodny, zacznij od czyszczenia wnetrza,
przesuwajac sie od gory ku dotowi.

Doktadne czyszczenie zaleca sie wykonywac co piec
cykli grillowania. Systematyczne uzytkowanie grilla
moze wymagac czestszego czyszczenia.

Czyszczenie pokrywy
0d czasu do czasu mozesz zauwazy¢ po wewnetrznej
stronie pokrywy osady przypominajace tuszczaca sie
farbe. W trakcie uzytkowania grilla ttuszcz i dym ulegaja
powolnemu zweglaniu i odktadaja sie po wewnetrznej
stronie pokrywy. Zanieczyszczenia te z czasem
tuszcza sie i przypominaja ptaty odpadajacej farby. Sa
one nietoksyczne, ale mogg opadac na przyrzadzane
potrawy, jezeli pokrywa nie jest regularnie czyszczona.
1) Za pomoca plastikowej skrobaczki usun zweglony
ttuszcz z wnetrza pokrywy (A).

Czyszczenie rusztéw do grillowania

Jezeliruszt jest czyszczony zgodnie z zaleceniami,

osadza sie na nim minimalna ilo$¢ zanieczyszczen.

1) Nie zdejmujac rusztéw z grilla, usun zanieczyszczenia
za pomoca szczotki do grilla z wtosiem ze stali
nierdzewnej (sprzedawana oddzielnie) (B).

2) Wyjmij ruszty i odtéz je na bok.

Uwaga: Ruszty do grillowania mozna my¢ w zmywarce
do naczyn.

Czyszczenie wktadki do misy i komory grilla

Sprawdz wnetrze komory grilla, czy nie gromadza
sie w niej resztki jedzenia lub pozostatosci ttuszczu.
Nadmierne nagromadzenie zanieczyszczeh moze
spowodowac ich zapton.

Zaleca sie stosowanie rekawic podczas wyjmowania
elementu grzejnego.

Nie uzywaj metalowych szczotek do czyszczenia

elementéw grzejnych.

1) Wyjmij regulator temperatury.

2) Wyjmij element grzejny, odkrecajac dwie $ruby na
wsporniku montazowym, tak aby element grzejny
zostat odtaczony (C).

3) Przesun element grzejny w kierunku lewej strony
grilla. Uwazajac, aby nie zgiac¢ elementu grzejnego,
odchyl go do géry i wyjmij.

4) Za pomoca plastikowej skrobaczki usun
zanieczyszczenia z bokéow i dna wktadki do misy,
kierujac je do otworu w dnie komory grilla (D).
Otwor ten odprowadza zanieczyszczenia do
wysuwanej tacy na ttuszcz.

5) Wyjmijiwyczy$¢ wysuwana tace na ttuszcz. Patrz:
JUtrzymanie czystosci miedzy positkami” (E).

Wktadke do misy grilla mozna wyjac¢ i umy¢ ciepta woda

z mydtem. Uwazaj, aby nie wygia¢ wktadki do misy.

Po oczyszczeniu nalezy ponownie zainstalowac¢ wktadke

do misy. Nie wolno korzystac z grilla bez wktadki do misy.

Aby z powrotem zainstalowac elementy grzejne, wtéz

je do odpowiednich otworéw od wewnatrz przedniej

czescigrilla. Zamocuj ponownie, dokrecajac $ruby
radetkowane w prawo. Nie dokrecaj zbyt mocno.

Wyczysc elementy grzejne, pozwalajac, by jedzenie

sie wypalito.

CZYSZCZENIE POWIERZCHNI ZEWNETRZNYCH GRILLA

Zewnetrzne powierzchnie grilla moga by¢ wykonane

z aluminium, stali nierdzewnej oraz tworzyw sztucznych.
Firma WEBER zaleca nizej opisane metody
czyszczenia zaleznie od rodzaju powierzchni.

Czyszczenie powierzchni ze stali nierdzewnej
Stal nierdzewng czys¢ przy uzyciu mydta usuwajacego
ttuszcz. Za pomoca miekkiej $ciereczki z mikrofibry czysé¢
zgodnie z kierunkiem szlifu stali nierdzewnej. Optucz

nyynpoid efoeubaalg

czysta woda i doktadnie wytrzyj. Nie uzywaj recznikéw
papierowych. Do stali nierdzewnej nie wolno uzywac
wybielaczy ani chlorowanych $rodkéw czyszczacych.
Uwaga: Nie ryzykuj zarysowania powierzchni ze stali
nierdzewnej poprzez uzycie past $ciernych. Pasty
nie czyszcza ani nie poleruja. Powodujg one jedynie
zmiane koloru metalu poprzez usuniecie wierzchniej
warstwy tlenku chromu.

Czyszczenie cze$ci malowanych oraz
elementdw z tworzyw sztucznych

Elementy malowane i wykonane z tworzyw sztucznych
czys$¢ przy uzyciu mydta usuwajacego ttuszcz. Optucz
czysta woda i doktadnie wytrzyj.

Czyszczenie zewnetrznych powierzchni grilla
uzytkowanego w nietypowym srodowisku

Jezeli grill jest narazony na dziatanie szczegdlnie
trudnych warunkéw srodowiskowych, wymaga
czestszego czyszczenia z zewnatrz. Kwasne deszcze,
chemikalia basenowe i stona woda moga spowodowac
pojawienie sig rdzy na powierzchni. Umyj grill

z zewnatrz cieptg wodg z mydtem. Nastepnie nalezy
optukac i doktadnie osuszyc¢ grill. Ponadto w przypadku
tylko czesci ze stali nierdzewnej raz w tygodniu mozna
zastosowac srodek do czyszczenia stali nierdzewnej,
aby zapobiec rdzewieniu powierzchni.

A OSTRZEZENIE

A Przed czyszczeniem wytacz grill
i poczekaj, az ostygnie.

A Nie rozpylaj cieczy na element
grzejny ani regulator.

A Podczas czyszczenia nie zanurzaj
w wodzie.

A OSTROZNIE

A 0dtacz urzadzenie od obwodu
zasilajacego i odtacz regulator
temperatury, zanim przystapisz
do czyszczenia i konserwacji.

A Do czyszczenia grilla nie uzywaj
zadnego z wymienionych dalej
$srodkow: pasty i mleczka do
polerowania stali nierdzewnej
o wtasciwosciach sciernych,
$rodki zawierajace kwas, spirytus
mineralny lub ksylen, srodki
do czyszczenia piekarnikéw,
$rodki czyszczace (kuchenne)

o wtasciwosciach sciernych badz
czysciki o wtasciwosciach sciernych.
Nie uzywaj metalowych szczotek do
czyszczenia elementéw grzejnych.
Pozwal, by resztki jedzenia wypality
sie podczas rozgrzewania grilla.
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A OSTRZEZENIE

/

ow

E A Nie wolno podejmowac
D préb naprawy podzespotéw
—_— elektrycznych oraz elementéw
o konstrukcyjnych bez kontaktu
E z dziatem obstugi klienta
o Weber-Stephen Products LLC.
(b} A Nieuzywanie oryginalnych
) E czesci firmy Weber-Stephen
O do naprawy lub wymiany
; spowoduje uniewaznienie ochrony
— gwarancyjnej.
N
(quyd
=
N
o
o

SKONTAKTUJ
SIE Z DZIALEM
0BStUGI KLIENTA

Jezeli problemy nadal sie utrzymujg,
skontaktuj sie z przedstawicielem dziatu
obstugi klienta w swoim regionie,
korzystajac z danych kontaktowych
podanych na stronie internetowej
weber.com.

CZESC| :
ZAMIENNE

Aby uzyskac czesci zamienne, skontaktu
sie z lokalnym sprzedawca lub zaloguj .
sie na stronie weber.com.
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GRILL ELEKTRYCZNY NIE WLACZA SIE
0BJAW

« Element grzejny nie grzeje pomimo wykonania instrukcji podanych w sekcji ,Obstuga” niniejszego
podrecznika uzytkownika.
PRZYCZYNA ROZWIAZANIE

Regulator temperatury moze nie by¢ prawidtowo Wyjmij i zainstaluj ponownie regulator temperatury.
wtozony do obudowy.

Zawsze nalezy najpierw podtaczy¢ regulator
temperatury do grilla, a dopiero potem podtaczy¢
przewdd zasilajacy do gniazda sieciowego.

Istnieje problem z zasilaniem z gniazda. Mogt Sprawdz, czy nie ma innych urzadzen elektrycznych,
zadziata¢ wytacznik instalacyjny, co mogto ktore rowniez utracity zasilanie. Odtacz te urzadzenia
spowodowac utrate zasilania podczas pracy. podczas korzystania z grilla.

Sprawdz, czy dostepne sa inne gniazda sieciowe. Jesli
potrzebny jest przedtuzacz, patrz: \Wazne instrukcje
bezpieczenstwa".

Jesli wytacznik instalacyjny jest nadal wyzwalany
podczas pracy, nalezy skonsultowad sie

z wykwalifikowanym elektrykiem.

Wbudowany w regulator temperatury ogranicznik Jesli wskaznik $wietlny stanu temperatury nie $wieci
pradowy mégt odtgczyc¢ zasilanie grilla. sie, odtgcz przewod zasilajacy od gniazda sieciowego,
aby .zresetowac” ogranicznik pragdowy. Odczekaj
30 sekund, a nastepnie podtacz przewdd zasilajacy
z powrotem do gniazda sieciowego.
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Producent:

Weber-Stephen Products LLC
1415 S. Roselle Road
Palatine, IL 60067-6266

USA

Importer:

Weber-Stephen Products (EMEA) GmbH

FranklinstraBBe 28/29
10587 Berlin, Niemcy
Tel.: (+49) 307554184-0

AUSTRIA

Weber-Stephen Osterreich GmbH
+43(0)7 24289 0135
service-at@weber.com

BELGIUM

Weber-Stephen Products Belgium Sprl
+3215283099
service-be@weber.com

CHILE
Weber-Stephen Chile SpA.
+01 56 2-3224-3936

CZECH REPUBLIC

Weber-Stephen CZ & SK spol. s r.o.
+42 267 312973
info-cz@weberstephen.com

DENMARK

Weber-Stephen Nordic ApS
+459936 3010
service-dk@weber.com

FRANCE

Weber-Stephen France SAS
+33081019 3237
service-fr@weber.com

GERMANY

Weber-Stephen Deutschland GmbH
+49(0) 30 219 0710
service-de@weber.com

ICELAND
Jarn & Gler Wholesale EHF
+354 5858 900

9Y
g

INDIA

Weber-Stephen Grill Products India Pvt. Ltd.
080 42406666
customercare@weberindia.com

ITALY

Weber-Stephen Products Italia Srl
+39 0444 367 911
service-it@weber.com

NETHERLANDS
Weber-Stephen Holland B.V.
+31(0) 513 433322
service-nl@weber.com

POLAND

Weber-Stephen Polska Sp. z 0.0.
+48 2239204 69
info-pl@weberstephen.com

RUSSIA

Weber-Stephen Vostok LLC
+7 495 956 63 21
info.ru@weberstephen.com

SOUTH AFRICA

Weber-Stephen Products (South Africa) Pty Ltd.

+27 11 454 2369
inffo@weber.co.za

SPAIN

Weber-Stephen Ibérica SRL
+34 935 844 055
service-es@weber.com

© 2023 Opracowano w firmie Weber-Stephen Products LLC,

1415 S. Roselle Road, Palatine, Illinois 60067, USA.

NUMER SERYJNY

W polu powyzej zapisz na przyszto$¢ numer seryjny grilla.
Numer seryjny znajduje sie na tabliczce znamionowej z tytu

stelaza grilla.

SWITZERLAND
Weber-Stephen Schweiz GmbH
+41 52 24402 50
service-ch@weber.com

UNITED ARAB EMIRATES

Weber-Stephen Deutschland GmbH, Dubai Branch
+971 4 4541626

info@weberstephen.ae

UNITED KINGDOM
Weber-Stephen Products (UK) Ltd.
+44(0)203 630 1500
service-uk@weber.com

USA

Weber-Stephen Products LLC
847 9345700
support@weberstephen.com

For Republic of Ireland, please contact:
Weber-Stephen Products (U.K.) Limited.

For other Eastern European countries, such as ROMANIA,
SLOVENIA, CROATIA or GREECE, please contact:
Weber-Stephen Deutschland GmbH.

For Baltic states, please contact:
Weber-Stephen Nordic ApS.

weber.com



