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Induction Hob

88 cm
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IT - Misure foro per incasso. RU - Pasmepbl MOHTa>HOFo OTBEPCTUA.

EN - Hole measurements for installation. PL - Wymiary otworu do zabudowy.

DE - Lochabmessungen fiir Einbau. DK - Mal til abning for indbygning.

FR - Mesures du trou pour encastrement. NL - Maten gat voor inbouw.

ES - Medidas del orificio para empotrado. FI - Aukon mittaukset asennusta varten.
88 cm

88 cm - BUILT-IN




IT - Distanze di sicurezza (1). Operazioni
preliminari: Taglio del top (2). Inserimento
cappa su base (3).

EN - Safety distance (1). Preliminary operations:
Cutting the top (2). Insertion of the hood onto
the base (3).

Sicherheitsabstinde (1). Vorbereitende
Arbeiten: Schneiden Sie die Spitze (2). Einset-
zen der Haube auf der Basis (3)

DE

FR

Distances de sécurité (1). Opérations
préliminaires: Couper le haut (2). Insertion de
la hotte sur la base (3).

ES

Distancias de seguridad (1). Operaciones
preliminares: Cortando la parte superior (2).
Insercion de la campana en la base (3).

RU

Be3sonacHoe paccrosiHue (1). MpepsaputenbHbie
onepauum: BbipesaHue BepxHen yactu (2).
YcTaHOBKa BbITSXKKM Ha OCHOoBaHue (3).

PL

Odlegtosci bezpieczeristwa (1). Operacje
wstepne: Ciecie gornej czesci (2). Umieszcze-
nie okapu na podstawie (3).
Sikkerhedsafstand (1). Indledende
handlinger: Skaer toppen (2). Iseetning af
emhaetten pa underlaget (3).

DK

NL

Veiligheidsafstanden (1). Handelingen vooraf:
Snijden van de top (2). Plaatsing afzuigkap op
basis (3).

Turvaetaisyys (1). Alustavat toimenpiteet:
Tason leikkaaminen (2). Liesituulettimen
asentaminen alustaan (3).

FI
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IT - Collegamenti elettrici.

EN - Electrical connections.

DE - Elektrische die Kochflache.

FR - Branchements électriques.

ES - Conexiones eléctricas.

RU - dneKkTpuuyeckne nogKnoyeHus.

PL - Pofaczenia elektryczne.

DK - Elektriske tilslutninger.

NL - Elektrische aansluitingen.

FI - Sahkoliitannat.

L

3:189,7 Wh/Kg
4:189,7 Wh/Kg

EC electric hob:

189,7 Wh/Kg

electric
cable
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%) @ (?1 P+N| 220-240v
(E% @ GPZP+N 380-415V 2N
0999 220-240V 2
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Max 7400W
220-240V / 380-415V 3N
50-60 Hz
Energy Consumption [Wh/Kg]
(UE) n. 66/2014
EC electric cooking:
1:189,7 Wh/Kg
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WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA
ORAZ OSTRZEZENIA

Niniejsze ostrzezenia zostajg podane w celu
zapewnienia bezpieczenstwa zarowno Pan-
stwa, jak i innych oséb. Przed uzyciem urza-
dzenia oraz przed jego czyszczeniem nalezy
zatem przeczytac te instrukcje w catosci.
Producent nie ponosi zadnej odpowiedzialnosci za
jakiekolwiek szkody/obrazenia, ktére moga zosta¢
spowodowane u ludzi, zwierzat domowych lub w
mieniu, w sposob bezposredni lub posredni, w wy-
niku nieprzestrzegania instrukcji bezpieczenstwa
wskazanych w tej broszurze.
Zachowanie niniejszej instrukcji obstugi razem z
urzadzeniem jest bardzo wazne w celach wszelkiej
przysziej lektury.
Gdyby urzadzenie zostato sprzedane lub przeniesiona zo-
stata jego witasnosc¢ na strony trzecie, nalezy upewnic sie,
ze instrukcja zostata przekazana razem z nim, aby nowy
uzytkownik mogt zapoznac sie z funkcjonowaniem okapu
i danymi ostrzezeniami.
Stosowac wyfacznie oryginalne czesci zamienne.

@ Przeznaczenie

Ta ptyta kuchenna jest przeznaczona do stosowa-
nia w gospodarstwie domowym do przygotowy-
wania i utrzymywania gorgcej temperatury dan.

+ Nie instalowac ptyty kuchennej na zewnatrz i nie
wystawia¢ jej na dziatanie czynnikéw atmosfe-
rycznych (deszcz, wiatr itd.)

Zabrania sie stosowania do innych celéw.
Urzadzenie nie moze by¢ uzywane przez dzieci
w wieku ponizej 8 lat ani osoby o ograniczonej
sprawnosci fizycznej, sensorycznej lub psychicz-
nej lub ktére nie posiadajg doswiadczenia lub
wymaganej wiedzy, chyba ze odbedzie sie to
pod nadzorem lub gdy otrzymaty instrukcje od-
noszace sie do zapewnienia bezpiecznej obstugi
urzadzenia i zrozumienia zwigzanego z nim nie-
bezpieczenstwa.

+  Dzieci nie powinny bawic sie urzgdzeniem.
Czynnosci czyszczenia i konserwacji, bedace obo-
wigzkiem uzytkownika, nie powinny by¢ wykony-
wane przez dzieci bez zapewnienia im odpowied-
niego nadzoru.

+ Nigdy nie pozostawia¢ wigczonej ptyty kuchen-
nej bez nadzoru.

/Q\ Niebezpieczenstwo poparzen

« Uzywac blokady elementow sterujgcych, aby za-
pobiec samodzielnemu wigczeniu urzadzenia
przez osoby nieupowaznione.

Ustawia¢ trzonki i uchwyty patelni oraz garnkéw
w taki sposob, aby byty niedostepne dla dzieci.
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«  Whytaczyc strefy grzejne po zakonczeniu korzysta-
nia z nich.

« Nie stawia¢ zadnych metalowych przedmiotéw
na wtgczonych strefach grzejnych.

@ Bezpieczenstwo techniczne

Prace instalacyjne powinny by¢ wykonywane
przez kompetentnych i wykwalifikowanych in-
stalatorow, jak wskazano w niniejszej instrukgcji
i zgodnie z obowigzujacymi przepisami.

Jesli przewodd zasilajacy lub inne podzespoly sa
uszkodzone, NIE nalezy uzywa¢ ptyty kuchen-
nej: odiaczy¢ plyte kuchenna od zasilania i skontak-
towac sie ze sprzedawca lub autoryzowanym cen-
trum obstugi technicznej w celu naprawy.

Nie nalezy zmienia¢ struktury elektrycznej, me-
chanicznej i funkcjonalnej urzadzenia.

Nie wolno podejmowac¢ samodzielnych préb
naprawy lub wymiany; wszystkie operacje wy-
konywane przez osoby niekompetentne i nie-
wykwalifikowane moga spowodowac szkody,
nawet bardzo powazne, dla mienia i/lub osob,
ktore nie sg objete gwarancja producenta.

+ Przed zainstalowaniem ptyty kuchennej nalezy
sprawdzi¢, czy wszystkie jej elementy sg w odpo-
wiednim stanie i czy prawidtowo dziatajg; w przy-
padku zauwazenia jakichkolwiek nieprawidtowo-
$ci nie kontynuowac instalacji, lecz skontaktowac
sie ze sprzedawca.

A Instalacja elektryczna, do ktorej podiaczona
jest ptyta kuchenna, powinna by¢ zgodna z
przepisami oraz posiadac uziemienie, zgodnie z
przepisami dotyczacymi bezpieczenstwa w kraju
uzywania urzadzenia; powinna by¢ réwniez zgod-
na z europejskimi przepisami w zakresie zaktécen
radiowych.

« Dane dotyczace podiaczenia do zasilania (na-
piecie i czestotliwos¢) podane na tablicz-
ce znamionowej plyty kuchennej powinny
by¢ zgodne z parametrami sieci elektryczne;j.
Przedpodtaczeniemdozasilaniaporéwnactedane.
W przypadku watpliwosci skontaktowaé sie z
elektrykiem.

« Nie uzywac ptyty kuchennej przed jej zainstalowa-

niem.

e Zabrania sie uzywania ptyt indukcyjnych na poru-
szajacych sie urzadzeniach.

« Nigdy nie otwierac ostony urzadzenia.

» Falmec gwarantuje zachowanie standardow bez-
pieczenstwa wytgcznie w przypadku uzywania ory-
ginalnych czesci zamiennych.

 Urzadzenie nie jest przeznaczone do dziatania z za-
stosowaniem zewnetrznego czasomierza lub pilota.



Wszelkie modyfikacje w instalacji elektrycznej powinny by¢
wykonywane wyltgcznie przez wykwalifikowanego elektryka.

W przypadku awarii urzadzenia, nie nalezy podejmowac
samodzielnych préb jego naprawy, lecz skontaktowac sie
z dostawca lub autoryzowanym centrum obstugi technicz-
nej.

Podczas instalowania okapu nalezy odtaczy¢
urzadzenie, wyjmujac wtyczke lub za pomoca
wytacznika gtdwnego.

OSTRZEZENIA DOTYCZACE KORZYSTANIA

Z URZADZENIA

VAN

Przed pierwszym wigczeniem urzadzenia usunac z niego ewentualne
folie ochronne i naklejki.

Garnki i inne naczynia kuchenne w trakcie korzystania z nich na ptycie
moga powodowac hatas, ktérego przyczyne moga stanowic:

- wysoki poziom pobieranej mocy.

- r6zne materiaty, z ktérych wykonane jest dno garnkéw.

Nigdy nie uzywac wody do uga-
szenia ognia. Wytaczy¢ strefe grzejna. Sttumi¢ ptomienie za pomoca
pokrywki, koca gasniczego lub innego podobnego przedmiotu.

Nie przechowywac przedmiotéw tatwopalnych w szufladach umiesz-
czonych pod ptyta kuchenna. Pojemnik z przegrédkami na sztuéce po-
winien by¢ wykonany z materiatu odpornego na wysoka temperature.
Nie podgrzewac pustych garnkéw ani patelni oraz zawsze sprawdza¢,
czy w naczyniach kuchennych znajduje sie minimalna ilos¢ ptynu.
Zawsze wyltaczac ptyte kuchenng po zakoriczeniu korzystania z niej.

W przypadku uzywania ttuszczéw i olejéw nieustannie kontrolowac
proces gotowania, gdyz wymienione substancje moga szybko ulec za-
paleniu.

Podgrzewac ttuszcze i oleje przez maksimum jedng minute i nigdy nie
uzywac funkgji Booster.

W trakcie i po zakoriczeniu korzystania z urzadzenia uwaza¢, by sie nie
oparzyc.

Upewni¢ sie, ze zaden zamocowany na state ani ruchomy przewod
elektryczny urzadzenia nie styka sie z szybg lub z gorgcym naczyniem
kuchennym.

Nie uzywac ptyty kuchenki do podgrzewania stoikow.

Nie uzywac zadnego rodzaju pokryw na ptycie indukcyjnej.

Przewody elektryczne nie powinny stykac sie z ptyta kuchenna.

Zaleca sie, aby chronic rece przed wysoka temperatura, uzywajac od-
powiednich tapek do chwytania goracych naczyn. Uzywac wylgcznie
suchych rekawic lub tapek.

Uzywac tylko garnkéw i patelni z gtadka magnetyczng podstawa odpo-
wiednig do ptyt indukcyjnych.

Pamieta¢, aby cukier, materialy syntetyczne oraz folie aluminiowe nie
miaty stycznosci z goragcymi strefami. Podczas schtadzania wymienio-
ne substancje moga spowodowac pekniecia lub inne uszkodzenia po-
wierzchni witroceramicznej: wytaczy¢ urzadzenie i natychmiast usunaé
Z jeszcze gorace;j strefy grzejnej

Przemieszcza¢ garnki, unoszac je, nie przesuwac ich po powierzchni
ptyty kuchenne;j.

Przed kazdym uzyciem garnki i ptyta kuchenna powinny by¢ idealnie
wyczyszczone.

Nie upuszczac zadnych przedmiotéw na ptyte grzewcza!

. Uzywac wylacznie garnkéw z dnem o wiasciwosciach mag-
netycznych.

Niedozwolone sa inne materiaty.

WYBOR GARNKOW

Garnki odpowiednie do gotowania na ptycie indukcyjnej:

Do ptyt indukcyjnych nadaja sie tylko garnki z catkowicie magnetycznym,
wystarczajaco szerokim i idealnie ptaskim dnem.

Dno nadaje sie do namagnesowania, jesli magnes przylega do kazdego
punktu na dnie naczynia.

Uzywanie garnkéw z nieréwnym dnem moze utrudni¢ wykrycie garnka i

nagrzanie go.

Odpowiednie garnki (przyktady):

- garnki z grubym dnem z emaliowane;j stali,

- garnki zeliwne z emaliowanym dnem,

- garnki wykonane z wielowarstwowej stali nierd-
zewnej,

- garnki z ferrytycznej stali nierdzewnej.

Wymiary dna garnka:
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Garnki nieodpowiednie do gotowania na plycie indukcyjnej:

Garnki z niemagnetycznym lub tylko cze$ciowo magnetycznym dnem, o
wymiarach mniejszych niz wskazane wymiary minimalne i ktére nie sg ideal-
nie ptaskie, nie nadaja sie do uzytku na ptytach indukcyjnych.
Nieodpowiednie garnki (przyktady):

- garnki miedziane,
- garnki aluminiowe, \iz ’ﬁ’
- garnki ceramiczne, - [ L
- garnki z terakoty, i 3 o
- garnki ze stali nierdzewne;j. '/
Hatlas podczas gotowania
Podczas gotowania garnki moga wytwarza¢ hatas; nie oznacza to wadliwe-
go dziatania i nie wptywa na dziatanie produktu.
Wytwarzany hatas ma zwiazek z rodzajem garnka i rodzajem dna.
Jesli hatas jest szczegdlnie uciazliwy, zaleca sie wymiane garnka.
Szum, syczenie, trzaski i drgania s3 spowodowane przenoszeniem energii
na dno garnka i sa wytwarzane przez ré6zne materiaty, z ktérych sie sktada.
Wystepuja przy wysokim poziomie mocy i zmniejszajg sie wraz z ustawie-
niem nizszego poziomu.
Hatas wewnetrznej wentylacji: urzadzenie jest wyposazone w
wentylacje do regulacji wewnetrznej temperatury ptyty indukcyjnej.
Wentylacja moze dziata¢ nawet po wytaczeniu urzadzenia.
Uzywac garnkéw o wymiarach dostosowanych do odpowiedniej strefy
grzejnej.
Zawsze uzywac jednego garnka lub patelni w kazdej strefie grzejnej,
rowniez podczas korzystania z funkcji BRIDGE.
Nie umieszcza¢ goracych naczyn na przyciskach dotykowych i kontrol-
kach, poniewaz moga one uszkodzi¢ elektronike zainstalowang ponizej.
Dba¢, aby elementy sterujace i kontrolki byly zawsze czyste.
Nie przechowywa¢ metalowych przedmiotéw bezposrednio pod ptyta
kuchenna.
W miare mozliwosci zawsze uzywac pokrywek, aby unikac rozpraszania
ciepfa.
Gotowac w matej ilosci wody.
Po rozpoczeciu smazenia lub gotowania potraw ustawi¢ moc na niz-
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INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA | OSTRZEZENIA

Ostrzezenie dla os6b z rozrusznikami serca:

nalezy pamieta¢, ze w bezposrednim sasiedztwie urzadzenia podczas jego
dziatania generowane jest pole elektromagnetyczne. Mozliwos¢ wptywu
tego pola na prace rozrusznika serca jest bardzo mata.

W razie watpliwosci nalezy skontaktowac sie z producentem rozrusznika serca
lub lekarzem.

Pole elektromagnetyczne ptyty moze wptynaé negatywnie na dziatanie ma-
gnesowalnych przedmiotéw. Karty kredytowe, urzadzenia ratujace zycie,
kalkulatory kieszonkowe itp. nie moga by¢ umieszczane w bezposrednim
sgsiedztwie wtagczonej ptyty kuchenne;j.

Metalowe przedmioty przechowywane w szufladzie pod urzadzeniem moga
ulec znacznemu nagrzaniu w przypadku dtugotrwatego korzystania z urzad-
zenia. Nie przechowywa¢ metalowych przedmiotéw w szufladzie umieszczo-
nej bezposrednio pod plyta grzejna.

Urzadzenie jest wyposazone w wentylatory chtodzace. Jesli pod urzadzen-
iem wpuszczonym w blat znajduje sie szuflada, nalezy umiesci¢ przegrode
oddzielajaca pomiedzy szuflada a dolng czescig urzadzenia, aby zapewnic
konieczng wentylacje ptyty i nie dopusci¢ do zablokowania wentylatoréw.

Nigdy nie uzywa¢ dwéch garnkéw lub patelni jednocze$nie na jednym obs-

zarze gotowania, prostokatnym obszarze gotowania lub w strefie gotowania
Bridge.

A

Gdy urzadzenie nie jest uzywane przez diuzszy czas, wylaczy¢ gtowny wytacznik.

Przed przystapieniem do czyszczenia lub konserwacji, odtaczy¢ urza-
dzenie wyjmujac wtyczke lub gtéwnym wytacznikiem.

MONTAZ

cze$c zastrzezona wylacznie dla personelu wykwalifikowanego

A

CECHY TECHNICZNE

Dane techniczne urzadzenia znajduja sie na etykietach umieszczonych wewnatrz.

Przed zainstalowaniem nalezy uwaznie przeczytac rozdz. "WSKAZOW-
KI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA ORAZ OSTRZEZENIA".

UMIESZCZANIE W POZYCJI
Nie instalowac okapu na zewnatrz i nie wystawia¢ go na dziatanie czynnikdw atmosfe-
rycznych (deszcz, wiatr itd.)

PLYTA KUCHEN NA

PODLACZENIE ELEKTRYCZNE

(cze$¢ zastrzezona wylacznie dla personelu wykwalifikowanego)

Przed wykonaniem jakichkolwiek czynnosci przy plycie nalezy od-
taczy¢ urzadzenie od sieci elektrycznej.

Upewnic sig, ze nie istnieje ryzyko odtgczenia lub przecigcia prze-

wodow elektrycznych wewnatrz ptyty:

w przeciwnym razie skontaktowac sie z najblizszym centrum obstugi tech-

nicznej.

Zwrocic sie do wykwalifikowanego personelu, aby podtaczyt kable elek-

tryczne.

Podtaczenie nalezy wykonac zgodnie z obowigzujacymi przepisami.

Przed podtaczeniem plyty do sieci elektrycznej nalezy sprawdzi¢, czy:

. napiecie sieciowe jest zgodne z danymi na tabliczce wewnatrz ptyty;
instalacja elektryczna jest zgodna z normg i moze wytrzymac obcigzenie
(patrz dane techniczne wewnatrz plyty);
wtyczka i przewdd zasilajacy nie sa narazone na kontakt z temperaturami
przekraczajacymi 70°C;
instalacja zasilajgca wyposazona jest w sprawng i prawidtowg instalacje
uziemiajaca zgodnie z obowigzujacymi przepisami;
gniazdko wykorzystywane do podfaczenia jest tatwo dostepne po zamon-
towaniu ptyty.

W przypadku:
urzadzenia wyposazonego w przewdd bez wtyczki: nalezy uzywac wtyczki
typu znormalizowanego. Przewody powinny by¢ podtaczone w nastepu-

64

jacy sposob: zotto-zielony do uziemienia, niebieski do zacisku neutralnego
i brazowy do fazy. Wtyczka powinna by¢ podfaczona do odpowiedniego
gniazda bezpieczenstwa.

uzywac urzadzenia zapewniajagcego odfaczenie od sieci i posiadajacego
odlegtos¢ rozwarcia stykdw, ktéra umozliwia catkowite odtaczenie w wa-
runkach nadnapiecia kategorii lll.

Tego typu urzadzenia odtgczajace powinny zosta¢ przewidziane w sieci
zasilania, zgodnie z zasadami instalacji.

Przewdd uziemiajacy zétto-zielony nie moze by¢ przedzielony wytacznikiem.
Producent uchyla sie od wszelkiej odpowiedzialnosci w razie braku zastosowa-
nia sie do zasad dotyczacych bezpieczenstwa.

ZABEZPIECZENIA PLYTY KUCHENNEJ

Wylaczenie bezpieczenstwa

Jesdli w przypadku jakiejs strefy grzejnej zostanie przekroczony maksymalny
czas wigczenia z tym samym, niezmiennym poziomem mocy, wéwczas strefa
ta zostaje automatycznie wylaczona i pojawia sie wskaznik ciepta resztkowe-

go.
Aby ponownie wigczy¢ strefe grzejna, dotknaé odpowiednich przyciskow.

Poziom
mocy

Maksymalny
czas
dziatania w
godzinach

1,5 1,5 5 min

Ptyta kuchenna wytacza sie automatycznie, jesli jeden lub wiecej elementéw
sterujacych zostanie przykrytych przez ponad 10 sekund.

W celu przywrdcenia prawidtowego dziatania:

- zdja¢ przedmioty z panelu sterowania.

- oczysci¢ panel sterowania.

- ponownie wigczy¢ ptyte kuchenng i odpowiednig strefe grzejna.

Mechanizm zapobiegajacy nadmiernemu nagrzaniu

Zanim elementy ptyty kuchennej nadmiernie sie nagrzeja, mechanizm ste-
rujgcy zmniejsza pobér mocy, zgodnie z ponizszg procedurg srodkéw bez-
pieczenstwa:

- Dezaktywacja funkcji booster oraz funkcji power booster, jesli sa wigczone.
- Zmniejszenie ustawionego poziomu mocy.

- Wylaczenie odpowiedniej strefy grzejnej.

Na wyswietlaczu stref grzejnych pojawia sie komunikat,E2".

Gdy sygnalizacja usterki zgasnie, strefa grzejna moze zosta¢ ponownie wta-
czona.

WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

W PRZYPADKU MONTAZU

Zainstalowac plyte kuchenna dopiero po zamontowaniu szafek stojacych i
wiszacych w kuchni.

Upewnic sie, ze blaty sa fornirowane z uzyciem kleju odpornego na wysokie
temperatury, co zapobiega powstawaniu odksztatcer i przerw.

Zabrania sie instalowania urzadzenia na lodéwkach i zamrazar-
kach, zmywarkach do naczyn, pralkach i suszarkach.

Podlaczenie plyty:
sie¢ Podiaczenie Przekrdj Kabel Kaliber
przewodu zasilajacy odfacz-
nika
220V -240V~ > | HO5VV-F %
50/60Hz 1P+N/ 2P 3x2.5mm HO5RR-F 25A
380V -415V~ > | HO5VV-F .
50/60Hz 2P+N 4x1.5mm HO5RR-F 16 A




380V -415V~
50/60Hz

> |HOSW-F .
3P+N 5x15mm? | L 2ot [ 16A

* obliczony z wspétczynnikiem niejednoczesnosci zgodnie z norma EN 60

335-2-6.

OCTA

9 Power Level: 2.1 kW| (9 Power Level: 2.1 kW| 9 Power Level: 2.1 kW| |9 Power Level: 2.1 kW|

OCTA OCTA OCTA

Obszar gotowania.

Wyswietla i wybiera powigzany obszar gotowania:
- Zprzodu po lewej stronie

- Ztylu po lewej stronie

- Zprzodu po prawej stronie

- Ztylu po prawej stronie

Timer obszaru gotowania.
Wyswietla wigczenie timera powigzanego z odpowie-

dnim obszarem gotowania

Booster (P): 3 kW Booster (P): 3 kW Booster (P): 3 kW Booster (P): 3 kW
Wyswietlanie na Opis
wyswietlaczu
I Obszar gotowania w trybie gotowosci
[
1 Wybrany obszar gotowania
L] L] L] L] ,-'-
— Wybrany poziom moc
P N '} yobrany p Yy
[} =!
OCTA OCTA R -
9 Power Level: 1500 W 9 Power Level: 1500 W 2 Power boost: maksymalna moc gotowania
Booster (P): 1850 W Booster (P): 1850 W "—'
Max power: 7.4 kW
W) Wskaznik ciepta resztkowego
"~
PANEL PRZYCISKOWY Aktywna funkcja Keep warm
.
[+ + +] o o]
o B (| [ [} p— Aktywna funkcja Bridge
SWEE SF55 (5 I
= - -]
= 7 ') Garnek nie znajduje sie na ptycie kuchennej lub
012345672829 |E| @ i~ I~ - nie zostat wykryty.
Aktywna funkcja Pauzy
Element sterujacy | Opis " "
Ptyta kuchenna ON/OFF W przypadku braku —
aktywacji innego elementu sterujacego ptyta Aktywna funkcja Blokady przed dzie¢mi
wylacza sie automatycznie po kilku sekundach :
Przycisk blokady elementoéw sterujacych. )
Blokada klawiatury zabezpieczajaca przed przypa- p— Aktywna funkcja Automatycznego podgrzewa-
dkowym uzyciem elementu sterujacego :-" nia
Przycisk pauzy. —

Wstrzymuje gotowanie. Patrz funkcja PAUZA

Przycisk funkcyjny KEEP WARM.
Utrzymuje temperature potraw

o|el|(=]| (1] =

Przycisk CHEF COOK [SZEF KUCHNI].
Wiacza 3 strefy gotowania o réznych mocach gr-
zewczych.

0123456789

Przetacznik wyboru poziomu mocy
Ustawia moc wybranego obszaru gotowania w skali
od 0do9.

Przycisk Booster.
Ustawia moc wybranego obszaru gotowania na ma-
ksymalng dostepna

DZIALANIE PLYTY INDUKCYJNEJ

| KORZYSTANIE Z NIE)J

UZYWAC TYLKO NACZYN DO PLYT INDUKCYJNYCH.

Po wiaczeniu strefy grzejnej, dno garnka nagrzewa sie.

Strefa grzejna nagrzewa sie wytacznie dzieki cieptu przekazywanemu przez
garnek.

Indukcja automatycznie wykrywa wymiary garnka.

Moc grzejna powinna zosta¢ wybrana w oparciu o rodzaj gotowanej potrawy.
Ponizej podano tabelke streszczajaca zasady wyboru mocy grzejnej:

OBSZARY REGULACIJI

1-2 | Topienie Sosy, masto, czekolada, zelatyna
Obszar Timera. Podgrzewanie Dania wstepnie gotowane
(+) [+ (+]
ESpEINEY Wyswietla ustawiony timer. 5.3 Rvz budvr | dania gotowane
Przyciski i (=1 zwiekszajg lub zmniejszaja war- Ubijanie ¥2, budy g
A . L L Warzywa, ryby, produkty
tos¢ wyswietlang na powiazanym wyswietlaczu. Rozmrazanie mrozone
(=] (=1 [=) Cyfry nalezy czytac od lewej do prawej: Godziny, dzie-
sietne minut, minuty. 3-4 | Para Warzywa, ryby, mieso
4-5 Ziemniaki gotowane w wodzie,
Gotowanie zupy, makaron
Swieze warzywa
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6-7 | Wolne gotowanie Mieso, watrdbka, jaja, kietbaski
Gulasz, rolady, flaki
7 -8 | Gotowanie Ziemniaki, obwarzanki, placki
Smazenie

9 Smazenie, doprowadzanie do
wrzenia

Befsztyki, omlety
Gotowanie

P Smazenie, doprowadzanie do
wrzenia

Doprowadzanie do wrzenia
duzych ilosci wody

Uwaga: czas podgrzewania w przypadku indukcyjnych ptyt kuchennych jest
krétszy niz przy kuchenkach gazowych.

PROCEDURA ZMIANY MOCY
UWAGA: zmniejszenie mocy powoduje ograniczenie pozioméw
A mocy, ktére mozna ustawi¢ w poszczegélnych obszarach. Takie
ograniczenia sa automatycznie zarzadzane przez urzadzenie.

Kolejnos¢ Opis
Z wylaczong ptyta
Wecisnac przycisk ON/OFF.
Qs W ciggu 3 sekund nalezy ponownie
-z % wcisna¢ przycisk ON/OFF 0}
/1N 3 sec

Przycisk|=% zaczyna migac.

Wecisnaé i przytrzymad wcisniety
przycisk =

Wyswietlacze obszaréw gotowania

pokazuja: .
4 | Wcisng¢ cztery obszary zgodnie z
ruchem wskazéwek zegara.

Zwolni¢ przycisk.

Na wyswietlaczu obszaru
gotowania pojawia sie symbol

= na przemian z numerem
= D00 @ 0O

=== parametru
0123456789P @ D D W obszarze Timera wy$wietlane

jest biezace ustawienie parametru
Parametrem stuzacym do
ustawiania mocy jest U0.

Nacisna¢ na obszar Timera, aby
zmieni¢ ustawiong warto$¢ mocy.
Wecisna¢ przetacznik wyboru pozio-
mu mocy:

- w lewo, aby zmniejszy¢ wartos¢,

- w prawo, aby ja zwiekszy¢.

EENS]E
(e [ ]8

01234567809FP
-

b

N =@ .
R Warto$¢ Mocy
E D Minimalna: 1,4 1,4 kW
=] =] Maksymalna: 7,4 7,4 kW

0123456789P

Przyrost regulacji: 0,1 kW

(=]

=
L]
)

E

DI

Wecisna¢ , aby zakonczy¢

ustawianie parametrow.

s

0123456789FP

Aby zapisac zmiany i wyj$¢ z menu:
- weisna¢ przycisk ON/OFF D
na 2 sekundy.

[JH
e E=

;
®
®
:

MK

éﬁ
gl [CIPCe|C]e[C1E

0123456789FP Aby wyjs¢ z menu bez zapisywania

zmian:

¢

- wcisnac przycisk
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AUTOMATYCZNE WLACZANIE OBSZARU GOTOWANIA
- Whaczy¢ ptyte kuchenng ®
- Umiesci¢ garnek, ktéry nie jest pusty, w obszarze gotowania.

- Przycisk powigzany z danym obszarem wiacza sie automatycznie
- Przetacznik wyboru poziomu mocy sie wiacza, podswietlajac poziomu 0.

0123456789

- Nacisnag¢ na przycisk ustawianego obszaru gotowania. W prawym dolnym

rogu swieci sie kropka
- Ustawic¢ zadany poziom mocy.

REGULACJA POZIOMU MOCY:
- Przesuna¢ palec w prawo na przetgczniku poziomu mocy i zatrzymac sie na
zadanym poziomie.

0123456789
G —

- Na wyswietlaczu wybranego obszaru gotowania widoczny jest ustawiony

poziom mocy:
E -->

- Wcisna¢ przycisk P , aby wiaczy¢ poziom Booster.

Na wyswietlaczu wybranego obszaru gotowania wyswietla sie napis .

Poziom Booster jest utrzymywany przez maksymalnie 5 minut, po czym po-
ziom mocy jest zwiekszany do 9.

W CELU WYLACZENIA OBSZARU GOTOWANIA:

- Przesuna¢ palec w lewo na przetgczniku poziomu mocy i zatrzymac sie na
poziomie 0.

0123456789
D

- Na wyswietlaczu wybranego obszaru gotowania widoczny jest poziom

mocy 0:

ADNOTACJA: aby wylaczy¢ wszystkie obszary gotowania jednoczesnie:
wcisnac przycisk na 2 sekundy (U,

Na wyswietlaczu obszaréw gotowania, ktdre sa jeszcze bardzo gorace,

pojawi sie symbol: . Nie dotyka¢ obszaréw gotowania, dopoki swieci

sie wskaznik

FUNKCJA BRIDGE:

- Funkcja umozliwia wspdlna obstuge obszaréw gotowania: OCTA, do sto-
sowania w przypadku naczyn, takich jak garnki na ryby lub duze prostokatne
garnki.

- Wcisna¢ jednoczesnie przyciski dwdch obszaréw gotowa-
nia, ktére majg zosta¢ potagczone. UWAGA! Mozna taczyc
tylko strefy gotowania OCTA.



- Sygnat dzwiekowy ostrzega o aktywacji funkgji, wyswietlacze wyswietlaja:

- Dostosuj zadany poziom mocy.
W celu wytaczenia funkcji BRIDGE:
- Nacisnij jednoczes$nie przyciski dwoch sparowanych stref gotowania.

FUNKCJA KEEP WARM

utrzymuje temperature potraw
Poziom mocy wynosi od 0 do 1.
- Nacisna¢ na przycisk ustawianego obszaru gotowania.

W prawym dolnym rogu $wieci sie kropka

- Wcisna¢ przycisk Keep Warm . Wyswietlacz obszaru gotowania infor-

muje o wtaczeniu funkg;ji

W celu wylaczenia funkcji KEEP WARM:

- Wcisna¢ przycisk obszaru gotowania z aktywna funkcjg Keep Warm @
- Wcisna¢ przycisk Keep Warm .

FUNKCJA CHEF COOK [SZEF KUCHNI]:

wiacza 3 strefy gotowania z trzema réznymi mocami, od lewej do prawej.

- Wcisna¢ przycisk Chef Cook [Szef Kuchni] @ Wyswietlacz stref gotowania
wskazuje wiaczenie strefy i poziom mocy.

W celu wylaczenia funkcji CHEF COOK [SZEF KUCHNI]I:
- Wcisna¢ przycisk Chef Cook [Szef Kuchni] .

FUNKCJA PAUZY

wstrzymuje dziatanie wszystkich obszaréw gotowania.
- Wcisng¢ przycisk pauzy
- Wyswietlacz obszaréw gotowania informuje o wtaczeniu funkcji pauzy.

Funkcja pauzy moze by¢ aktywna przez maksymalnie 10 minut, po czym ur-
zadzenie sie wylacza.

W celu wytaczenia funkcji PAUZY:

- Wcisng¢ przycisk pauzy @ Przycisk zaczyna migac.

- Nacisnag¢ na dowolny przycisk z wyjatkiem przycisku Pauza.

- Funkgcja jest wylaczona, a obszary gotowania wznowia dziatanie aktywne
przed aktywacja funkgji Pauza.

ADNOTACIJE: przerwanie i przywrdcenie zasilania wylacza funkcje PAUZY.
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FUNKCJA BLOKADY ELEMENTOW STERUJACYCH:
wylacza wszystkie przyciski urzadzenia, aby zapobiecich przypadkowe-
mu wiaczeniu podczas czyszczenia plyty kuchennej.

- Wcisna¢ na 1 sekunde przycisk Blokada elementéw sterujqcych
Wszystkie przyciski z wyjatkiem przyciskow Blokada elementéw sterujacych

i ON/OFF @

Aby wylaczy¢ funkcje BLOKADA ELEMENTOW STERUJACYCH:

sg wylaczone.

-Wcisna¢ na 1 sekunde przycisk Blokada elementéw sterujacych -

FUNKCJA BLOKADY PRZED DZIECMI:

wylacza dziatanie wszystkich przyciskow.

-WAZNE: przeprowadzi¢ cata procedure w ciggu 10 sekund.

- Wcisna¢ na 3 sekundy przycisk jednego obszaru gotowania.
- Zwolni¢ przycisk i przesuna¢ palec w prawo na przetaczniku wyboru pozio-
mu mocy od 0 do 9.

0123456789
w—>

- Wyswietlacz obszaru gotowania informuje o wiaczeniu funkgji E

Aby wytaczyé funkcje BLOKADY PRZED DZIECMI:
-WAZNE: przeprowadzi¢ cata procedure w ciggu 10 sekund.

- Wcisna¢ na 3 sekundy przycisk jednego obszaru gotowania.
- Zwolnic przycisk i przesuna¢ palec w lewo na przetaczniku wyboru poziomu
mocy od 9do 0

0123456789
e

FUNKCJA TIMERA

umozliwia ustawienie czasu, po uptywie ktorego zostanie wiaczony
alarm dzwiekowy.

- Nacisna¢ na obszar Timera.

OjERIT
OjERfT
HjERf

- Obszar Timera jest aktywny:
- Wcisna¢ przyciski =], aby ustawic timer.

=
(=]
O)

e[ v ]}
COIERIE

Obszar 1: godziny

Obszar 2: dziesietne minut

Obszar 3: minuty

Maksymalny ustawiany czas: 9 godzin i 59 minut

- Po 10 sekundach timer zacznie odlicza¢ czas.

- Po zakonczeniu odliczania wtaczy sie sygnat dzwigkowy.

- Aby wytaczy¢ sygnat dzwiekowy, nalezy nacisna¢ na dowolny przycisk.



FUNKCJA TIMERA OBSZARU GOTOWANIA:
umozliwia wylaczenie obszaru gotowania po ustawionym czasie.
- Nacisna¢ na przycisk ustawianego obszaru gotowania.

- Nacisna¢ .

[+ [+ ][ +]

- Obszar timera jest aktywny: (=] [=] [=]
- Wcisna¢ przyciski il=] aby ustawic timer.

L+ )L+ [+ ]

(===
O} KA KC,

Obszar 1: godziny

Obszar 2: dziesietne minut

Obszar 3: minuty

Maksymalny ustawiany czas: 9 godzin i 59 minut

- Po 5 sekundach timer zacznie odliczac czas.

- Po zakoriczeniu odliczania odpowiedni obszar gotowania zostanie
wylgczony i rozlegnie sie sygnat dzwiekowy.

- Aby wytaczy¢ sygnat dzwiekowy, nalezy nacisna¢ na dowolny przycisk.

FUNKCJA AUTOMATYCZNEGO PODGRZEWANIA:

ustawia maksymalna moc przez zaprogramowany czas i powraca do po-
przedniego poziomu mocy.

- Nacisna¢ na przycisk ustawianego obszaru gotowania. W prawym dolnym

rogu swieci sie kropka
- Przesunac palec w prawo na przetgczniku poziomu mocy i zatrzymac sie na
zadanym poziomie. Funkcje mozna wigczy¢ tylko dla pozioméw od 1 do 8.

0123456789
- —

- Wcisna¢ na 3 sekundy wybrany poziom.
3 sec

0123456789
- —

- Wyswietlacz obszaru gotowania informuje o wiaczeniu funkgji

Tabela czasu trwania funkgji:

Czas funkcji automatycznego podgrzewania
(sekundy)

48

144
230
312
408
120
168
210

Poziom mocy

—_

Funkcja niedostepna

V(o | |IN|[ajun | |lwWw]N

Funkcja niedostepna

- Po uptywie tego czasu funkcja sie koriczy, a w obszarze gotowania zostaje
przywrdcony poprzednio ustawiony poziom mocy.
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Aby wylaczy¢ funkcje AUTOMATYCZNE PODGRZEWANIE:
1 - Odczekac do konca czasu dziatania funkgji
lub

2 - Wcisnac na 3 sekundy przycisk obszaru gotowania

- Funkcja sie konczy, a w obszarze gotowania zostaje przywrécony poprzed-
nio ustawiony poziom mocy

lub

3- Jesli zostanie ustawiony nizszy poziom mocy niz przed wiaczeniem funkgji
automatycznego podgrzewania, funkcja zostanie wytaczona.

FUNKCJA RECALL:
umozliwia przywrécenie ustawienn gotowania przed niezamierzonym
wylaczeniem plyty kuchennej.

- W ciggu 6 sekund od niezamierzonego wyfaczenia nalezy wykonaé na-
stepujace czynnosci:

- wiaczyc ptyte kuchenna

- przycisk pauzy miga,

- wcisnac przycisk pauzy
Funkcja RECALL resetuje dziatanie obszaréw gotowania, funkcje Timera i
Szybkiego podgrzewania. Inne funkcje nie zostang przywrécone.

CO ROBIC W PRZYPADKU PROBLEMOW

PLYTY KUCHENNEJ

Ptyta kuchenna lub strefy grzejne nie wtaczaja sie:
- Plyta nie jest podiaczona do sieci elektrycznej.

- Wyskoczyt bezpiecznik.

- Sprawdzi¢, czy nie jest wlaczona blokada.

- Na przyciskach znajduje sie woda lub ttuszcz.

- Na przyciskach postawiony jest jakis przedmiot.

L
Wyswietla sie symbol — .
- W strefie grzejnej nie ma zadnego garnka.
- Uzywane naczynie kuchenne jest niekompatybilne z indukcja.
- Srednica dna garnka jest zbyt mata w poréwnaniu ze strefg grzejna.

Wyswietla sie symbol [ E ]:
- Odtaczyc¢ i ponownie podtaczy¢ ptyte kuchenna.
- Skontaktowac sie z Dziatem Obstugi Posprzedaznej.

Wylacza sie jedna ze stref grzejnych lub cata ptyta kuchenna:

- System zabezpieczenia przed nadmiernym nagrzaniem jest wtaczony;
- Plyta kuchenna lub ktéras ze stref grzejnych bylfa zbyt dlugo wiaczona;
- jeden lub wiecej przyciskow sg czyms przykryte;

- jeden z garnkow jest pusty i jego dno nadmiernie sie nagrzato.

Wentylator nadal dziata po wylaczeniu plyty:

- To zjawisko jest prawidtowe: wentylator nadal chroni centralke elektronicz-
na urzadzenia.

-Wentylator zatrzymuje sie automatycznie.

KODY BLEDOW PLYTY KUCHENNEJ
W przypadku wystapienia btedu, urzadzenie wyswietla kody btedéw
niezbedne dla pomocy technicznej.

Kod Opis Mozliwe Srodek zaradczy
btedu przyczyny
@ Ciaggta aktywacja | - Metalowe - Przesuna¢ meta-
+ przycisku przedmioty na lowe przedmioty.
+0+3 klawiaturze - Osuszy¢ ptyte z
-Woda na wody.
klawiaturze
@ Temperatura - Obszary - Umozliwi¢
+ wewnetrzna wentylacyjne wewnetrzne
+2+1 powyzej 85°C zakryte lub odprowadzania
niedostateczna | ciepta
wentylacja




@ Nieprawidtowa - Btad konfigu- | - Skontaktowac sie z Wadliwa sonda - Wadliwa sonda | - Skontaktowac sie z
+ konfiguracja racji Pomoca techniczng +9 temperatury temperatury Pomocg techniczng
+3+1 cewki indykcyjnej | cewki indukcyj-
E] Zbyt wysokie Przetadowanie | - Skontaktowac sie z ne
+ lub zbyt niskie spowodowane | Pomoca techniczng @ Uszkodzenie - Skontaktowac sie z
+44+2 wewnetrzne na- | wytladowaniami L)y wewnetrznej Pomoca techniczng
piecia zasilania atmosferyczny- cewki indukcyjnej

mi, awarig insta-

. : Sonda tempe- - Zbyt gorace - Ochtodzi¢ szkto
:33' nﬁfggzxnﬂ + ratury cewki szkto - Skontaktowac sie z
dfowym pr- indukcyjnej'rl‘na - Uszkodzona Pomoca techniczng
zylaczeniem stata wartosc sonda
zasilania
Uwaga:
[ Brak komunikacji | - Uszkodzony - Skontaktowac sie z Nie kazda awaria moze zosta¢ automatycznie usunieta przez system, dotyczy
+ miedzy klawia- lub odtaczony Pomoca techniczng np. usterki zasilacza interfejsu uzytkownika.
+4+7 turg a modutami | kabel komu-
indukcyjnymi nikacyjny
- Uszkod-
zony modut FUNKCJONOWANIE OKAPU
indukcyjny
E] Btad wewnetrzny - Skontaktowac sie z glkiDY VYFACZJ{YC O,KAP? imnie ied ) ) )
+ Klawiatury Pomoca techniczng p nalezy wiaczy¢ co najmniej jedna minute przeql rozpoczeciem gotowania,
+2+0 aby przetransportowac¢ dym i opary w kierunku powierzchni zasysania.
E] Fo zakonczeniu gotovvan‘!a‘pozostawic’ okap do momerﬁuz gdy wszystkie opary
+ i zapachy zostang catkowicie zassane. Za pomocg funkcji timera mozna ustawic¢
+2+2 automatyczne wytaczenie okapu po 15 minutach pracy.
+E] JAKA PREDKOSC WYBRAC?
+3+5 predkos¢ (1): zapewnia oczyszczone powietrze przy niskim poborze energii
E] elektrycznej.
+ predkos¢ (2): normalne warunki uzytkowania.
+3+6 predkos¢ (3): w przypadku obecnosci silnych zapachéw i oparéw.
Przekroczenie -Pusty garnek | - Napeti¢ garnek predkosc (4): szybkie usuwanie zapachow i oparow.
+2 wartosci grani- - Nieodpowied- | - Uzy¢ odpowiednie-
cznych tempera- | nirodzaj garnka | go garnka. DOTYKOWY PANEL PRZYCISKOWY OKAPU
tury w obszarze - Zbyt goracy - Zdja¢ garnek i

gotowania

garnek lub szkto

pozostawic¢ obszar
do ostygniecia

(
{

Nieodpowiedni - Garnek ma - Uzy¢ odpowiednie-
+3 garnek mato materiatu | go garnka.
ferrytycznego - Zdjac garnek,
- Garnek odczekac 8 sekund
spowodowat i sprébowac po- _¢/_ - @ A + CL)
bfad w module | nownie
indukcyjnym - Skontaktowac sie z WE./WVYL.

- Uszkodzenie

Pomoca techniczna

Krétkie naci$niecie: Wiaczenie/wyfaczenie okapu.

ceyvkiindukcyj- Dluzsze przytrzymanie: Aktywacja automatycznego cyklu (A)

nej . L
dziatania okapu w zaleznosci od mocy ptyt.
Nieprawidtowa - Btad konfi- - Skontaktowac sie z Predkosci i
+4 konfiguracja guracji cewki Pomoca techniczna redkoscl sygnalizowane sg przez
h s kontrolki LED znajdujace sie na
indykcyjnej . . - )
+ Zwigkszenie predkosci od | przyciskach:
Brak komunikacji | - Uszkodzony - Skontaktowac sie z 1do4 ]
+5 miedzy klawia- lub odtaczony Pomoca techniczng | Predkosc 1
tura a generato- przewod LIN - Sprawdzi¢ potacze- =1
rem. - Nieprawidtowe | nie elektryczne skr- — Predkosc 2
potaczenie zynek zaciskowych -
elektryczne - Skontaktowac sie z - ‘.
- Awa?lia Pomoca techniczr?q — Zmniejszenie predkosci od \,—:, Predkos¢ 3
wewnetrzna - Skontaktowac sie z 4do1 : -' : L.
- Bfad konfigu- | Pomoca techniczna <N /F/’replkosc 4
racji (LED,+"miga)
Nieprawidtowe - Napigcie - Sprawdzi¢, czy Wiaczenie/wytaczenie $wiatta

zasilanie

zasilania poza
progiem zakre-
su dziatania

- Nieprawidtowa
czestotliwos¢
napiecia zasi-
lania

- Uszkodzenie
cewki indukcyj-
nej

napiecie zasilania
jest prawidtowe:
napiecie i czestotl-
iwosc¢.

- Skontaktowac sie z
Pomoca techniczng

Uszkodzenie
wewnetrznej
cewki indukcyjnej

- Skontaktowac sie z
Pomoca techniczng

Nie dziata wen-
tylator chtodzacy

- Zanieczyszc-
zony wentylator
- Awaria wen-
tylatora

- Oczysci¢ otwory
wentylacyjne

- Skontaktowac sie z
Pomoca techniczna
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Krotki impuls: wigczanie i wytaczanie
Dtugi impuls: patrz instrukcja okapu

TIMER (czerwona kontrolka LED miga)

Automatyczne wytaczenie po 15 minutach.

Funkcja ulega dezaktywacji (wytaczona czerwona kontrolka LED),

jesli:

- ponownie wcisnie sie przycisk TIMER ),
- wcisnie sie przycisk ON/OFF ).




Jedli panel przyciskowy jest catkowicie nieaktywny, nalezy
tymczasowo odtaczyc zasilanie elektryczne (na ok. 5”) od sprzetu
gospodarstwa domowego przed skontaktowaniem sie zpomoca
techniczng, ewentualnie uzy¢ wylacznika gtéwnego, aby wznowic
normalne dziatanie.
Jesli dana procedura nie jest skuteczna, skontaktowac sie z pomoca
techniczna.

SYNCHRONIZACJA PLYTY KUCHENNEJ Z OKAPEM:

-BEZ PILOTA ZDALNEGO STEROWANIA

- Wcisna¢ przycisk potaczenia na okapie (patrz instrukcja okapu).
- Wcisna¢ przycisk ¢ na ptycie kuchennej.

-Z PILOTEM ZDALNEGO STEROWANIA
- Przypisac sterowanie radiowe do okapu zgodnie z instrukcjami okapu.

- Wcisna¢ przycisk na ptycie kuchennej, az cyfrowa kropka na wyswietlaczu

zacznie migac

- Wcisng¢ dowolny przycisk na pilocie zdalnego sterowania. Ptyta kuchenna
zapamieta ten sam kod, co pilot zdalnego sterowania.

- Okapem mozna sterowac zaréwno za pomoca pilota zdalnego sterowania, jak
i za pomoca plyty kuchennej.

GENEROWANIE NOWEGO KODU
- Procedure nalezy przeprowadzi¢ na ptycie kuchennej

- Wcisnac ¢ + @ az na wyswietlaczu zacznie migac

-Wecisna¢ przycisk —= na kilka sekund.
- Aby sparowac okap, powtérzy¢ procedure SYNCHRONIZACII.

PRZYWROCENIE KODU FABRYCZNEGO
- Procedure nalezy przeprowadzi¢ na ptycie kuchennej

- Wcisnac ¢ + @ az na wyswietlaczu zacznie migac¢

-Wcisnac przycisk ==+ na kilka sekund.
- Aby sparowac okap, powtérzy¢ procedure SYNCHRONIZACII.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Przed czyszczeniem ptyty kuchennej upewnic¢ sig, ze ma ona temperature
otoczenia.

Po kazdym uzyciu czysci¢ ptyte kuchenng detergentem przeznaczonym do
witroceramiki.

UWAGA!
Do czyszczenia nigdy nie uzywac urzadzenia parowego.

Nie uzywac¢ produktéw zawierajacych:
- czynniki korozyjne (soda, kwasy, amoniak).
- czynniki Scierne (proszki lub pasty).

Nie uzywac¢ przedmiotéw ostro zakoriczonych lub o wtasciwosciach Scier-
nych.
Po oczyszczeniu osuszy¢ urzadzenie miekka Sciereczka.

PRAKTYCZNE WSKAZOWKI PIELEGNACYJNE

Najlepszy sposob to regularna pielegnacja plyty ceramicznej po kazdym gotowa-
niu. Prosze nie uzywac ostrych gabek lub $rodkéw do szorowania. Nalezy unikac
réwniez chemicznie agresywnych srodkéw czyszczacych, takich jak spray do piecy-
ka albo srodek do usuwania plam.

Rowniez srodki do czyszczenia tazien ki czy tez uniwersalne detergenty nie nadaja
sie do pielegnacji ptyty ceramiczne.

Wystarczy chwila nieuwagi ...

Nie dopuszczaj do kontaktu goracej ptyty z tworzywem sztucznym, folia metalowa,
cukier lub potrawa zawierajaca cukier. Prosze jak najszybciej usunac to specjalnym
skrobakiem z goracej ptyty, gdyz jesli ktéras z tych rzeczy stopi sie, moze uszkodzi¢
ptyte. Dlatego tez, przede wszystkim przed gotowaniem potraw zawierajacych
duzo cukru, prosze naktadac warstwe ochronng odpowiedniego srodka do zabez-
pieczania piyt.
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L$niacy efekt w trzech prostych krokach:

Aby dokfadnie wyczysci¢ kuchenke nalezy najpierw usuna¢ wieksze zabrudzeniai
resztki pokarméw specjalnym skrobakiem.

Na chtodng ptyte ceramiczng nalezy nastepnie nalac kilka kropli odpowiedniej sub-
stancji czyszczacej i rozetrzec ja papierem kuchennym lub czysta szmatka.
Nastepnie przetrze¢ powierzchnie wilgotng szmatka i wytrze¢ do sucha czysta
szmatka. Gotowe!

Jak wybrac¢ odpowiedni skrobak do ptyty ceramicznej?
Skrobak powinien by¢ wykonany z metalu (nie ma grozby, ze sie stopi lub
spali)
Skrobak powinien by¢ fatwo zamykany/otwierany
Ostrze powino by¢ solidnie osadzone, nie powinno sie przesuwac w obu-
dowie
Ostrze powinno by¢ nieuszkodzone, czyste i bez sladéw rdzy
Skrobak powinien by¢ certyfikowany przez niezalezny instytut (np. TUV)
Do skrobaka powinna by¢ dotaczona instrukcja oraz zalecenia bezpieczen-
stwa

Symbol przekreslonego kosza pokazany na posiadanym urzadzeniu

PLOATACIJI
oznacza, ze produkt jest WEEE, czyli jest “Zuzytym sprzetem elek-

— trycznym i elektronicznym” i dlatego nie nalezy go wyrzuca¢ do

$mieci niezréznicowanych (czyli razem z “mieszanymi odpadami komunalny-
mi"), ale nalezy go oddzieli¢ od reszty odpadéw, aby poddac¢ go odpowiednim
dziataniom stuzacym jego ponownemu uzyciu lub usunieciu i bezpiecznemu
unieszkodliwieniu ewentualnych szkodliwych dla srodowiska substancji i wyje-
cia surowcéw, ktére moga byc¢ poddane recyklingowi. Prawidtowa utylizacja ni-
niejszego produktu pomoze zachowac cenne zasoby i unikna¢ negatywnego
wplywu na zdrowie ludzi i $rodowisko, ktéry moze by¢ spowodowany przez
niewtasciwe usuwanie odpaddw.

Prosimy o skontaktowanie sie z wladzami lokalnymi, aby uzyskac wiecej infor-
macji o najblizszym punkcie selektywnej zbiérki. Moga zosta¢ natozone kary za
niewtasciwe postepowanie z odpadami, zgodnie z ustawodawstwem krajowym.

INFORMACJE O UTYLIZACJIW KRAJACH UNII EUROPEJSKIEJ

Dyrektywa unijna w sprawie urzadzen ZSEE zostata wdrozona przez kazde pan-
stwo w we wiasnym zakresie, dlatego chcac zutylizowac to urzadzenie, najlepiej
skontaktowac sie z lokalnymi wiadzami lub ze Sprzedawca w celu uzyskania in-
formadcji o prawidtowym sposobie postepowania przy utylizacji.

INFORMACJE O UTYLIZACJI W KRAJACH NIENALEZACYCH DO UNII EU-
ROPEJSKIEJ

Symbol przekreslonego kosza jest wazny tylko w Unii Europejskiej; jesli chce sie
zutylizowac to urzadzenie w innych krajach, najlepiej skontaktowac sie z lokal-
nymi wiadzami lub ze Sprzedawcg w celu uzyskania informacji o prawidfowym
sposobie postepowania przy utylizacji.

fffi UWAGA!

Producent zastrzega sobie prawo do wprowadzania zmian do urzadzenia w
dowolnym czasie i bez powiadomienia. Drukowanie, ttumaczenie i powielanie,
nawet czesciowe, niniejszej instrukgji, jest uwarunkowane upowaznieniem i ze-
zwoleniem od Producenta.

Informacje techniczne, przedstawienie graficzne i wytyczne w tej instrukcji sg
tylko wskazujace i nie moga by¢ ujawnione.

Jezykiem instrukdji jest jezyk wtoski i Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za
jakiekolwiek btedy w transkrypcji lub ttumaczeniu.



Sla apparatet fra, ved at tage stikket ud el-
ler trykke pa hovedafbryderen, under in-
stallation af emhaetten.

ADVARSLER TIL BRUGEREN

For apparatet anvendes for forste gang, skal eventuel beskyttende klze-
befolie og film fjernes.
Under brugen, kan gryder og pander forarsage stgj, der kan vaere for-
arsaget af:
- et hojt effektniveau.
- forskellige materialer i bunden af gryderne.
Brug aldrig vand til at slukke ilden. Sluk kogezonen. Kveel flammerne
med et lag, et brandtzeppe eller lignende.

. Opbevar ikke breendbare genstande i skufferne under kogepladen. Be-
stikholdere, skal veere af varmebestandigt materiale.
Der ma ikke opvarmes tomme gryder eller pander og det skal altid kon-
trolleres, at gryderne indeholder en minimal maengde vaeske.
Sluk altid kogepladen efter brug.

. Hold oje med madlavningen i tilfselde af brug af fedtstoffer og olier, da
de hurtigt kan bryde i brand.

. Opvarm fedtstoffer og olier i maksimalt et minut, og anvend aldrig
booster-funktionen til dette formal.
Pas pa ikke at braende dig selv under og efter brugen af enheden.
Serg for, at ingen faste eller mobile elektriske kabler p4 enheden kom-
mer i kontakt med glasset eller en varm pande.
Brug ikke kogepladen til at varme konserves.
Der ma ikke monteres nogen form for tildeekning af induktionskoge-
pladen.
de elektriske ledninger ma ikke komme i kontakt med kogepladen.
Det tilrddes at beskytte haenderne mod varmen ved hjaelp af grydelap-
per. Anvend kun terre grydelapper.
Brug kun gryder og pander med flad og magnetisk bund som er eg-
nede til induktionskogeplader.
Undga at sukker, syntetiske materialer eller sglvpapir kommer i kontakt
med de varme zoner. Disse materialer kan, under afkeglingen, forarsa-
ge revner eller andre andringer pa den keramiske overflade: Sluk for
enheden og fjern straks ovennavnte materialer fra den endnu varme
kogezone.
Flyt gryderne ved at lgfte dem. Lad veaere med at traekke dem hen over
kogepladens overflade.
Gryder og kogepladen skal vaere helt rene, far de kommer i kontakt med
hinanden.
Undga at fa genstande til at falde ned pa kogepladen !

VAN

Anvend gryder med en sterrelse der passer til kogepladens kogezoner.

. Anvend altid kun en gryde eller pande pa hver af kogezonerne, ogsa
under anvendelse af funktionen BRIDGE.
Stil ikke varme gryder og pander pa sensortasterne og kontrollamperne
da det risikerer at beskadige elektronikken under dem.
Hold altid kommandotaster og lamper rene.
Opbevar ikke metalgenstande direkte under kogepladen.
Hvis det er muligt, skal der altid anvendes grydelag, for at forhindre
varmetab.
Brug mindst muligt vand ved tilberedningen.
Efter at have startet med at stege eller koge retterne, bringes effektni-
veau til et lavere niveau.

Anvend kun gryder med magnetisk bund.
Alle andre materialer er ikke tilladt.

Anvisninger for sikker brug og advarsler

Advarsel til personer med pacemaker:

Veer opmaerksom pa at der i apparatets umiddelbare naerhed dannes et
elektromagnetisk felt, nar det er i funktion. Risikoen for at det pavirker pace-
makerens funktion er meget lille.

| tvivistilfelde skal man henvende sig til pacemakerens producent eller egen
lege.

Det elektromagnetiske felt fra den teendte kogeplade kan pavirke funktionen
af magnetiserbare objekter. Kreditkort, redningsredskaber, lommeregnere
mv. ma ikke holdes i naerheden af kogepladen, mens den er teendt.
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Metalgenstande, der opbevares i en skuffe under apparatet, kan blive meget
varme, hvis apparatet bruges i leengere tid. Opbevar ikke metalgenstande i
en skuffe placeret lige under kogepladen.

Apparatet er udstyret med keleventilatorer. Hvis der er placeret en skuffe un-
der det indbyggede apparat, skal der indsaettes en skilleplade mellem selve
skuffen og den nederste del af apparatet for at sikre den ngdvendige ventila-
tion af kogepladen, og at ventilatorerne ikke blokeres.

Brug aldrig to gryder eller pander samtidig pa et enkelt kogeomrade, et
rektanguleert kogeomrade eller et PowerFlex kogeomrade.

A

Anvend aldrig emhaetten med vade haender eller bare fadder.

Frakobl apparatet, ved at tage stikket ud eller trykke pa hovedaf-
bryderen, for der udferes nogen form for rengering eller vedlige-
holdelse.

Kontroller altid, at alle de elektriske dele (lys, udsuger) er slukkede, ndr apparatet
ikke anvendes.

A Anbring aldrig nogen genstand pa de motoriserede lameller.

VALG AF GRYDER
Gryder til induktion:
Kun gryder med en helt magnetiserbar bund, der er tilstraekkelig stor og
helt plan, er egnet til brug pa induktionskogeplader.

Bunden er magnetiserbar, hvis der er tiltraekningskraft mellem en magnet
og et hvilket som helst sted pa grydens bund.

Brug af gryder med en uregelmaessig bund kan forstyrre »laesningen« af
grydebund og dermed dens opvarmning.
Egnede gryder (eksempler):

- Gryder af emaljeret stobejern med tyk bund
- Gryder af stgbejern med emaljeret bund

- Gryder af flerlags rustfrit stalmateriale

- Gryder af ferritisk rustfrit stal

Grydens bunddiameter:
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Gryder, der ikke er egnet til induktion:

Gryder, der har en ikke- eller kun delvist magnetiserbar bund, en diameter,
der er mindre end den angivne minimumsdiameter og ikke er helt plan, er
ikke egnet til brug pé induktionskogeplader.

Uegnede gryder (eksempler):
- Gryder af kobber

- Gryder af aluminium

- Gryder af keramik

- Gryder af terracotta

- Gryder af rustfri stal

Larm under kogning

Gryderne kan udsende larm under kogningen. Dette er ikke en funktionsfejl
og har ingen indvirkning pa produktets funktion.

Den larm, som produktet udsender, afhaenger af produkttype og -bund.
Hvis stgjen er seerligt irriterende, anbefales det at udskifte gryden.
Brummen, hvislen, knitren og vibrationer skyldes gennemstremning

af energi til grydens bund, og de genereres af de materialer, som gryden

er sammensat af. Larmen hgres ved hgjt varmeniveau, der reduceres ved
reduktion af det indstillede effektniveau.

Sus fra intern ventilation: Komfuret har en intern ventilation til regulering



