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DZIEKUJEMY
za zakup pietrowej frytkownicy beztluszczowej Ninja® SL400EU

POZNAJ PRZEPISY NINJA

Gotowanie ulubionych potraw w domu nigdy nie byto tatwiejsze.

Z niewielkg pomoca Ninja wyczarujesz petnowartosciowe, zdrowe i smaczne
potrawy w krétkim czasie.

Wejdz na stronie www.przepisyninjakitchen.pl lub zeskanuj ponizszy QR kod i
poznaj nasze przepisy na przepyszne pieczenie z dodatkami, chrupigcego
kurczaka, burgery, drozdzowe buteczki, wy$smienite ciasta i wiele wiecej.

Zeskanuj kod QR:

lub wejdz na www.przepisyninjakitchen.pl

REJESTRACJA PRODUKTU

Odwiedz strone zarejestrujsharkninja.pl, aby zarejestrowa¢ swdj nowy
produkt Ninja® w ciggu dwudziestu osmiu (28) dni od zakupu. Poprosimy Cie o
podanie nazwy sklepu, daty zakupu i numeru seryjnego produktu.

Rejestracja umozliwi nam skontaktowanie sie z Tobg w mato prawdopodobnym
przypadku powiadomienia o bezpieczenstwie produktu. Poprzez rejestracje
potwierdzasz, ze

przeczytates i zrozumiates$ instrukcje uzytkowania i ostrzezenia zawarte w
dotaczonych instrukcjach.

Dodatkowo jesli wyrazisz zgode, bedziemy na biezaco informowac Cie o

naszych nowosciach produktowych, promocjach, konkursach oraz przepisach.

ZAPISZ TE INFORMACIJE

Data ZaKUPU:...oiiiiiiieiceceees e
(Zachowaj paragon)

WSKAZOWKA: Numer modelu i numer seryjny znajdziesz na etykiecie z
kodem QR z tytu urzadzenia, przy przewodzie zasilajgcym.
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INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

TYLKO DO UZYTKU DOMOWEGO

Przed uzyciem pietrowej frytkownicy beztluszczowej Ninja® Double Stack XL
nalezy przeczytaé wszystkie instrukcje.

Podczas korzystania z urzadzen elektrycznych nalezy zawsze przestrzegac
podstawowych zasad bezpieczenstwa, w tym ponizszych:

A OSTRZEZENIA

To urzadzenie moze by¢ uzywane przez osoby 11

0 ograniczonych zdolnosciach fizycznych,
sensorycznych lub umystowych lub osoby
nieposiadajace doswiadczenia i wiedzy, jesli
sa one nadzorowane lub zostaty
poinstruowane w zakresie bezpiecznego

korzystania z urzadzenia i rozumiejg zwiqzane

z tym zagrozenia.

Urzadzenie i jego przewdd przechowuj w
miejscu niedostegpnym dla dzieci. NIE
pozwalaj, aby urzadzenie byto uzywane przez
dzieci. W przypadku korzystania z urzadzenia
w poblizu dzieci konieczny jest $cisty nadzor.
Dzieci nie powinny bawic¢ sie urzadzeniem.
NIE WOLNO umieszczaé ani przechowywac
zadnych przedmiotéw na produkcie, gdy jest
on uzywany.

Aby unikna¢ pozaru, NIE umieszczaj

urzadzenia na lub w poblizu ptyty gazowej lub

elektrycznej, ani w rozgrzanym piekarniku.

NIGDY nie uzywaj gniazdka elektrycznego
pod blatem.

NIGDY nie podtaczaj tego urzadzenia do
zewnetrznego wytacznika czasowego |lub
oddzielnego zdalnego sterowania.

NIE uzywaj przedtuzacza.

Krotki przewdd zasilajacy jest uzywany w
celu zmniejszenia ryzyka ztapania lub
zaplatania przewodu przez dzieci w wieku

ponizej 8 lat oraz w celu zmniejszenia ryzyka

potkniecia sie o dtuzszy przewdd.

W celu ochrony przed porazeniem pradem
NIE zanurzaj przewodu, wtyczek ani obudowy
urzadzenia gtéwnego w wodzie lub innym
w dostarczonej

ptynie. Gotuj
szufladzie.

wytacznie

Regularnie sprawdzaj urzadzenie i przewdd
zasilajacy. NIE uzywaj urzadzenia, jesli
przewod zasilajacy lub wtyczka sg
uszkodzone. Jesli urzadzenie dziata
nieprawidtowo lub zostato w jakikolwiek
sposob uszkodzone, natychmiast przestan
go uzywac i skontaktuj sie z obstugg
klienta.

ninjakitchen.eu
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Przed uzyciem ZAWSZE upewnij sie, ze
urzadzenie jest prawidtowo zmontowane.
Podczas korzystania z urzadzenia pozostaw
co najmniej 15 cm wolnej przestrzeni nad
nim i ze wszystkich stron, aby zapewnic
odpowiednig cyrkulacje powietrza.

NIE zakrywaj otworu wlotowego ani wylotu

powietrza podczas pracy urzadzenia.
Uniemozliwi to rownomierne gotowanie i
moze spowodowacé uszkodzenie urzadzenia
lub jego przegrzanie.

Przed wlozeniem wyjmowanej szuflady do
jednostki gtéwnej upewnij sie, ze szuflada i
jednostka sg czyste i suche, przecierajac je
miekka szmatka.

To urzadzenie jest przeznaczone wytacznie
do uzytku domowego. NIE uzywaj go do
innych celéw. NIE uzywaj go w pojazdach
lub todziach w ruchu, ani na zewnatrz.
Niewtasciwe uzycie moze spowodowacd
obrazenia.

Wytacznie do uzytku na blatach roboczych.
Upewnij sie, ze powierzchnia jest réwna,
czysta i sucha. NIE przesuwaj urzadzenia,
gdy jest uzywane.

NIE umieszczaj urzadzenia
krawedzi blatu podczas pracy.

NIE uzywaj akcesoriow, ktére nie sg
zalecane lub sprzedawane przez
SharkNinja. Nie umieszczaj akcesoriow w
kuchence mikrofalowej, tosterze,
piekarniku konwekcyjnym lub
konwencjonalnym, ani na ptycie
ceramicznej, kuchence elektrycznej,
palniku gazowym lub grillu zewnetrznym.
Uzywanie akcesoridow niezalecanych przez
SharkNinja moze spowodowac pozar,
porazenie pradem lub obrazenia ciata.

Przed rozpoczeciem pracy ZAWSZE
upewnij sie, ze szuflady sa prawidlowo
zamkniete.

NIE uzywaj urzadzenia
zamontowanych wyjmowanych szuflad.

w poblizu

bez
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NIE uzywaj urzadzenia do smazenia w
gtebokim ttuszczu.

Zapobiegaj kontaktowi zywnosci z
elementami grzewczymi. NIE przepetniaj
urzadzenia podczas gotowania.
Przepetnienie moze spowodowac
obrazenia ciata, uszkodzenie mienia lub
wptynaé na bezpieczenstwo uzytkowania
urzadzenia.

Napiecia w gniazdkach mogaq sie réznic,
wptywajac na wydajnos¢ produktu. Aby
zapobiec ewentualnym chorobom, nalezy
uzywac termometru do sprawdzania, czy
zywnos$¢ jest gotowana w zalecanych
temperaturach.

Jesdli z urzadzenia wydobywa sie czarny
dym, nalezy natychmiast odtaczy¢ je od
zasilania. Przed wyjeciem jakichkolwiek
akcesoriow kuchennych nalezy poczekac
na ustanie dymienia.

NIE dotykaj goracych powierzchni.
Powierzchnie urzadzenia sg gorace
podczas pracy i po jej zakonczeniu. Aby
zapobiec poparzeniom lub obrazeniom
ciata, ZAWSZE uzywaj podktadek
ochronnych lub izolowanych rekawic
kuchennych i korzystaj z dostepnych
uchwytéw.

Zachowuj szczegdlng ostroznosé, gdy
urzadzenie zawiera goraca zywnosc.
Niewtasciwe uzytkowanie moze
spowodowac obrazenia ciata.

Rozlana zywnos$¢ moze spowodowad
powazne oparzenia. Urzadzenie i
przewod trzymaj z dala od dzieci. NIE
pozwol, aby przewdd zwisat z krawedzi
stotdw lub blatéw lub dotykat goracych
powierzchni.
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Szuflady, poétkiitalerze do rozdrabniania
stajq sie bardzo gorace podczas obrdbki
cieplnej. Unikaj kontaktu fizycznego
podczas wyjmowania szuflad, rusztéw i
talerzy z urzadzenia. Po wyjeciu szuflad,
rusztéw i talerzy ZAWSZE umieszczaj je
na powierzchni odpornej na wysoka
temperature. NIE dotykaj akcesoriow
podczas gotowania lub bezposrednio po
jego zakonczeniu.

NIE umieszczaj w urzadzeniu
nastepujacych materiatdw: papieru,
kartonu, plastiku, torebek do pieczenia
itp. Mogg one spowodowaé pozar.

Zachowuj szczegdlng ostroznos$¢ podczas
korzystania z pojemnikow wykonanych z
materiatdw innych niz metal lub szkto.

Czyszczenie i konserwacja nie powinny
by¢ wykonywane przez dzieci.

Aby odiaczy¢ urzadzenie,  wylacz
dowolny element sterujacy, a nastepnie
wyjmij

wtyczke z gniazdka, gdy urzadzenie nie
jest uzywane i przed czyszczeniem.
Przed czyszczeniem, demontazem,
wktadaniem Iub wyjmowaniem czesci
oraz przechowywaniem pozostaw
urzadzenie do ostygnigcia.

NIE czy$¢ metalowymi zmywakami.
Odtamki moga dotknac czesci
elektrycznych, stwarzajac ryzyko
porazenia pradem.

Informacje na temat regularnej
konserwacji urzadzenia znajdujq sie w
rozdziale Czyszczenie i konserwacja.

Przeczytaj i zapoznaj sie z instrukcjami, aby zrozumieé dziatanie i obstuge produktu.

\Wskazuje na obecnos$¢ zagrozenia, ktére moze spowodowac obrazenia ciata, $mier¢ lub
znaczne uszkodzenie mienia, jesli ostrzezenie wskazane symbolem zostanie zignorowane

Unikaj kontaktu z goracq powierzchnia. Zawsze zabezpieczaj rece, aby unikngé poparzen

2B =

Wytacznie do uzytku w pomieszczeniach i w gospodarstwie domowym.

INSTRUKCJE NALEZY ZACHOWAC
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czESCI

Jednostka
gtéwna

Wylot powietrza

Panel sterowania

Ptytki do opiekania
zabezpieczone przed
przywieraniem
(po jednej na szuflade)

Szuflady zabezpieczone przed przywieraniem Ruszty
(po jednej na kazdg komore) (po jednym na kazdg szuflade)
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OPIS FRYTKOWNICY BEZTLUSZCZOWEJ

PRZYCISKI FUNKCII

AIR FRY (smazenie bezttuszczowe):

Uzyj tej funkcji, aby nadac¢ potrawom
chrupkos¢ przy niewielkiej lub
zerowej ilosci oleju.

MAX CRISP (maksymalna
chrupkos$é): Najlepsza do
gotowania mniejszych ilosci
mrozonek, takich jak frytki i
nuggetsy z kurczaka, ktére mogaq
wymagac wysokiej temperatury.
BAKE (pieczenie ciast):

Tworz wysmienite wypieki i
desery. ROAST (pieczenie
mies): Uzywaj

urzadzenia jako piekarnika do
pieczenia delikatnych mies i nie
tylko. REHEAT (odgrzewanie):
Sprawia, ze delikatnie podgrzane
dania stajq sie

znowu chrupigce i ,$wieze”.

DEHYDRATE (suszenie): Suszy
migso, owoce i warzywa, aby
uzyskac zdrowe przekaski.

Przycisk zasilania: Przycisk @
witacza urzadzenie, a takze wytacza
je i zatrzymuje wszystkie funkcje
gotowania.

PRZYCISKI STERUJACE

1 Sterowanie mocga szuflady po lewej
stronie (strefa 1).

2 Sterowanie moca szuflady po
prawej stronie (strefa 2).

TIME
TIME

20

AR FRY

"

ROAST
MAK CRISF REHEAT

BAKE

TEMP TIME

DEHYLRATE

MLAIFOMF 120 =50 G

DOUVEBLE $TACK PRO
[=1

SYNC MATCH
= =

© @

Podczas ustawiania
czasu wyswietlacz
cyfrowym wyswietla
HH:MM.

Przycisk TEMP: Nacisnij przycisk
TEMP, a nastepnie obro¢ pokretto,
aby ustawi¢ temperature Gotowania
przed lub w trakcie gotowania.

Przycisk TIME: Nacisnij przycisk
TIME, a nastepnie obré¢ pokretto,
aby ustawi¢ czas gotowania w
dowolnej funkcji przed lub w
trakcie cyklu gotowania.

DOUBLE STACK PRO: Gotuj 4
potrawy jednoczesnie w 2
niezaleznych szufladach do smazenia
bezttuszczowego, aby uzyskac
rownomiernie chrupiace positki i
przekaski.

Przycisk SYNC: Automatycznie
synchronizuje czasy gotowania, aby
zapewnic¢, ze obie strefy zakonczg
prace w tym samym czasie, nawet
jesli majg rézne czasy gotowania.
Przycisk MATCH (dopasuj):
Automatycznie dopasowuje

ustawienia strefy 2 do ustawien strefy
1, aby przygotowac wiekszg ilo$¢ tej
samej potrawy lub rézne potrawy przy
uzyciu tej samej funkcji, temperatury i
czasu.

Przycisk START/STOP: Obrd¢ pokretto
w bok, aby wybraé zadang funkcje.
Rozpocznij gotowanie, naciskajac
przycisk START/STOP.

HOLD MODE (wstrzymanie): HOLD
pojawi sie na urzadzeniu w trybie
SYNC. Jedna strefa bedzie gotowac,
podczas gdy druga strefa bedzie
wstrzymana do momentu
zsynchronizowania czasdw.

STANDBY MODE (tryb czuwania):
Po 10 minutach bez interakgji z
panelem sterowania urzadzenie
przejdzie w tryb czuwania.

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

Usun z urzadzenia i wyrzu¢ wszelkie materiaty opakowaniowe, etykiety promocyjne i tasme.

2 Wyjmij wszystkie akcesoria z opakowania i uwaznie przeczytac niniejsza instrukcje. Zwrd¢
szczegb6lng uwage na instrukcje obstugi, ostrzezenia i instrukcje bezpieczenstwa, aby uniknac
obrazen ciata lub uszkodzenia mienia.

3 Szuflady, ruszty i pojemniki na warzywa nalezy my¢ w goracej wodzie z ptynem do mycia
naczyn, a nastepnie doktadnie optukac i wysuszy¢. Szuflady, ruszty i pojemniki na owoce i

ktore mozna my¢é w zmywarce. Aby jednak przedtuzy¢

zywotnos$¢ akcesoriow, zalecamy mycie reczne. NIGDY nie nalezy my¢ urzadzenia gtdwnego w

warzywa sq JEDYNYMI czesciami,

zmywarce.

4 Podczas korzystania z tego urzadzenia zachowaj co najmniej 15 cm wolnej przestrzeni ze
wszystkich stron, aby zapewni¢ odpowiednig cyrkulacje powietrza.

ninjakitchen.eu 7



GOTOWANIE WE FRYTKOWNICY BEZTLUSZCZOWEJ
SKROCONA INSTRUKCJA OBSLUGI ZAWIERAJACA PRZEPISY | TABELE
GOTOWANIA

GOTOWANIE Z DOUBLE STACK PRO
Double Stack Pro umozliwia gotowanie 4 potraw

jednoczesnie w 2 niezaleznych szufladach. Mozna gotowac

TIME w obu strefach lub tylko w jednej.

Szczegdtowe instrukcje dotyczace korzystania z funkcji SYNC
lub MATCH znajdujg sie na stronie 40.

TEMP Podczas korzystania z tych funkcji nalezy nacisnac
przycisk DOUBLE STACK PRO przed nacisnieciem
przycisku SYNC lub MATCH.

Podczas gotowania w pojedynczej strefie naciénij przycisk

DOUBLE STACK PRO przed naciénieciem przycisku

@ START/STOP.

ZAKONCZENIE CZASU GOTOWANIA W
JEDNEJ STREFIE (PODCZAS KORZYSTANIA Z

OBU STREF)
1 Wybierz strefe, ktérg chcesz zatrzymac.

AIR FRY ROAST 2 Nacisnij START/STOP, aby zakonczyé gotowanie.
MAX CRISP REHEAT 3 Po zakonczeniu gotowania urzadzenie wyemituje
sygnat dzwiekowy, a na wyswietlaczu przez 60 sekund
BAKE DEHYDRATE bedzie wyswietlany komunikat "COOL".

WSTRZYMYWANIE GOTOWANIA

Gotowanie zostanie automatycznie wstrzymane po
wyjeciu szuf_lagy. Aby wznowi¢ gotowanie, nalezy
ponownie wtozy¢ szuflade.

PODCZAS UZYWANIA W TRYBIE SYNCHRONIZACJI

lub DOPASOWANIA

Jesli otworzysz szuflade, druga szuflada zostanie
automatycznie wstrzymana, aby gotowanie zakonczyto sie w
tym samym czasie. Ponownie wtdz szuflade, aby
kontynuowac¢ gotowanie w obu strefach.

DUALZONE TECHNOLOGY

UWAGA: Jesli podczas gotowania w trybie SYNC szuflada
zostanie wyjeta na dtuzej niz 2 minuty, program zostanie
anulowany. Aby wznowié gotowanie, nalezy ponownie
zaprogramowac kazdg strefe.
SYNC MATCH
= =

8 ninjakitchen.eu



GOTOWANIE Z TECHNOLOGIA
DWUSTREFOWA

Technologia DualZone wykorzystuje dwie
strefy gotowania, aby zwiekszy¢
wszechstronno$¢.

Funkcja Sync zapewnia, ze niezaleznie od

réznych ustawien gotowania, dania z obu
szuflad bedgq gotowe do podania w tym
samym czasie.

SYNC

Aby zakonczy¢ gotowanie w tym samym
czasie, gdy potrawy majq rézne czasy
gotowania, temperatury, a nawet funkcje:

1 Umies¢ sktadniki w szufladach, a nastepnie
wtdz szuflady do urzadzenia.

2 Wybierz strefe 1. Wybierz zadang funkcje
gotowania za pomoca pokretta. Nacisnij
przycisk TEMP, a nastepnie obroc¢
pokretto, aby ustawi¢ temperature,
nacisnij przycisk TIME i obr6¢ pokretio,
aby ustawi¢ czas.

3 Wybierz strefe 2, wybierz zadanga funkcje
gotowania za pomocga pokretta. Nacisnij
przycisk TEMP i obré¢ pokretto, aby
ustawic¢ temperature, i uzyj strzatek
TIME, aby ustawi¢ czas.

UWAGA: Dla strefy 2 mozna wybrac inng,
funkcje niz dla strefy 1.

4 Nacisnij SYNC, a nastepnie
START/STOP, aby rozpocza¢ gotowanie
w strefie z najdtuzszym czasem. Druga
strefa wyswietli Hold (Wstrzymaj).
Urzadzenie wyemituje sygnat dzwiekowy
i aktywuje drugq strefe, gdy w obu
strefach pozostanie taki sam czas do
konca gotowania.

UWAGA: Jesli potrawa w jednej ze stref
zostanie ugotowana przed uptywem czasu
gotowania, mozna zatrzymac strefe
(STOP R ONE). Wybierz zadang strefe, a
nastepnie nacisnij START/STOP.

5 Po zakonczeniu gotowania urzadzenie
wyemituje sygnat dzwiekowy, a na
wyséwietlaczu przez 60 sekund bedzie
wyswietlany komunikat "COOL".

6 Wyjmij potrawe, przechylajac szuflade
lub uzywajac silikonowych szczypiec.

MATCH

Gotowanie wiekszej ilosci tej samej potrawy
lub gotowanie réznych potraw przy uzyciu tej
samej funkcji, temperatury i czasu:
1 Umieéc¢ sktadniki w szufladach, a

nastepnie wtdz szuflady do urzadzenia.

2 Wybierz strefe 1. Wybierz zadana funkcje

gotowania za pomoca pokretta. Nacisnij
przycisk TEMP i pokretto, aby ustawi¢
temperature, nacisnij przycisk TIME, a
nastepnie obré¢ pokretto, aby ustawié czas.

3 Nacisnij przycisk MATCH, aby skopiowaé
ustawienia strefy 1 do strefy 2. Nastepnie
naciénij START /STOP, aby rozpoczaé
gotowanie w obu strefach.

4 Po zakonczeniu gotowania urzadzenie
wyemituje sygnat dzwiekowy, a na
wyswietlaczu przez 60 sekund bedzie
wyswietlany komunikat "COOL".

5 Wyjmij potrawe, przechylajac szuflade
lub uzywajac silikonowych szczypiec.

Rozpoczecie obu stref w tym samym czasie, ale

zakonczenie o r6znych porach:

1 Wybierz strefe 1, wybierz zadang funkcje za
pomoca pokretta. Naciénij przycisk TEMP, a
nastepnie obro¢ pokretto, aby ustawic
temperature.

2 Nacis$nij przycisk TIME i obro¢ pokretto, aby
ustawi¢ godzine.

Wybierz strefe 2 i powtdrz kroki 1 2.

Nacisnij START/STOP, aby rozpoczaé
gotowanie w obu strefach.

UWAGA: Jesli potrawa w jednej ze stref
zostanie ugotowana przed uptywem czasu
gotowania, mozna zatrzymac strefe (STOP A
ZONE). Wybierz zadang strefe, a nastepnie
nacisnij START/STOP.

5 Po zakonczeniu gotowania urzadzenie
wyemituje sygnat dzwiekowy, a na
wys$wietlaczu przez 60 sekund bedzie
wyswietlany komunikat "COOL".

6 Wyjmij potrawe, przechylajac szuflade lub
uzywajac silikonowych szczypiec.
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GOTOWANIE WE FRYTKOWNICY BEZTLUSZCZOWEJ - C.D.C

/ﬁ GOTOWANIE W JEDNEJ STREFIE

Aby wtaczy¢ urzadzenie, podtacz przewod zasilajacy do

TIME gniazdka $ciennego, a nastepnie nacisnij przycisk
zasilania ©.
Air Fry
{iMp UWAGA: Temperatura jest wstepnie ustawiona na 200°C.
1 Umies¢ w szufladzie ptytke do opiekania, nastepnie
umies$¢ w szufladzie sktadniki i wtdz jq do urzadzenia.

1)
(2

AIR FRY ROAST
MAX CRISP REHEAT
2 Wybierz strefe 1 lub strefe 2. Wybierz AIR FRY za
BAKE DEHYDRATE

pomoca pokretta.

3 Nacisnij przycisk TEMP i uzyj pokretta, aby ustawi¢
zadana temperature.
4 Naci$nij TIME i uzyj pokretta, aby ustawié czas w
odstepach 1-minutowych do 1 godziny. Naci$nij
START /STOP, aby
rozpocza¢ gotowanie.

UWAGA: Podczas gotowania mozna wyjac¢ szuflade i
potrzasnat lub podrzuci¢ sktadniki, aby uzyskacd
rowng chrupkosc.

DUALZONE TECHNOLOGY

5 Po zakonczeniu gotowania urzadzenie wyemituje
sygnat dzwiekowy, a na wyswietlaczu przez 60 sekund
bedzie wyswietlany komunikat "COOL".

SHiE MATCH 6 W.yjmij_ potrgwe, przechylajac ;zufladellup
et — uzywajac silikonowych szczypiec/sztuccédw.

START
STOP




Max Crisp

UWAGA: Podczas korzystania z funkgji
Max Crisp nie jest dostepna ani
konieczna regulacja temperatury.
Temperatura jest wstepnie ustawiona
na 240°C.

1 Umies¢ w szufladzie ptytke do opiekania,

a nastepnie umies$¢ w szufladzie
skfadniki i w6z jq do urzadzenia.

2 Wybierz strefe 1 lub strefe 2. Wybierz
MAX CRISP za pomoca pokretta.

3 Nacisnij przycisk TIME i uzyj pokretta,

aby ustawi¢ czas w odstepach 1-min do

30 minut. Naciénij START/STOP, aby

rozpocza¢ opiekanie.

4 Po zakonczeniu opiekania urzadzenie
wyemituje sygnat dzwiekowy, a na
wyswietlaczu przez 60 sekund bedzie
wyswietlany komunikat "COOL".

5 Wyjmij potrawe, przechylajac szuflade

lub uzywajac silikonowych szczypiec.

Bake

UWAGA: Temperatura jest wstepnie
ustawiona na 160°C.

1 Umies¢ w szufladzie ptytke do opiekania

(opcjonalnie), a nastepnie umiesé w
szufladzie sktadniki i wtéz jq do
urzadzenia.

2 Wybierz strefe 1 lub strefe 2. Wybierz BAKE
za pomoca pokretta.

UWAGA: W przypadku przepisdw z
tradycyjnego piekarnika zmniejsz temperature
o 10°C.

3 Nacisnij przycisk TEMP i uzyj pokretta,
aby ustawi¢ zadang temperature.

4 Naci$nij TIME i uzyj pokretta, aby ustawi¢
czas w odstepach 1-minutowych do 1
godzinyi wodstepach 5-minutowych od 1
do 4 godzin. Naciénij START/STOP, aby
rozpoczac pieczenie.

5 Po zakonczeniu pieczenia urzadzenie wyemituje
sygnat dzwiekowy, a na wyswietlaczu przez 60
sekund bedzie wyswietlany komunikat "COOL".

6 Wyjmij potrawe, przechylajac szuflade lub
uzywajac silikonowych szczypiec.
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GOTOWANIE WE FRYTKOWNICY BEZTLUSZCZOWEJ - C.D.

Roast

/ \ UWAGA: Temperatura jest wstepnie ustawiona na 190°C

1 Umies¢ w szufladzie ptytke do opiekania (opcjonalnie),
THHE a nastepnie umies¢ sktadniki w szufladzie i wtoz
szuflade do urzadzenia. ~
TEMP s .

)
C2)

2 Wybierz strefe 1 lub strefe 2. Wybierz ROAST za
pomoca pokretta

AlR FRY ROAST 3 Nacisnij przycisk TEMP i uzyj pokretta, aby ustawi¢
zadana temperature.
MAX CRISP REHEAT 4 Naciénij TIME i uzyj pokretta, aby ustawi¢ czas w
odstepach 1-minutowych do 1 godziny i w odstepach 5-
BAKE DEHYDRATE minutowych od 1 do 4 godzin. Naci$nij START/STOP,

aby rozpocza¢ pieczenie.
5 Po zakonczeniu pieczenia urzadzenie wyemituje
sygnat dzwiekowy, a na wyswietlaczu przez 60
sekund bedzie wys$wietlany komunikat "COOL".

6 Wyjmij potrawe, przechylajac szuflade Ilub
uzywajac silikonowych szczypiec/sztuc¢cow.

DUALZOMNE TECHNOLOGY

DOUBLE STACK PRO
=

SYNC MATCH
(=] (=}

START
STOP




Reheat Dehydrate

UWAGA: Temperatura jest wstepnie

UWAGA: Temperatura jest wstepnie
ustawiona na 170°C

ustawiona na 60°C

1 Umieé¢ w szufladzie ptytke do opiekania
(opcjonalnie), a nastepnie umies¢ w
niej sktadniki i wtdéz szuflade do
urzadzenia.

2 Wybierz strefe 1 lub strefe 2. Wybierz
REHEAT za pomoca pokretta.

3 Nacisnij przycisk TEMP i uzyj pokretta,
aby ustawi¢ zadang temperature.

4 Nacisnij przycisk TIME i uzyj pokretta,
aby ustawi¢ czas w odstepach 1-
minutowych do 1 godziny. Nacisnij
START/STOP, aby
rozpoczgé podgrzewanie.

5 Po zakonczeniu podgrzewania
urzadzenie wyemituje sygnat
dzwiekowy, a na wyswietlaczu przez 60
sekund bedzie wyswietlany komunikat
"cooL".

6 Wyjmij potrawe, przechylajac szuflade
lub uzywajac silikonowych szczypiec.

Utdz pojedynczg warstwe sktadnikéw w
szufladzie. Nastepnie potdz w szufladzie
na wierzchu sktadnikow ptytke do
opiekania i umies¢ kolejng warstwe
sktadnikdw na ptytce.

Wybierz strefe 1 lub strefe 2. Wybierz
DEHYDRATE za pomoca pokretta. Na
wyswietlaczu pojawi sie domysina
temperatura. Uzyj strzatek TEMP, aby
ustawi¢ zadang temperature.

Naciénij TIME i uzyj pokretta, aby
ustawi¢ czas w 15-minutowych
odstepach od 1 do 12 godzin. Nacisnij
START/STOP, aby

rozpocza¢ suszenie.

Po zakonczeniu gotowania
urzadzenie wyemituje sygnat
dzwiekowy, a na wyswietlaczu przez
60 sekund bedzie wyswietlany
komunikat "COOL".

Wyjmij potrawe, przechylajac szuflade
lub uzywajac silikonowych
szczypiec/sztuccow.
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CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Urzadzenie nalezy doktadnie wyczysci¢ po kazdym uzyciu. Przed czyszczeniem
nalezy wyjac¢ wtyczke z gniazdka i poczekaé, az urzadzenie catkowicie ostygnie.

Mozna my¢ w

Czescé/akcesorium Metoda czyszczenia zmywarce?

Aby wyczysci¢ jednostke gtdwna i panel

sterowania, nalezy przetrzec¢ je wilgotna :
szmatka Nie
Jednostka . . .
gtéwna UWAGA: NIGDY nie zanurzaj urzadzenia

gtdwnego w wodzie lub innym ptynie.

NIGDY nie czys$¢ urzadzenia gtéwnego ani

szuflady w zmywarce.

Mozna je my¢ w zmywarce lub recznie. W

przypadku mycia recznego po uzyciu

nalezy wysuszy¢ wszystkie czesci na Tak
powietrzu lub recznikiem. Aby przedtuzy¢

zywotnos$¢ akcesoriéw, zalecamy mycie

reczne.

Szuflady, ptytki
do opiekania i
ruszty

Jesli resztki jedzenia przywarty do szuflad, ptytek i rusztéw, umiesc je w zlewie wypetnionym
cieptg wodg z ptynem do naczyn i pozostaw do namoczenia.

POMOCNE WSKAZOWKI

1 Aby uzyskacé najlepsze rezultaty, podczas
korzystania z funkcji Double Stack Pro,
zawsze umieszczaj warzywa/skrobie w
dolnej potowie szuflad na ptytce do ; . S .
opiekania, a biatka w gérnej potowie, ! \,NOkOJ{ §k+adn|kow, zapewniajac
korzystajac z rusztéw. rownomierng chrupkosc.

2 Aby zapewni¢ réwnomierne 7 Po wybraniu funkcji gotowania mozna
przyrumienienie, nalezy upewnic sie, ze nacisnac ,STOP/ START, aby natychmiast

rozpocza¢ gotowanie. Urzadzenie bedzie

dziata¢ w domysInej temperaturze i czasie.

6 Ptytki do opiekania i utozone w stos
ruszty podnosza sktadniki w szufladach,
dzieki czemu powietrze moze krazy¢ pod

skfadniki s utozone w réwnej warstwie i
nie zachodzg na siebie. Jesli sktadniki

naktadajq sie na siebie, nalezy potrzasac 8 Aby uzyskac najlepsze rezultaty w
nimi w réwnych odstepach czasu przez przypadku $wiezych warzyw i ziemniakéw,
ustawiony czas gotowania. nalezy uzy¢ co najmniej 1 tyzki stotowej
3 Temperature i czas gotowania mozna oleju. W razie potrzeby dodaj wigcej oleju,
regulowa¢ w dowolnym momencie aby uzyskac preferowany poziom
podczas gotowania. Po prostu wybierz chrupkosci.
strefe, ktorg chcesz dostosowad, a 9 Aby uzyskacé najlepsze rezultaty,
nastepnie nacisnij strzatki TEMP, aby sprawdzaj poziom obrébki termicznej w
dostosowac temperature lub strzatki trakcie pracy urzadzenia i wyjmij
TIME, aby dostosowacd czas. zywnos¢, gdy jest juz odpowiednio
4 W przypadku przepiséw z piekarnika przyrumieniona. Zalecamy uzywanie
konwencjonalnego zmniejsz temperature termometru z natychmiastowym
0 10°C. Czesto sprawdzaj potrawy, aby odczytem do monitorowania
uniknaé przegotowania. wewnetrznej temperatury miesa i ryb.
5 0d czasu do czasu wentylator frytkownicy 10 Aby uzyskac¢ najlepsze rezultaty,
moze zdmuchiwac¢ lekka zywnosc¢. nalezy wyjac potrawe natychmiast

po zakonczeniu gotowania, aby
unikng¢ przegotowania.
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ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Jak dostosowac¢ temperature lub czas podczas korzystania z jednej strefy?

POLSKI

Wybierz aktywng strefe, a nastepnie nacisnij TEMP i uzyj pokretta do regulacji temperatury
lub nacisnij TIME i uzyj pokretta do regulacji czasu.

Jak dostosowa¢é temperature lub czas podczas korzystania z dwéch stref?

Wybierz zadang strefe, nacisnij TEMP i uzyj pokretta do regulacji temperatury lub naci$nij

TIME i uzyj pokretta do regulacji czasu.

Czy urzadzenie musi sie najpierw nagrzaé?

Urzadzenie nie musi sie najpierw nagrzac.

Czy moge gotowaé rézne potrawy w kazdej strefie i nie martwic sie o zanieczyszczenie
krzyzowe?

Tak. Obie strefy sg niezalezne z oddzielnymi elementami grzewczymi i wentylatorami.

Jak wstrzymac odliczanie?

Po wyjeciu szuflad z urzadzenia minutnik zostanie automatycznie zatrzymany. Aby
wznowi¢ gotowanie, nalezy ponownie witozy¢ szuflade w ciggu 10 minut, w przeciwnym
razie strefa z otwartq szufladq zostanie anulowana.

Jak zatrzymac jedna strefe podczas korzystania z obu stref?

Aby zatrzymac jedngq strefe, nalezy najpierw nacisna¢ przycisk strefy, a nastepnie nacisna¢
STOP/START. Aby zatrzymac obie strefy, wystarczy nacisna¢ STOP/START.

Czy szuflade mozna bezpiecznie postawi¢ na blacie kuchennym?

Szuflada nagrzewa sie podczas gotowania. Nalezy zachowac ostroznos¢ podczas przenoszenia i
umieszczac jg wytacznie na powierzchniach odpornych na wysoka temperature.

Kiedy nalezy uzywac ptlytki do opiekania?

Ptytki do opiekania nalezy uzywa¢, gdy zywnos$¢ ma by¢ chrupigca. Ptytka podnosi zywnosc¢ w
szufladzie, dzieki czemu powietrze moze przeptywac pod nig i wokdt niej, aby rownomiernie
opiekac sktadniki.

Kiedy nalezy uzywac rusztow?

Rusztéw mozna uzywac do gotowania dwdch warstw zywnosci w jednej szufladzie. Umiesé
warzywa/skrobie w dolnej potowie szuflady, a biatko w gornej potowie szuflady. Nie zaleca sie
mieszania $wiezych i mrozonych sktadnikdw w tej samej szufladzie. Aby uzyskaé najlepsza
wydajnos¢, nalezy gotowaé mrozonki w 1 szufladzie.

Dlaczego moje jedzenie nie ugotowato sie do konca?

Upewnij sie, ze szuflada jest catkowicie wsunieta podczas gotowania. Aby zapewnic

rownomierne przyrumienienie, upewnij sie, ze sktadniki sg utozone w réwnej warstwie na dnie
szuflady i nie naktadajg sie na siebie. Potrzasnij szufladg, aby podrzuci¢ sktadniki w celu
uzyskania rownomiernej chrupkosci. Temperature i czas gotowania mozna regulowaé¢ w
dowolnym momencie podczas gotowania. Wystarczy wybrac zadang strefe, nacisnac¢ przycisk
TEMP i uzy¢ pokretta do regulacji temperatury lub nacisngé¢ przycisk TIME i uzy¢ pokretta do
regulacji czasu.

Dlaczego moje jedzenie jest przypalone?

Aby uzyskac¢ najlepsze rezultaty, sprawdzaj poziom obrébki termicznej w trakcie pracy
urzadzenia i wyjmij zywnos¢, gdy jest juz odpowiednio przyrumieniona. Wyjmij jedzenie
natychmiast po zakonczeniu gotowania, aby unikna¢ rozgotowania.
Dlaczego niektore sktadniki wydmuchiwane sa podczas smazenia bezttuszczowego?
Zdarza sie, ze wentylator frytkownicy bezttuszczowej zdmuchuje lekkg zywnosé. Uzyj
drewnianych patyczkow koktajlowych, aby zabezpieczy¢ luzne, lekkie potrawy, takie jak gbrna
kromka chleba na kanapce.
Czy moge smazy¢ beztluszczowo mokre, panierowane sktadniki?
Tak, ale nalezy stosowa¢ odpowiednig technike panierowania. Wazne jest, aby najpierw
obtoczy¢ zywno$¢ w mace, nastepnie w jajku, a na koncu w butce tartej. Mocno docisénij butke
tartg do panierowanych sktadnikdow, aby okruchy nie zostaty zdmuchniete przez wentylator.
Dlaczego urzadzenie wydaje sygnat dzwiekowy?
Gotowanie zostato zakoriczone lub rozpoczeto sie w innej strefie.
Dlaczego ekran wyswietlacza jest czarny?
Urzadzenie znajduje sie w trybie gotowosci. Nacisnij przycisk zasilania ©, aby ponownie
wiaczy¢ urzadzenie.
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Tlustracje moga roznic sie od rzeczywistego produktu.
Nieustannie dazymy do ulepszania naszych produktéw, dlatego specyfikacje zawarte w niniejszym dokumencie moga ulec
zmianie bez powiadomienia.
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