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PL Jednoptytowa kuchenka ceramiczna SuperConductor

Istotne wskazowki dotyczace bezpieczenstwa

UWAZNIE PRZECZYTAJ | ZACHOWAJ DO
POZNIEJSZEGO UZYTKU.

Dzieci w wieku od 8 lat oraz osoby o obnizonych
zdolnosciach fizycznych, percepcyjnych i umystowych
lub niewielkim doswiadczeniu i wiedzy mogg korzystac
Z niniejszego urzadzenig, o ile jest nad nimi sprawowany
nadzor lub zostaty one pouczone o korzystaniu

Z Urzadzenia w bezpieczny sposob i zdajg sobie sprawe
z ewentualnego niebezpieczenstwa.

Dzieciom nie wolno bawic sie urzadzeniem.
Czyszczenie i konserwacje przeprowadzang przez
uzytkownika mozna powierzyc dzieciom tylko, jesli
ukonczyty 8 rok zycia i s pod nadzorem.

Dzieci ponizej 8 roku zycia muszg pozostawac poza
zasiegiem urzadzenia i jego zasilania.

W przypadku uszkodzenia kabla zasilajgcego, jego
wymiane nalezy zleci¢ wykwalifikowanemu serwisowi,
aby zapaobiec niebezpiecznym sytuacjom. Zabrania sie
uzywania urzadzenia z uszkodzonym kablem zasilajagcym.

OSTRZEZENIE: Goraca powierzchnia
Temperatura dostepnych powierzchni moze byc
Wyzsza, jesli urzadzenie pracuje.
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PRZESTROGA: Jesli powierzchnia urzadzenia jest
peknieta, wytacz urzadzenie, aby zapobiec porazeniu
pradem elektrycznym.

OSTRZEZENIE: Tego urzadzenia nie nalezy obstugiwac za
pomoca zewnetrznego wytgcznika czasowego lub pilota
zdalnego sterowania.

Czyszczenie wykonuj zgodnie z instrukcjami zawartymi
w rozdziale ,,Czyszczenie i konserwacja”.

Urzadzenie jest przeznaczone do uzytku domowego. Urzadzenie stuzy takze do osobistego uzytku niekomercyjnego w miejscach takich jak:

- aneksy kuchenne przeznaczone dla personelu w sklepach, biurach i innych miejscach pracy;

- obiekty rekreacyjne, domki letniskowe i rekreacyjne;

— pokoje hotelowe lub motelowe i inne pomieszczenia mieszkalne;

-obiekty oferujgce nocleg ze $niadaniem typu Bed & Breakfast.

Nie uzywaj urzadzenia na zewnatrz ani w $rodowisku przemystowym.

Urzadzenie jest przeznaczone do podgrzewania i przygotowywania positkow. Nie uzywaj urzadzenia do innych celéw niz te, do ktorych jest
przeznaczone.

Przed podtaczeniem urzadzenia do gniazdka sieciowego upewnij sig, ze napiecie nominalne podane na jego tabliczce znamionowej jest zgodne
z napieciem elektrycznym w gniazdku, do ktorego chcesz je podtaczyc. Urzadzenie nalezy podtaczac wytacznie do gniazdka ze stykiem
ochronnym. Nie uzywaj przedtuzaczy. Przed uzyciem rozwin catkowicie kabel zasilajacy.

Z urzadzenia korzystaj wytacznie na réwnej, suchej, czystej, stabilnej i zaroodpornej powierzchni. Nie uzywaj urzadzenia na metalowych
powierzchniach, np. na ociekaczu zlewu.

Nie odktadaj urzadzenia na krawedz stotu, ptyte elektryczng lub gazowg oraz inne zrddta ciepta ani nie ktadz go w poblizu nich.

Nie uzywaj urzadzenia na powierzchni, ktora jest wrazliwa na ciepto, lub ktora jest przykryta obrusem, papierem lub innym materiatem
tatwopalnym, w poblizu firan i innych materiatéw tatwopalnych lub wrazliwych na ciepto.

Podczas uzywania urzadzenia nalezy zapewnic dostateczng przestrzen dla obiegu powietrza nad urzadzeniem i wokat niego. Nad ptytg

w kierunku uchodzenia ciepta nalezy zachowac bezpieczng odlegtos¢ minimalnie 50 cm od powierzchni tatwopalnych, a w pozostatych
kierunkach wokat urzadzenia minimalnie 10 cm.

Urzadzenie podczas uzytkowania musi by¢ umieszczone na blacie kuchennym tak, aby nie znajdowaty sie nad nim szafki ani potki.

Na urzadzeniu nie nalezy ktasc zadnych przedmiotow.

Nie zakrywaj urzadzenia ani nie zastawiaj jego otworu wentylacyjnego.

Nie uzywaj urzadzenia bez garnka lub patelni umieszczonej na ptycie. Podczas uzytkowania regularnie sprawdzaj stan potraw.

Zawsze upewniaj sie, ze garnek lub patelnia sg prawidtowo umieszczone na ptycie.

Uchwyt naczynia musi znajdowac sie w bezpiecznej pozycji, aby nie mozna byto o niego zawadzi¢ i spowodowat przewrécenia naczynia.
Ptynow ani pokarmow nie nalezy podgrzewat w zamknietych naczyniach, np. w puszkach, poniewaz mogtoby dojs¢ do ich wybuchu.

Jesli do przyrzadzania potraw uzywasz oleju lub ttuszczu, zachowaj szczegolng ostroznosc. Ttuszez ub olej podgrzane do wysokiej temperatury
moga spowodowac samozapton.

Podczas manipulacji gorgcym naczyniem, ktére zawiera gorgce potrawy lub ptyny, zachowaj szczegélng ostroznosc, aby nie doszto do oparzen.
Podczas manipulacji gorgcymi naczyniami uzywaj rekawic kuchennych.

Urzadzenia nie wolno pozostawiac¢ bez nadzoru, kiedy jest wtgczone lub podtaczone do sieci elektrycznej.

Pamietaj, ze przez pewien czas po zakoriczeniu uzytkowania ptyta promieniuje ciepto resztkowe. Zachowaj szczegdlng ostroznosc i nie dotykaj
rozgrzanej powierzchni urzadzenia.

Po zakoriczeniu uzytkowania zawsze wytaczaj urzadzenie przyciskiem wtacz/wytacz i odtacz kabel zasilajacy z gniazdka sieciowego.

Rob tak zawsze, kiedy pozostawiasz urzadzenie bez nadzoru, jesli nie bedziesz z niego korzystac oraz przed czyszczeniem, konserwacja,
przemieszczeniem lub przechowywaniem.

Urzadzenie odtgczaj z gniazdka sieciowego przez pociggniecie za wiyczke przewodu zasilajgcego, nie za sam przewod. Niezastosowanie sie do
tego zalecenia moze skutkowac uszkodzeniem kabla lub gniazdka.

Przed przemieszczeniem, czyszczeniem, konserwacja lub magazynowaniem nalezy pozostawi¢ urzadzenie do catkowitego ostygniecia. Nigdy nie
przemieszczaj urzadzenia podczas uzytkowania lub kiedy umieszczony jest na nim garnek lub patelnia, lub jesli nie jest catkowicie ostygniete.
Aby zapobiec ryzyku porazenia pradem elektrycznym, nie zanurzaj urzadzenia, kabla zasilajgcego ani wtyczki w wodzie ani innych cieczach.
Nie ktadz na kablu sieciowym cigzkich przedmiotéw. Zadbaj o to, aby przewod sieciowy nie zwisat przez krawedz stotu lub aby nie doszto do jego
kontaktu z gorgcymi powierzchniami lub ostrymi przedmiotami.

Czysc urzadzenie po kazdym uzyciu zgodnie z instrukcjg podang w rozdziale Czyszczenie i konserwacja. Nie wykonuj na urzadzeniu zadnej innej
konserwacji niz czyszczenie opisane w niniejszej instrukcji obstugi.
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Nie uzywaj urzadzenia, jesli nie dziata prawidtowo, jesli spadto na ziemie, jesli zostato zanurzone w wodzie lub jest w jakikolwiek inny sposab
uszkodzone. Urzadzenie nalezy przekaza¢ do naprawy lub sprawdzenia w autoryzowanym serwisie.

Aby unikna¢ niebezpiecznych sytuacji, nie naprawiaj ani nie modyfikuj urzadzenia samodzielnie. Wszelkie naprawy nalezy powierzyc
autoryzowanemu serwisowi. Ingerencja w urzadzenie moze spowodowac utrate rekojmi i gwarancii.
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Jednoptytowa kuchenka ceramiczna SuperConductor

Instrukcja obstugi

* Dzigkujemy, ze wybrali Paristwo produkt marki SENCOR i mamy
nadzieje, ze beda Panstwo z niego zadowoleni.

* Przed uzyciem tego urzgdzenia prosimy o doktadne zapoznanie
sie z niniejsza instrukcja, nawet jezeli uzywajg Panstwo produktu
podobnego typu. Z urzadzenia nalezy korzystac wytacznie w sposob
opisany w niniejszej instrukcji obstugi. Instrukcje nalezy zachowat do
ewentualnego zastosowania w przysztosci.

« Co najmniej w okresie obowigzywania rekojmi lub gwarancji zalecamy
przechowywac oryginalne opakowanie transportowe, opakowanie,
dowdd zakupu i potwierdzenie zakresu odpowiedzialnosci
sprzedawcy lub karte gwarancyjna. W razie koniecznosci wysytki
urzadzenie zalecamy zapakowat do oryginalnego pudetka.

OPIS URZADZENIA
A1 Podstawa ptyty A5 Wyswietlacz
A2 Ptyta grzewcza Bez ilustracji: kabel zasilajacy

A3 Panel sterowania
A4 Czujnik kolorystyczny ptyty

OPIS PANELU STERUJACEGO

B1 Ikony zaprogramowanych B5 Przycisk all* zwigkszania
trybow pracy mocy ptyty

B2 Przyciskll” zmniejszania B6 Przgcisk@wgd&u?enia
mocy ptyty_ €zasu przygotowania

B3 Przycisk (Y skroceniaczasu gy Przycisk (1) waczania/
przygotowania wytaczania kuchenki

B4 Przycisk OO wyboru jednego
z zaprogramowanych trybow
pracy

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

* Przed pierwszym uzyciem wyjmij urzadzenie i jego akcesoria
z opakowania i usun wszystkie materiaty reklamowe i etykiety.
Sprawdz, czy urzadzenie ani zadna jego czesc nie sg uszkodzone.

* Wuytrzyj powierzchnie urzadzenia czystg, lekko zwilzong sciereczka.
Nastepnie wytrzyj jg do sucha.

Uwaga:

[ ] Przy pierwszym uruchomieniu moze pojawit sie staby
dym. Jest to normalne zjawisko, ktére po kilku minutach

zniknie.

OBSLUGA URZADZENIA

1. Postaw urzadzenie na blacie kuchennym lub na stole w poblizu
gniazdka sieciowego. Upewnij sig, ze przestrzegasz wszystkich
instrukcji bezpieczenstwa.

Ostrzezenie:

Urzadzenia nie wolno umieszczac na ptycie, piecu,
kuchence gazowej itp.

Upewnij sig, ze na ptycie nie ma zadnych obcych przedmiotow.
Rozwin catkowicie kabel zasilajacy i podtacz urzadzenie
do gniazdka elektrycznego. Kontrolka $wietlna zasilania zapali sie.

wN

r Uwaga:

m] Kabel zasilajgcy musi by¢ umieszczony w taki sposob, aby
— nie dotykat powierzchni urzadzenia, poniewaz nagrzewa
sie on podczas pracy.

——

7.

Umiesc¢ garnek lub patelnie na ptycie grzewczej. Aby

uzyskac optymalne zuzycie energii i czas gotowania, uzywaj
naczyn z rownym dnem, ktdrych $rednica odpowiada wielkosci
ptyty grzewczej. Wtdz potrawe do garnka lub patelni.

Nacisnij przycisk (') rozlegnie sie sygnat dzwiekowy a wszystkie
przyciski zapalg sie.

Domuyslny tryb to , Stir-fry”. Na wyswietlaczu pojawi sie ,F-01". Po 3
sekundach, jesli nie nacisniesz zadnego przycisku, ptyta grzewcza
zacznie sie nagrzewac, a na wyswietlaczu pojawi sie moc i czas
przygotowania danego trybu.

Nacisnij kilkakrotnie przycisk, aby 00 wybrac jeden z trybow
pracy - patrz tabela ponizej. Kazdy z tych programéw posiada
Zaprogramowang moc i czas przygotowania.

Ustawienie mocy: naciénil kilkakrotnie przyciski il lub, aby il
wyregulowat moc ptyty grzewczej. Kazde nacisnigcie przycisku
ull zmniejsza moc 0 100 W. Za kazdym razem, gdy naciskasz
przycisk all* zwigkszasz moc 0 100 W.

Ustawianie czasu przygotowania: nacisnij kilkakrotnie przyciski C'y_
lub \D ustaw czas przygotowania. Kazde nacisniecie przycisku
Qy_ skraca czas przygotowania 0 10 minut. Kazde nacisniecie
przycisku \3) wydtuza czas przygotowania o 10 minut. Naciénij

i przytrzymaj przycisk, aby przyspieszy¢ zmiane ustawien.
Odczekaj 3 sekundy, a ptyta grzewcza zacznie sie nagrzewac.
Podczas przygotowania wartosci ustawionej mocy i czasu
przygotowania beda na przemian wyswietlane na wyswietlaczu
w odstepie 10 sekund.

Podczas uzytkowania regularnie sprawdzaj stan potraw. Nie
pozostawiaj pracujacego urzadzenia bez nadzoru.

Po uptywie czasu gotowania kuchenka wytacza sig, a ptyta
grzewcza przestaje sie nagrzewac. Aby wytaczyc urzadzenie
wczesniej, nalezy nacisnac przycisk d)

Ostrzezenie:

Gdy ptyta grzewcza sie nagrzeje, kolor czujnika
wokot ptyty sie zmieni. Gdy kolor zmieni sie na
czerwony, nie dotykaj ptyty. Ten kolor oznacza, ze
ptyta jest bardzo goraca i niebezpieczna w dotyku.
Grozi niebezpieczeristwo powaznych oparzen.

Pozostaw urzadzenie do catkowitego ostygniecia. Poczekaj, az
kolor czujnika ptyty grzewczej zmieni sie na oryginalny. Nastepnie
wyczysc¢ urzadzenie zgodnie z wskazéwkami podanymi w rozdziale
Czyszczenie i konserwacja. Nigdy nie przesuwaj urzadzenia, dopoki
catkowicie nie ostygnie.

Uwaga:

] Po wytaczeniu urzadzenia wentylator bedzie dziatat, aby
przyspieszyc chtodzenie. Jest to normalne zjawisko. Nie

dotykaj jednak ptyty grzewczej, jesli czujnik jest w kolorze
czerwonym.
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Tabela ustawionych programéw

Tryb ustawien Temperatura Czas przyrzadzania
L . Uwaga
wstepnych wujsciowa (moc ptyty grzewczej)
Tryb nadaje sie do smazenia w niewielkiej ilosci oleju przy statym mieszaniu.
FO1Stir-fry 600 °C 0-120 minut (1500 W) Ogrzewanie ptyty grzewczej odbywa si¢ poprzez zmiane macy, az
temperatura ustabilizuje sie na poziomie okoto 600°C.
0-1minuta (1500 W) Tryb odpowiedni do smazenia potraw w oleju.
FO2 Deep-fry 480°C 1-7 minut (300 W) Ogrzewanie ptyty grzewczej odbywa sie poprzez zmiang mocy, az
7-120 minut (750 W) temperatura ustabilizuje sig na poziomie okoto 480°C.
0-1minuta (1500 W) Tryb odpowiedni do pieczenia migsa, warzyw, bazy gulaszowej, sosow itp.
FO3 Fry 380°C 1-7 minut (800 W) Ogrzewanie ptyty grzewczej odbywa si¢ poprzez zmiane mocy, az
7-120 minut (600 W) temperatura ustabilizuje sie na poziomie okoto 380°C.
» . Nadaje sie do duszenia potraw, gotowania na wolnym ogniu itp.
FO4 Simmer 570°C 0-15 m'”%“ (1500 W) Ogrzewanie ptyty grzewczej odbywa sie poprzez zmiang maocy, az
15-120 minut (750 W) A L o
temperatura ustabilizuje sie na poziomie okoto 570°C.
Tryb odpowiedni do podgrzewania wody do temperatury wrzenia, np.
FO5 Boil 690°C 0-30 minut (1500 W) | 90 gotowania makaronu. . . .
Ogrzewanie ptyty grzewczej odbywa sie poprzez zmiane maocy, az
temperatura ustabilizuje sie na poziomie okoto 630°C.
. Tryb odpowiedni do podgrzewania zywnosci.
FO6 Keep warm 150°C o1 mlngla (300wW) Ogrzewanie ptyty grzewczej odbywa sie poprzez zmiang mocy, az
1-120 minut (150 W) A o "
temperatura ustabilizuje sig na poziomie okoto 150°C.

Ostrzezenie o wykryciu wody:

Jesli ptyta grzejna wykryje wode na porcie
wentylatora po wigczeniu, pojawi sie komunikat
ostrzegawczy, a na wyswietlaczu pojawi sie ECO2.
W tym momencie ptyta grzewcza nie bedzie dziatac.
Odtacz go od zasilania i poczekaj, az woda wyschnie.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

* Po kazdym uzyciu wyczysc urzadzenie. Zadbaj o to, aby
nie gromadzity sie na nim suche resztki zywnosci lub inne
zanieczyszczenia.

*  Wuytacz kuchenke przyciskiem Q) Poczekaj, az czujnik ptyty grzejnej
powraci do swojego pierwotnego koloru, a nastepnie odtgcz przewod
zasilajgcy od gniazdka sieciowego.

*  Uzyj miekkiej, lekko zwilzonej gabki, aby wyczyscic ptyte grzewczg,
a nastepnie wytrzyj ja do sucha.

* W przypadku silnego zabrudzenia uzyj specjalnego $rodka
czyszczgcego do ptytek szklano-ceramicznych i migkkiej ggbki.
Nastepnie wytrzyj wszystko doktadnie do sucha.

* Do czyszczenia urzadzenia nie nalezy uzywac drucianych
sciereczek, rozcierczalnikow, sciernych $rodkow czyszczacych itp.
W przeciwnym razie moze doj$¢ do uszkodzenia powierzchni.

Ostrzezenie:

Aby zapobiec ryzyku porazenia pradem
elektrycznym, nie zanurzaj urzadzenia, kabla
zasilajgcego ani wtyczki w wodzie ani innych
cieczach.

PRZECHOWYWANIE

Jezeli urzadzenie nie bedzie eksploatowane przez dtuzszy czas, nalezy
odtgczyc wtyczke od gniazdka elektrycznego, pozostawic urzadzenie
do ostygniecia i wyczysci¢ wedtug powyzszych instrukcji. Przed
przechowywaniem nalezy upewnic sig, ze produkt jest czysty i suchy.
Przechowuj urzadzenie w suchym, czystym i dobrze wentylowanym
miejscu, gdzie nie bedzie ono narazone na ekstremalne temperatury

i bedzie poza zasiegiem dzieci lub zwierzat.

DANE TECHNICZNE

Wymiary 360 x 250 x 25 mm (30 mm z ndzkami)
Dtugosc kabla zasilaj 120cm
Masa 2,7 kg

Zmiany w tekscie i parametrach technicznych zastrzezone.

WSKAZOWKI | INFORMACJE DOTYCZACE POSTEPOWANIA ZE
ZUZYTYMI OPAKOWANIAMI

Zuzyte opakowanie nalezy przekazac do punktu wyznaczonego przez
lokalny urzad w celu sktadowania odpadéw.

UTYLIZACJA ZUZYTYCH URZADZEN ELEKTRYCZNYCH
| ELEKTRONICZNYCH
Ten symbol umieszczony na produkcie lub w jego
dokumentacji przewodniej 0znacza, ze zuzyte urzadzenia
elektryczne i elektroniczne nie mogg by¢ wyrzucane wraz
ze zwyktym odpadem komunalnym. Aby je prawidtowo
zutylizowac, odnowic lub poddac recyklingowi, przekaz te
wyroby do wtasciwych punktow zbiorki odpadow.
I /\ternatywnie, w niektorych krajach UE lub innych krajach
europejskich mozna zwrocic produkty do lokalnego
sprzedawcy detalicznego przy zakupie réwnowaznego nowego produktu.
Prawidtowo utylizujgc produkt, pomagasz zachowat cenne zasoby
surowcow naturalnych i przeciwdziatasz negatywnemu oddziatywaniu
na $rodowisko naturalne oraz zdrowie ludzkie, do czego mogtoby
dochodzi¢ nieodpowiedniej utylizacji odpadéw. Szczegétowych informacii
udzieli najblizszy lokalny urzad lub najblizszy punkt zbiérki odpadow. Za
nieprawidtowa utylizacje tego rodzaju odpaddw moga byc naktadane
kary zgodne z lokalnymi przepisami.
Dotyczy podmiotéw gospodarczych z krajéw Unii Europejskiej
Jezeli chcesz zutylizowac urzadzenia elektryczne i elektroniczne, po
potrzebne informacje zwrdc sie do sprzedawcy lub dostawcy produktu.
Utylizacja wyrobéw w krajach spoza Unii Europejskiej
Ten symbol obowigzuje w Unii Europejskiej. Przed utylizacjg tego
produktu w innym miejscu, po stosowne informacje dotyczace
prawidtowej utylizacji zgto$ sie do odpowiednich urzedéw lokalnych lub
sprzedawcy.
Ten produkt spetnia wszelkie podstawowe wymogi dyrektyw
c E UE, ktdre go dotycza.

Zakres napigcia znamionowego 20-240V~
Czestotliwos¢ nominalna 50-60 Hz
Znamionowy pobor mocy 1500 W
Srednica ptyty 19cm
Maksymalna $rednica naczynia do gOtOWENIA ........ccvvrrreereeerssssssssssssins 28cm
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