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PL Ryzowar Low Carb

Istotne wskazowki dotyczace bezpieczenstwa

UWAZNIE PRZECZYTAJ | ZACHOWAJ DO
POZNIEJSZEGO UZYTKU.

- Z niniejszego urzadzenia moga korzystac dzieci
w wieku od 8 lat oraz osoby o obnizonych zdolnosciach
fizycznych, percepcyjnych i umystowych lub
0 niewielkim doswiadczeniu i wiedzy, o ile jest nad nimi
sprawowany nadzor lub zostaty one pouczone w zakresie
korzystania z urzadzenia w bezpieczny sposab i zdaja
sobie sprawe z ewentualnego niebezpieczenstwa.

« Dzieciom nie wolno bawic sie urzadzeniem.

« Czyszczenie i konserwacje przeprowadzang przez
uzytkownika mozna powierzyc dzieciom tylko, jesli
ukonczyty 8 rok zycia i s pod nadzorem.

- Dzieci ponizej 8 roku zycia muszg pozostawac poza
zasiegiem urzadzenia i jego zasilania.

- Utrzymuj urzadzenie i jego kabel z dala od dzieci ponizej
8 roku zycia.

« W przypadku uszkodzenia kabla zasilajgcego, jego
wymiane nalezy zleci¢ wykwalifikowanemu serwisowi,
aby zapobiec niebezpiecznym sytuacjom. Zabrania
sie uzywania urzadzenia z uszkodzonym kablem
zasilajacym.
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- Podczas czyszczenia nie wolno zanurzac urzadzenia
W wodzie.

- Urzadzenia uzywaj tylko z dotgczonym kablem
zasilajagcym. Nie uzywaj innego przewodu zasilajgcego
ani dostarczonego przewodu zasilajgcego do zasilania
innego urzadzenia.

« Naczynie do gotowania, szpatutke, miarke i naktadke
do gotowania na parze nalezy umyc w cieptej wodzie
z dodatkiem ptynu do mycia naczyn. Optucz w czystej
wodzie i wytrzyj do sucha.

- Podczas napetniania naczynia do gotowania woda
i sktadnikami nalezy przestrzegac zaznaczonych tuta;
maksymalnych linii napetniania.

- Urzadzenie nie jest przeznaczone do obstugi za pomoca
zewnetrznego timera lub pilota.

« Urzadzenie jest przeznaczone do uzytku domowego.
Urzadzenie stuzy takze do osobistego uzytku
niekomercyjnego w miegjscach takich jak:

—aneksy kuchenne w sklepach, biurach i innych
miejscach pracy;

— pomieszczenia W gospodarstwach rolnych;

- hotele, motele i inne miejsca zakwaterowania, w ktorych
goscie mogag z nich korzystag;

— obiekty oferujgce nocleg ze $niadaniem.

PRZESTROGA: Unikaj zalania wtyczki.

PRZESTROGA: Przy niewtasciwym uzytkowaniu istnieje
potencjalne ryzyko obrazen.

+ Powierzchnia elementu grzewczego posiada po
wytaczeniu ciepto resztkowe.
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» Przed podtgczeniem urzgdzenia do gniazdka sieciowego nalezy upewnic sie, ze napigcie podane na tabliczce znamionowej urzadzenia odpowiada
napieciu w gniazdku.

* Urzadzenie nalezy podtgczac wytgcznie do gniazdka ze stykiem ochronnym. Nie uzywaj przedtuzaczy.

» Nie podtgczaj urzadzenia do gniazdka sieciowego, jezeli nie jest ono prawidtowo zmontowane.

¢ Przed uzyciem rozwir catkowicie kabel zasilajacy.

» Nie podtaczaj ani nie odtgczaj przewodu zasilajgcego urzadzenia od gniazda sieciowego mokrymi rekami.

» Zadbaj o to, aby wtyczka kabla sieciowego nie dostata sie do kontaktu z wodg lub wilgocia.

« Nie odtgczaj urzadzenia od gniazdka przez pociagnigcie za kabel sieciowy. Mogtoby dojs¢ do uszkodzenia kabla zasilajgcego lub gniazdka.
Przewod z gniazdka odtgcza sie ciggnac za wtyczke przewodu doprowadzajgcego.

* Niektadz na kablu sieciowym ciezkich przedmiotéw. Zadbaj o to, aby przewad sieciowy nie zwisat przez krawedz stotu lub aby nie doszto do jego
kontaktu z gorgcymi powierzchniami lub ostrymi przedmiotami.

* Aby zapobiec ryzyku porazenia pragdem elektrycznym, nie zanurzaj obudowy urzadzenia, kabla zasilajagcego ani wtyczki w wodzie ani innych
cieczach.

* Urzadzenie nalezy zawsze wytgczyc i wyjac wtyczke z gniazdka zasilajgcego po zakonczeniu uzywania, jezeli bedzie pozostawione bez nadzoru,
przed zmiang miejsca urzadzenia, czyszczeniem lub konserwacja.

» To urzadzenie jest przeznaczone do gotowania réznych rodzajéw ryzu, duszenia potraw lub przygotowywania zup lub owsianki. Nie uzywaj
urzadzenia do innych celow niz te, do ktorych jest przeznaczone.

* Uzywaj urzadzenia tylko z oryginalnymi akcesoriami dostarczonymi wraz z nim. Uzywanie nieoryginalnych akcesoriow moze doprowadzi¢ do
niebezpiecznej sytuacii.

» Nie uzywaj urzadzenia, jesli nie dziata prawidtowo, jesli spadto na ziemie, jesli zostato zanurzone w wodzie lub jest w jakikolwiek inny sposab
uszkodzone. Urzadzenie nalezy przekazac do naprawy lub sprawdzenia w autoryzowanym serwisie.

* Urzadzenia nie nalezy uruchamia¢ bez zywnosci w $rodku.

* Nie wktadaj zadnych przedmiotow miedzy ptyte grzewczg w $rodku a wyjmowane naczynie do gotowania. Upewnij sig, ze zewnetrzne dno
naczynia jest czyste i suche przed wtozeniem do urzgdzenia.

* Tylko naczynie do gotowania jest przeznaczone do przygotowywania zywnosci. Nigdy nie wlewaj wody ani nie wktadaj jedzenia bezposrednio do
urzadzenia.

* Zurzadzenia korzystaj wytacznie na réwnej, suchej, czystej, stabilnej i odpornej na wysokie temperatury powierzchni.

* Nie nalezy umieszczac urzadzenia na krawedzi stotu, na ociekaczu zlewu, na niestabilnych, pochylonych lub nieréwnych powierzchniach, na
kuchenkach elektrycznych lub gazowych oraz w poblizu innych zrédet ciepta.

* Nie uzywaj urzadzenia na powierzchni, ktora jest wrazliwa na dziatanie temperatury, poniewaz moze potencjalnie dojs¢ do uszkodzenia takiej
powierzchni.

* Podczas uzywania urzadzenia nalezy zapewnic dostateczng przestrzen dla obiegu powietrza nad urzadzeniem i wokot niego. Nie zakrywaj
urzadzenia ani nie zastawiaj jego otworu wentylacyjnego.

* Upewnij sig, ze otwdr spustowy pary nie jest skierowany na materiaty wrazliwe na ciepto lub na Ciebie badz inne osoby. Goraca para moze
spowodowac powazne oparzenia.

» Nie dotykaj miejsc, w ktorych unosi sig gorgca para, poniewaz istnieje ryzyko poparzenia.

* Przed czyszczeniem nalezy pozostawi¢ urzgdzenie do catkowitego ostygniecia.

* Podczas wyjmowania naczynia do gotowania po zakoriczeniu gotowania uzywaj rekawic kuchennych.

* Nalezy zachowac szczegolng ostrozno$¢ podczas przenoszenia urzgdzenia, jesli jest ono wypetnione gorgcq zywnoscig i ptynami.

« Do mieszania i nabierania zywnosci uzywaj przyboréw kuchennych wykonanych z tworzywa sztucznego lub drewna, poniewaz metalowe
narzedzia mogg uszkodzi¢ powierzchnig naczynia do gotowania.

» Czysc urzadzenie po kazdym uzyciu zgodnie z instrukcjg podang w rozdziale Czyszczenie i konserwacja. Postepuj zgodnie z wytycznymi
podanymi w niniejszym rozdziale.

» Zadna czesc urzadzenia nie nadaje sie do mycia w zmywarce.

» Nie uzywaj urzadzenia, jesli jakakolwiek jego czesc jest uszkodzona, peknieta lub nie dziata prawidtowo. Skontaktuj sie z autoryzowanym
serwisem.

* Aby zapobiec porazeniu pradem elektrycznym, unikaj samodzielnych napraw i przerdbek urzadzenia. Wszelkie naprawy i regulacje tego
urzadzenia nalezy powierzyc autoryzowanemu serwisowi. Ingerencja w urzadzenie w okresie gwarancji moze spowodowac utrate gwarancji.
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Ryzowar Low Carb

Instrukcja obstugi

* Dzigkujemy, ze wybrali Paristwo produkt marki SENCOR i mamy LOKALIZACJA
nadzieje, ze beda Paristwo z niego zadowoleni. Umnies¢ ryzowar w pozycji poziomej na stabilnej, suchej i ptaskiej

* Przed uzyciem tego urzgdzenia prosimy o doktadne zapoznanie powierzchni, np. na blacie stotu. Nalezy zapewni¢ wystarczajgcg ilos¢
sie z niniejsza instrukcja, nawet jezeli uzywajg Panstwo produktu wolnej przestrzeni wokét ryzowaru, co najmniej 10 cm po bokach i 50 cm

podobnego typu. Z urzadzenia nalezy korzystac wytacznie w sposob nad pokrywa urzadzenia.
opisany w niniejszej instrukcji obstugi. Instrukcje nalezy zachowat do Umiesc ryzowar z dala od materiatow wrazliwych na ciepto i wilga¢ (np.

ewentualnego zastosowania w przysztosci. zastony lub kotary), innych urzadzen, zrodet ciepta (np. kuchenka lub
« Co najmniej w okresie obowigzuwania rekojmi lub gwarancji zalecamy  9rzejnik). Nie wystawiaj urzadzenia na bezposrednie dziatanie promieni
przechowywat oryginalne opakowanie transportowe, opakowanie, stonecznych.

dowod zakupu i potwierdzenie zakresu 0dpOWIEdZIBINOSCT  eeeeieeiiiiiiiiiiieee e ieiieeee e e aaaaeeeeeeeeaaaaaaas
sprzedawcy lub karte gwarancyjna. W razie koniecznosci wysytki
urzadzenie zalecamy zapakowat do oryginalnego pudetka. 0BSLUGA

Podstawowa obstuga

1. Naciénij przycisk, aby otworzyc pokrywe i umiescic ryz lub

OPIS GARNKA DO GOTOWANIA RYZU sktadniki, ktore chcesz przygotowac, w naczyniu do gotowania.
A1 Wuylot pary A8 Korpus ryzowaru Wuytrzyj rozlang wode lub inne ptyny z krawedzi naczynia do
A2 Panel sterowania A9 Nozki antyposlizgowe gotowania.
A3 Przycisk otwierania pokrywy  A10 Zdejmowana pokrywa 2. Zamknij pokrywe i delikatnie dociénij, aby ustyszec kliknigcie.
A4 Pokrywa ryzowaru wewnetrzna 3. Witoz wtyczke kabla zasilajgcego do gniazdka. Rozlegnie sie sygnat
A5 Czujnik termiczny A1l Miarka do ryzu dzwigkowy i na krotko wigczy sie podswietlenie panelu sterowania.
A6 Otwor wylotowy pary A12 Naktadka do gotowania na 4. Nacisnij kilkakrotnie przycisk Menu aby wybrac jeden z trybéw
A7 Naczynie do gotowania ze parze/Kosz wewnetrzny pracy. Wybrany program zaswieci sie.

stali nierdzewnej A13 topatka do ryzu 5. Dla wybranych programéw mozna dostosowac czas przygotowania
.................................................................... 23 pomocg przyciskow +i —.

6. Naciénij przycisk Start, zabrzmi krotki sygnat dzwiekowy
OPIS PANELU STERUJACEGO i uruchomiony zostanie wybrany program. Najpierw rozpocznie
B1 Ikony programoéw B5 Przycisk Preset sie podgrzewanie, a nastepnie przygotowanie potrawy. Zwykle
B2 Przyciski +/- B6 Przycisk Warm/Cancel odliczanie jest wyswietlane w ciggu pozostatych 10 minut
B3 Wuyswietlacz numeryczny B7 Przycisk Start w zaleznosci od masy, zawartosci wody w sktadnikach itp. Do tego
B4 Przycisk Menu czasu wokat obwodu wyswietlacza wyswietlana jest tylko linia
.................................................................... przerywana.
7. Po zakonczeniu przygotowania rozlegnie sie sygnat dzwigkowy (3
PRZEZNACZENIE dtugie sygnaty dzwiekowe), a ryzowar automatycznie przetgczy sie
Ryzowar Sencor SRM 2000WH przeznaczony jest do gotowania w tryb utrzymywania ciepta. Zapali sie przycisk Warm/Cancel.
roznego rodzaju ryzu, duszenia potraw ub przygotowywania zup lub 8. Naciénij przycisk Warm/Cancel aby anulowac tryb
owsianki. podtrzymywania temperatury.
.................................................................... 9. Nacisnij przycisk otwierania pokrywy i wyjmij naczynie do
. gotowania. Podczas wyjmowania zawsze uzywaj ochronnych
PRZED PIERWSZYM UZYCIEM rekawic kuchennych. Naczynie i jego zawartos¢ s bardzo gorace.
* Przed pierwszym uzyciem wyjmij urzadzenie i jego akcesoria 10.  Wyczys¢ urzadzenie zgodnie z instrukcjami podanymi w rozdziale
z opakowania i usur wszystkie materiaty reklamowe i etykiety. Czyszczenie i konserwacja.

Sprawdz, czy urzadzenie lub jaka$ jego czes$c¢ nie sg uszkodzone. Ostrzezenie:
* Naciénij przycisk otwierania pokrywy i wyjmij naczynie do gotowania. s rz.ezeme.‘ , . X
.« N ie do qot . wtke, miarke | naktadke do dot . Nalezy uwazac, aby podczas zdejmowania
aczynie [l) gotowania, SZ,DalU. & gm_ar edl Tja tka'i & {O godowama‘ pokrywy nie poparzyc sie gorgcy parq. Zaleca sig
na parze nalezy umyc w cieptej wodzie z dodatkiem ptynu do mycia przytrzymanie pokrywy 7 tytu przed naciénieciem

naczyn. Optucz w czystej wodzie i wytrzyj do sucha. przycisku, aby otworzyé pokrywe. Przed catkowitym

* Przed ponownym wtozeniem naczynia do gotowania do ryzowaru otwarciem pokrywy nalezy odczekac, az para sie
nalezy zawsze upewnic sig, ze jego zewnetrzna dno jest czyste wydostanie.
i suche.
*  Przetrzyj zewnetrzng powierzchnie urzadzenia i el. grzewczy lekko Uwaga:
wilgotng gabka i wytrzyj do sucha. [ ] Po przygotowaniu zalecamy wymieszanie ugotowanego
WSKAZOWKA: ryzu, aby nie przywierat do siebie nadmiernie i pozostat

Przed pierwszym uzyciem zalecamy wlanie wody (okoto 11) do naczynia elastyczny.
do gotowania i uruchomienie kuchenki do ryzu w programie Soup lub

Stew na 1 godzine. Spowoduje to wygrzanie sie grzatki. W tym czasie

moze pojawic sie staby zapach lub dym. Jest to zjawisko normalne, ktore

przez powyzszg procedure zniknie.
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Programy ryzowaru

na podstawie ilosci wtozonego ryzu i wody.

Opéznione uruchomienie

Funkcja ta umozliwia przesunigcie czasu uruchomienia i zakonczenie
przygotowania po uptywie ustawionego czasu. Opdzniony czas
przygotowania obejmuje zatem réwniez samo przygotowanie.

1. Umiesc¢ ryz lub potrawy, ktére chcesz przygotowac, w naczyniu do
gotowania. Zamknij pokrywe.

2. Wtoz wyczke kabla zasilajgcego do gniazdka. Rozlegnie sie sygnat
dzwigkowy i na krotko wigczy sie podéwietlenie panelu sterowania.

3. Naciénij kilkakrotnie przycisk Menu aby wybrac jeden z trybow
pracy. Wybrany program zaswieci sie.

4. Nacisnij przycisk Preset a przy pomocy przyciskow + i - ustaw
czas opdznionego startu, po uptywie ktérego uruchomi sie ryzowar.
Domuyslny czas opdznionego startu wynosi 4 godziny. Czas opéznionego
uruchomienia mozna ustawi¢ w zakresie od 2 do 24 godzin.

5. Naciénij przycisk Start. Jednoczesnie rozpocznie sie odliczanie
ustawionego czasu.

6. W zaleznosci od wybranego programu i ustawionego czasu
przygotowania oraz opdznionego uruchomienia, ryzowar uruchomi
sie w okre$lonym momencie.

Jesli chcesz anulowac proces ogrzewania, nacisnij przycisk Cancel.

Domystny Moduyfikacja czasu Funkcja " Opéznione
Program czas N podtrzymy . | Uwaga
.| przyg y ur
przyrzadzania p y
Slow Cook . B ’ s
(powolne gotowanie) 00:45 Program powolnego przygotowania sktadnikdw.
Quick Cook Przyspieszony program gotowania ryzu.
(szybkie 00:35 - Zalecamy uzywanie ryzu o krotkim czasie
przygotowanie ryzu) gotowania.
Grain Rice Program do gotowania zbdz (proso, kasze itp.)
. 0110 01:00-02:00 Przed gotowaniem zalecamy moczenie zboz
(zboza) M N )
w zimnej wodzie przez 2 do 4 godzin.
Reheat . 00:30 00:20-00:40 Program do podgrzewania zywnosci.
(podgrzewanie)
Program przygotowania owsianki.
Maksymalna objetos¢ podczas przygotowywania
. A —(11- 2 rgzu to 1 miarka. Zalecany stosunek ryzu do
Porridge 0100 0100-01:30 wody to 0d 1: 8 do 1 10.
(owsianka) 02:00 ) .
Podczas przygotowywania kasz zbozowych
zalecamy namoczenie ich przez 2 do 4 godzin
przed gotowaniem.
] oo
(ryz niskokaloryczny) : Tak Tak 4cznego ryzu. 9o
maks. 12 godzin | 2 - 24 godzin | W Przystawce parowej.
Sticky rice ' Program do gotowania specjalnego lepkiego
2 00:50 -- . ) .
(lepki ryz) ryzu. Zawsze gotuj w przystawce parowe;.
Program gotowania zwany ryz claypot (ryz
z garnka).
Wode nalewaj zawsze maksymalnie
do oznaczenia na wewnetrznej scianie naczynia
. A1 do gotowania.
Elazgglgt ru[:;) o110 01'0001,208'10 Po 40 minutach od rozpoczecia gotowania ryzu
Y up ) mozesz dodac kietbase, surowe jajka i inne
sktadniki. Surowe migso umies¢ na samym
poczatku gotowania. Przed dodaniem sktadnikow
zalecamy posmarowanie odrobing oleju dna
naczynia do gotowania.
Soup : 01:00-01:30- L
(zupa) 02:00 02:00 Program do robienia zup.
Program do przygotowywania duszonych
Stew o100 01:00-02:00 potr;aw r_mesngch, potramednogarnkowgch )
(potrawy duszone) zawierajgcego wode/bulion. Ten program nie jest
przeznaczony do przygotowywania ryzu.
Uwaga: Nie uzywaj tej funkdji, jesli uzywasz Swiezych sktadnikow (np. mleka, jaj
[ ] Czas przygotowania poszczegslnych programew moze sig  IP)- Mogloby dojs¢ doich zepsucia.
nieznacznie rozni¢, poniewaz jest obliczany automatycznie W miesiacach letnich zalecamy ustawienie opoZnionego czasu

rozpoczecia na maksymalnie 8 godzin, aby uzyte sktadniki nie zepsuty sie.

roacrzyl P y

Tryb podtrzymywania temperatury jest dostepny dla wszystkich

programow i jest automatycznie aktywowany po zakonczeniu

gotowania. Wyswietlacz odczytuje czas, jaki uptynat od przejscia w tryb

podtrzymywania temperatury.

Tryb ten zapewnia, ze przygotowana potrawa jest ciepta i dlatego

regularnie podgrzewa sig do optymalnej temperatury.

Jesli chcesz wigczyc go recznie, nacisnij przycisk Warm/Cancel,

a ryzowar uruchomi sie.

Maksymalny czas podtrzymywania temperatury wynosi 12 godzin.

Nastepnie garnek sie wytaczy.

Jesli chcesz anulowat tryb podtrzymywania temperatury, nacisnij

ponownie przycisk Warm/Cancel.

Rady dotyczace przygotowania ryzu

* Przygotowujac ryz, musisz dobra¢ odpowiednig proporcje ryzu
iwody. Zalecany stosunek ryzu do wody jest zapisany na
opakowaniu ryzu, dlatego wazne jest, aby go przestrzegac. Uzyskana
konsystencja i smak zaleza od kilku czynnikéw, a mianowicie od
$wiezosci ryzu, warunkéw przechowywania, marki, pochodzenia
i, co nie mniej wazne, od osobistych preferencii.
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* Zalecany stosunek ryzu do wody to 1: 1,1. Ryz okragty zazwyczaj
wymaga wiekszej ilosci wody. Temperatura wody powinna wynosic¢
od 5 do 35°C. Nalezy uzywac wody z kranu. Nie uzywaj wody
destylowanej ani przefiltrowanej.

* Zawsze uzywaj tej samej miarki do odmierzania ryzu i wody.

* Ten garnek jest przeznaczony do przygotowania maksymalnie 3
miarek ryzu.

* Do pomiaru wody mozna réwniez uzyc wskaznikow na wewnetrznej
$cianie naczynia do gotowania. Znajdziesz tu wskazniki do
przygotowywania ryzu (Rice) i owsianki (Porridge).

*  Przed gotowaniem zalecamy doktadne wyptukanie ryzu (co najmniej
10 minut) pod zimng biezacg woda, aby usunac nadmiar skrobi
i wszelkie zanieczyszczenia.

* Po zakonczeniu przygotowania zalecamy wymieszanie ryzu w celu
usuniecia nagromadzonej pary i ciepta.

Program LowCarb

Niskokaloryczny ryz do programu Low Carb musi by¢ przygotowany

W przystawce parowej, ktorg umieszcza sie w pojemniku do gotowania.

W tym programie mozna przygotowa¢ maksymalnie 1 miarke ryzu.

Wsyp przeptukany ryz do naktadki do gotowania na parze i wlej wode.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

* Przed przystapieniem do czyszczenia nalezy odtgczyc przewdd
zasilajgcy od gniazdka i pozostawi¢ urzadzenie do catkowitego
ostygniecia.

* Do czyszczenia jakichkolwiek czesci urzadzenia nie uzywaj sciernych
$rodkdw czyszczacych, rozpuszczalnikow itp., ktore mogtyby
uszkodzi¢ powierzchnig urzadzenia. Zadnej czesci urzadzenia nie
mozna myc w zmywarce do naczyn.

Ostrzezenie:

Aby zapobiec ryzyku porazenia pradem
elektrycznym, nie zanurzaj urzadzenia, kabla
zasilajgcego ani wtyczki w wodzie ani innych
cieczach.

Naczynie do gotowania i akcesoria

Naczynie do gotowania, szpatutke, miarke i naktadke do gotowania
na parze nalezy umyc w cieptej wodzie z dodatkiem ptynu do mycia
naczyn. Optucz w czystej wodzie i wytrzyj do sucha.

ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Jesli sktadniki przypiekty sie do dna naczynia, wlej do niego cieptg wode
i dodaj troche ptynu do mycia naczyn. Odstaw, a nastepnie umyj.

Przed ponownym wtozeniem naczynia do gotowania do ryzowaru
nalezy zawsze upewnic sig, ze jego zewnetrzna dno jest czyste i suche.

Uwaga:
] Podczas uzytkowania, ze wzgledu na jakos¢ wody,
wysoka temperature i inne warunki, na powierzchni
naczynia do gotowania moga tworzyc sie biate plamy,
lekkie przebarwienia i ewentualnie niewielkie plamy. Jest
to normalne zjawisko, ktdre nie ma wptywu na prace
urzadzenia.

Powierzchnia zewnetrzna

Przetrzyj zewnetrzng powierzchnie urzadzenia i el. grzewczy lekko
wilgotng gabka i wytrzyj do sucha.

Pokrywa wewnetrzna

Nacisnij przycisk, aby zwolni¢ wewnetrzng pokrywe i wyjac ja

Z ryzowaru.

Umyj wewnetrzng pokrywe w cieptej wodzie z odrobing ptynu do mycia
naczyn. Optucz w czystej wodzie i wytrzyj do sucha.

Obszar, w ktérym znajduje sie pokrywa wewnetrzna, nalezy wytrze¢
suchg sciereczka.

Zatoz z powrotem wewnetrzng pokrywe. Podczas zaktadania pokrywy
nalezy réwniez upewnic sig, ze otwory w pokrywie sg wyréwnane

Z zaworem pary.

PRZECHOWYWANIE

« Jezeli urzadzenie nie bedzie eksploatowane przez dtuzszy czas,
nalezy odtaczyc wtyczke od gniazdka elektrycznego, pozostawic
urzadzenie do ostygniecia i wyczyscic zgodnie z instrukcjg
w rozdziale ,Czyszczenie i konserwacja”.

* Przed odtozeniem do przechowania upewnij sie, ze urzadzenie oraz
wszystkie akcesoria sg czyste i suche.

* Przechowuj urzadzenie w suchym, czystym i dobrze wentylowanym
miejscu, gdzie nie bedzie ono narazone na ekstremalne temperatury
i bedzie poza zasiegiem dzieci lub zwierzat.

Problem Mozliwa przyczyna Rozwigzanie
Zbyt diugi lub zbyt krétki czas przygotowania. Dobrze zmierz stosunek wody do ryzu, aby czas
Nieodpowiednia proporcja ryzu do wody. gotowania byt ustawiony prawidtowo.

Naczynie do gotowania jest nieprawidtowo ustawione.

Obrac¢ pojemnik, aby prawidtowo osiadt na elemencie
grzejnym.

Ryz nie jest ugotowany, jest

rozgotowany lub niedogotowany. grzeinym znajdue sie ciato obce.

Pomiedzy naczyniem do gotowania a elementem

Usun przedmioty obce.

Naczynie do gotowania jest zdeformowane. Kup nowy garnek.

Awaria ptyty gtéwnej.

Awaria czujnika.

Skontaktyj sie z autoryzowanym serwisem.

Zawartos¢ pojemnika wyciekta. W pojemniku znajduje sie wiele ptynow. Zmniejsz ilos¢ ptyndw.

Panel sterowania jest wytgczony. gniazdka sieciowego.

Wtyczka kabla zasilajgcego nie zostata wtozona do

Podtacz przewod doprowadzajgcy do gniazdka.

Powierzchnia wewnetrznego Jest to zjawisko normalne, ktdre nie ma wptywu na prawidtowe funkcjonowanie urzgdzenia. Podczas
pojemnika zmienita kolor podczas | uzytkowania, ze wzgledu na jakos¢ wody, wysoka temperature i inne warunki, na powierzchni naczynia do
uzytkowania. gotowania moga tworzyc sie biate plamy, lekkie przebarwienia i ewentualnie niewielkie plamy.

Gniazdo nie jest pod napigciem.

Podtacz ryzowar do innego gniazdka, sprawdz
wuytacznik lub skontaktuj sie z dostawcy energii
elektrycznej.

Grzatka nie grzeje. Awaria ptyty gtownej.

Bezpiecznik jest spalony.

Skontaktuj sie z autoryzowanym serwisem.

Awaria grzatki.
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KOMUNIKAT O BLEDACH

Problem Mozliwa przyczyna Rozwigzanie
Panel sterowania jest Awaria ptyty gtéwnej.
podswietlony, ale grzatka nie i ] Skontaktuj sie z autoryzowanym serwisem.
grzeje. Awaria grzatki.
rl Uwaga:
[ ] Jesli problem bedzie sie powtarzat lub nie ma go na liscie, nalezy zaprzestac¢ korzystania ryzowaru i skontaktowac sie z autoryzowanym
serwisem.

Komunikaty btedéw | Znaczenie Rozwiazanie

E1 Zwarcie dolnego czujnika

£2 Przerwany obwadd dolnego . N o ) . ) )
czujnika Wuytacz ryzowar, odtgcz go od zrddta zasilania, odczekaj chwilg, a nastepnie ponownie

— — podtgcz go do zrodta zasilania i wigcz.

E3 Zwarcie gornego czujnika Jesli problem sie powtarza, skontaktyj sie z autoryzowanym serwisem.

= Przerwany obwdd gérnego
czujnika

Temperatura w dolnej czesci przekroczyta 150°C. Wuytacz ryzowar, odtgcz urzadzenie
ES Ochrona przed przegrzaniem. od zasilania i pozostaw do wystygniecia.
Jedli problem sie powtarza, skontaktuj sie z autoryzowanym serwisem.

DANE TECHNICZNE

Zakres napiecia znamionowego 220-240V~
Czestotliwos¢ nominalna 50-60 Hz
Znamionowy pobér mocy 500 W
Maksymalna objeto$¢ naczynia do GOtOWANIA........ccccwwwrrceseveerecsssvennecssss 21

Zmiany w tekscie i parametrach technicznych zastrzezone.

WS}(AZGWKI 1 INFORMACJE DOTYCZACE POSTEPOWANIA ZE
ZUZYTYMI OPAKOWANIAMI

Zuzyte opakowanie nalezy przekazac do punktu wyznaczonego przez
lokalny urzad w celu sktadowania odpadow.

UTYLIZACJA ZUZYTYCH URZADZEN ELEKTRYCZNYCH
| ELEKTRONICZNYCH
Ten symbol umieszczony na produkcie lub w jego
dokumentaciji przewodniej 0znacza, ze zuzyte urzadzenia
elektryczne i elektroniczne nie moga byc wyrzucane wraz
ze zwyktym odpadem komunalnym. Aby je prawidtowo
zutylizowac, odnowic lub poddac recyklingowi, przekaz te
wyroby do wtasciwych punktow zbiorki odpadow.
I  Aermatywnie, w niektarych krajach UE lub innych krajach
europejskich mozna zwroci¢ produkty do lokalnego
sprzedawcy detalicznego przy zakupie réwnowaznego nowego produktu.
Prawidtowo utylizujgc produkt, pomagasz zachowac cenne zasoby
surowcow naturalnych i przeciwdziatasz negatywnemu oddziatywaniu
na $rodowisko naturalne oraz zdrowie ludzkie, do czego mogtoby
dochodzi¢ nieodpowiedniej utylizacji odpadow. Szczegétowych informacji
udzieli najblizszy lokalny urzad lub najblizszy punkt zbiérki odpadow. Za
nieprawidtowq utylizacje tego rodzaju odpadéw moga byc naktadane
kary zgodne z lokalnymi przepisami.
Dotyczy podmiotéw gospodarczych z krajéw Unii Europejskiej
Jezeli chcesz zutylizowac urzadzenia elektryczne i elektroniczne, po
potrzebne informacje zwrdc sie do sprzedawcy lub dostawcy produktu.
Utylizacja wyrobéw w krajach spoza Unii Europejskiej
Ten symbol obowigzuje w Unii Europejskiej. Przed utylizacjg tego
produktu w innym miejscu, po stosowne informacje dotyczace
prawidtowej utylizacji zgto$ sie do odpowiednich urzedéw lokalnych lub
sprzedawcy.

Ten produkt spetnia wszelkie podstawowe wymogi dyrektyw
UE, ktore go dotycza.
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SZYBKI RYZ Z KURCZAKIEM

Czas gotowania: 35-45 minut

Produkty:

1$redniej wielkosci cebula

2 zabki czosnku

1,5 miarki ryzu

2 tyzki stotowe masta

2 miarki bulionu drobiowego lub warzywnego

400 g pokrojonych pomidoraw (z puszki)

450 g piersi z kurczaka, pokrojonych w paski

szczypta mielonego kminku

szczypta rozmarynu

soli pieprz do smaku

Sposéb przygotowania:

1. Drobno pokroj cebule, pokroj czosnek na mate kawatki i wkoz
wszystko do naczynia do gotowania.

2. Dodaj dobrze przeptukany ryz, masto i wlej bulion drobiowy.
Zamieszaj.

3. Dodaj pokrojone pomidory z puszki i migso kurczaka.

4. Dopraw do smaku rozmarynem, kminkiem, solg i pieprzem
i wszystko doktadnie wymieszaj.

5. Zamknij pokrywe i wybierz program Slow Cook. Podawaj
bezposrednio po ugotowaniu.

Rada:

Aby uzyskat bardziej intensywny smak, mozesz zastapi¢ miarke bulionu

miarka biatego wina.

OWSIANKA Z JABLKAMI | CYNAMONEM

Czas gotowania: 10-15 minut

Produkty:

1jabtko

1szklanka ptatkéw owsianych

12 tyzeczki cynamonu

1tyzka stotowa miodu

1i 3/4 szklanki wody

Sposéb przygotowania:

1. Zalej ptatki owsiane wodg, dopraw startym jabtkiem, cynamonem
lub miodem.

2. Zamknij pokrywe i wybierz program Porridge (okoto 10-15 minut),
3z do uzyskania zgdanej konsystencji.

3. Nastepnie recznie wytacz ryzowar (nie trzeba czekac na koniec
ustawionego czasu) i w razie potrzeby dopraw owsianke.

Rada:

Jabtka mozna réwniez zastgpi¢ innymi owocami wedtug wtasnego

uznania, takimi jak na przyktad maliny.

ZUPA Z GROSZKU

Czas gotowania: 70 minut

Produkty:

450 g mrozonego groszku

1 $redniej wielkosci cebula

1 por (tylko biata czesc)

600 ml bulionu drobiowego lub warzywnego

100 g boczku

soli pieprz do smaku

Sposéb przygotowania:

1. Cebule drobno pokroj, por pokroj w cienkie krazki, boczek w kostke
i wszystko przetdz do pojemnika.

2. Dodaj mrozony groszek i zalej go bulionem drobiowym lub
warzywnym. Dopraw solg i pieprzem do smaku.

3. Zamknij pokrywe i wybierz program Seup (60 min).

4. Po zakoriczeniu gotowania przelej wszystko do innego pojemnika
lub garnka i zmiksuj za pomoca blendera recznego.

Rada:

Polecamy serwowanie z grzankami chlebowymi.
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