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WARUNKI BEZPIECZENSTWA | ZAGROZENIA
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Nalezy dokfadnie zapoznac sie z niniejszq instrukcjg obstugii bezwzglednie
jej przestrzegac.

Nie nalezy uruchamiac¢ urzadzenia jezeli ma uszkodzony przewod
zasilajacy, wtyczke lub obudowe. Jezeli przewod zasilajacy jest
uszkodzony, musi zosta¢ wymieniony przez serwis lub osobe do tego
uprawniong, w przeciwnym razie moze dojs¢ do porazenia pragdem.
Jesli podczas pracy urzadzenia hatas odbiega od standardowego
dzwieku pracy wentylatorow i moze sugerowac¢ poluzowanie ktorejs
z wewnetrznych czesci, nalezy niezwtocznie wytgczy€ urzadzenie i
skontaktowac sie ze sprzedawcg w celu jego naprawy.

Podczas pracy urzgdzenia poziom hatasu generowanego przez
wentylatory moze osigga¢ warto$¢ do 65 dB, co jest normalnym i
przewidzianym zjawiskiem dla tego modelu.

Urzgdzenie nalezy podtaczy¢ zgodnie zinformacjg o zasilaniu na tabliczce
znamionowej.

Wtyczke przewodu nalezy podtaczy¢ do gniazda elektrycznego
Z uziemieniem.

Urzadzenie przystosowane jest do uzytku domowego, nie komercyjnego.

8. Nie nalezy podtgczac, ani dotyka¢ wtyczki przewodu zasilajgcego
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mokrymi dtorimi.

Nalezy chronic przewdd zasilajacy przed gorgcymi powierzchniami.
Nie nalezy pozwalaé, aby przewdd wystawat poza krawedz blatu aby
zapobiec przypadkowemu zsunieciu urzadzenia z powierzchni.

Urzgdzenie nalezy stawiaC na suchej, ptaskiej, niepalnej i stabilnej
powierzchni,

Przed przesunieciem, zmiang miejsca pracy urzadzenia, zakoriczeniem
pracy i czyszczeniem urzgdzenia nalezy odtgczyC przewod zasilajacy
od gniazda zasilania i poczekac az urzadzenie ostygnie.

W trakcie pracy urzadzenie nagrzewa sie do wysokiej temperatury. Nie
nalezy dotykac i zbliza¢ rak i ciata do elementow oznaczonych symbolem
poniewaz grozi to poparzeniem.
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Aby wyciggng¢ wtyczke z gniazda nalezy ztapac za wtyczke, nie nalezy
ciggnac za przewod.
Urzadzenie nie moze pracowa¢ w poblizu materiatow tatwopalnych.

Urzadzenie przeznaczone jest do uzytku przez osoby doroste i powinno
znajdowac sie poza zasiegiem dzieci. Dzieci nie powinny bawic sie
urzgdzeniem i powinny by¢ nadzorowane w trakcie pracy urzadzenia.
Nie wolno zastaniaC otwordw wylotowych urzadzenia.

Nie nalezy napetniac szuflady olejem, poniewaz moze to doprowadzi¢
do pozaru.

Urzadzenie nie powinno by¢ obstugiwane przez osoby o ograniczonych
zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych lub
nieposiadajgcych doswiadczenia i wiedzy, chyba ze znajdujq sie one
pod nadzorem lub zostaty poinstruowane.

Nie nalezy narazac urzadzenia na szkodliwe warunki atmosferyczne.

Urzadzenia nalezy uzywac wytgcznie w warunkach domowych,
w temperaturze pokojowej.

Nie nalezy pozostawia¢ pracujgcego urzgdzenia bez nadzoru.
Nie wolno przykrywac urzadzenia w trakcie pracy.

Nalezy pozostawi¢ minimum 10 cm wolnej przestrzeni z wszystkich
stron urzadzenia.

Nie zanurzac urzadzenia w wodzie ani innych ptynach.

Przegrzany ttuszcz moze ulec samozaptonowi. Nalezy zachowac
szczegolng ostroznosé i czyscic kosze po kazdym uzyciu.

Nie nalezy pozwala¢ dzieciom bawi¢ sie torbami plastikowymi
z opakowania. Niebezpieczenstwo uduszenia!

Nie nalezy uzywac urzadzenia z zewnetrznym programatorem,
wigcznikiem czasowym, oddzielnym systemem zdalnego sterowania lub
innym urzgdzeniem, ktdre wigcza lub wytgcza urzadzenie automatycznie.

Podczas wyjmowania potraw z urzgdzenia z urzadzenia, nalezy uzywac
rekawic kuchennych.



29. Nie wolno podgrzewac materiatow tatwopalnych takich jak papier lub plastik.

30. Jezeli przewdd zasilajgcy nieodtgczalny ulegnie uszkodzeniu, to powinien
on by¢ wymieniony u wytwarcy lub u pracownika zakfadu serwisowego
albo przez wykwalifikowang osobe w celu unikniecia zagrozenia.

WPROWADZENIE

Dzigkujemy za zaufanie, jakim nas Pafistwo obdarzyli, dokonujac zakupu urzadzenia marki Gotze & Jensen.
Jestesmy przekonani, ze to bardzo dobrej jakosci urzadzenie zapewni Paristwu duzo radosci i satysfakcji
Z jego uzytkowania.

NALEZY DOKLADNIE PRZECZYTAC INSTRUKCIE OBSLUGI | JEJ PRZESTRZEGAC!

To urzadzenie jest przeznaczone do uzytku domowego lub podobnego, nie dotyczacego celdw komercyjnych.
Producent nie ponosi odpowiedzialno$ci za szkody powstate w wyniku uzytkowania niewtasciwego lub
niezgodnego z przeznaczeniem.

PRZEZNACZENIE

Ten produkt jest przeznaczony do uzytku tylko w gospodarstwie domowym.

Dzigki zastosowaniu gorgcej cyrkulacji powietrza i gdrnego grilla, urzadzenie jest w stanie przygotowac
wiele potraw. Frytkownica podgrzewa jedzenie dzigki obiegowi gorgcego powietrza.

Model AF720K

Zasilanie 220-240V~, 50-60Hz
Moc 2200W

Zakres temperatury 50-200 °C

llo$¢ programéw 10

Timer 1-60 min

Pojemnos¢ koszy 2x41

Informacje o zuzyciu energii urzadzenia zgodnie z rozporzadzeniem komisji (UE) 2023/826 dostepne
sg pod adresem: https://artdom.net.pl/erp/AF720K/

OPIS URZADZENIA

Panel sterowania z wy$wietlaczem
Uchwyt szuflady z koszem

Kosz na zywnos¢

Obudowa gtéwna

Wylot powietrza

Przewéd zasilajacy

Kratka z silikonowymi ndzkami
Ptyta grzewcza
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WINGS

CAKE

Wskaznik pozostatego czasu (Surplus)i temperatury
pracy lewej szuflady

Programy gotowania: CHIPS - FRYTKI, WINGS -
SKRZYDEEKA KURCZAKA, CHICKEN - KURCZAK,
FISH- RYBA, ROAST - PIECZEN, PIZZA - PIZZA, CAKE
- CIASTO, EGG TART - TARTALETKI, SWEET POTATO -
BATATY, DEFROST - ROZMRAZANIE

Wskaznik czasu i temperatury pracy prawej szuflady

Przyciski ustawien pozostatego czasu (Surplus) i

CHICKEN

EGG TART
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temperatury gotowania prawej szuflady
Start / Stop

Wybdr ustawien prawej szuflady
Dopasowanie ustawien dla obu szuflad
Wybdr ustawien lewej szuflady

Funkcja podgrzania

Przyciski ustawien czasu i temperatury gotowania
lewej szuflady

PRZEZNACZENIE

Ten produkt jest przeznaczony do uzytku w gospodarstwie domowym i podobnych zastosowan, takich jak:
- kuchnie w sklepach, biurach i innych $rodowiskach pracy,

1.

gospodarstwa domowe,

przez klientéw w hotelach, motelach i innych srodowisk typu mieszkalnego,

noclegownie, bary i podobne $rodowiska.

Rozpakuj urzadzenie, zdejmij zabezpieczenia i folie.
2. Upewnij sig, ze urzadzenie nie jest uszkodzone i zawiera kompletne wyposazenie.
UWAGA! NIE NALEZY UZYWAC USZKODZONEGO URZADZENIA.

3. Postaw urzadzenie na suchej, ptaskiej i stabilnej powierzchni.

4, Podfacz wtyczke przewodu zasilajgcego do gniazda elektrycznego z uziemieniem. Panel sterowania
podswietli sie informujac o gotowosci do uzycia. Jesli w trybie czuwania nie jest wykonywana zadna

PRZYGOTOWANIE DO UZYCIA



operacja, po 5 minutach urzadzenie przejdzie w tryb wytaczenia.

5. Przed uzyciem wyjmij szuflady, nastepnie wyjmij kratki z szuflad. Przeptucz kratki w cieptej wodzie
nastepnie wytrzyj do sucha. Wnetrze koszy przetrzyj zwilzong $cierkg i wytrzyj do sucha.

6. W16z kratki z silikonowymi nézkami skierowanymi do wnetrza koszy.

UWAGA! ZAWSZE NALEZY UZYWAC KRATEK WEWNATRZ KOSZY, PONIEWAZ ZAPEWNIAJA ONE
PRAWIDLOWA CYRKULACJE POWIETRZA | EFEKTYWNOSC GOTOWANIA.

UWAGI ODNOSNIE UZYTKOWANIA

Urzadzenia nie nalezy uzywa¢ w szafkach, ani zbyt blisko mebli, poniewaz wydobywajaca sie para
i ciepte powietrze mogq je uszkodzic.

Nalezy pozostawi¢ minimum 10 cm wolnej przestrzeni z wszystkich stron urzadzenia przed jego
uruchomieniem.

Urzadzenia nie nalezy uzywaé bez zamontowanej kratek w koszach.

Urzadzenia nalezy uzywac na suchym odpornym na wysokie temperatury i stabilnym podtozu.
Urzadzenie wykorzystuje gorgce powietrze do opiekania. Nie nalezy napetniac kosza olejem, ttuszczem
ani innymi ptynami.

Po zakorczeniu pracy urzadzenia nalezy zawsze odtagczy¢ wtyczke przewodu zasilania z gniazda
elektrycznego.

Urzadzenie nalezy czyscic po kazdym uzyciu.

0BStUGA

UWAGA! PODCZAS PIERWSZEGO URUCHOMIENIA Z URZADZENIA MOZE WYDOBYWAC SIE NIEWIELKA
ILOSC DYMU | SPECYFICZNY ZAPACH. JEST TO ZJAWISKO NORMALNE 1 Z CZASEM POWINNO USTAPIC.

Korzystanie z jednej szuflady

1. Wyjmij szuflade z koszem i umie$¢ w nim zywno$¢ réwnomiernie rozprowadzajgc wewngtrz kosza
nie przekraczajgc poziomu MAX.

W celu rozpoczecia gotowania wybierz ustawienie programu gotowania lub ustawienia reczne:
Wybor programu gotowania:

Lewa szuflada jest domysing po nacisnieciu na panelu jednego z programéw gotowania. Nacisnij
przycisk wyboru ustawien lewej lub prawej szuflady. Domy$inym ustawieniem lewej szuflady jest

program Chips - Frytki, a prawej szuflady program Roast - Pieczen. Po wyborze szuflady przycisk

szuflady oraz programu gotowania zaczng migac.

Wybér ustawien recznych:

Naci$nij przycisk wyboru ustawien lewej lub prawej szuflady. Edytuj czas trwania oraz temperature
wybierajac przycisk =, za pomocg przyciskow ,-" i ,+" wybierz odpowiednie ustawienia. Naci$nij
przycisk cwee aby uruchomic gotowanie, przycisk zacznie $wieci¢ w kolorze czerwonym, pozostaty
czas gotowania i wybrana temperatura bedg wyswietlane na przemian na wyswietlaczu. Aby zakoficzy¢
gotowanie nacisnij i przytrzymaj przycisk smee: przez 2 sekundy. W kazdej chwili mozna podejrze¢
rezultat gotowania przez okienko lub wysuna¢ szuflade z urzadzenia - frytkownica wstrzyma prace
a na panelu wyswietli sie wskaznik ,0PEN’;, po ponownym wsunieciu szuflady urzadzenie wznowi

prace. Pozostaty czas gotowania zostanie wy$wietlony na ekranie.
3. W potowie czasu gotowania urzgdzenie wyda sygnaty dzwiekowe przypominajgce o wymieszaniu

N
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potrawy aby uzyskaé jednolity rezultat upieczenia (alarm nie dotyczy progrmadw PIZZA, CAKE, EGG
TART, DEFROST). Chwy¢ za uchwyt szuflady, wyjmij jg z urzadzenia, potrza$nij lub wymieszaj produkty
wewnatrz kosza, wt6z szuflade z powrotem do urzadzenia, proces gotowania zostanie wznowiony.

Po uptynieciu czasu gotowania na wys$wietlaczu pojawi sie symbol ,END’, urzadzenie wyda sygnaty
dzwiekowe informujace o zakoficzeniu pracy, nastepnie po wydmuchaniu gorgcego powietrza przez
10 sekund przez wentylator, urzadzenie wytgczy sie automatycznie. Wyciggnij szuflade z urzadzenia
i umie$¢ kosz na powierzchni odpornej na wysokg temperature.

Sprawdz, czy potrawa jest juz gotowa. Jesli potrawa wymaga dtuzszego czasu gotowania, wsun
szuflade z powrotem do urzadzenia i ustaw prace urzadzenia na kilka dodatkowych minut gotowania.
Po ugotowaniu wyjmij szuflade z urzadzenia. Do wyjecia potrawy z kosza uzyj szczypiec lub innego
niemetalowego akcesorium kuchennego.

UWAGA! PO ZAKONCZENIU PRACY URZADZENIA KOSZE, KRATKI SA BARDZO GORACE. DO WYJMOWANIA
ZYWNOSCI Z KOSZY NIE UZYWAJ OSTRYCH METALOWYCH NARZEDZI.

[/

Urzadzenie wytgczy sie automatycznie po 5 minutach bezczynnosci.
Korzystanie z dwéch szuflad
a.  Wybierz program gotowania lub ustawienia reczne dla jednej z szuflad zgodnie z powyzszymi

START

instrukcjami uruchom gotowanie dla szuflady naciskajac przycisk swes. Wykonaj te same czynnosci
aby uruchomié gotowanie w drugiej szufladzie.

b. Mozesz wybrac te same ustawienia dla obu szuflad. Wybierz szuflade, nastepnie nacisnij przycisk
,Match Cook” i wybierz jeden z programéw lub ustawienia reczne dla obu szuflad. Naci$nij
przycisk wes aby uruchomic prace. Po wyjeciu jednej z szuflad gotowanie w drugiej réwniez
zostanie wstrzymane a na wyswietlaczu pojawi sie symbol ,HOLD" Po zakoriczeniu pracy na
wys$wietlaczach pojawig sie symbole ,END W celu wczesniejszego zakoriczenia gotowania
w obu szufladach naci$nij przycisk ses:.

c. Urzadzenie wytgczy sie automatycznie po 5 minutach bezczynnosci.

TABELA PRZYKLADOWYCH USTAWIEN

Program Min-maks. waga [g] Czas [min] Temperatura [°C]
Frytki 100-400 20 195
Skrzydetka z kurczaka 100-400 20 190
Kurczak 1000-2000 35 200
Ryba 100-400 20 190
Pieczen 100-400 10 180
Pizza 100-400 12 160
Ciasto 100-400 40 120
Tartaletki 100-400 15 175
Bataty 100-400 35 200
Rozmrazanie 100-400 13 50




Tabela przedstawia orientacyjne czasy gotowania, sq to jedynie wskazéwki. Na efekt koicowy gotowania
moga mie¢ wptyw wielkos$¢, ilos¢ jak i jako$¢ produktow do przetworzenia. Wazne jest dostosowanie
czasu i temperatury do przygotowywanego produktu.

WSKAZOWKI

Mniejsze sktadniki wymagajg krétszego czasu przygotowania.

Wymieszanie mniejszej ilosci sktadnikéw w pofowie czasu przygotowania optymalizuje efekt koricowy
i moze pomoc zapobiec nieréwnomiernemu przypieczeniu sktadnikdw.

Dodaj kilka kropel oliwy do $wiezych ziemniakdw, aby uzyskac chrupigcy efekt.
Optymalna ilo$¢ do przygotowania chrupigcych frytek to 500 g/kosz.
W tym urzadzeniu mozesz przygotowywaé dania, ktdre da sie upiec w piekarniku.

Mozesz réwniez uzy¢ frytkownicy na gorace powietrze, aby podgrza¢ potrawy. Ustaw temperature
na 150°C na maksymalnie 10 minut.

Uzycie gotowego ciasta francuskiego i kruchego pozwala szybciej i fatwiej przygotowaé przekaski
z nadzieniem niz w przypadku domowego ciasta, ktére wymaga dtuzszego czasu pieczenia.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

UWAGA! ELEMENTY URZADZENIA NIE MOGA BYC MYTE W ZMYWARCE.

1. Odtacz wtyczke przewodu zasilajgcego od gniazda elektrycznego. Wysun szuflady i poczekaj az cate
urzadzenie ostygnie.

2. Przetrzyj obudowe urzadzenia za pomoca wilgotnej Sciereczki.
UWAGA! KOSZ | KRATKA POKRYTE SA POWLOKA NIEPRZYWIERAJACA. DO ICH CZYSZCZENIA NIE UZYWA)
SCIERNYCH ANI METALOWYCH NARZEDZI, PONIEWAZ MOZE TO SPOWODOWAC USZKODZENIE POWLOKI.

3. Doktadnie umyj wnetrze koszéw oraz kratki w cieptej wodzie z dodatkiem ptynu do mycia naczyn.
Uzywaj do tego miekkiej Sciereczki lub gabki, aby nie porysowa¢ powtoki nieprzywierajgcej. Jezeli do
szuflady lub podstawki przywart brud napetnij kosz cieptg wodg z dodatkiem ptynu do mycia naczyn
i pozostaw na kilka minut, az brud zmieknie, nastepnie umyj.

UWAGA! NIE NALEZY ZANUZAC W WODZIE CALE) SZUFLADY LECZ WYLACZNIE KOSZ. OKNA SZUFLAD
NIE SA SZCZELNE | Z CZASEM MOZE PRZEDOSTAC SIE DO NICH WODA.

UWAGA! POWIERZCHNIE MAJACE KONTAKT Z ZYWNOSCIA NALEZY MYC ZA POMOCA SRODKOW DO
MYCIA NACZYN, DO MYCIA NALEZY UZYWAC MIEKKICH SCIERECZEK. NIE WOLNO UZYWAC SRODKOW
SCIERNYCH, KWASOW, SRODKOW ZAWIERAJACYCH ALKOHOL.

4, Umyj wnetrze i ptyty grzewcze urzadzenia delikatnie zwilzong Sciereczka i wytrzyj do sucha lub
pozostaw do wyschniecia przed ztozeniem.

5. Wtz kratki z ndzkami skierowanymi do wnetrza kosza, nastepnie wtdz szuflady do wnek urzadzenia.
6. Jezeli w okienku szuflady pojawia si¢ zanieczyszczenia nalezy:
odkrecic kosz od szuflady wykrecajac 4 Sruby we wnetrzu kosza,

UWAGA! NALEZY UWAZAC ABY NIE PORYSOWAC POWIERZCHNI KOSZA W TRAKCIE PRACY ZE
SRUBOKRETEM.

po rozkreceniu oddzieli¢ uchwyt i kosz, umyé ich szyby i wytrze¢ do sucha,
spasowac ze sobg i skreci¢ ponownie elementy.
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ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Problem Mozliwa przyczyna Rozwigzanie
Sktadniki opiekajg Niektore sktadniki nalezy Wyjmij szuflade z koszem
sie nieréwno. wstrzasnag, przemieszac w i wstrzas$nij, aby wymieszac sktadniki.
koszu w trakcie opiekania.
Sktadniki nie Uzyto sktadnikéw do Posmaruj sktadniki minimalnie oliwg, aby
opiekaja sie na przygotowania w tradycyjnej nie wysychaty tylko przyrumieniaty sie.
chrupko. frytownicy w gtebokim ttuszczu.
Z urzadzenia Opiekane sq ttuste skfadniki. W trakcie opiekania ttustych skfadnikéw
wydobywa sie tluszcz sptywa na dno kosza i nagrzewa
dym. sig tworzac dym. Nalezy ograniczy¢ ilos¢
tluszczu w potrawie.
Swieze frytki nie | Kawatki ziemniakéw nie zostaly 0Oczys$¢ kawatki ziemniakéw ze skrobi
sg chrupigce po odpowiednio oczyszczone. przeptukujac je, nastepnie pozbadz sie
opiekaniu. nadmiaru wody.

Kruchosc frytek zalezy od ilosci
wody i ttuszczu w ziemniakach.

Pozbad? si¢ nadmiaru wody i posmaru;
kawatki ziemniakéw minimalng iloScig oliwy.

Jedzenie jest
spalone.

Temperatura lub czas

podgrzewania sg nieprawidtowe.

Skraci¢ czas lub zmniejszy¢ temperature.

Jedzenie jest

zimne lub surowe.

Temperatura lub czas
podgrzewania sg za mate.

Wydtuzyé czas gotowania lub zwiekszy¢
temperature.

Zbyt duza ilo$¢ jedzenia
w szufladzie.

Zmniejszy¢ ilo$¢ jedzenia dla lepszego
obiegu powietrza.

Brak kratki w koszu.

Wtozy¢é prawidtowo kratke nézkami
skierowanymi do dotu.

Urzadzenie nie
wiacza sie.

Brak zasilania w gniazdku.

Podtaczy¢ wtyczke przewodu zasilajgcego
do sprawnego gniazdka.

Nieprawidtowo wsunieta
szuflada frytownicy.

Wsuna¢ do oporu szuflade.

Zapach
spalenizny
Z urzadzenia.

Zostaty resztki jedzenia
wewnatrz kosza

Wyczys¢ kosz i kratke.

Szuflada
przecieka.

Do kosza zostat wlany ptyn.

Do kosza nie nalezy wlewac ptynéw.
W trakcie mycia wnetrza kosza nalezy
umiescié szuflade w zlewie lub miejscu

gdzie woda nie stanowi zagrozenia.

Bad 1, E2

Urzadzenie ulegto uszkodzeniu.

Skontaktuj sie z serwisem producenta
w celu naprawy usterki.

Para w okienku
szuflady.

Do wnetrz szuflady dostata sie
ciecz.

Nie zanurza¢ szuflady w wodzie, zdja¢ kosz
z szuflady i wyczysci¢ wnetrze szuflady
zgodnie z sekcjq ,Czyszczenie
i Konserwacja"
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EKOLOGICZNA | PRZYJAZNA DLA SRODOWISKA UTYLIZACJA

To urzadzenie jest oznaczone, zgodnie z Dyrektywa Parlamentu Europejskiego i Rady 2012/19/UE z dnia
4lipca 2012 . w sprawie zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego (WEEE), symbolem przekreslonego

kontenera na odpady:

Nie nalezy wyrzuca¢ urzadzen oznaczonych tym symbolem, razem z odpadami domowymi.

Urzadzenie nalezy zwrdci¢ do lokalnego punktu przetwarzania i utylizacji odpaddéw lub skontaktowa¢
sig z wtadzami miejskimi.

MOZESZ POMOC CHRONIC SRODOWISKO!

Wiasciwe postepowanie ze zuzytym sprzetem elektrycznym i elektronicznym przyczynia sie do unikniecia
szkodliwych dla zdrowia ludzi i Srodowiska naturalnego konsekwencji, wynikajgcych z obecnosci sktadnikow
niebezpiecznych oraz niewtasciwego sktadowania i przetwarzania takiego sprzetu.

WARUNKI GWARANCJI DOTYCZACE FRYTKOWNICY

ART-DOM Sp. z 0.0.z siedzibg w todzi (92-402) przy ul. Zaktadowej 90/92 Numer Krajowego Rejestru
Sadowego 0000354059 (Gwarant) gwarantuje, ze zakupione urzadzenie jest wolne od wad fizycznych.
Gwarancja obejmuje tylko wady wynikajace z przyczyn tkwigcych w rzeczy sprzedanej (wady
fabryczne).

—_

2. Ujawniona wada zostanie usunieta na koszt Gwaranta w ciggu 14 dni od daty zgtoszenia uszkodzenia
do serwisu autoryzowanego lub punktu sprzedazy.
3. W wyjatkowych przypadkach, np. koniecznosci sprowadzenia czesci zamiennych od producenta,
termin naprawy moze zosta¢ wydtuzony do 30 dni.
Okres gwarancji dla uzytkownika wynosi 24 miesigce od daty wydania towaru.
Towar przeznaczony jest do uzywania wyfacznie w warunkach indywidualnego gospodarstwa
domowego.
6. Gwarancja nie obejmuje:
a. uszkodzen powstatych na skutek uzywania urzadzenia niezgodnie z instrukcjq obstugi,
b. uszkodzer mechanicznych, chemicznych lub termicznych,
c. napraw i modyfikacji dokonanych przez firmy lub osoby nieposiadajace autoryzacii
producenta,
d. czesci z natury fatwo zuzywalnych lub materiatéw eksploatacyjnych takich jak: baterie,
zarowki, bezpieczniki, filtry, pokretta, pétki, akcesoria,
e. instalacji, konserwacji, przegladow, czyszczenia, odblokowania, usunigcia zanieczyszczen
oraz instruktazu.
7. 0 sposobie usuniecia wady decyduje Gwarant. Usuniecie potwierdzonej wady urzadzenia nastapi

poprzez wykonanie naprawy gwarancyjnej lub wymiane urzgdzenia. Gwarant moze dokona¢ naprawy,
gdy kupujacy zada wymiany lub Gwarant moze dokona¢ wymiany, gdy kupujacy zada naprawy, jezeli

n



8.

9,

10.

1.

doprowadzenie do zgodnosci towaru (urzadzenia) zgodnie z udzielong gwarancjg w sposob wybrany
przez kupujacego jest niemozliwe albo wymagatoby nadmiernych kosztow dla Gwaranta. W szczegélnie
uzasadnionych wypadkach, jezeli naprawa i wymiana sg niemozliwe lub wymagatyby nadmiernych
kosztéw dla Gwaranta moze on odmowi¢ doprowadzenia towaru do zgodnosci z udzielong gwarancja
i zaproponowac inny sposéb zatatwienia reklamacji z gwarancji.

Wymiany towaru dokonuje punkt sprzedazy, w ktérym towar zostat zakupiony (wymiana lub zwrot
gotéwki) lub autoryzowany punkt serwisowy, jezeli dysponuje takg mozliwos$ciag (wymiana). Zwracane
urzadzenie musi by¢ kompletne, bez uszkodzeri mechanicznych. Niespetnienie tych warunkéw moze
spowodowaé nieuznanie gwarancji.

W przypadku braku zgodnosci towaru z umowa sprzedazy, kupujacemu z mocy prawa przystugujg
$rodki ochrony prawnej ze strony i na koszt sprzedawcy, a gwarancja nie ma wptywu na te $rodki
ochrony prawne;j.

Niniejsza gwarancja obowigzuje na terytorium Polski.

Warunkiem dokonania naprawy lub wymiany urzadzenia w ramach gwarancji jest przedstawienie
dowodu zakupu oraz uzytkowanie towaru zgodnie z informacjami zawartymi w instrukcji obstugi.

UWAGA!
Uszkodzenie lub usuniecie tabliczki znamionowej z urzadzenia moze spowodowaé nieuznanie gwarancii.






Przed przystapieniem do uzytkowania urzadzenia przeczytaj instrukcje obstugi.

Caty czas udoskonalamy nasze produkty, dlatego moga sie one nieznacznie réznic od zdje¢ przedstawionych na opakowaniu oraz winstrukcji obstugi. &
ART-DOM Sp. z 0.0., ul. Zaktadowa 90/92, 92-402 £6dZ, info@artdom.net.pl. Numer Krajowego Rejestru Sagdowego 0000354059. pap
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