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INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

Lea las siguientes instrucciones atentamente antes de usar el
aparato. Guarde este manual para futuras referencias o nuevos
usuarios.

- & Este simbolo significa: precaucién, superficie caliente.
Las superficies accesibles del producto podrian
alcanzar  temperaturas altas durante el

funcionamiento. Tenga cuidado de no quemarse.

- Este aparato no esta disefiado para funcionar a través de
temporizadores o sistemas de control remoto externos.

- Cuando se utilizan aparatos eléctricos, siempre se deben
tomar precauciones basicas para reducir el riesgo de
incendios, descargas eléctricas y lesiones.

- Inspeccione el cable de alimentacion regularmente en
busca de danos visibles. Si el cable presenta danos, debe
ser reparado por el Servicio de Asistencia Técnica oficial de
Cecotec para evitar cualquier tipo de peligro.

- Este aparato pueden utilizarlo ninos con edad de 8 afos y
superior y personas con capacidades fisicas, sensoriales o
mentales reducidas o falta de experiencia y conocimiento si
estan supervisados o han recibido instrucciéon concerniente
al uso del aparato de una forma segura y entienden los
riesgos es este implica.

- Mantenga el aparato y su cable fuera del alcance de los
ninos menores de 8 arios.

- La limpieza y mantenimiento del aparato no deben ser
realizados por ninos.

- Supervise a los ninos para asegurarse de que no jueguen
con el aparato.

- Aseglresedequeelvoltajedelaredeléctricacoincideconlos
requisitos de voltaje especificados en las especificaciones
técnicas del aparato.
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Recomendamos que la habitacién en la que vaya a utilizar
el aparato esté equipada con un extractor de humos o bien
esté ventilada.

Utilice este aparato para los fines que aparecen descritos
en este manual, cualquier otro uso no esta recomendado
por Cecotec y podria afectar negativamente a la vida util del
aparato y/o la vida del usuario.

Desenchufe el aparato de la corriente antes de moverlo,
limpiarlo o cuando no vaya a utilizarlo.

No retuerza, doble, estire o dafne el cable de alimentacién.
Protéjalo de bordes afilados y fuentes de calor. No permita
que el cable toque superficies calientes. No deje que el
cable asome sobre el borde de la superficie de trabajo o la
encimera.

No utilice alargadores, a no ser que se lo recomiende un
electricista cualificado. Utilizareltipoincorrectodealargador
puede causar dafnos en el aparato o lesiones en el usuario.
No utilice el aparato si el cable, el enchufe o la estructura del
aparato presenta danos o si no funciona correctamente, ha
sufrido alguna caida o ha sido danado.

No use el aparato en lugares potencialmente peligrosos,
como ambientes inflamables, explosivos, con presencia de
quimicos o himedos.

Sitle el aparato en una superficie planay resistente al calor.
Cuando coloque el cestillo fuera de la freidora de aire hagalo
con cuidado y cologue el asa hacia adentro, de forma que
evite elderramamiento de lo que haya en el interior. No sitle
el aparato cerca de fuentes de calor, lugares con niveles
altos de humedad o cerca de materiales inflamables.

No introduzca ni permita que sus dedos u otros objetos
entren en las aberturas de ventilacién o escape, ya que
podrian causar descargas eléctricas o incendios.
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No llene el cestillo de aceite, podria provocar riesgo de
incendio.

Nunca toque el interior del aparato mientras esté
funcionando.

No sumerja el cable, el enchufe, ni cualquier otra parte no
extraible del aparato en agua u otros liquidos. No exponga
al agua las conexiones eléctricas.

Coloque siempre los ingredientes a ser cocinados dentro
del cestillo para evitar que entren en contacto con las
resistencias.

Aseglrese de que tiene las manos completamente secas
antes de tocar el enchufe o encender el aparato.
Desenchufe el aparato cuando no esté en uso o se esté
limpiando. Deje que se enfrie completamente antes de
montaroretirar cualquier piezay/o procederconsulimpieza.
Nodejeelaparatoenchufadoalaredeléctricasinsupervision.
No toque la superficie del aparato mientras esté en
funcionamiento, ya que podria estar caliente.

Para asegurar el correcto funcionamiento del aparato, la
limpieza y el mantenimiento del aparato ha de realizarse de
acuerdo con este manual de instrucciones.

No coloque el aparato pegado a la pared. Deje una distancia
de seguridad de 10 cm respecto a la parte trasera delaparato
y otros 10 cm a cada lado. No coloque ningln objeto encima
del aparato cuando se esté utilizando.

Mientras el aparato esta en funcionamiento emite vapor
calienteatravés de las aperturas de salida de aire. Mantenga
las manos y la cara a una distancia de seguridad del vapor
y de las salidas de aire. Puede que salga aire caliente del
aparato cuando retire el cestillo de dentro del aparato.
Desenchufe inmediatamente el aparato si ve salir humo
negro del aparato. Espere hasta que el humo desaparezca

| cecorry BomBASTIK 6000 FULL

para retirar el cestillo de dentro del aparato.

- Recomendamos el uso de guantes cuando se vaya a
manipular la rejilla o el cestillo.

- No utilice el aparato para ningln uso no especificado en el
manual.

- Nointente reparar el aparato por su propia cuenta.

SAFETY INSTRUCTIONS

Before using the appliance, read the following instructions
carefully. Keep this instruction manual for future reference or
new users.

- & This symbol means “caution, hot surface" The
temperature of accessible surfaces may be high
when the appliance is in operation. Be careful not to

burn yourself.

- This appliance is not intended to be operated by means of
an external timer or separate remote-control system.

- When using electrical and electronic appliances, basic
precautions must always be followed to reduce the risk of
fire, electrical shock, and injury.

- (Check the power cord regularly for visible damage. If the
cord is damaged, it must be repaired by the official Cecotec
Technical Support Service to avoid any type of danger.

- This appliance can be used by children aged from 8 years
and above and persons with reduced physical, sensory, or
mental capabilities or lack of experience and knowledge if
they have been given supervision or instruction concerning
use of the appliance in a safe way and understand the
hazards involved.

- Keep this appliance and its power cord out of reach of
children under the age of 8.
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Cleaning and maintenance tasks should not be carried out
by children.

Supervise children to prevent them from playing with the
appliance.

Make sure the voltage of your mains supply matches the
voltage requirements specified in the rating label of the
appliance.

We recommend that the room where you intend to use the
appliance is equipped with a working extractor fan or it is
well ventilated.

Use the device only for the purposes described in this
instruction manual, any other use is not recommended by
the manufacturer and could have a detrimental effect on the
lifespan of the appliance and/or the safety of the user.
Unplug the appliance from the mains supply before moving
it, carrying out any cleaning or maintenance task, or when
not in use.

Do not twist, bend, pull, or damage the power cord. Protect
it from sharp edges and heat sources. Do not allow the cord
to touch hot surfaces. Do not let the cord hang over the edge
of the working surface or worktop.

Do not use extension cords, unless advised by a qualified
electrician. Using the wrong type of extension cord could
cause damage or injuries to the user.

Do not use the appliance if its cord, plug, or housing are
damaged, nor after it malfunctions or has been dropped or
damaged in any way.

The appliance should not be used in potentially dangerous
locations, such as flammable, explosive, chemical-laden, or
wet atmospheres.

Place the appliance on an even, heat-resistant surface. Be
careful when placing the basket out of the air fryer. Place

| cecorry BomBASTIK 6000 FULL

the handle inwards to prevent spillage of what's inside. Do
not place the appliance near heat sources, places with high
humidity levels, or combustible materials.

Do not insert or allow fingers or foreign objects to enter any
ventilation or exhaust openings, as it could cause electrical
shock or fire.

Do not fill the basket with oil to avoid causing a fire hazard.
Do not touch the interior of the appliance while in operation.
Do not immerse the cord, plug, or any non-removable part
of the appliance in water or any other liquid. Do not expose
the electrical connections to water.

Always place the ingredients to be cooked inside the basket,
to prevent them from coming into contact with the heating
elements.

Make sure your hands are dry before handling the plug or
switching on the appliance.

Unplug the appliance from the outlet when not in use or
during cleaning. Allow it to cool down completely before
attaching or removing parts and before cleaning the
appliance.

Do not leave the appliance unsupervised while plugged to
the mains.

Do not touch the surface of the appliance when in operation,
as it will become hot when in use.

Cleaning and maintenance must be carried out according to
this instruction manual to make sure the appliance operates
properly.

Do not place the appliance against the wall. Leave a safety
distance of 10 cm on the back of the appliance and 10 cm on
each side. Do not place any object on top of the appliance
when in use.

During operation, hot steam is released through the air
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outlet openings. Keep your hands and face at a safety
distance from the steam and from the air outlet openings.
Hot air may come out when removing the basket from inside
the appliance.

Immediately unplug the appliance if you notice black smoke
coming out of it. Wait until the smoke disappears to remove
the basket from the appliance.

We recommend the use of gloves when touching the basket
and rack.

Do not use the appliance for any use other than the one
specified in this manual.

Do not try to repair the appliance by yourself.

INSTRUCTIONS DE SECURITE

Veuillez lire les instructions suivantes avec attention avant
d'utiliser l'appareil. Gardez bien ce manuel pour de futures
références ou pour tout nouvel utilisateur.

10

& Ce symbole signifie : attention ! Surface chaude. Les
surfaces accessibles du produit pourraient atteindre
des températures tres élevées pendant le

fonctionnement. Faites attention a ne pas vos briler !

Cet appareiln'a pas été concu pour fonctionner a travers des

minuteries ou systemes de contréle a distance externes.

Lors de l'utilisation d'appareils électriques, il faut toujours

prendre des précautions afin de réduire le risque d'incendies,

de décharges électriques ou de lésions.

Inspectez le cable d'alimentation régulierement pour

rechercher des dommages visibles. Si le cable présente des

dommages, il doit étre réparé par le Service d'Assistance
Technique officiel de Cecotec pour éviter tout type de danger.
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Cet appareil peut étre utilisé par des enfants de 8 ans et plus
et par des personnes aux capacités physiques, mentales ou
sensorielles réduites, ou sans expérience ni connaissances
s'ils sont surveillés et/ou ont recu les informations
nécessaires a l'utilisation correcte de l'appareil et qu'ils ont
bien compris les risques qu'ilimplique.

Maintenez l'appareil et son cable hors de portée des enfants
de moins de 8 ans.

Le nettoyage et lentretien ne doivent pas étre menés a
terme par des enfants.

Surveillez les enfants pour vous assurer gu'ils ne jouent pas
avec l'appareil.

Vérifiez que le voltage du réseau électrique coincide avec
le voltage spécifié dans les spécifications techniques de
l'appareil.

Il est recommandé d'utiliser cet appareil dans une piece
aérée ou ily ait un extracteur.

Utilisez cet appareil aux fins décrites dans ce manuel. Toute
autre utilisation qui ne soit pas recommandée par Cecotec
pourraitreduire lavie utile de l'appareil ou mettre l'utilisateur
en danger.

Débranchez l'appareil de la prise de courant avant de le
transporter, nettoyer ou si vous n'allez pas l'utiliser.

Ne tordez pas, ne pliez pas, n'étirez pas et n'abimez pas le
cable d'alimentation. Protégez-le des bords pointus et des
sources de chaleur. Ne laissez pas le cable toucher des
surfaces chaudes. Ne laissez pas le cable dépasser de la
surface de travail ou du plan de travail.

N'utilisez pas de rallonges, a moins qu'un électricien qualifié
le recommande. Si vous utilisez une mauvaise rallonge, cela
pourrait abimer 'appareil ou blesser les utilisateurs.
N'utilisez pas l'appareil si le cable, la fiche ou la structure en

CECOFRY BOMBASTIK 6000 FULL 1



général ne fonctionnent pas correctement, ont souffert une
chute ou ont été abimés.

N'utilisez pas l'appareil dans des endroits potentiellement
dangereux,comme pres des zones inflammables, d'explosifs
ou de produits chimiques ou dans des zones humides.
Placez 'appareil sur une surface plate et résistante a la
chaleur. Lorsque vous sortez le panier de la friteuse, faites-
le avec précaution et placez la poignée vers lintérieur, afin
d'éviter de renverser ce qui se trouve a l'intérieur. Ne placez
l'appareil ni pres de sources de chaleur, ni dans des endroits
avec des niveaux d'humidité élevés, ni pres de matériaux
inflammables.

N'introduisez pas vos doigts ni aucun autre objet dans les
ouvertures de ventilation ou de sortie de la chaleur. Cela
pourraitprovoquerdes décharges électriquesoud'incendies.
Ne remplissez pas le panier d'huile, cela pourrait provoquer
un incendie.

Netouchez l'intérieurde l'appareil s'ilest en fonctionnement.
Ne submergez ni le cable, ni la fiche ni aucune autre partie
non-extractible du produitdans 'eau ou dansautres liquides.
N'exposez pas les connexions électriques a l'eau.
Introduisez toujours les ingrédients dans le panier pour
qu'ils n'entrent pas en contact avec les résistances.
Assurez-vous d'avoir les mains completement seches avant
de toucher la fiche ou d'allumer l'appareil.

fonctionnement, car elle pourrait étre chaude.

Afin d'assurer son bon fonctionnement, le nettoyage et
l'entretien de l'appareil doivent étre réalisés en accord avec
ce manuel d'instructions.

Ne placez pas l'appareil contre le mur. Laissez une distance
de sécurité de 10 cm derriere, et autre de 10 cm de chaque
coté. Ne placez aucun objet sur l'appareil lorsque vous
utilisez.

L'appareil émet de la vapeur chaude a travers les ouvertures
latérales pendant son fonctionnement. Maintenez les mains
et le visage éloignés de la vapeur et des sorties d'air. De 'air
chaud pourrait sortir de l'appareil lorsque vous retirez le
panier.

Débranchez immeédiatement l'appareil si vous voyez de la
fumée noire sortir de l'appareil. Attendez a ce que la fumée
disparaisse pour retirer le panier.

Nousrecommandons l'utilisation de gants lorsde 'utilisation
de la grille ou du panier.

N'utilisez pas l'appareil pour d'autres utilisations que celles
spécifiées dans le manuel.

N'essayez pas de réparer l'appareil vous-méme.

SICHERHEITSHINWEISE

- Débranchez l'appareil s'iln'est pas en fonctionnement ou s'il LesenSiediefolgendenAnweisungensorgfaltigdurch, bevorSie
est en train d'étre nettoyé. Laissez refroidir le produit avant das Gerat benutzen. Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung
d'assembler ou enlever une piece quelconque, et/ou avant zum Nachschlagen oder fUr neue Benutzer auf.
de le nettoyer. - & Dieses Symbol bedeutet: Vorsicht, heifde Oberflache.

- Ne laissez pas sans surveillance l'appareil lorsqu'il est Gerateoberflachen kdnnen wahrend des Betriebs
branché sur la prise de courant. hohe Temperaturen erreichen. Passen Sie auf, dass

- Ne touchez pas la surface de l'appareil lorsqu'il est en Sie sich nicht verbrennen.
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Dieses Gerat funktioniert nicht Uber Timer oder externe
Fernbedienungssysteme.

Bei der Verwendung von Elektrogeraten sollten stets
grundlegende Vorsichtsmafdnahmen getroffen werden, um
das Risiko von Branden, Stromschlagen und Verletzungen
zu verringern.

Uberpriifen Sie das Netzkabel regelmafig auf sichtbare
Schaden. Falls das Kabel beschadigt ist, muss es durch den
offiziellen Technischen Kundendienst von Cecotec ersetzt
werden, um jegliche Art von Gefahr zu vermeiden.

Dieses GeratkannvonKindernab 8 Jahrenund dartuber sowie
von Personen mit verringerten physischen, sensorischen
oder geistigen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung
und Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder
bezlglich des sicheren Gebrauchs des Gerats unterwiesen
wurden und die damit verbundenen Gefahren verstehen.
Halten Sie das Geratund sein Kabelaufderhalb der Reichweite
von Kindern unter 8 Jahren.

Die Reinigung und Wartung des Gerats darf nicht von Kindern
durchgefuhrt werden.

Kinder sollten beaufsichtigt werden, damit sie nicht mit dem
Gerat spielen.

Vergewissern Sie sich, dass die Netzspannung mit den
in den technischen Daten des Gerats angegebenen
Spannungsanforderungen Ubereinstimmt.

Wir empfehlen, dass der Raum, in dem Sie das Gerat
benutzen werden, mit einem Rauchabzug ausgestattet ist
oder bellftet ist.

Verwenden Sie dieses Gerat fur die in diesem Handbuch
beschriebenen Zwecke. Jede andere Verwendung wird von
Cecotec nicht empfohlen und kann die Lebensdauer des
Gerats und/oder die Lebensdauer des Benutzers nachteilig
beeinflussen.
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Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose, bevor Sie das
Gerat bewegen, reinigen oder Sie es nicht benutzen.

Das Netzkabel darf nicht verdreht, verbogen oder zu stark
gezogen bzw. belastet oder beschadigt werden. Schitzen
Sie es von scharfen Kanten und Warmequellen. Lassen
Sie niemals den Kabel mit warmen Oberflachen Kontakt
kommen. Lassen Sie das Kabel niemals auf der Arbeitsflache.
Verwenden Sie keine Verlangerungskabel, es sei denn, dies
wird von einem qualifizierten Elektriker empfohlen. Die
Verwendung des falschen Typs von Verlangerungskabeln
kann zu Schaden am Gerat oder Verletzungen des Benutzers
fuhren.

Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn das Kabel, der Stecker
oder das Gehause des Gerats sichtbare Schaden aufweisen,
nicht korrekt funktionieren oder heruntergefallen sind.
Verwenden Sie das Gerat nicht in gefahrlichen Bereichen,
wie z.B. in leicht entflammbaren, explosiven, chemischen
oder feuchten Umgebungen.

Stellen Sie das Gerat auf einer flachen und hitzebestandigen
Flache. Wenn Sie den Frittierkorb aus der Heifsluftfritteuse
nehmen, gehen Sie vorsichtig vorund legen Sie den Griff nach
innen, um ein Verschitten des Inhaltes zu vermeiden. Stellen
Sie das Gerat nichtin der Nahe von Warmequellen, Orten mit
hoher Luftfeuchtigkeit oder brennbaren Materialien.
Stecken Sie nicht |hre Finger oder andere Gegenstande
in die Beluftungs- oder Abluftoffnungen ein, da dies zu
Stromschlagen oder Branden fihren kénnte.

FlUllen Sie den Frittierkorb nicht, da dies zu einem Brandrisiko
fuhren kann.

Versuchen Sie niemals, die Innenseite des Gerats beim
Funktionieren zu berthren.

Tauchen Sie Kabel, Stecker oder andere nicht entfernbare
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Teile des Gerats nicht in Wasser oder andere Flussigkeiten
ein. Tauchen Sie elektrische Verbindungen nicht in Wasser.
Stellen Sie die Zutaten immer in den Frittierkorb, damit sie
nicht mit den Widerstanden in Bertuhrung kommen.

Stellen Sie sicher, dass lhre Hande vollig trocken sind, bevor
Sie die Steckdose beruhren oder das Gerat einschalten.
Ziehen Sie den Netzstecker nur wenn das Gerat nicht in
Gebrauch ist oder gereinigt wird. Lassen Sie das Gerat
vollstandig abkuhlen, bevor Sie Teile zusammenbauen oder
entfernen und/oder mit der Reinigung fortfahren.

Lassen Sie das Gerat nicht unbeaufsichtigt an die
Stromversorgung angeschlossen.

Berihren Sie nicht die Oberflache des Gerats, wahrend es in
Betrieb ist, da sie heifd sein kann.

Die Reinigung und die Wartung des Gerats sollten gemaf3
dieser Bedienungsanleitung durchgeftuhrt werden, um einen
ordnungsgemafien Betrieb zu gewahrleisten.

Stellen Sie das Gerat nicht an die Wand. Lassen Sie einen
Sicherheitsabstand von 10 cm von der Ruckseite des Gerats
und weitere 10 cm auf jeder Seite. Stellen Sie wahrend des
Betriebs keine Gegenstande auf das Gerat.

Wahrend das Geratin Betrieb ist, gibt es heifden Dampfdurch
die Luftauslassoffnungen ab. Halten Sie Hande und Gesicht
in einem sicheren Abstand zu Dampf- und Luftauslassen.
Warme Luft kann aus dem Gerat entweichen, wenn Sie den
Frittierkorb aus dem Inneren des Gerats entfernen.

Ziehen Sie sofort den Stecker aus der Steckdose, wenn Sie
schwarzen Rauch aus dem Gerat austreten sehen. Warten
Sie, bis der Rauch aufhort, um den Frittierkorb aus dem
Inneren des Gerats zu entfernen.

Wir empfehlen Handschuhe wenn Sie Gitter oder Gareinsatz
anfassen mussen.
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- Verwenden Sie das Gerat ausschliefdlich wie im
Bedienungsanleitung beschrieben.
- Versuchen Sie niemals das Gerat selbst zu reparieren.

ISTRUZIONI DI SICUREZZA

Prima di utilizzare l'apparecchio, leggere attentamente le
seguenti istruzioni originali. Conservare questo manuale per
consultazioni future o nuovi utenti.

- & Questo simbolo significa: attenzione, superficie calda.
La temperatura delle superfici accessibili potrebbe
essere alta mentre si usa il prodotto. Prestare

attenzione a non scottarsi.

- Questo apparecchio non e stato progettato per funzionare
tramite timer o sistemi di controllo remoto esterni.

- Quando si usano apparecchi elettronici, occorre rispettare
alcune precauzioni di sicurezza base per ridurre il rischio di
incendio, scariche elettriche e lesioni.

- Ispezionare regolarmenteil cavo dialimentazione in cerca di
dannivisibili. Seil cavo presenta danni, dovra essere riparato
dal Servizio di Assistenza Tecnica ufficiale di Cecotec per
evitare qualsiasi tipo di rischio.

- Questo apparecchio pud essere utilizzato da bambini a
partire dagli 8 anni di eta e da persone con ridotte capacita
fisiche, sensoriali o mentali o con mancanza di esperienza e
conoscenza, a condizione che abbiano ricevuto supervisione
o0 istruzioni sull'uso dell'apparecchio in modo sicuro e che
comprendano i pericoli connessi.

- Mantenere l'apparecchio e il suo cavo fuori dalla portata dei
bambini con eta inferiore agli 8 anni.

- La pulizia e la manutenzione dell'apparecchio non devono
essere effettuate da bambini.
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Sorvegliare i bambini per assicurarsi che non giochino con
'apparecchio.

Verificare che la tensione di rete coincida con quella
specificata nell'etichetta di classificazione dell'apparecchio.
E consigliabile che la stanza nella quale verra usato
l'apparecchio disponga di una cappa filtrante o sia ben
ventilata.

Utilizzare questo apparecchio esclusivamente per i fini
descritti in questo manuale. Qualsiasi altro tipo di impiego
non e raccomandato da Cecotec e potrebbe ripercuotersi
negativamente sulla vita utile dell'apparecchio stesso e/o la
vita dell'utente.

Scollegare l'apparecchio dalla corrente prima di muoverlo,
pulirlo o quando non e in uso.

Non torcere, piegare, allungare o danneggiare il cavo di
alimentazione. Proteggerlo da bordi affilati e fonti di calore.
Non permettere che il cavo tocchi superfici calde. Non
lasciare che il cavo sporga oltre il bordo della superficie di
lavoro o piano da cucina.

Non utilizzare prolunghe, a meno che non lo raccomandi
un elettricista qualificato. Utilizzare un tipo di prolunga non
corretto potrebbe provocare danni all'apparecchio o lesioni
all'utente.

Non utilizzare l'apparecchio se il cavo, la spina o il telaio
sono danneggiati o se funziona male, e caduto o e stato
danneggiato.

Non usare l'apparecchio in luoghi potenzialmente pericolosi
come ambienti infiammabili, esplosivi, con presenza di
sostanze chimiche o umide.

Collocare l'apparecchio su di una superficie piatta e
resistente al calore. Quando si estrae e appoggia il cestello
esterno dalla friggitrice ad aria, farlo con attenzione e
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posizionare il manico verso linterno in modo da evitare la
fuoriuscita del contenuto. Non collocare l'apparecchio vicino
a fonti di calore, in luoghi dall'eccessivo livello di umidita o
vicino a materiali infiammabili.

Non inserire le dita né lasciare che altri oggetti entrino nelle
aperture di ventilazione o di scarico, poiché cid potrebbe
causare scariche elettriche o incendi.

Non riempire il cestello interno di olio per evitare il rischio
d'incendio.

Non toccare l'interno dell'apparecchio mentre e in funzione.
Non sommergere il cavo, la presa o qualsiasi altra parte
estraibile dell'apparecchio in acqua o altri liquidi. Non
esporre le connessioni elettriche all'acqua.

Collocare sempre gli ingredienti da friggere all'interno del
cestello interno per evitare il contatto con le resistenze.
Verificare di avere le mani completamente asciutte prima di
toccare la presa o accendere l'apparecchio.

Scollegare l'apparecchio quando non e in uso o se lo si sta
pulendo. Lasciare raffreddare completamente prima di
montare o rimuovere qualsiasi parte e/o procedere con la
pulizia.

Non lasciare l'apparecchio incustodito quando collegato alla
corrente.

Non toccare la superficie dell'apparecchio mentre e in
funzione, poiché potrebbe essere calda.

Per garantirne il corretto funzionamento, la pulizia e
manutenzione dell'apparecchio devono essere effettuate in
linea con quanto spiegato in questo manuale di istruzioni.
Non posizionare lapparecchio a contatto con la parete.
Mantenere una distanza di sicurezza di 10 cm rispetto alla
parte posteriore dell'apparecchio e altri 10 cm da ogni lato.
Non collocare oggetti sopra l'apparecchio quando in uso.
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Durante il funzionamento, lapparecchio emette vapore
caldo attraverso le aperture di uscita dell'aria. Tenere mani
e viso a distanza di sicurezza dal vapore e dalle uscite
dell'aria. Potrebbe uscire aria calda dall'apparecchio quando
sirimuove il cestello esterno.

Scollegare immediatamente lapparecchio se si notano
fuoriuscite di fumo nero. Attendere che il fumo scompaia per
rimuovere il cestello esterno dell'apparecchio.

Si consiglia l'uso di guanti quando si maneggia la griglia o il
cestello interno.

Non utilizzare lapparecchio per usi non specificati nel
manuale.

Non cercare di riparare l'apparecchio per conto proprio.

INSTRUCOES DE SEGURANCA

Leia atentamente as seguintes instrucdes antes de utilizar o
aparelho. Guarde este manual para referéncias futuras ou
novos utilizadores.

20

& Este simbolo significa: cautela, superficie quente. As
superficies acessiveis do produto poderiam alcancar
temperaturas altas durante o funcionamento. Tenha

cuidado para nao se queimar.

Este produto nao foi desenhado para funcionar através de
temporizadores ou sistemas de controlo remoto externos.
Ao utilizar aparelhos elétricos, devem ser sempre tomadas
precaucdes basicas para reduzir o risco de incéndios,
eletrochoques e lesdes.

Inspecione o cabo de alimentacao regularmente em busca
de danos visiveis. Se o cabo apresentar danos, deve ser
reparado pelo Servico de Assisténcia Técnica oficial da
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Cecotec para evitar qualquer tipo de perigo.

Este aparelho pode ser utilizado por criancas a partir dos
8 anos de idade e por pessoas com capacidades fisicas,
sensoriais ou mentais reduzidas ou com falta de experiéncia
e conhecimentos, se lhes tiver sido dada supervisao ou
instrucoes relativas a utilizacao do aparelho de uma forma
segura e compreenderem os perigos envolvidos.

Mantenha o aparelho e o seu cabo longe do alcance de
criancas de idade inferior a 8 anos.

A limpeza e a manutencao nao devem ser efetuadas por
criancas.

Supervisione as criancas para se certificar de que nao
bringuem com o produto.

Certifigue-se de que a tensao de rede elétrica corresponda
aos requisitos de tensao especificados na etiqueta de
classificacao do aparelho.

Recomendamos que o espaco onde vai utilizar o aparelho
esteja equipado com um extrator de fumos ou seja ventilado.
Utilize este dispositivo para os fins descritos no presente
manual, gualguer outra utilizacao nao é recomendada
pelo produtor e pode afetar negativamente a vida util do
dispositivo e/ou a vida do utilizador.

Desconecte o aparelho da corrente antes de o mover, limpar
ou quando nao o utilizar.

Naotorca, dobre, estique ou danifique o cabo de alimentacao.
Proteja-o de bordas afiadas e fontes de calor. Nao permita
que o cabo toque em superficies quentes. Nao deixe o cabo
sobressair sobre a borda da superficie de trabalho ou da
bancada.

Nao utilize extensores,anao serque estejarecomendado por
um eletricista qualificado. O uso do tipo errado de extensor
pode causar danos no dispositivo ou lesdes no utilizador.
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Nao utilize o produto se o cabo, a tomada ou a estrutura
apresentarem danos ou se nao funcionarem corretamente,
sofreram alguma queda ou foram danificados.

Nao utilize o produto em lugares potencialmente perigosos,
tais como ambientes inflamaveis, explosivos, com produtos
quimicos ou humidos.

Situe o produto numa superficie plana e resistente
ao calor. Ao colocar a tigela fora da fritadeira, faca-o
cuidadosamente e coloque a pega para dentro, de modo
a evitar o derramamento do que esta dentro. Nao utilize o
dispositivo perto de fontes de calor, em lugares com niveis
altos de humidade ou perto de materiais inflamaveis.

Nao insira ou permita que os seus dedos ou outros objetos
entrem nas aberturas de ventilacao ou de exaustao, pois
isso pode causar eletrochoques ou incéndios.

Nao encha o recipiente de azeite, poderia causar um risco de
incéndio.

Nunca toque no interior do dispositivo enquanto estiver em
funcionamento.

Nao submerja o cabo, a ficha, nem qualquer outra parte
nao extraivel do produto em agua ou outros liquidos. Nao
exponha as conexdes elétricas a agua.

Coloque sempre os ingredientes a cozinhar dentro do cesto
para evitar que entrem em contacto com as resisténcias.

Nao toque na superficie do aparelho enquanto estiver em
funcionamento, ja que pode estar quente.

Para assegurar o funcionamento correto, a limpeza e
manutencaodoaparelhodeveserefetuadaemconformidade
com este manual de instrucoes.

Nao cologue o aparelho contra a parede. Deixe uma distancia
de seguranca de 10 cm da parte de tras do dispositivo e de
10 cm de cada lado. Nao coloque nenhum objeto em cima do
produto enguanto o estiver a usar.

Enquanto o aparelho estiver em funcionamento, emitira
vapor guenteatravés das aberturasde saida dear. Mantenha
as maos e o rosto a uma distancia segura do vapor e das
saidas de ar. O ar quente pode sair do dispositivo quando se
remove a tigela do interior.

Desligue imediatamente o aparelho da tomada se vir fumo
negro a sair do aparelho. Aguarde até o fumo desaparecer
para tirar a tigela do interior do dispositivo.

Recomendamos o uso de luvas ao manipular as grelhas ou
o cesto.

Nao utilize o dispositivo para usos nao especificados no
manual.

Nao tente reparar o dispositivo por conta prépria.

- Certifique-se de ter as maos completamente secas antes de VEILIGHEIDSVOORSCHRIFTEN
tocar na tomada ou ligar o produto.

- Desconecte o aparelho quando nao o estiver a usar ou Lees de volgende oorspronkelijke instructies zorgvuldig
durante a limpeza. Deixe que arrefeca por completo antes door voordat u het apparaat in gebruik neemt. Bewaar deze
de montar ou remover qualquer peca e/ou proceder com a handleiding voor toekomstig(e) gebruik of gebruikers.
limpeza do produto. - & Dit symbool betekent: voorzichtig, heet oppervlak.

- Nao deixe o aparelho ligado a alimentacao elétrica sem Toegankelijke oppervlakken van het product kunnen
supervisao. tijdens het gebruik hoge temperaturen bereiken. Let

op dat u zich niet verbrandt.
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Dit toestel is niet ontworpen om via timers of externe
afstandsbedieningen te werken.

Bij het gebruik van elektrische apparaten moet u bepaalde
basisvoorzorgsmaatregelen in acht nemen om het risico op
brand, elektrische schokken en verwondingen te beperken.
Controleer de kabel regelmatig op zichtbare schade. Als de
kabel beschadigd is moet deze gerepareerd worden door de
technische dienst van Cecotec om elk gevaar te vermijden.
Dit apparaat kan worden gebruikt door kinderen vanaf 8
jaar en personen met beperkte lichamelijke, zintuiglijke of
geestelijke vermogens of met gebrek aan ervaring en kennis,
indien zij onder toezicht staan of instructie hebben gekregen
over het veilige gebruik van het apparaat en de gevaren
ervan begrijpen.

Houd het apparaat en de voedingskabel buiten het bereik
van kinderen jonger dan 8 jaar.

Reiniging en gebruikersonderhoud mogen niet door kinderen
worden uitgevoerd.

Houd toezicht op kinderen om ervoor te zorgen dat ze niet
met het product spelen.

Controleer of de netspanning overeenkomt met de
spanningseisen die in de technische specificaties van het
apparaat staan vermeld.

Wij bevelen aan dat de ruimte waarin het apparaat wordt
gebruikt,isvoorzienvan eenafzuigkap of wordt geventileerd.
Gebruik dit apparaat voor de in deze handleiding beschreven
doeleinden, elk ander gebruik wordt niet door Cecotec
aanbevolen en kan de levensduur van het apparaat en/of
het leven van de gebruiker nadelig beinvloeden.

Trek de stekker uit het stopcontact voordat u het apparaat
verplaatst, schoonmaakt of wanneer u het niet gebruikt.
Draai, buig, rek of beschadig het netsnoer niet. Bescherm
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het tegen scherpe randen en warmtebronnen. Zorg ervoor
dat de kabel geen hete oppervlakken aanraakt. Laat de kabel
niet over de rand van het werkoppervlak of aanrecht hangen.
Gebruik geen verlengsnoeren, tenzij aanbevolen door een
gekwalificeerde elektricien. Gebruik van het verkeerde type
verlengsnoer kan schade aan het toestel of letsel van de
gebruiker tot gevolg hebben.

Gebruik het toestel niet als het snoer, de stekker of het frame
van het toestel beschadigd is of als het niet naar behoren
werkt, gevallen of beschadigd is.

Gebruik het toestel niet in potentieel gevaarlijke locaties,
zoals ontvlambare, explosieve, chemische of vochtige
omgevingen.

Plaats hettoestelop eenvlakke, hittebestendige ondergrond.
Wanneer u de frituurmand uit de luchtfriteuse haalt, doe
dit dan voorzichtig en plaats het handvat naar binnen, om
morsen van wat erin zit te voorkomen. Plaats het toestel
niet in de buurt van warmtebronnen, plaatsen met een
hoge vochtigheidsgraad of in de buurt van ontvlambare
materialen.

Steek uw vingers of andere vreemde voorwerpen niet in de
ventilatie- of afvoeropeningen, want die kunnen elektrische
schokken of brand veroorzaken.

Vul de frituurmand niet met olie, want dat kan brandgevaar
opleveren.

Raak nooit de binnenkant van het apparaat aan terwijl het in
werking is.

Dompel het snoer, de stekker of andere niet-verwijderbare
onderdelen van het apparaat niet onder in water of andere
vloeistoffen. Stel de elektrische verbindingen niet bloot aan
water.

Plaats de te koken ingrediénten altijd in de frituurmand
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om te voorkomen dat ze in contact komen met de
verwarmingselementen.

Zorg dat uw handen volledig droog zijn voordat u de stekker
aanraakt of het toestel inschakelt.

Trek de stekker uit het stopcontact wanneer u hettoestel niet
gebruikt of wanneer u het schoonmaakt. Laat het volledig
afkoelen voordat u onderdelen monteert of verwijdert en/of
verder gaat met de reiniging.

Laat het apparaat niet zonder toezicht op de stroomtoevoer
aangesloten.

Raak het oppervlak van het toestel niet aan wanneer het in
werking is, want het kan heet zijn.
Omeencorrectewerkingvanhettoesteltegaranderen,moeten
reiniging en onderhoud van het toestel worden uitgevoerd in
overeenstemming met deze gebruiksaanwijzing.

Plaats het toestel niet tegen de muur. Laat een
veiligheidsafstand van 10 cm aan de achterkant van het
toestel en nog eens 10 cm aan elke kant. Plaats geen
voorwerpen op het toestel wanneer het in gebruik is.
Terwijl het toestel in werking is, geeft het hete stoom af via
de luchtuitlaatopeningen. Houd handen en gezicht op veilige
afstand van stoom- en luchtopeningen. Er kan hete lucht uit
het toestel komen wanneer u de frituurmand uit het toestel
haalt.

Trek onmiddellijk de stekker uit het stopcontact als u zwarte
rook uit het apparaat ziet komen. Wacht tot de rook is
verdwenen en haal de frituurmand uit het apparaat.
Wijraden het gebruik van handschoenen aan bijhet hanteren
van het rek of de mand.

Gebruik het toestel niet voor doeleinden die niet
gespecificeerd zijn in deze handleiding.

Probeer niet zelf het apparaat te repareren.
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INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

Prosimy o uwazne przeczytanie ponizszych instrukcji przed
uzyciem urzadzenia. Zachowaj te instrukcje do wykorzystania
w przysztosci lub dla nowych uzytkownikéw.

- @ Ten symboloznacza: ostroznosc, gorgca powierzchnia.
Dostepne powierzchnie produktu mogg sie
nagrzewa¢ podczas pracy. Uwazaj, aby sie nie

poparzyc.

- To urzadzenie nie jest przeznaczone do obstugi za pomoca
zewnetrznych timerow lub systemdw zdalnego sterowania.

- Podczas korzystania z urzadzen elektrycznych nalezy
zawsze podejmowac podstawowe Ssrodki ostroznosci, aby
zmniejszyc ryzyko pozaru, porazenia prgdem elektrycznym
i obrazen.

- Regularnie nalezy sprawdzac kabel zsilajgcy pod wzgledem
widocznych uszkodzen. Jesli kabel jest uszkodzony,
musi zosta¢ naprawiony przez oficjalny Serwis Pomocy
Technicznej Cecotec, aby unikna¢ wszelkiego rodzaju
niebezpieczenstw.

- Tourzadzenie moze by¢ uzywane przez dzieciw wieku 8 lat i
starszeorazosobyoograniczonychzdolnosciachfizycznych,
sensorycznych lub  umystowych lub nieposiadajgce
doswiadczenia i wiedzy, jesli sg one nadzorowane lub
zostaty poinstruowane na temat korzystania z urzadzenia
w bezpieczny sposdb i rozumiejg zwigzane z tym ryzyko.

- Przechowuj urzadzenie i jego przewdd poza zasiegiem
dzieci ponizej 8 roku zycia.

- Dzieci nie moga czyscic i konserwowac urzgdzenia.

- Pilnuj dzieci, aby nie bawity sie urzgdzeniem.

- Upewnij sie, ze napiecie sieciowe odpowiada wymaganiom
napiecia okreslonym w danych technicznych urzadzenia.
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Zalecamy, aby pomieszczenie, w ktérym bedziesz uzywac
urzgdzenia, byto wyposazone w wycigg dymu lub byto
wentylowane.

Uzywaj tego urzadzenia do celéw opisanych w niniejszej
instrukcji, jakiekolwiek inne uzycie nie jest zalecane
przez Cecotec i moze negatywnie wptyng¢ na zywotnosc
urzadzenia i/lub zywotnos¢ uzytkownika.
Odtgczurzadzenieodsiecielektrycznejprzedprzenoszeniem,
czyszczeniem lub gdy nie jest uzywane.

Nie nakrecaj, nie zginaj, nie rozciggaj ani nie uszkadzaj
kabla zasilajgcego. Chron go przed ostrymi krawedziami i
zrodtami ciepta. Nie pozwal, aby przewdd dotykat gorgcych
powierzchni. Nie pozwél aby kabel zblizyt sie do krawedzi
powierzchni roboczej lub blatu.

Nieuzywajprzedtuzaczy, chybaze zalecitowykwalifikowany
elektryk. Uzycie niewtasciwego typu przedtuzacza moze
spowodowac uszkodzenie urzgdzenia lub obrazenia
uzytkownika.

Uzycieniewtasciwegotypu przedtuzaczamozespowodowac
uszkodzenie urzgdzenia lub obrazenia uzytkownika.

Nie uzywaj urzagdzenia w potencjalnie niebezpiecznych
miejscach, takich jak srodowiska tatwopalne, wybuchowe,
chemiczne lub wilgotne.

Umies¢ urzadzenie na ptaskiej, zaroodpornej powierzchni.
Wyjmujac kosz z frytkownicy, réb to ostroznie i wtéz uchwyt
do Srodka, aby unikng¢ rozlania tego, co jest w srodku. Nie
umieszczaj urzgdzenia w poblizu zrédet ciepta, miejsc o
duzej wilgotnosci lub w poblizu materiatéw tatwopalnych.
Nie wktadaj ani nie pozwalaj palcom lub innym przedmiotom
dostac sie do otwordw wentylacyjnych lub wydechowych,
poniewaz moze to spowodowac porazenie prgdem
elektrycznym lub pozar.
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Nie napetniajkosza olejem, moze to spowodowac zagrozenie
pozarowe.

Nigdy nie dotykaj wnetrza urzgdzenia podczas pracy.
Niezanurzajprzewodu,wtyczkianizadnejinnejnieusuwalnej
czesci urzadzenia w wodzie lub innych ptynach. Nie
wystawiac potgczen elektrycznych na dziatanie wody.
Gotowane sktadniki nalezy zawsze umieszczac¢ w koszu, aby
nie miaty kontaktu z elementami grzewczymi.

Przed dotknieciem wtyczki lub wtgczeniem urzadzenia
upewnij sie, ze rece sg catkowicie suche.

Odtacz urzgdzenie, gdy nie jest uzywane lub do czyszczenia.
Przed zamontowaniem lub usunieciem jakiejkolwiek czesci i
/ lub czyszczeniem pozwoél mu catkowicie ostygnac.

Nie pozostawiaj urzgdzenia podtgczonego do sieci bez
nadzoru.

Nie dotykaj powierzchni urzadzenia podczas pracy,
poniewaz moze byc¢ gorgca.

Aby zapewnic¢ prawidtowe dziatanie urzadzenia, czyszczenie
i konserwacje urzgdzenia nalezy przeprowadzac¢ zgodnie z
niniejszg instrukcjg obstugi.

Nie stawiaj urzadzenia przy Scianie. Pozostaw bezpieczng
odlegtos¢ 10 cm od tytu urzadzenia i kolejne 10 cm z kazdej
strony. Nie umieszczajzadnych przedmiotow na urzgdzeniu,
gdy jest ono uzywane.
Podczaspracyurzadzeniewydzielagorgcapareprzezotwory
wylotowe powietrza. Trzymaj rece i twarz w bezpiecznej
odlegtosci od otworéw wentylacyjnych pary i powietrza.
Gorgce powietrze moze wydobywac sie z urzagdzenia
podczas wyjmowania kosza z wnetrza urzgdzenia.
Natychmiast odtgcz urzadzenie, jesli zauwazysz czarny dym
wydobywajgcy sie z urzadzenia. Poczekaj, az dym zniknie,
aby wyjgc kosz z wnetrza urzadzenia.

CECOFRY BOMBASTIK6000 FULL | 29



Podczas obstugi kosza lub kosza zalecamy uzywanie
rekawiczek.

Nie uzywaj urzagdzenia do celéw innych niz okreslone w
instrukcji.

Nie prébuj samodzielnie naprawiac urzadzenia.

BEZPECNOSTNI POKYNY

Pred pouzitim spotfebice si peclivé prectéte nasledujici pokyny.
Uschovejte tento navod pro budouci pouziti nebo pro nové
uzivatele.

30

& Tento symbol znamena: pozor, horky povrch. Pristupné
povrchy vyrobku se mohou béhem provozu zahrat.
Déavejte pozor, at se nespalite.

Tento spotfebic neni urc¢en k provozu pomoci ¢asovaci nebo
externich systémU dalkového ovladani.

Pri pouzivanielektrickych spotrebicl je vzdy tfeba dodrzovat
zékladni opatreni, aby se sniZilo riziko pozaru, Urazu
elektrickym proudem a zranéni.

Pravidelné kontrolujte prfivodovy kabel, abyste zjistili
viditelnd posSkozeni. Pokud je kabel poSkozen, musi byt
opraven u oficidlniho technického servisu Cecotec, aby se
tak predeslo jakymkoli nebezpecim.

Tento spotrebic mohou pouzivat déti ve véku 8 let a starsi a
osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi
schopnostmi nebo nedostatkem zkuSenosti a znalosti,
pokud jsou pod dozorem nebo byly pouceny o pouzivani
spotrebice bezpetnym zplsobem a rozumi s tim spojena
rizika.

Spotrebi¢ a jeho kabel uchovavejte mimo dosah déti
mladsich 8 let.
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Cisténi a Gdrzbu spotiebice nesmi provadét déti.

DohliZejte na déti, aby si se spotfebicem nehraly.

Ujistéte se, ze sitové napéti odpovida pozadavkim na napéti
uvedenym v technickych specifikacich spotrebice.
Doporucujeme, aby mistnost, ve které budete spotrebic
pouzivat, byla vybavena odsavacem koure nebo vétrana.
Tento spotfebi¢ pouzivejte k UGcellm popsanym v
tomto navodu, jakékoli jiné pouziti spolecnost Cecotec
nedoporucuje a mohlo by mit nepfiznivy vliv na Zivotnost
spotrebice a/nebo zivot uzivatele.

Pred premisténim, c¢isténim nebo nepouzivanim spotrebic
odpojte od site.

Neotacejte, neohybejte, nenatahujte ani jinak neposkozujte
napajeci kabel. Chrante ho pred ostrymi hranami a zdroji
tepla. Nedovolte, aby se kabel dotykal horkych povrcha.
Nedovolte, aby kabel visel pres okraj pracovni desky.
Nepouzivejte prodluzovaci kabely, pokud to nedoporucuje
kvalifikovany elektrikaf. Pouziti nespravného typu
prodluzovaciho kabelu mize zplsobit poSkozeni spotrebice
nebo zraneni uzivatele.

Nepouzivejte spotrebic, pokud je poskozeny kabel, zastrcka
nebo ram spotrebice nebo pokud je nefunkéni, spadl nebo
byl poSkozen.

Nepouzivejte spotfebic na potencialné nebezpecnych
mistech, jako je hoflavé, vybusné, chemické nebo vlhké
prostredi.

Spotrebic¢ postavte na rovny, Zzaruvzdorny povrch. Pri
vyndavani kose z fritézy postupujte opatrné a rukojet
umistéte dovnitf, aby nedoslo k vysypani obsahu. Spotrebic
neumistujte do blizkosti zdrojl tepla, mist s vysokou vlihkosti
nebo do blizkosti hoflavych materiald.

Nezasunujte a nedovolte, aby vaSe prsty nebo jiné predmety
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vstoupily do ventila¢nich nebo vyfukovych otvord, protoze
by to mohlo zplsobit Graz elektrickym proudem nebo poZzar.
Nenaplnujte koS olejem, protoZze by mohlo dojit k nebezpeci
pozaru.

Nikdy se nedotykejte vnitrku spotfebice, pokud je v provozu.
Neponorujtekabel,zastrckuanizadnoujinouneodnimatelnou
cast spotfebi¢e do vody nebo jinych tekutin. Nevystavuijte
elektrické spoje vodé.

Prisady urcené k vareni vzdy vkladejte do koSe, aby se
nedostaly do kontaktu s topnymi télesy.

Pred dotykem zastrcky nebo zapnutim spotrebice se ujistéte,
Zze mate zcela suché ruce.

Odpojte pristroj, pokud ho nepouzivate a nebo pokud ho
Cistite. Pfed montazi nebo odstranénim jakychkoli ¢asti a /
nebo cisténim jej nechte Uplné vychladnout.

Nenechavejte pristroj behem zapnuti v elektrické siti bez
dozoru.

Nedotykejte se povrchu spotrebice za provozu, protoze
muze byt horky.

Pro zajisteni spravné funkce spotrebice je nutné provadeét
cistéeni a udrzbu spotrebice v souladu s timto navodem k
obsluze.

Spotrebi¢ nestavte ke sténé. Od zadni casti spotfebice
ponechte bezpecnostnivzdalenost 10 cm a dalSich 10 cm na
kazdé strané. Kdyz je spotrebic v provozu, nepokladejte na
ngj zadné predméty.

Kdyz je spotrebic v provozu, vydava horkou paru otvory pro
vystup vzduchu. Kdyz je spotfebic v provozu, vydava horkou
paru otvory pro vystup vzduchu. Pfi vyjmuti koSe zevnitf
spotrebice mize ze spotrebice vychazet horky vzduch.
Pokud ze spotrebice vychazi cerny kouf, okamzité jej odpojte
od elektrickeé sité. Pfed vyjmutim koSe ze spotrebice pockejte,
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dokud kouf nezmizi.

PFi manipulaci s koSem nebo mfrizkou doporucujeme
pouzivat rukavice.

Nepouzivejte spotfebic¢ k Gceldm, které nejsou uvedeny v
navodu.

Nepokousejte se pristroj opravovat sami.
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1. PIEZAS Y COMPONENTES

]
aa
.

Carcasa

Panel de control tactil
Cestillo

Asa

Cable de alimentacion
Pincel de silicona
Paleta de silicona
Alfombrilla de silicona
Molde de silicona

CENOV s WN S

Panel de control. Fig. 2

1. lcono de encendido

2. Selector de menus

3. Icono control aumento de tiempo

4. lcono control disminucién de tiempo

5. lcono controlaumento de temperatura

6. lcono control disminucién de temperatura
7. Temporizador

8. Indicador ventilador

9. Indicador calentamiento

Nota:

Los graficos de este manual son representaciones esquematicas y pueden no coincidir
exactamente con el producto.

2. ANTES DE USAR

- Este producto presenta un embalaje disefiado para protegerlo durante su transporte.
Saque el dispositivo de su caja, y guarde la caja original y otros elementos del embalaje
en un lugar seguro. Le ayudard a prevenir dafios en el producto si necesita transportarlo
en el futuro. Si desea deshacerse del embalaje original, aseglrese de reciclar todos los
elementos correctamente.

- Aseglrese de que todas las piezas y componentes estan incluidos y en buen estado. Si
faltara alguno o no estuvieran en buen estado, contacte de forma inmediata con el Servicio
de Atencién Técnica oficial de Cecotec.

- Utilice un pafio himedo para limpiar tanto el exterior como el interior del dispositivo y
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séquelo. No moje los elementos calefactores.

- Limpie el cestillo y la rejilla en profundidad con agua caliente, detergente y una esponja
no abrasiva.

- Coloque adecuadamente la rejilla en el cestillo y sitle nuevamente el cestillo en el
dispositivo para poder utilizarlo.

- No llene el dispositivo con aceite ni ninglin otro liquido.

3. FUNCIONAMIENTO
Uso de la freidora de aire

Paso1

1. Coloque la freidora sobre una superficie plana, estable y resistente al calor, lejos de
cualquier posible salpicadura de agua o fuente de calor.

2. Coloque el cestillo en la freidora de aire correctamente.

3. No coloque ningln objeto encima del producto cuando se esté utilizando para evitar
interrumpir el flujo de aire y afectar el resultado de la fritura con aire caliente.

4. Conecte el cable de alimentacién a una toma de corriente con conexidn a tierra.

5. Extraiga el cestillo de la freidora de aire con cuidado.

6. Introduzca los ingredientes en el cestillo.

- Nota:no sobrepase nunca elindicador de MAX del cestillo ni supere la cantidad indicada
en la tabla (véase "Ajustes” en este apartado), o el resultado final podria verse afectado.

- Consejo: se recomienda que para un resultado excelente de los alimentos complete
la superficie del cestillo sin amontonar los alimentos, ya que estos no se cocinaran
uniformemente.

7. Utilice el panel de control como se detalla a continuacion (Fig. 2):

Enchufe lafreidoray elindicador luminoso de encendido (Icono 1) correspondiente seiluminara.

Icono 1 - Icono de encendido

Una vez que el cestillo y la rejilla estén bien colocados en la freidora, el icono de encendido
se iluminara. Al pulsar el icono de encendido se ajustard la temperatura a 185 °Cy el tiempo
de coccién a 15 minutos por defecto. Si pulsa nuevamente el icono de encendido se iniciara la
coccién. Aliniciar el proceso los Iconos 8 y 9 parpadean indicando que ventiladory el elemento
calefactor estan en funcionamiento. Durante el proceso de cocinado el Icono 9 dejarad de
parpadear en elmomento en el que el dispositivo alcance la temperatura establecida y volvera
a iniciar cuando esta baje del rango.

Icono 2 - Selector de meniis

Este icono permite escoger entre las 12 opciones de comida mas populares. Una vez escogida
la opcién deseada, los valores de tiempo y temperatura de coccién se ajustaran por defecto.
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Los valores de tiempo y temperatura son ajustables manualmente.
Iconos 3y 4 - Iconos de control del tiempo
Pulse los iconos "3"y "4" para ajustar el tiempo de coccién de 1a 60 minutos.

Iconos 5y 6 - Iconos de control de la temperatura
Pulse los iconos 5"y "6" para ajustar la temperatura de 80 °Ca 200 °C.

Icono 7 - Temporizador

Una vez que el cestillo y la rejilla estén bien colocados en la freidora, pulse el Icono 1 - Icono de
encendido. El panelde controlse iluminara por completo, pulse ellcono 7y seleccione el tiempo
que desea para retrasar elinicio del cocinado pulsando los Iconos 3y 4. El tiempo disponible va
de 30 minutos a 24 horas en intervalos de 30 minutos y 1 hora a partir de las 10 horas.

8. Anada 3 minutos al tiempo de preparaciéon cuando el aparato esté frio; también puede
dejar que el aparato se precaliente durante unos 4 minutos sin ningln ingrediente en su
interior.

9. Algunos ingredientes deben sacudirse a mitad del proceso de fritura. Para sacudir o voltear
los ingredientes, saque el cestillo del aparato por el asa y agitela o voltee los ingredientes
dentro del cestillo con un tenedor o pinzas. Sucesivamente, vuelva a introducir el cestillo
en la freidora de aire.

Cuidado: tenga mucho cuidado al agitar el cestillo ya que esta contiene alimento caliente.

10. Cuando oiga el aviso aclstico del temporizador, habra transcurrido el tiempo de
preparacién establecido. Saque el cestillo del aparato y coléquelo sobre una superficie
resistente al calor. Aseglrese de que los alimentos estén bien cocinados. En caso de no
estar suficientemente cocinados, deslice nuevamente el cestillo dentro de la freidora y
afiada unos minutos mas al temporizador.

11. Para retirar los alimentos, por ejemplo, patatas fritas, extraiga el cestillo de la freidora de
aire y coléquelo sobre una superficie termorresistente. Para extraer ingredientes utilice
unas pinzas. Tenga cuidado de no quemarse. No le dé la vuelta al cestillo para sacar los
alimentos.

ADVERTENCIA:

- No llene excesivamente el cestillo; respete la cantidad indicada en la tabla para que el
resultado de coccién no se vea afectado.

- No toque el cestillo durante el funcionamiento ni inmediatamente después para evitar
guemaduras. Sujete el cestillo Gnicamente por el asa.

Paso 2

En la tabla de abajo se muestran los ajustes basicos para los ingredientes que desea
preparar.
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Nota: estos datos no son mas que indicaciones. Debido a que los ingredientes difieren en
origen, tamafio, formay marca, no podemos garantizar que los ajustes a continuacién sean los
mas adecuados.

Tabla de los programas predeterminados

Icono Tipo Peso Min-Max Tiempo | Temperatura | Notas

(8 (min.) (°0)

Voltear a mitad

Carne 200-500 15 200 :
de tiempo

Arfiada V2
cucharada de
200-500 18 200 aceite y voltee
a mitad del
tiempo

@ Pescado 200-400 10 180 No es necesario

Patatas
fritas

L \Y/ i
Verduras lenar solo LE.‘. 15 150 oltleara mitad
base de la rejilla de tiempo

Voltear si es

Pollo 450-600 25 200 .
necesario

Alitas de 200-500 20 180 Voltleara mitad
pollo de tiempo
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Pizza 200-400 12 180 No es necesario
Batata / .
Boniato/ | 200-500 30 200 Volteara mitad
de tiempo
Patata dulce
Postre 100-500 25 150 voltear sifuese
necesario
Beicon / Llenar solo la Voltear si fuese
. 12 200 )
Panceta base de la rejilla necesario
Frutos secos Llenar solo LE.'. 10 200 Voltlear a mitad
base de la rejilla de tiempo
zzz Malntener 200-500 15 80 Voltearélfuese
—_— caliente necesario

Consejos para cocinar

ESPANOL

5. No prepare ingredientes extremadamente grasos como salchichas en la freidora de aire.

6. Los alimentos que pueden ser cocinados en horno se pueden cocinar también en la
freidora de aire.

7. Lacantidad 6ptima de patatas fritas para preparar es de 500 gramos.

8. Utilice masas precocinadas para preparar aperitivos de forma rapida y facil. La masa
precocinada requiere un tiempo de preparacién menor que la hecha a mano.

9. Cologue un molde o una fuente de horno en el cestillo de la freidora de aire si quiere
hornear un pastel o una quiche o si quiere freir alimentos fragiles o rellenos.

10. También puedes utilizar la freidora de aire para recalentar ingredientes.

4. LIMPIEZAY MANTENIMIENTO

- Limpie el aparato después de cada uso.

- Elcestilloy larejilla tienen un revestimiento antiadherente. No utilice utensilios metalicos
o productos abrasivos para limpiar el cestillo y/o la rejilla, ya que podrian dafiar la
superficie antiadherente.

1. Desconecte el aparato de la toma de corriente y deje que se enfrie antes de limpiarlo.

Nota: retire el cestillo para que el aparato se enfrie mas répidamente.

2. Limpie elinteriory el exterior del producto con un pafio suave humedecido.

3. Limpieelcestilloylarejillaafondo conagua caliente, detergentey una esponja no abrasiva.
Recomendamos el uso de desengrasante liquido para retirar cualquier resto de suciedad.

Consejo: si hay suciedad pegada a la rejilla o al cestillo, llene el cestillo con agua caliente y un

poco de liquido lavavaijillas y ponga el cestillo y la rejilla en remojo durante aproximadamente

10 minutos.

4. Limpie elinterior del aparato con agua caliente y una esponja no abrasiva.

5. Limpie la resistencia con un cepillo suave para retirar cualquier resto de comida.

6. Aseglresedequetodaslaspartesestanlimpiasysecasantesdevolvera utilizarelproducto.

Almacenamiento
- Desconecte el aparatoy deje que se enfrie.

1. Losalimentos mas pequefios requieren un tiempo de preparacién menor que los grandes.

2. Unamayor cantidad de ingredientes solo requiere un tiempo de preparacion ligeramente
mayory, por el contrario, una menor cantidad de ingredientes solo requiere un tiempo de
preparacion ligeramente menor.

3. Remover los alimentos mas pequefios a mitad del proceso de coccién optimiza el
resultado finaly evita que los alimentos se cocinen de manera no uniforme.

4, Ahada un poco de aceite extra a las patatas frescas para obtener un resultado mas
crujiente. Cocine los alimentos en la freidora de aire justo después de afiadir el aceite a
estos.
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- Aseglrese de que todas las partes estan limpias y secas antes de volver a utilizar el

producto.
Guarde el cable en el compartimento correspondiente.
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5. RESOLUCION DE PROBLEMAS

Problema

Posibles causas

Posible solucién

La freidora de
aire caliente no
funciona.

El producto no esta
conectado.

Conecte el adaptador a una toma de corriente con
conexioén a tierra.

Los alimentos
cocinados en la
freidora estan
crudos.

Los ingredientes
en el cestillo
son demasiado
grandes.

Ponga ingredientes mas pequefios en el cestillo.
Los alimentos se cocinan mejor por pequefas
tandas.

La temperatura
seleccionada es
demasiado baja.

Aumente la temperatura del cocinado (véase el
apartado “Funcionamiento”).

Eltiempo de
preparacion es
demasiado corto.

Aumente el tiempo del cocinado (véase el
apartado “Funcionamienta”).

Los ingredientes se
han frito de forma
desigual.

Algunos alimentos
requieren ser
agitados a mitad
del proceso de
fritura.

Los ingredientes que se amontonan unos encima
de otros (por ejemplo, las patatas fritas) deben
sacudirse a mitad del tiempo de preparacion.
Consulte el apartado "Funcionamiento”.

Los alimentos no
tienen un resultado
crujiente al salir

de la freidora
dietética.

Ha cocinado
alimentos
pensados para
ser fritos en
una freidora
convencional.

Cocine alimentos de horno o unte los alimentos
con un poco de aceite sobre los alimentos para
obtener un resultado mas crujiente.

El cestillo no
se desliza
correctamente
dentro del
producto.

Hay demasiados
ingredientes en el
cestillo.

No exceda la cantidad maxima permitida en el
cestillo.

La rejilla no

estda colocada
correctamente
dentro del cestillo.

Empuije la rejilla hacia abajo en el cestillo hasta
que oiga un clic.
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Sale humo blanco
de dentro del
producto.

Esta cocinando
alimentos muy
grasos.

Cuando se frien ingredientes grasos en la freidora
de aire, una gran cantidad de aceite se filtra en la
cubeta. El aceite produce humo blanco. Esto no
afecta al aparato o al resultado.

El cestillo atin
contiene grasa de
usos previos.

Elhumo blanco se debe a que la grasa se
calienta en la cubeta. Aseglrese de limpiarla
correctamente después de cada uso.

Las patatas fritas
frescas se frien de
forma desigual en
la freidora de aire.

No ha empleado
el tipo de patata
correcto.

Utilice patatas frescas y aseglrese de que se
mantienen firmes durante la fritura. Utilice
patatas de las variedades recomendadas para la
freidora de aire.

No ha limpiado
correctamente las
patatas antes de
freirlas.

Enjuague bien las patatas en agua durante 3
minutos para quitar el almidén y séquelas bien
después.

Las patatas fritas
frescas no estan
crujientes cuando
salen de la freidora
de aire.

El punto crujiente
de las patatas
dependera de la
cantidad de aguay
de aceite.

Aseglrese de secar las patatas antes de afiadir
el aceite.

Corte las patatas en trozos mas pequefios para
obtener resultados mas crujientes.

Afiada un poco mas de aceite para obtener
resultados mas crujientes.

6. ESPECIFICACIONES TECNICAS

Nombre del producto: CecofFry Bombastik 6000 Full

Referencia: 04993

Tensién nominal: 220-240V
Frecuencia nominal: 50/60 Hz
Capacidad del cestillo: 6 L

Potencia nominal de entrada: 1700 W
Las especificaciones técnicas pueden cambiar sin previo aviso para mejorar la calidad del

producto.

Fabricado en China | Disefiado en Espafia
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7. RECICLAJE DE APARATOS ELECTRICOS Y ELECTRONICOS

Este simbolo indica que, de acuerdo con las normativas aplicables, el
producto y/o la baterfa deberdn desecharse de manera independiente
de los residuos domésticos. Cuando este producto alcance el final de su
vida (til, deberds extraer las pilas/baterias/acumuladoresy llevarlo a un
punto de recogida designado por las autoridades locales.
Para obtener informacién detallada acerca de la forma mas adecuada de
desechar sus aparatos eléctricos y electrénicos y/o las correspondientes
baterias, el consumidor debera contactar con las autoridades locales.
El cumplimiento de las pautas anteriores ayudard a proteger el medio ambiente.

8. GARANTIAY SAT

Cecotec responderd ante el usuario o consumidor final por las faltas de conformidad que
existan en el momento de la entrega del producto en los términos, condiciones y plazos
establecidos por la normativa aplicable.

Se recomienda que las reparaciones sean realizadas por personal cualificado.

Si detecta una incidencia con el producto o tiene alguna consulta, pongase en contacto con el
Servicio de Asistencia Técnica oficial de Cecotec a través del nimero de teléfono +34 96 321
07 28.

9. COPYRIGHT

Los derechos de propiedad intelectual sobre los textos de este manual pertenecen a CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Quedan reservados todos los derechos. El contenido de esta publicacion
no podrd, ni en parte ni en su totalidad, reproducirse, almacenarse en un sistema de
recuperacion, transmitirse o distribuirse por ningtin medio (electrénico, mecanico, fotocopia,
grabacién o similar) sin la previa autorizacién de CECOTEC INNOVACIONES, S.L.
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1. PARTS AND COMPONENTS

]
@
.

Housing

Touch control panel
Basket

Handle

Power cord
Silicone brush
Silicone spatula
Silicone mat
Silicone mould

CONOV S WN 2

Control panel. Fig. 2

1. Power icon

2. Menu-selectionicon

3. Time-increaseicon

4.  Time-decrease icon

5. Temperature-increase icon
6. Temperature-decrease icon
7. Timer

8. Fanicon

9. Heatingicon

Note:

The graphics in this manual are schematic representations and may not exactly match the
product.

2. BEFORE USE

- This product includes a safety package to protect it during transport. Unpack the device
and keep the original packaging and materials in a safe place. It will help prevent any
damage if the product needs to be transported in the future. In case the original packaging
is disposed of, make sure all packaging materials are recycled accordingly.

- Make sure all parts and components are included and in good conditions. If there is any
piece missing or in bad conditions, contact the official Cecotec Technical Support Service
immediately.

- (lean the interior and the exterior of the device with a damp cloth. Do not wet the heating
elements.
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- Cleanthe basketand grillthoroughly with hot water, washing-up liquid, and a non-abrasive
sponge.

- Placethe rack properly in the basket and place the basket back in the appliance for use.

- Do not fill the device with oil or any other liquid.

3. OPERATION

Using the air fryer

Step 1

1. Place the air fryer on a flat, stable, and heat-resistant surface, away from any possible
splashing water or heat source.

2. Properly place the basket in the air fryer.

3. Do not place any objects on top of the product when in use to avoid interrupting the air
flow and affecting the air-frying result.

4.  Insert the power cord into an earthed wall socket.

5. Remove the basket from the air fryer with extreme care.

6. Puttheingredients in the basket.

Note: never exceed the MAX mark on the basket or the quantity indicated in the table

(see “Settings" in this section) to avoid affecting the final result.

- Tip: to ensure perfect results, it is recommended that you avoid overcrowding the basket
with food, as it will not cook evenly.

7. Use the control panel as follows (Fig. 2):

Plug in the air fryer—the corresponding power light indicator (Icon 1) will come on.

Icon 1 - Power icon

Once the basket and rack are securely in place in the fryer, the power icon will light up. Pressing
the power icon will set the temperature to 185°C and the cooking time to 15 minutes by default.
Pressing the power icon again will start the cooking process. At the start of the process the
“lcons 8 and 9" flash to indicate that the fan and the heating element are in operation. During
the cooking process, the “lcon 9" will stop flashing as soon as the device reaches the set
temperature and will start flashing again when the temperature drops below the set range.

Icon 2 - Menu-selection icon

Use this icon to choose from 12 of the most popular food options. Once the desired option has
been chosen, the cooking time and temperature values will be set by default. The time and
temperature values are manually adjustable.

Icons 3 and 4 - Time increase/decrease icon
Pressicons "3" and "4" to set the cooking time from 1to 60 minutes.
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Icons 5 and 6 - Temperature increase/decrease icons
Press icons “5" and "6" to set the temperature between 80 °C and 200 °C.

lcon 7 - Timer

Once the basket and rack are securely in place in the fryer, press the “Icon 1 - Power icon". The
control panel will fully light up-press “lcon 7" and select how long you want to delay the frying
process for by pressing “Icons 3 and 4". The time available ranges from 30 minutes to 24 hours
in 30-minute intervals and 1 hour from 10 a.m. onwards.

8. Add 3 minutes to the preparation time when the appliance is cold; you can also let the
appliance preheat for about 4 minutes without any food inside.

9. Some ingredients require shaking halfway through the preparation time. To shake or turn
the food, remove the basket drawer from the appliance by the handle and shake or turn
the ingredients in the basket with a fork (or tongs). Then, put the basket back in the air
fryer.

Caution: e very careful when shaking the basket, as it contains hot food.

10.  When you hear the timer acoustic signal, it means the set preparation time has elapsed.
Remove the basket from the appliance and place it on a heat-resistant surface. Make sure
the food is cooked. If the food isn't cooked enough, slide the basket drawer back into the
air fryer and add a few more minutes to the timer.

1. Toremove food, e.g., French fries, remove the basket drawer from the air fryer and place
it on a heat-resistant surface. Use tongs to remove the ingredients. Be careful not to burn
yourself. Do not place the basket upside down to remove the food.

WARNING:

- Do not overfill the basket; respect the quantity indicated in the table to avoid affecting the
cooking result.

- Do nottouch the basket drawer during or immediately after operation to avoid burns. Hold
the basket only by the handle.

Step 2
The table below shows the basic settings for the ingredients you want to prepare.

Note: keep in mind that these are just indications. Because ingredients differ in origin, size,
shape, and brand, we cannot guarantee that the settings below are the most appropriate.
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Default-programmes table

Icon Type Min-Max weight | Time Temperature | Notes
() (min) (°0)
Flip half
Meat 200-500 15 200 lip halfway .
through cooking
Add 72
Frozen tablespoon of oil
i 200-500 18 200 and flip halfway
chips
through the
cooking time
@ Fish 200-400 10 180 Flipping not
necessary
Fi h k Flip half
Vegetables illonly the rac 15 150 lip halfway .
base through cooking
@ Chicken 450-600 25 200 Flip if needed
hick Flip half
Chicken | 200-500 20 180 lip halfway
wings through cooking
Pizza 200-400 12 180 Flipping not
necessary
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Sweet 200-500 30 200 Flip halfway -
potatoes through cooking
Dessert 100-500 25 150 Flip if needed
Bacon Fillonlytherack | , 200 Flip if needed
base
Nuts Fillonly the rack 10 200 Flip halfway .
base through cooking
zee Keep warm | 200-500 15 80 Flip if needed

Tips for cooking

1. Smaller ingredients require a shorter preparation time than the larger ones.

2. Alarger quantity of ingredients only requires a slightly longer preparation time, and a
smaller quantity of ingredients only requires a slightly shorter preparation time.

3. Shaking smaller food midway through the cooking process optimises the end result and
prevents uneven cooking.

4. Add some oil to the fresh potatoes for a crispier result. Cook the food in the air fryer just

after adding oil to it.

Do not cook extremely fatty ingredients such as sausages in the air fryer.

Oven-ready food can also be cooked in the air fryer.

The optimal amount for preparing crispy fries is 500 grams.

Pre-made dough requires a shorter preparation time. Pre-made dough requires a shorter

preparation time than home-made dough.

9. Place a baking pan or baking dish in the air-fryer's basket if you want to bake a cake or
quiche or if you want to fry fragile or stuffed foods.

10.  You can also use the air fryer to reheat food.

©~ o w;
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4. CLEANING AND MAINTENANCE

- Clean the appliance after every use.
- The basket and rack have a non-stick coating. Do not use metal utensils or abrasive
products to clean the basket and/or rack, as this may damage their non-stick surface.

1 Unplug the appliance and allow it to cool down before cleaning.

Note: remove the basket to let the appliance cool down more quickly.

2. Clean the interior and the exterior of the device with a damp cloth.

3. Clean the basket and rack thoroughly with hot water, washing-up liquid, and a
non-abrasive sponge. The use of a degreasing liquid is recommended to remove any
remains.

Tip: if there is dirt stuck to the rack or basket, fill the basket drawer with hot water and a little

dishwashing liquid and soak the basket and rack for about 10 minutes.

4. Clean the inside of the appliance with hot water and a non-abrasive sponge.

5. Clean the heating element with a soft brush to remove any food residue.

6. Make sure all its parts are clean and dry before storing or using the product again.

Storage

- Unplug the appliance and let it cool down.

- Make sure allits parts are clean and dry before storing or using the product again.
- Store the cord in the cord compartment.

5. TROUBLESHOOTING

ENGLISH

The ingredients are
fried unevenly in
the air fryer.

Some types of food
need to be shaken
during the cooking
process.

Ingredients that lie on top of or across each
other (e.g., fries) need to be shaken halfway
through the preparation time. See section
“Operation”.

Food is not crispy
when it comes out
of the device.

You used a type of
food that is meant
to be prepared in
a traditional deep
fryer.

Cook oven food or oil the food a bit to get a
crispier result.

The basket does
not slide into the
device properly.

There are too many
ingredients in the
basket.

Do not fill the basket beyond the max.
indication.

The grille is
incorrectly placed
inside the basket.

Push the grille downwards into the basket until
you hear a click sound.

White smoke
comes out of the
appliance.

You are preparing
greasy ingredients.

When you fry greasy ingredients in the air
fryer, a large amount of oil will leak into the
basket drawer. Oil produces white smoke. This
does not affect the appliance or the result.

The basket still
contains grease
residue from
previous use.

White smoke is caused by grease heating up
in the basket drawer. Make sure you clean the
device properly after each use.

Problem Possible causes Possible solution

The air fryer does The appliance is Connect the mains plug to an earthed wall
not work. not plugged in. socket.

The amount of
ingredients in the
basket is too big.

Put smaller batches of food in the basket.
Smaller batches are cooked more evenly.
The ingredients

Fresh fries are fried
unevenly in the air
fryer.

You did not use the
right potato type.

Use fresh potatoes and make sure they stay
firm during frying. Use potatoes of the types
suggested.

You did not rinse
the potato sticks
properly before
you fried them.

Rinse the potatoes well in water for 3 minutes
to remove the starch and dry thoroughly
afterwards.

Increase the cooking temperature (see the
"Operation” section).

fried with the air The temperature
fryer are not done. | used is too low.

The preparation Increase the cooking time (see the “"Operation”
time is too short. section).
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Fresh fries are not
crispy when they
come out of the air
fryer.

The right kind of
potato is not being
used.

Make sure you dry the potato sticks properly
before adding the oil.

Cut the potato sticks on smaller pieces for
crispier results.

Add a little bit more of oil for a crispier result.
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6. TECHNICAL SPECIFICATIONS

Product name: Cecofry Bombastik 6000 Full

Reference: 04993

Rated voltage: 220-240V

Rated frequency: 50/60 Hz

Basket capacity: 6 L

Rated input power: 17700 W

Technical specifications may change without prior notice to improve product quality.
Made in China | Designed in Spain

7. DISPOSAL OF OLD ELECTRICALAND ELECTRONIC APPLIANCES

This symbol indicates that, according to the applicable regulations, the
product and/or batteries must be disposed of separately from household
waste. When this product reaches the end of its shelf life, you should
dispose of the cells/batteries/accumulators and take them to a collection
point designated by the local authorities.

Consumers must contact their local authorities or retailer for information
concerning the correct disposal of old appliances and/or their batteries.
Compliance with the above guidelines will help protecting the environment.

8. TECHNICAL SUPPORT AND WARRANTY

Cecotec shall be liable to the end user or consumer for any lack of conformity that exists at the
time of delivery of the product under the terms, conditions, and deadlines established by the
applicable regulations.

It is recommended that repairs are carried out by qualified personnel.

If at any moment you detect any problem with your product or have any doubt, do not hesitate
to contact the official Cecotec Technical Support Service at +34 963 210 728.

9. COPYRIGHT

Theintellectual property rights over the texts in this manualbelong to CECOTECINNOVACIONES,
S.L. All rights reserved. The contents of this publication may not, in whole or in part, be
reproduced, stored in a retrieval system, transmitted, or distributed by any means (electronic,
mechanical, photocopying, recording or similar) without the prior authorization of CECOTEC
INNOVACIONES, S.L.
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1. PIECES ET COMPOSANTS

Img. 1

1. Coque

2. Panneau de contréle tactile
3. Panier

4. Poignée

5. (Céble d'alimentation

6. Pinceau ensilicone

7. Spatule ensilicone

8. Tapis ensilicone

9. Moule en silicone

Panneau de contrdle. Img. 2

1. lcdne d'allumage

2. Sélecteur des menus

3. Icéne pour augmenter le temps

4. lcdne pour diminuer le temps

5. lcéne pour augmenter la température
6. Icdne pour diminuer la température
7. Minuterie

8. Indicateur du ventilateur

9. Indicateur de préchauffage

Note

Les graphiques de ce manuel sont des représentations schématiques et peuvent ne pas
correspondre exactement a ceux du produit.

2. AVANT UTILISATION

- (e produit possede un emballage concu pour le protéger pendant son transport. Sortez
l'appareil de sa boite et conservez celle-ci ainsi que les autres éléments de 'emballage
dans un lieu sécurisé. Cela vous aidera a éviter d'endommager le produit si vous devez le
transporter a l'avenir. Sivous devez vous défaire de l'emballage d'origine, assurez-vous de
recycler tous les éléments correctement.

- Assurez-vous que toutes les pieces et les composants sont inclus et en bon état. S'il
manque une piéce, une partie, un accessoire ou que l'appareil ou ses accessoires ne sont
pas en bon état, veuillez contacter le Service Apres-Vente officiel de Cecotec.
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- Utilisez un chiffon propre et humide pour nettoyer l'intérieur et l'extérieur de l'appareil et
séchez-le. Ne mouillez pas les éléments chauffants.

- Nettoyez le panier et la grille en profondeur en utilisant de l'eau chaude, du détergent et
une éponge non-abrasive.

- Placez la grille correctement dans le panier et placez de nouveau le panier dans l'appareil
pour pouvoir l'utiliser.

- Neremplissez pas l'appareil avec de l'huile ou autre type de liquide.

3. FONCTIONNEMENT

Utilisation de la friteuse a air chaud

Etape1

1. Placez la friteuse sur une surface plane, stable et résistante a la chaleur, loin de toute
éclaboussure d'eau ou de toute source de chaleur.

2. Placez correctement le panier dans la friteuse.

3. Ne placez aucun objet sur l'appareil lorsqu'il est utilisé afin d'éviter d'interrompre le flux
d'air et d'affecter le résultat de cuisson.

4. Branchez le cable d'alimentation sur une prise de courant avec connexion a terre.

5. Retirez soigneusement le panier de la friteuse a air.

6. Introduisez les ingrédients dans le panier.

- Note:nre dépassez jamais la marque « MAX » du panier ou la quantité indiquée dans
le tableau (consultez « Réglages » dans cette section), sinon le résultat final pourrait étre
affecté.

- Conseil : pour obtenir un excellent résultat, il est recommandé de remplir la surface du
panier sans y mettre trop d'aliments, car la cuisson ne sera pas homogeéne.

7. Utilisez le panneau de contréle comme indiqué ci-dessous (Img. 2) :

Branchez la friteuse. Le témoin lumineux de connexion (Icéne 1) correspondant s'allumera.

Icone 1 - Ic6ne de connexion

Une fois que le panier et la grille sont bien placés dans la friteuse, l'icbne de connexion
s'allumera. En appuyant sur l'icne de connexion, la température sera réglée sur 185 °C et le
temps de cuisson sur 15 minutes par défaut. En appuyant de nouveau sur l'icéne de connexion,
la cuisson démarrera. Lorsque le processus commence, les icdnes 8 et 9 clignotent pour
indiquer que le ventilateur et l'élément chauffant sont en fonctionnement. Pendant la cuisson,
l'icone 9 cessera de clignoter des que l'appareil atteint la température souhaitée et clignotera
de nouveau lorsque la température descendra en dessous de la température établie.
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Icéne 2 - Sélecteur des menus

Cette icdne vous permet de choisir parmi les 12 options les plus fréquentes. Une fois vous avez
choisi l'option souhaitée, les valeurs de temps et température de cuisson seront établies par
défaut. Les valeurs de temps et température peuvent étre réglées manuellement.

Icones 3 et 4 - Icones pour contrdler le temps
Appuyez sur les icones « 3 » et « 4 » pour régler le temps de cuisson d'1a 60 minutes.

Icénes 5 et 6 - Icénes pour contréler la température
Appuyez sur les icones « 5 » et « 6 » pour régler la température de 80 °C a 200 °C.

Icone 7 - Minuterie

Une fois que le panier et la grille sont bien placés dans la friteuse, appuyez sur l'icéne 1 (icbne
de connexion). Le panneau de contréle s'allumera complétement. Appuyez sur licone 7 et
sélectionnez le temps que vous souhaitez pour retarder le début de la cuisson en appuyant sur
lesicones 3 et 4. Le temps disponible est compris entre 30 minutes et 24 heures par intervalles
de 30 minutes et 1 heure a partir de 10 heures.

8. Ajoutez 3 minutes au temps de préparation lorsque l'appareil est froid ; vous pouvez
également laisser l'appareil préchauffer pendant environ 4 minutes sans aucun ingrédient
a lintérieur.

9. Certains ingrédients doivent étre secoués a mi-processus de friture. Pour secouer ou
retourner les ingrédients, tirez le panier par la poignée et secouez ou retournez les
ingrédients avec une fourchette ou avec des pinces. Ensuite, remettez le panier dans la
friteuse.

Attention : faites trés attention en secouant le panier car il contient des aliments chauds.

10. Lorsgue vous entendrez la minuterie, le temps de préparation programmé sera écoulé.
Retirez le panier de la friteuse et placez-le sur une surface résistante a la chaleur. Vérifiez
que les aliments sont bien cuits. S'ils ne sont pas tres cuits, introduisez le panier dans la
friteuse encore une fois et programmez la minuterie quelques minutes de plus.

1. Pourretirer les aliments, par exemple des frites, retirez le panier de la friteuse a air chaud
et placez-le sur une surface résistante a la chaleur. Pour extraire les ingrédients utilisez
des pinces. Faites attention a ne pas vos brdler ! Ne retournez pas le panier pour retirer
les aliments.

AVERTISSEMENT :

Ne remplissez pas trop le panier ; respectez la quantité indiquée dans le tableau afin de ne
pas affecter le résultat de la cuisson.

- Netouchez pas le panier pendant ou immédiatement apres utilisation afin d'éviter de vous
braler. Tenez le panier uniquement par la poignée.
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Etape 2

Le tableau ci-dessous indique les réglages de base pour les ingrédients que vous souhaitez

préparer.

Note : ces données ne sont qu'indicatives. En raison des différences d'origine, de taille, de
forme et de marque des ingrédients, nous ne pouvons pas garantir que les réglages ci-dessous

sont les plus appropriés.

Tableau des programmes par défaut

FRANCAIS
Ail Ret G
@ iles de 200-500 20 180 gourneza
poulet mi-cuisson.

ILn'est pas

Pizza 200-400 12 180 . .
nécessaire.

‘ Patate 200-500 30 200 Re‘tou.rneza
douce mi-cuisson.

Retournez si

Dessert 100-500 25 150 i )
nécessaire.
Remplir )
Bacon / seulement la 12 200 R?tourngz =!
Lard nécessaire.

base de la grille

Icéne Type Poids min-max Temps Température | Notes
(8) (min) G
) Retournez a
Viande 200-500 15 200 S
mi-cuisson.
Ajoutez V2
Frites 200-500 18 200 cuillere dhuile
etretournez a
mi-cuisson.
A ILn'est pas
)Q Poisson | 200-400 10 180 rrestpe
nécessaire.
Sy
Remplir N
Légumes | seulement la 15 150 Re.toulrnez é
. mi-cuisson.
base de la grille
Retournez si
Poulet 450-600 25 200

nécessaire.

Fruits Remplir Retournez a
seulement la 10 200 o
secs ) mi-cuisson.
base de la grille
zee Maintenir 200-500 15 80 R?tourngz si
— chaud nécessaire.
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Conseils de cuisson

1.

Les aliments plus petits exigent un moindre temps de préparation que les aliments plus
grands.

Une quantité plus grande d'ingrédients exige un temps de préparation légerement plus
grand. De la méme facon, une moindre quantité d'aliments exige un temps de préparation
légerement plus petit.
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L'action de remuer les aliments les plus petits @ mi-cuisson optimise le résultat final.
Comme cela, les aliments seront cuits de facon uniforme.

Ajoutez un peu d'huile aux frites pour obtenir un résultat plus croustillant. Faites cuire les
aliments dans la friteuse a air juste aprés avoir ajouté ['huile sur ceux-ci.

Ne cuisinez pas d'ingrédients extrémement gras, comme des saucisses, dans la friteuse.
Les aliments qui conviennent pour une cuisson au four peuvent étre aussi cuisinés avec
cette friteuse.

La quantité optimale de frites est de 500 g.

Utilisez de pates pre-cuites pour préparer les apéritifs rapidement et facilement. Les
pates précuites exigent un moindre temps de préparation que les pates maison.

Placez un moule ou un plateau de four dans le panier de la friteuse a air si vous voulez
faire cuire un gateau ou une quiche ou si vous voulez faire frire des aliments fragiles ou
farcis.

Vous pouvez utiliser la friteuse pour réchauffer des ingrédients.

4. NETTOYAGE ET ENTRETIEN

1.

Nettoyez l'appareil apreés chaque utilisation.
Le panier et la grille sont dotés d'un revétement antiadhésif. N'utilisez pas d'ustensiles
métalliques ni de produits de nettoyage abrasifs pour nettoyer le panier ou la grille, ceux-
ci pourraient abimer la surface antiadhésive.

Débranchez l'appareil de la prise de courant et laissez-le refroidir avant de le nettoyer.

Note : enlevez le panier pour que 'appareil refroidisse plus rapidement.

2.
3.

Nettoyez 'extérieur et l'intérieur du produit avec un chiffon doux et humide.

Nettoyez le panier et la grille en profondeur en utilisant de l'eau chaude, du liquide
vaisselle et une éponge non-abrasive. Il est conseillé d'utiliser un produit pour dégraisser
afin d'éliminer tous les restes de saleté.

Conseil: si de la saleté est collée a la grille ou au panier, remplissez le panier d'eau chaude et
d'un peu de liquide vaisselle et faites tremper le panier et la grille pendant environ 10 minutes.

4. Nettoyez lintérieur de 'appareil avec de l'eau chaude et une éponge non-abrasive.

5. Nettoyez la résistance avec une brosse a poils doux afin d'éliminer tous les restes de
nourriture.

6.  Vérifiezquetoutes les parties sont propres et seches avant d'utiliser le produit de nouveau.

Stockage

56

Débranchez l'appareil et laissez-le refroidir avant de le nettoyer.
Vérifiez que toutes les parties sont propres et seches avant d'utiliser le produit de nouveau.
Rangez le cable dans son compartiment.
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5. RESOLUTION DE PROBLEMES

FRANCAIS

Probléeme

Possibles causes

Possible solution

La friteuse ne
fonctionne pas.

Le produit n'est pas
branché.

Branchez l'adaptateur sur une prise de courant
avec connexion a terre.

Les aliments cuits
dans la friteuse

Les ingrédients
dans le panier sont
trop grands.

Introduisez des ingrédients plus petits dans le
panier. Les aliments peuvent étre mieux cuisinés
a plusieurs étapes.

La température
sélectionnée est

Augmentez la température de cuisson
(consultez le paragraphe « Fonctionnement »).

Les ingrédients ont
été frits de maniere
inégale.

aliments doivent
étre remués a
mi-cuisson.

sont crus. trop basse.
Le temps de )
. P ; Augmentez le temps de cuisson (consultez le
préparation est .
paragraphe « Fonctionnement »).
trop court.
Quelques Les ingrédients qui se superposent les uns sur

les autres (par exemple, les frites) doivent étre
secoués a la moitié du temps de préparation.
Veuillez consulter la section « Fonctionnement ».

Les aliments n'ont
pas un résultat
croustillant lorsque
vous les sortez

de la friteuse
diététique.

Vous avez cuisiné
d'aliments qui
ont été concus
pour étre frites
dans une friteuse
conventionnelle.

Cuisinez des aliments concus pour le four ou
badigeonnez-les avec un peu d'huile pour
obtenir un résultat plus croustillant.

Le panier ne glisse
pas bien.

Ily atrop
d'aliments dans le
panier.

Ne surpassez pas la quantité maximale permise
dans le panier.

La grille n'est pas
bien placée dans le
panier.

Poussez la grille dans le panier jusqu'a ce que
vous entendiez un clic.

De la fumée
blanche sort de
l'appareil.

Les aliments
utilisés sont trés
gras.

Lorsque vous faites frire des ingrédients gras
dans la friteuse, une grande quantité d'huile
s'infiltre dans la cuve. Uhuile produit de la
fumée blanche. Cela n'affecte pas l'appareil ni le
résultat.

Le panier contient
encore de la
graisse provenant
des utilisations
précédentes.

La fumée blanche est due au réchauffement de
la graisse dans la cuve. Nettoyez-la bien apres
chaque usage.
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Les frites fraiches
sont frites de
maniere inégale
dans la friteuse.

Vous n'avez pas
utilisé le bon type
de frite.

Utilisez des pommes de terre fraiches et veillez
a ce qu'elles restent fermes pendant la friture.
Utilisez des pommes de terre des variétés
recommandées pour la friteuse a air.

Vous n'avez pas
bien nettoyé les
pommes de terre
avant de les faire
frire.

Rincez bien les pommes de terre dans l'eau
pendant 3 minutes pour éliminer l'amidon et
séchez-les ensuite soigneusement.

Les pommes de
terre fraiches

ne sont pas
croustillantes
lorsqu’elles sortent
de la friteuse.

Le point de cuisson
croustillant dépend
de la quantité d'eau
et d'huile.

Assurez-vous de sécher les frites avant
d'ajouter l'huile.

Coupez les pommes de terre en laniéres
plus petites pour obtenir des résultats plus
croustillants.

Ajoutez un peu plus d'huile pour obtenir des
résultats plus croustillants.

6. SPECIFICATIONS TECHNIQUES

Nom du produit : CecoFry Bombastik 6000 Full

Référence : 04993

Tension nominale : 220-240V
Fréquence nominale: 50/60 Hz

Capacité du panier: 6 L

Puissance nominale d'entrée : 1700 W

Les spécifications techniques peuvent étre modifiées sans notification préalable afin
d'améliorer la qualité du produit.

Produit fabriqué en Chine | Concu en Espagne

7. RECYCLAGE DES EQUIPEMENTS ELECTRIQUES ET ELECTRONIQUES

Ce symbole indique que, conformément a la réglementation en vigueur,
le produit et/ou la batterie doivent étre éliminés séparément des déchets
municipaux. Lorsque ce produit atteint la fin de sa vie utile, vous devez
retirer les piles ou batteries et les apporter a un point de collecte désigné
par les autorités locales.

Pour obtenir des informations détaillées sur la maniere la plus adéquate
de vous défaire de vos appareils électriques et électroniques et/ou des
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batteries correspondantes, vous devez contacter les autorités locales.
Le respect des directives susmentionnées contribuera a la protection de l'environnement.

8. GARANTIE ET SAV

Cecotec est responsable envers l'utilisateur final ou le consommateur de tout défaut de
conformité existant au moment de la livraison du produit dans les termes, conditions et délais
établis par la réglementation applicable.

ILest recommandé que les réparations soient effectuées par du personnel qualifié.

Si vous détectez un incident ou un probleme avec le produit, vous devez contacter le Service
Apres-Vente Officiel de Cecotec au +34 9 63 2107 28.

9. COPYRIGHT

Les droits de propriété intellectuelle des textes de ce manuel appartiennent a CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Tous droits réservés. Le contenu de cette publication ne peut étre,
en totalité ou en partie, reproduit, stocké dans un systeme de récupération de données,
transmis ou distribué par quelque moyen que ce soit (électronique, mécanique, photocopie,
enregistrement ou similaire) sans l'autorisation préalable de CECOTEC INNOVACIONES, S.L.
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1. TEILE UND KOMPONENTEN

Abb. 1

1. Gehause

2. Touch-Bedienfeld
3. Gareinsatz

4. Handgriff

5. Stromkabel

6.  Silikon-Burste

7. Silikon-Palette

8.  Silikon-Matte

9. Silikon-Form

Bedienfeld. Abb. 2

1. Eingeschaltet Symbol

2. Menuwahlschalter

3. Symbol Zeitsteigerung Kontrolle

4. Symbol Zeitverlangsamung Kontrolle
5. Symbol Temperaturerhéhung Kontrolle
6.  Symbol Temperatursenkung Kontrolle
7. Zeitkontrolle

8. Indikator des Ventilators

9. Heizungsanzeige

Hinweis:

Die Grafiken in dieser Bedienungsanleitung sind schematische Darstellungen und stimmen
moglicherweise nicht genau mit dem Produkt Uberein.

2.VOR DEM GEBRAUCH

- Dieses Produkt ist so verpackt, dass es wahrend des Transports geschitzt bleibt.
Nehmen Sie das Gerat aus dem Karton und bewahren Sie den Originalkarton und
andere Verpackungsmaterialien an einem sicheren Ort auf. Dies hilft Ihnen, Schaden
an dem Produkt zu vermeiden, wenn Sie es in Zukunft transportieren muissen. Wenn
Sie die Originalverpackung entsorgen mochten, stellen Sie sicher, dass alle Artikel
wiederverwerten.

- Prufen Sie, ob die Lieferung vollstandig und in gutem Zustand ist. Wenn die Lieferung
fehlen oder nicht in gutem Zustand sind, kontaktieren Sie den technischen Kundendienst
von Cecotec.
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- Reinigen Sie die Innen- sowie die Auf3enseite mit einem feuchten Tuch und trocknen Sie sie
danach. Achten Sie darauf, dass die Heizelemente nicht nass werden.

- Reinigen Sie den Korb und das Gitter griindlich mit heifdem Wasser, Reinigungsmittel und
einem nicht-scheuernden Schwamm.

- Legen Sie das Gestell ordnungsgemaf3 in den Korb und setzen Sie den Korb wieder in das
Gerat ein, um ihn zu verwenden.

- Das Gerét darf nicht mit Ol oder anderen Fliissigkeit gefiillt werden.

3. BEDIENUNG

Verwendung der HeiRluftfritteuse

Schritt1

1. Stellen Sie die Heif3luftfritteuse auf eine flache, stabile und hitzebestandige Unterlage,
die nicht mit Spritzwasser oder Warmequellen in Berlihrung kommen darf.

2. Setzen Sie den Korb richtig in die Heif3luftfritteuse ein.

3. Stellen Sie keine Gegenstande auf das Gerat, wenn es in Betrieb ist, um den Luftstrom
nicht zu unterbrechen und das Ergebnis des Heif3luftfritierens nicht zu beeintrachtigen.

4. Stecken Sie das Stromkabel zu einer geerdeten Steckdose.

5. Nehmen Sie den Korb vorsichtig aus der Heif3luftfritteuse.

6. Geben Sie die Zutaten in den Korb.

- Hinweis: Uberschreiten Sie niemals die MAX-Anzeige auf dem Korb oder die in der
Tabelle angegebene Menge (siehe “Einstellungen” in diesem Abschnitt), sonst kann das
Endergebnis beeintrachtigt werden.

- Tipp: Fur ein hervorragendes Ergebnis sollten Sie die Oberflache des Korbs fillen, ohne die
Speisen zu Uberflllen, da sie sonst nicht gleichmafsig garen.

7. Verwenden Sie das Bedienfeld wie unten beschrieben (Abb. 2):

SchliefRen Sie die HeilRluftfritteuse an, und die entsprechende Betriebskontrollleuchte (Symbol

1) leuchtet auf.

Symbol 1- Power-Symbol

Sobald der Korb und das Gestell sicher in der Fritteuse platziert sind, leuchtet das Stromsymbol
auf. Durch Driicken des Power-Symbols wird die Temperatur standardmafiig auf 185°C und
die Garzeit auf 15 Minuten eingestellt. Durch erneutes Drlicken des Power-Symbols wird der
Garvorgang gestartet. Zu Beginn des Vorgangs blinken die "lcons 8 und 9", um anzuzeigen,
dass das Geblase und das Heizelement in Betrieb sind. Wahrend des Garvorgangs hort das
“lcon 9" auf zu blinken, sobald das Gerat die eingestellte Temperatur erreicht hat, und beginnt
wieder zu blinken, wenn die Temperatur unter den eingestellten Bereich fallt.

Symbol 2 - Meniiwahlschalter
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Mit diesem Symbol kénnen Sie aus den 12 beliebtesten Lebensmitteln wahlen. Sobald Sie Die folgende Tabelle zeigt die Grundeinstellungen fir die Zutaten, die Sie zubereiten méchten.
die gewtlinschte Option ausgewahlt haben, werden die Werte flr Garzeit und Temperatur
standardmafig eingestellt. Die Zeit- und Temperaturwerte sind manuell einstellbar. Hinweis: Diese Daten sind nur Hinweise. Da sich die Zutaten in Bezug auf Herkunft, Grofie,
Form und Marke unterscheiden, konnen wir nicht garantieren, dass die unten aufgefthrten
Symbol 3 und 4 - Zeitsteuerungssymbole Einstellungen die geeignetsten sind.
Driicken Sie die Symbole “3" und "4", um die Garzeit von 1 bis 60 Minuten einzustellen.

Tabelle der Standardprogramme

Symbol 5 und 6 - Temperaturkontrollsymbole

Driicken Sie die Symbole "5" und "6", um die Temperatur von 80 °C bis 200 °C einzustellen. Symbol Typ Gewicht Zoit Temperatur Notizen
Symbol 7 - Timer !(\/ll)n—l\/lax (Min.) 0
Sobald der Korb und das Gestell sicher in der Heif3luftfritteuse platziert sind, driicken Sie auf &
das "Symbol 1 - Power-Symbol". Das Bedienfeld leuchtet vollstandig auf, drlicken Sie "Symbol
7" und wahlen Sie die Zeit, die Sie den Beginn des Garvorgangs verzogern mochten, indem Nach der
Sie "Symbole 3 und 4" driicken. Die verfiigbare Zeit reicht von 30 Minuten bis 24 Stunden in Fleisch 200-500 15 200 Halfte der Zeit
30-Minuten-Intervallen und 1 Stunde ab 10 Uhr morgens. umdrehen
8. Rechnen Sie 3 Minuten zur Zubereitungszeit hinzu, wenn das Gerat kalt ist; Sie kénnen 1, Essloffel OL
das Gerat auch etwa 4 Minuten vorheizen lassen, ohne dass sich Zutaten darin befinden. hinzufiigen und
9. Einige Zutaten mussen in der Mitte des Frittierprozesses abgeschuttelt werden. Zum Pommes Frites 200-500 18 200 nach der Halfte
Schutteln oder Wenden der Zutaten ziehen Sie den Korb am Griff aus dem Gerat und der Garzeit
schiitteln oder wenden die Zutaten im Korb mit einer Gabel (oder Zange). Setzen Sie den wenden
Korb anschliefdend wieder in die Fritteuse ein.
Achtung: Seien Sie beim Schitteln des Korbes sehr vorsichtig, da er heif3e Lebensmittel
enthalt. , , o _ , _ @ Fisch 200-400 |10 180 Es ist nicht
10.  Wenn Sie den Piepton des Timers horen, ist die eingestellte Zubereitungszeit verstrichen. notwendig
Nehmen Sie den Korb aus dem Gerat und stellen Sie ihn auf eine hitzebestandige
Unterlage. Achten Sie darauf, dass das Essen gut gekocht ist. Wenn sie noch nicht gar
genug sind, schieben Sie den Korb zuriick in die Fritteuse und stellen Sie den Timer auf Flllen Sie
ein paar Minuten mehr. . nur die N?Ch der )
1. Zum Entfernen von Lebensmitteln, z. B. Chips, nehmen Sie den Korb aus der Gemiise Basis des 5 10 Halfte der Zeit
Heif3luftfritteuse und stellen ihn auf eine hitzebestandige Unterlage. Zum Herausnehmen Gitters. umdrehen
der Zutaten eine Zange verwenden. Passen Sie auf, dass Sie sich nicht verbrennen. Drehen
Sie den Korb nicht auf den Kopf, um Lebensmittel zu entnehmen.
R Umdrehen,
HINWEIS: Q Hahnchen 450-600 25 200 wenn nétig
- Flllen Sie den Korb nicht zu voll; halten Sie sich an die in der Tabelle angegebene Menge,
damit das Garergebnis nicht beeintrachtigt wird.
- Berlihren Sie den Korb nicht wahrend oder unmittelbar nach dem Betrieb, um
Verbrennungen zu vermeiden. Halten Sie den Korb nur am Griff fest.
Schritt 2
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3. Durch das Herausnehmen kleinerer Speisen in der Mitte des Garvorgangs wird das
@ Nach der Endergebnis optimiert und ein ungleichmafdiges Garen verhindert.
£ ahnchenfl ugel 200-500 20 180 Halfte der Zeit 4. Fugen Sie den frischen Kartoffeln ganz wenig Ol hinzu, fir ein knackigergs Ergebnis zu
umdrehen erhalten. Garen Sie die Speisen in der Heif3luftfritteuse, nachdem Sie das Ol hinzugefligt
haben.
5.  Bereiten Sie keine extrem fetthaltigen Zutaten wie z. B. Wirstchen in der Heifsluftfritteuse
zu.
Pizza 200-400 12 180 Esist nicht 6. Lebens.mittel,dieim Backofen gegart werden kdnnen, kdnnenauch in der Heifdluftfritteuse
notwendig zubereitet werden.
7. Die optimale Menge der vorzubereitenden Chips sind 500 Gramm.
Verwenden Sie vorgekochte Teige, um schnelle und einfache Vorspeisen zuzubereiten.
B Vorgekochter Teig erfordert weniger Vorbereitungszeit als handgemachter Teig.
Slﬂ@kartof‘fel/ N?Ch der ) 9. Legen Sie ein Backblech oder eine Backform in den Korb der Heif3luftfritteuse, wenn Sie
S?Bkartoffel/ 200-500 30 200 Halfte der Zeit einen Kuchen oder eine Quiche backen oder zerbrechliche oder gefiillte Lebensmittel
Sufskartoffel umdrehen frittieren mochten.
10. Sie kdnnen die Heif3luftfritteuse auch zum Aufwarmen von Zutaten verwenden.
. Umdrehen,
Nachtisch 100-500 125 10 wenn nétig 4. REINIGUNG UND WARTUNG
- Reinigen Sie das Gerat nach jedem Gebrauch.
Fillen Sie - DerKorb und der Rost sind mit einer Antihaftbeschichtung versehen. Verwenden Sie keine
nur die Umdrehen, Metallgegenstande oder Scheuermittel zur Reinigung des Korbs und/oder des Gestells, da
Speck / Pancetta Basic des 12 200 wenn nétig dies die Antihaftbeschichtung beschadigen kann.
Gitters.
1. Trennen Sie das Gerat vom Stromnetz und lassen Sie es vor der Reinigung abkuihlen.
Fillen Sie Hinweis: Nehmen Sie den Korb heraus, damit das Gerat schneller abkiihlen kann.
nur die Nach der 2. Reinigen Sie die Innen- und Auféenseite des Produkts mit einem weichen, feuchten Tuch.
Trockenfriichte Basis des 10 200 Halfte der Zeit 3. Reinigen Sie den Korb und das Gestell grindlich mit heifiem Wasser, Spulmittel und
Gitters. umdrehen einem nicht scheuernden Schwamm. Wir empfehlen die Verwendung von flissigem
Entfettungsmittel, um den verbleibenden Schmutz zu entfernen.
Tipp: Wenn Schmutz am Korb oder Gestell haftet, flillen Sie den Korb mit heifdem Wasser und
etwas Spulmittel und weichen Sie Korb und Gestell etwa 10 Minuten lang ein.
eze Warmhaltefunktion | 200-500 15 80 Umdrehﬂer], 4. Reinigen Sie das Innere des Gerats mit heiffem Wasser und einem nicht-scheuernden
— wenn nétig Schwamm.
5. Reinigen Sie das Heizelement mit einer weichen Blrste, um Lebensmittelreste zu
Kochtipps entfernen.

1. Kleinere Lebensmittel benétigen weniger Vorbereitungszeit als grofdere. 6. Vergewissern Sie sich, dass alle Teile sauber und trocken sind, bevor Sie das Produkt
2. Eine grofRere Menge an Zutaten erfordert nur eine etwas langere Zubereitungszeit,
und umgekehrt erfordert eine kleinere Menge an Zutaten nur eine etwas kirzere

Zubereitungszeit.

wieder verwenden.
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Lagerung

- Schalten Sie das Gerat aus und lassen Sie es abkuhlen.
- Vergewissern Sie sich, dass alle Teile sauber und trocken sind, bevor Sie das Produkt

wieder verwenden.

- Bewahren Sie das Kabel im Kabelfach auf.

5. PROBLEMBEHEBUNG

DEUTSCH

Der Frittierkorb
gleitet nicht richtig
in das Gerat.

Es sind zu viele
Zutaten in dem
Gareinsatz.

Uberschreiten Sie nicht den Hchstbetrag des
Gareinsatzes.

Das Gitter ist nicht
richtig im Korb

Driicken Sie das Gestell nach unten in den Korb,
bis Sie ein Klicken horen.

funktioniert nicht

angeschlossen.

Problem Mogliche Ursache Mogliche Losung
Dle_ . Das Geratist nicht | Verbinden Sie das Stromnetz mit einer geerdeten
Heif3luftfritteuse

Steckdose.

Diein der
Fritteuse gegarten
Lebensmittel sind
roh.

Die Zutaten im
Gareinsatz sind zu
grofs.

Legen Sie kleinere Zutaten in den Gareinsatz.
Das Essen wird am besten in kleine reihenweise
gekocht.

Weifder Rauch tritt
aus dem Produkt
aus.

positioniert.

Beim Frittieren von fetthaltigen Zutaten in der
Er kocht zu fettes HleifSLuftfritteuse tritF eine grofse Menge Olin
Eccen die Pfanne aus. Das Ol erzeugt weifden Rauch.

Dies hat keinen Einfluss auf das Gerat oder das
Ergebnis.

Der Korb enthalt
noch Fett vom
vorherigen
Gebrauch.

Der weif3e Rauch entsteht durch das Erhitzen
des Fettes in der Pfanne. Achten Sie darauf, das
Gerat nach jedem Gebrauch ordnungsgemaf zu
reinigen.

Die gewahlte
Temperaturist zu
niedrig.

Erhohen Sie die Gartemperatur (siehe Abschnitt
“Betrieb").

Die
Vorbereitungszeit
ist zu kurz.

Erhohen Sie die Garzeit (siehe Abschnitt “Betrieb").

Die Zutaten sind
ungleichmaRig
gebraten worden.

Einige Lebensmittel
missen mitten im
Frittier-Prozess
umgerihrt werden.

Zutaten, die sich ibereinander stapeln (z. B. Chips),
sollten nach der Halfte der Garzeit ausgeschittelt
werden. Siehe Abschnitt “Bedienung”

Frische Pommes
frites werden

in der Fritteuse
ungleichmafiig
frittiert.

Sie haben nicht
die richtige Art
von Kartoffeln

verwendet.

Verwenden Sie naturbelassene Kartoffeln
und achten Sie darauf, dass sie wahrend
des Bratvorgangs fest bleiben. Verwenden
Sie Kartoffeln der flir die Heif3luftfritteuse
empfohlenen Sorten.

Sie haben die
Kartoffeln nicht
richtig gereinigt,
bevor Sie sie
frittiert haben.

Spulen Sie die Kartoffeln 3 Minuten lang in Wasser
ab, um die Starke zu entfernen, und trocknen Sie
sie anschliefdend grindlich ab.

Die Lebensmittel
sind nicht knusprig,
wenn sie aus der
Fritteuse kommen.

Er hat Lebensmittel
gekocht, die fur
das Braten in einer
konventionellen
Fritteuse gedacht
sind.

Backen Sie die Lebensmittel im Ofen oder
bestreichen Sie sie mit etwas O, um sie knuspriger
zu machen.

Frische Pommes
frites sind nicht
knusprig, wenn sie
aus der Fritteuse
kommen.

Die Knusprigkeit
der Kartoffeln
kommt auf die
Menge des
Wassers und Olan.

Achten Sie darauf, die Kartoffeln gut zu trocknen
bevor Sie Ol eingeben.

Schneiden Sie die Kartoffeln fir ein knackigeres
Ergebnis in kleinere Streifen.

Fligen Sie etwas mehr Ol hinzu, um knackigere
Ergebnisse zu erzielen.
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6. TECHNISCHE SPEZIFIKATIONEN

Produktname: CecoFry Bombastik 6000 Full

Referenz: 04993

Nennspannung: 220-240V
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Nennfrequenz: 50/60 Hz

Fassungsvermogen des Korbs: 6 L

Eingangsleistung 17700 W

Die technischen Daten kénnen ohne Vorankindigung geandert werden, um die Produktqualitat
zu verbessern.

Hergestellt in China | Entworfen in Spanien

7. RECYCLING VON ELEKTRO- UND ELEKTRONIKGERATEN

Dieses Symbol weist darauf hin, dass das Produkt und/oder die Batterie
gemafd den geltenden Vorschriften getrennt vom Haushaltsabfallentsorgt
werden muss. Wenn dieses Produkt das Ende seiner Nutzungsdauer
erreicht hat, sollten Sie die Batterien/Akkus entfernen und es zu einer von
den ortlichen Behdrden bestimmten Sammelstelle bringen.
Die Verbraucher missen sich mit lhren ortlichen Behdrden oder
Einzelhandlern in Verbindung setzen, um Informationen u{ber die
ordnungsgemafde Entsorgung ihrer Altgerate und/ oder ihre Akkus zu erhalten.
Die Einhaltung der oben genannten Leitlinien tragt zum Schutz der Umwelt bei.

8. GARANTIE UND KUNDENDIENST

Cecotec haftetgegeniiber dem Benutzer oder Endverbraucherfiirjegliche Konformitatsmangel,
die zum Zeitpunkt der Lieferung des Produkts bestehen, gemafs den in den geltenden
Vorschriften festgelegten Bedingungen und Fristen.

Es wird empfohlen, dass Reparaturen von qualifiziertem Personal durchgefthrt werden.
Sollte unerwartet eine Stérung auftreten oder haben Sie Fragen Uber lhrem Produkt, kdnnen
Sie sich mit dem Kundendienst in Verbindung setzen Uber die Telefonnummer: +34 963210728

9. COPYRIGHT

Die geistigen Eigentumsrechte an den Texten in dieser Bedienungsleitung liegen bei CECOTEC
INNOVACIONES, S.L.Alle Rechte vorbehalten. Der Inhalt dieser Veroffentlichung darfweder ganz
noch teilweise ohne vorherige Genehmigung von CECOTEC INNOVACIONES, S.L. vervielfaltigt, in
einem Datenabfragesystem gespeichert, ibertragen oder auf irgendeine Weise (elektronisch,
mechanisch, durch Fotokopie, Aufzeichnung oder Ahnliches) verbreitet werden.
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1. PARTI E COMPONENTI

]
@
.

Alloggiamento

Pannello di controllo touch
Cestello

Manico

Cavo di alimentazione
Pennello in silicone
Paletta in silicone
Tappetino in silicone
Stampo in silicone

CONOV S WN 2

Pannello di controllo. Fig. 2

1. Icona di accensione

2. lconadiselezione del menu

3. Iconadiaumento del tempo

4. lcona diriduzione del tempo

5. Iconadiaumento della temperatura
6. Iconadiriduzione della temperatura
7. Timer

8. Iconadella ventola

9. Icona d'indicazione riscaldamento
Nota:

| grafici di questo manuale sono rappresentazioni schematiche e potrebbero non corrispondere
esattamente al prodotto.

2. PRIMA DELL'USO

- Questo prodotto ha un imballaggio progettato per proteggerlo durante il trasporto.
Rimuovere la macchina dalla sua scatola e conservare la scatola originale e gli altri
imballaggi in un luogo sicuro. Questo aiutera a prevenire danni al prodotto nel caso in
cui sia necessario trasportarlo in futuro. Se si desidera smaltire l'imballaggio originale,
assicurarsi di riciclare tutti gli elementi in modo appropriato.

- \Verificare che tutte le parti e componenti siano inclusi e in buono stato. Se uno di essi
mancasse o non fosse in buone condizioni, contattare immediatamente il Servizio di
Assistenza Tecnica ufficiale di Cecotec.

- Utilizzare un panno umido per pulire sia l'esterno che l'interno del dispositivo e asciugarlo.
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Non bagnare le resistenze.

- Procedere con una pulizia profonda del cestello interno e della griglia con acqua calda,
detergente e una spugna non abrasiva.

- Posizionare correttamente la griglia nel cestello interno e riporre il cestello esterno e
interno nell'apparecchio per l'uso.

- Nonriempire il dispositivo con olio o altri liquidi.

3. FUNZIONAMENTO

Uso della friggitrice ad aria

Passaggio 1

1. Posizionare la friggitrice su una superficie piana, stabile e resistente al calore, lontano da

eventuali spruzzi d'acqua o fonti di calore.
2. Posizionare correttamente il cestello esterno nella friggitrice ad aria.

3. Non collocare oggetti sopra il prodotto quando e in uso per evitare di interrompere il
flusso d'aria e compromettere il risultato della frittura ad aria calda.

4. Collegare il cavo di alimentazione a una presa di corrente con messa a terra.

5. Rimuovere con attenzione il cestello dalla friggitrice ad aria.

6. Introdurre gli ingredienti nel cestello interno.

- Nota: rnon superare mai l'indicatore MAX sul cestello o la quantita indicata nella tabella
(vedere “Impostazioni” in questa sezione) per evitare di compromettere il risultato di
frittura.

- Suggerimento: per ottenere una frittura uniforme, si consiglia di riempire il cestello
interno senza ammucchiare troppo gli alimenti.

7. Utilizzare il pannello di controllo come segue (Fig. 2):

Collegare la friggitrice alla corrente e lindicatore luminoso di accensione corrispondente

(icona 1) si accendera.

Icona 1 - Icona di accensione

Una volta che il cestello esterno/interno e la griglia sono saldamente in posizione nella
friggitrice, l'icona di accensione s'illumina. Premendo licona di accensione, la temperatura
viene impostata a 185°C e il tempo di cottura a 15 minuti. Premendo nuovamente licona di
accensione, si avvia la cottura. All'inizio del processo, le “icone 8 e 9" lampeggiano per indicare
che la ventola e l'elemento riscaldante sono in funzione. Durante il processo di frittura, "icona
9" smette di lampeggiare non appena l'apparecchio raggiunge la temperatura impostata e
ricomincia a lampeggiare quando la temperatura scende al di sotto dell'intervallo impostato.

70 | CECOFRY BOMBASTIK 6000 FULL

ITALIANO

Icona 2 - Icona di selezione del menui

Questa icona consente di scegliere tra 12 piatti popolari. Una volta scelta l'opzione desiderata, i
valori ditempo e temperatura di cottura saranno stabiliti per impostazione predefinita. | valori
di tempo e temperatura sono regolabili manualmente.

Icone 3 e 4 - Icone di aumento/riduzione del tempo
Premere le icone “3" e "4" per impostare il tempo di cottura da 1a 60 minuti.

Icone 5 e 6 - Icone di aumento/riduzione della temperatura
Premere le icone "5" e "6" per regolare la temperatura da 80 °Ca 200 °C.

Icona 7 - Timer

Una volta che il cestello esterno, il cestello interno e la griglia sono saldamente in posizione
nella friggitrice, premere ["lcona 1 - Icona di accensione”. Il pannello di controllo si accendera
del tutto; premere “Icona 7" e selezionare per quanto tempo si desidera ritardare linizio della
frittura premendo le “Icone 3 e 4". ILtempo disponibile va da 30 minuti a 24 ore con intervalli di

30 minuti e di 1 ora a partire dalle 10 del mattino.

8. Aggiungere 3 minutialtempo di preparazione quando l'apparecchio e freddo; si pud anche
lasciare che l'apparecchio si preriscaldi per circa 4 minuti senza cibo all'interno.

9.  Alcuni ingredienti devono essere girati a meta del processo di frittura. Per scuotere o
capovolgere gli ingredienti, rimuovere il cestello esterno dall'apparecchio tenendolo per
il manico e scuotere o girare gli ingredienti nel cestello interno con una forchetta (o una
pinza). Poi, rimettere il cestello esterno nella friggitrice ad aria.

Attenzione: fare molta attenzione quando si scuote il cestello, poiché contiene alimenti

caldi.

10. Quando sisente il segnale acustico del timer, significa che il tempo di cottura impostato e
trascorso. Rimuovere il cestello esterno dall'apparecchio e posizionarlo su una superficie
resistente al calore. Verificare che gli alimenti siano ben cotti. In caso non lo fossero,
rimettere il cestello nella friggitrice e aggiungere qualche altro minuto al timer.

1. Per rimuovere gli alimenti, come patatine fritte, rimuovere il cestello esterno dalla
friggitrice ad aria e posizionarlo su una superficie resistente al calore. Per estrarre gli
ingredienti, utilizzare delle pinze. Prestare attenzione a non scottarsi. Non capovolgere il
cestello esterno per rimuovere il cibo.

AVVERTENZA:

- Non riempire eccessivamente il cestello interno; rispettare la quantita indicata nella
tabella per non compromettere il risultato di frittura.

- Nontoccare il cestello esterno durante o subito dopo il funzionamento per evitare ustioni.
Tenere il cestello solo per il manico.
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Passaggio 2

La tabella seguente mostra le impostazioni di base per gli ingredienti che si desidera

preparare.

Nota: questi dati sono puramente indicativi. Poiché gli ingredienti differiscono in origine,
dimensione, forma e marca, non si pud garantire che le impostazioni riportate di seguito siano

le piti appropriate per ciascuno di essi.

Tabella dei programmi predefiniti

ITALIANO

Girare a meta

Icona Tipo Peso Min-Max Tempo Temperatura | Note
(8) (min) (°C)
@ Carne 200-500 15 200 Cirare ameta
cottura
Aggiungere 2
Patatine fritte | 200-500 18 200 cucchiaio di
olioegirare a
meta cottura
£\ Non &
m Pesce 200-400 10 180 necessario
"/ girare
Riempire ) N
Verdure solamente la 15 150 Girare a meta
- cottura
base della griglia
Qp Pollo 450-600 25 200 Cirare se
necessario

Alette di pollo | 200-500 20 180
cottura
Non e
Pizza 200-400 12 180 necessario
girare
) Girare a meta
Patate dolci 200-500 30 200
cottura
Dolci 100-500 25 150 Cirare e
necessario
Riempire Girare <
Bacon solamente la 12 200 rare e.
. necessario
base della griglia
Riempire ) N
Frutta secca solamente la 10 200 Girare a meta
- cottura
base della griglia
zee Mantenere 200-500 15 80 Girare se.
— caldo necessario
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Suggerimenti per cucinare
Gli alimenti pit piccoli richiedono un tempo di preparazione minore rispetto a quelli pil

1.

grandi.

Una maggiore quantita di ingredienti richiede un tempo di preparazione leggermente pit
lungo e, al contrario, una minore quantita di ingredienti richiede un tempo di preparazione
leggermente inferiore.
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3. La rimozione di alimenti pit piccoli a meta del processo di cottura ottimizza il risultato
finale e previene una cottura non uniforme.

4, Aggiungere un po' di olio extra alle patate fresche per un risultato pili croccante. Cuocere
gli alimenti nella friggitrice ad aria subito dopo aver aggiunto l'olio.

5. Evitarediusare lafriggitrice ad aria con ingredienti estremamente grassi come le salsicce.

6.  Glialimenti che possono essere cucinati in forno possono anche friggersi nella friggitrice
ad aria.

7. Laquantita ottimale di patate fritte da preparare e di 500 grammi.

8. Usare impasti precotti per preparare spuntini in modo facile e veloce. La massa precotta
richiede meno tempo di preparazione rispetto alla massa fatta a mano.

9. Sesidesidera cuocere una torta o una quiche o se si desidera friggere cibi fragili o ripieni,
posizionare una teglia o una pirofila nel cestello della friggitrice ad aria.

10. E possibile utilizzare la friggitrice ad aria anche per riscaldare gli ingredienti.

4. PULIZIA E MANUTENZIONE

- Pulire l'apparecchio dopo ogni uso.

- Il cestello interno e la griglia hanno un rivestimento antiaderente. Non utilizzare utensili
metallici o prodotti abrasivi per pulire il cestello interno e/o la griglia per non danneggiare
la superficie antiaderente.

1. Scollegare l'apparecchio dalla presa di corrente e lasciarlo raffreddare completamente
prima di pulirlo.

Nota: rimuovere il cestello interno per consentire all'apparecchio di raffreddarsi piu

rapidamente.

2. Pulire linterno e l'esterno del prodotto con un panno morbido e umido.

3. Pulire il cestello e la griglia a fondo e con acqua calda, detergente e una spugna non
abrasiva. Si consiglia l'uso di uno sgrassatore liquido per rimuovere lo sporco residuo.

Suggerimento: se della sporcizia  rimasta attaccata alla griglia o al cestello interno, riempire

il cestello esterno con acqua calda e un po' di detersivo per piatti e lasciare il cestello interno e

la griglia @ mollo per circa 10 minuti.

4. Pulire l'interno dell'apparecchio con acqua calda e una spugna non abrasiva.

5. Pulire la resistenza con una spazzola morbida per rimuovere eventuali residui di cibo.

6. Verificare che tutte le parti siano completamente asciutte prima di installarle di nuovo
nel dispositivo.

Conservazione

- Scollegare l'apparecchio e lasciarlo raffreddare.

- Verificare che tutte le parti siano completamente asciutte prima di installarle di nuovo nel
dispositivo.

- Conservare il cavo nello scomparto corrispondente.
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5. RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

ITALIANO

Problema

Possibili cause

Possibile soluzione

La friggitrice ad aria
calda non funziona.

ILdispositivo non e
collegato.

Collegare 'adattatore ad una presa di corrente
con connessione di terra.

Gli alimenti cotti
nella friggitrice
sono crudi.

Alimenti

nel cestello
eccessivamente
grandi.

Introdurre ingredienti piti piccoli nel cestello. Gli
alimenti si cuociono meglio in piccole sessioni di
cottura.

La temperatura
selezionata e
troppo bassa.

Aumentare la temperatura di cottura (vedere
sezione “"Funzionamento").

ILtempo di
preparazione e
troppo breve.

Aumentare il tempo di cottura (vedere la sezione
“Funzionamentao"”).

Gli ingredienti sono
stati fritti in modo
non uniforme.

Alcuni alimenti
richiedono di
essere mescolati a
meta del processo
di frittura.

Gli ingredienti che si sovrappongono l'uno
all'altro (per esempio, le patate fritte) devono
essere saltati durante la cottura. Consultare la
sezione “Funzionamento”

Gli alimenti non
sono croccanti
quando escono

Sono stati cotti
cibi destinati ad
essere frittiin

Cuocere gli alimenti da forno o spennellare il
cibo con un po' d'olio sulla parte superiore del

dalla friggitrice ad una friggitrice cibo per un risultato pill croccante.
aria. convenzionale.
Ci sono troppi s ) )
) o Non eccedere la quantita massima consentita
ingredienti nel nel cestello
ILcestello cestello. :
non scorre —
correttamente La griglia non
I e posizionata ) N .
allinterno del P Spingere la griglia in basso nel cestello interno
prodotto. correttamente fino a sentire un clic.

all'interno del
cestello interno.
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Dal dispositivo esce
fumo bianco.

Si stanno
cucinando cibi
molto grassi.

Quando si friggono ingredienti grassi nella
friggitrice ad aria, una grande quantita di olio
fuoriesce dal cestello esterno. L'olio produce
fumo bianco. Cid non influisce sull'apparecchio
oilrisultato.

Il cestello contiene
ancora del grasso
derivante da usi
precedenti.

ILfumo bianco e dovuto al riscaldamento del
grasso nel cestello esterno. Accertarsi di pulire
correttamente dopo ogni uso.

Le patatine fresche
sono fritte in modo
irregolare nella
friggitrice ad aria.

Non si sta usando
il tipo giusto di
patata.

Utilizzare patate naturali e assicurarsi che
rimangano sode durante la frittura. Utilizzare
patate delle varieta consigliate per la friggitrice
ad aria.

Le patate non
sono state pulite
correttamente

prima della frittura.

Sciacquare bene le patate in acqua per 3
minuti per eliminare 'amido e poi asciugarle
accuratamente.

Le patatine fresche
non sono croccanti.

La croccantezza
delle patate fritte
dipende dalla
quantita di olio e
acqua presente
nelle patate.

Assicurarsi di asciugare le patate prima di
aggiungere l'olio.

Tagliare le patate in pezzi piu piccoli per ottenere
risultati pit croccanti.

Aggiungere un po' piti di olio per un risultato piu
croccante.

6. SPECIFICHE TECNICHE

Nome del prodotto: CecofFry Bombastik 6000 Full

Codice prodotto: 04993

Tensione nominale: 220-240V
Frequenza nominale: 50/60 Hz
Capacita del cestello: 6 L

Potenza nominale di entrata: 17700 W
Le specifiche tecniche possono cambiare senza previo avviso per migliorare la qualita del

prodotto.

Fabbricato in China | Progettato in Spagna
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7. RICICLAGGIO DI APPARECCHIATURE ELETTRICHE ED ELETTRONICHE

Questo simbolo indica che, in conformita con le normative vigenti, il
prodotto e/o la batteria devono essere smaltiti separatamente dai rifiuti
domestici. Quando questo prodotto raggiunge la fine della sua vita utile, &
necessario rimuovere le pile/batterie/accumulatori e portarlo in un punto
di raccolta designato dalle autorita locali.

Per ottenere informazioni dettagliate sulla forma pit adeguata per gettare
gli elettrodomestici e/o le corrispondenti batterie, il consumatore dovra
contattare le autorita locali.

ILrispetto delle linee guida di cui sopra aiutera a proteggere l'ambiente.

8. GARANZIA E SUPPORTO TECNICO

Cecotec sara responsabile nei confronti dell'utente finale o del consumatore per difetti
di conformita esistente al momento della consegna del prodotto nei termini, condizioni e
scadenze stabilite dalla normativa vigente.

Si raccomanda che le riparazioni siano effettuate da personale qualificato.

Se si riscontra un problema con il prodotto o in caso di dubbi, si prega di contattare il Servizio
di Assistenza Tecnica ufficiale di Cecotec al numero +34 96 321 07 28.

9. COPYRIGHT

| diritti di proprieta intellettuale dei testi di questo manuale appartengono a CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Tutti i diritti riservati. Il contenuto di questa pubblicazione non puo essere,
in tutto o in parte, riprodotto, archiviato in un sistema di recupero, trasmesso o distribuito
con qualsiasi mezzo (elettronico, meccanico, fotocopia, registrazione o simile) senza la previa
autorizzazione di CECOTEC INNOVACIONES, S.L.

CECOFRY BOMBASTIK 6000 FULL 77



PORTUGUES

1. PECAS E COMPONENTES

Fig.1

Revestimento

Painel de controlo tatil
Cesto

Pega

Cabo de alimentacao
Pincel em silicone
Espatula em silicone
Tapete em silicone
Forma em silicone

CENOV s WN S

Painel de controlo. Fig.2

1. icone de Ligar

2. Seletor de menus

3. icone de controlo do aumento do tempo

4. icone de controlo da diminuicio do tempo

5. icone de controlo do aumento da temperatura
6. Icone de controlo da diminuicdo da temperatura
7. Temporizador

8. Indicador do ventilador

9. Indicador de aquecimento

Nota:

Os graficos deste manual sao representacées esquematicas e podem ndo corresponder
exatamente ao produto.

2. ANTES DE USAR

- Este produto apresenta uma embalagem desenhada para o proteger durante o seu
transporte. Tire o dispositivo da sua caixa e guarde a caixa original e outros elementos da
embalagem num lugar seguro. Isto lhe ajudara a evitar danos ao produto se precisar de o
transportar no futuro. Se deseja descartar a embalagem original, certifique-se de reciclar
todos os elementos corretamente.

- Certifigue-se de que todas as pecas e componentes estejam incluidos e em bom estado.
Se algum deles faltar ou nao estiver em boas condicdes, contactar imediatamente com o
Servico de Assisténcia Técnica oficial da Cecotec.
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- Utilize um pano humido para limpar o interior e exterior do dispositivo e seque-o. Ndo
molhar os elementos de aquecimento.

- Limpe o cesto e a grelha em profundidade com agua quente, detergente e uma esponja
nao abrasiva.

- (Coloque a grelha corretamente no cesto e volte a colocar a tigela no dispositivo para poder
utiliza-lo.

- N&o enche o dispositivo com azeite ou qualquer outro liquido.

3. FUNCIONAMENTO

Utilizacao da fritadeira de ar

Passo 1

1. Coloque a fritadeira sobre uma superficie plana, estavel e resistente ao calor, longe de

qualquer possivel salpico de dgua ou fonte de calor.
2. Coloque corretamente a tigela na fritadeira de ar.

3. Nao coloque quaisquer objetos em cima do aparelho quando este estiver a ser utilizado
para evitar interromper o fluxo de ar e afetar o resultado da fritura por ar quente.

4. Conecte o cabo de alimentacao a uma tomada de corrente com ligacao a terra.

5. Extraia atigela da fritadeira de ar com cuidado.

6. Introduza os ingredientes no cesto.

- Nota: nunca exceda o indicador "MAX" no cesto nem a guantidade indicada na tabela
(ver “Definicdes” nesta seccdo), ou o resultado final pode ser afetado.

- Dica: é recomendavel que para um excelente resultado dos alimentos preencha a
superficie do cesto sem amontoar a comida, j& que ndo cozinhara uniformemente.

7. Utilize o painel de controlo da seguinte forma (Fig. 2):

Ligue a fritadeira & toma de corrente e a luz indicadora de Ligar (icone 1) correspondente

acendera.

icone 1 - icone Ligar

Uma vez que o cesto e a grelha estejam firmemente colocados na fritadeira, o icone de Ligar
acender-se-a. Premindo o icone de Ligar, a temperatura serd regulada para 185°C e o tempo
de cozedura para 15 minutos, por defeito. Ao premir novamente o icone de Ligar comecard a
cozinhar. No inicio do processo, os icones (8) e (9) irdo piscar para indicar que o ventilador e o
elemento de aquecimento estdo em funcionamento. Durante o processo de cozedura, o icone
(9) deixaré de piscar assim que o aparelho atingir a temperatura definida e comecara a piscar
novamente quando a temperatura descer abaixo do intervalo definido.
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icone 2 - Seletor de menus

Este icone permite-lhe escolher entre as 12 opcdes de comida mais populares. Uma vez
escolhida a opcao desejada, os valores de tempo e temperatura da cozedura serdo definidos
por defeito. Os valores de tempo e temperatura sdo ajustaveis manualmente.

icones 3 e 4 - icones de controlo do tempo
Prima os icones (3) e (4) para definir o tempo de cozedura de 1a 60 minutos.

fcones 5 e 6 - icones de controlo da temperatura
Prima os icones (5) e (6) para ajustar a temperatura de 80 °C a 200 °C.

icone 7 - Temporizador

Uma vez que o cesto e a grelha estejam firmemente colocados na fritadeira, prima o icone de
Ligar. O painel de controlo acender-se-& completamente, prima icone (7) e selecione o tempo
que deseja atrasar o inicio da cozedura, premindo icones (3) e (4). O tempo disponivel varia
de 30 minutos a 24 horas em intervalos de 30 minutos e, a partir das 10 horas, intervalos de
Thora.

Adicione 3 minutos ao tempo de preparacao quando o aparelho estiver frio; também pode
deixar o aparelho pré-aquecer durante cerca de 4 minutos sem quaisquer ingredientes no
interior.

Alguns ingredientes devem ser sacudidos a meio do processo de fritura. Para agitar ou
virar os ingredientes, retire a tigela do aparelho pela pega e agite ou vire os ingredientes
dentro do cesto com um garfo (ou pincas). Depois, volte a colocar a tigela na fritadeira de
ar.

Cuidado: tenha muito cuidado ao agitar a tigela, pois contém alimentos quentes.

10.

Quando ouvir o sinal sonoro do temporizador, o tempo de preparacao definido j& terd
decorrido. Retire a tigela da fritadeira de ar e coloque-o sobre uma superficie resistente ao
calor. Certifique-se de que os alimentos estejam bem cozinhados. Em caso nado estiverem
suficientemente cozinhados, volte a colocar a tigela dentro da fritadeira e ajuste o
temporizador por mais alguns minutos.

1. Pararemover os ingredientes, por exemplo, batatas fritas, retire a tigela da fritadeira de ar
quente e coloque-o sobre uma superficie resistente ao calor. Utilize pincas para remover
os ingredientes. Tenha cuidado para nao se queimar. Nao vire o cesto do avesso para
retirar os alimentos.

AVISO:

80

Ndo encha demasiado o cesto; respeite a quantidade indicada na tabela para que o
resultado da cozedura ndo seja afetado.

Nao toque na tigela durante ou imediatamente apds o processo para evitar queimaduras.
Segure a tigela unicamente pela pega.

| cecorry BomBASTIK 6000 FULL

PORTUGUES

Passo 2: Na tabela abaixo mostra as definicGes basicas para os ingredientes que deseje

preparar.

Nota: estes dados s&o apenas indicacoes. Como os ingredientes diferem em origem,
tamanho, forma e marca, ndo podemos garantir que as definicdes abaixo sdo as mais

apropriadas.

Tabela de programas padrao:

Icone

Tipo

Peso Min-Méax

(8

Tempo
(min.)

Temperatura

(°Q)

Notas

Carne

200-500

15

200

Virar a meio do
processo de
cozedura

Batatas fritas

200-500

18

200

Adicionar 2
colher de sopa
de azeite e
folhear a meio
do processo de
cozedura

Peixe

200-400

10

180

Néo é
necessario

Legumes

Encher apenas a
base da grelha

15

150

Virar a meio do
processo de
cozedura

s
Y

X3
0

=

Frango

450-600

25

200

Virar se for
necessario
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Asas de Virar a meio do
200-500 20 180 processo de
frango
cozedura

Nao é

Pizza 200-400 12 180 L.
necessario

Batata / Virar a meio do
Inhame / 200-500 30 200 processo de
Batata doce cozedura

Virar se for

Sobremesa 100-500 25 150 .
necessario

Bacon / Encher apenas a 12 200 Virar se for

Toucinho base da grelha necessario

Virar a meio do
Encher apenas a

Frutos secos base da grelha 10 200 processo de
cozedura
zez Manter 200-500 15 80 Vlrarse,f(.)r
— quente necessario

Dicas para cozinhar

1.

82

Os alimentos mais pequenos requerem um tempo de preparacao menor do que 0s
grandes.

Uma maior quantidade de ingredientes requer um tempo de preparacéo ligeiramente
mais longo e, inversamente, uma menor quantidade de ingredientes requer um tempo de
preparacao ligeiramente mais curto.
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3. A remocao dos alimentos mais pequenos no meio do processo de fritura otimiza o
resultado final e evita que os alimentos sejam fritos de forma desigual.

4, Adicione um pouco mais de azeite as batatas frescas para um resultado mais crocante.
Cozinhe os alimentos na fritadeira logo apds a adicéo do azeite aos alimentos.

5. Nao prepare ingredientes extremamente gordurosos, tais como salsichas na fritadeira
de ar.

6. Os alimentos que podem ser cozidos no forno também podem ser cozinhados na
fritadeira de ar quente.

7. Aguantidade 6tima de batatas fritas para preparar é de 500 gramas.

8. Utilize massa pré-cozida para preparar aperitivos de forma rapida e facil. A massa
pré-cozinhada requer menos tempo de preparacdo do que a massa feita a mao.

9. Cologue uma forma ou assadeira no cesto da fritadeira ao ar se quiser fazer um bolo ou
uma quiche ou se quiser fritar comida fragil ou recheada.

10. Também pode utilizar a fritadeira para reaquecer ingredientes.

4. LIMPEZA E MANUTENCAO

- Limpe o aparelho depois de cada uso.

- 0 cesto e a grelha tém um revestimento antiaderente. Nao utilize utensilios metalicos
nem produtos de limpeza abrasivos para limpar o cesto e/ou a grelha, podem danificar a
superficie anti-antiderrapante.

1. Desconecte o aparelho da corrente elétrica e permita que arrefeca por completo antes
de limpa-lo.

Nota: retire o cesto para que o aparelho arrefeca mais rapidamente.

2. Limpe o interior e exterior do produto com um pano suave humedecido.

3. Limpe o cesto e a grelha em profundidade com agua quente, detergente e uma esponja
nao abrasiva. Recomendamos o uso de desengordurante liquido para retirar qualquer
resto de sujidade.

Dica: se houver sujidade presa ao suporte ou ao cesto, encha o cesto com dgua quente e um

pouco de liquido de lavar a louca e mergulhe o cesto e a grelha durante cerca de 10 minutos.

4. Limpe o interior do aparelho com dgua quente e uma esponja ndo abrasiva.

5. Limpe as resisténcias com uma escova suave para retirar qualquer resto de comida.

6. Certifigue-sedequetodasaspartesestejamlimpasesecasantesdevoltarautilizaroproduto.

Armazenamento

- Desconecte o produto da corrente elétrica e deixe que arrefeca.

- Certifiqgue-se de que todas as partes estejam limpas e secas antes de voltar a utilizar o
produto.

- Guarde o cabo no compartimento correspondente.
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5. RESOLUCAO DE PROBLEMAS

Problema

Possiveis causas

Possivel solucao

Afritadeira de
ar quente nao
funciona.

0 produto nao esta
conectado.

Conecte o adaptador a corrente elétrica com
ligacao a terra.

Os alimentos
cozinhados na
fritadeira séo crus.

Os ingredientes
no cesto sao
demasiado
grandes.

Coloque ingredientes mais pequenos no cesto. A

comida fica melhor cozinhada em pequenos lotes.

Atemperatura
selecionada é
excessivamente
baixa.

Aumente a temperatura de cozedura (ver seccao
“Funcionamento").

0 tempo de
preparacao é
demasiado curto.

Aumente o tempo de cozedura (ver seccao
“Funcionamento").

Os ingredientes
foram fritos de
forma desigual.

Alguns alimentos
precisam de ser
mexidos no meio
do processo de
fritura.

Os ingredientes que ficam empilhados uns em
cima dos outros (por exemplo, batatas fritas)

devem ser agitados a meio do tempo de cozedura.

Ver seccao “Funcionamento”.

Os aperitivos
fritos ndo tém um
resultado crocante
quando saem da

Cozinhou comida
destinada a

ser frita numa
fritadeira

Cozinhe aperitivos de forno ou coloque um pouco
de azeite nos alimentos para obter um resultado
mais crocante.

fritadeira. convencional.
Excesso de ~ . L. -
) ) Nao exceda a quantidade maxima permitida no
o ingredientes no cesto
O recipiente cesto. :
nao desliza
corretamente A grelha ndo esta

dentro do produto.

corretamente
posicionada dentro
do cesto.

Empurre a grelha para baixo do cesto até ouvir
um clique.
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Sai fumo branco de
dentro do produto.

Estd a cozinhar
alimentos
gordurosos.

Quando se fritam ingredientes gordos na
fritadeira ao ar, uma grande quantidade de azeite
derrama para dentro da tigela. O azeite produz
fumo branco. Isto nao afeita o aparelho nem o
resultado.

O cesto ainda
contém gordura de
usos anteriores.

0 fumo branco é causado pelo aquecimento da
gordura na tigela. Certifique-se de que a limpa
corretamente apds cada utilizacao.

As batatas fritas
frescas sao fritadas
de forma desigual
na fritadeira de ar.

Nao usou o tipo
correto de batata.

Utilize batatas frescas e certifique-se de que se
mantém firmes durante o processo de fritura.
Utilize batatas das variedades recomendadas
para a fritadeira a ar.

Nao limpou bem as
batatas antes de
as fritar.

Lave bem as batatas em dgua durante 3 minutos
para remover a fécula e secar bem depois.

As batatas fritas
frescas nao sao
estaladicas quando
saem da fritadeira
aoar.

A consisténcia
crocante das
batatas vai
depender da
quantidade de
agua e azeite.

Assegure-se de secar bem as batatas antes de
adicionar o azeite.

Corte as batatas em tiras mais pequenas para
obter resultados mais crocantes.

Adicione um pouco mais de azeite para resultados
mais crocantes.

6. ESPECIFICACOES TECNICAS

Nome do produto: Cecofry Bombastik 6000 Full

Referéncia: 04993

Tensao nominal: 220-240V
Frequéncia nominal: 50/60 Hz
Capacidade do cesto: 6 L

Poténcia nominal de entrada: 1700 W
As especificacoes técnicas podem ser alteradas sem notificacao prévia para melhorar a

qualidade do produto.

Fabricado em China | Desenhado em Espanha
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7. RECICLAGEM DE ELETRODOMESTICOS

Este simbolo indica que, de acordo com os regulamentos aplicaveis,
o produto e/ou a bateria devem ser eliminados separadamente do lixo
domeéstico. Quando este produto atingir o fim da sua vida atil, devera
remover as pilhas/baterias/acumuladores e leva-lo para um ponto de
recolha designado pelas autoridades locais.

Para obter informacdo detalhada acerca da forma mais adequada de
eliminar os seus eletrodomésticos e/ou as correspondentes baterias, o
consumidor devera contactar com as autoridades locais.

A conformidade com as diretrizes acima referidas ajudara a proteger o ambiente.

8. GARANTIA E SAT

A Cecotec sera responsavel perante o utilizador ou consumidor final por qualquer falta de
conformidade que exista no momento da entrega do produto nos termos, condicbes e prazos
estabelecidos pelos regulamentos aplicaveis.

Manter criancas e animais de estimacdo afastados da maquina durante a sua utilizacao.

Se deteta uma ocorréncia com o produto ou tem alguma consulta, entre em contacto com o
Servico de Assisténcia Técnica oficial da Cecotec através do nimero de telefone +34 96 32107
28.

9. COPYRIGHT

Os direitos de propriedade intelectual dos textos deste manual pertencem a CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Todos os direitos reservados. O contetido desta publicacdo n&o pode, no
todo ou em parte, ser reproduzido, armazenado num sistema de recuperacao, transmitido ou
distribuido por qualquer meio (eletrénico, mecanico, fotocdpia, gravacéo ou similar) sem a
autorizacao prévia da CECOTEC INNOVACIONES, S.L.
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1. ONDERDELEN EN COMPONENTEN

]
@
.

Behuizing

Bedieningspaneel met touchscreen
Binnenpan

Handgreep

Netsnoer

Siliconen borstel

Siliconen palet

Siliconen mat

Siliconen vorm

CONOV S WN 2

Bedieningspaneel. Fig. 2

Aan icoon

Menukiezer

Tijdverhoging controle icoon
Icoontijd vertraging controle
Icoon voor temperatuurverhoging
Icoon voor temperatuurverlaging
Timer

Ventilatorindicator
Verwarmingsindicator

CONOU A WN 2

Opmerking:
De afbeeldingen in deze handleiding zijn schematische weergaven en komen mogelijk niet
exact overeen met het product.

2.VOOR GEBRUIK

- Dit product wordt geleverd in een verpakking die het product beschermt tijdens
het transport. Haal het toestel uit de doos en bewaar de originele doos en andere
verpakkingsonderdelen op een veilige plaats. Dit zal u helpen om schade aan het product
te voorkomen wanneer u het moet transporteren in de toekomst. Als u de verpakking toch
weggooit, zorg er dan voor een correcte recyclage.

- Controleer of alle onderdelen en componenten aanwezig en in goede staat zijn. Als een
van deze ontbreekt of niet in goede staat is, neem dan onmiddellijk contact op met de
Technische Dienst van Cecotec.
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- Gebruik een vochtige doek om zowel de buitenkant als de binnenkant van het apparaat
schoon te maken en droog het af. Maak de verwarmingselementen niet nat.

- Maak de mand en het rek grondig schoon met warm water, afwasmiddel en een niet-
schurend sponsje.

- Plaats het rek goed in de mand en plaats de mand terug in het apparaat voor gebruik.

- Vulhet apparaat niet met olie of een andere vloeistof.

3. WERKING

Gebruik van de friteuse

Stap 1

1. Plaats de friteuse op een plat, stabiel en hittebestendig oppervlak, uit de buurt van
eventueel opspattend water of een hittebron.

2. Plaats het mandje op de juiste manier in de friteuse.

3. Plaats geen voorwerpen op het product wanneer het in gebruik is om te voorkomen dat
de luchtstroom wordt onderbroken en het heteluchtfrituurresultaat wordt beinvloed.

4. Steek de stekker van de voedingskabel in een geaard stopcontact.

5. Haal het mandje voorzichtig uit de friteuse.

6. Legdeingrediénten in de frituurmand.

- Opmerking: overschrijd nooit de MAX-indicator op het mandje of de in de tabel
aangegeven hoeveelheid (zie “Instellingen” in dit hoofdstuk), anders kan het eindresultaat
worden beinvloed.

- Tip:Voor een uitstekend voedselresultaat wordt aanbevolen het oppervlak van het mandje
te vullen zonder het voedsel te verdringen, omdat het dan niet gelijkmatig gaar wordt.

7. Gebruik het bedieningspaneel als volgt (fig. 2):

Steek de stekker van de friteuse in het stopcontact en het bijpbehorende controlelampje (Icoon

1) gaat branden.

Icoon 1 - Inschakelicoon

Zodra de mand en het rek veilig in de friteuse zijn geplaatst, gaat het aan/uit-icoon branden.
Door op het power-icoon te drukken wordt de temperatuur standaard ingesteld op 185°C en
de kooktijd op 15 minuten. Als u nogmaals op het aan/uit-icoontje drukt, begint het koken. Aan
het begin van het proces knipperen de icoonen (8) en (9) om aan te geven dat de ventilator
en het verwarmingselement in werking zijn. Tijdens het kookproces zal het icoon (9) stoppen
met knipperen zodra het apparaat de ingestelde temperatuur bereikt en weer gaan knipperen
zodra de temperatuur onder het ingestelde bereik komt.
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lcoon 2 - Menukiezer

Met dit icoon kunt u kiezen uit de 12 populairste voedselopties. Zodra de gewenste optie is
gekozen, worden de waarden voor kooktijd en temperatuur standaard ingesteld. De tijd- en
temperatuurwaarden zijn handmatig instelbaar.

Icoonen 3 en 4 - Tijdcontroleicoonen
Druk op de iconen (3) en (4) om de kooktijd in te stellen van 1tot 60 minuten.

Icoonen 5 en 6 - Temperatuurregeling
Druk op de iconen (5) en (6) om de temperatuur in te stellen van 80 °C tot 200 °C.

lcoon 7 - Timer

Zodra de mand en het rek veilig in de friteuse zijn geplaatst, drukt u op heticoon (1) “Icoon voor
Aan/uit". Het bedieningspaneel zal volledig oplichten, druk op icoon (7) en selecteer de tijd die
u de start van het koken wilt uitstellen door op icoon (3) en (4) te drukken. De beschikbare tijd
varieert van 30 minuten tot 24 uur in intervallen van 30 minuten en 1 uur vanaf 10 uur.

8. Voeg 3 minuten toe aan de bereidingstijd als het apparaat koud is; u kunt het apparaat ook
ongeveer 4 minuten laten voorverwarmen zonder dat er ingrediénten in zitten.

9.  Sommige ingrediénten moeten halverwege het bakproces worden geschud. Om de
ingrediénten te schudden of te draaien, haalt u de kom aan het handvat uit het apparaat en
schudt of draait u de ingrediénten in het mandje met een vork (of tang). Plaats vervolgens
het mandje terug in de friteuse.

Let OP: wees zeer voorzichtig bij het schudden van het bakje, want het bevat heet voedsel.

10. Wanneer u de timer hoort piepen, is de ingestelde bereidingstijd verstreken. Haal het
mandje uit het apparaat en plaats het op een hittebestendig oppervlak. Zorg ervoor dat
het eten goed gaaris. Als ze niet gaar genoeg zijn, schuift u het mandje terug in de friteuse
en voegt u nog een paar minuten toe aan de timer.

1. Om voedsel te verwijderen, bijvoorbeeld frietjes, haalt u de schaal uit de luchtfriteuse
en plaatst u deze op een hittebestendig oppervlak. Gebruik een tang om de ingrediénten
te verwijderen. Let op dat u zich niet verbrandt. Draai de mand niet ondersteboven om
voedsel te verwijderen.

WAARSCHUWING:

- Vul het mandje niet te vol; respecteer de in de tabel aangegeven hoeveelheid zodat het
kookresultaat niet wordt beinvloed.

- Raakdekom niet aantijdens of onmiddellijk na het gebruik om brandwonden te voorkomen.
Houd de mand alleen bij het handvat vast.

Stap 2
De onderstaande tabel toont de basisinstellingen voor de ingrediénten die u wilt bereiden.
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Opmerking: deze gegevenszijnslechtsindicaties. Omdatingrediéntenverschillenin oorsprong,
grootte, vorm en merk, kunnen wij niet garanderen dat de onderstaande instellingen de meest

geschikte zijn. Pizza 200-400 12 180 Niet nodig

Tabel van standaardprogramma’s

Zoete
aardappel
/ Zoete
aardappel
/ Zoete
aardappel

Icoon Type Gewicht Tijd Temperatuur | Notities

Min-Max (g) (min.) (°0) Draai

200-500 30 200 halverwege
om

Draai
Vlees 200-500 15 200 halverwege
om

Zo nodig
omdraaien

Dessert 100-500 25 150

Voeg 72
eetlepel olie
toe en draai

@ halverwege
de kooktijd Vul alleen de 76 nodi
om. Spek / Pancetta | basis van het 12 200 g
omdraaien
rooster
@ Vis 200-400 10 180 Niet nodig @

Frietjes 200-500 18 200

Noten en Vul alleen de Draai
) basis van het 10 200 halverwege
gedroogd fruit
rooster om
Vul alleen de Draai
Groenten basis van het 15 150 halverwege
rooster om .
Rz Warm houden | 200-500 15 80 Zo nodig
— omdraaien
z di i
Kip 450-600 25 200 onodis Kooktips _ . A .
omdraaien 1. Kleinere levensmiddelen vergen minder bereidingstijd dan grotere levensmiddelen.

2. Een grotere hoeveelheid ingrediénten vereist slechts een iets langere bereidingstijd
en omgekeerd vereist een kleinere hoeveelheid ingrediénten slechts een iets kortere
bereidingstijd.

Door kleinere levensmiddelen halverwege het kookproces te verwijderen, wordt het
eindresultaat geoptimaliseerd en worden ongelijkmatige garing voorkomen.

Draai 3,
Kippenvleugels | 200-500 20 180 halverwege

om 4. Voeg een lepeltje olie toe bij verse aardappelen voor een krokanter resultaat. Kook het
voedsel in de luchtfriteuse net nadat u de olie eraan hebt toegevoegd.
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Bereid geen extreem vette ingrediénten zoals worst in de luchtfriteuse.

Snacks die in de oven kunnen worden bereid, kunnen ook in de friteuse worden bereid.

De optimale hoeveelheid te bereiden frieten is 500 gram.

Gebruik voorgekookt deeg om snel en gemakkelijk hapjes te bereiden. Voorgekookt deeg

vergt minder voorbereidingstijd dan handgemaakt deeg.

9. Plaats een bakvorm of ovenschaal in het mandje van de luchtfriteuse als u een cake of
quiche wilt bakken of als u breekbaar of gevuld voedsel wilt frituren.

10. U kunt de friteuse ook gebruiken om ingrediénten opnieuw op te warmen.

©~ oW

4, SCHOONMAAK EN ONDERHOUD

- Maak het apparaat schoon na elk gebruik.

- De mand en het rooster hebben een antiaanbaklaag. Gebruik geen metalen gereedschap
of schurende producten om de mand en/of het rek schoon te maken, aangezien dit het
antikleefoppervlak kan beschadigen.

1. Haal de stekker uit het stopcontact en laat het apparaat afkoelen voordat u het
schoonmaakt.

Opmerking: Verwijder het mandje om het apparaat sneller te laten afkoelen.

2. Reinig de binnen- en buitenkant met een zachte, vochtige doek.

3. Maak de mand en de bak grondig schoon met heet water, afwasmiddel en een niet-
schurende spons. Wij adviseren het gebruik van een vloeibare ontvetter om eventueel
achtergebleven vuil te verwijderen.

Tip: Als er vuil aan het rek of de mand vastzit, vult u de mand met heet water en een beetje

afwasmiddel en laat u de mand en het rek ongeveer 10 minuten weken.

4. Reinig de binnenkant van het apparaat met warm water en een niet-schurende spons.

5. Reinig de verwarmingselementen met een zachte borstel om etensresten te verwijderen.

6. Controleer of alle onderdelen proper en droog zijn voor u het toestel opnieuw gebruikt.

Het apparaat opbergen

- Trek de stekker van het apparaat uit het stopcontact en laat het apparaat afkoelen.

- Controleer of alle onderdelen proper en droog zijn voor u het toestel opnieuw gebruikt.
- Bergdekabelopin het kabelcompartiment.
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Probleem

Mogelijke oorzaken

Mogelijke oplossing

De hete lucht
frituurpan werkt
niet

Het toestel is niet
aangesloten.

Steek de stekker van de adapter in een geaard
stopcontact.

Voedsel dat
gekookt is nog
rauw.

De ingrediénten
in de mand zijn te
groot.

Plaats kleinere ingrediénten in de mand. Het
voedsel kan best in kleinere hoeveelheden worden
gekookt.

De ingestelde
temperatuuris te
laag.

Verhoog de kooktemperatuur (zie hoofdstuk
"Bediening").

De
voorbereidingstijd
is te kort.

Verhoog de kooktijd (zie hoofdstuk “Bediening").

De ingrediénten zijn
ongelijk gebakken.

Sommige
ingrediénten
moeten

geschud worden
halverwege het
bakproces.

Ingrediénten die op elkaar worden gestapeld (bijv.
frietjes) moeten tijdens het koken worden geschud.
Zie het hoofdstuk “Bediening".

De snacks hebben
geen knapperig
resultaat als ze uit
de frituur komen.

U heeft voedsel
bereid dat bedoeld
is om te bereiden in
een conventionele
friteuse.

Maak de hapjes in de oven bak ze met een beetje
olie voor een krokanter resultaat.

De mand schuift
niet correct in het
toestel.

Er zitten teveel
ingrediénten in de
mand.

Overschrijd de aangegeven maximum hoeveelheid
niet.

De mand is niet
goed in de kom
geplaatst.

Duw het mandje in de kom totdat u een klik hoort.
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Er komt witte rook
uit het toestel.

U kookt erg vet
voedsel.

Bij het frituren van vette ingrediénten in de
luchtfriteuse lekt een grote hoeveelheid olie in de
pan. De olie produceert witte rook. Dit heeft geen
invloed op het apparaat of het resultaat.

Het toestel bevat
nog vet van eerder
gebruik.

De witte rook komt door het opwarmen van het vet
in de pan. Zorg ervoor dat u het volledig reinigt na
elk gebruik.

Verse frietjes
worden ongelijk
gebakken in de
friteuse.

U heeft niet de
correcte soort

Gebruik verse aardappelen en zorg ervoor dat
ze stevig blijven tijdens het frituren. Gebruik

aardappelen aardappelen van de rassen die voor de luchtfriteuse
gebruikt. worden aanbevolen...

U hebtde

aardappelen Spoel de aardappelen gedurende 3 minuten goed af
niet goed in water om het zetmeel te verwijderen en droog ze
schoongemaakt daarna goed af.

voor het frituren.

Verse frietjes zijn
niet knapperig

als ze uit de lucht
frituurpan komen.

Het punt waarop
aardappelen
krokant worden
hangt af van

de gebruikte
hoeveelheid water
en olie.

Zorg ervoor dat u de aardappelen droogt voordat u
de olie toevoegt.

Snijd de aardappelen in kleinere stukken voor een
knapperiger resultaat.

Voeg een beetje olie toe om krokantere resultaten
te verkrijgen.

6. TECHNISCHE SPECIFICATIES

NEDERLANDS

7. RECYCLING VAN ELEKTRISCHE EN ELEKTRONISCHE APPARATUUR

Dit symbool geeft aan dat, volgens de geldende voorschriften, het product
en/of de accu gescheiden van het huisvuil moeten worden afgevoerd.
Wanneer dit product het einde van zijn levensduur bereikt, dient u de
] batterijen/accu’s te verwijderen en het naar een door de plaatselijke
autoriteiten aangewezen inzamelpunt te brengen.
Voor gedetailleerde informatie over de aangewezen manier om kleine
huishoudelijke elektrische apparaten en/of hun batterijen moet de
consument de plaatselijke overheid contacteren.
Naleving van de bovenstaande richtsnoeren zal bijdragen tot de bescherming van het milieu.

8. GARANTIE EN TECHNISCHE ONDERSTEUNING

Cecotec is aansprakelijk tegenover de gebruiker of eindconsument voor elk gebrek aan
conformiteit dat bestaat op het moment van levering van het product onder de voorwaarden,
bepalingen en termijnen die zijn vastgelegd in de toepasselijke regelgeving.

Het wordt aanbevolen reparaties te laten uitvoeren door gekwalificeerd personeel.

Als u ooit een incident met het product ontdekt of vragen hebt, neem dan contact op met de
officiéle Technische Assistentie van Cecotec via het telefoonnummer +34 96 32107 28.

9. COPYRIGHT

Deintellectuele eigendomsrechten op de teksten in deze handleiding behoren toe aan CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Alle rechten voorbehouden. De inhoud van deze publicatie mag niet, geheel

Productnaam: Cecofry Bombastik 6000 Full

Referentie: 04993

Nominale spanning: 220-240V

Nominale frequentie: 50/60 Hz

Inhoud van de mand: 6 L

Nominaal ingangsvermogen: 17700 W

Technische specificaties kunnen zonder kennisgeving worden gewijzigd om de kwaliteit van
het product te verbeteren.

Gemaakt in China | Ontworpen in Spanje

of gedeeltelijk, worden verveelvoudigd, opgeslagen in een geautomatiseerd gegevensbestand,
doorgegeven of verspreid op welke wijze dan ook (elektronisch, mechanisch, door fotokopieén,
opnamen en dergelijke) zonder voorafgaande toestemming van CECOTEC INNOVACIONES, S.L.
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1. CZESCI | KOMPONENTY

Rys. 1

1. Obudowa

2. Dotykowy panel sterowania.
3. Kosz

4. Uchwyt

5. Kabel zasilajgcy

6.  Silikonowa szczoteczka

7. Paletka silikonowa

8. Mata silikonowa

9. Silikonowa forma

Panel sterowania. Rys. 2

1. lkona zasilania

2. Pokretto menu

3. Ikona zwiekszania czasu

4. lkona zmniejszania czasu

5. lkona zwiekszenia temperatury
6. lkona zmniejszania temperatury
7. Czasomierz

8. Wskaznik wentylatora

9.  Wskaznik nagrzewania
Uwaga:

Rysunki w tej instrukcji sg schematyczne i moga nie odpowiadac doktadnie produktowi.

2. PRZED UZYCIEM

- Ten produkt posiada opakowanie zaprojektowane w celu ochrony go podczas transportu.
Wyjmij urzgdzenie z pudetka i zachowaj oryginalne pudetko i inne elementy opakowania w
bezpiecznym miejscu. Pomoze Ci to zapobiec uszkodzeniu produktu, jesli bedziesz musiat
je przetransportowac w przysztosci. Jesli chcesz pozby¢ sie oryginalnego opakowania,
pamietaj o prawidtowym recyklingu wszystkich przedmiotéw.

- Upewnij sie, ze wszystkie czesci i komponenty sg dotgczone i sg w dobrym stanie. Jesli
czego$ brakuje lub nie jest w dobrym stanie, natychmiast skontaktuj sie z oficjalnym
Serwisem Technicznym Cecotec.

- Uzyj wilgotnej szmatki, aby wyczysci¢ urzadzenie z zewnatrz i od wewnatrz i wysuszyc.
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Nie mocz czesci grzejnych.

- Doktadnie wyczys¢ kosz i stelaz gorgcg wodg z detergentem i delikatng gabka.

- Prawidtowo umies¢ stojak w koszu i umies¢ kosz z powrotem w urzagdzeniu, aby méc z
niego korzystac.

- Nie napetniaj urzagdzenia olejem ani zadng inng ciecza.

3. FUNKCJONOWANIE
Korzystanie z urzadzenia do gotowania powietrzem

Krok 1

1. Umies¢ frytownice na ptaskiej, stabilnej i odpornej na ciepto powierzchni, z dala od
ewentualnych rozpryskéw wody lub Zrédet ciepta.

2. Umies¢ prawidtowo kosz we frytkownicy.

3. Nie umieszczaj zadnych przedmiotéw na urzadzeniu, gdy jest ono uzywane, aby unikngc
przerwania przeptywu powietrza i wptyniecia na wynik smazenia gorgcym powietrzem.

4.  Podtacz przewdd zasilajgcy do uziemionego gniazdka elektrycznego.

5. Ostroznie wyjmij kosz z frytownicy.

6.  Wtoéz sktadniki do kosza

- Uwaga: nigdy nie przekraczaj wskaznika MAX na koszyku ani kwoty wskazanej w
tabeli (patrz ,Korekty" w tej sekcji), poniewaz moze to wptyng¢ na koncowy wynik

- Wskazéwka: Aby uzyskac doskonate rezultaty, zaleca sie uzupetnianie powierzchni kosza
bez sttoczenia zywnosci, poniewaz nie bedzie ona réwnomiernie gotowana.

7. Uzyj panelu sterowania w sposdéb opisany ponizej (rys. 2):

Podtgcz frytownice, a odpowiednia kontrolka zasilania (ikona 1) zaswieci sie.

lkona 1 — ikona zasilania

Po prawidtowym umieszczeniu kosza i stojaka we frytownicy zaswieci sie ikona zasilania.
Nacisniecie ikony zasilania ustawi domyslnie temperature na 185 °C i czas gotowania na
15 minut. Jesli ponownie nacisniesz ikone zasilania, rozpocznie sie gotowanie. Podczas
uruchamiania procesu migaja ,lkony 8i 9", wskazujac, ze wentylator i element grzejny dziataja.
Podczas procesu gotowania ,lkona 9" przestanie miga¢, gdy urzadzenie osiggnie ustawiona
temperature i zacznie ponownie, gdy temperatura spadnie ponizej zakresu.

lkona 2 — Selektor menu

Ta ikona umozliwia wybor sposréd 12 najpopularniejszych opcji jedzenia. Po wybraniu zagdanej
opcji czas gotowania i wartosci temperatury zostang ustawione domyslnie. Wartosci czasu i
temperatury sg regulowane recznie.

CECOFRY BOMBASTIK6000 FULL | 97



1 NEEE ® | I | [ 7

POLSKI POLSKI

lkona 3 i 4 - Ikony kontroli czasu Tabela programéw domyslnych

Dotknij ikony “3"i"4" | aby ustawi¢ czas gotowania w zakresie od 1 do 60 minut.

Ikona 5 i 6 — Ikony kontroli temperatury lkona Typ Waga min-maks Cz§s 'I'(l)emperatura Uwagi
Nacisnij ikony “5" i “6", aby ustawi¢ temperature w zakresie od 80°C do 200°C. (&) (min.) S0
lkona 7 - Minutnik iz
Gdy kosz i ruszt zostang bezpiecznie umieszczone we frytownicy, naciénij ,Ikona 1 - Ikona @ Mieso 200-500 15 200 E;igxirgilzcavsvu
zasilania". Panel sterowania zaswieci sie catkowicie, nacisnij ,Ikona 7" i wybierz czas, o ktéry
chcesz opdznic rozpoczecie gotowania, naciskajgc ,lkony 3 i 4". Dostepny czas waha sie od 30
minut do 24 godzin w odstepach 30 minut i1 godziny od 10 rano.
Smazone Dodac V2 tyzki

8. Dodaj 3 minuty do czasu przygotowania, gdy urzgdzenie jest zimne; Mozesz réwniez kartofle 200-500 18 200 oleju i odwrdcic

rozgrzac urzadzenie przez okoto 4 minuty bez zadnych sktadnikéw w Srodku. w potowie.
9.  Niektdre sktadniki nalezy wstrzgsnag¢ w potowie smazenia. Aby potrzasnac lub obrocic¢

sktadniki, wyjmij kosz z urzgdzenia za uchwyt i potrzasnij lub obré¢ sktadniki wewnatrz

kosza widelcem (lub szczypcami). Nastepnie ponownie wtéz kosz do frytownicy. o
Uwaga: nalezy zachowac szczeg6lng ostroznos¢ podczas potrzgsania koszem, poniewaz @ Ryba 200-400 10 180 Nie jest
zawiera on gorgcg zywnosc. Wwymagane
10. Gdy ustyszysz ostrzezenie dzwiekowe minutnika, ustawiony czas przygotowania minat.

Wyjmij kosz z urzgdzenia i umies¢ go na powierzchni odpornej na wysoka temperature.

Upewnij sie, ze jedzenie jest dobrze ugotowane. Jesli nie sg wystarczajgco ugotowane,

wsun kosz z powrotem do frytownicy i dodaj jeszcze kilka minut do timera. @ Warzywa Wypetnij tylko 15 150 Przew.récic' w
1. Abywyijacjedzenie, na przyktad frytki, wyjmij kosz z frytownicy i umies¢ go na powierzchni podstawe rusztu potowie czasu

odpornej na wysoka temperature. Aby usung¢ duze lub delikatne sktadniki, uzyj pesety.

Uwazaj, aby sie nie poparzy¢. Nie odwracaj kosza w celu wyjmowania pozywienia.
OSTRZEZENIE: qp Preewrocit esl

. . S . ) ) ) Kurczak 450-600 25 200
- Nie przepetniaj kosza; przestrzegaj ilosci podanych w tabeli, aby nie wptynac¢ na wynik trzeba

gotowania.
- Nie dotykaj kosza podczas pracy ani bezposrednio po niej, aby unikngé¢ oparzen.
Przytrzymaj kosz wytgcznie za pomocg uchwytu.
Skrzydetka Przewrdcic¢ w

Krok 2 Ponizsza tabela przedstawia podstawowe ustawienia sktadnikéw, ktére chcesz @ kurczaka 200-500 20 180 potowie czasu
przygotowac.
Uwaga: te dane sa tylko wskazdéwkami. Poniewaz sktadniki réznig sie pochodzeniem,
rozmiarem, ksztattem i markg, nie mozemy zagwarantowac, ze ponizsze ustawienia beda . Nie jest
najbardziej odpowiednie. Pizza 200-400 12 180 wymagane
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Stodki ziemniak 200-500 30 200 Przewroocw
/ Batat potowie czasu
p scic ieéli
Deser 100-500 25 150 reewrocicjest
trzeba
Bekon / stonina Wypetnij tylko 12 200 Przewrdcic jesli
podstawe rusztu trzeba
Orzechy Wypetnij tylko 10 200 Przevv.rc’)cic' w
podstawe rusztu potowie czasu
zez Utr.zymyvvanie 200-500 15 80 Przewrdcic jesli
— w cieple trzeba

Wskazéwki dotyczgce gotowania

1.
2.

©~ o v

10.

Mniejsze potrawy wymagajg krétszego czasu przygotowania niz wieksze.

Wieksza liczba sktadnikéw wymaga tylko nieco dtuzszego czasu przygotowania i
odwrotnie, mniejsza liczba sktadnikéw wymaga tylko nieco mniej czasu na przygotowanie.
Wyjecie mniejszych elementéw w potowie procesu gotowania optymalizuje efekt
konicowy i zapobiega nieréwnomiernemu gotowaniu potraw.

Dodaj troche oleju do swiezych ziemniakdw, aby uzyskac bardziej chrupigcy rezultat.
Gotuj potrawy we frytownicy bezposSrednio po dodaniu do niej oleju.

Nie przygotowywac bardzo ttustych sktadnikéw, takich jak kietbaski, we frytkownicy.
Zywnos¢, ktérg mozna upiec w piekarniku, mozna réwniez ugotowac we frytkownicy.
Optymalna ilos¢ chipséw ziemniaczanych do przygotowania to 500 gramow.

Uzyj gotowego ciasta, aby szybko i tatwo przygotowac przystawki. Gotowe ciasto
wymaga mniej czasu na przygotowanie niz recznie.

Umies¢ forme do pieczenia lub naczynie do pieczenia w koszyku frytownicy, jesli chcesz
upiec ciasto lub quiche lub jesli chcesz usmazy¢ kruche lub nadziewane potrawy.
Frytkownice mozna réwniez wykorzystac do odgrzania sktadnikéw.
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4. CZYSZCZENIE | KONSERWACIA

- Wyczys€ urzadzenie po kazdym uzyciu.

- Kosz i kratka posiadaja powtoke zapobiegajgca przywieraniu. Nie uzywaj metalowych
przybordw ani produktéw Sciernych do czyszczenia kosza i/lub rusztu, poniewaz moze to
uszkodzi¢ nieprzywierajgcag powierzchnie.

1. Odtgcz urzadzenie od gniazdka elektrycznego i pozwdél mu ostygnac przed czyszczeniem.

Uwaga: wyjmij kosz, aby urzadzenie szybciej ostygto.

2. Wyczys¢ produkt wewnatrz i na zewngatrz miekka, wilgotng szmatka.

3. Doktadnie wyczys¢ kosz i stojak gorgcg wodg, detergentem i nierysujgcg gabka. Do
usuniecia wszelkich pozostatych zabrudzen zalecamy uzycie ptynnego odttuszczacza.

Wskazéwka: Jesli do kosza lub kosza przylega brud, napetnij kosz gorgca wodg z niewielka

iloScig ptynu do mycia naczyn i namocz kosz i stojak przez okoto 10 minut.

4. Wyczysé wnetrze urzgdzenia gorgca wodg i nierysujaca gabka.

5. Wyczysc element grzejny miekka szczoteczka, aby usungc wszelkie resztki jedzenia.

6. Przed ponownym uzyciem produktu upewnij sie, ze wszystkie czesci sg czyste i suche.

Przechowywanie

- Odtacz urzadzenie i pozwdl mu ostygnad.

- Przed ponownym uzyciem produktu upewnij sie, ze wszystkie czesci sg czyste i suche.
- Przechowuj kabel w odpowiedniej komorze.

5. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Prawdobodob
Problem rawdobodobna Mozliwe rozwigzanie
przyczyna

Frytownica na
gorgce powietrze
nie dziata

Produkt nie jest
podtaczony.

Podtacz zasilacz do uziemionego gniazdka
elektrycznego.

Sktadniki w koszu Do kosza wtdz mniejsze kawatki jedzenia.
sg za duze. Jedzenie najlepiej gotowac w matych partiach.

Jedzenie gotowane | Wybrana

Zwieksz temperature gotowania (patrz rozdziat
we frytkownicy temperatura jest & P €8 (P

,Obstuga").
dietetycznej jest za niska. ga")
surowe.
Czas . ) )
. Zwieksz czas gotowania (patrz rozdziat
przygotowania jest R
> ,Obstuga").
za krotki.
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Sktadniki zostaty

Niektére potrawy
wymagaja

Sktadniki utozone jeden na drugim (na przyktad

nieréwno ; X frytki) nalezy wstrzasna¢ w potowie czasu
. mieszania w ) ; i o
usmazone. ) . przygotowania. Zobacz sekcje ,Dziatanie".
trakcie smazenia.
L Ugotowatas
Po wyjeciu z ) ..
) Zywnosc . ) ) -
frytownicy Gotuj potrawy z piekarnika lub posmaruj je
przeznaczong

dietetycznej
jedzenie nie jest
chrupigce.

do smazenia
w tradycyjnej
frytkownicy.

odrobing oleju, aby uzyskac bardziej chrupigce
rezultaty.

Kosz nie wsuwa
sie prawidtowo do
produktu.

W koszyku jest za
duzo sktadnikéw.

Nie przekraczaj maksymalnej kwoty dozwolonej
w koszu.

Kosz nie jest
prawidtowo
umieszczony w
koszu.

Wocisnij stojak do kosza, az ustyszysz klikniecie.

Z produktu
wydobywa sie biaty
dym.

Gotujesz bardzo
ttuste potrawy.

Podczas smazenia ttustych sktadnikéw we
frytkownicy, na patelnie przedostaje sie duza
ilos¢ oleju. Olej wytwarza biaty dym. Nie ma to
wptywu na urzadzenie ani wynik.

W koszu nadal
znajduje sie smar
z poprzedniego
uzycia.

Biaty dym jest spowodowany rozgrzaniem sie
ttuszczu na patelni. Pamietaj, aby go doktadnie
wyczysci¢ po kazdym uzyciu.

Swieze frytki
smaza sie
nieréwnomiernie
we frytownicy
powietrzne;.

Nie uzytes
witasciwego
rodzaju ziemniaka.

Uzywaj Swiezych ziemniakdéw i upewnij sie, ze
pozostajg jedrne podczas smazenia. Uzywaj
ziemniakéw odmian zalecanych do frytkownicy.

Ziemniaki

nie zostaty
odpowiednio
wyczyszczone
przed smazeniem.

Dobrze optucz ziemniaki w wodzie przez 3
minuty, aby usungc skrobie, a nastepnie osusz.

Swieze frytki
nie sg chrupigce
po wyjeciu z
frytkownicy.

Chrupkos¢
ziemniakéw zalezy
od iloSci wody i
oleju.

Pamietaj, aby wysuszy¢ ziemniaki przed
dodaniem oleju.

Potnij ziemniaki na mniejsze kawatki, aby
uzyskac bardziej chrupigce rezultaty.

Dodaj troche wiecej oleju, aby uzyskac bardziej
chrupigce rezultaty.

102 | CECOFRYBOMBASTIK 6000 FULL

POLSKI

6. DANE TECHNICZNE

Nazwa produktu: CecoFry Bombastic 6000 Full

Referencja: 04993

Napiecie normalne: 220-240V

Frekwencja: 50/60 Hz

Pojemnos¢ kosza: 6 L

Minimalna moc wejSciowa: 1700 W

Specyfikacje techniczne moga ulec zmianie bez wczes$niejszego powiadomienia w celu
poprawy jakosci produktu.

Zaprojektowano w Hiszpanii | Wyprodukowano w Chinach

7. RECYKLING URZADZEN ELEKTRYCZNYCH | ELEKTRONICZNYCH

Ten symbol oznacza, ze zgodnie z obowigzujgcymi przepisami produkt i/
lub baterie nalezy utylizowac oddzielnie od odpadéw domowych. Kiedy
ten produkt osiggnie koniec okresu uzytkowania, nalezy wyjac baterie/
akumulatory i przekaza¢ go do punktu zbiérki wyznaczonego przez
wtadze lokalne.
Aby uzyskac szczegdtowe informacje natemat najbardziej odpowiedniego
sposobu utylizacji sprzetu gospodarstwa domowego i / lub odpowiednich
baterii, konsument powinien skontaktowac sie z lokalnymi wtadzami.
Przestrzeganie powyzszych wytycznych pomoze chroni¢ srodowisko.

8. GWARANCJA | SERWIS TECHNICZNY

Cecotec odpowie uzytkownikowi koricowemu lub konsumentowi za wszelkie niezgodnosci
wystepujgce w momencie dostawy produktu na warunkach i terminach okreslonych w
obowigzujgcych przepisach.

Zaleca sie, aby naprawy byty przeprowadzane przez wykwalifikowany personel.
Jesliwykryjesz incydent z produktem lub masz jakiekolwiek pytania, skontaktuj sie z oficjalnym
Serwisem Pomocy Technicznej Cecotec pod numerem telefonu +34 96 32107 28.

9. COPYRIGHT

Prawa wtasnosci intelektualnej do tekstéw tej instrukcji obstugi nalezg do CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Wszelkie prawa zastrzezone. Tres¢ niniejszej publikacji nie moze
by¢ w catosci ani w czesci reprodukowana, przechowywana w systemie wyszukiwania,
przekazywana lub rozpowszechniana w jakikolwiek sposéb (elektroniczny, mechaniczny,
fotokopiowany, nagrywany lub podobny) bez uprzedniej zgody CECOTEC INNOVACIONES, SL
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1. CASTI A SLOZENI

Obr.1

1. Plast

2. Kontrolni dotykovy panel
3. Kosik

4. Uchwyt

5. Napéjeci kabel

6.  Silikonovy kartac

7. Silikonova paleta

8.  Silikonova podlozka

9. Silikonova forma

Kontrolni panel. Obr. 2

1. lkona napajeni

2. Voli¢ nabidky

3. lkona ovladani zvyseni casu
4. lkona ovladani snizeni casu

5. lkona ovladani zvyseni teploty
6. lkona ovladani snizeni teploty
7. Casovat

8. Indikator ventilatoru

9. Kontrolka ohfevu
Poznamka:

Grafika v této prirucce je schematickym znézornénim a nemusi presné odpovidat Grafika v této
prirucce je schematickd znézornéni a nemusi presné odpovidat produktu..

2. PRED POUZITIM

- Tento produkt ma ochranny obal, ktery ho chrani béhem transportu. Vyjméte pfistroj z
krabice a uchovejte originalni krabici a dalsi ¢asti oballi na bezpecné misto. Tyto ¢asti vam
pomohou, pokud budete muset pfistroj v budoucnu pfistroj stéhovat. Pokud chcete obaly
vyhodit, ujistéte se, Ze se jich zbavite spravnym zplisobem.

- Ujistéte se, ze vSechny dily a soucasti jsou zahrnuty a v dobrém stavu. Pokud néktery z nich
chybi nebo neni v dobrém stavu, neprodlené kontaktujte oficidlni technicky servis Cecotec.

- Pouzijte jemny vlhky hadfik pro ¢iSténi vnitfni i vnéjsi ¢asti pristroje a nasledné ho ususte.
Topna télesa nenamacejte.
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- Kosik a rost ddkladné ocistéte horkou vodou, saponatem a neabrazivni houbou.
- Spravné umistéte stojan do kose a vlozte koS zpét do zafizeni, abyste jej mohli pouZivat.
- Neplnte zafizeni olejem ani jinou tekutinou.

3. FUNGOVANI
Pouziti vzduchové fritézy

Krok 1

1. Umistéte fritézu na rovny, stabilni a tepelné odolny povrch, mimo dosah jakékoli mozné
strikajici vody nebo zdroje tepla.

2. Umistéte koS do vzduchové fritézy spravné.

3. Nepokladejte zadné predméty na produkt, kdyz je pouzivéan, aby nedoSlo k pferuseni
proudéni vzduchu a ovlivnéni vysledku smazeni horkym vzduchem.

4. Zapnéte napajeci kabel do uzemnéné zasuvky elektrické energie.

5. Opatrné vyjmeéte kos z fritézy.

6. Vlozte potraviny do kosiku

- Poznamka: Nikdy neprekracujte indikdtor MAX na kosiku ani neprekracujte mnozstvi
uvedené v tabulce (viz ,Upravy" v této ¢&sti), jinak by mohl byt ovlivnén koneény vysledek

- Tip: Chcete-li dosahnout vynikajicich vysledkd pfi jidle, doporucujeme dokoncit povrch
koSe, aniz by se jidlo preplnilo, protoZe se nebude vafit rovnomérne.

7. Pouzijte ovladaci panel, jak je popsano nize (obr. 2):

Zapoijte fritézu a pFisludna kontrolka napdjeni (Ikona 1) se rozsviti.

Ikona 1 - Ikona napajeni

Jakmile jsou koS a stojan bezpecné umistény ve fritéze, rozsviti se ikona napajeni. Stisknutim
ikony napéajeni nastavite teplotu na 185 °C a standardné dobu vareni na 15 minut. Pokud znovu
stisknete ikonu napajeni, vareni zacne. Pri spusténi procesu blikaji ,lkony 8 a 9" coz znamena,
ze ventilator a topné téleso funguji. Béhem procesu vareni prestane ,lkona 9" blikat, kdyz
zarizeni dosdhne nastavené teploty, a zacne znovu blikat, kdyz klesne pod rozsah.

lkona 2 - Voli€ nabidky

Tato ikona vam umoznuje vybrat si mezi 12 nejoblibenéjSimi moznostmi jidla. Po zvoleni
pozadované moznosti se jako vychozi nastavi doba vareni a hodnoty teploty. Hodnoty ¢asu a
teploty jsou ru¢né nastavitelné.

lkona 3 a 4 - Ikony Fizeni ¢asu
Dotykem ikon “3" a "4" upravite dobu vafeni od 1do 60 minut.
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lkona 5 a 6 - lkony ovladani teploty
Stisknutim ikon ,5" " a "6" nastavite teplotu od 80°C do 200°C.

Ikona 7 - Casovaé

Jakmile jsou koS a mfizka bezpecné umistény ve fritéze, stisknéte ,lkona 1 - lkona napdjeni®.
Ovladaci panel se Uplné rozsviti, stisknéte ,lkonu 7" a stisknutim ,lkony 3 a 4" vyberte ¢as, kdy
chcete odlozZit zacatek vareni. Dostupny ¢as se pohybuje od 30 minut do 24 hodin vintervalech
30 minut a 1 hodina od 10 hodin.

PFidejte 3 minuty k Casu pfipravy, kdyZ je spotfebic¢ studeny; Spotfebi¢ mdzete také nechat
predehrat asi 4 minuty bez jakychkoli pfisad uvnitr.

Nékteré prisady je tfeba v poloviné procesu smazeni protrepat. Chcete-li ingredience
protfepat nebo obratit, vyjméte ko3 ze spotiebice za rukojet a pomoci vidlicky (nebo
klesti) ingredience uvniti koSe protfepejte nebo je otocte. Nasledné koS znovu vlozte do
fritézy.

UpOZOI’I‘IéI‘Ii: Budte velmi opatrni pfi protfepavani kose, protoze obsahuje horké jidlo.

10. Kdyz uslysSite akustické upozornéni casovace, uplynula nastavend doba pripravy. Vyjméte
koS ze spotrebice a polozte jej na tepelné odolny povrch. Ujistéte se, ze je jidlo dobre
uvarené. Pokud nejsou dostatecné uvarené, zasurite kosik zpét do fritézy a pridejte jesté
par minut na casovaci.

1. Chcete-li vyjmout potraviny, napfiklad hranolky, vyjméte koSik z fritézy a polozte jej na
tepelné odolny povrch. K odstranéni jidla pouzijte klesté. Davejte pozor, at se nespalite.
Pro vyjmuti potravin neotacejte kos dnem vzharu.

VYSTRAHA:

- Neprepliujte kos; respektujte mnozstvi uvedené v tabulce, aby nebyl ovlivnén vysledek

varen.

- Nedotykejte se koSe béhem provozu nebo bezprostfedné po ném, abyste se nepopalili.

Drzte koSik pouze za rukojet.

Krok 2

NiZe uvedend tabulka ukazuje zakladni nastaveni pro ingredience, které chcete pripravit.

Poznémka: Tyto Gidaje jsou pouze orientacni. Protoze se prisady lisi pdvodem, velikosti, tvarem
a znackou, nemdzeme zarucit, Ze nize uvedend nastaveni jsou nejvhodnéjsi.
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Tabulka vychozich programii
Ikona Typ Min.-Max. Cas Teplota (°C) | Poznédmky
hmotnost (g) (min.)
prevratit
Maso 200-500 15 200 .
polocas
Pridejte V2
Hranolky 200-500 18 200 Zice olejeav
poloviné otocte.
@ Ryby 200-400 10 180 Nani tfeba
Naplrite pouze Pridejte V2
Zelenina ) P P e 15 150 [Zice olejeav
zakladnu mrizky L .
polovingé otocte.
v pfipadé
Kure 450-600 25 200 potreby
preklopte
P prevratit
Kureci kridla | 200-500 20 180 .
polocas
Pizza 200-400 12 180 Nani tfeba
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Sladky 200-500 30 200 prevtatlt
brambor polocas
V pFiads
Dezerty 100-500 25 150 pripade
potfeby otocte
Slanina / Naplrite pouze V pripadé
, e 12 200 . .
pancetta zékladnu mrizky potreby otocte
, Naplrte pouze prevratit
suche plody zakladnu mrizky 10 200 polocas
Rz Udrzet teplé | 200-500 15 80 Vpripade
— potreby otocte
Rady pro vareni

1.
2.

©~ o v

10.

Mensi potraviny vyzaduji méné ¢asu na pripravu nez ty vetsi.

VysSi pocet ingredienci vyzaduje pouze o néco delSi dobu pfipravy a naopak mensi pocet
ingredienci vyzaduje pouze o néco kratSi dobu pFipravy.c

Vyjmutim mensich kusd v poloviné procesu vareni optimalizujete konecny vysledek a
zabranite nerovnomeérnému vareni jidla.

Na Cerstvé pripravené hranolky pridejte trosku oleje, aby byly kfupavéjsi. Uvarte jidlo ve
vzduchoveé fritéze ihned po pridani oleje.

Ve fritéze nepfipravujte pfilis tucné suroviny, jako jsou klobasy.

Potraviny, které lze pfipravovat v troubé, lze také pfipravovat ve fritéze.

Optimalni mnoZzstvi pfipravenych hranolek je 500 gram.

Pouzijte predem pripravené tésto k pfipravé obcerstveni jednoduse a rychle.
Predpfipravené tésto vyzaduje méné casu na pripravu nez tésto vyrobené rucné.

Pokud chcete upéct dort nebo quiche nebo chcete-li smazit kfehkéd nebo plnéna jidla,
vlozte do kose fritézy pekac nebo zapékaci misu.

Vzduchovou fritézu mizete pouzit také k ohfivani surovin.
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- Pokazdém pouziti pfistroj vycistéte.
- Ko$ a mrizka maji nepfilnavou vrstvu. K cisténi koSe a/nebo rostu nepouzivejte kovové
nacini ani abrazivni prostredky, protoze by mohlo dojit k poSkozeni nepfilnavého povrchu.
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1. Pred ciSténim odpojte spotrebic od elektrické zasuvky a nechte jej vychladnout.

Poznamka: Vyjméte kos, aby spotrebic rychleji vychladL.

2. Vycistéte pfistroj zevnitf i zvendi pristroje jemnym vihkym hadrikem.

3. Kos a rost dikladné vycistéte horkou vodou, saponatem a neabrazivni houbou.
Doporucujeme pouzit tekuty odmastovac k odstranéni viech zbyvajicich necistot.

Tip: Pokud jsou na koSi nebo koSi ulpélé necistoty, naplite koS horkou vodou a trochou

prostfedku na myti nddobi a namocte kos a kos na priblizné 10 minut.

4. Vnitrek spotrebice ocistéte horkou vodou a neabrazivni houbou.

5. Vycistéte topné téleso mekkym kartackem, abyste odstranili zbytky jidla.

6. Ujistéte se, Ze vSechyn casti pristroje jsou Cisté a suché, nez pristroj zacnete pouzivat.

Uskladnéni

- Vytdhnéte zastrcku ze zasuvky a nechte pristroj vychladnout.
- Ujistéte se, ze vSechyn ¢asti pristroje jsou Cisté a suché, nez pristroj zacnete pouzivat.
- KabeluloZte do prislusné prihradky.

5. RESENI PROBLEMU

Problém Mozné priciny Mozna reseni
Horkovzdusna Pristroj neni Zapnéte napdjeci kabel do uzemnéné zasuvky
fritéza nefunguje zapojen. elektrické energie.

Potraviny
pripravené ve

Slozky v koSi jsou
prilis velké.

Do koSe vlozte mensi prisady. Potraviny se
pripravuji lépe v malych davkach.

fritéze jsou syrové.

Zvolena teplota
vareni je prilis
nizka.

Zvyste teplotu vareni (viz ¢ast ,Obsluha").

Doba pripravy je
prilis kratka.

Zvyste dobu vareni (viz ¢ast ,Obsluha").
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CESTINA
Nektré potravin
Ingredience y iadu'Fi)zatFeseynl’ PFisady, které se hromadi jedna na druhé (napf.
jsou osmazené Y J - hranolky), by se mély v poloviné vareni protfepat.
. v poloviné procesu e "
nerovnomerne. Viz ¢ast "Obsluha”.

smazeni.

Jidlo nema po
vyjmuti z dietni
fritézy kfupavy
vysledek.

Smazili jste
potraviny, které by
mély byt smazené

v konvencni fritéze.

Uvarte jidlo z trouby nebo jidlo potrete trochou
oleje pro kfupavéjsi vysledek.

Ko se do vyrobku
nezasouva
spravne.

V kosiku je pFilis
mnoho potravin.

Neprekracujte maximalni povolenou ¢astku v
koSiku.

Stojan neni uvnitr
kosSe spravné
umistén.

Zatlacte stojan dold do kosSe, dokud neuslysite
cvaknuti.

Z pristroje vychazi
bily kour.

Varite tucné jidlo.

KdyZ se olejové prisady smazi ve vzduchové
fritéze, velké mnozstvi oleje prosakne do panve.
Olej produkuje bily kouF. Na zafizeni ani na
vysledek to nema vliv.

Kos stéle obsahuje
mastnotu z
predchozich
pouziti.

Bily kour vznika v dlsledku zahFivani tuku v panvi.

Nezapomerite jej po kazdém pouziti Fadné vycistit.

Cerstvé hranolky
se ve fritéze smaz
nerovnomerné.

Nepouzili jste
spravny typ
brambor.

Pouzijte Cerstvé brambory a dbejte na to, aby
béhem smazeni zlistaly pevné. PouZijte brambory
odrad doporucenych pro vzduchovou fritézu.

Pred smazenim
jste brambory
fadné nevydistili.

Brambory dobre oplachnéte ve vodé po dobu 3
minut, abyste odstranili Skrob, a poté osuste.

Cerstvé hranolky
nejsou po vyjmuti z
fritézy kfupavé.

KFupavost
hranolek zavisi na
mnozstvivody a
oleje.

Pred pridanim oleje nezapomente brambory
vysusit.

Brambory nakréjejte na mensi kousky, abyste
dosahli ostrejsich vysledkd.

Na cerstveé pripravené hranolky pridejte trosku
oleje, aby byly kfupaveéjsi.
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6. TECHNICKE SPECIFIKACE

Nazev produktu: CecofFry Bombastik 6000 Full

Reference: 04993

Nominalni napéti: 220-240 V

Nominalni frekvence: 50/60 Hz

Kapacita koSe: 6 L

Nominalni vstupni vykon: 17700 W

Technické specifikace se mohou zmeénit bez predchoziho upozornéni za Ucelem zlepSeni
kvality produktu.

Vyrobeno v Ciné | NavrZeno ve Spanélsku

7. RECYKLACE ELEKTRICKYCH A ELEKTRONICKYCH ZARIZENI

Tento symbol oznacuje, Ze podle platnych predpisd musi byt vyrobek a/

nebo baterie likvidovany oddélené od domovniho odpadu. Po skonéeni

zivotnosti tohoto vyrobku byste méli baterie/akumuldtory vyjmout a
. odnést na sbérné misto uréené mistnimi Grady.

Podrobné informace o tom, jak spravné likvidovat elektricka a elektronicka

zarizeni a/nebo baterie, by méli spotfebitelé ziskat od mistnich dradd.

Dodrzovanivyse uvedenych pokyn( prispéje k ochrané Zivotniho prostredi.

8. ZARUKA A TECHNICKY SERVIS

Spolecnost Cecotec odpovida uzivateli nebo konecnému spotrebiteli za jakykoli nesoulad,
ktery existuje v dobé dodani vyrobku za podminek a ve lhitach stanovenych platnymi pfedpisy.
Doporucuje se, aby opravy provadél kvalifikovany personal.

Pokud zjistite problém s vyrobkem nebo méte jakékoli dotazy, obratte se na oficialni technickou
podporu spolecnosti Cecotec na Cisle +34 96 32107 28.

9. COPYRIGHT

Prava dusevniho vlastnictvi k textlim v této pfirucce patfi spole¢nosti CECOTEC INNOVACIONES,
S.L. V8echna prédva jsou vyhrazena. Obsah této publikace nesmi byt vcelku ani po ¢astech
reprodukovan, uklddan do vyhledavaciho systému, pfenasen nebo Siten jakymkoli zplisobem
(elektronicky, mechanicky, fotokopfrovanim, nahrdvanim nebo podobné) bez pfedchoziho
souhlasu spolec¢nosti CECOTEC INNOVACIONES, S.L.
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