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SPECYFIKACJA

Napiecie wejsciowe: 220-230V, 50/60Hz
Moc: 200W-240W

Termostat: 70°C

llos¢ tacek: 5

Kolor: Biaty

Wymiary produktu: 273x261x208mm
Maksymalny rozmiar: 273x261x268mm

POKRYWA

TACE
. ZREGULOWANA
WYSOKOSCIA

BAZA

PODSTAWA
POKRETLO

PRZEWOD ZASILAJACY

Cechy urzadzenia
To urzadzenie jest wyposazone w automatyczny wentylator, ktory cyrkuluje ciepte powietrze,
tworzac idealne warunki do rownomiernego wysuszenia.

e Suszona zywnosc¢ to Swietha przekaska, poniewaz zachowuje prawie catg swojg wartosc
odzywczg i smak.

Doskonaty sposéb na przechowywanie owocow, przekasek, warzyw, chleba, kwiatdw i nie tylko.
Regulowane tace: piec tac, ktoére mozna tatwo uktadac w stosy.

tatwe czyszczenie tac.

Okragty design.

Przezroczyste tace pozwalajg sprawdzic¢ stan zywnosci w poblizu.
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INSTRUKCJA BEZPIECZENSTWA

Podczas korzystania z urzadzenia elektrycznego nalezy zawsze przestrzegac ponizszych
podstawowych srodkdéw ostroznosci.

PROSZE DOKtADNIE PRZECZYTAC NINIEJSZA INSTRUKCJE PRZED UZYCIEM | ZACHOWAC
JA NA PRZYSZtOSC.

Z tego urzadzenia mogq korzystac dzieci w wieku od 8 lat i starsze oraz osoby

0 ograniczonych zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych, a takze osoby
nieposiadajace doswiadczenia i wiedzy, jesli znajduja sie pod nadzorem lub zostaty
poinstruowane na temat bezpiecznego korzystania z urzadzenia i rozumiejg zagrozenia
mogace wynikna¢ podczas uzytkowania. Dzieciom nie wolno bawic sie urzagdzeniem.
Czyszczenie i konserwacja nie mogg by¢ wykonywane przez dzieci, chyba ze ukonczyty
8 rok zycia i s pod nadzorem opiekuna. Nalezy trzymac urzgdzenie i jego przewodd poza
zasiegiem dzieci w wieku ponizej 8 lat.

To urzadzenie jest przeznaczone do uzytku w gospodarstwie domowym i podobnych
zastosowaniach, takich jak:

przez pracownikow kuchni, w sklepach, biurach i innych srodowiskach pracy;
gospodarstwa;

przez klientdw hoteli, moteli i innych obiektow mieszkalnych;

przez pensjonaty i osoby korzystajgce z kwater

Niniejsza suszarka do zywnosci jest przeznaczona WYLACZNIE do UZYTKU DOMOWEGO

i nie nadaje sie do uzytku komercyjnego.Nie uzywac na zewnatrz.

Uzywajac suszarki do zywnosci, upewnij sie, ze znajduje sie ona na ptaskiej, rownej
suchej powierzchni, bez ryzyka upadku suszarki oraz, ze powierzchnia utrzyma ciezar
suszarki.

Niezastosowanie sie do wszystkich wymienionych instrukcji moze spowodowac porazenie
pradem, pozar lub powazne obrazenia ciata. Ostrzezenia, przestrogi i instrukcje omowione
W niniejszej instrukcji obstugi nie moga obejmowac wszystkich mozliwych warunkéw

i sytuacji, ktore moga wystgpic¢ podczas uzytkowania produktu.

Nie pozostawiac suszarki do zywnosci bez nadzoru podczas uzytkowania.

Zawsze trzymac suszarke z dala od dzieci, poniewaz nie sg one w stanie rozpoznac
zagrozeh zwigzanych z niewtasciwg obstugg urzadzen elektrycznych.
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8. To urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku przez osoby (w tym dzieci]

0 ograniczonych zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych lub
nieposiadajacych doswiadczenia i wiedzy- chyba ze znajduja sie pod nadzorem lub zostaty
poinstruowane w zakresie uzytkowania urzadzenia przez osobe odpowiedzialng za ich
bezpieczenstwo.

9. Przed podtaczeniem suszarki do sieci sprawdzuc, czy napiecie i zasilanie sg zgodne
ze specyfikacjami na etykiecie znamionowej suszarki.

10. Upewnic sie, ze suszarka jest wytaczona i wyjg¢ wtyczke z gniazdka, gdy nie jest uzywana;
przed czyszczeniem i podczas naprawy.

1. Upewnic sie, ze suszarka do zywnosci i przewdd zasilajacy nie sg zawieszone na ostrych
krawedziach i trzymac je z dala od goracych przedmiotow i otwartego ognia;

W przeciwnym razie plastik stopi sie i spowoduje pozar.

12. Pod zadnym pozorem nie zanurzac suszarki do zywnosci ani wtyczki w wodzie ani innym
ptynie. Nie uzywac urzadzenia mokrymi rekami.

13. Regularnie sprawdzac suszarke do zywnosci i przewdd zasilajacy pod katem uszkodzen.

14. Nie uzywac suszarki do zywnosci, jesli wtyczka lub przewdd ulegty uszkodzeniu,

w wyniku nieprawidtowego dziatania, upuszczenia lub uszkodzenia w jakikolwiek sposob.

15. Jesli przewdd zasilajgcy jest uszkodzony, musi zosta¢ wymieniony przez producenta, jego
przedstawiciela serwisowego lub podobnie wykwalifikowang osobe, aby unikngc
zagrozenia.

16. Naprawy suszarki do zywnosci powinny by¢ wykonywane wytacznie przez
wykwalifikowanego elektryka. Nieprawidtowe naprawy mogg narazi¢ uzytkownika na
ryzyko.

17. Zadnej czesci produktu nie mozna my¢ w zmywarce, chyba ze wyraznie okreslono
inaczej.

18. Zawsze wytaczac zasilanie w gniazdku elektrycznym przed wtozeniem lub wyjeciem
wtyczki. Wyjmijowac, chwytajgc za wtyczke; nie ciggnac za przewod.

19. Nie uzywac urzadzenia z przedtuzaczem, chyba ze przewdd ten zostat sprawdzony
i przetestowany przez wykwalifikowanego technika lub pracownika serwisu.

20. Nigdy nie uzywac nieautoryzowanych koncoéwek lub nasadek.

21. Unikac kontaktu z ruchomymi czes$ciami. Podczas pracy trzymac rece, witosy, odziez,
szpatutki i inne przybory z daleka, aby zmniejszy¢ ryzyko obrazen osob i/lub uszkodzenia

maszyny.

22. Nie trzymac urzadzenia obok niczego, co sie podgrzewa/nagrzewa. Nie naraza¢ wtyczki
na nacisk, w przeciwnym razie moze to spowodowac pozar lub porazenie pradem.

W przypadku przekazania urzadzenia osobie trzeciej nalezy przekazac niniejszg instrukcje
obstugi.

23. Urzadzenie nie jest przeznaczone do obstugi za pomoca zewnetrznego
timera/ regulatora czasowego lub oddzielnego systemu zdalnego sterowania.
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OSTRZEZENIE

W celu zredukowania zagrozenia porazenia elektrycznego, nie zanurzac ani nie
eksponowac urzadzenia, przewodu, wtyczki na deszcz, wilgo¢ ani na kontakt z innymi
ptynami.

Nie uzywac produktu w poblizu wanien, umywalek lub innych pojemnikdéw zawierajgcych
wode lub inny ptyn.

Nie uzywac produktu postawionego na lub w mokrej powierzchni. Nie trzymac urzadzenia
w mokrym srodowisku.

Trzymac urzadzenie z daleka od wysokich temperatur oraz nastonecznienia.

Nie obstugiwac urzadzenia mokrymi rekoma.

Nalezy wytaczyc¢ urzgdzenie kiedy pomieszczenie jest wilgotne. W przypadku kiedy
urzadzenie znajdzie sie lub zaleje wodg, nalezy je wytaczy< i odtgczy¢ od pradu
natychmiast.

NIE WYCIAGAC URZADZENIA ZNAJDUJACEGO SIE W WODZIE W CELU ODZYSKANIA
URZADZENIA.

Bardzo wazne jest aby po zalaniu urzadzenia, przed jego ponownym uzyciem, produkt
zostat sprawdzony przez wykwalifikowanego elektryka.

Nie uzywac w poblizu pojemnikdw z gazem.

Nieprawidtowa obstuga i niewtasciwa obstuga moga prowadzi¢ do nieprawidtowego
dziatania urzadzenia i obrazen uzytkownika.

Przewodu zasilajgcego nie mozna przycisng¢ czyms ciezkim lub ostrym, gdyz grozi

to pozarem lub porazeniem pradem.

Temperatura dostepnej powierzchni moze by¢ WYSOKA podczas pracy urzadzenia.

PRZED UZYCIEM

1. Czyszczenie
Przed pierwszym uzyciem nalezy wytrzec¢ wszystkie czesci urzadzenia.
Wyczysc 5 tac lekko zwilzong Sciereczka.
W razie potrzeby uzy¢ detergentu.
NIE WOLNO my¢ BAZY w zmywarce ani zanurzac jej w wodzie lub innym ptynielll
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~ Po wyczyszczeniu urzadzenie nalezy uruchomic na 30 minut, nie umieszczajgc w tym
czasie zadnej zywnosci do suszenia.

<~ Przy pierwszym uzyciu dym i zapach powstajacy podczas tej procedury s zjawiskiem
normalnym. Nalezy zapewnic¢ odpowiednig wentylacje.

~ Po okresie docierania sie czesci wspotpracujacych w maszynie wyptukac stojaki w
wodzie i wysuszy¢ wszystkie czesci. Czynnosc ta jest konieczna tylko po raz pierwszy.
(NIE MYC PODSTAWY!!1)

~ Odfaczyc suszarke od zasilania i poczekac, az ostygnie przed czyszczeniem.

<~ Uzy¢ miekkiej szczoteczki, aby usunac przyklejone jedzenie. Przed schowaniem suszarki
wysuszy¢ wszystkie czesci.

< Aby nie uszkodzi¢ powierzchni, nie czyscic urzadzenia agresywnymi Srodkami
chemicznymi lub materiatami Sciernymi.

2. Montaz urzadzenia
Upewnij sie, ze suszarka stoi stabilnie na solidnej, poziomej powierzchni.
Zaopatrz tace do suszenia i podtgczwtyczke do gniazdka $ciennego.
Tace mozna uktadac jeden na drugim w odstepie 1,4 cm lub 2,5 cm, dzieki czemu mozna
je dostosowac do grubosci suszonej zywnosci.

WSKAZOWKA: Jedli utozy sie 2 tace jedna w drugiej i zauwazy, ze gdrna taca dotyka znajdujacej
sie ponizej zywnosci, nalezy przesungc¢ gorng tace wyzej (patrz rysunek ponizej).

KONSERWACJA | CZYSZCZENIE

Po uzyciu odtaczyc¢ suszarke od zasilania i poczekac az ostygnie przed czyszczeniem.
Uzy<¢ miekkiej szczoteczki, aby usungc resztki jedzenia z tacek.

Przed schowaniem suszarki osusz wszystkie czesci suchg szmatka.

Oczyscic¢ powierzchnie wilgotng szmatka.

Uzyc¢ recznikdw papierowych, aby usungc¢ nadmiar wody.

Aby nie uszkodzi¢ powierzchni, nie czys¢ urzadzenia agresywnymi srodkami chemicznymi
lub materiatami Sciernymi.
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Tace w wyzszej pozycji Tace zagniezdzone jedna w drugiej
— I
“--._._‘_‘_‘_‘_‘_ _'_'_._._,_._.---"
‘*n,_._,_‘_‘_‘_‘_‘_ _._'_'_._,_,_,_.--‘
. - ]
“a,.._._‘_‘___‘_‘_ _._'_._._,_,_,_.-a-’
Dopasowac plastikowe wypustki po wewnetrznej Obrdc tace tak, aby plastikowe wypustki na dolnej
stronie dolnej krawedzi tac do 4 pionowych krawed?zi tac znalazty sie ook 4 pionowych
plastikowych zatrzaskow., plastikowych zatrzaskow.

Umiesic czystg zywnosc na tacach.

Nie przecigzac tac i nigdy nie naktadac jedzenia na siebie.

Zamknac¢ pokrywe.

Uwaga: Zawsze zaczynac tadowanie zywnosci od dolnej tacy do gornej tacy.

Uwaga: Zaleca sie utozenie co najmniej 3 tac roboczych, niezaleznie od tego, czy znajduje
sie na nich zywnos¢, czy nie.

Podtaczy< zasilanie. Nacisngc przycisk, aby rozpoczac prace urzadzenia.

WytaczyC urzadzenie po zakonczeniu suszenia zywnosci.

Pozwoli¢, aby jedzenie ostygto. Przechowywac zywnos¢ w workach polietylenowych

lub pojemnikach na zywnos¢ i umieszczac¢ w lodéwce (wiecej informacji mozna znalez¢
w czesci ,PRZECHOWYWANIE”).

Po zakonczeniu suszenia wyjac zywnosc¢ z suszarki.

Jesli potrzebny jest dodatkowy czas suszenia, wykonac¢ powyzsze kroki, aby kontynuowac
suszenie.

WSKAZOWKI DOTYCZACE SUSZENIA
Czas suszenia owocow poddanych obrobce wstepnej bedzie sie rozni¢ w zaleznosci
od nastepujacych czynnikow:

grubosc kawatkow lub plastrow

liczby tac z suszong zywnoscia

objetosci suszonej zywnosci

wilgoci lub wilgoci w otoczeniu

preferencji dotyczacych suszenia dla kazdego rodzaju suszu
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ZALECA SIE:
Sprawdzac suszone jedzenie co godzine.
Jesli zauwazalne jest nierdwne suszenie, obrdcic i/lub ponownie utdzyc tace.
Przed suszeniem oznakowac zywnos$¢ podajgc zawartose¢ suszu, date i wage. Pomocne
bedzie rébwniez zanotowanie czasu schniecia, aby mdc z niego skorzystac w przysztosci.
Najlepszy efekt suszenia zapewnia zywnos¢ poddana wstepnej obrdbce.
Prawidtowe przechowywanie zywnosci po suszeniu rowniez pomoze utrzymac
ja w dobrej jakosci i oszczedzi sktadniki odzywcze.

PRZECHOWYWANIE

Przechowywac zywnos¢ dopiero po jej ostygnieciu.

Zywno$¢ mozna przechowywac dtuzej, jesli jest przechowywana w chtodnym, suchym

i ciemnym miejscu.

Usunac¢ cate mozliwe powietrze z pojemnika do przechowywania i szczelnie zamkngc.
Optymalna temperatura przechowywania wynosi 15°C lub mniej.

Nigdy nie przechowywac¢ zywnosci bezposrednio w metalowym pojemniku.

Unika¢ pojemnikdw, ktdre majg stabe uszczelnienie.

Przez kilka tygodni po suszeniu sprawdzac zawartos$c suszonej zywnosci pod katem
wilgoci. Jesli w srodku znajduje sie wilgo¢, zawartos¢ nalezy odwodni¢ przez dtuzszy czas,
aby uniknac¢ zepsucia.

Aby uzyskac najlepsza jakosc, suszone owoce, warzywa, ziota, orzechy i chleb nie powinny
byc¢ przechowywane dtuzej niz 1 rok, jesli sa przechowywane w lodowce lub zamrazarce.
Suszone mieso, drob i ryby nalezy przechowywac nie dtuzej niz 3 miesigce w przypadku
przechowywania w lodowce lub 1 rok w przypadku przechowywania w zamrazarce.

Pierwiastki oraz zwigzki chemiczne zawarte w urzadzeniu moga miec¢ negatywny wptyw na $rodowisko naturalne
i zdrowie ludzkie. Zuzyty sprzet elektryczny oraz elektroniczny oznaczony symbolem przekreslonego kosza nie moze
by¢ umieszczany w pojemnikach na odpady komunalne. Taki sprzet podlega zbidrce i recyklingowi. Obowigzki
wynikajgce z ustawy o zuzytym sprzecie elektrycznym i elektronicznym w imieniu przedsiebiorcy, zgodnie
z odpowiednig umowg, przejeta Organizacja Odzysku.

€0 o

RoHS

Wyprodukowano w ChRL dla Lamex S.K.
Lipdwki, ul. Radosna 10, 08-440 Pilawa
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Dryer for mushrooms
and food products

LXSR0O03

User manual
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SPECIFICATION

Input voltage: 220-230V, 50/60Hz
Power: 200W-240W

Thermostat: 70°C

Number of trays: 5

Color: White

Product dimensions: 273x261x208mm
Maximum size: 273x261x268mm

COVER

TRAYS
——WITH ADJUSTMENT
HEIGHT

BASE

MAIN TRAY
KNOB

POWER SUPPLY CABLE

Features of the device
This device is equipped with an automatic fan that circulates warm air,
creating ideal conditions for even drying.

Dried food is a great snack because it retains almost all nutritional value and flavor.
A great way to store fruits, snacks, vegetables, breads, flowers and more.
Adjustable trays: five trays that can be easily stacked.

Easy cleaning of the trays.

Round design.

Transparent trays allows you to check the condition of the food.
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SAFETY RULES

Always observe the following basic precautions when using an electrical appliance.

PLEASE READ THIS MANUAL CAREFULLY BEFORE USE AND KEEP IT FOR FUTURE REFERENCE.

This device may be used by children 8 years of age and older and persons with limited
physical, sensory or mental abilities, as well as persons without experience and knowledge,
if they are under supervision or have been instructed on the safe use of the device

and understand the risks that may arise during use. Children are not allowed to play with
the device. Cleaning and maintenance must not be performed by children unless they
are at least 8 years old and under the supervision of a guardian. Keep the appliance and
its cord out of the reach of children under 8 years old.

This device is intended for use in household and similar applications such as:

By kitchen workers, in stores, offices and other working environments;

farms;

By customers of hotels, motels and other lodging facilities;

by boarding houses and people using lodgings

3. This food dryer is for HOME USE ONLY and is not suitable for commercial use. Do not use
outdoors.

4. When using the food dryer, make sure it is on a flat, dry surface without the risk of
the dryer falling, and that the surface will support the weight of the dryer.

5. Failure to follow all the instructions listed may result in electric shock, fire or serious injury.
The warnings, cautions, and instructions discussed in this manual cannot cover all possible
conditions and situations that may occur while using the product.

6. Do not leave the food dryer unattended during use.

7. Always keep the food dryer away from children, as they are unable to recognize the
dangers of mishandling electrical appliances.
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8. This appliance is not intended for use by persons (including children) with limited
physical, sensory or mental abilities or lack of experience and knowledge unless they are
under supervision or have been instructed in the use of the appliance by a person
responsible for their safety.

9. Before connecting the dryer to the mains, check that the voltage and power supply
conform to the specifications on the dryer's rating label.

10. Make sure the dryer is turned off and unplug it from the outlet when not in use; before
cleaning and during repair.

11. Make sure the food dryer and power cord are not hung on sharp edges and keep them
away from hot objects and open flames; otherwise the plastic will melt and cause a fire.12.
Do not under any circumstances immerse the food dryer or plug in water or other liquid.
Do not use the appliance with wet hands.

13. Regularly check the food dryer and power cord for damage.

14. Do not use the food dryer if the plug or cord has been damaged, malfunctioned, dropped
or damaged in any way.

15. If the power cord is damaged, it must be replaced by the manufacturer, its service
representative or a similarly qualified person to avoid danger.

16. Repairs to the food dryer should only be performed by a qualified electrician. Improper
repairs may expose the user to risk.

17. No part of the product may be washed in a dishwasher unless specifically stated otherwise.

18. Always turn off the power at the electrical outlet before inserting or removing the plug.
Remove by grasping the plug; do not pull on the cord.

19. Do not use the appliance with an extension cord unless the cord has been inspected
and tested by a qualified technician or service technician.

20. Never use unauthorized tips or caps.

21. Avoid contact with moving parts. Keep hands, hair, clothing, spatulas and other utensils
away during operation to reduce the risk of injury to persons and/or damage to the
machine.

22. Do not hold the machine next to anything that is heating/heating. Do not expose the plug
to pressure, otherwise it may cause fire or electric shock. When handing over the machine
to a third party, hand over these operating instructions.

23. The appliance is not designed to be operated by an external timer/timer or a separate
remote control system.
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To reduce the risk of electrical shock, do not immerse or expose the device, cord, plug to
rain, moisture or other liquids.

Do not use the product near bathtubs, sinks or other containers containing water or other
liquid.

Do not use the product placed on or in a wet surface. Do not keep the device in a wet
environment.

Keep the device away from high temperatures and sunlight.

Do not operate the device with wet hands.

Turn off the device when the room is wet. In case the device is found or flooded with
water, turn it off and unplug it immediately.

DO NOT PULL OUT THE DEVICE THAT IS IN THE WATER TO RECOVER THE DEVICE.

It is very important that after flooding, the product is checked by a qualified electrician
before using it again.

Do not use near gas containers.

Improper handling and mishandling may lead to malfunction of the device and injury to
the user.

The power cord must not be pressed down with anything heavy or sharp, as there is a risk
of fire or electric shock.

The temperature of the available surface may be HIGH during operation of the unit.

BEFORE USE

1. Cleaning.
Wipe down all parts of the device before first use.
Clean the 5 trays with a slightly dampened cloth.
Use detergent if necessary.
DO NOT wash the BASE in the dishwasher or immerse it in water or other liquid!!!
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<~ After cleaning, the unit should be run for 30 minutes without placing any food for drying
during this time.

<« When using for the first time, the smoke and odor generated during this procedure are
normal. Ensure adequate ventilation.

<~ After the lapping period of mating parts in the machine, rinse the racks in water and dry
all parts. This activity is necessary only for the first time. [DO NOT WASH THE BASE!!!]

< Unplug the dryer from the power supply and wait for it to cool down before cleaning.

~ Use a soft brush to remove stuck food. Dry all parts before storing the dryer.

~ To avoid damaging the surface, do not clean the device with aggressive
chemicals or abrasive materials.

2. Mounting the device
Make sure the dryer stands firmly on a solid, level surface.
Provide the drying trays and plug into a wall outlet.
The trays can be stacked 1.4 cm or 2.5 cm apart to accommodate the thickness of the food
to be dried.

TIP: If you stack 2 trays one inside the other and notice that the top tray is touching the food
below, move the top tray higher (see figure below).

MAINTENANCE AND CLEANING

Unplug the dryer after use and allow it to cool before cleaning.

Use a soft brush to remove food residue from the trays.

Dry all parts with a dry cloth before storing the dryer.

Clean the surface with a damp cloth.

Use paper towels to remove excess water.

To avoid damaging the surface, do not clean the unit with aggressive chemicals or abrasive
materials.
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Trays in a higher position Trays one inside the other

- I

"--._._‘_‘_‘_‘_‘_ _._._._._,_,_.---"

‘m,_._._‘___‘_‘_ _._._.__,_,_,_.r-‘
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‘H-..._._‘_‘___‘_‘_ _'_._'_'_._,_,_.H
Fit the plastic tabs on the inside of the bottom Rotate the trays so that the plastic tabbs on the
edge of the trays to the 4 vertical plastic snaps. bottom edge of the trays are next to the 4 vertical

plastic snaps.

HOW TO USE

Place clean food on trays.

Do not overload the trays and never overlap the food.

Close the lid.

Note: Always start putting food from the bottom tray to the top tray.

Note: It is recommended to stack at least 3 working trays, whether there is food on them
or not.

Connect the power supply. Press the button to start the machine.

Turn off the unit when the food is finished drying.

Let the food to cool down. Store food in polyethylene bags or food containers and place
in the refrigerator (see "STORAGE" for more information).

Remove food from the dryer when drying is complete.

If additional drying time is needed, follow the steps above to continue drying.

TIPS FOR DRYING
The drying time for pretreated fruit will vary depending on the following factors:
thickness of pieces or slices
number of trays of dried food
the volume of dried food
moisture or humidity in the environment
drying preferences for each type of dried food
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RECOMMENDED:
Check the dried food every hour.
If uneven drying is noticed, rotate and/or re-rig the trays.
Before drying, mark the food with the dried contents, date and weight. It will also be
helpful to note the drying time for future reference.
Pre-treated food provides the best drying effect.
Proper storage of food after drying will also help keep it in good quality and save nutrients.

STORAGE

Store food only after it has cooled.

Food can be stored longer if it is kept in a cool, dry and dark place.

Remove all possible air from the storage container and seal tightly.

The optimal storage temperature is 15°C or less.

Never store food directly in a metal container.

Avoid containers that have a poor seal.

For several weeks after drying, check the contents of the dried food for moisture. If there
is moisture inside, the contents should be dehydrated to avoid spoilage.

For best quality, dried fruits, vegetables, herbs, nuts and bread should not be stored for more
than 1 year if they are stored in the refrigerator or freezer. Dried meat, poultry and fish should
be kept no longer than 3 months if they are tored in the refrigerator or 1 year if stored in the
freezer.

Elements and chemical compounds contained in the device may have a negative impact on the environment and
human health. Waste electrical and electronic equipment marked with the crossed-out wheeled garbage can symbol
may not be placed in municipal waste garbage cans. Such equipment is subject to collection and recycling.
Responsibilities under the Law on Waste Electrical and Electronic Equipment have been assumed by the Recovery
Organization on behalf of the entrepreneur, in accordance with the relevant agreement.
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