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A_Po zakonczeniu
uzywania odiacz
zawsze ptlyte
grzewcza, hie
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odsuna¢ haczynia.
W przeciwnymrazie
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a n i a naczynia.
Unlkad mozliwych
wypadkow!

Instalacja

Umieszczenie plyty nad szuflada
na sztuéce

Jesdli uzytkownik zyczy sobie
umieszczenie pod plytg grzewcza
mebla lub szuflady, pomigdzy oboma
elementami nalezy umiesci¢ ptyte
oddzielajaca. W ten sposéb zostanie
wyeliminowana mozliwos¢
przypadkowego kontaktu z goraca
powierzchnig obudowy urzadzenia.

Plyta oddzielajgca powinna znajdowac
sig okoto 18 mm ponizej dolnej czg$ci
ptyty grzewczej.

Przytaczenie do instalaciji
elektrycznej

Przed podtgczeniem plyty grzewczejdo
sieci elektrycznej nalezy sprawdzi¢ czy
napigcie (woltaz) i jego czestotliwosé
odpowiadajg tym wska- zanym
na tabliczce informacyjnej ptyty,
znajdujacej sie w jej dolnej czesci
oraz informacjom zawartym w Karcie
gwarancyjnej lub, jesli dotyczy, na
kar- cie danych technicznych, ktéra
powinna zostaé przechowywana wraz

z niniejszymi instrukcjami przez okres
uzytkowania urzadzenia.

Przytaczenie do instalacji elektrycznej
powinno zosta¢ wykonane za
posrednictwem wielobiegunowego
wytacznika lub gniazda, o ile jest ono
tatwodostepne, odpowiednich dla
przewidzianego napigcia i o odlegtosci
pomiedzy stykami roboczymi minimum
3 mm, co zagwarantuje bezpieczne
odfgczenie w przypadku awarii lub
czyszczenia plyty.

Nalezy uwazaé, by kabel wejsciowy nie
dotykat ani obudowy ptyty, ani obudowy
piekarnika, jesli ten jest zainstalowany
w tym samym meblu.

Uwaga!

& Przytaczenie do sieci

elektrycznej powinno zawieraé
poprawnie wykonane uziemienie,
zgodnie z obowiazujacymi
przepisami, w przeciwnym wypadku
plyta moze nie dziata¢ poprawnie.

&Wythkowe wysokie

przepiecia moga spowodowac
awarie systemu sterowania (jak w
przypadku jakiegokolwiek innego
urzadzenia elektronicznego).

Rys. 2a (5 PRZEWODOW)

A Nie zaleca sie uzywania kuchni
indukcyjnej w czasie dziatania
funkciji czyszczenia pirolitycznego
w przypadku piekarnikow
pirolitycznych ze wzgledu na
wysoka temperature, jaka osiaga to
urzadzenie.

A Jakakolwiek manipulacja
czy reparacja urzadzenia, wlaczajac
wymiane elastycznego kabla
zasilajacego, powinna zosta¢ doko-
nana przez autoryzowany serwis
techniczny TEKA.

A Przed odtaczeniem kuchni
od sieci elektrycznej zaleca sie
wylaczy¢ wylacznik i odczekaé
okoto 23 sekund przed wyciagnigciem
wtyczki. Ten czas jest konieczny
dla catkowitego roztadowania
obwodu elektronicznego i unikniecia
mozliwos$ci porazenia pradem
elektrycznym poprzez dotkniecie
bolcow wtyczki

m Nalezy zachowac Certyfika

gwarancyjny lub, jesli dotyczy,
karte danych technicznych, wraz
z Instrukcja obstugi przez okres|
uzytkowania urzadzenia. Zawarte s

W nim jego wazne dane techniczne.,
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Informacje dotyczace
indukcji

Korzysci

Dzieki indukcyjnej ptycie grzewczej
ciepto przenika bezposrednio do
garnka.

Ma to wiele korzysci:

- Oszczedno$¢ czasu.

- Oszczedno$¢ energii.

- tatwe czyszczenie, poniewaz
zywno$¢, ktéra spadnie na szklang
ptyte, nie pali sie fatwo.

- Usprawnione sterowanie energia.
Energia przenika do garnka od razu
po naci$nieciu elementéw sterowania
mocg. Dodatkowo, gdy tylko garnek
zostanie zdjety ze strefy gotowania,
zasilanie sie wytacza. Nie jest konieczne
wczesniejsze wylaczenie zasilania.

Garnki

Do stosowania na indukcyjnej ptycie
grzewczej odpowiednie sg tylko garnki
ferromagnetyczne.

Istnieje kilka rodzajow:

- garnki zeliwne, ze stali emaliowanej
i ze stali nierdzewnej szczegdlnie
do uzytku z indukcyjnymi ptytami
grzewczymi.

Nie zalecamy uzywania ptyt
rozpraszajgcych lub materiatow takich
jak stal szlachetna, aluminium, szkio,
miedz lub glina.

Kazda strefa gotowania ma minimalny
czas wykrywania garnka. Zalezy on od
materiatu i $rednicy ferromagnetycznej
podstawy garnka. Dlatego wazne jest,
aby korzysta¢ ze strefy gotowania
najlepiej dopasowanej do $rednicy
podstawy uzywanego garnka.

Jezeli na wybranej strefie gotowania
garnek nie jest wykrywany, nalezy uzy¢
kolejnej najmniejszej strefy.

W przypadku korzystania ze strefy
elastycznej jako pojedynczej strefy
gotowania, mozna uzy¢ wiekszych
garnkéw odpowiednich do tego rodzaju
strefy (patrz rys. 3)

Rys. 3

< Gl

Niektére garnki bez catkowicie
ferromagnetycznej podstawy
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sprzedawane sg jako odpowiednie do
indukciji (patrz rys. 4). Wtych garnkach
ogrzewana jest tylko podstawa
ferromagnetyczna. Wskutek tego ciepto
nie jest rownomiernie dostarczane
na catg podstawe garnka. Moze to
oznaczaé, ze nieferromagnetyczna
cze$¢ podstawy garnka nie osiggnie
wiasciwej temperatury gotowania.

Rys. 4

Inne garnki, z aluminiowymi wktadkami
w podstawie majg mniejszy obszar
materiatu ferromagnetycznego (patrz
rys. 5). Wtakim przypadku wykrywanie
garnka moze by¢ trudne, a nawet
niemozliwe. Dodatkowo zasilanie moze
by¢ nizsze i w zwigzku z tym garnek nie
nagrzeje sie prawidtowo.

Rys. 5

Rys. 2b (7 PRZEWODOW)

Woplyw podstawy gamkoéw

Rodzaj podstawy garnka moze
wptywaé na réwnomiernosc i rezultaty
gotowania. W garnkach z podstawg
typu ,sandwich” ze stali nierdzewnej
stosowany jest materiat, ktéry pomaga
w réwnomiernym rozprowadzaniu
i przenikaniu ciepta, co skutkuje
oszczednoscig czasu i energii.

Podstawa garnka musi by¢ zupetnie
ptaska, dzieki czemu zapewnione jest
réwnomierne zasilanie (patrz rys. 6).

Rys. 6

v X X

A Nigdy nie podgrzewac¢ pustych
garnkdéw ani nie korzysta¢ z garnkow
o cienkiej podstawie, poniewaz moga
sie szybko nagrza¢ bez pozostawienia
czasu na uruchomienie funkcji
automatycznego wytaczenia kuchenki.

& WAZNE ZALECENIA:

Stosowac¢ naczynia o takiej samej
$rednicy dna jak $rednica strefy
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gotowania.

W strefach gotowania potozonych
najblizej panelu sterowania nalezy
zawsze trzymaé w obrebie oznaczen
gotowania wskazanych na powierzchni
szklaneji uzywaé naczyn o tej samejlub
mniejszej $rednicy. Pomoze to unikngé
przegrzania w strefie kontrolne;j.

Do intensywnego uzytkowania
urzadzenia nalezy uzywaé tylnych
stref gotowania. W ten spos6b uniknie
sie przegrzania panelu sterowania.

Nie dopusci¢, aby naczynia znalazly sie
w strefie panelu sterowania, zwlaszcza
podczas gotowania.

Czyszczenie i
konserwacja

Instrukcja obstugi
sterowania dotykowego

ELEMENTY OBSLUGI (rys.1)

@ 0Ogolny czujnik wt./wyt.
Suwak do sterowania moca.

Wskaznik zasilania i/lub ciepta
resztkowego*.

Przecinek dziesietny wskaznika
zasilania i/lub ciepta resztkowego.

Bezposredni dostep do funkcji
,Moc”.

Czujnik wtgczenia funkcji
,Blokowanie”.

Kontrolny wskaznik $wietlny
wigczenia funkcji ,Blokowanie™.

Czujnik wtgczenia funkcji
,<Zatrzymywanie i uruchamianie”.

Kontrolny wskaznik $wietlny
wiaczenia funkgcji ,Zatrzymywanie
i uruchamianie™.

Czujnik ,Minus” timera.
Czujnik ,Plus” timera.
Wskaznik timera.

Przecinek dziesietny timera*.

Czujnik wtaczenia funkcji
,Elastyczna strefa” (w zaleznosci
od modelu).

Czujnik wiaczenia funkcji ,Szef
kuchni” (w zalezno$ci od modelu).

Kontrolny wskaznik $wietlny

wigczenia funkgji ,Utrzymywanie w
cieple” (w zaleznos$ci od modelu).

Kontrolny wskaznik $wietiny
wigczenia funkcji ,Topienie™ (w
zaleznos$ci od modelu).
Kontrolny wskaznik $wietiny
wigczenia funkcji ,Duszenie™ (w
zaleznos$ci od modelu).

*Widoczne tylko podczas pracy.

Czynnosci wykonywane sg za
pomocg przyciskéw dotykowych.
Nie ma potrzeby naciskania na dany
klawisz dotykowy, wystarczy dotknaé
go opuszkiem palca, aby uaktywnié¢
zgdana funkcje

Kazda czynnos¢ jest weryfikowana za
pomoca sygnatu dzwiekowego.

Reguluj poziom mocy (0 - 9) za
pomocg suwaka (2), przesuwajac
nad nim palcem. Przesuwajgc w
prawo zwigkszasz warto$é, natomiast
przesuwajgc w lewo zmniejszasz ja.

Mozliwa jest réwniez bezposrednia
zmiana poziomu mocy poprzez
umieszczenie palca bezposrednio na
wybranym punkcie suwaka (2)

A W celu wybrania plyty w tych
modelach, dotknij bezposrednio
suwaka (2).

WLACZANIE URZADZENIA

1 Dotknij klawisz dotykowy ® (1) na co
najmniej jedna sekunde. Sterowanie
dotykowe wiaczy sig, rozlegnie sie
sygnat dzwigkowy, a wskazniki (3)
zaswiecy sie wyswietlajac ,-". Gdy
ktérakolwiek ze stref grzejnych
bedzie goragca, na odnosnym
wskazniku bedg migaty Hi ,-".

Jesli nie wykonasz zadnych czynnosci
W przeciggu hajblizszych 10 sekund,
sterowanie dotykowe wytgczy sie
automatycznie.

Gdy sterowanie dotykowe jest aktywne,
mozna je wytgczy¢é w dowolnym
momencie przez dotkniecie klawisza
dotykowego ® (1), nawet jesli zostat
on zablokowany (funkcja blokad

wigczona). Przycisk dotykowy (5
(1) ma zawsze pierwszenstwo w
wytaczaniu sterowania dotykowego.

WLACZANIE PLYT

Po uaktywnieniu sterowania
dotykowego czujnikiem ® (1), kazda
ptyta moze by¢ wigczona w nastepujacy
Sposob:

1 Przesun palec po jednym z ,suwakow”
(2) lub dotknij w dowolnym jego
miejscu . Strefa ta zostanie wybrana
i rbwnoczes$nie poziom mocy
zostanie ustawiony pomiedzy 0 a 9.
Warto$¢ mocy zostanie pokazana na
odno$nym wskazniku mocy, a jego
punkt dziesietny (4) zadwieci sie na
10 sekund.

2 Uzyj suwaka (2), aby wybra¢ nowy
poziom gotowania pomigedzy 0 a 9.

O ile ptyta jest wybrana - innymi stowy,
gdy Swieci sie punkt dziesietny (4) -
mozna zmieni¢ poziom jej mocy.

WYLACZANIE PLYTY
Uzyj suwaka (2) do zmniejszenia mocy
do poziomu 0. Plyta wytaczy sie.

Kiedy ptyta grzejna jest wytgczona, na
jej wskazniku mocy (3) pojawi sie H, jesli
szklana powierzchnia odnosnej ptyty
jestgoracaiistnieje ryzyko poparzenia.
Gdy temperatura spadnie, wskaznik
(3) wytaczy sie (jesli kuchenka jest
wytaczona), lub tez zaswieci sie -, gdy
kuchenka jest nadal wigczona.

WYLACZANIE WSZYSTKICH PLYT

Wszystkie ptyty moga by¢ jednoczesnie
wytgczone przy uzyciu czujnika
ogdlnego wiaczania/wytgczania'l) (1).
Wszystkie wskazniki plyt (3) zgasna.
Jesli wytgczona strefa grzewcza jest
goraca, jej wskaznik pokaze H.

Wykrywanie naczyn

Indukcyjne pola grzejne posiadajg
wbudowany detektor naczyn. W ten
sposbb, plyta przestanie dziata¢, jesli
nie ma na niej garnka lub gdy jest on
nieodpowiedni.

Wskaznik zasilania (3) pokaze symbol
LI oznaczajacy ,brak gamka”, gdy na
wigczonej strefie nie ma naczynia lub
gdy jest ono nieodpowiednie.

67



Jesli garnek zostanie zdjety ze strefy,
gdy jest ona wigczona, zasilanie plyty
zostanie automatycznie odcieta, i
wyswietli sie symbol ,braku garnka”.
Gdy garnek zostanie z powrotem
umieszczony na strefie gotowania,
zasilanie zostanie przywrécone na
tym samym, poprzednio wybranym
poziomie mocy.

Czas wykrywania naczyn wynosi
3 minuty. Jes$li garnek nie zostanie
umieszczony na ptycie w tym czasie,
lub gdy bedzie on nieodpowiedni, strefa
grzejna wytaczy sie.

Po zakonczeniu, wylacz pole grzejne
za pomoca sterowania dotykowego.
W przeciwnym wypadku, moze
zaistnie¢ niepozadana sytuacja, jesli
jakis garnek zostanie przypadkowo
umieszczony na strefie gotowania
w przeciagu trzech minut. Unikaj
ewentualnych wypadkow!

Funkcja blokady

Przy pomocy funkcji blokady
mozna blokowac¢ inne czujniki,
za wyjatkiem czujnika wigczania/
wytaczania U (1), w celu uniknigcia
niepozadanych sytuacji. Funkcja ta
jest przydatna jako zabezpieczenie
przed dzie¢mi.

Aby aktywowac te funkcje, dotknij
klawisz dotykowy (6) na co
najmniej jedng sekunde. Gdy to
zrobisz, lampka kontrolna (7)
zaswieci sie, wskazujac na to, ze
panel sterowania jest zablokowany.
Aby wytgczy¢ te funkcje, wystarczy
ponownie dotknaé czujnik @ (6) .

Jezeli do wytaczenia urzgdzenia
zostanie uzyty czujnik wigczania/
wytgczania (1) gdy funkcja
blokady jest aktywna, nie bedzie
to mozliwe, dopoéki kuchenka nie
zostanie odblokowana.

Wylaczanie sygnatu
dzwiekowego

Gdy kuchenka jest witgczona, jeéli
kto$ nacisnie jednocze$nie klawisz
dotykowy @ (11) i przycisk dotykowy
blokady (6) na trzy sekundy,
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sygnat dzwiekowy, ktéry towarzyszy
kazdej czynnosci zostanie wytgczony.
Wskaznik czasu (12) pokaze ,F”.

Takie wytaczanie nie ma
zastosowania do wszystkich funkcji,
jak na przykfad sygnat dzwiekowy
wigczania/wytgczania, zakonczenie
pracy programatora czasowego
lub blokowania/odblokowywania
klawiszy dotykowych zawsze
pozostanie aktywny.

Aby ponownie wigczy¢ wszystkie
dzwieki, ktére towarzyszg kazdej
czynnos$ci, ponownie naciénij
jednoczesnie klawisz dotykowy

(11) i klawisz blokady ® (6) na
trzy sekundy. Wskaznik czasu (12)
pokaze ,On”.

Funkcja Stop&Go

Funkcja ta przerywa proces
gotowania. Jesli funkcja ta zostanie
wtaczona, programator czasowy
réwniez zostanie wstrzymany.
Wiaczanie funkcji Stop.

Dotknij czujnika Stop ® (8) najedng
sekunde. Lampka kontrolna (9) zapali
sie i wskazniki mocy pokaza symbol

[N]
I 1 | wskazujgc na to, ze gotowanie
zostato wstrzymane.

Wytaczanie funkcji Stop.

Dotknij ponownie czujnika Stop&Go
® (8). Lampka kontrolna (9) wytaczy
sie i gotowanie zostanie wznowione
- z tymi samymi ustawieniami mocy
i programatora czasowego, ktére
zostaty ustawione przed przerwa.

Funkcja mocy

Funkcja ta dostarcza ,dodatkowg’
moc ptycie, powyzej wartosci no-
minalnej. Wspomniana moc zalezy
od wielkosci piyty, z mozliwoscig
osiagniecia maksymalnej wartosci
dopuszczalnej generatora.

1 Przesun palec nad odpowiednim
suwakiem (2), az wskaznik
zasilania (3) pokaze ,9” i
przytrzymaj palec przez jednag
sekunde lub dotknij bezposrednio
,P” i przytrzymaj palcem przez

jedna sekunde.

2 Wskaznik poziomu mocy (3)
pokaze symbol /=, a ptyta
rozpocznie dostarczanie
dodatkowej mocy.

Funkcja mocy ma maksymalny czas
trwania okre$lony w tabeli 1. Po
tym czasie, poziom mocy zostanie
automatycznie zmniejszony do 9.
Rozlegnie sie sygnat dzwiekowy.

Po wtgczeniu funkcji mocy w jednej
ptycie grzejnej, mozliwe jest, ze
bedzie to mie¢ wplyw na wydajnos¢
niektérych innej plyty, zmniejszajac jej
moc do nizszego poziomu, w ktérym
to przypadku bedzie to wyswietlone
na jej wskazniku (3).

Wytaczenie funkcji mocy, zanim
minie jej okre$lony czas pracy, moze
odby¢ sie albo poprzez dotknigcie
,suwaka” modyfikujac poziom mocy
lub powtarzajac krok 3.

Funkcja programatora
czasowego (odliczanie)

Funkcja ta utatwia gotowanie
zwazywszy, ze niekonieczna jest
Twoja obecnos$¢: Mozna ustawié
programator czasowy dla ptyty, ktora
wytgczy sie po uptywie zgdanego
czasu.

Dla tych modeli, mozna jednocze$nie
zaprogramowacé kazdg ptytke na czas
trwania od 1 do 99 minut.

Ustawienie programatora
czasowego dla plyty.

Gdy ustawiony jest poziom mocy dla
wybrane; strefy, a jednoczesnie $wieci
sie punkt dziesietny strefy, bedzie ja
mozna zaprogramowac.

Aby to zrobi¢:

1 Dotknij czujnik © (10) lub @ (11).
Wskaznik programatora czasowego
(12) pokaze ,00”, a odpowiedni
wskaznik strefy (3) wyswietli symbol

, migajacy naprzemiennie z
obecnym poziomem mocy.

2 Od razu ustaw czas trwania



gotowania od 1 do 99 minut prz
uzyciu czujnikéw © (10) i (‘5
(11). Przy uzyciu pierwszego
przycisku warto$¢ poczatkowa to
60, natomiast przy uzyciu drugiego
- 01. Jednoczesne naciéniecie
obu czujnikew: © (10) i @ (11)
zresetuje wartos¢ do 00. Gdy
pozostanie mniej niz jedna minuta,
zegar zacznie odliczaé czas w
sekundach.

3 Gdy wskaznik programatora
czasowego (12) przestanie migac,
odliczanie czasu rozpocznie sie
automatycznie. Wskaznik (3)
zaprogramowanej ptyty grzejnej
bedzie naprzemiennie wyswietlat
wybrany poziom mocy oraz symbol

Po uptywie okre$lonego czasu
gotowania, zaprogramowana
strefa grzewcza wytgczy sie, a
zegar wyemituje serie sygnatéw
dzwiekowych, trwajacych przez
kilka sekund. Aby wytaczy¢ sygnat
dzwigkowy, dotknij dowolny czujnik.
Wskaznik programatora czasowego
(12) wyswietli migajace 00 obok punktu
dziesietnego (4) wybranej strefy.
Jesli wytgczona strefa grzewcza jest
goraca, jej wskaznik zasilania (3) bedzie
naprzemiennie wy$wietlat symbol Hi,-“.

Jesli chcesz jednoczes$nie
zaprogramowac inng strefe grzejna,
nalezy powtérzy¢ kroki od 1 do 3.

Jesli jedna lub wiecej stref sg juz
zaprogramowane, wskaznik
programatora czasowego (12) pokaze
domyslnie najkrétszy czas pozostaty
do konca, pokazujac ,t’ na odno$nej
strefie. Reszta zaprogramowanych
stref bedzie pokazywa¢ na swoich
wskaznikach migajacy punkt przecigtny.
Gdy zostanie nacisniety ,suwak” innej
zaprogramowanej strefy, zegar pokaze
przez kilka sekund czas pozostaty dla
tej strefy, a jej wskaznik pokaze na

przemian poziom mocy i ,t”.
Zmiana zaprogramowanego czasu.

Aby zmieni¢ zaprogramowany
czas, nalezy nacisng¢ ,suwak” (2)
zaprogramowanej strefy. Bedzie wtedy
mozna odczyta¢ i zmodyfikowac czas.

Zaprogramowany czas mozna zmieni¢
przy pomocy czujnikéw C) (10) i ®
(11).

Wytgczanie zegara

: Jesdli chcesz zatrzymac¢ zegar przed
uplywem zaprogramowanego czasu ,
mozna to zrobi¢ w dowolnym momencie
poprzez zmiane jego wartosci na ,~".

1 Wybierz zadana plyte.

2 Ustaw warto$¢ zegara na ,00” za
pomocg czujnika [C) (10). Zegar
zostanie wytgczony. Mozna to
réwniez zrobi¢ szybciej naciskajgc
jednoczesénie ,czujnikio (10), i
(11).

Funkcja zarzadzania
energia

Niektore modele sg wyposazone
w funkcje ograniczania mocy
(zarzgdzanie energig). Funkcja ta
pozwala na zmiane catkowitej mocy
generowanej przez kuchenke na inne
wartoéci, wskazane przez uzytkownika.
Aby to zrobi€, nalezy wej$¢ do menu
ograniczania mocy, dostepnego przez
pierwszg minute po podigczeniu ptyty
grzejnej do sieci elektrycznej.

1 Nacisnij klawisz dotykowy ® (1)
na trzy sekundy. Na wskazniku
programatora czasowego (12)
pojawig sig litery PL.

2 Naci$nij klawisz dotykowy blokady

(6). Pojawia sie poszczegdine
warto$ci mocy, do ktérych ptyta
moze zosta¢ ograniczona i mozna
je bedzie zmieni¢ za pomoca
czuinikow @ (11)i O (10).

w

Po wybraniu warto$ci, ponownie
naciénij klawisz dotykowy blokady
(6). Plyta grzejna bedzie
ograniczona do wybranej wartosci
mocy.

Jesli chcesz ponownie zmieni¢ te
warto$é, nalezy odtaczyé ptyte od
zasilania i podtaczy¢ jg ponownie
po kilku sekundach. W ten sposéb
znéw bedzie mozna wejs¢ do menu
ograniczania mocy.

Za kazdym razem, gdy poziom mocy
strefy grzejnej zostanie zmieniony,
ogranicznik mocy obliczy catkowitg
moc generowana prze kuchenke. Jesli
zostanie osiggnigty taczny limit mocy,
sterowanie dotykowe nie pozwoli Ci
na zwiekszenie poziomu mocy danej
ptyty grzejnej. Kuchenka wyemituje
sygnat dzwigkowy i wskaznik mocy
(3) zacznie miga¢ na poziomie, ktory
nie moze zosta¢ przekroczony. Jesli
chcesz przekroczy¢ te wartos¢, nalezy
obnizy¢é moc innych ptyt. Czasami
obnizenie mocy innej ptyty o jeden
poziom bedzie niewystarczajace,
poniewaz zalezy to od ustawionej mocy
grzejnej kazdej ptyty. Mozliwe jest, zew
celu podniesienia poziomu duzej ptyty
grzejnej, poziom mocy kilku mniejszych
bedzie musiat zosta¢ zmniejszony.

W przypadku korzystania z szybkiego
wigczania przy maksymalnej mocy i
wspomniana warto$¢ jest wyzsza od
wartosci ustalonej przez ogranicznik,
ptyta grzewcza zostanie ustawiona na
maksymalnym mozliwym poziomie.
Kuchenka wyemituje sygnat dzwigkowy
i wspomniana warto$¢ mocy mignie
dwukrotnie na wskazniku (3).

Rys. 8
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Funkcje specjalne: CHEF

Funkcja ta ma wstepnie przydzielone
poziomy mocy, aby utatwi¢ gotowanie,
uzyskujac doskonate wyniki,
poniewaz temperatura garnka jest
stale kontrolowana przez czujniki. Po
osiggnieciu docelowej temperatury
dla funkcji jest ona automatycznie
utrzymywana bez konieczno$ci zmiany
poziomu mocy.

Funkcje szefa kuchni dziataja
prawidtowo z garnkami z takim samym
obszarem ferromagnetycznym w
podstawie garnka co obszar strefy
gotowania. Dodatkowo w przypadku
funkcji wysokich temperatur (powyzej
100°C), garnki muszg mie¢ ptaska,
rowng podstawe (najlepiej typu
,sandwich”), jak przedstawiono na
rysunku 7.

Rys. 7

Wi

Aby zapewni¢ prawidiowe dziatanie
tych funkcji, wazne jest, by garnek
i strefa gotowania na poczatku
procesu nie byly gorace.

Wiecej informacji dotyczacych
odpowiednich garnkéw (rondle,
patelnie, grille itp.) podano w witrynie
internetowe;j firmy Teka.

Sterowanie dotykowe posiada
specjalne funkcje, ktére pomagaja
uzytkownikowi gotowaé przy uzyciu
czujnika CHEF © (15). Funkcje te s3
dostepne zaleznosci od modelu.

Aby aktywowac specjalng funkcje w
dane;j strefie:

1 Po pierwsze, powinna ona
zosta¢ wybrana; nastepnie, punkt
dziesietny (4) zostanie aktywowany
na wskazniku mocy (3).

2 Dotknij teraz czujnika CHEF ©
(15). Po kazdorazowym naciénieciu,
pojawig sie funkcje CHEF, dostepne
dla kazdej strefy. Wigczenie tych
funkgji zostanie zasygnalizowane
odpowiednimi diodami (16), (17) i
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(18).

Jesli chcesz w dowolnym momencie
anulowac wiaczong specjalng funkcie,
nalezy dotkna¢ ,suwaka” (2) odnoénej
strefy, aby ja wybra¢. Punkt dziesigtny
(4) wskaznika mocy (3) zaswieci sie.
Nastepnie dotknij ponownie ,suwaka”
(2), aby ustawi¢ nowy poziom mocy lub
aby wylfgczy¢ strefe; mozna tez wybra¢
inny specjalng funkcje, dotykajac
ponownie czujnika CHEF &) (15).

FUNKCJA KEEP WARM

Funkcja ta automatycznie ustawia
wiasciwy poziom mocy, aby utrzymac
ugotowang potrawe w odpowiedniej
temperaturze.

Aby wiaczy¢ te funkcje, nalezy wybra¢
ptyte i nacisna¢ przycisk czujnika
CHEF © (15), az dioda (16) na ikonie
J zaswieci sie. Po wigczeniu funkgji,
symbol R pojawi sie na wskazniku
zasilania (3).

W dowolnym momencie mozna zmienié
te funkcje poprzez wytgczenie ptyty,
zmienienie poziomu mocy lub wybranie
innej funkcji specjalnej.

FUNKCJA MELTING

Funkcja ta utrzymuje niskg temperature
w strefie gotowania. ldealna do
rozmrazania lub powolnego topnienia
innych rodzajéw zywnosci takich, jak
czekolada, masto, itp.

Aby wigczy¢ te funkcje, nalezy wybraé¢
ptyte i nacisnaé przycisk czujnika
CHEF @ (15), az dioda (17) na ikonie
Ner zadwieci sie. Po wigczeniu funkgiji,
symbol 77 pojawi sie na wskazniku
zasilania (3).

W dowolnym momencie mozna
zmieni¢ te funkcje poprzez wytgczenie
ptyty, zmienienie poziomu mocy lub
wybranie innej funkcji specjalnej.

FUNKCJA SIMMERING

Funkcja ta pozwala na gotowanie na
matym ogniu.

Po ugotowaniu potrawy, wtacz te
funkcje, wybierajac ptyte i naciskajac
przycisk czujnika CHEF (&) (15), az
dioda (18) na ikonie € zaswieci sie.

Po wigczeniu funkcji, symbol R pojawi
sie na wskazniku zasilania (3).

W dowolnym momencie mozna zmieni¢
te funkcje poprzez wytgczenie ptyty,
zmienienie poziomu mocy lub wybranie
innej funkcji specjalnej.

Funkcja Flex Zone

Za pomocy tej funkcji mozna wiaczyé
wspdidziatanie dwéch stref gotowania,
wybra¢ poziom mocy oraz wigczy¢
funkcje timera dla obu stref.

Aby wiaczy¢ te funkcje, nalezy nacisnaé
czujnik (14). Punkty dziesietne (4)
potaczonych plyt zaswieca sie, a na
ich wskaznikach mocy (3) pojawi sie
warto$¢ ,0”. Wskaznik minutnika (12)
pokaze trzy segmenty, wskazujac
wigczone strefy. W przypadku, gdy Twéj
model ma kilka stref ,Flex Zone”, mozna
wybraé zadanag opcje, naciskajac
czujnik @ (14) przed ustawieniem
mocy wybranej strefy. Bedziesz
mie¢ kilka sekund na wykonanie
kolejnej czynnosci; jesli nie wykonasz
zadnej czynnosci, funkcja zostanie
automatycznie wytgczona. )patrz Rys.
8)

Po wybraniu opciji ,Elastyczna strefa”,
mozna ustawi¢ moc przez dotknigcie
jednego z ,suwakoéw” (2) jednej z
potaczonych stref. Poziom mocy i
jej wariacje zostang wyswietlone
jednoczesnie na wskaznikach mocy
(3) obu stref.

Aby wytaczy¢ te funkcje, nalezy
ponownie dotkng¢ czujnika @ (14).
Gdy funkcja zostanie wytaczona,
poziomy mocy i funkcje przypisane
odno$nym strefom zostang
wyczyszczone.

Wylaczenie
bezpieczenstwa

Jesli z powodu btedu jeden lub wiecej
obszaréw grzewczych nie zostang
wytaczone, urzadzenie wytacza sie
automatycznie po uptywie okre$lonego
czasu (patrz tabela 1).



Tabela 1
Wybrany MAKSYMALNY CZAS
poziom DZIALANIA
mocy (w godzinach)
0 0
1 8
2 8
3 5
4 4
5 4
6 3
7 2
8 2
9 1
10 lub 5 minut ,
dostosowane
P .
poziom 9
* W zalezno$ci od modelu

Po wystgpieniu ,wytgczenia
bezpieczenstwa” wyswietlone zostaje
0, jesli temperatura powierzchni
grzewczej nie stanowi zagrozenia dla
uzytkownika lub H, jedli istnieje ryzyko
oparzen.

& Obszar sterowania poél
grzewczych nalezy utrzymywac zawsze
w czystym i suchym stanie.

A W przypadku jakiegokolwiek
problemu zwigzanego z obstuga
kuchni lub inng anomalig nie ujetymi
w niniejszej instrukcji nalezy wytaczy¢
urzadzenie i zawiadomi¢ serwis
techniczny TEKA.

Sugestie i zalecenia

Uzywa¢ naczyh o grubym i

catkowicie ptaskim dnie.

Nie przesuwaé naczyn po

powierzchni ptyty, gdyz mogtyby ja

zarysowaé.

Mimo ze szkto moze znies¢

uderzenia duzymi naczyniami, ktére

nie majg ostrych brzegéw, nalezy
unika¢ takich uderzen.

* Aby unikngé szkéd na powierzchni
ptyty witroceramicznej nie nalezy
przesuwac¢ po niej naczyn i
utrzymywac ich dna czyste i w
dobrym stanie.

* Zalecane $rednice dna garnka

(patrz ,Karta danych technicznych”

dostarczona wraz z produktem).

A Nalezy uwaza¢, by nie spadty
na powierzchnie plyty krysztatki
cukru lub produkty je zawierajace,
gdyz w wysokiej temperaturze
moglyby spowodowac reakcje ze
szklem i uszkodzenia powierzchni

piyty.

Czyszczenie i konserwacja

W celu odpowiedniej konserwacji
ptyty nalezy czysci¢ ja, uzywajgc
przeznaczonych do tego produktéw
i narzedzi, gdy ptyta jest juz chiodna.
W tych warunkach bedzie to prostsze
i zapobiega¢ bedzie gromadzeniu sie
zanieczyszczen. W zadnym przypadku
nie wolno uzywa¢ agresywnych
Srodkéw czyszczacych lub takich,
ktére mogtyby zarysowac powierzchnie,
ani tez urzadzen dziatajacych na pare.

Niewielkie nieprzylegajace
zanieczyszczenia moga zostac
usuniete za pomoca wilgotnej Sciereczki
i przy uzyciu delikatnego detergentu lub
letniej wody z mydtem. Jednak dla plam
lub przywartych zabrudzeh  nalezy
uzywac¢ $rodka

czyszczacego przeznaczonego do
ptyt witroceramicznych, stosujgac
sie do zalecen jego producenta.
Zabrudzenia mocno przywarte, po
przypaleniu, nalezy usung€ skrobaczka
z odpowiednim ostrzem.

Opalizacje koloru ptyty podczas
gotowania powodujg resztki tluszczu
zaschniete na dnie naczynia lub
znajdujace sie na powierzchni ptyty. By
usung¢ kolorowe smugi z nawierzchni
plyty nalezy uzy¢ druciaka z niklu i wody
lub specjalnego $rodka czyszczacego
do ptytwitrocera- micznych. Przedmioty
plastikowe, cukier lub produkty
zywno$ciowe o duzej zawartosci cukru
rozpuszczone na plycie powinny zostac¢
usunigte natychmiast i na goraco przy
uzyciu skrobaczki.

Metaliczne smugi moga byé
spowodowane przesuwaniem
metalowych naczyn po powierzchni
ptyty. Mozna je usuna¢, czyszczac
dogtebnie przy uzyciu specjalnego
Srodka czyszczacego do ptyt
witroceramicznych, choé jest mozliwe,
Zze czynno$¢ czyszczenia trzeba bedzie

powtérzy¢ kilkukrotnie

A Jesli pomiedzy naczyniem a
powierzchnia plyty znajduje si¢ jaka$
roztopiona substancja, naczynie
moze przywrze¢ do plyty. Nie wolno
probowa¢ odrywac naczynia na
zimno! Mogtoby to spowodowac
pekniecie szkia ceramicznego.

& Nie stawa¢ na szkle, ani tez
nie opiera¢ si¢ na nim, mogtoby
peknac¢ i spowodowaé obrazenia
u uzytkownika. Nie uzywacé
powierzchni plyty do stawiania na
niej przedmiotow.

TEKA INDUSTRIAL S.A. zastrzega
sobie prawo do wprowadzania do
swoich instrukcji modyfikacji, ktére uzna
za stosowne lub konieczne,

Kwestie ochrony
srodowiska

)¢

Symbol mmmm umieszczony na
produkcie lub jego opakowaniu
oznacza, ze produkt nie moze by¢
traktowany jako zwykty odpad
komunalny. Ten produkt powinien
by¢ dostarczony do punktu
zbierania sprzetu elektrycznego
i elektronicznego do recyklingu.
Zapewniajac prawidiowe
ztomowanie, przyczyniaja
sie Panstwo zapobieganiu
potencjalnym negatywnym
skutkom dla srodowiska i zdrowia
publicznego, ktére mogtyby
wystapi¢, jesli produkt nie jest
wilasciwie traktowany. Aby uzyska¢
wiecej informacji na temat recyklingu
tego produktu nalezy skontaktowac
sie z lokalnym urzedem miasta,
dostawca ustug utylizacji odpadéw
lub sklepem, gdzie nabyto produkt.

Materialy uzyte w opakowaniach sa
ekologiczne i w petni przetwarzalne.
Komponenty z tworzyw sztucznych
sq identyfikowane oznaczeniami
>PE<, >LD<, >EPS< itd. Utylizowac
wszystkie materialy uzyte w
opakowaniach w lokalnym
kontenerze, gdyz sa to odpady
komunalne.
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Spetnienie z Efektywnosci
Energetycznej urzadzenia:
-Urzadzenie zostato przetestowane

zgodnie z norma EN 60350-2 i
otrzymanej wartosci, w Wh/Kg, jest

dostepny w tabliczce znamionowej

urzadzenia

Ponizsze porady utatwiaja
oszczedzanie energii podczas
gotowania:
* Gdy to mozliwe, przykrywaj
garnki odpowiednimi pokrywkami.
Gotowanie bez pokrywki zuzywa
wiecej energii.
Uzywaj naczyn z ptaskim dnem o
$rednicy podstawy dostosowanej
do wielkosci strefy gotowania.
Producenci naczyn zazwyczaj
podajg goérng $rednice naczynia,
ktéra jest wieksza niz Srednica
podstawy.
Uzywaj matej ilosci wody, aby
warzywa nie utracity witamin i
mineratéw podczas gotowania.
Stosuj minimalny mozliwy poziom
mocy gotowania. Wysoki poziom
mocy nie jest konieczny i prowadzi
do marnowania energii.
* Uzywaj matych naczyn i matych
ilosci zywnosci.

W razie probleméw z
dziataniem urzadzenia

Przed skontaktowaniem sie z
Serwisem technicznym nalezy wykona¢
nastepujace czynnosci kontrolne.

Kuchnia sie nie uruchamia: Upewni¢
sie czy kabel sieciowy jest podtgczony
do odpowiedniego gniazda.

Obszary indukcyjne nie nagrzewaja
sie:

Naczynie jest nieodpowiednie (nie
posiada dna ferromagnetycznego
lub jest zbyt mate). Sprawdz, czy
dno naczynie jest przyciggane przez
magnez lub uzyj wigkszego naczynia.
Stycha¢ przeciagly dzwiek podczas
rozpoczecia gotowania na obsza-
rach indukcyjnych:

W przypadku naczyn niezbyt grubych
lub niewykonanych z jednej czesci,
przeciagly dzwiek powstaje w wyniku
przesytania energii bezposrednio do
dna naczynia. Dzwigk ten nie $wiadczy
o wadzie, ale jesli mimo wszystko
chcemy go unikngé, nalezy zredukowac
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delikatnie wybrany poziom mocy lub
uzy¢ naczynia o grubszym dnie lub/i
wykonanym z jednej czesci.

Sterowanie dotykowe nie wiacza
sie, lub po wiaczeniu nie reaguje:
Nie istnieje zadne wybrane pole. Przed
manipulacjg danego pola, upewnij
sig, ze jest ono wybrane. Sensory
sg wilgotne lub/i uzytkownik ma
wilgotne palce. Utrzymaé powierzchnie
sterowania dotykowego oraz palce w
suchym stanie. Blokada jest aktywna.
Wytacz blokade.

Slycha¢ odgtos wentylatora podczas
gotowania, ktéry utrzymuje sie,
nawet gdy kuchnia jest wylaczona:
Obszary indukcyjne wyposazone sg
w wentylator w celu chtodzenia czesci
elektronicznych. Dziata on jedynie, gdy
temperatura czesci elektronicznych
jest wysoka, gdy temperatura spada,
wylacza sie automatycznie bez wzgledu
na to czy kuchnia jest wigczona, czy nie.

o
Pojawia sie symbol = nawskazniku
mocy pola:
System indukcyjny nie wykrywa
naczynia na polu lub znajdujgce sie na
nim naczynie jest nieodpowiednie.

Pole wylacza sie, a na wskaznikach
wyswietla sie komunikat C81 lub
C82:

Zbyt wysoka temperatura uktadu
elektronicznego lub szyby. Odczekaj,
az uktad elektroniczny sie ochtodzi lub
zdejmij naczynie, aby schiodzita sie
szyba.

Na wskazniku jednego z pél pojawia
sie C85:

Uzywane naczynie nie jest odpowiednie.
Wytacz kuchnie, wiacz jg ponownie i
uzyj innego naczynia.

Urzadzenie sie wytacza, a na
wskaznikach zasilania (3) pojawia
sie komunikat C90:

Sterowanie dotykowe wykrywa zakrycie
czujnika wt./wyt. (1) i uniemozliwia
wigczenie plyty kuchennej. Nalezy
usung¢ obiekty lub ptyny z powierzchni
sterowania dotykowego, wyczysci¢ jg
i osuszy€, aby komunikat przestat sie
wys$wietlac.

Urzadzenie si¢ wylacza, a na

wskaznikach zasilania (3) pojawia
sie komunikat C91:

Sterowanie dotykowe wykrywa
zakrycie czujnika zatrzymywania
i uruchamiania (6) i uniemozliwia
uzywanie plyty kuchennej. Usun obiekty
lub ptyny z powierzchni sterowania
dotykowego, wyczys$¢ jg i osusz,
nastepnie naci$nij dwa razy czujnik
zatrzymania i uruchomienia (6), aby
usung¢ komunikat i wréci¢ do zwyktego
dziatania.



