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Dear customer, we thank you for purchase of goods
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at home

Functionality, design and conformity to the quality standards guarantee to you reliability
and convenience in use of this device.

Please read and comply with these original instructions prior to the initial operation of your
appliance and store them for later use of subsequent owners.

Multicooker is designed for cooking in domestic (household) conditions.
Under condition of observance of user regulations and a specialpurpose designation, a
parts of appliance do not contain unhealthy substances.

Multicooker is a multifunctional appliance for cooking at home.
The cooking in multicooker is extremely simple, because during the cooking the
microprocessor assumes the functions of temperature and time control according to
selected program.
The 3D system controls the cooking temperature at all points and supports the optimum
mode. The appliance allows you to save your time with the function “Delayed start”. You
can put the food in the evening, run the required program and get a freshly prepared

breakfast in the morning.

Technical specifications

Model: MR792;

Electrical supply:

Alternating current- AC;

Rated voltage 220-240V;

Rated frequency 50Hz;

Power consumption 700W

Protective class |

Protection class IPX0

Bowl: aluminum, with ceramic coating, capacity 5L;
Type of control: electronic FUZZY LOGIC;
Display: digital LED

Delayed start of the program: up to 24 hours;
Number of programs: 17
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Programs: Milk porridge, Rice / Rise stew, Braising, Dessert, Yogurt, Porridge, Fast
cooking, Vegetables, Frying , Soup, Baking, Multichef, Pasta, Meat, Cupcake, Steamer,
Heating.

3D heating and temperature maintenance

1 The appliance with the installed bowl 1PC
2 Power cable 1PC
3 Beaker 1PC
4 Turner 1PC
5 Spoon 1PC
6 Container-steamer 1PC
7 Manual 1PC
8 Warranty card 1PC
9 Recipe book 1PC

Note: The characteristics, specifications and physical configuration of the appliance could
be slightly modified by the manufacturer, without impairing the basic consumer qualities of
the appliance.
Safety instructions
When using your appliance, basic safety precautions should always be followed,
including the following:
SPECIAL INSTRUCTIONS

WARNING!

- NEVER immerse the appliance, cable or plug in any liquid.

- DO NOT allow water and moisture on the electrical parts of the device.
- NEVER touch the appliance with wet or damp hands.

Otherwise, there is a risk to get an electric shock!

- DO NOT leave the appliance unnecessarily plugged in. Disconnect the plug from the
mains when the appliance is not being used.

- Always turn off the switch (time controller) and take electrical connector out of socket
before cleaning and storage.

- DO NOT use the power cord or the appliance in order to pull the plug out of the socket.

- Only plug the appliance into an outlet with an earthed (ground) contact.

- In the interest of safety, regular periodic close checks should be carried out on the supply
cord to ensure no damage is evident.

Should there be any signs that the cord is damaged in the slightest degree, the entire
appliance should be returned be authorized service engineer.

-If your device was brought from cold to warm room, do not switch it on within 2 hours to
prevent damage due to condensation on internal parts.

- This appliance is not intended for use by persons (including children) with reduced
physical, sensory or mental capabilities, or lack of experience and knowledge, unless they
have been given supervision or instruction concerning use of the appliance by a person
responsible for their safety.
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- Do not operate the appliance if damaged, after an appliance malfunctions or it has been
damaged in any manner, return to at authorized service engineer for repair.

- DO NOT let children or untrained persons use the appliance without supervision.

- Keep the power cord away from the hot and sharp surfaces. The power cord should not
touch the top part and the back wall of the oven during its operation.

- Do not let the cord hang over the edge of a table or counter or touch hot surfaces.

- He 6pocanTte npnbop.

- DO NOT leave the appliance exposed to the weather (rain, sun, etc. ).

ATTENTION!

- Internal and some external parts of the appliance become very hot while working. Be
careful as you can burn touching the heated surfaces.

- Install the multicooker only on a dry, stable, flat, non-slip surface.

-Use potholders or kitchen mitts to remove a bowl or container.

During of non-compliance with the aforementioned rules arises the risk of burns!

- It is prohibited to turn on the multicooker without putting food inside, as it can lead to
serious damage.

-Do not exceed specified maximum volumes of ingredients.

-Do not lid the ventilating inlets in the lid for steam, do not lid up the multicooker during
working, and make sure that there is a sufficient distance for ventilation around the
multicooker during its working (at least 20 cm to walls and furniture from all sides).
-Do not use the appliance close to flammable objects (for example, near or under the
curtains).

-THIS APPLIANCE IS FOR HOUSEHOLD USE ONLY. DO NOT USE THE APPLIANCE
FOR ANYTHING OTHER THAN INTENDED USE.

Do not use it for commercial purpose.

Actions in extreme situations:
- If a device tumbled into water, immediately, unplug the device, not touching to the device
or water.

- In case of appearance from appliance of smoke, sparkling, strong smell of a burn
isolation, immediately stop use the device, unplug the device, appeal to the nearest service

center.
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Description of the appliance
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Lid opening button
Lid

Housing

Control Panel
Moisture collector
Steam valve
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Picture 1

1 — “Preset time/Delayed start” button

2 — “Start “ button

3 — “Warm / Cancel” switching-off or on the mode
“Heating”

4 — Button of timing “Time” TR e
5 — Indicator of the selected program | - 6
6 — Button “Menu” button | Yogurt Porridge Rice/Cereels Vegetables

7 — Button “On / Off’ 2 o O

8 — Time indicator

Roast  Soup Baking Borscht

Pasta Meat  Baking Steam cooker

Picture 2
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Preparation for work
- Remove all wrap materials and stickers
- Make sure that all the parts of appliance don’t have damages.
- Check the assembly of the multicooker.
- Inspect all parts of the multicooker, power cord and plug. Ensure in lack of any damages
incurred in the transportation, such as:
edamages of the frame or lid, dents or cracks;
» damages of the non-stick coating of the bowl;
» damages of power cord and plug.

ATTENTION! If any of the above mentioned damages are present, do not install the
multicooker and immediately provide the information about damages to your Seller.

- Wipe the frame of the appliance with a damp cloth. Wash the bowl, container, spoon and
ladle in warm soapy water, rinse and wipe dry.

In choosing a place for installing a multicooker, it must be not exposed to direct sunlight,
near heated appliances, or in a draft. All this can affect to the temperature inside the
multicooker and reduce the quality of the prepared dishes.

-Install the multicooker on a flat, non-slip surface, giving the free space on all sides, at least
20 cm , for sufficient air circulation.

For surfaces that can be damaged by heat, it is recommended to use heat-insulating, non-
flammable supports.

- Before plugging the multicooker in, make sure that the power parameters, indicated in
the table of technical characteristics, coincide with power supply of your network. The high
voltage using may cause the damage of the appliance and even make the fire. The low

voltage using leads to unsatisfied quality cooking.

Attention!

At the time of the first switching on the device, a specific smell or smoke may appear for a
short time. These are normal phenomena due to the presence of preservation materials on
the electric drive motor. They shall disappear after several minutes of the device operation.

Rules of using of multiccoker’s parts and accessories
Rules of bowl using
The inner bowl! with non-stick coating is designed for this model of the multicooker and
should not be used with any other appliance. Please, make sure that the bowl is firmly in
contact with the heating plate by turning it slightly in a counterclockwise direction.
Wash the bowl after each use. In bowl cleaning, please do not use alkaline solutions,
caustic or abrasive cleaners, or hard, sharp objects, in order to prevent the damage of
coating; no excessive force in bowl cleaning.
To prevent burns, remove the bowl from the appliance by wearing on kitchen gloves or
allow the bowl to cool before removing it from the appliance. Do not wash it immediately
after use, let it cool down a little.
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Do not wash the bowl in the dishwasher.

Do not whip or wash food in the bowl, for avoiding the damage of coating.

Do not place it on an open fire.

Over time, the lid of the bowl will be gradually erased, it is necessary to use it carefully. Do
not drop or hit the bowl.

Do not leave undesired objects (except food) in the bowl.

Do not use the appliance with a bowl / pan which is not included to the set.

Do not use the appliance without a bowl or with an empty bowl, as this can lead to
breakage.

Grease the bowl with oil before baking.

Before baking, spread the dough on the bottom of the bowl so that the bottom is completely
lided and the dough touches the sides of the bowl.

Do not fill the bowl above the top mark “MAX”.

The using of heating element

The heating element of the appliance (located at the bottom of the camera) and the bowl’s
outside should always be clean and dry for damage avoiding of the appliance.

Do not wash or wet the heating plate. Wipe it gently with a cloth / sponge, and then wipe it
dry.

Do not insert any objects between the bowl and the heating plate. This can lead to electric
shock or appliance damage.

The heating plate is very hot during the process of cooking. Do not touch it!

The using of the multicooker’s lid

To open the lid, press the opening button located on the lid, to close, press the lid until it
clicks.

During cooking, close the lid tightly, except the “FRYING” function, or when you need to
open it.

Watch your face and hands from burns when opening the lid. Do not lean over the unit to
avoid burns.

Do not immerse the appliance’s lid in water.

For cleaning the appliance’s lid, use only a damp soft cloth / sponge.

The using of steamer container

Do not use the container without the bowl of the multicooker.
Do not use the container on open fires!
Do not use the container with other appliances, or use the appliance with a container which
is not included to the set.
Before steamed cooking, lubricate the container with oil, then the food will not stick to it.
To prevent burns, remove the container from the appliance using kitchen gloves or allow to
cool the appliance.
Terms of accessories using

The multicooker set includes the following accessories: a spatula, a spoon and a

7 ALt ”



measuring cup, it is recommended to use only these accessories for this appliance.
Do not use metal kitchen appliances, as they can damage the coating of the pan.
Do not leave accessories in a saucepan while using the appliance.

Multicooker Transportation

It is recommended to carry the appliance empty and completely cooled. When carrying,
hold the multicooker with both hands.

Be careful if the appliance is hot use kitchen gloves;

Programs
. Delayed
Ne Program Pre - set Time range start hour:
time Time / step .
min
From 5 minutes to 4 00:30-
1 Milk porridge 25 min 95 hours / .
. 24:00
step 1 min
From 5 min to 2 00:30-
2 Rice / Rise stew 1 hour 110 hours / .
. 24:00
step 5 min
From 10 min to 4 .
3 Braising 1 hour 100 hours / OO'_3O_
. 24:00
step 5 min
From 5 min to 2 .
4 Dessert 40 min 95 hours / 00:30-
. 24:00
step 5 min
From 10 min to 12 .
5 Yogurt 8 hours 40 hours / OO'_3O_
. 24:00
step 5 min
From 5 min to 4 .
6 Porridge 25 min 95 hours / 00'_30'
. 24:00
step 1 min
From 10 min to 4 00:30-
7 Fast cooking 35 min 110 hours / .
. 24:00
step 5 min
From 5 min to 2 00:30-
8 Vegetables 30 min 105 hours / .
. 24:00
step 5 min
. . From 5 min to 1 hour/
9 Frying 20 min 180 step 5 min
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From 10 min to 8 .
10 Soup 1 hour 100 hours / 00'_30_
. 24:00
step 5 min
From 10 min to 2 .
11 Baking 55 min 140 hours / 00'_30_
. 24:00
step 5 min
. . From 2 min to 15 00:30-
12 Multichef 30 min 100 hours / )
. 24:00
step 1 min
From 2 min to 1
13 Pasta 8 min 115 hours/
step 1 min
From 10 min to 8 .
14 Meat Thour30 | 449 hours / 00:30-
min . 24:00
step 5 min
. From 10 min to 8 00:30-
15 Cupcake 50 min 130 hours / .
. 24:00
step 5 min
From 5 min to 2
16 Steamer 30 min 115 hours /
step min
17 Heating 90

Standard operations, program selection.
Before starting any one of the programs, inspect the multicooker and the bowl.
Make sure that the bottom of the bowl and the surface of the heating element in the
multicooker camera are clean, without undesired objects.
Put the products into the bowl.
Set the bowl into the multicooker camera, slightly rotate it counterclockwise to ensure a
tight touch of the bottom of the bowl and the heating element.
Close the lid until the latch snaps into place.
Connect the multicooker to an electrical outlet.
Turn on the multicooker by pressing the buttons “Power on / off” pos.7 Fig. 2.
The multicooker has 17 basic programs installed. For selecting and running the required
program, please take the following steps:
1) Press the “Menu” button until the indicator light of the needed program is highlighted.
The cooking time of this program will be indicated on the display and applied by default.
2) Press the button “Start” to confirm and start the selected program. On the display will
start the time count backwards; the multicooker will carry out a programme.
3) At the end of the selected program will sound the signal and the multicooker will
automatically pass to mode “Heating” (Heating mode is not available for the Yogurt
program). This will be indicated by the bb indicator on the display.
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Pasta Program
Fill the bowl with water, pressing the button “Menu” select the Pasta program, press the
button “Start / Heating” button. The multicooker will start heating the water.
The display will show 00:00. When the water boils, the multicooker will sound the signal,
open the lid, put the spaghetti in the water, and press the button Start. On the display
shows the time and temperature of the program, start the time count backwards.
At the end of the program, the multicooker will beep and will automatically pass to the
heating mode. The display will show bb.
Note: after water boiling the sound signal will spread every 30 seconds (five-fold “beep”),
if you do not put spaghetti in water during the last 5 minutes, the multicooker will
automatically stop the program.

The cooking time change
All multicooker’s programs have pre-factory settings of cooking time, however you can
change the cooking time at your discretion before cooking.
1) After putting the products into multicooker, close the lid and turn on the appliance.
2) Press the button “Menu” to select the desired program, on the display shows the preset
time of the selected program.
3) Press the button “Time” to set the desired time.
4) Press the button “Start” to confirm the set value and start cooking. The program starts its
execution.

The function «Delayed Start»

The multicooker allows to program the start delay of the cooking. All programs except the
program “Grilling» have the option of a 24 hour start delay period.

1) After putting the products into the multicooker, close the lid and turn on the appliance.
2) Press the button “Menu” to select the desired program, on the display shows the preset
time of the selected program.

3) Press the button “Delayed Start”, on the display shows a flashing time in hours and
minutes 00:00. Press the button “Delayed Start” to set the desired delay time. Each button
pressing adds 30 minutes, the display will show 00:30, 01:00, 01: 30 ... 24: 00. The range
of settings is represented in the program table.

For example, currently at 12:00 you want to start the cooking at 16:00. Set the delay time
to 04:00.

4) Press the button “Start” to confirm. Two indicators will flash on the display, the delay time
starts counting down, when the selected program of cooking will start.

The cooking time change and setting the program “delayed start”
To change both parameters, proceed as follows:
1) After putting the products into the multicooker, close the lid and turn on the appliance.
By pressing the button “Menu”, select the desired program, on the display shows the
preset time of the selected program.
2) Press the button “Time” to select the desired program.
3) Press the button “Delayed Start”, on the display shows a flashing time in hours and
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minutes 00:00. Press the button “Delayed Start” to set the desired delay time.
4) Press the button “Start” to confirm. Two indicators will flash on the display, the delay time
starts counting down, when the selected program of cooking will start.

The function of “Heating”
At the end of the run, all programs (with the exception of “Yogurt”) automatically go into
heating mode. The temperature is 70 ° C.
To switch off the heating, press the “Cancel / Heat” button.
Also in the multicooker it is possible to perform the heating of the cooled products. To do
this, put the products into the bowl. When the multicooker is in the standby mode, press
the button “Cancel / Heating”. The products will start warming up.

The action facility canceling

Any action or program can be canceled by pressing the button “Cancel / Heating”, the
multicooker will enter into standby mode.
After use, switch off the multicooker by pressing the button, and then wean it off from
electrical power network

Cleaning and maintenance

ATTENTION!

- Never clean the device while it is connected to the mains.

- Do not use abrasive and aggressive detergents, solvents, alkaline, metal objects and
wash-ups.

- Never submerge electric drive, its mains cable and plug in water or other liquid, do not

wash the drive in water or in a dish washing machine.

Cleaning of multicooker’s parts

- Wipe the housing first with a slight wet then with soft dry cloth. Let it dry completely.

The bowl of the multicooker must be cleaned after each use. You can use a dishwashing
liquid and a soft cloth. Do not use abrasive cleaners! You can not use force to clean the
bowl. In case of severe contamination fill it with water and leave for a while, then gently
wash it.

The steam valve and water trap must be removed and cleaned after each use. For
cleaning, remove the valve from the multicooker’s lid. Rinse the valve parts and the water
collector with running water, wipe dry and dry before installation.

Accessories (a spoon, a ladle, a container - a steamer, a yogurt and a measuring glass)
are washed in warm water, rinsed and wiped dry.

Note: After a certain period of time with frequent use of the appliance, the color of the non-
stick coating of the bowl may change due to steam, humidity of food, acids and a mixture
of ingredients. These changes are not a defect and do not affect the operation of the
product.
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Storage

- Clean and dry appliance before storage.

- Keep the multicooker in the assembled state.

- Do not place heavy objects on the appliance.

- Store the device in a cool, dry and clean place beyond the assess of children and people
with limited physical and mental abilities.

Environmental protection
Old appliances contain valuable materials that can be recycled.

Please arrange for the proper recycling of old appliances. Please dispose your old
appliances using appropriate collection systems.

Subject to technical modifications!
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Bedienungsanleitung Multi kocher

®

el 4 A

at home

Vielen Dank fir «Maestro» Technik zu erwerben. Funktionalitat, Design und
Qualitatsstandards garantieren lhnen die
Zuverlassigkeit und einfache Bedienung dieses Produkts.
Bitte lesen Sie dieses Handbuch und sie als Referenz wahrend der gesamten
Lebensdauer des Gerats zu speichern.
Multikocher wird nur flir Kochen im Haushalt Umwelt verwandt.
Vorbehaltlich der Regeln des Betriebs und der Zweck, Teilen des Produkts enthalten keine
schadlichen Substanzen.

Produkteigenschaften

Multikocher ist ein Multifunktionsgerat fir zu Hause kochen. Kochen in diesem Gerat ist
sehr einfach, da die Temperatur und

Kochzeitmanagement auf einem Mikroprozessor in Ubereinstimmung mit dem gewahlten
Programm nimmt.

3D-System steuert in allen Punkten Kochtemperatur und der optimale Zustand erhalt. Mit
Funktion «Verzdgerter Start»

ermdglicht es dem Gerat, um lhre Zeit zu sparen. Sie kénnen das Essen am Abend
herunterzuladen, um das gewlinschte

Programm am Morgen beginnen und ein warmes Friihstiick bekommen.

Technical specifications

Modell: MR792

Stromversorgung:

Strom: variabel;

Nennfrequenz: 50 Hz;

Bemessungsspannung (Bereich): 220-240 V;

Nennleistung: 700 W;

Schutzklasse gegen elektrischen Schlag I;

Schutz des Gehauses vor Feuchtigkeit ist herkdmmlichen entspricht IPXO0;
Becher: Aluminium, Keramik beschichtet, Kapazitat 5 Litern;

Art der Steuerung: Elektronische ,FUZZY LOGIC*;

Anzeige: Digital LED
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Programanzahl: Milchbrei Milk Porridge, Reis/Pilaw, Abschreckung Stew, Dessert, Joghurt,
Brei Porridge, Schnelle Kochen Fast Cooking, Gemise Vegetable, Pfannengericht Fry, Suppe

Soup, Geback Cake, Multikoch Multi chef, Pasta, Fleisch Meat, Kuchen Pie, Erhitzung Reheat,
Dampfkochtopf Steam.

1 Das Gerat ist mit der installierten Schale 1 Stilick
2 Netzkabel 1 Stick
3 Becher 1 Stick
4 Spachtel 1 Stlick
5 Loffel 1 Stlick
6 Dampfkochtopf 1 Stick
7 Bedienungsanleitung 1 Stick
8 Garantiekarte 1 Stuck
9 Rezept-Buch 1 Stick

Hinweis: Technische Daten und Ausriistung Aussehen des Produkts variieren leicht vom
Hersteller, ohne die grundlegenden
Verbraucher Eigenschaften des Produkts zu beeintrachtigen.

SicherheitsmaBnahmen
Sehr geehrter Nutzer, folgenden anerkannten sicherheitstechnischen Regeln und

Vorschriften in diesem Handbuch
aufgefiihrten nutzt dieses Instrument extrem sicher.

ACHTUNG!

- Tauchen Sie niemals das Gerat, das Netzkabel und Stecker in Wasser oder anderen
Flussigkeiten.

- Man darf nicht das Eindringen von Wasser und Feuchtigkeit auf die elektrischen Teile der
Vorrichtung ermdglichen.

- Nehmen Sie nicht das Gerat mit nassen Handen.

Die Nichteinhaltung der Regeln einzuhalten, besteht die Gefahr eines elektrischen
Schlages!

- Lassen Sie niemals das Gerat nicht unbeaufsichtigt!

- Ziehen Sie immer den Stecker aus der Steckdose, wenn Sie das Gerat und vor der
Reinigung und Lagerung nicht mehr

verwenden.

- Man darf nicht das Gerat, bei Ihr den Netzstecker aus der Steckdose durch das Kabel
ziehen, ausschalten.

- Bevor Sie das Gerat verwenden, stellen Sie sicher, dass die Versorgungsspannung auf
dem Gerat angegebene an die

Netzspannung in lhrem Haus entspricht.

- Das Gerat darf nur an eine Steckdose angeschlossen werden, die eine
Masseverbindung. Stellen Sie sicher, dass die

Steckdose in Ihrem Haus fur die Leistungsaufnahme des Gerates ausgelegt ist.

- Die Verwendung der elektrischen Verlangerungskabel oder Adapter Netzstecker kann zu
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Schaden am Gerat und einen Brand

verursachen.

- Das Geréat ist nicht fur die Verwendung mit einem externen Zeitgeber oder Fernsteuerung
unabhangig vorgesehen.

- Wenn das Gerat von einem kalten in einen warmen Raum transportiert, drehen Sie nicht
auf das Gerat fur 2 Stunden, um

Schaden durch Kondenswasser an den Innenteilen des Gerates zu vermeiden.

- Benutzen Sie niemals das Gerat mit einem beschadigten Kabel oder Stecker, wenn das
Gerat nicht richtig funktioniert,

wenn das Gerat beschadigt oder auf dem Wasser aufschlug. Schiitzen Sie das Gerat
selbst zu reparieren; wenden Sie das

nachstgelegenen Servicezentrum an.

- Dieses Gerét ist nicht flir den Gebrauch bei Kinder und Menschen mit Behinderungen
und bei Menschen die keine

Kenntnisse und Erfahrungen in der Anwendung von Haushaltsgeraten haben, wenn sie
nicht unter der Kontrolle sind, oder

Menschen, die fur ihre Sicherheit beauftragt werden.

- Lassen Sie keine Kinder c Gerat oder seiner Verpackung zu spielen.

- Halten Sie das Netzkabel heiRen Oberflachen und scharfe zu berthren.

- Vermeiden Sie starke Spannung, von der Kante des Tisches, Zimmer baumelt und das
Netzkabel verdrehen.

- Entsorgen Sie das Gerat, lassen Sie es nicht kippt.

- Stellen Sie das Gerat nicht im Freien.

- Verwenden Sie das Gerat nicht wahrend eines Gewitters, Sturm. Wahrend dieser Zeit
kann die Netzspannung springen.

ACHTUNG!

- Interne und einige externe Teile des Gerates werden im Betrieb sehr heil3. Seien Sie
vorsichtig, weil Sie bertihren heil3e

Oberflachen verbrennen kann, oder durch den Deckel heilRer Dampf austreten.

- Offnen Sie die Abdeckung des heilRen Multikochers vorsichtig, nicht verliest Dampf
nahern.

- Installieren Sie Multikocher nur auf trockenen, stabilen, ebenen, rutschfeste Oberflache.
- Mit Anheften oder Topflappen die Becher oder Container abzurufen.

Die Nichteinhaltung der oben genannten Regeln einzuhalten, besteht die GEFAHR VON
VERBRENNUNGEN!

- Man darf nicht Multikocher ohne Becher installieren, ohne die Produkte laden, da es zu
schweren Schaden flihren kann.
- Uberschreiten Sie nicht die Héchstbetrage der Zutaten.
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Nummer Name Anzahl

1 Das Gerat ist mit der installierten Schale 1 Stiick
2 Netzkabel 1 Stlick

3 Becher 1 Stlick

4 Spachtel 1 Stiick

5 Loffel 1 Stlick

6 Dampfkochtopf 1 Stick

7 Bedienungsanleitung 1 Stlick

8 Garantiekarte 1 Stlick

9 Rezept-Buch 1 Stlick

- Decken Sie die Luftungsoffnungen im Deckel abdecken, um Dampf, abdecken sie nicht
den Multikocher wéhrend des

Betriebs und stellen Sie sicher, dass um Multikocher gab es ausreichend Platz wahrend
des Betriebs zur Beluftung

(mindestens 20 cm zu Wanden und Mdbeln von allen Seiten).

- Verwenden Sie das Gerat nicht in der Nahe von brennbaren Gegenstanden (zum
Beispiel, Vorhange in der Néhe oder unten).

Stellen Sie nicht den Multikocher oder seine Teile und Zubehér in/auf Heizgeraten.

- Verwenden Sie das Gerat nur ein Teil des Kits vom Hersteller geliefert.

- Verwenden Sie das Gerat nicht fir andere Zwecke als die, flr die sie bestimmt ist.
Fur die kommerzielle Nutzung kaufen Sie Gerate fiir industrielle Zwecke.

Aktion in Notsituationen

- Wenn das Gerat ins Wasser fallt, ziehen Sie sofort das Netzkabel, ohne das Gerat selbst
zu berlihren oder auf das Wasser.

- Im Falle des Auftretens des Rauchs, Funken, starken Geruch von gebrannte Isolation,
sollen Sie sofort Gebrauch des

Gerates unterbrechen, den Netzstecker ziehen, und Servicezentrum anwenden.

Ausriistung des Multikochers

Allgemeine Ansicht

1. Abdeckung Mitteilung
2. Abdeckung

3. Gehause

4. Bedienfeld

5. Wasserfalle

6. Dampfventil

Abbildung 1.
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Bedienfeld

1. Taste «Preset time» «Verzdgerung des Starts»
2. Taste «Start» «Start»

3. Taste «Warm /Cancel»

«Ein/Auf Modus Warme-Heizung
Aufrechterhaltung / Abbrechen»

4. Taste der Garzeitdnderung «Time» «Zeit» Skponige Piar e 6
5. Indikatoren des ausgewahlten Programms | cmm— o T )

6 Taste «Menu» «Men[]» | Yogurt Porridge Rice/Cereals Vegetables

' - “ 2 | o O
7. Taste «On/Off» ,,Eln/AUS [ Roast  Soup Baking Borscht
8. Zeitanzeige.

Pasta Meat Baking  Steam cooker

Auspacken, Einbau des neuen Produkts, Vorbereitung zu Verwendung

- Entfernen Sie die Verpackung und Werbeaufkleber.

- Uberpriifen Sie die Verpackung des Multikochers.

- Studieren Sie Alle Teile des Multikochers, Netzkabel und Stecker. Prifen Sie auf
Transportschaden, zum Beispiel:

» Schaden, Beulen oder Risse an den Kdrper oder die Abdeckung;

» Beschadigung der Antihaftbeschichtung in Becher;

» Schaden am Netzkabel und Stecker.

ACHTUNG! Wenn eine der oben genannten Schaden, sollen Sie nicht
Multikocher installieren und den Schaden sofort an

Ihren Handler melden.

- Wischen Sie mit einem feuchten Tuch das Gehause. Waschen Sie Becher,
Behalter, Loffel und Spachtel in warmem

Seifenwasser und dann trocken Sie sie.

Bei der Entscheidung, wo Multikocher zu installieren, stellen Sie ihn nicht in
direktem Sonnenlicht, in der Nahe von Heizgeraten

oder in einem Entwurf. Alle diese Faktoren kénnen die Temperatur im Multikocher
beeinflussen und die Qualitat der

zubereiteten Speisen zu reduzieren.

Die empfohlene Raumtemperatur von 5 bis 31°C.

- Installieren Sie Multikocher auf einer ebenen, rutschfesten Oberflache, auf allen
Seiten freien Raum bietet, nicht weniger als

20 cm, fir eine ausreichende Luftzirkulation.

17 A laestro®



FUr Flachen, die durch die Einwirkung von Hitze beschadigt werden kann, wird es
empfohlen, einen warmeisolierenden, nicht

brennbaren Untergrund zu verwenden.

- Vor Multikocher in Netz einschalten, Gberprifen Sie, ob die Parameter auf die
Leistung in der Tabelle mit gegebenen

technischen Eigenschaften der Stromversorgung lhres Netzwerks entsprechen.
De héhere Spannung kann zu Schaden des

Produkts und sogar einen Brand verursachen. Niederspannung fihrt zu einer
schlechten Kochqualitat.

ACHTUNG! Das erste Mal, wenn Sie das Gerat einschalten, kann ein bestimmte
Geruch oder eine geringe Menge des Rauchs

entstehen, wenn Staub oder Pflanzenmaterialien in Heizflache erhalt. Das ist
normal, nach einigen Minuten des Betriebs der

Vorrichtung sollte sie verschwinden.

- Aus Sicherheitsgriinden empfehlen wir Multikocher regelmaflig vor Gebrauch
inspizieren

Nutzungsbedingungen von Teilen und Zubehor des Multikochers
Nutzungsbedingungen fiir Becher

Der innere Becher mit Antihaftbeschichtung ist fir dieses Modell des Multikochers
entworfen und soll nicht mit anderen

Geraten verwendet werden. Stellen Sie sicher, dass der Becher in Kontakt mit der
Heizplatte durch leichtes Drehen gegen den

Uhrzeigersinn.

Waschen Sie den Becher nach jedem Gebrauch. Verwenden Sie keine alkalischen
Lésungen, aggressive oder scheuernde

Reinigungsmittel sowie harten, scharfen Gegenstande zur Reinigung des Bechers, um
eine Beschadigung der Oberflache zu

vermeiden; lassen Sie keine UbermaRige Kraft, wenn die Pfanne zu reinigen.

Um Verbrennungen zu vermeiden, entfernen Sie den Becher aus dem Gerat,
Ofenhandschuhe tragen, oder eine Schissel

geben, abkuhlen, bevor Sie ihn aus dem Gerat zu entfernen. Reinigen Sie es nicht sofort
nach Gebrauch, etwas abkihlen

lassen.

Waschen Sie nicht den Becher in der Spilmaschine.

Man darf nicht Lebensmittel im Becher peitschen oder waschen, um Schaden zu
vermeiden.

Legen Sie es nicht auf einem offenen Feuer.

Im Laufe der Zeit werden die Deckel allmahlich abtragen; so miissen Sie es sorgfaltig zu
verwenden. Man darf nicht den

Becher schlagen oder fallen lassen.
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Hinweis: leichte kleben Gerichte auf der Unterseite des Bechers ist keine

Fehlfunktion des Multikochers. Der Grund hierflr

kann von der vorherigen Vorbereitung, nicht geeignet fur die Zubereitung, Verschleild der
Deckel, unzureichende Reinigung

des Bechers usw. sein. Versuchen Sie Folgendes, bevor die Produkte leicht Ol die
Oberflache des Bechers mit Pflanzendl zu

legen.

Verwenden Sie keine Gegenstande (auller Lebensmittel) im Becher.

Nicht verwenden wird das Gerat mit Becher / Pfanne, die nicht im Paket enthalten werden.
Das Gerat darf nicht ohne Becher oder mit einem leeren Becher betreiben, da dies zu
Schéaden fiihren kann.

Vor backen, Schmieren Sie den Becher mit Butter.

Vor dem Backen des Teigs wurde auf den Boden des Bechers auf den Boden verteilt ist
vollstandig mit Teig bedeckt und

berlhrt die Tasse Wande.

Man darf nicht den Becher Uber die obere Markierung «MAX» fillen.

Nutzungsbedingungen fiir Heizelement

Das Heizelement des Gerats (auf der Unterseite der Kamera) und der Auenseite des
Bechers sollte immer sauber und

trocken zu Schaden am Gerat zu vermeiden.

Waschen oder nassen Sie nicht die Heizplatte. Wischen Sie mit einem feuchten Tuch /
Schwamm, dann trocken Sie sie.

Stellen Sie keine Gegenstande zwischen der Schale und der Heizplatte. Dies kann
Ursache der elektrischen Schlag oder

Ausfall des Gerates werden.

Das Heizelement ist im Betrieb sehr heil3. Bertihren Sie sie nicht!

Nutzungsbedingungen fiir Abdeckung

Um den Deckel zu 6ffnen, driicken Sie die Taste an der Offnung des Deckels befindet sich
der Druck auf den Deckel zu

schlie3en, bis sie einrastet.

Wahrend des Kochens decken Sie enganliegende Deckel ab, au3er der Funktion
«Pfannengericht» oder wenn Sie brauchen

es offnen.

Schiitzen Sie Gesicht und Hande vor Verbrennungen beim Offnen des Deckels. Blicken
Sie nicht Uber dem Gerat um

Verbrennungen zu vermeiden.

Tauchen Sie nicht die Instrumentenabdeckung in Wasser.

Um die Gerateabdeckung Reinigen nur mit einem feuchten, weichen Tuch / Schwamm.

Nutzungsbedingungen fiir Dampfventil und Wasserfalle

Im Prozess des Kochens kiimmern Sie sich um das Gesicht und die Hande aus
dem Dampf aus dem Dampfventil des
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Multikochers kommenden.

Nach jedem der Ventilkappe verwenden entfernen, spilen Sie unter flielliendem
Wasser und trocknen. Zusammenbauen und

installieren.

Stellen Sie sicher, dass die Wasserfalle im Gerat ist. Manchmal entleeren Sie das
Wasser aus dem Wasserfalle. Seien Sie

vorsichtig, kann das Wasser in der Wasserfalle sehr heil} sein.

Nutzungsbedingungen fiir Dampfkochtopf

Verwenden Sie den Behalter nicht ohne Becher des Multikochers.

Den Behalter soll nicht auf offenem Feuer verwandt werden!

Verwenden Sie keine Behalter mit anderen Geraten verwenden, und verwenden
Sie das Gerat nicht mit der Behalter nicht im

Lieferumfang enthalten ist.

Bevor die Zubereitung von Speisen fiir ein paar Fettbehalter mit Ol, dann wird das
Essen nicht daran halten.

Um Verbrennungen zu vermeiden, entfernen Sie den Behalter aus dem Gerat
durch Ofenhandschuhe oder lassen das Geréat

abkuhlen.

Nutzungsbedingungen fiir Zubehor

Zubehor des Multikochers sind die folgende: Spachtel, Loffel und Messbecher, es
empfehlt nur dieses Zubehor fir dieses

Gerat zu verwenden.

Keine Metallkiichenutensilien verwendet werden, da sie die Oberflache des
Bechers angreifen kann.

Lassen sie nicht Zubehor in der Pfanne, wahrend das Gerat verwandt wird.

Multikocher Durchfiihrung
Es wird empfohlen, das Gerat leer und vollstandig abgekuihlt zu tragen. Bei der
Durchfuhrung halten Sie Multikocher mit beiden

Handen.
Seien Sie vorsichtig: wenn ein heilRes Gerat, verwenden Sie Ofenhandschuhe;
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Programmen des Multikochers

Eingestellte _ __Palette der ) Verzégel:ung

nr. Program Garzeit Zeltanderur_\g, Zeit /| der Beginn,
Schritt uhr
1 Milchbrei 25 Minuten | 95 Stlj/:(;‘e;r’s'\c":]?i‘:ttﬁ”,\;’iiiuﬁen 00:30-24:00
2 | Reis/Pilaw 1Stunde | 110 Stalr?;e?sl\gri]?ﬁtt%nn?iiﬁuzten 00:30-24:00
3 | Abschreckung|  1Stunde | 100 Vsot'slrjge?ggﬁ:ﬁtrgzi;“ 00:30-24:00
4 Dessert 40 Minuten | 95 Stl}’ﬁ;;s'\g::i‘:tt%“h;’iﬁuzten 00:30-24:00
5 Joghurt 8 Stunden | 40 s\tlf: dl?s“(f;?ﬁfznhﬂbiiﬁulgn 00:30-24:00
6 Brei 25Minuten | 95 | ¢ Von SMInuten B8 1 00:30-24:00
1| s | ssmien | | qlonioumenoes | oo
8 Gemiise 30 Minuten | 105| ¢ VoR O MInten B8 2 1 00:30.24:00
9 | Pfannengericht| 20 Minuten 180 SttYr?cTe?Sl\c/llzr:il:tt%nl\/Ibiir?ulen
10 Suppe 1 Stunde | 100 St\: ‘:}g;/%mi;t‘:tgr,‘w?futsen 00:30-24:00
11 Gebick 55 Minuten | 140| ¢ von TAMIRSR DS 8 1 00:30.24:00
12| Multikoch 30 Minuten | 100 St\lﬁ ‘r’]g ;S't’gr?r‘:ttf;‘ ,'\’Aiisn:fen 00:30-24:00
13 Paste 8 Minuten 15 Ster?ge?S“élfzr;il:ﬁaniirfulen
| e | IS0 | Neriotmienbes | oozpaccn
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. Von 10 Minuten bis 8 . .
15 Kuchen 50 Minuten 130 Stunde/Schritt 5mun 00:30-24:00

Von 5 Minuten bis 2

16 | Dampfkochtopf| 30 Minuten 115 Stunde/Schritt 5 Minuten

17 Erhitzung 90

Standard-Operationen, Programauswahl

Bevor Sie eines der Programme zu beginnen, muss man Multikocher und Becher
untersuchen. Stellen Sie sicher, dass der

Boden der Schissel und die Oberflache des Heizelements in Kammer des Multikochers
sauber, frei von Fremdkorpern.

Laden Sie die Produkte in die Schissel.

Setzen Sie die Schiussel in Kammer des Multikochers, leicht drehen gegen den
Uhrzeigersinn, um eine eng anliegende

Bertihrung den Becherboden und das Heizelement gewahrleisten. Stellen Sie sicher, dass
die Schale fest auf dem

Heizelement. Andernfalls kann Multikocher nicht einschalten.

SchlielRen Sie die Abdeckung, bis sie einrastet.

Schalten Sie den Multikocher ein: Driicken Sie die Taste ,Ein/Aus” (Position 7, Bild 2).
Verbinden Sie Multikocher mit dem Stromnetz. Auf dem Display erscheint «P - -».

In Multikocher gibt es 17 Grundprogramme. So wahlen und das gewtinschte Programm zu
starten, gehen Sie folgendermalien

vor:

1) Driicken Sie die Taste «Menuy, bis zu dem Zeitpunkt, bis die Anzeigelampe leuchtet auf,
Ilhnen zu dienen mussen. Die

Kochzeit des Programms wird standardmaRig auf dem Display und angewendet angezeigt.
2) Dricken Sie auf «Start», um zu bestatigen, und starten Sie das ausgewahlte Programm.
Das Display zeigt den Countdown

zu starten, Multikocher beginnt die Programmausfihrung.

3) Am Ende des gewahlten Programms ertdnt Tlte und Multikocher schaltet automatisch in
den Heizbetrieb (Heizbetrieb ist

nicht fur das ,Joghurt* Programm zur Verfligung gestellt). Dadurch wird das ,bb“ Symbol
auf dem Display informieren.

Program «Paste»

Gielden Sie Wasser in eine Becher geben, driicken Sie die Taste «Meni» um das
Programm Pasta zu wahlen, dann dricken

Sie auf «Start». Multikocher beginnt Heizwasser.

Das Display zeigt 00.00. Wenn das Wasser kocht und Multikocher piept, 6ffnen Sie den
Deckel, die Spaghetti in das Wasser,

und driicken Sie Start. Auf dem Display erscheint ein blinkendes 08 und P (Zeit in
Minuten), um den Countdown zu starten.
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Am Ende des Programms piept Multikocher und schaltet automatisch in den

Heizbetrieb. Das Display zeigt das ,bb“ Symbol.

Hinweis: Nach dem das Wasser kocht Signalton alle 30 Sekunden (Tite finfmal) zu hdren
sein, wenn fur 5 Minuten die

Spaghetti ins Wasser zu setzen, um Multikocher automatisch das Programm zu stoppen.

Garzeitanderung

Alle Programmen sind ab Werk so eingestellt Kochzeit, aber Sie kdnnen die Kochzeit nach
eigenem Ermessen andern vor dem

Kochen.

1) Nachdem Sie Produkte in Multikocher entladen, schlieBen Sie den Deckel und schalten
Sie das Gerat ein.

2) Driicken Sie die Taste «Menl», wahlen Sie das gewiinschte Programm, zeigt das
Display die voreingestellte Zeit, um das

ausgewahlte Programm.

3) Dricken Sie die Taste «Time», um die gewlnschte Zeit einzustellen.

4) Dricken Sie die Taste «Start» den eingestellten Wert zu bestétigen und starten Sie das
Kochen. Das Programm beginnt.

Funktion «Verzogerter Strart»

Multikocher kann eine Startverzégerung Kochen zu programmieren. Alle Programmen
(auBer ,Pfannengericht®) haben

verzogerten Start in 24 Stunden.

1) Nachdem Sie Produkte in Multikocher entladen, schlieBen Sie den Deckel und schalten
Sie das Gerat ein.

2) Driicken Sie die Taste «Menl», wahlen Sie das gewiinschte Programm, zeigt das
Display die voreingestellte Zeit, um das

ausgewahlte Programm.

3) Driicken Sie die Taste «Verzogerter Start»; auf dem Display wird die Zeit in Stunden und
Minuten 00.00 blinken. Driicken

Sie «Verzdgerter Start» fur die gewlinschte Zeitverzégerung. Bei jedem Druicken der Taste
fugen 30 Minuten, zeigt das Display

00:30 Uhr, 01.00, 01: 30 ... 24: 00. Einstellbereich wird in der Programmtabelle angezeigt.
Zum Beispiel wollen Sie jetzt bis

12:00 Uhr Vorbereitung um 16:00 Uhr gestartet. Stellen Sie die Verzdégerungszeit von 4:00
Uhr.

Drucken Sie die Taste «Start», um zu bestatigen und zu starten. Im Display blinken zwei
Punkte und die Zeitverzdgerung

beginnt zu zahlen, wonach die Umsetzung des gewahlten Garvorgangs beginnt.

Garzeitanderung und Installation der Funktion «Verzégerter Start»
Alle Programmen (aufler «Kruste Rice Crust», «Geback Cake», «Reis Rice») sind ab Werk

so eingestellt Kochzeit, aber Sie
kénnen die Kochzeit nach eigenem Ermessen andern vor dem Kochen.
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1) Nachdem Sie Produkte in Multikocher entladen, schlieen Sie den Deckel und schalten
Sie das Gerat ein. Driicken Sie

die Taste «MenUl», wahlen Sie das gewtinschte Programm, zeigt das Display die
voreingestellte Zeit, um das ausgewahlte

Programm.

2) Dricken Sie die Taste «Time», um die gewlnschte Zeit einzustellen.

3) Driicken Sie die Taste «\Verzdgerter Start»; auf dem Display wird die Zeit in Stunden und
Minuten 00.00 blinken. Dricken Sie

«\Verzdgerter Start» fur die gewuinschte Zeitverzégerung.

4) Dricken Sie die Taste «Start», um zu bestatigen und zu starten. Im Display blinken zwei
Punkte und die Zeitverzdgerung

beginnt zu zahlen, wonach die Umsetzung des gewahlten Garvorgangs beginnt.

Funktion «Warme Aufrechterhaltung»

Nach der Durchflihrung aller Programme (aul3er «Joghurt») drehen automatisch in
«Warme Aufrechterhaltung».

Betriebstemperatur ist 70°C.

Zum Ausschalten der Heizung, driicken Sie die gleiche Taste «Warmhalten / Abbrechen».
In Multikocher kann man auch mdglich Erwarmung der gekiihlten Produkte durchfiihren.
Um dies zu tun, laden Sie die

Produkte in Becher. Wenn Multikocher im Standby-Betrieb ist, driicken Sie die
«Warmbhalten / Abbrechen»; Heizung beginnt.

Funktion «Abbrechen»

Jede MaRRnahme oder das Programm kann durch Driicken der Taste «Warmhalten /
Abbrechen» abgebrochen werden.

Multikocher wechselt in den Standby-Betrieb.

Nach dem Gebrauch des Multikochers Driicken Sie den Taste , dann ziehen Sie aus dem
Netz aus.

Heilsame Ratschlage

Um Milch Brei nicht wegzulaufen, beachten Sie folgende Hinweise:

- Folgen Sie ausschlielBlich dem Rezept, erhdhen Sie nicht die Menge an Getreide oder
Zucker;

- Schmieren Sie die gesamte Innenflache der Becher mit Butter;

- Spulen Sie Steil} grindlich;

Wenn Sie eine fertige Milch Brei am Morgen wollen, alle Produkte am Abend setzen und
stellen Sie den verzégerten Start, wird

empfohlen, gekihlte Milch zu verwenden oder etwas Eis hinzufligen. Dies verhindert, dass
Milchsduerung pro Nacht.

Fuir die beste Joghurt, verwenden natlrliche hausgemachte Milch.

Méogliche Griinde fir die negative Qualitat der Speisen kdnnen Faktoren in keinem
Zusammenhang mit einer Fehlfunktion des

Multikochers sein. Bevor Sie das Service-Center kontaktieren, Uberprifen Sie folgendes:
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1. Um die Verwendung zu wenig Nahrung oder Flussigkeit zu machen;

2. In der Schale ist zu viele Produkte geladen (tber der Marke MAX);

3. Das entsprechende Programm wahlen oder nicht modifizierte Zeit ist fur dieses Rezept
nicht geeignet.

4. Beschadigte Becher.

5. Zur Herstellung von HeilRwasser verwendet.

6. An der Unterseite der Schale oder der Oberflache des Heizers gibt es Beschadigungen,
Schmutz oder Fremdkorper.

7. Wahrend der Vorbereitung, gebrochene Stromversorgung oder seine Parameter
aulRerhalb der Grenzen liegen (siehe.

Daten).

8. Stellen Sie das nicht installiert oder nicht richtig das Dampfventil eingebaut.

9. Setzen Sie die Kochzeit nicht richtig.

10. Der Deckel ist wahrend des Kochens nicht geschlossen.

11. Silikondichtung des Deckels enthalt Produkte oder Gegenstande.

12. Das Produkt war zu lange in der «Heizung-Warmeerhaltung.» Fur einige Gerichte, ist
dieser Modus uberhaupt nicht

geeignet.

13. Der Becher wurde vor dem Kochen nicht griindlich gewaschen.

14. Multikocher ist in einem Entwurf oder in einem Raum mit einer Temperatur von
wenigem als Raumtemperatur eingebaut.

Reinigung und Pflege

ACHTUNG!

- Reinigen Sie das Gerat nicht mit dem Netzwerk verbunden.

- Vor der Reinigung lassen Sie den Netzstecker ziehen und abkuhlen.

- Verwenden Sie keine scheuernden oder scharfen Reinigungsmittel.

- Tauchen Sie niemals das Gerat aus seiner Netzkabel und Stecker in Wasser oder andere
Flussigkeiten.

- Waschen Sie nicht den Kolben in der Spllmaschine.

Reinigung der Teile

Um den Korper zu reinigen bei Bedarf mit einem weichen Tuch und warmem Wasser,
trocken wischen. Bei starker

Verschmutzung, wischen Sie mit einer Serviette Korper leicht mit Seifenwasser
angefeuchtet wurde. Verwenden Sie keine

scheuernden Reinigungsmittel. Man soll den Becher nach jedem Gebrauch gereinigt
werden. Sie kdnnen ein Spulmittel und

einem weichen Tuch. Verwenden Sie keine scheuernden Reinigungsmittel! Man darf nicht
mit Gewalt die Schale zu reinigen.

Bei starkem Schmutz fiillen Sie es mit Wasser und lassen Sie es fir eine Weile sitzen,
dann vorsichtig waschen.

Dampfventil und Wasserfalle muss man nach jedem Gebrauch entfernen und reinigen. Fur
reinigen, entfernen Sie das Ventil
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aus dem Deckel des Multikochers. Reinigen Sie das Ventil und die Wasserfalle mit
flieRendem Wasser und trocken vor der

Installation.

Man soll Zubehor (Loffel, Spachtel, Dampfkochtopf und Messbecher) in warmem Wasser
waschen, spilen und trocken.

Hinweis: Nach einer Periode mit den haufigen Gebrauch des Gerates Farbbecher
Antihaftbeschichtung aufgrund der

Einwirkung von Dampf, Feuchtigkeit, Nahrung, Sauren und die Mischung der Zutaten
andern kdnnen. Diese Veranderungen

sind kein Mangel und haben keine Auswirkungen auf den Betrieb des Produkts.

Lagerung

- Vor der Lagerung, ziehen Sie das Gerat aus und lassen Sie es abkihlen.

- Reinigen Sie das Gerat und trocken Sie es vor der Lagerung.

- Halten Sie Multikocher montiert.

- Legen Sie keine schweren Gegenstande auf das Gerat.

- Lagern Sie das Geréat in einem kihlen, trockenen Ort, geschutzten Ort fern von Kindern
und Menschen mit Behinderungen.

Entsorgung

Dieses Produkt und seine Derivate dirfen nicht Gber den normalen Haushaltsabfall
entsorgt werden. Man muss ihre

Verwertung und Lagerung verantwortungsbewusst nehmen, um der Wiederverwertung der
materiellen Ressourcen

beizutragen. Wenn Sie sich entschieden haben, dieses Gerat zu entsorgen, bitte benutzen
Sie spezielle Recycling- und

Lagerungssysteme.

Die technischen Daten, die Komplettierung und das Aussehen des Erzeugnisses kdnnen
vom Hersteller ohne

Verschlechterung der wesentlichen Gebrauchseigenschaften des Erzeugnisses geringflgig
geandert werden.

Das Produkt ist in der Ukraine zertifiziert
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UA
[saxkyemo Bam 3a nOKynKy TexHiKM KOMMNaHii

el 4 A

at home

PyHKUIOHaMNBHICTb, AU3alH i BIANOBIAHICTb CTaHAApTaM SIKOCTi rapaHTye Bam HaginHIicTb i
3PYYHICTb Y BUKOPUCTaHHI AaHOro npunaay.

Bynb nacka, yBaxHo npovmTanTe AaHui NOCiOHMK 3 ekcrnyaTauii Ta 36epiraiTe moro B
SIKOCTi [OBIAKOBOrO NOCIGHMKa NPOTArOM yCbOro TEPMiHY eKcnnyaradii npunagy.

MynsTBapka npuaHadeHa Ans NpurotTyBaHHsi CTpae B NOGYTOBUX (4OMALLHIX) yMOBaX.

3a yMOBM JOTPMMaHHSA NpaBun ekcnnyartalii Ta LinboBOro npu3HavyeHHs, 4acTuHu BUpoby
He MICTATb LWKIANMBUX AN 340POB’SS PEHOBUH.

Ocob6nuBocTi BUpoGy

MynbTrBapka - 6aratodyHKUiOHanbHWIA Npunag Ans npurotyBaHHS i B JOMAaLLHIX
ymoBax. MpurotyBaHHS Xi y MynsTUBapLi MakcumarnbHO nerke, Tak, K ynpasniHHA Temne-
paTypoto i Yacom npurotyBaHHs 6epe Ha cebe mikponpouecop y BianoBiaHOCTI A0 obpaHoi
Bamu nporpamun. Cuctema 3D KOHTpOMOE TemnepaTypy NPUroTyBaHHS y BCiX TOYKAX i
niaTpumye onTumanbHUn pexmm. 3a gonomoror dyHKuUii «OTcpoyka ctapTa» npunag
[03Bonsie 3aollaanTtu Baww vyac. Bu MaeTe MOXNMBICTb 3arpy3nt XXy BBeYepi, 3anycTuTu
noTpibHy Nporpamy i Ha paHOK OTPMMaTK CBIXXOBUIOTOBMEHWUI CHIiSAHOK.
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TexHi4YHi XxapakTepucTuUKn
Mopenb: MR792;
EnekTpoXuBneHHs:
Pig ctpymy - 3MiHHUR;
HominanbHa yactoTta 500Mu;
HominaneHa Hanpyra (gianasoH)220-240B;
HomiHanbHa noTyxHictb 700BT;
Knac 3axucTy Big ypaxeHHs enekrpocTtpymom |
3axucT kopnycy Big Bonoru Bignosigae IPX0
Yawa: antomiHieBa, 3 KepamiyHUM MNOKPUTTSAM, MICTKICTb 51;
Tun ynpaBniHHA: enektpoHHe FUZZY LOGIC;
Ovcnnen: undposun LED
BiacTtpoyeHHs noyatky nporpamu: Ao 24 rofauH;
KinbkicTb nporpam: 17

Mporpamu: Mornouna kawa, Puc/Tnos, TywkysaHHsi, Oecept, Moryprt, Kawa, LWeuake npu-
roTyBaHHs, OBoui, XXapka, Cyn, Buniuka, MynstunoBap, MNMacta, M’saco, Kekc, MapoBapka,

Migirpis.
KomnnekTauis
Ne HanmeHnyBaHHSA Kinekictb
1 Mpunag 3 BCTAHOBIEHO Yallero 1wt
2 LLIHyp XuMBREeHHS Twr
3 MipHun ctakaH TwTr
4 Jlonatka Twr
5 JToxka TwTr
6 KoHTenHep-napoBapka 1wt
7 KepiBHMLTBO 3 ekcnnyaTauii 1wt
8 lFapaHTiiHMn TanoH 1wt
9 KHura 3 peuentamm 1wt

MpumiTka: XapakTepmncTukmM KOMMNeKTaLii Ta 30BHILLHBOro BUrMsay BUPOOYy MOXYTb He-
3HaYHO 3MiHIOBaTUCS BUPOOHNKOM, 6€3 NoripLUeHHSI OCHOBHUX CMOXMBYMX SIKOCTEN BUPOOY.

3axoau 6e3nekun

LLlaHOBHMI KOpUCTYBa4, OTPUMaHHSA 3arafibHONPUNHATUX NpaBun 6e3neku i npa-
BUN BUKNageHUX Y AaHOMY KepiBHULUTBI po6UTb BUKOPUCTAHHA AaHOro npunaay

BUKMNIOYHO 6e3nevyHumMm.
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YBATA!

- Hikonu He 3aHyptoliTe enekTponpunag, noro MepexeBuii LUHYP Ta BUSKY Y BoAYy abo iHLWi
piovHN.

- He ponyckainTte nonagaHHs BOAM Ta BONOIN Ha €MNeKTPUYHI YacTUHW npunagy.

- He GepiTb npunaa BonorvMu pykamu.

- Mpu HepgoTpuMaHHI NpaBUN BUHMKaE Hebe3neka ypaXeHHA eneKkTpocTpymom!

- Hikonu He 3anuwwanTte yBiMKHEHUI enekTponpunag 6e3 Harnsay!

- 3aBxXau BUAManTe BUMKY 3 PO3eTKM SKLWO By 3akiHuunm BUKOpMCTOBYBaTU Npunag, a
TaKOX nepep YMCTKOK abo 36epeXeHHsM .

- 3abopoHsieTbCA BigknoYaTy Npunag Big Mepexi BACMUKYBaHHSIM MEPEXEBOT BUMKU 3
po3eTku 3a Kaberb.

- MNepen BUKOpUCTaHHAM Npunagy nepekoHanTecs, WO Hanpyra X1UBMEHHS 3a3Ha4eHa Ha
npvnagi Bignosigae Hanpysi enektpomepexi y Bawiomy gomi.

- Mpunag NOBUHEH NiAKMIOYATUCS TiNbKM 4O €NEKTPUYHOT PO3ETKM sika Mae 3a3eMIIEHHS.
MepekoHanTecs, Wo po3eTka y Bawomy OyanHKy po3paxoBaHa Ha CNOXUBYY NOTYXHICTb
npunagy.

- BukopuncTaHHs enekTpuyHmx nogoBxyBadiB abo nepexigHukiB MepexeBoi BUMKN MOXe
CTaTV MPUYMHOLO MOLIKOMKEHHS eNeKTponpunaay i BUHMKHEHHS MOXeXi.

-[aHnin NpUCTPI He NPU3HaAYEeHUA OIS BUKOPUCTAHHS 3 30BHILLHIMK TaliMepamu abo
He3anexHVMKN cucTemamm UCTaHLINHOIO KepyBaHHS.

- AKLWo BaL Npunaja BHECEHUI 3 Xonogy B TeMne NPUMILLEHHS, He BMUKanTe npunag
NPOTSAroM 2-X roAUH, WoO YHMKHYTW NOSIOMKM Yepes3 YTBOPEHHS KOHAEHCATY Ha BHYTPILLHIX
YacTuMHax npvnagy.

- Hikonn He BukopucToBYNTE NpUNag: SKWO MOLLUKOAXKEHO LWHYp abo BUIKY, SKWO npunag
He MpaLoe HaneXHUM YMHOM, SIKLLO Npunaj NoLKomKeHn abo notpanme y Bogy. He Ha-
narofpkynte npunag camocCTiVHO, 3BEPHITbCA B HANONMXKYNIA CEPBICHUIA LIEHTP.

- [JaHnin nNpuCTpii He NPM3HAYEHO NS BUKOPUCTAHHS AiTbMU Ta NOAbMU 3 0OMEXEHUMMN
di3n4HNMM abo PO3yMOBUMM MOXITMBOCTAMM, @ TAKOX JIOABMU SiKi HE MatoTb 3HaHb i J0-
CBigy BMKOPUCTaHHS NOBYTOBMX NpUragiB, AKLLO BOHW HE 3HAaX0OATbCS Mg KOHTporem, abo
He NPOoIHCTPYKTOBaHi 0coboto BiAnoBigansHo 3a ix 6e3neky.

- He possongnite fitam rpatv 3 npunagoM Ta nakyBarnbHUM MaTepianom.

- He ponyckaiiTe TOpKaHHS LLUHYpa XUBMEHHSA A0 HarpiTMx Y rocTpux NOBEPXOHb.

- He ponyckainTte cunbHOro HaTsry, 3B1UCaHHA 3 Kpato CTOIy, 3arioMiB Y/ NepeKkpyvyBaHHS
LUHYpa >XUBMNEHHS.

- He knpanite npunag. - He BMkopucToByiTe npunag nosa npuMmiLLleHHsM.
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- He BukopucToBynTe npunag nif yac rposu, LTOPMOBOro BITPY. Y uew nepioq
MOXTMBI CTPUBKN MepexXeBOoi Hanpyru.

YBATA!

- BHyTpilwHi Ta gesiki 30BHILIHI YaCTUHM Npunagy CUbHO HarpiBarTbCst Nig Yac poboTu.
Byabre obepexHi TOMy L0 MOXHa OTPMMAaTK OMiK TOPKaKUNCh HarpiTux NOBEPXOHb.

- BcTaHoBnonTe MynbTUBApPKY TiMbKW Ha CYXii, CTiNKiWA, PiBHIN, HEKOB3KIN MOBEPXHI.

- BukopucToByiiTe npuxeaTtkm abo KyXOHHI pykaBuLi A BUNYyYeHHs Yalli abo KOHTenHepy.
Mpwu HepoTpMMaHHi BueBKa3aHux npaBun BuHukae HEBE3MEKA Oniky!

- 3aDOPOHAETHCA BKITIOYATV MyTNBTMBAPKY OE3 3aBaHTaXEHHSI MPOAYKTIB, OCKINbKA Le
MOXe MPUBECTM [0 ii MOLUKOKEHHS.
-He nepeBuLLyinTe BkaszaHi MakcumarnbHi o6carv iHrpegieHTIB.
- He GriokyiiTe BEHTUNALINHI OTBOPUY A4S Napy B KPULLLi, HE HAKpUBaWTe MynbTUBAPKY Nif
yac poboTu, i NnepekoHanTeCh, L0 HABKOMO MYyNbTMBApPKU 3abe3nevyeTbes JOCTaTHbO Npo-
CTOpy AN BEHTUNAUIT nig Yac it po6otu (He MeHw20 c™m Big CTiHW | MebrniB 3 ycCix CTOpIH).
- He BukopucToByiTe npunag nobnuay nerkosananbHnx NpeamMeTis (Hanpuknag nobnusy
ipaHok abo nig HUMM).
- BukopucToByinTe 3 npunagoM TiflbKn YaCTUHU 3 KOMMNEKTY NOCTaBASEMUX BUPOOHMKOM.
- He BukopucToBynTe Ball npunag Ans iHWWX Uinemn Kpim TUX, Ans SKUX BiH NPU3HaYeHNUI.
[ns KOMepUiNHOro BUKOPUCTaHHS Npuabante TEXHIKY MPOMUCIOBOrO NPU3HaYeHHs.

Lii B ekcTpeManbHUX BUNagKax:

- Axwo npunag ynae y Boay abo Ha HbOro BMMNecHynack Boaa, HeraHo, BUAMITb BUSKY 3
PO3€ETKM, He TOpKar4nCh 4O caMoro npunagy abo Boaw.

- Y pagsi nosiBu 3 enekTponpuniagy AWMy, iCKPiHHS, CUITbHOrO 3anaxy ropinoi isonauii, He-
ranHo NPUMVHITE BUKOPUCTAHHS Npunazay, BUMKHITb 3 PO3ETKM, 3BEPHITLCA B HAWOMVKYMIA
CEpPBICHUI LIEHTP.
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Cknapg MyInbTUBapPKN

1 — KHOMKa BigKpUTTS KPULLIKK
2 — Kpuwika

3 — Kopnyc

4 — NaHenb KepyBaHHs

5 — Bnarosb6ipHuk

6 — Maposwuii knanaH

MantoHok 1 3aranbHuil BUA MynbTUBapKu

1 — Kronka «Preset Time/OTnoXeHHbIN CTapT»
BiACTPOYEHHsI CTapTy
2 — KHonka «Start/Ctapt»

3 — KHonka «Warm/Cancel/OtmeHal/llogorpes»
CKacyBaHHs nporpam/ BUMWKaHHST aBTOMaTuu-
Horo pexumy «llogorpesy», BMUKaHHS py4YHOro

P N Yogurt Porridge RicelCereals Vegetables
pexwumy Migirpis 2 | 5
T

Roast  Soup Baking Borscht

4 — KHonka Bnbopy 4Yacy npuroTyBaHHs
5 — IHgnkaTop o6paHoi nporpamu w ez B SEEICEE
6 — KHonka «Menu/MeHto»
7 — KHorMKa BMUKaHHS/BUMVKaHHS -

8 — InankaTop yacy

MantoHok 2 MaHenb kepyBaHHs
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Po3nakyBaHHs, ycTaHOBKa HOBOro BMpo0y, NiArotoeka 40 BUKOPUCTAaHHSA
- BunyuiTe ynakoBky Ta peknamMHi Haknewku.
- MNepesipTe KOMMNEKTaLi0 MynbTUBaPKK.
- OrngHbTE BCi YaCTMHU MYMLTUBAPKX, MEPEXEBUI LLHYP Ta BUNKY. [epekoHanTecs y Bia-
CYTHOCTi NOLUKOAKEHb MOB’SA3aHMX 3 TPAHCMNOPTYBaHHAM, TaKnX SiK:
* MOLUKOOXKEHHSI KOpMnycy abo KPWLLKN, BM’'ATUHW ab0 TPILLMHY;
* MOLLKOAXEHHS aHTUNPUIrapHOro NOKPUTTS YaLlu;
* MOLLKOMXXEHHS LUHYPY XMBMEHHS Ta BUMKW.

YBara! AKLLO NpUCYTHIN AKMIACh 3 NepepaxoBaHUX BULLE NOLLKOMKEHb, He
po6iTb YyCTaHOBKY MYNbTMBAPKM i HEranHO NOBIAOMTE NPO MOLLKOMKEHHS Bawiomy
npoaasLo.
- [poTpiTh BOMNOro TKAaHMHOK Kopnyc npunagy. Yaiuy, KOHTenHep, NOXKY | Yepnak
noMuiTe B TENMiN MUMbHIM BOAi, NPOMUIATE i NPOTPITb HACyXxo.
Mpn B1GOPI Micua ANs yCTaHOBKM MyMbTMBaPKKX, He po3MillyinTe ii nig npsaMmummn
COHSAYHUMM NPOMeEHAMM, Binsa HarpiBatoumxcst npunagie abo Ha npoTasi. Bce ue moxe
BNIMHYTU Ha TemMnepaTtypy BCepeauHi MynsTUBapKK | 3HU3UTU SKICTb FOTYHOUNX CTPaB.
- BcTtaHoBiTE MynsTUBapKy Ha piBHIM, HEKOB3KIN MOBEPXHI, 3a6e3neunBLLN BiNbHWI NPOCTIp
3 ycix 6okiB, He MeHLwe 20 cM, Ans 4OCTaTHbOI LMPKYNAUii MoBITps.
[nsi NoBeEpXOHb SKi MOXYTb OyTW NOLLKOXEHI MiJ BMIIMBOM Tensna, PEKOMEHOYETLCS BUKO-
puYCTOBYBaTW TEMNIOI30MOKOYi, HEropHoYi MiACTaBKu.
- MNepepn BKNOYEHHAM MYNBTUBAPKU B MEPEXY NMEepeKoHanTeCh, Y1 BiAMOBIAaOTL Napa-
METPY eNEKTPOXMBIIEHHS!, 3a3HajYeHi B Tabnuui 3 TEXHIYHUMY XapaKTepuCcTMKamMm, ernek-
TPOXMBIEHHIO Balwoi mepexi. BukopuctaHHs 6inbLu BUCOKOI HAMPyr MOXe BUKIMKaTK
Monomky B1poby i HaBiTb 3aropaHHs. BukopuctaHHs GinbL HU3bKOI HAaNpyr1 NpuU3BoOAUTb
[0 He3adoBINbHOI KOCTi MPUIroTYBaHHS.
YBara! Iig Yac nepLuoro BKNIOYEHHS Npunagy Moxe 3'aBUTuca cneumdivyHuni 3anax abo
He3HayHa KinbKiCTb UMY, BUKMMKaHI nonagaHHaM nuny abo 3aBOACkKMX MaTepianiB Ha
HarpiBanbHi noBepxHi. Lie HopmanbHe ABULLE, Yepes Kinbka XBUITMH ekcnnyaTadil npunagy
BOHW MOBWHHI 3HUKHYTMW.
- B uinsx 6e3nekv pekomeHA0BaHO perynapHoO ornsaatu MynsTUBapKy nepes BUKOPUCTaH-
HSIM.

MpaBuna BUKOPUCTAHHA YaCTUH i akcecyapiB MyJnbTUBapPKU
MpaBuna BUKOPUCTaHHA Yalun
BHyTpiLWHA Yala 3 aHTUNpUrapHUM NOKPUTTSAM Npu3HaveHa Ansg aaHoi mogeni
MYNbTUBAPKK | He MOBMHHA ByTW BMKOpUCTaHa 3 Byab-akum iHWK1M npunagom. NepekoHan-
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TEeCb,LLI0 Yalla WifbHO NpUnsarae Ao HarpisanbHOI NNacTUHW, NOBEPHYBLUM ii 3rierka n
FOAVHHMKOBOI CTPISKK.

MuinTe valuy nicns KOXXHOrO BUKOPUCTaHHS. He BUKOPUCTOBYMTE Ny>KHi pO34MHN, iaki abo
abpasuBHi 3ac0bK ANst YMLLIEHHS, @ TaKOX >XOPCTKi, FOCTPi NpeaMeTn Anst YUCTKM YaLdi, Wwob
YHUKHYTW MOLLKOOXKEHHS NMOKPUTTS!, HE 3aCTOCOBYIMTE CUIY, OYMLLYIOYM KacTpyrto.

LLlo6 yHVKHYTM onikiB BUManTe yally 3 Npunaay, HaaiBLUM KyXOHHI pykasuLi abo aanTe
Yalli OXONOHYTW Nepea TUM, SK BUTArTY ii 3 npunagy. He mwuiiTte i Bigpasy nicns BMkopu-
CTaHHS, JanTe TPOXM OXONMOHYTU.

He mwuiiTe Yawy B NOCYAOMUIHIN MaLLVHI.

He 36uBainTe i He MMINTE NPOAYKTM B Yalli, W06 YHUKHYTU MNOLUKOAKEHHS 1T MOKpUTTA. He-
cTaBTe il Ha BiAKPUTUIA BOrOHb.

3 Yacom NokpuTTS YaLli Byae NocTynoBo CTMPaTUCSH, HEOOXIAHO BUKOPUCTOBYBATH i
nbannueo. He kupanTte i He cTykanTe no vatui.

He 3anuwanTte cTOpoHHi npeameTy (kpim ki) B YaLui.

He BukopucToBymnTe Npunag 3 yallet, Wo He BXOAUTb B KOMMIEKT.

He BMukanTe npunag 6e3 yawi abo 3 NOpoXKHBLO Yallero, Tak Sk Lie MOXe NMpU3BecTu Ao
MOSOMKMU.

Mepepn BMNiYKOO 3mMaLLynTe YaLly MacroMm.

Mepen BMNIYKOO PO3PiBHIOMTE TICTO HA AHi YaLi, Wob AHO Byrno NOBHICTIO MOKPUTO i TICTO
TOpKanocs CTiHOK YalLui.

He 3anoBHonTe Yally BuLle BEPXHLOI BIAMITKM «MAX».

KopuctyBaHHA HarpiBasibHUM efieMeHTOM
HarpiBanbHuin enemeHT npunagy i 30BHILLHA CTOPOHAa Yalli 3aBXan MaroTb OyTn YncTumm
Ta CyXUMH LLOG YHUKHYTW NOMOMKMN MpUnaay.
He mwuiiTe 11 He MOUUTb HarpiBasnbHy nnacTuHy. MNpoTupanTe ii Bonorow TkaHMHOK abo
rybkoto, NoTim BUTUpanTe Aocyxa.
He BcTaBnsante XoaHMX NpeameTiB MiX Yalletro | HarpiBasnibHOK nracTuHoto. Lle moxe cTa-
TN MPUYUHOK ENEKTPUYHOTO yaapy abo Nonomku npunagy.
HarpiBanbHa nnactuHa gy»e CUNbHO HarpiBaeTbCs nig Yac pobotu npunagy. He gotopkan-
Tecs Ao Hel!

BukopucTaHHA KPULLKWA MYyNLTiBapKu
[nsa Toro wob6 BiAKPUTUN KPULLKY HATUCHITb Ha KHOMKY BIiAKPUTTS AMB. N03.2 man.1 ans
3aKPUTTSA HAaTUCHITb Ha KPULLKY A0 KrauaHHS.
IMig Yac npuroTyBaHHs iXi WiNbHO 3aKpuBanTe KpULLIKY, OKpiM dyHKLUiT « KAPKA», abo konu
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HeobxiaHo i BigkpuTh. BepexiTe 06nunyys i pyku Big onikie Npy BiOKPUTTI KPULLIKW.
He HaxunanTecs Hag npunagoMm o6 YHUKHY T OMiKiB.
He 3aHypronTe KpULLIKy Npunagy y Boay.
[nNst YMLLEeHHS KPULLKM Npunagy BUKOPUCTOBYMTE NLLIE BOSOTNY M'siKy TKaHWUHY/ryOky.
KopucTtyBaHHA napoBuM knanaHoM i Bnaro3bipHUKoM. Y npoueci npurotyBaHHS ixi 6e-
pexiTb 06rMyYs i pyku Big napy, KM BUXOAUTL 3 MAPOBOro KramnaHy MyrnbTiBapKu.
[icnsa KOXXHOro BUKOPUCTaHHA Npunagy 3HiManTe KnanaH 3 KpULLKKW, MPOMUITE Nifg NpoToY-
HOI BOAOK Ta BUTPITb [OCYXa.
3HOoBY 30epiTb Ta BCTAHOBITb Ha MicLe.
lMepekoHanTecs B TOMY, L0 Bnaro3bipHWK 3HaXo4MTbCs y npunagi.
MepiognyHo 3nuBanTe Bogy 3 BNaro3bipHUKY.
Bynbre obepexHi, Boga y Bnaro3bipHuKy Moxe OyTu oyxe rapsyoto.

BukopucTaHHA KOHTENHepYy NapoBapKu

He BMKOpUCTOBYITE KOHTEMHEpP 6e3 Yalli MynbTiBapKu.

He BMKOPUCTOBYITE KOHTEMHEP Ha BiOKPUTOMY BOTHI!

He BMKOPUCTOBYMTE KOHTENHEP 3 IHLWMMW NpunagamMu, a TakoxX He BUKOPUCTOBYNTE Mpu-
nag 3 KOHTENHepPOM, L0 He BXOAUTb A0 KOMMIEKTY.

Mepen NpurotyBaHHAM iXi Ha Napy 3MacTiTb KOHTEHEP Macrom, Todi ixa He npununartu-
Me [0 HbOrO.

LLlo6 yHWKHYTM OnikiB, BUTAryATE KOHTEMHEP 3 Npunagay, BUKOPUCTOBYHOUM KYXOHHI pyKaBuLi
abo pgante npunagy OCTUTHYTU.

MpaBnna BMKOPUCTaHHSA akcecyapis

[lo KOMNMEKTY MynbTMBAPKM BXOAATb HACTYIMHI akcecyapw: nionaTka, noxka Ta MipHWi cTa-
KaH4MK, pPEKOMEHA,0BaHO BMKOPUCTOBYBATU MNKLLE Ui akcecyapu AnS AaHOro npunaay.

He BMKopucTOBYNTE MeTaneBi KyXOHHI NpUaau, OCKiNbKM BOHN MOXYTb MOLLIKOAUTU NO-
KPUTTS KacTpyni.

He 3anuwawnTe akcecyapu B KacTpyni nig Yac BUKOPUCTaHHA npunagy.

lMepeHeceHHA MynbLTiBapKu
PekomeHgoBaHO nepeHOCUTU nNpunag NopoXHiM i MOBHICTIO OXONogKeHUM. [pu nepeHoci

TpYMaKiTe MynbTUBapKy ABOMa pyKamu.
Byabte obepexHi, SKWOo npunag rapsyvin BUKOPUCTOBYMNTE KyXOHHI PyKaBuLy;
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Mporpamu mynsTMBapku

BiacTtpoueHHs BcTaHoBneHHs1 | BcTtaHOBneHHs
Ne | [porpama cTapTy rogm- Temneparypu yacy npurory- [iana3oH 3miHn
Ha:XBUIMHA NpUroTyBaHHsA BaHHA Yyacy 4ac/kpok
rpag. C
MornouyHa Big 5 xB. go 4 roa/

1 Kawa 00:30-24:00 95 25 xB. KpOK 1 XB.

Bin 5 xB. 0o 4 roa/
2 | Puc/nnos 00:30-24:00 110 1 roavHa KpOK 1 XB.

Bin 5 xB. oo 2 roa/
3 | TywkyBaHHs 00:30-24:00 100 60 xB. KPOK 5 XB.

Big 10 xB. go roa/
4 | Oecept 00:30-24:00 95 40 xB. KPOK 5 XB.

Bin 5 xB. oo 2 roa/
5 |WMorypt 00:30-24:00 40 8 roguH KPOK 5 XB.

Big 10 xB. go 12
6 |Kawa 00:30-24:00 95 25 xB. roa/ Kpok 5 xB.

Weuake Bin 5 xB. no 4 rog/

7 | npurotTyBaHHs 00:30-24:00 110 35 xB. KpOK 1 XB.

Big 10 xB. no 4 roa/
8 | OBoui 00:30-24:00 105 30 xB. KPOK 5 XB.

Bin 5 xB. oo 2 roa/
9 | Xapka 180 20 xB. KPOK 5 XB.

Bin 5 xB. go 1 roa/
10 |Cyn 00:30-24:00 100 60 xB. KPOK 5 XB.

Big 10 xB. go roa/
11 | Buniuka 00:30-24:00 140 55 xB. KPOK 5 XB.

Big 10 xB. no 8 roa/
12 | MynbTnosap 00:30-24:00 100 30 MuH KPOK 5 XB.

Big 2 xB. no 15 roa/
13 |MacTa 115 8 xB. KpOK 1 XB.

Bin 2 xB. no 1 roa/
14 | M’'sico 00:30-24:00 100 1 roamHa30 xB. | Kpok 1 XB.

Big 10 xB. no 6 roa/
15 | Kekc 00:30-24:00 130 50 xB. KPOK 5 XB.

Big 10 xB. no 8 roa/
16 | MapoBapka 115 30 xB. KPOK 5 XB.

Bin 5 xB. oo 2 roa/
17 | Migirpis 90 KPOK 5 XB.
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CraHpapTHi onepadii, BUGip nporpamu

Mepen novatkoM NpuUroTyBaHHs Byap-AKoi 3 Mporpam orfisHbLTe MynbTMBapKy i Yay. MNMe-
peKoHanTeCh L0 AHO Yaluu Ta NOBEPXHS HarpiBanbHOro enemMeHTy B KaMmepi MynsTMBapKu
yncTi, 6e3 CTOPOHHIX NPeaMETIB.

3aBaHTaxTe NPoAYKTH B YalLuly.

BcTaHoBITh Yally B kamepy MynbTMBapKK, 3rierka 06epHiTh it NpoTU rOAVHHWMKOBOI CTPINKK
o6 3a6e3neunTy LWinbHe TOPKaHHS AHa Yalli i HarpiBanbHOMO €fIEMEHTY.

3akpuinTe KpULLKY [0 3aMUKaHHsI cpikcaTopa.

MigkniounTs MynbLTUBaPKY A0 eneKTpoMepexi.

YBIMKHITb MyNbTUBapPKy HAaTUCHEHHSIM Ha KHOMKY «BkntoyeHns/BbIkno4YeHNS» No3.7
man.2

B mynbTmBapui BctaHoBneHo 17 6a3oBux nporpam. [ns sBubopy i 3anycky HeobxigHoT npo-
rpamu BUKOHaNTe HaCTYMHi Aii:

1) HatucHiTb kHonky «MeHIo» [0 TWX nip, MOKN He 3acBiTUTLCS CBITOBWI iHAMKATOP HEOO-
xigHoi Bam nporpamu. Yac npurotyBaHHsA AaHoi nporpamu 6yae BkasaHo Ha gucnnei ta
3aCTOCOBaHO MO YMOBYaHHIO.

2) ina niaTBEpAXEHHS Ta novaTky BUOpaHOi nporpaMm HaTUCHITb KHomnKy «CtapT». Ha
avcnnei NoYHeTbCH 3BOPOTHUIN BiAMIK Yacy, MynsTUBapKa NOYHE BUKOHaAHHSA Mporpamu.

3) Micna 3akiHyeHHs BMOpaHOi NporpamMmn Npo3BYYNTb 3BYKOBUI CUrHanm, i MyrnsTMBapka
aBTOMaTW4HO neperge o pexumy Migirpis (pexum Migirpis He nepenbayeH onsa nporpamu
Worypt). Mpo ue npoiHdopmye 3Hak bb Ha aucnnei

Mporpama MacTa

3anuiiTe B Yally BOAY, HATUCHEHHSIM KHOMKM « MeHto» B1bepiTb nporpamy lMacta, HaTuc-
HiTb kHonKy CTapTt/nogorpes.

MynbTBapka noyHe Harpis Bogu.

Ha gucnneto BigobpasuTbca 00:00. Konv Boga 3akunuTb, MynsTUBapka HagacTb 3BYKOBUIA
CUrHar, BiAKpVMITE KPULLIKY, MOKMaAiTe CnareTTi y BoAy, i HATUCHITbL kHonKy CTapT.

Ha gucnneto BigobpasnTbesa Yac i Temneparypa nporpamu, NOYHETLCS 3BOPOTHUIA BiANiK
yacy. [licnsa 3akiH4eHHs nporpamu, MynsTUBapKa HagacTb 3BYKOBWUI CUrHan Ta aBTomaTuy-
HO nepevige 0o pexuMmy nigirpie. Ha gucnneto Bugobpasmntees bb.

MpumiTka - nicnsa Toro, SiK BOAA 3aKUNWUTb 3BYKOBUI CUrHan posgaBatnMeTses KoxHi 30
cekyHA (m'aTukpaTHUM «Bin»), AKLLO HanNpoTa3i 5 XBUMNMH He NOKNacTu cnareTi y BoAy,
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MynbTMBapKa aBTOMATUYHO 3YMMHUTL BUKOHAHHSI Nporpamu.
3MiHa yacy npurotyBaHHA

Yci nporpamy MynbsTMBapku MarTb NONEPEeaHi 3aBOACHKI YCTAHOBKM Yacy Ta

TemnepaTtypv NpUroTyBaHHs!, Npote Bu maete 3amory 3amMiHUTU 3aBOACHKI YCTAaHOBKM Ha CBill

po3cya nepen NoYaTkoM NPUroTyBaHHS.

1) Micnsa 3aBaHTaXXeHHA NPOAYKTIB B MYMbLTUBAPKY 3aKPUIATE KPULLIKY | BKIOYITE Npunag.

2) Hatuckytoum Ha kHonky « MEHHKO», BUGepiTb HeOOXigHY nporpammy, Ha AUChneto Bifo-

B6pa3nTbCcsa NepeaBCTaHOBNEHUI Yac BUOpaHOI nporpamu.

3) HaTucHiTb Ha kHonKy «Bpemsi», 1Wo6 BcTaHOBUTY GaxkaHuii Yac.

4) HatucHitb kHonky «CtapT» AnNs NiATBEPXXEHHSI BCTAHOBMEHMX 3Ha4YeHb Ta novatky npu-

rotTyBaHHs. [NoYHETLCHA BUKOHAHHS Nporpamu.

®dyHKUiA «BiacTpoyeHHA cTapTy»

MynbTBapka [03BOMSE 3anporpaMyBaTu BiCTPOYEHHS MoYaTKy NpuroTyBaHHs. Bei
nporpamu 3a BUHSATKOM nporpamu «>Kapka» MatoTb MOXMUBICTb 24 roguHW BiACTPOYEHHS
cTapTy.
1)MNicns 3aBaHTaXXeHHHA NPOAYKTIB 4O MyNbTUBAPKW 3aKpUNTE KPULLIKY i BKIIOYITL Npunaga.
2)HaTucHiTh Ha kHoMKy «MeHo», BUOepiTb HeobXigHy nporpamy, Ha AUcnneto BigobpasnTb-
Cs1 NnepenBCTaHOBEHNIA Yac BUOpaHOi nporpamu.
3) HaTucHiTb kHOMKy «OTRNOXEHHbIN CTapT», Ha AUCMIE0 3’ ABUTbCA 3HAYEHHS Yacy B rofm-
Hax Ta xBunuHax 00:00. HaTucHeHHsIM KHOMKN « OTNOXEHHBIN CTapT» BCTAHOBITL Oa)kaHW
yac BigcTpouveHHs. KoxxHe HaTucHeHHs kHomnku godae 30 xBunvH, Ha aucnneto 6yae 00:30,
01:00, 01:30....24:00. lianasoH HanawTyBaHb NpuBedeHnin B Tabnuui nporpam. Hanpu-
knag, B gaHy roguHy 12:00 v 6axaeTe wWwo6 npurotyBaHHA novanocs o 16:00. BctaHoBiTh
yac BiacTpoyeHHs 4:00.
[ns nigTBepoKeHHs HAaTUCHITL KHOMNKY «CTapT». Ha gucnnei noYHeTbCs 3BOPOTHUIA
BiANiK Yacy BiACTPOYEHHS, NiCNs 3aKiHYEHHS SKOro NMOYHETLCS BMKOHAHHA 06paHoi nporpa-
MW MPUrOTYBaHHS.

3MmiHa yacy npurotyBaHHSA i BCTAaHOBIMEHHSA «BigKnageHoro crapTy»
[nsa 3miHM 060X napamMeTpiB HEOOXiOQHO BUNMOBHUTY HACTYMHE:
1)MMicns 3aBaHTaXeHHSA NPOAYKTIB B MyNbTMBAPKY 3aKPUATE KPULLKY i BKIHOYITE Npunag.
HaTtuckytoun Ha kHonky «MeHio», BUGepiTb HeobXigHy nporpamy, Ha aucnnei BigobpasnTtb-
Cs1 NepeaBCTaHOBIEHN Yac BUOpPaHOI nporpamu.
2)HaTtucHiTb Ha KHoMKy «Bpemsi», o6 BCTaHOBUTU BaxkaHUi Yac.
3)HatucHiTb KHOMKY « OTNOXEHHBIN CTapT», Ha AUCTIERD 3'9BUTHLCS Miratode 3Ha4YeHHst Yacy B
rogyHax i xsunmHax 00:00. HatucHeHHsIM KHOMKM « OTIOXEHHbIV CTapT» BCTAHOBITb GaxkaHWin Yac

37 A laestro®



BiAICTPOYEHHS.

4)[ns niaTBEpOXXEHHSI HATUCHITL KHOMKY «CTapT». Ha gucnneto 6yae miratu Agi
Kpanku, NOYHETLCS 3BOPOTHUI BiA[iK Yacy BiACTPOYEHHS, , MiCNS 3aKiHYEHHSA SKOro noy-
HETbCS BUKOHaHHS BMOpaHOi NporpaMun MpuroTyBaHHS.

®dyHkuia «MigirpiB»
Micns 3aKiHYEeHHs! BUKOHAHHS BCi Nporpamu (3a BUKMoYeHHSM «MlorypT») aBTomMaTuyHo
nepexoasitb 4O pexuMy nigirpisaHHsi. Temnepatypa pexumy 70°C.
[ns npunyvHeHHs nigirpiBaHHA HaTUCHITL KHOMKY «OTMeHa/nogorpes».
Takox B MynbTUBapLi MOXITMBO BUKOHATU PO3irpiBaHHS 3axononux NpoaykTis. [ns uboro
3aBaHTaxTe B Yally NpoayKTu. Konv mynbsTMBapka 3HaXOAUTLCSA B PEXMMI OdiKyBaHHS,
HaTUCHITb KHOMKY «OTMeHa nogorpeB». PO3NoYHETLCSA PO3irpiBaHHSA NPOAYKTIB.

®DyHKUiA BiaMiHa Aii

Byab-aky gito abo nporpamy MoxHa BiAMIHUTY HATUCHEHHSM Ha KHOMKY «OTtmeHa/
MoporpeBy», MynbTMBapKa nepenae 00 PeXMMY OYiKyBaHHS. (D
[Micnsa BUKOPUCTaHHS BigKMNIOYiTh MyNbTUBAPKY HATUCHEHHSIM Ha KHOMKY , a noTim

BIOKIIOYITb Bifj €NEKTPOMEpEXi.

KopucHi nopaau
LLlo6 monouHi kaLi He «BTikanuy», 4OTPUMYMATECH HACTYMHUX PEKOMEeHaaLn:
-CyBOpO JAOTpMMYIMTECH peLlenTypu, He 3BinbLUyiTe KiNbKIiCTb Kpynu, LKPY;
-3MaLlyiTe BCIO BHYTPILLHIO MOBEPXHIO YaLli BEPLUKOBMM Macrom;
-PetenbHO npomuBavite kpyny;
FAKLIO BM X04eTE OTPMMATU FOTOBY MOFOYHY Kally 3 paHKy, 3aknaBLUy BCi MPOAYKTU 3 Be-
Yyopa i BCTAHOBMBLUM BiJCTPOYKY CTapTy, PEKOMEHAYETLCSI BUKOPUCTOBYBATU OXONOMKEHE
MOJOKO abo 4oAaTu B HBOrO TPOXU Nboay. Lie 3anobikuTe NpoKMcCaHHS MOMOKa 3a Hiy.
[nst oTpUMaHHsi HalKpaLLoro NorypTy, BUKOPUCTOBYWTE HaTyparbHE JOMALUHE MOJOKO.
MOoXNUBUMK NpUYMHAMK HEFATUBHOT SIKOCTI CTPaB, MOXYTb OyTW hakTopy He NoB’A3aHi
3 HecnpaeHICTIO MynbTMBapku. Nepen 3BepHEHHsIM 4O CEPBICHOMO LIEHTPY, cnpobynte
HacTynHe:
1. NS npuroTyBaHHs BUKOPUCTOBYETLCS 3aHAATO Mario NpoaykTiB abo pianHu;
2. Y yawy 3aBaHTaxeHo 3aHaaTo Garato npoaykTis (Buwe nosHadku MAX);
3. Bubpanu He npuaaTtHy nporpamy abo BHECEHI 3MiHM Yacy He MiAXoasaTb AN AaHOro
peLenTy.
4. MNowkoaxeHa valua.
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5. Ans npurotTyBaHHSA BUKOPMCTOBYBanacs rapsiya Boga.

6. Ha gHi yawi abo noBepxHi HarpiBaya € NoLIKOAXKEHHS!, 3abpyaAHEHHs abo

noTpanuim CTOPOHHI NpeaMeTy.

7. Mg Yac NpuroTyBaHHS NOPYLUYBanocs enekTponocTayaHHs, abo Moro napameTpu BUXO-
OATb 32 4ONYCTUMI MeXi (OUB. TEXHIYHI XapaKTepUCTUKM).

8. He BcTaHoBneHwuin, abo BCTaHOBMNEHWI HENPAaBWUBLHO NapoBUiA KnanaH.

9. He npaBunbHO BCTAHOBMEHO Yac NPUrOTYBaHHS.

10. Kpuwwika He Byna 3akpuTa nig Yyac npuroTyBaHHsI.

11. Ha cunikoHOBUIA yLLiNbHIOBAY KPULLKM NOTPanun NpoaykTh abo CTOPOHHI NnpeamMeTu.
12. MNpopykT 3aHaaTo foBro nepebysas B pexumi «ligirpiB-3dbepexeHHs Tennay. Ansa ges-
KMX CTpaB AaHUN pexuM He NigxoauTb B3arari.

13. Yawa He Gyna peTenbHO BUMWTA nepes NpUroTyBaHHSM.

14. MynbTMBapKa BCTaHOBMEHa Ha CKBO3HSKY abo B MPUMILLIEHHI 3 TEMNEePaTypoto HKYe
KiMHaTHOI.

YuweHHna Ta gornsag
YBara!
- Hikonu He uncTtute npynag nigkrmovYeHnin 4o Mepexi.
- Mepen ouneHHsaM BiOKNIOYITE MyNbBTUBAPKY Big enekTpoMepexi Ta AanTe i OXONOHYTU.
- He BukopucToByiTe abpasvBHi i YncTaYi 3acobu, WO MatMb CUIBHY Aito, rocTpi npegme-
TW, MeTaneBi ryoku.

- Hikonu He 3aHyptoiTe MynbsTUBapKY il MEPEXEBUIA LLHYP Ta BUNKY y BOAy abo iHLi piguHW.

- He MmnnTte 4YaCTHU MYNbTUBAPKM B MOCYAOMUNHIN MaLLWHI.

YuLeHHs YacTUH MyNETMBaPKU
[ns ounweHHs kopnycy B Mipy HEOOXiAHOCTI BUKOPUCTOBYMTE M'sIKy TKAHUHY Ta Tensny
BOAY, NPOTPIiTh Aocyxa. Y pasi CUnbHOro 3abpyaHeHHsi NPOTPITh KOPMYC CEPBETKOIO 3rierka
3MOYEHOI B MUMbHIN Boai. He BukopuctoByiiTe abpasnBHi Mutodi 3acobu.
Yawy MynsT1Bapku HeobXigHO YNCTUTU NICNS KOXHOMO BUKOPUCTaHHSI. MoXHa BUKOPUCTO-
ByBaTV 3acobuv ong MUTTS nocyay i MKy TKaHuHy. He BMKOpuCTOBYIMTE abpa3vBHi MutoYi
3acobu! He MoxHa 3acTOCOBYBaTU CUMy AN OYMLLEHHS Yalli. Y pasi cunbHoro 3abpyaHeH-
HS 3anuinTe i BOOOO | 3anMLITe Ha AesiK1iA Yac, NOTIM akypaTHO BUMUATE.
MapoBwuii knanaH i BNaro3bipHUK HEOOXIQHO BUTAryBaTH 3 Npunagy nicrns KOXHOro BUKOPU-
CTaHHA. N8 OYULLIEHHST BUAMITb KnanaH 3 KpULLIKWM MynbTUBapKK. MNpomMuinTe 4acTuHK Kna-
naHa i BnarosbipHuka NpoTOYHOK BOAO, NPOTPITh AOCyXa i NpocywWiTk. Micnst ounweHHs
30epiTb | BCTAHOBITb KNanaH B KPULLKY B 3BOPOTHLOMY NMOPSAAKY.

39 A laestro®




Akcecyapu (Noxka,Jepnak, KOHTeHep — napoBapKa, NOTyPTHIULS Ta MipHWUIA CTakaH) npo
MUBaIOTbCS Y TENMii BOAi, CNOMICKYIOTbCS | BATUPAKOTLCH A0CYyXa.

MpumiTka: [licna geskoro 4Yacy, Npy YacToOMy BUKOPUCTaHHI npunagay, Komnip

AHTUNPUrapHOro NOKPUTTS YaLli MOXe 3MIHUTUCS i3-3a Aii napy, BONOroCTi Xap4yoBux

NpoAYyKTiB, KNCMOT Ta CyMilliB iHrpedieHTiB. Lli 3MiHM He € gedekToMm i He BNNMBaloTb Ha

po6oTy BUpoOy.

36epiraHHsa
- MNepep 36epiraHHAM BigKNOYITE NpUNaz Big Mepexi i AahTe NOMY OXOMNOHYTH.
- OuncTuTe, NPOTPITL AOCYXa | NPOCYLWITL Npunag nepen 3bepiraHHAM.
- 36epiraniTe MynbTMBapKy B 3ibpaHoMy BUMMSAI.
- He knagite Ha npunapg BaXknx npeamMeTis.
- 3bepiraeTe npunag B CyxoMy, MPOXOSIOAHOMY, HE 3anuiieHoOMy MicLi Janeko Big Aiten 1a
nogen 3 obmexeHnMn isnYHUMK | PO3YMOBUMU MOXITMBOCTSMM.

YTunizauisn
Lle npoaykT i Moro YacTuHW He cnif BUKuZaTu pasom 3 Byab-akumu Bigxogamu. Cnig,
BiQMNOBIAANbHO Bi4HOCUTLCA A0 iX Nepepobkun Ta 36epiraHHs, Wo6 niaTpuMyBaTh NOBTOPHE
BMKOPUCTaHHS MaTepianbHUX pecypciB. AKLO By BMpilUMAM BUKMHYTU NpUCTPIl, Oyab
nacka, BUKOPUCTOBYWTE crevjianbHi NOBOPOTHI Ta 30epiratodi cucremu.

XapaKTepucTukM KOMMMeKTauis Ta 30BHILLHIA BAMMAA BUPOOY MOXYTb HE3HAYHO 3MiHIOBa-
TUCS BUPOOHMKOM, 6e3 NOripLUEHHS OCHOBHMX CMOXMBYMX SKOCTEN BUPOOY.
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Bnarogapvm Bac 3a nokynky TeXHMKM KOMMaHUU

®

~feel P,

dat home

PyHKUMOHANBHOCTb, AN3alH 1 COOTBETCTBUE CTaH4apTaM KayecTBa rapaHTupytoT Bam
HaOEeXHOCTb 1 yA0OCTBO B MCMONMb30BaHMM AaHHOMO npubopa.

MoxanyicTta, BHMMaTENbHO NpoYnTanTe JaHHOE PyKOBOACTBO MO JKCnyataumm n co-
XpaHWTe ero B Ka4yeCTBe CNpaBOYHOro Nocoburs B TeHYEHME BCEro cpoka aKCnnyaraumm
npubopa.

MynbTvBapka npegHasHaveHa a5t NpUMrotoeneHns 6ntog B ObITOBLIX (QOMALLHKX) YCIIOBUSIX.

Mpu ycnoeun cobnogeHunst NpaBu aKCnyaTauum U LENeBOro Ha3Ha4eHus, 4acTu n3genusi
He cogep)xaT BpeHbIX Af1si 340POBbs BELLECTB.

OcobeHHOCTM usgenus

MynbTrBapka - MHOTOYHKLMOHanbHbIM NpMBop ANA NPUroTOBEHUS NULLM B AOMALLHNX
ycnosusix. MpurotoBnexve eapl B MynsTrBapke NpegernbHO NpocTo, Tak, Kak

ynpasrneHue TemnepaTypon 1 BpemMeHeM npurotosneHust b6epet Ha cebs MukponpoLieccop
B COOTBETCTBUM C BbliBpaHHON Bamu nporpammon.

Cuctema 3D KOHTpoOnupyeT TeMmnepaTtypy NpUroToBMAEHNS BO BCEX TOYKaX U NogaepXvusaeTt
onTumanbeHbIn pexumM. C nomoubto dyHkumun «OTcpoyka ctapTa» npubop no3sonsier
C3KOHOMUTL Balie Bpems. Bbl MOXeTe 3arpy3uTb NKLLY BEY4EPOM, 3anyCTUTb HYXHYHO
nporpamMmy 1 Ha yTpo NOMNy4YnTb CBEXENPUIOTOBIIEHHBIN 3aBTpak.
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TexHUYecKkne xapaKTepUCTUKU
Mopgenb: MR792;
OnekTponutaHue:
Popa Toka - nepemMeHHbIN;
HomuHanbHas yactota 500u;
HomwuHanbHoe HanpspkeHve (guanasoH) 220-240B;
HomuHanbHasa mowHocTb 700BT;
Knacc 3awuTbl oT nopaxeHusi aNeKTpoTokom |
3awwmTa kopnyca ot Bnaru coorBetctByeT IPX0
Yawa: anommnHneBasi, C KepaMU4eCKnM NOKPbITUEM, EMKOCTb 511;
Tun ynpaBneHus: anektpoHHoe FUZZY LOGIC;
Avcnnen: undposon LED
OTcpoyka Hayana nporpamMmmbl: 4o 24 y;
KonuyecTtBo nporpamm: 17
Mporpammei: Monounas kawa, Puc/Tnos, Tywenue, [ecepr, Morypr, Kawa, BeicTpoe
npurotoenenne, Osowu, Xapka, Cyn, Beinedka, Mynstunosap, MNacrta, Msco, Kekc, MNapo-
Bapka, [Nogorpes..
3D HarpeB 1 nogaepxaHue Temnepartypbl

Komnnekrauus
Ne HanmeHoBaHue KonnyecTtBo
1 [Mpubop ¢ ycTaHOBMNEHHON Yaluen 1wt
2 LLHyp nuTaHuna TwTr
3 MepHbI cTakaH Twr
4 JlonaTka 1wt
5 Jloxka 1wt
6 KoHTenHep-napoBapka TwTr
7 PykoBogcTtBo no akcnnyaraumm 1wt
8 [apaHTUNHbIA TanoH TwTr
9 KHura ¢ peuentamu Twr

MpumeyaHue: XapakTepUCTUKN KOMMSEKTAUMS U BHELLIHWIA BUA, N3genus MOryT He3Ha-
YNTENTbHO U3MEHATLCA Npon3soguTenem, be3 yXyaleHna OCHOBHbIX I'IOTpe6VITeJ'IbCKI/IX
KayecTB nsgenu4.
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Mepbl 6esonacHocTyH
YBaxkaeMblii Nornb3oBaTenb, cobrnioaeHne o6LEenPUHATLIX NPaBun 6e30nacHOCTU U
npaBun U3NoXeHHbIX B AaHHOM PYKOBOACTBE AeraeT UCMOoMb30BaHue 4aHHOro npuéo-
pa UCKNUYUTENbLHO Ge3onacHbIM.

BHUMAHUE!

- Hukorga He norpy»karite anekTponprndop, ero CETEBON LUHYP U BUIKY B BOAY WUIK Apyrue
KUOKOCTW.

- He ponyckarTe nonagaHue BoAbl M Bnaru Ha arekTpuieckme Yactm npubopa.

- He Gepute npnbop MOKpbIMU pyKamu.

-Mpy HecoGnoaeHNM NpaBW BO3HUKAET ONACHOCTb MOPaXKEHUS! ANEKTPOTOKOM!

- Hukorga He octaBnsinTe BKMHOYEHHBIN anekTponpubop 6e3 npucmotpal

- Bcerga BblHMMaNTe BUNKY 13 pO3eTKM ecrnn Bbl 3akoH4mnm ncnonb3oBathb npubop, a Takke
nepen O4MCTKOM U XpaHEHMEM.

- 3anpeluaercs OTKMo4aTL NPUGOP OT CETU BbiAeprMBaHMeM CETEBOW BUMKM N3 PO3ETKM 3a
kabenb.

- MNepepn ncnonb3oBaHnem npubopa ybeamnTech, YTo HaNpsHKeHEe NUTaHWA ykasaHHOe Ha Mpu-
Bope COOTBETCTBYET HAaNPSHXKEHMIO 3eKTpoceTn B Baluem gome.

- [Mprbop JomkeH NOAKOYATLCS TOMBKO K 3NIEKTPUYECKON PO3ETKE MMEIOLLIEN 3a3eMMeHNe.
Y6enuTtecb, 4To po3eTka B Bawwem gome pacuntaHa Ha notpebnsemyto MoLHOCTb npubopa.
- Vicnonb3oBaHmne anekTpUYecknX yANMHUTENEN U NEPEXOSHNKOB CETEBON BUIKM MOXET
CTaTb NPUYMHON NOBPEXAEHMS anekTponpubopa 1 BO3HNKHOBEHWS NoXapa.

-[aHHbIn Nprbop He NpeaHasHaveH Ansa UCMOoNb30BaHUS C BHELLUHMMW TaMepamuy U Hesa-
BUCMMbIMW CUCTEMAMMN AUCTAHLIMOHHOTO YNpaBeHuns.

- Ecnn Baww npubop BHeceH ¢ xonofa B TENMoe NomeLleHre, He BKtodanTe npubop B TeveHne
2-x YacoB, BO n3bexaHne noromMku n3-3a 0bpasoBaHns KOHAEHCaTa Ha BHYTPEHHNX YacTHaX
npubopa.

- Hukoraa He ucnone3yinte npubop, ecrnv NoBpeXxXaeH CETEBON LLHYP UK BUIIKa, eciv npubop
He paboTaeT AomKHbIM 06pa3om, ecrnv Npubop NoBpexXaeH nnun nonan B Boay. He pemMoHTu-
pyviTe npubop caMoCToATENbHO, 0BpaTUTECh B BrivbkanLLmnin CEPBUCHBIN LIEHTP.

- [aHHbIi nprbop He NpeaHa3HayYeH Ans UCNonNb30BaHWS AETbMMU 1 MoAbMU C OrPaHUYeHHbI-
MW PU3NYECKMMM NN YMCTBEHHBIMW BO3MOXHOCTAMMU, @ Takoke NogbMU HE MEIOLLMMMN 3Ha-
HUM 1 OnblTa UCTMIOMb30BaHNS BbITOBLIX NMPUGOPOB, ECNN OHW HE HAXOASATCH MOA KOHTPOMEM,
WM He NMPOUHCTPYKTUPOBaHbI NULIOM OTBETCTBEHHbLIM 3a MX 6e30MacHOCTb.

- He nossonsante getsam urpats ¢ nprbopoM 1 ynakoBOYHbIMW Matepuanamu.
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- He ponyckawiTte kacaHue LHypa nUTaHns K HarpeTbiM 1 OCTPbIM NMOBEPXHOCTSAM.

- He ponyckaiite cunbHOro HaTsPKeHWs, CBUCaHUSI C Kpasi CTona, 3arioMOB U NePEKpyYBaHUst
LUHYpa NUTaHus.

- He 6pocavite npubop.

- He ncnonb3ayiite npubop BHE NOMELLEHWIA.

- He ncnonbayvite npnbop Bo Bpemsi rpo3bl, LULTOPMOBOTO BeTpa. B 3TOT neprof BO3MOXHbI
CKa4Kmn CETEBOTO HaMNPSHKEHNS.

BHUMAHUE!

- BHyTpeHHMe 1 HekoTopble HapyXHble YacTn Npubopa CUMbHO HarpeBaroTcst BO Bpemsi pabo-
Tbl. ByabTe OCTOPOXHbI Tak Kak MOXHO 00XeUbCs KacasiCb HarpeTbIX MOBEPXHOCTEN.

- YcTaHaBnvBanTe MyrsTUBapKy TOMbKO Ha CyXOW, YCTONYMBOWN, POBHOW, HECKOMNb3SLLIEN MO-
BEPXHOCTM.

-Vcnonb3yiite NpyXBaTKN UK KyXOHHbIE PyKaBULbI ANS U3BINEHEHUS YaLln U KOHTEVHepa.
Mpun HecobnoaeHUM BbiweyKa3aHHbIX npaBun Bo3HukaeT OMACHOCTb OXEIA!

-3anpeLyaeTcs BKMOYaTb MynsTUBaPKY 6e3 3arpysku NpoayKTOB, MOCKOMbKY 3TO MOXET MpuBe-
CTV K CEPbE3HOMY MOBPEXAEHUIO.

-He npeBblwarite ykazaHHble MakcMmarsibHble 06beMbl HIPEANEHTOB.

-He nepekpbiBaiite BEHTUNALMOHHbIE OTBEPCTUSA Af1 Napa B KPbILLKE, HEe HeKpbIBaiTe
MyTLTUBapKy BO BpeMs paboThbl, 1 ybeamTech, YTO BOKPYr MynbTMBapku obecrnedmBaeTcs
[OCTaTOMHOE PacCTOsiHWE AN BeHTUNALUMM BO BpeMs ee paboTbl (He meHee 20 cm A0 CTeH 1
mebenu co Bcex CTOPOH).

-He ucnonbaynte npnbop BONM3n nerkoBocnnameHsoLLmMXcs NpeaMeToB (Hanpumep Bonnan
3aHaBECOK WM MOA HAMMW).

-Acnonb3yiite ¢ npubopom TOMbKO YacTu U3 KOMMIIeKTa NOCTaBMSEMOrO NPOV3BOAUTENEM.
-He ucnonbaynte Baw npnbop Ansa opyrvx Lenev Kpome Tex, Ans KOTOPbIX OH NpeaHa3HayeH.
[Nt KOMMEPYEeCKOro UCMOMb30BaHMSA MPMOBPETUTE TEXHWKY MPOMBILLIIEHHOTO HA3HAYEHUS.

[encTBUA B 3KCTPEMAlbHbIX CUTyaLUAX:

- Ecnu npubop ynan B Bogy Unu Ha Hero BbiNfiecHynack BoAa, HEMeANeHHO, BbIHbTE BUIKY
N3 PO3ETKM, HE NMpuKacasiCb K caMomy nNpubopy unm BoAe.

- B cnyyae nosiBneHns n3 anektponpubopa AbiMa, UCKPEHUS!, CUMBbHOTO 3anaxa ropernow
n30MALMN, HEeMeAIEHHO NpekpaTMTe ncnone3oBaHne Npubopa, BblHETE BUIKY U3 PO3ETKY,
obpaTtutech B Gnvxanwni CePBUCHBIN LIEHTP.
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YcTpoWCTBO MyNbTUBaPKU

1 — KHomka OTKpbIBaHUS KPbILLKM
2 — Kpbiwka

3 — Kopnyc

4 — NMaHenb ynpasneHus

5 — Bnaroc6opHuk

6 — [NapoBow knanaH

PuicyHok 1 O6wumin BUA MynbTMBapKu

1 — KHonka«Preset time/OTnoxeHHbI cTapT»
2 — KHonka «Crapt/Start»
3 — KHonka «Warm /Cancel/OTtmeHa»/Bkntoye-

‘m =
Stew Dessert 6

Milk porridge ~ Pilaf

HUA-OTKITIOMEHUA peXnma « I'Io,u,orpeB»
‘m =
Rice/Cereals Vegetables

o mE =
4 — KHonka Bbibopa BpeMeHW NpuroToBneHns ‘q eatiPorridge 5
2 ‘

Roast  Soup Baking Borscht

«Time»
5 — lngukaTtop BbiGpaHHOW NporpaMMbl ‘
6 — KHonka «Menu/MeHto» \

Pasta Meat  Baking Steam cooker

7 —KHonka  «On/Off» BKNOYEHUA/BBLIKITHO- \
YeHuns

8 — MiHgmkaTop BpemeHu

PucyHok 2 MaHenb ynpasneHns
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PacnakoBKa, ycTaHOBKa HOBOIo U3aernus, NOAroToBKa K MCNONb30BaHUIO
- YganuTe ynakoBKy U peKiamMmHble HaKmewnku.
- MpoBepbTe KOMMNNEKTALMIO MYNETUBAPKU.
- OcmoTpuTE BCE YacTy MynbTUBAPKW, CETEBOW LUHYP W BUNKY. Y6eauTech B OTCYTCTBUM
NOBPEXAEHWIN CBA3AHHBIX C TPAHCMNOPTUPOBKON, TaKUX Kak:

° nospexaeHne Kopnyca Ui KpblLKU, BMATUHBbI UNTN TPELLUHbI;
° nospexaeHne aHTUNpuUrapHoOro NOKpPbITUA Yallun;
° noBpexaneHuda WHypa NnTaHna U BUINKA.

BHUMAHMWE! Ecnu npucyTcTByeT kakoe-nmbo 13 BbiLLENepeYnCiEHHbIX NMOBPEXAEHWUN, HE
Npoun3BOAUTE YCTAaHOBKY MyrLTUBAPKK U HEMEANEHHO coobLuTe o noBpexaeHusix Balue-
My npoaaBuy.

-MpoTpuTe BNaxHow TKaHblo kopnyc npubopa. Yally, KOHTERHep, NOXKY 1 NOMOBHUK Bbl-
MOWTE B TEMJION MbINIbHOW BOAE, CMOSIOCHUTE U MPOTPUTE HACyXxo.

Mpu BbIOOPE MecTa AN yCTaHOBKU MyrbTUBApKW, HE pasMelLanTe ee nog npaMbIiMn
COJTHEYHBIMM fly4amu, BO3e HarpeBatoLLmMxcst npubopoB unm Ha ckBo3Hsike. Bce aTo moxeT
NOBNUATb HA TEMNEPATypy BHYTPU MyIbTUBAPKA Y CHU3UTb KQYECTBO NPUIrOTOBISIEMbIX
onoa.

-YcTaHoBUTE MyIETUBAPKY Ha POBHOMN, HECKONb3SILLEN NOBEPXHOCTU, 06ecneyns cBoboa-
HOe MPOCTPaHCTBO CO BCEX CTOPOH, He MeHee 20 cM, [A5is 4OCTAaTOYHOW LIMPKYNsaumm
BO3yXa.

[insi noBepxHOCTEW KOTOpblE MOTYT ObITb NOBPEXAEHbLI OT BO3OEWCTBUS TEMMA, PEKOMEH-
OyeTcsl UCMOonb30BaTh TEMNNOU30NUPYIOLLME, HEFOPHOYME NOACTaBKM.

- MNepepn BKkNOYEHNEM MYNBTMBAPKM B ceTb yOeanTechb, COOTBETCTBYIOT N NapameTpbl
3MEKTPONUTaHUs, yKasaHHble B Tabnuue ¢ TEXHUYECKMU XapaKTepUCTUKaMM, 3NEKTPO-
nuTaHuio Baweli cetn. Micnonb3oBaHue 6omnee BbICOKOrO HaNpsKeHUs1 MOXET BbI3BaTb
MONOMKY M3[eNns 1 faxe Bo3ropaHue. Vicnonb3oBaHne 6omnee HU3KOro HanpsKeHns npu-
BOOWT K HEYZOBIETBOPUTENBHOMY Ka4eCTBY NMPUroTOBIIEHUS.

BHUMAHME! Bo BpeMsi NepBOro BKItO4YeHUS Npnbopa MOXET NosiBUTLCS creumdunye-
CKWIA 3anax Unm He3HaunTerlbHOe KONMMYECTBO AbiMa, Bbl3BaHHbLIE NOMagaHWEM Mblv UNn
3aBOACKUX MaTepuasnoB Ha HarpeBaTerbHblE MOBEPXHOCTU. ITO HOPMAIbHOE SABMNEHME,
Yepes HECKOMNbKO MUHYT 3KCMyaTauum npubopa OHW OOMKHbI UCHE3HYTh.

-B uensix 6e3onacHOCTU pekoMeHayeTCst perynsipHo ocMaTpuBaTb MynbTUBapKy nepes
NCMNOMb30BaHMEM.
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MNpaBuna ncnonb3oBaHWs YacTen U akceccyapoB MyILTMBaPKU
MNpaBuna ncnonb3oBaHWs Yaln
BHYTpeHHSAS Yalua ¢ aHTMNpUrapHbiM NOKPbITUEM MPeAHas3HayYeHa Ans AaHHOW Moaenu
MYynbTMBaPKM U He JOMKHa BbITb MCMOMb30BaHa C KaknuM-nmbo apyrum npubopom. Ybe-
AWTeCh, 4YTO Yalla NNoTHO COMpMKacaeTCs C HarpeBaTeNlbHOM NNacTUHON, NOBEPHYB ee
crerka npoTMB YaCOBOW CTPENKMU.
MoWiTe Yaluy nocne Kaxaoro UCrnonb3oBaHns. He ncnonb3yiTe LenoYHble pacTBopsl,
edkue unu abpasvBHbIe YACTALLME CPEACTBA, a TakKe XeCcTTK1e, OCTpble NpeaMeThl Ans
YNCTKM Yawm BO nsbexaHvne noBpexaeHns nokpbITUS; He MPUMEHANTE CUIy, ounLas
KacTptonto.
Bo nsbexaHne oxoros n3snekamnte yawly 13 npubopa, HageB KyXOHHbIe pyKaBuLbl UMK
JaviTe Yalle OCTbITb Nepeq TeM, Kak U3Bneyvb eé€ n3 npubo-pa. He monte ee cpasy nocrne
MCNonb30BaHWs, AaTe HEMHOTO OCTbITb.
He molTe yally B NOCYyAOMOEYHON MaLLnHE.
He B36vBaiTe 1 He MoViTe NPOAYKThI B Yalle, BO n3bexxaHne NoBpeXAeHNS €€ NOKPbITUS.
He cTaBbTe ee Ha OTKPbIThIV OFOHb.
Co BpemMeHeM NOKpbITUE Yalum ByaeT NocTeNeHHO CTUpaTbes, He0OXOANMO UCNoNb30BaThb
eé BepexHo. He poHanTe 1 He ygapsanTte no vaile.
He ocTaBnsinTe NOCTOPOHHNE NpeaMeThl (KpOMe efpl) B Yalle.
He ncnonbayinte npnbop ¢ Yallen/kacTpronen, He BXOOSILLE B KOMIMIEKT.
He Bkntoyarite npmubop 6e3 yalum unm ¢ NycTom Yallen, Tak Kak 3T0 MOXET NPUBECTU K
MOroMKe.
Mepen BbiNevkon cmasbiBanTe Yally Macrnom.
Mepen BbiNe4kon paspaBHUBaNTE TECTO HA OHE Yaluu, YTOObI AHO ObINO MNOMHOCTLIO MO-
KPbITO 1 TECTO Kacasnocb CTEHOK YaLlu.
He 3anonHsanTe vally Bbllwe BepxHen oTMeTkn « MAX».

Monb3oBaHue HarpeBaTesNibHbIM 31IEMEHTOM
HarpeBaTenbHbIli anemeHT npubopa (pacnonoXeH Ha AHe Kamepbl) U BHELLHSI CTOPOHa
Yyawm Bcerga AOMKHbI ObITb YACTBIMY 1 CyXUMM BO n3bexaHune nornomky npubopa.
He moliTe 1 He MounTe HarpeBaTenbHy NnacTuHy. MNpoTupanTe eé€ BnaxHo TkaHbo/ry6-
KOW, 3aTeM BblTUpanTe Hacyxo.
He BcTaBnsnTe HYKakMx NpeaMeToB MexXAy Yallen U HarpeBaTernbHOW NNacTMHOn. 3T
MOXET CTaTb MPUYMHON 3MEKTPUYECKOro yaapa nnm nonomku npubopa.
HarpeBaTenbHas nnacTMHa o4eHb CUIbHO HarpeBaeTcs Bo BpeMsi paboTbl npubopa. He
JoTtparnBantech oo Heé!
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Wcnonb3oBaHue KPbIWKK MYNETUBapKu
[N OTKPbIBaHNA KPbILLKN HaXMUTE Ha KHOMKY OTKPbIBAHUS CM. N03. 2 puc 1., A4ns 3akpbl-
BaHMS HaXXMUTE Ha KPbILLKY A0 Lenyka.
Bo Bpems NpuroToBrneHns NULLM NAOTHO 3akpbiBanTe KPbILWKY, KpoMe PyHKLMK «KAPKAY,
nnbo Koraa HeobxoaMMO ee OTKpPbITb.
BepervTte nuuo 1 pykn OT OXXOroB Npu OTKPLITUN KPbILLKW. He HaknoHanTeck Hag npubopom
BO n3bexaHne 0XOoros.
He norpyxaite KpbILKy npubopa B BoAy.
[ns YncTKM KpbIWKn npnbopa MCnomnb3ynTe TONbKO BAAXHYI0 MATKYHO TKaHb/ryokKy.
Monb3oBaHWe NapoBbIM KNanaHoOM W BNaroCOOpHNKOM
B npouecce npurotoBneHns nuwwy 6epernte NULO 1 Pykn OT Napa, BbIXOTASALLEro U3 napo-
BOrO KnanaHa MynsTUBapKu.
Mocne kaxgoro ncnonb3oBaHWsA Npubopa CHMUMaKTe KnanaH ¢ KpbILLKW, NPOMbIBaWTe nog,
MPOTOYHON BOAOW U BbITMPaNTe Hacyxo. 3aHoBo cobepuTe 1 yCTaHOBUTE Ha MeCTO.
Y6eguteck B TOM, 4TO BnarocbopHuk Haxogutcs B npubope. MNepnoguyec-kn cnusavite
BOAY U3 BrnarocbopHuka. byaste oCcTOpOXHbI, BOAA BO BAroCOOPHMKE MOXET ObiTb O4eHb
ropsiyen.

Wcnonb3oBaHue KOHTelHepa NapoBapku

He ncnonb3ayiite koHTeHep 6e3 Yalum MynsTUBapKu.

He ncnonbayinte KOHTENHEP Ha OTKPbITOM OrHe!

He ncnonb3yinTe KOHTENHeP € ApyrMMuy npnbopamu, a Takke He UCMonbT3yinTe Npubop ¢
KOHTENHEPOM, HE BXOASALLMM B KOMMIEKT.

Mepen NpurotoBneHVeM NULLM Ha Napy CMaxbTe KOHTeNHep Macrnom, Toraa nuua He
OyneT npununatb K Hemy.

Bo n3bexaHune oxoros, n3enekanTe KOHTEMHep 13 Npubopa, NCMosb3yst KYXOHHbIE pyKaBu-
bl Unun gavte npubopy ocTbITb.

MpaBuna ncnonbL3o0BaHKs akceccyapos

B kOMNNeKkT MynbTUBapK1 BXOAST ClEAytoLLe akceccyapsbl: nonarka, Noxka U MepHbilii
CTaKaH4MK, peKoOMeHAYEeTCsl UCMONb30BaTh TOMLKO 3TU akceccyapbl A4S AaHHOro npudopa.
He vcnonbayiiTe MeTannmnyeckme KyxoHHbIe NpuGopbl, Tak Kak OHU MOTYT NOBPEAUTbL No-
KpbITWE KacTpronu.

He octaensinte akceccyapbl B KacTpiosie BO BpeMsi UCMOMb30BaHus npubopa.

Ao 48



MepeHocka MynbTUBapPKn

PekomeHayeTtcs nepeHocuTb NpUBOopP NyCThIM M MOSIHOCTBIO OCThIBLIMM. [1pu nepeHocke

AepXuTe MynbsTUBapKy ABYMS pyKamu.

EyﬂbTe OCTOPOXHbI, ecrnn npm60p ropstini VICHOJ'IbSyVITe KYXOHHbl€ pyKaBULbl;

MporpamMmmbl MynbTUBapKK

o e | Sermomnemen | s e | orcpossscap-

npuroTtosne- NMPUroToBrieHUNA BpeMﬂlmar Ta Yyac:MUH

HUA rpag. C
1 | Monouras 25 MuH 95 OT 3 mar o 4 4acl | 00:30-24:00
2 | Puc/Mnos 1 yac 10 OT3 Mk o 24acl | 00:30-24:00
3 Tylwexvne 1yac 100 or 10L3"a”rg“ﬁlﬁH4 Hac/ 00:30-24:00
4 | Beccepr 40 MuH 95 OT3 Mk o 24acl | 00:30-24:00
5 Morypt 8 vyac 40 or 10u_|MaV|I'H5ﬂ|\§|)M1H2 4acl | 00:30-24:00
6 Kawa 25 MuH o OT 3 Mk o 4 4acl | 00:30-24:00
7 | Bricrpas 35 MuH 110 OT10 Muwt A0 4 wacl | 0:30-24:00
8 | Osown 30 Mun 105 OT 3 Mk o 24acl | 00:30-24:00
9 XKapka 20 MyH 180 or 5LITaMFH5ﬂ|\(/7M1| wac/
10 Cyn 1 uac 100 OT10 Muwt Ao 8 acl | 0:30.24:00
1 Bbineuka 55 MUH 140 or 1%’:?2 %?AS wacl 00:30-24:00
12 MV”;;‘)"W' 30 MuH 100 Ot 2w po 15 4acl | :30.24:00
13 MacTa 8 MUH 115 or ZUTaV'erSML wac/
14| Msco 14 30 MH 100 OT10 Mumi A0 8 uacl | 40:30.24:00
15 Kekc 50 MutH 130 OT 10 ur Ao 8 uacl | 40:30.24:00
16 | Mapoeapka 30 MuH 115 or 5u3"a”r"'5”3M2H wac/
17 Pasorpes 920
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CTaHaapTHble onepauuu, BbIGOP NporpaMmbil.
Mepen Ha4Yanom NPUroTOBIEHMs NGO M3 MPOrpaMM OCMOTPUTE MYNBTUBAPKY M Yallly.
Y6eamtech YTo QHO Yally 1 MOBEPXHOCTb HarpeBaTensHOro 3feMeHTa B Kamepe MysbTy-
BapK1 YnCTble, 6e3 MOCTOPOHHUX NPEAMETOB.
3arpyauTe NpoayKTbl B YaLly.
YcTaHoBWTe Yally B kKaMepy MyrnsTUBapKu, Crierka noBepHUTE ee NpoTUB YacOBOM CTPESKu
YTOGbI 06GEeCneynTb NNOTHOE KacaHve AHa Yally U HarpeBaTenbHOro areMeHTa.
3akpoiiTe KpbILIKY A0 3alLenkuBaHus dukcaTopa.
MoaknYnTEe MynETUBAPKY K 3NEKTPOCETH.
BkritounTe MynsTUBapKy HaXkaTMeM Ha KHOTKY «BKmoquMﬂ/Bbmmoquvm» nos.7 puc. 2.

B mynsTrBapke yctaHoBneHo 17 6asoBbix nporpamm. [ns Beibopa u 3anycka Heobxoaum-
MOW MpOrpammbl BbINONHUTE criedytolume 4eiCTBUS:

1) HaxnmanTe kHonky «MeHo» [0 Tex nop, noka He NoACBETUTCA CBETOBOW MHAMKATOP
Heobxogumon Bam nporpammbl. Bpemsi npurotoBneHns gaHHon nporpammel OyaeT ykasa-
HO Ha Ancnnee n NPMMEHEHO NO YMOMYaHUIo.

2) ins noaTBepXAEHUs 1 Ha4ana BbIOpaHHOM NporpaMmMbl HaxMuTe kHomky «CtapT». Ha
Avcrnnee HayHeTcs obpaTHbIN OTCHET BPEMEHU, MyrbTYBapKa HA4YHET BbINOMHEHUE Npo-
rpammbl.

3) Mo okoHYaHWMK BbIGPaHHOW NPOrpaMMbl NMPO3BYYMT 3BYKOBOW CUrHar, U MynbTUBapka
aBTOMaTU4eckn nepenaet B pexum Mogorpes (pexum MNMogorpes He NpeayCcMOTPeH Anst
nporpammbl Morypt). O6 aTom nponHopMmupyeT 3Hadek bb Ha aucnnee.

Mporpamma Macta
3anewiTe B Yally Boay, HaxaTnem kHonku «MeHto» BbiGepuTe nporpammy lacta, HaxmuTe
kHonky «CTapTt/nogorpes». MynbTMBapka Ha4HET HarpeB BOAbI.
Ha gucnnee otobpasntcsa 00:00. Korga Boga 3akvnut, MynsTrBapka nogacT 3ByKOBOW CUr-
Har, OTKPOWTE KPbILLKY, MOMOXMTE cnareTTu B BoA4y, U HaxxmuTe kHonky Ctapt. Ha ancnnee
oTO6pa3nTcs BpeMsi U TemnepaTtypa NnporpaMMbl, HA4YHETCSt 0OpaTHbIN OTCHET BPEMEHMU.
Mo okoH4YaHUW NporpaMmbl, MynbTYBapka NOAACT 3BYKOBOW CUrHamn 1 aBToMaTn4eckun ne-
pevaeT B pexum nogorpesa. Ha ancnnee otobpasntcs bb.

I'Ipumeqal-me: nocre Toro Kak Boga 3akumnut 3ByKOBOI7I curHan 6y,u,eT pasgaBaTbCA KaXable

30 cekyHA (NSTMKpaTHOE «BUM»), eCrnn B TEYEHUU 5 MUHYT He MOMOXUTb CrareTTu B BOAY,
MynbTUBapKa aBTOMATUYECKU OCTAHOBUT BbINOSTHEHME NPOrpamMMbl.
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N3meHeHne BpemMeHU NPUroTOBNEHUSA
Bce nporpaMmbl MynbsTMBapKu MMEIOT NpeABapuTenbHbIe 3aBOACKME YCTAHOBKN BPEMEHN
NPUroTOBMEHNS, OQHaKo Bbl MOXeETe M3MEHUTb BPEMS MPUTOTOBMEHNS MO CBOEMY YCMOTpe-
HWIO Nepep Hayanom NPUroTOBNEHNS.
1) Mocne 3arpysky NPOAYKTOB B MyNbTMBAPKY 3aKPOMTE KPbILLKY U BKMOYMTE Npndop.
2) Haxxumas Ha kHonky «MeHio», BbibepuTte HeobxoamMMyo nporpaMmmy, Ha gucnrnee oTo-
BpasnTca npegycTaHOBNEHHOE BPeMS BbIOPaHHOW NporpaMmel.
3) Haxkmute Ha kHOMKy «Bpemsi», 4ToBbl yCTaHOBUTbL Xenaemoe Bpemsi.
4) HaxmuTe kHonky «CTapT» AN NOATBEPXAEHNS YCTaHOBEHHOIO 3HAYEHNs U Havana
npurotoenexns. HayHeTcs BbINOMHEHWE NPOrpammel.

®dyHkumna «OTNOXEHHBLIA CTAPT»
MynbTrBapka no3BongeT 3anporpaMmmmnpoBaTb OTCPOYKY Havana npurotoeneHus. Bee
nporpammbl 3a UCKIIOYEHNEM NporpaMMbl «XKapka» UMEKT BO3MOXHOCTb 24 4acoBoOW
OTCPOYKM CTapTa.
1) MNocne 3arpy3kn NPOAYKTOB B MYNbTUBAPKY 3aKPOMTE KPbILLKY M BKIHOYUTE NpUbop
2) Haxumas Ha kHornky «MeHto», Bbibepute Heobxoanmyo nporpaMmmy, Ha Aucniee oTo-
Bpa3untca NnpeaycTaHOBNEHHOE BPeMs BbIOpaHHOW NporpaMmbi.
3) Haxxmute kHomky « OTNOXEHHbIW CTapT», Ha AMCNIee NOSABUTCS MUraloLllee 3HavyeHve
BpemeHu B Yacax n MuHyTax 00:00. Haxatmem kHonku « OTNOXEHHEIN CTapT» yCTaHOBUTE
xenaemoe Bpemsi oTcpoykn. Kaxagoe HaxaTtue kHonku gobaenset 30 MUHYT, Ha gucnnee
6yget 00:30, 01:00, 01:30...24:00. nana3oH HacTpoek NpuBeaeH B Tabnvue nporpamm.
Hanpumep B HacTosiee BpeMs 12:00 Bbl XOTUTE YTOOLI NPUrOTOBIIEHME HaYanoch B
16:00. YcraHoBuTe Bpemsi otcpoyku 04:00.
[ns nogTBepxaeHusa Haxxmute kHornky «CtapT». Ha gucnnee 6yoyT muratb ABE TOYKM,
Ha4yHeTCcs 06paTHBIN OTCYET BPEMEHW OTCPOYKM, MO UCTEYEHMU KOTOPOTO HAYHETCS BbIMOM-
HeHune BbIGpaHHON Nporpammbl NPUrOTOBMAEHNS.
M3ameHeHre BpeMEeHN MPUroTOBMEHUSA U YCTaHOBKa «OTIIOXKEHHOro cTapTay
[nst uameHeHns ob6enx NapameTpoB BbINOMHUTE CreayroLLee:
1)Mocne 3arpy3kv NpoayKTOB B MYIbTMBAPKY 3aKPOWTE KPbILLKY U BKIHOUUTE Npnbop.
Haxumas Ha kHornky «MeHto», BbibepuTe Heobxoaumyto nporpamMmy, Ha gucnnee otobpa-
31TCSsi NpedyCTaHOBMNEHHOE BPeEMs BbIOpaHHOWM NporpaMmbi.
2)HaxmuTe Ha KHOMKy «Bpemsy, 4Tobbl ycTaHOBUTE Xenaemoe Bpems.
3)HaxmuTe kHonkKy «OTNOXEHHBIN CTapT», Ha AMCNIee NOSABUTCS MUralLLee 3Ha4YeHne
BpemeHu B Yacax n MuHyTax 00:00. Haxatmem kHonku « OTNOXEHHEIN CTapT» yCTaHOBUTE
XKenaemoe Bpemsi OTCPOUKU.

51 A laestro®



4)0ns noaTBepXaeHUs HaxmuTe kHonky «CTapT». Ha ancnnee 6yayT Muratb ABe TOYKU,
HayHeTCs 0OpaTHbIN OTCHET BPEMEHMN OTCPOYKM, MO UCTEHEHUIN KOTOPOrO HA4YHETCS BbIMNOS-
HeHune BbIGpaHHOM Nporpammbl NMPUrOTOBMAEHNS.

dyHkuma «MNOOOIMPEB»
Mo OKOHYaHMM BLIMOMHEHUSA BCE MPOrpaMMbl (3a UcknioueHneM «orypTy») aBToMaTuyecku
nepexoasiT B pexum nogorpesa. Temnepatypa pexuma 70°C.
[nsi oTkNtoYeHUst NogorpeBa HaXMmUTe kKHomnky « OTMeHa/noaorpeBsy.
Takke B MynbTUBApKe BO3MOXHO BbIMOSTHUTL Pa3orpeB OCThIBLUMX NPOAYKTOB. [ris 3Toro
3arpyauTte B Yally npoaykTbl. Korga MmynstuBapka HaxoguTCs B peXMMe OXMOaHUS, HaxXMu-
Te kHonky «OTmeHa/nogorpeBy. HadyHeTcs pa3orpeB NpoayKToB.

PYHKUUA OTMEeHa AeACTBUSA
TioGoe aeiicTere UM NporpaMMy MOXHO OTMEHWUTL HaxaTneM Ha KHomky « OTMeHa/nogo-
rpeB», MynbTBapKka NepeiaeT B PeXUM OXUAAHUS.
Mocne ncnonb3oBaHWs BbIKMHYUTE MYNETUBAPKY HaXaTWEM Ha KHOMKY, 3aTeM OTKMouMTe
OT 3NEKTPOCETU.

Mone3Hble coBeTbI
YT06bl MONOYHbIE Kalum He «yberanuy, cobniopariTe cnepytoLwye pekomeHaaumm:
-CTtporo cobntogante peLuenTypy, He YBENMYMBANTE KONMMYECTBO KPYynbl, Caxapa;
-CmasbliBaiiTe BCIO BHYTPEHHIO NMOBEPXHOCTb Yally CIIMBOYHBIM MacromM;
-TwaTenbHO NpoMbIBaniTe Kpyny;
Ecnu Bbl XOTUTE NONYy4YMTb FOTOBYKO MOMOYHYIO Kallly C yTpa, 3aroXvB BCe NMPOAYKTbI C Be-
Yepa 1 yCTaHOBMB OTCPOYKY CTapTa, PEKOMEHOYETCS UCMOMb30BaTh OXMaXAeHHOE MOSOKO
nnu fo6aBnTb B HErO HEMHOIO NMbAa. JTO NPedoTBPaTUT NPOKUCAHNE MOSOKa 3a HOYb.
[ns nony4eHns Hauny4lero norypra, UCnornb3ynTe HaTypanbHoe JoMallHee MOSOKO.
BO3MOXHbIMM MPUYMHAMMN HEraTUBHOIO KadecTBa 6ntod, MoryT ObiTb hakTopbl He CBS3aH-
Hbl C HEMCMPaBHOCTbIO MynbTMBapKY. MNMepen obpalleHrem B CEPBUCHbIN LIEHTP NpoBepbTe
crieqyowee:
1. Ina NpMroToBneHns NCnonb3yeTcs CAULLKOM Mano NpoayKTOB UKW XWUOKOCTY;
2. B vawly 3arpyxeHo CrULLIKOM MHOTO NpoayKToB (Bbie oTMeTkn MAX);
3. BbibpaHa He noaxoasiias nporpamma Ui BHECEHbl UBMEHEHUS BPEMEHW He NOAXoAs-
LMe ANs AaHHOro peuenTa.
4. MNoBpexaeHa Yawa.
5. [Ins npurotoBneH1s ncnonb3oBanack ropsyas Boaa.
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6. Ha gHe yawum nnm noBepxHOCTW HarpeBaTens eCcTb NOBPEXAEHUS, 3arpsA3HEeHNs

W1 nonasnu NOCTOPOHHNE NpeaMETbI.

7. Bo Bpems NpuroToBNeHnNs HapyLLanock aNeKTpocHabXeHne, Nnm ero napamMmeTpbl BbIXO-
AAT 3a gonycTMMble npeaernbl (CM. TEXHUYECKME XapaKTEPUCTUKN).

8. He ycTaHoBneH, nnun ycTaHoBMEH He NpaBuiibHO NapoBOW knanax.

9. He npaBunbHO yCTaHOBNEHO BPEMS NMPUTOTOBMEHNS.

10. Kpbllika He Bbina 3akpbiTa BO BPeMsi MPUrOTOBMEHMS.

11. Ha cynvKoHOBBIN YNMOTHUTESb KPbILLKW NONanu NpogyKTbl UM NOCTOPOHHME NpeaMeThbl.
12. NpoAyKT CNMLWKOM AONro Haxoauncs B pexume «llogorpes-coxpaHeHue Tennay. Ans
HeKOTOpbIX 61104 AaHHbIN PEXUM He NoAXoauT BooGLLe.

13. Yawa He 6bina TwaTensbHo BbiMbITa Nepes NpUrotToBrneHnem.

14. MynbTMBapKa yCTaHOBIEHA Ha CKBO3HSAKE MUIMU B MOMELLIEHMN C TEMMNePaTypon H1xXe
KOMHaTHOMN.

YucTtka u yxop,

BHUMAHMUE!

- Hukorga He unctute npubop NoaKMYEHHbIN K CETU.

- Mepen ounCTKON OTKNIOUMTE MYNBTUBAPKY OT SMEKTPOCETU U JalTe el OCTbITb.

- He ncnonbayiite abpasvBHble U CUNBHO AENCTBYOLINE YACTALLME CPEACTBA, OCTPbIe
npeameTbl, MeTannmyeckue ryoku.

- Hukorga He norpykante MynsTUBApPKY ee CETEBOW LUHYP M BUSIKY B BOAY WUIK Apyrue
XUOKOCTMU.

- He moliTe Yactu MynsTrBapku B NOCYA0MOEYHON MaLUVHE.

OuucTtka yactenn MynsTUBaAPKU
[nsa ouncTkm kKopnyca no Mepe HeobXoANMOCTU UCMONb3YNTE MATKYHO TKaHb U TEMMYH0
BOZY, NPOTPUTE Hacyxo. B crny4yae cunbHOro 3arpsa3HeHnst NpoTpuTe Kopnyc candeTKomn
cnerka CMOYeHHOM B MbifibHOM Bogde. He ncnonbayiite abpasnBHble MOKoLLME CpeacTBa.
Yawy MynbsTMBapku HEOGX0AMMO OYMLLaTh MOCHE KaXaoro ncnonb3oBanus. MoxHoO uc-
nonb3oBaTh CPEACTBA ANA MbITbS NOCYAbI U MAMKYI TKaHb. He ucnone3ynte abpasmBHble
motoLme cpencteal Henb3s NpuMeHsaTb cuny Ans O4MCTKM Yawun. B crniydae cunbHoro
3arpsisHeHVs 3anenTe ee BOAOW U OCTaBbTE HAa HEKOTOPOE BPEMS, 3aTEM aKKypaTHO Bbl-
MounTe.
MapoBoli knanaH n BNarocbopHK HeobXOAMMO M3BMEKaTb U O4MLLAaTL NOCIEe KaXaoro
MCnonb3oBaHus. [Ona O4MCTKU BbIHBTE KranaH U3 KPbILKU MyNbTUBapKU. MNpomoinTe Yactu
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KnanaHa v BnarocObopHMK MPOTOYHOM BOAOW, NPOTPUTE HACyX0 W NpocyLuMTe nepes ycrta-
HOBKOW.

Akceccyapbl (NOXKa, NOMOBHYK, KOHTEHEP — NapoBapKa, NOrypTHULIA U MEPHbIN CTakaH)
NMPOMbIBAIOTCA B TENSION BOAE, CMONACKMBAIOTCS U BbITUPAKOTCS HAcyXo.

MpumeyaHue: [lo MCTEYEHNM HEKOTOPOrO CPOKa NMPU YacTOM UCMONbL30BaHUK npubopa
LiBET aHTUMPUIrapHOro MOKPbITUS YaLlUn MOXET N3MEHUTLCS U3-3a BO3AENCTBUS Napa, Bnax-
HOCTM MULLEBbLIX MPOAYKTOB, KMCMOT U CMECU MHIPEANEHTOB. OTU U3MEHEHNS He ABNSIOTCS
AedekToM 1 He BMMAT Ha paboTy usgenvs.

XpaHeHue
- Mepen xpaHeHnem oTknN4YUTE NPUBOP OT CETU N AaNTE EMY OCTbITb.
- OuuctnTe, NPOTPUTE HACYXO U MpOCyLLINTE NPUBOP Nepesn XxpaHeHeMm.
- XpaHuTe MynbTUBapKy B cOGpaHHOM BUAE.
- He knaguTte Ha npubop TspkenbIx NpeaMeToB.
- XpaHuTe npnbop B CyxoMm, NpOXragHOM, He 3anbiieHHOM MecTe Banv ot AeTew 1 niogen
C OrpaHNYEeHHbIMU PUNHECKMMU U YMCTBEHHBIMU BO3MOXHOCTSIMMU.

YTunusauus
OTOT NPOAYKT 1 €ro YacTu He criegyeT BbibpackiBaTe BMECTE C KakuMu-nnbo otxogamu. Cne-
[yeT, OTBETCTBEHHO OTHOCUTCA K UX nepepaboTke 1 XpaHeHWo, YToObl NoAAepKMBATb NOBTOP-
HOE MCMNOoNb30BaHNe MaTepuarnbHbIX pecypcoB. Ecnv Bel pelumnnm BbIGpoCcHTb YCTPOCTBO,
noxanymncra, ucnonb3ymnte creuyanbHble BO3BpaTHbIE U cOeperarLme CUCTEMbI.

XapakTepuUCTUKN KOMMSIEKTaAUNSA U BHELUHWIA BUA U3LENNS MOTYT HE3HAYMTENBHO n3me-
HATbCA Npoun3BoAUTENEM, be3 yXygleHna OCHOBHbIX I'IOTpeGI/ITeJ'IbCKI/IX Ka4ecTB nsaenud.
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Dziekujemy za zakup sprzetu firmy

®

el 4 A y2

% at home

Funkcjonalno$¢, design i zgodnos¢ ze standardami jakosci gwarantujg Wam wygode i
przyjemnos¢ z korzystania z naszego produktu.

Prosze, uwaznie przeczyta¢ dany podrecznik eksploatacji i zachowaé go w charakterze
materiatu naukowego w ciggu catego czasu eksploatacji urzadzenia.

Urzadzenie przeznaczone jest do przygotowywania potraw w domowych warunkach.

Przy zachowaniu zasad eksploatacji i docelowego przeznaczenia produktu, czesci
urzgdzenia nie zawierajg szkodliwych dla zdrowia substanciji.

Wiasciwosci wyrobu

Urzadzenie — wielofunkcyjne do przygotowywania potraw w warunkach domowych.

Za przygotowywanie jedzenia w urzadzeniu odpowiada mikroprocesor, ktéry kontroluje
temperature i czas przygotowywania potraw zgodnie z wybranym przez was programem.
System 3D kontroluje temperature przygotowywania we wszystkich fazach przygotowania i
podtrzymuje optymalny tryb pracy.

Z pomocg dla funkcji «Opdznienie startu» urzgdzenie pozwala zaoszczedzi¢ wasz czas.

Mozecie wtozy¢ odpowiednie produkty wieczorem, wcisngé odpowiedni program i rano
wyjmiecie swiezo przygotowane sniadanie.
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Dane techniczne
Model: MR792;
Zasilanie elektryczne: prad zmienny
Nominalna czestotliwo$¢ 50 Hz;
Napiecie nominalne 220-240V;
Nominalna moc 700 W;
Klasa ochrony przed porazeniem elektrycznym |
Ochrona urzadzenia przed wilgocia IPX0
Misa: aluminiowa, z powtokg ceramiczng, pojemnosc¢ 5 |;
Typ sterowania: elektroniczny FUZZY LOGIC;
Monitor: cyfrowy LED
llos¢ programoéw: 16 plus tryb «podgrzewanie-utrzymanie ciepta»
Programy:Kasza Mleczna, Pilaw, Duszenie, Deser, Jogurt, Kasza, Szybkie gotowanie,
Warzywa, Smazenie, Zupa, Zapiekanie, Multikucharz, Pasta, Migso, Pieczenie, Gotowanie
na parze, Utrzymanie ciepta.

Kompletowanie

Nr Nazwa llos¢
1 Urzadzenie z ustawiong miskag 1szt.
2 Kabel zasilania 1szt.
3 Miarka 1szt.
4 topatka 1szt.
5 tyzka 1szt.
6 Kontener-parowar 1szt.
7 Instrukcja uzytkowania 1szt.
8 Karta gwarancyjna 1szt.
9 Ksiega przepiséw 1szt.

Uwaga: Wiasciwosci, wyposazenie i wyglad zewnetrzny urzgdzenia moze sie minimalnie
zmienia¢, bez pogorszenia podstawowych wartosci konsumpcyjnych wyrobu.

Srodki bezpieczenstwa
Szanowny Kliencie, przestrzeganie ogdlnie przyjetych zasad bezpieczenstwa

oraz zasad przedstawionych w niniejszej instrukcji gwarantuje bezpieczna prace
niniejszego urzadzenia.
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UWAGA!

- Nigdy nie nalezy zanurza¢ elementdw elektrycznych, przewodu zasilajgcego i wtyczki w
wodzie lub innych ptynach.

- Nie pozwalaj, aby woda i wilgo¢ dostawaly sie na czesci elektryczne.

- Nie chwytac urzadzenia mokrymi rekoma.

- W przypadku nie przestrzegania zasad moze dojs¢ do porazenia pragdem!

- Nigdy nie zostawia¢ wigczonego urzadzenia bez kontroli!

- Zawsze wytgczac urzadzenie za pomocg przycisku i wyciggac przewdd z gniazdka, jezeli
praca zostata zakonczona, a takze przed czyszczeniem i przechowywaniem.

- Zabrania sie odigczanie urzadzenia z gniazdka ciggngc za przewod lub wyrywajac
wtyczke z gniazdka.

- Przed rozpoczeciem pracy nalezy sie upewni¢, czy napigcie sieci podane na urzadzeniu
odpowiada napieciu sieci elektrycznej w Panstwa domu.

- Urzadzenie musi by¢ podtgczone tylko do gniazdka z uziemieniem. Upewnij sie, ze
gniazdko w domu jest przeznaczone do poboru mocy potrzebnej do prawidtowej pracy
urzgdzenia.

- Wykorzystywanie przediuzaczy elektrycznych lub przejsciowek wtyczki przewodu moze
spowodowac uszkodzenie sprzetu oraz pozar.

-Urzadzenie jest przeznaczone do stosowania z zegarami zewnetrznymi lub niezaleznymi
systemami zdalnego sterowania.

- Po wniesieniu urzadzenia z miejsca chtodnego do cieptego pomieszczenia, nie nalezy
go wigczac w przeciggu 2 godzin w celu uniknigcia jego uszkodzenia poprzez powstanie
skroplin na wewnetrznych elementach urzadzenia.

- Nigdy nie uzywac urzadzenia, jezeli przewod zasilajacy lub wtyczka zostaty uszkodzone,
jezeli urzgdzenie dziata nieprawidtowo, jezeli urzgdzenie jest uszkodzone lub wpadto do
wody. Nie wolno samodzielnie naprawiaé¢ urzadzenia, nalezy zwrdci¢ sie do najblizszego
centrum serwisowego.

- Niniejsze urzadzenie nie jest przeznaczone do obstugiwania przez dzieci oraz osoby z
ograniczonymi zdolnos$ciami fizycznymi i umystowymi, oraz przez osoby niemajgce wiedzy
i doswiadczenia w zakresie korzystania z urzgdzen gospodarstwa domowego, jesli nie

sg one pod kontrolg, lub nie zostaty przeszkolone przez osoby odpowiedzialne za ich
bezpieczenstwo.

- Nie pozwala¢ dzieciom na zabawe urzgdzeniem i opakowaniem.

- Nie dopuszczac¢ stykania sie przewodu zasilajgcego z nagrzanymi i ostrymi
powierzchniami.
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- Nie dopuszczaé do nadmiernego napinania, zwisania z krawedzi stotu, zataman i
skrecen przewodu zasilajgcego.

- Nie rzuca¢ urzadzeniem.

- Nie korzystac¢ z urzadzenia na zewnatrz.

- Nie korzysta¢ z urzgdzenia podczas burzy lub silnego wiatru. Mozliwe sg wtedy skoki
napiecia w sieci.

UWAGA!

- Wewnetrzne i niektére zewnetrzne czesci urzadzenia sg bardzo gorgce podczas pracy.
Badz ostrozny, poniewaz mozna sie poparzy¢ dotykajgc gorgcej powierzchni.

- Ustawiaj Multicooker tylko na suchym, stabilnym, rownym podtozu antyposlizgowym.

- Uzyj rekawicy kuchennej do wyjmowania miski lub pojemnika. W przypadku
nieprzestrzegania powyzszych zasad wystepuje RYZYKO OPARZEN!

-Zabronione jest wtgcza¢ multicooker bez zatadowania produktéw, poniewaz moze to
doprowadzi¢ do powaznego uszkodzenia.

-Nie nalezy przekracza¢ wskazanych maksymalnych objetosci sktadnikow.

-Nie nakrywac otwordéw wentylacyjnych dla pary w pokrywce, nie przykrywaé¢ multicookera
podczas pracy i sprawdzi¢, czy dookota multicookera jest wystarczajgca odlegtosc
potrzebna do wentylacji podczas jego pracy (nie mniej niz 20 cm do $cian i mebli ze
wszystkich stron).

-Nie korzysta¢ z urzgdzenia w poblizu przedmiotéw tatwopalnych (na przyktad w poblizu
firanek lub pod nimi).

-Nie stawia¢ urzadzenia lub jego czesci na jakichkolwiek urzgdzeniach grzejnych.

Dziatania w ekstremalnych sytuacjach:

- Jezeli urzadzenie wpadto do wody, natychmiast wyciggna¢ wtyczke z gniazdka, nie
dotykajgc urzadzenia lub wody.

- W przypadku pojawienia sie z urzgdzenia dymu, iskier, zapachu palonej izolacji,
natychmiast zaprzesta¢ uzywania urzadzenia, wyciggna¢ wtyczke z gniazdka, zwrdcic sie
do najblizszego centrum serwisowego.
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Schemat urzadzenia

1 — Przycisk otwierania pokrywy
2 — Pokrywka

3 — Obudowa

4 — Panel sterowania

5 — Pojemnik kondensacyjny

6 — Zawor parowy

1 — Guzik «Preset time/Opdznienie startu/»
2 — Guzik «Start»

3 — Guzik «Keep warm/Cancel/Podtrzymanie
ciepta/koniec»

4 — Guzik zmiany czasu przygotowywania «
«Timer/Czas»

5 — Indykatory wybranego programu

6 — Guzik wyboru programu «Menu»

7 — Przycisk wtgczenie/wytgczenie

8 — Indykator czasu.
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Rozpakowywanie, urzagdzenie nowego wyrobu, przygotowywanie do wykorzystania
- Usun opakowanie i nalepki reklamowe.
- Sprawdz kompletno$¢ multicookera.
- Obejrzyj wszystkie cze$¢ multicookera, kabel zasilania i wtyczke. Przekonaj sie o braku
uszkodzen zwigzanych z przewozeniem, takich jak:
* uszkodzenie obudowy lub pokrywki, wgniecenia badz pekniecia;
* uszkodzenie powioki ceramicznej miski;
» uszkodzenie kabla zasilajgcego i wtyczki.

UWAGA! W razie stwierdzenia ktoregokolwiek z powyzszych uszkodzen nie instaluj
multicookera i natychmiast zgto$ uszkodzenie do swojego sprzedawcy.

- Przetrzyj wilgotng Sciereczkg obudowe urzgdzenia. Miske, pojemnik, tyzke i tyzke
wazowg umyj w cieptej wodzie z ptynem da mycia naczyn, wyptucz i wytrzyj do sucha.
Przy wyborze miejsca do ustawienia multicookera, nie ustawiaj go tak, zeby narazony byt
na bezposrednie dziatanie promieni stonecznych, obok nagrzewajgcych sie urzadzen lub
na przeciggu. Wszystko to moze wptyng¢ na temperature wewnatrz multicookera i obnizyé
jakos¢ przygotowywanych potraw.

Optymalna temperatura pracy multicookera od 5 do 31°C.

-Ustaw multicookera na réwnej, nieslizgajgcej sie powierzchni, zapewniajgc wolng
przestrzen ze wszystkich stron, nie mniej niz 20 cm, dla odpowiedniej cyrkulacji powietrza.
Dla powierzchni, ktére moga by¢ uszkodzone przez oddziatywanie ciepta, zalecane jest
korzystanie z podstawek ciepto izolacyjnych i nietatwopalnych.

-Przed wtgczaniem multicookera do sieci przekonaj sie, czy parametry energetyczne
Panstwa sieci elektrycznej sg zgodne ze wskazanymi w tabeli cechami technicznymi.
Stosowanie wyzszego napiecia moze doprowadzi¢ do uszkodzenia urzgdzenia i nawet
zapalenia sie. Wykorzystanie nizszego napiecia prowadzi do niezadowalajgcej jakosci
gotowania.

UWAGA! Podczas pierwszego wigczania urzadzenia moze pojawi¢ sie specyficzny
zapach lub niewielka ilos¢ dymu, spowodowane przedostaniem sie kurzu bgdz materiatow
fabrycznych na powierzchnie grzejne. To jest normalne zjawisko, po kilku minutach
eksploatacji urzgdzenia powinno to zanikngé.

-W celach bezpieczenstwa zalecane jest regularnie oglgda¢ multicookera przed
uzytkowaniem.
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Zasady korzystania czesci i akcesoriow multicookera PL
Zasady korzystania misy
Wewnetrzna miska z powtokg ceramiczng przeznaczona jest dla danego modelu
multicookera i nie powinna by¢ uzywana z jakimkolwiek innym urzgdzeniem. Przekona;j sie,
ze miska szczelnie styka sie z ptytg grzewcza, obracajac jg lekko w kierunku przeciwnym
do ruchu wskazéwek zegara.
Myj miske po kazdym wykorzystaniu. Nie uzywaj roztworéw zasadowych, zrgcych
lub $ciernych, srodkéw czyszczgcych, jak réwniez twardych, ostrych przedmiotéw do
czyszczenia miski w celu unikniecia uszkodzenia powtoki; nie uzywaj sity oczyszczajgc
garnek.
Dla unikniecia oparzen wyciggaj miske z urzgdzenia, wkfadajgc rekawice kuchenne lub
pozostaw jg aby wystygta, po ostygnieciu mozesz bezpiecznie wyciggnac¢ jg z urzgdzenia-.
Nie myj jej natychmiast po wykorzystaniu, pozostaw jg do ostygniecia.
Nie myj miski w zmywarce.
Nie ubijaj i nie myj produktow w misce, w celu unikniecia uszkodzen jej powtoki.
Nie stawiaj jej na otwarty ogien.
Z czasem powtoka miski bedzie stopniowo Sciera¢ sie, nalezy uzytkowac jg ostroznie. Nie
upuszczaj i nie uzywaj metalowych akcesoriow do mieszania.

Uwaga! Przypalanie sie potraw do dna misy nie jest objawem uszkodzenia urzadzenia.
Przyczyng tego moga by¢: zadrapania powtoki misy, niewystarczajgce oczyszczanie misy
po przygotowaniu poprzedniej potrawy, wybor nieodpowiedniego programu pracy dla danej
potrawy itd. Sprébujcie przed wiozeniem produktow lekko posmarowaé powierzchnie misy
olejem roslinnym.

Nie zostawiaj obcych przedmiotéw (oprocz jedzenia) w misce.

Nie uzywaj przyrzadu z miska/garnkiem, nienalezgcych do kompletu.

Nie wigczaj urzgdzenia bez miski badz z pustg miska, dlatego ze moze to doprowadzi¢ do
uszkodzenia.

Przed wypiekiem nalezy wysmarowa¢ miske mastem.

Przed wypiekiem nalezy wyroéwnac¢ ciasto na dnie miski, zeby dno byto catkowicie pokryte i
ciasto dotykato Scianek miski.

Prosze nie wypetnia¢ miski powyzszej gérnego oznaczenia «MAX».

Korzystanie z grzejnego elementu

Element grzejny urzgdzenia i zewnetrzna strona miski zawsze powinny by¢ czyste i suche
w celu uniknigcia uszkodzenia multicookera.
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Nie nalezy my¢ lub moczy¢ ptyty grzejnej. Przecieraj jg wilgotng Scierkg / ggbka, po
czym wytrzyj do sucha.

Nie wstawiaj zadnych przedmiotéw miedzy miskg i ptyta grzejng. To moze spowodowac
porazenie elektryczne lub uszkodzenie urzadzenia.

Ptyta grzejna bardzo mocno sie nagrzewa podczas pracy urzadzenia. Prosze jej nie
dotykac!

Wykorzystanie pokrywki gotowania
Aby otworzy¢ pokrywe nacisnijcie Panstwo guzik otwierania umieszczony na pokrywie,
aby zamknac¢ nacisnijcie na pokrywe , gdy ustyszg panstwo charakterystyczne klikniecie
pokrywa jest zamknieta.
W czasie przygotowania jedzenia nalezy szczelnie zamykac pokrywke, oprocz funkcji
«SMAZENIE», lub kiedy konieczne jest jej otwarcie.
Nalezy chroni¢ twarz i rece przed oparzeniami przy otwarciu pokrywki. Nie nachylaj sie nad
urzgdzeniem w celu uniknigcia oparzen.
Nie zanurzaj pokrywki urzadzenia w wodzie.
Do czyszczenia pokrywki urzgdzenia uzywaj tylko wilgotnej miekkiej tkaniny / ggbki.

Korzystanie z zaworu parowego i pojemnika do zbierania kondensatu
W trakcie przygotowania potraw nalezy chroni¢ twarz i rece przed parg, wychodzacg z
zaworu parowego multicookera.
Po kazdym uzytkowaniu urzgdzenia nalezy zdjgé zawor z pokrywki, przemy¢ go pod
biezgcg wodg i doktadnie osusz, po czym zainstaluj na miejsce.
Sprawdz, czy pojemnik do kondensatu znajduje sie na urzadzeniu. Od czasu do czasu
zlewaj wode ze zbiornika.
Ostroznie, woda w zbiorniku moze by¢ bardzo gorgca.

Wykorzystanie przystawki do gotowania na parze
Nie uzywaj przystawki do gotowania na parze bez miski multicookera.
Nie uzywaj przystawki do gotowania na parze na otwartym ogniu!
Nie uzywaj przystawki do gotowania na parze z innymi urzgdzeniami, jak rowniez nie
uzywaj urzgdzenia z przystawka, nie nalezgcym do kompletu.
Przed przygotowaniem jedzenia na parze nalezy wysmarowac przystawke mastem, wtedy
jedzenie nie bedzie sie przykleja¢ do niego.
W celu unikniecia oparzen, wyciggaj przystawki do gotowania na parze z urzadzenia,
uzywajgc kuchennych rekawic lub pozwdl jej wystygnac.
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Zasady korzystania z akcesoriow

PL

W komplet urzgdzenia wchodzi: topatka, tyzka i kubek z miarkg. Do multicookera powinno

sie uzywac tylko akcesoriow zamieszczonych w zestawie.

Nie stosowac metalowych akcesoriow kuchennych, poniewaz mogg one uszkodzi¢

powtoke misy.

Nie zostawia¢ akcesoriow w $srodku, podczas gdy urzgdzenie pracuje.

Przenoszenie urzadzenia

Zaleca sie przenosi¢ puste i catkowicie ostygniete urzgdzenie. Przy przenoszeniu nalezy
trzymac urzgdzenie dwoma rekami.

Jesli urzadzenie jest gorace, do przenoszenia nalezy uzy¢ rekawic kuchennych.

Programy multicookera:

Nr Programy Usg\;v;inia tgrsnt:;i:trlljiray Skalaczzr:si7|:|r¥’|((:zasu stgr(:lrxo;:::ii:a-
przygotowania przygotowania minuta

2 Pilaw 1 godzina 110 Od 5 minde 21 90:30-24:00
4 Deser. 40 min 95 Od 5 minde 21 90:30-24:00
5 #(ggldrrtt 8 godzina 40 Od 1|2£{1(ir; ?r?inm b | 00:30-24:00
6 P 25 min 95 Od5mindo 40/ 00:30-24:00
7 | Szybkie gotowanie | 35 110 ©d 10 min do 4 b1 00:30-24:00
8 arywa 30 min 105 Odsmindo2h/ 1 00:30-24:00
9 Sm'a_lfyenie 20 min 180 Odksrgl(ig ?r?in1 h/

10 ézﬁg 1 godzina 100 Od 1k90?|€? r?]?ns w 00:30-24:00
1| Zepeanie 55 min 140 ©Od 10 min do 8 /| 9:30.24:00
12| Multuonarz 30 min 100 Od2mindotSh/ 1 00:30-24:00
13 paste 8 min 115 Od 2 min do 1/
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14 MIQSO 1godzina 100 Od 10 min do 6 h/ 00:30-24:00

Meat 30 min krok 5 min
Pieczenie : Od 10 min do 4 h/ . .
15 Cake 50 min 130 krok 5 min 00:30-24:00
Gotowanie )
16 na parze 30 min 115 0Od 5 min do 2 h/

krok i
Steam rok 5 min

Utrzymanie ciepta

Warm 90

17

Standardowe operacje
Przed rozpoczeciem przygotowania za pomocg kazdego z programéw zataduj produkty do
miski. Zainstaluj miske do multicookera.
Przekonaj sie, ze miska szczelnie styka sie z ptytg grzewcza, obracajac jg lekko w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara i zamknij pokrywe.

Wiaczanie, wybor programu
Podtgcz multicooker do sieci elektrycznej. Na monitorze wys$wietli sie « P--: - - »
- urzadzenie posiada 16 programéw podstawowych. W celu wybrania odpowiedniego
programu nalezy:
1) Naciska¢ przycisk (.I)
2) Naciskac przycisk «Menu» do momentu, az nie wyswietli sie wtasciwy program. Czas
przygotowania jedzenia i temperatura przygotowania za pomocg danego programu bedg
wskazane i zastosowane automatycznie.
3) W celu potwierdzenia i rozpoczecia wybranego programu nacisnij przycisk «Start».
Na monitorze rozpocznie sie wsteczne odliczanie czasu, urzgdzenie rozpocznie prace
programu.
4) Po zakonczeniu wybranego programu ustyszysz sygnat dzwiekowy i multicooker
automatycznie przejdzie w tryb Podgrzewanie (tiryb Podgrzewanie nie jest przewidziany dla
programu Jogurt). O tym poinformuje ikona na monitorze.

Program Pasta
Zalej wode do miski, nacisnij przycisk «Menu» i wybierz program Pasta, nacisnij przycisk
Start. Multicooker zacznie podgrzewanie wody.
Kiedy woda zacznie sie gotowac, multicooker poda sygnat dzwiekowy, po czym nalezy
otworzy¢ pokrywke, wiozy¢ spaghetti do wody i nacisngé¢ przycisk Start. Na monitorze
wyswietli sie czas i temperatura programu, zacznie sie wsteczne odliczanie czasu.
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Po zakonczeniu wybranego programu ustyszysz sygnat dzwiekowy i multicooker PL
automatycznie przejdzie w tryb Podgrzewanie. [kona bedzie na monitorze.

Uwaga: po tym jak woda zacznie sie gotowac sygnat dzwiekowy (pieciokrotne ,pip”)
bedzie sie rozlega¢ co 30 sekund, jesli w biegu 5 minut nie wiozysz spaghetti do wody,
multicooker automatycznie zatrzyma wykonanie programu.

Zmiana czasu przygotowywania
Wszystkie programy urzadzenia posiadajg zaprogramowany fabrycznie czasu
przygotowywania, jednakze mozna zmieni¢ ustawienie czasu wedtug swojego uznania
przed rozpoczeciem przygotowania.
1) Po zatadowaniu produktéw do multicookera zamknij pokrywe i wtgcz urzgdzenie
2) Nacisnij na przycisk «menu», wybierz niezbedny program, na monitorze wyswietli sie
komunikat z zapytaniem czy przedtuzy¢ czas wybranego programu.
3) Nacisnij przycisk «Czas» (poz. 4 / Rys.2) zeby ustali¢ pozgdany czas.
4) nacisnij przycisk «Start» dla potwierdzenia i rozpoczecia procesu przygotowywania.

Funkcja «opo6zniony start»
Multicooker pozwala zaprogramowac opdznienie rozpoczecia przygotowania. Wszystkie
programy za wyjatkiem programu «Smazenie» majg mozliwo$¢ 24 godzinnego opdznienia
startu.
1) Po zatadowaniu produktéw do multicookera zamknij pokrywe i wtgcz urzadzenie;
2) Naciskajgc przycisk « menu », wybierz niezbedny program, na monitorze wyswietli sie
komunikat, ktéry dotyczy opdznienia czasu wybranego programu.
3) Nacisnij przycisk «Opodznienie startu» (poz. 1/ Rys 2) na razie nie zaswieci sie lampka
kontrolna na monitorze pojawi sie mrugajgce oznaczenie czasu w godzinach i minutach
00:00. Nacisnij przycisk «Opoznienie startu» ustalcie odpowiedni czas opdznienia. Na
przyktad obecnie jest 12:00 chcesz zeby przygotowywanie rozpoczeto sie o 16:00. Ustal
czas opo6znienia 04:00.

Dla potwierdzenia nacisnij przycisk «Start». Na wyswietlaczu, rozpocznie sie wsteczne
odliczanie czasu opdznienia, po uptywie ktérego urzgdzenie rozpocznie wykonywanie
wybranego programu przygotowywania, kontrolka << Opo6zniony start>> zgasnie.
Uwaga: Po ustaleniu czasu opdznienia nie zapomnij nacisngc¢ przycisku « Start »,bez tej
operacji urzgdzenie nie wykona odliczania czasu i wykonywanie samego programu nie
rozpocznie sie.
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Funkcja «Podtrzymywanie ciepta»
Po zakonczeniu wykonywania wszystkie programy (z wyjgtkiem «Jogurt») automatycznie
schodzg w tryb «Podtrzymywanie ciepta», o tym informuje kontrolka przycisku
«Keep warm/cancel Podtrzymywanie ciepta / Koniec» (poz. 3, Rys 2). Aby wytgczy¢
podtrzymywanie ciepta nacisnij przycisk «Keep warm/cancel Podtrzymanie ciepta /
Koniec» (poz. 3, Rys 2).

Funkcja kasowanie czynnosci
Kazdag czynnosc¢ lub program mozna skasowac poprzez nacisnigcie « Keep warm/
cancel, Podtrzymywanie ciepta / Koniec » (poz. 3 / Rys 2) Urzadzenie przejdzie w tryb
oczekiwania. Na monitorze wyswietli sie « --: -- ».
Jesli chcesz wytgczy¢ urzgdzenie nacisnij przycisk,potem odigcz od sieci elektryczne;.

Pozyteczne rady
Zeby kasze mleczne nie «wychodzity z misy», przestrzegaj nastepujgce rekomendacgije:
-Nalezy Scisle dotrzymywac receptury, nie zwiekszac ilosci kaszy, cukru;
-Nalezy smarowac catg wewnetrzng powierzchnie miski mastem osetkowym;
-Dokfadnie wyptukujcie kasze;
Jesli chcesz otrzymac gotowa kasze mleczng z rana, fadujgc wszystkie produkty
wieczorem i ustalajgc opdznienie startu, zalecane jest stosowa schtodzone mleko lub
dodac¢ do niego troch lodu. To zapobiegnie kwasnieniu mleka przez noc.
Dla otrzymania najlepszego jogurtu, uzywaj naturalnego mleka domowego.
Przyczynami ztej jakosci potraw, mogg by¢ czynniki nie zwigzane z uszkodzeniem
multicookera. Przed wizytg w centrum serwisowym sprawdz nastepujgce :
1. Czy do przygotowywania potraw nie jest wykorzystywane zbyt mato produktéw lub
cieczy;
2. Czy w mise tadowana jest odpowiednia ilo$¢ produktéw do odpowiedniego poziomu (
nie wyzszy od znaku MAX);
3.Czy Wybrany jest nie odpowiedni program lub zmiany czasu ktére wprowadziliSmy sg
nie odpowiednie dla danej recepty.
4 Sprawdz czy misa nie ulegta uszkodzeniu.
5. Czy do przygotowania potraw byta uzywana gorgca woda.
6. Czy na powierzchni misy lub na powierzchni elementu grzejnego nie znajdujg sie
zabrudzenia czy tez obce przedmioty.
7.Czy w czasie przygotowanie nie wystagpity braki energii elektrycznej.
8. Czy pokrywa multicookera jest poprawnie zamknieta.
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10. Czy na uszczelce miedzy urzgdzeniem a pokrywg nie znalazly sie czgstki produktéw.

9. Czy ustawiony jest poprawny czas przygotowania.

15. Sprawdz czy poprzednim uzyciu misa zostata doktadnie umyta.
14.Czy urzadzenie ustawione jest wedtug zalecen producenta (czytaj str. 7-8 )

Czyszczenie i pielegnacja

UWAGA!

- Nigdy nie czys$¢ podtaczonego do sieci urzgdzenia.

- Przed oczyszczaniem odtgcz multicooker od sieci elektrycznej i daj mu wystygngc.

- Nie uzywaj Sciernych i mocno dziatajgcych srodkéw czyszczacych, ostrych przedmiotow,
czy metalowej ggbki.

- Nigdy nie zanurzaj multicookera i jego przewodu sieciowy oraz wtyczki w wodzie lub
innych ptynach.

- Nie myj czesci multicookera w zmywarce.

Czyszczenie czesci multicookera

Do oczyszczania korpusu w miare koniecznosci nalezy uzywaé miekkiej tkaniny i cieptej
wody, przetrze¢ na sucho. W przypadku silnego zabrudzenia prosze przetrze¢ korpus
serwetkg lekko zmoczong w wodzie mydlanej. Nie uzywac Sciernych srodkéw myjgcych.
Miske multicookera koniecznie nalezy my¢ po kazdym wykorzystaniu. Mozna uzywac
Srodkéw do mycia naczyn i miekkiej tkaniny. Nie uzywac¢ sciernych srodkéw myjacych! Nie
wolno stosowac sity do oczyszczania miski. W przypadku silnego zabrudzenia nalezy zala¢
ja wodg i zostawi¢ na jaki$ czas, zatem doktadnie umyc¢.

Zawor parowy i pojemniczek do kondensatu koniecznie trzeba wyciggac z pokrywki
urzgdzenia po kazdym wykorzystaniu i my¢ pod biezgca wodg i wytrze¢ do sucha.
biezgcg wodg, przetrzyjcie do sucha i wysuszcie przed urzgdzeniem.

Akcesoria (tyzka, tyzka wazowa, przystawka do gotowania na parze i kubek z miarkg )
nalezy myc¢ w cieptej wodzie z delikatnym detergentem.

Uwaga: Z uptywem pewnego czasu przy czestym wykorzystaniu urzadzenia kolor

powtoki ceramicznej miski moze zmienic¢ sig przez oddziatywanie pary, wilgoci produktow
spozywczych, kwaséw. Te zmiany nie sg wadg i nie wptywajg na prace urzadzenia.
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Przechowywanie
- Przed przechowywaniem odtgcz urzadzenie od sieci i daj mu wystygnac.
- Wyczys¢, przetrzyj na sucho i przesusz urzgdzenie przed przechowywaniem.
- Przechowuj multicooker w stanie ztozonym.
- Nie ktadz na urzadzenie cigezkich przedmiotow.
- Przechowuj urzgdzenie w suchym, chtodnawym, nie zakurzonym miejscu. Z dala od
dzieci i ludzi z ograniczonymi mozliwosciami fizycznymi i umystowymi.

Utylizacja
Ten produkt i jego czesci nie nalezy wyrzucac razem z jakimikolwiek odpadami. Nalezy
odpowiedzialnie podchodzi¢ do przetwarzania i przechowywania, zeby podtrzymywac
wtorne wykorzystanie zasobdw materialnych. Jesdli zdecydowates sie wyrzuci¢ urzadzenie,
skorzystaj ze specjalnych punktéw zwrotéw.

Charakterystyka, wyposazenie i wyglad zewnetrzny wyrobu mogg zostaé nieznacznie

zmienione przez producenta, bez pogorszenia podstawowych wtasciwosci
konsumpcyjnych wyrobu.
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Va multumim pentru achizitionarea tehnicii

®

el 4 A y2

at home

Functionalitatea, design-ul si conformitatea cu standardele de calitate garanteaza siguranta
si usurinta in utilizarea acestui dispozitiv.

Va rugam sa cititi cu atentie acest manual de utilizare si pastrati-l ca un ghid de referinta
pe intreaga durata de functionare a aparatului..

Multifierbatorul este conceput pentru gatit in conditii casnice.

n conditia respectarii normelor de exploatare si destinatiei tinte, piesele produsului nu
contin substante daunatoare.

Multifierbatorul este un aparat multifunctional pentru gatit in conditii casnice. Procesul
de preparare a bucatelor in multifierbator este extrem de simplu, deoarece temperatura
si timpul de gatit sunt controlate de un microprocesor, in conformitate cu un programul
selectat.

Sistemul 3D monitorizeaza temperatura de gatit in toate punctele si mentine mpdul optim.
Cu ajutorul functiei ,Start intarziat”, aparatul va permite sa economisiti timpul. Incarcati
produsele alimentare seara, selectati programul dorit si dimineata obtineti un mic dejun

proaspat preparat.

Caracteristici tehnice

Model:: MR792;

Alimentarea electrica:

Curent electric alternativ;

Frecventa nominala: 50 Hz;

Tensiunea electica (interval): 220V — 240V;

Puterea de consum (nominala): 700W;

Clasa de protectie impotriva electrocutarii I;

Protectia carcasei cu privire la patrunderea umiditatii este normala, corespunde cu
IPX0;
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Bol: aluminiu, cu acoperire ceramica, capacitate 5I;

Tipul de control: electronic FUZZY LOGIC;

Afisaj: digital LED

Start intarziat a programului: pana la 24 de ore;

Numarul de programe: 17

Programe: Terci cu lapte, Orez / Pilaf, Fierbere inabusita, Desert, laurt, Terci, Preparare
rapida, Legume, Prajire, Supa, Produse de panificatie, Multib-bucatar, Paste, Carne, Chec,
Gatire cu aburi, Incalzire.

Tncalzire 3D si mentinerea temperaturiiMozecie wtozy¢ odpowiednie produkty wieczorem,
wcisngé odpowiedni program i rano wyjmiecie Swiezo przygotowane sniadanie.

1 Aparat cu bol incorporat 1 Piese
2 Cablu de alimentare 1 Piese
3 Cana de masurare 1 Piese
4 Spatula 1 Piese
5 Lingura 1 Piese
6 Recipient pentru gatirea cu abur 1 Piese
7 Manual de instructiuni 1 Piese
8 Card de garantie 1 Piese
9 Carte cu retete 1 Piese

Nota: Caracteristicile, setul de livrare si aspectul exterior alprodusului pot fi modificate de
catre producétor, fara afectarea calitatilor de baza ale consumatorului.

Masuri de securitate
Stimate utilizator, respectarea normelor de siguranta acceptate si regulilor, stabilite
in acest manual, face utilizarea acestui aparat exceptional de sigura.

ATENTIE!

-Niciodata nu scufundati subansamblul motorului, cablul de alimentare si stecherul
acestuia Tn apa sau alte lichide.

-Nu apucati dispozitivul avind mainele ude.

- Inainte de dezasamblare, reasamblare, incarcare si descarcare a produsului, deconectati
intotdeauna aparatul de la reteaua electrica.

In caz de nerespectare a regulilor de mai sus apare pericolul de electrocutare!

- Niciodata nu lasati dispozitivul in functiune fara supraveghere

- Intotdeauna scoateti stecherul din priz& daca ati terminat de utilizat dispozitivul,
deasemenea inainte de al curata si de al pune la stocare.

- Se interzice de a deconecta dispozitivul de la reteaua de alimentare prin retragerea
stecherului din priza tragand de cablu.

- Inainte de utilizare, asigurati-va ca tensiunea de alimentare indicata pe dispozitiv
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corespunde tensiunii de la reteaua electrica din casa Dvs.

- Asigurati-va ca priza de la care doriti sa alimentati dispozitivul corespunde puterii de
consum indicata pe acesta.

- Utilizarea prelungitoarelor sau adaptoarelor pentru stecher pot provoca daune
dispozitivului si pot duce la incendiu.

- Nu permiteti intinderea prea intensa, atirnarea de pe marginea mesei, rupturi si rasuciri
ale cablului de alimentare.

- Utilizarea prelungitoarelor sau adaptoarelor pentru stecher pot provoca daune
dispozitivului si pot duce la incendiu.

- Nu utilizati niciodata dispozitivul daca este deteriorat cablul de alimentare sau stecherul,
n cazul in care dispozitivul nu functioneaza in mod corespunzator, in cazul in care
dispozitivul este deteriorat sau a cazut in apa. Nu reparati dispozitivul desinestatator,
apelati la cel mai apropiat service centru autorizat.

- Cand dispozitivul este folosit de copii, sau in apropierea copiilor, este necesara
supravegherea permanenta din partea adultilor.

- Nu lasati copiii s& se joace cu dispozitivul si materialele de ambalare ale acestuia.

- Nu permiteti intinderea prea intensa, atirnarea de pe marginea mesei, rupturi si rasuciri
ale cablului de alimentare.

- Nu aruncati dispozitivul.

- Nu va folositi de dispozitiv in afara incaperilor.

- Acest dispozitiv nu este destinat utilizarii de catre copii si persoane cu deficiente fizice
sau mintale speciale, precum si de persoane care nu au cunostinte si experienta in
utilizarea a dispozitivelor de uz casnic, daca acestea nu se afla sub controlul, sau nu sunt
instruiti de

catre persoana responsabild pentru siguranta lor.

ATENTIE!

- Elementele interioare si unele parti externe ale aparatului devin foarte fierbinti in timpul
functionarii. Fiti atent, deoarece va puteti opari, atingand suprafetele incalzite.

- Instalati multifierbatorul numai pe o suprafata uscata, stabila si neteda.

- Utilizati manusi de bucatarie pentru a indeparta castronul sau un recipient din aparat.
in caz de nerespectare a regulile de mai sus, apare RISCUL DE ARSURI!

- Este interzisa pornirea multifierbatorului fara ingrediente, deoarece acest lucru poate
duce la deteriorari grave.

- Nu depasiti cantitatile maxime de ingrediente specificate.

- Nu acoperiti orificiile de ventilatie pentru aburi de pe capac, nu acoperiti multifierbatorul
in timpul functionarii si asigurati-va ca exista o distanta suficienta in jurul multifierbatorului
pentru ventilatie in timpul functionarii acestuia (cel putin 20 cm de la pereti si mobilier din
toate partile).

- Nu utilizati aparatul in apropierea obiectelor inflamabile (de exemplu, langa sau sub
perdele).

- Nu utilizati mixerul, pentru alte scopuri decat cele pentru care a fost proiectat.

Pentru uz comercial cumparati tehnica cu caracter industrial.

Actiuni in caz de situatii extreme
- Daca dispozitivul a cazut in apa, imediat, scoateti stecherul din priza, fara sa va atingeti
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de dispozitiv sau de apa in care a cazut.
- In cazul in care din dispozitiv apar fum, scantei, un miros puternic de masa plastica arsa,
intrerupeti imediat utilizarea dispozitivului, scoateti stecherul din priza, contactati cel mai
apropiat service centru autorizat.

Structura produsului

-

Butonul de deschidere a
capacului

Capac

Corp

Panou de control
Colector de umiditate
Supapa de abur

1

\\ /l/i
2

x

oarwN

Figura 1

1 — Butonul “Timp prestabilit/ Start intarziat”

2 — Butonul “Start”

3 — Butonul “Incalzire / Anulare” / pornire/ oprire
mod “Incalzire”

4 — Butonul de selectare a timpului de gatire
“Timp”

o m =
{ Mik porridge  Pilaf Stew Dessert

5 — Indicator al programului selectat 6
6 — Butonul “Meniu” | Ve
7 — Butonul “On / Off” pornire / oprire 2 3‘ [ — P )
8 — Indicator de timp ez GBI Baking Borscht

‘\‘ Pasta Meat Baking Steam cooker

\

\

3 Figura 2
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fnainte de prima utilizare

- - Inainte de prima utilizare indepértati toate materialele de ambalare, si asigurati-va ca
toate partile aparatului nu sunt deteriorate.

- Verificati setul de livrare al multifierbatorului.

- Inspectati toate partile componente ale multifierbatorului, cablul si fisa de alimentare.
Asigurati-va ca nu exista deteriorari asociate cu transportul, cum ar fi:

» deteriorarea carcasei sau a capacului, lovituri sau fisuri;

« deteriorarea acoperirii antiaderente a bolului;

« deteriorarea cablului si fisei de alimentare.

ATENTIE! Daca exista vreuna dintre deteriorarile mentionate mai sus, nu instalati
multifierbatorul si imediat comunicati vanzatorului despre deteriorarile depistate.

- Stergeti carcasa aparatului cu o carpa umeda. Spalati bolul, recipientul, lingura si
polonicul in apa calda cu sapun, clétiti-le si stergeti-le.

Cand alegeti un loc pentru instalarea multifierbatorului, nu il plasati sub razele directe a
soarelui, in apropierea aparatelor care se incalzesc sau in pescaj. Toate acestea pot afecta
temperatura din interiorul multifierbatorului si pot reduce calitatea bucatelor preparate.

- Instalati multifierbatorul pe o suprafata plana, antiderapanta, asigurand un spatiu liber din
toate partile de cel putin 20 cm, pentru o circulatie suficienta a aerului.

Pentru suprafetele care pot fi afectate de caldura, se recomanda utilizarea unor suporturi
termoizolante, neinflamabile.

- Tnainte de a conecta multifierbatorul in reteaua de alimentare cu energie electrica,
asigurati-va ca parametrii de alimentare, indicati in tabelul cu date tehnice, corespund

cu cei din reteaua de alimentare. Functionarea la o tensiune mai mare poate provoca
deteriorarea produsului si chiar incendiu. Functionarea la o tensiune mai mica afecteaza
calitatea bucatelor.

ATENTIE! Tn timpul primei utilizari este posibil s apara un miros specific sau o cantitate
mica de fum, cauzat de depunerea prafului sau materialor de conservare de la uzina pe
motor. Acest lucru este normal, dupa cateva minute de functionare a aparatului acestea
trebuie sa dispara.

Reguli pentru utilizarea pieselor si accesoriilor multifierbatorului
Reguli pentru utilizarea bolului

Bolul interior cu acoperire neaderenta este destinat pentru acest model al multifierbatorului
si nu trebuie utilizat cu niciun alt aparat. Asigurati-va cé bolul este in contact ferm cu
placuta de incalzire, rotindu-l usor in sens invers acelor de ceasornic.

Spalati bolul dupa fiecare utilizare. Nu folositi solutii alcaline, detergenti caustici sau
abrazivi sau obiecte ascutite si aspre pentru a curéta bolul pentru a evita deteriorarea
stratului de acoperire; nu aplicati forta fizicd atunci cand curatati bolul.

Pentru a preveni arsurile, scoateti bolul din aparat, imbracand manusi de bucatarie sau
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|asati bolul sa se raceasca inainte de al scoate din aparat. Nu spalati bolul imediat
dupa utilizare, lasati-I sa se rdceasca putin timp.

Nu spalati bolul in masina de spalat vase.

Nu bateti si nu spalati alimentele in bol, pentru a evita deteriorarea stratului de acoperire.
Nu plasati bolul pe foc deschis.

Cu timpul, capacul bolului treptat se va sterge, este necesar sa il folositi cu atentie. Nu
scapati si nu loviti bolul.

Nu lasati obiecte straine (cu exceptia bucatelor) in bol.

Nu utilizati aparatul cu un bol / castron, care nu sunt incluse in setul de livrare.

Nu porniti aparatul fara bol sau cu bolul gol, deoarece acest lucru poate provoca
deteriorari.

Ungeti bolul cu ulei Thainte de coacere.

inainte de coacere, ntindeti aluatul pe fundul bolului, astfel incat fundul sa fie complet
acoperit si aluatul sa se atinga partile laterale ale bolului.

Nu umpleti vasul deasupra marcajului superior “MAX”.

Utilizarea elementului de incalzire

Elementul de incalzire al aparatului (amplasat in partea inferioara a camerei) si partea
exterioara a bolului trebuie sa fie intotdeauna curate si uscate pentru a evita deteriorarea
aparatului.

Nu spalati si nu umeziti placa de Tncalzire. Stergeti-o usor cu o carpa / burete umed, apoi
stergeti-o cu o carpa uscata.

Nu introduceti obiecte intre bol si placa de incalzire. Acest lucru poate cauza un soc
electric sau o deteriorare a aparatului.

Placa de incalzire se incalzeste foarte tare in timpul functionarii. Nu va atingeti de aceastal

Utilizarea capacului multifierbatorului

Pentru a deschide capacul, apasati butonul de deschidere, situat pe capac, pentru a-|
inchide — apasati capacul pana la click.

In timpul gétirii, inchideti bine capacul, cu exceptia functiei “Préjire” sau cand este necesar
sa-| deschideti.

Protejati-va fata si mainile de arsuri atunci cand deschideti capacul. Nu va aplecati
deasupra aparatului pentru a evita arsurile.

Nu scufundati capacul aparatului in apa.

Pentru a curata capacul aparatului, utilizati numai o carpa moale / burete umed.

Utilizarea recipientului pentru gatirea cu abur

Nu utilizati recipientul fara bolul multifierbatorului.

Nu utilizati recipientul la foc deschis!

Nu utilizati recipientul cu alte aparate si utilizati aparatul cu un recipient care nu este
furnizat in setul de livrare.

Inainte de gatit cu aburi, ungeti recipientul cu ulei, atunci alimentele nu se vor lipi de
acesta.

Ao 74



Pentru a preveni arsurile, scoateti recipientul din aparat folosind manusi de
bucatarie sau lasati aparatul sa se raceasca.

Conditii de utilizare a accesoriilor

Setul de livrare a multifierbatorului include urmatoarele accesorii: o spatula, o lingura si o

cana de masurare, se recomanda utilizarea numai a acestor accesorii pentru acest aparat.
Nu utilizati ustensile de bucatarie din metal, deoarece acestea pot deteriora stratul de
acoperire al bolului.
Nu lasati accesoriile in castron in timpul utilizarii aparatului.

Transportarea multifierbatorului

Se recomanda de transportat aparatul gol si complet racit. Tn timpul transportului, tineti
multifierbatorul cu ambele maini.
Fiti atent, daca aparatul este fierbinte, utilizati manusi de bucatarie

Programul

Programul

Timpul setat

Temperatura
de gatit 0C

Intervalul
de setare a
timpului
timp / pas

Start intarziat:
min

Terci cu lapte

25 min

95

De la 5 minute
panala 4 ore/
pasul 1 min

00:30-24:00

Orez / Pilaf

1 ore

110

De la 5 min
panala 2 ore/
pasul 5 min

00:30-24:00

Fierbere
inabusita

1 ore

100

De la 10 min
panala 4 ore/
pasul 5 min

00:30-24:00

Desert

40 min

95

De la 5 min
panala 2 ore/
pasul 5 min

00:30-24:00

laurt

8 ore

40

De la 10 min
panala 12
ore/
pasul 5 min

00:30-24:00

Terci

25 min

95

De la 5 min
panala 4 ore/
pasul 1 min

00:30-24:00

75

ALt ”




Preparare De la 10 min
7 para 35 min 110 panaladore/ | 00:30-24:00
rapida .
pasul 5 min
De la 5 min
8 Legume 30 min 105 panala 2 ore/ 00:30-24:00
pasul 5 min
De la 5 min
9 Prajire 20 min 180 panala 1 ore/
pasul 5 min
De la 10 min
10 Supa 1 ore 100 pana la 8 ore / 00:30-24:00
pasul 5 min
Produse de De la 10 min
11 s 55 min 140 panala2ore/ 00:30-24:00
panificatie .
’ pasul 5 min
De la 2 min
12 Muiltib- 30 min 100 panalatd | 44.30.24:00
bucatar ore/
pasul 1 min
De la 2 min
13 Paste 8 min 115 panala 1 ore/
pasul 1 min
De la 10 min
14 Carne 14 30 min 100 panala 8 ore / 00:30-24:00
pasul 5 min
De la 10 min
15 Chec 50 min 130 panala 8 ore/ 00:30-24:00
pasul 5 min
Gatire cu De la 5 min
16 . 30 min 115 panala2ore/
aburi .
pasul 5 min
17 Incalzire 90

CAlatro”
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Operatiuni standard, selectarea programului

inainte de a activa oricare dintre programe, verificati multifierbatorul si bolul.
Asigurati-va ca partea inferioara a bolului si suprafata elementului de incalzire din camera
multifierbatorului sunt curate, fara obiecte straine.
Incércati alimentele in castron.
Instalati bolul in camera multifierbatorului, rotiti-1 putin in sens invers acelor de ceasornic
pentru a asigura o aderenta pe toata suprafata a fundului vasului si a elementului de
incalzire.
inchidet,i capacul pana cand dispozitivul de blocare se fixeaza in pozitie.
Conectati multifierbatorul la reteaua de alimentare cu energie electrica.
Porniti multifierbatorul apasand butonul “Pornire / Oprire” pozitia 7 Figura 2.
Multifierbatorul are 17 programe de baza setate. Pentru a selecta si activa programul dorit,
procedati in felul urmator:
1) Apasati butonul “Meniu” pana cand se va aprinde indicatorul luminos al programului
necesar. Timpul de gatire al acestui program va fi indicat pe ecran si aplicat in mod implicit.
2) Apasati butonul “Start” pentru a confirma si activa programul selectat. Ecranul va incepe
numararea inversa a timpului, multifierbatorul va activa programul.
3) La sféarsitul programului selectat, se va auzi un semnal sonor si multifierbatorul va intra
automat in modul Tncélzire (modulul Tncélzire nu este prevazut pentru programul laurt).
Aceasta va fi indicata de pictograma bb de pe ecran.

Programul de preparare a pastei

Turnati apa in bol, apasand butonul ,Meniu®, selectati programul Paste, apasati butonul
LStart / incalzire®. Multifierbatorul va incepe incélzirea apei.

Pe ecran se va afisa ora 00:00. Cand apa va fierbe, multifierbatorul va emite un semnal
sonor, deschideti capacul, puneti spaghetele in apa, si apasati pe Start. Pe ecran se
afiseaza ora si temperatura programului, se incepe numaratoarea inversa.

La sfarsitul programului, multifierbatorul va emite un semnal sonor si va trece automat la
modul de Tncalzire. Pe ecran se va afisa bb.

Nota: dupa ce apa fierbe, se va auzi un semnal sonor la fiecare 30 de secunde (cinci
,bip“), TIn cazul in care in decurs de 5 minute nu puneti spaghetele in apa, multifierbatorul
va opri automat executarea programului.

Modificarea timpului de gatire

Toate programele multifierbatorului au setari prestabilite a timpului de gatire, insa dvs.
puteti modifica timpul de gatire la discretia dvs. inainte de gatire.

1) Dupa incarcarea alimentelor in multifierbator, inchideti capacul si porniti aparatul.
2) Apasati butonul “Meniu” pentru a selecta programul dorit, ecranul va afisa timpul
presetat a programului selectat.

3) Apasati butonul “Timp” pentru a seta timpul dorit.

4) Apasati butonul “Start” pentru a confirma valoarea setata si a incepe gatitul.
Multifierbatorul incepe executarea programului.
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Functia “START INTARZIAT”

Multifierbatorul va permite sa programati o intarziere a startului procesului de gatire. Toate
programele, cu exceptia programului “Prajire”, au optiunea de aménare a startului intr-un
interval de 24 de ore.
1) Dupa incarcarea alimentelor in multifierbator, inchideti capacul si porniti aparatul
2) Apasati butonul “Meniu” pentru a selecta programul dorit, ecranul va afisa timpul
presetat a programului selectat.
3) Apasati butonul “Start intarziat”, pe ecran va lumina intermitent valoarea in ore si minute
00:00. Prin apasarea butonului “Start intarziat”, setati timpul dorit pentru amanare. Fiecare
apasare a butonului adauga 30 de minute, pe ecran va fi afisat 00:30, 01:00, 01:30 ...
24:00. Intervalul de setari este afisat in tabelul de programe.
De exemplu, in este ora 12:00 doriti ca gatitul sa inceapa la ora 16:00. Setati ora de
intarziere 04:00.
Apasati butonul “Start” pentru confirmare. Pe ecran vor lumina intermitent doua puncte,
se va Incepe numaratoarea inversa a timpului de intarziere, dupa expirarea caruia se va
activa programul de gatire selectat.
Modificarea timpul de gatire si setarea “Startului intarziat”
Pentru a modifica ambii parametri, procedati dupa cum urmeaza:
1) Dupa incarcarea alimentelor in multifierbator, inchideti capacul si porniti aparatul.
Apasati butonul “Meniu” pentru a selecta programul dorit, ecranul va afisa timpul presetat a
programului selectat.
2) Apasati butonul “Timp” pentru a seta timpul dorit.
3) Apasati butonul “Start intarziat”, pe ecran va lumina intermitent valoarea in ore si minute
00:00. Prin apasarea butonului “Start intarziat”, setati timpul dorit pentru amanare.
4) Apasati butonul “Start” pentru confirmare. Pe ecran vor lumina intermitent doua puncte,
se va Incepe numaratoarea inversa a timpului de intarziere, dupa expirarea caruia se va
activa programul de gatire selectat.

Functia “INCALZIRE”

Dupa terminarea procesului de gatit, toate programele (cu exceptia “laurt”) intra automat in
modul de incalzire. Temperatura este de 70 °C.

Pentru a opri incalzirea, apasati butonul “Anulare / incalzire”.

De asemenea, in multifierbator este posibil de ncalzit produsele racite. Pentru aceasta,
incarcati alimentele in bol. Cand multifierbatorul se afla in modul de asteptare, apasati
butonul “Anulare / incalzire”. Produsele vor incepe sa se incalzeasca.

Functia ”Anulare”

Orice actiune sau program poate fi anulat prin apasarea butonului ,Anulare / incalzire*
multifierbatorul va intra in modul de asteptare.

Dupa utilizare, opriti multifierbatorul, apasand butonul, apoi deconectati-l de la reteaua de
alimentare cu energie electrica.
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Curatare si intretinere

ATENTIE!

- Niciodata nu curétati dispozitivul care este conectat la reteaua electrica.

- Inainte de curéatare deconectati dispozitivul de la reteaua electrica si lasati ca acesta sa
se raceasca.

- Niciodata nu scufundati dispozitivul si cablul electric al acestuia in apa sau alte lichide.
- Nu utilizati solutii de curatat cu proprietati agresive sau materiale abrazive.

Curatarea partilor componente a multifierbatorului

Bolul multifierbatorului trebuie curatat dupa fiecare utilizare. Puteti utiliza un detergent de
spalat vase si o carpa moale. Nu folositi detergenti abrazivi! Nu aplicati forta fizica pentru
a curata bolul. Tn caz de murdarire excesiva, umpleti-l cu apé si lasati-I putin timp, apoi
spalati-l cu atentie.

Supapa de abur si colectorul de umiditate trebuie indepartate si curatate dupa

fiecare utilizare. Pentru curatare, scoateti supapa din capacul multifierbatorului. Clatiti
componentele supapei si colectorul de umiditate sub apa curgatoare, stergeti-I si uscati-|
inainte de instalare.

Accesoriile (lingura, polonic, recipient pentru prepararea cu vapori, accesoriile pentru iaurt
si cana de masurare) trebuie spalate Tn apa calda, clatite si sterse.

Nota: Dupa o anumita perioada de timp, in caz de utilizare frecventa a aparatului, culoarea
stratului antiaderent al bolului se poate schimba datoritd aburului, umiditatii alimentelor,
acizilor si a amestecurilor de ingrediente. Aceste modificari nu reprezinta un defect si nu
afecteaza functionarea aparatului.

Pastrarea
- Tnainte de a pune dispozitivul la pastrare, deconectati-l de la reteaua electrica si lasatj-|
sa se raceasca. Apoi curatati dispozitivul si lasati ca acesta sa se usuce.
- Pastrati multifierbatorul in stare asamblata.
- Nu plasati obiecte grele pe aparat- Pastrati dispozitivul intr-un loc uscat, racoros, ferit de
colb, copii si persoane cu dizabilitati.

Reciclarea
Acest produs si derivatii acestuia, nu trebuie aruncate impreuna cu alte deseuri. Insistam
sa aveti un punct de vedere responsabil fata de prelucrare si depozitare, pentru a pastra
resursele materiale prin folosirea repetata a acestora. Daca va decideti s aruncati
aparatul la gunoi, va rugam sa folositi sistemele publice special prevazute pentru reciclarea
deseurilor, din localitatea Dvs.
Caracteristicile, componentele si aspectul exterior al produsului pot fi usor modificate de
catre producator, fard a compromite principalele calitati ale produsului.

79 A laestro®




NOTATKI

Ao 80



NOTATKI

81 A laestro®



NOTATKI

Ao 82



NOTATKI

83 A laestro®



®

el 4 A ya

at home

O3HakoOMUTBLCA CO BCEM NMEPEYHEM U3AENNIA
ToproBon mapku «Maestro»
Bbl MmoxxeTe Ha MHPOPMALMOHHOM canTe KOMNaHum

- MNocyna u3 anomuHus - KyxoHHble npoueccopbl
- Habopsbl nocyabl - Xneboneun
- OManupoBaHHas nocyga - TocTtepsbl
- YanHuku - Asporpunb
- Habopsbl Hoxen - OnekTpuyeckme ne4n
- KyXOHHbIe NpuHagnexHocTu - CokoBbIXKMMaIKu
- CtonoBble Habopbl - Msicopy6km
- Kagpetepun - AnekTpuyeckne YanHuku
- Akceccyapel - Meinecocsl
- Tepmocsl - YTioru
- XnebHunubl - MaporeHepatopbl
- MNocyna u3 ctekna - Yxop 3a Bornocamu
- KodpeBapku - KnnmaTtunyeckoe obopynoBaHune
- Kodhemonku - Beceol

feel-maestro.eu

& CEH[ @@

Made I1n P.R.C. for Maestro

Anonno Kopnopeiiuu Tumuten: Ocpuc 803, 8/0., Moauym Minaza, 5 Xarou Poag, TCT, Kni., ToHKoHr
Apollo Corporation Limited: Room 803, 8/F., Podium Plaza, 5 Hanoi Road, TST, Kin., Hong Kong
Anonno Kopnopeiium imiten: Ocbic 803, 8/ ®., Moaiym Mnaa, 5 Xawoi Poa, TCT., K., ToHKkoHr

Bignosigae ACTY EN: 60335-2-9:2014



