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Dear customer, we thank you for purchase of goods
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Functionality, design and conformity to the quality standards guarantee to you reliability
and convenience in use of this device.

Please read and comply with these original instructions prior to the initial operation of your
appliance and store them for later use of subsequent owners.

Multicooker is designed for cooking in domestic (household) conditions.

Under condition of observance of user regulations and a specialpurpose designation, a
parts of appliance do not contain unhealthy substances.

Multicooker is a multifunctional appliance for cooking at home.
The cooking in multicooker is extremely simple, because during the cooking the
microprocessor assumes the functions of temperature and time control according to
selected program.

The 3D system controls the cooking temperature at all points and supports the optimum
mode. The appliance allows you to save your time with the function “Delayed start”. You
can put the food in the evening, run the required program and get a freshly prepared

breakfast in the morning.

Technical specifications

Model: MR795;

Electrical supply:

Alternating current- AC;

Rated voltage 220-240V;

Rated frequency 50Hz;

Power consumption 700W

Protective class |

Protection class IPX0

Bowl: capacity 5L;

Type of control: electronic FUZZY LOGIC;
Display: digital LED

Number of programs: 26, temperature maintenance
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RICE CAKE SOUP Buckwheat

YOGHURT STEAM Pasta FRY
PI1ZZA OATMEAL BAKE BEANS
MILK VEGETABLE PILAF Fruit pie

Quick Stew SLOW COOK Deep-Fry MILK PORRIDGE

REHEAT DESSERT Meat rice porrige

1 The appliance with the installed bowl 1 pc

2 Power cable 1 pc

3 Beaker 1 pc

4 Turner 1 pc

5 Spoon 1 pc

6 Container-steamer 1 pc

7 Manual 1 pc

8 Warranty card 1 pc

Note: The characteristics, specifications and physical configuration of the appliance could
be slightly modified by the manufacturer, without impairing the basic consumer qualities of
the appliance.

Safety instructions
When using your appliance, basic safety precautions should always be followed,
including the following:
SPECIAL INSTRUCTIONS

WARNING!

- NEVER immerse the appliance, cable or plug in any liquid.

- DO NOT allow water and moisture on the electrical parts of the device.
- NEVER touch the appliance with wet or damp hands.

Otherwise, there is a risk to get an electric shock!

- DO NOT leave the appliance unnecessarily plugged in. Disconnect the plug from the
mains when the appliance is not being used.

- Always turn off the switch (time controller) and take electrical connector out of socket
before cleaning and storage.

- DO NOT use the power cord or the appliance in order to pull the plug out of the socket.

- Only plug the appliance into an outlet with an earthed (ground) contact.

- In the interest of safety, regular periodic close checks should be carried out on the supply
cord to ensure no damage is evident.

Should there be any signs that the cord is damaged in the slightest degree, the entire
appliance should be returned be authorized service engineer.
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-If your device was brought from cold to warm room, do not switch it on within 2 hours to
prevent damage due to condensation on internal parts.

- This appliance is not intended for use by persons (including children) with reduced
physical, sensory or mental capabilities, or lack of experience and knowledge, unless they
have been given supervision or instruction concerning use of the appliance by a person
responsible for their safety.

- Do not operate the appliance if damaged, after an appliance malfunctions or it has been
damaged in any manner, return to at authorized service engineer for repair.

- DO NOT let children or untrained persons use the appliance without supervision.

- Keep the power cord away from the hot and sharp surfaces. The power cord should not
touch the top part and the back wall of the oven during its operation.

- Do not let the cord hang over the edge of a table or counter or touch hot surfaces.

- He 6pocanTte npnbop.

- DO NOT leave the appliance exposed to the weather (rain, sun, etc. ).

ATTENTION!
- Internal and some external parts of the appliance become very hot while working. Be
careful as you can burn touching the heated surfaces.

- Install the multicooker only on a dry, stable, flat, non-slip surface.
-Use potholders or kitchen mitts to remove a bowl or container.
During of non-compliance with the aforementioned rules arises the risk of burns

Description of the appliance

Steam tank

Bowl with non-stick coating
Housing

Lid

Steam valve

Moisture collector

Control Panel

Heating element
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CAlatro” 4




Fig. 1

1 — «Preset time/ cooking time» button
2 — “Start “ button

3 — «Reheat/Cancel» button

4 — Button of timing “Time”

5 — Indicator of the selected program

6 — “Menu” button

7 — Time indicator

8 - preheating time

Fig. 2 Control Panel
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Preparation for work
- Remove all wrap materials and stickers
- Make sure that all the parts of appliance don’t have damages.
- Check the assembly of the multicooker.
- Inspect all parts of the multicooker, power cord and plug. Ensure in lack of any damages
incurred in the transportation, such as:
edamages of the frame or lid, dents or cracks;
» damages of the non-stick coating of the bowl;
» damages of power cord and plug.

ATTENTION! If any of the above mentioned damages are present, do not install the
multicooker and immediately provide the information about damages to your Seller.

- Wipe the frame of the appliance with a damp cloth. Wash the bowl, container, spoon and
ladle in warm soapy water, rinse and wipe dry.

In choosing a place for installing a multicooker, it must be not exposed to direct sunlight,
near heated appliances, or in a draft. All this can affect to the temperature inside the
multicooker and reduce the quality of the prepared dishes.

-Install the multicooker on a flat, non-slip surface, giving the free space on all sides, at least
20 cm, for sufficient air circulation.

For surfaces that can be damaged by heat, it is recommended to use heat-insulating, non-
flammable supports.

- Before plugging the multicooker in, make sure that the power parameters, indicated in
the table of technical characteristics, coincide with power supply of your network. The high
voltage using may cause the damage of the appliance and even make the fire. The low
voltage using leads to unsatisfied quality cooking.

Attention!

At the time of the first switching on the device, a specific smell or smoke may appear for a
short time. These are normal phenomena due to the presence of preservation materials on
the electric drive motor. They shall disappear after several minutes of the device operation.

Rules of using of multiccoker’s parts and accessories
Rules of bowl using

The inner bowl with non-stick coating is designed for this model of the multicooker and
should not be used with any other appliance. Please, make sure that the bowl is firmly in
contact with the heating plate by turning it slightly in a counterclockwise direction.

Wash the bowl after each use. In bowl cleaning, please do not use alkaline solutions,
caustic or abrasive cleaners, or hard, sharp objects, in order to prevent the damage of
coating; no excessive force in bowl cleaning.

To prevent burns, remove the bowl from the appliance by wearing on kitchen gloves or
allow the bowl to cool before removing it from the appliance. Do not wash it immediately
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after use, let it cool down a little.

Do not wash the bowl in the dishwasher.

Do not whip or wash food in the bowl, for avoiding the damage of coating.

Do not place it on an open fire.

Over time, the lid of the bowl will be gradually erased, it is necessary to use it carefully. Do
not drop or hit the bowl.

Do not leave undesired objects (except food) in the bowl.

Do not use the appliance with a bowl / pan which is not included to the set.

Do not use the appliance without a bow! or with an empty bowl, as this can lead to
breakage.

Grease the bowl with oil before baking.

Before baking, spread the dough on the bottom of the bowl so that the bottom is completely
lided and the dough touches the sides of the bowl.

Do not fill the bowl above the top mark “MAX”.

The using of heating element

The heating element of the appliance (located at the bottom of the camera) and the bowl’'s
outside should always be clean and dry for damage avoiding of the appliance.

Do not wash or wet the heating plate. Wipe it gently with a cloth / sponge, and then wipe it
dry.

Do not insert any objects between the bowl and the heating plate. This can lead to electric
shock or appliance damage.

The heating plate is very hot during the process of cooking. Do not touch it!

The using of the multicooker’s lid
To open the lid, press the opening button located on the lid, to close, press the lid until it
clicks.
During cooking, close the lid tightly, except the “FRYING” function, or when you need to
open it.
Watch your face and hands from burns when opening the lid. Do not lean over the unit to
avoid burns.
Do not immerse the appliance’s lid in water.
For cleaning the appliance’s lid, use only a damp soft cloth / sponge.

The using of steamer container

Do not use the container without the bowl of the multicooker.

Do not use the container on open fires!

Do not use the container with other appliances, or use the appliance with a container which
is not included to the set.

Before steamed cooking, lubricate the container with oil, then the food will not stick to it.

To prevent burns, remove the container from the appliance using kitchen gloves or allow to
cool the appliance.
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Terms of accessories using

The multicooker set includes the following accessories: a spatula, a spoon and a
measuring cup, it is recommended to use only these accessories for this appliance.
Do not use metal kitchen appliances, as they can damage the coating of the pan.
Do not leave accessories in a saucepan while using the appliance.

Multicooker Transportation
It is recommended to carry the appliance empty and completely cooled. When carrying,
hold the multicooker with both hands.

Be careful if the appliance is hot use kitchen gloves.

Cooking table

Default Cooking Time Delayed
. start
Ne Programmes | Temperature/ time by range hour: Reheat
Step.( °C) default Time / step .
min
1 PILAF 130/5 °C 60 min Smin- 2 + +
h/ 5 min
2 CAKE 130/5 °C 50 min 10 min - 8 + +
h/ 5 min
3 SOUP 100/5 °C 60min | OMin-8h N +
/ 5 min
4 | Buckwheat 100/5 °C 35min | 0Min-2h + +
/5 min
5 | YOGHURT 40/5°C 8hours | 2mMin-12 + ]
h/ 5 min
6 STEAM 100/5 °C 30min | °Min-2h + +
/5 min
7 Pasta 115/5 °C gmin | 2Mn-Thio +
/1 min
8 FRY 150/5 °C 15min | 2min-15 - +
h/ 1 min
9 PIZZA 160/5 °C 30 min 10 min - 1 + +
h /5 min
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5min-4h

10 Oatmeal 100/5 °C 30 min . +
/ 1 min
11 BAKE 130/5 °C 60 min 15 min - 4 +
h/ 5 min
12 BEANS 110/5 °C 50min | 2Min-8h +
/ 5 min
13 MILK 102/5 °C 20min | 2min-Th +
/1 min
15 | VEGETABLE 110/5 °C 40min | 2min-4h +
/ 5 min
16 RICE 105/5 °C 55 min 5 min - 4 +
h /5 min
17 Fruit pie 120/5 °C 60min | 2Min-4h +
/ 5 min
18 | Quick Stew 100/5 °C 55min | 0 Min-4h +
/5 min
1 st hour 100 10 min
nd -
19 | sLowcook | 27hour9s 1 g ois | 12h7 10 4
3 hour min
90/5 °C
20 Deep-F 170/5 °C 20 min 5 muH - 1 +
p-rry yac/ 1 min
MILK . . 5min-1,5
21 | PORRIDGE 99/5°C 30min 1L min *
22 | DESSERT 95/5 °C 40 min 10 min - 4 +
h/ 5 min
23 Meat 100/5°c | 1hour30 | 10min-6 +
min h /5 min
24 | MULTI-CHEF 100/1 °C 30 min 2 min - 15 +
h/1 min
25 | KEEP WARM 70 °C 24 h +
®
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Standard operations, program selection.

Before starting any one of the programs, inspect the multicooker and the bowl.

Make sure that the bottom of the bowl and the surface of the heating element in the
multicooker camera are clean, without undesired objects.

Put the products into the bowl.

Set the bowl into the multicooker camera, slightly rotate it counterclockwise to ensure a
tight touch of the bottom of the bowl and the heating element.

Close the lid until the latch snaps into place.

Connect the multicooker to an electrical outlet.

- The multicooker has 26 basic programs installed. For selecting and running the required
program, please take the following steps:

1) Press the “Menu” button (6/ Fig. 2) For program selecting and switching the desired
one, press the “+” button. To return to the previous program, press “-”. The cooking time of
this program will be indicated on the display and applied by default.

2) Press the button “Start” to confirm and start the selected program (2/ Fig 2). On the
display will start the time count backwards; the multicooker will carry out a programme. If
the selected program was not confirmed by pressing the start button “Start” in 3 seconds
the multicooker will enter sleep mode.

3) At the end of the selected program will sound the signal and the multicooker will
automatically pass to mode “Heating” (Heating mode is not available for the Yogurt
program). This will be indicated by the bb indicator on the display.

Pasta Program

Fill the bowl with water, pressing the button “Menu” select the Pasta program, press the
button “Start / Heating” button. The multicooker will start heating the water.

The display will show 00:00. When the water boils, the multicooker will sound the signal,
open the lid, put the spaghetti in the water, and press the button Start. On the display
shows the time and temperature of the program, start the time count backwards.

At the end of the program, the multicooker will beep and will automatically pass to the
heating mode. The display will show bb.

Note: after water boiling the sound signal will spread every 30 seconds (five-fold
“beep”), if you do not put spaghetti in water during the last 5 minutes, the multicooker will
automatically stop the program.

The cooking time change

All multicooker’s programs have pre-factory settings of cooking time, however you can
change the cooking time at your discretion before cooking.

1) After putting the products into multicooker, close the lid and turn on the appliance.

2) Press the button “Menu” to select the desired program, on the display shows the preset
time of the selected program.

3) Press the button “Settings” (4 / Fig 2), to set the desired time. Press the button “+” to set
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the cooking hours and “-” to set the cooking minutes.

4) Press the button “Start” to confirm the set value and start cooking. The program starts its
execution.

To cancel the wrong function, click the button “Cancel”.

Changing the cooking temperature

All the programs of the multicooker are pre-factory settings for the cooking temperature;
however you can change the cooking temperature at your discretion before cooking.

1) After putting the products into multicooker, close the lid and turn on the appliance.

2) Press the button “Menu” to select the desired program, the preset temperature of the
selected program will reflect at the display.

Double-click the button “Settings”, the cooking temperature icon will light up on the display
will. on the left side

Cooking
temperature

Press the button “+” to increase the temperature, and the button “-” to decrease the
cooking temperature. The range of regulation the cooking temperature is 35 ~ 180 °C .
Changing the temperature and cooking time is also possible when the multicooker is
switched on and running in one of the previously selected programs.

Press the button “Setup”, the cooking time icon will flash on the display. Press the buttons
“+” and “-” to adjust the cooking time. Then, second pressing of the button “setting” again
on the display will light up the icon of cooking temperature, touching the buttons “+” and
“-” adjust the cooking temperature. The selected settings will be confirmed automatically
within 3 seconds.

The function «Delayed Start»

The multicooker allows to program the start delay of the cooking

1 After putting the products into the multicooker, close the lid and turn on the appliance.
2) Press the button “Menu” to select the desired program, on the display shows the preset
time of the selected program.

3) Press the button “Settings”» on the display shows a flashing time in hours and minutes
00:30.

Preset time

Press the “+” button to set the delayed start hours, and

“n

to select the minutes.

Press the button “Start” to confirm. Two indicators will flash on the display, the delay time
starts counting down, when the selected program of cooking will start. When the program
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starts running at the end of the delay time, the “Delayed Start” indicator will turn off.
Note: do not forget to activate the delay by pressing the “Start” button, otherwise the delay
and the program itself will not start.

The function «Maintaining heat»
At the end of the cooking, all programs (except “Yogurt”) automatically go into the mode of
“Maintaining heat”, this is indicated by the button’s backlighting:

The temperature for keeping warm is 70 °C. To turn off the heating, press the same button
Heating / Cancel » (3/Fig 2).

When the heating icon turns off on the display - this will indicate that the multicooker is not
in the heat-holding mode.

The action facility canceling
Any action or program can be canceled by pressing the button «Cancel» (3/ Fig 2), the
multicooker will enter into standby mode.

Cleaning and maintenance

ATTENTION!

- Never clean the device while it is connected to the mains.

- Do not use abrasive and aggressive detergents, solvents, alkaline, metal objects and
wash-ups.

- Never submerge electric drive, its mains cable and plug in water or other liquid, do not
wash the drive in water or in a dish washing machine.

Cleaning of multicooker’s parts

- Wipe the housing first with a slight wet then with soft dry cloth. Let it dry completely.
The bowl of the multicooker must be cleaned after each use. You can use a dishwashing
liquid and a soft cloth. Do not use abrasive cleaners! You can not use force to clean the
bowl. In case of severe contamination fill it with water and leave for a while, then gently
wash it.
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The steam valve and water trap must be removed and cleaned after each use. For
cleaning, remove the valve from the multicooker’s lid. Rinse the valve parts and the water
collector with running water, wipe dry and dry before installation.

Accessories (a spoon, a ladle, a container - a steamer, a yogurt and a measuring glass)
are washed in warm water, rinsed and wiped dry.

Note: After a certain period of time with frequent use of the appliance, the color of the non-
stick coating of the bowl may change due to steam, humidity of food, acids and a mixture
of ingredients. These changes are not a defect and do not affect the operation of the
product.

Storage
- Clean and dry appliance before storage.
- Keep the multicooker in the assembled state.
- Do not place heavy objects on the appliance.
- Store the device in a cool, dry and clean place beyond the assess of children and people
with limited physical and mental abilities.

Environmental protection
Old appliances contain valuable materials that can be recycled.
Please arrange for the proper recycling of old appliances. Please dispose your old
appliances using appropriate collection systems.
Subject to technical modifications!
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Dziekujemy za zakup sprzetu

el 4 A

at home

Funkcjonalnos¢, design i zgodno$¢ ze standardami jakosci gwarantujg Wam wygode i
przyjemno$c¢ z korzystania z naszego produktu.

Prosze, uwaznie przeczyta¢ dany podrecznik eksploatacji i zachowaé go w charakterze
materiatu naukowego w ciggu catego czasu eksploatacji urzadzenia.

Urzadzenie przeznaczone jest do przygotowywania potraw w domowych warunkach.

Przy zachowaniu zasad eksploatacji i docelowego przeznaczenia produktu, czesci
urzgdzenia nie zawierajg szkodliwych dla zdrowia substanciji.

Dane techniczne

Model: MR795;

Zasilanie elektryczne: prad zmienny

Nominalna czestotliwo$¢ 50 Hz;

Napiecie nominalne 220-240V;

Nominalna moc 700 W;

Klasa ochrony przed porazeniem elektrycznym |
Ochrona urzadzenia przed wilgocig IPX0

Misa: pojemnosc¢ 5 |;

Typ sterowania: elektroniczny FUZZY LOGIC;
Monitor: cyfrowy LED

llos¢é programoéw: 26 plus tryb « podgrzewanie-utrzymanie ciepta »
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Programy:

Ryz Pieczenie Zupa Kasza gryczana
RICE CAKE SOUP Buckwheat
Jogurt Gnc;t%v::;e Pasta Smazenie

YOGHURT STEAM Pasta FRY
Pizza Owsianka Zapiekanie Fasola
PIZZA OATMEAL BAKE BEANS
(I\:llll(zpkis Warzywa Pilaw szarlotka
MILK VEGETABLE PILAF Fruit pie
. Wolne . Kasza
Q?Jl:slf ZTeew Gotowanie D(:;ytﬁlz Mleczna
SLOW COOK p-rry MILK PORRIDGE
Podgrzewanie Oecept Mieso ow?:;ke:)rrr)i/zgwa
REHEAT DESSERT Meat porng
Ne Nazwa llosé
1 Urzadzenie z ustawiong miskg 1 szt.
2 Kabel zasilania 1 szt.
3 Miarka 1 szt.
4 topatka 1 szt.
5 Lyzka 1 szt.
6 Kontener-parowar 1 szt.
7 Instrukcja uzytkowania 1 szt.
8 Karta gwarancyjna 1 szt.

Uwaga: Wiasciwosci, wyposazenie i wyglad zewnetrzny urzgdzenia moze sie minimalnie
zmienia¢, bez pogorszenia podstawowych wartosci konsumpcyjnych wyrobu.

Srodki bezpieczenstwa
Szanowny Kliencie, przestrzeganie ogdlnie przyjetych zasad bezpieczenstwa
oraz zasad przedstawionych w niniejszej instrukcji gwarantuje bezpieczna prace
niniejszego urzadzenia

UWAGA!

- Nigdy nie nalezy zanurza¢ elementdw elektrycznych, przewodu zasilajgcego i wtyczki w
wodzie lub innych ptynach.

- Nie pozwalaj, aby woda i wilgo¢ dostawaty sie na czesci elektryczne.

- Nie chwytac urzadzenia mokrymi rekoma.

- W przypadku nie przestrzegania zasad moze dojs¢ do porazenia pradem! - Nigdy
nie zostawia¢ wigczonego urzgdzenia bez kontroli!
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- Zawsze wytgczac urzadzenie za pomocg przycisku i wyciggac przewdd z gniazdka, jezeli
praca zostata zakonczona, a takze przed czyszczeniem i przechowywaniem.

- Zabrania sie odfgczanie urzadzenia z gniazdka ciggngc za przewod lub wyrywajac
wtyczke z gniazdka.

- Przed rozpoczeciem pracy nalezy sie upewnié, czy napiecie sieci podane na urzadzeniu
odpowiada napieciu sieci elektrycznej w Panstwa domu.

- Urzadzenie musi by¢ podtgczone tylko do gniazdka z uziemieniem. Upewnij sie, ze
gniazdko w domu jest przeznaczone do poboru mocy potrzebnej do prawidtowej pracy
urzgdzenia.

- Wykorzystywanie przedtuzaczy elektrycznych lub przejsciowek wtyczki przewodu moze
spowodowac uszkodzenie sprzetu oraz pozar.

-Urzadzenie jest przeznaczone do stosowania z zegarami zewnetrznymi lub niezaleznymi
systemami zdalnego sterowania.

- Po wniesieniu urzadzenia z miejsca chtodnego do cieptego pomieszczenia, nie nalezy
go witgczac w przeciggu 2 godzin w celu uniknigcia jego uszkodzenia poprzez powstanie
skroplin na wewnetrznych elementach urzadzenia.

- Nigdy nie uzywac urzadzenia, jezeli przewdd zasilajgcy lub wtyczka zostaty uszkodzone,
jezeli urzgdzenie dziata nieprawidtowo, jezeli urzgdzenie jest uszkodzone lub wpadto do
wody. Nie wolno samodzielnie naprawia¢ urzadzenia, nalezy zwrdci¢ sie do najblizszego
centrum serwisowego.

- W przypadku pojawienia sie z urzadzenia dymu, iskier, zapachu palonej izolacji,
natychmiast zaprzesta¢ uzywania urzgdzenia, wyciggng¢ wtyczke z gniazdka, zwrdcic sie
do najblizszego centrum serwisowego.

- Niniejsze urzadzenie nie jest przeznaczone do obstugiwania przez dzieci oraz osoby z
ograniczonymi zdolnos$ciami fizycznymi i umystowymi, oraz przez osoby niemajgce wiedzy
i doswiadczenia w zakresie korzystania z urzgdzen gospodarstwa domowego, jesli nie

sg one pod kontrolg, lub nie zostaty przeszkolone przez osoby odpowiedzialne za ich
bezpieczenstwo.

- Nie pozwala¢ dzieciom na zabawe urzgdzeniem i opakowaniem.

- Nie dopuszczac¢ stykania sie przewodu zasilajgcego z nagrzanymi i ostrymi
powierzchniami.

- Nie dopuszczaé do nadmiernego napinania, zwisania z krawedzi stotu, zataman i skrecen
przewodu zasilajgcego.

- Nie rzuca¢ urzadzeniem.

- Nie korzysta¢ z urzadzenia na zewnatrz.

- Nie korzysta¢ z urzgdzenia podczas burzy lub silnego wiatru. Mozliwe sg wtedy skoki
napiecia w sieci.

UWAGA!

- Wewnetrzne i niektére zewnetrzne czesci urzadzenia sg bardzo gorgce podczas pracy.
Badz ostrozny, poniewaz mozna sie poparzy¢ dotykajgc gorgcej powierzchni.

- Ustawiaj Multicooker tylko na suchym, stabilnym, rownym podtozu antyposlizgowym.

- Uzyj rekawicy kuchennej do wyjmowania miski lub pojemnika.

W przypadku nieprzestrzegania powyzszych zasad wystepuje RYZYKO OPARZEN!
-Zabronione jest wtgcza¢ multicooker bez zatadowania produktow, poniewaz moze to
doprowadzi¢ do powaznego uszkodzenia.
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-Nie nalezy przekracza¢ wskazanych maksymalnych objetosci sktadnikéw. (o
-Nie nakrywaé otworow wentylacyjnych dla pary w pokrywce, nie przykrywac¢ multicookera
podczas pracy i sprawdzi¢, czy dookota multicookera jest wystarczajgca odlegtosc
potrzebna do wentylacji podczas jego pracy (nie mniej niz 20 cm do $cian i mebli ze
wszystkich stron).

-Nie korzysta¢ z urzadzenia w poblizu przedmiotéw tatwopalnych (na przyktad w poblizu
firanek lub pod nimi).

-Nie stawia¢ urzadzenia lub jego czesci na jakichkolwiek urzadzeniach grzejnych.

Dziatania w ekstremalnych sytuacjach:
- Jezeli urzadzenie wpadto do wody, natychmiast wyciagng¢ wtyczke z gniazdka, nie
dotykajgc urzadzenia lub wody.
- W przypadku pojawienia sie z urzadzenia dymu, iskier, zapachu palonej izolacji,
natychmiast zaprzesta¢ uzywania urzadzenia, wyciggng¢ wtyczke z gniazdka, zwrdcic sie
do najblizszego centrum serwisowego.

Schemat urzadzenia

Komora misy

Misa z powtokg ceramiczng zapobiegajgca przypalaniu
Obudowa

Pokrywka

Zawor parowy

Pojemnik kondensacyjny

Panel sterowania

Element grzejny

NGO~ WN =

@0 OO

Rysunek 1. Schemat ogolny urzadzenia
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1 — Guzik «Odroczenie startu”

2 — Guzik « Start »

3 - Guzik «Podtrzymanie ciepta / koniec»
4 — Guzik zmiany czasu przygotowywania 1
«Timer» «Czas»

5 — Indykatory wybranego programu

6 — Guzik wyboru programu «Menu» 6
7 — Indykator czasu.

8 - czas nagrzewania

Rysunek 2. Panel
sterowania

Rozpakowywanie, urzadzenie nowego wyrobu, przygotowywanie do wykorzystania
- Usun opakowanie i nalepki reklamowe.
- Sprawdz kompletnos$¢ multicookera.
- Obejrzyj wszystkie czes¢ multicookera, kabel zasilania i wtyczke. Przekonaj sie o braku
uszkodzen zwigzanych z przewozeniem, takich jak:
* uszkodzenie obudowy lub pokrywki, wgniecenia badz pekniecia;
* uszkodzenie powioki ceramicznej miski;
« uszkodzenie kabla zasilajgcego i wtyczki.

UWAGA! W razie stwierdzenia ktéregokolwiek z powyzszych uszkodzen nie instaluj
multicookera | natychmiast zgto$ uszkodzenie do swojego sprzedawcy.

- Przetrzyj wilgotng Sciereczkg obudowe urzadzenia. Miske, pojemnik, tyzke i tyzke
wazowg umyj w cieptej wodzie z ptynem da mycia naczyn, wyptucz i wytrzyj do sucha.
Przy wyborze miejsca do ustawienia multicookera, nie ustawiaj go tak, zeby narazony byt
na bezposrednie dziatanie promieni stonecznych, obok nagrzewajgcych sie urzadzen lub
na przeciggu. Wszystko to moze wptyng¢ na temperature wewnatrz multicookera i obnizy¢
jakos¢ przygotowywanych potraw.

Optymalna temperatura pracy multicookera od 5 do 31°C.

-Ustaw multicookera na rownej, nieslizgajgcej sie powierzchni, zapewniajgc wolng
przestrzen ze wszystkich stron, nie mniej niz 20 cm, dla odpowiedniej cyrkulacji powietrza.
Dla powierzchni, ktére moga by¢ uszkodzone przez oddziatywanie ciepta, zalecane jest
korzystanie z podstawek ciepto izolacyjnych i nietatwopalnych.

-Przed wtgczaniem multicookera do sieci przekonaj sig, czy parametry energetyczne
Panstwa sieci elektrycznej sg zgodne ze wskazanymi w tabeli cechami technicznymi.
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Stosowanie wyzszego napiecia moze doprowadzi¢ do uszkodzenia urzadzenia i naw
zapalenia sie. Wykorzystanie nizszego napiecia prowadzi do niezadowalajgcej jakosci
gotowania.

UWAGA! Podczas pierwszego wigczania urzadzenia moze pojawi¢ sie specyficzny
zapach lub niewielka ilos¢ dymu, spowodowane przedostaniem sie kurzu bgdz materiatow
fabrycznych na powierzchnie grzejne. To jest normalne zjawisko, po kilku minutach
eksploatacji urzgdzenia powinno to zanikngé.

-W celach bezpieczenstwa zalecane jest regularnie oglgda¢ multicookera przed
uzytkowaniem.

Zasady korzystania czesci i akcesoriow multicookera
Zasady korzystania misy
Wewnetrzna miska z powtokg ceramiczng przeznaczona jest dla danego modelu
multicookera i nie powinna by¢ uzywana z jakimkolwiek innym urzgdzeniem. Przekona;j sie,
ze miska szczelnie styka sie z ptytg grzewcza, obracajac jg lekko w kierunku przeciwnym
do ruchu wskazowek zegara.
Myj miske po kazdym wykorzystaniu. Nie uzywaj roztworow zasadowych, zrgcych
lub &ciernych, srodkéw czyszczgcych, jak réwniez twardych, ostrych przedmiotéw do
czyszczenia miski w celu unikniecia uszkodzenia powtoki; nie uzywaj sity oczyszczajgc
garnek.
Dla unikniecia oparzen wyciggaj miske z urzgdzenia, wkfadajgc rekawice kuchenne lub
pozostaw jg aby wystygta, po ostygnieciu mozesz bezpiecznie wyciggnac¢ jg z urzadzenia.
Nie myj jej natychmiast po wykorzystaniu, pozostaw jg do ostygniecia.
Nie myj miski w zmywarce.
Nie ubijaj i nie myj produktéw w misce, w celu uniknigcia uszkodzen jej powtoki.
Nie stawiaj jej na otwarty ogien.
Z czasem powitoka miski bedzie stopniowo Sciera¢ sie, nalezy uzytkowac jg ostroznie. Nie
upuszczaj i nie uzywaj metalowych akcesoriow do mieszania.

Uwaga! Przypalanie sie potraw do dna misy nie jest objawem uszkodzenia urzgdzenia.
Przyczyng tego moga by¢: zadrapania powtoki misy, niewystarczajgce oczyszczanie misy
po przygotowaniu poprzedniej potrawy, wybor nieodpowiedniego programu pracy dla danej
potrawy itd. Sprobujcie przed wiozeniem produktow lekko posmarowaé powierzchnie misy
olejem roslinnym.

Nie zostawiaj obcych przedmiotéw (oprocz jedzenia) w misce.

Nie uzywaj przyrzadu z miska/garnkiem, nienalezgcych do kompletu.

Nie wigczaj urzadzenia bez miski badz z pustg miska, dlatego ze moze to doprowadzi¢ do
uszkodzenia.

Przed wypiekiem nalezy wysmarowac¢ miske mastem.

Przed wypiekiem nalezy wyréwnac ciasto na dnie miski, zeby dno byto catkowicie pokryte i
ciasto dotykato Scianek miski.

Prosze nie wypetnia¢ miski powyzszej gérnego oznaczenia «MAX».
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Korzystanie z grzejnego elementu
Element grzejny urzgdzenia i zewnetrzna strona miski zawsze powinny by¢ czyste i suche
w celu unikniecia uszkodzenia multicookera.
Nie nalezy my¢ lub moczy¢ ptyty grzejnej. Przecieraj jg wilgotng Scierka / ggbkg, po czym
wytrzyj do sucha.
Nie wstawiaj zadnych przedmiotéw miedzy miskg i ptyta grzejng. To moze spowodowac
porazenie elektryczne lub uszkodzenie urzgdzenia.
Ptyta grzejna bardzo mocno sie nagrzewa podczas pracy urzgdzenia. Prosze jej nie
dotykac!

Wykorzystanie pokrywki gotowania
Aby otworzy¢ pokrywe nacisnijcie Panstwo guzik otwierania umieszczony na pokrywie,
aby zamkna¢ nacisnijcie na pokrywe, gdy ustyszg panstwo charakterystyczne klikniecie
pokrywa jest zamknieta.
W czasie przygotowania jedzenia nalezy szczelnie zamyka¢ pokrywke, oprécz funkcji
«SMAZENIE», lub kiedy konieczne jest jej otwarcie.
Nalezy chroni¢ twarz i rece przed oparzeniami przy otwarciu pokrywki. Nie nachylaj sie nad
urzadzeniem w celu unikniecia oparzen.
Nie zanurzaj pokrywki urzgdzenia w wodzie.
Do czyszczenia pokrywki urzgdzenia uzywaj tylko wilgotnej miekkiej tkaniny / ggbki.

Korzystanie z zaworu parowego i pojemnika do zbierania kondensatu
W trakcie przygotowania potraw nalezy chroni¢ twarz i rece przed parg, wychodzgcg
zaworu parowego multicookera.
Po kazdym uzytkowaniu urzgdzenia nalezy zdjgé zawor z pokrywki, przemy¢ go pod
biezgcg wodg i doktadnie osusz, po czym zainstaluj na miejsce.
Sprawdz, czy pojemnik do kondensatu znajduje sie na urzadzeniu. Od czasu do czasu
zlewaj wode ze zbiornika.
Ostroznie, woda w zbiorniku moze by¢ bardzo gorgca.
Wykorzystanie przystawki do gotowania na parze
Nie uzywaj przystawki do gotowania na parze bez miski multicookera.
Nie uzywaj przystawki do gotowania na parze na otwartym ogniu!
Nie uzywaj przystawki do gotowania na parze z innymi urzgdzeniami, jak réwniez nie
uzywaj urzgdzenia z przystawka, nie nalezgcym do kompletu.
Przed przygotowaniem jedzenia na parze nalezy wysmarowac¢ przystawke mastem, wtedy
jedzenie nie bedzie sie przykleja¢ do niego.
W celu unikniecia oparzen, wyciagaj przystawki do gotowania na parze z urzadzenia,
uzywajgc kuchennych rekawic lub pozwdl jej wystygnggé.

Zasady korzystania z akcesoriow
W komplet urzgdzenia wchodzi: topatka, tyzka i kubek z miarkg. Do multicookera powinno
sie uzywac tylko akcesoriow zamieszczonych w zestawie.
Nie stosowa¢ metalowych akcesoridow kuchennych, poniewaz mogg one uszkodzi¢
powtoke misy.
Nie zostawia¢ akcesoriow w $rodku, podczas gdy urzgdzenie pracuje.
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trzymac urzgdzenie dwoma rekami.
Jesli urzadzenie jest gorace, do przenoszenia nalezy uzy¢ rekawic kuchennych.

Przenoszenie urzgdzenia
Zaleca sie przenosi¢ puste i catkowicie ostygniete urzgdzenie. Przy przenoszeniu nalezy

Programy multicookera:

PL

Ustawienia Ustawienia zikigl: Odroczenie
Ne Program czasu temperatury czasuy startu ogrzewanie
przygotowania przygotowania Czas/krok godzinaminuta
Pilaw 5 min - 2
1 PILAF 130/5 °C 60 min godz./5 + +
min
Pieczenie . ) 10 min - 8
2 CAKE 130/5 °C 50 min godz. / 5 + +
min
Zupa 5min-8
3 100/5 °C 60 min godz. / 5 + +
SOUP min
Kasza 5min -2
4 gryczana 100/5 °C 35 min godz. /5 + +
Buckwheat min
Jogurt 5 min -12
5 YOG%URT 40/5°C 8 godzina godz. /5 + -
min
Gotowanie 5 min -2
6 na parze 100/5 °C 30 min godz. /5 + +
STEAM min
Pasta 2min-1
7 Pasta 115/5 °C 8 min godz. /1 - +
min
Smazenie 5min-1.5
8 FRY 150/5 °C 15 min godz. /1 - +
min
Pizza 10 min - 1
9 PIZZA 160/5 °C 30 min godz. /5 + +
min
Owsianka R ) Smin-4
10 Oatmeal 100/5 °C 30 min godz. / 1 + +
min
Zapiekanie R ) 15 min - 4
11 BAKE 130/5 °C 60 min godz. / 5 + +
min
Fasola R . 5min - 8
12 BEANS 110/5 °C 50 min godz. / 5 + +
min
®
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Ciepte 5min-1
13 Mleko 102/5 °C 20 min godz. /1
MILK min
Warzywa 5 min - 4
15 VEGETABLE 110/5 °C 40 min godz.‘ /5
min
Ryz 5min- 4
16 RICE 105/5 °C 55 min godz_. /5
min
szarlotka S min -4
17 L 120/5 °C 60 min godz. / 5
Fruit pie .
min
Duszenie 5 min - 4
18 - 100/5 °C 55 min godz. /5
Quick Stew ;
min
Wolne 1 godz. 100 10 min - 12
19 gotowanie 2 godz. 95 3 godzina godz. / 10
SLOW COOK | 3 godz. 90/5 °C min
frviki 5 min-1
20 ry 170/5 °C 20 min godz. /1
Deep-Fry ]
min
Miecona 5 min - 15
21 MILK 99/5 °C 30 min godniin/ 1
PORRIDGE
Deser 10 min - 4
22 DESSERT 95/5 °C 40 min godz: /5
min
Mieso 10 min -6
23 e 100/5 °C 1 godzina 30 min godz. /5
Meat ]
min
2 min- 15
24 | MULTI-CHEF 100/1 °C 30 min godz. /1
min
25 ogrzewanie 70 °C 24 godzina

Standardowe operacje

Przed rozpoczeciem przygotowania za pomocg kazdego z programéw zataduj produkty
do miski. Zainstaluj miske do multicookera. Przekonaj sie, ze miska szczelnie styka sie z
ptytg grzewczg, obracajgc jg lekko w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara i
zamknij pokrywe.

Podtgcz multicooker do sieci elektrycznej.
- urzadzenie posiada 30 programéw podstawowych. W celu wybrania odpowiedniego
programu nalezy:

1) Naciskac przycisk «Menu». Aby wybra¢ program i przejs¢ do zgdanego, nacisnij
przycisk “+”. Aby powrdci¢ do poprzedniego programu, nacisnij “-”. Czas przygotowania
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jedzenia i temperatura przygotowania za pomoca danego programu bedg wskazane i [ id &
zastosowane automatycznie.

2) W celu potwierdzenia i rozpoczecia wybranego programu nacisénij przycisk «Start».

Na monitorze rozpocznie sie wsteczne odliczanie czasu, urzgdzenie rozpocznie prace
programu. Jesli wybrany program nie zostat potwierdzony przez nacisniecie przycisku
“Start” w ciggu 3 sekund, multicooker przejdzie w tryb gotowosci.

3) Po zakonczeniu wybranego programu ustyszysz sygnat dzwiekowy i multicooker
automatycznie przejdzie w tryb Podgrzewanie (tryb Podgrzewanie nie jest przewidziany dla
programu Jogurt). O tym poinformuje ikona na monitorze.

Program Pasta
Zalej wode do miski, nacisnij przycisk «Menu» i wybierz program Pasta, nacisnij przycisk
Start. Multicooker zacznie podgrzewanie wody.
Kiedy woda zacznie sig¢ gotowac, multicooker poda sygnat dzwiekowy, po czym nalezy
otworzy¢ pokrywke, wiozy¢ spaghetti do wody i nacisngé¢ przycisk Start. Na monitorze
wyswietli sie czas i temperatura programu, zacznie sie wsteczne odliczanie czasu.
Po zakonczeniu wybranego programu ustyszysz sygnat dzwiekowy i multicooker
automatycznie przejdzie w tryb Podgrzewanie. Ikona bedzie na monitorze.

Uwaga: po tym jak woda zacznie sie gotowac sygnat dzwiekowy (pieciokrotne ,pip”)
bedzie sie rozlega¢ co 30 sekund, jesli w biegu 5 minut nie wiozysz spaghetti do wody,
multicooker automatycznie zatrzyma wykonanie programu.

Zmiana czasu przygotowywania

Wszystkie programy urzgdzenia posiadajg zaprogramowany fabrycznie czasu
przygotowywania, jednakze mozna zmieni¢ ustawienie czasu wedtug swojego uznania
przed rozpoczeciem przygotowania.

1) Po zatadowaniu produktéw do multicookera zamknij pokrywe i wtgcz urzadzenie.

2) Nacisnij na przycisk «menu», wybierz niezbedny program, na monitorze wyswietli sie
komunikat z zapytaniem czy przedtuzy¢ czas wybranego programu.

3) Nacisnij przycisk “Ustawienia” (poz. 4 / Rys.2), zeby ustali¢ pozadany czas. Nacisnij
przycisk “+”, aby ustawi¢ godziny gotowania oraz “-”, aby ustawi¢ minuty gotowania.

4) nacisnij przycisk «Start» dla potwierdzenia i rozpoczecia procesu przygotowywania.
Aby anulowac¢ niewtasciwg funkcje, kliknij przycisk “Cofnij”.

Zmiana temperatury gotowania

Wszystkie programy multicookera sg fabrycznymi ustawieniami temperatury gotowania,
jednak mozesz zmieni¢ temperature gotowania wedtug wtasnego uznania przed
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gotowaniem.

1) Po zatadowaniu produktéw do multicookera zamknij pokrywe i wtgcz urzadzenie.
2) Nacisnij przycisk “Menu”, aby wybraé¢ zgdany program, na wyswietlaczu pojawi sie
temperatura zadana wybranego programu.

Dwukrotnie kliknij przycisk “Ustawienia”, i po lewej stronie wyswietlacza zaswieci sie
ikonka temperatury gotowania.

Nacisnij przycisk «+», aby zwiekszy¢ temperature, a przycisk «-», aby zmniejszy¢
temperature gotowania. Zakres temperatury gotowania wynosi 35 ~ 180 °C.

Zmiana temperatury i czasu gotowania jest rowniez mozliwa, gdy multicooker jest
wigczony i dziata w jednym z wczesniej wybranych programéw.

Nacisnij przycisk «Ustawienia», ikonka czasu gotowania zacznie miga¢ na wyswietlaczu.
Naciskajgc przyciski «+» i «-», mozna wyregulowac czas gotowania. Nastepnie, po
ponownym nacisnigciu przycisku «Ustawienia», na wyswietlaczu zaswieci sie ikonka
temperatury gotowania, naciskajgc przyciski «+» i «-», mozesz ustawi¢ temperature
gotowania. Wybrane ustawienia zostang automatycznie potwierdzone w ciggu 3 sekund.

Funkcja «op6zniony start»

Multicooker pozwala zaprogramowac¢ opdznienie rozpoczecia przygotowania.

1) Po zatadowaniu produktéw do multicookera zamknij pokrywe i wtgcz urzadzenie;

2) Naciskajac przycisk «menu», wybierz niezbedny program, na monitorze wyswietli sie
komunikat, ktéry dotyczy opdznienia czasu wybranego programu.

3) Nacisnij przycisk “Ustawienia’na razie nie zaswieci sie lampka kontrolna na monitorze
pojawi sie mrugajgce oznaczenie czasu w godzinach i minutach 00:30.

Nacisnij przycisk «+», aby ustawi¢ godziny op6znionego rozpoczecia, a «-», aby wybrac¢
minuty.

Dla potwierdzenia nacisnij przycisk «Start». Na wyswietlaczu, rozpocznie sie wsteczne
odliczanie czasu opdznienia, po uptywie ktérego urzgdzenie rozpocznie wykonywanie
wybranego program przygotowywania, kontrolka «Opd6zniony start» zgasnie.

Uwaga: Po ustaleniu czasu opdznienia nie zapomnij nacisng¢ przycisku «Start», bez tej
operacji urzgdzenie nie wykona odliczania czasu i wykonywanie samego programu nie
rozpocznie sie.
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Funkcja «Podtrzymywanie ciepta»

Po zakonczeniu cyklu wszystkie programy (z wyjatkiem programu “Jogurt”) automatycznie
przetgczajg sie w tryb “Zachowaj ciepto”, o czym méwi podswietlenie przycisku:

Temperatura zachowania ciepta wynosi 70 °C.

Aby wytgczy¢ nagrzewanie, nacisnij ten sam przycisk “Nagrzewanie/Anuluj” (poz. 3, Rys.
2).

Gdy ikonka nagrzewania gasnie na wyswietlaczu - oznacza to, ze multicooker juz nie
znajduje sie w trybie zachowania ciepta.

Funkcja kasowanie czynnosci

Kazdg czynnos¢ lub program mozna skasowac poprzez nacisniecie « Koniec» (poz. 3/
Rys 2). Urzadzenie przejdzie w tryb oczekiwania.

Pozyteczne rady
Zeby kasze mleczne nie «wychodzity z misy», przestrzegaj nastepujgce rekomendacje:
-Nalezy Scisle dotrzymywac receptury, nie zwiekszac ilosci kaszy, cukru;
-Nalezy smarowac catg wewnetrzng powierzchnie miski mastem osetkowym;
-Doktadnie wyptukujcie kasze;
Jesli chcesz otrzymac gotowa kasze mleczng z rana, fadujgc wszystkie produkty
wieczorem i ustalajgc opdznienie startu, zalecane jest stosowa schtodzone mleko lub
dodac do niego troch lodu. To zapobiegnie kwasnieniu mleka przez noc.
Dla otrzymania najlepszego jogurtu, uzywaj naturalnego mleka domowego.
Przyczynami ztej jako$ci potraw, mogg by¢ czynniki nie zwigzane z uszkodzeniem
multicookera. Przed wizytg w centrum serwisowym sprawdz nastepujace :
1. Czy do przygotowywania potraw nie jest wykorzystywane zbyt mato produktéw lub
cieczy;
2. Czy w mise fadowana jest odpowiednia ilo$¢ produktow do odpowiedniego poziomu (nie
wyzszy od znaku MAX);
3.Czy Wybrany jest nie odpowiedni program lub zmiany czasu ktére wprowadziliSmy sg nie
odpowiednie dla danej recepty.
4 Sprawdz czy misa nie ulegta uszkodzeniu.
5. Czy do przygotowania potraw byta uzywana gorgca woda.
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6. Czy na powierzchni misy lub na powierzchni elementu grzejnego nie znajduja sie
zabrudzenia czy tez obce przedmioty.

7.Czy w czasie przygotowanie nie wystapity braki energii elektryczne;.

8. Czy pokrywa multicookera jest poprawnie zamknieta.

9. Czy ustawiony jest poprawny czas przygotowania.

10. Czy na uszczelce miedzy urzgdzeniem a pokrywg nie znalazly sie czgstki produktow.
15. Sprawdz czy poprzednim uzyciu misa zostata doktadnie umyta.

14.Czy urzgdzenie ustawione jest wedtug zalecen producenta (czytaj str. 7-8 )

Czyszczenie i pielegnacja

UWAGA!

- Nigdy nie czy$¢ podigczonego do sieci urzgdzenia.

- Przed oczyszczaniem odtgcz multicooker od sieci elektrycznej i daj mu wystygnac.

- Nie uzywaj sciernych i mocno dziatajgcych srodkéw czyszczacych, ostrych przedmiotow,
czy metalowej ggbki.

- Nigdy nie zanurzaj multicookera i jego przewodu sieciowy oraz wtyczki w wodzie lub
innych ptynach.

- Nie myj cze$ci multicookera w zmywarce.

Czyszczenie czesci multicookera

Do oczyszczania korpusu w miare koniecznosci nalezy uzywaé miekkiej tkaniny i cieptej
wody, przetrze¢ na sucho. W przypadku silnego zabrudzenia prosze przetrze¢ korpus
serwetkg lekko zmoczong w wodzie mydlanej. Nie uzywac $ciernych srodkéw myjgcych.
Miske multicookera koniecznie nalezy my¢ po kazdym wykorzystaniu. Mozna uzywac
Ssrodkéw do mycia naczyn i miekkiej tkaniny. Nie uzywa¢ Sciernych srodkéw myjgcych! Nie
wolno stosowac sity do oczyszczania miski. W przypadku silnego zabrudzenia nalezy zala¢
ja wodg i zostawi¢ na jakis$ czas, zatem doktadnie umy¢.

Zawor parowy i pojemniczek do kondensatu koniecznie trzeba wyciggac z pokrywki
urzgdzenia po kazdym wykorzystaniu i my¢ pod biezgca wodg i wytrze¢ do sucha. biezacg
woda, przetrzyjcie do sucha i wysuszcie przed urzgdzeniem.

Akcesoria (tyzka, tyzka wazowa, przystawka do gotowania na parze i kubek z miarkg )
nalezy myc¢ w cieptej wodzie z delikatnym detergentem.

Uwaga: Z uptywem pewnego czasu przy czestym wykorzystaniu urzgdzenia kolor

powtoki ceramicznej miski moze zmienic¢ sie przez oddziatywanie pary, wilgoci produktow
spozywczych, kwasoéw. Te zmiany nie sg wadg i nie wptywajg na prace urzadzenia.
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Przechowywanie (o

- Przed przechowywaniem odtgcz urzadzenie od sieci i daj mu wystygnac.

- Wyczys¢, przetrzyj na sucho i przesusz urzadzenie przed przechowywaniem.

- Przechowuj multicooker w stanie ztozonym.

- Nie ktadz na urzadzenie cigezkich przedmiotow.

- Przechowuj urzgdzenie w suchym, chtodnawym, nie zakurzonym miejscu. Z dala od
dzieci i ludzi z ograniczonymi mozliwosciami fizycznymi i umystowymi.

Utylizacja

Ten produkt i jego czesci nie nalezy wyrzucac razem z jakimikolwiek odpadami. Nalezy
odpowiedzialnie podchodzi¢ do przetwarzania i przechowywania, zeby podtrzymywac
wtorne wykorzystanie zasobdéw materialnych. Jedli zdecydowate$ sie wyrzuci¢ urzadzenie,
skorzystaj ze specjalnych punktéow zwrotéw.

Charakterystyka, wyposazenie i wyglad zewnetrzny wyrobu mogg zostaé nieznacznie

zmienione przez producenta, bez pogorszenia podstawowych wtasciwosci
konsumpcyjnych wyrobu.
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Va multumim pentru achizitionarea tehnicii

®

~feel P,

dat home

Functionalitatea, design-ul si conformitatea cu standardele de calitate garanteaza siguranta si usurinta
in utilizarea acestui dispozitiv.

Va rugam sa cititi cu atentie acest manual de utilizare si pastrati-I ca un ghid de referinta pe intreaga
durata de functionare a aparatului.

Multifierbatorul este conceput pentru gatit in conditii casnice.

in conditia respectérii normelor de exploatare si destinatiei tinte, piesele produsului nu contin
substante daunatoare.

Multifierbatorul este un aparat multifunctional pentru gatit in conditii casnice. Procesul de preparare
a bucatelor in multifierbator este extrem de simplu, deoarece temperatura si timpul de gatit sunt
controlate de un microprocesor, in conformitate cu un programul selectat.

Sistemul 3D monitorizeaza temperatura de gatit in toate punctele si rpent,ine modul optim. Cu ajutorul
functiei ,Start intarziat”, aparatul va permite sa economisiti timpul. Incarcati produsele alimentare

seara, selectati programul dorit si dimineata obtineti un mic dejun proaspat preparat.

Caracteristici tehnice

Model: MR795;

Alimentarea electrica:

Curent electric alternativ;

Frecventa nominala: 50 Hz;

Tensiunea electica (interval): 220V — 240V;
Puterea de consum (nominala): 700W;

Clasa de protectie impotriva electrocutarii [;
Protectia carcasei cu privire la patrunderea umiditatii este normala, corespunde cu IPX0;
Bol: capacitate 5I

Tipul de control: electronic FUZZY LOGIC;
Afisaj: digital LED

Numarul de programe: 26, mentinerea temperaturii
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Programe

Orez I <
Produse de panificatie Supa s
RICE CAKE SOUP Hrisca Buckwheat
laurt Gatire cu aburi Paste Prajire
YOGHURT STEAM Pasta FRY
Pizza Fulgi de ovaz Coacere Fasole
PIZZA OATMEAL BAKE BEANS
Lapte cald Pilaf L .
MILK Legume VEGETABLE PILAF fructe placinta Fruit pie
stingerea rapida Fierbere scazuta friteuze .
Quick Stew SLOW COOK Deep-Fry Terci cu lapte MILK PORRIDGE
Incaizire Desert Carne orridge de orez rice porrige
REHEAT DESSERT Meat porricg porrg

Completarea produsului:

1 Aparat cu bol incorporat 1 Piese
2 Cablu de alimentare 1 Piese
3 Cana de masurare 1 Piese
4 Spatula 1 Piese
5 Lingura 1 Piese
6 Recipient pentru gatirea cu abur 1 Piese
7 Manual de instructiuni 1 Piese
8 Card de garantie 1 Piese

Nota: Caracteristicile, setul de livrare si aspectul exterior alprodusului pot fi modificate de catre

producator, fara afectarea calitatilor de baza ale consumatorului.

Masuri de securitate
Stimate utilizator, respectarea normelor de siguranta acceptate si regulilor, stabilite in acest
manual, face utilizarea acestui aparat exceptional de sigura.

ATENTIE!

-Niciodatd nu scufundati subansamblul motorului, cablul de alimentare si stecherul acestuia in apa sau

alte lichide.

-Nu apucati dispozitivul avind mainele ude.
- Inainte de dezasamblare, reasamblare, incarcare si descarcare a produsului, deconectati
intotdeauna aparatul de la reteaua electrica.
in caz de nerespectare a regulilor de mai sus apare pericolul de electrocutare!

- Niciodata nu lasati dispozitivul in functiune fara supraveghere
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- Intotdeauna scoateti stecherul din priz& dac ati terminat de utilizat dispozitivul, deasemenea inainte
de al curéata si de al pune la stocare.

- Se interzice de a deconecta dispozitivul de la reteaua de alimentare prin retragerea stecherului din
priza tragand de cablu.

- Inainte de utilizare, asigurati-va ca tensiunea de alimentare indicata pe dispozitiv corespunde
tensiunii de la reteaua electrica din casa Dvs.

- Asigurati-va ca priza de la care doriti sa alimentati dispozitivul corespunde puterii de consum indicata
pe acesta.

- Utilizarea prelungitoarelor sau adaptoarelor pentru stecher pot provoca daune dispozitivului si pot
duce la incendiu.

- Nu permiteti intinderea prea intensa, atirnarea de pe marginea mesei, rupturi si rasuciri ale cablului
de alimentare.

- Utilizarea prelungitoarelor sau adaptoarelor pentru stecher pot provoca daune dispozitivului si pot
duce la incendiu.

- Nu utilizati niciodata dispozitivul daca este deteriorat cablul de alimentare sau stecherul, in cazul in
care dispozitivul nu functioneaza in mod corespunzator, in cazul in care dispozitivul este deteriorat
sau a cazut in apa. Nu reparati dispozitivul desinestatator, apelati la cel mai apropiat service centru
autorizat.

- Cand dispozitivul este folosit de copii, sau in apropierea copiilor, este necesara supravegherea
permanenta din partea adultilor.

- Nu Iasati copiii s& se joace cu dispozitivul si materialele de ambalare ale acestuia.

- Nu permiteti intinderea prea intensa, atirnarea de pe marginea mesei, rupturi si rasuciri ale cablului
de alimentare.

- Nu aruncati dispozitivul.

- Nu va folositi de dispozitiv in afara incaperilor.

- Acest dispozitiv nu este destinat utilizarii de catre copii si persoane cu deficiente fizice sau mintale
speciale, precum si de persoane care nu au cunostinte si experienta in utilizarea a dispozitivelor de uz
casnic, daca acestea nu se afla sub controlul, sau nu sunt instruiti de

catre persoana responsabila pentru siguranta lor.

ATENTIE!

- Elementele interioare si unele parti externe ale aparatului devin foarte fierbinti in timpul functionarii.
Fiti atent, deoarece va puteti opari, atingand suprafetele incalzite.

- Instalati multifierbatorul numai pe o suprafata uscata, stabila si neteda.

- Utilizati manusi de bucatarie pentru a indeparta castronul sau un recipient din aparat.

in caz de nerespectare a regulile de mai sus, apare RISCUL DE ARSURI!

Este interzisa pornirea multifierbatorului fara ingrediente, deoarece acest lucru poate duce la
deteriorari grave.

- Nu depasiti cantitatile maxime de ingrediente specificate.

- Nu acoperiti orificiile de ventilatie pentru aburi de pe capac, nu acoperiti multifierbatorul in timpul
functionarii si asigurati-va ca exista o distanta suficienta n jurul multifierbatorului pentru ventilatie in
timpul functionarii acestuia (cel putin 20 cm de la pereti si mobilier din toate partile).

- Nu utilizati aparatul in apropierea obiectelor inflamabile (de exemplu, langa sau sub perdele).

- Nu utilizati mixerul, pentru alte scopuri decét cele pentru care a fost proiectat.

Pentru uz comercial cumparati tehnica cu caracter industrial.
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Actiuni in caz de situatii extreme
- Daca dispozitivul a cazut in apa, imediat, scoateti stecherul din priza, fara sa va atingeti de dispozitiv
sau de apa in care a cazut.
- In cazul in care din dispozitiv apar fum, scantei, un miros puternic de masa plastica arsé, intrerupeti
imediat utilizarea dispozitivului, scoateti stecherul din priz&, contactati cel mai apropiat service centru
autorizat.

Structura produsului
Recipient pentru gatirea cu abur
Bol cu acoperire antiaderenta
Corp
Capac
Supapa de abur
Colector de umiditate
Panou de control
Element de incalzire

N>R ON =

Figura 1
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1 — Butonul “Timp prestabilit/ Start intarziat
2 - Butonul “Start”
3 — Butonul “pornire/”Incalzire”

4 — Butonul de selectare a timpului de gatire “Timp” 8
5 — Indicator al programului selectat
6 — Butonul “Meniu” 1

7 — Indicator de timp

8 - Timp de incalzire 6

Figura 2 3

inainte de prima utilizare

- Inainte de prima utilizare indepértati toate materialele de ambalare, si asigurati-va ca toate partile
aparatului nu sunt deteriorate.

- Verificati setul de livrare al multifierbatorului.

- Inspectati toate partile componente ale multifierbatorului, cablul si fisa de alimentare. Asigurati-va ca
nu exista deteriorari asociate cu transportul, cum ar fi:

» deteriorarea carcasei sau a capacului, lovituri sau fisuri;

» deteriorarea acoperirii antiaderente a bolului;

» deteriorarea cablului si fisei de alimentare.

ATENTIE! Daca exista vreuna dintre deteriorarile mentionate mai sus, nu instalati multifierbatorul si
imediat comunicati vanzatorului despre deteriorarile depistate.

- Stergeti carcasa aparatului cu o carpa umeda. Spalati bolul, recipientul, lingura si polonicul in apa
calda cu sapun, clatiti-le si stergeti-le.

Cand alegeti un loc pentru instalarea multifierbatorului, nu il plasati sub razele directe a soarelui,
in apropierea aparatelor care se incalzesc sau in pescaj. Toate acestea pot afecta temperatura din
interiorul multifierbatorului si pot reduce calitatea bucatelor preparate.

- Instalati multifierbatorul pe o suprafata plana, antiderapanta, asigurand un spatiu liber din toate
partile de cel putin 20 cm, pentru o circulatie suficienta a aerului.

Pentru suprafetele care pot fi afectate de caldura, se recomanda utilizarea unor suporturi
termoizolante, neinflamabile.

- Tnainte de a conecta multifierbatorul in reteaua de alimentare cu energie electrica, asigurati-va
ca parametrii de alimentare, indicati in tabelul cu date tehnice, corespund cu cei din reteaua de
alimentare. Functionarea la o tensiune mai mare poate provoca deteriorarea produsului si chiar
incendiu. Functionarea la o tensiune mai mica afecteaza calitatea bucatelor.
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ATENTIE! Tn timpul primei utilizéri este posibil s& apara un miros specific sau o cantitate mic& de fum,
cauzat de depunerea prafului sau materialor de conservare de la uzina pe motor. Acest lucru este
normal, dupa cateva minute de functionare a aparatului acestea trebuie sa dispara.

Reguli pentru utilizarea pieselor si accesoriilor multifierbatorului
Reguli pentru utilizarea bolului
Bolul interior cu acoperire neaderenta este destinat pentru acest model al multifierbatorului si nu
trebuie utilizat cu niciun alt aparat. Asigurati-va ca bolul este in contact ferm cu placuta de incalzire,
rotindu-I usor in sens invers acelor de ceasornic.
Spalati bolul dupa fiecare utilizare. Nu folositi solutii alcaline, detergenti caustici sau abrazivi sau
obiecte ascutite si aspre pentru a curata bolul pentru a evita deteriorarea stratului de acoperire; nu
aplicati forta fizica atunci cand curatati bolul.
Pentru a preveni arsurile, scoateti bolul din aparat, imbracand méanusi de bucatarie sau lasati bolul
sa se raceasca inainte de al scoate din aparat. Nu spalati bolul imediat dupa utilizare, 1asati-l sa se
raceasca putin timp.
Nu spalati bolul Tn masina de spalat vase.
Nu bateti si nu spalati alimentele in bol, pentru a evita deteriorarea stratului de acoperire.
Nu plasati bolul pe foc deschis.
Cu timpul, capacul bolului treptat se va sterge, este necesar sa il folositi cu atentie. Nu scapati si nu
loviti bolul.
Nu lasati obiecte straine (cu exceptia bucatelor) in bol.
Nu utilizati aparatul cu un bol / castron, care nu sunt incluse in setul de livrare.
Nu porniti aparatul fara bol sau cu bolul gol, deoarece acest lucru poate provoca deteriorari.
Ungeti bolul cu ulei Thainte de coacere.
Tnainte de coacere, intindeti aluatul pe fundul bolului, astfel incat fundul sa fie complet acoperit si
aluatul sa se atinga patrtile laterale ale bolului.
Nu umpleti vasul deasupra marcajului superior “MAX”.

Utilizarea elementului de incalzire

Elementul de incalzire al aparatului (amplasat in partea inferioara a camerei) si partea exterioara a
bolului trebuie sa fie intotdeauna curate si uscate pentru a evita deteriorarea aparatului.

Nu spalati si nu umeziti placa de incalzire. Stergeti-o usor cu o carpa / burete umed, apoi stergeti-o cu
0 carpa uscata.

Nu introduceti obiecte intre bol si placa de incalzire. Acest lucru poate cauza un soc electric sau o
deteriorare a aparatului.

Placa de incalzire se incalzeste foarte tare in timpul functionarii. Nu va atingeti de aceasta!

Utilizarea capacului multifierbatorului

Pentru a deschide capacul, apasati butonul de deschidere, situat pe capac, pentru a-l inchide —
apasati capacul pana la click.

Tn timpul gatirii, inchideti bine capacul, cu exceptia functiei “Prajire” sau cand este necesar sa-|
deschideti.

Protejati-va fata si mainile de arsuri atunci cand deschideti capacul. Nu va aplecati deasupra

33 A laestro®




aparatului pentru a evita arsurile.
Nu scufundati capacul aparatului in apa.
Pentru a curata capacul aparatului, utilizati numai o carpa moale / burete umed.

Utilizarea recipientului pentru gatirea cu abur
Nu utilizati recipientul fara bolul multifierbatorului.
Nu utilizati recipientul la foc deschis!
Nu utilizati recipientul cu alte aparate si utilizati aparatul cu un recipient care nu este furnizat in setul
de livrare.
Tnainte de gatit cu aburi, ungeti recipientul cu ulei, atunci alimentele nu se vor lipi de acesta.
Pentru a preveni arsurile, scoateti recipientul din aparat folosind manusi de bucatarie sau lasati
aparatul sa se raceasca.

Conditii de utilizare a accesoriilor
Setul de livrare a multifierbatorului include urmatoarele accesorii: 0 spatula, o lingura si o cana de
masurare, se recomanda utilizarea numai a acestor accesorii pentru acest aparat.
Nu utilizati ustensile de bucatarie din metal, deoarece acestea pot deteriora stratul de acoperire al
bolului.
Nu lasati accesoriile n castron in timpul utilizarii aparatului.

Transportarea multifierbatorului
Se recomanda de transportat aparatul gol si complet racit. Tn timpul transportului, tineti multifierbatorul
cu ambele maini.
Fiti atent, daca aparatul este fierbinte, utilizati manusi de bucatarie

Programul
Temperatura Intervalul de Start R
Ne Programul p. . Timpul setat setare a timpului intarziat: Incalzire
de gatit 0C . X
timp / pas min
Pilaf o . 5min- 2ore/
1 PILAF 130/5 °C 60 min 5 min + +
Produse de )
2 panificatie 1305 °C 50 min 10min - ore/ + +
CAKE
Supa o . 5min-8ore/ 5
3 SOUP 100/5 °C 60 min min + +
4 Hrisca 100/5 °C 35 min 5 min - 2 ore /5 . .
Buckwheat min
laurt o 5 min -12 ore /
5 YOGHURT 4055°C 8 ore 5 min * .
Gatire cu aburi o . 5min-2ore/5
6 STEAM 100/5 °C 30 min min + +
7 Paste 115/5 °C 8 min 2 min - 1 ore /1 } .
Pasta min
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Prajire o . 5min-1,5o0re/
8 FRY 150/5 °C 15 min 1 min +
Pizza o . 10 min -1 ore/
9 PIZZA 160/5 °C 30 min 5 min +
10 Fulgi de ovaz 100/5 °C 30 min 5 min - 4_ore /1 .
Oatmeal min
Coacere o . 15 min -4 ore /
1 BAKE 130/5 °C 60 min 5 min +
Fasole o . 5min-8ore/ 5
12 BEANS 110/5 °C 50 min min +
Lapte cald o . 5min-1ore/1
13 MILK 102/5 °C 20 min min +
Legume o . 5min-4ore / 5
15 VEGETABLE 110/5 °C 40 min min +
Orez o . 5min- 4 ore/
16 RICE 105/5 °C 55 min 5 min +
17 | fructe placints 120/5 °C 60 min 5 min -4 ore /5 +
. min
Fruit pie
18 st|ng§rea rapida 100/5 °C 55 min 5 min - 4 ore/5 .
Quick Stew min
1 ore 100 .
19 | SLOW COOK 2 ore 95 3ore 10 m%nlli ore/ +
3 ore 90/5 °C
20 friteuze 170/5 °C 20 min 5 min - 1 ore/1 .
Deep-Fry min
Terci cu .
21 lapte MILK 99/5 °C 30 min omin-150re / *
PORRIDGE
Desert o ! 10 min -4 ore /
22 DESSERT 95/5 °C 40 min 5 min +
23 Came 1005°C | 1ore30min | OMin-6ore/ +
Meat 5 min
24 | MULTI-CHEF 100/1 °C 30 min 2 m";'r;ii”e/ +
25 Incélzire 70 °C 24 ore +

Tnainte de a activa oricare dintre programe, verificati multifierb&torul si bolul.

Operatiuni standard, selectarea programului.

Asigurati-va ca partea inferioara a bolului si suprafata elementului de Tncalzire din camera
multifierbatorului sunt curate, fara obiecte straine.
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Incércati alimentele in castron.

Instalati bolul in camera multifierbatorului, rotiti-l putin in sens invers acelor de ceasornic pentru a
asigura o aderenta pe toata suprafata a fundului vasului si a elementului de incalzire.

Tnchidet,i capacul pana cand dispozitivul de blocare se fixeaza in pozitie.

Conectati multifierbatorul la reteaua de alimentare cu energie electrica.

- Multifierbatorul are 26 programe de baza setate. Pentru a selecta si activa programul dorit, procedati
n felul urmator:

1) Apasati butonul ,Meniu” (pozitia 6/ Figura 2). Pentru selectarea programului si comutarea
programului dorit, apasati butonul ,+”. Pentru a reveni la programul anterior, apasati ,-”. Timpul de
gatire al acestui program va fi indicat pe ecran si aplicat in mod implicit.

2) Apasati butonul ,Start” pentru a confirma si activa programul selectat. (pozitia 2/ Figura 2). Ecranul
va incepe numararea inversa a timpului, multifierbatorul va activa programul. Daca programul selectat
nu a fost confirmat prin apasarea butonului ,Start”, multifierbatorul va intra in modul de asteptare in
timp de 3 secunde.

3) ) La sfarsitul programului selectat, se va auzi un semnal sonor si multifierbatorul va intra automat in
modul incalzire (modulul Incalzire nu este prevézut pentru programul laurt). Aceasta va fi indicata de
pictograma bb de pe ecran.

Programul de preparare a pastei

Turnati apa in bol, apasand butonul ,Meniu®, selectati programul Paste, apasati butonul ,Start /
incalzire“. Multifierbatorul va incepe incalzirea apei.

Pe ecran se va afisa ora 00:00. Cand apa va fierbe, multifierbatorul va emite un semnal sonor,
deschideti capacul, puneti spaghetele in apa, si apasati pe Start. Pe ecran se afiseaza ora si
temperatura programului, se Tncepe numaratoarea inversa.

La sfarsitul programului, multifierbatorul va emite un semnal sonor si va trece automat la modul de
ncalzire. Pe ecran se va afisa bb.

Nota: dupa ce apa fierbe, se va auzi un semnal sonor la fiecare 30 de secunde (cinci ,bip*), in cazul
n care in decurs de 5 minute nu puneti spaghetele in apa, multifierbatorul va opri automat executarea
programului.

Modificarea timpului de gatire
Toate programele multifierbatorului au setari prestabilite a timpului de gatire, insa dvs. puteti modifica
timpul de gatire la discretia dvs. Tnainte de gatire.
1) Dupa incarcarea alimentelor in multifierbator, inchideti capacul si porniti aparatul.
2) Apasati butonul “Meniu” pentru a selecta programul dorit, ecranul va afisa timpul presetat a
programului selectat.
3) Apasati butonul "Setare” (pozitia 4 / Figura 2), pentru a seta timpul dorit. Apasati butonul “+” pentru

a seta orele de gatit si “-” pentru a seta minutele de gatit.

4) Apasati butonul “Start” pentru a confirma valoarea setata si a incepe gatitul. Multifierbatorul incepe
executarea programului.
Pentru a anula functia gresita, faceti clic pe butonul “Anulare”.

Modificarea temperaturii de gatire

Toate programele multifierbatorului au setari prestabilite a temperaturii de gatire, insa dvs. puteti
modifica temperatura de gatire la discretia dvs. inainte de gatire.
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1) Dupa incarcarea alimentelor in multifierbator, inchideti capacul si porniti aparatul.

2) Apasand butonul “Meniu”, selectati programul dorit, ecranul va afisa temperatura presetata a
programului selectat.

Faceti dublu clic pe butonul “Setarea”, in partea stanga a ecranului se va aprinde pictograma
temperaturii de gatire.

Cooking
temperature

Apasati butonul «+» pentru a mari temperatura si butonul «-» pentru a micsora temperatura de gatire.
Intervalul temperaturii de gatire este de 35 ~ 180 °C.

Modificarea temperaturii si a timpului de gétire este posibila chiar atunci cand multifierbatorul este
activat si functioneaza intr-unul din programele selectate anterior.

Apasati butonul «Setare», pe ecran va clipi pictograma timpului de gatire. Apasati butoanele «+» si «-»
pentru a regla timpul de gatire. Apoi, apasati din nou butonul «Setare», pe ecran va clipi pictograma
temperaturii de gatire, apasati butoanele «+» si «-» pentru a regla temperatura de gatire. Setarile
selectate vor fi confirmate automat in 3 secunde.

Functia “START INTARZIAT”
Multifierbatorul va permite sa programati o intarziere a startului procesului de gatire.
1) Dupa incarcarea alimentelor in multifierbator, inchideti capacul si porniti aparatul
2) Apasati butonul “Meniu” pentru a selecta programul dorit, ecranul va afisa timpul presetat a
programului selectat.
3) Apasati butonul "Setare” pe ecran va lumina intermitent valoarea in ore si minute 00:30

Apasati butonul «+» pentru a seta ora startului intarziat si «-» pentru a selecta minutele.

Apasati butonul “Start” pentru confirmare. Pe ecran vor lumina intermitent doua puncte, se va
incepe numaratoarea inversa a timpului de intarziere, dupa expirarea caruia se va activa programul
de gatire selectat. Dupa expirarea timpului de améanare, se va stinge indicatorul ,Start intarziat” si
multifierbatorul Tncepe executarea programului
Nota: nu uitati sa activati amanarea timpului, prin apasarea butonului ,Start”, altfel améanarea si
programul nsusi nu se vor activa.

Functia “Mentinerea caldurii”

Dupa terminarea procesului de gatit, toate programele (cu exceptia “laurt”) intra automat ih modul
"Mentinerea caldurii”, fapt indicat prin iluminarea butonului:

Temperatura de mentinere a caldurii este de 70 °C.
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Pentru a opri incélzirea, apasati acelasi buton Incalzire / Anulare (pozitia 3, figura 2).
Cand pictograma de incalzire se va stinge de pe ecran - aceasta va indica faptul ca multifierbatorul nu
se afla in modul de incalzire.

Functia ”Anulare”

Orice actiune sau program poate fi anulat prin apasarea butonului ,Anulare / incalzire® (pozitia 3/
Figura 2). “ multifierbatorul va intra in modul de asteptare.

Curatare si intretinere

ATENTIE!

- Niciodata nu curatati dispozitivul care este conectat la reteaua electrica.

- Tnainte de curéatare deconectati dispozitivul de la reteaua electrica si l&sati ca acesta sa se raceasca.
- Niciodata nu scufundati dispozitivul si cablul electric al acestuia in apa sau alte lichide.

- Nu utilizati solutii de curatat cu proprietati agresive sau materiale abrazive.

Curatarea partilor componente a multifierbatorului
Bolul multifierbatorului trebuie curatat dupa fiecare utilizare. Puteti utiliza un detergent de spalat vase
si o carpd moale. Nu folositi detergenti abrazivil Nu aplicati forta fizica pentru a curata bolul. In caz de
murdarire excesiva, umpleti-l cu apa si lasati-l putin timp, apoi spalati-I cu atentie.
Supapa de abur si colectorul de umiditate trebuie indepartate si curatate dupa fiecare utilizare. Pentru
curatare, scoateti supapa din capacul multifierbatorului. Clatiti componentele supapei si colectorul de
umiditate sub apa curgatoare, stergeti-I si uscati-l inainte de instalare.
Accesoriile (lingura, polonic, recipient pentru prepararea cu vapori, accesoriile pentru iaurt si cana de
mdsurare) trebuie spalate in apa calda, clatite si sterse.
Nota: Dupa o anumita perioada de timp, in caz de utilizare frecventa a aparatului, culoarea
stratului antiaderent al bolului se poate schimba datorita aburului, umiditatii alimentelor, acizilor si a
amestecurilor de ingrediente. Aceste modificari nu reprezinta un defect si nu afecteaza functionarea
aparatului.

Pastrarea
- Tnainte de a pune dispozitivul la pastrare, deconectati-l de la reteaua electrica si lasati-l s& se
raceasca. Apoi curatati dispozitivul si lasati ca acesta sa se usuce.
- Pastrati multifierbatorul in stare asamblata.
- Nu plasati obiecte grele pe aparat.
- Pastrati dispozitivul intr-un loc uscat, racoros, ferit de colb, copii si persoane cu dizabilitati.

Reciclarea
Acest produs si derivatii acestuia, nu trebuie aruncate impreuna cu alte deseuri. Insistam sa aveti
un punct de vedere responsabil fata de prelucrare si depozitare, pentru a pastra resursele materiale
prin folosirea repetata a acestora. Daca va decideti sa aruncati aparatul la gunoi, va rugam sa folositi
sistemele publice special prevazute pentru reciclarea deseurilor, din localitatea Dvs.
Caracteristicile, componentele si aspectul exterior al produsului pot fi usor modificate de catre
producator, fara a compromite principalele calitati ale produsului.
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Bnarogapum Bac 3a NoKynKy TEXHUKM

®

el 4 A y2

at home

PyHKUMOHANBHOCTb, AN3alNH 1 COOTBETCTBUE CTaHO4ApTaM KayecTBa rapaHTupytoT Bam
HaEeXHOCTb 1 yA06CTBO B MCMOMNb30BaHNM AaHHoOro npubopa.

MoxanyncTa, BHMMaTENbHO NPOYUTaNTE AaHHOE PYKOBOACTBO MO 3KCNyataummn un
COXpaHUTe ero B Ka4ecTBe CNPaBOYHOrO NOCOOMSA B TEYEHME BCEro Cpoka aKCnnyataumm
npubopa.

MynbTBapka npegHa3HaveHa Ans npurotoBneHns 6niog B ObITOBbIX (AOMaLLHNX)
yCnoBUSAX.

Mpu ycnosun cobntogeHns npasun aKkcnnyaTauum 1 LeneBoro HasHavyeHus, 4acTu n3genus
He copepxaT BpeAHbIX ANs 300POBbS BELLECTB.

Ocob6eHHOCTU usgenus

MynbTrBapka - MHOrOYHKLMOHamNbHbIA NpMGOopP AN NPUroTOBIEHUS NULLM B AOMALLHNX
ycnosusix. MpurotoBnexHve eapl B MynsTUBapke NpeaernbHO NpocTo, Tak, Kak ynpasneHve
TemMnepaTypor 1 BpeMeHeM NpuUroToerneHunsi 6epet Ha cebst MukponpoLeccop B
COOTBETCTBUM C BbiOpaHHOM Bamu nporpaMmoli.

Cucrtema 3D KOHTponupyeT TemnepaTtypy NpUroToBAEeHNS BO BCEX TOYKaX U NogaepxvnsaeTt
onTumanbeHbIn pexumM. C nomoLblo dyHKUuKM «OTCcpoYka ctapTa» npubop no3sonser
C3KOHOMMUTb Balie Bpems. Bbl MOXeTe 3arpy3vTb NuLLy BEY4EPOM, 3anyCTUTb HYXHYHO
nporpamMmmy 1 Ha yTpo NOMy4YnTb CBEXENPUIOTOBINEHHbIN 3aBTPaK

TexHU4YeCcKne xapakKTepuCcTUKn
Mopenb: MR795;
dnekTponuTaHue:
Popa Toka - nepemMeHHbIN;
HomuHanbHas yactota 500y,
HomunHanbHoe HanpshkeHue (gmanasoH) 220-240B;
HomuHanbHasa mowHocTb 700BT;
Knacc 3awuTtbl OT nopaxeHusi aneKTPoToKom |
3awwmTa kopnyca ot Bnaru coorBetcrByeT IPX0
Yawa: emKocTb 5m;
Twun ynpaBneHus: anektpoHHoe FUZZY LOGIC;
Oucnnen: uncpposor LED
Konu4yecTtBo nporpamm: 26 nntoc pexum «logorpes-coxpaHeHne tenna»
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Mporpammbi:

Puc
RICE Bbineuka Cyn Ipeyka
CAKE SOUP Buckwheat
Worypt Bapka Ha napy [MacTa YKapka
YOGHURT STEAM Pasta FRY
Muuua OBcsiHas kala 3anekaHve BoGoBsble
PIZZA OATMEAL BAKE BEANS
TonneHoe MOMNokKo OBowum Mnos LWapnoTka
MILK VEGETABLE PILAF Fruit pie
BeicTpoe TyLweHne TomneHune puTiop Morno4Has kawa
Quick Stew SLOW COOK Deep-Fry MILK PORRIDGE
PucoBas kawwa
Moporpes Oecept Msco fice porrige
REHEAT DESSERT Meat pormg
Ne HanmeHoBaHue KonuyectBO
1 [Mpnbop ¢ ycTaHOBNEHHOW Yallemn 1wt
2 LUHyp nuTaxus 1wt
3 MepHbIn cTakaH 1wt
4 Jlonatka 1wt
5 Jloxka 1wt
6 KoHTenHep-napoBapka 1wt
7 PykoBoacTtBo no akcnnyatauum 1 wT
8 [apaHTUNHbBIN TanoH 1wt

I'Ipumeanue: XapaKTepVICTMKVI KoMmnnektauna n BHELLHWI BUA n3genma moryT
HEe3Ha4YNTEeNbHO UBMEHATLCA Npon3BoanNTENEM, oe3 yXyglwleHnA OCHOBHbIX
ﬂOTpe6I/ITeﬂbCKI/IX Ka4vyecTB nsagenud.

Mepbi 6e3onacHocTu
YBaxaeMbi nonb3oBaTeNib, cCOGnogeHne oo enpuHATBLIX NpaBun 6e3onacHoOCTH
1 NPaBUIl U3MNOXEHHbIX B JAHHOM PYKOBOACTBE AerlaeT UCMOofib30BaHWe AaHHOIo
npubopa UcknYMTeNnLHO 6e3onacHbIM.

BHUMAHMUE!

- Hukorga He norpyxaite anekTponpubop, ero CeTEBON LUHYP W BUIKY B BOAY UNK Apyrue
XNOKOCTK.

- He ponyckaite nonagaHne Bogbl U Bnarn Ha anekTpuyeckue yactu npubopa.

- He Gepute npnbop MOKpbLIMU pyKaMMu.

-Mpu HecoGnroaeHUN NpaBU BO3HUKAeT ONAaCHOCTb NOPaXXeHUS ANEKTPOTOKOM!

- Hukorga He ocTaBnsinTe BKIOYEHHbIN anekTponpubop 6e3 npucmoTtpal
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- Bcerga BbiHMManTe BUnKy 13 po3eTku ecnu Bl 3akoHunnn ncnons3osats npubop, a
TaKke nepen O4YMCTKON N XPaHEHNEM.

- BanpeLaeTcsa oTknoYaTb NpMBOP OT CETU BblAEPrMBaHNEM CETEBOWN BUIKN U3 PO3ETKU 3a
kabenb.

- Mepen ncnonb3oBaHnem npubopa ybeamTech, YTO HaNpsKeHWe NUTaHUS Yka3aHHOe Ha
npubope COOTBETCTBYET HanpsKeHUto anekTpoceTy B Bawem gome.

- MpunbGop aomxeH NOAKMHYATLCS TOMBKO K ANIEKTPUYECKON PO3ETKE MMEIOLLEN
3asemneHune. Ybegurtecs, 4To poseTka B Bawem gome pacuntaHa Ha notpebnsemyio
MOLLHOCTb npnbopa.

- cnonb3oBaHve anekTpu4ecknx yanuHuTenen nnm nepexofHNKoB CETEBOWN BUMKN MOXET
CTaTb NPUYMHON NOBPEXAEHUS areKTponpnbopa 1 BO3HMKHOBEHUS NoXapa.

-0aHHbIN NpMbOop He NpefHa3HavYeH Ans UCMOMb30BaHUSA C BHELLHUMUW TalMepamun nunm
He3aBNCYMbIMW CUCTEMaMMN OUCTAHLMOHHOTO YNpaBrieHust.

- Ecnmn Baw npmbop BHeceH ¢ xonoaa B Tensoe noMeLleHre, He BKYante npubop

B Te4YeHue 2-X 4acoB, BO n3bexaHre nonomkn ns-3a obpasoBaHus KOHAeHcaTa Ha
BHYTPEHHMX YacTax npubopa.

- Hukorga He ucnonb3aynte npnbop, ecrnv NOBpeXaeH CETEBOM LLUHYP UIN BUTIKA, eCrnux
npubop He paboTaeT JomKkHbIM 06pasom, ecnv NpMbop NoBpexaeH unv nonan B sogy. He
pPEMOHTUMPYNTE NPUBOP CaMOCTOATENBHO, OBpaTUTECh B GNKanLLnA CEPBUCHBIN LEHTP.

- He nossonsaite getsam urpatb ¢ NprbopoM 1 ynakoBOYHbIMW MatepuanamMu.

- He ponyckanTe kacaHue LiHypa NUTaHWS K HAarpeTbiM 1 OCTPbIM MOBEPXHOCTSM.

- He ponyckainTe cunbHOro HaTsKeHus, CBUCaHNs C Kpas cTona, 3aromoB U
nepekpyYnBaHus LWHypa nuTaHms.

- He 6pocanTte npnbop.

- He ncnonbayiite npubop BHE NOMELLEHWN.

- He ncnone3ynte npnbop BO Bpems rpo3bl, LUITOPMOBOIrO BeTpa. B aTOT neproa BO3MOXHbI
CKa4Kn CETEBOro HanpsXXeHns.

BHMUMAHMUE!

- BHyTpeHHMe n HekoTopbie HapyXHble YacTu Npnbopa CUIbHO HarpeBakTCs BO BPEMS
paboTbl. ByabTe OCTOPOXHbI Tak Kak MOXXHO 06XeubCsi KacasiCb HarpeTbiX MOBEPXHOCTEMN.
- YcTaHaBnuBanTe MynbTUBaPKY TONBbKO Ha CyXOW, YCTOMYMBOW, POBHOW, HECKOMb3SLLEN
MOBEPXHOCTH.

-Mcnonb3yinTe NpmxBaTKn MMM KyXOHHbIE pyKaBULbl NSt U3BMEYEHMS Yallm unm
KOHTenHepa.

Mpu HecoOnoAeHUM BbllleyKka3aHHbIX NpaBun Bo3Hukaetr OMTACHOCTb OXEIA!

-3anpeLlaetca BKkOYaTh MynbTMBaPKY 6e3 3arpy3ku NPOAYKTOB, MOCKOSbKY 3TO MOXET
MPUBECTN K CEPbE3HOMY MOBPEXAEHMIO.

-He npeBblwaiiTe ykasaHHble MakcuMarnbHble 06beMbl UHIPEANEHTOB.

-He nepekpbiBaiiTe BEHTUMSLMOHHbIE OTBEPCTUSA ANS Napa B KPbILKE, HE HEKPbIBaNTE
MYIbTMBAPKY BO BpeMsi paboTbl, 1 ybeamTech, YTO BOKPYT MyrbTMBapKK obecneynBaeTcst
[OCTaTOYHOE PacCTOsIHWE AN BEHTUNALMM BO BpeMs ee paboTbl (He MeHee 20 cM [0 CTeH
1 mebenu co BCex CTOPOH).
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-He ucnonbayinte npubop BOGMM3M NnerkoBocnnaMeHsoLLmMxcs NpeaMeToB (Hanpuvep
BONM3n 3aHaBECOK UK NOA HUMM).

-He ncnonbayinte Baww npubop Ans Apyrux Lenen Kpome Tex, Ans KOTOPbIX OH
npegHasHayeH.

[nsa Kommep4yecKoro Mcnonb30BaHUA an06peTMTe TE€XHUKY NPpOMbILUTIeHHOro
Ha3Ha4YeHwus.

HdencTBus B aKCTpeMarnbHbIX CUTYaLUAX:
- Ecnv npnbop ynan B Bogy unu Ha Hero BbiNfeCHynacb BoAa, HEMEANEHHO, BbIHBETE BUIKY
N3 PO3ETKM, HE NMpuKacasch K caMomy nNpubopy unm Boae.
- B cnyyae nosiBnexus 13 anektponpubopa AbiMa, UCKPEHWS!, CUIMbHOTO 3anaxa ropernon
N30NsILUN, HEMEAJIEHHO NpeKpaTUTe UCNonb3oBaHne Npubopa, BbIHETE BUMKY U3 PO3ETKM,
obpatuTechb B GnvkanLniA CEPBUCHBIN LIEHTP.

YcTpoucTBo npubopa
MapoBas emkoCTb
Yalua ¢ aHTMNpurapHbIiM NOKpPbITUEM
Kopnyc
Kpblwka
Maposon knanaH
Bnaroc6opHuk
MaHenb ynpaBneHus
HarpeBaTernbHbIin anemMmeHT

NGO~ WN =

® Qe

Pwuc. 1 O6wuin Bug MynstMBapki
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MaHenb ynpaBneHus

1 — KHonka «Preset time/ cooking time»
«OTcpoyka cTtapta/Bpems npurotoBneHms» ol T
2 — KHonka «CTapTt» e [
3 — KHonka «Keep warm/Cancel» «BkntoyeHus-

OTKMoYeHMs pexuma Mogorpes-noaaepxaHue

Tenna / OTMeHa» 8
4 — KHomka n3ameHeHus BpemMeHu
npurotoBneHus «Timer» «Bpems»

5 — lHoukaTopbl BbiGpaHHOWM Nporpammbl
6 — KHonka Bbibopa nporpaMmel «Menu» 6
«MeHto»

7 — \ngukatop BpeMeHM.

8 - Bpems nogorpesa

Puc. 2 NaHenb 3
ynpasneHus

PacnakoBka, ycTaHOBKa HOBOro n3genus, noarotoBKa K MCnojib3oBaHuo
- Ypanute YNaKOBKY N peKknamMmHble HaKNenku.
- [poBepbTE KOMMNEKTaUMIO MynbTUBapPKN.
- OCMOTpVITe BC€ YacCcTun MynbTUBapKu, ceTeBou LLHYD U BUSIKY. Yb6eguTtechb B OTCyTCTBUN
NOBPEXAEHUIN, CBA3AHHbIX C TPAHCMOPTUPOBKON, TaKMX KakK:
¢ noBpeXxXaeHne Kopnyca Unn KpbILKWU, BMATUHbI NN TPELLNHbI;
* noBpexageHne aHTUnpurapHoro rnokKpbIiTUA Yalln,
¢ NoOBpeXaeHnA LWHypa NUTaHUA U BUIKW.

BHUMAHMWE! Ecnu npucyTcTByeT Kakoe-nnbo 13 BbilLeNnepevmcrieHHbIX NOBPEXAEHNN,
He NPOU3BOAMUTE YCTAHOBKY MYyNETUBAPKA U HEMEANIEHHO COOBLLMTE O NOBPEXAEHUAX
Bawewmy npogasuy.

-MpoTpuTte BRaxHou TkaHblo kopnyc npubopa. Yally, KOHTENHEP, NOXKKY M NMONIOBHUK
BbIMOWTE B TENSION MbISIbHOW BOAE, CMOMOCHUATE U NPOTPUTE HACyXo.

Mpu BbIBOpE MecTa A5t yCTAHOBKM MYSLTMBAPKX, He pa3MeLlaiiTe ee nog npsiMbiMu
COJHEYHBIMU flyYamu, BO3Ne HarpeBatoLLMxcs NpMBopoB N Ha CKBO3HsIke. Bce aTo MoxeT
MOBNUATb HA TEMMNEPATYPY BHYTPU MYNLTUBAPKU U CHU3UTb KAYeCTBO NPUIOTOBSIEMbIX
ontoa.

-YCTaHOBUTE MYNBTUBAPKY Ha POBHOW, HECKOIb3SLLEN NOBEPXHOCTH, 0Gecneyms
cB0OBOAHOE NPOCTPAHCTBO CO BCEX CTOPOH, He MeHee 20 cM, AN AOCTaTOYHOM
LMPKYNsSLMM Bo3ayxa.

[lnsi noBepXHOCTEN, KOTopble MOTyT ObITb NMOBPEXAEHbLI OT BO3AEWCTBUSA Tenna,
peKkoMeHayeTcsl UCNOSb30BaTh TEMMOM30NMPYIOLLIME, HErOpoYMe NOACTaBKM.

- Mepen BKMOYEHMEM MYNLTUBAPKM B CETb YOEaMTECH, COOTBETCTBYIOT NN NapameTpbl
3NeKTPONUTaHUs, ykasaHHble B Tabnmue ¢ TEXHUYECKMMM XapaKTepucTMkamm,
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anekTponuTaHuio Bawewn cetn. Ncnonb3oBaHue ©ornee BbICOKOrO Hanps>XXeHna MoXeTt
BbI3BaTb NOJIOMKY n3aenna n gaxe Bo3ropaHue. VMcnonb3oBaHue 6onee HU3KOro
Hanps>XeHna nNpuBoaUT K HEYOOBINETBOPUTESIbHOMY Ka4eCTBY NPUTOTOBIIEHUA.

BHUMAHME! Bo BpeMsi NepBOro BKOYEHUS Npnubopa MOXET NOsIBUTLCS Crieumdunyeckuii
3anax UnmM He3Ha4ynTeNbHOE KONMMYECTBO AblMa, BbI3BaHHbIE NoNagaHneM Mnbinu Unm
3aBOACKMX MaTepuarnoB Ha HarpeBaTernbHble MOBEPXHOCTU. OTO HOpMaribHOE SIBMEHNE,
Yepes HECKOMNbKO MUHYT 3KCryaTauum npubopa OHW OOMKHbI UCHE3HYTh.

MNMpaBuna ncnonb3oBaHUA YacTel U akceccyapoB MynbLTMBapKu
MpaBuna ucnonb3oBaHus Yaluun
BHYTpeHHSs Yalla ¢ aHTUNpUrapHbliM NOKpbITUEM NPpefHa3HayYeHa aAns AaHHOW Moaenmu
MYNbTUBAPKU 1 HE JOMKHA ObITb NCMOMb30BaHa ¢ Kakum-nmbo ApyruM npubopom.
Y6enuTtecs, 4YTO Yalua NoTHO COMpUKacaeTcs C HarpeBaTeNbHON NMacTUHOW, NOBEPHYB ee
crerka npoTMB YaCcOBOW CTPENKWU.
MolTe Yaluy nocne Kaxaoro Ucrnonb3oBaHus. He ncnonb3ywTe LWenoYHble pacTBophI,
eakve nnm abpasvBHbIE YUCTALLME CPEACTBA, a TAKKe XKEeCTKMe, OCTpble NpeaMeTbl AN
YNCTKM Yalum BO usbexaHne noBpexaeHns NoKpbITUS; HEe MPUMEHSANTE CuIy, ounLas
KacTptonto.
Bo n3bexaHue oxoros nssnekanTe yally 13 npubopa, HaieB KyXOHHbIE PyKaBuLbl UK
JaliTe Yalle oCThbITb Nepen TeM, Kak n3Brnedb eé n3 npnbopa. He movite ee cpasy nocne
UCMONb30BaHUs, akTe HEMHOTO OCThITh.
He monTe yally B NOCYyAOMOEYHON MaLLNHE.
He B36vBaliTe 1 He MOVTE NPOAYKThI B Yalle, BO n3bexaHne NoBPEXAEHNS €€ NOKPbITUS.
He cTaBbTe €€ Ha OTKPbITbIN OrOHb.
Co BpemeHeM NoKpbITME Yalum ByaeT NocTeneHHo cTupaTbCs, HEOBXOAMMO MCNONb30BaThb
eé bepexHo. He poHsanTe 1 He ygapsanTte no vaile.
He ocTaBnsiTe NOCTOPOHHME NpeaMeThl (KpoMe efbl) B Yalle.
He ncnonbayiite npnbop ¢ Yallen/kacTpronein, He BXOASALLEN B KOMMEKT.
He BkntoyanTe npubop 6e3 Yalum nnm ¢ NycTow Yallen, Tak Kak 3TO MOXET NPUBECTU K
NosomMke.
[Mepen BbiNe4kon cmasbiBanTe Yally MacroMm.
Mepepn BbINeYKON pa3paBHMBaANTE TECTO HA AHE Yalwn, YToObl AHO ObINO NOMHOCTBI0
MOKPbITO 1 TECTO Kacanocb CTEHOK Yallu.
He 3anonHanTe Yawy Bbile BepxHen oTMeTkn « MAX».

Monb3oBaHWe HarpeBaTeribHbLIM 3IEMEHTOM
HarpeBaTenbHbin aneMeHT npmubopa (pacnonoXeH Ha AHe KaMephbl) U BHELLHSASA CTOPOHA
Yawm Bcerga AOMKHbI ObITb YACTBIMY U CyXUMM BO n3bexaHne nornomky npubopa.
He moliTe 1 He MounTe HarpeBaTenbHy NnacTuHy. MNpoTupanTe eé€ BnaXxHo TKkaHbio/
rybkon, 3aTem BbITUPaANTE HACyXxo.
He BcTaBnsinTe HYKaKkMX NpeaMeTOB MeXAy Yallen U HarpeBaTernbHOW NnacTuHon. 3To
MOXET CTaTb NPUYMHOW 3NEKTPUYECKOTO yaapa v nonomMku npnbopa.
HarpeBaTtenbHas nnacTMHa o4eHb CUIIbHO HarpeBaeTcsi BO BpeMsi paboTbl npubopa. He
JoTparmBanTtechb 4o Heé!
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Wcnonb3oBaHue KPbIWKU MyNbTUBapKX
[nsi oTKpbIBaHMS KPbILLKA HAXMUTE Ha KHOMKY OTKPbIBAHWS PACMONOXEHHYIO Ha KPbILLKE,
[ONs 3aKpbIBaHMSA HAXKMUTE Ha KPbILIKY [0 Lenyka.
Bo Bpems NpuUroToBneHus NULLM NAOTHO 3aKpblBanTe KPbILLKY, Kpome pyHKunn «KAPKAY,
nnbo korga HeobxoaMMo ee OTKPbITh.
BepervTte nuuo 1 pyku OT OXXOroB NpU OTKPbITUN KPbILWKWA. He HaknoHanTeck Haa npubopom
BO 136exaHne OXOroB.
He norpy»anTte KpbILKy npubopa B BoAy.
[nst YMCTKM KpbIWKM Nprbopa UCnomnb3ynTe TONbKO BIAXXHYI MATKYH TKaHb/ryokKy.

Wcnonb3oBaHue KOHTeWHeEpa NapoBapKu
He ncnonbayiite koHTeHep 6e3 Yalum MynsTUBapKu.
He ncnonb3ynte KOHTENHEpP Ha OTKPbITOM OrHe!
He ncnonb3yinTe KOHTENHeP ¢ ApyrMMuy npnbopamu, a Takke He Ucnonb-3ynTe npudop ¢
KOHTENHEPOM, He BXOAALLMM B KOMMIIEKT.
Mepen NpurotToBeHMEM NULLM Ha Napy CMaxbTe KOHTeNHep Macrnom, Toraa nuwa He
OyneT npununatb K Hemy.
Bo nsbexxaHne oxoros, n3snekante KOHTeNHep M3 Npubopa, NCnonb3ys KYXOHHbIe
pyKaBuLbl Unn Jante npubopy ocTbITb.

MpaBuna ncnonb3oBaHusa aKkceccyapoB
B komnnexT MynbTUBaAPKN BXOOAT Clieayolne akcecCyapbl: nionartka, J1oXKka 1 MEpPHbIN
CTaKaH4u1K, pekoOMeHOyeTCA NCNOoNb30BaTh TOJIbKO 3TW aKCecCyapbl AnA AaHHOro an6opa.
He VICI'IOJ'Ib3yI7ITe MeTannn4yeckne KyxoHHble I'IpVIGOpr, TaK KakK OHM MOryT noBpeanTb
NOKPbITUE KaCTPHOIn.
He ocTtaBnsante aKCecCCyapbl B KaCcTptornie BO BpemMA NCNonb30BaHUA an6opa.

MepeHocka MYInbTUBaPKN
PEKOMeH/J,yETCﬂ nepeHoCnTb I'Ipl/l60p NyCTbIM Y NONMHOCTbI OCTbIBLUMM. [pn nepeHocke
OEePXNUTEe MyNbTUBaAPKY OABYMA pyKaMn.
Ey/:u;Te OCTOPOXHbI, ecrn npm60p ropstini VICI'IOJ'Ib3yl7ITe KYXOHHbl€ pyKaBULbl;

MporpamMmmbl MynbTUBapKu

YcTaHoBNeHHas [OunanasoH
YcTaHoBneHHoe
Temneparypa N3MeHeHUs OTcpouka
Ne Mporpamma Bpemsi . Moporpes
NpUroToBNeHNs BpPEMEHU cTapTa Yac:MuH
NpUroToBNeHus
rpag. C Bpemsi/war
Mnos o 5MUH - 2
! PILAF 130/5°C 60 mun yac /5 muH * *
Bbineuka o 10 MUH - 8
2 CAKE 130/5 °C 50 MuH wac/ 5 i + +
Cyn o 5 MUH - 8 yac
3 SOUP 100/5 °C 60 MuH /5 MuH + +
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Ipeuka o 5 MWH - 2 yac
4 Buckwheat 100/5°C 35 Mk /5 MuH * *
Vorypt ° 5 muH -12
5 YOGHURT 40/5°C 8 yac/ 5 MuH * ner
Bapka Ha
6 napy 100/5 °C 30 MuH 5 M ’;lﬁ:ac + +
STEAM
7 Macta 115/5 °C 8 Mk 2 MuH - 1 Yyac et .
Pasta /1 MuH
YKapka o 5MuH-1,5
8 FRY 150/5 °C 15 MUH aac 1 Mus HeT +
Muua ° 10 MuH - 1
° PIZZA 160/5°C 30 muw yac /5 MuH * *
Oscsnas 5 MuH - 4 Yac
10 Kawa 100/5 °C 30 MuH /1 vk + +
Oatmeal
3anekaHue o 15 MUH - 4
1 BAKE 130/5 °C 60 MUH wac/ 5 MuH + +
Bob6osble o 5 MUH - 8 yac
12 BEANS 110/5 °C 50 MWH /5 mun + +
Tonnekoe 5 MUH - 1 vac
13 MOIOKO 102/5 °C 20 MuH 71 MnH + +
MILK
Oowm o 5 MWH - 4 yac
4| VEGETABLE 1o eC 40 mur / 5 MaH * *
Puc o 5MUWH - 4
15 RICE 105/5 °C 55 MuH wac /5 mu + +
16 | Wapnotka 120/5 °C 60 MuH 5 Mk - 4 yac + +
Fruit pie / 5 MyH
BeicTpoe
17 TyLeH1e 100/5 °C 55 My qsac“’/”";h;:H + +
Quick Stew
Tomnexune 1-rvac 100 10 Muh- 12
18 SLOW 2-h vac 95 3y yac/ 10 MuH + +
COOK 3-vac 90/5 °C
19 | Ppumep 17075 °C 20 wn S i - 1 Hac Her .
Deep-Fry /1 MuH
Mono4ynas
Kawa o 5MuH - 1,5
20 MILK 99/5 °C 30 MuH wac | 1 v + +
PORRIDGE
Oecept o 10 MWH - 4
21 | DESSERT 95/5°C 40 mwH yac/ 5 MuH * *
22 Msco 100/5 °C 14 30 MuH 10 Mk - 6 + +
Meat vyac / 5 muH
23 | MULTI-CHEF 100/1 °C 30 muH 2 - 15 + +
yac/ 1 MUH
24 Moporpes 70 °C 24 yaca +

Hlazsro”
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CTtaHOapTHble onepauuu, BbIGOp NporpaMmbl.
Mepen Ha4Yanom NPUroTOBIIEHMS OGO U3 MPOrpaMM OCMOTPUTE MYMBTUBaPKY
1 yawy. Y6eamtechb 4To AHO Yallun U MOBEPXHOCTb HarpeBaTenbHOro arieMeHTa B kKaMepe
MYFbTUBaPKM YNCTbIE, 63 MOCTOPOHHMX NPEeaMETOB.
3arpyauTe NpoayKTbl B YaLly.
YcTaHoBWTe Yally B KaMepy MymnsTUBapKM, Crierka NnoBepHuUTe ee NpoTyB YacoBOW CTPESKu
YTOGbI 06EecneynTb NIOTHOE KacaHye AHa Yallu U HarpeBaTenbHOro afeMeHTa.
3akpoiiTe KpbILKY 40 3alLenKuBaHus dukcaTtopa.

-MogkntounTe MynsTUBapKY K 3MeKTPOCETH.

- B mynbTrBapke yctaHoBneHo 26 6a3oBbix nporpamm. [ns Beibopa u 3anycka
HeobxoauMoN Nporpammbl BeIMOSHWUTE crneayoLwmne 4eNCTBUs:

1) HaxumanTe kHonky «MeHto» (no3 6/Puc2) . [ins Bbibopa nporpaMMbl U nepexoaa K
HeobX0oQUMON HaXXumamnTe KHOMKy “ +”. YTo Obl BEepHYTbCS K NpeablayLLiein nporpaMmme
HaxxmuTe “-“ . Bpems npurotoBneHust JaHHowm nporpaMmbl OyaeT ykasaHo Ha gucnnee u
NMPUMEHEHO MO YMOMYaHUIo.

2) ina noaTBepXAeHUs 1 Havana BblGpaHHON NporpamMmmbl HaXXMUTE KHOMKY «CTapT»
(no32/ Pnc2). Ha gucnnee HayHeTcs 0b6paTHbIV OTCHET BPEMEHW, MYTNbTMBapKa Ha4YHEeT
BbIMOSHEHME Nporpammbl. Ecnn BeibpaHHas nporpamma He Obina noaTeepxaeHa
HaxaTMeM KHoMku ¢ TapT “Ctapt’ B Te4eHun 3 ceKyHz, MyrnbTMBapKa NepenaeT B pexvm
oXnaaHus.

3) Mo okoHYaHMK BbIGpaHHOW NporpaMMbl NPO3BYYWT 3BYKOBOW CUrHar, 1 MynsTuBapka
aBTOMaTUYeCKN nNepenaeT B pexum Mogorpes (pexum MNMogorpes He NpeayCMOTPEH Anst
nporpammel Morypt). O6 sTom nponHopMupyeT 3Havek bb Ha aucnnee.

Mporpamma Macta
3anewiTe B yally Boay, HaxaTnem kHonku «MeHto» BbibepuTe nporpammy lMacTa, HaxmuTe
kHoMKy «CTapT». MynbTMBapka Ha4HET Harpes BOAbI.
Ha guncnnee otobpasutcsa 00:00. Korga Boga 3akvnuT, MynsTUBapka nogacT 3ByKOBOM
CUrHar, OTKpOWTE KPbILLKY, MOMOXMNTE CNareTTv B BOAY, U HaXMuTe kHomnky CTapT. Ha4yHeTcs
0obpaTHbI OTCYET BPEMEHN.
Mo okoHYaHUM NporpaMMbl, MynbTUBapka NOAACT 3BYKOBOW CUIHam U aBToMaTU4ecku
nepengeT B pexum nogorpesa
MpumeyaHue: nocrie TOro Kak BoAa 3akunuTt 3BYKOBOW curHan byaeTt pasgaBaTtbes kaxable
30 cekyH (NAaTukpaTHOE «BuUn»), eCnn B TEH4EHUN 5 MUHYT HE NMOMOXWUTb CNareTT! B BOAY,
MynbTUBapKa aBTOMaTU4ECKM OCTaHOBUT BhIMOJTHEHNE NPOrpaMMBbl.

N3meHeHne BpemMeHU NPUrOTOBMEHMWS.
Bce nporpammbl MynsTMBapKku NpeaBapuTenbHble 3aBOACKUE YCTaHOBKM BPEMEHM
MPUroTOBMEHNS, OAHaKO Bbl MOXeTe N3MEeHWUTb BPpeMS NPUIOTOBIIEHNS MO CBOEMY
YCMOTPEHWIO Nepes Ha4anoM NpuroToBneHus.
1) Mocne 3arpysku NPOAYKTOB B MyNbTMBAPKY 3aKPOMTE KPbILLKY U BKMOYMTE npnbop.
2) Haxxnmas Ha kHorky «MeHto», BbibepuTe Heobxoaumyto NporpaMmy, Ha aucnnee
oTobpasunTcsa npedycTaHOBIIEHHOE BpeMs BbIGpaHHOW NporpamMmei.
3) Haxxmute Ha kHonky «HacTporikay (no3 4 /Puc2), 4tobbl yCTaHOBUTL XenaeMoe BpeMs.
Haxxmute KHomKy “+” 4To Obl yCTAHOBUTb Yachl MPUrOTOBIEHUSA U “-“ AN YCTAHOBKA MUHYT
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NPUroTOBITEHUA.

4)HaxmuTe kHoMnKy «CTapT» AnS NOATBEPXAEHUS YCTaHOBINEHHOIO 3Ha4YeHUs 1 Havana
NpUroToBneHns. HayHeTcs BbINONHEHWE NporpamMmei.
[ns oTMeHbl HenpaBuIbHOW PYHKLMM HaXXMUTE KHOMKY “OTMeHa”.

U3meHeHne TeMnepaTypbl NPUroTOBNEHUA
Bce nporpammbl MynsTUBapKu NpegsapuTenbHble 3aBOACKME YCTAHOBKM TeMnepaTypbl
NPUroTOBMEHWS, 0OgHaKo Bbl MOXeTe M3MeHUTb TemnepaTypy NPUroTOBIIEHNS NO CBOEMY
YCMOTPEHWIO Nepes Hayanom NpuroToBreHus.
1) MNocne 3arpy3kn NPoAyKTOB B MYNbTUBAPKY 3aKPONTE KPbILLKY M BKNOYUTE Nprbop.
2) Haxunmas Ha kHomky «MeHto», BbibepuTe HeobxoamMMyto nporpammy, Ha gucnnee
0oTO6pa3nTCa NpeaycTaHoBNeHHasa TemnepaTypa BbibpaHHON NporpamMmbi.
[Baxabl HaxxmMuUTe KHoMyK “HacTponka”, B neBon YacTv AMCNess3aroputcs 3Ha4voK
TeMneparypbl NPUrOTOBIIEHNS.

Cooking
temperatire

“ o«

Haxxmute kHonky “+” 4To Bbl yBENMMYUTL TEMNEPATYPY, Y KHOMKY “-“ ANA yMeHbLUeHNs
TemnepaTypbl NPUroToBreHus. [lnana3oH perynupoBky TeMnepaTypbl NPUroTOBNEHUS
cocrtasnset 35 ~ 180 °C.

M3meHeHre TemnepaTtypbl U BpEMEHU MPUrOTOBIIEHNSA BO3MOXHO TaK e Koraa
MynbTUMBapKa BKIoYeHa 1 paboTaeT B O4HOW M3 BbIOpaHHbIX paHee nporpamm.
HaxmuTe KHOMKy “HacTpomnka”, Ha AUChnee HaYHET MUraTbh 3Ha4YEK BPEMEHU
npuroToBneHns. Haxmmas kHonku “ +” n “-“ oTperynupyinte Bpems NpuroToBreHus.
[anee NnoBTOPHbLIM HaXXaTMeM KHOMKU "HAcTporika” Ha AUCnnee NoacBETUTCS 3HaYeK
0603Ha4YeHns TemnepaTypbl NPUrOTOBNEHUS, KOCaHNeM KHOMoK “ +” n “-* oTperynupywre
TemnepaTypy npurotoBneHns. BeibpaHHble HacTponku ByayT NnoaTBEPXKAEHbI
aBTOMAaTUYEeCKN B TECEHNN 3 Cek.

DyHKUMA «OTNOXKEHHBLIN CTapT»
MynbTrBapka no3BonsgeT 3anporpammmpoBaTh OTCPOYKY Havana npurotToBeHus.
1)Mocne 3arpy3kv NpoayKTOB B MyMbTMBaPKY 3aKPOWTE KPbILLKY U BKIIOYUTE npubop
2)Haxunmas Ha kHonky «MeHio», BbibepuTe HeobXxoamMMyo NporpaMmmy, Ha aucnnee
0TO6pPa3nTCa NpeayCcTaHOBNEHHOE BPEMS BbIOpaHHOW NporpaMmbl.
3)HaxxmuTe kHomnKy «HauTponka» noka He 3aCBETUTCHA MHAMKATOP KHOMKW Ha aucnnee
NosIBUTCS MUratoLlee 3HavyeHve BpeMeHn B yacax u muHytax 00:30.
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Preset time

Haxmute kHomnky “+” 4To Bbl yCTaHOBUTbL Yackl OTIIOXKEHHOTO cTapTa, U “-* Ans Bbidopa
MUHYT.

[ns nogTBEPXXAEHUSA 1 Ha4Yana BbINOSIHEHUS HaXMUTe KHOMKY «CTtapTt». Ha gucnnee,
Ha4HeTCcA O6paTHbIl7l OTCHYET BpEMEHU OTCPOYKK, MO NCTEYEHUN KOTOPOIro Ha4yHeTCA
BbINOJIHEHNE Bbl6paHHOl7l nporpammbl NpUrotToerneHnsi. Korga no oKOH4aHUM BpEMEHN
OTCPOYKM HAYHETCS BbIMOSTHEHWE NporpaMmmbl, MHANKaTop «OTCpoYKa cTapTa» NnoracHer.
MpumeyaHue: He 3a6y,u,bTe AnA BKIMKOYEHUA OTCPOYKN HaXKaTb KHOMKY «CT1apT», uHaue
BbIMOSTHEHNE OTCPOYKM 1 CaMOM NPOrpamMMbl HE HAYHETCA.

®dyHkuusa «lMoanepxaHue Tenna»
Mo okoHYaHUM BLINOMHEHUS BCE NPOrpaMMbl (3a UcknoveHnem «orypt») aBTomaTnyecku
nepexoasiT B pexum «logaepxaHune Tenna», 0d6 3ToM MHPOPMUPYET NOACBETKA KHOMKK:

Temnepatypa nogaepxaHus Tenna coctasnset 70 °C.

[ns oTkNoYeHnss nogorpesa HaxxmuTe 3Ty xe kHonky MNogorpes/OTmeHa» (no33,Puc2).
Korga 3Havek nogorpea noracHeT Ha gucnree — 31o OyaeT o6o3Hayath, YTO MynbTUBapka
He HaxoOMTCS B PEXUMW NOAAEPXKIAHUS Tenna.

DYHKLMNA OTMEHa AelcTBUs
Jlroboe perictBre nnm nporpammy MOXXHO OTMEHUTb HaXxaTueM Ha kHonky OTmeHa» (nos 3/
Pnc2) mynstrBapka nepengeT B peXUM OXuaaHus.

Yucrka u yxon

BHUMAHMUE!

- Hukorga He ynctute npubop NOAKMYEHHbIN K CETU.

- Mepen o4nCTKOM OTKNIOUMTE MYNBTUBAPKY OT SMEKTPOCETU U AanTe erl OCTbITb.

- He ncnonbayiite abpasvBHble 1 CUNBHO AENCTBYOLMNE YACTALLNE CPEACTBA, OCTPbIEe
npegmeTbl, MeTannmyeckue ryoku.

- Hukorga He norpyxanTe MynbTMBapKy ee CETEBON LUHYP M BUINKY B BOAY UK Apyrue
XWUOKOCTW.

- He monTe yactn MmynsTrBapku B NOCyA0MOEYHON MaLUvHe.
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OuucTka yactenn MynbTUBapKU
[nst ouncTkm kopnyca no Mepe HeoOXOAMMOCTH UCTONb3YNTE MATKYIO TKaHb 1 Tenmnyto
BOZY, NPOTPUTE Hacyxo. B crny4ae cunbHOro 3arpsa3HeHust NpoTpuTe Kopnyc candeTKomn,
crerka CMOYEHHOM B MbIflbHOM BoAe. He ucnonb3yiite abpasuBHbie MOKLLME CpeacTBa.
Yawy mynstuBapku HeobxoaMMo oYMLaTh Nocne Kaxaoro Ncnonb3oBaHus. MoxHo
MCMoNb30BaTh CPEACTBA AN MbITbsi MOCYAbl U MATKYIO TKaHb. He ncnonbayiirte
abpasuBHble Motowwme cpeacTaal Henb3s npyMeHsaTsb cuny Ansg ouncTku Yawm. B cnyyvae
CUNbHOIO 3arpsi3HeHnst 3anenTe ee BOAOW M OCTaBbTE HA HEKOTOPOE BPEMS, 3aTEM
aKKypaTHO BbIMOWTE.
MapoBoi knanaH 1 BnarocOopHMK He0BXoaMMO U3BMNEKATb M OYMLLIATL NOCHEe KaXaoro
NCMonb3oBaHus. [N 04MCTKU BbIHBTE KranaH M3 KpbILWKU MynbsTuBapky. MNMpomoriTe Yactu
KnanaHa v BnarocbopHUK NPOTOYHOM BOAOW, MPOTPUTE HAcyxo 1 NpocyLunTe nepeq
yCTaHOBKOW.
Akceccyapbl (NToXKa, NMONOBHYWK, KOHTEWHED — MapoBapka, NOrypTHULLA U MEPHbIN CTakaH)
NPOMbIBAIOTCS B TENOW BOAE, CMONAacKMBaTCS U BbITUPAKOTCS HAcyXo.
MpumeyvaHue: o NCTEYEHUN HEKOTOPOrO CPOKa NP YacTOM UCMONb30BaHUKN Nprubopa
LBET aHTUMNPUIrapHOro NOKPbITUS YallM MOXET U3MEHUTLCS 13-3a BO3OeNCTBMSA Napa,
BMaXKHOCTW NULLEBbLIX NPOAYKTOB, KUCMOT U CMECU MHTPEONEHTOB. DTN N3MEHEHNS HE
ABMATCA AeheKTOM 1 He BNUAIT Ha paboTy n3genus.

XpaHeHue
- MNepepn xpaHeHneMm oTknounTE NPUBOP OT CETU U JaniTe EMY OCTbITb.
- OunctnTe, NPOTPUTE HACYXO U NpoCcyLLInTE NPpUBOpP Nepes XxpaHeHeMm.
- XpaHuTe MynbTMBapKy B cobpaHHOM BuAe.
- He knagute Ha npubop TspKenbIX NpegMeToB.
- XpaHuTe npmubop B CyxoM, NpOoXragHOM, He 3anbiieHHOM MecTe Baanv ot AeTew 1 nogen
C OrpaHNYEeHHbIMU PUNHECKMMU U YMCTBEHHBIMU BO3MOXHOCTSIMMU.

YTunusauus
OTOT NPOAYKT U €ro YacTu He cneayeT BoibpacbiBaTb BMECTE C KAaKUMU-NTMBO OTXoA4aMMu.
CnepyeT, OTBETCTBEHHO OTHOCUTCS K MX NepepaboTKe 1 XpaHeHuto, YToObl NnoaaepKuBaThb
MOBTOPHOE MCMONb30BaHMe MaTepuanbHbIX pecypcoB. Ecnu Bl pelunnu BeibpocuTb
YCTPOWCTBO, NOXanyncTa, UCNomnb3ynTe cneLunanbHble Bo3BpaTHbIe 1 coeperatolume
CUCTEMBI.
XapakTepucTuky KOMNNeKTaums 1 BHELLHWUIA BUA, U30ENUSA MOTYyT HE3HAYUTENBHO
N3MEHSITbCA NponsBoanTeneM, 6e3 yxyaLeHns OCHOBHbIX MOTPEOUTENBCKUX Ka4yecTB
nsnenus.
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Osakyemo Bam 3a NoKynKy TeXHiku

®

el 4 A y2

at home

PyHKUiOHaNbHICTb, AM3alH i BIONOBIAHICTb CTaHAApPTaM SKOCTi rapaHTytoTb Bam HagiiHicTb
i 3pYYHICTb Y BUKOPUCTaHHI AaHOro npunagy.

Bynb nacka, yBaxkHO NpovnTanTe AaHui NocibHWK 3 ekcrnyaTauii Ta 36epirainTe moro B
SIKOCTi JOBIAKOBOrO NOCIOHMKa NPOTArOM YCbOro TEPMiHY BUKOPUCTaHHS Npunaay.

MynbTrBapka npu3HaveHa AN NPUroTyBaHHs CTpaB B NOOYTOBMX (AOMALLHIX) YMOBaX.

3a yMOBM JOTpVMaHHS NpaBuil ekcrnyaTadii Ta LinboBOro NpuU3HaYeHHs, YacTUHN BUPOOY
He MICTATb LWKIANMBUX AJ15 300POB’S PEYOBUH.

Ocob6nuBocTi BUpoOy

MynbTrBapka - 6aratodyHKUiOHaNbHWIA Npunag Ans NpurotyBaHHA i B JOMALLHIX
ymoBax. [MpurotyBatu iXyi B MynsTMBapLi NPOCTO, TaK AK yNpasriHHSA TeMnepaTypoto
i yacom npurotyBaHHs 6epe Ha cebe MikponpoLecop BianoBigHO Ao o6paHoi Bamu
nporpamu.

3a gonomoroto hyHKUii «BigcTpouka cTtapTy» npunag Ao3Bonsie 3aowaanty Baw yac. Bu
MOXETe 3aBaHTaXUTU XKy BBEYEPI, 3anyCTUTK NOTPIOHY nporpamy i Ha paHoK OTpumaTu
CBIXOMPUroTOBaHUIN CHiJAHOK.

Mopenb: MR795;

OneKTPOXUBIEHHSA:

Pig ctpymy - 3MiHHWIA;

HominanbHa yactoTa 500L;

HomiHaneHa Hanpyra (gianasoH) 220-240B;
HowmiHanbHa noTyxHictb 700BT;

Knac 3axucTy Big ypaxeHHs enekrpoctpymom |
3axucT kopnycy Big Bonoru Bignosigae IPX0

Yawa: emHictb 5n

Tun ynpaBniHHsA: enektpoHHe FUZZY LOGIC;

Oucnnen: undpposuii LED

KinbkicTb nporpam: 26 nntoc pexum «ligirpi-36epexeHHs Tenna»
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Mporpamu:

Puc

RICE Bebinivka Cyn Mpeuka
CAKE SOUP Buckwheat
Worypt Bapka Ha napy MacTa Xapka
YOGHURT STEAM Pasta FRY
Miuya BiBcsiHa kawa 3anikaHHs Bobosi
PIZzZA OATMEAL BAKE BEANS
MosiKEHE MOMOKO OBoui Mnos LWapnotka
P VEGETABLE PILAF Fruit pie
MILK
LBnake TywiHHA TomniHHA puTiop MonoyHas kawwa
Quick Stew SLOW COOK Deep-Fry MILK PORRIDGE
Migirpis Hecept M'sco Prl?((:::s?)ri;?L:a
REHEAT DESSERT Meat porrg
Komnnekrauis
Ne HanmeHyBaHHSA KinbkicTb
1 [Mpunag 3 BCTAHOBIEHOK Yalleto 1wt
2 LLIHYp >XMBNeHHSA 1wr
3 MipHuin ctakaH 1wt
4 Jlonatka 1wt
5 Jloxka 1wr
6 KoHTenHep-napoBapka 1wt
7 KepiBHMUTBO 3 ekcnnyaTtauii 1wt
8 [apaHTiHM TanoH 1wt

MpumiTka: XapakTepuncTKkM KOMNNeKTauis i 30BHILWHIA BUMSAA BUPOOY MOXYTb HE3HAYHO
3MiHIOBaTMCA BUPOBHMKOM, 6€3 NoripLLUeHHS OCHOBHMX CMOXMBYMX SKOCTEN BUPOOY.

3axoam 6esnekun
LLlaHOBHUI KOpUCTYBay, AOTPUMAaHHSA 3araribHONPUNHATMX NpaBun 6e3nekw i
npaBui BUKNaAeHUX y AaHOMY KepiBHULTBI poOMTb BUKOPUCTaHHA AaHOro npunaay
BUKITHOYHO 6e3ne4yHnM.

YBara!

- Hikonu He 3aHyptoViTe enekTponpunag, Noro MepexeBuii LWHYP Ta BUNKY y Bogy abo iHLwi
piavHN.

- He ponyckaiiTe noTpannsHHs BOAW | BOMOMM Ha €NeKTPUYHI YaCcTUHW npunagy.

- He GepiTb Nnpyvnaa MoKpumn pykamu.

- Mpy HegoOTpPUMaHHI NpaBun BUHMKAE Hebe3neka ypaXeHHs eneKkTpocTpymom!
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- Hikonu He 3anuwainTe yBiMKHEHWUI enekTponpunag 6e3 Harnsaay!

- 3aBxXau BUAManTe BUIKY 3 PO3eTKM SKLO By 3akiHumnmn BUKOpMCTOBYBaTK Npunag, a
TaKOX Mepen OYNLLEHHSIM | 30epexXeHHM.

- 3abopoHSAETbCA BigkNo4aTy Npunag Bif Mepexi BACMUKYBaHHAM MEPEXEBOi BUIKM 3
po3eTkM 3a Kabenb.

- Mepepn BUKOpPUCTaHHAM MpuUnagy NepekoHanTecs, WO Hanpyra X1BMEHHS 3a3HavyeHa Ha
npunagi Bignosigae Hanpysi enekrpomepexi y Bawomy gowmi.

- MNpvnag NOBYHEH NigKNYaTUCA TiNbKM 40 €NEKTPUYHOI PO3ETKM SKa Mae 3a3eMITeHHS.
MepekoHanTecs, Wo poseTka y Bawomy 6yauHKy po3paxoBaHa Ha CroXMBaHy NOTYXHICTb
npunagy.

- BrkopucTaHHsi enekTpuyHmMx nogoBxyBadiB abo nepexigHuKiB MepeXeBoi BUMKN MOXe
cTaTh MPUYUHOI MOLLKOMKEHHS eNeKTPonpunaay i BUHUKHEHHS NMOXeXi.

-Lle npucTpin He npusHa4yeHo Anst BUKOPUCTAHHS 3 30BHILLHIMY TaiMepamu abo
He3aneXxHVMK cucTeMamm AUCTaHLINnHOIO KepyBaHHS.

- AKWwo Baw npunag BHECEHUI 3 Xonoay B Tenne NpuMIlLleHHs, He BMUKanTe npunag
NPOTArOM 2-X roAuH, LWO6 YHUKHYTU MOMOMKN Yepes3 YTBOPEHHSI KOHOEHCATY Ha BHYTPILLIHIX
YyacTuMHax npwvnagy.

- Hikonu He BrKopuCTOBYWTE Npunag, SKWO MOLIKOMKEHUI LWHYP abo BUIKa, AKLWO npunaz
He npautoe HaneXxHUM YMHOM, SKLLO NpuUNnaz noLKoaxeHn abo notpanve y Boay. He
PEMOHTYITE Npunag CaMOCTIHO, 3BEPHITLCA B HANOMVKUMIA CEPBICHUI LIEHTP.

- Lle npucTpinn He Nnpu3HayYeHo Ansi BAKOPUCTAHHA AiTbMU Ta NOAbMU 3 0OMEXEHNMU
di3nyHMMKM abo po3yMOBMMM MOXKMMBOCTAMM, @ TAKOX MOOABMU LLO HE MalTb 3HaHb i 40
CBigy BMKOPUCTaHHS NOOYTOBMX NpUragiB, SKLLO BOHW HE 3HAX0OATbCS Mg KOHTporewm, abo
NPOIHCTPYKTOBaHi 0cob00 BiANoBiganbHoO0 3a ix 6e3neky.

- He possonsnTte pitam rpatncs 3 npunagom Ta nakyBanbHUMU matepianamu.

- He ponyckaiiTe TOpKaHHS LLUHYPa XUBMEHHSA 4O HarpiTMx Yy rocTPMUX NOBEPXOHb.

- He ponyckaiite cunbHOro HaTsary, 3BUCaHHs 3 Kpako CTOIY, 3aroMmiB i MepeKkpyyyBaHHs
LLIHYPa >XUBIEHHS.

- He knpawnTte npunag.

- He BMKkopucToBynTEe nNpunag nosa npuMilleHHaIMN.

- He BvkopucTOBYnTE Npunag nig Yyac rposu, WTOPMOBOTO BITPY. Y Lien nepiog MOoXInBi
CTPUBKM MepexXeBoi Hanpyru.

YBara!

- BHyTpiLwHi | gesiki 30BHILLHI YaCcTUHM Npunagy CUbHO HarpiBatTbCst Nig Yac poboTu.
Bynbre obepexHi ToMy L0 MOXHa OBNEKTUCS TOPKAKUYUCh HArpiTUX NoBEPXOHb abo Bif
rapsi4oro napy LU0 BUXOAUTb 3 KPULLIKK.

- Bigkpuaiite kpuLLKy rapsyqoi MynbsTMBapKk 00epexHo, He Habnuxarynce 4o napy.

- BcTaHoBntoriTe MynbTUBapKY TifbKW Ha CyXii, CTiNKiWA, PiBHIN, HEKOB3KI MOBEPXHI.
-BukopucToByiiTe npuxeaTtky abo KyXOHHI pykaBuLi AN BUNyYeHHs Yalli abo KOHTenHepa.
Mpu HegoTpuMaHHi BuLleBKa3aHux npasun BuHukae HEBE3MEKA OIIKY!

-3abopoHsaETLCA BKMOYATV MynbTMBapKy 6e3 BCTaHOBMEHO! Yallii 6e3 3aBaHTaXXeHHS
NPOAYKTIB, OCKINbKM Lie MOXe NPUBECTU 4O CEPMO3HOMO MOLUKOAXKEHHS.
-He nepeBuLLyiiTe Bka3aHi MakcumarbHi obcary iHrpegieHTIB.
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-Hebnokynte BEHTUNAUIVHI OTBOPWU ANA Napu B KpULLL, WO HE HEKpUBaWNTE MYNbLTUBAPKY
nig yac poboTun, i nepekoHanTecs, WO HaBKOMNO MyrbTMBapKM 3abe3nevyeTbCcs 4OCTaTHIO
BiCTaHb AN BEHTUNALII nig Yac ii pobotu (He MeHwe 20 cm Jo CTiH | MebniB 3 ycix
CTOpIH).

-He BukopucTtoByiiTe npunag nobnmay nerkosananbHyX NpegmeTiB (Hanpvknag nobnunsy
ipaHok abo nig HMMK). He ctaBTe MynbTrBapKy abo ii yacTuHu | akcecyapu Ha / B Oyab
HarpiBanbHi npunagu.

-BrkopucToBy#iTe 3 NpunagoMm TinbKy YaCTUHM 3 KOMMIEKTY WO NOCTaBMSAETbCA
BUPOBHUKOM.

-He BrkopuctoBynTe Baw npunag ons iHwWmnx winen Kkpim Tmx, Ang SKMx BiH NpU3HavYeHun.
[nsa KkomepuiiHOro BUKOPUCTaHHSA NpuabanTe TeXHiIKy NPOMMCIIOBOro Npu3Ha4eHHs.

Lii B ekcTpemanbHUX cUTyauifax:
- Axwo npunag ynae y Boay abo Ha HbOro BMXMOMHyNacsa BoAa, HeramHo, BUAMITb BUIKY 3
PO3€eTKM, He TOpKar4nchb 4O caMoro npunagy abo Boaw.
- Y BMNaaky nosiBu 3 enekTponpunagy AWMy, iCKpiHHSA, CUITbHOTO 3anaxy ropinoi
i3onsuii, HeraHoO NPUNUHITL BUKOPUCTAHHSA Npunagy, BUMKHITb 3 PO3ETKU, 3BEPHITLCS B
HaMONMKYMIN CEPBICHUI LIEEHTP.

Cknag MynsTUBapKu
. MapoBa emHicTb
. Yawa 3 aHTMnpurapHUM NoKpUTTAM
. Kopnyc
. Kpuwka
. Maposun knanax
. Bnarosb6ipHuk
. MaHenb ynpaeniHHA
. HarpiBanbHun enemeHT

@ ®

® Q@

MantoHok 1. 3aranbHuii BUA MyrnbsTUBapKu

Ao 54



MaHenb ynpaBniHHA

4
1 - KHorka “BigknageHuin ctapt” Tt ,'-,’HH,’ d
2 — KHonka «CtapT» —
3 - «BKIIOYEHHSI-BIOKMTIOUYEHHS PEXUMY 8

Migirpie / CkacyBaHHA»

4 — KHonka “Tanmep NpurotoyBaHHs”

5 — IHankaTopu obpaHoi nporpamm

6 — KHonka BuGopy nporpamu «MeHo»

7 — lHgmkaTop Yacy. 6

8 - Yac nigirpisy

MantoHok 2. NaHenb 3
ynpasniHHs

Po3nakyBaHHSA, ycTaHOBKa HOBOro BMpOOY, NiArotoBKa A0 BUKOPUCTaHHSA
- Buganite ynakoBky Ta peknamHi Haknemnku.
- [epeBipTe KOMMMeKTauio MynsTUBaPKU.
- OrngHbTE BCi YaCTMHU NeYi, MepexeBuii LWHYP | BUIKY. [NepekoHanTecs y BiACYTHOCTI
YLWKOOXKEHb NMOB’A3aHNX 3 TPAHCMOPTYBaHHSM, TaknXx SK:
* MOLLKOMPKEHHA KOopnycy abo KpULLKM, BM'STUHU abo TpPiLmHY;
* MOLLKOPKEHHSA aHTUNPUIrapHOro NOKPUTTS YalLlli;
* MOLLKOPKEHHS LUHYPa XMBMEHHS Ta BUIKK.

YBara! AKLo NpuCyTHIl SKMIACL 3 NepepaxoBaHUX BULLE MOLLKOAXKEHb, HE PobiTb
YCTaHOBKY Nnedi Ta HeranHo noBigomTe Npo MOLLKOMKEHHS Bawwomy npoaasLto.

- [poTpiTh BONOro TKaHMHOK Kopryc npunagy. Yaily, KOHTeNHep, NOXKY | ONONOHMK
BUMUINTE B TENSII MUSbHIN BOAI, CNONOCHITE | MPOTPITb HACYXO.

Mpu BMGOPI Micua ANa yCTaHOBKU MYIbTUBAPKKX, HE PO3MilLynTe i nig npsiMumMm
COHSAYHUMM NPOMeHsAMM, Binsa npunagie Wo HarpiBaoTbCcs abo Ha npoTaAsi. Bece ue moxe
BMNIMHYTU Ha TemMneparypy BCepeauHi MynsTUBapKY i 3HU3UTU AKICTb CTPAB LLO rOTYITbCA.
PekomeHaoBaHa TemnepaTypa B npuMilLieHHi Big 5 ao 31°C.

- BcTaHOoBITb MynbTMBapKy Ha PiBHilA, HEKOB3KIl MOBEPXHIi, 3a6e3neuYnBLIN BiflbHWUIA NPOCTIP
3 ycix 6okiB, He MeHLwe 20 cM, Ans 4OCTaTHbOI LMPKYNAUii MoBITps.

[Insi NnoBepXoHb SKi MOXYTb OyTW NOLUKOAXKEHI Bif BNMMBY Tenna, pEKOMEHAYETLCH BUKOPU
CTOBYBaTKW TEMNSI0I30M00Yi, HEropHoYi MiACTaBKU.

-Mepepn BKNIOYEHHSIM MYNBTMBAPKN B MEPEXY NepeKkoHanTech, Y4 BiAMOBIAA0Tb
napameTpu eneKkTPOXMBIIEHHS, 3a3HayYeHi B Tabnuui 3 TEXHIYHUMU XapakTepUCTUKamu,
eNeKTPOXMBIEHHIO Baluoi mepexi. BukopucTtaHHs BinbLu BUCOKOT HAnpyrn Moxe
BMKINMKAaTW NONOMKY BMPOOY i HaBiTb 3aropsiHHSA. BukopuctaHHs 6inblu HU3bKOT Hanpyru
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NpU3BOAMTL [0 HE3aA0BINbHOT AKOCTI NPUrOTYBaHHS.

YBara! lig 4ac nepLuoro BK/OYEHHS Npunagy Moxe 3'sBUTUCA cneumdidHui 3anax abo
He3HayHa KinbKiCTb UMY, BUKMMKaHI nonagaHHaM nuny abo 3aBOACkKMX MaTepianiB Ha
HarpiBanbHi noBepxHi. Lle HopmanbHe ABULLE, Yepes Kinbka XBUITMH ekcnyaTadii npunagy
BOHW MOBWHHI 3HUKHYTW.

- B uinsx 6e3nekv pekomeHO0OBaHO perynapHoO ornsaat MynsTUBapKy nepeq
BMKOPUCTaHHAM

lMpaBuna BUKOPUCTaHHA YaCTUH i akcecyapiB MyNbTUBapPKn
MpaBuna BUKOpUCTaHHA YaLli
BHyTPpIlWIHA Yalwa 3 aHTUNpUrapHUM NOKPUTTAM NpU3HaYeHa Ans AaHoi Mogeni
MYNbTUBAPKU | He MOBMHHA ByTW BMKOpUCTaHa 3 Byab-AKUM iHLIMM NpyunagoMm.
lMepekoHanTecs, L0 Yalla LWinbHO CTUKAETLCS 3 HarpiBarbHOK NMIACTUHO, MOBEPHYBLUN
il 3nerka npoTy roAMHHUKOBOI CTPINKK. MuIATe Yally nicnst KOXKHOrO BUKOPUCTAHHS.
He BUKOPUCTOBYITE MY>KHi PO34MHM, iOKi abo abpasnBHi YMCTAYI 3aco0K, a TaKoX
YKOPCTKi, rOCTPi MPeAMETU ANA YACTKM YaLli o0 YHUKHYTY NOLUKOAXKEHHS MOKPUTTS; He
3aCTOCOBYWTE CUITY, OYMLLYIOYN KacTPyIio.
LLlo6 yHMKHYTM OnikiB BUMMaNTe Yally 3 npurnagy, HagiBLUKM KyXOHHI pykaBuLi abo
[aviTe Yalli OXONOHYTU nepea TUM, sik BUTArTU ii 3 npunagy. He munTe ii Bigpasy nicns
BMKOPUCTaHHS, AanTe TPOXN OXONOHYTH.
He munTe yawy B NOCYygOMUIHIA MaLLWHI.
He 36uBainTe i He MMINTE NPOAYKTM B Yalli, W06 YHUKHYTWN MNOLIKOOXKEHHS 1T MOKpUTTA. He
cTaBTe il Ha BiKPUTUI BOTOHb.
3 yacom NokpuTTAa YaLli byae NOCTynoBo cTupaTucs, HeobxigHO BMKOPUCTOBYBATH i
nbannueo. He kupanTte i He ygapsiiTe no vali.
MpuMiTKa: He 3Ha4YHe NPUropaHHsi CTPaBW Ha [Hi Yalli HEe € HECTPABHICTIO MYyTBTUBAPKW.
MpUYnHOIO LIbOro MOXYTb ByTW 3HOC MOKPUTTS Yalli, HeAOCTaTHE OYULLIEHHS YaLli BiJ
nonepeaHbOro NPUroTyBaHHS, He MiAXOO4AWNIA ANA AaHOI CTPaBW PEXMUM NPUTOTYBaHHS i
T.4. CnpobyiiTe nepeq HaCTyMHOK 3aKnagKok MPOAYKTIB 3nerka 3aMacTUTU MOBEPXHIO Yalli
POCMAVHHMM MacrioMm.
He 3anuwante CTOpOHHI NpeaMeTn (KpiM i) B YaLui.
He BmKkopucToByiTe npunag 3 4alueto / KacTpyneto, WO He BXOAUTb B KOMMIIEKT.
He BMukanTe npunag 6e3 yawi abo 3 NOpoXKHBLO Yallero, Tak sk Lie MOXe NMpU3BecTu Ao
MOJTOMKMU.
[Mepea BMNiYKOK 3MaLLyiTe Yally MacroMm.
Mepen BMNIYKOIO PO3PiBHIOMTE TICTO HA AHi YaLli, Wob AHO Byro MNOBHICTIO MOKPUTO i TICTO
TOpKanocs CTiHOK Yalui.
He 3anoBHtoliTe Yally BULLE BEPXHbOI No3HaYkn « MAX».

KopuctyBaHHA HarpiBaribHUM efieMeHTOM
HarpiBanbHui enemeHT npunagy (po3talloBaHWii Ha OHi KaMepK) i 30BHILLIHA CTOPOHA Yalui
3aBXau MOBMHA ByTW YMCTOHO | CYXOH0, OO YHUKHYTM NMOMOMKM Npunaay.

He muiiTe i He MOuITb HarpiBanbHy nnacTuHy. MNpoTupariTe i BONMOro TKaHMHOK/Ty6OKoH,
noTiM BUTUPANTE Hacyxo.
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He BCcTaBnanTe Hisgkmx NpeaMETIB MiX Yallero i HarpiBanbHOI NnacTuHot. Lie moxe
cTaTu MPUYNHOK eNEKTPUYHOIo yaapy abo NonomMku npunagy.

HarpiBanbHa nnactuHa gy»xe CUINbHO HarpiBaeTbecs nig Yac podotn npunagy. He
TopkKanTecs Heil

BuKopuCTaHHA KPULLKA MyNLTUBapPKU
[ns BiOKpMBAHHA KPUWLLKN HATUCHITb Ha KHOMKY BiAKPMBAHHSA PO3TaLLOBaHy Ha KpuLLLi, AnS
3aKpUBAHHSA HATUCHITb Ha KPULLIKY A0 KnauaHHs.
Mig yac npuroTyBaHHS iXi WiNbHO 3akpuBaniTe KpULKY, KpiM dyHKLiT « KAPKA», abo konu
HeoOXiaHo i BiAKpUTHN.
BepexiTb 06nnyys i pyku Big onikiB Nnpy BigKpUTTI KpULLKW. He HaxunanTecs Hag npuniagom
LWOO YHUKHYTM ONiKiB.
He 3aHyptonTe KpuLLKy Npunagy y Boay.
[Ns YMLLEeHHS KPULLKM Npunagy BUKOPUCTOBYMTE TiNlbKW BONOTY M'SIKy TKaHUHY / ryOky.

KopuctyBaHHA napoBMM KnanaHowM i Briaro36ipHukom
Y npoueci npuroTyBaHHs ki 6epexite 00nuyys i pyku Big napy, WO BUXOAWTL 3 NapoBOro
KnanaHy MyrnbsTMBapKu.
[licnsa KOXXHOro BUKOPUCTaHHS 3HIManTe KranaH i3 KpULLIKW, NpoMuBanTe nif NpOTOYHO
BOAOM0 i BUTUPaAKTE HAacyxo. 3aHOBO 30epiTb i BCTAHOBITb Ha Micue. NepekoHanTecs
B TOMY, L0 Bnaro3bipHMK 3HaxoauTbest B npunagi. MepiognyHo 3nuBainte Bogy 3
Braro3bipHuKy. byabte obepesxHi, Boaa y Bnaro3bipHnKy Moxe OyTy Oyxe rapsyoto.

BuKopucTaHHA KOHTeHepa napoBapKu
He BUKOPUCTOBYINTE KOHTENHEP ©€3 Yalli MynbTUBAPKW.
He BMKOpUCTOBYNTE KOHTENHEP Ha BIOKPUTOMY BOTHi!
He BMKOPUCTOBYITE KOHTEMHEP 3 iHWIMMUW Npunagamu, a Takox He BUKOPUTOBYWTE Npunag,
3 KOHTENHEPOM, L0 HE BXOAATb Y KOMMIEKT.
Mepen npuroTyBaHHAM Xi Ha Napy 3MacTiTb KOHTENHeP MacroMm, Togi xa He byae
npununaT 4o HbOrO.
LLlo6 yHMKHYTW OnikiB, BUMMaNTE KOHTENHEP 3 Npuragy, BUKOPUCTOBYHOUMN KYXOHHI pyKaBuLi
abo gante npunagy OXONOHYTW.

lMpaBuna BUKOpPUCTaHHA akcecyapiB

Y KOMNNEeKT MynbTUBapK/ BXOAATb HACTYMHI akcecyapu: nonaTtka, Noxka i MipHa CKrsiHka,
pPEKOMEHOYETLCS BUKOPUCTOBYBATHM TiNMbKU Lii akcecyapu AN AaHOro npunagy.
He BMKOpUCTOBYITE MeTaneBi KyXOHHI Npunaau, Tak sk BOHU MOXYTb MOLUKOAWUTU MOKPUTTSA
yalui.
He 3anuwanTe akcecyapwu B kacTpyni nig Yac BUKOPUCTaHHS npunaay.

MNepeHeceHHs1 MynLTUBapKu
PekomeHOyeTbCs nepeHocUT Npuiag NopoXHIM i NOBHICTIO oCTUMUM. [1py nepeHeceHHi
TpUManTe MyrnbTMBapKy AIBOMa pyKamu.
Byaobte o6epexHi, SKLIO Npunaa rapsiunii BUKOPUCTOBYINTE KYXOHHI pyKaBuLi.
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Mporpamu mynsTMBapku

BcTaHoBneHa

BcTaHoBneHuin

Temnepartypa yac Ananazou BiacTpouka
Ne Mporpama patyp BUMipIOBaHHSA ACTP Mipirpis
NpUroTyBaHHA NPUroTyBaHHA cTapTy roa: xB
yac/kpok
rpaa. C
Mnoe o 5xB- 2
1 PILAF 130/5°C 60 x8 roanHun/ 5 xe * *
Bbliniyka o 10 xB - 8 roauH
2 CAKE 130/5 °C 50 xB / 5xs + +
Cyn o 5 xB - 8 roguH/
3 SOUP 100/5 °C 60 xB 5x8 + +
Mpeuka o 5xB-2
4 Buckwheat 100/5 °C 35x8 roguHu/5 xB * *
Worypt . 5 xB -12 roguH/ )
5 YOGHURT 40/5 °C 8 roguH 58 + Hi
Bapka Ha 5 xB - 2 rognHn
6 napy 100/5 °C 30 x8 /s XB“ + +
STEAM
7 Macta 115/5 °C 8 x8 2 xB - 1 roguHa Wi +
Pasta /1 xB
YKapka o 5x8-1,5 .
8 FRY 150/5 °C 15 xB ronuHu/ 1 X8 Hi +
Miua o 10xB-1
9 PIZZA 160/5°C 30xa roaua / 5 xa * *
10 | BiscaHa kawwa 100/5 °C 30 xB 5x8 - 4 ropurin + +
/ 1xB
Oatmeal
3anikaHHsa o 15xB -4
T BAKE 130/5°C 60 xe roguHn / 5 xB * *
Bob6osi o 5 xB - 8 roauH
12 BEANS 110/5 °C 50 xB / 5 xa + +
Mpsixere 5 xB - 1 roguHa
13 MOIOKO 102/5 °C 20 xB /1 xsﬂ + +
MILK
OBovi o 5 xB - 4 roguHn
15| VEGETABLE nosseC 40xs / 5xB * *
Puc o 5x8- 4
16 RICE 108/5°C 55 x8 roguHu/ 5 xB * *

Hlazsro”
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17 | Wapnorka 120/5 °C 60 xB 5 xB - 4 ropuHy + +
Fruit pie / 5xB
LBnake
18 TYLLiHHS! 100/5 °C 55 x8 5x8- 54 ;;’”"'””/ + +
Quick Stew
1 roguHa 100
ToMmniHHA 2-rognHa 95 10xB-12
19 SLOW COOK 3- roavHa 3 roguHm roguu/ 10 xB * *
90/5 °C
20 ®puriop 170/5 °C 20 x8 5x8 - 1 ropuria Hi +
Deep-Fry /1 x8
Mono4yHa
Kawa o 5x8-1,5
21 MILK 99/5°C 30 x8 roguHa / 1 xB * *
PORRIDGE
Oecept o 10 x8 -4
22 DESSERT 95/5°C 408 roguHn/ 5 xB * *
Mm'sico o 10 xB — 6 roguH
23 Meat 100/5 °C 1 roguHa 30 xB /5 xa + +
MynbTi-wed o 2 xB - 15 rogun/
24 MULTI-CHEF 100/1 °C 30 xB 1x8 + +
25 Mogirpis 70 °C 24 roguHn +

CtaHaapTHi onepauii
- Mepepn noyaTKkoM NPUIroTYBaHHS KOXHOI 3 NPOrpam ornsiHeTe MynbTUBAPKY i Yally.
[MepekoHanTecs WO AHO Yalli i NOBEPXHS HarpiBaribHOro erniemMeHTa B KaMepi MynsTUBapku
yncTi, 6e3 CTOPOHHIX NpeaMeTiB.
- 3aBaHTaXTe NPOAYKTW B YaLlly.
- BcTaHoBITb Yally B kaMepy MyrbTUBapPKKY, 3nerka noBepHiThb il IPOTU rOAMHHUKOBOT
CTPINKK LL06 3a6e3neunTy LWiNbHUIN AOTMK AHA Yalli i HarpiBanbHOro enemMeHTa.
[MepekoHanTecs WO Yalua LWiNbHO CTOITb Ha HarpiBanbHOMY enemMeHTi. B iHWwomy Bunaaky
MYINbTMBapPKa MOXE HE BKITHOUYUTUCS.
- 3akpwuiiTe KpULLKY 0O 3aMUKaHHS dikcaTopa.
-MigkntoYiTe MynNsTUBapKy OO enekTpoMepexi.
- Y MynbTMBapLi BcTaHoBneHo 26 6a3oBux nporpam. ns Bubopy i 3anycky HeobxigHoi
nporpamu BUKOHanTe HacTynHi Ai:
1) Hatuckarite kHonky «MeHto» (no3 6/Man2). [ins BuGopy nporpamu i nepexogy 40
HeoOXigHOT HaTUCkanTe KHoMKy «+». LLlo 6 noBepHyT1Cs 0O nonepeaHboi nporpamu
HaTUCHITb «-».4Yac npuroTyBaHHs AaHoi nporpamu 6yae BkazaHoO Ha AMCNIEH i
3aCTOCOBaHO 3@ YMOBYAHHSIM.
2) insa niaTBepaXeHHs obpaHoi nporpamm HaTUCHITbL KHomnKy «CtapT» (no3 2/Man2). Ha
avcnnei NoYHeTbCA 3BOPOTHUI BiAMiK Yacy, MynbTMBapka NOYHE BUKOHAHHS nMporpamm
Akwo obpaHa nporpama He 6yna nigTBepaKeHa HaTUCKaHHAM KHOMKK « CTapT» Ha nNpoTA3i
3 cekyHA MynbTUBapKa Nepenie B pexuM o4ikyBaHHS.
3) Mo 3akiH4YeHHi 06paHoi NporpamMu NPo3BY4YNTb 3BYKOBUI CUTHArM, i MyrnbsTMBapKa
aBTOMaTU4HoO nepevige B pexum ligirpis (pexxum Migirpis He nepenbadeHnii onsa nporpamu
WoryprT).
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Mporpama lMNacTa

3anuiiTe B Yally BOAy, HAaTUCKaHHAM KHOMkM « MeHo» B1bepiTb nporpamy Macta,
HaTUCHITb kHOMKy «CTapT». MynbTMBapka noyHe Harpis BOAM.
Ha gucnnei Binobpasuteca 00:00. Konn Boga 3akmnutb, MynbTYBapka NogacTb 3BYKOBUN
cvrHan, BiaKpUINTe KPULLKY, MOKNagiTe cnareTTi B BOAY, i HATUCHITb KHoMnKy CTapT.
[MoYHeTbCs 3BOPOTHUI BiAnMiK Yacy.
Micna 3akiHYeHHs nporpamu, MynbTMBapka NogacTb 3BYKOBWU CUTHAS | aBTOMaTUYHO
nepenge B pexum nigirpisy.
MpumiTka: nicnsa Toro sk BoAa 3akMnuTb 3BYKOBUIA CUTHAnM fiyHatume KoxHi 30
cekyHp, (m'ssTukpaTHe «6iny), AKWO Ha NPOTA3i 5 XBUITMH HE NMOKNACTX cnareTTi B BOAY,
MyInbTUBapKa aBTOMAaTUYHO 3yMMHUTb BUKOHaHHS Nporpamm

3MiHa yacy npurotyBaHHA

Bci nporpamu MynsTyBapKu nonepenHi 3aBoAChbKi yCTaHOBKM Yacy NpuroTyBaHHs, npoTe Bu
MOXeTe 3MiHUTU Yac NPUroTYBaHHS Ha CBill PO3CyA Nepes NoYaTKOM MPUroTyBaHHS.

1) Micnsa 3aBaHTaXXeHHA NPOAYKTIB B MYNLTUBAPKY 3aKPUATE KPULLIKY i YBIMKHITL MPUCTPIN.
2) HaTtnckatoum Ha kHomky «MeHo», BubepiTb HeobXxigHy nporpamy, Ha aucnnei
BiJ0Opa3nTLCS BCTAHOBIEHWIA Yac 06paHoi nporpamu.

3) Haxxmute Ha kHonky «HanawTyBaHHA» (No3 4 /Man2), wob BCTaHOBUTY BaxkHWUI Yac.
HaTuCHITb KHOMKY «+» L0 6 BCTAHOBUTW rOQUHW NPUTOTYBAHHS | «-» AN1A YCTAHOBKU
XBUIVH MPUTOTYBaHHS.

4) HatucHitb kHonky «CtapT» Ans NiaTBepAXXEeHHs BCTAHOBIEHOMO 3HAYeHHs i moyana
NPUroTyBaHHs. PO3NOYHETHCA BUKOHAHHS NPOrpamMu.
[nsa ckacyBaHHS HenpaBWUibHOT PYHKLIT HATUCHITb KHOMKY «CKaCyBaHHSA».

3MiHa TemnepaTypu NpUroTyBaHHs
Y BCix nporpam MynbTMBapKy nonepeaHi 3aBoACkbKi YCTaHOBKM TeMnepaTypu NpUroTyBaHHs,
npoTte Bu MmoxeTe 3aMiHUTM TemnepaTypy NPMroTyBaHHS Ha CBill Po3cyA nepes noYaTkoM
MPUroTYBaHHS.
1) Micnsa 3aBaHTaXXeHHS NPOAYKTIB B MyNbTUBAPKY 3aKPUATE KPULLIKY i YBIMKHITb NPUCTPIN.
2) Hatuckatroum Ha kHonky «MeHto», 06epiTb HeobOxigHy nporpamy, Ha Avcniei BUCBITETbCA
BCTaHOBMeHa Temneparypa obpaHoi nporpamu.

[Bivi HAaTUCHITE KHONYK «HanawTyBaHHA», B NiBill YaCTUHI AUCNNEed 3acse iKOHKa
TemnepaTypu NpUroTyBaHHsI.

Cooking
temperature
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HaTUCHITb KHOMKY «+» WO 6 30iNbwNTV TEMNEPATYPY, | KHOMKY «-» ANst 3MEHLLEHHSI
TemnepaTypv NpuroTyBaHHs. [lianasoH perynoBaHHA TemnepaTypu NpUroTyBaHHs
ctaHoBuTb 35 ~ 180 °C.

3miHa Temnepartypu i Yacy NpUroTyBaHHA MOXIMBO Tak CamoO KON MyNnbTUBapKa BKIOYeHa
i Npauoe B 04HIN 3 06paHMX paHile nporpam.

HaTtucHiTb kHOMKy «HanawTtyBaHHSA», Ha gucnnei noYyHe 6nMMaTty 3Ha4yoK Yacy
NPUroTyBaHHs. 3a JOMOMOIOK KHOMOK «+» i «-» BiApPEryrnonTe Yyac npurotyBaHHs. dani
MOBTOPHUM HaTUCKaHHAM KHOMKN «HaTtawTyBaHHA» Ha AuCnnei 3acBiTeTbCA No3Hayka
TemnepaTypy NpUroTyBaHHs. [JOTOpPKaHHAM [0 KHOMOK «+» i «-» BiAperynonte
TemnepaTypy npurotyBaHHsi. BubpaHi napameTtpu 6yayTb NigTBEpAXEHi aBTOMATUYHO Ha
npoTasi 3 cek.

DyHKUiA «BiacTpoyeHHA cTapTy»
MynbTBapka 403BOMSE 3anporpaMyBaTu BiACTPOUYKY NoYaTKy NpuUroTyBaHHS.
1) Micnsa 3aBaHTaXXeHHA NPOAYKTIB B MYNbLTUBAPKY 3aKpUIATE KPULLIKY | YBIMKHITL npunag.
2) HaTtnckatoum Ha kHomky «MeHo», BubepiTb HeobxigHy nporpamy, Ha aucnnei
BiJ0OPa3nTLCsl BCTAHOBIEHWUIA Yac BUOpaHOi nporpamu.
3) HaTncHiTb KHOMKY «HanawTyBaHHA» NOKWN He 3aCBITUTBCS IHAMKATOP KHOMKKU, Ha
ancnnei 3'aButbcsa GriMMmatrove 3HadeHHs yacy B roguHax i xeunmHax 00:30.

Preset time

HaTuCHIiTb KHOMKY «+» L0 6 BCTAHOBUTY rOAUHM BiOKNALEHOrO CTapTy, i «-» Ans Bnbopy
XBUIUH.

[ns nigTBepoXXeHHs Ta NodaTKy BUKOHAHHS HATUCHITL KHoMKy «CTapT». Ha gucnnei,
NOYHETHLCSH 3BOPOTHUI BiAMNIK Yacy BiACTPOYKM, NiCNS 3aKiHYEHHS KOO NOYHETLCA
BMKOHaHHSA 06paHoi NporpaMu NpuUroTyBaHHs.

Konu 3aBepLueTbCst Yac BiACPOYEHHS MOYHETHLCS BUKOHAHHS NMporpamu, iHaukaTop
«BigcTpoyeHHs cTapTy» 3racHe.

MpumiTka: He 3abyabTe ANS BKIMHOYEHHS BiACTPOYKM HATUCHYTU KHOMKY «CTapTy, iHaKwe
BMKOHaHHS BiACTPOYKM | CaMOi nporpamMu He NOYHETLCA.
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dyHkuia «MigTpumka Tenna»
Micnsa 3akiH4eHHA BUKOHAHHS BCi Nporpamm (3a BUHATKOM «/orypT») aBToMaTn4HoO
nepexoasTb B pexum «[liaTpymka Tennax, npo ue iHPopMye MiAcBiYyBaHHSA KHOMKK:

Temnepatypa nigTpyMkmn Tenna ctaHoButb 70 °C.

[ns BioKnMoYeHHs NigirpiBy HaTUCHITBL L0 > kHonKy Migirpie / CkacyBaHHs »(nos. 3, Man.2).
Konun nosHauka nigirpiBy 3racHe Ha gucnnei - ue Oyae o3HavaTtu, Wo MyrnbsTuBapka He
nepebyBa€ y pexxvumun NoATPUMKM Tenna.

DyHKLiA cKacyBaHHA Al
Bynb-sika gito abo nporpaMy MoXHa ckacyBaTW HAaTUCKAHHAM Ha KHOMKY « CkacyBaHHsI
»(no3 3 / Man.2) mynstuBapka nepenae B peXum O4HikyBaHHS.

YnweHHnA Ta gornsag

YBATA!

- Hikonu He yucTnTh Nnpunag niaknioYyeHnin 4o Mepexi.

- Mepen YnLEHHAM BUMKHITE MyNBTUBAPKY Bif enekTpoMepexi i JanTe 1 OXONOoHYTH.

- He BukopwucToByiTe abpasvBHi Ta CUIbHO Aitodi YMCTsdi 3acobu, rocTpi npeameTy,
meTanesi rybku.

- Hikonu He 3aHyptoliTe MynbTUBapKY, il MEPEXEBUIA LLHYP | BUNKY Y Bogy abo iHLi piguHu.
- He MuiTe yacTnHU MynsTUBapKM B MOCYAOMUIHINA MaLLWHI.

OuuLEeHHS YacTUH MYILTUBaPKU
[nsi ounweHHs Kopnycy B Mipy HEOOXiOHOCTI BUKOPUCTOBYWTE M'SIKY TKAHWHY i Tenny
BOZY, NPOTPITb Hacyxo. Y pasi cunbHoro 3abpyaHEeHHst NPOTPiTb KOPNyC CEPBETKOIO 3rerka
3MOYEHOI B MUSbHIN BoAi. He BMKOpUCTOBYITE abpasnBHi Mutodi 3acobu.
Yaluy mynsTuBapku HeobXiAHO O4MLLEATK NICNA KOXKHOrO BUKOpUCTaHHSA. MoxHa
BMKOPUCTOBYBATK 3acobu Ans MUTTS Mocyay | M'sIKy TKaHUHY. He BuKopucToByiiTe
abpasuBHi matepianu! He MoxHa 3acTocoByBaTV CUIy AN OYULLEHHS Yawi. Y pasi
CUNbHOro 3abpyaHEHHS 3anvinTe i BOAOMK i 3anuLiTe Ha AesKuii Yac, NoTiM akypaTHO
BUMUITE.
MapoBwuii knanaH i BNaro3bipHUK HEOOXIOHO BUTAryBaTH i O4MLLEATM NICNSA KOXKHOMO
BUKOPUCTaHHSA. [INs OYMLLIEHHS BUAMITB KranaH i3 KpULKKU MynsTuBapku. NpomunTe
YacTMHW KnanaHa i Bnaro30ipHUK NPOTOYHO BOAOHD, MPOTPITh HACYXO i NMPOCYLUiTh Nnepes
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YCTaHOBKOI. AKkcecyapu (Noxka, fionartka, KOHTeHep - NapoBapka, i MipHUI CTakaH)
NPOMUBAIOTLCS B TEMMIN BOAI, CMOMNICKYOTBCS | BATUPAKTbCHA HacyXo.

MpumiTtka: Micns 3akiHYeHHs 4esKOoro TepMiHy Npu YacToMy BMKOPUCTaHHI Npunaay Konip
aHTUNPUrapHOro NOKPUTTA Yalli MOXe 3MIHUTUCS Yepes BMNMYB napy, BOMOrCTb Xap4yoBuX
NPOAYKTIB, KACIOT Ta CyMiLli iHrpegieHTis. Lli 3MiHM He € gedeKkToM i He BNMBatoTb Ha
po6oTy BUpOOMU.

36epiraHHsa
- Mepen 30epiraHHAM BigKNtOYITE NpUNag Big Mepexi Ta AanTe NOMY OXONOHYTMU.
- O4nCTiTh, MPOTPITE HACYXO | NPOCYLWITL Npunag nepen 36epexeHHAM.
- 36epiraiTe MynbTMBapKY Yy 3ibpaHomy BUMMAAI.
- He knapgitb Ha npunag Baxkknx npeaMeTiB.
- 36epiraiTe npunag y cyxomy, NpoXosio4HOMY, HE 3anuneHoMy Micui Aaneko Big AiTen i
nogen 3 0bMexeHnMu isNYHUMK Ta PO3YMOBMMU MOXITUBOCTSIMU.

YTunizauisn
Lle npoaykT Ta A0Oro YacTuHW He Cnif BUKMAATU pa3oM 3 SKMMU-HeOyab Biaxogamu. Cnig,
BiAMNOBIAaNbHO CTAaBUTUCHL A0 iX Nepepobku i 36epexeHHHo, Wob NigTpUMyBaTn NOBTOPHE
BMKOPUCTaHHA MaTepianbHUX pecypciB. AKLO By BMpilUMnM BUKUHYTU NpUCTpIl, Oyab
nacka, BUKOPUCTOBYINTE crievjiarnbHi MOBOPOTHI i 3bepiratodi cuctemu.
XapaKTepucTukM KOMMneKkTauis i 30BHILLHIA BAMMAA BUPODY MOXYTb HE3HAYHO 3MiHIOBATUCS
BMPOOHUKOM, 6€3 NoripLIEeHHs OCHOBHUX CMOXMBYNX SKOCTEN BUPOOY.

NOTATKI
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O3HakoOMUTBLCA CO BCEM NMEPEYHEM U3AENNIA
ToproBon mapku «Maestro»
Bbl MmoxxeTe Ha MHPOPMALMOHHOM canTe KOMNaHum

- MNocyna u3 anomuHus - KyxoHHble npoueccopbl
- Habopsbl nocyabl - Xneboneun
- OManupoBaHHas nocyga - TocTtepsbl
- YanHuku - Asporpunb
- Habopsbl Hoxen - OnekTpuyeckme ne4n
- KyXOHHbIe NpuHagnexHocTu - CokoBbIXKMMaIKu
- CtonoBble Habopbl - Msicopy6km
- Kagpetepun - AnekTpuyeckne YanHuku
- Akceccyapel - Meinecocsl
- Tepmocsl - YTioru
- XnebHunubl - MaporeHepatopbl
- MNocyna u3 ctekna - Yxop 3a Bornocamu
- KodpeBapku - KnnmaTtunyeckoe obopynoBaHune
- Kodhemonku - Beceol
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