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Dear customer, we thank you for purchase of goods

®
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at home

Functionality, design and conformity to the quality standards guarantee to you reliability
and convenience in use of this device.
Please read and comply with these original instructions prior to the initial operation of your
appliance and store them for later use of subsequent owners.
This appliance is designed for domestic use only.

Under condition of observance of user regulations and a special-purpose designation, a
parts of appliance do not contain unhealthy substances.

Technical specifications

Model: MR-756

Electrical supply:

Alternating current- AC;

Rated voltage 220-240V;

Rated frequency 50 Hz;

Power consumption 1300-1500 W
Protective class |

Protection class IPX0

Bowl: capacity 3,7 L;

Number of programs: 7

Note: The characteristics, specifications and physical configuration of the appliance could
be slightly modified by the manufacturer, without impairing the basic consumer qualities of
the appliance.

Safety instructions
When using your appliance, basic safety precautions should always be followed,
including the following:

IMPORTANT SAFEGUARDS
When using electrical appliances, basic safety precautions should always be followed,
including the following:
1. READ ALL INSTRUCTIONS.
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2. Do not touch hot surfaces. Use handles or knobs. Use oven mitts or potholders.

3. To protect against electric shock do not immerse cord, plugs, or appliance in water or
other liquid.

4.This appliance is not intended for use by persons (including children) with reduced
physical, sensory or mental capabilities, or lack of experience and knowledge, unless they
have been given supervision or instruction concerning use of the appliance by a person
responsible for their safety.

5. Children should be supervised to ensure that they do not play with the appliance.

6. Unplug from outlet when not in use and before cleaning. Allow to cool before putting on
or taking off parts, and before cleaning the appliance.

7. Do not operate any appliance with a damaged cord or plug or after the appliance
malfunctions, or has been damaged in any manner. Bring it to a qualified technician for
examination, repair or electrical or mechanical adjustment.

8. The use of accessory attachments not recommended by the appliance manufacturer
may cause injuries.

9. Do not use outdoors.

10. Do not let cord hang over edge of table or counter, or touch hot surfaces.

11. Do not place on or near a hot gas or electric burner, or in a heated oven.

12. Extreme caution must be used when moving an appliance containing hot oil or other
hot liquids.

13. To disconnect, turn OFF the appliance. Then remove plug from wall outlet.

14. Do not use appliance for other than intended use.

15. Make sure the frying basket is locked into the front of the drawer — both frying basket
handle tabs must be fully inserted into the notches on the top of the basket drawer.

16. Always make sure frying basket drawer is fully closed, with frying basket handle locked
securely in the drawer, while Air Fryer is in operation.

WARNING: Air Fryer will not operate unless frying basket drawer is fully closed.
CAUTION: After hot air frying, the frying basket, frying basket drawer and the
cooked foods are hot. Extreme caution must be used when handling the hot Air
Fryer basket/drawer.

FOR HOUSEHOLD USE ONLY

ADDITIONAL IMPORTANT SAFEGUARDS

CAUTION HOT SURFACES: This appliance generates heat and escaping steam
during use. Proper precautions must be taken to prevent the risk of burns, fires, or
other injury to persons or damage to property.

CAUTION: This appliance is hot during operation and retains heat for some time after
turning OFF. Always use oven mitts when handling hot materials and allow metal parts to
cool before cleaning. Do not place anything on top of the appliance while it is operating or
while it is hot.

1. All users of this appliance must read and understand this instruction manual before
operating or cleaning this appliance.

2.The cord to this appliance should be plugged into a 220-240V ~50/60Hz electrical outlet
only.

3. If this appliance begins to malfunction during use, immediately unplug the cord. Do not
use or attempt to repair the malfunctioning appliance.
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4. Do not leave this appliance unattended during use.

5. Do not immerse power cord in any liquid. If the power cord to this appliance is damaged,
it must be replaced by contacting Consumer Service.

6. Keep the cord out of reach from children and infants to avoid the risk of electric shock
and choking.

7. Place the Air Fryer on a flat, heat-resistant work area.

8. Do not obstruct the air outlet or air inlets on the back and sides of the Air Fryer, with any
objects. Avoid escaping steam from the air outlet during air frying.

9. Keep appliance at least 10cm away from walls or other objects during operation.

10. Always use the frying basket handle to open frying basket drawer.

11. Do not replace the empty frying basket drawer (without the frying basket) into the Air
Fryer body. Check to make sure the frying basket is locked in position in the drawer.
WARNING: After air frying, make sure to place the frying basket drawer on a flat,
heat-resistant surface before pressing the basket release button.

WARNING: Under- or over-filling the frying basket may damage the Air Fryer and
could result in serious personal injury.

12. Never move a hot Air Fryer or an Air Fryer containing hot food. Allow to cool before
moving.

SAVE THESE INSTRUCTIONS

NOTES ON THE CORD

The provided short power-supply cord (or detachable power-supply cord) should be used
to reduce the risk resulting from becoming entangled in or tripping over a longer cord. An
extension cord is not recommended for use with this product. Always plug directly into a
wall outlet/receptacle.

PLASTICIZER WARNING CAUTION: To prevent Plasticizers from migrating to the finish of
the counter top or table top or other furniture, place NON-PLASTIC coasters or place mats
between the appliance and the finish of the counter top or table top. Failure to do so may
cause the finish to darken; permanent blemishes may occur or stains can appear.
ELECTRIC POWER

If the electrical circuit is overloaded with other appliances, your appliance may not operate
properly. It should be operated on a separate electrical circuit from other appliances.

Getting to Know Your Air Fryer
Product may vary slightly from illustration
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1. Control Panel

2. Clear Basket Lock &
Basket Release Button

3. Basket Handle

4. Frying Basket Drawer

Basket Release i
Button  Basket Lock Removable Frying Basket

Clear

with Cool Touch Handle

Frying Basket
Drawer
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Before Using for the First Time

1. Your Air Fryer is shipped with the frying basket locked into the drawer, inside the Air
Fryer body. Firmly grasp the frying basket handle to open frying basket drawer; then
remove the drawer from the machine and place on a flat, clean work area.

2. To unlock and remove the frying basket from the drawer: slide the clear basket lock
forward to expose the basket release button. Press the basket release button with your
thumb while pulling the frying basket straight up and out of the drawer. (Refer to Figure 2)
3. Remove all packing material and labels from the inside and outside of the Air Fryer.
Check that there is no packaging underneath and around the frying basket and drawer.

4. Wash frying basket and drawer in hot, soapy water.

5. DO NOT IMMERSE THE AIR FRYER BODY IN WATER. Wipe Air Fryer body with a
damp cloth. Dry all parts thoroughly.

6. Lock the clean frying basket into the drawer. There are 2 tabs on each side of the
handle. Slide the 2 handle tabs into the notches on the top of the basket drawer. An audible
click can be heard as the frying basket handle locks securely into place. (Refer to Figure 3)
IMPORTANT: Slide the clear basket lock back over the basket release button to

prevent accidental frying basket release.

Figure 3

Operating Instructions
CONTROL DISPL AY PANEL
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DESCRIPTION

1. Heating indicator - will illuminate when element is on

2. Fan indicator - will illuminate when the fan is on

3. Temperature 1 Timer display- will alternate between the temperature and timer functions
when ON

4. Temperature increase button

5. Temperature decrease button

6. Preset mode button

7. Power ON/OFF button

8. Timer decrease button

9. Timer increase button

10. Symbols (top perimeter) illuminate to indicate auto preset default cooking programs for
specific food types

WARNING! This unit should not be used to boil water.

NOTE: During first use, the Air Fryer may emit a slight odor. This is normal.

1. Place the Air Fryer on a flat, heat-resistant work area, close to an electrical outlet.

2. Firmly grasp the frying basket handle to open frying basket drawer; then remove the
drawer from the machine and place on a flat, clean surface.

3. Place food into the frying basket. Do not overfill frying basket with food. To ensure
proper cooking and air circulation, NEVER fill any frying basket more than 2/3 full. When
air frying fresh vegetables, we do not recommend adding more than 3 cups of food to the
frying basket.

4. Insert the assembled frying basket drawer into the front of the Air Fryer. Always make
sure frying basket drawer is fully closed.

5. Plug cord in the wall outlet.

6. Select air frying temperature from 80 to 200°.

7. Set timer to the desired air frying time plus 3 minutes for preheat.

IMPORTANT: The Air Fryer will not heat if the timer has not been set.

8. To ensure even cooking/browning, open the basket drawer halfway through the cooking
time and check. Lift frying basket from frying basket drawer in order to turn or shake foods
in the frying basket. Once complete, return the frying basket into frying basket drawer.
Adjust temperature if needed. The timer will continue to count down when the drawer is
opened, but the Air Fryer will stop heating until the drawer is re- placed.

WARNING: Extreme caution must be used when handling the hot frying basket and
drawer.

Avoid escaping steam from the frying basket and the food.

CAUTION: Always use oven mitts when handling the hot air fryer basket.

CAUTION: Hot oil can collect at the base of the drawer. To avoid risk of burns or personal
injury, or to avoid oil from contaminating air fried foods, always unlock and remove the
frying basket from the drawer before emptying. NEVER turn the drawer upside down with
the frying basket attached.

9. When the set air frying time has expired. The Air Fryer will turn OFF automatically.

10. Shake the frying basket/drawer vigorously and check food for browning and doneness.
If additional air frying is needed, adjust temperature if desired, and set timer for 5 minute
increments until fully cooked.

11. Allow cooked food to rest for 5 to 10 seconds before removing basket drawer from Air
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Fryer or food from frying basket.

12. When air frying is finished, remove the drawer from the machine and place on a flat,
heat resistant surface. Then remove frying basket from the drawer.

13. Shake air fried foods out onto serving area. Promptly return the frying basket to the

drawer and lock into place. Continue with subsequent batches, if any.

NOTE: When the next batch is ready, the Air Fryer's 1500W heating system will quickly
heat and recover.

14. Unplug the Air Fryer when not in use.

Helpful Hints

1. Olive oil or vegetable oil works well for air frying.

2. Use your Air Fryer to cook pre-packaged foods with a fraction of the oil, in a fraction of
the time! As a general rule, lower the recipe baking temperature by 10°C and reduce the
cooking time by 30% to 50% depending on the food and amount.

3. Do not overfill frying basket with food. NEVER fill any frying basket more than 2/3 full.
When air frying fresh vegetables, we do not recommend adding more than 3 cups of food
to the frying basket.

4. For best results, some foods need to be shaken vigorously or turned over during the air
fry time. Consult the Air Frying Chart as a general guide.

5. To avoid excess smoke, when cooking naturally high fat foods, such as chicken wings
or sausages, it may be necessary to empty fat from the frying basket drawer between
batches.

6. Always pat food dry before cooking to encourage browning and avoid excess smoke.
7. Air fry small batches of freshly breaded foods. Press breading onto food to help it
adhere. Arrange in frying basket so that food is not touching to allow air flow on all
surfaces.

8. The Air Fryer can be used to reheat food. Set the temperature to 200°C for up to 10
minutes.

COOKING GUIDE

Food Time | Temperature | Shake Extra
Amount (min) (°C) information
(9)
Potatoes & fries
Thin frozen fries 300-700 | 9-16 200 Shake
Thick frozen fries 300-700 | 11-20 200 Shake
Home-made fries 300-800 | 16-10 200 Shake | Add 1/2 tbsp oil
(8%x8mm)
Home-made potato 300-800 | 18-22 180 Shake | Add 1/2 tbsp oil
wedges
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Home-made potato 300-750 | 12-18 180 Shake | Add 1/2

cubes tbsp oil

Roti 250 15-18 | 180 Shake

Potato gratin 500 15-18 200 Shake

Meat & Poultry

Steak 100-500 | 8-12 180

Pork chops 100-500 | 10-14 180

Hamburger 100-500 | 7-14 180

Sausage roll 100-500 | 13-15 180

Drumsticks 100-500 | 18-22 180

Chicken breast 100-500 | 10-15 180

Snacks

Spring rolls 100-400 | 8-10 200 Shake | Use oven-ready

Frozen chicken nuggets 100-500 | 6-10 200 Shake | Use oven-ready

Frozen fish fingers 100-400 | 6-10 200 Use oven-ready

Frozen bread crumbed 100-400 | 8-10 180 Use oven-ready

cheese snacks

Stuffed vegetables 100-400 10 160

Baking Use baking tin

Cake 300 20-25 160 Use baking tin/
oven dish

Quiche 400 20-22 180 Use baking tin

Muffins 300 15-18 200 Use baking tin/
oven dish

Sweet snacks 400 20 160

TROUBLE SHOOTING

Problem

Possible cause

Solution

The AIR FRYER does not
work.

plugged in.

The appliance is not

Put the mains plug in an
earthed wall socket.

You have not set the Timer.

Turn the timer knob to the
required cooking time to
switch on the appliance
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The foods fried with the AIR
FRYER are not done.

The quantity of food in the
basket is too much.

Put smaller batches of
food in the basket. Smaller
batches are fried move
evenly.

The set temperature is too
low.

Turn the temperature
control knob to the required.
Temperature setting - refer
to the cooking guide for
reference.

The food is fried unevenly in
the AIR FRYER.

Certain food types need to
be shaken halfway through
the cooking time.

Food that lie on top of or
across each other (e.g.
fries) need to be shaken
halfway through the cooking
time.

Fried snacks are not crispy
when they come out of the
AIR FRYER.

Incorrect food type used.

Refer food manufactures
cooking instructions.

| cannot slide the pan /
basket into the appliance.

Basket over-loaded.

Do not fill the basket
beyond the MAX indication.

The basket is not placed in
the pan correctly.

Push the basket down into
the pan until you hear a
click.

White smoke Comes out
from the Appliance.

Food with high oil content
has been used. Oil has
been added to the food.

Do not use food groups with
high oil content or add extra
oil that is not required. An
air fryer uses technology
where low or no oil is
required.

The pan still contains
grease residues from
previous use.

White smoke is caused by
grease heating up in the
pan. Make sure you clean
the pan correctly after each
use.

WARNING! ALWAYS USE A MEAT THERMOMETER TO ENSURE THAT MEAT,
POULTRY AND FISH ARE COOKED THOROUGHLY BEFORE EATING.

The following chart is intended as a guide only. The quantity of food air fried at one time,
the thickness or density of the food, and whether the food is fresh, thawed, or frozen may
alter the total cooking time necessary.
1. To assure even cooking/browning, open the frying basket drawer halfway through the
cooking time. Check, turn or vigorously shake foods in the frying basket. This chart lists
average total air frying time, the time at which some action is required, and what action is

to be taken for best results.
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2. Remember, frying smaller batches will result in shorter cooking times and higher
food quality. Adjust air frying temperatures and times as necessary to suit your taste.

User Maintenance Instructions

This appliance requires little maintenance. It contains no user-serviceable parts. Any
servicing requiring disassembly other than cleaning must be performed by a qualified
appliance repair technician.

Care & Cleaning Instructions WARNING! Allow the Air Fryer to cool fully before
cleaning.

1. Unplug the Air Fryer. Remove frying basket from the drawer. Make sure the frying basket
drawer and frying basket have cooled completely before cleaning.

2. Wash the basket drawer and frying basket in hot soapy water. Do not use metal kitchen
utensils or abrasive cleansers or cleaning products as this may damage the non-stick
coating.

3. The frying basket and frying basket drawer are dishwasher safe. For best results, place
in the top rack of your dishwasher to clean.

4. Wipe the Air Fryer body with a soft, non-abrasive damp cloth to clean.

Storage
- Clean and dry appliance before storage.
- Keep the multicooker in the assembled state.
- Do not place heavy objects on the appliance.
- Store the device in a cool, dry and clean place beyond the assess of children and people
with limited physical and mental abilities.

Environmental protection
Old appliances contain valuable materials that can be recycled.
Please arrange for the proper recycling of old appliances. Please dispose your old
appliances using appropriate collection systems.
Subject to technical modifications!
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Dziekujemy za zakup sprzetu
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Funkcjonalnosé¢, design i zgodnos¢ ze standardami jakosci gwarantujg Wam wygode i
przyjemnos¢ z korzystania z naszego produktu.

Prosze, uwaznie przeczyta¢ dany podrecznik eksploatacji i zachowaé go w charakterze
materiatu naukowego w ciggu catego czasu eksploatacji urzadzenia.
Urzgdzenie przeznaczone jest do przygotowywania potraw w domowych warunkach.
Przy zachowaniu zasad eksploatacji i docelowego przeznaczenia produktu, czesci
urzgdzenia nie zawierajg szkodliwych dla zdrowia substanc;ji.

Wiasciwosci wyrobu
Smazenie we frytkownicy bezttuszczowej odbywa sie bez oleju i thuszczu. Dzieki cyrkulacji
gorgcego powietrza produkty rownomiernie pokrywajg sie chrupigcg skérka, zachowujgc
jednoczesnie korzystne wtasciwosci

Charakterystyka techniczna
Model: MR-756
Zasilanie elektryczne: prad zmienny
Nominalna czestotliwo$¢ 50 Hz;
Napiecie nominalne 220-240V;
Nominalna moc 1300-1500 W;
Klasa ochrony przed porazeniem elektrycznym |
Ochrona urzadzenia przed wilgocig IPX3
Misa: pojemnos¢ 3,7 |;
llo$¢ programoéw: 7

Uwaga: Wiasciwosci, wyposazenie i wyglagd zewnetrzny urzgdzenia moze sie minimalnie
zmienia¢, bez pogorszenia podstawowych wartosci konsumpcyjnych wyrobu.

Srodki bezpieczenstwa
Szanowny Kliencie, przestrzeganie ogdlnie przyjetych zasad bezpieczenstwa
oraz zasad przedstawionych w niniejszej instrukcji gwarantuje bezpieczng prace

niniejszego urzadzenia

UWAGA!

- Nigdy nie nalezy zanurzaé elementow elektrycznych, przewodu zasilajgcego i wtyczki w

wodzie lub innych ptynach.

- Nie pozwalaj, aby woda i wilgo¢ dostawaly sie na czesci elektryczne.

- Nie chwyta¢ urzadzenia mokrymi rekoma.

CAlaestro” 12



PL

- W przypadku nie przestrzegania zasad moze dojs¢ do porazenia prgdem!

- Nigdy nie zostawia¢ wigczonego urzadzenia bez kontroli!

- Zawsze wytgczac urzadzenie za pomocg przycisku i wyciggac przewod z gniazdka, jezeli
praca zostata zakonczona, a takze przed czyszczeniem i przechowywaniem.

- Zabrania sie odigczanie urzadzenia z gniazdka ciggngc za przewdd lub wyrywajac
wtyczke z gniazdka.

- Przed rozpoczeciem pracy nalezy sie upewnié, czy napiecie sieci podane na urzadzeniu
odpowiada napieciu sieci elektrycznej w Panstwa domu.

- Urzadzenie musi by¢ podtgczone tylko do gniazdka z uziemieniem. Upewnij sie, ze
gniazdko w domu jest przeznaczone do poboru mocy potrzebnej do prawidtowej pracy
urzadzenia.

- Wykorzystywanie przedtuzaczy elektrycznych lub przejsciowek wtyczki przewodu moze
spowodowac uszkodzenie sprzetu oraz pozar.

-Urzadzenie jest przeznaczone do stosowania z zegarami zewnetrznymi lub niezaleznymi
systemami zdalnego sterowania.

- Po wniesieniu urzgdzenia z miejsca chtodnego do cieptego pomieszczenia, nie nalezy
go wigczac w przeciggu 2 godzin w celu unikniecia jego uszkodzenia poprzez powstanie
skroplin na wewnetrznych elementach urzgdzenia.

- Nigdy nie uzywac urzadzenia, jezeli przewdd zasilajgcy lub wtyczka zostaty uszkodzone,
jezeli urzadzenie dziata nieprawidtowo, jezeli urzgdzenie jest uszkodzone lub wpadto do
wody. Nie wolno samodzielnie naprawia¢ urzadzenia, nalezy zwrécic¢ sie do najblizszego
centrum serwisowego.

- W przypadku pojawienia sie z urzadzenia dymu, iskier, zapachu palonej izolacji,
natychmiast zaprzesta¢ uzywania urzgdzenia, wyciggng¢ wtyczke z gniazdka, zwrécic sie
do najblizszego centrum serwisowego.

- Niniejsze urzgdzenie nie jest przeznaczone do obstugiwania przez dzieci oraz osoby z
ograniczonymi zdolnosciami fizycznymi i umystowymi, oraz przez osoby niemajgce wiedzy
i doswiadczenia w zakresie korzystania z urzgdzen gospodarstwa domowego, jesli nie

sg one pod kontrolg, lub nie zostaty przeszkolone przez osoby odpowiedzialne za ich
bezpieczenstwo.

- Nie pozwala¢ dzieciom na zabawe urzgdzeniem i opakowaniem.

- Nie dopuszczac¢ stykania sie przewodu zasilajgcego z nagrzanymi i ostrymi
powierzchniami.

- Nie dopuszczaé¢ do nadmiernego napinania, zwisania z krawedzi stotu, zataman i skrecen
przewodu zasilajgcego.

- Nie rzuca¢ urzadzeniem.

- Nie korzysta¢ z urzgdzenia na zewnatrz.

- Nie korzysta¢ z urzgdzenia podczas burzy lub silnego wiatru. Mozliwe sg wtedy skoki
napiecia w sieci.

UWAGA!

- Wewnetrzne i niektére zewnetrzne czesci urzadzenia sg bardzo gorgce podczas pracy.
Badz ostrozny, poniewaz mozna sie poparzy¢ dotykajgc gorgcej powierzchni.

- Ustawiaj urzadzenie tylko na suchym, stabilnym, réwnym podtozu antyposlizgowym.

- Uzyj uchwytu do wyjmowania i przenoszenia podgrzewanego pojemnika i kosza.
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W przypadku nieprzestrzegania powyzszych zasad wystepuje RYZYKO OPARZEN!

-Z abronione jest wigczac urzgdzenie bez zatadowania produktéw, poniewaz moze to
doprowadzi¢ do powaznego uszkodzenia.

- Nie nalezy przekracza¢ wskazanych maksymalnych objetosci sktadnikow.

- Nie korzysta¢ z urzgdzenia w poblizu przedmiotéw tatwopalnych (na przyktad w poblizu
firanek lub pod nimi).

- Nie stawia¢ urzadzenia lub jego czesci na jakichkolwiek urzadzeniach grzejnych.

UWAGA!

- Nie wktadaj zywnosci z duzg zawartoscig ttuszczu do frytkownicy.

- Wystrzegaj sie kontaktu z gorgcg parg, ktéra wydobywa sie z otworéw wentylacyjnych
podczas pracy urzgdzenia.

- Urzgdzenie stosuj wytgcznie z oryginalnymi akcesoriami i sprzetem producenta.

- Nie uzywaj plastikowych lub papierowych pojemnikdw, ktére nie sg odporne na ciepto, do
wktadania zywnosci do frytkownicy bezttuszczowej;

- Nie uzywaj szklanych ani ceramicznych talerzy ani pokrywek.

Nie dotykaj wnetrza urzgdzenia podczas jego dziatania

Dziatania w ekstremalnych sytuacjach:

- Jezeli urzadzenie wpadto do wody, natychmiast wyciggna¢ wtyczke z gniazdka, nie
dotykajgc urzadzenia lub wody.

- W przypadku pojawienia sie z urzadzenia dymu, iskier, zapachu palonej izolaciji,
natychmiast zaprzesta¢ uzywania urzadzenia, wyciggna¢ wtyczke z gniazdka, zwrdcic sie
do najblizszego centrum serwisowego.

Panel Sterowania
1. Wskaznik ogrzewania
2. Wskaznik wentylaciji
3. Wskaznik panelu sterowania (na przemian temperatury i czasu)
4. Przycisk zwiekszania temperatury
5. Przycisk zmniejszania temperatury
6. Przycisk zaprogramowanego trybu
7. Przycisk ON/OFF
8. Przycisk zwigkszania czasu
9. Przycisk zmniejszania czasu
10. Wskaznik programéw domysinych.
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Rysunek 1

Schemat urzadzenia

1. Panel sterowania

2. Przycisk blokady cofania
misy

3. Uchwyt misy

4. Wyjmowana miska

Rysunek 2
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UWAGA! W czas pierwszego wigczania urzgdzenia krétkotrwale moze pojawic sie
specyficzny zapach. To normalne zjawisko, wywotane przez obecnos$¢ srodkow
konserwacyjnych na silniku napedu elektrycznego. Po kilku minutach eksploatac;ji
przyrzadu oni powinien znikngc.

Korzystanie z urzadzenia
Ustaw urzgdzenie na ptaskiej, stabilnej i czystej powierzchni.

1. Ostroznie wyjmij miske z obudowy urzadzenia

2. Umies¢ jedzenie rownomiernie, ktére chcesz ugotowaé w misce, nie przekraczajgc
oznaczenia Max.

3. Witéz miske do obudowy urzadzenia, az zatrzasnie sie na swoim miejscu.

4. Podigcz urzadzenie do zasilania, wktadajac wtyczke do gniazdka 220 V ~ 50 Hz.

5. Wybierz temperature gotowania (od 80 do 200 °).

6. Ustaw timer na zgdany czas smazenia (uwzgledniajgc + 3 minuty na wstepne
podgrzanie).

WAZNE: Frytkownica nie nagrzeje sie, jesli timer nie jest ustawiony.
Aby zapewni¢ réwnomierne gotowanie/brgzowienie podczas gotowania, mozliwe jest

zdjecie miski w celu odwrdcenia potrawy i potrzasniecia nig. W razie potrzeby mozna
wyregulowac temperature. Timer bedzie kontynuowat odliczanie czasu, gdy kosz jest

wyciggniety, ale urzgdzenie przestanie sie nagrzewac, dopoki kosz nie zostanie wiozony z

powrotem.
Po uptywie ustawionego czasu frytownica wytgczy sie automatycznie.
Nieuzywane urzgdzenie nalezy odigczy¢ od zasilania.

Grill powietrzny moze by¢ uzywany do podgrzewania zywnosci. W tym celu nalezy ustawic

temperature na 200°C na maksymalnie 10 minut.
Ostrzezenie: To urzadzenie nie moze by¢ uzywane do gotowania wody.

Wskazoéwki dotyczace przygotowania
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llos¢ Ustawienia Ustawienia |Wstrzasngé/ Dalsze
(9) czasu temperatury mieszac informacje
przygotowania | przygotowania
(min) (°C)
Frytki
Cienkie plasterki 300-700 9-16 200 Wstrzasnac/
mrozonych frytek mieszac
Szerokie plastry 300-700 11-20 200 Wstrzasnac/
mrozonych frytek mieszac
Frytki domowe (8x8 300-800 16-10 200 Wstrzasnac/ | Dodac 1/2
mm) mieszac | tyzki. masta
Frytki domowe 300-800 18-22 180 Wstrzasnac/ | Dodac 1/2
mieszac 1 yzki. masta
Domowe kostki 300-750 12-18 180 Wstrzasnac/ | Dodac 1/2
ziemniaczane mieszac | tyzki. masta
Podptomyki roti 250 15-18 180 Wstrzasnac/
mieszac
Zapiekanka 500 15-18 200 Wstrzasnac/
ziemniaczana mieszac
Mieso i dréb
Stek 100-500 8-12 180
Kotlety wieprzowe 100-500 10-14 180
Hamburger 100-500 7-14 180
Kietbasa w ciescie 100-500 13-15 180
Podudzia z kurczaka 100-500 18-22 180
Piers z kurczaka 100-500 10-15 180
Przekaski
Sajgonki 100-400 8-10 200 Wstrzasnac/
mieszac
Mrozone nuggetsy z 100-500 6-10 200 Wstrzasnac/
kurczaka mieszac
Mrozone paluszki 100-400 6-10 200
rybne
Mrozone pieczywo z 100-400 8-10 180
chipsami serowymi
Warzywa nadziewane | 100-400 10 160
®
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Wypieki

Uzyc
naczynia do
pieczenia

Ciasto

300

20-25

160

Uzyc
naczynia do
pieczenia

Quiche

400

20-22

180

Uzyc¢
naczynia do
pieczenia

Muffiny

300

15-18

200

Uzyc
naczynia do
pieczenia

Stodka przekgska

400

20

160

Czyszczenie i pielegnacja

UWAGA!

- Nigdy nie czys$¢ podtaczonego do sieci urzgdzenia.

- Przed oczyszczaniem odtgcz urzadzenie od sieci elektrycznej i daj mu wystygnac.
- Nie uzywaj sciernych i mocno dziatajgcych srodkéw czyszczgcych, ostrych przedmiotow,

czy metalowej ggbki.

- Nigdy nie zanurzaj urzadzenie i jego przewodu sieciowy oraz wtyczki w wodzie lub innych

ptynach.

Mozliwe problemy

Problem

Mozliwa przyczyna

Rozwigzanie

Urzgdzenie nie dziata

Zasilanie nie jest
podtgczone

Wit6z wtyczke przewodu
zasilajgcego do gniazdka.

Nie uruchomione

Kliknij przycisk ,Wh./Wyt.”

Wyjmowana miska nie jest
zatozona na miejscu

Wtéz miske do obudowy
urzadzenia i upewnij sie,
ze jest zablokowana na
miejscu

Produkty nie ugotowane
(stabo usmazone)

Za duzo zywnosci we
frytkownicy

Jesli jest za duzo
skfadnikow, zataduj je do
frytkownicy partiami.

Czas gotowania jest zbyt
krotki

Wydtuz czas gotowania.

Zywno$é nie jest

Produkty sg utozone w

Niektére produkty, utozone

rébwnomiernie smazona gestg warstwe w stos lub w szachownice,
mozna przerwac¢ gotowanie,
wyjgc z frytkownicy i
wymieszac.
®
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Pieczywo nie jest chrupigce

Nie stosuje sie tradycyjnych
skfadnikéw do smazenia.

Jesli skladniki sg lekko LS
oleiste, na powierzchnie
mozna natozy¢ warstwe
oleju.

Nie mozna ptynnie
umiesci¢ miski do obudowy
urzadzenia

Nadmierna ilo$¢ sktadnikéw
W misce

Zmniejsz ilos¢ skfadnikéw

Biaty dym Smazone s3 ttuste sktadniki | Podczas gotowania
ttustych sktadnikéw na
grillu wydobywa sie duzo
dymu, co jest normalnym
zjawiskiem.

We frytkownicy pozostaty Pamietaj, aby wyczyscic
resztki ttuszczu z frytkownice po kazdym
poprzedniego smazenia. uzyciu.

E1 Awaria czujnika Skontaktuj sie z centrum

serwisowym w celu
naprawy

Przechowywanie

- Przed przechowywaniem odtgcz urzadzenie od sieci i daj mu wystygngc.

- Wyczys¢, przetrzyj na sucho i przesusz urzgdzenie przed przechowywaniem.
- Przechowuj Szybkowar w stanie ztozonym.

- Nie ktadz na urzadzenie cigzkich przedmiotow.
- Przechowuj urzgdzenie w suchym, chtodnawym, nie zakurzonym miejscu. Z dala od
dzieci i ludzi z ograniczonymi mozliwosciami fizycznymi i umystowymi.

E Ochrona Srodowiska i Utylizacja

== To urzgdzenie jest oznaczone zgodnie z Dyrektywg Europejskg 2012/19/UE

oraz polskg Ustawg z dnia 11 wrzesnia 2015 r. ,O zuzytym sprzecie elektrycznym i
elektronicznym” (Dz.U. z dn. 23.10.2015 poz. 1688) symbolem przekreslonego kontenera
na odpady. Takie oznakowanie informuje, ze sprzet ten, po okresie jego uzytkowania

nie moze by¢ umieszczany fgcznie z innymi odpadami pochodzacymi z gospodarstwa
domowego. Uzytkownik jest zobowigzany do oddania go w punkcie zbieranie zuzytego
sprzetu elektrycznego i elektronicznego. Zuzyty sprzet elektryczny jest niebezpieczny dla
Srodowiska naturalnego. Wtasciwe postepowanie ze zuzytym sprzetem elektrycznym i
elektronicznym przyczynia sie do unikniecia szkodliwych dla zdrowia ludzi i Srodowiska
naturalnego konsekwencji, wynikajgcych z obecnosci sktadnikéw niebezpiecznych oraz
niewtasciwego sktadowania i przetwarzania takiego sprzetu.. Producent nie odpowiada
za ewentualne szkody spowodowane zastosowaniem urzgdzenia niezgodnie z jego
przeznaczeniem lub niewtasciwg jego obstugg. Producent zastrzega sobie prawo do
zmiany specyfikacji produktu w kazdej chwili, bez wczes$niejszego powiadamiania, w
celu dostosowania do przepiséw prawnych, dyrektyw lub z przyczyn konstrukcyjnych,

handlowych, estetycznych i innych.

19

Chlatro”




Va multumim pentru achizitionarea tehnicii

®

(Wcﬂﬁl A A y A

at home

Functionalitatea, design-ul si conformitatea cu standardele de calitate garanteaza siguranta
si usurinta in utilizarea acestui dispozitiv. Va rugam sé cititi cu atentie acest manual de
utilizare si pastrati-l ca un ghid de referinta pe intreaga
Aparatul este conceput pentru gatit in conditii casnice. In conditia respectérii normelor de
exploatare si destinatiei tinte, piesele produsului nu contin substante daunatoare.
Prajirea in friteuza cu aer cald are loc fara ulei si grasime. Datorita circulatiei aerului cald,
produsele sunt acoperite uniform cu o crusta crocanta, pastrand in acelasi timp proprietati
utile

Caracteristici tehnice
Model: MR-756;
Alimentarea electrica:
Curent electric alternativ;
Frecventa nominala: 50 Hz;
Tensiunea electica (interval): 220V — 240V;
Puterea de consum (nominala): 1300-1500 W;
Clasa de protectie impotriva electrocutarii I;
Protectia carcasei cu privire la patrunderea umiditatii este normala, corespunde cu
IPXO0;
Bol: emkocTtb 3,7 n;
Numarul de programe: 7
Nota: Caracteristicile, setul de livrare si aspectul exterior alprodusului pot fi modificate de
catre producator, fara afectarea calitatilor de baza ale consumatorului.

Masuri de securitate
Stimate utilizator, respectarea normelor de siguranta acceptate si regulilor, stabilite
in acest manual, face utilizarea acestui aparat exceptional de sigura.

ATENTIE!

-Niciodata nu scufundati subansamblul motorului, cablul de alimentare si stecherul
acestuia in apa sau alte lichide.

-Nu apucati dispozitivul avind méinele ude.

- Inainte de dezasamblare, reasamblare, incarcare si descarcare a produsului, deconectati
intotdeauna aparatul de la reteaua electrica.

in caz de nerespectare a regulilor de mai sus apare pericolul de electrocutare!
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- Niciodata nu lasati dispozitivul in functiune fara supraveghere

- Intotdeauna scoateti stecherul din priz& dac ati terminat de utilizat dispozitivul,
deasemenea Tnainte de al curata si de al pune la stocare.

- Se interzice de a deconecta dispozitivul de la reteaua de alimentare prin retragerea
stecherului din priza tragand de cablu.

- Inainte de utilizare, asigurati-va ca tensiunea de alimentare indicata pe dispozitiv
corespunde tensiunii de la reteaua electrica din casa Dvs.

- Asigurati-va ca priza de la care doriti sa alimentati dispozitivul corespunde puterii de
consum indicata pe acesta.

- Utilizarea prelungitoarelor sau adaptoarelor pentru stecher pot provoca daune
dispozitivului si pot duce la incendiu.

- Nu permiteti intinderea prea intensa, atirnarea de pe marginea mesei, rupturi si rasuciri
ale cablului de alimentare.

- Utilizarea prelungitoarelor sau adaptoarelor pentru stecher pot provoca daune
dispozitivului si pot duce la incendiu.

- Nu utilizati niciodata dispozitivul daca este deteriorat cablul de alimentare sau stecherul,
in cazul in care dispozitivul nu functioneaza in mod corespunzétor, in cazul in care
dispozitivul este deteriorat sau a cazut in apa. Nu reparati dispozitivul desinestatator,
apelati la cel mai apropiat service centru autorizat.

- Cand dispozitivul este folosit de copii, sau in apropierea copiilor, este necesara
supravegherea permanenta din partea adultilor.

- Nu lasati copiii s& se joace cu dispozitivul si materialele de ambalare ale acestuia.

- Nu permiteti intinderea prea intensa, atirnarea de pe marginea mesei, rupturi si rasuciri
ale cablului de alimentare.

- Nu aruncati dispozitivul.

- Nu va folositi de dispozitiv in afara incaperilor.

- Acest dispozitiv nu este destinat utilizarii de catre copii si persoane cu deficiente fizice
sau mintale speciale, precum si de persoane care nu au cunostinte si experienta in
utilizarea a dispozitivelor de uz casnic, daca acestea nu se afla sub controlul, sau nu sunt
instruiti de catre persoana responsabila pentru siguranta lor.

ATENTIE!

- Elementele interioare si unele parti externe ale aparatului devin foarte fierbinti in timpul
functionarii. Fiti atent, deoarece va puteti opari, atingand suprafetele incélzite.

- Instalati aparatul numai pe o suprafata uscata, stabila si neteda.

- Utilizati manusi de bucatéarie pentru a indeparta castronul sau un recipient din aparat.

- Utilizati manerul pentru a scoate si transporta recipientul incalzit si cosul.

in caz de nerespectare a regulile de mai sus, apare RISCUL DE ARSURI!

- Este interzisa pornirea aparatul fara ingrediente, deoarece acest lucru poate duce la
deteriorari grave.

- Nu depasiti cantitatile maxime de ingrediente specificate.

- Nu acoperiti orificiile pentru aer, nu acoperiti aparatul in timpul functionarii, si asigurati-va
ca in jurul friteuzei cu aer cald se asigura o distanta suficienta pentru ventilatie in timpul
functionarii (nu mai putin de 20 de cm la pereti si mobilier din toate partile).

- Nu utilizati aparatul in apropierea obiectelor inflamabile (de exemplu, I&nga sau sub
perdele).
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ATENTIE!

- Nu puneti produse alimentare, bogate in grasimi, in friteuza.

- Evitati contactul cu aburul fierbinte, care iese din orificiile de ventilatie, n timpul
functionarii aparatului.

- Utilizati aparatul numai cu accesorii originale si accesorii ale producatorului.

- Nu utilizati recipiente din plastic sau hartie, care nu sunt rezistente la caldura, pentru a
introduce produsele alimentare in friteuza de aer cald;

- Nu utilizati placi de sticla sau ceramica sau capace.

Nu atingeti interiorul aparatului in timpul functionarii acestuia

Pentru uz comercial cumparati tehnica cu caracter industrial.

Actiuni in caz de situatii extreme
- Daca dispozitivul a cazut in apa, imediat, scoateti stecherul din priza, fara sa va atingeti
de dispozitiv sau de apa in care a cazut.
- In cazul in care din dispozitiv apar fum, scantei, un miros puternic de masa plastica ars4,
intrerupeti imediat utilizarea dispozitivului, scoateti stecherul din priza, contactati cel mai
apropiat service centru autorizat.

Panou de control

1. Indicator de incalzire
2. Indicator de ventilatie
3. Indicator al panoului de control (alterneaza afisarea temperaturii si a timpului)
4. Buton de crestere a temperaturii
5. Buton de reducere a temperaturii
6. Buton pentru modul presetat
7. Buton PORNIRE/ OPRIRE
8. Buton de crestere a timpului
9. Buton de reducere a timpului
10. Indicator pentru programele setate in mod implicit.
e " 2
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J
p M © 3
U i
TR
10 — A 2
9 A | y. 4
7 4 2
(L) \) }
8 v M\ S

Figuri 1
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Structura produsului

1. Panou de control

2. Buton-fixator de extragere
a castronului

3. Manerul castronului

4. Castron detasabil

Figuri 2

inainte de prima utilizare indepartati materialele de ambalare,asigurati-va c& toate
piesele nu au defecte mecanice. Pentru a scoate castronul de préjire, apucati méanerul,
folositi degetul mare pentru a impinge dispozitivul de blocare Tnainte si apasati butonul din
partea de sus, tragand in acelasi timp castronul in sus din partea de jos a cosului.

Clatiti castronul detasabil cu apa calda curenta si detergent de bucatarie neutru. Apoi clatiti
cu apa curata, stergeti bine si uscati-l bine si puneti-I inapoi la locul sau. Pe fiecare parte
a castronului exista 2 proeminente. Introduceti castronul Tn fantele din partea inferioara a
cosului pana cand acesta se fixeaza in pozitie.
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ATENTIE!

La prima pornire a dispozitivului, poate sa apara un miros specific sau o cantitate mica de
fum, cauzate de patrunderea prafului sau al altor materiale pe elementele de incalzire.
Acesta este un fenomen normal, dupa cateva minute de functionare a dispozitivului acesta
dispare.

Utilizare
Montati aparatul pe o suprafata plana, stabila si curata
1. Scoateti atent castronul din carcasa aparatului.
2. Asezati uniform Tn castron alimentele fara a depasi marcajul Max.
3. Pozitionati corect castronul in carcasa aparatului, pana cand auziti clic-ul pe blocare.
4. Conectati aparatul la sursa de alimentare cu energie electrica, introduceti stecherul in
priza de 220 V ~ 50 Hz
5. Alegeti temperatura de gatit (de la 80 la 200 °.)
6. Setati temporizatorul la timpul de prajire dorit (tindnd cont de + 3 minute pentru
preincalzire).

IMPORTANT: Friteuza nu se va incalzi daca temporizatorul nu este setat.

Pentru a asigura o gatire/ rumenire uniforma n timpul procesului de prajire, puteti

scoate castronul pentru a intoarce si agita alimentele. Daca este necesar, puteti regla
temperatura. Temporizatorul va continua numaratoarea inversa in timp ce cosul este scos,
dar aparatul va opri incalzirea pana cand castronul nu va fi in pozitia sa.

7. Cand timpul setat a expirat, friteuza cu aer se opreste automat.

8. Deconectati aparatul de la retea atunci cand nu il utilizati.

Prajitorul cu aer comprimat poate fi utilizat pentru incalzirea alimentelor. Pentru a face
acest lucru, setati o temperatura de 200°C timp de pana la 10 minute.

Atentie! Acest aparat nu poate fi utilizat pentru fierberea apei.

Recomandari pentru preparare

Cantitate | Timpul setat | Temperatura Agitati/ Informatii
(9) (min) de gatit amestecati suplimentare
0C (°C)
Cartofi prajiti
Felii subtiri de cartofi 300-700 9-16 200 Agitati/
prdjiti congelati amestecati
Felii late de cartofi 300-700 11-20 200 Agitati/
prajiti congelati amestecati
Cartofi prajiti de casa 300-800 16-10 200 Agitati/ [ Adaugati 1/2
(8%8 mm) amestecati | lingura de ulei
Cartofi prajiti de casa 300-800 18-22 180 Agitati/ | Adaugati 1/2
amestecati | lingura de ulei
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Cubulete de cartofide | 300-750 12-18 180 Agitati/ | Adaugati 1/2
casa amestecati | lingura de ulei
Lipii Roti 250 15-18 180 Agitati/
amestecati
Gratin de cartofi 500 15-18 200 Agitati/
amestecati
Carne si pui
Friptura 100-500 8-12 180
Cotlet de porc 100-500 10-14 180
Hamburger 100-500 7-14 180
Crenvursti in aluat 100-500 13-15 180
Pulpe de pui 100-500 18-22 180
Piept de pui 100-500 10-15 180
Gustari
Spring rolls 100-400 8-10 200 Agitati/
amestecati
Nuggets de pui 100-500 6-10 200 Agitati/
congelate amestecati
Batoane de peste 100-400 6-10 200
congelate
Paine congelata cu 100-400 8-10 180
firimituri de branza
Legume umplute 100-400 10 160
Produse de panificatie Folositi o tava
de copt
Tort 300 20-25 160 Folositi o tava
de copt
Kish 400 20-22 180 Folositi o tava
de copt
Muffins 300 15-18 200 Folositi o tava
de copt
Gustari dulci 400 20 160
Curatare si intretinere
ATENTIE!

- Niciodata nu curatati dispozitivul care este conectat la reteaua electrica.
- Inainte de curatare deconectati dispozitivul de la reteaua electrica si 1asati ca acesta sa

se raceasca.

- Niciodata nu scufundati dispozitivul si cablul electric al acestuia in apa sau alte lichide.
- Nu utilizati solutii de curatat cu proprietati agresive sau materiale abrazive.

25

Chlatro”




PROBLEMELE POSIBILE

Problemele

Cauze posibile

Solutia

Aparatul nu functioneaza

Alimentarea nu este

Introduceti stecherul

conectata cablului de alimentare in
priza.
Nu s-a pornit Apasati butonul "Start /

Anulare”

Castronul detasabil nu este
instalat in pozitia sa

Introduceti castronul in
carcasa unitatii si asigurati-
va ca este fixat in pozitia sa

Bucatele nu s-au pregatit
(slab prajite)

Prea multe ingrediente in
friteuza

Daca ingredientele sunt
prea multe, incarcati-le in
friteuza in portii.

Timpul de gatire este prea
scu

Cresteti timpul de gatire.

Bucatele nu sunt prajite
uniform

Produsele sunt stivuite intr-
un strat dens

Daca unele alimente sunt
suprapuse sau esalonate,
puteti intrerupe gatitul, sa le
scoateti din friteuza si sa le
amestecati.

Produsele de patiserie nu
sunt crocante

Nu se folositi ngrediente
traditionale pentru prajire.

Daca ingredientele sunt
slab uleioase, puteti aplica
pe suprafata un strat de
ulei.

Nu este posibila plasarea
usoara a castronului in
carcasa dispozitivului

Cantitati excesive de
ingrediente n castron

Reduceti cantitatea
excesiva de ingrediente

Fum alb Se prajesc ingrediente La prepararea
grase ingredientelor grase, apare
mult fum pe gratar, ceea ce
este normal.
In friteuz& au rémas Asigurati-va ca ati curatat
ramasitele de grasime de la | friteuza dupa fiecare
prajirea anterioara. utilizare.
E1 Eroare senzor Contactati Centrul de
service pentru reparatii.
Pastrarea

- Inainte de a pune dispozitivul la pastrare, deconectati-l de la reteaua electrica si lasati-|

CAtastro”
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sa se raceasca. Apoi curatati dispozitivul si lasati ca acesta sa se usuce.

- Pastrati Oala sub presiune in stare asamblata.

- Nu plasati obiecte grele pe aparat.

- Péastrati dispozitivul intr-un loc uscat, racoros, ferit de colb, copii si persoane cu
dizabilitati.

Reciclarea

Acest produs si derivatii acestuia, nu trebuie aruncate impreuna cu alte deseuri. Insistam
sa aveti un punct de vedere responsabil fata de prelucrare si depozitare, pentru a pastra
resursele materiale prin folosirea repetata a acestora. Daca va decideti sa aruncati
aparatul la gunoi, va rugam sa folositi sistemele publice special prevazute pentru reciclarea
deseurilor, din localitatea Dvs.

Caracteristicile, componentele si aspectul exterior al produsului pot fi usor modificate de
catre producator, fara a compromite principalele calitati ale produsului.
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Bnarogapum Bac 3a NOKynKy TEXHUKM

®

el A A

at home

CDYHKLI,VIOHaJ'IbHOCTb, [M3alH U COOTBETCTBME CTaHOapTaM KayecTBa rapaHTupytoT Bam

HaOeXHOCTb U y,EI,OGCTBO B NCNOJfib30BaHUM OaHHOIo an60pa.I'Io>Kanyl7|CTa, BH/MATEINBbHO
npoYMTanTe gaHHOEe PyKOBOACTBO MO 3KCNsyatauum U COXpaHUTe ero B Ka4eCcTBe CnpaBoY-

HOro Nocobusi B TeYEHUE BCErO CpoKa Kcniyatauum npubopa.
Mpubop npegHasHayeH AN NpUrotToBneHns 6nog B GbITOBLIX (AOMALLHNX) YCIOBUSAX.

Mpwn ycrnosum cobntoaeHns npasun aKkcnnyatauum n UueneBoro HadHavyeHud, 4actu n3genma

He coaepikaT BpeAHbIX ANA 340p0BbA BELLECTB.

Ocob6eHHOCTU usgenus
OGxapka B a3podpuUTIOpHULLE NporcxoauT 6e3 macna u xkupa. 3a cYeT UUPKyNsauun

ropsiyero Bo3ayxa, NPoAyKTbl PABHOMEPHO MOKPLIBAIOTCS XPYCTALLEN KOPOUKOWA, MPY 3TOM

COXpaHAd nornesHble CBOMCTBA.

TexHU4YecKue xapakTepuCcTUKn
Mopenb: MR-756;
dnekTponutaHue:
Popa Toka - nepemeHHbIN;
HomuHanbHas yactota 500y,
HomuHanbHoe HanpspkeHve (guanasoH) 220-240B;
HomuHanbHasa mowHocTtb 1300-1500 Br;
Knacc 3awuTtbl OT nopaeHusi aneKTPoToKom |
3awuTa Kkopnyca ot Bnaru coorBetcTByeT IPX3
Yawa: emkocTb 3,7 1}
KonuyectBo nporpamm: 7

MpumeyaHue: XapakTepUCTUKN KOMMMEKTALMS U BHELLHUI BUA U3OENNA MOTYT HEe3Ha-
YUTENTbHO U3MEHATLCA Npon3BoguUTenem, oe3 yXyalweHnAa OCHOBHbIX I'IOTpe6VITeJ'IbCKVIX
Ka4yeCTB n3genua.

Mepbl 6esonacHocTyH

YBaxkaeMblii nonb3oBaTesb, CoGrnoaeHne o6LWEenpUHATLIX NpaBusl 6e3onacHoCTU
M NpaBuI U3NOXeHHbIX B JAHHOM PYKOBOACTBE AerlaeT UCnosib3oBaHUe AaHHOro
npu6opa Uckn4uTenbLHO 6e3onacHbIM.

BHUMAHMUE!
- Hukorga He norpyskaiTe anekTponpubop, ero CETEBON LHYP M BUNKY B BOAY UNu Apyrue
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KNOKOCTK.

- He ponyckaite nonagaHne BoAbl U Bnary Ha anekTpuyeckue vyactu npubopa.

- He Gepute npnbop MOKpbLIMU pyKaMMu.

- Mpwu HecobnoaeHUM NpaBUN BO3HUKAET OMAacHOCTb NOPaXXeHUs1 INeKTPOTOKOM!

- Hukorga He ocTaBnsinTe BKIIOYEHHbIN anekTponpubop 6e3 npucmoTpal

- Bcerga BbiHMManTe BUNKy M3 po3eTku ecnv Bl 3akoHunnmu ncnonb3oBaTe npubop, a
Takke nepen O4YMCTKON N XPaHEHWNEM.

- 3anpeLyaeTcs oTknoYaTe NpubOp OT CETU BbIAEPrMBaHNEM CETEBOW BUMKU U3 PO3ETKM 3a
kabenb.

- MNepepn ncnonb3oBaHneM nNpubopa ybeauTech, YTO HanpsXKeHNe NUTaHud, ykasaHHoe Ha
npubope, COOTBETCTBYET HaNPSXKEHNIO ANeKTpoceTh B Baluem gome.

- MNpnbop pomkeH NoaKMYaTbCA TOMBKO K ANEKTPUYECKOW PO3ETKE, UMEIOLLIEN 3a3eMrie-
Hye. Ybegutecsh, 4To po3eTka B Bawem fome paccumTtaHa Ha notpebnsemyo MOLHOCTb
npuobopa.

- Nicnonb3oBaHve anekTpu4ecknx yanMHuTEnen Unm nepexofHNKOB CETEBOWN BUMKU MOXET
cTaTb NPUYMHON NOBPEXAEHUS reKTponprnbopa N BO3HMKHOBEHUS NoXapa.

- OaHHbIn npnbop He NpeaHasHayYeH AN UCNONMb30BaHWSA C BHELLHUMW TaiMepaMuy unm
He3aBUCHMbIMWU CUCTEMAMN OUCTAHLMOHHOTO YNpaBreHust.

- Ecnun Baw npnbGop BHeceH ¢ xonoaa B TENMOE NoMeLLeHne, He BKNoyanTe npubop B Te-
YeHune 2-x YacoB, BO n3bexaHue NornomMku n3-3a 06pa3oBaHUst KOHAEHCaTa Ha BHYTPEHHNX
yacTsax npubopa.

- Hukorga He ucnonb3yite npnbop, ecrnv NOBpeXaeH CETEBOW LUHYP UIX BUTIKA, eCrnv
npubop He paboTaeT JomkHbIM 0bpasom, ecnv NpMGop NOBpexXAeH unu nonan B Bogy. He
PEMOHTUPYWTE NPNOOP CaMOCTOATENBHO, 0bpaTUTECh B BNvbKaMLLINIA CEPBUCHbBIV LIEHTP.

- He nosBonsivite getsim urpatb ¢ NprbopoM 1 yNakoBOYHbIMU MatepuanamMu.

- He ponyckaiTe kacaHue LiHypa NUTaHUs K HarpeTbiM 1 OCTPbIM MOBEPXHOCTSIM.

- He ponyckaiiTe cunbHOro HaTs>KeHUs, CBUCaHWUs C Kpas CcTona, 3arioMoB U Nepekpy4yrBa-
HWS LUHYpa NUTaHUs.

- He 6pocaiTte npnbop.

- He ncnonb3aynte npnbop BHE NOMELLEHUI.

- He ncnonbayiite npnbop Bo Bpems rposbl, LUITOPMOBOrO BeTpa. B aTOT nepros BO3MOXHbI
CKa4Kn CETEBOrO HanpsXKeHUsI.

BHMUMAHMUE!

- BHyTpeHHMe n HekoTopbie HapyXHble YacTu Npnbopa CUbHO HarpeBakTCs BO BPEMS
paboTbl. ByabTe OCTOPOXHbI Tak Kak MOXXHO 06keubCsi KacasiCb HarpeTbiX MOBEPXHOCTEN.
- YcTtaHaBnueanTe asapopuUTIOPHULY TOSNTbKO Ha CyXOM, YCTOMYMBOW, POBHOWN, HECKOSb3S-
LLiel MOBEPXHOCTMW.

- NSt 3bSATNS 1 NEPEHOCKN HarpeTon EMKOCTU 1 KOP3WHbI UCMOMNb3YNTE PYKOATKY.

Mpu HecobnoaeHMn BbieykasaHHbIX npasun Bo3HnkaeT ONMACHOCTL OXETA!

- 3anpeLlyaeTcs BKoYaTh Npubop Ge3 3arpy3ku NPOAYKTOB, NMOCKOMbKY 3TO MOXET NpuBe-
CTM K CEPbE3HOMY MOBPEXAEHWIO.

- He npeBbiwaiTe ykasaHHble MakcMmarbHble 06beMbl MHTPEANEHTOB.

- He nepekpbiBaiiTe BEHTUNSLMOHHbIE OTBEPCTUSA ANS BO3AyXa, He HeKpbiBaiTe Npubop Bo
Bpemsi paboTbl, U yBeauTech, YTO BOKPYT adpodpuTIOpHULbI 06ecredmBaeTcs 4OCTaTOuHOe
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paccTosiHue Ans BEHTUNSILMKU BO BpeMsi ee paboTbl (He MeHee 20 cM [0 cTeH 1 mebenu co
BCEX CTOPOH).

- He ncnonb3yiite npnbop BO6NM3M nerkoBocnnaMeHsoLWwmxcst npeaMeToB (Hanpumvep Bbnu-
31 3aHaBECOK VMW MO HUMK).

BHUMAHMUE!
- He knagute npoaykTbl C BLICOKUM COAEPXKaHUEM Xupa BO (DPUTIOPHMLLY.
- MNpenoTBpaTnTE KOHTAKT C FOPSIYMM NapoM, KOTOPbIV BbIXOAUT U3 BEHTUNSALMOHHbIX OT-
BEpCTU Bo BpeMs paboTbl npubopa.
- Nicnonbayinte npmbop TonbKO C OpUrMHanbHbIMK akceccyapamu U NpUHaaNeXHOCTAMU
npounsBoauTens.
- He ncnonbayiite nnactMaccoBble unu ByMaxHble KOHTENHEpPbI, KOTOPbIE HE SABMNATCS
TEPMOCTOMKNMU, AN BHECEHMWS MULLM B a3pOdPUTIOPHNLLY;
- He ncnonbayiite CTEKNAHHBIE UMW KEPAMUYECKME TAPENKN UMK KPbILLKK.
- He npukacavitech K BHyTpeHHel YacTn npnbopa Bo Bpems ero paboTbl
[ns KOMMep4YecKoro Ucnonb3oBaHUsi NPUOGPETUTE TEXHUKY NMPOMBbILLIIEHHOTO Ha-
3Ha4YeHwus.

OdencTBus B aKCTpPEManbHbIX CUTYaLUAX:
- Ecnv npnbop ynan B Bogy unu Ha Hero BbINMEeCHyNnacb BoAa, HEMEANEHHO, BbIHBTE BUIKY
13 PO3ETKM, HE NMpuKacascb K caMomy nNpubopy unm Boae.
- B cnyyae nosiBnexus 13 anektponpubopa AbiMa, UCKPEHWSI, CUMbHOTO 3anaxa ropernomn
N30NsILUN, HEMEAJIEHHO NpeKpaTUTe UCNONb3oBaHue Npubopa, BbIHETE BUMKY U3 PO3ETKM,
obpatuTechb B GnvkanLniA CEPBUCHBIN LIEHTP.

MaHenb ynpaBneHus
1. MHamkaTop Harpesa
2. NngukaTop BEHTUNALMM
3. NHpgwmkaTtop naHenu ynpaeneHus (YepenyeT oTobpaxeHne TemnepaTypbl U BpEMEHW)
4. KHonka yBenuyeHusi Temnepartypbl
5. KHomka cHuxkeHusa Temneparypsbl
6. KHomka ycTaHOBNEHHOro pexuma
7. Knonka BKJ1/BbIKI1
8. KHorka yBenuyeHns BpemeHu
9. KHorka ymeHbLUeHUs BpemMeHu
10. iHankaTop nporpamm, 3agaHHbIX N0 YMOMYaHUio.
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PucyHok 1

YcTponcTBo npubopa

1. Manenb ynpasneHus

2. KHonka dpmkcaTop usene-
YeHus Yyalum

3. Pyyka vawm

4. CbeMHas vallua ans xapku

PucyHok 2
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Mepen nepBbIM UCNONb30BaHMEM

Yoanute ynakoBoYHble matepuansl, ybeautech, 4To Bce YacTu npubopa He MMeroT no-
BpexaeHui. Ing n3sneveHns vawum ans xapkv BO3bMUTECH 3a PyyKy, 6ombLUMM nanbuem
COBVHbTE buKkcaTop BrOKMPOBKM Brepes 1 HaXXMUTE Ha KHOMKY CBepXY OAHOBPEMEHHO
BbITAMMBAs Yally BBEPX U3 HWXKHEW YaCTU KOP3UHbI.

CbeMHyto Yally NpoMOITe Tension NPOTOYHOW BOAOW C A0OaBNEHNEM HENTPANbHOMO
KyXOHHOro MotoLLiero cpefcTtaa. lNocne aToro CnonocHUTE YMCTOW BOAOW, XOPOLLIO BbITPUTE
Hacyxo 1 BepHUTe Ha MecTo. C KaxkOow CTOPOHbI PUKM YAl HAXOXAATCSA MO 2 BbICTyNa.
BcTaBbTe Yally B nasbl HWKHEN YacTy KOP3WHbI 0 Lwenyka dukcaTopa.

BHMMAHMUE!

Bo Bpems nepBoro BKMAYEHNS an60pa MOXET NOSABUTLCA cneundu4eckmii 3anax unm
He3Ha4uTenbHOoe KONMnM4eCcTBO AbiMa, Bbl3BaHHbIE NonagaHneM nbiiin nnmn 3aBOACKMUX KOH-
cepBalUMOHHbIX MaTepuanoB Ha HarpeBaTellbHbl€ 3INTEMEHTbI. 370 HOpMarlibHOe ABneHune,
Yyepel HECKOJIbKO MUHYT 3KcCnyaTtaunmn an6opa OHWU OOJITKHbI NCHE3HYTh.

Ucnonb3oBaHue npubopa
YcTaHoBWTE NPUBOP HA POBHOW, YCTOMYMBOW U YACTON NMOBEPXHOCTMU.

1. AKKypaTHO U3BMeKNTE Yally 13 Kopnyca npmbopa. Paamectnte paBHOMEPHO B valle
NpoayKThbl, He NpeBbIlasd oTMeTkn Max.

2. MNMpaBunbHO ycTaHOBMTE Yallly B KOPMyC YTPOMCTBA [0 Lienyka dukcartopa.

3. Mopxntounte Npnbop K 3NEKTPONUTaHMIO, BCTaBbTe BUIKY B po3eTky 220 B ~ 50 Nu.
4. Boibepete Temnepatypy npurotosnexus (ot 80 go 200 °.)

5. YcTaHoBuWTe TariMep Ha enaemoe BpeMs obxapmBaHus (yunTbiBas + 3 MUHYTbI ANS
npeaBapuTENbHOrO pa3orpesa).

BAXXHO: Asporpunb He OyaeT HarpeBaTbCs, €CNv TaMep He YyCTaHOBIIEH.

YUToGbl 06ecneynTb paBHOMEPHOE NPUTrOTOBNEHNE/MOAPYMSIHMBAHME B NPOLIECCE XKapKU,
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ZOMyCTMMO M3BNEeYb Yally YTo Obl NepeBepHyTb, BCTPSIXHYTb NpoAyKTbl. Mpyu Heo6-
XOAMMOCTU MOXXHO OTPEerynupoBaTthb Temnepartypy. TanMep NpodorkuT obpaTHbIN

OTCYET, NoKa KopanHa ByaeT BblABUHYTA, HO NpMBOP NpekpaTuT HarpeB 4o Tex nop,
noka Yalua He GyaeT ycTaHOBMEHa Ha MecTo.
6. Mo ncTeYeHMo 3aaHHOTO BpeMeHU aspopUTIOPHIMLIA aBTOMAaTUYECKM BbIKIHOYUTCS.

7. OTKntoYaiiTe NpUGOP OT CETU KOrda OH He UCMOoNb3YyeTcs.

A3porpunb MOXHO UCMONb30BaTh Af1s pa3orpeBa Ny, [ns 3Toro ycraHoBuTe Temnepa-
Typy 200°C Ha cpok Ao 10 MUHYT.

BHumaHue! dtoT an6op Henb3A ncnonb3oBaTtb ANA KMNA4YeHUA BOAbI.

PekomeHaaumu no NnpUroToBrieHUO

Kon-Bo Bpewmsi | Tem-pa | BeTpsaxHyTs/ | [JononHutenbHas

(r) (MunH) (°C) nepemetuars VHOopMauus
KapTtodenb cpu
ToHkue crancbl 3aMopo- 300-700 | 9-16 200 BCTPSIXHYTb
YKEHHbIV kKapTodenb dhpu
LLnpokme cnaricbl 3amopo- | 300-700 | 11-20 200 BCTPSAXHYTb
XEHHbIV kapTodernb dpu
KapTodens dpu no-go- 300-800 | 16-10 200 | sctpsixHyTe | [loGaBuTb 1/2
MaLuHeMy (8x8 mm) CT. TOX. Macna
KapTodernbHble AoMnbKu 300-800 | 18-22 180 BCTpsxHyTb | [loGaButb 1/2
no-AomMallHemMy CT. FTOX. Macrna
HomaluHne kaptodensHele | 300-750 | 12-18 180 BCTpaAxHyTh | [Jo6aButb 1/2
KyOukn CT. ITOX. macrna
Nenewkn Potun 250 15-18 180 BCTPSIXHYTb
KapTtodenbHbin rpateH 500 15-18 200 BCTPSIXHYTb
Msico 1 ntuua
Creiik 100-500 | 8-12 180
CBUHbIE OTOMBHbIE 100-500 | 10-14 180
rambyprep 100-500 | 7-14 180
Cocucka B TecTe 100-500 | 13-15 180
KypuvHble ronexu 100-500 | 18-22 180
KypuHas rpyaka 100-500 | 10-15 180
3akycku
CnpwvHr-ponssl 100-400 | 8-10 200 BCTPSAXHYTb
3aMOpOXEHHbIE KYpUHbIE 100-500 | 6-10 200 BCTPSIXHYTb
HarreTchbl

®
33 CHlaestro



3aMopoXxeHHble pbIOHbIE 100-400 | 6-10 200

nanoYkm

3amopoxeHHbI xneb ¢ 100-400 | 8-10 180

CbIPHOW KPOLLIKOM

dapLmnpoBaHHble OBOLLM 100-400 10 160

Bbineuka VcnonbayiiTte
opmy Ansi
BbINeYku

Topt 300 20-25 160 VcnonbaynTe
topmy Ans
BbINeYKn

Kunw 400 20-22 180 Vcnonbayinte
¢hopmy ans
BbINEYkn

MadduHbl 300 15-18 200 Wcnonbsynte
opmy Ansi
BbINeYku

Cnapkue 3akycku 400 20 160

BHUAMAHUE!

Yucrtka u yxon

- Hukorga He ynctuTe npubop, NoaKMIOYEHHbIN K CETU.
- MNepen o4ncTKOM OTKMIOYMTE NPUOOP OT ANEKTPOCETU M AaNTe eMy OCTbITb.

- He ncnonb3ayiite abpasuBHble U CUNbHO AENCTBYIOLME YUCTSALLME CPEACTBA, OCTPble
npeamMeTbl, MeTannmyeckue ryoku.
- Hukorga He norpyxavite yCTPOMCTBO €€ CETEBOW LUHYP W BUSKY B BOAY WUIN OpYyrue Xua-

KOCTWU.

- He monTe ycTponCcTBO U €ro 4acTn B NOCY4OMOEYHOW MaLlvHe.

BO3MOXHbIE NMPOBJIEMbI B PABOTE U UX YCTPAHEHUE

OnucaHue npobnemsbl

MpuunHa

PeweHne

Mpubop He paboTaeT

MnTaHme He nogknt4YeHo

BcTaBbTe BUIIKY LWHYpa
MUTaHWsi B PO3ETKY.

He 3anyctuncs

HaxmuTte kHonky “ctapt/
oTMeHa”

CbeMHas valua He YyCTaHOB-
NieHa Ha MeCTO

BcTaBbTe yally B Kopnyc
yCTpoWcTBa 1 ybeautecs,
YTO OHa 3adpMKcMpoBaHa Ha
mecTe
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MponyKTbl HE MPUrOTOBM-
nnCb (NNOX0 MPOXapunmchb)

CrnuwKkom MHOro eabl BO
puTIOpHULIE

Ecnu nHrpeameHToB
CMMLLKOM MHOTO, 3arpy-
Xante ux Bo OpUTIOPHULLY
nopumnsimu.

Bpems npurotosneHus
CINULLKOM KOPOTKOE

YBenuybte BpemMsa NpuroToB-
NeHna.

Epna He npoxapuBaeTcs
paBHOMEPHO

MpoayKTbl YNOXeHb! MroT-
HbIM CIOeM

HekoTopble NpoaykKThl,
pacnonoXxeHHble BHaxXnecT
U1 B LLAXMaTHOM ropsiake,
MOXHO, MpepBaB NPUroToB-
neHve, BbIHYTb U3 hpuUTIOp-
HULbBI U NepemMeLLaTb.

Bbineyka He XpycTrAwlasn

He ucnonb3ytoTca Tpaau-
LMOHHbIE UHMPMOMNEHTbI ANs
KapKK.

Ecnu nHrpegmeHTsl cnabo-
MacnaHUCTble, Ha NoBepxXx-
HOCTb MOXHO HAHEeCTW Criomn
mMacna.

HeBO3MOXHO MnaBHO
NMOMeCTUTb Yally B KOpnyc
ycTpomncTea

YpesmepHoe Konn4ecTso
WHIpeaneHToB B Yalle

YMeHbLUNTE YpesmepHoe
KOJIMYECTBO UHIPEeaNEHTOB

Benbin abim YKapsTcs xupHble nHrpe- Mpw npurotToBNEHUN XNp-
OVEHTHI HbIX UHIPEANEHTOB Ha rpu-
ne BbIXOAUT MHOrO AbIMa,
4YTO ABMAETCS HOPMarbHbIM
SABNEHNEM.
Bo dpuTiopHuLe ocTanucek | Obsa3aTtenbHO ouyuLLanTe
oCTaTKuM Xupa OT npeabiay- | hpuTiopHMLy nocne kaxao-
LLIEN XKapKu. ro UCMOonb30BaHUS.
E1 C6on gaTumka OGpaTnTbCsa B CEPBUCHbIN

LIeHTPp Anda peMoHTa

XpaHeHue

- Mepen xpaHeHnem OTKMYMTE NPUBOP OT CETU U AaNTE eMy OCTbITb.

- OuncTUTe, NPOTPUTE HACYXO M NPOCYLLUMTE NPUGOP Nepen XpaHeHeM.
- He knagute Ha npubop Tsxenbix NpeaMeToB.
- XpaHute npuGop B CyxoM, NpoxnagHOM, He 3anblifieHHOM MecTe BAanv ot AeTei 1 niogen
C OrpaHUYeHHbIMU (PU3UYECKUMU U YMCTBEHHbBIMU BO3MOXHOCTAMMU.

YTunusauus

o107 NpoayKT M ero 4acTt He cneayet Bbl6paCbIBaTb BMECTe C KakMMu-Nnbo oTxoaamu.
Cnep,yeT, OTBETCTBEHHO OTHOCUTCA K UX rlepepa60TKe N XpaHeHuto, YTOObI nogaepXxueaTtb
MNOBTOPHOE MUCnosfib3oBaHMe MaTepuaribHbIX peCypCcoB. Ecnun Bbl pewunnu Bbl6pOCI/ITb
yCTpOVICTBO, no>|<any|710Ta, I/ICI'IOJ'IbSyIZTe cneynanbHble BO3BpaTHbIE U c6eperamu.me CuUcTe-

Mbl.

XapakTepuUcTMKN KOMMNIIEKTaALMNA N BHELIHUA BUA U3LENUs MOryT He3Ha4YnTernbHO n3me-
HATbCA Npon3BogunTenem, 6e3 yXyglweHna OCHOBHbIX I'IOTpe6VITeJ'IbCKI/IX Ka4yecTB nsaenud.
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[Oskyemo Bam 3a noKynKy TexHiku

®

(V]Cﬁﬁl A A y A

at home

PyHKLiOHaNbHICTb, AM3aliH i BiANOBIAHICTL CTaHAapTaM SIKOCTi rapaHTytloTb Bam HagivHicTb
i 3py4HICTb Y BUKOPUCTAHHI AaHoro npunagy.

Bynb nacka, yBaxxHO npovmTanTe AaHui NOCiOHMK 3 ekcrinyaTauii Ta 36epiranTe moro B
SIKOCTi [JOBIAKOBOrO NOCIOHMKA NPOTArOM YCbOro TEPMiHY BMKOPUCTaHHS Npunaay.
AepodpuTIOPHULSA NPU3HaYeHa AN NPUroTyBaHHsi CTpaB B MODYTOBMX (AOMAaLLHIX)
yMOBaXx.
3a yMOBM JOTpMMaHHSA NpaBun ekcnnyartauii Ta LinboBOro npu3HavyeHHs, 4acTuHu BUpoby
He MICTATb WKIANMBUX OIS 340POB’S PEYOBYH.

Oco6nuBocTi npunagy
O6xaptoBaHHs B aepodpiTiopHile BiabyBaeTbca 6e3 macna i xupy. 3a paxyHoK Lmpkynauii
rapsi4oro noBiTpsi, MPOAYKTU PiIBHOMIPHO NMOKPMBAKTLCHA XPYCTKOK CKOPVHKOH, MPY LIbOMY
30epiratoum KOPUCHi BITaCTUBOCTI.

TexHiYHi XxapakTepucTUKn

Mopenb: MR-756;

OneKTPOXUBIEHHA:

Pig ctpymy - 3MiHHURA;

HominanbHa yactoTa 500y,

HominanbHa Hanpyra (gianasoH) 220-240B;
HowmiHanbHa notyxHictb 1300-1500 Br;

Knac 3axucTy Big ypaxeHHs eniekTpocTpymom |
3axucT kopnycy Big Bonoru Bignosigae IPX3
Yawa: ob’em 3,7 n.

KinbkicTb nporpam: 7

MpumiTka: XapakTepncTuKM KOMNIEKTaLis i 30BHILWHIA BUrNSAA BUpoOy MOXYTb HE3HAYHO
3MiHIOBaTUCA BUPOGHMKOM, 6€3 NOripLLIEHHS OCHOBHMX CMOXMBYMX SKOCTEN BUPOOY.

3axoau 6e3neku
LLlaHoBHMI KOpUCTYBay, AOTPUMAHHSA 3aranbHONPUMAHATUX NpaBun 6e3neku i npa-
BUIN BUKNaAeHUX Y JaHOMY KepiBHULITBI pOOMTL BUKOPUCTaHHSA AaHoro npunagy
BUKIMIOYHO Oe3ne4Hum.
YBara!
- Hikonu He 3aHyptoliTe enekTponpunaz, noro MepexeBuii LUHYP Ta BUKY Y Body abo iHLwi
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pianHN.

- He ponyckaiiTe noTpannsHHs BOAW | BOMOMM Ha €NeKTPUYHI YaCcTUHW npunagay.
- He GepiTb npunaa MoKpumu pykamu.

Mpu HepoOTpMMaHHI NpaBun BUHUKAE HebOe3neka ypaKeHHs enekTpocTpymom!

- Hikonu He 3anuwanTe yBiMKHeHUI enekTponpunag 6e3 Harnsagy!

- 3aBxXau BUAManTe BUIKY 3 PO3eTKM SKLLO By 3akiHumnm BUKOpUCTOBYBaTU Npunag, a
TaKOX Mepen OYULLEHHSIM | 36epeXeHHsM.

- 3abopoHsETLCA Bigkno4aTh Npunag Big Mepexi BACMUKYBaHHAM MEPEXeBOi BUIKU 3
pO3eTkM 3a Kabenb.

- MNepepn BUKOPUCTaAHHAM Npunagy NepekoHanTecs, WO Hanpyra X1BMEHHS 3a3Ha4yeHa Ha
npvnagi Bignosigae Hanpysi enektpomepexi y Bawwomy aomi.

- MNpvnag NOBMHEH NiAKMNOYaTUCA TiNbKM 0O €NEKTPUYHOT PO3ETKN sika Ma€e 3a3eMIIEHHS.
MepekoHanTecs, Lo po3eTka y Bawwomy 6yauHKy po3paxoBaHa Ha CroXuBaHy MOTYXHICTb
npunagy.

- BrkopucTaHHsi enekTpuyHMX NogoBXKyBadviB abo nepexigHuKiB MepexeBoi BUMKN MOXe
cTaTu NPUYNHO MOLLKOKEHHSI eNeKTPonpunazay i BUHUKHEHHS NMOXeXi.

-Llet npucTpinn He npusHavyeHo Anst BUKOPUCTAHHS 3 30BHILLHIMK TariMepamu abo He3anex-
HYMMW cUCTEMaMM AUCTaHLINHOIO KepyBaHHS.

- AKwo Baw npunag BHECEHUI 3 Xonoay B Tenne NpuMilLleHHs, He BMUKanTe npunag
NPOTArOM 2-X rOAuH, LWO6 YHUKHYTU MOMOMKWN Yepes3 YTBOPEHHSI KOHAEHCATY Ha BHYTPILLUHIX
YyacTuMHax npvnagy.

- Hikonu He BMKopuUCTOBYWTE Npunag, SKWO MOLWKOMKEHUI LWHYP abo BUIKa, SKLO npunaj
He npautoe HaneXxHUM YMHOM, SIKLLO Npunazg, NoLKomxeHnn abo noTpanve y Boay. He pe-
MOHTYITE Npunazg caMocCTilHO, 3BEPHITbCA B HANOMMKYNIA CEPBICHUIA LIEHTP.

- Llel npucTpii He Npy3HaYeHo Anst BUKOPUCTAHHSA AiTbMU Ta NOAbMU 3 0OMEXEHNMU
i3nyHMMM abo pO3yMOBUMYK MOXITMBOCTAMM, @ TAKOX NIOAbMM LLIO HE MakoTb 3HaHb i 4O
CBigy BMKOPUCTaHHS NOOYTOBMX NpUmagiB, SKLLO BOHW HE 3HAaX0OATbCs Mg KOHTporem, abo
MPOIHCTPYKTOBaHi 0co00t0 BignoBigansHo 3a ix 6e3nexy.

- He posBonsinTe fitam rpatncs 3 npunagom Ta nakyBanbHUMU MaTtepianamu.

- He ponyckaiiTe TopKaHHS LLUHypa XXUBIMEHHS [0 HArpiTUx Yn rocTpux NOBEPXOHb.

- He ponyckaiiTe cunbHOro HaTsry, 3BUCaHHs 3 Kparo CTOIY, 3aroMmiB i MepeKkpyyyBaHHs
LLIHYPa >XUBIEHHS.

- He knpawnTte npunag.

- He BukopucToBynTe Nnpunag nosa npuMileHHIMU.

- He BuvkopucToBymnTe Npunag nig vyac rposu, LUTOPMOBOTO BITPY. Y Lien nepioq MOXNuBi
CTPUOKMN MepexXeBoi Hanpyru.

YBara!

- BHyTpiLuHi | fesiKi 30BHILIHI YaCcTUHM Npunagy CUbHO HarpiBaktoTbCs Nig Yac poboTu.
Bynbre obepexHi ToMy L0 MOXXHa 0BMNEKTUCA TOPKaKUNCh HArpiTx NOBEPXOHb

- BcTaHoBntonTe npunag, TifbKK Ha CyXil, CTiVKiN, PiBHIA, HEKOB3Ki NOBEPXHI.

- [N BUNyYeHHSs i NnepeHeceHHs HarpiTol Yalli BUKOPUCTOBYMTE PYKOATKY.

Mpu HepoTpuMaHHi BuLleBKasaHux npaBun BuHukae HEBE3MEKA OIIKY!

- 3a60pOHSIETLCS BKTHOYATU aepodpuTIOpHMLID 6e3 BCTAHOBMEHOT Yalli 6e3 3aBaHTaXeHHs
NPOAYKTIB, OCKISIbKU Lie MOXe NMPUBECTU [0 CEPUNO3HOIO MOLUKOAXKEHHS.
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- He nepeBuLLyiiTe BkasaHi MakcMMarnbHi 06CArv iHrpeaieHTiB.

- He GniokyiiTe BEHTUNALINHI OTBOPW, HE HaKpvBanTe npunagy nig 4ac pobotu, i nepeko-
HanTecs, WO HaBKOMo aepopuTIOPHULI 3a6e3nevyeTbCcst 4OCTATHIO BiACTaHb ANt BEHTU-
nayii nig yac ii po6otu (He meHLwe 20 cm A0 CTiH | MebniB 3 ycix CTOpIH).

- He BukopwucToByinTe npunag nobnusy nerkozanmanbHyX NpegmeTiB (Hanpuknazg nobnu-
3y chipaHok abo nig HumuK). He ctaBTe npunag abo “oro YacTuHu i akcecyapw Ha / B 6yab
HarpiBanbHi npunagu.

YBATA!

* Hikonu He HanuBanTe Macno y ppuUTIOPHULO, Lie MOXe NPU3BECTU A0 3aMaHHA. He
roTynTe NPoAyKTU Y (OPUTIOPHULL 3 BUCOKUM BMICTOM XUPY.

* 3anobiranTe KOHTaKTy 3 rapsiyolo Napoto, WO BUXOAUTb 3 BEHTUMALINHMX OTBOPIB Nif Yac
poboTu npunagy.

* BukopucToByiiTe npunag Tineky 3 opuriHanbHNUMK akcecyapamu Ta npunagasiMmm Bupo6-
HuYKa.

* He BukopucToBynTe nnactmacoBi abo nanepoBi KOHTEWHEPW, SKi HE € TEPMOCTINKUMU,
ONsi BHECEHHS Xi B aepodpiTIopHiLly; He BUKOPUCTOBYITE CKNsHi @60 kepaMiyHi Tapinku
abo KpuLLKK.

* He TopkawnTecsa [0 BHYTPILWHBOI YaCcTUHW Npunagy nig 4ac noro pobotn

Onsa koMepuUiiHOro BUKOPUCTaHHA NpuabanTe TeXHiIKY MPOMUCIIOBOro NpU3HaYeHHs.

[ii B ekcTpeManbHUX cuTyauisx:

- Axwo npunag Bnae B BoAy abo Ha HbOro BUMMECHynacs Boaa, HeraHo, BUTATHITh MOro 3
PO3EeTKU, HE TOPKAKYMCb 40 caMoro npunagy abo Bogu.

- Y pasi nosiBu 3 enektponpuniagy AMMy, iCKpiHHS, CUNbHOMO 3anaxy ropinoi izonauii, Heran-
HO MPUMNVHITE BUKOPUCTaHHS Npunaay, BUMKHITb 3 PO3ETKW, 3BEPHITLCA 40 HAWBNmMx4oro
CEepBICHOTO LIEHTPY.

MaHenb ynpaBniHHA
. IHoukaTtop Harpisy
. IHgukaTop BeHTUNALIT
. lHoukaTop naHeni ynpaeniHHA (Yeprye BigobpaXeHHst TemnepaTypu Ta Jacy)
. KHonka 36inblueHHsa Temnepatypum
. KHomka 3MeHLLeHHs TemnepaTtypu
. KHonka BcTaHoBneHoro pexumy
. Knonka BKIN/BUKI
. KHonka 36inbLueHHs Yacy
. KHomka 3MeHLIeHHs Yacy
0. lHgmkaTop Nporpam 3a 3aMOBYYBaHHSIM.

2 OCONOOOAPR,WN -
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Cknapg npunagy MarnitoHoK 1

1. MNaHenb ynpasniHHA

2. KHorka dpikcatop BUIyYeH-
HA Yawi

3. Pyyka vawi

4. 3HiMHa Yawa

MantoHok 2

Mepen nepwnM BUKOPUCTAHHAM
Bupganite nakyBanbHi matepianu, nepekoHanTecs, Lo BCi YaCTUHW Npunagy He MarTb
NOLIKOMKEHb. [1ra BUMMaHHS Yalli AnS CMaXXeHHs Bi3bMIiTbCS 3@ PYyYKY, BEMUKUM NarnbLem
nocyHbTe dpikcatop 6roKyBaHHS Bnepes i HATUCHITb KHOMKY 3BepXY, OAHOYACHO BUTSIrauu
yally Bropy 3 HWKHbOI YaCTVMHU KOLLUKA.
3HiIMHY Yallly NpoMuUiiTe TENMO MPOTOYHOK BOAOK 3 OAABaHHAM HENTPAIbHOMO KYXOH-
HOro Mutoyoro 3acoby. lMicns Lboro NpoMMITe YMCTOK BOAOK, A0OPE BUTPITh HACYXO i NO-
BEPHITb Ha Micue. 3 KoxxHoro 60Ky pivku Yawwi nepebyBatoTb No 2 BUCTYnu. BecTasTe vally B
nasu HWXHbOT YaCTUHM KOP3WHKU [0 KralaHHA ikcaTopa.
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YBATA!

IMig Yac nepLioro yBiMKHEHHS Npunagy Moxe 3'aBUTucs cneundidHuin 3anax abo HesHau-
Ha KinbKiCTb AUMY, CPUYUHEHI NOTPannsHHAM Nuy abo 3aBOACHKUX KOHCEPBALNHMX
MaTepianis Ha HarpiBanbHi enemeHTu. Lie € HopManbHUM sBULLEM, Yepes KifbKa XBUITMH
ekcnnyaTtauil npunagy BOHU NOBUHHI 3HUKHYTU.

BukopucTaHHs npunagy
BcTaHOBITb MPUCTPIN Ha PiBHIK, CTINKIN Ta YNCTIN MOBEPXHI.

1. OBepexHO BUTSAMHITL Yally 3 KOpnycy npunaay.

2. Po3MicCTiTb PiBHOMIPHO Y Yalli NPOAYKTU, HE NepeBULLYIOYM NO3HAYKkM Max.

3. MpaBnnbHO BCTAHOBITL Yally B KOpMyc npunagy Ao KnauaHHs dikcaTtopa.

4. MigkntoviTe Npunag 4o eneKkTpoXUBIIEHHs, BCTaBTe BUIKY B po3eTky 220 B ~ 50 Nu.

5. ObepiTb Temnepatypy npurotyBaHHs (Bia 80 go 200 °)

6. BcTtaHoBITE Tanmep Ha 6axaHuii Yac obCcMaKyBaHHs (BpaxoByoun + 3 XBUIMUHK ANS
nonepeaHbLOro posirpisy).

BAXKIMMBO: Aeporpionb He HarpiBaTUMETbCS, SKLLO TalMep He BCTAHOBIEHO.

7. Wo6 3a6e3neunTn piBHOMIpHE NPUrOTYBaHHA/MIAPYM AHEHHS B MPOLIECI CMaXEHHS,
[ONyCTUMO BUTATHYTY Yally, LWob nepeBepHyTH, CTPYCUTH NpoayKTu. MNMpu HeobXxigHOCTI
MOXHa HanawiTyBaTu TemnepaTtypy. Tanmep NpoaoBXUTb 3BOPOTHUI BiANIK, MOKN KOLLIMK
6yne BMCYHYTO, ane npunag npunuHUTL HarpiBaHHs 4OTU, IOKM Yalua He Oyae BCTaHOBIe-
Ha Ha MicLe.

8. Micnsa 3akiHYeHHs 3agaHoro Yacy aepopiTIPHULIS aBTOMaTUYHO BUMKHETLCS.

9. Bigkntoyante npunag Bia Mepexi, Konuv BiH HE BUKOPUCTOBYETbLCS.

Aeporpunb MOXXHa BUKOPUCTOBYBATM 4118 po3irpiBy iki. [4ns Lboro BCTaHOBITL TeMnepary-
py 200°C tepmiHom o 10 XBWMUH

YBara! Lleii npucTpiii He MOXXHa BUKOPUCTOBYBATU ANst KUM'ATIHHSA BOAM.

PekomeHpauii Woao NpUroTyBaHHA
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Kinbkictb Yac Tem-pa | CtpycHyTtw/ | NopatkoBa iHdop-
(r) (xB.) (°C) nepemiwiatu mauis

Kaptonnsa cpi

ToHki cnavcu samopoxkeHa | 300-700 | 9-16 200 | nepemiwatu

KapTonns gpi

LLnpoki cnavicn 3amopoxe- | 300-700 [ 11-20 200 | nepewiwaru

Ha kapTonns dpi

Kaptonns ¢pi no-gomaw- | 300-800 | 16-10 200 | nepemiwatn | Jogatun 1/2 cT.

HbOMY (8x8 MM) nox. onii

KapTonnsHi wmarto4km 300-800 | 18-22 180 nepemiwatv | JogaTtn 1/2 cT.

no-AoMaLLlHbLOMY ToX. onii

[lomallHi KapTonnsHi 300-750 | 12-18 180 | nepemiwatu | lonatn 1/2 cT.

KyOukn nox. onii

Pori 250 15-18 180 | nepemiwatu

KapTtonnsaHui rpateH 500 15-18 200 | nepemiwatu

M’saico Ta nTmusa

Crelik 100-500 | 8-12 180

CBuHsNI BiaOUBHI 100-500 | 10-14 180

ambyprep 100-500 | 7-14 180

Cocwucka B TicCTi 100-500 | 13-15 180

Kypsdi rominkm 100-500 | 18-22 180

Kypsya rpyaka 100-500 | 10-15 180

3akycku

CnpuHr-ponnebi 100-400 | 8-10 200 | nepewmiwatu

3amopoxeHi kypsadi Haretcu | 100-500 | 6-10 200 | nepemiwatu

3amopoxeHi pnbHi nanuykm | 100-400 | 6-10 200

3amopoxeHun xnib i3 cup- | 100-400 | 8-10 180

HOI KPUXTOIO

dapLumpoBaHi 0Boui 100-400 10 160

Buniuka BukopucToByn-
Te dopmy ans
BUMIYKN

Topt 300 20-25 160 BukopuctoByn-
Te chopmy Ans
BUMIYKN
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400 20-22 180

BukopucToyi-
Te popmy Ang
BUMIYKM

MadpiHm

300 15-18 200

BukopucToByi-
Te hopmy Ans
BUMIYKM

Conogaki 3aKycku

400 20 160

YBArA!

YnweHHnA Ta gornsag

- Hikonu He unctuTb npunag nigknoyYeHun 4o Mepexi.
- Mepen o4nLLIEHHAM BUMKHITL Npunag Bif enekTpomepexi i AanTe NOMY OXOMNOHYTH.
- He BukopucToBynTe abpasnBHi Ta CUIbHO Aitodi YncTadi 3acobu, rocTpi npeameTu, meta-

nesi ry6ku.

- Hikonn He 3anyptonTe ckopoBapky, i MEPEXEBUIN LUHYP | BUNKY Y BOAYy abo iHLWi pignHu.

- He munte npucTpin i noro YacTUHM B NOCYAOMUIHIA MaLUMHI.

MOXIUBI MPOBIIEMU B POBOTI TA IX YCYHEHHSA

Onuc npo6nemu

MpuumnHa

PiweHHA

Mpunag He npauoe

XKuBneHHs He nigkntoyYeHo

BcraeTte BUNKY LLUHYpa XnB-
NEeHHA B PO3ETKY

He 3anycTuBcs

HaTtucHiTb kHoMKy «cTapT /
cKacyBaHHsA»

3HiMHa Yala He 3adikco-
BaHa HafiHO B KOPMYCi
npunagy

BcraBTe yally B kopnyc
NPUCTPOIO | NepekoHanTecs,
LLIO BOHa 3acpikcoBaHa Ha
MicLi

MpogykTu He NpuroTysa-
nmck (noraHo ob6emakn-
nnck)

3aHaaTo mMarno npoaykTiB y
bpUTIOPHUL

AKWo iHrpeaieHTiB 3aHaTO
GaraTo, 3aBaHTaxywnTe ix y
OPUTIOPHULIO NOpLisSMU

Yac npurotyBaHHs 3aHagTo
KOPOTKMI

36inbLuTe Yac NnpuroTyBaH-
Hs1

I>a He NpoxaploeTbest
piBHOMiIpHO

MpopyKkTn yknageHi Wwinb-
HUM LLAPOM

Heski npogykTn, posTaLlo-
BaHi BHaxnecT abo B wa-
X0BOMY nopsaky. MoxHa,
nepepBaBLLV MPUrOTYBaHHS,
BUNHSATH iX 3 OPUTIOPHNL i
nepemiwiaTtu.

CAtastro”
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Buniuka He xpycTka

He BMKOPUCTOBYHOTLCS
TpaauuinHi iHrpedieHTn ans
CMaXXeHHS

Akwo iHrpenieHTn cnabo-
MacnsiHUCTI, Ha NOBEPXHIO
MOXXHa 3MacTUTN Macrnom

HemoxnmBo nnaBHO
NMOMICTUTW YaLly Yy KOPOmnycC
npunagy

HagmipHa KinekicTb iH-
rpesieHTIB B yaLui

3MEHLUITb HaAMIPHY Kinb-
KIiCTb iHrpegieHTiB

Binun gum CmaxaTbCsl KUPHI iH- Mpun NpuroTyBaHHI XMPHUX
rpegieHTun iHrpenieHTiB BUXOAUTL Ga-
rato gumy, LWo € Hopmarb-
HUM SIBULLIEM
Y dppuTtopHuui 3anuwmnncs | O60oB’A3k0BO oumLLanTe
3anuLLKun Xupy Bif nore- OPUTHOPHULIO NICNA KOXHO-
PEeLHBOr0 CMaXKEHHS ro BUKOPUCTaHHS
E1 36in gatunka 3BEpHYTUCS B CEPBICHUI

LIEHTP OJ151 PEMOHTY

36epiraHHsa

- MNepep 36epiraHHAM BigKNOYiTE NpUNaz Big Mepexi Ta AanTe NOMY OXOSIOHYTH.
- OunCTiTb, NPOTPITL HACyXo i NPOCYLWLITb NpUnag nepes 36epexxeHHsAM.

- 36epirarite MynbTMBapKy y 3i0paHoMy BUMSAI.
- He knagitTb Ha npunag BaXknx NpegMeTiB.

- 36epiraiiTe npunag y cyxomy, NPOXOSIO4HOMY, HE 3anuneHoMy MicLi Aaneko Big OiTen i
nogen 3 obMexeHnMn isMYHUMK Ta PO3YMOBUMU MOXITUBOCTSIMU.

YTunizauis

Llen npoaykT Ta Oro YacTUHW He Crif BUKUAAaTV pa3om 3 SkumMu-Hebyab Bioxogamu. Cnia,
BiANOBiAanbLHO CTaBUTUCH [0 iX Nepepobku i 36epexeHH!to, Wob nigTprMyBaTu NOBTOPHE
BMKOPUCTaHHSA MaTepianbHUX pecypciB. AKLO Bu BUpilmnnm BUKMHYTU NpUCTpIn, Oyab
nacka, BUKOPUCTOBYWTE crevianbHi NOBOPOTHI i 36epiratodi cucremu.

XapakTepucTuky KOMMNeKkTaLisi i 30BHILLHIA BUrNA BUPoby MOXYTb HE3HAYHO 3MiHIOBaTUCA
BMPOOHUKOM, 6€3 NoripLIEHHs1 OCHOBHUX CMOXWBYNX SIKOCTEN BUPOOY.
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O3HakoOMUTBLCA CO BCEM NMEPEYHEM U3AENNIA
ToproBon mapku «Maestro»
Bbl MmoxxeTe Ha MHPOPMALMOHHOM canTe KOMNaHum

- MNocyna u3 anomuHus - KyxoHHble npoueccopbl
- Habopsbl nocyabl - Xneboneun
- OManupoBaHHas nocyga - TocTtepsbl
- YanHuku - Asporpunb
- Habopsbl Hoxen - OnekTpuyeckne neun
- KyXOHHbIe NpuHagnexHocTu - CokoBbIXKMMaIKu
- CtonoBble Habopbl - Msicopy6km
- Kagpetepun - AnekTpuyeckne YanHuku
- Akceccyapel - Meinecocsl
- Tepmocsl - YTioru
- XnebHunubl - MaporeHepatopbl
- MNocyna u3 ctekna - Yxop 3a Bornocamu
- KodpeBapku - KnnmaTtunyeckoe obopynoBaHune
- Kodhemonku - Beceol
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