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Takk for at du har kjept et produkt fra Electrolux. Du har valgt et produkt som bringer flere
tidr med erfaring og innovasjon med seg. Genialt og stilig, og det er designet med tanke p&
deg. S& uvansett nér du bruker det, kan du veere trygg pd at du far gode resultater hver
gang.

Velkommen til Electrolux
Ga& inn pd nettsiden var for &:

F& rdd om bruk, finne brosjyrer, feilsgking,
serviceinformasjon: www.electrolux.com

Registrer produktet for & f& bedre service:
www.electrolux.com/productregistration

Kjop tilbeher og forbruksvarer til produktet ditt:
www.electrolux.com/shop
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KUNDEST@TTE OG SERVICE

N&r du kontakter servicesenteret, mé& du serge for at du har felgende opplysninger tilgjengelig:

Informasjonen finner du pd typeskiltet.
Modellnummer —

ELC-nummer —t

Serienummer
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Instrukcja obstugi
EAF7SB

Frytkownica bezttuszczowa




Przeglad ogdiny

A Blacha
B Ruszt
C  Uchwyt kosza

D Panel sterowania
E Zbiornik na wode

F Taca zbiorcza

na wode |
G Wilot powietrza

H Wylot powietrza

Przewdd
zasilajgcy

1T WH/Wyt.

2 Sterowanie
temperaturg

3 Wskaznik
temperatury
(40-200°C)

4 Wskaznik niskiego
poziomu wody

AirFry )

" & 9D

5 Wskaznik czasu
(AirFry: 0-99 min,,

suszenie: 0,5-5 godz.)

6 Kontrola czasu
Start/pauza

8 Przypomnienie
o wstrzgsénieciu

N

Steam

n

12
13

10

(Dehydrate )
& %

Funkcja
czyszczenia

Funkcja AirFry

Funkcja AirFry
+ Steam

Funkcja Steam
Funkcja suszenia

14 Frytki/mrozone
przekgski

15 Warzywa
16 Kurczak
17 Stek
18 Ryba
19 Babeczki

Przed pierwszym uzyciem

1. Usunqgc¢ wszystkie elementy opakowania i materiat ochronny.

START
{J 200°c
20perc

C)

2. Umy¢ blache i ruszt cieptq wodg z ptynem do naczyn. Wytrze¢ urzgdzenie wewnatrz i na
zewnaqtrz miekkq szmatkq.

3. To normalne, ze nowe urzqgdzenie emituje zapachy podczas kilku pierwszych operacji.
Aby temu zapobiec, przed pierwszym uzyciem nalezy uruchomi¢ pustq frytkownice
bezttuszczowqg w temperaturze 200°C na 20 minut

Sposéb UiYCiG - funkcja AirFry
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1. Postawic¢ urzqgdzenie na ptaskiej, stabilnej i odpornej na wysokq temperature powierzchni.

2. Wyciggng¢ blache do pieczenia i potozy¢ na stabilnej powierzchni. Wtozy¢ ruszt do kosza.

3. Umiesci¢ zywno$¢ na blasze, uwazajgc na oznaczenie maksymalnej pojemnosci "MAX".



4. Catkowicie wsung¢ blache do pieczenia z jedzeniem z powrotem do urzgdzenia.

5. Podtqczyc urzqdzenie do zasilania.

6. Nacisng¢ przycisk Wt./Wyt.
7. Wybrac pozgdany sposéb przyrzgdzania. Na przyktad smazenie bezttuszczowe.

8. Dostosowac czas i temperature do swoich upodoban lub wybra¢ jeden z predefiniowanych
przepisow. Na przyktad, frytki.

9. Nacisng¢ przycisk Start/Pauza.

10. W zaleznosci od typu sktadnika, odwroci¢ zywnosc w trakcie gotowania lub co 7 minut,
uzywajgc odpornego na ciepto narzedzia lub po prostu ostroznie potrzgsajgc zywnosciq
w koszu (patrz Przewodnik pieczenia).

A UWAGA: Podczas uzywania urzgdzenia nalezy zwréci¢ uwage na gorqgce powierzchnie.

o

11. Na koniec czasu pieczenia urzqgdzenie wyemituje sygnat dzwiekowy.
12. Ostroznie wyjg¢ blache do pieczenia i umiesci¢ je na powierzchni odpornej na ciepto.
A UWAGA: Podczas otwierania koszyka w trakcie lub na koniec pieczenia moze wydobywa¢

sie gorqca para. Podczas otwierania nalezy upewnic sie, ze twarz, ramiona i dtonie
znajdujq sie z dala od pary.

13| Przypomnienie o wstrzgsnieciu
o, %

\

13. Po uzyciu odtqczy¢ urzgdzenie od zasilania.

Przypomnienie o wstrzgsnieciu

Funkcja ,,Przypomnienie o wstrzgsénieciu” jest aktywowana podczas przygotowywania niektérych predefiniowanych
przepisow, takich jak frytki/mrozone przekaqski, warzywa i kurczak.

Gdy nadejdzie czas na wstrzgsniecie lub odwrdcenie zywnosci, zaswieci sie i przez jedng minute bedzie migac ikona
»Przypomnienie o wstrzgénieciu”, a sygnat dzwiekowy rozlegnie sie trzykrotnie.

Uzywanie ,Przypomnienia o wstrzgénieciu” nie jest obowigzkowe, dlatego pieczenie bedzie kontynuowane jak zwykle,
nawet jesli zywnos$¢ nie zostanie obrécona ani wstrzgsnieta.



Sposdéb uzycia - funkcja Steam
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1. Postawic¢ urzqgdzenie na ptaskiej, stabilnej i odpornej na wysokqg temperature powierzchni.
2. Wyjqc zbiornik na wode, podnoszqc go z frytkownicy.
3. Odkreci¢ nakretke zbiornika na wode.

4. Napetni¢ zbiornik wodg oczyszczong/destylowang.

A UWAGA: Aby ograniczy¢ osadzanie sie kamienia i utrzymacd prawidtowe dziatanie,
zwtaszcza na obszarach z twardg wodg, nie nalezy uzywaé wody bezposrednio z kranu.

5. Zakreci¢ nakretke zbiornika na wode.

6. Umieécic¢ zbiornik na wode z powrotem na frytkownicy.
7. Wyciggna¢ blache do pieczenia i potozyc¢ na stabilnej powierzchni. Wtozy¢ ruszt do kosza.

8. Napetni¢ kosz zywnosciq, przestrzegajgc oznaczenia maksymalnej pojemnosci "MAX".
9. Catkowicie wsunq¢ blache do pieczenia z jedzeniem z powrotem do urzgdzenia.

10. Podtqczy¢ urzqdzenie do zasilania.
11. Nacisng¢ przycisk Wt./Wyt.

12. Wybra¢ funkcje Steam.

13. Nacisnq¢ przycisk Start/Pauza.

o

14. Na koniec czasu pieczenia urzqgdzenie wyemituje sygnat dzwiekowy.

15. Ostroznie wyjqc¢ blache do pieczenia i umiesci¢ je na powierzchni odpornej na ciepto.

A UWAGA: Podczas otwierania koszyka w trakcie lub na koniec pieczenia moze wydobywacé
sie gorqgca para. Podczas otwierania nalezy upewnic sie, ze twarz, ramiona i dtonie
znajdujq sie z dala od pary.



Sposéb UiniG - Air fry + funkcja Steam
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16. Podawaj jedzenie szczypcami lub podobnym przyborem kuchennym. ﬁ\

A UWAGA: Nie podawac potraw, odwracajgc blache bezposrednio nad talerzem, poniewaz
gorqcy ruszt lub ptyny mogg wypasc¢ na talerz. 1. Postawi¢ urzqdzenie na ptaskiej, stabilnej i odpornej na wysokg temperature powierzchni.

17. Po uzyciu odtqczyc urzgdzenie od zasilania. 2. Wyjq¢ zbiornik na wode, podnoszgc go z frytkownicy.

P

3. Odkreci¢ nakretke zbiornika na wode.

18. Sprawdzi¢, czy w tacy zbiorczej zgromadzita sie woda. Usung¢ nadmiar wody i umiescic
z powrotem w urzqdzeniv. 4. Napetni¢ zbiornik wodq oczyszczong/destylowang.

A UWAGA: Aby ograniczy¢ osadzanie sie kamienia i utrzyma¢ prawidtowe dziatanie,
zwtaszcza na obszarach z twardg wodg, nie nalezy uzywaé wody bezposrednio z kranu.

5. Zakreci¢ nakretke zbiornika na wode.

6. Umiesci¢ zbiornik na wode z powrotem na frytkownicy.

7. Wyciggnqgc blache do pieczenia i potozy¢ na stabilnej powierzchni. Wtozy¢ ruszt do kosza.



8. Napetni¢ kosz zywnosciq, przestrzegajgc oznaczenia maksymalnej pojemnosci "MAX".

9. Catkowicie wsunqg¢ blache do pieczenia z jedzeniem z powrotem do urzgdzenia.

10. Podtqczy¢ urzgdzenie do zasilania.
11. Nacisng¢ przycisk Wt./Wyt.
12. Wybierz funkcje Air fry i Steam.

13. Nacisng¢ przycisk Start/Pauza.

- pai\}

14. Na koniec czasu pieczenia urzqgdzenie wyemituje sygnat dzwiekowy.
15. Ostroznie wyjg¢ blache do pieczenia i umiesci¢ je na powierzchni odpornej na ciepto.

A UWAGA: Podczas otwierania koszyka w trakcie lub na koniec pieczenia moze wydobywac
sie gorqgca para. Podczas otwierania nalezy upewni¢ sie, ze twarz, ramiona i dtonie
znajdujq sie z dala od pary.

16. Podawaj jedzenie szczypcami lub podobnym przyborem kuchennym.

A UWAGA: Nie podawac¢ potraw, odwracajgc blache bezposrednio nad talerzem, poniewaz
gorqcy ruszt lub ptyny mogg wypasé na talerz.

17. Po uzyciu odtqczy¢ urzgdzenie od zasilania.

18. Sprawdzi¢, czy w tacy zbiorczej zgromadzita sie woda. Usung¢ nadmiar wody i umiescic z
powrotem w urzgdzeniu.



Sposdéb uzycida - Funkcja odwodnienia
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\\ 10. Obr(’)cié'potrowe w trakcie gotowonio 'Iub co 30-60 minut za pomocqg termoodpornego
narzedzia (patrz Przewodnik gotowania).
1. Postawi¢ urzqgdzenie na ptaskiej, stabilnej i odpornej na wysokq temperature powierzchni. A UWAGA: Podczas uzywania urzqgdzenia nalezy zwréci¢ uwage na gorgce powierzchnie.
2. Wyciggnqc¢ blache do pieczenia i potozy¢ na stabilnej powierzchni. Wtozyc ruszt do kosza.
3. Aby uzyskac najlepsze efekty odwodnienia, nie nalezy umieszczac sktadnikow jednego na m

drugim.

1. Na koniec czasu pieczenia urzgdzenie wyemituje sygnat dzwigkowy.

12. Ostroznie wyjqc¢ blache do pieczenia i umiesci¢ je na powierzchni odpornej na ciepto.

A UWAGA: Podczas otwierania koszyka w trakcie lub na koniec pieczenia moze wydobywac

N
sie gorqca para. Podczas otwierania nalezy upewnic¢ sig, ze twarz, ramiona i dtonie

4. Catkowicie wsung¢ blache do pieczenia z jedzeniem z powrotem do urzgdzenia. znajdujq sie z dala od pary.

B

5. Podtqczyc¢ urzqgdzenie do zasilania.

o
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13. Po uzyciu odtqczy¢ urzqgdzenie od zasilania.

6. Nacisng¢ przycisk Wt./Wyt.
7. Wybierz funkcje Odwodnienie.

8. Dostosowac czas i temperature do swoich upodoban lub wybra¢ jeden z predefiniowanych
przepiséw. Na przyktad warzywa.

9. Nacisng¢ przycisk Start/Pauza.



Przewodnik pieczenia
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100-500g | 10-15min 140°C Q
DCD% 100-500g 10min 180°C 0
<

steam @) | DX T> 5009 15min 100°C 0
DT> | s | SRy | e o
@ 25;309 10min 170°C

@ 300g 5 hours 80°C Q
300g 5 hours 80°C Q

Meat

| \ Olej
7/ é y
7mm/10mm

” 300-800g | 15-30min 180°C 0

7rnm
” 300-800g | 20-30min 180°C 0 0

|

1
E:b 100-500g | 10-20min 170°C 0 Q
@ 100-500g 10min 100°C

- 5min Steam | 100°C Steam

@ 600g 5min Airfry | 170°C Airfry Q
100-400g 10min 200°C 0
~ 100-200g 10min 200°C
@3 100-500g | 10-30min 180°C 0
@ 100-500g | 13-20min 180°C 0
@ 800-1200g | 45-60min 180°C 0

Maks. 1,2 kg




Czyszczenie

1. Przed przystgpieniem do czyszczenia nalezy zawsze odtqczy¢ urzgdzenie od zasilania
i poczekad, az sie schtodzi.

2. Wytrze¢ urzqdzenie na zewnaqtrz miekkg szmatkq.

%y

3. Umyc¢ blache i ruszt cieptg wodqg z ptynem do naczyn lub umiesci¢ je w zmywarce.

UWAGA: Unika¢ stosowania $rodkow do czyszczenia o wrasciwoséciach $cierajgcych lub
metalowych narzedzi w celu ochrony nieprzywierajgcej powtoki.

A UWAGA: Nigdy nie zanurza¢ urzqdzenia, jego przewodu ani wtyczki w wodzie ani
jakimkolwiek innym ptynie.

4. Wyczyscic¢ element grzewczy szczotkq do czyszczenia.

UWAGA: Przed przystgpieniem do czyszczenia elementu grzewczego, nalezy upewnic sie,
ze urzqdzenie jest catkowicie schtodzone.

Czyszczenie - funkcja Steam

1. Uruchomic¢ cykl czyszczenia za pomocq ,Funkcji czyszczenia”, gdy na wyswietlaczu zaswieci
sie ikona lub gdy wymagane jest czyszczenie.

Wyjqc zbiornik na wode, podnoszgc go z frytkownicy.

3. Odkreci¢ nakretke zbiornika na wode.

4. Napetni¢ zbiornik wodg oczyszczong/destylowang.
5. Zakreci¢ nakretke zbiornika na wode.

6. Umiescic¢ zbiornik na wode z powrotem na frytkownicy.

7. Nacisng¢ przycisk ,Funkcja czyszczenia”.

8. Odczekac¢ do zakonczenia cyklu parowania.

9. Na koniec cyklu parowania urzgdzenie wyemituje sygnat dzwiekowy. Ostroznie wyjg¢ blache.



LT

10. Usung¢ nadmiar wody z blachy.

11. Wsunq¢ blache catkowicie z powrotem do urzgdzenia.

200ml

LT

600ml

14. Sprawdzi¢, czy w tacy zbiorczej zgromadzita sie woda. Usung¢ nadmiar wody i umiesci¢ z
powrotem w urzqgdzeniu.

12. Powtorzy¢ poprzednie kroki (2-11), tym razem uzywajgc mieszaniny 600 ml

oczyszczonej wody i 200 ml octu.



Co zrobi¢, gdy...

Problem

Sprawdzié, czy...

Nie mozna uruchomic¢

urzqgdzenia ani nim sterowac.

- Urzgdzenie podtgczono prawidtowo do zrodta
zasilania.

- Kosz i blacha do pieczenia znajdujqg sie we
wtasciwym potozeniu. Upewnic sie, ze sq one
catkowicie umieszczone w urzgdzenia, aby
wtqczy¢ zasilania elektrycznego.

- Ustawiono czas pieczenia.

Nie mozna wsunqg¢ blachy
do pieczenia do urzgdzenia.

- Kosz jest wypetniony ponad maksymalng
pojemnosc.
- Kosz jest prawidtowo umieszczony. Po umieszczeniu

kosza na blasze do pieczenia powinien wydac klik.

- Pod blachqg do pieczenia znajduje sie obiekt, ktory
uniemozliwia jej prawidtowe zamknigcie.

Z urzqgdzenia wydobywa sie
biaty dym.

- Przygotowywane jedzenie jest zbyt ttuste.

- Blachq, ruszt i grzatka sqg czyste.

Na wyswietlaczu widoczne
jest wskazanie El.

- Czujnik temperatury wytqgcza sie lub roztqcza.

Na wyswietlaczu widoczne
jest wskazanie E2.

- Zwarcie czujnika temperatury.

Dane techniczne

" Jesli na wyswietlaczu pojawi sie btgd El lub E2, urzgdzenie musi zosta¢ naprawione przez punkt serwisowy.

Produkt Frytkownica bezttuszczowa
Model EAF7SB

Napiecie (V~) 220V ~ 240V

Moc (W) 1700 W

Czestotliwos¢ (Hz) 50 ~ 60 Hz

Pojemnosc¢ 69 L

E] Electrolux

Porady dotyczqce
bezpieczenstwa

EAF7SB

Frytkownica bezttuszczowa
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INSTRUKCJA OBSEUGI
MANUAL DE INSTRUCTIUNI
INSTRUKTIONSBOK
NAVOD NA POUZIVANIE
TALIMAT KiTAPCIGI
IHCTPYKL|IA




Urzgdzenie mogq obstugiwac dzieci po ukoriczeniu 8 roku zycia oraz osoby o ograniczonych
zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych bgdz nieposiadajgce odpowiedniej wiedzy i
doswiadczeniaq, jesli bedq one nadzorowane lub zostang poinstruowane w zakresie bezpiecznego
korzystania z tego urzqgdzenia i bedg $wiadome zwigzanych z tym zagrozen. Dzieci nie powinny bawic sie
urzgdzeniem. Czyszczenie i konserwacje urzgdzenia nie powinny wykonywa¢ dzieci bez odpowiedniego
nadzoru.

Urzqdzenie to nie jest przeznaczone do uzytku przez osoby (w tym dzieci) o ograniczonych zdolnoéciach
fizycznych, sensorycznych lub umystowych lub braku do$wiadczenia i wiedzy, chyba ze bedq
nadzorowane lub otrzymaty instrukcje dotyczqcq bezpiecznego korzystania z urzqdzenia od osoby
odpowiedzialnej za ich bezpieczenstwo i bedg $wiadome zwigzanych z tym zagrozen. Dzieci nalezy
pilnowa¢, aby mie¢ pewnos¢, ze nie bawiq sie urzqdzeniem.

Frytkownice bezttuszczowq i przewdd zasilajgcy nalezy przechowywad w miejscu niedostepnym dla dzieci
ponizej 8. roku zycia.

Urzqdzenie jest przeznaczone wytgcznie do normalnego uzytku domowego.

W przypadku uszkodzenia lub przerwania przewodu zasilajgcego, musi on zosta¢ wymieniony przez
serwisanta lub osobe o podobnych kwalifikacjach, aby unikng¢ zagrozen dla bezpieczenstwa.

Podczas uzytkowania urzgdzenia, dostepne powierzchnie mogq sie nagrzewac.
Podczas pracy urzqgdzenia nie zakrywac otwordw wlotu ani wylotu powietrza.

W przypadku koniecznoéci przeglgdu lub naprawy, nalezy zawsze oddawac urzgdzenie do
autoryzowanego punktu serwisowego.

Nie nalezy prébowac samodzielnej naprawy urzqgdzenia.

Nie nalezy umieszczac urzqdzenia na lub w poblizu gorgcej kuchenki gazowej, kuchenki elektrycznej,
elektrycznych ptyt grzewczych ani w podgrzewanym piekarniku.

Zawsze upewnic sig, ze wtyczka jest wtasciwie wtozona do gniazdka.

Aby unikng¢ uszkodzenia, przewdd zasilajgcy nalezy trzymac z dala od gorgcych powierzchni lub ostrych
przedmiotow.

Nigdy nie wktadac¢ do kosza zadnych materiatéw tatwopalnych, wybuchowych ani zrgcych.

Nie wolno nadmiernie $ciskac, zginac, skrecac ani umieszczac ciezkich przedmiotéw na przewodzie
zasilajgcym, aby nie narazac lub uszkodzi¢ jego rdzenia.

Nie uzywac¢ urzgdzenia, jesli wtyczka, przewdd zasilajgey lub samo urzqgdzenie sq uszkodzone.

Nigdy nie nalezy rozpoczynac pieczenia bez umieszczonego kosza.

Nie napetniac kosza powyzej linii ,MAX”, aby zapobiec kontaktowi zywnosci z elementem grzewczym.
Nie dotyka¢ kosza bezposrednio rekami w trakcie lub tuz po uzyciu, aby unikng¢ poparzenia.

Nie uzywac zadnych plastikowych przyboréw ani zwyktych papierowych materiatow do pakowania
zywnosci do gotowania.

Aby unikng¢ porazenia prgdem elektrycznym, nie wktada¢ szpilek, przewoddw ani innych przedmiotéw do
otwordw frytkownicy.

Przed przystgpieniem do czyszczenia lub naprawy frytkownicy nalezy upewnic sie, ze jest odtgczona od
zasilania.

Nie poruszac¢ ani nie wstrzgsac frytkownicqg podczas uzytkowania.

Nie wktadac¢ zadnych obcych przedmiotéw do wytqcznika bezpieczenstwa, aby unikng¢ zagrozenia.
Nie nadaje sie do kontaktu z silnie kwasnymi i/lub stonymi sktadnikami.

Nalezy unika¢ uzywania metalowych przyboréw do manewrowania zywnoscig w koszu.

Uzywac wytqcznie wody oczyszczonej/destylowane).

UWAGA: Gorgca powierzchnie.

OCHRONA SRODOWISKA

Y
Materiaty oznaczone symbolem T, nalezy podda¢ Nie wolno wyrzuca¢ urzgdzen oznaczonych symbolem
utylizacji. Opakowanie urzqdzenia poddac utylizacji. X

Ooak A dzenia whozvé do od iedni = razem z odpadami domowymi.
pakowanle rzqdzenia wiozyc do odpowledniego Nalezy zwrdci¢ produkt do miejscowego punktu

ponownego przetwarzania lub skontaktowac sie z
odpowiednimi wtadzami miejskimi.

pojemnika w celu przeprowadzenia recyklingu.
Nalezy zadbac¢ o ponowne przetwarzanie odpadéw
urzqgdzen elektrycznych i elektronicznych, aby chroni¢
$rodowisko naturalne oraz ludzkie zdrowie.

Z MYSLA O TOBIE

Dziekujemy za zakup urzgdzenia Electrolux. Produkt ten jest owocem dziesigcioleci
doswiadczen i innowacji. To przydatne i stylowe urzqdzenie zostato zaprojektowane z
mys$lg o Tobie. Uzytkujqc je, mozesz miec¢ zawsze pewno$c¢ uzyskania wspaniatych efektow.

Witamy w Electrolux
Zapraszamy na naszq witryne internetowq, aby:

) Otrzymac¢ wskazowki dotyczqce uzytkowania, broszury, pomoc w rozwigzywaniu
problemoéw oraz informacje dotyczqgce serwisu: www.electrolux.com

Zarejestrowac swoj produkt, aby uproscic jego obstuge serwisowq:
www.electrolux.com/productregistration

E Kupi¢ akcesoria i materiaty eksploatacyjne do swojego urzgdzenia:
www.electrolux.com/shop

OBStUGA KLIENTA | SERWIS

Kontaktujgc sie z punktem serwisu Electrolux, nalezy przygotowac ponizsze dane:
Informacje te mozna znalez¢ na tabliczce znamionowe;j.
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E] lectrolux

MODEL L] TYPE

Cela
PNC: =
EFCT15MDB |90025&585 OD1800W
SERIAL N
;ﬁ: @ @ 123456789
| =3

220-240V ~50/60Hz

1600 W nom
A b O S AT 1800 W MAX
Skt G

123 + 3E 105 25 Dckhom + Sueden
WWooooo

900277358y




