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Kuchenka indukcyjna 1-ptytkowa

PX- 1001

1. Wprowadzenie

Gratulujemy zakupu kuchenki indukcyjnej marki Optimum Pro!

Wszystkie Nasze produkty zostaty zaprojektowane z myslg o wyjgtkowo dtugiej zywotnosci, fatwosci uzycia,

a takze doskonatej wydajnosci kazdego dnia.

2. Wazne zasady bezpieczenstwa

Ogdlne

e Nalezy uwaznie przeczytad niniejszq instrukcje i zachowac jg do wglgdu.
Przekazujgc urzgdzenie innej osobie nalezy dotqczyd instrukcje, instrukcja
jest czescig produktu.

e Zurzgdzenia nalezy korzystac wytqcznie zgodnie z niniejszq instrukcjq.
OSTRZEZENIE: Niewtasciwe uzycie urzqdzenia grozi obrazeniami.

e Opisane zasady bezpieczeristwa nie eliminujg wszystkich zagrozen, dlatego
zawsze trzeba stosowad odpowiednie Srodki ostroznosci.

e Urzagdzeniejestprzeznaczonetylkodouzytkudomowego.Nienalezygouzywad
do celéw przemystowych lub na dworze! Producent nie ponosi odpowiedzial-
noscizajakiekolwiek szkody wynikajgce z nieprzestrzegania niniejszejinstruk-
cji obstugi, niewtasciwego uzytkowanialub nieprawidtowego obchodzenia sie
z urzgdzeniem.

e Upewnij sie, ze napiecie w gniazdku odpowiada napieciu podanemu na ety-
kiecie urzqgdzenia i ze gniazdo jest odpowiednio uziemione. Gniazdko musi
by¢ zainstalowane zgodnie z obowigzujgcymi instrukcjami bezpieczeristwa.

e Przed pierwszym uzyciem usun cate opakowanie. Upewnij sie, ze dzieci nie
bawig sie materiatem opakowaniowym. Niebezpieczeristwo uduszenial!
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Przed przystgpieniem do uzywania kuchenki nalezy postawic jg na twardej,
ptaskiej i suchej powierzchni.

Nie pozwdl, aby przewdd zasilajgcy zwisat z blatu w miejscu, w ktérym moz-
na go fatwo wyciggngé, aby unikngd ryzyka obrazen.

Nie pozwdl, aby przewdd dotykat gorgcych powierzchni ani nie przeciggaj go
po ostrych krawedziach.

UWAGA: Tego urzgdzenia nie nalezy obstugiwac¢ za pomocq programatora,
zewnetrznego wytgcznika czasowego lub pilota zdalnego sterowania.

Nie uzywaj ptyty indukcyjnej ani przewodu zasilajgcego, jesli sq uszkodzone
lub jesli na gdrze ptyty znajduje sie pekniecie. Sprawdzaj regularnie! Wszelkie
naprawy, w tym wymiana przewodu, powinny by¢ wykonywane przez pro-
fesjonalne centrum serwisowe! Nie zdejmuj pokryw ochronnych urzgdzenia,
ryzyko porazenia prgdem!

Chron urzqdzenie przed bezposrednim kontaktem z wodg i innymi ptynami,
aby zapobiec porazeniu prgdem. Nigdy nie uzywaj tego urzgdzenia w pobli-
zu wanny, prysznica, umywalki lub innych pojemnikéw z wodg.

Nie uzywaj ptyty indukcyjnej na zewnatrz lub w wilgotnym otoczeniu i nie do-
tykaj przewodu ani urzgdzenia mokrymi rekami. Ryzyko porazenia prgdem.

Konieczny jest Scisty nadzér nad obstugq ptyty indukcyjnej w poblizu dziecil
Nie pozostawiaj wigczonej ptyty indukcyjnej bez nadzoru.

Pozostawienie przewodu ptyty indukcyjnej poditgczonego do gniazda bez
nadzoru nie jest zalecane. Odtqcz przewdd od gniazdka elektrycznego przed

wykonaniem konserwacji. Nie wyciggaj przewodu z gniazdka, pociggajgc za
przewdd. Odtqcz kabel od gniazdka, chwytajgc za wtyczke.

Podczas obstugi urzgdzenia nalezy zachowad szczegdlng ostroznosé, aby
unikngd obrazen, na przyktad poparzen.
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Nie nalezy uzywad ptyty indukcyjnej w poblizu tatwopalnych przedmiotéw
lub pod nimi, na przyktad w poblizu zaston. Temperatura powierzchni w po-
blizu dziatajgcego urzgdzenia jest wyzsza niz zwykle. Umies¢ ptyte induk-
cyjna z dala od innych przedmiotéw, aby zapewni¢ odpowiedniq cyrkulacje
powietrza potrzebng do jej prawidtowego dziatania.

Nie umieszczaj urzgdzenia w poblizu otwartego ognia lub urzgdzer bedg-
cych Zrédtem ciepta.

Jesli urzqadzenie wydziela nietypowy zapach lub dym, natychmiast wyjmij
wtyczke z gniazdka i zanie$ do autoryzowanego centrum serwisowego.

Urzagdzenie nalezy zawsze wytgczyc i wyjgé wtyczke z gniazdka zasilajgce-
go, jezeli nie bedzie uzywane przez dtuzszy czas, jesli bedzie pozostawione
bez nadzoru oraz przed czyszczeniem. Przed przemieszczeniem, czyszcze-
niem lub magazynowaniem nalezy pozostawi¢ urzgdzenie do catkowitego
ostygniecia.

UWAGA: Gorgca powierzchnia &

Uwagal goraca powierzchnia

Nie dotykaj ptyty grzewczej, jesli urzgdzenie jest wigczone oraz bezposred-
nio po zakorczeniu korzystania z niego. Mogtoby dojs¢ do oparzenia na sku-
tek oddziatywania ciepta resztkowego, przeniesionego z rozgrzanego dna
naczynia na ptyte grzewcza.

UWAGA! Nie nalezy ktas¢ na kuchence przedmiotéw metalowych takich jak:
noze, widelce, tyzki i pokrywki, lub innych przedmiotéw, ktére mogg spowodo-
wacd poparzenia, pozar lub zarysowania powierzchni ptyt indukcyjnych.

Nie ktadZ w poblizu kuchenki kart bankowych, zegarkéw lub odbiornikéw ra-
diowych, aby nie doszto do ich uszkodzenia na skutek oddziatywania pola
magnetycznego, powstajgcego podczas pracy kuchenki indukcyjne;j.

Uzywaj wytgcznie naczyn przeznaczonych do gotowania na ptycie induk-
cyjnej. Nie uzywaj akcesoridw, ktére nie sq zalecane przez producentdw, w
przeciwnym razie mozesz uniewazni¢ gwarancje.
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Nie nalezy umieszczadé na wiqczonej strefie grzejnej pustych naczyn aby za-
pobiec ich przegrzaniu.

Podczas podgrzewania puszek lub innych zamknietych pojemnikdéw zawsze
otwieraj pokrywke, w przeciwnym razie istnieje niebezpieczenstwo wybu-
chu z powodu nagromadzonego ciepta w $rodku.

Oleje oraz ttuszcze, ze wzgledu na swojg wysokqg temperature, mogg sie bar-
dzo tatwo zapalié. Nalezy zachowad szczegdlng ostroznosé podczas przy-
gotowywania potraw zawierajgcych w/w sktadniki. Palgcych sie ttuszczy
nie nalezy nigdy gasi¢ wodg. Naczynie nalezy przykry¢ pokrywka i wytqczyd
strefe grzejna.

Z urzgdzenia mogq korzysta¢ dzieci w wieku 8 lat lub starsze oraz osoby o
ograniczonych zdolnosciach fizycznych lub umystowych, jesli sq pod nad-
zorem lub zostaty poinstruowane o bezpiecznym uzytkowaniu urzgdzenia
i rozumiejg potencjalne ryzyko. Dzieci nie mogq bawid¢ sie urzgdzeniem.
Czyszczenia i konserwacji nie mogq dokonywac dzieci ponizej 8 roku zycia,
nad ktérymi nie jest sprawowany nadzdr. Dzieci w wieku ponizej 8 lat nalezy
trzymacd z dala od urzgdzenia i Zrédta zasilania.

Osoby uzywajgce stymulatora serca powinny korzystad z tego produktu tyl-
ko po konsultacji z leka-rzami.

Urzgdzenie przeznaczone jest do stosowania w gospodarstwie domowym
oraz do podobnych zastosowan, takich jak:

—w sekcjach kuchennych w sklepach, biurach i innych srodowiskach pracy,
— w gospodarstwach agroturystycznych,

— przez klientéw w hotelach, motelach i innych obiektach mieszkalnych,

— w obiektach typu bed and breakfast.
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ZAKtOCENIA ODBIORU RADIOWEGO

Zastosowanie kuchenki indukcyjnej moze spowodowac zaktécenia w pracy radia,
telewizora lub podobnych odbiornikdéw.

Zaktécenia mozna ograniczy¢ lub usungd w nastepujgcy sposab:
— Skierowanie anteny odbiorczej radia lub telewizora w innym kierunku.
— Poprzez przemieszczenie kuchenki indukcyjnej dalej od odbiornika.

— Podtqgczajgc kuchenke indukcyjng do innego gniazda elektrycznego oddzielnego
obwodu elektrycznego.

3. Opis produktu

Otwory
wentylacyjne

Ptyta
grzewcza

Panel
sterowania z
wyswietlaczem

wlotowe
powietrza
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Panel sterujgcy i wyswietlacz

Wyswietlacz

ONIOFF

Podgrze- "IT"'
wanie

mleka | Pokretto
sterowania

Zasilanie

Timer

Wybdr funkgji
Function

1. Przycisk zasilania: wigczania/wytgczania ptyty: ON / OFF
Wigczanie ptyty indukcyjnej lub przetgczanie w tryb gotowosci.
2. Przycisk Boost (szybkie podgrzewanie)

Przycisk Boost stuzy do automatycznego przetgczania na maksymalng moc.
Funkcja ta sprawia, ze pole grzejne bardzo szybko osigga duzg moc i w takim
trybie dziata mniej wiecej przez kilka minut. Moc grzania zwieksza sie tutaj na-
wet do kilkudziesieciu procent, co ma spory wptyw na szybkosc¢ podgrzewania
sie potraw.

3. Dotykowy przycisk wyboru funkcji “Function” — Przycisk funkcyjny / rodzaj go-
towania
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Przycisk "Function” stuzy do przetqgczania miedzy ustawieniami poziomu mocy,
temperatury i automatycznego wytgcznika czasowego.

4. Pokretto sterowania
Stuzy do ustawiania poziomu mocy, temperatury i czasu pracy.
5. Przycisk do podgrzewania mleka

Funkcja automatyczna — wyswietla sie temperatury 60 °C, automatyczne usta-
wianie timera na 20 minut.

6. Timer

Przycisk Timer — stuzy do ustawienia czasu, po ktérym nastgpi automatyczne
wytqgczenie kuchenki.

7. Lock — przycisk blokady panelu sterowania
8. Wyswietlacz

Wyswietla poziom mocy, ustawiong temperature, czas automatycznego wytg-
czenia lub ostrzezenie. W trybie gotowosci wyswietlacz pokazuje ,OFF”.

4. Zasady i korzysci wynikajgce z gotowania indukcyjnego

e Podczas gotowania na zwyktych ptytach grzewczych dochodzi najpierw do
ogrzania ptyty grzewczej, a dopiero potem ciepto jest przekazywane na dno
naczynia umieszczonego na ptycie grzewczej. Podczas przechodzenia ciepta
z ptyty grzewczej na dno naczynia dochodzi do znacznych strat ciepta,
w szczegdlnosci jesli dno naczynia nie przywiera doktadnie do ptyty lub jesli
ptyta jest zanieczyszczona.

e Podczas gotowania na kuchence indukcyjnej dochodzi do bezposredniego
podgrzewania metalowego dna garnka przez fale elektromagnetyczne. Dzieki
temu sg minimalizowane straty ciepta, a gotowanie na kuchence indukcyjnej
przebiega szybciej przy mniejszym zuzyciu energii.
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5. Odpowiednie i nieodpowiednie naczynia

Przed uzyciem nalezy upewni¢ sie, ze uzywane naczynie jest wykonane z ma-
teriatu przewodzqcego ciepto (emalia, zeliwo, stal nierdzewna), a jego dno jest
ptaskie i rGwne oraz ma co najmniej 12 cm srednicy.

Ptyta indukcyjna jest gotowa do gotowania niemal natychmiast. Nigdy nie sta-
wiaj pustych garnkéw/patelni na ptycie ze szkta ceramicznego. Garnek/ patelnie
nalezy zawsze umieszczad na srodku strefy indukcyjnej, w przeciwnym razie dol-
na czesc naczynia bedzie nagrzewad sie nierdwnomiernie, a potrawa na patelni
moze sie przypalic.

Nieodpowiednie naczynia kuchenne: ceramiczne, szklane, aluminiowe, patelnie/
garnki z zaokrgglonym/wypuktym dnem lub o srednicy mniejszej niz 12 cm lub
wiekszej niz 30 cm.

6. Instrukcja obstugi

Ptyte indukcyjng nalezy umiesci¢ na ptaskiej powierzchni w taki sposéb, aby
otwory wlotu i wylotu powietrza nie byty zakryte. Odlegtos¢ miedzy sciang
a ptytg indukeyjng musi wynosi¢ co najmniej 10 cm.

1) Wtqgczanie

1. Po podtqczeniu ptyty indukcyjnej do gniazdka elektrycznego rozlegnie sie sy-
gnat dzwiekowy, a na wyswietlaczu pojawi sie komunikat ,OFF”.

2. Nacisnij przycisk wigczania/wytgczania, a na wyswietlaczu pojawi sie komu-
nikat: ,ON”".

3. Umies¢ naczynie na $rodku pola grzejnego. Ptyta indukcyjna wykryje, czy uzy-
wane sq odpowiednie naczynia. Jesli tak, po pojawieniu sie na wyswietlaczu
wskaznika ,ON" , nacisnij przycisk ,Function”, aby uruchomic¢ ptyte i wybierz
tryb gotowania.

4. Jesdli na ptycie indukcyjnej zostato umieszczone naczynie nie nadajgce sie
do gotowania indukcyjnego, po wcisnieciu przycisku ,Function” nie zostanie
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uruchomione ogrzewanie, a nawyswietlaczu pokaze sie komunikat o btedzie EO
i zabrzmi sygnat dzwiekowy. Po 40 sekundach ptyta przetgczy sie na tryb czu-
wania.

2) Ustawianie poziomu mocy

1. Nacisnij przycisk ,,Function”, zapali sie kontrolka poziomu mocy ,P".

2. Po wiqczeniu, poziom mocy zostanie automatycznie ustawiony na 1600 W.

3. Ustaw zgdang moc za pomocqg pokretta w zakresie 200-1800 W (tgcznie
10-stopniowe ustawienia).

3) Ustawianie temperatury

1. Nacisnij dwukrotnie przycisk ,Function”, na panelu zaswieci sie kontrolka tem-
peratury ,°C".

2. Temperatura podgrzewania przy uruchomieniu jest ustawiona automatycznie
na 240 °C.

3.Za pomocq pokretta sterowania ustaw zgdang temperature w zakresie
60-240 °C (10-stopniowa regulacja temperatury).

4) Ustawianie czasu grzania
— po ustawieniu stopnia mocy

1. Nacisnij przycisk ,Timer”, wskaznik poziomu mocy zaswieci sie i wiqczy sie
dostep do sterowanie timerem; na wyswietlaczu pojawi sie ,0".

2. Za pomocq pokretta sterowania ustaw wymagany czas grzania w minutach
w zakresie 0:01-3:00 (dodaje 10 minut a odejmuje pojedyncze minuty).

3. Po ustawieniu czasu nalezy poczekad, az na wyswietlaczu pojawi sie wstep-
nie ustawiona moc. Nastepnie za pomocg pokretta sterowania ustaw wyma-
gany poziom mocy.
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— po ustawieniu temperatury

1. Nacisnij przycisk ,Timer”, wskaznik poziomu temperatury zaswieci sie, a na
wyswietlaczu pojawi sie komunikat ,,0".

2. Za pomocgq pokretta sterowania ustaw wymagany czas grzania w minutach
w zakresie 0:01-3:00 (dodaje 10 minut a odejmuje pojedyncze minuty).

3. Po ustawieniu timera nalezy odczekad, az na wyswietlaczu pojawi sie usta-
wiona temperatura. Nastepnie za pomocq pokretta sterowania ustaw zgdang
temperature.

5) Funkcja podgrzewania mleka

Po nacisnieciu przycisku ,Milk” kuchenka przechodzi w tryb podgrzewania mleka
w temperaturze 60 °C przez 20 minut

6) Blokada klawiatury

Ptyta kuchenna moze zostad zablokowana przed przypadkowym uzyciem (n.p.:
jako sposdéb na zabezpieczenie przed dziedmi). Jesli blokada jest wigczona,
wszystkie przyciski sterujgce sq zablokowane.

Nacisnij przycisk ,Lock” aby zablokowad klawiature i przytrzymaj chwile w celu
odblokowania klawiatury. Zablokowanie klawiatury sygnalizowane jest swiece-
niem lampki kontrolnej nad przyciskiem.

7. Czyszczenie i konserwacja

Przed przystgpieniem do czyszczenia ptyty indukcyjnej nalezy wyjg¢ wtyczke
z gniazdka i odczekaé, az ptyta ostygniel

Do czasu ostygniecia ptyte nalezy przechowywad w miejscu niedostepnym dla
dzieci!

Po ostygnieciu wyczys¢ ptyte grzewczq ze szkta ceramicznego i panel sterowa-
nia szmatkq, a w przypadku bardziej zabrudzonych miejsc uzyj szmatki zwilzo-
nej ptynem do mycia naczyn.
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Nie uzywaj ggbek Sciernych ani proszku do szorowania. Nie zanurzad ptyty in-
dukcyjnej i przewodu zasilajgcego w wodziel!

Utrzymuj gérng czesd ptyty w czystosci przez caty czas, aby zapobiec groma-
dzeniu sie brudu wokdt wentylatora i jego ewentualnej awarii. Wytrzyj kurz
z obszaru otwordw cyrkulacji powietrza za pomocg wacikdw lub szczoteczki do
zebdw z niewielkq iloscig nieagresywnego detergentu czyszczgcego i ostroznie
usun plamy oleju.

Ostroznie wyczys¢ pozostatosci srodkéw czyszczgceych z ptyty kuchennej wilgot-
nqg szmatkg, w przeciwnym razie mogg sie one zapali¢ po wigczeniu ptyty.

8. Dane techniczne

Napiecie nominalne: 220 V - 240 V~ 50/60 Hz

Moc: do 1800 W maks.

10 ustawien mocy: 200-350-500-650-800-1000-1200-1400-1600-1800W
Regulacja temperatury: maks. do 240 °C

10 ustawien temperatury: 60-80-100-120-140-160-180-200-220-240 °C
Regulacja czasu: 1 — 180 minut

Waga: 2,45 kg

W E U Quality l/

min.

1800 J (601224OJ ( 1-180 J ( soggerdior | (" Guoranteeg J

9. Lista komunikatow o btedzie

Jesli na wyswietlaczu pojawi sie komunikat ostrzegawczy, postepuj zgodnie
Z ponizszymi instrukcjami.
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Komunikat Przyczyna Rozwigzanie
0 biedzie e ¢
EO B.mk naczynia / nieodpowied- Uzyj odpowiedniego naczynia
nie naczynie
£1 Usterka elektryczna / zwarcie Skontaktuj sie z najblizszym autoryzowanym serwisem
napraw.
£ Czujnik temperatury jest uszko- | Skontaktuj sie z najblizszym autoryzowanym serwisem
dzony napraw.
. Lo o Sprawdz zasilanie, odigcz urzqdzenie od prgdu, odczeka;
= Wyzsze napiecie zasilajqce okoto 2 minut, a nastepnie podtgcz urzqgdzenie.
- - . Sprawdz zasilanie, odigcz urzqdzenie od prgdu, odczeka;
B4 Nizsze napiecie zasilajqce okoto 2 minut, a nastepnie podtqcz urzgdzenie.
Temperatura ptyty jest zbyt
Eb wysoka/naczynie jest puste, Pozostaw na kilka minut ptyte / naczynie do ostygniecia.
naczynie jest zbyt rozgrzane
Uktad chiodzenia lub wentyla- Oczyscic krgtkl odprQV\{gdzquce gorqce powietrze .
E6 . / skontaktuj sie z najblizszym autoryzowanym serwisem
tor jest uszkodzony .
z prosbg o naprawe.

10. Ekologia — Ochrona srodowiska

WSKAZOWKI | INFORMACJE DOTYCZACE GOSPODARKI ZUZYTYM OPAKOWANIEM

Zuzyty materiat opakowaniowy nalezy dostarczy¢ do punktu przeznaczonego do sktadowania od-
padu, wyznaczonego przez urzedy lokalne.

UTYLIZACJA ZUZYTYCH URZADZEN ELEKTRYCZNYCH | ELEKTRONICZNYCH

Ten symbol, umieszczony na produktach lub w ich dokumentacji, oznacza, ze zu-
zytych wyrobéw elektrycznych i elektronicznych nie wolno likwidowa¢ wraz ze
zwyktym odpadem komunalnym. W celu zapewnienia nalezytej likwidacji, utylizacji
i recyklingu tych wyrobdéw nalezy przekazac je do wyznaczonych punktéw zbidrki

A

odpaddéw. Odpowiednie zadysponowanie zuzytego produktu zapobiega potencjalnym negatyw-
nym wptywom na srodowisko oraz zdrowie ludzi, jakie mogtyby wystqgpi¢ w przypadku niewfasci-
wego zagospodarowania odpaddw. Recykling materiatéw pomaga chroni $rodowisko naturalne.
W celu uzyskania bardziej szczegdtowych informacji na temat recyklingu tego produktu, nalezy skon-
taktowac sie z lokalng jednostkg samorzadu terytorialnego, ze stuzbami zagospodarowywania od-
paddw lub ze sklepem, w ktérym zakupiony zostat ten produkt. Ten produkt jest zgodny z wymogami
dyrektywy UE w sprawie kompatybilnosci elektromagnetycznej i bezpieczenstwa elektrycznego.
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