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Witamy w Electrolux! Dziekujemy za wybor naszego urzadzenia.

Wskazéwki dotyczgce uzytkowania, broszury, pomoc w rozwigzywaniu probleméw
oraz informacje dotyczgce serwisu i napraw:
www.electrolux.com/support

Producent zastrzega sobie mozliwos¢ wprowadzenia zmian bez wczesniejszego
powiadomienia.
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1. A INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Przed przystgpieniem do instalacji i rozpoczeciem
eksploatacji urzagdzenia nalezy uwaznie zapoznac sie z
dotgczong instrukcjg obstugi. Producent nie odpowiada za
obrazenia ciata ani szkody spowodowane nieprawidtowg
instalacjg lub eksploatacjg urzgadzenia. Nalezy zachowac
instrukcje obstugi w bezpiecznym i tatwo dostepnym miejscu
w celu wykorzystania w przysziosci.

1.1 Bezpieczenstwo dzieci i o0s6b o0 ograniczonych
zdolnosciach ruchowych

» Urzadzenie mogg obstugiwac dzieci po ukonczeniu 6smego
roku zycia oraz osoby o ograniczonych zdolnosciach
fizycznych, sensorycznych lub umystowych, a takze
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nieposiadajgce odpowiedniej wiedzy lub doswiadczenia,
jesli bedg one nadzorowane lub zostang poinstruowane w
zakresie bezpiecznego korzystania z urzgdzenia i bedg
swiadome zwigzanych z tym zagrozen. Dzieci w wieku
ponizej 8 lat i osoby 0 znacznym stopniu
niepetnosprawnosci nie powinny zblizac sie urzgdzenia,
jesli nie znajdujg sie pod statym nadzorem.

Dzieci nalezy pilnowac, aby nie bawity sie urzgdzeniem.
Przechowywac opakowanie w miejscu niedostepnym dla
dzieci lub zutylizowac je w odpowiedni sposab.
OSTRZEZENIE: Podczas dziatania urzadzenia jego
nieostoniete elementy nagrzewajg sie do wysokiegj
temperatury. Dzieci i zwierzeta domowe nie powinny sie
zbliza¢ do pracujgcego lub stygngcego urzgdzenia.
Dzieci nie powinny zajmowac sie czyszczeniem ani
konserwacjg urzgdzenia bez odpowiedniego nadzoru.

1.2 Ogolne zasady bezpieczenstwa

Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do stosowania w
kuchni.

Urzadzenie przeznaczone jest do uzytku domowego w
pomieszczeniach zamknietych.

Urzadzenie mozna uzytkowac w biurach, pokojach
hotelowych, pokojach w pensjonatach, domach dla gosci w
gospodarstwach rolnych i innych podobnych miejscach,
gdzie uzytkowanie nie przekracza sredniego poziomu
uzytkowania w gospodarstwie domowym.

Instalowac to urzgdzenie i wymieniac¢ jego przewod
zasilajgcy mogg wytgcznie osoby o odpowiednich
kwalifikacjach.

Urzadzenie nalezy podtgczy¢ do sieci za pomocg przewodu
typu HOS5VV-F, dostosowanego do temperatury tylnego
panelu.

Urzadzenie jest przeznaczone do uzytku na wysokosci do
2000 m nad poziomem morza.

26 POLSKI



Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytkowania na
statkach, todziach ani okretach.

Aby unikngC przegrzania urzadzenia, nie wolno instalowac
go za drzwiami dekoracyjnymi.

Nie instalowac urzadzenia na platformie.

Nie uzywac urzgdzenia z zewnetrznym zegarem ani
oddzielnym systemem zdalnego sterowania.
OSTRZEZENIE: Pozostawienie bez nadzoru potraw
zawierajgcych ttuszcz lub olej na wtgczonej ptycie grzejne;
moze bycC przyczyng pozaru.

Nigdy nie uzywac wody do gaszenia pozaru
przygotowywanej zywnosci. Wytgczy€ urzadzenie i przykryc
ptomien np. kocem przeciwpozarowym lub pokrywa.
PRZESTROGA: Gotowanie powinno odbywac sie pod
nadzorem. Nalezy zapewnic staty nadzor nad krotkim
gotowaniem.

OSTRZEZENIE: Zagrozenie pozarem: Nie przechowywac
przedmiotow na powierzchni gotowania.

Do czyszczenia urzgdzenia nie wolno uzywac sprzetow
czyszczgcych para.

Do czyszczenia szyb w drzwiach lub szkta w uchylnych
pokrywach ptyty grzejnej nie nalezy Sciernych srodkow
czyszczgcych ani ostrych, metalowych myjek, poniewaz
mogqg one porysowac powierzchnie, co moze skutkowac
peknieciem szkia.

Na powierzchni ptyty grzejnej nie wolno ktas¢ przedmiotow
metalowych, jak sztucce lub pokrywki do garnkow,
poniewaz mogg one bardzo sie rozgrzac.

OSTRZEZENIE: Jesli na powierzchni pojawig sie pekniecia,
nalezy wytgczy¢ urzgdzenie, aby unikngC€ zagrozenia
porazeniem prgdem elektrycznym. Jesli urzgdzenie
podtgczono bezposrednio do skrzynki przytgczowej, nalezy
wytgczy¢ bezpiecznik, aby odtgczy¢ zasilanie urzadzenia.
W obu przypadkach nalezy skontaktowac sie z
autoryzowanym centrum serwisowym.
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« OSTRZEZENIE: Podczas dziatania urzadzenia jego
nieostoniete elementy nagrzewajg sie do wysokiegj
temperatury. Nalezy zachowac ostroznosc, aby nie dotkngc

elementow grzejnych.

* Do wyjmowania lub wktadania akcesoriow i naczyn nalezy
zawsze uzywac rekawic kuchennych.
* Przed przystgpieniem do konserwacji urzgdzenia nalezy

odtgczyc je od zasilania.

« OSTRZEZENIE: Przed przystapieniem do wymiany zarowki
nalezy upewnic sie, ze urzgdzenie jest wytgczone, aby
unikng¢ porazenia prgdem elektrycznym.

 Jesli przewdd zasilajgey jest uszkodzony, musi go wymienic
producent, autoryzowane centrum serwisowe lub inna
wykwalifilkowana osoba, aby zapobiec ryzyku porazenia

pradem.

« Zachowac ostroznosé, dotykajgc szuflady. Moze sie ona

nagrzewac.

« Aby wymontowac¢ prowadnice blach, nalezy najpierw
pociagngc ich przednig czesc, a nastepnie odciggnac tylng
od scianek bocznych. Zamontowac prowadnice blach w

odwrotnej kolejnosci.

» Mozliwos¢ odtgczenia musi by¢ dostepna w statych
przewodach zgodnie z obowigzujgcymi przepisami.

 OSTRZEZENIE: Uzywac¢ wytgcznie oston do ptyty grzejnej
wyprodukowanych przez producenta urzgdzenia lub
wskazanych jako odpowiednie przez producenta
urzgdzenia w instrukcji obstugi, lub dostarczonych razem z
urzgdzeniem. Uzycie nieodpowiednich oston moze

skutkowac wypadkiem.

2. WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

2.1 Instalacja

/\ OSTRZEZENIE!

Urzadzenie moze zainstalowac i
poditgczy¢ wytgcznie wykwalifikowana
osoba.
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* Usung¢ wszystkie elementy opakowania.
* Nie instalowa¢ ani nie uzywac

uszkodzonego urzgdzenia.

* Nalezy postepowac zgodnie z instrukcjg

instalacji dotgczong do urzgdzenia.

» Zachowac ostroznos¢ podczas

przenoszenia urzgdzenia, poniewaz jest



ono ciezkie. Nalezy zawsze stosowaé
rekawice ochronne i mie¢ na stopach
petne obuwie.

Nigdy nie ciggna¢ urzgdzenia za uchwyt.
Szafka kuchenna i wneka na urzgdzenie
muszg mie¢ odpowiednie wymiary.
Zachowac¢ minimalne odstepy od innych
urzgdzen i mebli.

Zainstalowa¢ urzgdzenie w odpowiednim i
bezpiecznym miejscu, ktore spetnia
wymagania instalacyjne.

Niektore elementy urzgdzenia przewodzg
prad. Nalezy zabudowac urzadzenie, aby
zakry¢ czesci, ktérych dotkniecie mogtoby
by¢ niebezpieczne.

Boki urzgdzenia powinny sgsiadowac z
urzgdzeniami lub meblami o tej same]
WysOKOSCi.

Nie instalowa¢ urzgdzenia przy drzwiach
ani pod oknem. Zapobiegnie to mozliwosci
strgcenia gorgcego naczynia z urzadzenia
przy otwieraniu okna lub drzwi.

Aby zapobiec przewrdceniu sie
urzgdzenia, nalezy je odpowiednio
ustabilizowac. Patrz rozdziat Instalacja.

2.2 Podtaczenie do sieci
elektrycznej

prgdem nalezy zamocowac w taki sposob,
aby nie mozna go byto odtgczy¢ bez
uzycia narzedzi.

Podtgczy¢ wtyczke do gniazda
elektrycznego dopiero po zakohczeniu
instalacji. Nalezy zadbac o to, aby po
zakonczeniu instalacji urzgdzenia wtyczka
przewodu zasilajgcego byta tatwo
dostepna.

Jesli gniazdo elektryczne jest obluzowane,
nie wolno podtgczac do niego wtyczki.
Odtaczajac urzadzenie, nie nalezy ciggngc
za przewod zasilajgcy. Nalezy zawsze
ciggngc¢ za wtyczke sieciowa.

Konieczne jest zastosowanie
odpowiednich wytgcznikéw obwodu
zasilania: wytgcznikow automatycznych,
bezpiecznikow topikowych (typu
wykrecanego — wyjmowanych z oprawki),
wytgcznikéw réznicowoprgdowych oraz
stycznikow.

W instalacji elektrycznej nalezy
zastosowac wytgcznik obwodu
umozliwiajgcy odtgczenie urzadzenia od
zasilania na wszystkich biegunach.
Wyltacznik obwodu musi mieé rozwarcie
stykdw wynoszgce minimum 3 mm.

Przed podtgczeniem wtyczki przewodu
zasilajgcego do gniazda elektrycznego

/\ OSTRZEZENIE!

Wystepuje zagrozenie pozarem i
porazeniem pradem elektrycznym.

» Wszystkie potgczenia elektryczne
powinien wykonac¢ wykwalifikowany
elektryk.

* Urzadzenie musi by¢ uziemione.

» Upewnic sie, ze parametry na tabliczce
znamionowej odpowiadajg parametrom
znamionowym zrodta zasilania.

» Nalezy uzywac wytgcznie prawidtowo
zamontowanego gniazda elektrycznego z
uziemieniem.

* Nie stosowac rozgateznikéw ani
przedtuzaczy.

* Przewody zasilajgce nie mogg dotykac¢ ani

nalezy catkowicie zamkng¢ drzwi
urzgdzenia.

2.3 Sposo6b uzywania

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie odniesieniem obrazen i
oparzeniem.
Zagrozenie porazeniem pragdem.

* Nie zmienia¢ parametrow technicznych
urzadzenia.

+ Upewnic sie, ze otwory wentylacyjne sg
drozne.

* Nie pozostawia¢ urzadzenia bez nadzoru
podczas pracy.

*  Wylaczy¢ urzadzenie po kazdym uzyciu.

przebiegac¢ w poblizu drzwi urzadzenia lub
wneki pod urzadzeniem, zwtaszcza gdy
urzgdzenie dziata i drzwi s mocno
rozgrzane.

Zaréwno dla elementéw znajdujgcych sie
pod napieciem, jak i zaizolowanych
czesci, zabezpieczenie przed porazeniem

Zachowac ostroznos¢ podczas otwierania
drzwi, gdy urzgdzenie pracuje. Moze dojs¢
do uwolnienia gorgcego powietrza.

Nie wolno obstugiwaé urzadzenia mokrymi
rekami lub gdy ma ono kontakt z woda.
Nie uzywac urzgdzenia jako powierzchni
roboczej ani miejsca do przechowywania.
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Nie uzywac folii aluminiowej ani innych
materiatdbw pomiedzy powierzchnig
gotowania a naczyniami, chyba ze
producent tego urzgdzenia okresli inaczej.
Nalezy stosowac wytgcznie akcesoria
zalecane do tego urzadzenia przez
producenta.

Zawsze uzywac naczyn szklanych i
stoikéw dopuszczonych do
pasteryzowania.

/\ OSTRZEZENIE!
Ryzyko pozaru i wybuchu.

Pod wptywem wysokiej temperatury
ttuszcze i olej mogg uwalniac tatwopalne
opary. Nie zbliza¢ ptomienia ani
rozgrzanych przedmiotéw do tluszczu i
oleju podczas gotowania.

Moze dojs¢ do samozaptonu oparéw
wydzielanych z bardzo gorgcego oleju.
Zuzyty olej z resztkami zywnosci moze
zapali¢ sie w nizszej temperaturze niz
Swiezy olej.

Nie umieszczac¢ produktow tatwopalnych
ani przedmiotéw nasgczonych
tatwopalnymi produktami w poblizu lub na
urzgdzeniu.

Podczas otwierania drzwi urzgdzenia nie
wolno dopuszczaé do kontaktu iskier lub
otwartego ptomienia z urzgdzeniem.
Ostroznie otworzy¢ drzwi urzgdzenia.
Stosowanie sktadnikow zawierajgcych
alkohol moze powodowac¢ zmieszanie
alkoholu i powietrza.

* Odbarwienie emalii lub stali nierdzewnej
nie ma wptywu na dziatanie urzadzenia.

* Do pieczenia wilgotnych ciast uzy¢
gtebokiej blachy. Soki owocowe powodujg
trwate plamy.

» Nie stawia¢ gorgcych naczyn na panelu
sterowania.

* Nie dopuszczac do wygotowania sie
potrawy.

+ Nalezy uwazac, aby nie dopusci¢ do
upadku przedmiotéw lub naczyn na
urzgdzenie. Powierzchnia moze ulec
uszkodzeniu.

* Nie wigczaé pal grzejnych z pustym
naczyniem lub bez naczynia.

* Naczynia zeliwne, aluminiowe lub ze
zniszczonym dnem mogq spowodowac
zarysowanie. Nalezy zawsze podnosic te
przedmioty, gdy trzeba je przesungc¢ na
powierzchnie gotowania.

2.4 Konserwacja i czyszczenie

/I\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie odniesieniem obrazen,
pozarem lub uszkodzeniem urzgdzenia.

/\ OSTRZEZENIE!
Zagrozenie uszkodzeniem urzgdzenia.

Aby zapobiec uszkodzeniu lub
przebarwieniu sie emalii:

— Nie umieszczac naczyn ani innych
przedmiotow bezposrednio na dnie
urzadzenia.

— Nie ktas¢ folii aluminiowej
bezposrednio na dnie komory.

— Nie wlewac¢ wody bezposrednio do
gorgcego urzgdzenia.

— Nie nalezy pozostawia¢ wilgotnych
naczyn ani potraw w urzadzeniu po
zakonczeniu pieczenia.

— Podczas wyjmowania lub wyjmowania
akcesoriow nalezy zachowac
ostroznosc¢.
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* Przed przystgpieniem do konserwacji
wytgczy¢ urzgdzenie.

Wyja¢ wtyczke przewodu zasilajgcego z
gniazda elektrycznego.

* Upewni¢ sie, ze urzadzenie ostygto.
Wystepuje zagrozenie peknieciem szyb w
drzwiach urzagdzenia.

« Jesli szyba peknie, nalezy jg niezwtocznie
wymienic¢. Nalezy skontaktowac sie z
autoryzowanym centrum serwisowym.

* Przy zdejmowaniu drzwi urzgdzenia
nalezy zachowac ostroznos¢. Drzwi sg
ciezkie!

» Pozostatosci ttuszczu lub potraw w
urzadzeniu mogg stac sie przyczyng
pozaru.

* Aby zapobiec uszkodzeniu powierzchni
urzadzenia, nalezy regularnie jg czyscié.

* Urzadzenie nalezy czysci¢ wilgotng
miekkg szmatkq. Stosowac wytgcznie
obojetne detergenty. Nie uzywaé
produktéw sciernych, myjek do
szorowania, rozpuszczalnikow ani
metalowych przedmiotow.

» W przypadku stosowania aerozolu do
piekarnikdw nalezy przestrzegaé




wskazéwek dotyczgcych bezpieczenstwa
umieszczonych na opakowaniu.

* Nie uzywac detergentéw do czyszczenia
emalii katalitycznej (jesli dotyczy).

2.5 Oswietlenie wewnetrzne

/\ OSTRZEZENIE!
Zagrozenie porazeniem prgdem.

» Informacja dotyczgca oswietlenia w
urzadzeniu i elementéw oswietleniowych
sprzedawanych osobno jako czesci
zamienne: Zastosowane elementy
oswietleniowe sg przystosowane do pracy
w wymagajgcych warunkach fizycznych
(temperatura, drgania, wilgotnos¢) w
urzgdzeniach domowych lub sg
przeznaczone do sygnalizacji stanu
dziatania urzadzenia. Nie sg one
przeznaczone do innych zastosowan i nie
nadajg sie do oswietlania pomieszczen
domowych.

» Ten produkt zawiera zrodto swiatta o
klasie efektywnosci energetycznej G.

3. INSTALACJA

+ Uzywac wytgcznie zaréwek tego samego
typu.

2.6 Serwis

» Aby naprawic urzagdzenie, nalezy
skontaktowac sie z autoryzowanym
centrum serwisowym.

* Nalezy stosowac wytgcznie oryginalne
czesci zamienne.

2.7 Utylizacja

/I\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie odniesieniem obrazen lub
uduszeniem.

+ Aby uzyska¢ informacje dotyczgce
prawidtowej utylizacji produktu, nalezy
skontaktowac sie z lokalnymi wtadzami.

» Odtgczy¢ urzadzenie od zasilania.

* Odcig¢ przewdd zasilajacy blisko
urzadzenia i odda¢ do utylizacji.

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczgcy
bezpieczenstwa.

3.1 Umiejscowienie urzadzenia

@

Nie instalowa¢ kuchenki w poblizu zlewu
ani szafki ze zlewem. Do przestrzeni
pomiedzy boczng sciankg a szafkg moze
przedostac sie wilgo¢ / krople wody, co z
czasem moze uszkodzi¢ farbe bocznej
Scianki.

Minimalne odlegtosci

Urzadzenie wolnostojgce mozna
zainstalowac z szafkami po jednej lub dwéch
stronach i w rogu.

W tabeli znajdujg sie minimalne odlegtosci do
montazu.

Wymiar mm
A 400
B 650
Cc 150
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3.2 Dane techniczne

Napiecie 230V
Czestotliwosé 50 - 60 Hz
Klasa urzadzenia: 1
Wymiar mm
Wysokos¢ 858
Szeroko$c 500
Glebokos¢ 600

3.3 Poziomowanie urzadzenia

W celu ustawienia goérnej powierzchni
urzgdzenia na réwni z przylegajgcymi
powierzchniami nalezy uzy¢ regulowanych
nézek umieszczonych na dole urzadzenia.

3.4 Zabezpieczenie przed
wywréceniem

Przed zamocowaniem zabezpieczenia przed
wywréceniem nalezy ustawi¢ odpowiednig
wysokos$¢ i obszar dla urzgdzenia.

/N UWAGA!

Upewnic¢ sie, ze zabezpieczenie przed
wywroceniem jest ustawione na
odpowiedniej wysokosci.

@

Upewnic sie, ze powierzchnia za
urzgdzeniem jest gtadka.

Nalezy zamontowac zabezpieczenie przed
wywroceniem. W przeciwnym razie
urzgdzenie moze sie wywrocic.
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Urzadzenie ma symbol pokazany na rysunku
(jesli dotyczy), ktéry przypomina o
koniecznosci zainstalowania zabezpieczenia
przed wywroceniem.

1. Zamontowac zabezpieczenie przed
wywréceniem B - 343 mm ponizej gornej
powierzchni urzadzenia i A - 67 mm od
bocznej krawedzi urzgdzenia w okrggtym
otworze uchwytu. Przykreci¢ uchwyt do
stabilnego materiatu lub zastosowac
odpowiednie wzmochienie (Sciany).
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2. Otwoér znajduje sie po lewej stronie z tytu
urzadzenia. Unies¢ przednig czes¢
urzgdzenia i postawic je na Srodku
przestrzeni miedzy szafkami. Jesli
przestrzen miedzy szafkami jest wieksza
niz szerokos$¢ urzadzenia, nalezy
dokonac regulacji bocznego wymiaru w
celu wysrodkowania urzadzenia.

@

Instalujgc kuchenke o innym wymiarze,
nalezy prawidtowo odpowiednio
wyregulowac zabezpieczenie przed
wywréceniem.

/N UWAGA!

Jesli przestrzen miedzy szafkami jest
wieksza niz szerokos$¢ urzgdzenia,
nalezy dokonac regulacji bocznego
wymiaru do srodka urzgdzenia.

3.5 Instalacja elektryczna

/\ OSTRZEZENIE!

Producent nie ponosi odpowiedzialnosci
za nieprzestrzeganie zalecen
dotyczacych bezpieczenstwa zawartych
w rozdziatach poswieconych
bezpieczenstwu.

Urzadzenia nie wyposazono we wtyczke ani
w przewodd zasilajacy.

/\ OSTRZEZENIE!

Przed podtgczeniem przewodu
zasilajgcego do zaciskow nalezy
zmierzy¢ napiecie miedzy fazami w
domowej instalacji elektryczne;.
Nastepnie nalezy zapoznac sie z
tabliczkg znamionowg z tytu urzadzenia,
aby uzy¢ odpowiedniej instalaciji
elektrycznej. Ta kolejno$¢ zapobiega
btedom instalacji i uszkodzeniu
podzespotow elektrycznych urzgdzenia.

Odpowiednie rodzaje przewodéw
stosowane dla réznych faz:

Faza Min. przekroéj prze-
wodu izolowanego
1 3x2,5mm?

3 z przewodem zerowym 5 x 1,5 mm?

/I\ OSTRZEZENIE!

Przewdd zasilajgcy nie moze dotykac
czesci urzadzenia zaciemnionej na
ilustracji.

b
(72- 277" 75 %
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4. OPIS URZADZENIA

4.1 Ogolne informacje

4
\

B B BE

A

Pole grzejne 1200 WW

Wylot pary - liczba i potozenie zalezne od

modelu
Pole grzejne 1800 WW
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Pokretta ptyty grzejne;j
Wskaznik/symbol temperatury
Pokretto regulacji temperatury
Sterowanie elektroniczne
Pokretto wyboru funkcji piekarnika
A Grzaka

Lampa

B} Wentylator

E] Prowadnice blach, wyjmowane
Poziomy umieszczania potraw

Pole grzejne 1200 WW
Wskaznik ciepta resztkowego
@ Pole grzejne 700/1700 W

4.3 Akcesoria

* Ruszt
Do naczyn, form do ciast, pieczeni.
« Blacha do pieczenia ciasta
Do ciast i ciasteczek.
* Gleboka blacha
Do pieczenia ciasta i miesa lub do
zbierania tluszczu.

* Opcjonalne prowadnice teleskopowe

Do potek i blach. Mozna je zamowic
oddzielnie.

« Szuflada do przechowywania
Szuflada znajduje sie ponizej komory
piekarnika.



5. PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

/I\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczgcy
bezpieczenstwa.

5.1 Wstepne nagrzewanie i
czyszczenie

Przed pierwszym uzyciem urzgdzenia i
kontaktem z zywnoscig nalezy wstepnie
rozgrzac puste urzadzenie. Urzgdzenie moze
emitowac nieprzyjemny zapach i dym.
Przewietrzy¢ pomieszczenie podczas
wstepnego nagrzewania.

1. Wyjac z urzadzenia wszystkie akcesoria i
prowadnice blach.

2. Ustawi¢ funkcje 2. Ustawic
maksymalng temperature. Pozostawi¢
urzgdzenie wigczone na 1godz.

3. Wybraé funkcje (). . Ustawic
maksymalng temperature. Maksymalna
temperatura dla tej funkcji wynosi 210°C.-
Pozostawi¢ wigczone urzadzenie na 15
min.

4. Woybrac funkcje . . Ustawié
maksymalng temperature. Pozostawic
wigczone urzgdzenie na 15 min.

5. Wytaczy¢ urzadzenie i odczekacé, az
ostygnie.

6. Urzadzenie i akcesoria nalezy czysci¢
tylko Sciereczkg z mikrofibry, uzywajac
cieptej wody z tagodnym detergentem.

7. Umiesci¢ akcesoria i wyjmowane
prowadnice blach z powrotem w
pierwotnym potozeniu.

5.2 Ustawianie godziny

Przed uzyciem piekarnika nalezy ustawi¢
czas.

Wskaznik @ miga po podigczeniu
urzgdzenia do zasilania, po przerwie w
zasilaniu lub gdy zegar nie jest ustawiony.

Nacisng¢ ~+ 1ub —, aby ustawic prawidiowg
godzine.

Po uptywie okoto pieciu sekund miganie
ustanie, a na wyswietlaczu bedzie widoczna
ustawiona aktualna godzina.

5.3 Zmiana czasu

@

Nie mozna zmienic¢ aktualnej godziny,
jesli dziata jakakolwiek funkcja.

Nacisngc¢ D kilkakrotnie, az wskaznik
aktualnej godziny zacznie migac.

Aby ustawi¢ nowy czas, patrz rozdziat
,=Ustawianie czasu”.

6. PLYTA GRZEJNA - CODZIENNA EKSPLOATACJA

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczgcy
bezpieczenstwa.

6.1 Opis podl grzejnych

Pola grzejne sg wyposazone w termostat i
dziatajg w sposob przerywany (wytaczajg sie i
ponownie wtgczajq) zaleznie od wybranej
mocy grzania.

6.2 Moc grzania

Symbole Funkcja
0 Potozenie wytgczenia
@ Podwdjna strefa
§ Podtrzymywanie temp.
1-9 Ustawienia mocy grzania
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Wykorzystac ciepto resztkowe, aby
zmniejszy¢ zuzycie energii. Wylgczy¢
pole grzejne okoto 5-10 minut przed

zakonczeniem pieczenia.

Obroci¢ pokretto wybranego pola grzejnego w
potozenie zgdanego ustawienia mocy
grzania.

Aby zakonczy¢ proces gotowania, nalezy
obrécic¢ pokretto w potozenie wytgczenia.

6.3 Korzystanie ze standardowego
pola grzejnego

Aby uzy¢ prostego pola grzejnego, nalezy
obrdci¢ odpowiednie pokretto w jedng z
nastepujgcych pozyciji:1-9.

@

W zakresie ustawien od 1 do 3 pole
grzejne $wieci sie na czerwono przez ok.
2-3 sekundy, a nastepnie wylgcza sie.

@

Po ustawieniu poziomu mocy grzania na
8 lub 9, , pole grzejne dziata z
maksymalng moca.

6.4 Wigczanie i wylaczanie
rozszerzen pol grzejnych
(podwaéjnych lub owalnych)

Wielko$¢ pola grzejnego mozna dopasowac
do rozmiaru naczynia.

1. W przypadku wyboru mocy grzania w
zakresie od 1 do 9, dziata tylko sSrodkowa
czesc pola grzejnego.

2. Aby witagczyc¢ rozszerzenie pola grzejnego,
nalezy obrocic¢ pokretto zgodnie z ruchem
wskazowek zegara poza wartosc¢ 9 — na

©)

3. Nastepnie obréci¢ pokretto w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara
na zgdane ustawienie mocy grzania (1-9).
Spowoduje to, ze srodkowa czesc i
rozszerzenie pola grzejnego bedg dziatac
jednoczesnie.
Aby wytgczy¢ rozszerzenie pola grzejnego,
nalezy obréci¢ pokretto w potozenie
wylgczenia. Spowoduje wytgczenie
Srodkowej czesci i rozszerzenia pola
grzejnego. Wskaznik zgasnie. Aby ponownie
wigczy¢ srodkowqg czesc¢ pola grzejnego,
nalezy wybra¢ moc grzania w zakresie od 1
do 9.

6.5 Wskaznik ciepta resztkowego

/I\ OSTRZEZENIE!

Dopdki wskaznik jest widoczny, istnieje
ryzyko poparzenia cieptem resztkowym.

Wskaznik pojawia sie, gdy pole grzejne jest

gorace, ale nie dziata przy odtgczonym

zasilaniu.

Moze réwniez pojawi¢ sie wskaznik:

» dla sgsiadujgcych padl grzejnych, nawet
jesli nie sg uzywane,

« gdy gorgce naczynie zostanie
umieszczone na zimnym polu grzejnym,

» gdy ptyta grzejna jest wytgczona, ale pole
grzejne jest nadal gorgce.

Wskaznik zniknie po ostygnieciu pola
grzejnego.

7. PLYTA GRZEJNA — WSKAZOWKI | PORADY

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczgcy
bezpieczenstwa.

7.1 Naczynia

Efekty pieczenia zalezg od materiatu
naczynia
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@

Dno naczynia musi by¢ jak najgrubsze i
ptaskie.

Przed ustawieniem naczynia na
powierzchni pyty grzejnej nalezy upewnié

sie, ze jego spdd jest czysty i suchy.




@

Nie uzywac na ptycie ceramicznej naczyn
ze spodami z wyraznymi krawedziami lub
wypustkami, np. zeliwnych. Mogq one
zarysowac lub spowodowac trwate
obtarcie powierzchni piyty.

minimalng (co najmniej takg samg jak
Srednica pola grzejnego).

@

Naczynia wykonane ze stali emaliowanej
lub z dnem aluminiowym badz
miedzianym mogg pozostawiac
przebarwienia na powierzchni szkta
ceramicznego.

ul Tl
X v

7.2 Uproszczony przewodnik

kulinarny

Aby oszczedzac energie i zapewni¢
prawidtowe dziatanie ptyty grzejnej, dno
naczynia musi mie¢ odpowiednig srednice

@

Dane przedstawione w tabeli majg
wytgcznie charakter orientacyjny.

Ustawienie Zastosowanie: Czas Wskazowki
mocy grzania (min)
§ 1 Podtrzymywanie temperatury potraw.  w razie Umiesci¢ pokrywke na naczyniu.
_—" potrzeby
1-2 Sos holenderski, roztapianie: masta, 5-25 Zamieszac¢ od czasu do czasu.
czekolady, zelatyny.
2 Scinanie: puszyste omlety, smazone 10-40 Nalezy gotowaé z zatozong pokrywka.
jajka.
2-3 Gotowanie ryzu lub potraw mlecznych, 25 -50 Dodac¢ co najmniej dwukrotnie wiecej
podgrzewanie gotowych potraw. ptynu niz ryzu. Potrawy mleczne mie-
sza¢ od czasu do czasu.
3-4 Gulasz z warzyw, ryb, miesa. 20-45 Dodac¢ kilka tyzek wody. Sprawdzaé
ilos¢ wody w trakcie tego procesu.
4-5 Gotowanie ziemniakdw i innych wa- 20-60 Nala¢ na dno garnka 1-2 cm wody.
rzyw na parze. Sprawdzac ilos¢ wody w trakcie tego
procesu. Przykry¢ garnek pokrywka.
4-5 Gotowanie wiekszych ilosci potraw, du- 60 - 150 Do 3 | wody plus sktadniki.
szenie i zupy.
6-7 Delikatne smazenie: eskalopki, cordon w razie Odwracac¢ w razie potrzeby.

bleu, kotlety, bryzole, kietbasa, watréb- potrzeby

ki, zasmazki, jajka, nalesniki, paczki.

7-8 Intensywne smazenie, placki ziemnia- 5-15 Odwracac w razie potrzeby.
czane, steki z poledwicy, steki.
9 Gotowanie wody, gotowanie makaronu, obsmazanie miesa (gulasz, mieso duszone w sosie

wilasnym), smazenie frytek.
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8. PLYTA GRZEJNA - KONSERWACJA | CZYSZCZENIE

/I\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczgcy
bezpieczenstwa.

8.1 Informacje ogdlne

+ Czyscic ptyte grzejng po kazdym uzyciu.

» Zawsze uzywac naczynh z czystym dnem.

» Zarysowania lub ciemne plamy na
powierzchni nie majg wptywu na dziatanie
ptyty grzejne;.

+ Stosowac specjalne srodki przeznaczone

do czyszczenia powierzchni ptyty grzejne;j.

» Zawsze uzywac skrobaka zalecanego do
ptyt grzejnych o szklanej powierzchni.
Skrobak nalezy stosowaé wytgcznie jako
dodatkowe narzedzie do czyszczenia
szkfa po czyszczeniu standardowym.

/I\ OSTRZEZENIE!

Do czyszczenia szklanej powierzchni
nie wolno uzywac nozy ani innych
ostrych, metalowych narzedzi.

8.2 Czyszczenie plyty grzejnej

« Wyjaé natychmiast: stopiony plastik,
folie, cukier oraz zabrudzenia z potraw
zawierajgcych cukier. W przeciwnym razie
zabrudzenia uszkodzi¢ ptyte grzejna.
Uwazagé, aby sie nie oparzy¢. Uzy¢
specjalnego skrobaka, przyktadajac go
pod ostrym katem do szklanej powierzchni
i przesuwajgc po niej ostrzem.

+  Wyjaé, gdy ptyta grzejna wystarczajaco
ostygnie: slady osadu kamienia i wody,
plamy ttuszczu, metaliczne odbarwienia.
Przetrze¢ ptyte grzejng wilgotng szmatkg z
dodatkiem delikatnego detergentu. Po
wyczyszczeniu wytrzec ptyte grzejng do
sucha miekkg szmatka.

» Usung¢ btyszczace metaliczne
odbarwienia: uzy¢ mieszaniny proszku
do pieczenia i soku z cytryny lub octu.

9. PIEKARNIK - CODZIENNA EKSPLOATACJA

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczgcy
bezpieczenstwa.

9.1 Wigczanie i wylaczanie
piekarnika

1. Wybrac¢ funkcje piekarnika obracajac
pokretto wyboru funkcji.

2. Obrdcic pokretto regulacji temperatury,
aby wybrac¢ temperature.

Kontrolka wigcza sie, gdy piekarnik pracuje.

@

W przypadku funkcji bez nagrzewania nie
trzeba ustawia¢ temperatury.

3. Aby wylgczy¢ piekarnik, nalezy obrocic
pokretto wyboru funkcji piekarnika i
temperatury do potozenia wytgczenia.
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9.2 Termostat bezpieczenstwa

Nieprawidtowe dziatanie piekarnika lub
uszkodzone podzespoty mogg spowodowac
niebezpieczne przegrzanie urzgdzenia. Aby
temu zapobiec, piekarnik wyposazono

w termostat bezpieczenstwa, ktory w razie
potrzeby wytgcza zasilanie. Po obnizeniu
temperatury piekarnik automatycznie wtgczy
sie ponownie.

9.3 Funkcje piekarnika

0 Potozenie wytaczenia
Piekarnik jest wytgczony.

Oswietlenie piekarnika
Umozliwia wigczenie oswietlenia, gdy nie wig-
czono funkgji pieczenia.

Pieczenie tradycyjne
Do pieczenia ciasta na jednym poziomie oraz
do suszenia zywnosci.




Grzatka dolna
Do pieczenia ciast o chrupigcym spodzie oraz
do pasteryzowania zywnosci.

Pieczenie konwekcyjne

Do pieczenia migsa lub do pieczenia migsa i
ciast wymagajacych jednakowej temperatury,
na wiecej niz jednym poziomie, bez przenikania
zapachow.

Turbo grill

Do pieczenia duzych kawatkéw migsa lub dro-
biu z kosémi na jednym poziomie. Do przyrzg-
dzania zapiekanek i przyrumieniania.

Funkcja Pizza

Do pieczenia na jednym poziomie potraw wy-
magajgcych intensywnego przyrumienienia i
kruchego spodu.

Termoobieg

Do réwnoczesnego pieczenia na maksymailnie
dwdch poziomach oraz do suszenia zywnos$-
ci.Ustawi¢ temperature o 20-40 °Cnizszg niz
dla Pieczenie tradycyjne.

Rozmrazanie

Do rozmrazania zywnosci. Czas rozmrazania
zalezy od ilosci i wielkosci zamrozonej zywnos$-
Ci.

Termoobieg wilgotny

Funkgji tej uzyto w celu potwierdzenia zgodnos-
Ci z rozporzadzeniami w zakresie efektywnosci
energetycznej i ekoprojektu (zgodnie zEU
65/2014 iEU 66/2014). Testy zgodnie z norma;
IEC/EN 60350-1.

Drzwi piekarnika powinny by¢ zamkniete pod-
czas pieczenia, tak aby dziatanie funkcji nie by-
to zaktécane, a piekarnik dziatat z najwyzszg
mozliwg wydajnoscig energetycznag.

Podczas uzywania tej funkcji temperatura w ko-
morze moze sie rézni¢ od temperatury ustawio-
nej. Moze nastgpi¢ zmniejszenie mocy grzania.
Ogdlne zalecenia dotyczace oszczedzania
energii znajdujg sie w rozdziale ,Wydajnos¢
energetyczna”, Oszczedzanie energii.

Funkcja zapewnia oszczednosc¢ energii pod-
czas pieczenia. Wskazdéwki dotyczace piecze-
nia znajdujg sie w rozdziale ,Wskazoéwki i pora-
dy” Termoobieg wilgotny.

10. PIEKARNIK - FUNKCJE ZEGARA

10.1 Ekran A. Funkcje zegara
B. Timer
A ;i
{ | A
L goog ©

| |
10.2 Przyciski

Przycisk Funkcja Opis

— MINUS Ustawianie czasu
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Przycisk Funkcja Opis
@ ZEGAR Ustawianie funkcji zegara.
+ PLUS Ustawianie czasu

10.3 Tabela funkcji zegara

Funkcja zegara

Zastosowanie

@ AKTUALNA GODZINA

Ustawianie, zmiana lub sprawdzanie aktualnej godziny.

=Y CZAS

Ustawianie czasu pracy piekarnika.

Q MINUTNIK

Ustawianie czasu odliczania. Funkcja ta nie ma wplywu na dziatanie pie-

karnika. MINUTNIK mozna ustawi¢ w dowolnej chwili — rowniez wtedy, gdy
piekarnik jest wytgczony.

10.4 Ustawianie funkcji CZAS

1. Ustawic funkcje piekarnika i temperature
piekarnika.

2. Naciskaé @ az 12l zacznie migac.

3. Nacisngc + lub =, aby ustawic funkcje
CZAS.
Na wyswietlaczu widoczne jest wskazanie

-,
4. Gdy uplynie czas pieczenia, bedzie migac

1=l zostanie wyemitowany sygnat
dzwiekowy. Urzgdzenie wytgczy sie
automatycznie.

5. Nacisng¢ dowolny przycisk, aby wylgczy¢
sygnat dzwiekowy.

6. Obrdcic pokretto wyboru funkcji
piekarnika i pokretto regulacji temperatury
w potozenie wytgczenia.

10.5 Ustawianie MINUTNIKA

1. Naciskac @ az A\ zacznie migac.

2. Nacisng¢ + 1ub =, aby ustawi¢ zadany
czas.

Minutnik uruchomi sie automatycznie po 5

sekundach.

3. Gdy uplynie ustawiony czas, zostanie
wyemitowany sygnat dzwiekowy.
Nacisng¢ dowolny przycisk, aby wytgczy¢
sygnat dzwiekowy.

4. Ustawi¢ pokretto funkcji piekarnika i
pokretto temperatury w potozeniu
wytgczenia.

10.6 Anulowanie funkcji zegara

1. Nacisng¢ kilkakrotnie @ az zacznie
miga¢ wskaznik zgdanej funkcji.

2. Nacisngc¢ i przytrzymac przycisk —.

Funkcja zegara wytgczy sie po kilku

sekundach.

11. PIEKARNIK — KORZYSTANIE Z AKCESORIOW

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczgcy
bezpieczenstwa.
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11.1 Wktadanie akcesoriow
Blacha:



@

Nie nalezy catkowicie dociskaé blachy do
pieczenia ciasta ani blachy gtebokiej do
tylnej Scianki komory. Zapobiega to
cyrkulacji ciepta wokot blachy. Potrawy
mogg przypalac sie, zwtaszcza w tylnej
czesci tacy.

~N—

Wsunac blache do pieczenia ciasta lub

gtebokg blache miedzy prowadnice blachy.

Upewnic¢ sie, ze nie dotyka tylnej Scianki
piekarnika.

Ruszt:

12. PIEKARNIK — WSKAZOWKI | PORADY

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczgcy
bezpieczenstwa.

12.1 Termoobieg wilgotny ¥

@

Temperatury i czasy pieczenia podane w
tabelach majg wytgcznie charakter
orientacyjny. Zalezg one od przepisu,
jakosci oraz ilosci uzytych skfadnikéw.

Potrawa Tempe- Czas (min) Poziom Akcesoria
ratura umie-
(°C) szcza-
hia po-
traw
Chleb i pizza
Buteczki 190 25-30 2 blacha do pieczenia ciasta lub gteboka bla-
cha
Butki 200 40 -45 2 blacha do pieczenia ciasta lub gteboka bla-
cha
Mrozona pizza 350 g 190 25-35 2 ruszt

Ciastka na blasze do pieczenia
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Potrawa Tempe- Czas (min) Poziom Akcesoria
ratura umie-
(°C) szcza-
nia po-
traw

Rolada szwajcarska 180 20-30 2 blacha do pieczenia ciasta lub gteboka bla-
cha

Brownie 180 35-45 2 blacha do pieczenia ciasta lub gteboka bla-
cha

Ciasta w foremce

Suflet 210 35-45 2 szes¢ ceramicznych kokilek na ruszcie

Biszkoptowy spod tarty 180 25-35 2 forma do tarty na ruszcie

Biszkopt 150 35-45 2 foremka do ciasta na ruszcie

Ryby

Ryby w woreczkach 300 g 180 25-35 2 blacha do pieczenia ciasta lub gteboka bla-
cha

Cata ryba 200 g 180 25-35 2 blacha do pieczenia ciasta lub glteboka bla-
cha

Filet rybny 300 g 180 30-40 2 blacha do pieczenia pizzy na ruszcie

Mieso

Mieso w woreczku 250 g 200 35-45 2 blacha do pieczenia ciasta lub gteboka bla-
cha

Szaszlyki miesne 500 g 200 30-40 2 blacha do pieczenia ciasta lub gteboka bla-
cha

Mate wypieki

Ciastka 170 25-35 2 blacha do pieczenia ciasta lub glteboka bla-
cha

Makaroniki 170 40 -50 2 blacha do pieczenia ciasta lub gteboka bla-
cha

Babeczki 180 30-40 2 blacha do pieczenia ciasta lub gteboka bla-
cha

Chrupkie pieczywo 160 25-35 2 blacha do pieczenia ciasta lub gteboka bla-
cha

Ciasteczka kruche 140 25-35 2 blacha do pieczenia ciasta lub gteboka bla-
cha

Tartaletki 170 20-30 2 blacha do pieczenia ciasta lub gteboka bla-
cha

Wegetarianskie

Mieszanka warzywna w 200 20-30 2 blacha do pieczenia ciasta lub gteboka bla-

woreczku 400 g cha

Omlet 200 30-40 2 blacha do pieczenia pizzy na ruszcie
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Potrawa Tempe- Czas (min) Poziom Akcesoria
ratura umie-
(°C) szcza-
nia po-
traw
Warzywa na blasze 700 g 190 25-35 2 blacha do pieczenia ciasta lub gteboka bla-

cha

12.2 Informacja dla instytucji wykonujacych testy

Potrawa Funkcja Tempera- Akcesoria Poziom Czas
tura (°C) umie- (min)
szczania
potraw
Ciastka, 16 sztuk na bla-  Pieczenie tradycyj- 160 blacha do pieczenia 3 20-30
sze ne
Ciastka, 16 sztuk na bla-  Pieczenie konwek- 150 blacha do pieczenia 3 20-30
sze cyjne
Ciastka, 16 sztuk na bla-  Termoobieg 160 blacha do pieczenia 1+ 3 30-40
sze
Szarlotka (2 formy, & 20  Pieczenie tradycyj- 190 ruszt 1 65-75
cm, umieszczone po ne
przekatnej)
Szarlotka (2 formy, @ 20  Pieczenie konwek- 180 ruszt 2 70 -80
cm, umieszczone po cyjne
przekatnej)
Beztluszczowy biszkopt Pieczenie tradycyj- 180 ruszt 2 20-30
ne
Bezttuszczowy biszkopt Pieczenie konwek- 160 ruszt 2 25-35
cyjne
Bezttuszczowy biszkopt Termoobieg 170 ruszt 1+3 30 - 40
Ciasteczka maslane / Pieczenie tradycyj- 140 blacha do pieczenia 3 15-30
Ciasta przekfadane ne
Ciasteczka maslane / Pieczenie konwek- 140 blacha do pieczenia 3 20-30
Ciasta przekfadane cyjne
Ciasteczka maslane / Termoobieg 140 blacha do pieczenia 1+ 3 15-30
Ciasta przekfadane
Tost1) Turbo grill 230 ruszt 3 3-5
Burgery wolowe 2) Turbo grill 250 ruszt lub gteboka 3 1_5-20
blacha pierwsza
strona;
10-15 dru-
ga strona

1) Nagrzewac¢ wstepnie piekarnik przez 5 minut
2) Nagrzewac wstepnie piekarnik przez 10 minut.
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13. PIEKARNIK - KONSERWACJA | CZYSZCZENIE

/I\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczgcy
bezpieczenstwa.

/I\ UWAGA!

Podczas wyjmowania prowadnic blach
nalezy zachowac ostroznosc.

13.1 Uwagi dotyczace czyszczenia

Wyczyscic przod piekarnika miekkg
$ciereczkg zwilzong cieptg wodg z dodatkiem
tagodnego ptynu do mycia naczyn.

Do czyszczenia powierzchni metalowych
nalezy stosowac tagodny srodek czyszczacy.

Po kazdym uzyciu nalezy wyczysci¢ wnetrze
piekarnika. Nagromadzenie sie tluszczu lub
resztek potraw moze spowodowac pozar.
Zagrozenie jest wieksze w przypadku blachy
do grillowania.

Po kazdym uzyciu nalezy wyczyscié
wszystkie akcesoria i pozostawi¢ do
wyschniecia. Uzywaé miekkiej szmatki
zwilzonej cieptg wodg z dodatkiem srodka
czyszczgcego. Nie my¢ akcesoridw w
zmywarce.

Uporczywe zabrudzenia nalezy usuwacé za
pomocg specjalnego srodka do czyszczenia
piekarnikow.

Do czyszczenia akcesoriow z powiokg
zapobiegajgcq przywieraniu nie nalezy
uzywac sciernych srodkéw czyszczgcych ani
przedmiotow o ostrych krawedziach.

13.2 Piekarniki wykonane ze stali
nierdzewnej lub aluminium

Drzwi piekarnika nalezy czysci¢ wytgcznie za
pomocg wilgotnej Sciereczki lub gabki.
Osuszy¢ miekkg Sciereczka.

Nie nalezy uzywaé myjek stalowych, kwaséw
ani produktow Sciernych, poniewaz mogq one
uszkodzi¢ powierzchnie piekarnika. Panel
sterowania piekarnika nalezy czyscic stosujgc
sie do tych samych zalecen.

13.3 Wyjmowanie prowadnic blach

Aby wyczysci¢ piekarnik, nalezy wyjac
prowadnice blach.
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1. Odciggna¢ przednig czes$¢ prowadnic
blach od bocznej Scianki.

2. Odciggngc tylng czes¢ prowadnic blach
od bocznej $cianki i wyjac je.

O

—_——d

Zamontowac akcesoria w odwrotnej
kolejnosci.

13.4 Wyjmowanie i montaz szyb
piekarnika

Wewnetrzne szyby mozna wyja¢ w celu
wyczyszczenia. Liczba szyb jest inna dla
poszczegolnych modeli urzadzenia.

/\ OSTRZEZENIE!

Podczas czyszczenia drzwi piekarnika
powinny by¢ lekko uchylone. Catkowicie
otwarte drzwi mogg sie przypadkowo
zamkng¢, powodujgc mozliwe
uszkodzenia.

/I\ OSTRZEZENIE!
Nie uzywac urzadzenia bez szyb.




1. Otworzy¢ drzwi tak, aby kat ich otwarcia
wynosit okoto 30°. Lekko uchylone drzwi
zostang w tym potozeniu.

\/
N

w
o
(<]

2. Chwycic z obu stron gorng listwe drzwi
(B) i nacisng¢ do srodka, aby zwolnic
zatrzaski.

3. Pociggng¢ listwe drzwi do przodu, aby jg
zdjgc.

/\ OSTRZEZENIE!

Podczas wyjmowania szyb drzwi
piekarnika mogg sie zamykac.

4. Przytrzymujgc szyby drzwi przy gérne;j
krawedzi, po kolei wyciggnac je do gory.
5. Umy¢ szybe wodg z ptynem do naczyn.
Ostroznie wytrze¢ szybe do sucha.
Po umyciu najpierw wtozy¢ szyby, a
nastepnie zamontowac drzwi piekarnika.
Wykonac powyzsze czynnosci w odwrotnej
kolejnosci. Zamontowac najpierw mniejszg
szybe, a nastepnie wieksza.

/N UWAGA!

Upewnic sie, ze wewnetrzna szyba
zostata osadzona prawidtowo.

13.5 Wyjmowanie szuflady

/\ OSTRZEZENIE!

Nie przechowywac¢ w szufladzie
tatwopalnych produktow (takich jak
materiaty do czyszczenia, torebki foliowe,
rekawice kuchenne, papier czy srodki do
czyszczenia w aerozolu). Podczas
uzywania piekarnika szuflada moze stac
sie gorgca. Wystepuje zagrozenie
pozarem.

Szuflade pod piekarnikiem mozna wyjg¢ w
celu wyczyszczenia.

1. Wyciggng¢ szuflade do oporu.

2. Powoli uniesc¢ szuflade.

3. Catkowicie wyciggnac¢ szuflade.

Aby wtozy¢ szuflade, nalezy wykonac
powyzsze czynnosci w odwrotnej kolejnosci.

13.6 Wymiana oswietlenia

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie porazeniem pradem.
Zarowka moze by¢ goraca.

1. Wylaczyc piekarnik. Odczekac, az
piekarnik ostygnie.

2. Odtaczy¢ piekarnik od zasilania.

3. Umiesci¢ Sciereczke na dnie komory.

Tylne oswietlenie

1. Obréci¢ szklany klosz oswietlenia, aby go
zdjgcé.

2. Wyczyscic¢ szklany klosz.

3. Wymieni¢ zaréwke na nowg, odporng na
temperature 300 °C.

4. ZatozyC szklany klosz.
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14. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

/I\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczgcy
bezpieczenstwa.

14.1 Co zrobi¢, gdy...

Problem

Mozliwa przyczyna

Srodek zaradczy

Nie mozna witgczy¢ urzadzenia.

Urzadzenia nie podigczono do zasi-
lania lub podtgczono nieprawidtowo.

Sprawdzi¢, czy urzadzenie podtg-
czono prawidtowo do zasilania.

Zadziatat bezpiecznik.

Sprawdzié, czy bezpiecznik jest
przyczyng usterki. Jezeli nadal be-
dzie dochodzi¢ do wyzwalania bez-
piecznika, nalezy skontaktowacé sie
z wykwalifikowanym elektrykiem.

Nie mozna uruchomi¢ ptyty grzejnej
ani nig sterowac.

Zadziatat bezpiecznik.

Ponownie wtgczyC ptyte grzejng i
ustawi¢ moc grzania w ciggu mak-
symalnie 10 sekund.

Wskaznik ciepta resztkowego nie
wigcza sie.

Pole grzejne nie jest gorace, ponie-
waz dziatato za krotko.

Jesli pole grzejne dziatato wystar-
czajgco dtugo, aby byto gorace, na-
lezy skontaktowac sie z autoryzowa-
nym centrum serwisowym.

Nie mozna witgczyC rozszerzenia
pola grzejnego.

Najpierw aktywowac pierscien wew-
netrzny.

Piekarnik nie nagrzewa sie.

Piekarnik jest wytgczony.

Wigczy¢ piekarnik.

Nie ustawiono niezbednych usta-
wien.

Upewnic sie, ze ustawienia sg pra-
widtowe.

Nie ustawiono aktualnego czasu.

Ustawianie zegara

Oswietlenie nie dziata.

Oswietlenie jest uszkodzone.

Wymieni¢ zaréwke.

Na potrawach i w komorze piekarni-
ka osadzajqg sie para i skropliny.

Potrawa pozostawata w piekarniku
zbyt dtugo.

Nie pozostawia¢ potraw w piekarni-
ku na dtuzej niz 15-20 minut po za-
konczeniu procesu pieczenia.

Gotowanie potraw zajmuje zbyt du-
70 czasu lub gotujg sie zbyt szybko.

Zbyt niska lub zbyt wysoka tempera-
tura.

W razie potrzeby wyregulowac tem-
perature. Postepowac zgodnie ze
wskazowkami w instrukcji obstugi.

Na wyswietlaczu widoczne jest
wskazanie ,,12.00".

Nastgpita przerwa w zasilaniu.

Zresetowac zegar.

Nie mozna uruchomi¢ piekarnika ani
nim sterowac. Na wyswietlaczu wi-
doczne jest wskazanie ,400” i rozle-
ga sie sygnat dzwiekowy.

Piekarnik podtgczono nieprawidtowo
do zrédta zasilania.

Sprawdzi¢, czy piekarnik prawidto-
wo podtgczono do zasilania (patrz
schemat potgczen, jesli jest dostep-

ny).

14.2 Dane serwisowe

Jezeli rozwigzanie problemu we wtasnym

skontaktowac sie ze sprzedawcg lub z

zakresie nie jest mozliwe, nalezy
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Dane niezbedne dla serwisu znajdujg sie na
tabliczce znamionowej. Tabliczka
znamionowa znajduje sie na przedniej ramie
komory urzgdzenia. Nie usuwaj tabliczki
znamionowej z komory piekarnika.

Zalecamy zapisanie w tym miejscu danych:

Numer produktu (PNC)

Numer seryjny (S.N.)

Zalecamy zapisanie w tym miejscu danych:

Model (MOD.)

15. EFEKTYWNOSC ENERGETYCZNA

15.1 Informacje o produkcie zgodnie z przepisami UE dotyczacymi

ekoprojektowania dla ptyt grzewczych

LKR540266W
LKR540266X

Dane identyfikacyj-
ne modelu

Typ ptyty grzejne;j

Piyta grzejna w kuchence wolnostojacej

Liczba pdl grzej- 4

nych

Technologia grza-  Promiennikowe pole grzejne

nia

Srednica okraglych Lewe tylne 14.0 cm

pol grzejnych (D) Prawe tylne 18.0 cm
Prawe przednie 14.0 cm
Lewe przednie 18.0 cm

Zuzycie energiina Lewe tylne 181.8 Wh/kg

pole grzejne (EC Prawe tylne 182.1 Whi/kg

electric cooking) Prawe przednie 181.8 Wh/kg
Lewe przednie 190.1 Wh/kg

Zuzycie energii przez ptyte grzejng (EC electric hob) 184.0 Wh/kg

IEC/EN 60350-2 — Elektryczny sprzet do gotowania do uzytku domowego — czes¢ 2: Plyty grzejne — metody po-

miaru wydajnosci.

15.2 Ptyta grzejna - Oszczedzanie
energii

Postepujgc zgodnie z ponizszymi
wskazowkami, mozna zaoszczedzi¢ energie
podczas codziennego gotowania.

» Podczas podgrzewania wody uzywac tylko
niezbednej jej ilosci.

» Jesli to mozliwe, zawsze zaktadacé
pokrywki na naczynia.

* Przed wigczeniem pola grzejnego
postawi¢ na nim naczynie.

Dno naczynia powinno mie¢ takg samg
Srednice jak pole grzejne.

Mniejsze naczynia stawia¢ na mniejszych
strefach gotowania.

Naczynia stawia¢ na srodku pola
grzejnego.

Wykorzystac ciepto resztkowe, aby
utrzymac ciepto potrawy lub jg stopic.
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15.3 Karta informacyjna produktu oraz informacje o produkcie zgodnie z
przepisami UE dotyczgacymi etykiet efektywnosci energetycznej i

ekoprojektu dla piekarnika

Nazwa dostawcy Electrolux

. ) . LKR540266W 943005686
Dane identyfikacyjne modelu LKR540266X 943005689
Wskaznik efektywnoséci energetyczne;j 94.9
Klasa sprawnosci energetyczne;j A

Zuzycie energii przy standardowym obcigzeniu, tryb konwencjonal- 0,84 kWh/cykl

ny

Zuzycie energii przy standardowym obcigzeniu, tryb wymuszonej

wentylacji

0,75 kWh/cykl

Liczba komor

1

Zrédta ciepta

Elektrycznosé

Pojemnos¢

571

Rodzaj piekarnika

Piekarnik w kuchence wolnostojgcej

Masa

LKR540266W 42.0 kg

LKR540266X 41.0 kg

EN 60350-1 — Elektryczny sprzet do gotowania do uzytku domowego -- Czes¢ 1: Elektryczne kuchnie, piekarniki,

piekarniki parowe i grille — Metody pomiaru wydajnosci.

15.4 Piekarnik — Oszczedzanie
energii

Ponizsze wskazowki pokazujg, jak
oszczedzac energie podczas korzystania z
urzgdzenia.

Upewni¢ sie, ze drzwi urzgdzenia sg
zamkniete podczas jego pracy. Nie otwierac
zbyt czesto drzwi podczas pieczenia. Dbac,
aby uszczelka drzwi byta czysta i prawidtowo
umieszczona.

Korzystanie z metalowych naczyn oraz
ciemnych, nieodblaskowych foremek do
ciasta i pojemnikoéw zwieksza oszczednos¢
energii.

Nie nalezy wstepnie nagrzewac urzadzenia
przed gotowaniem, o ile nie jest to wyraznie
zalecane.

Przygotowujac kilka potraw, nalezy w miare
mozliwosci skracac przerwy miedzy ich
pieczeniem.
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Pieczenie z termoobiegiem
Jesli to mozliwe, w celu oszczedzania energii
nalezy korzystac z funkcji termoobiegu.

Ciepto resztkowe

Gdy pieczenie przekracza 30 min, nalezy
zmniejszy¢ temperature urzgdzenia do
minimum na 3-10 min przed zakonczeniem
pieczenia. Dzieki cieptu resztkowemu
wewnatrz urzgdzenia potrawy bedq sie nadal
piec.

Uzywac ciepta resztkowego do
podtrzymywania temperatury lub
podgrzewania innych potraw.

Podtrzymywanie temperatury potraw
Wybrac¢ najnizsze mozliwe ustawienie
temperatury, aby wykorzystac ciepto
resztkowe i podtrzymaé temperature potrawy.

Termoobieg wilgotny

Funkcja zapewnia oszczednos¢ energii
podczas pieczenia. Dodatkowe informacje
mozna znalez¢ w rozdziale ,Urzgdzenie —



Codzienne uzytkowanie”, Funkcje
urzgdzenia.

15.5 Informacje o produkcie dotyczgace poboru mocy i maksymalnego
czasu do osiggniecia odpowiedniego trybu niskiego poboru mocy

Zuzycie energii elektrycznej w trybie czuwania

0.8 W

Maksymalny czas potrzebny na automatyczne przejscie urzgdzenia do odpowiedniego trybu niskie-

go poboru mocy

20 min

16. OCHRONA SRODOWISKA

Materiaty oznaczone symbolem C/.&-) nalezy
poddac utylizacji. Opakowanie urzgdzenia
wiozy¢ do odpowiedniego pojemnika w celu
przeprowadzenia recyklingu. Nalezy zadbac
0 ponowne przetwarzanie odpadow urzgdzen
elektrycznych i elektronicznych, aby chroni¢
Srodowisko naturalne oraz ludzkie zdrowie.
Nie wolno wyrzucac urzgdzen oznaczonych

symbolem E razem z odpadami domowymi.

Nalezy zwroci¢ produkt do miejscowego
punktu ponownego przetwarzania lub
skontaktowac sie z odpowiednimi wtadzami
miejskimi.

Electrolux Appliances AB - Contact Address:

Al. Powstancow Slaskich 26, 30-570 Krakow,
Poland
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