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WAZNE INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

Te instrukcje sg réwniez dostepne na stronie: www.whirlpool.eu

PANSTWA BEZPIECZENSTWO ORAZ BEZPIECZENSTWO 0SOB TRZECICH JEST BARDZO WAZNE

Niniejsza instrukcja zawiera wazne informacje dotyczace bezpieczenstwa, z ktorymi nalezy sie zapoznaé i ktérych nalezy Scisle przestrzegac.
Ten symbol informuje o potencjalnym zagrozeniu dla bezpieczenstwa uzytkownika i 0sdb trzecich.
Wszystkie wiadomosci dotyczace bezpieczenstwa bedg poprzedzone tym symbolem oraz nastepujacymi oznaczeniami:

Oznacza niebezpieczng sytuacje, ktérej ewentualne zaistnienie prowadzi do powaznych obrazen.
Oznacza niebezpieczng sytuacje, ktérej ewentualne zaistnienie mogtoby prowadzi¢ do powaznych obrazen.

Wszystkie komunikaty dotyczace bezpieczenstwa okreslajg rodzaj potencjalnego ryzyka oraz informuja, w jaki sposéb zmniejszy¢ ryzyko urazéw, szkdd oraz

porazenia pradem wskutek nieprawidtowej obstugi urzadzenia. Nalezy Scisle przestrzegac nastepujgcych instrukcii:

+  Podczas rozpakowywania i instalacji nalezy uzywaé rekawic ochronnych.

+  Przed przystgpieniem do jakichkolwiek czynnosci instalacyjnych urzadzenie nalezy odtgczy¢ od zasilania elektrycznego.

+ Instalacja lub konserwacja powinna zosta¢ przeprowadzona przez technika specjaliste zgodnie z instrukcjami producenta oraz obowigzujacymi lokalnie
przepisami dotyczacymi bezpieczenstwa. Nie naprawiac i nie wymienia¢ zadnej czesci urzgdzenia, jesli nie jest to konkretnie zalecane w instrukcji obstugi.

+  Urzadzenie musi by¢ uziemione.

*  Przewdd zasilajgcy powinien mie¢ wystarczajgcg dtugosé, aby umozliwi¢ podigczenie zabudowanego urzgdzenia do sieci elektrycznej.

+  Aby instalacja byta zgodna z obowigzujgcymi przepisami bezpieczenstwa, nalezy zamontowac wytgcznik wielobiegunowy o minimalnym odstepie stykdw
wynoszacym 3 mm.

+ Nie wolno stosowac rozgateziaczy ani przedtuzaczy.

+ Nie ciggna¢ kabla zasilajgcego urzgdzenia.

+  Po zakonczeniu instalacji uzytkownik nie powinien mie¢ dostepu do komponentéw elektrycznych urzadzenia.

¢+ Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do uzytku domowego do przygotowywania zywnosci. Nie dopuszcza sie zadnych innych zastosowan (np. do
ogrzewania pomieszczen). Producent nie ponosi zadnej odpowiedzialnosci za uszkodzenia i straty spowodowane niewtasciwym uzyciem lub nieprawidtowg
konfiguracjg ustawien.

+  Urzadzenie oraz jego dostepne elementy nagrzewajg sie podczas pracy do wysokiej temperatury. Nalezy zachowac ostrozno$¢ i nie dotykac elementow
grzejnych. Niemowleta (w wieku 0-3 lat) i mate dzieci (w wieku 3-8 lat) nie powinny zbliza¢ sie do urzadzenia bez nadzoru osob dorostych.

+  Urzadzenie moze by¢ obstugiwane przez dzieci powyzej 8 roku zycia oraz osoby o ograniczonych zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych,
a takze nieposiadajgce wiedzy lub doswiadczenia, jesli bedg one nadzorowane lub zostang poinstruowane w zakresie bezpiecznego korzystania z tego
urzadzenia i bedg $wiadome zwigzanych z tym zagrozen. Dzieci nie mogg bawic sie urzagdzeniem. Urzadzenie nie powinno by¢ czyszczone ani konserwowane
przez dzieci bez nadzoru.

+ Podczas pracy urzagdzenia i po jej zakonczeniu nie wolno dotykac grzatek. Nie dopuszczac do kontaktu ze Sciereczkami lub innym fatwopalnym materiatem,
dopdki wszystkie komponenty urzagdzenia nie wystygly wystarczajgco.

+  Nie wolno wktada¢ do piekarnika materiatéw fatwopalnych ani przechowywaé ich w jego poblizu.

+  Przegrzane ttuszcze i oleje moga sie tatwo zapali¢. Nalezy nadzorowac pieczenie potraw z duzg iloScig thuszczu lub oleju.

+  We wnece pod urzadzeniem nalezy zainstalowac panel oddzielajacy, ktéry nie zostat dostarczony w komplecie.

+Jesli na powierzchni pojawig sie pekniecia, nalezy wytgczy¢ urzadzenie, aby unikngc ryzyka porazenia pradem elektrycznym (dotyczy tylko urzadzen ze
szklang powierzchnig).

+ Urzadzenia nie mozna wigcza¢ przy pomocy zewnetrznego timera ani oddzielnego systemu zdalnego sterowania.

+  Pozostawienie urzadzenia bez nadzoru podczas przyrzadzania potraw z uzyciem oleju i tluszczu moze spowodowa¢ zagrozenie oraz moze prowadzi¢ do
pozaru. Pozaru NIGDY nie wolno gasi¢ wodg! Nalezy wytgczy¢ urzadzenie i przykry¢ ogien np. pokrywka lub kocem gasniczym.

Ryzyko pozaru: nie przechowywac zadnych rzeczy na powierzchniach gotowania.

+  Nie stosowa¢ urzadzen czyszczacych parg!

+  Na powierzchni ptyty nie wolno ktas¢ sztuécow ani pokrywek do garnkdw, gdyz moga sie one rozgrza¢ do wysokiej temperatury.

+  Po zakonczeniu uzywania plyty nalezy wytgczy¢ pole grzejne za pomoca pokretta a nie polega¢ na uktadzie wykrywania obecnosci naczynia (dotyczy tylko
urzadzen z funkcjg indukcji).

PORADY DOTYCZACE OCHRONY SRODOWISKA |

Utylizacja opakowania

Materiat z opakowania w 100% nadaje sig do recyklingu i jest oznaczony symbolem (¢s). Czesci opakowania nie nalezy wyrzucac, lecz utylizowaé zgodnie z

przepisami okreslonymi przez lokalne wtadze.

Utylizacja urzadzenia

+ Niniejsze urzadzenie jest oznaczone zgodnie z Dyrektywg Europejskg 2012/19/WE (WEEE) oraz polskg ustawg o zuzytym sprzecie elektrycznym i
elektronicznym.

+  Zapewniajgc prawidiowe ztomowanie niniejszego urzadzenia przyczynia sie Pafstwo do ograniczenia ryzyka wystapienia negatywnego wptywu produktu
na $rodowisko i zdrowie ludzi.

+ Symbol >§1 na urzadzeniu lub w dokumentacji do niego dotgczonej oznacza, ze urzgdzenia nie wolno traktowac¢ podobnie jak zwykte odpady domowe.
Nalezy odda¢ je do punktu zajmujgcego sie utylizacjq i recyklingiem urzadzen elektrycznych i elektronicznych.

PL6



Wskazoéwki dotyczace oszczedzania energii

Aby uzyskac najlepsze wyniki pracy urzadzenia, nalezy:

+ Uzywac garnkdw i patelni, ktorych srednica dna jest rowna $rednicy pola grzejnego.

+  Stosowac tylko garnki i patelnie o ptaskim dnie.

+  Jedli to mozliwe, garnki powinny by¢ nakryte w czasie gotowania.

+  Dzieki naczyniom ci$nieniowym mozna zmniejszy¢ zuzycie energii i skroci¢ dtugo$¢ gotowania.
+ Naczynia nalezy stawia¢ na $rodku pola grzejnego oznaczonego na plycie.

DEKLARACJA ZGODNOSCI C€

+ Niniejsze urzadzenie zostato zaprojektowane, wyprodukowane i wprowadzone na rynek zgodnie z wymogami bezpieczenstwa okreslonymi w dyrektywie
“niskonapieciowej’ nr 2006/95/WE (ktora zastepuje dyrektywe 73/23/EWG z pdzniejszymi zmianami) oraz z wymogami bezpieczenstwa okreslonymi w
dyrektywie “EMC” 2004/108/WE.

+ Niniejsze urzadzenie spetnia wymagania dotyczace ekoprojektu, zgodnie z rozporzadzeniami UE nr 66/2014, zgodnie z normg EN 60350-2.

PRZED ROZPOCZECIEM PRACY

WAZNE: Jesli naczynia nie majg prawidiowych rozmiaréw, pola grzejne nie wiacza sie. Stosowaé wylacznie naczynia opatrzone
napisem “INDUCTION SYSTEM” (Rysunek obok). Naczynie nalezy postawi¢ na zadane pole grzejne przed wigczeniem plyty kuchennej.
W przypadku stosowania odpowiednich garnkéw nie mozna uzywac stref gotowania przy temperaturze ponizej 10°C.

ISTNIEJACE NACZYNIA

Aby sprawdzic, czy dno naczynia jest przystosowane do gotowania na indukcyjnej ptycie kuchennej: jesli dno
naczynia lub patelni nie reaguje na magnes, oznacza to, ze naczynie nie jest przystosowane.

2 ﬁ? =) * Sprawdzi¢, czy spdd naczynia nie jest chropowaty, aby nie doszto do porysowania powierzchni ptyty
-~ @ > @ kuchennej. Sprawdzi¢ naczynia.
* Nie opiera¢ gorgcych garnkow i patelni o powierzchnie panelu sterowania. Moze to prowadzi¢ do jego
uszkodzenia.

ZALECANE SREDNICE DNA NACZYN

SN O 2 N 0 2

I \ . | \ .

A\ XL 98 em 17 cm min. > 28 cm max. | M™ 1 18 em 12cmmin. =9 18 cm max.
SN o @ 7N 0 2

{ ! . | ) .

A\ L7 21em 15 cm min. = 21 cm max. | 4 S 145em 10 cmmin.  —» 14,5 cm max.

ZALECANE POLOZENIE NACZYNIA

W celu zapewnienia najlepszej wydajnosci przy réwnoczesnym korzystaniu z dwdch naczyn nalezy je potozy¢ zgodnie z ponizszymi ilustracjami.
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TABELA MOCY

Poziom mocy

Rodzaj gotowania

Uzycie poziomu
(wskazanie nalezy skorygowac¢ wg wtasnego doswiadczenia oraz nawykow gotowania)

Idealne do podniesienia temperatury potrawy w krotkim czasie, szybkiego zagotowania

Boost Szybkie podgrzewanie wody lub podgrzania plynow.
Smazenie - qotowanie Do przyrumieniania, rozpoczynania gotowania, smazenia mrozonych produktow, szybkiego
g gotowania.
9-7 ienianie -
o d:nrglzr:r??;e-ma;fwanie Idealne do podsmazania, gotowanie na wolnym ogniu, gotowanie lub grillowanie (krotkie
P nie - gc gotowanie, 5-10 minut).
- grillowanie
Przyrumienianie - - . . . . e
otowanie - duszenie - Idealne .do podsmazanla, got.owanla na wolnym ogniu, gotowania lub grillowania ($rednie;
9 L . .| diugosci gotowania, 10-20 minut), podgrzewania.
7-5 podsmazanie - grillowanie
Gotowanie - duszenie - | Idealne do duszenia, delikatnego gotowania na wolnym ogniu, gotowania lub grillowania
podsmazanie - grillowanie | (dtugi czas gotowania).
Srednia moc Gotowanie - utrzymywanie | /dealne do diugiego gotowania (ryz, sosy, pieczenie, ryby) z dodatkiem ptynow (np. wody,
43 na ogniu - zageszczanie | Wina, bulionu, mleka), gotowania makaronu al dente.
- gotowanie makaronu al | |dealne do dugiego gotowania (ponizej jednego litra objetosci: ryz, sosy, pieczenie, ryby) z
dente dodatkiem ptynéw (np. wody, wina, bulionu, mleka).
Idealne do zmigkczania masta, delikatnego roztapiania czekolady, rozmrazania matych
Roztapianie - rozmrazane artykutéw spozywczych oraz utrzymywania w cieple $wiezo ugotowanych potraw (np.
S0SY, Zupy).
Mata moc 241 - utrzymywanie w cieple - Y. 20pY) - - —— —
przyrzadzanie risotto Idealne do utrzymywania w cieple $wiezo ugotowanych potraw, gotowania risotto oraz
utrzymywania temperatury talerzy, na ktérych bedg podawane dania (z wykorzystaniem
specjalnych akcesoriow do ptyt indukcyjnych).
OFF Moc zero Powierzchnia podparcia Ptyta kuchenna w po’;qzemq czuwania I.ub wyiqczpna (mozliwa obecnos$¢ ciepta resztkowego
pozostatego po zakoficzeniu gotowania, sygnalizowana przez symbol H).
UWAGA:

W razie krotkiego gotowania, ktére wymaga jednakze idealnego roztozenia ciepta (np. nalesniki) na podwdéjnym polu o $rednicy 28 cm (w zalezno$ci od modelu),
zaleca sie stosowanie naczyn, ktérych $rednica nie przekracza 24 cm. Do potraw wymagajacych delikatnej obrdbki cieplnej (na przyktad topienie czekolady
czy masta) zaleca sie uzywanie pojedynczych pol grzewczych o mniejszej $rednicy.

INSTALACJA

Po rozpakowaniu urzgdzenia nalezy sprawdzi¢, czy nie zostato ono uszkodzone w czasie transportu. W razie problemdw skontaktowa¢ sie ze sprzedawca lub

autoryzowanym serwisem.

Wymiary do zabudowy oraz instrukcja instalacji patrz rysunki na stronie 2.

PRZYGOTOWANIE MEBLA DO ZABUDOWY

/\ OSTRZEZENIE

o Zainstalowa¢ panel oddzielajacy pod plyta

kuchenna.

* Po zainstalowaniu dolna czes$¢ urzadzenia nie
powinna by¢ juz dostepna.

* W razie instalacji piekarnika pod ptyta nie
instalowa¢ panelu oddzielajacego.

min.5mm

min. 20 mm

6-7cm

+  Odlegtos¢ miedzy spodem urzadzenia a panelem oddzielajgcym powinna by¢ zgodna z wymiarami podanymi na rysunku.

+  Aby zagwarantowac prawidtowg prace urzadzenia, nie wolno blokowa¢ minimalnego otworu miedzy blatem a gérng czescig blatu mebla (min. 5 mm).

+ Jedli pod ptytg kuchenng jest instalowany piekarnik, sprawdzi¢, czy posiada on system chfodzenia.

+ Nieinstalowac ptyty kuchennej na zmywarkach badz pralkach, aby zapobiec kontaktowi obwodéw elektronicznych z parg lub wilgocia, ktdra moze je uszkodzic.
+ W przypadku montazu ptyty réwno z blatem skontaktowac sie z serwisem w celu montazu zestawu $rub 4801 211 00112.

+  Aby zdja¢ ptyte, nalezy zwolni¢ Srubokretem (nie jest dostarczony w komplecie) sprezyny znajdujace sie w dolnej czesci urzadzenia.
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PODLACZENIE DO ZASILANIA ELEKTRYCZNEGO

: Odtaczy¢ urzadzenie od zasilania elektrycznego.

Instalacja musi by¢ wykonywana przez wykwalifikowanego pracownika znajgcego aktualne przepisy dotyczace
bezpieczenstwa i instalacji.

Producent nie ponosi zadnej odpowiedzialnosci za obrazenia oséb lub zwierzat ani za straty materialne wynikte z
nieprzestrzegania przepisow podanych w niniejszym rozdziale.

Przewdd zasilajacy powinien mie¢ wystarczajaca diugos¢, aby umozliwic zdjecie plyty z blatu.

Upewni¢ sie, Ze napiecie podane na tabliczce znamionowej znajdujacej sie w dolnej czesci urzadzenia jest zgodne
z napieciem w instalacji domowe;j.

OHWM !
|
niebieski/szary
czarny/brazowy
z6tty/zielony
@)

Y

1. Zdja¢ ostone zaciskow (A), odkrecajgc Srube, a nastepnie wsungc ostone w zawias (B) zaciskdw.

Wsung¢ przewdd zasilajgcy w uchwyt, a nastepnie podtgczy¢ poszczegoine zyly przewodu do bloku zaciskéw w sposob przedstawiony na schemacie
potgczen znajdujgcym sie w poblizu zacisku.

3. Zabezpieczy¢ przewdd zasilajgcy w uchwycie.

4. Zamkng¢ ostone (C), a nastepnie przykrecic jg na zacisku przy uzyciu wczesniej odkreconej Sruby.

Po kazdym podigczeniu piyty do sieci przeprowadzana jest automatyczna kontrola trwajgca kilka sekund.

Podtaczenie do zasilania sieciowego

380415V3N" 220-240V "y AUUK TYLKO BELGIA TYLKO HOLANDIA
o T— R0 RO 230V2fazy N v
aamy =|(2) L1 -

bquOWy — lf\/\/ L2 czamy} @ i zamy =\ L1 zamy — .? L4
@ L3 brazowy brazowy —|@ 12 ” brazlt)wy R @ L2
niebieski O itty/zielony — (@ @& niebieski 16tty/zielony —|
niebieski (SZafy)}': W iebieski niebieski (szary)} =@ niebieski — | w
tohyzielony | @) niebiesEiI?s;::y;}= o 2étty/zielony — |2 @ niebieski (szary) =@ w
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Przyciski regulacji pél grzejnych i wyswietlacz

Wiaczenie/wytaczenie ptyty kuchennej

Aby wigczy¢ ptyte, weisngc przycisk (D na ok. 2 sekundy i przytrzymac, dopoki nie zapalg sie wySwietlacze pdl grzewczych. Aby wytgczy¢ piyte, dotkna¢ tego
samego przyciski i przytrzymac do czasu wytgczenia wyswietlaczy. Wszystkie pola grzejne zostang wytgczone.

Gdy ptyta juz pracowata, wskaznik ciepta resztkowego “H” $wieci, dopoki ptyta kuchenna nie wystygnie.

Jesli w ciggu 10 sekund od wigczenia ptyty kuchennej nie wybierze sie zadnej funkcji, ptyta wytgczy sie automatycznie.

Wiaczenie i regulacja pol grzejnych

l—l o » Dziatanie suwaka
. —— Wyswietlacz wskaznika mocy

l—' . Wskazanie wybranego pola grzejnego

I-;“||||||||I+]
O . .]_ POWER
SR
[
L —

Zwigkszanie poziomu mocy

0|1a . .
Potozenie pola grzejnego » ) .
||O Zmniejszanie poziomu mocy
- e+
SIS
&
- —_—— ]

Umiesci¢ naczynie na strefie grzewczej, wigczajac plyte, a nastepnie aktywowa¢ wymagang strefe grzewcza, naciskajac odpowiedni okragly przycisk “0”
pojawiajacy sie na wyswietlaczu. Za pomoca suwaka (jesli jest dostepny) mozna wybra¢ wymagany poziom mocy, od wartosci minimalnej 0 do wartosci
maksymalnej 9 lub do poziomu silnego podgrzewania “P”, jesli jest dostepny. W celu zwigkszenia poziomu mocy nalezy przejecha¢ palcem po suwaku kilka
razy od lewej do prawej, natomiast w celu jego zmniejszenia nalezy przejecha¢ palcem po suwaku w odwrotnym kierunku. Innym rozwigzaniem jest uzycie

przyciskow szybkiego dostepu “+” i

Wylaczenie pola grzejnego
W celu wytgczenia pola grzejnego nalezy nacisng¢ odpowiedni przycisk i przytrzyma¢ go przez ponad 3 sekundy.
Pole grzejne wytgczy sie; jezeli pole grzejne jest jeszcze nagrzane, na odpowiadajgcym mu wysSwietlaczu pojawi sig litera “H”.

Blokada panelu sterowania

Funkcja blokuje przyciski, aby nie dopusci¢ do przypadkowego wigczenia ptyty kuchennej. Aby wigczy¢ blokade panelu sterujgcego, wigcz plyte grzejng i
nacisnij przycisk blokady i przytrzymaj go przez trzy sekundy. Sygnat akustyczny i pod$wietlony wskaznik obok symbolu kiddki $wiadczg o wigczeniu blokady.
Panel sterowania jest zablokowany za wyjatkiem funkcji wytaczania. Aby wytgczy¢ blokade, nalezy wykonac te samg procedure, co przy wigczaniu. Wytaczy
sig wskaznik Swietiny i ptyta bedzie ponownie aktywna.

Obecnos¢ wody, ptynu, jaki wydostat sie z naczynia na plycie, a takze innych przedmiotéw na przycisku pod symbolem moze by¢ powodem przypadkowego i
niepozadanego wigczenia sie lub wytgczenia blokady panelu sterowania.
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Timer

Timer moze stuzy¢ do ustawiania czasu gotowania dla wszystkich pdl grzejnych do maksymalnie 99 minut (1 godzina i 39 minut).
Wybra¢ strefe grzewczg timera, a nastepnie nacisng¢ timer (patrz rysunek). Wigczenie funkcji zostanie potwierdzone sygnatem dzwiekowym

(patrzilustracja). Na wyswietlaczu pojawi sie symbol “00” i wigczy sie kontrolka LED. W celu zmniejszenia lub zwigkszenia wartosci timera nalezy
trzymac wcisniete przyciski “+” i “-” funkcji suwaka. Po uptywie ustawionego czasu rozlega sie sygnat dzwiekowy, a pole grzejne samoczynnie
sie wytacza. W celu wytgczenia timera nalezy trzymac przycisk timera wcisniety przez co najmniej 3 sekundy.

Aby ustawic timer dla innego pola, nalezy powtdrzy¢ powyzsze punkty. Na wyswietlaczu timera widniejg zawsze informacje dotyczace timera
ustawionego dla wybranego pola lub timera z najkrotszym ustawionym czasem.

W celu modyfikaciji lub wytgczenia timera nalezy nacisng¢ przycisk wyboru pola grzejnego dla danego timera.

Informacje dotyczace panelu sterowania
Funkcje specjalne (jesli dostepne)

Niektore modele sg wyposazone w funkcje specjalne:

Funkcja automatyczna
Funkcja automatycznie ustawia poziom mocy odpowiedni do utrzymywania minimalnego gotowania. Wigczy¢ te funkcje po doprowadzeniu potrawy do wrzenia.
W tym celu nacisng¢ najpierw przycisk dotyczacy pola, a nastepnie przycisk @ .

Wskazniki ciepta resztkowego

Plyta jest wyposazona we wskaznik ciepta resztkowego dla kaZde?o pola grzejnego. Wskaznik taki sygnalizuje, ktdre pola grzejne majg
| ' jeszcze wysokg temperature. Jesli na wySwietlaczu pojawia sie =—| , pole grzejne jest nadal gorgce. Jesli przy danym polu $wieci sie ten
' ' symbol, pole mozna jeszcze wykorzystaé aby, na przyktad, roztopi¢ masto lub utrzymac temperature potrawy.

Po wystygnieciu pola grzejnego wys$wietlacz gasnie.
Wskaznik nieprawidtowego naczynia lub braku naczynia

l ' Jesli naczynie nie jest przystosowane do pracy z ptytg indukcyjna, jest nieprawidtowo ustawione lub ma niewtasciwe wymiary, na wyswietlaczu
-— . ' pojawia sie komunikat “Brak naczynia” (patrz rysunek obok). W takiej sytuacji zaleca sie przestawienie garnka na powierzchni plyty grzejnej
- Y9' azdoznalezienia miejsca prawidtowego dziatania. Jesli w ciggu 60 sekund nie zostanie wykryte Zadne naczynie, ptyta kuchenna sie wytaczy.

Funkcja szybkiego gotowania (Funkcja silnego podgrzewania, jesli jest dostepna)

Funkcja jest dostepna jedynie dla okreslonych pdl grzejnych. Pozwala ona na wykorzystanie maksymalnej mocy ptyty (np. w celu szybkiego doprowadzenia
wody do wrzenia). Aby wigczy¢ te funkcje, naciskac przycisk “+” az do pojawienia sie na wyswietlaczu “P”. Po 5 minutach dziatania funkcji booster urzadzenie
automatycznie ustawia dla danego pola poziom 9.

“Power management” (Funkcja, jesli jest dostepna)

Dzieki funkcji “Power management” uzytkownik moze ustawi¢ wedtug wtasnych potrzeb, maksymalng moc jakg ptyta moze pobra¢ z sieci zasilajgcej.
Regulacje mozna przeprowadzi¢ w dowolnym momencie a wprowadzone ustawienia zostajg zachowane do kolejnej modyfikacii.

Po ustawieniu zgdanej mocy maksymalnej ptyta automatycznie dokona podziatu mocy na poszczegdlne pola grzejne, gwarantujac, ze ustawiony prog nigdy nie
bedzie przekraczany, zaletg tej opcji jest rowniez mozliwos¢ jednoczesnego zarzagdzania wszystkimi polami grzejnymi, bez problemdéw zwigzanych z przecigzeniem.
Dostepne sg 4 maksymalne poziomy mocy. Przedstawiane sg w nastepujacy sposdb na wyswietlaczu: 2,5 -4,0 - 6,0 - 7,2 kW (7,2 kW stanowi maksymalng
moc plyty kuchennej).

W momencie zakupu ptyta jest ustawiona na maksymalng warto$¢ mocy.

W ciggu pierwszych 60 sekund od podtgczenia ptyty do gniazda zasilania mozna ustawi¢ wymagany poziom mocy, wykonujac ponizsze czynnosci:

Krok Panel sterowania Wyswietlacz

1 @ Nacisng¢ na okoto 3 sekundy.

Nacisnij przycisk Zarzadzania poziomem mocy, aby
potwierdzi¢ poprzedni krok. Na wyswietlaczu pojawi sie komunikat - .
3 @ /@ Nacisng¢, aby wybra¢ wybrany poziom sposrdd réznych | Kontrolka zaswieci razem z kontrolkami wigczenia
dostepnych opcji. poszczegolnych stref grzewczych.
o . . . Przez okoto 2 sekundy na wyswietlaczu miga ustawiony
Nacis$nij przycisk Zarzadzania poziomem mocy, aby ) . o L '
4 poziom, a nastepnie ptyta emituje sygnat dzwiekowy i

potwierdzi¢ poprzedni krok. wytacza sie. Od tej pory jest gotowa do pracy.
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W razie wystgpienia btedu podczas ustawiania mocy pojawia sie symbol - na $rodku, towarzyszy mu ciagly sygnat dzwigkowy trwajacy okoto 5 sekund.
W takim przypadku nalezy powtdrzy¢ procedure konfiguraciji od poczatku. Jesli bigd wystapi ponownie, skontaktowac sie z serwisem.

Podczas normalnej eksploatacji po osiggnieciu maksymalnego dostepnego poziomu mocy, gdy uzytkownik prébuje go zwiekszy¢, wskaznik mocy danego pola
grzejnego miga dwukrotnie emitujgc sygnat dzwiekowy.
Jesli niezbedna jest wyzsza moc na tym polu grzejnym, trzeba recznie zmniejszy¢ poziom mocy jednego lub kilku pozostatych wigczonych pol.

Aktywacja/dezaktywacja sygnatu dzwiekowego (opcja niedostepna w wersji z suwakiem)
Po wigczeniu ptyty nacisna¢ jednoczesnie i przytrzymac przez co najmniej trzy sekundy przycisk “+” oraz ostatni przycisk po prawej stronie (“blokada panelu

sterowania”).

CZYSZCZENIE
)

Unika¢ stosowania czyscikow parowych.
Przed przystapieniem do czyszczenia nalezy upewni¢ sie, czy wszystkie pola grzejne sa wylgczone oraz czy nie
swieci sie wskaznik ciepta resztkowego (“H”).

WAZNE: nie stosowaé ggbek ani myjek $ciernych. Jesli beda stosowane, mogg z czasem uszkodzié szklo.
+ Pokazdym uzyciu odczekac, az ptyta ostygnie, a nastepnie wyczyscic ja, aby zapobiec powstawaniu osadow i plam z resztek jedzenia.
+  Cukier lub artykuty o duzej zawartosci cukru uszkadzajg ptyte kuchenng i nalezy je natychmiast usuwac.
+ S0l, cukier i piasek mogg zarysowa¢ szklang powierzchnie.
+  Stosowac miekkie Sciereczki, reczniki papierowe lub specjalne produkty do czyszczenia plyt (przestrzega¢ wskazowek producenta).
+  Plyny rozlane na strefe grzewczg moga powodowaé drgania lub przesuwanie naczyn.

INSTRUKCJA WYSZUKIWANIA USTEREK

*  Prosze uwaznie przeczyta¢ i wykonac instrukcje podane w rozdziale “Instrukcja obstugi”.
+  Sprawdzi¢, czy nie doszio do przerw w zasilaniu elektrycznym.
+  Dobrze wytrze¢ powierzchnie ptyty po jej umyciu.

+  Jedli po wigczeniu plyty na wy$wietlaczu pojawiajg sie kody alfanumeryczne, nalezy postepowac zgodnie z instrukcjami podanymi w ponizszej tabeli.
+ Jesli po zakoriczeniu pracy nie mozna wytgczy¢ ptyty kuchennej, nalezy jg odtgczy¢ od zasilania elektrycznego.

naczynia.

gotowania na ptycie indukcyjnej.

KOD BLEDU OPIS PRAWDOPODOBNE PRZYCZYNY USUNIECIE KOD BLEDU
Panel sterowania wytgcza sie z Temperatura wewnetrzna czesci Odczekac, az plyta sie ochtodzi, a
C81, C82 o . . . L .
powodu zbyt wysokiej temperatury. elektronicznych jest zbyt wysoka. nastgpnie wigczy¢ jg ponownie.
Na Papelu sterowania jest Plyta grzewcza moze by¢ nadal
wyswietlany kod btedu, a o - . . . . .
i . Napiecie zasilania ptyty grzewczej uzytkowana, jednakze nalezy
C83 ptyta wytacza sie w wyniku . . .
. jest zbyt wysokie. wezwac lokalny autoryzowany
problemu zwigzanego z uktadem .
. Serwis.
elektronicznym.
085 Ptyta nie moze dostarczyé mocy do | Naczynie nie jest przystosowane do Uzyé innego naczynia indukcyjnego.

FO02 lub FO4 lub C84

Podtgczone napiecie jest
nieprawidtowe lub wystapita awaria
zasilania.

Czujnik wykrywa napiecie inne niz
wymagane.

Odtgczy¢ plyte od sieci zasilajgcej i
sprawdzi¢ podtgczenie.

F01, FO5, F06, FO7, F10, F12, F25,

F33, F34, F36, F37, F46, F47, F48,

F49, F58, F61, F62, F63, F72, F74,
Fr7

Odtgczyc¢ plyte od zasilania elektrycznego.

Odczekac kilka sekund, a nastepnie podtgczy¢ ponownie.
Jesli problem wystepuje nadal, skontaktowac sie z lokalnym autoryzowanym serwisem i poda¢ kod btedu.
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HALAS GENEROWANY PRZEZ PLYTE KUCHENNA

Indukcyjne ptyty grzejne moga podczas normalnej pracy generowac dzwiek i wibracje, w zaleznosci od materiatu i sposobu obrdbki produktdw spozywczych,

zgodnie z opisem ponizej:

*  Dzwiek kontaktu: ten rodzaj drgan wynika ze stosowania naczyn pokrywanych réznego rodzaju materiatami.

+ Dzwiek kliknigcia w dolnym zakresie mocy: ten dzwiek jest wytwarzany w celu uzyskania wymaganej mocy w dolnym zakresie.

* Dzwieki przypominajace rytmiczne klikanie: ten rodzaj dzwieku jest wytwarzany podczas pracy réznych stref grzewczych i/ lub wysokiej mocy grzania.

+  Cichy wysoki dzwiek: ten dzwiek jest zwigzany z rodzajem uzywanego naczynia i ilocig znajdujacej si¢ wewnatrz zywnosci.

* Dzwiek wtle: kuchenka indukcyjna jest wyposazona w wentylator, ktory stuzy do chtodzenia komponentow elektronicznych. Dlatego podczas jej dziatania i
przez kilka minut po wytgczeniu stycha¢ szum wentylatora. Zwigkszenie / zmniejszenie mocy aktywowanych stref grzewczych moze powodowaé zwiekszenie
lub zmniejszenie dzwieku w tle.

Jest to normalna cecha systemu indukcyjnego, takie zachowanie nie $wiadczy o awarii czy uszkodzeniu.

SERWIS TECHNICZNY
Przed skontaktowaniem sie z serwisem technicznym
1. Sprawdzi¢, czy nie mozna samodzielnie rozwigza¢ problemu zgodnie z punktami opisanymi SE3YAKdE 0000 000 00000
w “Instrukcji wyszukiwania usterek”.
2. Wylgczyc¢ i ponownie wigczy¢ urzadzenie, aby sprawdzic, czy usterka nie ustapita. Hl H |‘| |“ “lm “”“ mll “lm

Jesli po przeprowadzeniu powyzszych kontroli usterka nie znikta, nalezy skontaktowa¢ sie

z najblizszym autoryzowanym serwisem technicznym.

Nalezy poda¢:

+  krotki opis usterki;

+ typ i doktadny model ptyty grzejnej;

*  numer serwisowy (numer po stowie SERVICE na tabliczce znamionowej) znajdujacy sie pod
urzadzeniem (na metalowej ptytce);

+ panstwa doktadny adres;

*  numer telefonu.

Jezeli konieczne jest dokonanie naprawy, prosimy o kontakt z autoryzowanym Serwisem Technicznym (zapewnia to uzycie oryginalnych czesci zamiennych
oraz prawidtowe wykonanie naprawy). Czesci zamienne sg dostepne przez 10 lat.

PL13



CeE

400011187362 W





