~lekamik do zanudowy

Instrukcja obstugl

wyobraz sobie mozliwosci

Dzigkujemy za zakup produktu firmy Samsung.

SAMSUNG



Dzigkujemy za wybor piekamika do zabudowy firmy SAMSUNG.

Niniejsza instrukcja obstugi zawiera wazne informacije dotyczace bezpieczenstwa oraz zalecenia majgce na
celu pomoc w obstudze i konserwacji urzadzenia.

Prosimy o znalezienie czasu na przeczytanie niniejszej instrukcji obstugi przed rozpoczeciem korzystania z

piekamnika oraz zachowanie jej na przysztosc.
W instrukcji obstugi stosowane sa nastgpujace symbole:

A\ )
OSTRZEZENIE lub PRZESTROGA Wazne Notatka

| 1 ! /

Montaz piekarnika moze by¢ wykonywany tylko przez uprawnionego elekiryka. Instalator odpowiedzialny
jest za podtgczenie urzadzenia do sieci zgodnie z odpowiednimi zaleceniami dotyczacymi bezpieczeristwa.

BEZPIECZENSTWO ELEKTRYCZNE

Jezeh piekarnik zostat uszkodzony w czasie transportu, nie wolno go podtaczac.

Urzadzenie moze zostac podtaczone do sieci zasilajgcej jedynie przez elektryka posiadajacego odpowiednie
uprawnienia.

o W przypadku usterki lub uszkodzenia urzadzenia nie wolno go uruchamiac.

e Naprawy powinny by¢ wykonywane wytacznie przez uprawnionego technika. Nieprawidtowo wykonana naprawa
moze stanowi¢ powazne zagrozenie dla Ciebie oraz innych. Jezeli piekarnik wymaga naprawy nalezy skontaktowac
sie z centrum serwisowym SAMSUNG lub sprzedawca.

@ o Ze wzgleddw bezpieczenstwa uszkodzony przewdd zasilajgcy musi zosta¢ wymieniony na specjalny przewdd lub
zestaw dostepny u producenta lub w autoryzowanym serwisie. (dotyczy wytacznie urzadzen o statym okablowaniu)

e Ze wzgleddw bezpieczenstwa uszkodzony przewdd zasilajgcy musi zosta¢ wymieniony przez producenta, w
autoryzowanym serwisie lub przez wykwalifikowana osobe. (dotyczy wytacznie urzadzen z przewodem zasilajacym)

¢ Przewody i kable elektryczne nie moga dotykac piekarnika.

Piekarnik powinien by¢ podtaczony do sieci zasilajacej za pomoca atestowanego roziacznika lub bezpiecznika.

Nigdy nie wolno korzystac z rozgateznikow ani przedtuzaczy.

Tabliczka znamionowa znajduie sie z prawej strony drzwiczek.

Na czas czyszczenia lub naprawy urzadzenia nalezy je odiaczy¢ od zasilania elektrycznego.

Zachowac ostrozno$¢ podczas podigczania urzadzen elektrycznych w poblizu piekarnika.

Osoby 0 ograniczonej sprawnosci fizycznej, sensorycznej lub umystowej, badz o niedostatecznym do$wiadczeniu i

wiedzy (np. dzieci) nie powinny korzysta¢ z urzadzenia bez nadzoru lub przeszkolenia w zakresie obstugi przez inng

osobe odpowiedzialng za ich bezpieczenstwo.

e Powinno to pozwoli¢ odtaczenie urzadzenia od Zrodta zasilania po instalacji. Odfaczenie mozna osiagnac
poprzez umieszczenie wtyczki w dostepnym miejscu lub zainstalowanie przetacznika w okablowaniu, zgodnie z
odpowiednimi zasadami.

Jesli urzadzenie jest wyposazone w funkcje gotowania na parze, nie wolno go uzywac, gdy pojemnik z

wodg jest uszkodzony.

e  Gdy pojemnik jest pekniety lub uszkodzony, nie wolno go uzywac. Nalezy skontaktowac sie z
najblizszym serwisem.

e W przeciwnym wypadku moze doj$¢ do poparzenia.

A OSTRZEZENIE: Podczas pracy urzadzenia fatwo dostepne czeéci moga sie nagrzewad. Aby uniknagé
poparzenia, dzieci nie powinny zbliza¢ sie do urzadzenia.

A OSTRZEZENIE: Podczas pracy urzadzenia fatwo dostepne czeéci nagrzewaig sie. Nalezy zachowad
odpowiednie srodki ostroznosci w celu unikniecia kontaktu z elementami grzejnymi wewnatrz
kuchenki. Dzieci ponizej 8. roku zycia powinny korzysta¢ z urzadzenia wytacznie pod stata kontrola.

A OSTRZEZENIE: W celu unikniecia mozliwosci porazenia pradem elektrycznym, przed wymiang
zarowki nalezy wytaczy¢ zasilanie urzadzenia.

2_korzystanie z instrukcji
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BEZPIECZENSTWO PODCZAS PRACY

¢ Pigkamik zaprojektowany jest jedynie do gotowania zywnosci stosowanej w gospodarstwie domowym.

¢ Podczas pracy wewngtrzne powierzchnie piekarnika rozgrzewaja sie na tyle, aby spowodowaé oparzenia. Nie wolno dotykaé
elementdw grzejnych lub wewnetrznych powierzchni piekarnika do czasu ich ostygniecia.

¢ Nie wolno przechowywa¢ materiatow fatwopalnych w piekarniku.

*  Powierzchnie kuchenki nagrzewaja sie podczas diuzszej pracy urzadzenia przy wysokiej temperaturze.

¢ Podczas gotowania, w czasie otwierania drzwiczek nalezy zachowac ostrozno$c, poniewaz moze dojs¢ do gwattownego wydostania
Sie gorgcego powietrza i pary.

¢ Podczas gotowania potraw zawierajgcych alkohol, moze doj$¢ do jego odparowania z powodu wysokiej temperatury | zapalenia sig
opardw alkoholu w przypadku zetkniecia sig oparéw z goracymi czesciami piekarnika.

e Dla wiasnego bezpieczenstwa nie wolno stosowac myjek wysokacisnieniowych ani urzadzen do czyszczenia strumieniem pary.

*  Podczas korzystania z piekarnika nalezy dopilnowac, aby dzieci trzymaly sie od niego w bezpiecznej odlegtosci.

o Zywnos¢ mrozona, taka jak pizza, powinna by¢ pieczona na duzej siatce. W przypadku korzystania z blach do pieczenia moze dojsé
do ich odksztatcenia z powodu réznic temperatury.

¢ Nie wolno nalewa¢ wody na dno piekarnika, gdy jest ono gorace. Moze to spowodowac uszkodzenie powierzchni emaliowanej.

e W czasie gotowania drzwiczki piekarnika musza by¢ zamknigte.

o Nie wolno wykladac dna piekarnika folig aluminiowa i nie wolno na nim umieszczac zadnych blach do pieczenia ani puszek. Folia
aluminiowa blokuje przeptyw ciepta, co moze prowadzi¢ do uszkodzenia emaliowanych powierzchni i spowodowaé pogorszenie
wynikow gotowania.

e Soki owocowe moga pozostawia¢ zacieki, ktdre moga stac sie nieusuwalne z emaliowanych powierzchni piekarnika. W przypadku
pieczenia bardzo wilgotnych ciast nalezy uzy¢ gebokiej blachy.

o Nie wolno stawia¢ naczyn do pieczenia na otwartych drzwiczkach piekamika.

¢ Nalezy pinowag, aby mate dzieci nie bawity sie urzadzeniem.

¢ Urzadzenie nagrzewa sie w czasie pracy. Nalezy zachowa¢ odpowiednie $rodki ostroznosci w celu unikniecia kontaktu z elementami
grzejnymi wewnatrz kuchenki.

o Ze wzgleddw bezpieczenstwa uszkodzony przewad zasilajacy musi zosta¢ wymieniony przez producenta, w autoryzowanym serwisie
lub przez wykwalifikowang osobe.

¢ Nie wolno dopusci¢, aby dzieci bawity sig urzadzeniem

¢ Urzadzenie nie zostato zaprojektowane z myslg o wspOipracy z zewnetrznym urzgdzeniem wytaczajacym lub oddzielnym systemem
zdalnego sterowania.

¢ Do czyszczenia szklanych drzwiczek piekarnika nie wolno uzywac srodkéw zawierajacych sktadniki Scieme Iub ostrych szczotek
metalowych, poniewaz moga one zarysowac powierzchnie, co moze doprowadzi¢ do popekania szyby

o Dzieci powyzej 8. roku Zycia i 0soby 0 ograniczonej sprawnosci fizycznej, sensorycznej lub umystowej, bgdZ o niedostatecznym
do$wiadczeniu i wiedzy moga korzystac z urzadzenia jedynie pod nadzorem lub po przeszkoleniu w zakresie bezpiecznej obstugi i
zagrozen. Dzieciom nie wolno bawi¢ sig urzadzeniem. Dzieci moga przeprowadzac czyszczenie i konserwacie urzadzenia wytacznie
pod nadzorem osoby dorostej.

o Dla wiasnego bezpieczerstwa nie wolno stosowac myjek wysokocisnieniowych ani urzgdzen do czyszczenia strumieniem pary.

¢ podczas samooczyszczenia powierzchnie rozgrzewaja sie bardziej niz zwykle i dlatego dzieci powinny znajdowag sie w bezpieczne
odlegtosci.

o W przypadku rozlania sie wiekszych ilosci ptynu nalezy usunac je przed samooczyszczeniem, a w czasie sSamooczyszczenia w
kuchence moga znajdowac sie wytacznie przybory kuchenne opisane w instrukcji obstugi.

o Jedli urzadzenie jest wyposazone w funkcje gotowania na parze lub samodzielnego czyszczenia, w przypadku rozlania sig wigkszych
floci ptyndw nalezy usunaé je przed czyszczeniem, a w czasie czyszczenia lub samooczyszczenia w piekarniku nie moga znajdowac
sie zadne przybory kuchenne.

o Jesli urzadzenie jest wyposazone w funkcje samooczyszczenia, podczas samooczyszczenia powierzchnie rozgrzewaja sie bardziej
niz zwykle i diatego dzieci powinny znajdowac sie w bezpiecznej odleglosci.

A OSTRZEZENIE: Nie odtaczaj urzadzenia z gniazdka elektrycznego, nawet jesli proces gotowania zakoriczyt sie.

INSTRUKCJA UTYLIZACJI

Utylizacja opakowania
o Materiat wykorzystany do zapakowania urzadzenia podlega recyklingowi.

¢ Materiat opakowania nalezy wyrzuci¢ do odpowiedniego pojemnika w lokalnym zakfadzie utylizacji odpadow.
Utylizacja starych urzadzen

A OSTRZEZENIE: Przed utylizacjg starych urzadzeri nalezy uniemozliwic ich prace tak, aby nie
mogty stac sie zrodtem zagrozenia.

Aby to zrobié, nalezy odtgczy¢ urzadzenie od zasilania sieciowego i usunaé przewod zasilajacy.

W celu ochrony srodowiska konieczne jest, aby stare urzadzenia byty utylizowane we wtasciwy sposoéb.

e Urzadzenia nie wolno wyrzuca¢ wraz ze zwyklymi odpadami domowymi.

¢ Informacje o datach zbiérek oraz o publicznych miejscach utylizacji odpadéw mozna uzyskaé w lokalnym zaktadzie
utylizacji lub od wtadz lokalnych.

VMLSNIZO3IdZ3d 30VZOALOA ArOMNYLSNI
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Wybér komory

Blokada rodzicielska
Wyswietlacz

Poziom wspomagania para
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J- J- Odprowadzenie

Oswietlenie wody )
Funkcja Alarm | Temperatura Otwér na wode

Pokretto trybu Czas zak. Czas Pokretlo wyboru

'»g Panel przedni

Czas gotowania

Panel przedni jest dostepny w wielu odmianach materiatowych i kolorystycznych, w tym: ze
stali nierdzewnej, czarny, biaty i szklany. W celu poprawy jakosci, wyglad panelu moze ulec

zZmianie.

akcesora

Nowy piekarnik firmy Samsung posiada w komplecie wiele akcesoriow, ktdre sg pomocne
podczas przygotowywania rdznych positkow.

4

akcesorium.

Nalezy zachowac¢ odstep co najmniej 1 cm miedzy akcesorium a dnem piekarnika lub innym

Piekarnik pracuje bez wtozonych prowadnic bocznych i podstaw.

Separator

Aby gotowac w trybie dwukomorowym nalezy zastosowac separator.
Dzieki niemu gérna komora jest oddzielona od dolnej. Separator nalezy
uzy¢ na potce 3.

Mata siatka (opcjonalna)

Matej siatki nalezy uzywac podczas grillowania i pieczenia potraw. Mozna
jej uzywac w potaczeniu z tackg odprowadzajacg wode w celu unikniecia
zabrudzenia spodu piekarnika.

Duzy ruszt

Duzej siatki nalezy uzywac¢ podczas grillowania i pieczenia potraw. Mozna
jej uzywac w potaczeniu z naczyniem zaroodpornym lub innymi naczyniami
do pieczenia.

4_przyciski sterowania piekarnikiem
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DOtravy testowe

Blacha do pieczenia

gotowania na parze.

popekanie szkia.

piekarnika.

®

Taca odprowadzajaca wode (opcjonalna)
Tacka odprowadzajaca wode (gteboka) jest przydatna podczas pieczenia.
Mozna jej uzywac w potaczeniu z matg siatka, w celu unikniecia

zabrudzenia spodu piekarnika.

Pojemnik do gotowania na parze
Pojemnik do gotowania na parze jest przeznaczony wytgcznie do funkcji

Prowadnice teleskopowe (opcjonalne)

e W celu wstawienia rusztu albo blachy do pieczenia ciasta lub miesa
nalezy wysuna¢ prowadnice teleskopowe na jednym poziomie.

e Ruszt lub blache nalezy ustawi¢ na prowadnicach i wsuna¢ do konca

Pojemnik do gotowania na parze nalezy ustawi¢ wytgcznie na poziomie 1 i
sprawdzi¢, czy jest on ustawiony tak, ze dotyka tylnej Sciany piekarnika.
Zestaw sktada sie z 4 czesci: Szklanej pokrywki, metalowej blachy, tacy i
naczynia do gotowania na parze.
Szklana pokrywka moze stuzy¢ za naczynie do pieczenia.
Ostrzezenie: podczas przenoszenia pojemnika do gotowania na pare
nalezy uwazac, aby go nie upuscic.
Ostrzezenie: gwattowne zmiany temperatury moga spowodowac

Blacha (ptaska) do pieczenia przydaje sie podczas przygotowywania ciast,
pasztecikéw i innych ciastek.

VIHOS3OMNV

Drzwiczki piekarnika mozna zamkna¢ dopiero wtedy, gdy prowadnice
teleskopowe sg wsuniete do wnetrza piekarnika.

Zgodnie z normami EN 60350 i DIN44547

1. Grillowanie

Rozgrzej pusty piekarnik wiaczajac na 5 minut funkcje duzego grilla ustawiona na najwyzsza

temperature.
. Czas
_Rodza(l N Potrawy i uwagi Pétka L . Tempoe [atg gotowania
zywnosci gotowania (°C) ]
Tosty z biatego | Duzy ruszt 5 Duzy grill 270 °C 1-szy: 1-2
pieczywa 2-gi: 1-11%
Burgery Mata siatka + Tacka na wode 4/3 Duzy grill 270 °C 1-szy:
wotowe (w celu zebrania Sciekajacych 14-16
kropel) 2-gi: 4-6

*Burgery wotowe: Rozgrzej pusty piekarnik, wtaczajac na 15 minut funkcje Duzy grill.

BQ1VD6T131-XEO_00069U-02-PL.indd 5
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2. Pieczenie ciast
Zalecenia do wypiekania dotyczag wstepnie podgrzanego piekarnika.

Rodzaj Temperatura (o7
. ,l . Potrawy i uwagi Pétka Tryb gotowania po gotowania
zywnosci (°C) {min)
Kruche ciasto | Blacha do pieczenia 3 Tryb 150-170 20-30
konwencjonalny
2 Konwekcja 150-170 35-45
Tacka na wode i blacha 1+4 Konwekcja 150-170 35-45
do pieczenia
Mate ciasto Blacha do pieczenia 3 Tryb 160-180 15-25
konwencjonalny
2 Konwekcja 150-170 30-35
Tacka na wode i blacha 1+4 Konwekcja 150-170 30-40
do pieczenia
Biszkopt sprezynowe formy do 2 Tryb 160-180 25-35
beztluszczowy | Ciasta na Duza siatka konwencjonalny
(powlekane na czarno, :
026 cm) 2 Konwekcja 150-170 40-50
Drozdzowe Blacha do pieczenia 3 Tryb 150-170 65-75
ciasto z konwencjonalny
jabtkami 2 Konwekcja 150-170 70-80
Blacha do pieczenia + 1+4 Konwekcja 150-170 75-85
Tacka na wode
Szarlotka Duza siatka + 1 Ustawic¢ Tryb 170-190 70-90
2 sprezynowe formy do po konwencjonalny
clasta * przekatnej
(powlekane na czamo,
220 cm)
Blacha do pieczenia + 1+3 Konwekcja 170-190 80-100

Duza siatka +

2 sprezynowe formy do
ciasta ™

(powlekane na czarno,
220 cm)

* Dwa ciasta utozone s3 na siatce z tylu po lewej i z przodu po prawej stronie.

** Dwa ciasta sg utozone w srodku, jedno na drugim.

funkcle

Piekarnik oferuje funkcje przedstawione ponizej. W zaleznosci od trybu dziatania -
gotowania dwu- lub jednokomorowego - dostepne sa nastepujace funkcie:

i
=

Tryb konwencjonalny
Ciepto jest emitowane z gdrnej i dolnej czesci systemu grzewczego. Funkciji tej nalezy uzywac
podczas standardowego wypiekania i pieczenia wigkszosci rodzajow dan.
Sugerowana temperatura: 200 °C

Konwekcja
Ciepto generowane przez konwekcje jest rozprowadzane réwnomiernie po piekarniku. Funkcii
nalezy uzywaé do wypiekania i w przypadku potraw zamrozonych.

Sugerowana temperatura: 170 °C

6_potrawy testowe
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Podgrzewanie od gory + Konwekcja

Ciepto generowane przez podgrzewanie od gory i konwekcje jest rozprowadzane réwnomiernie
po piekarniku. Funkcji nalezy uzywac podczas pieczenia kruchych potraw, np. migsa.
Sugerowana temperatura: 190 °C

Podgrzewanie od dotu + Konwekcja

Ciepto generowane przez podgrzewanie od dotu i konwekcje jest rozprowadzane réwnomiernie
po piekarniku. Funkcji nalezy uzywac podczas wypiekania pizzy, chleba i ciast.

Sugerowana temperatura: 190 °C

Maly grill

Cieplo jest emitowane z powierzchni matego grilla. Funkgji tej nalezy uzywaé dla mniejszych
potraw, wymagajacych mniejszej ilosci ciepta, np. ryb lub nadziewanych bagietek.
Sugerowana temperatura: 240 °C

Duzy grill

Ciepto jest emitowane z powierzchni duzego grilla. Funkcji tej nalezy uzywac¢ do potraw
panierowanych jak lasagne lub do grillowania migsa.

Sugerowana temperatura: 240 °C

Gotowanie na parze

Do pojemnika jest wprowadzana przez odpowiedni otwor czysta para, natomiast ciepto
konwekeyjne otacza pojemnik do gotowania na prze. Ten tryb jest odpowiedni do gotowania
warzyw, ryb, kurczakdéw i jajek.

Gotowanie ze wspomaganiem pary

Ciepto generowane przez grzejniki konwekeyjne i wiatraki jest wspomagane przez pare
wydmuchiwang z otworu z tytu kuchenki. Intensywnos¢ pary mozna ustawic¢ na niska, srednia
i wysoka. Tryb ten jest przeznaczony do pieczenia ciasta francuskiego, drozdzowego, chleba i
pizzy oraz pieczenia migsa i ryb.

| .

W trybie pojedynczej komory, piekarnik pracuje identycznie do piekarnikow tradycyjnych. W
trybie pojedynczej komory, w przypadku wiekszych ilosci jedzenia, nalezy uzy¢ wszystkich

funkcji piekarnika.

Wybieranie tryb pojedynczej ®
komory | 01 ' W trybie jednej komory

Aby skorzystaé z trybu jednej v dostgpne sg wszystkie funkcje

komory, wyjmij separator z piekarnika.

piekarnika.
TRYB W tym trybie dostepne sa wszystkie funkcje.
POJEDYNCZEJ . Tryb pojedynczej komory umoZliwia tradycyjne wykorzystanie
KOMORY piekarnika.
o

Ustawianie funkcji | 02 S
Nacisnij przycisk Funkcja,
ikona funkcji zacznie migac.
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03 | Ustawianie temperatury

Przekre¢ Pokretto Nacisnij przycisk
wyboru i zastosuj wybrane Temperatura, ikona
ustawienia. temperatury zacznie mrugac.

tryb pojedynczej komory_7
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Piekamik jest wyposazony w unikalny system gotowania dwukomorowego. Tryb ten umozliwia

przygotowanie dwoch rdznych positkow w tym samym czasie, z wykorzystaniem réznych temperatur w
dolnej i gémej komorze. MoZliwe jest takze gotowanie w jednej komorze, co 0szczedza czas i energie.

Wybieranie trybu L
dwukomorowego | 01 =) W zaleznosci od )
) ) [ wybranego trybu gotowania
Wsur separator na polke dwukomorowego, dostepne sa
3, aby skorzystaé z trybu = ponizsze funkcje:
dwukomorowego.
TRYB GORNEJ Em| Konwekcja | Podgrzewanie od géry + Konwekcia | Duzy grill
KOMORY Tryb gomej komory zaoszczedza czas i energie podczas gotowania matych ilosci jedzenia.
GOTOWANIE Funkcje kpmory gornej i dolnej o ‘ , N .
Gotowanie dwukomorowe umozliwia przygotowanie dwoch positkéw z wykorzystaniem
DWUKOMOROWE ! PR
odmiennych funkcji i przy innej temperaturze.
TRYB DOLNEJ EZ?;V;;?: L;’oigazréewame od dotu + konwekcja | Gotowanie ze wspomaganiem pary |
KOMORY [ P

Tryb dolnej komory zaoszczedza czas i energie podczas gotowania matych ilosci jedzenia.

w UWAGA: Punkty 03/04 nalezy wykorzystywac dla gémej komory, a punkty 06/07 wytgcznie
dla dolnej.

UWAGA: wybierz komore, naciskajac przycisk wyboru podziatu komor.

® ©E

Wybieranie komory | 02 03 | Ustawianie funkcji dla
Nacisnij Przycisk wyboru gornej komory )
komory. lkona komory Nacisnij przycisk Funkcja,
zacznie migad. ikona funkciji dla komory

gornej zacznie migac.

® 4N ©

Ustawianie temperatury dla 05 | Wybieranie komory

gornej komory | 04 Nacisnij Przycisk wyboru
Nacisnij przycisk komory. lkona komory
Temperatura, ikona Przekre¢ Pokretto zacznie migac.
temperatury gémej komory wyboru i zastosuj wybrane
zacznie mrugad. ustawienia.
Ustawianie funkciji dla doinej 07 | Ustawianie temperatury
komory | 06 dla dolnej komory
Nacisnij przycisk Funkcja, Nacisnij prZyClS.k
ikona funkcji dolej komory Temperatura, IKO_ﬂa
zacznie mrugac. temperatury dolnej komory

zacznie mrugac.

8_gotowanie dwukomorowe
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Piekamik jest wyposazony w funkcje gotowania na parze. Przy jej uzyciu mozna
przygotowac wiele réznych potraw.

»P0 uzyciu funkcji gotowania na parze nalezy odprowadzi¢ z piekarnika wode. Po
wykonaniu tej funkcji nalezy upewnic sie, ze nie ma juz wody w piekarniku.”

L]
Dostepne tryby
Funkcja gotowania na parze moze by¢ uzywana w trybie iy
jednej komory, dwukomorowym oraz dolnej komory. =

A Ostrzezenie: Jesli woda nie zostanie odprowadzona, moga rozwing¢ sie w niej bakterie i inne
niebezpieczne zwigzki. Po gotowaniu na parze nalezy odprowadzi¢ z piekarnika cata pare.

m Podczas gotowania na parze nalezy pamigta¢ o uzywaniu pojemnika
GOTOWANIE NA PARZE = do gotowania na parze.

Pojemnik do gotowania na parze nalezy potozy¢ na potce 1.

3Z4Vd VN JINVMOLOD

Nie wolno uzywa¢ pojemnika do gotowania na parze w celu
gotowania ze wspomaganiem pary.
Wybierz poziom wspomagania od 1 do 3.

GOTOWANIE ZE
WSPOMAGANIEM PARY

A Ostrzezenie: pojemnik do gotowania na parze moze by¢ uzywany wytacznie podczas
gotowania na parze. Nie nalezy go uzywac przy innych funkcjach.

A Ostrzezenie: Nie wolno funkcji gotowania na parze bez pojemnika do gotowania na parze.

IKONY INFORMACYJNE WYSWIETLACZA

IKONY wyswietlane w okienku piekarnika wyswietlaja informacje pomagajace podczas gotowania
Ze wspomaganiem pary.

Miga: Brak wody w piekarniku.
POZIOM WODY g o Poziom 1: Niski

o Poziom 2: Sredni

e Poziom 3: Wysoki

Wybierz poziom wspomagania parg odpowiednio do swojego gustu lub do
[3) przepiséw dotyczacych funkcji gotowania ze wspomaganiem pary.

e ng
::l:inzl:‘nV-\IgOSC il ’,(;-%‘ ¢ Poziom 1: Niski
i o Poziom 2: Sredni
e Poziom 3: Wysoki
Miga: Przypomina, aby po zakoriczeniu gotowania na parze odprowadzic
calg wode z piekamika. Odprowadzenie goracej wody bezposrednio po
[=ml  zakoriczeniu gotowania na parze pozwala na zachowanie bezpieczenstwa. Gdy
LD 2L odprowadzana woda jest gorgca, w okienku bedzie mrugato stowo ,Hot”.
UWAGA: Aby mrugajaca IKONA zniknefa, funkcja odprowadzania wody musi by¢
wigczona przynajmniej na minute.
Miga: Nalezy wykona¢ odkamienianie
CZAS ODKAMIENIANIA Procedura odkamieniania skiada sie z 6 krokéw. Dokladnigjsze informacje
znajduja sie w czesci ,Odkamienianie” ninigjszej instrukcji.
AUTOMATYCZNE - . ‘ )
GOTOWANIE ZE Pogo;a; uzywania furjkcu automatycznego gotowania ze wspomaganiem pary
WSPOMAGANIEM PARY pojawi sie odpowiednia IKONA.

gotowanie na parze_9
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POSTEP GOTOWANIA NA PARZE

Gdy dziata funkcja gotowania na parze, dochodzi do kondensacji wody. Jest to normalne zjawisko.

w Przed rozpoc;@cigm gqtovvania na parze nalezy pamieta¢ o odprowadzeniu starej wody. Do gotowania
na parze nalezy uzywac wody pitnej.

UWAGA: Informacje o sposobie dziatania klawiszy znajduja sie w tej instrukcji w czesci ,Ustawienia”.

1. Wiz pojemnik do gotowania na parze.

Pojemnik do gotowania na parze nalezy ustawic wytacznie na
poziomie 1 i sprawdzic, czy jest on ustawiony tak, ze dotyka tylnej
Sciany piekarnika.

A Ostrzezenie: pojemnik do gotowania na parze moze by¢ uzywany
wytacznie podczas gotowania na parze. Nie nalezy go uzywac przy
innych funkcjach.

2. Wybierz funkcje gotowania na parze.

Gotowanie na parze moze by¢ uzywane w trybie jednej komory,
trybie gotowania dwukomorowego i trybie dolnej komory.

3. Nalej wode pitna do otworu na wode.
Otwérz otwdr na wode, przyciskajac go, i wiej do otworu wode
pitna.
Aby sprawdzi¢ poziom wody, odczytaj odpowiednig ikong z
okienka piekarnika.

Aby zamkna¢ otwdr na wode, naci$nij go ponownie.

A Ostrzezenie: Gdy pojemnik na wode jest petny i rozlegnie sie
dzwiek alarmu, nalezy przerwac dolewanie wody.

Czas gotowania 4. Ustaw czas gotowania lub czas zakoriczenia.
@ Czas zak. Gdy uzywasz funkcji gotowania ze wspomaganiem pary, ustaw
odpowiedni poziom wspomagania (od 1 do 3). W tym celu nacisnij
Poziom wspomagania parg Klawisz poziomu Wspomagania.
— 5. Po zakoriczeniu gotowania na parze pamietaj o odprowadzaniu
catej wody.

Po zakoriczeniu gotowania na parze pamigtaj o odprowadzeniu
calej wody z piekarnika. W tym celu naci$nij klawisz
; odprowadzania wody. Sprawdz, czy z piekarnika zostata usunigta
G. cafa woda.

w UWAGA: Odprowadzenie goracej wody bezposrednio po
zakoriczeniu gotowania na parze pozwala na zachowanie
bezpieczenstwa. Gdy odprowadzana woda jest gorgca, w okienku
bedzie mrugato stowo ,Hot”.

c Ostrzezenie: Podczas odprowadzania wody nie nalezy zamyka¢
otworu na wode.

A Ostrzezenie: Po zakonczeniu gotowania na parze nalezy powoli otwiera¢ drzwiczki
piekarnika. Para, ktdra jest wewnatrz piekarnika, jest goraca i moze spowodowac poparzenia.

w UWAGA: Po zakonczeniu gotowania na parze nalezy pozostawic piekarnik otwarty. Pozwoli
to na wyschniecie komory.

10_gotowanie na parze
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ZASADY GOTOWANIA NA PARZE

ponizszej tabeli.

Ustawienia i czas gotowania na parze w trybie jednej komory zostaty opisane w

Nalezy uzy¢ pojemnika do gotowania na parze. Najpierw nalezy wtozy¢ perforowanag
tace metalowa. Jedzenie nalezy roztozy¢ rownomiernie na tacy.
Jajka nalezy utozy¢ w matych otworach na tacy. Nastepnie nalezy przykry¢ naczynie

pokrywka. Nalezy wiozy¢ pojemnik do gotowania na parze 1 tak, aby otwdér na
pare przylegat do tylnej ciany piekarnika. Nalezy zwréci¢ uwage na odpowiednie
ustawienie otworu na pare. Zalecamy, aby zawsze nalewac¢ swieza wode. Przed

dodaniem swiezej wody nalezy odprowadzi¢ starsza wode. W tym trybie gotowanie

(o)
jest wykonywane przy uzyciu pary oraz ciepta konwekcyjnego. Podczas wyjmowania 9|
pojemnika nalezy zawsze uzywac rekawic kuchennych. g
>
Produkt zywnosciowy Potka Akcesoria Czas (min) %
P4
Rézyczki brokutow 1 Pojemnik do gotowania na 10-15 >
parze 2
R
Krojone warzywa 1 Pojemnik do gotowania na 8-13 m
(papryka, cukinie, koper) parze
Zielona fasolka 1 Pojemnik do gotowania na 15-20
parze
Biate szparagi 1 Pojemnik do gotowania na 17-22
parze
Cate warzywa 1 Pojemnik do gotowania na 28-33
(caty kalafior, kolba kukurydzy) parze
Obrane ziemniaki pociete na 1 Pojemnik do gotowania na 27-32
potowki parze
Filet rybny 1 Pojemnik do gotowania na 13-18
(czarniak, dorsz, karmazyn) parze
Filet z fososia 1 Pojemnik do gotowania na 15-20
parze
Cate ryby 1 Pojemnik do gotowania na 23-28
(pstrag, okon, dorada) parze
Muszelki 1 Pojemnik do gotowania na 10-15
parze
Piers z kurczaka 1 Pojemnik do gotowania na 23-28
parze
Ugotowane jajka 1 Pojemnik do gotowania na 15-20
parze

BQ1VD6T131-XEO_00069U-02-PL.indd 11
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ZASADY GOTOWANIA ZE WSPOMAGANIEM PARY

Ustawienia i czas gotowania ze wspomaganiem pary w trybie jednej komory zostaty
opisane w ponizszej tabeli. Zalecamy, aby zawsze nalewa¢ swieza wode. Przed
dodaniem Swiezej wody nalezy odprowadzi¢ starsza wode.

Tryb
Produkt zywnosciowy Potka Akcesoria gotowania na Czas (min)
parze (°C)
Butki 2 Blacha do Tryb 3/ 180 °C 15-20
pieczenia
Paluszki z ciasta 2 Blacha do Tryb 1/190 °C 15-20
francuskiego z serem pieczenia
Chleb domowy 2 Blacha do Tryb 3/180 °C 40-50
pieczenia
Pizza domowa 2 Blacha do Tryb 2 /200 °C 35-45
pieczenia
Zapiekane warzywa 2 Blacha do Tryp 2 /180 °C 25-35
pieczenia
Zamrozona pizza 2 Blacha do Tryb 2 /205°C 15-20
pieczenia
Pieczona jagniecina 2 Tacka Tryb 1 /160 °C 1. etap: 40-50
(1,0-1,2 kg) odprowadzajaca 2. etap: 35-45
wode z matg siatka
Pieczen wotowa 2 Tacka Tryb 3/ 160 °C 1. etap: 30-35
(1,0-1,2 kg) odprowadzajaca 2. etap: 20-25
wode z matg siatka
Pieczony kurczak 2 Tacka Tryb 3/190 °C 1. etap: 35-40
(1,0-1,2 kg) odprowadzajaca 2. etap: 25-30
wode z matg siatka
Ryba pieczona 2 Tacka Tryb 2 /220 °C 20-25
(pstrag, okon, dorada) odprowadzajgca
wode z matg siatka
Mate ciasteczka 2 Blacha do Tryb 1 /160 °C 25-30
samolotowe pieczenia
Rolka mrozonej szarlotki 2 Blacha do Tryb 2 /200 °C 35-40
pieczenia

12_gotowanie na parze
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Ustawienia

w Tryb dwukomorowy umozliwia wykorzystanie roznych ustawien dla dolnej i gornej komory,
m.in. odmienny czas zakonczenia, czas gotowania, temperature i ustawienia alarmu. Aby
wprowadzi¢ lub zmieni¢ ustawienia w danej komorze, nacisnij odpowiedni przycisk:

Goéma komora w Wybierz komore przed wprowadzeniem lub modyfikacja

Dolna komora

USTAWIANIE CZASU

ustawien w trybie gotowania dwukomorowego.

Przed skorzystaniem z urzadzenia po raz pierwszy od podigczenia nalezy ustawi¢ poprawny czas zegara.

O,
O

Ustawianie godzin |01 ——
Nacisnij przycisk Czas -

liczba godzin zacznie migad. ’@
0o

13000

Ustawianie minut | 02 —
Naciénij przycisk Czas - Przekre¢ Pokretto wyboru

. . B i ustaw czas.
liczba minut zacznie migac.

USTAWIANIE CZASU GOTOWANIA

1305

03 | Zatwierdzanie czasu
Nacisnij ponownie przycisk
Czas, aby zatwierdzi¢
biezace ustawienia.

-7
Lo

Ustawianie czasu gotowania 1T
| 01

Nacisnij przycisk Czas N
gotowania - liczba godzin

zacznie migac.

=]

i)
02 | Zatwierdzanie czasu
gotowania
Nacisnij przycisk Czas
gotowania po raz kolejny

lub zaczekaj 4 do 5 sekund.

Przekre¢ Pokretto wyboru i zastosuj wybrane ustawienia.

USTAWIANIE CZASU ZAKONCZENIA

@ 120717
[y NN}

Ustawianie czasu zakonczenia 1T
| 01

Nacisnij przycisk Czas
zakonczenia. Czas
zakonczenia zacznie migac.

COE R

02 | Zatwierdzanie czasu
zakonczenia
Nacisnij przycisk Czas

zakonczenia po raz kolejny

lub zaczekaj 3 sekundy.

Przekre¢ Pokretto wyboru i ustaw zadany czas.

BQ1VD6T131-XEO_00069U-02-PL.indd 13 @
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USTAWIANIE OPOZNIONEGO STARTU

Jezeli czas gotowania zostanie wprowadzony po zaprogramowaniu czasu zakoriczenia, piekarnik
automatycznie rozpocznie i zakonczy prace w odpowiednim czasie.

Przyktad
2. Czas gotowania:
Czas oczekiwania 30 min
l ...................................................................................... o
Biezaca godzina Czas rozpoczecia 11:30 1. Czas zakonczenia
10:00 12:00

1. Nacisnij przycisk Czas zakonczenia, aby zaprogramowac¢ zadang godzing zakonczenia
gotowania.

2. Nacisnij przycisk Czas gotowania, aby zaprogramowac zadany czas gotowania.
Opdzniony punkt startu zostanie automatycznie obliczony, a piekarnik bedzie oczekiwa¢ do
Czasu jego osiggniecia.

@ UWAGA! Funkcja opdznionego startu nie jest dostepna w trybie dwukomorowym.
Po wybraniu funkcji gotowania mozna zaprogramowac czas gotowania, czas zakonczenia i
opdznienie startu.
Ostrzezenie: w przypadku korzystania z funkgcji opdznienia startu nie nalezy pozostawiac
jedzenia na zbyt diugo w piekarniku, poniewaz moze sie zepsuc. Poniewaz funkcja
opdznienia startu nie obejmuje wstepnego podgrzania piekarnika, uzyskane rezultaty moga
sie rézni¢ od efektow gotowania obejmujacego wstepne podgrzanie piekarnika.

ZMIANA USTAWIENIA CZASU

7

Q w @ Q@ w @

Wybieranie warto$ci czasu do zmiany | 01 - 1L 02 | Zatwierdzanie zmienionego czasu
Naciénj przycisk Czas zakoriczenia Przekrec Pokretio wyboru. Naciéni przycisk Czas zakoriczenia
lub Czas gotowania. Wartosé lub Gzas gotowania. Wartosc
godziny zacznie migad. godziny zacznie migac.
ZMIANA TEMPERATURY
7N\
cill ® il
atuu} aruia}
Ustawianie temperatury | 01 - 1ot - 02 | Zatwierdzanie temperatury
Naciénil przycisk Temperatura, ikona PrzekreC P°krfﬂ° wyt)oru ustaw Zaczeka) 4 do 5 sekund, nowa wartosc
temperatury zacznie mrugac. nowa temperaturg. temperatury zostanie ustawiona.

14_ustawienia
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USTAWIANIE ALARMU
7N\
® 200 @ 135
Ustawianie alarmu | 01 - 1L . 02 | Zatwierdzanie alarmu
Nec proyisk larm, doda 7o+ 20 POKTEN WIBOIITUSTZW - Nackj pononieprzik Alam L pocze
alarmu zacznie mrugac. - 3 sekundy. Alarm zostanie zatwierdzony. -
o
WYLACZANIE ALARMU 3
Nacisnij i przytrzymaj przez dwie sekundy przycisk Alarm - ikona alarmu ;E,
@ zgasnie i zostanie wyswietlony czas. %
- >
WYSWIETLACZ ZEGAROWY =
Podczas procesu gotowania nacisnij przycisk Czas, aby wyswietli¢ czas 2
zegara. 5
3
SYGNAL TONOWY 2
W celu wiaczenia lub wytgczenia sygnatu tonowego, nacisnij i przytrzymaj
@ przez 3 sekundy przyciski Czas oraz Wytacznik.
OSWIETLENIE
Aby wigczy¢ lub wytaczy¢ lampe w komorze piekarnika (w trybie jednokomorowym
lub trybie komory gérnej/dolnej), nacisnij przysick Oswietlenie. W trybie

dwukomorowym lampy zapalaja sie w nastepujacej kolejnosci.
Nacisnij przycisk Oswietlenie: 1x aby wigczy¢, 2x aby wytaczy¢ oswietlenie.
Dolna zaréwka jest opcjonalna.

Nacisnij przycisk Oswietlenie: 1x aby wtaczy¢ oswietlenie w catym piekarniku, 2x by
wiaczy¢ w gdrnej komorze, 3x by wiaczyé w dolnej, 4x by wytaczy¢ oswietlenie.

BLOKADA RODZICIELSKA

Nacisnij i przytrzymaj przez 3 sekundy przyciski Wybor komory i
@ Oswietlenie. Ikona blokady zaswieci sie, wskazujac, ze funkcja blokady

rodzicielskiej zostata wtaczona.

POZIOM WSPOMAGANIA PARA

Aby sterowac poziomem intensywnosci pary podczas gotowania ze
wspomaganiem pary, nacisnij przycisk Poziom wspomagania parg i
wybierz poziom intensywnosci od 1 do 3.

ODPROWADZENIE WODY
Aby rozpocza¢ odprowadzanie wody, nacisnij przycisk Odprowadzanie i
@ przytrzymaj go przez 3 sekundy.

Aby zakonczy¢ odprowadzanie, nacisnij ponownie przycisk
Odprowadzanie. Aby mrugajaca IKONA 0 znikneta, funkcja
odprowadzania wody musi by¢ wigczona przynajmniej na minute.
m UWAGA: Jesli odprowadzanie nie zostanie zatrzymane przez
uzytkownika, wykona to w odpowiednim momencie piekarnik.
gotowanie automatyczne_15
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Przy automatycznym gotowaniu mozna wybrac programy gotowania, pieczenia i opiekania.
Wybieranie funkcji automatycznego
gotowania | 01
Wybierz tryb automatycznego
gotowania, obracajac pokretto 5% | Tryb gotowania automatycznego ze
trybu. " wspomaganiem pary

\ | Tryb gotowania automatycznego

|:] Ustaw tryb | 02 Aby wybra¢ tryb, naciénij klawisz funkcyjny.

=
L) ustaw przepis | 03 11 04 | Ustawianie wagi
Ustaw pozgdany przepis obracajac Ustaw poZadanq wage
pokretto wyboru. obracajac pokretto wyboru.

A Ostrzezenie: Nie wolno uzywa¢ pojemnika do gotowania na parze w celu automatycznego gotowania ze wspomaganiem pary.

PROGRAMY AUTOMATYCZNE DLA TRYBU POJEDYNCZEJ KOMORY

Ponizsza tabela przedstawia 25 programoéw gotowania, pieczenia i opiekania. Programy te moga
zostac uzyte w trybie pojedynczej komory piekarnika. W takim przypadku nalezy usuna¢ separator.
Zawiera ona ilosci, zakresy wagi oraz odpowiednie zalecenia. Tryby i czasy gotowania zostaty
wstepnie zaprogramowane dla wygody uzytkownika. Wskazowki na temat gotowania stuza jako
referencje. Pozywienie nalezy zawsze wktada¢ do zimnego piekarnika.

Nie . Prot!u!(t Waga/kg Akcesoria | Potka Zalecenia
Zywnosciowy
A-01 | Mrozona pizza 0,3-0,6 Duzy ruszt 2 | Umies¢ mrozong pizze na $rodku duzej siatki.
0,7-1,0
A-02 | Mrozone frytki z 0,3-0,5 Blacha do 2 | Réwnomiernie rozprowad? frytki po catej blasze do
piekarnika (cienkie) pieczenia pieczenia. Pierwsze ustawienie jest przeznaczone
0,6-0,8 (grube) do cienkich frytek, drugie za$ do grubych.
A-03 | Mrozone krokiety 0,3-0,5 Blacha do 2 Mrozone krokiety ziemniaczane roztéz réwno na
0,6-0,8 pieczenia blasze.
A-04 | Domowe lasagne 0,3-0,5 Duzy ruszt 3 | Przygotuj $wieze lasagne, lub uzyj gotowego
0,8-1,0 produktu, nastepnie umies¢ na odpowiednie]
wielkosci talerzu do pieczenia w piekarnikach.
Umiesc talerz na $rodku piekarnika.
A-05 | Steki wotowe 0,3-0,6 Tacka 4 | Poléz marynowane steki wotowe obok siebie na
0,6-0,8 odprowadzajaca malej siatce. Po ustyszeniu sygnatu obrd¢ na druga
wode z mafg strone. Pierwsze ustawienie jest przeznaczone dla
siatka cienkich stekéw wotowych, a drugie dla grubych.
A-06 | Pieczen wotowa 0,6-0,8 Tacka 2 | Poléz marynowana pieczen wotowa na matej
0,9-1,1 odprowadzajaca siatce.
wode z malg Po ustyszeniu sygnatu obré¢ na druga strone.
siatkg
A-07 | Pieczen 0,6-0,8 Tacka 2 | Poléz marynowana pieczen wieprzowa na matej
wieprzowa 0,9-1,1 odprowadzajaca siatce.
wode z malg Po ustyszeniu sygnafu obré¢ na druga strone.
siatka

16_gotowanie automatyczne
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Nie . Proc!u!(t Waga/kg Akcesoria | Potka Zalecenia
zywnosciowy
A-08 | Kotlety z baraniny 0,3-0,4 Tacka 4 | Zamarynuj kotlety jagniece. Potdz kotlety jagniece
0,5-0,6 odprowadzajgca na matej siatce. Po uslyszeniu sygnatu obrd¢ na
wode z malg drugastrone. o
siatka Pierwsze ustawienie jest przeznaczone do cienkich
kotletéw, drugie ustawienie do grubych.
A-09 | Kawatki kurczaka 0,5-0,7 Tacka 4 | Posmaruj kawatki kurczaka olejem i posyp
1,0-1,2 odprowadzajaca przyprawami.
wode z malg Potdz kawatki kurczaka obok siebie na matej siatce.
siatka
A-10 | Caly kurczak 1,0-1,1 Tacka 2 | Posmaruj kurczaka olejem i posyp przyprawami.
1,2-1,3 odprowadzajaca Potéz kurczaka na matej siatce. Po uslyszeniu
wode z mata sygnatu obré¢ na druga strone.
siatka
A-11 | Piers z kaczki 0,3-0,5 Tacka 4 | Przygotuj piers z kaczki i utdz ja na ruszcie
0,6-0,8 odprowadzajaca drucianym tlusta strong ku gérze. Pierwsze
wode 7 malg ustawienie jest przeznaczone dla jednej piersi z
siatka kaczki; drugie ustawienie dla 2 grubych piersi z
kaczki.
A-12 | Zraz zindyka 0,6-0,8 Tacka 4 | Utéz zraz z indyka na malej siatce.
0,9-1,1 odprowadzajgca Po ustyszeniu sygnatu obro¢ na druga strone.
wode z malg
siatka
A-13 | Ryba na parze 0,5-0,7 Duzy ruszt 2 | Wyptucz i wyczys¢ cafa rybe, np. calego pstraga,
0,8-1,0 okonia lub strzepiela. Utéz rybe na owalnym
szklanym naczyniu zaroodpornym. Dodaj 2-3
fyzki stofowe soku z cytryny. Przykryj naczynie
pokrywka.
A-14 | Pieczona ryba 0,5-0,7 Tacka 4 | Utdz obok siebie dwie ryby (w przeciwnych
0,8-1,0 odprowadzajgca kierunkach) na matej siatce.
wode 7 malg Pierwsze ustawienie jest przeznaczone do 2 ryb,
siatka drugie za$ do 4. Program jest odpowiedni do
przyrzadzania catych ryb jak pstrag, sandacz lub
dorada.
A-15 | Steki z tososia 0,3-0,4 Tacka 4 | Utdz steki z tososia na matej siatce.
0,7-0,8 odprowadzajaca Po ustyszeniu sygnatu obré¢ na druga strong.
wode z malg
siatkg
A-16 | Pieczone 0,4-0,5 Blacha do 2 | Optucz ziemniaki i potnij je na potéwki.
ziemniaki 0,8-1,0 pieczenia Natrzyj oliwa, ziolami i przyprawami.
Roztéz réwnomiernie na blasze.
Pierwsze ustawienie jest dla matych ziemniakow
(100 g kazdy); ustawienie drugie jest dia duzych
ziemniakéw do pieczenia (200 g kazdy).
A-17 | Pieczone warzywa 0,4-0,5 Tacka na wodg 4 | Potéz warzywa: krojong cukinie, kawalki papryki,
0,8-1,0 krojony baktazan, grzyby i pomidory koktajlowe na
tace odprowadzajgca wode. Natrzyj je mieszaning
oliwy, zi6t i przypraw.
A-18 | Zapiekane 0,4-0,6 Duzy ruszt 2 | Przygotuj zapiekanke warzywng w okragtym
warzywa 0,8-1,0 zaroodpornym naczyniu. Umies¢ talerz na srodku
piekarnika.
A-19 | Babki 0,5-0,6 Duzy ruszt 2 | Wi6z ciasto do odpowiedniej wielkosci,
0,7-0,8 nasmarowanej mastem blachy dla pieczenia babek.
09-1,0
A-20 | Podstawa do 0,3-0,4 (duze) Duzy ruszt 2 | W6z ciasto do nasmarowanej mastem metalowej
ciasta owocowego | 0,2-0,3 (placki) blachy, aby uzyskac¢ spod do ciasta. Pierwsze
ustawienie jest przeznaczone do podstawy ciasta
owocowego, drugie do 5-6 matych plackow.
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o || Ll Wagalkg | Akcesoria |Pétka Zalecenia
Zywnosciowy
A-21 | Biszkopt 0,4-0,5 (redni) Duzy ruszt 2 | WI6z ciasto do okragtej blachy z czamego metalu.
0,2-0,3 (mafe) Pierwsze ustawienie jest dla blachy o $rednicy
@26 cm, a drugie - @ 18 cm.
A-22 | Babeczki 0,5-0,6 Duzy ruszt 2 | Umies¢ ciasto na okoto 12 babeczek do okragtej
0,7-0,8 blachy z czamego metalu. Pierwsze ustawienie jest
przeznaczone do malych babeczek, drugie za$ do
duzych babeczek.
A-23 | Pieczywo 0,7-0,8 (biate) Duzy ruszt 2 | Przygotyj ciasto zgodnie z przepisem i wioz
0,8-0,9 je do matej, prostokatnej blachy z czarnego
(peinoziamiste) metalu (dfugos¢ 25 cm). Pierwsze ustawienie jest
przewidziane dla chleba biatego (0,7-0,8 kg), a
drugie dla razowego (0,8-0,9 kg).
A-24 | Pizza domowa 1,0-1,2 Blacha do 2 | Pol6z pizze na blasze. Zakresy wagi zalezg od ilosci
1,3-15 pieczenia dodatkéw do pizzy: sosu, warzyw, szynki i sera.
Ustawienie 1 (1,0-1,2 kg) jest przeznaczone do pizz
na cienkich, ustawienie 2 (1,3-1,5 kg) - do pizz z
duzg iloscig dodatkdw.
A-25 | Ciasto drozdzowe 0,3-0,5 Duzy ruszt 2 | Pierwsze ustawienie jest zalecane do
Fermentacja 0,6-0,8 przygotowywania ciasta drozdzowego na pizze.
Drugie ustawienie jest przewidziane do ciasta
drozdzowego na ciasto lub ciasto chiebowe. Wiz
do duzego, okragtego, zaroodpornego naczynia i
przykryj folig kuchenna.

AUTOMATYCZNE PROGRAMY DO GOTOWANIA NA PARZE
W JEDNEJ KOMORZE

Ponizsza tabela przedstawia 15 programéw pieczenia ze wspomaganiem para i opiekania. Programy te
moga zostac uzyte w trybie pojedynczej komory piekarnika. W takim przypadku nalezy usuna¢ separator.
Zostaty w niej przedstawionej informacje o wadze, akcesoriach, pétce i inne zalecenia. Temperatury, tryby
i czasy gotowania zostaty wstepnie zaprogramowane dla wygody uzytkownika. Wskazowki na temat
gotowania stuza jako referencje. Pozywienie nalezy zawsze wktada¢ do zimnego piekarnika.

Produk . . .
Kod . o:!u. t Waga/kg Akcesoria Potka Zalecenia
Zywnosciowy

S-01 | Przygotowywanie 0,3-08 Duzy ruszt 2 WI6Z ciasto do misy.
ciasta

S-02 | Butki 0,2-04 Blacha do 2 Uiz 4-8 rolek ciasta drozdzowego obok siebie na

pieczenia papierze do pieczenia.

S-03 | Rogale 0,2-04 Blacha do 2 Postepuj zgodnie z przepisem producenta i przygotuj

pieczenia 4-8 rogali z ciasta gotowego do pieczenia. Umies¢
rogale obok siebie na papierze do pieczenia.

S-04 | Bagietki 0,4-0,8 Blacha do 2 Przygotuj 2-3 bagietki i utéz je w poprzek na papierze

pieczenia do pieczenia.

S-05 | Bialy chleb 0,7-08 Duzy ruszt 2 W6z ciasto na chleb do formy z czarnego metalu o
dtugosci 25 cm. Wi6z forme do kuchenki, ustawiajgc
ja w poprzek.

S-06 | Chleb z réznych 0,7-0,8 Duzy ruszt 2 WI6Z ciasto na chleb Iub ciastka do formy z czamego
ziaren / stone ciasto metalu o dlugosci 25 cm. Wioz forme do kuchenk,
francuskie ustawiajac ja w poprzek.

S-07 | Chleb razowy 0,708 Duzy ruszt 2 W6z ciasto do formy z czarnego metalu o diugosci 25

cm. Wiz forme do kuchenki, ustawiajac ja w poprzek.

S-08 | Foccacia 0,4-0,8 Blacha do 2 Przygotuj chleb (focaccia lub pite lub ptaski chieb)

pieczenia 0 wadze ok. 400 g. Umie$¢ rogale obok siebie na
papierze do pieczenia.

S-09 | Pizza domowa 1,0-1,2 Blacha do 2 Przygotuj prostokatne ciasto na pizze i uzyj papieru do

pieczenia pieczenia. Pot6z na pizzy wybrane dodatki.

18_gotowanie automatyczne
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Kod . Proc!u!(t Waga/kg Akcesoria Potka Zalecenia
ZyWnosciowy

S-10 | Zamrozona pizza 0,3-0,5 Duzy ruszt 3 Pol6z pizze na $rodku tacy.

S-11 | Zapiekane warzywa 08-1,0 Duzy ruszt 2 Uzyj okraglego, zaroodpornego naczynia o srednicy
25 cm. Wiz do naczynia np. wstepnie ugotowane
plastry ziemniakow, cukinii i pomidorow, dodaj
$mietane, sol i pieprz. Dodaj starty ser.

S-12 | Pieczen wotowa 1,0-1,2 Tacka 2 Kotlety o grubosci 4-6 cm posmarowane olejem i

odprowadzajaca przyprawami. Poléz na malej siatce tuszezem do dotu.
wode z mala Po ustyszeniu sygnatu obré¢ na druga strone.
siatka
S-13 | Pieczen wieprzowa 1,0-1,2 Tacka 2 Posmaruj migso olejem i posyp przyprawami. Potéz na
odprowadzajaca mafej siatce tuszczem do dofu. Po ustyszeniu sygnatu
wodg z mala obré¢ na druga strone.
siatka
S-14 | Pieczony kurczak 1,0-1,2 Tacka 2 Posmaruj mieso olejem i posyp przyprawami. Potdz
odprowadzajaca na malej siatce piersig do dou. Po ustyszeniu sygnaiu
wode z mala obrd¢ na druga strone.
siatka
S-15 | Pieczona ryba 0,6-0,8 Tacka 2 Ul6z 2-3 ryby obok siebie w przeciwnych kierunkach
odprowadzajgca na matej siatce. Program ten jest odpowiedni do
wode z maq takich ryb, jak pstrag, dorada lub sandacz.
siatka

AUTOMATYCZNE PROGRAMY DO GOTOWANIA NA PARZE
W DOLNEJ KOMORZE

Przed uzyciem automatycznej funkcji gotowania ze wspomaganiem parg w dolnej komorze do

kuchenki nalezy witozy¢ separator.

Ponizsza tabela przedstawia 5 automatycznych programdéw pieczenia i opiekania ze
wspomaganiem para.
Zostaty w niej przedstawionej informacje o wadze, akcesoriach, péfce i inne zalecenia.
Temperatury, tryby i czasy gotowania zostaty wstepnie zaprogramowane dla wygody uzytkownika.
Wskazéwki na temat gotowania stuza jako referencje. Pozywienie nalezy wktadaé do dolnej komory
zimnej kuchenki.

Kod | . Proc!u!(t praaa Akcesoria | Pétka Zalecenia
zywnosciowy kg
S-01 | Mate ciasteczka | 0,4-0,8 Blacha do 1 WiIej 100 g ciasta do kazdej z kokilek o
czekoladowe pieczenia Srednicy 8 cm. Uzyj 4-8 naczyn.
S-02 | Danie z 0,4-0,6 Duzy ruszt 1 W16z schtodzone danie z makaronu do
makaronu naczynia zaroodpornego odpowiednigj
wielkosci.
S-03 | Pieczona 1,0-1,2 Tacka - Posmaruj migso olejem i posyp
jagniecina odprowadzajaca przyprawami. Potéz na matej siatce
wode z matg tluszczem do dotu. Na dnie kuchenki
siatka umiesc¢ tacke odprowadzajaca wode
z matg siatka. Po ustyszeniu sygnatu
obréé mieso na druga strone.
S-04 | Pieczona piers | 0,3-0,4 Tacka 1 Potéz kaczke na matej siatce ttuszczem
z kaczki odprowadzajgca do dotu. Po ustyszeniu sygnatu obré¢ na
wode z matg druga strone.
siatka
S-05 | Pieczone filety z | 0,5-0,6 Blacha do 1 Potdz filety z tososia na blasze wytozonej
fososia pieczenia papierem do pieczenia. Umieszczenie

ich skérg do goéry spowoduje, ze bedzie
ona chrupigca.
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AUTOMATYCZNE PROGRAMY DO GOTOWANIA NA PARZE
DLA DWOCH KOMOR

Przed uzyciem funkcji gotowania ze wspomaganiem parg w dwdch komorach, do kuchenki nalezy wiozyc
separator.

Ponizsza tabela przedstawia 5 automatycznych programéw pieczenia i opiekania ze wspomaganiem parg w
dwdch komorach.

Uzycie tych programéw pozwala na jednoczesne przygotowanie gléwnej potrawy oraz przystawki lub
deseru.

Tabela przedstawia informacje o wadze, akcesoriach, pétce i inne zalecenia.

Temperatury, tryby i czasy gotowania zostaty wstepnie zaprogramowane dla wygody uzytkownika. Nalezy
zapoznac sie z tymi wskazdwkami. Pozywienie nalezy zawsze wkiada¢ do zimnego piekarnika.

Kod 2.0 . Proqu!d L G Akcesoria | Potka Zalecenia

komory | zywnosciowy kg

S-01 | gdrna Cwiartki 0,4-0,5 Blacha do 4 Pokréj ziemniaki na éwiartki i potéz
ziemniaka pieczenia je na tacy.

dolna Piers z kaczki 0,3-0,4 Tacka 1 Potéz piers z kaczki skora do gory na
odprowadzajgca matej siatce.
wode z matg
siatkg
S-02 | gdrna Pieczone filety 0,4-0,6 Tacka 4 Potéz pieczone filety rybne, np.
rybne odprowadzajaca z sandacza, barweny, miruny
wode z malfg nowozelandzkiej lub zebacza
siatka smugowego, na matej siatce skorg
do gory.
dolna Mate ciasteczka | 0,4-0,6 Blacha do 1 WIlej 100 g ciasta do kazdej z kokilek
czekoladowe pieczenia 0 $rednicy 8 cm. Uzyj 4-6 naczyn.
S-03 | gdrna Tarta warzywna 0,4-0,6 Duzy ruszt 5 | Potéz ciasto na ptaskie naczynie
ceramiczne o $rednicy 25 cm. Dodaj
warzywa, sol i pieprz. Potéz na gorze
troche tartego sera.
dolna Créeme 0,4-0,6 Blacha do 1 Wlej mieszaning smietanowag do 4-6
pieczenia kokilek o $rednicy 8 cm. Nie wiewaj
wiecej niz 100g do naczynia.

S-04 | gérna Mrozone 0,4-0,6 Tacka 4 Roztéz mrozone skrzydetka z
skrzydetka z odprowadzajaca kurczaka réwnomiernie na matej
kurczaka wode z mafg siatce.

siatkg
dolna Mrozone 0,4-0,6 Blacha do 1 Réwnomiernie roztéz na tacy
przekaski z ciasta pieczenia przekaski z ciasta francuskiego.
francuskiego
S-05 | gdrna Kawatki kurczaka | 0,4-0,8 Tacka 4 Natrzyj kawatki kurczaka oliwa i
odprowadzajaca przyprawami, nastepnie potéz na
wode z matg matej siatce
siatkq

dolna Clafoutis 0,8-1,0 Duzy ruszt 1 Potéz surowe ciasto na pfaskie
naczenie ceramiczne na quiche
0 $rednicy 25 cm. Na gorze
réwnomienie roztéz wisnie. Program
jest odpowiedni dla stodkich
zapiekanek z owocami w stylu
francuskim.
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INSTALOWANIE

A Instrukcja bezpieczenstwa dla instalatora

Piekarnik moze by¢ instalowany wytgcznie przez autoryzowanego elektryka. Instalator odpowiedzialny jest za

podtaczenie urzadzenia do sieci, a tym samym za przestrzeganie odpowiednich instrukcji bezpieczenstwa.

¢ Upewnij sie, ze podczas instalacji piekarnika zapewniona jest ochrona przed czesciami elektrycznymi
znajdujgcymi sie pod napieciem.

o Szafka kuchenna, w ktérg wbudowany ma by¢ piekarnik, musi spetnia¢ wymagania normy DIN 68930 w
zakresie stabilnosci.

Zasilanie
Jezeli urzgdzenie nie jest podtaczone do sieci elektrycznej za pomoca wtyczki, musi H H
zostaé uzyty wielobiegunowy przetacznik izolacyjny (z odstepami kontaktéw min. 3
mm) w celu spefnienia wymagar bezpieczenstwa. Kabel zasilajgcy (H05 RR-F lub HO5
W-F, min. 1.5 m, 1,5-2,5 mm?3 musi mie¢ wystarczajaca diugosé, aby mozliwe byto
jego podtgczenie do piekarnika, nawet jezeli urzadzenie stoi na podtodze przed szafka,
w ktéra ma by¢ wbudowane. Otwdrz tylng ostone gniazdek piekarnika za pomoca
Srubokretu i odkreé czesciowo $ruby zacisku kabla przed podiaczeniem kabla zasilajacego do odpowiedniego terminala.
Piekarnik jest uziemiany za pomocg terminalu ( L- ). Jezeli piekarnik jest podigczony do sieci elektrycznej przy pomocy
wtyczki, musi ona by¢ dostepna przez caly czas od instalacji piekarnika. Firma Samsung nie ponosi odpowiedzialnosci za
wypadki spowodowane brakiem uziemienia lub jego uszkodzeniem.

Instalowanie w szafce

Plastikowe i klejone powierzchnie musza by¢ odporne na temperature 90 °C wewnatrz szafki, w ktdrej piekarnik jest

montowany i na temperature 75 °C w przypadku przylegajacych mebli. Firma Samsung nie ponosi odpowiedzialnosci za
@ uszkodzenia powierzchni plastikowych i klejonych spowodowane wysoka temperatura.

W podstawie szafki, w ktdrej jest montowany piekarnik powinien znajdowaé sie otwér wentylacyjny.

Otwdr wentylacyjny powinien mie¢ 50 mm i znajdowag sie pomiedzy dolng pétka a Sciankg nosna.

W przypadku montazu piekarnika pod kuchenka nalezy postepowaé zgodnie z instrukcjg montazu kuchenki.

VIFOVMYISNOX | IINVMOTVLSNI

Min.550 :
Min.560
7 Min.50
Min.600
370
A 560
Maks.50 7 Min.590 ~ :
505 570 55T Maks.600 v Min.460 x Min.50—
2 Zabudowa pod plyta
595~ 545 \
21
} Min.460 x Min.50
Zabudowa w szafce . _-Zabudowa w szafce + pod plyta

Wsun urzadzenie do szafki i przykre¢ mocno dwoma $rubami po obu stronach.

Upewnij sie, ze odstep pomiedzy urzadzeniem a szafka nie jest mniejszy niz 5 mm.

Po zakoriczeniu montazu usur winylowa blone ochronna, tasme, papier i akcesoria z drzwiczek i wnetrza piekarnika.

Przed wyjeciem piekarnika z szafki odiacz go od pradu i odkre¢ dwie Sruby znajdujace sie po obu stronach piekarnika.

A OSTRZEZENIE: Szafka, w ktdrej jest montowany piekarnik musi mie¢ otwdr wentylacyjny do przeplywu
powietrza (jak pokazano na rysunku). Nie nalezy go zakrywac, poniewaz stuzy on do wentylacji.

w Elementy znajdujace sie na zewnatrz piekarnika, jak uchwyt, moga réznic sie w zaleznosci od modelu.
Na rysunku przedstawiono rzeczywisty rozmiar piekarnika.
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KONFIGURACJA POCZATKOWA

Pierwsze czyszczenie

Przed pierwszym uzyciem, piekarik nalezy doktadnie wyczyscic. Nie wolno uzywac srodkow, szmatek lub
substancji zawierajgcych sktadniki scierne, poniewaz moga one spowodowac uszkodzenie powierzchni piekarnika.
Do czyszczenia blachy do pieczenia, tacy na wode, siatek i innych akcesoridw, a takze wewnetrznej komory i
prowadnic po bokach piekarnika nalezy uzywac czystej, miekkiej szmatki nasaczonej woda lub detergentem. Panel
przedni nalezy czysci¢ za pomoca wilgotnej, migkkiej i czystej szmatki.

Nalezy sprawdzic¢, czy zegar piekarnika jest poprawnie ustawiony i usuna¢ wszystkie akcesoria z wnetrza.
Uruchomi¢ piekarnik w trybie jednokomorowym na godzine w temperaturze 200 °C. Dzieki temu spalone zostang
wszystkie substancje uzywane podczas produkcji. Proces wyzwoli tez charakterystyczny zapach. Jest to normalne,
ale nalezy upewnic sie, ze podczas tego procesu pomieszczenie kuchenne jest dobrze wietrzone.

ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

PROBLEM ROZWIAZANIE
Co powinienem zrobi¢, jezeli *  Piekarnik moze nie by¢ wigczony. Wigcz piekarnik.
piekarnik sig nie nagrzewa? Zegar moze by nieustawiony. Ustaw zegar.

[ ]

e Sprawdz, czy zastosowane zostaly wymagane ustawienia.

e Mogto dojs¢ do zadziatania bezpiecznika w instalacji domowej lub
zadziatania roztacznika. Wymien bezpieczniki lub zresetuj obwdd. Jezeli
Zjawisko powtarza sig, wezwij uprawnionego elektryka.

Co powinienem zrobic, jezeli e Moze wystepowac problem z wewngtrznymi potaczeniami elektrycznymi.
piekarnik sie nie nagrzewa nawet po Skontaktuj sie z lokalnym centrum serwisowym.

ustawieniu funkcji i temperatury?

Co powinienem zrobic, jezeli e Mogta wystapic usterka wewnetrznych potaczen elektrycznych. Skontaktuj
wysSwietlony zostanie kod btedu, a sie z lokalnym centrum serwisowym.

piekarnik sie nie nagrzewa?

Co powinienem zrobic, jezeli e \Wystapita awaria zasilania. Ustaw zegar.

wyswietlacz czasu miga?
Co powinienem zrobic, jezeli lampka | ¢ Lampka piekarnika jest uszkodzona. Skontaktuj sie z lokalnym centrum

piekarnika nie zapala sig? Serwisowym.
Co powinienem zrobic, jezeli e Po uzyciu piekamnika wentylator pracuje dopoki piekarnik nie zostanie
wentylator piekarnika pracuje bez ochfodzony. Skontaktuj sie z lokalnym centrum serwisowym, jezeli
uprzedniego ustawienia? wentylator pracuje nadal po ochtodzeniu piekarnika.
KODY INFORMACYJNE
KOD PROBLEM ROZWIAZANIE
Wytacznik bezpieczenstwa. Piekarnik Wytacz piekarnik i wyjmij zywnos¢. Poczekaj az
m pracuje przy ustawionej temperaturze przez | piekamik si¢ ochtodzi przed kontynuowaniem
dtugi okres czasu. uzytkowania.
E Przycisk jest przycisniety przez ponad Skontaktuj sie z lokalnym Centrum obstugi
10 sekund. Klienta firmy SAMSUNG.
Brak separatora. Separator uzyty Umiesc¢ separator dla trybu gornej lub dolnej
m nieodpowiednio. komory i dla trybu dwukomorowego. Wyjmij
separator w trybie pojedynczej komory.
Usterka piekarnika moze spowodowac Skontaktuj sie z lokalnym Centrum obstugi
€ pogorszenie wydajnosci i problemy z Klienta firmy SAMSUNG.
bezpieczenstwem. Natychmiast przerwac
uzytkowanie piekarnika.

1) ** dotyczy wszystkich numerdw.
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CZYSZCZENIE PARA (OPCJA)

Jezeli piekarnik jest zabrudzony i wymaga czyszczenia, mozna skorzysta¢ z wbudowanego
systemu czyszczenia para. Funkcja czyszczenia parg bedzie dostepna po schtodzeniu piekarnika.

1. Wyjmij wszystkie akcesoria
z piekarnika.

2. WIlej okoto 400 ml wody na
dno pustego piekarnika.

p 0
Co ) E

4. Ustaw pokretto trybu na 5. Ustaw pokretto trybu na 6. Nastepnie wyczys¢

3. Zamknij drzwiczki.

VIFOVMYISNOX | 3INIZOZSAZO

czyszczenia parg. Po opcje Wyt., aby zakonczy¢ wnetrze piekarnika przy
zakonczeniu operacii czyszczenie para. uzyciu czystej, miekkiej
rozlegnie sie dzwigk, a szmatki.

wyswietlacz zacznie migac.

A Uwagi dotyczagce czyszczenia para

e Zachowac ostroznosc w przypadku otwierania drzwiczek przed koncem procedury
czyszczenia parowego; woda na dnie jest gorgca.

e Otworzy¢ drzwiczki piekamika i usuna¢ pozostata wode gabka.

e Nigdy nie pozostawiac resztek wody w piekarniku przez dtuzszy czas, na przyktad na noc.

e Whnetrze piekarmnika czysci¢ za pomoca gabki z detergentem lub miekkiej szczotki. Mocne
zabrudzenia mozna usungc¢ za pomoca nylonowego czyscika.

e (Osady z kamienia mozna usunac za pomoca Sciereczki nasaczonej octem.

e Do czyszczenia wnetrz nalezy uzy¢ miekkiej szmatki nasaczonej czystg wody. Nie nalezy
zapominac o wyczyszczeniu uszczelnien drzwiczek piekamika.

e Jezeli piekamik jest mocno zabrudzony, procedure mozna powtdrzy¢ po ochtodzeniu
piekamnika.

e Jezeli piekamik jest silnie zabrudzony ttuszczem, przykiadowo po pieczeniu lub grillowaniu,
zalecane jest natarcie detergentem silnych zanieczyszczen przed uruchomieniem funkgcji
czyszczenia piekamika.

e Po czyszczeniu pozostawic drzwiczki piekamika odchylone o 15 © w celu umozliwienia
catkowitego wyschniecia wewnetrznych powierzchni emaliowanych.

czyszczenie i konserwacja_23
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ODKAMIENIANIE

Przy uzyciu funkcji gotowania na parze nalezy wykonywaé okresowe odkamienianie. Piekarnik
mierzy czas gotowania i informuje o odpowiednim momencie na wykonanie odkamieniania.

01 | Wybierz tryb odkamieniania

Gdy miga IKONA wykonaj 6-cio & V) Po zakonczeniu 6

) N krokow odkamieniania
stopniowe odkamienianie. (\

f Ostrzezenie: Gdy mruga IKONA , funkcja gotowania na parze moze by¢ uzywana
jeszcze przez maksymalnie dwie godziny. Jesli nie zostanie wykonanie odkamienianie, dalsze
gotowanie na parze nie bedzie mozliwe.

mrugajaca IKONA
zniknie.

A Ostrzezenie: Odktadanie sie kamienia jest normalnym zjawiskiem, ale moze mie¢ wptyw na
prawidtowe dziatanie piekarnika.

Ptyn do odkamieniania 125 ml ptynu do odkamieniania + 1 | pitnej wody

A Ostrzezenie

e Uzyj ptynu do odkamieniania przeznaczonego do kuchenek parowych lub ekspreséw do
kawy.
e Nie uzywaj preparatéw do innych urzadzen, takich jak pralki.

@ 02 | 6 krokdw odkamieniania

Odprowadz pozostatg wode z wnetrza piekarnika.

Nacisnij i przytrzymaj przycisk odprowadzania wody przez

3 sekundy, aby rozpocza¢ odprowadzanie wody i poczekaj na
automatyczne rozpoczecie kroku d-2.

Napetnij pojemnik na wode ptynem do odkamieniania tak,

aby zostat osiggniety poziom 3 napetnienia. Krok d-3 zostanie
automatycznie rozpoczety.

d-1

d-2

Krok d-3 (odkamienianie) trwa 3 godziny. Po uptywie tego

i czasu nastgpi automatyczne rozpoczecie kroku d-4.

Odprowadz caty ptyn do odkamieniania z kuchenki.

Nacisnij przycisk odprowadzania wody i przytrzymaj go przez
3 sekundy. Krok d-5 zostanie automatycznie wywotany.
Napetij zbiornik na wode czysta woda w celu przeptukania
go.

d-5
Gdy poziom napetnienia woda osiggnie poziom 3 napetnienia,

zostanie automatycznie wywotany krok d-6.

Przeptucz piekarnik, odprowadzajac catg wode.

Nacisnij przycisk odprowadzania wody i przytrzymaj go przez

3 sekundy. Rozpocznie sie odprowadzanie wody. Poczekaj na
zakonczenie odkamieniania.

d-6

@m@gm@

Wazne: Po rozpoczeciu odkamieniania nalezy wykonaé wszystkie 6 krokdw. Przerwanie procesu odkamieniania
wymaga rozpoczecia go od poczatku. W przeciwnym razie uzywanie funkcji gotowania na parze nie bedzie mozliwe.
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SZYBKIE SUSZENIE

. Drzwi piekarnika otworzy¢ i zostawi¢ odchylone o 30 °.

. Ustawi¢ pokretto trybu na tryb pojedynczej komory.

. Nacisna¢ przycisk funkgji.

. Za pomoca pokretta wyboru ustawic¢ tryb konwekgciji.

. Ustawi¢ czas gotowania na okoto 5 minut i temperature 50 °C.
. Po uptywie tego czasu wytaczy¢ piekarnik.

KATALITYCZNA POWIERZCHNIA EMALIOWANA (OPCJA)

OO hAOON =

Wymienna ostona jest pokryta emalig katalityczna o ciemnym zabarwieniu. Powierzchnia ta moze

pokry¢ sie ttuszczem lub olejem rozprowadzanym podczas gotowania konwekcyjnego. Osady te

zostang spalone w temperaturze 200 °C i wyzej, na przyktad podczas wypiekania lub pieczenia.

Wyzsza temperatura spowoduje szybsze spalanie.

1. Wyjmij wszystkie akcesoria z piekarnika.

. Wyczys¢ cafe wnetrze piekarnika zgodnie z opisem w sekcji Czyszczenie reczne.

. Ustaw temperature grzania gérego i dolnego.

. Ustaw temperature na 250 °C.

. Uruchom piekarnik na okoto godzine. Dtugos¢ zalezy od stopnia zabrudzenia. Wszystkie
pozostate zanieczyszczenia znikng z czasem, przy kazdym uzyciu piekarnika w wysokiej
temperaturze.

CZYSZCZENIE RECZNE

ahWON

A PRZESTROGA: UPEWNIJ SIE, ZE PIEKARNIK | AKCESORIA SA ZIMNE PRZED CZYSZCZENIEM

Whnetrze piekarnika

* Aby oczysci¢ wnetrze piekarnika, nalezy skorzysta¢ ze szmatki i tagodnego srodka
czyszczacego lub cieptej wody z mydtem.

e Nie wycieraj rekg uszczelki drzwiczek.

¢ Nie wolno uzywac gabek lub gabek do czyszczenia.

e W celu uniknigcia uszkodzenia emaliowanych powierzchni piekamnika nalezy stosowacé
dostepne w handlu srodki do czyszczenia piekarmnikow.

e W celu usunigcia trwatych zanieczyszczen nalezy zastosowac specjalny srodek do czyszczenia
piekarnikow.

Nie wolno uzywac srodkéw czyszczacych, twardych szczoteczek, gabek lub Scierek, wetny

stalowej, nozy oraz innych skfadnikéw sciernych.

Powierzchnia zewnetrzna piekarnika

e Aby oczysci¢ czes¢ zewnetrzng piekarnika, nalezy skorzystac¢ ze szmatki i tagodnego srodka
Czyszczacego lub cieptej wody z mydtem.

e (QOsuszy¢ za pomoca recznikdw kuchennych lub suchej Scierki.

e Nie wolno uzywac skrobakdw, zracych srodkéw do czyszczenia lub szorstkich produktow.

Wierzchy piekarnikéw wykonane ze stali nierdzewnej

¢ Nie wolno uzywac wemny stalowej, szorstkich gabek lub innych srodkdéw sSciernych. Moga one
uszkodzi¢ powierzchnie blachy.

Wierzchy piekarnikow wykonane z aluminium

e Wytrze¢ delikatnie ptyte za pomoca miekkiej Sciereczki lub Sciereczki z mikrowtokna oraz
tagodnego srodka do czyszczenia okien.

Akcesoria

Umyj akcesorium po kazdym uzyciu i wysusz za pomoca recznika kuchennego. W razie potrzeby,
zanurz je w wodzie z mydtem na okoto 30 minut w celu fatwiejszego oczyszczenia.

czyszczenie i konserwacja_25
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ZDEJMOWANIE DRZWICZEK

W przypadku normalnego uzytkowania drzwiczki piekarnika nie powinny by¢ usuwane, ale jezeli konieczny
jest ich demontaz (np. w celu wyczyszczenia), nalezy postepowac zgodnie z ponizsza instrukcja.

/\ PRZESTROGA: Drzwiczki piekarnika sa cigzkie.

©) )

1. Otworzy¢ drzwiczki i catkowicie 2. Przymknac drzwiczki o okoto 70 °. Za pomocg obu
wychyli¢ zaciski na obu rak ztapac za srodkowa czes¢ bokow drzwiczek
zawiasach. piekarnika i wysunac, az mozliwe bedzie usuniecie

zawiasow.

MOCOWANIE: Powtérzy¢ kroki 112 w odwréconej kolejnosci.

USUWANIE SZKLANYCH DRZWICZEK

Drzwiczki piekarnika wyposazone sa w od 2 do 4 szyb umieszczonych obok siebie. Szyby te
mozna usuna¢ w celu wyczyszczenia.

1. Wykreci¢ dwa wkrety 2. Zdjac ostone, a nastepnie | 3. Podnies¢ szybe 2 i
Z lewej i prawej strony wyjac szybe 1 z usuna¢ dwie gumy
drzwiczek. drzwiczek. mocujgce szybe z

wierzchu ptyty. Szyby
czysci¢ ciepta woda lub
ptynem do czyszczenia i
polerowac¢ na sucho za
pomoca miekkiej, czystej
szmatki.

MOCOWANIE: Powtdrzy¢ kroki 1, 2 i 3 w odwréconej kolejnosci.
Szyby w drzwiczkach réznig sie w zaleznosci od modelu (od 2 do 4 szt.).
Podczas montazu szyby 1 nadruk musi by¢ skierowany w doét.
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1. Nacisnij srodkowy
fragment gornej czesci
prowadnicy.

MOCOWANIE: Powtorzyc¢ kroki 1, 2 i 3 w odwrdconej kolejnosci.

CZYSZCZENIE GRZALKI GORNEJ (OPCJONALNE)

2. Obrdci¢ prowadnice o

3. Pociggnac i wyjac
prowadnice z dwdch
dolnych otwordw.

1. Usuna¢ gorng okragta zakretke, przekrecajac
ja odwrotnie do ruchu wskazéwek zegara,
jednoczesnie trzymajac za grzatke gorna.

Przéd grzatki bedzie opadac.

. Po zakoriczeniu czyszczenia podnies¢ gorna
grzatke do pierwotnego poziomu i przekrecic
okragta nakretke zgodnie z ruchem wskazéwek

zegara.

MOCOWANIE: Powtérzyé kroki 12 w odwréconej kolejnogai.

BQ1VD6T131-XEO_00069U-02-PL.indd 27
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WYMIANA ZAROWKI

Zagrozenie porazeniem pradem elektrycznym! Przed wymiang zaréwki w piekarniku
nalezy wykonac¢ nastepujace czynnosci:
Wytaczy¢ piekarnik.
Odtgczy¢ piekarnik od pradu.
Zabezpieczy¢ zarowke piekarnika oraz klosz szklany, ktadac szmatke na dole piekarnika.
Zaréwki moga zostaé zakupione w Centrum obstugi firmy SAMSUNG.
Tylna lampka piekarnika.

1. Usunac ostone, przekrecajac ja odwrotnie do ruchu wskazéwek
zegara. Usungé metalowy pierscien i uszczelke, wyczysci¢
szklang ostone. Jezeli jest to konieczne, wymien zardwke na

€
[ gy
zaréwke do piekarnika odporng na ciepto do 300 °C (25 W, 230 V). @
S

2. Jezeli to konieczne wyczysci¢ szklang ostone, piersciert metalowy
i uszczelke.

3. Zatozy¢ uszczelke i metalowy pierscien na klosz.

4. Umiesci¢ szklana ostone na miejscu, przekreci¢ zgodnie z ruchem
wskazdéwek zegara.

Boczne oswietlenie piekarnika (opcja)

1. Aby zdja¢ klosz, nalezy przytrzymac dolny koniec klosza jedng
rekg, wtozy¢ ptaski, zaostrzony element, np. néz kuchenny,
miedzy klosz i ramke i podwazy¢ pokrywe.

2. Odtgczy¢ klosz.

3. Jezeli jest to konieczne wymieni¢ zardwke na zarowke piekarnika /
odporna na ciepto, 40- ~ 25 W, 230V, 300 °C.

@ Wskazéwka: Do wkrecenia lub wykrecenia zaréwki

halogenowej nalezy uzy¢ szmatki, aby unikna¢ pozostawienia
potu z palcédw na jej powierzchni.

4. Zamontowa¢ klosz z powrotem.

PRAWIDLOWE USUWANIE PRODUKTU
mm (ZUZYTY SPRZET ELEKTRYCZNY | ELEKTRONICZNY)

(Dotyczy krajow, w ktérych stosuje sie systemy segregacji odpadow)

To oznaczenie umieszczone na produkcie, akcesoriach lub dokumentacji oznacza, ze po
zakoriczeniu eksploatacii nie nalezy tego produktu ani jego akcesoriow (np. tadowarki, zestawu
stuchawkowego, przewodu USB) wyrzucac¢ wraz ze zwyktymi odpadami gospodarstwa
domowego. Aby unikng¢ szkodliwego wptywu na srodowisko naturalne i zdrowie ludzi wskutek
niekontrolowanego usuwania odpaddw, prosimy o oddzielenie tych przedmiotéw od odpaddw
innego typu oraz o odpowiedzialny recykling i praktykowanie ponownego wykorzystania
materiatow.

W celu uzyskania informacji na temat miejsca i sposobu bezpiecznego dla srodowiska recyklingu
tych przedmiotéw, uzytkownicy w gospodarstwach domowych powinni skontaktowac sie z
punktem sprzedazy detalicznej, w ktorym dokonali zakupu produktu, lub z organem witadz
lokalnych.

Uzytkownicy w firmach powinni skontaktowac sie ze swoim dostawca i sprawdzi¢ warunki umowy
zakupu. Produktu ani jego akcesoriow nie nalezy usuwac razem z innymi odpadami komercyjnymi.
Wiecej informacji na temat zobowigzan srodowiskowych firmy Samsung i szczegodlnych
obowiazkdéw regulacyjnych dotyczacych produktow, np. rozporzadzenie REACH, znajduje sie na
stronie:
samsung.com/uk/aboutsamsung/samsungelectronics/corporatecitizenship/data_corner.html
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TABELA Z DANYMI PRODUKTU

SAMSUNG SAMSUNG

Identyfikator modelu BQ1VD6T131

Typ komory Pojedyncza Gorna Dolna

Wskaznik efektywnosci energetycznej dla kazdej komory 1036 985 985 ;5

(EE| cavity) m

Klasa wydajnosci energetycznej na komore A A A E

Zuzycie energii (elektrycznej) koniecznej do podgrzania ;U>

znormalizowanego wsadu w komorze piekarnika elektrycznego b4
) ) ) L 0,89 kWh/cykl - - =2

w trakcie pracy w cyklu w trybie tradycyjnym dla kazdej komory =

(koricowa energia elektryczna) (EC electric cavity) o

Zuzycie energii koniecznej do podgrzania znormalizowanego 8

wsadu w komorze piekarnika elektrycznego w trgkm_e trwania 0,87 kWhicykl | 0,67 kWhicykl | 0,67 kWh/cykl c

cyklu w trybie z wigczonym wentylatorem dla kazdej komory 22'

(korcowa energia elektryczna) (EC electric cavity) c

Liczba komor 3 (pojedyncza, gérna, dolna)

Zrédto energii dla kazdej komory (energia elektryczna lub gaz) Elektrycznos¢

Objetosc¢ dla kazdej komory (V) 70L 30L 32L

Typ piekarnika Do zabudowy

Masa urzadzenia (M) 44,2 kg

Podane dane sag zgodne ze standardem EN 60350-1 i przepisami NR 65/2014 i 66/2014
Komisji Unii Europejskiej (EU).
B Wskazéwki dotyczace oszczedzania energii

e Podczas gotowania drzwiczki piekarnika musza by¢ zamknigte. Drzwiczki mozna otworzyc,
aby odwrdci¢ potrawe. Aby zachowac¢ odpowiednia temperature i oszczedzi¢ energie, nie
nalezy czesto otwiera¢ drzwiczek piekarnika podczas gotowania.

e Jesli gotowanie trwa dtuzej niz 30 minut, mozna wytgczy¢ kuchenke okoto 5-10 minut przed
koncem czasu gotowania, aby oszczedzi¢ energie.

Pozostate ciepto zostanie wykorzystane w celu dokoriczenia procesu gotowania.

e Nalezy zaplanowac¢ proces gotowania wiekszej liczby potraw, aby unikna¢ wytaczania
piekarnika migdzy pieczeniem potraw.

Pomaga to zaoszczedzi¢ energie i skraca czas ponownego nagrzewania piekarnika.

e Jedli jest to mozliwe, nalezy piec jedng potrawe na raz.
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SAMSUNG

ZAPYTANIA | KOMENTARZE

KRAJ TELEFON STRONA INTERNETOWA
BOSNIA 055 233 999 www.samsung.com/support
*3000 UeHa B mpexarta
BULGARIA 0800 111 31, besnnaTtHa TenedoHHa NNHNUA www.samsung.com/bg/support
CROATIA 072 726 786 www.samsung.com/hr/support
800-SAMSUNG
CZECH (800-726786) www.samsung.com/cz/support
0680SAMSUNG (0680-726-786)
HUNGARY 0680PREMIUM (0680-773-648) www.samsung.com/hu/support
MONTENEGRO 020 405 888 www.samsung.com/support
801-172-678* lub +48 22 607-93-33*
Dedykowana infolinia do obstugi zapytan
POLAND dotyczacych telefondw komorkowych: www.samsung.com/pl/support
801-672-678* lub +48 22 607-93-33*
* (koszt potgczenia wedtug taryfy operatora
*8000 (apel in retea)
ROMANIA 08008-726-78-64 (08008-SAMSUNG) www.samsung.com/ro/support
Apel GRATUIT
SERBIA 011 321 6899 www.samsung.com/rs/support
0800-SAMSUNG
SLOVAKIA (0800-726 786) www.samsung.com/sk/support
LITHUANIA 8-800-77777 www.samsung.com/It/support
LATVIA 8000-7267 www.samsung.com/lv/support
ESTONIA 800-7267 www.samsung.com/ee/support
SLOVENIA 080 697 267 (brezplac¢na Stevilka) www.samsung.com/si
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