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Mbl IYMAEM O BAC

Bnarogapum Bac 3a nprobpeteHue npribopa Electrolux. Bol BbIGpany n3genue, 3a KOTOPbIM CTOAT
AecATUNETYA NPOdECCHOHANBHOTO OMbITa 1 MHHOBALMIA. YHVKaNbHOE 1 CTUIIbHOE, OHO CO3[aBasoch C
3abotoi1 o Bac. Mostomy Korfa 6bl Bbl HY BOCMONb30Banuch UM, Bbl MOXKeTe 6biTb yBepeHbI: pe3yibTaThl
Bcerga 6yayT NPeBOCXOAHBIMM.

No6po noxanosatb B Mup Electrolux!

Ha Hawem Be6-caiite Bbl cmoXxeTe:

YCTpaHeHUsA HencrnpaBHOCTEN, MHGOPMALIMIO O TEXHNYECKOM OOCTYKNBAHNN:

Hairt pekomeHaaLWM MO MCMOMNb30BaHMIO U3LENUIA, PYKOBOZCTBA MO SKCMlyaTalmm, Mactep
@ www.electrolux.com

a/ 3aperncTprpoBaTh CBOE M3AeNVA ANA YyUlleHns 00CyKMBaHNS:
www.electrolux.com/productregistration

MpurobpecTyt foNoNHUTENbHbIE MPUHAASIEXKHOCTI, PACXOAHbIE MaTepuarbl U GUpPMeHHbIe
’% 3aracHble YacTv Ana cBoero nprbopa:

www.electrolux.com/shop

NOAJEPXKA NMOTPEBUTESEN U CEPBUCHOE OBCJTYKMBAHUE

Mbl pekoMmeHAyeM 1CNonb30BaTb OPUrMHabHbIE 3aM4acTy.

Mpw obpalleHnn B CepBUC-LIEHTP ClieayeT UMEeTb MOoJ, PyKOW crieaytoLlyio MHpopmaumio.
[JaHHas nHGOopMaLmA HaXOANTCA Ha TabnuKe C TEXHNYECKUMM AaHHbIMU. Mogenb, Koa nsnenva
(PNC), cepwniiHbIn HOMep.

& BHuMaHue / BaxkHble cBeaeHMA No TeXHnKe 6e3onacHoCTu.
@ O6wwas nHpopMaLus 1 peKkoMeHZaL K
@ NHdbopmaums no oxpaHe oKpyxatoLueit cpefbl.

I'IpaBo Ha N3SMEHEHUA COXPaHAETCA.
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NHCTPYKUWW MO BE3OMACHOCTHU

HVM B JAJIbHEWLLEM

MpepoctepexeHne o noxape

He cnepyet octaBnsATb 6€3 npricMoTpa padotatoLuyto CBY-
neub.

CAMLLKOM BbICOKMI YPOBEHb MOLLHOCTM VA CAILLKOM
60mbLLIOE BPEMA MPUrOTOBMEHA MOTYT NPUBECTY K
neperpe.y MWL 1 NOXapy.

JneKTpuyecKan po3eTka OMKHa HaXOAUTBCA HeMOAJaneKy,
UTOBbI YCTPOWCTBO MOXHO 6bINO NIErKO BHIKMIOUNT 13 CETU
B aBapUHOM CUTYaLmN.

VIcTOUHVK nepemeHHoro ToKa AomkeH obnagatb
HanpsxxeHnem 230 B (50 '), a pacnpepenutenbHas MMHNA
— CHabxeHa NpegoxpaHuTenem Ha 10 A van
npepblBaTenem, PaccumTaHHbIM Kak MUHUMYM Ha 10 A.
PekomeHayeTca BblAeNNTb 419 3TOr0 YCTPONCTBA
OTAEMbHYIO INEKTPUYECKYIO LieMb.

He xpaHuTe 11 He ncnonb3yite nNeyb Ha yuue.

Ecnu HarpeBaemas nuLya
HauuHaet gbimutbcea, HE
OTKPbIBAWTE [IBEPLLY.
BbikniounTe neyb, BbiHbTE
BUKY 13 PO3eTKN N
NOAOXAUTE, NOKa NULLA
nepectaHeT AbIMUTBLCA.
OTKpbITHe ABepLbI BO BpeMs
TOro, KaK nuLua AbIMUTCA,
MOXXET NPUBECTU K NOXapy.
Wcnonb3yite ToNbKo Te
KOHTeliHepbl 1
NPUHaIEXKHOCTI, KOTOpPble
npepHa3HaveHbl A CBY-
neuen. He octaBnanTe neub
6e3 npucmotpa npu §
1Cnonb3oBaHNN ORHOPA30BOIA
NIaCTKOBOI NOCYAbl, Gymarn
nnn apyrmx
BOCI/IaMEHAIoLLMXCA
NVLLEBbIX KOHTENHEPOB.
lMocne ucnonb3oBaHna
OYILLAITE KPbILLKY
BOJIHOBO/1a, YXOBKY,

NHCTPYKUWW MO BE3ONMACHOCTW: BHUMATEJIbHO
MPOYTUTE NX N COXPAHUTE, YTOBbl OBPALLLATbCA K

BpaLLaloLLyIoCA NOACTaBKYy 1
onopy BpaLlatoLelica
nopacTaBKn. OHN AOMKHbI ObITb
MMW U HEXXUPHBIMMA,

eperpeB HaKONBLUErocs
XK1pa MOXXET NPUBECTY K
3aAbIMJIEHUIO W
BO3roOpaHuio.

He pa3meLuaiite roptounie Matepuiasnbl BOAM3W Neyn unm
BEHTUNALWIOHHBIX OTBEPCTUIA. He 3acnoHsiiTe
BEHTUNALWOHHbIe 0TBepCTUA. CHUMANTE C ML 1
MILLIEBbIX YNIAKOBOK BCe MeTaINYecKiie neyaru,
CKPYUEHHY!0 NPOBOMOKY 1 T. M. [lyroBov pa3paAg Ha
MeTaNINYECKIX MOBEPXHOCTAX MOXET MPUBECTY K MOXapy.
He ucnonb3yiite CBY-neub ans HarpesaHya Macia npu
rny6oKoM npoxapusaHuu. TemnepaTtypy HEBOMOXHO
KOHTPONMPOBATb, 11 MaC/ 10 MOXET 3aropeTbcs. [ins
MPUroTOBAEHUA NOMKOPHA UCMOMb3YITE TONBKO
cneumanu3svpoBaHHble CBY-ycTpoiicTsa. He xpaHuTte niwy
VA fipyrie npeameTsl B neun. NMocne 3anycka neuu
MpOoBepbTE HACTPOIIKI, YTOObI yOEAMTLCA B TOM, UTO Neyb
paboTaeT Kak cnepyer.

CooTBeTCTBYyOLLYIE MOACKA3KY NPUBEAEHDI B JAHHOM
PYKOBOACTBE MO 3KCMyaTaLMn.

TpaBmoonacHOCTb

/A BHUMAHMUE! He
BKJIIOYaliTe Nneyb, /v OHa
NoBpPeXAeHa Win MJ1I0X0
pabortaert. lepen
MCNONb30BaHNEM

6enuTech B Cneayiowem:

a) L{Bepu,a AOMKHA

NpaBUIbHO 3aKPbIBaTbCA
6e3 nepeKkocoB 11 n3rn6os..
6) Metnn n 3awenkn
6e30onacHOCTY Ha ABepLe
He AOKHbI ObITb CIOMaHbl
WK pasbonTaHbl.

B) Meuatn Ha aBepLie 1
YNNoTHAEMble
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NOBEPXHOCTMN He AOMKHbDI
ObITb NOBpeXAEHbI.

r) Y6egurecb B TOM, YTO B
AYXOBKe Wil Ha AABepLe
HeT BbIOOWH.

n) Y6eautecb B TOM, YTO
LUHYP NUTaHUA U BWIKa He
NOBpPeXAeHbl. §

Hukorpa He perynupyute, He

YMHWTE 1 He NbITaliTeCb

moanduLmpoBaTb camy neub.

[AnA HeKOMMETeHTHbIX JINL

OMNacHO BbIMOMHATb Nlo6ble

AENCTBUA NO 06CYKNBaHUIO

WM PEMOHTY, KOTOpble

TPEOYIOT CHATUA KPbILLKY,

3alyMLaoLLeil ot

BO3/ENCTBNA

MNKPOBOJIHOBOWN SHEPrnun.

He nonb3yiiTech Neybto C OTKPbITO ABEPLIEN, MO0 KaKnM-
TO 06Pa30M V3MEHITE NOJOXKEHNIE BEPHbIX 3aLLENOK
6e30macHoCTU.

He BKntoualiTe ee, eCnn Mexay ABEPHbLIMY NPOKNagKamu 1
YNNOTHAEMbIMU MOBEPXHOCTAMU HAXOAMUTCA KaKo-nnbo
npenmer.

He nossonsiire »xupy win
rpA3sn HaKanMBaTbCA Ha
ABEPHbIX MPOKagKax v
Apyrnx petanax. Cnegynre
WHCTPYKLMAM U3 pasfena
«yYxop 1 OUYNCTKar.
Hecnoco6HoCTb
nogaepxuBatb neyb

B YNCTOM COCTOAAHUN MOXKET
NpUBECTU K NOBpPEXAEHNIO
NOBEpPXHOCTU. ITO MOXKET
HeraTMBHO CKa3aTbCA Ha
CpOKe CyX0bl u3pennan
BbI3BaTb ONaCHYI0
cuTyaumio.

Jnua, nmetowme KAPOVOCTUMYJIATOPDI, pomkHbl y3HaTb
y CBOVX Bpayen Unv y npon3soauTens
KapAanocTUMYNATOPA, Kakne Mepbl NPeAoCTOPOXKHOCTY
HYKHO NPUHUMATB Npy obpaLeHnn ¢ CBY-neyamu.

MpepocTepexeHne 0 BO3MOXKHOM NOpaXKeHnn
3NEeKTPUYECKNM TOKOM

BHeLLHUI KOXyX He CieflyeT CHUMATb HU MPU Kaknx
00CTOATENBCTBAX.

Huikorza He nponmBaiiTe XUAKOCTb Ha OTBEPCTUA 3aMKa
ABEPLbl WU Ha BEHTUNALMOHHbIE 0TBEPCTUA. He HyKHO
TaKXe BCTaBMATb B HYX Kakne-11bo npeameTsl. B cnyyae
MPONVBAHNA XULKOCTI HEMEL/IEHHO BbIK/IOUMTE MNeYUb,
BbIHbTE BUIKY 113 PO3ETKM 11 O3BOHUTE B OAKaMLLINIA
CEPBUCHDIN LIEHTP.

He norpy»aiiTe LHyp NUTaHUA WK BUSKY B BOAY U
VIHYHO XKITKOCTb.

CnepnuTe 3a Tem, YToObI LUHYP NTAHUS HE NEXan Ha
rOPAYVX MOBEPXHOCTAX WM Ha OCTPbIX Yriax (Takux Kak
OTAYLUMHA ANA FOPAYEro BO3ayxa B BEPXHEN YacTyi 3aHeN
CTEHKM neun).

He nbitaitrech
CaMOCTOATENbHO 3aMEHUTb_
namny neyu v He paspe-Liaiite
3aMeHATb ee TeM, KTO He

MOJIHOMOYEH Ha 3TO

LECTROLUX. Mpun oTkaze
Namnbl neyn HeobxoaMMO
06paTnTbLCA K CBOEMY AUNepy
NN CBA3ATLCA C OGnVpKaLLInM
ELECTROLUX.

Mpy NOBPeXAEHUN LWHYPa NUTaHNA 3TOTO YCTPOCTBA ero
HEeOOXOAMMO 3aMEHUTD CrieLianbHbIM LWHypoM. O6MeH
LOMKeH 6biTb cenaH yrnonHomoueHHbiM ELECTROLUX
areHTOM 06C/TyKMBaHMA.

npenoc'repe)KeHme 0 BO3MOXHOCTIU B3pbiBa Win
BHe3anHoro saknnaHuna:

A BHnmaHue! XKnpgkoctn n
Apyrvie BuAbl LA
HeNb3A HarpeBaTb B
3amneyaTaHHbIX
KOHTelHepax, Tak Kak OHU
MOryT B30pBaTbCA.

Hwikoraa He nCnonb3yiiTe 3aneuaraHHble KoHTeHepbl. Mepen
MPVMEHEHNEM CHIIMAIATE NEYATU 1 KPbILLKM. 3aneyaTaHHble
KOHTElHepbl MOTYT B3pbIBATbCA 113-3a HAPACTAHVIA [aBNEHIA
[Jaxe nocsie oTKtoueHrA neun. Mpw HarpesaHum B CBY-neun
XUOKOCTeN creayeT cobmiofats 0CTOPOXHOCTb. OTBepCTUE
KOHTelHepa AOMKHO ObiTb LUMPOKIM, YTOObI B HEM He
CKanBan1Ch My3blpi.



HarpeBaHue HanuTkoB B CBY-
neyu MOXKET NPUBECTYN K TOMY,
YTO OHU 3a0ypNAT N BCKUMNAT,
CMyCTA HEKOTOPOEe BpeMms.
MoaTomy ciepyet 0CTOPOXKHO
00palLaTbCs C KOHTEITHEPOM.

YTobbl NPeAoTBPaTTL BHE3AMHOE BblMBaHME KUMALLEl
XKIKOCTY, KOTOPOE MOXET NPUBECTM K OXKOram, npummTe
cneqytoLme Mepbi:

1. Pa3meluviBaiiTe XIAKOCTb NEPes HarpeBaHNEM n
MOBTOPHbIM Pa3orpeBaH1em.

2. [pv NOBTOPHOM pa3orpeBaHnv XXUAKOCTH
PEKOMEHAYETCA OKYHYTb B Hee CTEKMAHHYIO0 NanoyKy
VAN @HanorMyHoe npucrnocobneHue.

3. o ncreyeHUn BpeMeHy NPUroTOBNEHNA jailTe
KMAKOCTV NOCTOATb B MeYM B TeueHre MuHnmMym 20
CeKyHZ BO 130exaHiie BCKMMaHWA 1 BbINMBAHWSA, CyCTA
HEKOTOpOe BPeMs.

He BapuTe stiiia B ckopnyne n
He nogorpesaiTe B CBY-neyax
ANLA, CBapPeHHbIE LieSIMKOM
BKPYTYI0, NOCKOJbKY OHU
MOTYT B3pbIBaTbCA Ajaxe
nocsie 3aBepLUeHNs
npurotosne-HUA. 4To6bl
rOTOBUTL WM NOAOrpeBaTh
AL, KoTopble He 6bun
B36O/TaHbI WM CMeLLaHb!,
MPOTbIKANTE XKeNTKMN 1 6eNKu,
yTo6bI AAlILIa HE B3PbIBaNUCD.
OunwaitTe cBapeHHble
BKPYTYIO Al LA OT CKOPAYbI 1
Hape3aliTe uX AoNbKaMu
rnepes NOBTOPHbIM
HarpeBaHuem B CBY-neun.

MpoTbiKaiiTe KOXypY KapTodens, COCUCOK 1 GPYKTOB
nepes NpUroToB/eHveM, 4Tobbl 3TV NPOAYKTbI He
B3pbIBaNNCh.

MpepynpexpaeHue oxoros

Bo n3bexxaHue 0XX0roB UCNonb3yiiTe fepxatent ans
KacTpIonu VM apornpoyHble NepyaTky, BbIHAMAA NLLY 13
neun.

Bcerpa oTKpbIBaliTe KOHTEHEPbI, HaboPbI ANA
MPUIOTOBMIEHYIA MOMKOPHa, MELLIOYKI 1A MPUTOTOBMEHMA B
neyn U T. fi, HanpaeAA 1X B CTOPOHY OT LA 1 PYK, YTOObI BaC
He 0611ano Napom.

PYCCKUI 5

Bo n3bexaHue oxxoros
cnepyert Bcerga npoBepATb
Temnepartypy eabl n
pa3melunBaTh ee nepen
nogayen Ha CTon.
Heobxoaumo Takxe yaenatb
0co60e BHUMaHne
TemnepaType N1y n
HanNUTKOB,
npeAHasHa4YeHHbIX AN
MnafieHLeB, AeTen n
NOXWNbIX Nogein.

TemnepaTypa KoHTeiiHepa He B NOJHO Mepe OTpaKaeT
TemnepaTtypy efibl U1 HaNMTKa; BCEra NpoBepsiiTe
Temneparypy nuim.

Mpu OTKPbIBaHM BEPLIbI NEYM BCErAa CTOMTE NOOfaNb,
uTOGbI 1130EXKaTh TEMMOBbIX OXOrOB 1 OLUMAPVBAHNA.
Mocne HarpeBaHVs Hape3aiiTe 3aneyeHHyio ¢ papLuem
MWLLY IOMTVIKaMK, 4ToGbl BbIMYCTUTH Map W He 06Keubcs.

Jlep»uTe AeTen B CTOPOHe OT
ABepLbl, YTOObl OHMN He 060-
xrnucb. MpepgotepaLyeHne
HenpaBWIbHOro NCMOJb30-
BaHUA Neyuun Aetbmu
A BHUMAHME! fetanu
[aHHOro YCTPOICTBa
HarpeBaloTCcA BO Bpems
paboTtbl. byasTe ocTopo-
XHbl! He goTparnBaiTecb
[0 HarpeBaTe/ibHbIX
3/IeMeHTOB. 3anpellaeTca
MCNO/Ib30BaHe AeTbMN
Mnaguwe 8 ner 6e3
NOCTOAHHOrO NPUCMOTpPA
B3pOC/bIX.
3anpelnaerca Ucronb3oBaHne
[AAHHOrO YCTPOIACTBa AeTbMU
Ao 8 net; nuuam ¢
ocnabneHHbIMN GN3NY-
eCKNMW, YyBCTBUTEN-bHbIMY
W1 YMCTBEHHBIMW
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CMoCcoGHOCTAMM; NLIAM, He
MMEOLLMM OrbiTa paboTbI ¢
YCTPOIICTBOM 1 He 3HAIOLLMM
KaK 1M ob30BaTbCs, 3a
NCKITIOYEeHeM Cy4aes, Korpa
YCTPOIICTBO UCMONb3YeTCA
NepeyncieHHbIMM BbilLe
ALIaMU NOA NPUCMOTPOM TN
pgxosoncnsom m
obecneyuBatoLyx 6e3onacHoe
1CNONb30BaHNE N NOHUMaHUe
CBA3aHHbIX C HIM PYICKOB.
Heobxoanmo cneantb, YTo6bI
6e'rv| He Urpaivi C YCTPOMCTBOM.
YKCTKa N 06CTYXKI-BaHne
MOryT OCYLLIECTBAATLCA TONbKO
AeTbmu BO3pacToM 8 net u
CTapLue ¥ TO/IbKO Nog,
NPUCMOTPOM B3pOUIbIX.

He 0bnokauriBaiitech Ha fiBepLLy Meum 1 He packaunBaiiTe ee. He
MrpaifTe C Meyblo 1 He UCMONb3yITe ee B KauecTBe UrpyLLKV.
[letam cnefiyeT nNpenocTaBuTb BCe BaXHbIE MHCTPYKLMW MO
6e30MacHOCTVA: HayumTb NONb30BATHCA AepKaTeNAMM 1A
KacTpIONb, TLLATENbHO YaNATb 00ePTKIA C NPOALYKTOB, yAenss
0coboe BHIMaHe yrakoBKe (Hanpymep,
CaMopa30rpeBaloLLMCs MaTepyarnam), KoTopas papaboTaHa
ANA TOro, YTobbl €Aa XPYCTeNa, 1 KOTopas MOXET ObITb CTILLIKOM
ropsYei.

[pyrue npepynpexaeHna

Hvikorzia He BHOCUTE MOpdVIKaLIM B Neub.

OHa npeaHa3HayeHa TONbKO A1A MPUTOTOBIEHIA MLV JOMa U
MOXET NPYMEHATHCA NMLLIb B 3TVIX Liensx. [eyb HenpuroaHa Ans
KOMMEPYECKOTO MCTOfNb30BaHMA W TaBOPaTOPHBIX
UCCNIEA0BaHNIA.

Mepb! no obecneyeHuto 6e30MacHOCTY NPY MCNOMb30BaHN
neyw v NpepoTBpaLLieHNIo yLiep6a

Hukoraa He BKIiovaiATe neyb, €CIV OHa MyCTa.

Mpv ncronb3oBaHM B0 ANA KapK U
CaMOpa30rpeBaloLLIErocs MaTepliaa BCeraa CTaBbTe VX Ha
KapOMPOYHbIN 30MALIMOHHBIN MaTepyian T1na GpapdopoBoii
MBI, YTOObI BPALLAOLLAACS MOACTABKA M OMOpa A1A Hee He
MOBPEAVNIUCH 113-3a TeMMepaTypHOro HanpskeHus. He ciepyer
MpenBapUTENBHO HarpeBaTh OO0 [OMbLLE, YEM YKa3aHO B
VIHCTPYKLMAX K O7togy.

He vcrionb3yiiTe MeTanninyeckiie NprHagIexXHOCTI, KoTopbie
orpaxator CBY-v13nyyeHme 1 MoryT BbI3BaTb NOABNEHNE
MEeKTPUYECKol ayri. He cTaBbTe B neyb KOHCEpBbI.
Vcnonb3yiiTe BpaLLatoLLytocsa MOACTaBKY 11 OMOpY BPaLLIoLLeiica
MOACTaBKM, pa3paboTaHHble f1s 3TV neyn. He BKIiovaiiTe neyb

6e3 BpalLLatoLLECA NOfCTaBKY.

Yro0bl NpefoTBPaTVTL MOMIOMKY BPALLAIOLLEICA MOACTABKIA,

BbINONHYTE ClefiytoLLyie ASACTBIS:

a) BpalualoLasca nogcTaBKa AOMKHA YCreTb OCTBITb NEPef Tem,
KaK Bbl Oy/eTe ee MbiTb.

6) He crabTe ropsuyto ey i ropauve NPUCrocodneHIs Ha
XONOAHYIO NOACTABKY.

B) He cTaBbTe XOn0fHyt0 eay Ui XONofHbIe NprcrocobneHms
Ha ropAYyIo NofCTaBKy.

Ecnm neub paboTaeT, He CTaBbTe HUAYErO Ha BHELLIHMIA KOXKYX.

& BHumaHme!

Ecnv Bbl He 3HaeTe, Kak MoaKiouaTh Neyb, 06paTuTech K
ABTOPV30BaHHOMY KBANMULIMPOBAHHOMY SMEKTPIKY.

Hv npou3BoauTENb, HY BUNEp He HECYT HAKAKOI
OTBETCTBEHHOCTY 33 NOBPEXAEHIIE NEUM IV JIAYHBIN yLLepo,
BbI3BaHHbI HECOOMIOAEHVEM MPaBIbHON MPOLIEAYPb
MOAK/OUYEHMS IMEKTPNYECTBA.

Ha cTeHKax neun niv Bokpyr ABEPHbIX MPOKAA0K 1
YNIOTHAEMbIX OBEPXHOCTEN HOTTA MOryT 00Pa30BbIBaTLCA
BOAAHOW Map W Karnu. 3To HopMaslbHas CUTYaLWA 1 OHa He
YyKa3biBaeT Ha yTeuky CBY-13nyueHma unm Henonagku.

MwnKpoBonHoBas neyb
npeAHa3HayeHa AnA pasorpesa
nULLY 1 HanuTKoB. CylKa Ny
WV OZEXAbI, a TAKXKe pa3orpeB
rpeloLLVIX NoAyLUeYeK, TanokK,
ry6oK, BNlaXKHOW TKaH N
CXOXKMNX NPeAMETOB MOXKET
NpVBECTV K TPaBMaMm 1
BO3rOpaHuio.

JlaHHbIN Nnpu6op
npepHasHayeH ana
MCNOsNb30BaHIA B ObITY 1
CXOXKMX LieNIAX, Hanpymep: Ha
KYXHAX A1 NnepcoHana B
MarasuHax, opucax u apyrnx
pabounx cpepax; B
npuycageoHbIX AOMaXx; _
K/MeHTaMu rocTUHWLY, MoTenen
N ApYMAXKWIbIX NOMELLeHNIA; B
rOCTeBbIX fOMaX.

310 060pyAOBaHMNE He
npepHa3Ha4YeHo anA
MCNO/b30BaHIA Ha BbICOTe
cBbiwe 2000 m.
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CXEMA YCTPOWCTBA
CBY-MEYb 1 AKCECCYAPDI

&

MepepHas Haknagka
Jlamna neun

MaHenb ynpasneHust
KHomKa OTKpbITHs ABEPLbI
KpbiLuka BOnHOBOAA
[lyxoBka

lepMeTyHas NpoKiaaka

[lBepHble MPOKIAAKM 1 YNOTHAEMblE
MOBEPXHOCTM

BeHTnnALMOHHbIEe OTBEpCTUA
BHelwHAA KpbllKa

3aHUN KOXKYX

LLUHyp nuTaHna

—

EEEE EBREORBE

Y6enuTech B HanMUMM CReMIoLLMX aKCecCyapos:
BpalLatoLLascs noacTaBKa
Oropa BpalLaoLLeica NoaCTaBKM
«  TMomecTuTe oropy BpaLLaoLLEeNcs NOACTABKN Ha FePMETUYHYIO
MPOKNAAKY Ha MOy yXOBKI.
+  3aTeM NoMeCTUTe BPaLLAIOLLYIOCA NOACTaBKY Ha OMopy.
+ YT06bl HE NOBPeAVTDL BPALLAILLYIOCA MOACTABKY, He
3ajieBaliTe ee Kpas Tapesikamu Uy KOHTENHePaMK, BbIHMMas
VIX 13 Nneuu.

(i)

Mpw 3aKa3e akceccyapoB NPOCKM COOOLWMTL Aunepy unu npegctasutento ELECTROLUX
crefytoLee: Ha3BaHVe AeTany U Ha3BaHvie MOAeNn.
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MAHEJ1b YIMPABJIEHWA
Ykasatenn Ha LIMOPOBOM ANCTINEE E
((( « = v | ABTOMaTIYECKaS
CBY-usnyuenve - pa3Mopo3ka xneba 8 EFR Lo

Yacol

Cragun
NPUroToBNeHUA

Mntoc/mMmnHyc

NHgunkatopbl ABTOMATUYECKOTO MNPUTOTOBJIEHUA
Knonka ABTOMATUYECKOTO NPUTOTOBJIEHNA
Krorka ABTOMATUYECKOW PASMOPO3KM

ABTOMaTUYECKaA
pa3Mopo3Ka

o

Knonka YPOBHA MOLLHOCTU
Pyuka TAVUMEP/BEC

KHonka START/+30

KHonka STOP

Knonka OTKPbITA OBEPLLbI

(of of Jof Qo)

MePE NMEPBbIM UCTTOJIb3OBAHUEM

3KOHOMWYHbIV PEXXMM

lNeub ycTtaHoBNEHa B pexxum «IKOHOMI
SHEPTUM» (Econ)).

1. BcTaBbTe BUIKY NMeun B PO3ETKY.

2. Ha 3kpaHe noasuTca cnegytoLlee 3HaYeHne:
‘Econ.

3. Ha gucnnee nosBrTCA 06PATHBIN OTCUET OT
3:00 go HynA.

4. Tlpy BOCTUMKEHMN HYNIEBOTO 3HaYEHNA NeYyb

nepexoguT B pexvm ‘Econ; n gncnnen racHet.

(1)

+  Yt0oObl OTMEHUTb pexkim ‘Econ; ycTaHoBMTe
yachl.

HACTPOWKA YACOB

Meub cHabxeHa Yacamu, roe BpeMA yKa3bIBaeTCA B

12-4acoBom 1 24-yacoBom popmarte.

Mpumep: YToO6bl BbICTaBMTL Ha Yacax Bpems 11:30
(B 12-yacoBom dopmarTe), BbINOMHUTE CnefytoLve

OencTBuA.

1. OTkpowiTe aBepLy.

2. HasKpaHe noaBuUTCA cnepyloLLiee 3HayYeHe:
‘Econ’.

3. Haxmure kHonky START/4+30 n ynepxusaiite
ee B TeyeHue 5 cekyHa,. [Neyb HauHeT NoaaeaTb
3BYKOBOW curHan. Ha akpaHe noasutca

cnegytollee 3HayeHve: m

4. YcTaHOBWTE Yac C MOMOLLbIO BPaLLEHWsA PyYK/
TAMEP/BEC.

5. OpuH pa3 HaxxmuTe KHonKky START/+30, a 3atem

nosepHuTe pyyky TAVIMEP/BEC, uto6bi

OTPErynnpoBaThb KONIMYECTBO MUHYT.

HaxxmuTe kHonky START/+30.

MocmotpuTe Ha ancnneit: m
3aKkpoliTe ABepLy.

()

« Pyuky TAMEP/BEC MO>HO NoBopaunsath no
4acoBOW CTPesIKe 1 NPOTVB YaCOBOW CTPESKN.

+  Ecnu HaxkaTb KHOMKy STOP, yacbl He 6yayT
yCTaHOBMeHbI. Ha 3kpaHe noasutca
cnepytoLlee 3HavyeHue: ‘Econ:.

© N



Mpumep: Ytob6bl BbICTaBUTL Ha Yacax Bpems 23:30

(B 24-yacoBom popmare), BbINOMHUTE clegytoLme

nencTeus.

1. OTKpowTe aBepLy.

2. Ha3kpaHe noABnTCA CnegytoLlee 3HayeHne:
‘Econ

3. Haxmute kHonky START/4+30 n yaepxmsante
ee B TeyeHuie 5 cekyHpa,. [Neub HauHeT NoaaBaTb
3BYKOBOW cvrHan. Ha skpaHe noasumtca
cnepyoLlee 3HayeHve:

4. Haxmute kHorKy START/+30. Ha akpaHe
NOABUTCA CriefytoLLiee 3HayeHve:

5. YcTaHOBUTE Yac C MOMOLLbIO BPALLEHNA PYUKH
TAVIMEP/BEC.

6. OpuviH pa3 HaxmuTe KHornKy START/+30, a 3aTem
nosepHuTe pyuky TAUIMEP/BEC, uTo6bi
OTPEerynmpoBaTh KONMMYECTBO MUHYT.

. Haxmure kHonky START/+30.

7
8. [MocmoTtpuTe Ha gucnnen:
9. 3akpownte aBepuly. E

(i)

« Pyuky TAMEP/BEC MOXHO noBopaureaTb no
YaCoOBOW CTPeJKe 1 NPOTUB YaCOBOW CTPESTKM.

«  Ecnum HaxkaTb kHoMKy STOP, yacel He 6yayT
yCTaHOB/eHbl. Ha aKkpaHe noasuTca
cnepytollee 3HayeHuve: ‘Econ’.

KOPPEKTWPOBKA BPEMEHW MPW
BbICTABJTIEHW YACOB

Mpumep: Yto6bl BbICTaBUTL Ha Yacax Bpems 11:45
(B8 12-yacoBom popmare), BbINOAHUTE ClegytoLme
nencTeums.

1. OTKpowTe aBepLy.

2. Haxmute KHonKy START/4+30 1 ynepxuBaiite
ee B TeyeHue 5 cekyHa. [Neub HauHeT NoaaBaTb
3BYKOBOW curHan. Ha akpaHe noasutca
Criefytollee 3HaueHue:

(Ecnn HeobxoAMMO NOMEHSATb Ha Yacax popmat
Ha 24-4acoBoW, HaxmuTe KHonky START/430
CHOBa.)

3. YcTaHOBMTE Yac C MOMOLLbIO BPALLEHUA PyYK/
TAMEP/BEC.

4. OpwH pa3 HaxmuTe KHonKy START/+30, a 3aTem
nosepHuTe pyuky TAIMEP/BEC, uTo6bi
OTPErynnpoBaTb KOJIMYECTBO MUHYT.

5. Haxmute kHonKy START/4+30.

6. MocMoTpuTe Ha AMCrNeit: m

OTMEHA YACbI N YCTAHOBUTb
PEXWMM ECON

1. OtkpoiTe gBepuy
2. Haxmwute kHonky START/+30 n ygepxusaiite

PYCCKUI 9

ee B TeueHuie 5 cekyHp. Meyb HauHeT NoaasaTb
3BYKOBOW cUrHan. Ha skpaHe noAasuTca

cnepytoLee 3HayeHve: m

(Ecnm HeobXOAMMO MOMEHATB Ha Yacax popmat
Ha 24-4acoBoW, HaxmuTe KHomnKy START/+30
CHOBa.)

3. Haxmure kHonky STOP.

4. Ha aKkpaHe noasuTCA crefytoLee 3HaueHNe:
‘Econ.

5. 3akponte gsepuy.

6. Ha nucnnee nosiBMTCA 06paTHbIN OTCYET OT
3:00 go HynsA.

7. Tpy BOCTUXEHUM HYNEBOTO 3HAaYEHNA NeYb
nepexoamT B pexum‘Econ; 1 ancnnen racHeT.

NCMOJIb3OBAHWE KHOMKW STOP

Kronka STOP mcnonb3yeTca B cefytoLyx Lensx:

1. ycTpaHeHvie oLmnbKKM BO Bpems
NpPOrpaMM1pPOBaHUs;

2. BpemeHHas OCTaHOBKa paboTbl ey nyTem
O[HOKPATHOIO HaXaTus;

3. OTMeHa NporpamMmbl BO BPEMSI MPUrOTOBJIEHNIS
nyTem ABOVIHOIO HaXaTuA.

@

BJTOKMPOBKA AJ1A 3AWWTbI OT
AETEN

lMeub cHabxeHa dyHKLen 6e30MacHOCTI, He
JonycKatoLer ee CTly4anHOro BKIOYeHNA
pebeHkom. Korga 6noKrpoBKa BKIOYEHa, TO
BM/IOTb A0 BbIKNIOYEHNA GYHKLUM BIOKNPOBKY HIA
OfVH KOMMOHeHT CBY-neun He paboTaeT.

Mpuymep: YTo6bl BKNIOUUTH GNOKMPOBKY ANA

3aLMTbl OT AeTew, CAenanTe cnegytoLlee.

1. Haxmute kHonky STOP v ygepKuBaiiTe ee
HaaTol B TeueHue 5 cekyHA.

@

Meyb nogacT ABa 3BYKOBbIX CU'Hasla,  Ha SKpaHe

nosiBuTcA Hagnucb “LOC™: m

« Yt06bl BBIKMIOUNTL GIIOKNPOBKY [ANA 3aLUTbl OT
neTen, HaxmuTe KHonKy STOP v yaepmBarite
ee B TeueHue 5 cekyHp. Meub ABaxkabl nogact
3BYKOBOW CUrHaN, U Ha AnCnee NoABUTCA
BpEMS IHS.

+ bnokmposky ana 3awmtbl OT Aeten
HEBO3MOXHO YCTaHOBWUTb, €C/IN HEe
YCTaHOB/EHbI Yachl.
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NCTMOJIb3OBAHUE CBY-TTEHN
MPUrOTOBJIEHME MULLI B MUKPOBONTHOBOW MEYN

Y106bI NPUrOTOBUTB NIV PA3MOPO3NTD MKLLY B NPOAONTroBaTbIX, MOCKOJbKY NKLLA B Yriiax MOXET
CBY-neuw, sHeprus CBY-n3nyyeHus pomxkHa 6biTb - nepekunarb.

CNocobHa NPOXOANTL CKBO3b KOHTEHEP 1 Yro6b! NKLLa HarpeBasnacb paBHOMEPHO, ee
HarpeBaTb nuLy. [o3ToMy BaKHO BbIGVpaTh Ba»KHO NOBOPAYMBaTh 1 NepeMeLLINBaTb.
noaxopsLLyto nocyay. Mocne npurotoBneHNa HEOHGXOAMMO AaTb MuLle
Kpyrnble nnv oBanbHble 6ntoaa OCTbITb, TaK Kak NPy 3TOM Teno pacnpeaenseTca
npeanoyTMTeNbHe KBagpaTHbIX U |paBHOMEPHO.

XapaKTepucTuku nuim

CocTaB lNnLLy C BbICOKMM COpepKaHMeM XMPOB 1 caxapa (POXKAECTBEHCKNI NYAVHT, ClagKue
NMPOXKM) HE HY>KHO [0SO rpeTb. byabTe BHYMAaTENbHbI, TaK Kak MeperpeB MOXET
NMPUBECTM K NOXapy.

[notHoCTb [noTHOCTb NULLM BANAET Ha Bpems NpUrotoBrieHns. Jlerkaa nopucras nuwa
(HanpumMep, KeKCbl NN XJ1e6) rOTOBUTCSA BbICTPee, YeM TAXKeNas Y MIOTHaA NILLA,
HanpumMep >kapeHoe MACO U 3aMneKaHKa.

Konnuectso Bpems nprrotoBneHns AOMKHO YBENMYMBATLCA C YBENMYEHEM OObEMA NILLY,
NnomeLLaemMo B neyb.
Tak, Hanpumep, YeTbipe KapTodenrHbl GyayT roTOBUTHCA JOJIbLUE, YEM ABE.

Pa3vep ManeHbKvie NPoayKTbI 11 KYCOUKY FOTOBATCS ObICTPeE, YUeM KpyrHble, TocKonbKy CBY-
U3MyyeHNE MOXKET MPOHIKATH CO BCEX CTOPOH MO HaMpaBieHUIO K LIEHTPY. YTobbI N
HarpeBanacb PaBHOMEPHO, CAENalTe Tak, YTOObI BCe KYCOUKY bl OAHOTO pa3vepa.

®opma Bonee ToncTble Kyckn nULLM HenpaBuibHOM GOPMbI, HaMPUMEP KyprHble OKOPOUKa
W HOXKKW, FOTOBATCA Aosiblue. Kpyrible KyCOUKM NpoxXaprBatoTcs 6osnee
pPaBHOMEPHO, Yem KBagpaTHble B CBY-neun.

Temnepatypa NepBoHayanbHas TemrnepaTtypa NMLLY BAUAET Ha [IMTENIbHOCTb NMPUFOTOBJIEHNS.

nuwm OxnaxkeHHble MPOAYKTbl FOTOBATCA AOMbLUE, YeM MULLA KOMHATHOV TeMnepaTypbl.
[enaiTe Hagpe3bl Ha NKMLLE C HAMOHUTENAMY (HaNPUMEP, Ha NMOHYMKAX C AXKEMOM),
4TO6bI BHIMYCTWTL MAP Y TEMO.

Cnoco6bl NPUroToBNeHNA

PasvelleHre  Pa3mecTiTe camble TONCTbIE KyCOUKM efibl (Hanprmep, KyPUHbIe HOXKM) Tak, YToObl
OHW HaxoAnACb y Kpas 6ntopa.

HakpbiBaHne Wcnonb3ywte nunkyto neHty ana CBY-neyen nnv nogxomaLLyto KPbILLKY.

MpoTblkaHne [y, NOKPbITYIO CKOPIYMOW, KOXKIMLEe Ui MeMbpaHoii, Heo6XxoaMMO NPOTKHYTb B
HECKOMbKUX MeCTax nepes npurotToBIEHNEM W Pa3orpeBOM. ViHaue cKonmvBLLNIACA
nap MOXeT NPVBECTY K B3PbIBY NULLM (Hanprmep, KapTodens, pbibbl, LbIMAAT U
COCUCOK).
BHumaHue! fiua He cnegyet HarpeBaTb ¢ nomoLbio CBY-r3nyyeHns, Tak Kak
OHWV MOTYT B3pbIBaTbCA JaXKe Mocsie 3aBepLUEHNA MPUFOTOBEHA (HanprmMep,
AL 6e3 CKopsyrbl U CBapPeHHbIE BKPYTYH0).

MomelwumBaHme 1 Yto6bl MKLLA PAaBHOMEPHO Pa3orpeBasiach, BaxHO MOMELLVBATH 1 MepeBopaYiBaTb
nepeBopauvB-  ee BO Bpems MpUroToseHus. MomelurBaHyie 1 MepeBopaYviBaHyie BCeraa cnesyet
aHvie OCYLLECTBIATb, HAUVHASA OT KPasi K LIEHTPY.

HactavBaHvne  [locne npurotoBneHns HEOO6XOANMO fAaTb MULLE OCTbITb, YTOObI TEMIO
pacnpenenvnocb paBHOMEPHO.

3KpaHWpoBaHrie HeKkoTopble 061acTV Pa3MOPaXKMBAEMOW NILLM MOTYT HarpeTbcs. Tensble 06nacTu
(HanpVIMEP, KYPUHbIX HOXKEK 11 KPbITIbEB) MOXXHO SKPaHUPOBATb MafIEHbKUMY
Kycoukamu $orbri, KoTopble oTpaxatotr CBY-u3nyueHme.




NOCYOA AJ1A CBY-TIEYEN

PYCCKUI 11

Mocyna Ana CBY- KommeHTapumn

neven
AntoM1HVEBaA vIiX [nA 3aWmTbl MWLM OT NeperpeBa MOryT NPUMEHATLCA MaNleHbKMe
donbra/ KyCOUKU antomuHneBor dponbrin. lepxkute Gosnbry Ha pacCToOAHNM He
KOHTeNHepbl U3 MeHee 2 CM OT CTEHOK Meyun, YToObl He BO3HMK AyroBOW pa3pAg,.
donbru KoHTelHepbl 13 Gosbri He peKOMEHIYeTCA NCMOJb30BaTh, EC/IN 3TO

He YyKa3aHO npon3BoanTenem ; TlwatesibHO BbIMONHANTE NHCTPpYKUUN.

Bntoga ans kapku v

Bcerga cnenynte NHCTPYKUMAM Npoussogutenei. He HarpesariTe
NyLLY JOSIbLUE, YEM 3TO PEKOMEHI0BAHO. bybTe 0UeHb OCTOPOXKHbI,
MOCKOJbKY 3TV 6/110fa CTaHOBATCA OUYEHb FOPAYNMM.

Dapdop 1 kepamnKka o/ [ ¥

®apdop, roHuapHble N3aenns, 3nenmsa 13 rMasmpoBaHHON MNHDI 1
KocTAHoro papdopa, 3a NCKIIYEHNEM U3AENNIA C METASITNYECKUMU
YKpaLLIEHVAMM, 06bIYHO CUUTAIOTCA MPUTOLHBIMU.

CTeKknsAHHaA Tapa v
(Hanpumep, Pyrex®)

Mpwy ncnonb3oBaHWN N3LENWI 3 TOHKOTO CTEKA HEOBXOAUMO
cob6ntofaTh OCTOPOXKHOCTb, NMOCKOSbKY NP BHE3ANHOM HarpeBe OHM
MOTYT JIOMHYTb WU TPECHY Tb.

Mertann X

Mcnonb3oBatb MeTannnyeckyto nocygy B CBY-nevax He
peKomeHAyeTCs, TOCKOSbKY NPU STOM 06pa3yeTca AyroBoi pa3pag,
KOTOPbI MOXET BbI3BaTb MoXap.

Mnactnk n v
noAucTMpon

(Hanpumep,

KOHTelHepb! AnA
NPOAYKTOB ObICTPOro
NPUroToBIeHNA)

Heobxoavmo nprHUMaTh Mepbl NPeA0CTOPOKHOCTY, MOCKOMNbKY
HeKOTOpble KOHTEHePbl MOTYT MOKOPOOUTLCA, pacnNaBUTbCA UK
N3MEHUTb OKPACKY NP BbICOKYVX TEMMepaTypax.

JIunkas nneHka v

lMneHka He fonxHa KacaTbcA efibl. Ee He06x0AMMO NPOTbIKATL, YTOObI
nap Mor BbINTU.

MakeTbl gnAa v
XONOAUNbHMKA U
Xapku

[MakeTbl HY>KHO NPOTbIKaTb, YTOObI Bbl nyckatb rnap. Y6e):u/|Ter B TOM,
YTO OHM NpUrogHbl 4s1a MUKPOBOJTHOBbIX neyen. He I'IpVIMEHﬂI7ITe
NnacTUKOBbIE W METANJTUYECKIME CTAXKKU, MOCKOJIbKY OHU MOTYT
pPacnnaBUTbCA WX 3aropeTbCA U3-3a AyroBOro paspAafa Ha
MeTayIMyecKkom NMOBEPXHOCTU.

BymaxHble Tapenku, ¢/
YaLLKK 1 KyXOHHas
bymara

Mcnonb3yiiTe 1x TONbKO ANA pa3orpeBaHns Unv BIUTbIBaHWA BNaru.
ByabTe BHMMATENbHbI: NMeperpeB MOXET NPUBECTU K NoXKapy.

KoHTeiHepbl 13 v
CONIOMKU U iepeBa

Bceraa npucmatpriBaiiTe 3a neybto Npu MCrob30BaHNN 3TUX
MaTepuanoB, MOCKOJIbKY Meperpes MOXET Bbi3BaTb MOXap.

Bymara 113 BTopcbipbst X
 rasetbl

Mo>eT copep»aTb criefibl METaIa, KOTOpble GyayT Bbi3blBaTb
[yroBOVi pa3pAg 1 MOFYT NMPUBECTY K NOXapy.

MPUTOTOBJIEHWE ML B

MWKPOBOJIHOBOW MEYM

Baluy neub MOXKHO 3anporpamMMmnpPoBaThb Tak, Bpems npurotoBneHunsa EauHuua
4TO6bI OHa paboTana Ao 90 MuHYT. Briok BBOAa yBeNnyeHnsA
BPEeMeHV MPUroTOBJIEHA NO3BONAET BBOAUTD 0-5 MUHYT 15 cekyHa
3HayeHuA oT 15 ceKyHA A0 5 MUHYT. 3TO 3aBUCUT

4 5-10 MuHYT 30 cekyHa
ot obLLel ANTENbHOCTY NMPUTOTOBJIEHUS,
yKa3aHHoi B Tabnuue. 10-30 muHyT 1 mnHyTa

30-90 MuHyT 5 MUHYT
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PYYHAA PASMOPO3KA

PyuHas pasmoposka (6e3 nprmeHeHna GyHKLN MOABNAETCA Ha AVCINIee BCAKNI pa3 npu Bbibope
aBTOMATNYECKON Pa3MOPO3KH) BbINOHAETCA MPU YPOBHA MOLLHOCTL.
MoLyHocTr 240 Br. CiMBON pa3smMopo3Ku

YPOBHW MOLHOCTW CBY-
N3NYYEHNA

Balua neub nmeeT 6 ypoBHEI MOLLHOCTY.

Hactpoiika PekomeHpyemoe ncnosnb3oBaHue

MOLLHOCTU
800 Bt/ Wcnonb3yeTcs Anda 6bICTPOro NpUroToBIEHVIst Ui Pa3orpeBa Cyna, 3anekaHKu,
BbICOKAA KOHCEPBOB, ropAYMX HANUTKOB, OBOLLEN, PbIObl U T. .

560 Bt Wcnonb3yetcs ansa 6onee AnvtenbHOro NPUroTOBEHUsA MIOTHOM NULLKM (Hanpumep,

MapeHoro mMAaca, MACHOro xneba v nuwm B TapesnKax, a Takxe AnA Takunx aesiMkKaTHbIX
6J1IO£I, KaK CprHbIVI coycum OVCKBUTHbIE I'II/IpO)KHbIe). npl/l Bbl60pe 3TOro BapuaHta
NMOHWPKEHHOW MOLLIHOCTW COYyC He BbIKMMNUT, N €0a PaBHOMEPHO NMPUrotToBUTCA, HE
noAropes Nno Kpaam.

400 Bt B cnyyae nnoTHoM nuLwm, KoTopyto TpebyeTcs HarpeBaTb AoJIbLUe NPV MPUFOTOBNIEHNN
TPaAVLIMOHHBIM criocobom (Hanpumep, 6ntof 13 roBAAVHDI), pekoMeHAyeTcA
UCMOJIb30BaTb 3TOT YPOBEHb MOLLHOCTU, YTOObI MSICO MOJTYUIOCh HEXHBIM.

240Bt/ BbibepuTe 3TOT ypoBEHb MOLLHOCTH, YTOObI YOEANTHLCA B TOM, UTO 611040 PaBHOMEPHO
PA3SMOPO3KA pa3mopakrmBaeTcA. OTa HacTpOoKKa TakxXKe ngeanbHa Ana AUTeNIbHON BapKu prca,
MaKapOHHbIX V3AENNIA, KNELOK U ANYHOTO Kpema AnsA KylMHapui.

80 Bt [lna 6epeXkHON Pa3Mopo3KY (HAaNPUMEP, KPEMOBbIX KEKCOB WV NMeYEHbs).
0BT [nAa HacTarBaHWA WY NCNONb30BaHMA KYXOHHOTO Tanvepa.
Bt =BATT
Mpumep: YT06bI HarpeTb cyn 3a fiBe C & BHumaHwme!
MONIOBMHON MUHYTbI Npu moLHocTn CBY- Ecnn ypoBeHb MOLLHOCTU He BbIOpaH,
nsnyyeHusn 560 BT, BbinonHuTe cnepyiowme aBTOMATMYeCKN yCTaHaBNMBaeTCA HaCTPOMKa
AencTBuA. 800 BT/BbICOKAA.
1. ABaxabl HaxxmuTe KHonky YPOBHSA
MOLHOCTW. @
P - Korga ABepua BO BpeMA NpUrotoBieHna
- OTKpbITa, BPEMA NPUroTOB/IEHNA Ha LidpPOBOM
x2 avcrnnee aBToMaTMyeCcKy OCTaHaBMBaAETCA.
Bpema npurotoBneHna HauMHaeT CHOBa
2. BeepuTe 3HaueHve BpemeH, NOBepHys OTCUMTBIBATBCA MOCIE 3aKPbITUA ABEPLIbI U1
pyuky TAMMEP/BEC no yacosom cTpenke nnu HaxKaTVs KHoMKY START/A+30.

npoTtune YyacoBom CTpenkn Jo TeX Nop, Noka

+ Ecnn Bbl 3axoTtuTe y3Hatb YPOBEHb
Ha gucnnee He noasATcA undpsbi 2.30.

MOLLHOCTW Bo Bpems NpuroToBneHns, oguH

atl
© pas HaXKMUTe KHOTKY NUTaHUs.
& ) +  Bbl MOXeTe yBENMUMTD NN YMEHbLUWTL Bpema
NPUroTOBMIEHNA MyTeM BPALLEHNA PYYKM
3. Haxmwute kHonKy START/+30. TAVIMEP/BEC.
- «  Bbimoxete nameruts YPOBEHb MOLLHOCTW BO
& x1 BPEMA NMPUrOTOBIIEHNS, HaXaB KHOMKY NUTaHA.

+  Ytobbl OTMEHUTBL NPOrPamMmmMy BO BpeMs
MPUroTOBIEHUA, ABAXbI HAXKMUTE KHOMKY
STOP.

4. TocmoTpuTe Ha ancnnemn:




KYXOHHbI TAMMEP

Mpumep: YToO6bI BLICTABUTH Ha KYXOHHOM

Tanmepe 7 MVHYT.

1. 7 pa3 Haxkmute kHonky YPOBHA MOLLHOCTW.
A

B

2. BBepuTe Bpems, NOBEPHYB PYUKy
TAMMEP/BEC no 4acoBoii cTpeske unu
NPOTUB YaCOBOW CTPENKM A0 TeX Nop, Noka
Ha gucnnee He nosaBaTca undpbl 7.00.

’ it )

3. Haxmute kHonKy START/+30.

& x1

4. TocmoTpuTe Ha gucnneii: m

)

+ Y106bl NPMOCTAaHOBUTD TaiMEp, HAXMMUTE
KHonKy STOP. Yto6bl BO306HOBUTL paboTy
TaliMepa, HaxmmTe KHomnKy START/+30, a uto6bl
BbIMOJTHUTb BbIXOA, HAXKMUTE CHOBa KHOMKY
STOP.

MPUBABbBTE 30 CEKYH[

KHonka START/+30 no3sonseT BKoYaTh [Be
cnegytowe GyHKUM:

1. Mpamoii 3anyck
Bbl MoXeTe cpasy »e HayaTb roTOBUTb C
ypoBHeM MoLyHocTr 800 B/BbICOKAS,
nogaepunsaemMbim B TedeHre 30 cekyHf,
HaxaB KHornKy START/+30.

<‘l~/so

2. YBenunyeHvie BpeMeH NPUroToBieHns
Bpemsa nprrotoBneHna MoXHO yBeNUNUTb C
LIarom, KpaTtHbimM 30 cekyHAaMm, eCnv HaxaTb
3Ty KHOMKY, KOrAa neyb BKJIIOYEHa.

-
@ G

« 3Ty GYHKLMIO HeMb3A UCMOMb30BaTh BO BPEMs!
ABTOMATUYECKOIO NPUTOTOBEHNA nnn
ABTOMATUYECKOW PA3MOPQ3KM.

PYCCKUn 13

Moc n MUHYC

OyHkumaA MOC A M MUHYC X/ nossonset
YMeHbLUaTb UMW yBENMUMBaTb Bpems
NPUroTOBAEHNA NPW NCMONb30BaAHNN
aBTOMATUYECKMX MPOrpaMm.

Ecnwn Bbl npeanounTaeTe BapeHbli KapTodersb,

KOTOpbI OCTaeTcA TBepAblM B rOTOBOM BUAE,

Haxmute MUHYC 7 .

A ecnu Bbl NpeanoyrTaete 6onee MArkuii

BapeHbIl Kaptodenb, BbibepuTte MIKOC A\ .

Mpumep: Yto6bl NpurotoBuTb 0,3 KI XOPOLLO

NPOBapPEHHOro KapTodens, BbINoHNTE

cnepytowie AeNCTBUA.

1. Bbibepute Hy>KHOE MeHIO, IBaX/1bl HAXKaB
KHonky ABTOMATUYECKOIO
MPUrOTOBJTEHWA.

o x2

2. MosepHuTe pyuky TAMEP/BEC o Tex nop,
NMoKa Ha 3KpaHe He noABuUTcA 3HadveHue 0.3.

@

Haxmute kHonky YPOBHA MOLLHOCTU oguH
pas, uTo6bl BbIGPaTh HacTpoliky MIIOC A\ .
A

P

4. Haxmute kHonky START/+30.

& oxa

5. MNocmotpute Ha gucnnen: B

w

(i)

+  YT06bI OTMEHWTD AeCTBME GYHKLUMN
MMOC/MUHYC, 3 pa3a HaXXmMu1Te KHOMKY
YPOBHA MOLLIHOCTW.

+ Ecnm bl Boibepete MJTKOC, Ha akpaHe
noseutca A\ .

+  Ecnun Bbl BbIGepeTe MUHYC, Ha aKpaHe
nossutca \/ .
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MPUTOTOBJIEHVE ML 3A
HECKOJ1IbKO CTAOUWN

MI/IKpOBOJ'IHOByIO neyb MOXHO
3anporpaMmMmmnpoBaTb MakCMMyMm 3a 3 CTagun.

Mpumep: YTo6bI FOTOBUTD:

5 MUHYT € MoLYHOCTbIo 800 BT (cTagma 1) n
16 MVHYT C MoLHOCTbO 240 BT (cTagua 2),
BbIMOHUTE CrieAyioLLye AeCTBA.

Cragusa 1
1. Haxmure oguH pa3 kHonky YPOBHA MOLLHOCT.
A

M

2. BBepniTe Hy>XHO€ BpeMS, MOBEPHYB PyUKy
TAMMEP/BEC no yacoBo cTpeske Ao Tex nop,
NoKa Ha gucnsee He nosasAaTca urdpbl 5.00.

N )

3. TMocmoTpuTe Ha ancnnen:

Cragus 2
1. 4 pa3a HaxxmuTte KHonky YPOBHA MOLLHOCTW.

A

..

2. BBepuTe Hy>KHOe BpemMsA NPUroToBeHu s,
nosepHys pyuKky TAMIMEP/BEC no 4acoBoii
CTpesike Ao Tex Nop, Nnoka Ha gucniee He
noseaTtca unedpbl 16.00.

e )

3. Haxmure kHonky START/+30.

& xi

4. MocmoTpuTe Ha Ancrnen:

Meub HauHeT paboTaTb B TeUeHMe 5 MUHYT C
MoLwHocTblo 800 BT, a 3aTem byaeT paboTath 16
MUHYT C MOLLHOCTbIO 240 Br.

NCMOJIb30BAHUE
ABTOMATNYECKOIO
MNMPUTOTOBJIEHNA U
ABTOMATNYECKOW PASMOPO3KW

B pexxumax ABTOMATUYECKOTO
MPUTOTOBJIEHNA 1 ABTOMATUYECKOW
PA3MOPO3KW/ npaBusibHbIl pexxunm 1 Bpemsa
NpUroToBsieHUs BblGrpatoTcA aBToMaTnyeckn. Ha
Bblbop nmeetca 6 meHto ABTOMATUYECKOIO
MPUTOTOBJIEHWA 1 2 merto ABTOMATUYECKOTO
PA3MOPAXKMBAHWA.

ABTOomMaTunyeckoro NMpurotoBneHuns

Muwa Cumeon

Hanutok §5§

BapeHbin kapTodenb/
KapTodenb B MyHANpe

3aMOpOKeHHbIe OBOLL

CeXxue oBoL

3aMOpPOKEHHbBIE MPOAYKTbI,
roToBble K ynoTtpebneHunto

é[}i}@@@ﬁq

PbibHOe dune c coycom

Mpumep: Yto6b! NpurotoBnTb 0,3 Kr BapeHOro

KapTodens, BbINONHUTE CriefyioLye AeNCTBIA.

1. BbibepuTe Hy>KHOE MeHIO, IBaX[1bl HA>KaB
KHonky ABTOMATWYECKOTO
MPUrOTOBJTEHWA.

o x2

2. TMosepHuTe pyuky TAMEP/BEC o Tex nop,
MoKa Ha 3KpaHe He NoABMTCA 3HaueHve 0.3.

’ )

3. Haxmute kHonKy START/4+30.

& x1

4. TlocmoTpuTe Ha gucnnen:

Korpga Tpebyetca coBepLunTb Kakoe-nnmbo
LeicTBre (HanpuMep, NepeBepHyTb NiLLy), Neyb
npekpaLlaeT paboTy, 1 pa3gaeTcsa CUrHan, a Ha
3KpaHe HAUMHAET M1raTb OCTaBLLEECs BPeMS
NPUrOTOBJIEHVIS Y IHAMKATOP. YTOBb NPOAOIKUTD
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NpUroToBfeHme, HaxxmmTe KHonky START/+30. B
KoHue nepuoga ABTOMATUYECKOTO
MPUTOTOBJIEHWA nporpamma aBToMaTU4YeCKN
ocTaHoBUTCA. Pa3facTca 3ByKOBOW curHan, 1
HayHeT MUraTb CUMBO NpurotoeneHus. lNponaert
1 MMHYTa, pa3facTca CUrHan HanoMMHaHUA, U Ha
[ucnnee NoABUTCA BPEMA HA.

ABTOMaTN4yecKkoro
PasmopaxkuBaHus

Muywa CumBon
Msco/pbiba/gomaluHaAna nT1ua BTy
Xne6 Lllin A

Mpumep: Ytobbl pazmopo3uTsb 0,2 Kr xneba,

BbIMOSIHUTE CliefytoLyune 4EeNCTBUA.

1. BblbepuTe Hy)KHOE MEHIO, ABaXbl HaXKaB
KHorKy ABTOMATAYECKOW PASMOPO3KI.

& x2

2. TMosepHuTte pyuky TAMEP/BEC o Tex nop,
MoKa Ha 3KpaHe He NoABMTCA 3HaueHve 0.2.

@

3. Haxmure kHonKy START/+30.

& x1

4. TlocmoTpuTe Ha gucnnen:

Korga TpebyeTcs coBepLUnTb Kakoe-nnmbo
fenctane (Hanpumep, NnepeBepHyYTb NULLY), Neyb
npekKpaLyaeT paboTy, 1 pa3faaeTca curHan, a Ha
3KpaHe HauMHaeT MUraTb OCTaBLLEeeCs Bpems
MPUroTOBIEHVA U MHAMKATOP. YTOObI NPOACIIKAUTL
NpUroToBsieHre, HaxxmmnTe KHomnKky START/+30. B
KoHLe nepuioaa ABTOMATUYECKOI
PA3MOPO3KW nporpamma aBToMaTyeckm
ocTaHoBUTCA. PasgacTca 3ByKoBOW curHan, 1
HayHeT MUraTb CUMBOJ NpUroToBneHus. Mpoinaet
1 MUHYTa, pa3aacTca CUrHan HanoMMHaHWA, U Ha
avcrnnee noABUTCA BPemaA JHA.
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TABJINLbI TIPOTPAMM

TAB/INLIbI ABTOMATUYECKOIO NMPUTOTOBIEHMA M ABTOMATUYECKON
PA3SMOPO3KW

Asromatuueckoro Bec (war Knonka [lpouepypa
NpuUroToBnieHna  yBenuveHus)/
npucnocoonexHns

Hanutok 1-4 yawku « [MocTaBbTe YallKy y Kpas BpaLLatoLLencs MOACTaBKM.
(uait/kode) 8 1 yawka=200mn -

= &

x1

BapeHbin 0,1-0,8 kr (1007T) BapeHbii1 KapTodesnb: ounctute Kaptodenb 1 Nnopexsre
KapTodenb u Mwucka ¢ KpbliLLKOW - €ro Ha YacT/ ONHAKOBOrO pa3mepa.
KapTodenb B 8, Kaprodenb B myHavpe: BbibepuTe KapTodenvHel
MyHAMpe g OAVHAKOBOTO pa3mepa v MPOMOWTE UX.

D) + [MomecTuTe BapeHbI KapTodesnb unm Kaptodenb B

MyHIMPE B MUCKY.

»  [lo6aBbTe HEOOXOAVIMOE KONMUECTBO BoAb (Ha 100T),
NMPUMEPHO 2 CT. JIOXKKY, U HEMHOTO COMN.

+ HakpoliTe M1UCKY KpPbILLIKOW.

+ Korpaa npo3ByuunT 3ByKOBOW CUrHaJI, NepemMeluanTe
6711030 11 CHOBA HaKPOTE MUCKY KPbILLKOW.

» [locne NpyrotoBneHVA oCTyanTe B TeYEHKE MPUMEPHO

2 MUHYT.
3aMOpOXeHHble 0,1-0,6 kr (100T) »  [lob6aBbTe 1 cTONOBYHO TOXKKY BoAbl Ha 100 I 11 conb Mo
oBOLUM Mwicka c KpbiLKom - »enanuio. (4ns rprbos Boay A06ABNATL HE HYXKHO.)
@)’% & x3 ¢ Hakpoiite MUCKY KPbILLKOA.
+ Korpaa npo3ByuunT 3ByKOBOW CUTHaJI, NepemMeluaiTe

611010 1 CHOBa HaKPOWTE MUCKY KPbILLKOW.
+ [locne npurotoBneHra ocTyanTe B TeYeHVe NPUMEPHO
2 MUHYT.

(i) Ecnv oBowm cmepsnnce, MpuroToBbTe 1 BpyUHYIo.

CBexve oBOLM 0,1-0,6 kr (1007T) + HapexbTe Ha ManeHbKue Kycouku (Hanpumep, JONbKY,
Mwicka ¢ KpbiLLKom - KYOVIKV STV JIOMTVKW).
@) x4 * Jlo6aBbte 1 cTonoByio NoXKy Boabl Ha 100 1 conb No
»enanwio. ([ns rprboB Bofy AOOABNATL HE HY»KHO.)
+ HakpoiTte M CKY KPbILLKOW.
+ Korga npo3ByuunT 3ByKOBOW CUrHasI, nepemMeLlarTe
61100 1 CHOBa HAaKPOWTE MUCKY KPbILLKOW.
+ [locne npurotoBneHnA ocTyanTe B TeYeHVe NPUMEPHO

=

2 MUHYT.

[oToBblE K 0,3-1,0kr (1001) + [epeHecuTe efly B MOAXOAALLYIO MOCYAY, HE
ynotpebneHunio Mwicka ¢ KpbiLKom - nponyckatowyto CBY-n3nyyeHve.
3aMOpPOXKEHHbIe & x5 + JlobaBbTe HEMHOFO XWAKOCTM, €IV 3TO
NPOAYKTbI, peKoMEHA0BaHO MPOU3BOANTENEM.
KOTOpble MOXXHO + HakpoliTe M CKY KPbILLKOW.
rnomelLuvBaTh »  Ecnv npownsBoauTenb COBETYET 3TO, FOTOBbTE

" NPOAYKTbl 6€3 KPbILLIKN.

& » Korga npo3ByuuT 3ByKOBOW CUrHasI, nepemellanTte

611010 1 CHOBA HAaKPOWTE MUCKY KPbILLKOW.
+ [locne npurotoBneHVA pasmeLuaiiTe nuLy 1 ocTyauTe
B TEYEHMEe MPVIMEPHO 2 MUHYT.

Pbi6HOE dune ¢ 0,4-1,2kr*(100T) +  Peuentbl pbl6HOrO dune c coycom cm. Ha cTp. 18.

COoycom ®opma gns -
PI>  sanekaHuA u

JINNKasA nieHkKa

nns CBY-neuein

§

E

X6 * OOLMIN BEC UHTPEANEHTOB.

OxnaxzeHHble NPOAYKTbl FOTOBATCA Ny TemnepaTtype oT 5°C, 3aMOpOXeHHasA NuLLa roTOBUTCA
npv Temnepatype -18°C.
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ABTOMaTtnuyeckoro Bec (war Knonka [lpouepypa
pasMopa)kuBaHua ysenuyeHus)/
npucnoco6neHns
Msco/pbi6a/ 0,2-0,8 kr (100T) + [MomecTnTe NULLY B OTKPbITOE 6/1t0f0 1

AOMallHAA NThla

OTKpbITOE 6511010

44

(PbI6a LenvKom, pbiGHble
CTENKN, pblbHOE dune,
KyPVHbIE HOXKM, KypUHbIe
rpyAKu, MACHoO dapLy,
CTeliK, OTOUBHble,
rambyprepbl 1 COCUCKI.)

)

x1

yCTaHOBMTE €ro No LeHTPY BpaLlatoLLenca
NMOACTaBKN.

Korga npo3Byunt curHan, nepeBepHUTE MuLLy,
nepemeLlanTe KyCouku 1 pasgenmre nx.
3aKpowiTe TOHKME YacTu U Ternsible MecTa
aNOMVHEBON GOSIbION.

lNocne pasmopo3KkmM 3aBepHUTE efy B
anoMUHMEBYI0 GOnbry Ha 15-45 MUHYT 1
NnofoXanTe, Moka OHa O KOHLa
pPa3smMopo3unTCA.

MsAcHoW papLu: KorAa MPO3BYUMT CUTHaT,
nepesepHuTe nuLy. o BO3MOXHOCTN
yAanuTe pasmopOXKEHHbIE KyCOYKM.

He nogxoaut ans Lenbix TyLLeK AOMaLLHEN
NTULBI.

Xneb

0,1-1,0kr (100T)
OTKpbITOE 6M1t0A0

dlta ATAT
AUTO LRI )
i)

- )
)

x2

Pacnpepgenvite nuLLy no oTkpbITomMy 671t0AyY,
PacronioxXeHHOMy B LieHTpe BpallatoLLenca
NOACTaBKU.

Ecnu Bec nuwwm coctaenset 1,0 Kr, nonoxurte
ee NpAMO Ha BpaLLAOLLYOCA NMOACTaBKY.
Koraa npo3ByunT CrHan, nepeBepHUTe MuLLly,
nepemeLlarTe ee 1 yanute pasmopoKeHHble
KYCOUKMW.

lMocne pa3mopo3Ky HakpoliTe 6100
antoMuH1eBO GObrol 1 ganTe eMy NOCTOATb
5-15 MUHYT [0 TEX MOP, NOKa OHO MOJIHOCTbIO
He pa3aMopOo3MTCA.

OXJ'Ia)KﬂeHHbIe NPOAYKTbl FOTOBATCA Npu TeMmneparype ot 5°C, 3aMOpPOXKeHHaA NnLla

rotosuTCA Npm Temneparype -18 °C.

(1)

BeeguTte Bec nuLm. He BKnoyanTe Bec
KOHTelHepa.

Ecnu Bec nnm KonmuecTso efbl NPeBbILLAeT
3HaYEeHUA, NpUBeEHHbIe B Tabnmuax ana
peXkrMa aBTOMaTUYEeCKOro NPUroTOBIEHNA U
pa3mMOopO3KH, FOTOBBTE ee BPYUHYIO.
OKoHuaTenbHas Temnepartypa byaet
BapbUpPOBaTbCA B 3aBUCMMOCTU OT
nepBOHaYanbHON Temnepatypbl. YoeauTech B

TOM, YTO NKLLa ropAaYvada nocsie NPpUroTtoBneHNA.

Korga Tpebyetcs coBepLuUTb Kakoe-nmbo
Jenctane (Hanpumep, nepeBepHyTb NuLLY),
neyka npekpaLLaet paboTy v pasgaeTca
3BOHOK, @ Ha 9KpaHe HAUMHAET MrraTb
OCTaBLUeecs BPeMs NMPUroToBNEHNA 1
nHAMKaTop. YTobbl NPOAOCIKNTDL
NMPUroToBJIEHVE, HaXXMUTe KHOMKY START/+30.

Mocne paboTbl B MUKPOBOSTHOBOM PEXMME
MOXET BKIIOUNTLCA BEHTUIATOP OXNaXAeHMs.

@ ABTOMaTUYECKas Pa3Mopo3Ka

Crelikin 1 oTOMBHbIE HEOOXOAMMO
3aMOPAXKVBATb, YK/AblBas OAHVM CJIOEM.
MsicHoi dapLu cneayeT 3aMopaknBaTh B
TOHKOW Ppopme.

MepeBepHyB NuLLY, SKpaHUpyiiTe
Pa3MOPOXKEHHbIE YUaCTKM MasleHbKMM
MJIOCKMMM KyCOUKaMU antoMUHNEBO $Obri.
[JomaLuHioto nTuLly Heobxoaumo obpabaTbiBaTh
Cpas3y e Mocsie pa3MopO3KM.
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PELENTbI 41A ABTOMATUYECKOTO NMPUTOTOBJIEHWA

Pbi6GHOe ¢pune c NMKaHTHbIM COycOM 1.

04kr O08kr 1,2kr

140r 280r 420r KOHCEpPBUPOBAHHbIE
nomugopsbl (6e3 coka) 3

40 r 80r 120r  KyKypy3a 4.
4r 8r 12r coyc unnm

12r 24 1 36r nykK (Menko
Hape3aHHbIN)

1u. 1-24.  2-34.  KpacHbIn

NIOKKa JIOKKa JIOXKKQ  BMHOTPAZHBbIN YKCYC 5
ropunua, TAMbAH U~
KPACHbI CTPYYKOBBIN
nepeL

200r 400r 600r  pbl6HOE Pue
conb

Pbi6HOe dune c coycom Kappn 1.

04kr 08kr 1,2kr

200r 400r 600r  pbl6HOE pue 2
conb

40r 80r 100r  6aHaH (ToMTKamwm) 3.

160r 320r 480r  roTOBbIV COYC Kappu

CmeLluariTe MHIPeAMEHTbI ANA Coyca.

. MomecTuTe pbibHOE durne B Kpyrnyto dopmy

ONA 3aneKaHuA, HarnpasnB KYCOYKU TOHKUMW
CTOPOHaMU K LLEHTPY, 1 NOCbINbTe COJIbIO.

. 3aneiTe pbibHOe purne coycom.

HakpoliiTe 651t010 NMMMNKOW NeHKoM Ans
MUKPOBOJTHOBbIX MeYel 1 Bbibepute
nporpammy «PbibHOe duine c coycom» B
pexxume ABTOMATUYECKOE
MPUTOTOBJ/IEHME.

. MNocne NPUroToBeHNA oCTyauTe B TeHeHne

npuMepHoO
2 MVHYT.

MomecTTe pbibHOE pune B Kpyriyto popmy
Q151 3aMNeKaHIs, HaNPaBMB ero TOHKOM
CTOPOHOW K LIEHTPY, M MOCHINBTE COMbiO.

. [lo6aBbTe B pblbHOE durne 6aHaHbl 1 FOTOBbIN

coyc Kappu.

Hakpotite 6511080 MMNKOW NAeHKOW Afis
MVKPOBOJTHOBBIX Meyeli 1 BbibepuTe
nporpammy «Pbi6HOe dune ¢ coycom» B

pexrme ABTOMATUYECKOE
MPUTOTOBJIEHME.
4. Tocne NpUroToBNeHUA OCTyauTe B TeUeHne
NPVMEPHO 2 MUHYT.
MOHMMEHHbIN YPOBEHb MOLLIHOCTM
& BHumaHme! neperpesa. YposeHb CBY-n3nyyeHuna cHusutca go
Ecnuv nuwa rotoButcA B Te4eHre CTaHAapTHOro 560 BT. Boixxgas 90 ceKyH, MOXKHO CHOBa
BpPeMeHM € MoLLHOCTbIo 800 BT, MOLLYHOCTb Neun BKJ/IOUUTb ypOBeHb MoLyHocTy 800 BT.
6y[eT aBTOMATUYECKU CHXKATBCA BO M3beXaHve
Pexxum npurotosneHns CraHpgapTHoOe BpemsA MoHMKeHHbI ypoBeHb

MOLLHOCTN

800 Bt CBY-n3nyyeHun 20 MUHYT

560 Bt CBY-u3nyueHua
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pPYcckum 19

Ucnonb3syemble cokpalieHnsa

CT. NIOXKa = CTOJ1I0BaA JIOXKKa

Yalka = nonHana yallka r = rpamm M = MUWITWIATP  MUH = MUHYTbI

Y. JIOXKKa = YaliHas NTIoXKKa

KI' = kunorpamm

N =nnTp CM = CaHTUMETP

PasorpeBaHune Ny v HANUTKOB

Epa/Hanutok KonuuyectBo YpoBeHb Bpema Mertop
-r/mn- MOLLHOCTN -MWH-
Monoko, 1 valuka 150 800 Bt npuobn. 1 He HaKpbIBaTb
Bopa, 1 yawwka 150 800 Bt 1-2 He HaKpblBaTb
6 vawek 900 800 Bt 10-12  He HaKpbIBaTb
1 6niopo 1000 800 Bt 11-13  He HaKkpbiBaTb
OpHa Tapenka c nuwen 400 800 Bt 3-6 COpbI3HUTE COYC BOAOW, HaKpoiTe
(oBOLLM, MACO 1 FapHKP) KPbILLKOW, MOMeLUVBaliTe BO Bpems
HarpeBaHuA
Cyn/TyweHoe 6niogo 200 800 Bt 1-2 HaKpPOWTE KPbILLKOW, pa3meLLanTe nocne
HarpeBaHuA
OsBoluu 200 800 Bt 2-3 Npv HeO6XOANMOCTY A06ABETE HEMHOFO
500 800 Bt 4-5 BO[bl, HAKPOWTE KPbILLKOW 1
nomeLLBanTe BO BPeMsA HarpeBaHua
Maco, 1 kycok* 200 800 Bt 3-4 nosenTe TOHKUM ClIoem Coyca 1 HakpomTe
KPbILLKOW
Pbi6HOE purne* 200 800 Bt 2-3 HaKpOWTe KPbILLKON
Mupor, 1 Kycok 150 400 Bt 2 MOMECTUTE Ha OTKPbITOE 611100
MpoayKTbl AeTcKoro 190 400 Bt npuobn. 1 nepeHecute B MOAXOAALMIA KOHTENHEP
nutaHus, 1 6aHouKa onsa CBY-neyen, TwaTtenbHO pa3meluanTte
nocse HarpeBaHNnaA 1 NPoBepbTe
Temneparypy
Markun maprapyH i -~ 50 800 Bt ) HaKpPOWTE KPbILLKOMN
Macno*
Markuin wokonag 100 400 Bt 2-3 BpeMsA OT BpeMeH NomeLlBanTe
* OXNlaXkAEeHHbIN
Pasmopo3ka
Muwa KonnyectBo YpoBeHb Bpemsa Metog Bpemsa
-T- MOLLHOCTU -MWH- HacTanBaHuA
-MWH-
lynaw 500 240Bt 8-12  nomeluvBarTe BO Bpems 10-15
pa3moparkmBaHua
Mupor, 1 Kycok 150 80 BT 2-5 MOMeCTHTE Ha OTKpbIToe 6500 5
QOpykTbl (Hanpumep, 250 240Bt 4-5 PaBHOMEPHO Pa3noXxuTe, 5
YepeLLHs, 3eMIIAHUKA, nepeBopaymBaite BO Bpems
MaJiMHa, CNINBbI) Pa3Mopo3KM

@ 3HauyeHUA BpeMeHU, NpuBefeHHbIe B TabnuLe, AatoTca Ana npumepa. OHW MOryT Bapb/poBaTbCA B
3aBMICMMOCTY OT TeMrepaTypbl 3aMep3aHusA, KauecTsa 1 Beca NPOAYKTOB.
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MpuroToBneHne maAca u pbi6bl

Muwa KonnyectBo YpoBeHb Bpemsa Metog Bpemsa
- MOLLHOCTU -MWH- HacTanBaHusA
-MWH-
Pbi6HOe dpune 300 800 Bt 10-12 HaKpoWTe KPbILLKOM 2
OpHa Tapenka ¢ 400 800 Bt 9-11  HaKpoWTe KPbILLIKOWN, 2
nuiwen nomeLuanTe yepes 6 MUHYT
MpuroroBneHne msca n pbidbl
Muwa KonunuyectBo YpoBeHb Bpema Metog Bpemsa
-r- MOLLHOCTU -MWH- HacTanBaHuA
-MWH-
Kapkoe (cBHMHa, 1000 800 Bt 19-21* pobaBbTe Nprnpasbl Mo BKycy, 10
TENATUHA, 400 Bt 11-14 nonoxwre Ha HerlyboKoe
6apaHunHa) 1500 800 Bt 33-36* oTKpbITOE 6500, NepeBepHUTe 10
400 Bt 13-17* yepes*
Poctound (cpegHuin) 1000 800 Bt 9-11* pob6aBbTe NpuUMpaBbl Mo BKycy, 10
400 Bt 5-7 MOJIoXUTE Ha Herny6okoe
OTKpbITOE 671100, NepeBEPHUTE
yepes*
PbibHoe dpune 200 800 Bt 3-4 Jo6aBbTe MpuUnpaBbl MO BKycy, 3

MOJIOXUTE Ha Hernybokoe
OTKpbITOE 61110710, HAKpOITe
KPbILLKOW

PELEMTHI

Bce peuenTbl B STON KHUre paccuuTbiBatoTCA AnAa 4
I'IOle,I/IIZ, €I HE YKa3aHO MHOoe.

ApanTauus peLenToB A1 MMKPOBONIHOBOW
neum

Ecnu Bbl x0TWTe afanT1poBaTh CBOV JIloOMMble
peuenTbl gna CBY-neyn, npummTe BO BHMaHne
cnepytouee. CokpaTuTe BpeMs NpUroToBieHnA
HaronoByHyY 1N Ha TpeTb. BosbmmTe B KauecTse
npumMepa peLenTbl 13 STOro PyKOBOACTBA.
MpoayKTbl C GONBLLVM KONIMYECTBOM KUAKOCTA
(Hanprmep, MACo, pbiba, AOMALLHAA NTULA, OBOLLY,
bpYKTbI, TyLLeHble 6n1toAa 1 CYrbl) MOXHO NIErko
npurotosutb B CBY-neun.

MoBepXHOCTb NPOAYKTOB C HEOOMbLINM
cofeprKaHneM K1AKOCTY (Hanpumep, NuLLa Ha

Taperke) foKHa ObITb yBRaXKHeHa nepep
HarpeBaHUeM Ui NMPUrOTOBJIEHVIEM.

O6beMm XnaKocTy, 4OOABNSIEMON B Cbipble
NPOAYKTbI, KOTOPbIE HYXHO TYLLNTb, HEOGXOAUMO
COKpPaTWTb MPUMEPHO Ha AiBe TPETU OT
nepBoHavanbHoro obbema B peuente. Mpu
HeobxoAMMOoCTM JobGaBbTe eLle BOAbl BO BpeMst
MPUroTOBNEHNS.

KonunuecTtso 406aBnsaeMoro Xmnpa MoXKHO
3HAUUTENbHO COKPATUTb. N1 NpuaaHua nuLe
3araxa J0CTaTOYHO HeOOJbLLOro KONMYEeCTBa
CJIMBOYHOTO WM MOACOSTHEYHOrO Macsa Ui
MaprapviHa. lMo3Tomy Ballla MMKPOBOSHOBasA NMeyb
OT/INYHO NMOAXOANWT ANA NPUrOTOB/IEHNS
ANETNYECKON efibl C HU3KMM COEPXKaHNEM XIMPOB.



Fpu6HOM cyn

Mprcnoc- Muycka ¢ KpbILWKOW (EMKOCTbIO 2 1)
obneHus:

200r rpubbl, Mope3aHHble Ha JONbKN
50r MeJIKO Hape3aHHbI TyK

300mMn MACHOWM 6YnbOH

300mn  cmeTtaHa

25t MyKa

25r Mac/1o Uy MaprapuH
conb 1 nepewy

1 ANLO

1501 cmeTaHa

Patartyni

Mprcnoc- Muycka ¢ KpbILWKOW (EMKOCTbIO 2 1)
obneHus:

5ct OJIMBKOBOE Macs1o

noxek

13y6UnK M3MeNbYeHHbI YECHOK

50r Hape3aHHbIN NyK

250r 6aKrnax<aH, Hape3aHHbI KyorKamu
2001 KabauoK, Hape3aHHbI KybrKamm
200r KpyrnHble KybuKkm nepua

75t KpYrHble Kyorku deHxens

1 NyYoK AYLUNCTbIX TPaB

200r KOHCepBMPOBaHHble CepALEeBUHbI

APTULLOKA, pa3pe3aHHble Ha 4 vactn
CONnb 1 nepeL,

®une n3 kambanbl

Mpucnoc- Hernyb6okoe oBanbHoe 600 Ais

06neHns: Neyn co cneLmanbHON IMNKoN
nneHKom (IIMHON OKOJOo 26 CM)

4001 dune 13 kambanbl
1 LenbIA TMMOH
150r nommgopbl
10r mMacno
1ct pactuTenbHoe Macsio
JIOXKKa
1ct Hape3aHHaA NeTpyLUKa
NOXKa
conb 1 nepeyy
4cT. 6enoe BUHO
TIOXKKM

20r Macno 1 MaprapuH

PYCCKUM 21

MomecTuTe OBOLM 1 BYSIbOH B YalLLKY,
HaKpOWTe ee KPbILLIKOW 1 MpUroToBsTe 61toao.
8-9mnH 800 Bt

. CmewwanTe BCe VHrpeaneHTbl B MUKCEPE.

Pa3meluaiiTe MyKy 11 Macsio A0 MacToobpasHoOro
COCTOAHVA 1 fobaBbTe B cyn. MpunpasbTe ero
COJbIO N MepLEM, HaKPOINTE KPbILLIKOW 1
npurotoBtTe. lNocne NprrotoBneHna
nometuanTe 6511040.

4-6 mvH 800 Bt

. CMeLLanTe ANYHBIN XXeNTOK CO CMETAHOW U

nocTeneHHo fobasbTe B Cyn, NepemMeLlBas
ero. [NogorpewTe Cyn B TeUYeHNE KOPOTKOIO

BpeMeHM, HO He MO3BOJIANTE eMy 3aKmneTb!
1-2munH 800 BT

MNocne npyrotoBneHna octTyauTe B TeyeHne
NPYMEPHO 5 MUHYT.

MomecTuTe B MUCKY YECHOK 1 OfIMBKOBOE
macno. [lo6aBbTe MPUroToBNEHHbIE OBOLLM,
KpoMme cepALeBHbI apTULLIOKOB, 1
npvnpaebTe 6nt0a0 nepuem. [lobasbTe Myyok
AOYLIACTbIX TPaB, HAKPOWNTE KPbILLIKOM 1
NPpUroToBbLTE, NEPeMeLLIaB OfIH pas.
19-21mmH 800 Bt

B nocnepHvie 5 MUHYT fo6aBbTe CepALEBUHBI
ApTULLOKOB 1 MPUrOTOBLTE.

MpunpasbTe paTaTyil MO BKYCY COMbIO 1
nepuem. Mepeq Tem Kak nogatb 6,040 Ha
CTON, BbIHbTE MyYOK AYLINCTbIX TPa.. [ocne
NPUroToBNIEHNA OCTYAUTE B TeYeHne
MPUMEPHO 2 MVHYT.

. MNpomoiite n npocywwmTte pbiby. BoiHbTe

KOCTWU.

. Hape)KbTe JIMMOH " NOMNA0PbI TOHKUMIA

LOoNbKamMu.

. CmaxbTe 6511000 macniom. Momectute

pbl6HOE dune Ha 6nogo 1 nonente
pacTuTenbHbIM MaCSIOM.

. Monoxwnte CBepPXy NeTpPyLUKY, 4ONbKA

nomMuaopoB 1 aobasbTe Npunpassbl. [ToBepx
NMOMUZOPOB MONOXKNTE JIMMOHHbIE AONbKM 1
HanelTe ceepxy 6enoro BrHa.

. nOBer NMMOHa NomecTnTe Hebonbluve

KPYXXOUKM Macna, HaKpomnTe KPbILWKOM 1
NPUroToBbTE.

16-19 mmH 800 BT

Mocne NnpuroToBneHna ocTyauTe B TeueHne
NPUMEPHO 2 MUHYT.
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(DapI.I.II/IPOBaHHaﬂ Be€T4YMHa

Mpucnoc- Mucka ¢ KpbILLKOW (eMKOCTbiO 2 1)
obneHus: OBanbHasA dopma 1A 3aneKaHns ¢

KPbILWKOW (NPYMEePHO 26 CM B ASINHY)

125r Hape3aHHbIN TMCTOBOW LUNNHAT

1251 cmeTaHa dpomax-ppec, 20 %
XKMPHOCTU

40r HaTepTbIN CbIp «IMMEHTaNb»
nepeL 1 nanprika

6 rotosas BeTuumHa (300 )

JIOMTVIKOB

125mn BoAa

125mn cmeTaHa

20r MyKa

20r Macs10 Uiy MaprapuH

10r Macso UM MaprapyviH Ana cMasblBaHWA
6noga

TYI.IJEHail TENATNHa NO-LIOPUXCKN

Mprcnoc- Mucka ¢ KpbILWKOW (€eMKOCTbO 2 1)
obneHus:

6001 dune TenATUHbI

10r Mac/o U MaprapuH
50r MesIKO Hape3aHHbIV JTyK
100mn  6enoe BMHO

npunpaeBneHHaA NoO4/IMBKa, NpunpaBa

npuMepHo Ans V2 nTpa NOANBKU

300mMn  cmeTaHa
1ct nopy6neHHas neTpyLuKa
NOXKa

1.

2.

4.

—_

CmeluanTe WNUHAT C CbIPOM U MOAYKULKUM
TBOPOroM, MPUNpaBbTe MO BKYCY.
MonoXmTe CTONOBYIO NIOXKKY HaMOMHUTENSA
Ha KaXayto JONIbKY MPUIroTOBNEHHOM
BETUMHbI 1 3aBepHUTe ero. [NpoTkHUTe
BETUMHY lePeBAHHON LNUIbKO, YTOObI OHa
He pa3BopaunBanachb.

MpurrotoBneHme coyca belamenb: HanelTe
BOAY ¥ C/IMBKU B MUCKY 1 MOAOrpeliTe ee.
3-4muH 800 BT

CmeluanTe MyKy C Mac/iom, YTobbl cienatb
3anpaBKy Ans coyca, 1o6aBbTe K XXMAKOCTN
1 B36UBaliTe JO TEX MOP, NOKa OHa He
pacTBopuTtcA. HakpoiTe 1 rotoBbTe 10
rycToTbl.

1 muH 800 BT

Mepemeluaiite 1 nonpobyiiTe.

HaneiiTte coyc B cma3aHHoe macnom 61t040,
nomecTuTe B Hero GpapLUMpoBaHHbIe
BETUMHHbIE PYNIETUKMN 1 MPUrOTOBLTE,
3aKPbIB KPbILLKOM.

3-4muH 800 BT

MMocne NpuroToBneHnA ocTyauTe B TeueHne
NPVYIMEPHO 5 MUHYT.

Hape>KbTe TENATUHY NONOCKaMW.

. CmaxbTe 6511040 Maciom. [MonoxunTe B HEro

MACO 1 NTYK, HAKPOMNTE KPbILLKOWN U
npurotosbTe. Bo Bpema npurotoeneHus
6100 HYHO NepemellaTb OANH pas.
7-10 mmH 800 BT

. [o6aBbTe 6€noro BMHa, KOPUYHEBOW

npunpasbl A1A NOASIMBKN U CMETaHbl,
nepemeLllanTe, HaKPONTE KPbILLKON 1
NpoAoMKUTe NpUroToBeHne. Bpems ot
BpPEMeHM NnomMeLunsanTe.

4-5munH 800 Bt

MepemelwanTe cmecb nocne
NPUroToBMIeHWA, JaiTe el OTCTOATbCA B
TeyeHne NPUMepPHO 5 MUHYT. YKpacbTe
651100 NeTPYLIKON.



JlazaHbA

Mpucnoc- Mrcka ¢ KpbILWKOW (eMKOCTbO 2 1)
obneHva: Menkas kBagpaTHasa dopma ana
3aneKaHnA C KPbILLKOW (pa3mepom

npyMmepHo 20 x 20 x 6 cm)
300r KOHCepBMPOBaHHbIE NOMUAOPbI
50r py6neHas BeTuMHa
50r MENKO Hape3aHHbIN JTyK
1 pa3faBrneHHbIl 3y6OK YecHOKa
250r roBsKuin papiu
2ct TOMaTHOe niope

TIOXKKM
Conb 1 nepeLy

150mMn  cMmeTaHa

100mMn MONOKO

50r HaTepTbIN cbIp «[lapme3saH»

1. CcMeCb NepemosnoTbiX TpaB

NOXKa

Tu. OJIIBKOBOE Macs10

NOXKa

Tu. pacTuTtenbHoe Macno 41 CMa3blBaHNA
noxka  ¢opmbl

1251 3eleHasn asaHbA

Tct HaTepTbIn cbIp «[lapme3saH»

NoXKa

®pyKTOBOE XKene C BAHWIbHbIM
coycom

Mpwvicnoc- bntogo ¢ KpbIWKOoM (eMKOCTbIO 2 1)
obneHnsa: Mucka ¢ KpbILWKON (eMKOCTbIO 1 1)

150r MbITas KpacHaa CMOPOAUNHA C
yAANeHHbIMU YepeHKaMu

150r MbITasi 3eM/ISHNKa 6e3 NNOAOHOXKEK

1501 MbITast ManviHa 6e3 NIoJoHOMXeK

250 mn  Genoe BUHO
1001 caxap
50 mn JINMOHHbIN COK

8 MOJIOCKU »KenaTrHa
300mn MOnoKo

2 CTPYYOK BaHWN
30r caxap

151 KyKypy3Has MyKa

PYCCKU 23

MopeKbTe MOMMAOPbI, CMELLIaIATE KX C
BETUMHOW U JTYKOM, YECHOKOM, FOBSIXKbIM
dapLuem 1 TomaTHbIM Mtope. [lobaBbTe
NpUNpaBbl, 3aKPOITE KPBILLKOW 1 MPUroToBLTE
610

7-9MmnH 800 BT

. Cmewwante CMeTaHy C MOJTOKOM, CbIPOM

«apme3aH», TpaBamu,
Mac/IOM U CrieLnsiMi.

. CmaxbTe maciiom 6J1l0£l0 M BbINOXNTE Ha AHO

NPUMEPHO '/3 MaKapOHHbIX U3LENUIA.
BbInoxwTe nonoBuHy cmecu 13 daplua Ha
MaKapOHHble U3Lenuna 1 nognenTe coyc.
MosTopuTe NpoLenypy 1 fob6aBbTe
OCTaBLUMECA MaKapOHHble n3genusa. 3anenTe
MaKapOHbl COycoM 1 fobaBbTe Cbip
«Mapme3aH». [oToBbTe 67110110, 3aKPbIB
KPbILLKOW.

15-17 mmH 560 Bt

Mocne npyrotoBneHua ocTyauTe B TeueHne
npUMepHO 5-10 MUHYT

lMonowTe HeMHOro GpPYKTOB C OAHOW CTOPOHBI
B KauecTBe yKpaLueHva. CaenariTe niope 13
OCTasbHbIX GPYKTOB 1 6ENOro BYHA, NONOXKINTE
€ro B MV CKY, HaKpOWTe KPbILLIKOW 1 HarpenTe.
7-9mnH 800 BT

. [lo6aBbTe Npy NOMeLVBaHMY Caxap 1

JIMMOHHbIN COK.

3amouuiTe enaTvH B XonogHou Boge Ha 10
MWH, @ 3aTeM BbIHLTE €ro 1 OTOXMUTE.
[lo6aBbTe XenaTvH B ropayee nope v
nepemeLUBaiiTe 4O TeX NMop, MOKa OH He
pactBopuTCA. NocTaBbTe Xene B XonoanbHIK
1 BOXANTECh, MOKA OHO OCTbIHET.

Yrobbl caenatb BaHWIbHDI COYC, HanenTe
MOJIOKO B Aipyroe 6ntopo. Paspexbre cTpyyoK
BaHWN BAOJb U BbIHBTE U3 HErO CepALIEBUHY,
nepemeLlarnTe ee C MOJIOKOM, B KOTOpOe
[o6aBneH caxap 1 KyKypy3Hasa myka. Hakporite
KPbILIKOW 1 MPUroTOBLTE, NepemMeLuas 6nofo
O[JIVH pa3 BO BpeMms FOTOBKN U elLle pa3 nepeq
ee 3aBepLUeHNeM.

3-4mnH 800 BT

BbinouTe »ene Ha Tapenky 1 ykpacste
ocTaBwuMmcA dpykTamu. MoneiiTe xene
BaHWIbHbIM COYCOM.
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yXona N OMNCTKA

OCTOPOXHO: HE
MCMNOJb3YWUTE MPOMbl-
LWEHHBIE
OUYUCTUTENN A1A
MEYEN,
MAPOOYUCTUTENMN,
ABPA3VBHbIE CUJIbHO-
DEVICTBYIOLLME
YUCTALLVE CPEACTBA,
JNIOBbIE XUMUKATDbI,
COMEP-XKALLME
rMAPOOKUCb HATPUS
WV rYBKU Ang
Nocyapl MPY OYNCTKE
NIOBOV JETANA
MUKPOBOJIHOBOW
MEYW.

PErYNAPHO YACTUTE
NMEYb, YAANAA OCTATKA
MULL. HecnocobHOCTD
nopae-p>KuBaTb neyb B
YMCTOM COCTOSIHUMN MOXKET
npuBecTn K
NOBPEeXAEeHMIO
NOBEPXHOCTU. ITO MOXKET
HeraTMBHO CKa3aTbCA Ha
CpoKe CNy»K0bl 3genna n
BbI3BaTb ONAaCHYI0
CUTyaLMmIo.

BHeLuHVe NOBepPXHOCTN
neum

BHeLLHMe NoBepXHOCTU
neym MOXKHO NErko
OUYMCTUTb C MOMOLLIbIO
XKNAKOro Mbifia 1 BoAbl.
BbITprTe MbIS10 BRaXKHOW
TKaHbIO, @ 3aTeM BbICyLLUTE
BHELLHWE NOBEPXHOCTYU
MATKM NOSIOTEHLIEM.,

MNMaHenb ynpaBneHuA
[lepen ouncTKom OTKpoOnTE
ABEpLY, UTOObI
[eaKTVBMPOBaTb NaHesb
ynpasneHus. [NaHesnb
ynpaBneHra HeobXoaMMo
OUNLLATb C OCTOPOXKHOCTBIO.
CmouuTe TPAMKY BOAOW U
aKKypaTHO npoTpuTe
NaHesb, YTOObl OUNCTUTD ee.
He ncnonb3yire civilikom
MHoro Boapl. He
NCMOSb3yITe XMMYECKoe
nnn abpasnBHOE YNCTALLEe
CpencTBo.

BHyTpeHHMe

NOBEepPXHOCTU Nneyn

1. Y100bI BHINOMHUTD
OUMCTKY, BbITUpanTe
NATHa 1 Cneppl pacnne-
CKVIBaHWA MATKOW



BS1a>KHOW TKaHbIO U
ryGKO Nocse Kaxaoro
MCNOSb30BaHNA, MOKa
neyb eLe ropayan. Ecnm
NATHa He yaaeTca
OUNCTUTb, UCMOSb3yNTe
XKMOKOE MbIo U
HeCKOSIbKO pa3 npoTpuTe
X MAFKOW TKaHbIO, YTOObI
yOanuTb Bce ocTaTtku. He
CH/MAaITE KPbILLKY
BOJTHOBOJA.

2. Yoenutecb B TOM, UTO
MbLIO U BOAQ He
MPOHMKAIOT B MalieHbKue
OTBEPCTMA B CTEHKAX, TaK
KaK 3TO MOXeT
NOBpeauTb reyb.

3. He ucnonb3yinre
YMCTALLME CpencTBa
a3P030J/1bHOro TUMa AN
OUYNCTKUN BHYTPEHHNX
MOBEPXHOCTEN.

Bpawarowanca
noacTaBKa v onopa
BpaLlaloLLenca
NnoACTaBKN

BblHbTe BpaLLatoLLyoca
NOACTaBKY 1 Oropy
BpaLLaoLLenca NoaCTaBKN
13 neuw. lNpomownTe
BPaLLaIoLLYOCA MNOACTaBKY

PYCCKU 25

N ONOpPY BpaLLAIoLLEeNcA
MOACTaBKU MblTbHOW
BOZOW. BbicywumTe nx
MArKOM TKaHbtO. Kak
MOACTaBKa, Tak 1 ee onopa
NPUrogHbl 419 MbITbA B
MOCY4OMOEYHOW MaLLHe.

Asepua

Uto0bbl yaanuTb Bce cnepl
rpA3u, perynsapHo
ouuLariTe 0b6e CTOPOHbI
ABEepLbl, ABEPHbIE
MPOKIIAAKN N YNNOTHAEMbIE
MOBEPXHOCTN MAMKOW
BJ1a>KHOW TKaHblo. He
NCrosnb3yunTe
CUNbHOZENCTBYIOLLME
abpa3uBHble yncTAwme
CpeacTsa UM ocTpble
MeTa/ININYecKme CKPebKM
L)1 OUNCTKN CTEKNa
LBEPLbl NMeYn, MOCKOSbKY
OHV MOTYT MnoLapanaTb
MOBEPXHOCTb, YTO MOXKET
MPVBECTM K PacKasibiBaHNIO
cTeKna.

/A BHMmaHme! He
npUMeHAnTe
MapooUUCTUTESb.
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YTO OEJIATD, ECIIN...

Mpo6nema MpoBepkKu...

MwuKpoBonHoBoe « [MpepoxpaHuTeny B 6110Kke NpefoxpaHnTenei paboTator.

YCTPOVICTBO HEMPABWIbHO «  S11eKTPUYECTBO HE OTKITI0Yanoch.

patoraet? + Ecnu npepoxpaHuTen NpoaosKatoT BbIXOAWTb U3 CTPOS, 06paTmTech K

KBaNMOULMPOBAHHOMY SMIEKTPUKY.

Pex<nm MMKpoBOnHOBOro  »
YCTPOWCTBA He 5
dyHKUMOHMpPYeT? .

[BepLia npaBUIbHO 3aKpbiTa.
[lBepHble NPOKMaAKM 1 YNoTHAEMbIE MOBEPXHOCTY YNCTBIE.
Haata kHonka START/+30.

BpaluatoLanca noAcTaBka

Onopa BpaLLlaIOLLIEIhCﬂ noACTaBKM NMPaBWIbHO NOAKITIIOYEHA K MpuBoaY.

He BpaLuaeTca? + [locypa He BbICTYNaeT 3a Npefesbl BpaLlatoLLenca NoACcTaBKu.

+ [vwwa He BbICTyNaeT 3a Npefesibl MOACTAaBKY, MeLLas el BpaLaTbCs.

+  ByrnybneHun nog BpalualoLLeinca MOACTaBKON HAYETO HeT.
CBY-u3znyuenne +  I13onupyiiTe ycTpolicTBO OT 6/10Ka NpefoxXpaHUTENel.
He BbIKJItoYaeTcs? +  CBAXUTECDH C YNMONHOMOYEHHbIM areHToM ob6cnykmnsaHua ELECTROLUX.
He BKntoyaetca ceeT B +  CBAXUTECH C YNMONHOMOYEHHbIM areHToM ob6cnykuneaHusa ELECTROLUX.
neyu? Jlamnouky, ocselLLatoLLyto Neyb, MOryT 3aMeHATb TOJIbKO CrieLuanibHO

0byueHHble TexHUYecKue cneyranuctbl n3 ELECTROLUX.

Muwa gonblue - BblbepuiTe 6onee AnuTeNbHOE BPeMS NPUroTOBIEHUS (BOVHOM 06beM
HarpeBaeTCA 1 roToBUTCH, TpebyeT yBenvueHna BpeMeH NPUroTOB/IEHA MOYTU B ABa Pa3a).
uem paHblue? «  Ecnm nuwia xonopHee, yem 06bIYHO, BPEMS OT BPeMeHY NMoMeLLBalTe ee

W MOBOpaYmnBanTe.
Bbibepute 60see BbICOKMIA yPOBEHD MOLYHOCTU.

TEXHUYECKWE XAPAKTEPUCTUKU

HanpskeHne nepemeHHOro Toka 230 B, 50 'y, ogHodasHoe

naBKuin NpefoxpaHnTeNb/BbIKOYaTENb MMHUN  MUHUMYM 10 A

pacnpegeneHus

Tpebyemas MOLIHOCT:

CBY-m3nyueHne 1,2 kBt

BbixoaHasa MOLHOCTD:

CBY-um3nyueHne 800 Bt (IEC 60705)

Yactota CBY-m3nyyeHna

2450 MIy * (rpynna 2, knacca b)

labapuTHble pa3mepbi:

EMS170060 594 mm (L) x 371 mm (B) x 316 mm (I')

Pa3Mepr OYyXOBK/

285 MM (L) x 202 mm (B) x 298 mm (I1) **

BmectumocTtb neun 17 nutpos. **
Bpaluatolanca nogcraBka @ 272 MM, CTEKNO
Bec 0OKOono 16 Kr

Jlamna neun

25 Bt/240-250B

*  DTOT NpoAyKT oTBeYaeT TpeboBaHMAM eBponelickoro ctaHaapta EN55011.
CornacHo 3Tomy CTaHAapTy 3TOT NPOAYKT Knaccuduumpyetcs Kak 06opyaoBaHue rpynnbl 2 knacca b.
lpynna 2 o3HauaeT, yTo 06opyAOBaHME CreLnanbHO reHepUpyeT BbICOKOUACTOTHYIO SHEPTHIO B BIAE
3MEKTPOMarHUTHOrO M3MTyYeHNA ANA TEMOBOW 06PabOTKM NALLM.
BbipakeHue «0bopynoBaHue Knacca b» o3Hauaer, uto faHHOe 060pyAoBaHVe MPUrOLHO /1A CMONIb30BaHWA B

AOMaLUHUX YCIIOBUAX.

**  BHYTPEHHAA BMECTUMOCTb PacCUMTLIBAETCA MyTEM U3MEPEHVIA MAaKCUMAsIbHOM LUMPUHBI, FTyOVHBI U BbICOTI.
DaKTryeckmin o6bem BMeLLLaeMol eibl MeHbLUE.

JTa neyb COOTBETCTBYET TpeboBaHMAM AnpekTns 2004/108/EC, 2006/95/EC,

2009/125/ECn 2011/65/EU.

TEXHUYECKUE XAPAKTEPUCTUKW MOTYT BblTb UI3MEHEHbI BE3 YBEAOMJTEHUA, KAK

PE3YNIbTAT YCOBEPLUEHCTBOBAHWUA MPOAYKTA
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YCTAHOBKA

%/ll/IBKpOB(I)_nHOBYIO neyb MOXKHO YCTAaHOBUTDb B NOJNIOXeHue A,
,BunuT:

Monox- Pa3mep HMLWIN
eHune w r B

A 562 x550x360

b+B  562x300x350
562 x 300 x 360

[ 562 x 500 x 350
562 x500x 360

N3mepeHna B (Mm)

YCTAHOBKA ObOPYAOBAHWA

— >

1. CHMMUTE BCIO YNMaKOBKY U BHUMATENbHO —amm
OCMOTpUTE ee Ha NPeaMET NOBPEXAEHUIA.

2. JTaneyb CTaHAAPTHO yMeLLaeTca B LKadh -
BbICOTOM 360 MM. - g?g =
Ecnu TpebyeTca ycTaHOBUTH ee B LiKad kAN
BbicoTor 350 Mm;
OTBEPHUTE U CHAMUTE 4 HOXKM C HVPKHEN Il Il
NoBepPXHOCTU Neyn. Ha Hel HaxopAaTcA 3 4 mm 4 mm

BbICOKMX HOXKW 1 1 KOPOTKan HOXKa.
3ameHuTe 3 BbICOKMX HOMKKI HOXKaMU 113
Habopa npvHagnexHocTeln. He 3ameHsiiTe

D
KOPOTKYIO HOXKY.
3. YcTaHOoBUTe GUKCHPYIOLLME KPIOYKU Ha
KYXOHHOM LUKady, UCronb3ya npunaraemyto -
VHCTPYKLMIO 1 LIABGMOH.
4. MepneHHo ycTaHOBMTE 060PYLOBaHME
BHYTPV KYXOHHOTO LKada, He NpuKnagblBas ;

[ONONHUTENbHBIX ycunuin. ObopynoBaHme
cnepyeTt pasMecTuTb Haf Kproukamu 1
OnycTUTb Ha MecTo. B cnyyae
BO3HVIKHOBEHWIA TOMEX 3TOT KPIOK MOXKHO ¥

pa3BepHyTb. [epegHuii Kpaii NanTbl AOMKEH D:E 0
6bITb 3aMOANNLO C OTKPbITbIM GPOHTANIbHBIM

MPOCTPaHCTBOM KYXOHHOTO LLKada.

5. Y6eputechb B TOM, UTO YCTPOWCTBO CTOUT
YCTOVYMBO 1 HE NOA HAaKITOHOM.
Mo3aboTbTech O TOM, UTOObI MEXY ABEPLIEN
LWKada 1 BepxHEN KPOMKOI Kopryca
OCTaBascA 3a30p B 4 MM (CM. Aviarpammy).




28 www.electrolux.com

Td7

[ e
=90 ¢

Qoq

BE3OMACHAA SKCTUTYATALINA
YCTPOUCTBA

Mpwv pasmelleHIN MMKPOBOTHOBOM Neyn B
nonoxxeHum b unn B (cm. guarpammy Ha cTp.
27) yunTtbiBaiiTe cnegyiowyee:

+  LWkad pomxeH HaxoaUTbCA, Kak MUHUMYM, Ha
500 mm (E) BblLue BepxHel pabouei
MOBEPXHOCTM 11 He AOMKEH YCTaHaBNMBaTbCA
NpAMO Haf, KOHPOPKO ANA pasorpeBaHna
eqpbl.

+ [laHHOe yCTPOINCTBO ObINIO NPOTECTUPOBAHO 1
0f06peHO AnA UCMONb30BaHKA BON3N
AOMALLHVIX ra30BblX, SNIEKTPUYECKUX U
VHAYKLMOHHbIX KOHPOPOK ANA pasorpeBaHus.
Mex gy KOHGOPKOI 1 MUKPOBOSTHOBOW MeYbIo
AOJIKHO OCTaBaTbCA [JOCTAaTOYHO MECTa, UTOObI
MVKPOBOJTHOBaA Meub, WKad 1 akceccyapbl He
HarpeBanvcb.

+ He Bkrtouarite KoHPOPKyY 6e3 ckoBOpOf, Koraa
MVKPOBOJTHOBAA Meyb BKIIOYEHa.

Korpa koHpopKa BKIIIOUEHa, SKCnnyaTnpoBaTb
MVIKPOBOJTHOBY!O MeUb HY»HO OCTOPOXHO.

NOAKTOYEHNE YCTPOUCTBA K
NCTOYHUKY MNTAHNA

+  DneKTpuYecKas poseTka fOJHKHa
HaxoAWUTbCA Henoganeky, Yto6bl
YCTPOIICTBO MOXKHO GbINO Nierko
BbIK/IIOUYUTDb 13 CETU B aBapUINHON
cuTyaumm.

Kpome Toro, Mo»Ho nsonvpoBaTb fne4yb oT
WNCTOYHVIKa NUTaHWA, BCTPONB
BbIKJllouaTesb B GUKCMPOBaHHYI0 NPOBOAKY
COrMIAacHO NpaBuiamMm MOHTa»Ka NPOBOAOB.
+ Po3eTKy He Hy»KHO pa3meLyaTb 3a WKapoMm.
+ Camoe nyuLuee nonoxeHuvie — Hag wkadom (A).

(A)

+ [MopkntounTe YCTPOCTBO K 0OAHOMa3HOMY
NCTOYHUKY NepemeHHOoro Toka 230 B/50 Iy ¢
MOMOLLbIO NPaBU/IbHO YCTAHOBIEHHOW
3a3eM/IeHHON PO3eTKI. [He3A0 JOIKHO ObITb
cnnasneHo ¢ 10 A nnaBkui NpegoxXpaHnUTeNb.

+  LUHyp NnUTaHNA MOXET 3aMEHATb TONIbKO
3NEKTPUIK.

+ [Nepep yctaHOBKOW NPUBAMKNTE K UCTOUHUKY
MUTaHWA CTPYHY, YTOObI yNpoCTUTbL
nopKItoyeHne K Touke (A) BO BpeMs yCTaHOBKM
YCTPOWCTBA.

+  BcTaBnAasa ycTpoicTao B LWKag € BbICOKMMM
CTeHKamu, nocTapantecb HE noBpeauTh LWHYP
nuTaHuA.

+ He norpy»aiiTe WHYp NUTaHUA N BUSIKY B
BOAY WJIN VIHYIO XKUAKOCTb.

SJIEKTPUYECKUME COEQNHEHNA

BHUMAHME!

3TO YCTPOWCTBO HEOBXOA4MMO
3A3EMJINTDb

Ecnu sTa mepa 6e3onacHocTu He Gyaet
NpUHATa, NPON3BOAUTEND
OTKa3bIBAETCA OT BCAKOM
OTBETCTBEHHOCTHU.

Ecnu BunKa ycTpoicTsa He NOAXOANT K pO3eTKe,
Bbl AOMKHDI BbI3BaTb BaLLEro MECTHOrO
ELECTROLUX cneuwmanmncTa no o6cny»KnBaHuio.
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SKONOTMYECKAA NHOOPMALNA

(&) dxonornyeckn 6e3onacHasn yTuansauusa ynakoBoYyHbIX MaTepunaios un

CTapom TeXHUKN

YMAKOBOYHbIE MATEPUAbI

MukpoBonHosble neun ELECTROLUX Heobxoaumo
3¢ deKTNBHO YNakoBbIBaTb AJ1A 3aLLMTbl BO BPEMsA
TPaHCMOPTUPOBKN. Micnonb3yeTca ToNbKo
MVHVIManbHO HEOOXOAKMAsA YMNaKoBKa.
YnakoBouHble MaTepuanbl (Hanpymep, Gonbra nunm
NeHOMNONNCTAPOS) MOTYT NPEACTaBNATb YrPo3y
ona peten.

Yrposa yaywbsa. bepernte ynakosouHblie
maTepuanbl OT AeTel.

Bce 1crnonb3oBaHHbIe YMaKOBOYHbIE MaTepUabl
6e30MacHbl AN OKPY»KatoLLeit cpefibl i MOryT
6bITb NepepaboTaHbl. KapToH caenaH 13
BTOPCbIPbs, @ AePeBSHHbIE AiETanv He
06paboTaHbl. [1nacT1KoBble SnemeHTbl
MapKMpOBaHbl ClieayioLLM 06pa3om:

«PE» —  nonuatuneH (Hanprmep, NneHKa Ana
YMaKoBKM)

«PS» — nonuctrpon (6e3 GTopyrnepoancTbIX
coefiViHEHWI)

«PP» — nonunponuneH (Hanpumep, ynakoBouHble
XKryTbl)

[Mpv NOBTOPHOM MCMONb30BaHNM YAaKOBKM
3KOHOMWTCA CbiPbe 1 CoKpaLlaeTcsa obbem
OTXOA0B. YNaKkoBKy HeOOXOAVMO OTNPaBuUTb B
GNVPKANLWINI LIEHTP yTUr3aLumy. Ytobbl nosyumTb
NHGOPMAaLINIO, CBAXKUTECH C MECTHBIM COBETOM.

YTUNU3ALNA CTAPOW TEXHUKM

Crapble ycTpoiicTBa Heobxoaumo obesonacuTb
nepeg yTunusaumei, CHAB BUMKY 1 M36aBMBLLKCD
OT LWHYpa NUTaHWS.

Mocne 3Toro HeoHXOAUMO CAATb UX B GNVKANLLINIA
LieHTp yTunusauum. Obpatutech B coBeT unm 610po
MO CaHUTaPHOMY COCTOAHUIO OKPY»KatoLLel cpefbl,
4TO6bI Y3HaTb, €CTb N NOGAN30CTN YUPEXKAEHUS,
Ile MOXHO YTUIN3MPOBATb TEXHUKY.

Cumson '+' Ha NpoAyKTe U Ha ynakoBKe
03HayaeT, YTo 3TOT NPOAYKT HeNMb3A
YTUI3MPOBATh Kak OOblYHbIE XO3ANCTBEHHO-
6bITOBblE OTXOAbI. BMECTO 3TOro ero Hy»<Ho
OTHECTUN B COOTBETCTBYIOLLMI NYHKT cbopa u
YTUV3aLIMM SNEKTPUYECKOTO Y S1EKTPOHHOTO
obopynosaHuaA. Obecneurs NpaBUIbHYIO
YTURU3ALMIO STOrO NMPOAYKTa, Bbl MOMOXeETe
npefoTBPaTUTL NOTEHLMAsbHbIE HeraTvBHble
nocneaAcTBMA A1A CPeabl U 3[0POBbA JIOAEN,
KoTOpble MO 6bl ObITb BbI3BaHbI
HeCOOTBETCTBYOLLEN NepPepaboTKo STOro
npopykta. Ytobbl y3HaTb NOAPOGHbIE CBEAEHNA O
nepepaboTKe 3TOro NPoayKTa, obpatnTech B
MECTHbIII COBET, Cy»K0y y60pKr Mycopa 1iv B
MarasuiH, rae 6bin NnprobpeTeH NPOAYKT.
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FAPAHTUA/CEPBCHAA CNTY>KBAOWCTBA

CepBricHOe 06CnyKMBaHWe 1 3aracHble YacTu

B cnyyae Heo6xoAMMOCTY peMoHTa Nprbopa, uni
ecnu Bbl xoTute NprobpecTy 3anacHble yacTy,
obpalLanTech B HaL GMXKaNALLINA
ABTOPV30BAHHbIN CEPBUCHbIN LIEHTP (CNNCOK
CepBUCHbIX LiIeHTPOoB npunaraetcs). Ecnny Bac
BO3HMKIM BOMPOCHI MO MCMOMIb30BaHUIO Nprbopa
1nm Bbl xoTuTe y3HaTb 0 ApYrvX Nprbopax
koHuepHa ELECTROLUX, 3BoHWTe Ha HaLy
NHOOPMaLIMOHHYIO IMHUIO MO TenedoHy (495) 937
78 37 nnm (495) 956 29 17.

EBponeiickaa FapaHTua: [laHHoe ycTponcTso
nopaepxusaetca rapaHtnen ELECTROLUX B
KaM[ol 13 CTpaH, NepeymncrieHHbIX Ha obopoTe
3TOr0 PyKOBOACTBA, B TeUEHVe CPOKa, YKa3aHHOTo
B rapaHT1M Ha YCTPOWCTBO U B IHOM
onpefeneHHOM 3akoHOM nopsgke.B cnyyae
BaLLlero nepemeLLeHns 13 OJHOM U3 3TUX CTPaH B
nto6yto APYryio U3 HYpKenepeUunceHHbIX CTPaH,
rapaHTUA Ha YCTPOWNCTBO NepemMecTUTCA BMecTe C
BaMM NpY YCNOBUM COONIOAEHNA CrieayoLLmX
TpeboBaHwii:

+ [apaHTVA Ha yCTPOWCTBO HauMHaeT
[encTBoBaTh C AaTbl, KOraa Bbl BNepBble
NpPUOBPENM 3TO YCTPOWCTBO, MOATBEPKAEHVEM
KOTOPOW BYLIET CNYXUTb NPefbsABeHne
[eNCTBUTENbHOTO YAOCTOBEPAIOLLErO NOKYMNKY
[OKYMEHTa, BblJAHHOIO NPOAABLIOM
YCTPOWCTBA.

+ [apaHTVA Ha yCTPOWCTBO AENCTBYET B TeUeH e
TOTO >Ke CPOKa U B Npefenax Toro e obbemMa
PaboT 1 KOHCTPYKTUBHbIX YacTeld, Kakre
[encTBYIOT B HOBOW CTpaHe Ballero
NPOXNBaHWA NPUMEHNTENBHO K AaHHOMN
KOHKPETHOW MoZenv Uin cepun yCTponCTB.

+ [lapaHTVA Ha yCTPOWNCTBO ABNAETCA
NnepCcoHasnbHOW AJ1A NepBOHaYanbHOro
NOKynaTens 3TOro yCTPONCTBA U He MOXKeT
6bITb NepeaaHa ApyromMy Nosib3oBaTento.

+  YCTPOWCTBO YCTaHOBNEHO U NCMONb3yeTCA B
COOTBETCTBUM C UHCTPYKLMAMM, N3LAHHBIMU
ELECTROLUX, TonbKO B 6bITOBbIX YCNOBUSAX, T.€.
€ro Henb3A UCMOob30BaTb B KOMMEPYECKMX
Lensx.

+  YCTpOWCTBO yCTaHOBNEHO B COOTBETCTBUM CO
BCEMY NMPVIMEHVMbIMN HOPMATUBHBIMU
JOKyMeHTaMU, JEeNCTBYIOLWMMY B HOBOW CTpaHe
BaLLEro NPOXMBaHWA.

MNonoxeHuna HacToAwen EBponeiickon lapaHTn

He HapyLUaloT HMKaKMX NpefoCTaB/ieHbIX Bam Mo

3aKOHyY npas..
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Z MYSLA O TOBIE

Dziekujemy za zakup urzadzenia Electrolux. Jest ono owocem dziesiecioleci doswiadczen i in-
nowacji. To pomystowe i stylowe urzadzenie zostato zaprojektowane z myslg o Tobie. Uzytkujac je,
mozesz mie¢ zawsze pewnos¢ uzyskania wspaniatych efektéw.

Witamy w swiecie marki Electrolux!

Odwiedz nasza witryne internetowa, aby uzyskac:

- Wskazdéwki dotyczace uzytkowania, broszury, pomoc w rozwigzywaniu probleméw oraz
informacje dotyczace serwisu:
www.electrolux.com

a/ Zarejestruj swoj produkt, aby uprosci¢ jego obstuge serwisowa:
www.electrolux.com/productregistration

Kupuj akcesoria, materiaty eksploatacyjne i oryginalne czesci zamienne do swojego
% urzadzenia:

www.electrolux.com/shop

OBStUGA KLIENTA

Zalecamy stosowanie oryginalnych czesci zamiennych.
Kontaktujac sie z serwisem, nalezy przygotowac ponizsze dane.
Informacje mozna znalez¢ na tabliczce znamionowej. Model, numer produktu, numer seryjny.

& Ostrzezenie/przestroga — informacje dotyczace bezpieczenstwa.
@ Ogolne informacje i wskazowki

@] Informacje dotyczace Srodowiska naturalnego.

Moze ulec zmianie bez powiadomienia.
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WAZNE INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

A

Unikanie zagrozenia pozarowego
Podczas pracy nie nalezy pozostawiac kuchenki mikrofalowej
bez nadzoru.
Ustawienie zbyt wysokiej mocy lub zbyt dtugich czaséw
gotowania moze spowodowac przegrzanie zywnoscii
doprowadzi¢ do pozaru.
Gniazdo elektryczne musi by¢ fatwo dostepne, aby w sytuadji
awaryjnej mozna byto szybko odfaczy¢ urzadzenie.
Nalezy zastosowac zasilanie elektryczne pradem zmiennym
230V/50 Hz oraz bezpiecznik minimum 10 A lub wytgcznik
automatyczny minimum 10 A na linii rozdzielczej. Zalecane
jest podfaczenie tego urzadzenia do osobnego obwodu
zasilania.
Nie nalezy przechowywac ani korzysta¢ z kuchenkina
zewnarz .omieszczer'\. . ..
Jezeli podgrzewana zywnos¢
zacznie dymic, NIEWOLNO
OTWIERAC DRZWICZEK.
Nalezy wylaczy¢ urzadzenie,
pdhczY(c Je od zrodta zasilania
i poczekad, azzywnos¢
przestanie dymic. Otwarcie
drzwiczek, gdy zywnos¢ dymi
moze spowodowac pozar.
Nalezy uzywac wylacznie
haczyn i sztuccow
przeznaczonych dla kuchenek
mikrofalowych. .
w C‘)rzypadku korzystania z
jednorazowych pojemnikéw
na zywnos¢ wykonanych z
lastiku, papieru lub innych
atwopalnych materialow nie
nalezy pozostawia¢ kuchenki
bez nadzoru. Po zakonczeniu
korzystanla nalezy W¥(CZYSCIC
ostone generatora mikrofal,
wnetrze kuchenki, podstawe

obrotowa i podpdrke

WAZNE INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA:
NALEZY PRZECZYTAC JE UWAZNIE | ZACHOWAC DO
UZYTKU W PRZYSZtOSClI

Eodstawy obrotowej. .
lementy te musza by¢ suchei
nie mogq by¢ tluste. _
Nagromadzony tluszcz moze
sie przegrzaci zacza¢ dymic

lub zapali¢ sie.

Nie nalezy pozostawia¢ materiatow fatwopalnych w poblizu
kuchenki ani otworéw wentylacyjnych. Nie nalezy zastania¢
otworéw wentylacyjnych.

Nalezy zdja¢ wszystkie metalowe elementy uszczelniajace,
zamkniecia z drutu itp. z zywnosci i jej opakowarn. Powstanie
tuku elektrycznego na metalowych powierzchniach moze
spowodowac pozar.

Nie nalezy uzywac kuchenki mikrofalowej do podgrzewania
oleju w celu smazenia. Kontrola temperatury bedzie
niemozliwa, a olej moze sie zapalic.

Aby przygotowac prazona kukurydze, nalezy uzy¢ specjalnych
pojemnikdw.

Nie nalezy przechowywac w kuchence zywnosci ani innych
przedmiotow.

Po uruchomieniu kuchenki nalezy sprawdzi¢ ustawienia, aby
upewnic sig, ze kuchenka dziata prawidfowo.

Nalezy zapoznac sie z odpowiednimi wskazéwkami w
instrukgji obstugi.

Unikanie obrazen ciala,

A OSTRZEZENIE! Nie wolno
uzywac kuchenki, jezeli
jestuszkodzona lub nie
dziata prawidiowo. Przed
rozpoczeciem
uzytkowania nalezy
sprawdzi¢ nastepujace
elementy:

a) Drzwiczki: nalezy
sprawdzi¢, czy drzwiczki
zamykaja sie prawidtowo
oraz nie sa wygiete lub
skrzywione. .

b) Zawiasy i zatrzaski
drzwiczek: nalezy



sprawdzi¢, czy nie sa
uszkodzone ani
oluzowane.

c) Uszczelki drzwii
powierzchnie
uszczelniajace: nalezy
sprawdzi¢, czy nie sq
uszkodzone.

d) Wnetrze kuchenkii
powierzchnia drzwiczek:
nalezy sprawdzi¢, czy nie
wystepuja wgniecenia.

e) Przewod zasilajacyi
wtyczka: nalezy sprawdzic,

_czy nie sa uszkodzone.
ulek wolno s,amocizle.!me ]
okonywac regulaciji, napraw i

modyﬁ’lgcji kugchen I P .

Przeprowadzanie serwisui

napraw obejmujacych

demontaz ostony chroniacej
przed energia mikrofal jest
niebezpieczne dla osob bez
odpowiednich kwalifikacji.

Nie nalezy wigcza¢ kuchenki, gdy drzwiczki sa otwarte ani w
Zzaden sposob modyfikowac zatrzaskow drzwiczek.

Nie nalezy korzystac z kuchenki, jezeli miedzy uszczelkami
drzwiczek a powierzchniami uszczelniajacymi znajduije sie
jakikolwiek przedmiot.

Nie nalezy dopuszcza, aby na
uszczelkach drzwi lub
quiadl:j cych elementach
romadzit sm{-tluszc;.lub brud.
alezy przestrzegac instrukgji
podanychwrozdziale
»Konserwacja i czyszczenie'.
Zaniedbanie czyszczenia
kuchenki moze spowodowa¢
obnizenie jakoscijej
powierzchni, co znacznie

POLSKI 33

skrdci czas eksploatacjii moze
spowodowac

niebezpieczenstwo.

Osoby korzystajace zROZRUSZNIKOW SERCA powinny
skontaktowac sie lekarzem lub producentem rozrusznika, aby
uzyskac informacje o $rodkach ostroznosci dotyczacych
korzystania z kuchenek mikrofalowych.

Unikanie porazenia pradem

W zadnym wypadku nie nalezy demontowac¢ obudowy
zewnetrzne).

Nie nalezy wlewa¢ ptynéw ani wktadac zadnych przedmiotéw
do otworéw blokady drzwiczek ani otworéw wentylacyjnych.
W przypadku rozlania ptynu nalezy natychmiast wytaczy¢
kuchenke, odfaczy¢ ja od Zrédta zasilania i skontaktowad sie z
lokalnym punktem serwisowym.

Nie nalezy zanurzac przewodu zasilajacego ani wtyczkiw
wodzie lub innych ptynach.

Nie nalezy umieszczac przewodu zasilajgcego nad goracymi
lub ostro zakoriczonymi powierzchniami, na przykfad
otworem odprowadzania goracego powietrza u gory tylnej
czesci kuchenki.

Nie nalezy samodzielnie
wymienia¢ lampy kuchenki
ani zezwala¢ na wykonanie tej
czynnosci osobie _
nleaqtovr\yzowane przez
serwis. przyﬂg ku awarii
lampy kuchenki nalezy
skontaktowac sie ze
sprzedawca lub .
autoryzowanym serwisem
ELECTROLUX.

W przypadku uszkodzenia przewodu zasilajacego tego
urzadzenia nalezy go wymienic na odpowiedni rodzaj
przewodu. Wymiany musi dokonac pracownik
autoryzowanego serwisu ELECTROLUX.

Unikanie eksplozji i nagtego wrzenia

A OSTRZEZENIE! Nie wolno
podgrzewac ptynéw ani
vnosci w szezelnych
pojemnikach, poniewaz
moga eksplodowac.

Nie wolno uzywac szczelnych pojemnikéw. Przed ich uzyciem
nalezy zdja¢ uszczelki i pokrywki. Szczelne pojemniki moga
eksplodowac z powodu wzrostu cisnienia nawet po
wylgczeniu kuchenki.



34 www.electrolux.com

Podczas podgrzewania ptynéw nalezy zachowac ostroznos¢.
Nalezy uzy¢ pojemnika z duzym otworem, aby umozliwic
wydostawanie sie pecherzykéw powietrza.

Podgrzewanie napojoww
kuchence mikrofalowej moze
spowodowac opéznione
wrzenie zwyrzutem plynu,
dlatego podczas wyjmowania
pojemnika nalezy zachowac¢
0Stroznosc.
Aby unikna¢ nagtego wyrzucenia wrzacego ptynuii
ewentualnego oparzenia:
1. Przed gotowaniem lub odgrzaniem nalezy wymieszac
2. ?a)ig.canejest, aby podczas podgrzewania w ptynie
znajdowata sie szklana rurka lub podobny przedmiot.
3. Aby uniknac opdznionego wrzenia wyrzutowego, nalezy
po zakorczeniu gotowania pozostawic ptyn
w kuchence na 20 sekund.

W kuchenkach mikrofalowych
nie nalezy gotqwac ajekw
skorupkach ani podgrzewac
calych jajek na twardo, )
poniewaz moga eksplodowac
nawet po zakonczeniu
gotowania. Aby ugotowac lub
podgrzaé jajka, ktore nie maja
postaci jajecznicy, nalezy
przekluc zéltkai !a!ta, w
przeciwnym razie jajka mo
eks Iodo)\gvrgc'. .Pr.zcjeJ %
podgrzaniem jajek na twardo
w kuchence mikrofalowej
nalezy obrac je ze skorupeki
okroic.

rzed rozpoczeciem gotowania nalezy przektuc skorke
produktow takich jak ziemniaki, kietbasa i owoce, w
przeciwnym razie moga eksplodowac.

Unikanie oparzen

Podczas wyjmowania zywnosci z kuchenki nalezy uzywac
odpowiednich uchwytéw i rekawic, aby uniknaé oparzen.
Nalezy zawsze otwiera¢ pojemniki, pojemniki do kukurydzy
prazonej, worki do gotowania itp. zdala od twarzy i rak, aby
unikna¢ oparzen oparami.

Aby uniknac oparzen, nalezy

zawszesprawdza¢
temperature zywnoscii
wymieszac ja przed podaniem
orazzwrécic szczegolng
uwage ha temperatureg
Zywnosci i napojow
podawanym niemowletom,
dzieciom lub osobom
starszym.

Temperatura pojemnika nie stanowi wskazéwki co do
temperatury Zywnosci lub napoju; nalezy zawsze sprawdzac
temperature Zywnosci.

Nalezy zawsze sta¢ z dala od otwieranych drzwiczek, aby
unikna¢ oparzen spowodowanych wydostajaca sie para lub
goracym powietrzem.

Potrawy nadziewane nalezy pokroic¢ po podgrzaniu, aby
uwolnic gorgce powietrze i uniknac oparzen.

Aby zapobiec poparzeniu nie
pozwalac dzieciom na
przebywanie w poblizu
drzwiczek.

Zapobieganie o
nieprawidtowemu uzyciu
przez dzieci . .
A OSTRZEZENIE! Urzadzenie
i jego dostepne czesci
nagrzewaja sie podczas
uzytkowania. Nalezy
uzgrtk.ovyac urzadzenie
ostroznie, abyich nie
dotykac. Dzieci ponizej 8
roku Zycia nie powinny
zblizac sie do urzadzenia
bez cigglego nadzoru.
Uyqut(izenle mozeby¢
uzytkowane przez dzieci
powyzej 8 roku zycia oraz
osoby o ograniczonych
mozliwosciach fizycznych lub
umystowych, przez osoby



niedoswiadczone lub o
niewystarczajacej wiedzy pod
warunkiem, ze korzystajq z
urzadzenia pod nadzorem lub
zostaly poinstruowanew
zakresie bezpiecznej obstugi
urzadzeniaiznaja
niebezpieczenstwa zwigzane z
uzytkowaniem urzadzenia.
Nalezy dopilnowa¢, aby dzieci
nie bawily sie urzadzeniem.
Dzieci powyzej 8 roku zycia nie
moga czyscic i przeprowadzac
konserwacji urzadzenia bez
nadzoru.

Nie nalezy opierac sie ani huétac na drzwiczkach kuchenki. Nie
nalezy uzywac kuchenki jako zabawki.

Nalezy przekazac dzieciom wszystkie wazne informacje
dotyczace bezpieczerstwa: korzystanie z uchwytéw, ostrozne
zdejmowanie pokrywek, zwracanie uwagi na opakowania (np.
materialy ulegajace podgrzaniu) umozliwiajace uzyskanie
chrupkich potraw, poniewaz moga by¢ bardzo gorace.

Inne ostrzezenia

Nie wolno w zaden sposéb modyfikowac kuchenki.
Kuchenka stuzy do przygotowywania jedzenia w domui
mozna jej uzywac tylko do gotowania potraw. Nie jest
przeznaczona do zastosowar gastronomicznych ani
laboratoryjnych.

Prawidtowa eksploatacja kuchenki i unikanie uszkodzenia

Nie wolno wigczac kuchenki, gdy jest pusta.

W przypadku korzystania z naczynia do przyrumieniania lub

materiatéw polegajacych podgrzaniu zawsze nalezy uzywac

izolatora odpornego na ciepto, na przyktad porcelanowego

talerza, aby uniknac¢ uszkodzenia podstawy obrotowej i

podporki podstawy obrotowej z powodu nagrzania. Nie

nalezy przekracza¢ czasu podgrzewania podanego w instrukgji

obstugi naczynia. Nie nalezy uzywac metalowych sztuécow,

ktore odbijajg mikrofale i moga spowodowac powstanie tuku

elektrycznego. Nie nalezy wkiadac puszek do kuchenki.

Nalezy uzywac wyfacznie podstawy obrotowej i podporki

podstawy obrotowej przeznaczonych dla tej kuchenki. Nie

nalezy uzywac kuchenki bez podstawy obrotowej.

Aby unikna¢ uszkodzenia podstawy obrotowej:

a) Przed wymyciem podstawy obrotowej nalezy pozostawic
ja do ostygniecia.

b) Nie nalezy kfas¢ goracych potraw ani sztu¢céw na zimna
podstawe obrotowa.

o) Nie nalezy kfas¢ zimnych potraw ani sztu¢cow na goraca
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podstawe obrotowa.
Podczas pracy kuchenki nie nalezy ustawia¢ zadnych
przedmiotéw na jej zewnetrznej obudowie.

& Wazne!

W przypadku braku pewnosci co do sposobu podtaczenia
kuchenki nalezy skontaktowac sie zautoryzowanym i
wykwalifikowanym elektrykiem.

Producent ani sprzedawca nie ponosza odpowiedzialnosci za
obrazenia ciata spowodowane nieprawidtowym wykonaniem
procedury podtaczania do zrédta zasilania.

Na obudowie kuchenki lub wokét uszczelki drzwiczek moze
czasami gromadzic sie para wodna lub krople wody. Jest to
normalne zjawisko i nie oznacza nieszczelnosci ani
uszkodzenia kuchenki.

Kuchenka mikrofalowa stuzy
do podgrzewania pozywieniai
napojow. Suszenie w niej
pozywienia lub ubrani
podgrzewanie plastréw
rozgrzewajacych, kapci,
gabek, wilgotnych szmatek
itp. niesie rgzyk_o obrazen,
zaptonu lub pozaru.

Urzadzenie przeznaczone jest
do uzztku domowegoi
podobnych zastosowan takich
Jak: kuchnie dla personeluw
sklepach, biurachiinnych
pomieszczeniach roboczych;
gospodarstwa; przez klientow
w hotelach, motelachiinnych
pomieszczeniach
mieszkalnych; pensjonatyi
pokoje goscinne.
U.rquilzenie nie nadaje siedo
go & u na wysokosci powyzej
m.
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PRZEGLAD URZADZENIA
KUCHENKA MIKROFALOWA | AKCESORIA

Plyta czotowa

Lampa kuchenki

Panel sterowania

Przycisk otwierania drzwiczek
Ostona generatora mikrofal
Whetrze kuchenki

Uszczelka

Uszczelki drzwiczek i powierzchnie
uszczelniajace

Otwory wentylacyjne
Obudowa zewnetrzna
Scianka tylna
Przewdd zasilajacy

EEE BENORDOEDNE

Nalezy sprawdzi¢, czy z kuchenka dostarczone s nastepujace akcesoria:
Podstawa obrotowa
Podpdrka podstawy obrotowej {

«  Ustaw podporke podstawy obrotowej na uszczelce we
wagtebieniu.

+ Nastepnie ustaw podstawe obrotowa na podpérce podstawy
obrotowej.

+  Aby unikna¢ uszkodzenia podstawy obrotowej, podczas {
wyjmowania potraw lub pojemnikéw z kuchenki nalezy
upewnic sie, ze s one podnoszone bez dotykania pierscienia
podstawy obrotowe;j.

(i)

Podczas zamawiania akcesoriéw nalezy podac sprzedawcy lub pracownikowi ELECTROLUX dwie
informacje: nazwe czesci i nazwe modelu.




PANEL STEROWANIA

Wskazniki NA WYSWIETLACZU

(© i

(‘((L‘r Mikrofale
Zegar

IE' Etapy gotowania
Plus/Minus

~ I ¢hleba

s | esa

Przycisk AUTOMATYCZNEGO GOTOWANIA

Przycisk POZIOMU MOCY
Pokretto TIMERA/MASY

Przycisk START/+30

Przycisk STOP

Przycisk OTWIERANIA DRZWICZEK

BEEREODEBD BN

Wskazniki AUTOMATYCZNEGO GOTOWANIA

Przycisk AUTOMATYCZNEGO ROZMRAZANIA

Automatyczne rozmrazanie

"“""‘ Automatyczne rozmrazanie
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PRZED ROZPOCZECIEM KORZYSTANIA

TRYB EKONOMICZNY

Kuchenka jest nastawiona na tryb‘OSZCZEDZANIE

ENERGI' (‘Econ’).

1. Podiacz kuchenke do zrédta zasilania.

2. Wskazanie wys$wietlacza:‘Econ’

3. Na wyswietlaczu pojawi sie odliczanie od 3:00
do zera.

4. Po osiggnieciu zera, piekarnik przechodzi w
tryb‘Econ’i wyswietlacz gasnie.

(i)

+ By wylaczy¢ mod Econ, nastaw zegar.

USTAWIANIE ZEGARA

Kuchenka wys$wietla godzine w systemie 12-i 24-

godzinnym.

Przyktad: Aby ustawic zegar na 11:30 (system 12-

godzinny).

1. Otwoérz drzwiczki.

2. Wskazanie wys$wietlacza:‘Econ’

3. Nacisnij przycisk START/+30 i przytrzymaj go
przez 5 sekund. Kuchenka wyemituje sygnat
dzwiekowy. Wskazanie wyswietlacza: m

4,

5.

N

Obré¢ pokretto TIMERA/MASY, aby ustawic
godzine.

Nacis$nij jeden raz przycisk START/+30, a
nastepnie obré¢ pokretto TIMERA/MASY, aby
ustawi¢ minuty.

Naci$nij przycisk START/+30.

Popatrz na wyswietlacz:
Zamknij drzwiczki. m

(1)

Pokretto TIMERA/MASY mozna obrdci¢ w lewo
lub w prawo.

Po nacisnieciu przycisku STOP, zegar nie
zostanie ustawiony. Wskazanie wyswietlacza:
‘Econ!
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Przyktad: Aby ustawi¢ zegar na 23:30 (system 24-

godzinny).

1. Otworz drzwiczki.

2. Wskazanie wys$wietlacza:‘Econ’

3. Nacisnij przycisk START/+30 i przytrzymaj go
przez 5 sekund. Kuchenka wyemituje sygnat
dzwiekowy. Wskazanie wyswietlacza: m

4. Nacisnij przycisk START/+30. Wskazanie
wyswietlacza:

5. Obrd¢ pokretto TIMERA/MASY, aby ustawic
godzine.

6. Nacisnij jeden raz przycisk START/+30, a
nastepnie obré¢ pokretto TIMERA/MASY, aby
ustawi¢ minuty.

7. Nacisnij przycisk START/+30.

8. Popatrz na wyswietlacz:
: 2330

. Zamknij drzwiczki.

4]

+ Pokretto TIMERA/MASY mozna obréci¢ w lewo
lub w prawo.

+ Po naci$nieciu przycisku STOP, zegar nie
zostanie ustawiony. Wskazanie wys$wietlacza:
‘Econ’

DOSTOSOWYWANIE GODZINY PO
USTAWIENIU ZEGARA

Przyktad: Aby ustawi¢ zegar na 11:45 (system 12-

godzinny).

1. Otwoérz drzwiczki.

2. Nacisnij przycisk START/+30 i przytrzymaj go
przez 5 sekund. Kuchenka wyemituje sygnat
dzwiekowy. Wskazanie wyswietlacza:

(Jesli chcesz zmienic¢ zegar na 24-godzinny,
przycisnij przycisk START/+30.)

3. Obrdc¢ pokretto TIMERA/MASY, aby ustawic¢
godzine.

4. Nacisnij jeden raz przycisk START/+30, a
nastepnie obré¢ pokretto TIMERA/MASY, aby
ustawi¢ minuty.

5. Nacisnij przycisk START/+30.

6. Popatrz na wyswietlacz: m

ABY ANULOWAC ZEGARA | USTAWIC
TRYB ECON

1. Otworz drzwiczki.
2. Nacisnij przycisk START/+30 i przytrzymaj go
przez 5 sekund. Kuchenka wyemituje sygnat

dzwiekowy. Wskazanie wyswietlacza:

(Jesli chcesz zmienic¢ zegar na 24-godzinny,
przycisnij przycisk START/+30.)

. Nacisnij przycisk STOP.

. Wskazanie wys$wietlacza:‘Econ’

. Zamknij drzwiczki.

. Na wyswietlaczu pojawi sie odliczanie od 3:00
do zera.

7. Po osiagnieciu zera, piekarnik przechodzi w

tryb‘Econ’i wyswietlacz gasnie.

o hw

KORZYSTANIE Z PRZYCISKU STOP

Przycisk STOP umozliwia:

1. Usuniecie btedu podczas programowania.

2. Tymczasowe zatrzymanie kuchenki podczas
gotowania — naci$nij przycisk jeden raz.

3. Anulowanie programu podczas gotowania —
nacisnij przycisk dwa razy.

Y
BLOKADA RODZICIELSKA

Kuchenka wyposazona jest w zabezpieczenie,
ktére uniemozliwia jej przypadkowe uruchomienie
przez dziecko. Po ustawieniu blokady nie mozna
wigczy¢ zadnej funkeji kuchenki do momentu
wylaczenia blokady.

Przyktad: Aby ustawic blokade rodzicielska.
1. Nacisnij przycisk STOP i przytrzymaj go przez 5

sekund.
[ ]

@

Kuchenka wyemituje dwa sygnaty dZzwigekowe i
zostanie wyswietlony komunikat, LOC": m

)

+  Aby wylaczy¢ blokade rodzicielska, nalezy
nacisna¢ przycisk STOP i przytrzymac go przez
5 sekund. Kuchenka wyemituje dwa sygnaty
dzwiekowe i zostanie wyswietlona godzina.

+ Nie mozna wiaczy¢ blokady rodzicielskiej, jezeli
nie ustawiono zegara.
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OBStUGA KUCHENKI MIKROFALOWEJ
PORADY DOTYCZACE GOTOWANIA W KUCHENCE MIKROFALOWE

Aby gotowac/rozmraza¢ w kuchence przypali¢ w naroznikach.

mikrofalowej, energie mikrofal musza Wazne jest, aby obraca¢, zmieniac¢ utozenie lub
przenikna¢ przez pojemnik i zywnos¢. mieszac potrawe, co zapewnia rbwnomierne
Dlatego wazne jest, aby uzy¢ odpowiedniego podgrzanie.

naczynia. Po ugotowaniu potrawa musi zostac
Preferowane jest zastosowanie naczyn pozostawiona na pewien czas, poniewaz
okragtych/owalnych zamiast kwadratowych umozliwia to rbwnomierne rozproszenie ciepta
prostokatnych, poniewaz potrawa moze sie w catej potrawie.

Charakterystyka potraw

Skiad Potrawy zawierajace duzg ilos¢ ttuszczu lub cukru (np. pudding lub paszteciki)
wymagdaja ogrzewania przez krétszy czas. Nalezy zachowac ostroznos¢, poniewaz
przegrzanie moze spowodowac pozar.

Gestosc Gestos¢ potraw wptywa na czas gotowania. Lekkie porowate potrawy, takie jak ciasto
lub chleb, gotuja sie szybciej od ciezkich i gestych potraw, takie jak, pieczen i
zapiekanka.

llos¢ Czas gotowania nalezy wydtuzy¢ wraz ze zwiekszeniem ilosci zywnosci znajdujacej sie
w kuchence. Na przykfad: ugotowanie czterech ziemniakéw potrwa dtuzej niz dwéch.

Wielkos¢ Mate potrawy i mate kawatki gotuja sie szybciej niz duze. W celu rbwnomiernego
ugotowania wszystkie kawatki powinny by¢ tej samej wielkosci.

Ksztatt Potrawy o nieregularnych ksztattach, takie jak piersi kurze lub udka gotuja sie dtuzej niz
wieksze kawatki. Potrawy o okragtym ksztatcie gotujg sie z wykorzystaniem mikrofal
bardziej rownomiernie niz kwadratowe.

Temperatura  Poczatkowa temperatura potraw wptywa na wymagany czas gotowania. Potrawy

potraw mrozone gotujg sie diuzej niz te o temperaturze pokojowej. Potrawy z nadzieniem, np.

paczki nalezy przektu¢, aby wypuscic ciepto lub pare.

Sposoby gotowania

Rozmieszczenie Najwieksze kawatki potrawy, na przyktad udka, nalezy umiesci¢ przy zewnetrznych

Sciankach naczynia.

Przykrycie

Nalezy uzy¢ folii spozywczej z otworami do kuchenek mikrofalowych lub odpowiedniej
pokrywki.

Przektuwanie

Potrawy w skorupce, ze skérg lub btona nalezy przed gotowaniem lub odgrzaniem
naktu¢ w kilku miejscach, poniewaz wewnatrz potrawy gromadzi sie para, ktéra moze
spowodowac eksplozje potrawy, np. ziemniaki, ryba, kurczak lub kietbaski.
Wazne! Nie nalezy podgrzewac jajek, na przyktad sadzonych lub na twardo, za
pomoca mikrofal, poniewaz moga wybuchna¢ nawet po zakoriczeniu gotowania.

Mieszanie,
obracanie i
zmiana
utozenia

W celu rbwnomiernego ugotowania konieczne jest, aby podczas gotowania miesza¢,
obracac i zmieniac utozenie potrawy. Zawsze nalezy mieszac i zmieniac utozenie od
zewnatrz do srodka.

Pozostawienie

Po ugotowaniu potrawe nalezy pozostawi¢ na pewien czas, aby umozliwic¢
réwnomierne rozproszenie ciepta w catej potrawie.

Ostona

Niektdre czesci rozmrazanej potrawy moga sie nagrza¢. Nagrzane cze$ci mozna ostonic
matymi kawatkami folii aluminiowej, ktére odbijajg mikrofale, np. udka i skrzydetka
kurczaka.
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POJEMNIKI PRZEZNACZONE DO KUCHENEK MIKROFALOWYCH

Pojemnik Przeznaczone
do kuchenek
mikrofalowych

Uwagi

Folia aluminiowa/ ¢ | X
pojemniki z folii

Matych kawatkoéw folii aluminiowej mozna uzy¢ do zabezpieczenia
potrawy przed przegrzaniem. Folia powinna znajdowac sie co
najmniej 2 cm od $cianek kuchenki, w przeciwnym razie moze dojs¢
do powstania tuku elektrycznego. Stosowanie pojemnikéw z folii
nie jest zalecane, chyba ze producent okreslit model. Nalezy
doktadnie przestrzegac instrukgji.

Naczynia do v
przyrumieniania

Zawsze nalezy przestrzegac instrukcji podanych przez producenta. Nie
nalezy przekracza¢ podanych czaséw podgrzewania. Nalezy
zachowac ostroznos¢, poniewaz te naczynia moga byc¢ bardzo gorace.

Porcelanai v/X
ceramika

Porcelana, wyroby ceramiczne, garnki glazurowane i ceramika
wypalana sg zwykle odpowiednie, z wyjatkiem tych z metalowymi
dekoracjami.

Szkto np. Pyrex® ¢/

Nalezy zachowac ostroznos¢ w przypadku korzystania z cienkich
pojemnikéw szklanych, poniewaz moga pekna¢ po naglym podgrzaniu.

Metal X

Stosowanie pojemnikéw metalowych w kuchenkach
mikrofalowych nie jest zalecane, poniewaz powodujg one
powstawanie tuku elektrycznego, co moze spowodowac pozar.

Plastik/polistyren ¢
np. pojemniki na
potrawy typu
fastfood

Nalezy zachowac ostroznos¢, poniewaz niektére pojemniki
odksztatcaja sie, topig i odbarwiajg w wysokiej temperaturze.

Folia spozywcza ¢/

Nie moze stykac sie z potrawa i nalezy ja przektu¢, aby umozliwi¢
wydostawanie sie pary.

Woreczki do 4
zamrazania/
pieczenia

Nalezy je przektu¢, aby umozliwi¢ wydostawanie sie pary. Nalezy
upewnic sie, ze woreczki mozna stosowac w kuchenkach
mikrofalowych. Nie nalezy uzywac plastikowych ani metalowych
opasek, poniewaz moga sie stopic lub zapali¢ z powodu powstania
tuku elektrycznego.

Papier —talerze, ¢/

Nalezy uzywac tylko do podgrzewania lub pochtaniania wilgoci.

kubki i papier Nalezy zachowac ostroznos¢, poniewaz przegrzanie moze
Sniadaniowy spowodowac pozar.

Pojemniki ze v W przypadku korzystania z tych materiatéw nalezy zawsze nadzorowac
stomy lub drewna kuchenke, poniewaz przegrzanie moze spowodowac pozar.

Papier b4 Moze zawierac czasteczki metalu, ktére spowoduja powstanie fuku
makulaturowy elektrycznego, co moze moga doprowadzi¢ do pozaru.

i gazety

GOTOWANIE Z UZYCIEM MIKROFAL

Kuchenke mozna zaprogramowac do dziatania Czas gotowania Jednostka zmiany

przez maksymalnie 90 minut. Czas gotowania
wynosi od 15 sekund do 5 minut. Zalezy on od
catkowitego czasu gotowania podanego w tabeli.

RECZNE ROZMRAZANIE

0-5 minut 15 sekund
5-10 minut 30 sekund
10-30 minut 1 minuta
30-90 minut 5 minut

Do recznego rozmrazania (bez uzycia funkgji
automatycznego rozmrazania) nalezy uzy¢ mocy
240 W. Ikona rozmrazania pojawi sie na
wyswietlaczu po wybraniu poziomu mocy.



POZIOMU MOCY KUCHENKI

POLSKI

Kuchenka umozliwia wybranie jednego z 6 pozioméw mocy.

Ustawienie  Zalecane uzycie

mocy

800 W/ Stuzy do szybkiego gotowania lub odgrzewania np. zupy, zapiekanki, potraw z puszki,

WYSOKA gorace napoje, warzywa, ryba itp.

560 W Stuzy do dtuzszego gotowania gestych potraw, takich jak pieczen, mieso mielone i dania
gotowe oraz potrawy delikatne, na przyktad sos serowy i biszkopty. Po ustawieniu
mniejszej mocy sos nie zagotuje sig, a potrawa zostanie ugotowana réwnomiernie bez
przypalenia na bokach.

400 W Stosowane do gestych potraw, ktére wymagaja dtugiego czasu gotowania podczas
tradycyjnego przyrzadzania, np. potrawy z wotowiny. Uzycie tego poziomu mocy jest
zalecane, aby mieso byto delikatne.

240W/ W celu rozmrozenia nalezy wybrac to ustawienie, aby zapewni¢ rbwnomierne

ROZMRAZANIE odmrozenie potrawy. To ustawienie jest takze odpowiednie do duszenia ryzu,
makaronu, pierogéw i gotowania kremu z jajek.

80W Nadaje sie takze do delikatnego rozmrazania na przyktad ciasta z kremem.

ow Przeznaczone do uzycia z timerem kuchennym.

W =WATY

Przyktad: Aby podgrzac zupe przez 2 minuty i @

30 sekund z mocg 560 W. «  Otwarcie drzwiczek podczas gotowania

1. Naci$nij dwa razy przycisk POZIOMU MOCY. spowoduje automatyczne zatrzymanie czasu
A gotowania widocznego na wyswietlaczu.

W

2. Wprowadz czas, obracajac pokretto
TIMERA/MASY w prawo/w lewo, az do
wyswietlenia wartosci 2.30.

e )

3. Nacisnij przycisk START/+30.

& x1

4. Popatrz na wyswietlacz:

& Wazne!

W przypadku nie wybrania poziomu mocy nastapi
automatyczne ustawienie wartosci 800 W/
WYSOKIE.

Odliczanie czasu gotowania rozpocznie sie
ponownie po zamknieciu drzwiczek i
nacisnieciu przycisku START/+30.

Aby sprawdzi¢ ustawienie mocy podczas
gotowania, nacisnij jeden raz przycisk
POZIOMU MOCY.

Czas gotowania mozna zwiekszy¢ lub
zmniejszy¢ w jego trakcie, obracajac pokretto
TIMERA/MASY.

Ustawienie mocy mozna zmieni¢ podczas
gotowania, naciskajac przycisk POZIOMU
MOCY.

Aby wylaczy¢ program podczas gotowania,
nacisnij dwa razy przycisk STOP.
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TIMER KUCHENNY

Przyktad: Aby ustawic timer kuchenny na 7 minut.
1. Naciénij 7 razy przycisk POZIOMU MOCY.
A

P

2. Wprowad?z czas, obracajac pokretto
TIMERA/MASY w prawo/w lewo, az do
wyswietlenia wartosci 7.00.

N )

3. Nacisnij przycisk START/+30.

& x

4. Popatrz na wyswietlacz: ﬂ

i)

+  Aby wstrzymac timer, nacisnij przycisk STOP.
Aby wznowic timer, nacisnij przycisk
START/+30. Aby wyfaczy¢, nacisnij ponownie
przycisk STOP.

DODAWANIE 30 SEKUND

Przycisk START/4+30 umozliwia obstuge dwéch
ponizszych funkgji.

1. Bezposrednie uruchomienie
Naciskajac przycisk START/+30, mozna
bezposrednio rozpocza¢ gotowanie z
ustawieniem mocy 800 W/WYSOKA przez 30

sekund. -

<‘I~/30

2. Zwiekszenie czasu gotowania
Czas gotowania mozna zwiekszy¢ o
wielokrotnos¢ 30 sekund po nacisnieciu
przycisku podczas pracy kuchenki.

<‘I}o
(i)

+  Tej funkgji nie mozna uzy¢ podczas dziatania
funkcji AUTOMATYCZNEGO GOTOWANIA lub
AUTOMATYCZNEGO ROZMRAZANIA.

PLUS | MINUS

FunkcjaPLUS A\ iMINUS X/ umozliwia
wydtuzenie lub skrécenie czasu gotowania w
przypadku korzystania z programoéw
automatycznych.

Aby ugotowac ziemniaki, ktére beda nieco
twardsze, nacisnij przycisk MINUS /.

Aby ugotowac ziemniaki, ktére beda bardziej
miekkie, naciénij przycisk PLUS A\ .

Przyktad: Aby ugotowac 0,3 kg ziemniakdw.
1. Wybierz odpowiednie menu, naciskajac dwa
razy przycisk AUTOMATYCZNEGO

GOTOWANIA.

o x2

2. Obrdé¢ pokretto TIMERA/ MASY, az do
wyswietlenia wartosci 0.3.

‘®

3. Nacisnij jeden raz przycisk POZIOMU MOCY,
aby wybrac regulacje PLUS A\ .

A

I

4. Nacis$nij przycisk START/+30.

@o

5. Popatrz na wyswietlacz:

(]

+  Aby wylaczyc¢ funkcje PLUS/MINUS, nalezy
nacisnac 3 razy przycisk POZIOMU MOCY.

« Po wybraniu funkgji PLUS na wyswietlaczu
pojawi sie ikona A\ .

+  Powybraniu funkcji MINUS na wyswietlaczu
pojawi sie ikona /.



GOTOWANIE WIELOETAPOWE

W kuchence mozna zaprogramowac gotowanie
w maksymalnie 3 etapach.

Przyktad: Aby wigczy¢ gotowanie:
Przez 5 minutzmocg 800W (etap 1)
Przez 16 minutzmocag 240 W (etap 2)

Etap 1
1. Nacisnij jeden raz przycisk POZIOMU MOCY.
A

M

2. Wprowadz odpowiedni czas, obracajac
pokretto TIMERA/MASY w prawo, az do
wyswietlenia wartosci 5.00.

’ L )

3. Popatrz na wyswietlacz:

Etap 2
1. Nacisnij 4 razy przycisk POZIOMU MOCY.
Pa|

M

2. Wprowadz odpowiedni czas gotowania,
obracajac pokretto TIMERA/MASY w prawo, az
do wyswietlenia wartosci 16.00.

’ it )

3. Nacisnij przycisk START/+30.

& x1

4. Popatrz na wyswietlacz:

Kuchenka rozpocznie gotowanie przez 5
minuty i zmocg 800 W, a nastepnie przez 16
minutz mocg 240 W.
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KORZYSTANIE Z FUNKCJI
AUTOMATYCZNEGO GOTOWANIA |
AUTOMATYCZNEGO ROZMRAZANIA

Funkcje AUTOMATYCZNEGO GOTOWANIA i
AUTOMATYCZNEGO ROZMRAZANIA
automatycznie wybieraja odpowiedni tryb
gotowania i czas gotowania. Dostepnych jest 6
ustawiern AUTOMATYCZNEGO GOTOWANIA i 2
ustawienia AUTOMATYCZNEGO ROZMRAZANIA.

Automatycznego Gotowanie

Potrawa Symbol
Napoje ls_isp
Gotowane ziemniaki/ziemniaki 55

w mundurkach (>}
Mrozone warzywa @;&
Swieze warzywa (&
Mrozone dania gotowe ol
Filet rybny w sosie D>

Przyktad: Aby ugotowac 0,3 kg ziemniakdw.

1. Wybierz odpowiednie menu, naciskajac dwa
razy przycisk AUTOMATYCZNEGO
GOTOWANIA.

o x2

2. Obroé¢ pokretto TIMERA/MASY, az do
wyswietlenia wartosci 0.3.

N )

3. Nacisnij przycisk START/+30.

& x1

4. Popatrz na wyswietlacz:
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Jezeli wymagane bedzie wykonanie czynnosci (np.
odwrécenie potrawy), kuchenka zatrzyma sie,
wyemituje sygnat dzwiekowy, a na wyswietlaczu
bedzie migac warto$¢ i ikona pozostatego czasu
gotowania. Aby kontynuowac gotowanie, nacisnij
przycisk START/+30. Po uptynieciu czasu
AUTOMATYCZNEGO GOTOWANIA program
zatrzyma sie automatycznie. Zostanie
wyemitowany sygnat dzwiekowy, a symbol
gotowania bedzie migat. Po 1 minucie i sygnale
przypomnienia zostanie wyswietlona godzina.

Automatyczne Rozmrazanie

Potrawa Symbol
Mieso/ryba/dréb
Chleb

b

“lan
AUTO 4 & &

Przyktad: Aby odmrozi¢ 0,2 kg chleba.

1. Wybierz odpowiednie menu, naciskajac dwa
razy przycisk AUTOMATYCZNEGO
ROZMRAZANIA.

o x2

2. Obroé¢ pokretto TIMERA/MASY, az do
wyswietlenia wartosci 0.2.

D

3. Nacisnij przycisk START/+30.

& xa

4. Popatrz na wyswietlacz:

Jezeli wymagane bedzie wykonanie czynnosci (np.
odwrécenie potrawy), kuchenka zatrzyma sie,
wyemituje sygnat dzwiekowy, a na wyswietlaczu
bedzie migac wartos¢ i ikona pozostatego czasu
gotowania. Aby kontynuowac gotowanie, nacisnij
przycisk START/+30. Po uptynieciu czasu
AUTOMATYCZNEGO ROZMRAZANIA program
zatrzyma sie automatycznie. Zostanie
wyemitowany sygnat dzwiekowy, a symbol
gotowania bedzie migat. Po 1 minucie i sygnale
przypomnienia zostanie wyswietlona godzina.



POLSKI 45

TABELA PROGRAMOW

TABELA FUNKCJI AUTOMATYCZNEGO GOTOWANIA | AUTOMATYCZNEGO
ROZMRAZANIA

Automatyczne Waga (Jednostka Przycisk Procedura
gotowanie Zmiany)/Naczynia
Napoje (herbata/ 1-4 filizanek » Ustaw filizanke przy krawedzi podstawy obrotowej.
kawa) g5 1filizanka=200 ml F
(. ) X1
Ziemniaki 0,1-0,8 kg (100 g) Gotowane ziemniaki: Obierz ziemniaki i pokréj je na
gotowaneiw Miska i pokrywka - kawatki podobnej wielkosci.
mundurkach & x2 Ziemniaki w mundurkach: Wybierz ziemniaki podobnej
55 wielkosci i umyj je.
D) +  Wtbz ziemniaki do ugotowania lub ziemniaki w
mundurkach do miski.
» Dodaj odpowiednig ilos¢ wody (na 100 g),
ok. 2 tyzki stotowe i odrobine soli.
+  Przykryj pojemnik pokrywka.
» Po wyemitowaniu sygnatu dzwiekowego wymieszaj
potrawe i zatéz pokrywke.
» Po ugotowaniu pozostaw na okoto 2 minuty.
Mrozone 0,1-0,6 kg (100 g) » Dodaj 1 tyzke stotowa wody na 100 g i s6l w razie
warzywa Miska i pokrywka - potrzeby. W przypadku grzybéw nie jest wymagane

=
x
w

dodawanie wody.
«  Przykryj pojemnik pokrywka.
» Po wyemitowaniu sygnatu dzwiekowego wymieszaj
potrawe i zatéz pokrywke.
» Po ugotowaniu pozostaw na okoto 2 minuty.
@ Jezeli mrozone warzywa sg zbite w jedng catos¢,
nalezy ugotowac je recznie.

Swieze warzywa

<

0,1-0,6 kg (100 g) +  Pokrdj na mate kawatki, np. w paski, kostke lub plasterki.

Miska i pokrywka - » Dodaj 1 tyzke stotowa wody na 100 g i s6l w razie
potrzeby. W przypadku grzybéw nie jest wymagane
dodawanie wodly.

«  Przykryj pojemnik pokrywka.

+  Po wyemitowaniu sygnatu dzwiekowego wymieszaj
potrawe i zatéz pokrywke.

+  Po ugotowaniu pozostaw na okoto 2 minuty.

E=
x
)

Mrozone dania
gotowe

(z mozliwoscig
wymieszania)

m

0,3-1,0 kg (100 g) + Przetéz potrawe do naczynia przeznaczonego do

Miska i pokrywka - stosowania w kuchenkach mikrofalowych.

Dodaj niewielka ilos¢ wody, jezeli jest to zalecane

przez producenta.

+  Przykryj pojemnik pokrywka.

»  Gotuj bez przykrycia, jezeli takie s3 zalecenia
producenta.

+  Po wyemitowaniu sygnatu dzwiekowego wymieszaj
potrawe i zatéz pokrywke.

+  Pougotowaniu wymieszaj i pozostaw na okoto 2 minuty.

=
x
v
.

Filet rybny w sosie

g

04kg-1,2kg*(1009) « Zobacz przepis, Filet rybny w sosie” na stronie 47.
Naczynie do -

zapiekania i folia & x6 * Catkowita waga sktadnikow.

spozywcza do

kuchenek

mikrofalowych

@ Potrawy schtodzone sg gotowane od 5 °C, potrawy mrozone sg gotowane od -18 °C.
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Automatycznego Waga (Jednostka Przycisk Procedura
rozmrazanie Zmiany)/Naczynia
Mieso/ryba/dréb 0,2-0,8kg (100 9g) +  WIbz potrawe do naczynia do tarty na srodku

Naczynie do tarty

e e

(cate ryby, steki rybne,
filety rybne, udka kurze,
piersi kurze, mieso
mielone, stek, kotlety,
burgery, kietbaski)

D)

x1

podstawy obrotowe;j.

+  Powyemitowaniu sygnatu dzwiekowego
odwré¢, zmien utozenie i rozdziel potrawe.
Zaston cienkie kawafki i ciepte miejsca folig
aluminiowa.

+  Porozmrozeniu zawin potrawe w folie na 15-
45 minut, az do catkowitego rozmrozenia.

+ Mieso mielone: Po wyemitowaniu sygnatu
dzwiekowego odwroc potrawe. W razie
potrzeby wyjmij rozmrozone czesci.

@ Nieodpowiednie dla catego kurczaka.

Chleb 0,1-1,0kg (100 g)

7% Naczynie do tarty

llan
AUTO LI I )

x2

- ’
S

Rozmie$¢ potrawe w naczyniu do tarty
ustawionym na $rodku podstawy obrotowe;.
W przypadku wagi 1,0 kg umies¢ potrawe
bezposrednio na podstawie obrotowej.

+  Powyemitowaniu sygnatu dzwiekowego
odwrdé¢, zmien utozenie potrawy i wyjmij
rozmrozone kawatki.

+ Po odmrozeniu przykryj potrawe folig

aluminiowa i pozostaw na 5-15 min, az do

catkowitego rozmrozenia.

@ Potrawy schtodzone s3 gotowane od 5 °C, potrawy mrozone sg gotowane od -18 °C.

(i)

+ Nalezy wprowadzi¢ tylko mase potrawy. Nie
nalezy dodawac masy naczynia.

« W przypadku potraw wazacych wiecej lub
mniej niz podano w tabeli funkgji
automatycznego gotowania i automatycznego
rozmrazania nalezy wybrac¢ ustawienia recznie.

+ Temperatura koricowa bedzie rézna w
zaleznosci od temperatury poczatkowej. Po
ugotowaniu nalezy sprawdzi¢, czy z potrawy
wydostaje sie ciepto.

+ Jezeliwymagane bedzie wykonanie czynnosci
(np. odwrdcenie potrawy), kuchenka zatrzyma
sie, wyemituje sygnat dzwigekowy, a na
wyswietlaczu bedzie migac wartos¢ i ikona
pozostatego czasu gotowania. Aby
kontynuowac gotowanie, wiaczyc sie
START/+30.

« Po uzyciu trybu gotowania mikrofalami moze
wigczyc sie wentylator.

@ Automatyczne rozmrazanie

Steki i kotlety nalezy rozmrazac w jednej
warstwie.

Mieso mielone nalezy zamraza¢ w cienkich
warstwach.

Po odwrdceniu potrawy nalezy zastonic¢
rozmrozone czesci matymi, ptaskimi kawatkami
folii aluminiowe;j.

Dréb nalezy przygotowac zaraz po
rozmrozeniu.
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PRZEPISY DLA FUNKCJI AUTOMATYCZNEGO GOTOWANIA

Filet rybny w pikantnym sosie

04kg 08kg 1,2kg

140g 280g 420g pomidoryz puszki
(odsaczone)

409 80g 120g  kukurydza

49 8¢9 129 sos chilli

129 249 369 cebula (drobno
posiekana)

1 1-2 2-3 ocet z czerwonego

lyzeczka tyzeczka tyzeczka wina

musztarda, tymianek i
pieprz cayenne

200g 400g 600g filetrybny

sol

Filet rybny w sosie curry

04kg 08kg 1,2kg
200g 400g 600g filetrybny
sol
409 80g 100g banan (w plasterkach)
160g 320g 480g gotowy sos curry

OBNIZONY POZIOM MOCY
A Wazne!

W przypadku gotowania potraw przez
standardowy czas z moca tylko 800 W moc
kuchenki jest obnizana automatycznie, aby

1. Wymieszaj sktadniki na sos.

2. Potdz filet rybny w okraglym naczyniu do
zapiekania, cienkimi koricami w kierunku
srodka i posyp sola.

3. Posmaruj filet rybny sosem.

4. Zawin w folie spozywcza z otworami do
kuchenek mikrofalowych i gotuj, uzywajac
funkgji AUTOMATYCZNEGO GOTOWANIA,
LFilet rybny w sosie”.

5. Po ugotowaniu pozostaw na okoto 2 minuty.

1. Potdz filet rybny w okragtym naczyniu do
zapiekania, cienkimi koricami w kierunku
srodka i posyp sola.

2. Posmaruj filet rybny bananem i gotowym
sosem curry.

3. Zawin w folie spozywczg z otworami do
kuchenek mikrofalowych i gotuj, uzywajac
funkcji AUTOMATYCZNEGO GOTOWANIA,
LFilet rybny w sosie”.

4. Po ugotowaniu pozostaw na okotfo 2 minuty.

unikna¢ przypalenia. Poziom mocy mikrofal
zostanie zmniejszony do 560 W. Po wstrzymaniu
na 90 sekund mozna ponownie ustawi¢ moc na
800 W.

Tryb gotowania

Standardowy czas

Obnizony poziom mocy

Mikrofale o mocy 800 W 20 minut

Mikrofale o mocy 560 W
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TABELA GOTOWANIA

Uzywane skroty
filizanka = petna filizanka g=gram ml = mililitr min = minuty
kg = kilogram | = litr cm = centymetr

Podgrzewanie potraw i napojow

Potrawa/napéj llos¢ Ustawienie Czas Metoda
-g/ml- mocy -min-
Mleko, 1 filizanka 150  800W ok. 1 nie przykrywac
Woda, 1filizanka 150  800W 1-2 nie przykrywac
6 filizanek 900 800W 10-12 nie przykrywac
1 naczynie 1000 800W 11-13 nie przykrywac
Potrawa na jednym 400 800W 3-6 polac sos odrobing wody, przykry¢,
talerzu (warzywa, mieso i wymiesza¢ w pofowie gotowania
dodatki)
Zupa/gulasz 200 800W 1-2 przykry¢, wymieszac po ugotowaniu
Warzywa 200 800W 2-3 w razie potrzeby dodac niewielkga ilos¢ wody,
500 800W 4-5 przykry¢, wymiesza¢ w potowie gotowania
Mieso, 1 plaster* 200 800W 3-4 posmarowac gérng cze$¢ cienka warstwa
sosu, przykryc
Filet rybny* 200 800W 2-3 przykry¢
Ciasto, 1 kawatek 150  400W ) umiesci¢ w naczyniu do tarty
Jedzenie dla dzieci, 1 stoik 190 400 W ok. 1 przetozy¢ do pojemnika odpowiedniego dla
kuchenek mikrofalowych, po podgrzaniu
dobrze wymieszac i sprawdzic¢ temperature
Rozpuszczanie 50 800W ) przykry¢
margaryny lub masta*
Rozpuszczanie czekolady 100 400 W 23 mieszac co pewien czas
*zamrozone
Rozmrazania
Potrawa llos¢ Ustawienie Czas Metoda Czas
-g- mocy -min- pozostawienia
-min-
Gulapsz 500 240W 8-12  wymiesza¢ w potowie 10-15
odmrazania
Ciasto, 1 kawatek 150 80W 2-5 umiesci¢ w naczyniu do tarty 5
Owoce np. wishie, 250 240W 4-5 roztozy¢ rwnomiernie, 5

truskawki, maliny, sliwki

odwréci¢ w potowie
rozmrazania

@ Czasy podane w tabeli sg przyktadowe i moga sie rézni¢ w zaleznosci od temperatury zamrozenia, jakosci

i wagi potraw.
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Potrawa lloé¢ Ustawienie Czas Metoda Czas
-g- mocy -min- pozostawienia
-min-
Filet rybny 300 800W 10-12  przykry¢ 2
Potrawa na jednym talerzu 400 800 W 9-11  przykry¢, wymieszac po 6 2
minutach
Gotowanie miesa i ryby
Potrawa llos¢ Ustawienie Czas  Metoda Czas
-g- mocy -min- pozostawienia
-min-
Pieczen (wieprzowina, 1000 800W 19-21* doprawi¢ do smaku, umiesci¢ w 10
cielecina, jagniecina) 400 W 11-14  plytkim naczyniu do tarty,
1500 800W 33-36* odwrdcic¢ po* 10
400 W 13-17
Pieczen wotowa 1000 800W 9-11*  doprawi¢ do smaku, umiesci¢ w 10
(Srednia) 400 W 5-7 naczyniu do tarty, odwrdci¢ po*
Filet rybny 200 800W 3-4 doprawi¢ do smaku, umiesci¢ w 3
naczyniu do tarty, przykry¢
PRZEPISY

Wszystkie przepisy w tym podreczniku umoz-

liwiaja uzyskanie 4 porcji, chyba ze podano inacze;j.

Dostosowywanie przepiséw do kuchenki
mikrofalowej

Aby dostosowac ulubione przepisy do kuchenki
mikrofalowej, nalezy uwzgledni¢ nastepujace
zalecenia: czas gotowania nalezy skréci¢ od jednej
trzeciej do pofowy. Nalezy skorzystac z
przyktadowych przepiséw w tej instrukcji obstugi.
Potrawy o duzej zawartosci wody, na przykfad
mieso, ryba, dréb, warzywa, owoce, gulasz i zupy
mozna tatwo przygotowac w kuchence
mikrofalowej.

Zupa grzybowa

Naczynia: Miska z pokrywka (pojemnos¢ 2 1)
2009 grzyby, w plasterkach

509 cebula, drobno posiekana

300ml  bulion miesny

300ml  $mietana

259 maka

259 masto lub margaryna
sol i pieprz

1 jajka

1509 $mietana

Potrawy o matej ilosci wody, na przykfad talerze z
jedzeniem nalezy przed podgrzaniem lub
gotowaniem zwilzy¢ na powierzchni. llos¢ ptynow
dodawang do surowych potraw duszonych nalezy
ograniczy¢ do okoto dwdch trzecich ilosci
oryginalnego przepisu. W razie potrzeby nalezy
doda¢ wieksza ilo$¢ wody podczas gotowania.
llo$¢ dodawanego ttuszczu mozna znacznie
zmniejszy¢. W celu doprawienia potrawy wystarczy
dodac¢ niewielka ilo$¢ masta, margaryny lub oleju.
Z tego powodu kuchenka mikrofalowa doskonale
nadaje sie do przygotowania potraw o niskiej
zawartosci ttuszczu w ramach diety.

1. Wtéz warzywa i bulion do miski, przykryj i
gotuj.
8-9min 800W

2. Zmiksuj wszystkie sktadniki w mikserze.

3. Wymieszaj make i masto na paste i dodaj do
zupy. Dopraw sola oraz pieprzem, przykryj i
gotuj. Wymieszaj po ugotowaniu.

4-6 min  800W

4. Wymieszaj z6ttko ze $mietang, stopniowo
dodawaj do zupy, mieszajac ja. Podgrzej przez
krotki czas, ale nie doprowadzaj do wrzenia!
1-2min 800W
Po ugotowaniu pozostaw na okoto 5 minuty.
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Ratatouille

Naczynia:
5tyzka stofowa
1 zgbek

509

2509

2009

2009

759

1

2009

Filety z soli

Naczynia:

4009

1

1509

109

11yzka stotowa
1tyzka stotowa

4tyzka stotowa
209

Lasagne
Naczynia:

3009

509

509

1

2509

2 fyzka stotowa

150 ml
100 ml
509
1tyzeczka
11yzeczka
1tyzeczka

1259
1tyzka stotowa

Miska z pokrywka (pojemnos¢ 2 1)
oliwa z oliwek

czosnek, rozgnieciony

cebula, w plasterkach

baktazan, w kostkach

cukinia, w kostkach

papryka, w duzych kostkach
koper wtoski, w duzych kostkach
mieszanka przypraw

serca karczochdéw z puszki,
pokrojone na ¢wiartki

sOl i pieprz

Plytkie owalne naczynie do pieczenia
zfolig spozywczg z otworami do
kuchenek mikrofalowych (dtugosc ok.
26.cm)

filety z soli

cytryna, cata
pomidory

masto

olej rodlinny
pietruszka, posiekana
sol i pieprz

biate wino

masto lub margaryna

Miska z pokrywka (pojemnos¢ 2 1)
ptytkie kwadratowe naczynie do
zapiekania z pokrywka (okoto 20 x 20 x
6cm)

pomidory z puszki

szynka, pokrojona

cebula, drobno posiekana
zabek czosnku, rozgnieciony
mielona wotowina

puree z pomidoréw

sol i pieprz

chtodna $mietana

mleko

Parmezan, starty

mieszanka posiekanych ziot
oliwa z oliwek

olej roslinny do nasmarowania
naczynia

makaron lasagne

Parmezan, starty

wN =

. Wlej do miski oliwe z oliwek oraz czosnek.

Dodaj przygotowane warzywa, oprocz serc
karczochéw i dopraw pieprzem. Dodaj
mieszanke przypraw, przykryj i gotuj,
wymieszaj jeden raz.

19-21min 800 W

Na 5 minut przed korcem dodaj serca
karczochéw i gotu;.

Dopraw ratatouille do smaku solg i pieprzem.
Usun mieszanke przypraw przed podaniem. Po
ugotowaniu pozostaw na okoto 2 minuty.

Umyj i osusz rybe. Wyjmij osci.

Pokroj cytryne i pomidory w cienkie plasterki.
Nasmaruj naczynie mastem. Wiz filety rybne
do naczynia

i skrop olejem rodlinnym.

Posyp naczynie pietruszka, utdz plasterki
pomidoréw na wierzchu i dopraw. Potéz
plasterki cytryny na pomidorach

i polej je biatym winem.

Potéz mate kawatki masta na cytrynie, przykryj i
gotuj.

16-19 min 800 W

Po ugotowaniu pozostaw na okotfo 2 minuty.

. Pokréj pomidory, wymieszaj z szynka i cebula,

czosnkiem, mielong wotowing i puree z
pomidoréw. Dopraw, przykryj i gotuj.
7-9min 800W

Wymieszaj chtodna $mietane z mlekiem,
Parmezanem, ziotami, olejem i przyprawami.
Nasmaruj naczynie i pokryj dno okoto /3
makaronu. Ut6z potowe mieszanki mielonego
miesa na makaronie i polej sosem. Powtérz
czynnos¢ i zakoncz pozostatym makaronem.
Polej makaron sosem

i posyp Parmezanem. Gotuj pod przykryciem.
15-17 min 560 W

Po ugotowaniu pozostaw na okoto 5-10
minut.



Gulasz z cieleciny po szwajcarsku
Naczynia: Naczynie z pokrywka (pojemnos¢ 2 |)
6009 filet z cieleciny

109 masto lub margaryna

509 cebula, drobno posiekana

100ml  biate wino

doprawiony sos pieczeniowy na ok.
Y4 litra ptynu

300ml  Smietana

1tyzka  pietruszka, posiekana
stotowa

Szynka nadziewana

Naczynia: Miska z pokrywka (pojemnos¢ 2 1)
owalne naczynie do zapiekania z
pokrywka (dtugos¢ okoto 26 cm)

1259 liscie szpinaku, posiekane
1259 Swiezy ser fromage, 20% ttuszczu
409 ser Emmental, starty

papryka cata i mielona
6 gotowana szynka (300 g)
plastréw

125ml  woda
125ml  $mietana

209 maka
209 masto lub margaryna
109 masta lub margaryna do

nasmarowania naczynia

Galaretka owocowa z sosem

waniliowym

Naczynia: Naczynie z pokrywka (pojemnos¢ 2 1)
miska z pokrywka (pojemnosc 1)

1509 czerwone porzeczki, umyte, bez fodyg

1509 truskawki, umyte, bez szyputek

1509 maliny, umyte, bez szyputek

250ml  biate wino

1009 cukier

50 ml sok z cytryny
8 listki zelatyny
300ml  mleko

Y laska wanilii
309 cukier

15¢g maka kukurydziana
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. Pokrdj cielecine na paski.
2. Nasmaruj naczynie mastem. Wt6z mieso i

cebule do naczynia, przykryj i gotuj.
Wymieszaj raz podczas gotowania.
7-10 min 800 W

. Dodaj biate wino, sos pieczeniowy i

Smietane, wymieszaj, przykryj i kontynuuj
gotowanie. Mieszaj co pewien czas.
4-5min 800W

. Wymieszaj po ugotowaniu, odstaw na okoto

5 minut. Posyp pietruszka.

. Wymieszaj szpinak z $wiezym serem fromage,

dopraw do smaku.

. Dodaj tyzke stotowa nadzienia na gérze

kazdego plastra gotowanej szynki i zawin je.
Przebij szynke drewnianym patyczkiem, aby
zapobiec rozwinieciu.

. Przygotuj sos beszamelowy: w tym celu wlej

wode i $mietane do miski, a nastepnie
podgrzej.

3-4min 800W

Wymieszaj make i masto, aby uzyskac
zasmazke, dodaj do ptynu i ubijaj, az do
rozrobienia. Przykryj i gotuj, az zgestnieje.
1min 800W

Wymieszaj i sprobu;j.

. Wlej sos do nasmarowanego naczynia, wtéz

zwiniete ruloniki szynki do sosu i gotuj pod
przykrywka.

3-4min 800W

Po ugotowaniu pozostaw na okoto 5 minuty.

. Odiéz czes¢ owocdw do dekoracji. Przygotuj

purée z reszty owocéw z biatym winem, wiéz
do naczynia, przykry i podgrze;j.
7-9min 800W

. Mieszajac, dodaj cukier i sok z cytryny.
. Zamocz zelatyne w zimnej wodzie na okoto 10

minut, a nastepnie wyjmij i wycisnij. Mieszajac,
dodaj Zelatyne do goracego purée, az do
rozpuszczenia. W6z galaretke do lodéwki i
pozostaw do stezenia.

. Aby przygotowac sos waniliowy, wlej mleko do

innego naczynia. Natnij laske wanilii i wyjmij
wewnetrzng cze$¢. Mieszajac, dodaj do mleka z
cukrem i maka kukurydziana. Przykryj i gotuj,
mieszaj podczas gotowania i po zakonczeniu.
3-4min 800W

. Wyjmij galaretke na talerz i udekoruj

pozostatymi owocami. Polej galaretke sosem
waniliowym.
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KONSERWACJA | CZYSZCZENIE

OSTRZEZENIE: DO
CZYSZCZENIA KUCHENKI
MIKROFALOWEJ NIE
NALEZY UZYWAC
DOSTEPNYCHW
SPRZEDAZY SRODKOW
CZVSZCZACYCHDO
KUCHENEK, URZADZEN
DO CZYSZCZENIA
PAROWEGO, SRODKOW
SCIERNYCH, ,
AGRESYWNYCH SRODKOW
CZYSZCZACYCH,
SRODKOW ZAWIERA-
JACYCH WODOROTLENEK
SODU LUB DRUCIAKOW.

KUCHENKE NALEZY
CZYSCIC REGULARNIE|
USUWAC RESZTKI
JEDZENIA. Zaniedbanie
czyszczenia kuchenki
moze prowadzic¢ do
zniszczenia
zanieczyszczonych
powierzchni, zmniejszenia
trwatosci urzadzenia, a
nawet spowodowac
zagrozenie.

Obudowa kuchenki
Obudowe kuchenki mozna

tatwo wyczyscic tagodnym
roztworem wody i mydta.
Mydto nalezy wytrzec
wilgotng Sciereczka i osuszyc
obudowe migkkim
recznikiem.
Panel sterowania
Przed rozpoczeciem
czyszczenia nalezy otworzy¢
drzwiczki w celu wylgczenia
panelu sterowania. Podczas
Czyszczenia panelu
sterowania nalezy zachowac
ostroznosc. Nalezy uzy¢
tylko Sciereczki zwilzonej
wodg i delikatnie przetrze¢
az do wyczyszczenia. Nie
nalezy uzywac nadmiernej
ilosci wody. Nie nalezy
uzywac srodkéw
chemicznych ani $ciernych.
Wnetrze kuchenki
1. W celu wyczyszczenia
nalezy wytrze¢ plamy
miekka i wilgotng
sciereczka lub gabka po
kazdym uzyciu, gdy
kuchenka jest ciepta. W
przypadku plam
trudniejszych do usuniecia



nalezy kilkakrotnie
przetrze je, az do
usuniecia sciereczka
zwilzona w tagodnym
roztworze mydta. Nie
nalezy zdejmowac ostony
generatora mikrofal.

2. Nalezy uwaza¢, aby
tagodny roztwér mydta ani
woda nie dostaty sie do
matych otworéw w
sciankach, poniewaz moze
to spowodowac
uszkodzenie kuchenki.

3. We wnetrzu kuchenki nie
nalezy uzywac srodkéw
czyszczacych w aerozolu.

Podstawa obrotowa i

podpédrka podstawy

obrotowej

Podstawe obrotow3 i

podpdrke podstawy

obrotowej nalezy wyjac z

kuchenki. Nalezy je umy¢

tagodnym roztworem mydita.

Nalezy je wytrze¢ miekka

sciereczka. Podstawe

obrotowa i podpdrke
podstawy obrotowej mozna
my¢ w zmywarce.
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Drzwiczki

Aby usungac brud, nalezy
regularnie czyscic¢ obie ich
strony, uszczelki drzwiczek
oraz powierzchnie
uszczelniajgce miekka i
wilgotng $ciereczka. Do
czyszczenia szyby drzwiczek
nie nalezy uzywac
agresywnych srodkéw
sciernych ani ostrych
metalowych druciakéw,
poniewaz moze to
spowodowac uszkodzenie
szyby.

A Wazne! Nie nalezy
uzywac urzadzen do
Czyszczenia parowego.
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ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Problem Sprawdz, czy

Kuchenka mikrofalowa -
nie dziata prawidtowo? -

Bezpieczniki w skrzynce bezpiecznikéw dziataja prawidtowo.

Nie wystepuje przerwa w dostawie energii.

Jezeli bezpieczniki sa nadal wytaczane, skontaktuj sie z wykwalifikowanym
elektrykiem.

Tryb gotowania .
mikrofalami nie dziata -
prawidtowo? .

Drzwiczki s prawidtowo zamkniete.
Uszczelki drzwi i powierzchnie uszczelniajaca sa czyste.
Nacisnieto przycisk START/+30.

Podstawa obrotowa nie
obraca sie?

Podpdrka podstawy obrotowej jest prawidtowo zatozona na naped.
Naczynie nie jest wieksze od podstawy obrotowe;j.

Potrawa nie jest wieksza od podstawy obrotowej, co uniemozliwia jej obracanie.
We wgtebieniu pod podstawa obrotowa nie znajduja sie Zzadne przedmioty.

Kuchenka mikrofalowa -«
nie wyfacza sie? .

Odfacz urzadzenie od zrodta zasilania.
Skontaktuj sie z autoryzowanym serwisem ELECTROLUX.

Oswietlenie wnetrza nie «
dziata prawidtowo?

Skontaktuj sie z autoryzowanym serwisem ELECTROLUX. Zaréwke o$wietlenia
whnetrza moze wymienic tylko przeszkolony serwisant ELECTROLUX.

Podgrzewanie potraw  +
trwa dhuzej niz
wczesniej? .

Ustaw dtuzszy czas gotowania (podwdjna ilos¢ = niemal dwa razy dtuzszy
czas) lub

Jezeli potrawa jest zimniejsza niz zwykle, co pewien czas obré¢ ja lub
odwréc lub

Ustaw wyzsza moc.

DANE TECHNICZNE

Napiecie pradu zmiennego

230 V, 50 Hz, jednofazowe

Bezpiecznik line Dystrybucja/wytacznik Minimalny 10 A

Wymagana moc pradu zmiennego: ~ Mikrofale 1,2 kW

Moc wyjsciowa:

Mikrofale 800 W (IEC 60705)

Czestotliwos¢ mikrofal

2450 MHz * (Grupa 2/Klasa B)

Wymiary zewnetrzne:

EMS170060 594 mm (szer.) x 371 mm (wys.) x 316 mm (gteb.)

Wymiary wnetrza

285 mm (szer.) x 202 mm (wys.) X 298 mm (gteb.) **

Pojemnos¢ kuchenki 17 litréw **
Podstawa obrotowa @ 272 mm, szkto
Masa ok. 16 kg

Lampa kuchenki

25W/240-250V

*  To urzadzenie jest zgodne z wymaganiami normy europejskiej EN55011.
Zgodnie z tg normg, ten produkt zaklasyfikowano jako urzadzenie grupa 2 klasa B.
Grupa 2 oznacza, ze urzadzenie celowo generuje energie o czestotliwosci radiowej w postaci promieniowania
elektromagnetycznego w celu podgrzewania potraw.
Klasa B oznacza, ze urzadzenie moze by¢ uzywane w budynkach mieszkalnych.
**  Pojemno$¢ wewnetrzna oblicza sie, mierzac maksymalng szerokos¢, gtebokos¢ i wysokosé.
Rzeczywista pojemnos¢ przeznaczona dla potraw jest mniejsza.

Ta kuchenka spetnia wymagania dyrektyw 2004/108/EC, 2006/95/EC, 2009/125/EC i 2011/65/EU.
ZE WZGLEDU NA NIEPRZERWANY ROZWOJ PRODUKTU DANE TECHNICZNE MOGA ULEC ZMIANIE
BEZ POWIADOMIENIA
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MONTAZ

5|.||cl|;e61ke mikrofalowa mozna zamontowa¢ w pozyc;ji A, B,
ub D:

Pozycja Wymiary wneki
szer. gieb. wys.
A 560 x 550 x 360

B+C 560x 300 x 350
560 x 300 x 360

D 560x 500 x 350
560 x 500 x 360

Wymiary w mm

MONTAZ URZADZENIA

1. Zdejmij opakowanie i sprawdz doktadnie, czy
urzadzenie nie jest uszkodzone.

2. Kuchenka jest przeznaczona do montazu w -
standardowej szafce o wysokosci 360 mm. - g?g =
W przypadku montazu w szafce o wysokosci
350 mm:
Odkrec i zdejmij 4 nézki na dole kuchenki. Il Il
Dostepne sa 3 dtugie i 1 krétka ndzka. Wymien 4 mm 4 mm
3 dugie nézki na dostarczone w zestawie
akcesoriow. Nie wymieniaj krétkiej nozki.

3. Zamontowac haczyki mocujace na szafce m

kuchennej, korzystajac z dostarczonej instrukgji
oraz schematu.
4. Powoli wsuna¢ urzadzenie do szafki kuchennej, -
bez uzycia sity. Urzadzenie nalezy podnies¢ i
umiesci¢ na haczykach mocujacych, a
nastepnie opusci¢ na miejsce. W przypadku

probleméw w trakcie montazu haczyk mozna
odwrdci¢. Przednia obudowa kuchenki
powinna scisle wypetiac¢ przedni otwor szafki.

5. Sprawdz, czy urzadzenie jest stabilne i L 4 0 ¥

— 4 mm

nieprzechylone. Sprawdz, czy odstep miedzy D:E
drzwiczkami szafki u gory, a gérna czescig ramy
wynosi 4 mm (patrz rysunek).
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BEZPIECZNE KORZYSTANIE Z
URZADZENIA

W przypadku montazu kuchenki w pozycji B

lub C (patrz schemat na stronie 55):

« Szafka musi znajdowac sie co najmniej 500 mm
(E) nad blatem i nie moze by¢ zamontowana
bezposrednio nad plyta grzejna.

« To urzadzenie zostato przetestowane i
zatwierdzone do uzytku tylko w poblizu ptyt
gazowych, elektrycznych i indukcyjnych.

+  Aby zapobiec przegraniu kuchenki, najblizszych
szafek i akcesoriéw, nalezy zapewnic
wystarczajacq ilos¢ miejsca miedzy ptyta
grzejna a kuchenka.

Podczas pracy kuchenki mikrofalowej nie
nalezy wigczac z plyty grzejnej bez garnkow.

«  Gdy plyta grzejna jest wigczona, podczas
korzystania z kuchenki mikrofalowej nalezy
zachowac ostroznosc.

PODEACZANIE URZADZENIA DO
ZRODLA ZASILANIA

+ Gniazdko elektryczne powinno by¢ fatwo
dostepne, aby w sytuacji awaryjnej mozna
byto szybko odiaczyc urzadzenie.
Ewentualnie nalezy umozliwi¢ odtaczenie
kuchenki od zrédta zasilania, podiaczajac
wylacznik do instalacji zgodnie z
odpowiednimi zaleceniami dotyczacymi
okablowania.

+ Gniazdko nie powinno by¢ umieszczone za
szafka.

+ Najlepsza pozycja, to gniazdko umieszczone
nad szafka, patrz pozycja (A).

o A

!

+ Podfacz urzadzenie do jednofazowego zrédta
zasilania pradem zmiennym o napieciu
230 V/50 Hz za posrednictwem prawidtowo
zamontowanego i uziemionego gniazdka.
Obwaéd gniazdka elektrycznego nalezy
zabezpieczy¢ bezpiecznikiem 10 A.

+  Wylacznie elektryk moze dokona¢ wymiany
przewodu zasilajacego.

+ Przed rozpoczeciem montazu nalezy
przywigzac sznurek do przewodu zasilajagcego
w celu utatwienia podtgczania do punktu (A)
podczas montazu urzadzenia.

+ Podczas wktadania urzadzenia do wysokiej
szafki nalezy uwaza¢, aby NIE przygnies¢
przewodu zasilajacego.

+ Nie nalezy zanurza¢ przewodu zasilajgcego ani
wtyczki w wodzie lub innych ptynach.

PODtACZANIE DO ZRODtA
ZASILANIA

[\ OSTRZEZENIE!

URZADZENIE NALEZY BEZWZGLEDNIE
UZIEMIC!

Producent nie ponosi
odpowiedzialnosci za
nieprzestrzeganie tego zalecenia
dotyczacego bezpieczenstwa.

Jezeli wtyczka, w jakg wyposazone jest urzadzenie,
jest nieodpowiednia dla uzywanego gniazdka,
nalezy zwrdcic sie o pomoc do miejscowego
serwisu ELECTROLUX.
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INFORMACJE DOTYCZACE OCHRONY SRODOWISKA

(&) Ekologiczna utylizacja materiatéw pakunkowych i starych urzadzen

MATERIALY OPAKOWANIOWE

Kuchenki mikrofalowe firmy ELECTROLUX
wymagaja odpowiednich opakowan w celuich
ochrony podczas transportu. Uzywana jest
minimalna wymagana ilo$¢ materiatow
opakowaniowych. Materiaty opakowaniowe (np.
folia lub styropian) moga by¢ niebezpieczne dla
dzieci.

Wystepuje zagrozenie uduszeniem. Nalezy
przechowywac¢ materiaty opakowaniowe w
miejscu niedostepnym dla dzieci.

Wszystkie materiaty opakowaniowe s3 ekologiczne
i mozna je ponownie przetwarzad. Karton jest
wykonany z makulatury, a elementy drewniane sa
nieprzetwarzane. Elementy plastikowe sa
0znaczone w hastepujacy sposob:

,PE"to polietylen, np. folia pakunkowa

,PS"to polistyren, np. opakowania (bez CFC)
,PP”to polipropylen, np. tasma pakunkowa
Ponowne wykorzystanie materiatow
opakowaniowych pozwala oszczedzac surowce i
zmniejszy¢ ilos¢ odpaddw. Opakowanie nalezy
przekaza¢ do najblizszego punktu przetwarzania
odpaddw. Aby uzyskac informacje, skontaktuj sie z
przedstawicielem wtadz lokalnych.

UTYLIZACJA ZUZYTYCH URZADZEN

Zuzyte urzadzenia nalezy przed utylizacja
zabezpieczy¢, demontujac wtyczke oraz odcinajac
i utylizujac przewdd zasilajacy. Aby uzyskac
informacje o lokalizacji punktéw utylizacji
urzadzen, nalezy skontaktowac sie z
przedstawicielem wfadz lokalnych lub biurem ds.
ochrony srodowiska.

Symbol . I na produkcie lub jego opakowaniu
0znacza, ze tego produktu nie mozna utylizowac
razem z odpadami komunalnymi. Nalezy
przekazac¢ go do odpowiedniego punktu utylizacji
urzadzen elektrycznych i elektronicznych.
Prawidtowa utylizacja tego produktu zapobiegnie
negatywnym skutkom dla srodowiska i zdrowia
ludzkiego, ktére wystapityby w przypadku
niewtasciwej utylizacji produktu. Aby uzyskac
szczegdtowe informacje na temat recyklingu tego
produktu, skontaktuj sie z przedstawicielem wtadz
lokalnych, punktem przetwarzania odpaddéw
komunalnych lub sklepem, w ktérym zakupiono
urzadzenie.
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WARUNKI GWARANCYJNE

1. Electrolux Poland Sp.z 0.0. gwarantuje, ze
zakupione urzadzenie jest wolne od wad
fizycznych zobowigzujac sie jednoczesnie - w
razie ujawnienia takich wad w okresie
gwarancyjnym i w zakresie okreslonym niniejszym
dokumentem - do ich usuniecia w sposéb
uzalezniony od wiasciwosci wady.

2. Ujawniona wada zostanie usunigta na koszt
gwaranta w ciggu 14 dni od daty zgtoszenia
uszkodzenia do autoryzowanego punktu
serwisowego Electrolux Poland.

3. Wwyjatkowych przypadkach koniecznosci
sprowadzenia czesci zamiennych od producenta
termin naprawy moze zosta¢ wydtuzony do 30 dni.

4. Okres gwarandji dla uzytkownika wynosi 24
miesigce od daty zakupu.

5. Sprzet przeznaczony jest do uzywania wytacznie
w warunkach indywidualnego gospodarstwa
domowego.

6. Gwarancja nie obejmuje:

- uszkodzen powstatych na skutek uzywania
urzadzenia niezgodnie z instrukcjg obstugi,

- uszkodzer mechanicznych, chemicznych lub
termicznych,

- uszkodzen spowodowanych dziataniem sity
zewnetrznej np. przepiecia w sieci elektrycznej,
wytadowania atmosferycznego,

- napraw i modyfikacji dokonanych przez firmy
lub osoby nie posiadajace autoryzacji
Electrolux Poland,

- czesci z natury fatwo zuzywalnych takich jak:
zaréwki, bezpieczniki, filtry, pokretta.

7. Klientowi przystuguje wymiana sprzetu na nowy
jezeli po wykonaniu w okresie gwarancji czterech
napraw nadal wystepuja w nim wady. Przez
naprawe rozumie sie wykonanie czynnosci o
charakterze specjalistycznym wiasciwym dla
usuniecia wady. Pojecie naprawy nie obejmuje:
instalacji, instruktazu, konserwaciji sprzetu,
poprawy potaczer mechanicznych lub
elektrycznych.

8. Wymiany sprzetu dokonuje autoryzowany punkt
serwisowy Electrolux Poland lub jedli jest to
niemozliwe placéwka sprzedazy detalicznej, w
ktorej sprzet zostat zakupiony. Sprzet zwracany po
wymianie musi by¢ kompletny, bez uszkodzen
mechanicznych. Niespetienie tych warunkéw
moze spowodowac nie uznanie gwarangji.

9. Montaz sprzetu wymagajacego specjalistycznego
podtaczenia do sieci gazowej lub elektrycznej
moze by¢ wykonany wyfacznie przez osoby
posiadajace odpowiednie uprawnienia pod
rygorem utraty gwarangji.

10. Electrolux Poland nie ponosi zadnej
odpowiedzialnosci za uszkodzenia powstate na
skutek niewtasciwego zainstalowania sprzetu lub
napraw wykonanych przez osoby
nieupowaznione.

11. Koszty nieuzasadnionego wezwania serwisu
pokrywa klient.

12. Powyzsza gwarancja nie wylacza, nie ogranicza ani
nie zawiesza uprawnien kupujacego wynikajacych
z tytutu niezgodnosci towaru zumowa.

13. Niniejsza gwarancja obowigzuje na terytorium
Polski.

14.Warunkiem dokonania naprawy lub wymiany
urzadzenia w ramach gwarangji jest
przedstawienie dowodu zakupu z wpisang
czytelnie datg sprzedazy, potwierdzona pieczecia i
podpisem sprzedawcy.

Uwaga: uszkodzenie lub usuniecie tabliczki
znamionowej z urzadzenia moze spowodowac nie
uznanie gwarandgji.

Electrolux Poland Sp. z 0.0.

ul. Kolejowa 5/7,01-217 Warszawa

e-mail: reklamacje@electrolux.pl, www.electrolux.pl

Gwarancja Europejska: Niniejsze urzadzenie jest
objete gwarancja firmy Electrolux w kazdym z krajéw
wymienionych na koncu niniejszej instrukgji przez
okres podany w gwarancji urzadzenia lub okre$lony
ustawowo. W przypadku

przeprowadzki wiasciciela urzadzenia z jednego z

ponizszych krajéw do innego, gwarancja zachowuje

swojg waznos¢ z nastepujacymi zastrzezeniami:

« Gwarancja na urzadzenie obowigzuje od dnia
zakupu. Date zakupu nalezy potwierdzi¢ przez
okazanie dokumentu zakupu wydanego przez
sprzedawce urzadzenia.

+  Okres gwarandcji na urzadzenie oraz zakres
gwarancji (wykonawstwo oraz czesci) sa takie
same, jak okres i zakres obowigzujace dla danego
modelu lub serii urzagdzenia w nowym kraju
zamieszkania.

+ Gwarancja na urzadzenie jest wydawana osobiscie
na pierwszego kupujacego i nie mozna jej
przekazac na innego uzytkownika.

+ Urzadzenie zostato zainstalowane i jest
eksploatowane wyfacznie do celéw domowych
zgodnie z instrukcjami firmy Electrolux.
Uzytkowanie do celéw zawodowych jest
wykluczone.

Urzadzenie zostato zainstalowane zgodnie ze
wszystkimi obowigzujacymi przepisami nowego
kraju zamieszkania.

Postanowienia niniejszej Gwarancji Europejskiej w

Zaden sposob nie ograniczaja nabytych praw

ustawowych.
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MES DOMAJAM PAR JUMS

Pateicamies, ka iegadajaties Electrolux ierici. lerices razo$ana un modernizésana uzkrata gadu
desmitiem ilga pieredze. Ta radita pardomata un masdieniga, tiesi ka jums. Katru reizi to lietojot,
varat but parliecinati, ka gasiet labus rezultatus.

Laipni lGdzam Electrolux!
Apmekléjiet masu majaslapu:

(@ Atradisiet lietosanas padomus, brosaras, informaciju par traucéjumu novérsanu un apkopi:
www.electrolux.com

7 y Registréjiet savu produktu, lai uzlabotu pakalpojumu:
a www.electrolux.com/productregistration

legadajieties iericei originalas rezerves dalas, materialus un piederumus:
% www.electrolux.com/shop

KLIENTU APKALPOSANA UN PAKALPOJUMI

lesakam izmantot originalas rezerves dalas.
Sazinoties ar apkalpes dienestu, parliecinieties, vai jums ir sadi dati.
So informaciju var atrast tehnisko datu plaksnité. Modelis, izstradajuma Nr., sérijas numurs.

& Drosibas informacija bridinajumam un piesardzibai.
@ Visparéja informacija un padomi.

@] Informacija par apkartéjo vidi.

Izmainu tiesibas rezervétas.
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SVARIGI DROSIBAS NORADIJUMI

SVARIGI DROSIBAS NORADIJUMI: RUPIGI IZLASIET UN
SAGLABAJIET TURPMAKAM UZZINAM

Lai izvairitos no ugunsgréka draudiem

Neatstajiet mikrovilnu krasni bez uzraudzibas tas
lietoSanas laika.

Ar parak augstiem jaudas limeniem vai parakilgiem
gatavosanas laikiem iespé&jams parkarsét édienus, izraisot
ugunsgréku.

Elektribas kontaktligzdai jabut viegli sasniedzamai, lai
arkartas gadijuma ierici varétu viegli atvienot.
Janodrodina 230V, 50 Hz mainstravas energoapgade ar
vismaz 10 A sadales elektrolinijas drosinataju vai vismaz
10 A sadales slédzi.

Ir ieteicams 3ai iericei nodrosinat atsevisku elektrisko kedi.
Neglabajiet un nelietojiet krasni arpus telpam.

Ja sildamais ediens sak
dumot, NEVERIET VALA
DURVIS. Izsledziet un
atvienojiet krasni un
Eagaidiet, lidz ediens
eidzis dimot. Durvju
atversana ediena
dumosanas laika var izraisit
ugunsgreku.
Izmantojiet tikai mikrovilnu
kréspij;fiemérotus traukus
un piederumus.
Neatstajiet krasni bez
uzraudzibas, izmantojot
vienreiz lietojamus
plastmasas, papira vai citus
viegli uzliesmojosus
traukus. Pec lietosanas
notiriet vilnvada parsegu,
krasns atverumu, rotejoso
Eamatni un pamatnes
alstu. Tiem jabut tiriem un
bez taukiem. Uzkrajusies

tauki var parkarst un sakt
dumot vai aizdegties.

Nenovietojiet uzliesmojosus materialus krasns vai
ventilacijas atveru tuvuma. Neaizsedziet ventilacijas
atveres.

Nonemiet visas metala blives, stieplites utt. no partikas un
partikas iepakojumiem. Dzirkstelosana uz metala
virsmam var izraisit ugunsgréku.

Neizmantojiet mikrovilnu krasni, lai uzkarsétu ellu
varisanai. Temperattru nevar kontrolét, un ella var
aizdegties.

Lai pagatavotu popkornu, izmantojiet specialos
popkorna gatavotajus mikrovilnu krasnim.
Neuzglabajiet édienu vai citus priekSmetus krasni.
Pirms krasns ieslégsanas parbaudiet iestatijumus, lai
parliecinatos, ka krasns darbojas atbilstosi iecerétajam.
Skatiet attiecigos padomus $aja lietotaja rokasgramata.

Lai izvairitos no savainojumu giisanas

A BRIDINAJUMS!
Nelietojiet krasni, jata ir
bojata vai darbojas
nepareizi. Pirms
lietosanas parbaudiet:

a) durvis; parliecinieties, ka
durvis var lidz galam
aizvért un tas nav
nepareizi novietotas vai
saverpusas;

b) enges un durvju drosibas
fiksatorus; parliecinieties,
ka tie nav bojati vai valigi.

¢) durvju blives un
blivéjuma virsmas;

arliecinieties, ka tas nav
ojatas.

d)krasns atveri un durvis;
parliecinieties, ka tur nav



iedobumu.

e) parbaudiet, vai stravas
vads un kontaktdaksa
nav bojati.

Nekad pats nereguléjiet,

neremontéjiet un

neparveidojiet krasni.

Jebkuras apkalpes vai

remonta darbibas, kuru

ietvaros ir janonem pret
mikrovilnu energijas
iedarbibu aizsargajosais
parsegs, drikst veikt tikai
attiecigi apmaciti
darbinieki. Preteja
gadijuma tas ir loti bistami.

Nedarbiniet krasni ar atvértam durvim un nekada veida
nemainiet durvju drosibas fiksatorus.

Nelietojiet krasni, ja starp durvju blivém un blivéjuma
virsmam ir kads priekSmets.

Nelaujiet taukiem vai
netirumiem uzkraties uz
durvju blivem un tuvu
esosajam dalam. levérojiet
kopsanas un tiriSanas
noradijumus. Ja krasns
netiek uztureta tira, var
nolietoties tas virsma, kas
var samazinat ierices
kalposanas laiku un,
iespéjams, izraisit bistamu
situaciju.

Personam ar ELEKTROKARDIOSTIMULATORIEM
jakonsultéjas ar arstu vai elektrokardiostimulatora

razotaju, lai uzzinatu par piesardzibas pasakumiem,
lietojot mikrovilnu krasni.

Lai izvairitos no elektriskas stravas trieciena
Nekada gadijuma neatvienojiet aréjo korpusu.
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Nekad neizslakstiet un neievietojiet priekSmetus durvju
slédzenu atverés vai ventilacijas atverés. Izslakstisanas
gadijuma nekavéjoties izslédziet krasni, atvienojiet stravas
padevi un sazinieties ar vietéjo klientu apkalposanas
centru.

Neiemérciet stravas padeves vadu vai spraudni Gdeni vai
kada cita skidruma.

Nelaujiet stravas padeves vadam saskarties ar karstam vai
asam virsmam, pieméram, karsta gaisa ejai krasns
aizmugures augspuse.

Nemeginiet pats nomainit
krasns lampu un nelaujiet
to darit nevienam citam,
kam ELECTROLUX nav devis
Sadu atlauju. Ja krasns
lampa neiedegas,
sazinieties ar pardeve U val
vietéjo ELECTROLUX klientu

apkalposanas centru.

Ja bojats Sis ierices stravas padeves vads, tas jano-maina
pretipasu vadu. So mainu drikst veikt tikai autorizéts
ELECTROLUX klientu apkalposanas tehnikis.

Izvairisanas no spradziena vai péksnas varisanas
A BRIDINAJUMS!
Skidrumus un citus
partikas produktus
nedrikst sildit noslégtos
traukos, jo tie var spragt.
Nekad nelietojiet slegtus traukus. Pirms lietosanas
nonemiet blives un vakus. Slégti trauki var uzspragt
uzkrata spiediena dé| pat péc krasns izslégsanas.

Uzmanieties, sildot Skidrumus. Lietojiet traukus ar platiem
kakliniem, lai burbuli varétu izk|Gt no tiem.

Dzerienus sildisana
mikrovilnu krasni var izraisit
aizkavétu varisanos, tadel ar
traukiem rikojieties
uzmanigi.

Lai novérstu varosa skidruma péksnu izslakstisanos un

iespéjamu applaucésanos, rikojieties, ka aprakstits talak.

1. Pirms sildisanas/atkartotas sildisanas samaisiet
Skidrumu.
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2. Atkartotas sildisanas laika skidruma ir ieteicams
ievietot stikla stientti vai lidzigu piederumu.

3. Laiizvairitos no aizkavétas varisanas izvirduma, péc
gatavosanas laika beigam |aujiet skidrumam palikt
krasni vismaz 20 sekundes.

Nevariet olas to caumalas;
cieti varitas veselas olas
m|krowlnu krasni uzkarset
nav |ete|cams, jotasvar
uzspragt, pat ja karsésanas
process krasni ir beidzies.
Lai varitu vai uzsilditu olas,
kas nav sakultas, caurduriet
dzeltenumus un baltumus,
citadi olas var uzspragt.
Pirms cieti varitu olu
sildisanas mikrovilnu krasni
noloblet to caumalu un
grlemet tas skeles.
Caurdu

riet kartupelu, desinu un auglu mizu pirms
gatavosanas, citadi tie var uzspragt.

Izvairisanas no apdegumiem

Lai izvairitos no apdegumiem, kad iznemat partikas
produktus no krasns, izmantojiet katlu turétajus vai
krasns cimdus.

Vienmér atveriet traukus, popkorna gatavotajus, maisinus
édiena gatavo$anai krasni utt. nost no sejas un rokam, lai
izvairitos no tvaika izraisitiem apdegumiem.

Lai izvairitos no
apdegumiem, vienmeér
parbaudiet édiena
temperatiiru un apmaisiet
pirms pasniegsanas, ka ari
pieveérsiet ipasu uzmanibu
zidainiem, bérniem vai
veciem cilvékiem pasniegta
ediena temperaturai.

Trauka temperatQra nav raditajs édiena vai dzériena
temperaturai; vienmeér parbaudiet édiena temperatdru.

Vienmér atkapieties no krasns durvim, tas atverot, lai
izvairitos no apdegumiem, ko var izraist tvaiks un
karstums.

Pilditu ceptu édienu péc sildisanas sagrieziet, lai izlaistu
tvaiku un izvairitos no apdegumiem.

Sargajiet bérnus no durvim,
lai tie neapdedzinatos.
Lai bérni nelietotu krasni
nepiemeérota veida
A BRIDINAJUMS!
Lietosanas laika ierice un
tas sasniedzamas dalas
klast karstas. Rikojieties
ar ierici uzmanigi, lai
nepieskartos
sakarsusajam dalam.
lerices tuvuma bez
uzraudzibas neatstajiet
bérnus, kas jaunaki par 8
. gadiem.
So ierici var lietot berni
vecuma no 8 gadiem,
personas ar fiziskas,
sensoras vai garigas
attistibas traucejumlem vai
pieredzes un zinasanu
trakumu, ja vini tiek
uzraudziti vai ja viniemir
sniegti noradij umi par $is
ierices drosu lietosanu un ja
vini saprot apdraudéjuma
risku. Uzraugiet bérnus, lai
nodrosinatu, ka tie
nespéléjas ar ierici. TiriSanu
un apkopes darbus drikst
veikt bérni vecumano 8



gadiem, pieauguso
uzraudziba.

Neatbalstieties krasns durvis un nestpojieties tajas.
Nespélgjieties ar krasni un neizmantojiet to ka rotallietu.
Bérniem jaiemaca visi svarigie drosibas noradijumi: katlu
turétaju lietosana, uzmaniga édiena vaku nonemsana;
ipasas uzmanibas pievérsana iepakojumam (pieméram,
paskarséjosiem materialiem), kas paredzéti, lai padaritu
édienu kraukskigu, jo tie var bit ipasi karsti.

Citi bridinajumi

Nekad nekada veida neparveidojiet krasni.

Sikrasns ir paredzéta tikai édiena gatavoanai majas un
izmantojama tikai édiena gatavosanai. Ta nav piemérota
komercialiem noldkiem vai lietosanai laboratorijas.

Drosas krasns izmantosanas veicinaSana un

izvairiSanas no bojajumiem

Nekad nelietojiet tuksu krasni.

Izmantojot traukus, kas paredzéti édiena apbrininasanai,

vai paskarséjosus materialus, zem tiem vienmér

novietojiet karstumizturigo izolatoru, pieméram,

porcelana skivi, lai izvairitos no rot&josas pamatnes un tas

balsta karstuma izraisitas bojasanas. Ediena

pagatavosanas noradijumos noradito sildisanas laiku

nedrikst parsniegt.

Neizmantojiet metala traukus, kas atstaro mikrovilnus un

var izraisit dzirksteloSanu. Neievietojiet krasni bundzas.

Izmantojiet tikai Sai krasnij paredzéto rotéjoso pamatni

un pamatnes balstu. Nelietojiet krasni bez rotéjosas

pamatnes.

Lai izvairitos no rotéjosas pamatnes salisanas:

a) pirms rotéjosas pamatnes mazgasanas ar ideni
laujiet tai atdzist.

b) nenovietojiet karstu édienu vai karstus traukus uz
aukstas rotéjosas pamatnes.

¢ nenovietojiet karstu édienu vai aukstus traukus uz
karstas rotéjosas pamatnes.

Krasns lietosanas laika nenovietojiet neko uz aréja

korpusa.

& Svarigi!

Ja neesat parliecinats par to, ka pievienot krasni,
sazinieties ar pilnvarotu, kvalificétu elektriki.

Ne raZotajs, ne pardevéjs neuznemas atbildibu par krasns
bojajumiem vai personigajiem savainojumiem, kas
radusies, nepareizi pievienojot krasni elektribai.

Uz krasns sienam vai ap durvju blivém un blivéjuma
virsmam var paradities idens garaini vai pilieni. Tas ir
normali un neliecina par mikrovilnu nopltdi vai
nepareizu krasns darbibu.
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Mikrovilnu krasns ir
paredzeta édienu un
dzérienu uzsildisanai.
Partikas vai apgerba
Zavésana un
sildampaliktnu, ¢ibu, suklu,
mitru dranu un tamlidzigu
priekSmetu sildiSana var
radit traumu, uzliesmojuma
vai degsanas risku.

Siierice paredzéta
izmantosanai
majsaimnieciba un
tamlidzigos pielietojuma
veidos, pieméram:
personala virtuves, kas
atrodas veikalos, birojos vai
cita darba vide; lauku
saimniecibu ékas; klientiem
paredzétai lietosanai
viesnicas, motelos vai cita
apdzivota vide;
»+naktsmitnes ar brokastim”
veida vide.

Siierice nav paredzeéta
uzstadisanai vietas, kas ir
augstakas par 2000 m.
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IERICES PARSKATS
MIKROVILNU KRASNS UN PIEDERUMI

e——

! 2

d moa

Priekséja apmale
Krasns lampa

Vadibas panelis

Durvju atvérsanas poga
Vilnvada parsegs
Krasns atvérums
Blivéjuma vieta

Durvju blives un blivéjuma virsmas
Ventilacijas atveres
Argjais parsegs
Aizmuguréjais korpuss
Stravas padeves vads

EEERENDN BENE

Parliecinieties, ka ir ieklauti $adi piederumi:
Rot&josa pamatne
Rotéjosas pamatnes balsts

+ levietojiet rotéjosas pamatnes balstu blivéjuma vieta atveres
apaksa.

- Novietojiet rotéjoso pamatni uz tas atbalsta.

« Laiizvairitos no rotéjosas pamatnes bojajumiem, iznemot no
krasns 3kivjus vai traukus, noteikti paceliet tos virs rotéjosas
pamatnes.

()

Pasutot piederumus, noradiet divas lietas: dalas nosaukumu un modela nosaukumu savam
pardevéjam vai vieté&jam pilnvarotajam ELECTROLUX servisa parstavim.



VADIBAS PANELIS

DIGITALA DISPLEJA indikatori

(€ | Mikrovilni
-
Pulkstenis

Ediena gatavo3anas n Svars
pakapes

Plus/Minus

AUTOMATISKAS GATAVOSANAS indikatori
AUTOMATISKAS GATAVOSANAS poga
AUTOMATISKAS ATKAUSESANAS poga
JAUDAS LIMENA poga

TAIMERA/SVARA poga

START/+30 poga

STOP poga

DURVJU ATVERSANAS poga

BEEREODEBD BN

Automatiski atkauset maizi

’!”1"1‘ Automatiski atkausét
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DARBISBAS, KAS VEICAMAS PIRMS PIRMAS LIETOSANAS

REIZES

ECON REZIMS

Krasnij ir iestatits'ENERGY SAVE'reZims (‘'Econ’).

. Pievienojiet stravas padevi krasnij.

. Displeja bis redzams:‘Econ’

. Displeja tiks skaitits laiks no 3:00 l[idz nullei.

. Saszniedzot nulli, krasns pariet‘Econ’rezZima un
displejs nodziest.

(1)

« Lai atceltu Econ rezimu, ir jaiestata pulkstenis.

AWN =

PULKSTENA IESTATISANA

Krasnij ir 12 un 24 stundu pulkstenis.

Piemeérs: Pulkstena iestatisana uz 11:30 (12 stundu

pulkstenis).

1. Atveriet durvis.

2. Displeja bas redzams:‘Econ’

3. Nospiediet un turiet START/+30 pogu 5
sekundes. Atskanés pikstiens. Displeja bis

redzams: m

. Pagrieziet TAIMERA/SVARA pogu, lai iestatitu

stundu.

. Vienreiz nospiediet START/+30 pogu un

pagrieziet TAIMERA/SVARA pogu, lai pielagotu
laiku minatés.

. Nospiediet START/+30 pogu.
. Parbaudiet displeju:
. Aizveriet durvis. m

(1)

Jus varat pagriezt TAIMERA/SVARA pogu
pulkstenraditaju virziena un pretéji.

Ja nospiedisiet STOP pogu, pulkstenis netiks
iestatits. Displeja bus redzams:‘Econ!
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Piemeérs: Pulkstena iestatisana uz 23:30 (24 stundu

pulkstenis).

1. Atveriet durvis.

2. Displeja bis redzams:‘Econ’

3. Nospiediet un turiet START/+30 pogu 5
sekundes. Atskanés pikstiens. Displeja bis

redzams: m

4. Nospiediet START/+30 pogu. Displeja bus

redzams: m

5. Pagrieziet TAIMERA/SVARA pogu, lai iestatitu
stundu.

6. Vienreiz nospiediet START/+30 pogu un
pagrieziet TAIMERA/SVARA pogu, lai pielagotu
laiku minatés.

7. Nospiediet START/+30 pogu.

8. Parbaudiet displeju:
: 233

. Aizveriet durvis.

3

« Jas varat pagriezt TAIMERA/SVARA pogu
pulkstenraditaju virziena un pretéji.

« Janospiedisiet STOP pogu, pulkstenis netiks
iestatits. Displeja bus redzams:‘Econ’

PULKSTENA REGULESANA PEC
IESTATISANAS

Piemeérs: Pulkstena iestatisana uz 11:45 (12 stundu

pulkstenis).

1. Atveriet durvis.

2. Nospiediet un turiet START/+30 pogu 5
sekundes. Atskanés pikstiens. Displeja bis
redzams:

(Lai parslégtu pulksteni uz 24 stundam, vélreiz
nospiediet START/+30 pogu.)

3. Pagrieziet TAIMERA/SVARA pogu, lai iestatitu
stundu.

4. Vienreiz nospiediet START/+30 pogu un
pagrieziet TAIMERA/SVARA pogu, lai pielagotu
laiku minatés.

5. Nospiediet START/+30 pogu.

6. Parbaudiet displeju: m

LAl ATCELTU PULKSTENI UN KAS
ECON REZIMU

1. Atveriet durvis.
2. Nospiediet un turiet START/+30 pogu 5
sekundes. Atskanés pikstiens. Displeja bis

redzams: m

(Lai parslégtu pulksteni uz 24 stundam, vélreiz
nospiediet START/+30 pogu.)

. Nospiediet STOP pogu.

. Displeja bas redzams:‘Econ’.

. Zamknij drzwiczki.

. Displeja tiks skaitits laiks no 3:00 lidz nullei.

. Saszniedzot nulli, krasns pariet Econ reZima un
displejs nodziest.

NO UL b~ W

STOP POGAS IZMANTOSANA

Izmantojiet STOP pogu, lai veiktu talak minétas

darbibas.

1. Nodzéstu kladu programmésanas laika.

2. Uz mirkli apturétu krasni gatavosanas laika,
nospiediet vienreiz.

3. Atceltu programmu gatavosanas laika,
nospiediet divreiz.

@
BERNU PIEKLUVES BLOKETAJS

Krasnij ir drosibas iespéja, kas nelauj bérnam
nejausi iedarbinat krasni. lestatot blokétaju,
mikrovilnu krasns nedarbosies, lidz tiks atcelta
blokésanas iespéja.

Piemeérs: Lai iestatitu bérnu piekluves blokétaju,
veiciet talak noraditas darbibas.
1. Nospiediet un turiet STOP pogu 5 sekundes.

@

Divreiz atskanés pikstiens, un displeja paradisies

LoC:
@

+ Lai atceltu bérnu piekluves blokétaju,
nospiediet un turiet STOP pogu 5 sekundes,
divreiz atskanés pikstiens, un displeja paradisies
laiks;

+ Bérnudrosibas slédzi nevar aktivizét, ja nav
iestatits pulkstenis.
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MIKROVILNU KRASNS LIETOSANA
PADOMI| GATAVOSANA, IZMANTOJOT MIKROVILNU KRASNI

Lai pagatavotu/atkausétu édienu mikrovilnu Lai nodrosinati vienmérigu sildisanu, ir svarigi
krasni, mikrovilnu energijai javar izk|at cauri édienu apgriezt, parvietot vai apmaisit.
traukam, lai ieklatu édiena. Tadél ir svarigi Péc gatavosSanas nepiecieSams atstat édienu uz
izvéléties piemérotus traukus. bridi, jo tas palidz karstumam vienmérigi
Apali/ovali trauki bus piemérotaki neka izplatities pa visu édienu.

CetrstUra/iegareni trauki, jo édiens stdros

parasti piedeg.

Partikas produktu ipasibas

Sastavs Partikas produktiem ar augstu tauku vai cukura sastavu (pieméram, Ziemassvétku
pudinam, galas piragiem) ir nepiecieS8ams isaks sildisanas laiks. Uzmanieties, jo
parkarsésana var izraisit ugunsgréku.

Blivums Partikas produktu blivums ietekmés nepiecieSamo gatavosanas laiku. Viegli, poraini
partikas produkti, pieméram, kikas vai maize, uzsilst atrak neka smagi, blivi partikas
produkti, pieméram, cepesi un saut&jumi.

Daudzums Palielinoties krasni ievietoto partikas produktu daudzumam, japalielina gatavosanas laiks.
Pieméram, uzvarit cetrus kartupelus prasis vairak laika, neka uzvarit divus.

Izmérs Mazus partikas produktus un gabalinus var pagatavot atrak neka lielus, jo mikrovilni var
ieklat vida no visam pusém. Vienmérigai gatavosanai, ievietojiet krasni vienada izméra
gabalus.

Forma Partikas produktu ar neregularu formu, pieméram, vistas kratinu vai stilbinu, biezako
dalu pagatavosanai vajadzés vairak laika. Apalas formas partikas produkti mikrovilnu
krasni gatavojas vienmérigak neka cetrstara formas partikas produkti.

Partikas Partikas produktu sakotnéja temperatira ietekmé nepiecieSsamo gatavosanas laiku.

produktu Atdzesétus partikas produktus vajadzés gatavot ilgak neka istabas temperataras

temperatlra  produktus. legrieziet pilditus partikas produktus, pieméram, ar ievarijumu pilditus

virtulus, lai izlaistu karstumu vai tvaiku.

Gatavosanas panémieni

Sakartojiet Novietojiet biezakas partikas produktu dalas tuvak trauka arpusei. Pieméram, vistas
stilbinus.

Parsedziet lzmantojiet elpojosu mikrovilnu plévi vai piemérotu vaku.

Caurduriet Partikas produkti ar caumalu, adu vai membranu pirms gatavosanas vai uzsildisanas
jasadursta vairakas vietas, jo tajos uzkrasies tvaiks, kas var likt tiem uzspragt, pieméram,
kartupeliem, zivim, vistai, desinam.

& Svarigi! olas nevajadzétu sildit mikrovilnu krasni, jo tas var uzspragt, pat ja
karsésanas process krasni ir beidzies, pieméram, bez ¢aumalas varitas un cieti
varitas olas.

Apmaisiet, Vienmérigas pagatavosanas nolukos ir svarigi édiena gatavosanas laika to apmaisit,

apgriezietun  apgriezt un parkartot. Vienmér apmaisiet un parkartojiet virziena no arpuses uz vidu.

parkartojiet

Atstajiet Péc gatavosanas nepiecieSams atstat édienu uz bridi, jo tas palidz karstumam
vienmérigi izplatities pa visu édienu.

Aizklajiet Dazas atkauséjamo partikas produktu vietas var sasilt. Siltas vietas var aizklat ar nelieliem

folijas gabaliniem, kas atstaro mikrovilnus, pieméram, vistas kajas un sparnus.
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MIKROVILNIEM PIEMEROTI TRAUKI

Trauki Mikrovilniem Komentari
pieméroti

Aluminija folijas/  v//X% Lai pasargatu édienu no parkarsanas, var izmantot nelielus

folijas trauki aluminija folijas gabalinus. Turiet foliju vismaz 2 cm no krasns
sienam, jo ta var dzirkstelot. Folijas trauki nav ieteicami, ja vien nav
razotaja attiecigi noradits, pieméram, rapigi ievérojiet noradijumus.

Edienu v Vienmér ievérojiet razotaja noradijumus. Neparsniedziet noradito

apbraninasana sildisanas laiku. Uzmanieties, jo Sie édieni var |oti sakarst.

Porcelans un v/X Porcelans, keramikas izstradajumi, glazéti keramikas izstradajumi un

keramika kaula porcelans parasti ir piemérots izmantosanai mikrovilnu
krasnis, iznemot tadu, kam ir metala rotajumi.

Stikla trauki, 4 Uzmanieties, izmantojot smalkus stikla traukus, jo péksnas

pieméram, Pyrex ® sakarsanas gadijuma tie var saplist vai ieplaisat.

Metals X Izmantojot mikrovilnu energiju, nav ieteicams lietot metala traukus,
jo tie dzirkstelo un var izraisit ugunsgréku.

Plastmasa/ 4 Uzmanieties, jo dazi trauki liela karstuma var mainit formu, izkust vai

polistirols, zaudét krasu.

pieméram, atro

uzkodu trauki

Partikas pléve v Nelaujiet tai saskarties ar édienu un, lai izlaistu tvaiku, sadurstiet to.

Saldésanas/ v Sadurstiet, lai izlaistu tvaiku. Parliecinieties, ka maisini ir pieméroti

cepsanas maisini izmanto$anai mikrovilnu krasnis. Neizmantojiet plastmasas vai
metala savilcéjus, jo tie var izkust vai aizdegties no dzirkstelosanas.

Papirs — skivji, 4 Izmantojiet tikai uzsildisanai vai mitruma uzstksanai. Uzmanieties,

krdzes un virtuves jo parkarsana var izraisit ugunsgréku.

dvieli

Salmu un koka v Neatstajiet krasni bez uzraudzibas, izmantojot sadus materialus, jo

trauki parkarsana var izraisit ugunsgréku.

Otrreiz X Var saturét metala dalinas, kas izraisa dzirkstelosanu un var izraisit

parstradatais papirs
un avizes

ugunsgréku.

GATAVOSANA, IZMANTOJOT

MIKROVILNUS

JUsu krasni var ieprogrammét uz 90 minatém.
Gatavosanas laika palielindsanas vieniba mainas
no 15 sekundém lidz piecam minatém. Vieniba ir
atkariga no kopéja gatavosanas laika, ka tas ir

redzams tabula.

MANUALA ATKAUSESANA

Gatavosanas laiks  Palielinasanas vieniba

0-5 minates 15 sekundes
5-10 mindtes 30 sekundes
10-30 minutes 1 minute
30-90 minutes 5 minutes

Manualai atkausésanai (nelietojot automatiskas
atkausésanas iespéju) izmantojiet 240 W.
Izvéloties jaudas limeni, displeja paradisies
atkausésanas simbols.
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MIKROVILNU JAUDAS LIMENI

Jasu krasnij ir 6 jaudas lTmeni.

Jaudas leteicama izmantosana

iestatijums

800 W/ lzmanto, lai atri pagatavotu édienu vai atkartoti uzsilditu, pieméram, zupas, sautéjumus,

AUGSTA konservétus partikas produktus, karstos dzérienus, darzenus, zivis utt.

560 W Izmanto ilgakai blivu édienu, pieméram, cepesu un kartainu édienu, ka ari jutigu édienu,
pieméram, siera mérces un biskvita, gatavosanai. lzmantojot o samazinato iestatijumu,
mérce neparvarisies un édiens pagatavosies vienmérigi, nepiedegot pie malam.

400 W Bliviem édieniem, kam parasti nepiecieSsams ilgs gatavosanas laiks, pieméram, liellopa
galas édieniem, ieteicams izmantot So jaudas iestatijumu, lai nodrosinatu, ka gala ir miksta.

240 W/ Izvélieties $o jaudas iestatijumu, lai atkausétu un nodrosinatu vienmérigu édiena

ATKAUSESANA atkusanu. Sis iestatijums ir lieliski piemérots ari risu, makaronu un klimpu vari$anai, ka ari
olu mérces pagatavosanai.

80W Lénai atkausésanai, pieméram, kréma kuku vai konditorijas izstradajumu atkausésanai.
ow Gaidisanas rezima/virtuves taimera ieslégsanai
W =VATS

Piemérs: Lai 2 minGtés un 30 sekundés

uzsilditu zupu ar 560 W lielu mikrovilnu jaudu.

1. Divreiz nospiediet JAUDAS LIMENA pogu.
A

_____

2. levadiet laiku, pagriezot TAIMERA/SVARA
pogu pulkstenraditaju virziena/pretéji

pulkstenraditaju virzienam, lidz paradas 2.30.

’ C )

3. Nospiediet START/+30 pogu.

4 x1

4. Parbaudiet displeju:

& Svarigi!

Ja jaudas limenis nav izvéléts, automatiski tiek
iestatita 800 W/AUGSTA.

)

« Jagatavosanas laika tiek atvértas durvis,
gatavosanas laiks digitalaja displeja
automatiski apstajas. Gatavosanas laika
atskaite sakas no jauna péc tam, kad ir
aizvértas durvis un nospiesta START/+30
poga;

+ Javélaties uzzinat jaudas limeni gatavosanas
laika, vienreiz nospiediet JAUDAS LIMENA
pogu;

« Jas varat palielinat vai samazinat gatavosanas
laiku, pagriezot TAIMERA/SVARA pogu;

« Gatavosanas laika jaudas limeni var maint,
nospiezot JAUDAS LIMENA pogu;

« Lai atceltu programmu gatavosanas laika,
divreiz nospiediet STOP pogu.
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VIRTUVES TAIMERIS

Piemérs: Lai iestatitu virtuves taimeri uz 7

minatem.

1. 7 reizes nospiediet JAUDAS LIMENA pogu.
A

P

2. levadiet laiku, pagriezot TAIMERA/SVARA
pogu pulkstenraditaju virziena/pretéji
pulkstenraditaju virzienam, lidz paradas 7.00.

’ D

3. Nospiediet START/+30 pogu.

& x1

4. Parbaudiet displeju: ﬂ

(1)

+ Lai apstadinatu taimeri, nospiediet STOP pogu.
Lai atsaktu taimeri, nospiediet START/+30, lai
izietu - vélreiz nospiediet STOP.

PIEVIENOT 30 SEKUNDES
START/+30 lauj veikt divas funkcijas.

1. Taliteéja saksana
Jas varat talit sakt gatavot ar 800 W/AUGSTU
mikrovilnu jaudas limeni 30 sekunzu garuma,
nospiezot START/+30 pogu.

<‘I}a
2. Gatavosanas laika palielinasana
JUs varat palielinat gatavosanas laiku par
vairakiem 30 sekunzu posmiem, krasns
darbibas laika nospiezot pogu.

<'r/30
(4]

- So funkciju nevar izmantot AUTOMATISKAS
GATAVOSANAS vai AUTOMATISKAS
ATKAUSESANAS laika.

PLUS UN MINUS

PLUS A\ unMINUS N/ funkcija lauj samazinat
vai palielinat gatavosanas laiku, izmantojot
automatiskas programmas.

Ja dodat prieksroku stingri varitiem kartupeliem,
izmantojiet MINUS ¥/ .

Savukart, ja dodat priekSroku mikstak varitiem
kartupeliem, izmantojiet PLUS A\ .

Piemeérs: Lai pagatavotu 0,3 kg labi izvaritu

kartupelu.

1. Atlasiet vajadzigo izvélni, divreiz nospiezot
AUTOMATISKAS GATAVOSANAS pogu.

i

x2

E

2. Pagrieziet TAIMERA/SVARA pogu, lidz displeja
paradas 0.3.

‘@

3. Vienreiz nospiediet JAUDAS LIMENA pogu, lai
atlasitu PLUS A\ regulgjumu.
A

B

4. Nospiediet START/+30 pogu.

& x1
5. Parbaudiet displeju: PP

(1)

- Lai atceltu PLUS/MINUS, 3 reizes nospiediet
jaudas limena pogu.

«  Atlasot PLUS, displeja paradisies A\ .

- Atlasot MINUS, displeja paradisies X/ .



GATAVOSANA VAIRAKOS POSMOS

Izmantojot MIKROVILNUS, iespé&jams
ieprogrammeét 3 posmu (maksimums) secibu.

Piemérs: Lai gatavotu:

5 minates ar 800 W jaudu (1. posms)

16 minates ar 240 W jaudu (2. posms)

1. Posms

1. Vienreiz nospiediet JAUDAS LIMENA pogu.

A

M

2. levadiet vélamo laiku, pagrieZzot TAIMERA/
SVARA pogu pulkstenraditaju virziena, lidz
paradas 5.00.

’ L )

3. Parbaudiet displeju:

-
2. Posms
1. 4reizes nospiediet JAUDAS LIMENA pogu.
A

x4
2. levadiet vélamo gatavosanas laiku, pagriezot
TAIMERA/SVARA pogu pulkstenraditaju
virzieng, lidz paradas 16.00.

’ it )

3. Nospiediet START/+30 pogu.

& x1

4. Parbaudiet displeju:

(Mt **
(o

-

Krans 5 minGtes gatavos ar 800 W jaudu un tad
16 minates ar 240 W jaudu.
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AUTOMATISKAS GATAVOSANAS UN
AUTOMATISKAS ATKAUSESANAS
LIETOSANA

AUTOMATISKAS GATAVOSANAS un
AUTOMATISKAS ATKAUSESANAS funkcijas
automatiski iestata pareizo gatavosanas reZimu un
laiku. Jus varat izvéléties no 6 AUTOMATISKAS
GATAVOSANAS un 2 AUTOMATISKAS
ATKAUSESANAS izvélném.

Automatiska Gatavosana

Partikas produkts Simbols
Dzérieni Is_isp
Variti kartupeli/Kartupeli ar mizu %
Saldéti darzeni (el
Svaigi darzeni (SO
Saldétas gatavas maltites o/l
Zivs fileja ar mérci D>

Piemérs: Lai pagatavotu 0,3 kg varitu kartupelu.
1. Atlasiet vajadzigo izvélni, divreiz nospiezot
AUTOMATISKAS GATAVOSANAS pogu.

d o x2

2. Pagrieziet TAIMERA/SVARA pogu, lidz displeja
paradas 0.3.

’ D

3. Nospiediet START/+30 pogu.

¢ x
4. Parbaudiet displeju:

Kad nepiecieSams veikt kadu darbibu (pieméram,
apgriezt édienu), tiek partraukta krasns darbiba, ir
dzirdama zvana skana un displeja mirgo atlikusais
gatavosanas laiks un indikators. Lai turpinatu
gatavosanu, nospiediet START/+30 pogu.
AUTOMATISKAS GATAVOSANAS laika beigas
programma automatiski apstasies. Atskanés zvans,
un mirgos gatavosanas simbols. Péc 1 mindtes un
atgadinajuma signala paradisies dienas laiks.
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Automatiska Atkausésana

Partikas produkts Simbols
Gala/zivis/putnu gala B i
Maize dltn A

Piemeérs: Lai atkausétu 0,2 kg maizes.
1. Atlasiet vajadzigo izvélni, divreiz nospiezot
AUTOMATISKAS ATKAUSESANAS pogu.

g X2

2. Pagrieziet TAIMERA/SVARA pogu, lidz displeja
paradas 0.2.

’ a.)

3. Nospiediet START/+30 pogu.

& x1
4. Parbaudiet displeju:

Kad nepieciesams veikt kadu darbibu (pieméram,
apgriezt édienu), tiek partraukta krasns darbiba, ir
dzirdama zvana skana un displeja mirgo atlikusais
gatavosanas laiks un indikators. Lai turpinatu
gatavosanu, nospiediet START/+30 pogu.
AUTOMATISKAS ATKAUSESANAS laika beigas
programma automatiski apstasies. Atskanés zvans,
un mirgos gatavosanas simbols. P&c 1 minGtes un
atgadinajuma signala paradisies dienas laiks.



LATVIESU 73
PROGRAMMU TABULAS
AUTOMATISKAS GATAVOSANAS UN AUTOMATISKAS ATKAUSESANAS TABULAS
Automatiska Svars Poga Process
gatavosana (palielinasanas
vieniba)/Trauki

Dzérieni 1-4 krazes - » Novietojiet krizi uz rotéjosas virsmas malas.
(Téja/Kafija) 1 krze=200 ml .

L) X1
Variti kartupeliun 0,1-0,8 kg (100 g) Variti kartupeli: nomizojiet kartupelus un sagrieziet
kartupeli ar mizu Bloda un vaks - vienados gabalos.

& x2 Kartupeli ar mizu: izvélieties lidziga izméra kartupelus

i
)

un nomazgajiet tos.

« levietojiet varitos kartupelus vai kartupelus ar mizu
bloda.

- Pievienojiet nepiecieSamo tdens daudzumu (uz
100 g), apméram 2 édamkarotes, un nedaudz sals.

+  Uzlieciet vaku.

+ Atskanot zvanam, apmaisiet un no jauna uzlieciet
vaku.

» Péc pagatavosanas laujiet nostavéties apt. 2 min.

Saldéti darzeni

0,1-0,6 kg (100 g)
Bloda un vaks

E=

- Pievienojiet 1 @damkaroti Gdens uz 100 g un sali péc
vélésanas. (Séném nav nepieciesams papildu
adens.)

+ Uzlieciet vaku.

+ Atskanot zvanam, apmaisiet un no jauna uzlieciet
vaku.

» Péc pagatavosanas atstajiet uzapméram 2
minatém.

@ Ja saldéti darzeni ir sasalusi kopa, gatavojiet

Svaigi darzeni

N6}

0,1-0,6 kg (100 g)
Bloda un vaks

E=

manuali.

« Sagrieziet mazos gabalinos, pieméram, strémelités,
kubicinos vai skélés.

«+ Pievienojiet 1 @damkaroti idens uz 100 g un sali péc
vélésanas. (Séném nav nepiecieSsams papildu
udens.)

»  Uzlieciet vaku.

+ Atskanot zvanam, apmaisiet un no jauna uzlieciet
vaku.

» Péc pagatavosanas |aujiet nostavéties apt. 2 min.

Saldétas gatavas
maltites
(maisamas)

K

0,3-1,0 kg (100 g)
Bloda un vaks

il x5

E=

+ levietojiet édienu mikrovilniem piemérota trauka.

+ Pievienojiet Skidrumu, ja razotajs ir ieteicis.

+  Uzlieciet vaku.

- Gatavojiet bez vaka, ja ta noradijis razotajs.

+ Atskanot zvanam, apmaisiet un no jauna uzlieciet
vaku.

« Péc pagatavo3anas apmaisiet un atstajiet uz
apméram 2 minutém.

Zivs fileja ar mérci
<

04kg-1,2kg* (100 )
Sautéjamais
trauks un
mikrovilnu
partikas pléve

585 6

=
x

« Skatiet“Zivs filejas ar mérci” receptes 75. lapa.

* Kopéjais sastavdalu svars.

@ Atdzeséti partikas produkti tiek gatavoti no 5 °C, saldéti partikas produkti tiek gatavoti no -18 °C.
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Automatiska Svars Poga Process
atkausésanas (palielinasanas
vieniba)/Trauki
Gala/zivis/putnu 0,2-0,8 kg (100 g) levietojiet édienu sekla cepamtrauka, kuru
gala e Cepamtrauks - novietojiet grozama $kivja centralaja dala.

T

)

(Vesela zivs, zivs steiki, zivs
filejas, vistu stilbini, vistu
kratinas, malta gala, steiks,
karbonades, burgeri,
desinas)

x1

Kad atskan skanas signals, apgrieziet édienu,
parkartojiet un atdaliet. Aizklajiet planas dalas
un sakarsusas vietas ar aluminija foliju.

Péc atkausésanas ietiniet aluminija folija uz
15-45 min lidz pilnigai atkusanai.

Malta gala: atskanot zvanam, apgrieziet
édienu otradi. Ja iesp&jams, nonemiet
atkususas dalas.

@ Nav paredzéts vesela putna pagatavosanai.

Maize

0,1-1,0 kg (100 g)
s Cepamtrauks

AUTO T fi)

Izkartojiet cepamtrauka rotéjosas virsmas
vida.

1,0 kg izkartojiet tiesi uz rotéjosas virsmas.
Kad atskan skanas signals, apgrieziet to,
parkartojiet un nonemiet atkausétas dalas.
Péc atkausésanas apklajiet ar aluminija foliju,
laujot tam nostaveéties 5 - 15 minates lidz
pilnigai atkusanai.

@ Atdzeséti partikas produkti tiek gatavoti no 5 °C, saldéti partikas produkti tiek gatavoti no -18 °C.

4]

levadiet tikai partikas produktu svaru.
Neierékiniet trauka svaru.

Partikas produktiem, kas sver vairak vai mazak
ka automatiskas gatavosanas un atkausésanas
tabulas noraditais svars/daudzums, izmantojiet
manualas darbibas.

Beigu temperatira bus atkariga no sakotnéjas
temperataras. Parbaudiet, vai édiens péc
gatavosanas ir verdoss.

Kad nepiecieSama riciba (pieméram, apgriezt
édienu), krasns apstasies un displeja mirgos
atlikusais gatavosanas laiks un indikators, ka ari
atskanés zvans. Lai turpinatu gatavosanu,
nospiediet START/+30 pogu.

Péc mikrovilnu rezima var ieslégties dzesésanas

ventilators.

@ Automatiskas atkausésanas

Steiki un karbonades jasasaldé viena karta.
Malta gala jasasaldé plana karta.

Péc apgrieSanas nosedziet atkausétas dalas ar
nelieliem un plakaniem aluminija folijas
gabaliniem.

Putnu gala jaapstrada uzreiz péc atkausésanas.



RECEPTES AUTOMATISKAJAI GATAVOSANAI

Zivs fileja ar pikantu mérci
04kg 08kg 1,2kg

140g 280g 420g konservétu tomatu
(nosusinatu)

409 80g 120g  kukurGzas

49 8¢ 129 Cili mérces

129 249 369 sipolu (sasmalcinatu)
1tejk 1-2tejk 2-3tejk sarkanvina etika

sinepes, timians un ass
sarkanais Cili pipars

200g 400g 600g zvsfilejas
sals

Zivs fileja ar karija mérci
04kg 08kg 1,2kg
200g 400g 600g zivsfilejas
sals
409 809 100g banana (sagriezta)
160g 320g 480g gatava karija mérce
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. Samaisiet mérces sastavdalas.
. lelieciet zivs fileju apala sautéjama trauka ar

tievajiem galiem uz vidu un parkaisiet ar sali.

. Uzlejiet mérci uz zivs filejas.
. Parklajiet ar mikrovilnu partikas plévi un

gatavojiet AUTOMATISKAS GATAVOSANAS
reZima"“Zivs fileja ar mérci”.

. Péc pagatavosanas laujiet nostavéties apt. 2

min.

. lelieciet zivs fileju apala sautéjama trauka ar

tievajiem galiem uz vidu un parkaisiet ar sali.

. Parklajiet zivs fileju ar bananu un gatavo karija

Merci.

. Parklajiet ar mikrovilnu partikas plévi un

gatavojiet AUTOMATISKAS GATAVOSANAS
reZima"Zivs fileja ar mérci”.

. Péc pagatavosanas laujiet nostavéties apt. 2

min.
SAMAZINATAIS JAUDAS LIMENIS
& Svarigi! noveérstu parkarsanu. (Mikrovilnu jaudas limenis
Ja gatavojat édienu ilgak par noradito standarta  tiek samazinats lidz 560 W.) Péc 90 sekunzu
laiku un jaudas limenis ir tikai 800 W, krasns partraukuma var atiestatit 800 W limeni.
jaudas limenis tiek automatiski samazinats, lai
Gatavosanas rezims Standarta laiks Samazinatais jaudas limenis

Mikrovilni 800 W 20 minutes Mikrovilni 560 W
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GATAVOSANAS TABULAS
Izmantotie saisinajumi
éd.k. = édamkarote glaze = pilna glaze g=grams  ml=mililitrs min = minates
tejk. = téjkarote kg = kilograms | =litrs cm = centimetrs
Ediena un dzérienu sildisana
Ediens/Dzériens Daudzums Jauda Laiks Veids
-g/ml- Limenis -Min-
Piens 1 glaze 150 800W  apméram 1 neparklat
Udens 1glaze 150 800W  1-2 neparklat
6glazes 900 800W  10-12 neparklat
1 bloda 1000 800W  11-13 neparklat
Viena maltite 400 800W 3-6 meérci apslaciniet ar nelielu Gdens daudzumu,
(darzeni, gala un apsedziet; kad pagajusi puse no sildisanas
piedevas) laika, apmaisiet
Zupa/sautejums 200 800W 1-2 parklajiet, apmaisiet péc sildisanas
Darzeni 200 800W  2-3 ja nepieciesams, pievienojiet nedaudz tdens
500 800W 45 un, kad sildisana ir pusé, apmaisiet to
Gala, 1 Skéle* 200 800W 34 plana kartina uzklajiet mérci, parklajiet
Zivs fileja* 200 800W  2-3 parklajiet
Kuka, 1 Skéle 150 400W ievietojiet to sekla cepamtrauka
Zidainu partika, 1 190 400W  apméram 1 parlieciet mikrovilnu krasnij piemérota trauka,
burcina péc uzsildisana labi apmaisiet un parbaudiet
temperaturu
Margarina vai sviesta 50 800W A parklajiet
kausésana*
Sokolades kausésana 100 400W 23 laiku pa laikam apmaisiet
* no atdzeséta stavokla
Atkausésana
Partikas produkts Daudzums Jauda Laiks Veids Gaidisanas
-g- Limenis -Min- laiks
-Min-
Gulass 500 240W  8-12 kad pagajusi puse no 10-15
atkausésanas laika, apmaisiet
Kika, 1 skéle 150 80W 2-5 ievietojiet to sekla cepamtrauka 5
Augli, pieméram, 250 240W 45 izkartojiet tos blakus; péc tam, 5

kirsi, zemenes,
avenes, plimes

kad ir pagajusi puse no
atkausésanas laika, apgrieziet

Tabula noraditie laiki ir vadlinijas, kas var mainities atkariba no partikas produktu sasaldésanas
temperatdras, kvalitates un svara.
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Atkausésana un gatavosana
Partikas produkts Daudzums Jauda Laiks Veids Gaidisanas
-g- Limenis -Min- laiks
-Min-
Zivs fileja 300 800W  10-12 parklajiet 2
Viena maltite 400 800W  9-11 parklajiet, apmaisiet péc 6 2
minatém
Galas un zivju gatavosana
Partikas produkts Daudzums Jauda Laiks Veids GaidiSanas
-g- Limenis -Min- laiks
-Min-
Cepesi (chkgala, tela 1000 800 W 19-21* pievienojiet gardvielas, ielieciet 10
gala vai jéra gala) 400 W 11-14 sekla cepamtrauka, apgrieziet
1500 800 W 33-36* otradi péc* 10
400 W 13-17
Rostbifs (vidéji cepts) 1000 800 W 9-11% pievienojiet garsvielas, ielieciet 10
400 W 5-7 sekla cepamtrauka, apgrieziet
otradi péc*
Zivs fileja 200 800 W 34 pievienojiet gardvielas, ielieciet 3
sekla cepamtrauka, parklajiet
RECEPTES

Visas 3aja rokasgramata ietvertas receptes ir
aprékinatas 4 porcijam, ja nav noradits citadi.
Recepsu pielagosana mikrovilnu krasnij

Ja vélaties pielagot savas iecienitakas receptes
mikrovilnu krasnij, ievérojiet Sos noradijumus:
samaziniet gatavo3anas laiku no vienas tresdalas
lidz pat pusei. levérojiet recepsu piemérus saja
gramata.

Partikas produktus ar augstu mitruma limeni,
pieméram, galu, zivis, putnu galu, darzenus,
auglus, saut&jumus un zupas, var pagatavot bez
gratibam.

Senu zupa

Trauki:  Bloda ar vaku (ar tilpumu 2 1)

2009 sénu,sagrieztu

509 sasmalcinatu sipolu

300ml  galas buljona

300ml  salda kréjuma

259 miltu

259 sviesta vai margarina
sals un piparu

1 ola

1509 salda kréjuma

Partikas produktiem ar zemu mitruma limeni,
pieméram, veselam maltitém, pirms sildisanas vai
gatavos$anas ieteicams samitrinat virsmu.
Sautésanai paredzétai neapstradatai partikai
pievienojama $kidruma daudzums jasamazina par
apméram divam tresdalam no originalaja recepté
noradita. Ja nepiecieS8ams, pievienojiet vairak
Skidruma gatavosanas laika.

Var ievérojami samazinat pievienojamo taukvielu
daudzumu. Pietiks ar nelielu daudzumu sviesta,
margarina vai ellas, lai pieskirtu édienam garsu. Si
iemesla dé| ar jasu mikrovilnu krasni var lieliski
pagatavot édienus ar zemu tauku saturu.

1. lelieciet darzenus un buljonu bloda, parsedziet

to un variet.

8-9min. 800W

Samaisiet visas sastavdalas mikseri.

3. Samaisiet miltus un sviestu viendabiga masa un
iemaisiet to zupa. Pievienojiet sali un piparus,
parsedziet un gatavojiet. Péc pagatavosanas
apmaisiet.
4-6min. 800W

4. Samaisiet olas dzeltenumus ar kré&jumu,
pakapeniski iemaisiet zupa. Isu bridi karsgjiet,
bet nelaujiet tai uzvarities!
1-2min. 800W
Péc pagatavosanas laujiet nostavéties apt. 5 min.

N
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Darzenu kartojums

Trauki:  Bloda ar vaku (ar tilpumu 21)
5édk. olivellas

1 daivina kiploki saspiesti

509 sipolu, sagrieztu Skélés

2509 baklazanu, sagrieztu kubicinos
200g cukini, sagrieztu kubicinos
200g  piparu, sagrieztu lielos kubicinos

759 fenhelu, sagrieztu lielos kubicinos

1 zalumu saiskitis

200 g  konservétu artisoku serzu,sagrieztu
Cetras dalas
sals un pipari

Paltusa filejas

Trauki:  Sekls ovals krasns trauks ar mikrovilnu
partikas plévi (apt. 26 cm gars)

400g  paltusafilejas

1 citrons, vesels

1509 tomatu

10g sviesta

1édk. auguellas

1édk. pétersilusasmalcinatu

sals un pipari
4édk. baltvina
209 sviesta vai margarina

Pildits skinkis

Trauki:  Bloda ar vaku (ar tilpumu 2 1)
Ovals cepamtrauks ar vaku (apt. 26 cm
gars)

1259 spinatu, sasmalcinatu

1259 svaiga siera ar 20 % tauku saturu

409 siers Emmental, rivéts
pipari un paprika

6 Skéles varita $kinka (300 g)

125ml  vadens

125ml  salda kréjuma

209 miltu

209 sviesta vai margarina

109 sviesta vai margarina trauka
iesmérésanai

. Bloda ielejiet olivellu un ielieciet kiplokus.

Pievienojiet darzenus, iznemot artisoku serdes,
un piparus. Pievienojiet zalumu saiskiti,
parsedziet un saciet gatavot (vienreiz
apmaisiet).

19-21 min. 800W

Kad ir atlikusas 5 minutes, pievienojiet
artiSoku serdes un turpiniet gatavot.

. Pievienojiet sali un piparus. Pirms pasniegsanas

iznemiet zalumu saiskiti. Péc pagatavosanas
laujiet nostavéties apt. 2 min.

. Nomazgajiet zivis un paplikskinot nosusiniet

tas. Iznemiet visus kaulus.

. Sagrieziet citronu un tomatus planas skélés.
. lesmérgjiet krasns trauku ar sviestu. levietojiet

zivs filejas trauka un apslaciniet tas ar augu ellu.

. Parkaisiet édienu ar pétersiliem, virspusé

izvietojiet tomatu Skéles un pievienojiet
gardvielas. Virs tomatiem izvietojiet citronu
Skéles un parlejiet visu ar baltvinu.

. Virs citroniem izvietojiet nelielus sviesta

gabalinus, parsedziet un saciet gatavot.
16-19min. 800W
Péc pagatavosanas laujiet nostavéties apt. 2 min.

. Sajauciet spinatus ar sieru un svaigo sieru un

pievienojiet garsvielas.

édamkaroti pildijuma un sarullgjiet $kéles.
Caurduriet skinka rullidus ar koka irbuliem, lai
tos nostiprinatu.

. Pagatavojiet besamela mérci: lai to izdaritu,

ielejiet bloda Gdeni un saldo kréjumu un
uzsildiet.

3-4min. 800W

Sajauciet miltus un sviestu, lai izveidotu mérces
bazi, pievienojiet 30 bazi ieprieks izveidotajam
skidrumam un putojiet, lidz iegustat
vienmérigu masu. Parsedziet un gatavojiet, lidz
meérce k|Ust bieza.

1 min 800W

Apmaisiet un pagarsojiet.

. lelejiet mérci iesmérétaja trauka, ievietojiet

pilditos Skinka rullisus mércé, uzlieciet vaku un
saciet gatavot.

3-4min. 800W

Péc pagatavosanas laujiet nostavéties apt. 5 min.



Cirihes tela galas sautéjums

Trauki:  Trauks ar vaku (ar tilpumu 2 1)
6009 tela galas filejas

109 sviesta vai margarina

509 sasmalcinatu sipolu

100ml  baltvina

karamelu mérce ar gardvielam apt.
"4 litram galas mérces

300ml  salda kréjuma
1édk.  pétersilu, sasmalcinatu

Lazanja

Trauki: ~ Bloda ar vaku (ar tilpumu 2 )
Sekls kvadratveida cepamtrauks ar vaku
(apt.20x20x 6 cm)

300g konservétu tomatu

509 sasmalcinata skinka
509 sasmalcinatu sipolu
1 kiploka daivina, saspiesta

2509 maltas liellopu galas
2édk.  tomatu biezena

sals un pipari
150ml  créme fraiche
100ml  piena
509 riveta Parmas siera

1 téjk.  sasmalcinatu zalJumu maisijuma
1 téjk.  olivellas

1 téjk.  augu ellas trauka iesmérésanai
1259 lazanjas makaroni

1édk. rivéetaParmas siera

Auglu zeleja ar vanilas meérci

Trauki:  Trauks ar vaku (ar tilpumu 2 1)

Bloda ar vaku (1 lietilpiba)
1509 janogu,nomazgatu un bez katiniem
1509 zemenes, nomazgatas un bez serdém
1509 avenu, nomazgatu un bez serdém
250ml  baltvina
1009 cukura

50ml citronu sulas

8 zelantina, plaksnites
300ml  piena

Y vanilas paksts

309 cukura

159 kukurdzas miltu
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. Sagrieziet tela galu stréemelés.
. lesmérégjiet trauku ar sviestu. levietojiet

trauka galu un sipolus, parsedziet un saciet
gatavot. Gatavosanas laika vienreiz
apmaisiet.

7-10 min. 800 W

. Pievienojiet baltvinu, karamelu mérci un

saldo kréjumu, apmaisiet, parsedziet un
turpiniet gatavot. Laiku pa laikam apmaisiet.
4-5min. 800W

. Péc pagatavosanas samaisiet un Jaujiet

nostaveéties apt. 5 minutes. Garnéjiet ar
pétersiliem.

. Sasmalciniet tomatus, sajauciet ar skinki un

sipolu, kiploku, malto liellopu gaju un tomatu
biezeni. Pievienojiet gardvielas, parsedziet un
saciet gatavot.

7-9min. 800W

. Sajauciet creme fraiche ar pienu, Parmas sieru,

zalumiem, ellu un garsvielam.

. lesmérgjiet trauku un ta pamatni parsedziet ar

aptuveni '/3 makaronu. Uzklajiet makaroniem
pusi maltas galas maisijuma un uzlejiet
nedaudz mérces. Atkartojiet 3is darbibas ar
atlikusajiem makaroniem. Uzklajiet
makaroniem mérci un parkaisiet ar Parmas
sieru. Uzlieciet vaku un saciet gatavot.

15-17 min. 560 W

Péc pagatavosanas laujiet nostavéties apt. 5 -
10 minutes.

. Atstajiet dalu auglu édiena dekorésanai. No

paréjiem augliem izveidojiet biezeni, pievienojot
baltvinu, iepildiet to trauka, parsedziet un uzsildiet.
7-9min. 800W

. lemaisiet cukuru un citronu sulu.
. Mércéjiet Zelantinu Gdeni apt. 10 mindtes, péc tam

iznemiet to un izspiediet Gdeni. lemaisiet Zelantinu
karstaja biezeni, lidz iegUstat vienmérigu masu.
levietojiet Zeleju ledusskapi un |aujiet tai sacietét.

. Lai pagatavotu vanilas mérci, otra trauka ielejiet

pienu. Atveriet vanilas paksti un iznemiet tas saturu.
lemaisiet to piena kopa ar cukuru un kukurazas
miltiem. Parsedziet un saciet gatavot. Apmaisiet
gatavosanas laika un péc pagatavosanas.
3-4min. 800W

. Novietojiet zeleju uz skivja un dekorgjiet to ar

atlikusajiem augliem. Parlejiet Zeleju ar vanilas
merci.
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KOPSANA UN TIRISANA

UZMANIBU: NEVIENU MIKROVILNU
KRASNS DALU NEDRIKST _
APSTRADAT AR KOMERCIALI
PIEEJAMAJIEM KRANS TIRITAJIEM,
TVAIKA TIRITAJIEM, LOTI
ABRAZIVIEMTIRITAJIEM, _
TIRITAJIEM, KAS SATUR NATRIJA
HIDROKSIDU, VAI RAUPJIEM
MAZGASANAS SUKLIEM.

REGULARITIRIET KRASNI, LAITAJA
NEUZKRATOS PARTIKAS PRODUKTU
PARPALIKUMI. Ja krasns netiek
uzturéta tira, var nolietoties tas
virsma, kas var samazinat ierices
kalposanas laiku un, iespéjams,
izraisit bistamu situaciju.

Krans aréjas virsmas

Krans aréjo virsmu tirisanai var izmantot
mai?as ziepes un tdeni. Noteikti
noslaukiet ziepes ar samitrinatu draninu
un nosusiniet aréjas virsmas ar sausu
dviel.

Vadibas panelis

Pirms tiriSanas atveriet durvis, lai izslégtu
vadibas paneli. Tirot vadibas paneli, ir
jarikojas ipasi piesardzigi. Ar tikai ident
samitrinatu draninu maigi slaukiet
paneli, lidz tas k|Gist irs, eIietczjiet parak
daudz tidens. Nelietojiet nekada veida
Kimiskos vai abrazivos tiritajus.

Voo

1. Peckatras lietosanas reizes, kamer
krasns vél ir sifta, noslaukiet

iz8lakstijusos vai izlijuso edienu,
izmantojot mikstu, samitrinatu
draninu vai sukli. Lielaku traipu
gadijuma izmantojiet maigas ziepes
un vairakas reizes slaukiet virsmu ar
samitrinatu draninu, lidz ir notirt visi
parpalikumi. Nenonemiet vilnvada
parsegu.

2. Parliecinieties, ka mailgés Ziepes vai
tdens nenonak nelielajas sienu
atverés, jo tas var izraisit krasns
bojajumus.

3. Krasns iekséjas virsmas nedrikst
apstradat ar izsmidzinamiem
tiritajiem.

Rotéjosa pamatne un tas balsts

lznemiet no krasns rotéjoso pamatni un

tas balstu. Nomazgajiet rotéjoso pamatni
un tas balstu ar maigu ziepjudeni.

Nosusiniet ar mikstu draninu. Gan

rot&joso pamatni, gan tas balstu var

mazgat trauku mazgajamaja masina.

Durvis

Lai pilniba notiritu visus netirumus,

requlari tiriet abas durvju puses, durvju

blives un blivéjuma virsmas ar mikstu,
samitrinatu draninu. Krasns durvju stikla
tirisanai nedrikst izmantot [oti abrazivus
tiritajus vai asus metala skrapjus, jo tie
var saskrapét virsmu, iespéjams, izraisot
stikla saplisanu.

A\ Svarigi! Nedrikst izmantot tvaika
tiritaju.



KO DARIT, JA...

LATVIESU 81

Probléma Riciba...

Ir radusies mikrovilpu -
krasns darbibas .
traucéjumi? .

Parbaudiet, vai nav izdegusi drosinataju nodalijuma esosie drosinataji.
Parbaudiet, vai nav partraukta stravas padeve.
Ja drosinataji atkartoti izdeg, sazinieties ar kvalificétu elektriki.

Nedarbojas mikrovilnu  «
rezZims? .

Parbaudiet, vai ir [idz galam aizvértas durvis.
Parbaudiet, vai durvju blives un blivéjuma virsmas ir tiras.
Parbaudiet, vai nav nospiesta START/+30 poga.

Negriezas rotéjosa .
virsma? .

Parbaudiet, vai rotéjosas virsmas balsts ir pareizi pievienots piedzinai.
Parbaudiet, vai siltumizturigais trauks nav novietots pari rotéjosas pamatnes
malai.

Parbaudiet, vai édiens nav novietots pari rotéjosas pamatnes malai,
traucéjot griesanos.

Parbaudiet, vai kaut kas nav iekritis iedobuma zem rotéjosas virsmas.

Nevar izslegt mikrovilnu «
krasni? 0

Atvienojiet ierici no drosinataju nodalijuma.
Sazinieties pilnvaroto ELECTROLUX servisa parstavi.

Nedarbojas iekséjais .
apgaismojums?

Sazinieties pilnvaroto ELECTROLUX servisa parstavi. lek$éja apgaismojuma
spuldzi drikst nomainit tikai ELECTROLUX apmacits tehnikis.

Ediena uzsildisanaiun -
pagatavosanai ir

nepiecieSams ilgaks .
laiks neka ieprieks? .

lestatiet ilgaku gatavosanas laiku (divreiz lielaks daudzums = gandriz divreiz
lielaks laiks).

Ja édiens ir aukstaks neka parasti, ik pa laikam apgrieziet to.

Vai ari iestatiet augstaku jaudas limeni.

TEHNISKIE DATI

Mainstravas tikla spriegums

230V, 50 Hz, vienfazes

Sadales liniju drosinataju/slédziem Minimalais 10 A

NepiecieSama mainstravas jauda: mikrovilnu reZima 1,2 KW

Izejas jauda:

mikrovilnu rezima 800 W (IEC 60705)

Mikrovilnu frekvence

2450 MHz* (2. grupa/B klase)

Argjie izméri:

EMS170060 594 mm (P)x 371 mm (A) x 316 mm (Dz)

lekséjie izméri

285 mm (P) x 202 mm (A) x 298 mm (Dz)

Krans ietilpiba 17 litri**
Rotéjosa pamatne @272 mm, stikla
Svars apt. 16 kg

Krasns lampa

25W/240-250V

*  Sisizstradajums atbilst Eiropas standarta EN55011 prasibam.
Saskana ar so standartu $is izstradajums ir klasificéts ka 2. grupa B klase ierice.
2. grupa nozimé to, ka ierices darbibas laika ar nolTku tiek radita radiofrekvences energija elektromagnétiska
starojuma veida, kuru izmanto partikas produktu termiskai apstradei.
B klase nozimé to, ka ierice ir piemérota lietosanai majas apstaklos.
**  lekséja ietilpiba ir aprékinata, izmérot maksimalo platumu, dzilumu un augstumu.
Faktiska ietilpiba, kuru var izmantot édiena ievietosanai, ir mazaka.

Si plits atbilst direktivu 2004/108/EC, 2006/95/EC, 2009/125/EC un 2011/65/EU prasibam.
TEHNISKIE DATI VAR TIKT MAINITI BEZ BRIDINAJUMA, KAS IR DALA NO NEPARTRAUKTO

UZLABOJUMU PROCESA
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UZSTADISANA
Mikrovilnu krasni var uzstadit A, B, C vai D pozicija:

Pozicija Nisasizmeri oo o A
P Dz A =
A 560 x 550 x 360 ’

B+C 560 x300x 350
560 x300x 360

D 560 x 500 x 350
560x 500 x 360

[zméri (mm)

IERICES UZSTADISANA

1. Nonemiet visus iepakojuma materialus un —4m
rapigi parbaudiet, vai nav bojajumu pazimju.

2. Sikrasns ir paredzéta ievieto3anai 360 mm -
augsta virtuves skapl. - - =
Jaievietojat krasni 350 mm augsta virtuves oc
skapi: =
noskravéjiet un nonemiet 4 krasns apaksa I Il
esosas kajinas. Krasnij ir 3 garas kajinas un 11isa 4 mm 4 mm

kajina. Aizstajiet 3 garas kajinas ar piederumu
komplekta ietvertajam. Neaizstajiet iso kajinu.
3. Uzstadiet fiksacijas akus virtuves skapim,

izmantojot pievienoto instrukciju un veidni. G
4. Lénam ievietojiet ierici virtuves skapi,

nepielietojot spéku. lerice jauzcel uz fiksacijas -

akiem un tad janolaiz tai paredzétaja vieta. Ja

ierices ievietoSanas laika rodas sarezgijumi,

fiksacijas akus iespéjams apgriezt otradi.

Cepeskrasns prieksé&jam ramim janoslédzas lidz
ar virtuves skapja priek$éjam durvim.

5. Parliecinieties, ka ierice atrodas stabila stavokli
un nav sasvérusies. Starp skapja augséjam ¥
durvim un ramja augséjo malu ir jabat 4 mm D:E 0
spraugai (skatiet attélu).
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DROSA IERICES LIETOSANA

Ja mikrovilpu krasns ir uzstadita B vai C pozicija
(skatiet 82. Ipp. sniegto attélu), ievérojiet talak
sniegtos noradijumus.

+ Skapim ir jaatrodas vismaz 500 mm (E) virs
darba virsmas, un to nedrikst uzstadit tiesi virs
plits virsmas.

« Siierice ir parbaudita un apstiprinata lieto3anai
tikai majsaimniecibas gazes, elektrisko un
indukcijas plits virsmu tuvuma.

« Lai nepielautu mikrovilnu krasns, tas skapja un
piederumu parkarsanu, starp plits virsmu un
mikrovilnu krasni ir jaatstaj pietiekami daudz
brivas vietas.

+  Mikrovilnu krasns darbibas laika nedrikst
darbinat plits virsmu, ja uz tas neatrodas panna.

«Kad darbojas plits virsma, mikrovilnu krasnij ir
jatuvojas, ievérojot pasu piesardzibu.

IERICES PIEVIENOSANA STRAVAS
AVOTAM

« Elektribas kontaktrozetei ir jabiit viegli
pieejamai, lai arkartas gadijuma ierici varétu
viegli atvienot. Vai ari ir janodrosina iespéjai
atvienot krasni no stravas avota, ietverot
elektroinstalacija slédzi saskana ar
elektroinstalacijas nosacijumiem.

+ Kontaktrozete nedrikst atrasties aiz skapja.
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« Toirieticams novietot virs skapja (skatiet
apziméjumu (A)).

« Pievienojiet ierici vienfazes 230 V/50 Hz
mainstravai, izmantojot pareizi uzstaditu
aizsargzeméjuma rozeti. Kontaktligzdas
jaapriko ar 10 A drosinataju.

Stravas padeves vada nomainu drikst veikt
tikai elektrikis.

«  Pirms uzstadisanas piesieniet stravas padeves
vadam auklu, lai atvieglotu pievienosanu

kontaktrozetei (A) ierices uzstadisanas laika.

« levietojot ierici skapi ar augstam malam,
uzmanieties, lai NESASPIESTU stravas padeves
vadu.

+ Neiemérciet stravas padeves vadu vai spraudni
Gdeni vai kada cita skidruma.

PIEVIENOSANA ELEKTROTIKLAM

BRIDINAJUMS!

STIERICE IR JAIEZEME

Razotajs noraida jebkada veida
atbildibu gadijuma, ja netiek veikts Sis
piesardzibas pasakums.

Jaiericei uzstadita kontaktdaksa nav piemérota
pieejamajai kontaktrozetei, jums ir jaizsauc
pilnvarotais ELECTROLUX servisa parstavis.
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VIDES INFORMACIJA

(&) Atbrivo3anas no iepakojuma materialiem un nolietotajam iericém videi

draudziga veida
IEPAKOJUMA MATERIALI

Lai nodrosinatu aizsardzibu transportésanas laika,

ELECTROLUX mikrovilnu krasnis ir efektivi jaiepako.

Tiek lietoti tikai pasi nepieciesamakie iepakojuma
materiali. lepakojuma materiali (piem., folija vai
putuplasts) ir bistami bérniem.

Nosmaksanas risks. Neglabajiet iepakojuma
materialus bérniem pieejama vieta.

Visi izmantotie iepakojuma materiali ir videi
draudzigi un parstradajami. Kartons ir razots no
parstradata papira, un koka dalas nav apstradatas.
Plastmasas priekSmetiem ir $adi apzimé&jumi:

“PE" - polietilens, pieméram, iepakojuma pléve;

“PS” - poliestiréns, pieméram, iepakojums (bez
CFC);

“PP” - polipropiléns, pieméram, iepakojuma
lentes.

Izmantojot un atkartoti izmantojot iepakojumu,
tiek ietaupiti izejmateriali un samazinats atkritumu
apjoms. lepakojums ir janogada tuvakaja
parstrades punkta. Lai iegutu informaciju,
sazinieties ar pilsétas domi.

ATBRIVOSANAS NO NOLIETOTAM
IERICEM

Pirms atbrivo3anas no nolietotam iericém, tas ir
japadara drosas, atvienojot kontaktdaksu, ka ari
nogriezot stravas padeves vadu un atbrivojoties
no ta.

Péc tam ierice ir janogada tuvakaja parstrades
centra. Sazinieties ar pilsétas domi vai vides
aizsardzibas biroju, lai uzzinatu, vai jasu apkaimé ir
pieejamas iestades, kas nodrosina ierices parstradi.

.  ~ - .
Simbols 1% uzizstradajuma vai ta iepakojuma
nozimé, ka no $i izstradajumu nedrikst atbrivoties
ka no majsaimniecibas atkritumiem. Izstradajums
ir janogada atbilstosaja savaksanas punkta, kas
nodrosina elektrisko un elektronisko iericu
parstradi. Nodrosinot pareizu atbrivosanos no si
izstradajuma, jUs palidzat novérst negativu ietekmi
uz apkartéjo vidi un cilveku veselibu, ko var izraisit
nepareiza atbrivosanas no 31 izstradajuma. Lai
iegtu plasaku informaciju par si izstradajuma
parstradi, sazinieties ar pilsétas domi,
majsaimniecibas atkritumu apsaimnieko3anas
iestadi vai veikalu, kura iegadajaties So
izstradajumu.
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GARANTIJA/KLIENTU APKALPOSANA

Electrolux pateicas par musu produktu izvéli un
cer, ka tie kalpos ilgus gadus un attaisnos Jasu
ceribas.
Muasu kompanijas mérkis — bat tirgus liderim ar
jaunu produktu un pakalpojumu radisanu,
tadéjadi, atvieglojot musu pircéju ikdienu,darit to
értaku un drosaku. Més vélamies, lai masu
produkti, pakalpojumi un razosana klutu par
sakartotas vides sastavdalu. Visas preces, kuras
Electrolux piegada Latvijai, ir raZotas, izmantojot
kompanijas pieredzi, tas atbilst ES un Latvijas
Republikas likumdosanas prasibam par iekartu
elektrodrosibu un elektromagnétisko saderibu.
(73/23 EEC, 89/336 EEC; LR Ministru kabineta
noteikumi Nr. 187 un 188) Electrolux Latvia Ltd
darbojas saskana ar Latvijas Republikas
likumdosanu. Patérétajam ir tiesibas iesniegt
stdzibu razotajam vai pardevéjam, ja prece
neatbilst paredzétajam prasibam. Sajos gadijumos
Electrolux iesaka vérsties jebkura tuvakaja
Electrolux servisa centra. Servisa centru adreses
atrodamas iekartu lietosanas instrukcijas, Interneta
(www.electrolux.lv un www.aeg-electrolux.lv) ka
ari masu precu tirdzniecibas vietas. Lai sanemtu
atru servisa palidzibu, més iesakam saviem
pircéjiem nosaukt elektroierices modeli, produkta
un sérijas numuru, ka ari péc iespéjas plasak
aprakstit ierices bojajumu.
Pircéjam ir jauzrada pirkuma ceks vai lidzvértigs
dokuments par preces iegadi un Electrolux klienta
karte. Electrolux likuma noteiktaja termina nes
atbildibu par tehnikas bojajumiem, kuru célonis ir
pielauta kltda raZzosanas procesa rlpnica.
Electrolux neuznemas atbildibu par tehnikas
bojajumiem, kuri radusies:
- totransportéjot;
+ nepareizi uzstadot vai izmantojot;
« dabiskas nolietosanas rezultata;
+ grauzéju vai kukainu iedarbibas rezultata;
« labosanas darbu, ko veikusas tresas personas,
rezultata;
- tikla sprieguma mainas rezultata;
- iestajoties force majeure apstakliem.
lekartas uzstadisana, apkalposana un tirisana, filtru,
u. ¢. detalu nomaina, kuru nolietosanas ir normala
paradiba, ir maksas pakalpojums. Maksas
pakalpojums ir ari pircéja konsultésana par iekartas
lietosanu un apkopi.

Si procediira neierobezo likuma par
patérétaju tiesibu aizsardzibu noteiktas
patérétaja tiesibas. SIA ,Electrolux Latvia
Ltd” informativais talruna numurs 67313626
Electrolux servisa centri lielakajas Latvijas pilsétas:
Riga SIA AKTIVSERVISS, 67506373; SIA
ABRIS SERVISS, 67297821; SIA
"Baltijas servisa centrs",
67070536; SIA "Verners Discount
Electrical Plus",67389025
Daugavpils SIA "Andre sadzives tehnikas
serviss", 22332090

Liepaja SIA "AKMELA",63426885; Sadzives
tehnika "Gulbis",63426510
Jelgava SIA "ZET-R'", 63026247

Eiropas Garantija: Sai iericei Electrolux garantija ir
nodrosinata katra no valstim, kas uzraditas $is
rokasgramatas pédéja lappusé, uz periodu, kas
noradits ierices garantijas talona vai citadi ar
likumu. Ja jis parvietojaties no vienas no Sim
valstim uz citu zemak minéto valsti, ierices
garantija tiek piemérota cita valsti ar sekojosiem
nosacijumiem:

« lekartas garantija sakas no dienas, kad jis
pirmo reizi iegadajaties ierici, ko varés pieradit,
uzradot derigu ierices pardevéja izdotu
pirkuma dokumentu.

« lerices garantija ir uz to pasu periodu un
attieciba uz tada pasa apjoma darbu un
detalam, kads tas pastav Sim konkrétajam
modelim vai ieri¢u veidam jusu jaunaja mitnes
valsti.

+ lerices garantija ir izsniegta sakotnéjam ierices
pircéjam un nevar tikt nodota citam lietotajam.

« lerice tiek uzstadita un tiek izmantota atbilstosi
Electrolux izsniegtajai instrukcijai un tiek
izmantota tikai majas, t.i, netiek izmantota
komercialiem mérkiem.

+ lerice tiek uzstadita saskana ar visiem
attiecigajiem noteikumiem, kas ir spéka jasu
jaunaja mitnes valsti.

Sis Eiropas garantijas noteikumi neietekmé

jebkuras tiesibas, ko jums nodrosina likums.
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MYSLIME NA VAS

Dakujeme, Ze ste si zakupili spotrebi¢ znacky Electrolux. Vybrali ste si vyrobok, ktory v sebe skryva
desatrocia odbornych skusenosti a inovacii. Domyselny a Stylovy — pri jeho ndvrhu sme mysleli na
vas. Preto si pri kazdom pouziti mozete byt isti, ze dosiahnete vynikajuce vysledky.

Vitajte vo svete Electrolux.

Navstivte nasu stranku, kde najdete:

@'@ Tipy na pouzivanie, broztry, rieéenie problémov a informécie o tidrzbe:
www.electrolux.com

a/ Zaregistrujte si produkt a vyuzite tak este lepsi servis:
www.electrolux.com/productregistration

% Do spotrebica si mozete zakupit prislusenstvo, spotrebny materidl a originalne ndhradné diely:
www.electrolux.com/shop

STAROSTLIVOST A SLUZBY ZAKAZNIKOM

Odporucame, aby ste pouzivali origindlne nahradné diely.

Ked budete kontaktovat servis, nezabudnite si pripravit nasledujuce udaje.
Tieto informécie najdete na vyrobnom stitku. Model, ¢islo vyrobku, sériové ¢islo.
& Varovanie/upozornenie - Bezpecnostné pokyny.

(i) Vseobecné informacie a tipy

(&) Ochrana Zivotného prostredia.

Vyhradzujeme si prdvo na zmeny bez predchadzajiceho upozornenia.
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DOLEZITE BEZPECNOSTNE POKYNY

DOLEZITE BEZPECNOSTNE POKYNY: DOKLADNE Sl
PRECITAJTE A UCHOVAJTE PRE BUDUCU POTREBU

Opatrenia na predchadzanie poziaru
Mikrovinna rdra by pocas pouZivania nemala zostat bez
dozoru. Prili§ vysoké urovne vykonu alebo prilis dlhé
Casy pripravy mézu prehriat potraviny, co moze mat za
nasledok poZziar.

Elektricka zasuvka musi byt lahko dostupnd, aby sa
zariadenie dalo v nidzovej situécii jednoducho odpojit.
Striedavy napajaci zdroj musi mat nasledujtice
parametre: 230V, 50 Hz's 10 A poistkou distribu¢ného
vedenia alebo 10 Aisti¢com distribu¢ného obvodu.
Odporuca sa pouzivat osobitny elektricky obvod urceny
iba pre toto zariadenie.

Ruru neskladujte ani nepouzivajte vo vonkajsom
prostredi.

Ak zohrievané jedlo za¢ne
d\(lmit', NEOTVARAJTE
DVIERKA. Vypnite a
odpojte ruru a pockaijte,
kym jedlo prestane dymit.
Otvorenim dvierok, ked’
jedlo dymi, samoze
sposobit poziar.
Pouzivajte len nadoby a
riady vhodné pre
mikrovinné rary.
Nenechavajte ruru bez
dozoru, ked'pouzivate
jednorazové nadoby na
jedlo z plastu, papiera
alebo iného horlavého
materialu.

Po pouziti ocistite kryt
vinovodu, vnutorny
priestor rury, otocny tanier
adrziak otocného taniera.
Musia byt suché a bez
mastnoty. Nahromadené
tuky sa mozu prehriata

4 » L")

zacat dymitalebo
L] L]

sa vznietit.
Do blizkosti rdry ani vetracich otvorov nekladte Ziadne
horlavé materialy. Neblokujte ventilatné otvory.
Z jedla a obalov odstrante vietky kovové uzavery,
drétené spinky a pod. Iskrenie na kovovych povrchoch
moze spbsobit poZiar.
NepouZzivajte mikrovinnu riru na zohrievanie oleja na
fritovanie. Teplota sa nedd ovladat a olej sa méoze
vznietit.
Na pripravu popkornu pouZzivajte len Specidlne nadoby
a polotovary ur¢ené pre mikrovinné rdry.
V rare neskladujte Ziadne potraviny ani iné predmety.
Po spusteni riry skontrolujte nastavenia a uistite sa, ze
rura funguje tak, ako ma.
Pozrite si prislusné rady v tomto ndvode na obsluhu.
Opatrenia na predchadzanie zraneniu

/\ Vystraha! Nepouzivajte
ruru, ak je poskodena
alebo nefunguje. Pred
pouzivanim skontrolujte
nasledujtice sucasti:

a) Dvierka; skontroluijte, ¢i
sa dvierka spravne
zatvaraju, priliehaju
alebo niessu
zdeformované.

b)Zévesc?( abezpecnostné
zapadky dvierok;
skontroluijte, €i nie su
Zlomené alebo uvolhené.

¢) Tesnenie dvierok a
tesniace plochy;
skontroluijte, ¢i nie su

oskodené.

d)Vnutorny priestor rary;
skontrolujte, ¢i savnom
nenachadzaju ziadne
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reliaciny.

e)Napajaci kabel a

zastrcka; skontrolujte,

Ci nie su poskodene.
Ruru nikdy sami
nenastavujte, neopravujte
ani neupravuijte. Je
nebezpecné, aby servisné
alebo udrzbové ¢innosti
vyzadujuce demontaz
krytu, ktory chrani pred
expoziciou mikrovinnou
energou, vykonavali osoby
iné ako kvalifikovani
servisni pracovnici.

Nepouzivajte rdru, ked'su dvierka otvorené, ani
Ziadnym spdsobom neupravujte bezpecnostné
zapadky dvierok.

Nepouzivajte raru, ked st medzi tesnenim dvierok a
tesniacimi plochami nejaké predmety.

Nedovolte, aby sana
tegpen!ach dvieroka
ﬁrllahlth oblastiach

romadila mastnota alebo
necistota. Postupujte
podla pokynov v ¢asti
Udzbaadistenie. =~
NedodrZanie pravidelného
Cistenia riry méze viestk
Ktosk,odenlu ovrchu,

oré by mohlo .

nepriaznivo ovplyvnit ,
zivotnost zgrlngmg a viest
k nebezgoecn,e situacii.
Osoby s KARDIOSTIMULATORMI by si mali u lekara
alebo vyrobcu kardiostimuldtora overit opatrenia
tykajuce sa pouzivania mikrovinnych rur.
Opatrenia na predchadzanie zasahu
elektrickym pridom

Za ziadnych okolnosti nedemontujte vonkajsiu
skrinku.

Nerozlievajte Ziadne tekutiny ani nevkladajte Ziadne
predmety do otvorov zamky dvierok ani vetracich
otvorov.

V pripade rozliatia kvapaliny rdru okamzite vypnite
a odpojte a zavolajte miestne servisné stredisko.
Neponarajte napajaci kdbel ani zastr¢ku do vody ani
do inej kvapaliny.

Nevedte napajaci kdbel ponad horuce ani ostré
povrchy, ako je napriklad odvetravanie horiceho
vzduchu v hornej ¢asti zadnej strany rary.

Nepokusajte sa sami
vymenit Zziarovku rary a
zabezpecte, aby tuto
cinnost vykonavali
vyhradne autorizované
osoby. Ak sa vyEéIi
Ziarovka rury, obratte sa na
predajcu alebo miestne
servisné stredisko.

Ak je napdjaci kdbel tohto zariadenia poskodeny,
musi sa vymenit za Specidlny kdbel. Vymenu musi
vykonat autorizovany servisny technik.
Opatrenia na predchadzanie exploézii a
nahleho zovretia:

A Vystraha! Kvapaliny ani
iné potraviny sa nesmu
zohrievat'v uzavretych
nadobach, pretoze by
mohli explodovat.

Nikdy nepouzivajte uzavreté nadoby. Pred pouzitim
odstranite uzavery a vekd. Uzavreté nddoby by mohli
explodovat v désledku nahromadenia tlaku, a to aj po

vypnuti rdry.

Pri pouzivani kvapalin v mikrovinnej rdre budte opatrni.
Pouzivajte nddobu so sirokym hrdlom, aby mohli
unikat bublinky.

Zohrievanie napojov
mikrovinami moze mat'za
nasledok oneskorené
eruptivne zovretie, preto
prizaobchadzani s
nadobou postupujte
opatrne.

Predchadzanie nahlej erupcii vriacej kvapaliny a
moznému obareniu:
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Kvapalinu pred zohrievanim premiesajte.

2. Prizohrievani sa odporuca vlozit do kvapaliny
sklent tycku alebo podobni pomécku.

3. Pozohriati nechajte kvapalinu v rire odstat asporn

20 sekund, aby sa zabranilo oneskorenému

eruptivnemu zovretiu.

Nevarte vajcia v skrupine
a nezoh,rle\{ajte cele
uvarené vajciav

mikrovinnej rire. Mohli by

explodovat aj po skonceni
pripravy mikrovinami. Ak
chcetevaritalebo
zohrievat vajcia, ktoré nie
sirozmiesané,
prepichnite Zltka aj bielka.
V opacnom pripade mozu
vajcia explodovat. Vajcia
uvarené natvrdo pred
zohrievanimv
mikrovinnej rire oltiptea
pokrajajte na platky.

Pred varenim prepichnite Supu potravin, ako su
napr. zemiaky, parky a ovocie. V opa¢nom pripade
mozu vybuchnut.

Opatrenia na predchadzanie popaleniu

Pri vyberani jedal z rdry pouzivajte drziaky na
pohare alebo teplovzdorné rukavice. Zabranite tak
popaleninam. Vzdy otvérajte nddoby, vreckd a

pod. tak, aby vdm smerovali od tvdre a ruk.
Zabranite tak popéleninam spdsobenym parou.

Aby ste predisli popaleniu,
vzdy skontrolujte teplotu
jedla, pred servirovanim
%edlo premiesajte.

vlastnu pozornost
venujte teplote jedlaa
napojov podavanym
dojcatam, detom alebo
starSim ludom.

Teplota nddoby sa nezhoduje s teplotou jedal a
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napojov. Vzdy skontrolujte teplotu samotného
jedla alebo napoja.

Pri otvdarani dvierok nestojte prili$ blizko, aby
nedoslo k popélenindm spdsobenym unikajticou
parou a teplom.

Po zohriati pokréjajte plnené pecené jedl3, aby sa
uvolhila para a zabranilo sa tak popaleninam.

Nedovolte detom
zdrziavat'sa v blizkosti
dvierok, aby sa nepopalili.
Opatrenia na zabranenie
neopravneného
pouzivania detmi
A Vystraha! Zariadenie a
jeho dostupné castisav
priebehu pouzivania
zalﬁre'q. Je It(reba sa
vyhnut'styku s
horlicimitgasthmi. Deti
vo veku do 8 rokov je
treba udrziavat mimo
dosah, pokial'nie su
trvalym dozorom.
Toto zariadenie m6zu
pouzivat deti od 8 rokov a
osoby s obmedzenou
fyzickou, zmyslovou ¢i
mentalnou schopnostou
¢i osoby bez dostatocnych
skusenosti a znalosti,
pokial'si pod dozorom,
alebo pokial'im bili
oskytnuté pokyny o
ezpecnom pouzivani
zariadenia a pokial’
Boznajt’l suvisiace rizika.
bajte na to, aby sa deti
nehrali so zariadenim.
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Cistenie a uzivatelsku
udrzbu nesmeju robit deti
do 8 rokov adeti bez
dozoru.

Neopierajte sa o dvierka rury, ani nimi nekyvajte.
Nehrajte sa s rdrou, ani ju nepouzivajte ako hracku.
Naucte deti vietky dolezité bezpecnostné pokyny:
pouzivanie drziakov na pohare, opatrné
odstrariovanie krytov jeddl, venovanie $pecidlnej
pozornosti obalom (napr. samozohrievacie
materidly) ur¢enym na to, aby jedla boli chrumkavé,
pretoze mézu byt velmi hortce.
Dalsie vystrahy
Ruru nikdy Ziadnym sp6sobom neupravuijte.
Tato rura je urcena len na domacu pripravu jedal a
moze sa pouzivat len na pripravu potravin. Nie je
vhodna na komercné ani laboratérne pouzivanie.
Bezproblémové pouzivanie rary a
predchadzanie poskodeniu
Nikdy nepouzivajte riru, ked'je prézdna.
Ked'pouZivate zapekaci tanier alebo samozohrievacie
materialy, vzdy pod ne polozte teplovzdorny izola¢ny
predmet, napriklad porceldnovy tanier, aby sa
zabranilo poskodeniu oto¢ného taniera a drziaka
oto¢ného taniera v désledku tepelného zatazenia. Cas
predhriatia uvedeny v pokynoch k tanieru sa nesmie
prekrocit.
Nepouzivajte kovové riady, ktoré odrazaju mikroviny a
mozu spdsobit elektrické iskrenie. Do rury nevkladajte
plechovky.
Pouzivajte len oto¢ny tanier a drziak oto¢ného taniera
uréeny pre tuto rdru. NepouZivajte rdru bez oto¢ného
taniera.
Opatrenia zabranujuce rozbitiu oto¢ného taniera:
a) Pred cistenim vodou nechajte otocny tanier
vychladnut.
b) Nekladte hortce jedld ani hortice riady na studeny
otocny tanier.
¢) Nekladte studené jed|a ani studené riady na horuci
otocny tanier.
Nekladte ni¢ na vonkajsiu skrinku pocas prevadzky.
A\ Dolesitat
Ak si nie ste isti sprdvnym sposobom pripojenia
rury, obrétte sa na kvalifikovaného elektrikdra.
Viyrobca ani predajca nie su zodpovedni za Skody na
rdre, ani za zranenie 0s6b vzniknuté v désledku
nedodrzania postupov spradvneho pripojenia rary.
Na stendch rury alebo v okoli tesnenia dvierok alebo
tesniacich pléch sa mézu obcas tvorit vypary alebo
kvapacky vody. Je to normélny jav a nie je to
signalizacia unikania mikrovin ani poruchy.

Mikrovinna rura je urcena
na zohrievanie jedlaa
napojov. Susenie jedla
alebo odevov a ohrievanie
ohrievacich podusiek,
obuvi, Spongii, vihkych
utierok a podobne moze
sposobitriziko Urazu,
vznietenia alebo poziaru.
Tento spotrebic je uréeny
na pouzitie vdomacnosti
alebo v podobnych
podmienkach, napr.:v
zamestnaneckych
kuchynkachv
obchodnych,
kancelarskych ainych
pracovnych priestoroch;

v hospodérsiliych
budovach; klientmi v
hoteloch, moteloch ainych
obytré)’/ch priestoroch; v
zariadeniach typu
penziénu.

Tento pristroj nie je urceny
na pouzivanie v
nadmorskych vyskach viac
ako 2000 m.
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PREHLAD ZARIADENIA
MIKROVLNNA RURA A PRISLUSENSTVO

0 moa

Predné lemovanie

Svetlo rary

Ovladaci panel

Tlacidlo otvorenia dvierok
Kryt vinovodu

Vnutorny priestor rary
Otocna manzeta
Tesnenie dvierok a tesniace plochy
Vetracie otvory

Vonkajsi kryt

Zadna skrinka

Napajaci kabel

EEEEERORBENE

Skontrolujte, ¢i je sucastou rury nasledujuce prislusenstvo:
Oto¢ny tanier
Drziak oto¢ného taniera

+ Polozte drziak oto¢ného taniera na oto¢nd manzetu na
spodnej strane vnutorného priestoru rury.

+ Nasledne poloZte na drziak oto¢ny tanier.

« Privyberani jedal alebo nddob z riry dbajte na to, aby ste ich
zdvihli ponad obrubu oto¢ného taniera.V opa¢nom pripade sa
otoc¢ny tanier moze poskodit.

@ Pri objednavani prislusenstva uvedte predajcovi alebo servisnému stredisku ELECTROLUX dva
udaje: nazov dielu a oznacenie modelu.
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OVLADACI PANEL

DIGITALNY DISPLEJ S indikétormi
((« | Mikroviny

J

"I chlieb

Plus/minus

Indikatory AUTOMATICKEJ PRIPRAVY
Tla¢idlo AUTOMATICKA PRIPRAVA
Tla¢idlo AUTOMATICKE ROZMRAZOVANIE
Tlacidlo UROVNE VYKONU

B Ovladdacie koliesko CASOVAC/HMOTNOST
Tlac¢idlo START/+30

B Tiacidio sTOP

Bl Tiacidlo OTVORENIA DVIEROK

PRED PRVYM POUZITIM

USPORNY REZIM

Rura je nastavend v rezime “USPORY ENREGIE”

(,Econ”).

Zapojte rdru do zasuvky.

Na displeji sa zobrazi:,Econ”.

Na displeji sa zobrazi odpocitavanie od 3:00 po

nulu.

4. Po dosiahnuti nuly rdra prejde do Usporného
rezimu,Econ” a displej zhasne.

3]

+ Ak chcete zrusit Usporny rezim,Econ’, nastavte
hodiny.

wN =

NASTAVENIE HODIN

Rura ma 12 a 24-hodinové hodiny.

Priklad: Nastavenie hodin na 11:30 (12-hodinové
hodiny).

1. Otvorte dvierka.

2. Nadispleji sa zobrazi:,Econ”.

3. Tlacidlo START/+30 podrzte stlacené na 5

Automatické rozmrazovanie -

’f"’*"" Automatické rozmrazovanie
n Hmotnost

4, Otacanim gombika CASOVAC/HMOTNOST
nastavte hodiny.

5. Razstlacte tlacidlo START/+30, potom otacanim
gombika CASOVAC/HMOTNOST nastavte
minuty.

6. Stlacte tlacidlo START/+30.

7. Skontrolujte displej:

8. Zatvorte dvierka.

@

« Gombik CASOVAC/HMOTNOST je mozné
otacat v smere aj proti smeru hodinovych
ruciciek.

» Akstlacite tlacidlo STOP, hodiny sa nenastavia.
Na displeji sa zobrazi:, Econ”.

sekund. Rura zapipa. Na displeji sa zobrazi: m



Priklad: Nastavenie hodin na 23:30 (24-hodinové

hodiny).

1. Otvorte dvierka.

2. Nadispleji sa zobrazi:,Econ”

3. Tlacidlo START/+30 podrzte stlacené na 5
sekund. Rura zapipa.

Na displeji sa zobrazi: m

4. Stlacte tlacidlo START/+30.

Na displeji sa zobrazi: m

5. Otéacanim gombika CASOVAC/HMOTNOST
nastavte hodiny.

6. Raz stlacte tlacidlo START/+30, potom otacanim
gombika CASOVAC/HMOTNOST nastavte
minuty.

7. Stlacte tlacidlo START/+30.

8. Skontrolujte displej:
9. Zatvorte dvierka. m

+ Gombik CASOVAC/HMOTNOST je mozné
otacat v smere aj proti smeru hodinovych
ruciciek.

« Ak stlacite tlacidlo STOP, hodiny sa nenastavia.
Na displeji sa zobrazi:,Econ”.

NASTAVENIE CASU, KED SU HODINY
NASTAVENE

Priklad: Nastavenie hodin na 11:45 (12-hodinové
hodiny).
1. Otvorte dvierka.
2. Tlacidlo START/+30 podrzte stlacené na 5
sekund. Rura zapipa.
Na displeji sa zobrazi:

(Ak chcete prepnut hodiny na 24 hodin, znova
stlacte tlacidlo START/+30.)

3. Otéacanim gombika CASOVAC/HMOTNOST
nastavte hodiny.

4. Razstlacte tlacidlo START/+30, potom otd¢anim
gombika CASOVAC/HMOTNOST nastavte
minuty.

5. Stlacte tlacidlo START/+30.

6. Skontrolujte displej: m

AK CHCETE ZRUSIT HODINY A
NASTAVIT REZIM ECON

1. Otvorte dvierka.
2. Tlacidlo START/+30 podrzte stlacené na 5

sekund. Rura zapipa.
Na displeji sa zobrazi: m
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(Ak chcete prepnut hodiny na 24 hodin, znova

stlacte tlacidlo START/+30.)

Stlacte tlacidlo STOP.

Na displeji sa zobrazi:,Econ”.

Zatvorte dvierka.

Na displeji sa zobrazi odpocitavanie od 3:00 po

nulu.

7. Po dosiahnuti nuly rdra prejde do Usporného
rezimu,Econ” a displej zhasne.

oA W

POUZIVANIE TLACIDLA STOP

Tlacidlo STOP sa pouziva na:

1. Vymazanie chyby pocas programovania.

2. Docasné zastavenie rdry pocas pripravy jedla
(jedno stlacenie).

3. Zrudenie programu pocas pripravy jedla (dve

stlacenia).

@

DETSKA POISTKA

Rura ma bezpec¢nostnu funkciu, ktora zabrariuje jej
ndhodnému spusteniu detmi. Ked'je aktivovana
poistka, mikrovinna rira sa neda obsluhovat, az
kym sa poistka nezrusi.

Priklad: Nastavenie detskej poistky.
1. Podrzte stlacené tlacidlo STOP na 5 sekund.

@

Rura dvakrat zapipa a zobrazi sa indikator “LOC":

Poznamka: m

« Ak chcete zrusit detsku poistku, podrzte
stlacené tlacidlo STOP na 5 sekuind, rdra dvakrat
zapipa a zobrazi sa ¢as.

+ Ak nie st nastavené hodiny, nie je mozné
aktivovat detsku poistku.
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OBSLUHA MIKROVLNNEJ RURY
RADY TYKAJUCE SA PRIPRAVY JEDAL V MIKROVLNNEJ RURE

Ak chcete pripravit/rozmrazit jedlo v mikrovinnej Je dolezité jedlo premiesat, aby sa jedlo

rdre, mikrovinnd energia musi prechadzat cez rovnomerne zohrialo.

nadobu a prenikat jedlom. Preto je dolezité Po zohriati je dolezité nechat jedlo postét, aby sa
pouzivat vhodné riady. teplo v jedle rovnomerne rozptylilo.

Okruhle/ovalne riady st vhodnejsie ako
Stvorcové/obdlznikové, pretoze jedlo na okrajoch
ma sklony k prevareniu.

Vlastnosti potravin

ZloZenie

Potraviny bohaté na tuk a cukor (napr. puding alebo kolac) vyzaduju kratsi ¢as ohrevu.
Je potrebné postupovat opatrne, pretoze prehriatie méze sposobit poziar.

Konzistencia

Konzistencia jedla ma vplyv na ¢as potrebny na pripravu. Lahké pérovité jedl3, ako napr.
kolace alebo chlieb, sa pripravia rychlejsie nez tazké, husté jedla, ako su napr. pecené
alebo dusené maso.

Mnozstvo

Napriklad uvarenie Styroch zemiakov trva dlhsie ako uvarenie dvoch.

Velkost

Malé jedla a malé kusky sa pripravia rychlejsie ako velké, pretoze mikroviny m6zu do
stredu prenikat zo vSetkych stran. Rovnomernejsiu pripravu dosiahnete tak, Ze vsetky
kusky budu mat rovnaku velkost.

Tvar

Jedla nepravidelného tvaru, napriklad kuracie prsia alebo stehnd, sa pripravuju dlhsie v
hrubsich ¢astiach. Jedlo okruhleho tvaru sa v mikrovinnej rdre pripravi rovhomernejsie
ako jedlo hranatého tvaru.

Teplota jedla

Pociato¢na teplota jedla ma vplyv na ¢as potrebny na pripravu. Priprava jedla z
chladnicky trva dihsie ako v pripade jedla s izbovou teplotou. Urobte zarez do jedal z
plnkami, ako st napr. Sisky s dzemom, aby sa uvolhilo teplo alebo para.

Techniky pripravy jedal

Usporiadanie

Umiestnite najhrubsie ¢asti jedla smerom k okraju taniera. Napr. kuracie stehna.

Prikrytie

Pouzite perforovanu plastov féliu alebo vhodné veko.

Prepichnutie

Jedla so skrupinou, Supou alebo blanou sa pred varenim alebo zohrievanim musia na

niekolkych miestach prepichnut, pretoze tvoriaca sa para by mohla sposobit expldziu

jedla. Priklad: zemiaky, ryby, kurcata, parky.

A Dolezité! Vajcia by sa v mikrovinnej rdre nemali pripravovat, pretoze by mohli
explodovat aj po skonceni pripravy. Priklad: vajcia natvrdo, stratené vajcia.

Premiesajte,

Na dosiahnutie rovnomernej pripravy je dolezité jedlo pocas pripravy obcas premiesat a

otocte a obrétit. Vzdy miesajte smerom od okraja k stredu.

narovnajte

Odstétie Po zohriati je dolezité nechat jedlo postat, aby sa teplo v jedle rovhomerne rozptylilo.
Zakrytie Niektoré oblasti rozmrazovaného jedla sa m6zu zohriat. Teplé oblasti je mozné zakryt

malymi kuskami félie, ktord odraza mikroviny (alobal). Priklad: kuracie nohy a kridla.
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RIAD VHODNY DO MIKROVLNNEJ RURY

Riad Bezpecnost Poznamky
mikrovinnej
rary

Alobal/nadoby s vLXx Aby sa jedlo neprehrialo, méZete ho prikryt kiiskami alobalu. Féliu

alobalom udrziavajte aspor 2 cm od stien rdry, pretoze méze dojst k
iskreniu. Nadoby z félie sa neodporucaju, ak ich vyslovne
neodporuca vyrobca. Dokladne dodrzujte pokyny vyrobcov.

Zapekacie taniere v Vzdy dodrzujte pokyny vyrobcov. Neprekracujte uvedeny cas
zahriatia. Budte velmi opatrni, pretoze tieto taniere st po zahriati
velmi horuce.

Porcelan a keramika v/ LX Porcelan, keramika, glazdrované nadoby a kostny porcelan su v
zasade vhodné, okrem pripadov, ak obsahuju kovovu dekoréciu.

Skleny riad, napr. v Pri pouzivani jemného skla je potrebné postupovat opatrne,

Pyrex® pretoze sa pri nahlom zahriati méze rozbit alebo prasknut.

Kov X Neodportca sa pouzivat kovovy riad v mikrovinnej rdre, pretoze
bude iskrit, o m6ze mat za nasledok poziar.

Umeld hmota/ v Je potrebné postupovat opatrne, pretoze niektoré nadoby sa pri

polystyrén, napr. vysokych teplotach topia alebo stracaju farbu.

nadoby z prevadzok

rychleho obcerstvenia

Plastova félia v Nemala by sa dotykat jedla a musi byt prepichnutd, aby mohla
unikat para.

Vreckd do mraznicky, ¢ Musia byt prepichnuté, aby mohla unikat para. Dbajte na to, aby

vreckd na pecenie vreckd boli vhodné na pouzivanie v mikrovinnej rare.
NepouZzivajte plastové ani kovové svorky, pretoze sa mézu
roztopit alebo vznietit pri iskreni.

Papierové taniere, v PouZivajte len na zohrievanie alebo na absorbovanie vihkosti. Je

pohare a kuchynsky potrebné postupovat opatrne, pretoze prehriatie méze sposobit

papier poziar.

Nadobyzo slamya ¢ Pri pouzivani tychto materidlov nenechdavajte mikrovinnu raru bez

drevené nadoby dozoru, lebo prehriatie méze zapricinit poziar.

Recyklovany papier % Mo6ze obsahovat ciastocky kovu, o méze sposobit iskrenie a viest

a novinovy papier

ku vzniku poziaru.

PRIPRAVA JEDAL V MIKROVLNNEJ RURE

Ruru je mozné naprogramovat az na 90 minut. Cas pripravy Jednotka prirastku
Jednotka prirastku ¢asu pripravy je od 15 sekdnd 05 i 15 sekind
az po 5 minut. Zavisi to od celkovej dizky pripravy — 2
podla zobrazenia v tabulke. EmlRINR e i
10-30 minut 1 minuta
30-90 minut 5 minut

MANUALNE ROZMRAZOVANIE

Na manudlne rozmrazenie (bez pouzitia funkcie
Automatické rozmrazovanie) zvolte vykon 240 W.
Na displeji sa objavi symbol rozmrazovania vzdy
po zvoleni tejto Urovne vykonu.
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UROVNE VYKONU MIKROVLN

Rura mé 6 urovni vykonu.

Nastavenie = Odporticané pouzivanie

vykonu

800 W/VYSOKY Pouziva sa na rychle varenie alebo zohrievanie, napr. polievka, dusené méso,
konzervované potraviny, horice ndpoje, zelenina, ryby, atd.

560 W Pouziva sa na dlhsie varenie konzistentnych jedal, ako su pe¢ené maso, fasirka,
polotovary a na delikatne jedl3, ako st syrova omacka alebo kolac z piskétového cesta.
Pri tomto nizSom nastaveni syrova omacka nevykypi a jedlo sa uvari rovhomerne bez
prevarenia na okrajoch.

400 W V pripade konzistentnych jedal, ktoré vyzaduju dlhy ¢as varenia pri vareni tradi¢nym

sposobom, napr. hovadzie maso, sa odporuca pouzit toto nastavenie, ¢im sa zabezpedi,

ze maso bude makké.

240 W/ROZM- Toto nastavenie vykonu pouZivajte na rozmrazovanie, ¢im sa zabezpeci rovhomerné

RAZOVANIE  rozmrazenie. Toto nastavenie je vhodné aj na varenie ryze, cestovin, knedli a
vajcového pudingu.

80W Na jemné rozmrazovanie, napr. Slahackova torta alebo pecivo.

ow Na odstétie/kuchynské minutky.

W =WATT

Priklad: Zohriatie polievky na 2 minuty 30

sekdnd pri vykone mikrovin 560 W.

1. Dvakrat stla¢te tlacidlo UROVNE VYKONU.
A

B .

2. Zadajte ¢as otacanim kolieska CASOVAC/
HMOTNOST v smere alebo proti smeru
hodinovych ruciciek, kym sa nezobrazi idaj

2.30. @
L J

3. Stlacte tlacidlo START/+30 start.

4. Skontrolujte displej:

/N Délezité!
Ak nevyberiete Uroven vykonu, automaticky sa
pouZije nastavenie 800 W/VYSOKY.

G

+ Ked'sa dvierka pocas pripravy jedla otvoria, ¢as

pripravy na digitdlnom displeji sa automaticky
zastavi. Cas pripravy sa za¢ne znova
odpocitavat po zavreti dvierok a stlaceni tlacidla
START/+30.

+ Ak chcete pocas pripravy jedla zobrazit
aktudlny vykon, stlacte tlacidlo UROVNE
VYKONU jedenkrat.

- Cas pripravy mozete pocas pripravy zvysit
alebo znizit otad¢anim kolieska
CASOVAC/HMOTNOST.

« Uroven vykonu mézete pocas pripravy zmenit
stlacenim tlacidla UROVNE VYKONU.

Ak chcete zrusit program pocas pripravy jedla,
dvakrét stlacte tlacidlo STOP.



KUCHYNSKE MINUTKY

Priklad: Nastavenie kuchynskych minutok

(odpocitavanie ¢asomera) na 7 minut.

1. Sedemkrat stlacte tlacidlo UROVNE
VYKONU. )y

M

2. Zadajte ¢as otacanim kolieska
CASOVAC/HMOTNOST v smere alebo proti
smeru hodinovych ruciciek, kym sa
nezobrazi udaj 7.00.

‘@

3. Stlacte tlacidlo START/+30 Start.

& x1

4. Skontrolujte displej: ﬂ

(3]

« Ak chcete pozastavit odpocitavanie, stlacte
tlacidlo STOP. Ak chcete obnovit odpoditavanie,
stlacte tlacidlo START/+30. Ak chcete minutky
zrusit, znova stlacte tlacidlo STOP.

PRIDANIE 30 SEKUND
Tlacidlo START/+30 start ma dve funkcie:

1. Priame spustenie
Stlacenim tlacidla START/+30 mézete priamo
spustit pripravu jedla pri vykone 800 W/
VYSOKY na 30 sekund.

@n
2. Fv’redl'ienie €asu pripravy
Cas pripravy mozete predlzit stlacenim tlacidla
niekolkonasobne o 30 sekund, ked'je rdra v

prevadzke.

@ ¢

« Tato funkcia sa neda pouzivat v rezime
AUTOMATICKEJ PRIPRAVY ani
AUTOMATICKEHO ROZMRAZOVANIA.
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PLUS/MINUS

Tla¢idld PLUS A\ a MINUS X/ umozfiujd zvysit
alebo zniZit ¢as pripravy pri pouzivani
automatickych programov.

Ak napriklad chcete, aby uvarené zemiaky boli
trocha tvrdsie, poutzite tla¢idlo MINUS X/ .

Ak naopak chcete, aby uvarené zemiaky boli este
maéksie, pouzite tlacidlo PLUS A\

Priklad: Uvarenie 0,3 kg zemiakov domakka.
1. Vyberte pozadovanu ponuku dvojitym
stlacenim tlacidla AUTOMATICKA PRIPRAVA.

o x2

2. Otacajte koliesko CASOVAC/HMOTNOST, kym
sa nezobrazi udaj 0.3.

D

3. Jednym stlacenim tlacidla UROVNE VYKONU
vyberte nastavenie PLUS A\ .
A

____F

4, Stlacte tlacidlo START/+30 start.

¢ x1
5. Skontrolujte displej:

(1)

« Ak chcete zrusit funkciu PLUS/MINUS, trikrat
stlacte tlacidlo UROVNE VYKONU.

Ak vyberiete nastavenie PLUS, na displeji sa
zobraziikona A\ .

« Ak vyberiete nastavenie MINUS, na displeji sa
zobraziikona ¥/ .
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VIACFAZOVA PRIPRAVA JEDAL

V rezime MIKROVLN je mozné naprogramovat
postupnost troch faz (maximalne).

Priklad: Varenie:

5 minut pri vykone 800 W (faza 1)

16 minut pri vykone 240W  (faza 2)
Faza 1

1. Razstlacte tla¢idlo UROVNE VYKONU.

A

P

2. Zadajte pozadovany cas otacanim kolieska
CASOVAC/HMOTNOST v smere hodinovych
ruciciek, kym sa nezobrazi tidaj 5.00.

e )

3. Skontrolujte displej:

Faza 2
1. Styrikrét stlacte tla¢idlo UROVNE VYKONU.
A

M

2. Zadajte pozadovany Cas pripravy otacanim
kolieska CASOVAC/HMOTNOST v smere
hodinovych ruciciek, kym sa nezobrazi udaj

16.00. ®
@

3. Stlacte tlacidlo START/+30 start.

4. Skontrolujte displej:

Rura bude pracovat 5 minut pri vykone 800 W a
potom 16 minut pri vykone 240 W.

AUTOMATICKA PRIPRAVA A
AUTOMATICKE ROZMRAZOVANIE

V rezime AUTOMATICKA PRIPRAVA a
AUTOMATICKE ROZMRAZOVANIE sa automaticky
urci spravny rezim a cas pripravy. Mézete si vybrat
spomedzi 6 programov AUTOMATICKEJ PRIPRAVY
a 2 programov AUTOMATICKEHO
ROZMRAZOVANIA.

Automatickej Pripravy

Jedlo Symbol
Napoj é’p
Varené zemiaky/Pecené zemiaky g)
Mrazena zelenina (o
Cerstva zelenina (SN
Mrazené hotové jedla o/l
Rybie filé s omackou D>

Priklad: Uvarenie 0,3 kg zemiakov.
1. Vyberte pozadovanu ponuku dvojitym
stlacenim tlacidla AUTOMATICKA PRIPRAVA.

o x2

2. Otacajte koliesko CASOVAC/HMOTNOST, kym
sa nezobrazi Udaj 0.3.

N )

3. Stlacte tlacidlo START/+30 start.

Ak je potrebné vykonat istu ¢innost (napr.
premiesanie jedla), rira sa zastavi, ozve sa zvukovy
signal a na displeji bliké zostavajuci ¢as pripravy a
indikdtor. Ak chcete pokracovat, stlacte tlacidlo
START/+30. Po skonceni AUTOMATICKEJ
PRIPRAVY sa program sam zastavi. Ozve sa
zvukovy signal a symbol varenia blika. Po jednej
minute sa ozve pipnutie na pripomenutie a
zobrazia sa hodiny.
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Automatické Rozmrazovanie

Jedlo Symbol
Maso/ryby/hydina 58
Chlieb T 808

Priklad: Rozmrazenie 0,2 kg chleba.

1. Vyberte pozadovanu ponuku dvojitym
stla¢enim tlacidla AUTOMATICKE
ROZMRAZOVANIE.

g x2

2. Otacajte koliesko CASOVAC/HMOTNOST, kym
sa nezobrazi daj 0.2.

D

3. Stlacte tlacidlo START/+30 start.

& x1
4. Skontrolujte displej:

Ak je potrebné vykonat istu ¢innost (napr.
premiesanie jedla), rra sa zastavi, ozve sa zvukovy
signal a na displeji blika zostavajuci ¢as pripravy a
indikdtor. Ak chcete pokracovat, stlacte tlacidlo
START/+30. Po skon¢eni AUTOMATICKEHO
ROZMRAZOVANIA sa program sam zastavi. Ozve
sa zvukovy signdl a symbol varenia blikd. Po jednej
minute sa ozve pipnutie na pripomenutie a
zobrazia sa hodiny.

99
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TABULKA PROGRAMOV

TABULKA AUTOMATICKEJ PRIPRAVY A AUTOMATICKEHO ROZMRAZOVANIA

Automaticka Hmotnost Tlacidlo Postup
priprava (jednotka
prirastku/riad)
Napoj (Caj/kava) 1-4 3alky - Salku polozte smerom k okraju otoéného taniera.
g5 ! $alka=200 ml -
CP & x1
Varené a pe¢ené 0,1-0,8 kg (100 g) Varené zemiaky: Zemiaky oSupte a pokrdjajte ich na
zemiaky Miska a veko - priblizne rovnaké kusky.
55 & x2  Zemiaky pecené v Supke: Vyberte zemiaky podobnej
D) velkosti a umyte ich.

+ Vlozte zemiaky do misky.
« Pridajte potrebné mnozstvo vody
(priblizne 2 polievkové lyzice na 100 g) a trocha soli.
+  Prikryte vekom.
- Ked'sa ozve zvukovy signdl, premiesajte a znova
prikryte.
+ Po dokonceni nechajte postat priblizne 2 min.

Mrazena zelenina

U
&

0,1-0,6 kg (100 g)
Miska a veko

E=

- Pridajte 1 polievkov lyZicu vody na 100 g a sol
podla potreby. (Hriby nevyzaduju pridanie vody.)

+  Prikryte vekom.

+ Ked'sa ozve zvukovy signal, premiesajte a znova
prikryte.

+ Po dokonceni nechajte odstét priblizne 2 min.

@ Ak je mrazend zelenina v jednom kuse,

pripravujte ju manualne.

Cerstva zelenina

N6}

0,1-0,6 kg (100 g)
Miska a veko

E=

+ Pokrajajte na malé kusky, napr. rezance, kocky alebo
kolieska.

« Pridajte 1 polievkovu lyZicu vody na 100 g a sol’
podla potreby. (Hriby nevyzaduju pridanie vody.)

«  Prikryte vekom.

- Ked'sa ozve zvukovy signdl, premiesajte a znova
prikryte.

« Po dokonceni nechajte postat priblizne 2 min.

Mrazené hotové
jedla (ktoré sa
daju miesat)
s
D)

0,3-1,0kg (100 g)
Miska a veko

+ Jedlo prelozte do primeranej nadoby vhodnej do
mikrovinnej rdry.

+ Pridajte trocha vody podla odporucania vyrobcu
jedla.

+  Prikryte vekom.

+ Ak to vyrobca jedla pozaduje, pripravujte
neprikryté.

+ Ked'sa ozve zvukovy signal, premiesajte a znova
prikryte.

« Po dokonceni premiesajte a nechajte odstat
priblizne 2 min.

Rybiefilé s
omackou
<>

04kg-1,2kg*
(1009)

Zapekaci tanier a
plastova félia do
mikrovinnej rary

«  Pozri recepty pre,Rybie filé s omackou” na strane
102.

* Celkova hmotnost ingrediencii.

@ Chladené jedld sa pripravuju pri teplote od 5 °C, mrazené jedla od -18 °C.
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Automatické Hmotnost Tlacidlo Postup

rozmrazovanie (jednotka
prirastku/riad)

Maso/ryby/hydina  0,2-0,8 kg (100 g) Polozte jedlo na nizky pekac do stredu
Nizky pekac - oto¢ného taniera.

6

E3

(Celé ryby, rybie steaky,
rybie filé, kuracie stehnd,
kuracie prsia, mleté maso,
steak, kotlety, fasirky,
parky)

Ked'sa ozve zvukovy signdl, obratte jedlo,
premiesajte a oddelte. Zakryte tenké casti a
teplé miesta alobalom.

Po rozmrazeni zabalte do alobalu na 15 - 45
minut az do dékladného rozmrazenia.
Mleté méso: Ked'sa ozve zvukovy signdl,
obrétte jedlo. Ak je to mozné, vyberte
rozmrazené casti.

@ Nie je vhodné na celt hydinu.

Chlieb

0,1-1,0kg (100 g)
Nizky pekac

7 —
AUTO o0 155y

Rozlozte v nizkom pekaci v strede otocného
taniera.

Pri vahe 1,0 kg rozloZte priamo na oto¢ny
tanier.

Ked'sa ozve zvukovy signdl, obrétte a vyberte
rozmrazené platky.

Po rozmrazeni zabalte do alobaluna 5 - 15
minut az do dokladného rozmrazenia.

@ Chladené jedld sa pripravuju pri teplote od 5 °C, mrazené jedla od —18 °C.

G

Zadavajte len hmotnost samotného jedla.
Nezahfiiajte hmotnost nadoby.

V pripade jedal s vyssou alebo nizsou
hmotnostou, nezZ je uvedené v tabulke
automatickej pripravy resp. automatického
rozmrazovania, pouzite manualny rezim.
Konecna teplota sa bude lisit v zavislosti od
pociatocnej teploty. Skontrolujte, ¢i jedlo po
uvareni nie je prili$ hortce.

Ak je potrebné vykonat istu ¢innost (napr.
premiesanie jedla), rira sa zastavi, ozve sa

zvukovy signal a na displeji blika zostavajuci ¢as

pripravy a indikator. Ak chcete pokracovat,
stlacte tlacidlo START/+30.

Po skonceni rezimu mikrovin sa méze spustit
chladiaci ventilator.

@ Automatické rozmrazovanie

Steaky a kotlety by mali byt zmrazené v jednej
vrstve.

Mleté maso by malo byt zmrazené v tenkej
vrstve.

Po obrateni zakryte rozmrazené ¢asti malymi
kuskami alobalu.

Hydina by sa mala spracovat ihned' po
rozmrazeni.
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RECEPTY NA AUTOMATICKU PRIPRAVU

Rybie filé s pikantnou omackou

04kg 08kg 1.2kg

140g 280g 420g konzervované rajciny

(osusené)

409 809 120g  kukurica

49 89 129 Cili omacka

129 249 369 cibula (nadrobno
nasekand)

1 12 23
lyzicka lyzicka lyzicka

Cerveny ocot

hor¢ica, tymian a
kajenské korenie

200g 400g 600g rybiefilé

sol

Rybie filé s kari omackou

04kg 08kg 1.2kg

200g 400g 600g rybiefilé

sol’

409 80g 100g banan (nakrdjany na
kolieska)

160g 320g 480g hotové kari omacka

ZNIZENA UROVEN VYKONU
/N Délezité!

Ak budete pripravovat jedlo pocas Standardného
Casu len pri vykone 800 W, Urover vykonu rdry sa

automaticky znizi, aby sa predislo prehriatiu.

. Zmiesajte uvedené suroviny a pripravte

omacku.

. Polozte rybie filé na okruhly zapekaci tanier

tensou ¢astou smerom k stredu a posolte.

. Zalejte filé pripravenou omackou.
. Prikryte plastovou féliou vhodnou do

mikrovinnej rdry a pripravujte podla Casti
AUTOMATICKA PRIPRAVA, Rybie filé s
omackou.

. Po dokon¢eni nechajte postét priblizne 2 min.

. Polozte rybie filé na okruhly zapekaci tanier

tensou ¢astou smerom k stredu a posolte.

. Rozlozte banan a hotovu kari omacku nalejte

na rybie filé.

. Prikryte plastovou féliou vhodnou do

mikrovinnej rdry a pripravujte podla casti
AUTOMATICKA PRIPRAVA, Rybie filé s
omackou.

. Po dokonceni nechajte postét priblizne 2 min.

(Uroveni vykonu mikrovin sa zniZi na 560 W.) Po 90-
sekundovej pauze sa obnovi vykon 800 W.

Rezim pripravy

Standardny ¢as

Zniz ena Groven vy konu

Mikroviny 800 W 20 minut

Mikroviny 560 W
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TABULKY PRIPRAVY JEDAL
Pouzité oznacenia
lyZica = polievkovd lyzica $alka=plnasilka g=gram ml = mililiter min = minuty
lyzicka = Cajovad lyzicka kg = kilogram | = liter cm = centimeter
Zohrievanie jedal a napojov
Jedlo/Napoj Mnozstvo Vykon Cas Sposob
-g/ml- Urovenn -Min-
Mlieko, 1 salka 150 800W  priblizne1 nezakryvajte
Voda, 1 sélka 150 800W  1-2 neprikryvajte
6 salok 900 800W  10-12 neprikryvajte
1 tanier 1000 800W  11-13 neprikryvajte
Tanier s jedlom (zelenina, 400 800W 36 omécku pokropte vodou, prikryte, v
maso a priloha) druhej polovici cyklu zohrievania
pomiesajte
Polievka/vyvar 200 800W  1-2 prikryte, po zohriati premiesajte
Zelenina 200 800W 23 v pripade potreby pridajte trocha vody,
500 800W 45 zakryte, v druhej polovici cyklu
zohrievania premiesajte
Maso, 1 platok* 200 800W 34 polejte trochou oméacky a prikryte
Rybie filé* 200 800W 23 prikryte
Kold¢, 1 kdsok 150 400W % umiestnite na porcelanovy pekac
Detska strava, 1 pohdr 190 400W  priblizne 1  premiestnite do nddoby vhodnej do
mikrovinnej rdry, po zohriati dobre
premiesajte a skontrolujte teplotu
Roztopenie margarinu 50 800W 2 prikryte
alebo masla*
Roztopenie cokolady 100 400W 23 obcas premiesajte
* chladené
Rozmrazovanie
Jedlo Mnozstvo Vykon Cas  Spodsob Cas
-g- Uroven -Min- odstatia
-Min-
Gulas 500 240 W 8-12  uprostred rozmrazovania 10-15
premiesajte
Kolag, 1 kdsok 150 80W 2-5 umiestnite na porcelanovy pekac 5
Ovocie, napr. CereSne, 250 240 W 4-5 rovnomerne rozmiestnite a v 5

jahody, maliny, slivky

polovici cyklu rozmrazovania
ovocie poobracajte

(i)

hmotnosti potravin.

Casy uvedené v tabulke su len orienta¢né a mézu sa lisit v zavislosti od teploty zmrazenia, kvality a
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Rozmrazenie a priprava

Jedlo Mnozstvo Vykon Cas  Spésob Cas
-g- Uroven -Min- odstatia
-Min-
Rybie filé 300 800W  10-12 prikryte 2
Taniersjedlom 400 800W 9-11  prikryte, po 6 minttach premiesajte 2
Priprava masa aryb
Jedlo Mnozstvo Vykon Cas  Spdsob Cas
-g- Uroven -Min- odstatia
-Min-
Pecené maso 1000 800 W 19-21* dochutte podla chuti, polozte do plytkého 10
(bravcové, 400 W 11-14 porcelanového pekaca, po uplynuti *

telacie, jahnacie) 1500 800 W 33-36* obratte 10
400 W 13-17
Pecené hovadzie 1000 800 W 9-11*  dochutte podla chuti, poloZte do 10
(stredne) 400 W 5-7 porcelanového pekaca, po uplynuti *
obrétte
Rybie filé 200 800 W 34 dochutte podla chuti, polozte do nizkeho 3
pekéca, prikryte
RECEPTY

Ak nie je uvedené inak, vietky recepty v tomto
navode su pocitané na 4 porcie.

Prisposobenie receptov pre mikrovinnu riaru
Ak chcete prisposobit svoje oblUbené recepty
priprave v mikrovinnej rdre, dbajte na
nasledovné:

Skrétte Casy varenia o tretinu az o polovicu.
Postupujte podla prikladu receptov v tomto
navode.

Jedl3, ktoré maju vysoky obsah vody, ako je
maso, ryby, hydina, zelenina, ovocie, vyvary a
polievky, sa daju pripravovat v mikrovinnej rure
bez akychkolvek problémov.

Hubova polievka

Riad:  Miska s vekom (objem 21)
200g  huby, nakrdjané
509 cibula, nadrobno nasekana
300ml  mdsovy vyvar
300ml smotana
259 muka
259 maslo alebo margarin
sol'a korenie
1 vajce
150g smotana

Jedl3, ktoré obsahuju malo vody, by ste mali
pred ohrievanim alebo varenim na povrchu
pokropit.

Ak dusite erstvé suroviny, znizte mnozstvo
tekutiny priblizne o dve tretiny v porovnani s
mnozstvom v povodnom recepte. V pripade
potreby pridajte viac tekutiny pocas varenia.
Mnozstvo tuku potrebného na pripravu je
mozné vyrazne obmedzit. Na dochutenie jedla
je postacujlice malé mnozstvo masla,
margarinu, pripadne oleja. Z tohto dévodu je
mikrovlnnd rura vynikajuca na pripravu
nizkotucnych jedal, ktoré mozu byt sucastou
vasej diéty.

1. Vlozte zeleninu a vyvar do misky, zakryte a
varte
8-9min. 800W

2. Rozmiesajte vietky prisady v mixéri.

3. Zmasla a muky vypracujte hmotu a halusky
nahadzte do polievky. Dochutte solou, korenim
a prikryté varte. Po uvareni premiesajte.
4-6 min. 800W

4. Vyslahaijte vaje¢ny Zltok so smotanou a
postupne vmiesajte do polievky. Varte len
kratko, nenechajte polievku zovriet!
1-2min. 800W
Po dokonceni nechajte postat priblizne 5 min.



Ratatouille

Riad: Miska s vekom (objem 2 1)
5lyZica olivovy olej

1 stracik cesnak, rozpuceny

509 cibula, nakrajana

250g  baklazan, na kocky

200g  cuketa, na kocky

200g stiplava paprika, na velké kocky
759 fenikel, na velké kocky

1 zvazok byliniek

200g  konzervované arti¢cokové srdcia,
nakrajané na stvrtiny

sol'a korenie

Filety z morského jazyka

Riad: Plytky ovalny tanier s plastovou foliou do
mikrovinnej rary (dlzka priblizne 26 cm)

400g filety zmorského jazyka

1 citron, cely

150g  paradajky

109 maslo

1lyzica rastlinny olej

1lyZica petrzlenova viat, posekand
sol'a korenie

4lyzica bielevino

209 maslo alebo margarin

Plnena sunka

Riad: Miska s vekom (objem 2 1) )
Ovalny zapekaci tanier s vekom (dlzka
priblizne 26 cm)

1259  Spendtové listy, posekané

125g  fromage frais, obsah tuku 20 %

409 ementdl, nastrahany
korenie a mletd paprika

6 varend Sunka (300 g)

platkov

125ml  voda

125ml  smotana

209 muka

209 maslo alebo margarin

109 maslo alebo margarin na vymastenie

nadoby

w
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. Dajte do misky olivovy olej a cesnak. Pridajte

pripravenu zeleninu okrem arti¢okovych
srdiecok a okorente. Pridajte zvazok byliniek,
prikryte a varte. Pocas varenia zeleninu a
bylinky jedenkrat premiesajte.

19-21 min. 800W

Na poslednych 5 minut pridajte articokové
srdiecka a povarte.

. Podla chuti ratatouille osolte a okorerite. Pred

podavanim vyberte zvazok byliniek. Po
dokonceni nechajte postat priblizne 2 min.

. Filety umyte a osuste. Vyberte vietky kosti.
. Nakrdjajte citrén a rajciny na tenké kolieska.
. Nadobu na pecenie vymastite maslom. Rybie

filety vloZte na pekac a pokvapkajte ich
rastlinnym olejom.

. Filety posypte petrzlenovou viiatou, polozte

na vrch raj¢inové kolieska a okorerite. Na
raj¢iny umiestnite pokrajané platky citrénu a
polejte ich bielym vinom.

. Polozte malé kusky masla na citrén, prikryte a

varte.
16-19 min. 800 W
Po dokonceni nechajte postat priblizne 2 min.

. Zmiesajte Spenat so syrom a fromage frais,

ochutte podla chuti.

. Na kazdy platok uvarenej Sunky dajte lyzicu

plnky a zrolujte. Sunkovu rolku prepichnite
drevenou $pajlou, aby drzala zrolovana.

. Pripravte besamelovi oméacku, a to

nasledovne: do misky nalejte vodu a
smotanu, zohrejte.

3-4 min. 800 W

ZmieSajte muku a maslo na zasmazku,
pridajte do vody so smotanou a $lahajte az
do rozpustenia. Prikryte a varte, kym
omacka zhustne.

1 min. 800 W

Premiesajte a ochutnajte.

. Omacku prelejte do vymastenej nadoby, na

omacku ulozte plnené Sunkové rolky a
prikryté vekom povarte.

3-4 min. 800 W

Po dokonceni nechajte postat priblizne 5 min.
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Ziirisské telacie na smotane

Riad: Tanier s vekom (objem 2 1)
600g telacie platky
109 maslo alebo margarin
509 cibula, nadrobno nasekana
100 ml  biele vino
oghuten)'/ madsovy vyvar, na pribl. 2 litra
vyvaru
300ml smotana
1lyZica petrzlenova viat, posekand
Lasagne
Riad: ~ Miska s vekom (objem 21)
Plytky hranaty zapekaci tanier s vekom
(priblizne 20 x 20 x 6 cm)
300g konzervované rajciny
509 sunka, nakrajana
509 cibula, nadrobno nasekana
1 strucik cesnaku, rozpuceny
250g  mleté hovadzie maso
2lyzica rajcinovy pretlak
sol' a korenie
150ml  kysla smotana
100ml  mlieko
509 parmezan, nastruhany

1 lyzZicka zmes posekanych byliniek

1lyzicka olivovy olej

1 lyzZicka rastlinny olej na vymastenie nadoby
125g lasagne verde

1lyZica parmezan, nastrihany

Ovocné zelé s vanilkovou omackou

Riad:  Tanier s vekom (objem 2 )
Miska s vekom (objem 1)

150g  cervenéribezle, umyté a odstopkované

150g jahody, umyté a odstopkované

150g  maliny, umyté a odstopkované

250ml  biele vino

100g  cukor

50ml  citrénova Stava

8 Zelatinové listy

300ml  mlieko

) vanilkovy struk

309 cukor

159 kukuri¢ny skrob

N —

. Telacie médso nakrajajte na rezance.
. Vymastite nddobu maslom. Do nadoby

pridajte cibulu a maso, prikryte a varte.
Pocas varenia jedenkrat premiesajte.
7-10 min. 800 W

. Pridajte biele vino, masovy vyvar a smotanu,

premiesajte, prikryte a pokracujte vo vareni.
Obcas premiesajte.
4-5min. 800 W

. Po uvareni pomiesajte a nechajte odstat

priblizne 5 minut. Posypte petrzlenovou
viatou.

. Nakrdjajte rajciny, zmiesajte so Sunkou,

cibulou, cesnakom, mletym hovadzim masom
a raj¢inovym pretlakom. Okorerite a prikryté
varte

7-9 min. 800 W

. Zmiesajte kyslt smotanu s mliekom,

parmezédnom, bylinkami, olejom a korenim.

. Nédobu vymastite a na dno taniera umiestnite

asi '/3 cestovin. Na cestoviny polozte polovicu
mdsovej zmesi a polejte trochou omacky. Cely
postup zopakujte a ukoncite zvySnymi
cestovinami. Nakoniec polejte cestoviny
oméckou a posypte parmezdnom. Varte
prikryté.

15-17 min. 560 W

Po dokonceni nechajte postat priblizne 5- 10
minut.

. Odlozte si nejaké ovocie na ozdobenie. Zvy3né

ovocie prepasirujte s bielym vinom na pyré,
dajte do nadoby, zakryté zahrejte.
7-9min. 800W

. Primiesajte cukor a citronovu Stavu.
. Zelatinu namocte do studenej vody na priblizne

10 minut, nasledne ju vyberte a dobre
vyzmykajte. Pridajte zelatinu do horticeho pyré
amiesajte, kym sa nerozpusti. Vzniknuté zelé
dajte do chladnicky a nechajte stuhnut.

. Na pripravu vanilkovej omacky nalejte do

druhej nddoby mlieko. Rozrezte vanilkovy struk
a vyberte vnutro, rozmiesajte ho v mlieku spolu
s cukrom a kukuri¢nym Skrobom. Zakryte a
varte, pre mieSajte pocas varenia a znova na
konci.

3-4min. 800W

. Vyklopte Zelé na tanier a ozdobte zvysnym

ovocim. Nalejte vanilkovi omacku na Zelé.



UDRZBA A CISTENIE

UPOZORNENIE: ZIADNU
CAST MIKROVLNNEJ
RURY NECISTITE
PROSTRIEDKAMINA
TRADICNE RURY,
PARNYMI CISTICMI,
ABRAZIVNYMI ANI
DRSNYMI CISTIACIMI
PROSTRIEDKAMI,
PROSTRIEDKAMI S
OBSAHOM HYDROXIDU
SODNEHO ANI
DROTENKAMI.

RURU CISTITE
PRAVIDELNEA
ODSTRANUJE ZVYSKY
JEDAL.
Nedodrzanie
pravidelného Cistenia
rary méze viestk
K:)skodeniu povrchu,

oré by mohlo
nepriaznivo ovplyvnit
Zivotnost zariadenia a
viest k nebezpecnej
situacii.
Vonkajsie casti rury
Vonkajsie ¢asti riry mozno
jedn-oducho vycistit slabym
mydlovym roztokom.
Mydlovy roztok utrite vihkou
handrickou a vonkajsiu ¢ast
osuste makkou utierkou.
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Ovladaci panel

Pred Cistenim otvorte
dvierka, ¢im sa ovladaci
panel deaktivuje. Pri Cisteni
ovladacieho panela
postupujte opatrne.
Pomocou handricky
namocenej v Cistej vode
opatrne utierajte panel, kym
nebude cisty. Nepouzivajte
prilis vela vody.
Nepouzivajte ziadne
chemické ani abrazivne
Cistiace prostriedky.

Vnutorny priestor rury

1.Utrite flaky alebo rozliate
zvysky jedla pomocou
vlhkej makkej handricky
alebo Spongie po kazdom
pouziti, kym je rura este
tepla. Na rozsiahlejsie flaky
pouzite slaby mydlovy
roztok a niekolkokrat
utrite vihkou handrickou,
az kym sa neodstrania
vsetky zvysky.
Neodstranujte kryt
vinovodu.

2.Dbaijte na to, aby mydlovy
roztok ani voda neprenikli
malymi vetracimi otvormiv
stenach, o by mohlo
sposobit poskodenie rury.
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3.Vo vnutornom priestore
rdry nepouzivajte sprejové
Cistice.
Otocny tanier a drziak
otocneho taniera
Viyberte otocny tanier a
drziak oto¢ného taniera z
rary. Umyte otocny tanier a
drziak otocného tanierav
slabom mydlovom roztoku.
Vysuste makkou
handrickou. Otocny tanier aj
drziak oto¢ného taniera
mozno umyvat v
umyvacke.
Dvierka
Pravidelne istite obe strany
dvierok, tesnenie dveri,
tesniace plochy makkou
navihéenou handrickou a
odstrante vsetky necistoty.
Na cistenie skla dvierok rary
nepouzivajte drsné
abrazivne Cistiace
prostriedky ani ostré kovové
skrabky, pretoze by mohli
poskriabat povrch, ¢o by
mohlo mat za nasledok
rozbitie skla.

A Dolezité!
NepouZivajte parné Cistice.
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RIESENIE PROBLEMOV...

Problém Skontrolujte, di...

Mikrovinna rdra nefunguje -
spravne? .

Poistky v poistkovej skrinke funguju.
Nedoslo k vypadku napajania.
Ak sa poistky stale vyhadzuju, obratte sa na kvalifikovaného elektrikara.

Rezim mikrovin
nefunguje? .

Dvierka su spravne zavreté.
Tesnenia dvierok a ich povrch su cisté.
Bolo stlacené tlacidlo START/+30.

Otocny tanier sa neotaca?

Drziak oto¢ného taniera je spravne polozeny na manzete.

Riad v rure nepresahuje cez otocny tanier.

Jedlo nepresahuje cez okraj oto¢ného taniera a nebrani jeho otacaniu.
V priehlbine pod otocnym tanierom nie je prekazka.

Mikrovinna rdra sa « Zariadenie odpojte od poistkovej skrinky.

nevypne? - Obrétte sa na autorizovany servis ELECTROLUX.

Vnutorné svetlo . Obrétte sa na autorizovany servis ELECTROLUX. Ziarovku vnitorného
nefunguje? svetla smu vymienat len zaskoleni ELECTROLUX servisni technici .

Jedlo sa ohrievaa - Nastavte dlh3i ¢as pripravy (dvojnasobné mnozstvo = takmer
pripravuje dlhsie nez dvojnasobny cas) alebo,

predtym? - Akje jedlo studensie ako zvycajne, obcas ho otocte alebo obratte alebo,

Nastavte vyssi vykon.

TECHNICKE PARAMETRE

Sietové napatie

230 V, 50 Hz, jedna faza

Poistka/istic Minimalne 10 A
Prikon: Mikroviny 1,2 kW
Viystupny vykon: Mikroviny 800 W (IEC 60705)

Frekvencia mikrovin

2450 MHz* (Skupiny 2/Triedy B)

Vonkajsie rozmery:

EMS170060 594 mm (S) x 371 mm (V) x 316 mm (H)

Rozmery vnutorného priestoru

285 mm (S) x 202 mm (V) x 298 mm (H)**

Objem vnutorného priestoru 17 litrov**
Otocny tanier 2272 mm, skleny
Hmotnost pribl. 16 kg

Svetlo rdry

25W/240-250V

*  Tento vyrobok splfa poziadavky eurépskej normy EN55011.
V sullade s touto normou je vyrobok klasifikovany ako zariadenie skupiny 2, triedy B.
Skupina 2 znamen4, Ze zariadenie zamerne generuje radiofrekvencnu energiu vo forme elektromagnetického
Ziarenia na Ucely tepelného spracovania potravin.
Trieda B znamens, ze zariadenie je vhodné na pouzivanie v domécnostiach.
**Vnutorny objem sa vypocita odmeranim maximalnej Sirky, hibky a vysky.
Skutocny disponibilny objem pre pokrmy je nizsi.

Tato rara splita poziadavky smernic 2004/108/EC, 2006/95/EC, 2009/125/EC a 2011/65/EU.
TECHNICKE PARAMETRE SA MOZU V RAMCI NEUSTALEHO ZLEPSOVANIA ZMENIT BEZ

PREDCHADZAJUCEHO UPOZORNENIA
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MONTAZ
Mikrovinnuti riru mozno upevnit v poziciach A, B, C alebo D:

Pozicia Velkostotvoru
S H V

A 560x550x360

B+C  560x300x350 [
560 x 300 x 360

D 560 x500x 350
560 x500x 360

Rozmery v mm
MONTAZ ZARIADENIA

1. Odstrante vietky obalové materidly a dokladne —4mm
skontrolujte akékolvek znamky poskodenia.

2. Této rura je standardne urenad na montaz do -
skrinky vysokej 360 mm. - = =
V pripade montaze do skrinky vysokej 350 mm: oc
odskrutkujte a odstrarite 4 nozicky zo spodnej =
Casti rary. Rara ma tri dlhé nozicky a jednu I Il
kratku. Nahradte tri dlhé nozicky nozickami z 4 mm 4 mm

balicka s prislusenstvom. Kratku nozicku
nenahradzujte.
3. Uchytte upevnovacie haciky dokuchynskej

skrinky pomocou prilozeného harka s pokynmi G
Sablény.

4. Uchytte opatrne a bez nasilia pristroj do -
kuchynskej linky. Pristroj musi byt zdvihnuty na
upevnovacie haciky a potom polozeny na
miesto. V pripade nerovnosti pocas uchytenia sa

da tento hécik vratit naspat. Predny rdm rary
musi byt prilozeny oproti prednému otvoru

skrinky.

5. Dbajte na to, aby zariadenie bolo stabilné a ¥ ¥
nenaklanalo sa. Dbajte na to, aby medzi D:\’E G D:\’E
dvierkami skrinky nad rdrou a hornou ¢astou

ramu zostala medzera asporn 4 mm (pozri
nakres).
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BEZPECNE POUZIVANIE ZARIADENIA

Ak montujete mikrovinnu riru do pozicie B

alebo C (pozri nakres na strane 110):

«  Skrinka musi byt minimdlne 500 mm (E) nad
pracovnou doskou a nesmie sa instalovat
priamo nad varnu dosku.

« Toto zariadenie bolo testované a schvalené len
na pouzivanie v blizkosti plynovych,
elektrickych a indukénych varnych dosiek
urcenych pre domacnosti.

+ Medzi varnou doskou a mikrovinnou rdrou by
malo byt dostatok miesta s cielom zabranit
prehriatiu mikrovinnej rary, okolitej skrinky a
prislusenstva.

+ Nepouzivajte varnu dosku bez hrncov, ked'sa
pouziva mikrovinnd rura.

« Budte opatrni, ak pristupujete k mikrovinnej
rdre a zaroven sa pouziva aj varna doska.

PRIPOJENIE ZARIADENIA K
NAPAJACIEMU ZDROJU

« Elektricka zasuvka musi byt lahko dostupna,
aby sa zariadenie dalo v ntidzovej situacii
jednoducho odpojit. Druhou moznostou je
odpojit riru od napajania pomocou
vypinaca v pevhom vedeniv sulade s
elektrickymi predpismi.

« Zasuvka by sa nemala nachadzat za
kuchynskou linkou.
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+ Najlepsie umiestnenie je nad kuchynskou
linkou, pozri (A).

(A)

+ Pripojte zariadenie k jednofdzovému napajaniu
striedavého pradu 230 V/50 Hz
prostrednictvom spravne nainstalovanej
uzemnenej sietovej zasuvky. Zasuvka musi byt
istend 10 A poistkou.

« Napajaci kabel smie vymenit len elektrikar.

«  Pred montdZou uviazte kusok Spagatu k
napajaciemu kablu pre jednoduchsie
pripojenie k bodu (A), ked'sa zariadenie
instaluje.

«  Privkladani zariadenia do vysokej skrinky si
davajte pozor, aby ste napéjaci kabel
nepricvikli.

+Nepondrajte napéjaci kdbel ani zastr¢ku do
vody ani do inej kvapaliny.

ELEKTRICKE PRIPOJENIE

& VYSTRAHA! L

TOTO ZARIADENIE MUSI BYT
UZEMNENE
Vyrobca odmieta akukolvek
zodpovednost v pripade, Ze nedodrzite
tieto bezpecnostné opatrenia.

Ak zastrcka upevnena k vadmu zariadeniu nie je
vhodna pre vasu zasuvku, musite zavolat miestne
servisné stredisko ELECTROLUX.
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INFORMACIE TYKAJUCE SA OCHRANY ZIVOTNEHO

PROSTREDIA

(&) Ekologicka likvidacia obalovych materialov a starych spotrebicov

OBALOVE MATERIALY

Mikrovinné rdry ELECTROLUX vyzaduju efektivny
obal na ochranu pocas prepravy. Pouziva sa len
minimalne mnozstvo obalovych materidlov.
Obalové materialy (napr. félia alebo polystyrén)
mézu predstavovat riziko pre deti.

Nebezpecenstvo zadusenia. Zabezpecte, aby
bol obalovy material mimo dosahu deti.

VSetky pouzité obalové materidly su ekologické a
daju sa recyklovat. Karton je vyrobeny z
recyklovaného papiera a drevené casti su bez
povrchovej Upravy. Plastové materidly st oznacené
nasledovne:

PE- polyetylén, napr. baliaca félia,
PS-  polystyrén, napr. vyplh (bez obsahu CFC),
PP-  polypropylén, napr. viazacie pasy

Opétovnym pouzivanim obalov sa $etria suroviny a
obmedzuje sa mnozstvo odpadu. Obal zaneste do
najblizsieho zberného strediska na recyklaciu.
Podrobné informécie ziskate na obecnom alebo
mestskom Urade.

ZARUKA/SERVIS

Electrolux Slovakia poskytuje zaru¢nu dobu 2 roky
od dnia zakudpenia spotrebica. Podrobnosti o
zaru¢nych podmienkach sa dozviete zo zaru¢ného
listu, ktory obdrZite od svojho predajcu pri kupe
spotrebica. Sucast'ou zaru¢ného listu je aj zoznam
zmluvnych servisnych partnerov.

Electrolux Slovakia s.r.o., Seberiniho 1,821 03
Bratislava tel: (02) 32141334 fax: (02) 43336976
e-mail: zakaznicke.centrum@electrolux.sk

Eurdpska Zaruka: Spolocnost Electrolux
poskytuje na tento spotrebic zaruku vo vietkych
krajinach, ktorych zoznam sa uvadza na zadnej
strane, v priebehu zaru¢nej lehoty uvedenej v
zaruke na spotrebic alebo urcenej zdkonom.
Ak sa prestahujete z jednej z tychto krajin do inej
krajiny, ktora sa uvadza v zozname, pri splneni
nasledujucich podmienok zaruka na spotrebic
prechadza spolu s vami:-
« Zaruc¢na lehota na spotrebic zacina plynut
datumom prvého zakUpenia spotrebica

LIKVIDACIA STARYCH SPOTREBICOV

Staré spotrebice je potrebné pred likvidaciou
znefunk¢nit odstranenim zastrcky a odrezanim a
zlikvidovanim

napajacieho kabla.

Spotrebic zaneste do najblizSieho zberného
strediska na recykléciu. Informacie o najblizsom
zbernom stredisku na recyklaciu zariadenia ziskate
na miestnom Urade alebo odbore ochrany
zivotného prostredia.

Symbol % na vyrobku alebo na obale znameng,
Ze tento vyrobok sa nesmie vyhodit do
komunalneho odpadu. Musi sa odovzdat v
prislusnom zbernom stredisku na recyklaciu
elektrickych a elektronickych zariadeni. Tym, ze
zaistite spravnu likvidaciu tohto vyrobku,
pomézete zabranit potencidlnemu negativnemu
vplyvu na Zivotné prostredie a ludské zdravie, ktoré
by v opacnom pripade hrozilo pri nespravnom
zaobchadzani s tymto vyrobkom. Dalsie informécie
o recyklacii tohto vyrobku ziskate na miestnom
urade, v spolo¢nosti na likvidaciu odpadu alebo
obchode, v ktorom ste si tento vyrobok zakupili.

preukdzaného predlozenim platného
dokumentu o kipe vydaného predajcom tohto
spotrebica.

« Zarucnd lehota na spotrebic je rovnaka a jej
rozsah je zhodny z hladiska prace a dielcov, ako
pri zaruke existujucej vo vasej novej krajine
pobytu pre dany konkrétny model alebo
typovy rad spotrebicov.

« Zaruka na spotrebic plati osobne pre
pbévodného kupujiceho spotrebica a nemoze
byt prevedena na iného pouzivatela.

« Spotrebic bol nainstalovany a pouzivany v
sulade s pokynmi vydanymi spolo¢nostou
Electrolux a pouziva sa iba v rAmci domacnosti,
t.j. nepouziva sa na komer¢né ucely.

+ Spotrebic bol nainstalovany v sulade so
vsetkymi prislusnymi predpismi platnymi vo
vasej novej krajine pobytu.

Ustanovenia tejto Eurdpskej zaruky nemaju ziadny

vplyv na prava, ktoré mate zo zdkona.
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SULLE MOELDES

Taname Teid selle Electroluxi seadme ostmise eest. Olete valinud toote, mille loomisel on rak-
endatud pikaaegset professionaalset kogemust ja innovatsiooni. Nutika ja stiilse disaini korval ei
ole unustatud ka Teid. Ukskaik, millal Te seda ka ei kasuta — suurepérastes tulemustes véite Te alati
alati kindel olla.

Teretulemast Electroluxi.

Kiilastage meie veebisaiti:

c@ Leiate néuandeid, brosuire, veaotsingu, teavet teeninduse kohta:
www.electrolux.com

g/ Voite registreerida oma toote parema teeninduse saamiseks:
www.electrolux.com/productregistration

‘% Saate osta lisaseadmeid, tarvikuid ja originaalvaruosi:
www.electrolux.com/shop

KLIENDITEENINDUS

Soovitame alati kasutada originaalvaruosi.
Teenindusse podrdumisel peaksid teil olema varuks jargmised andmed.
Andmed leiate andmesildilt. Mudel, tootenumber (PNC), seerianumber.

A Hoiatus / oluline ohutusinfo.
(i) Uldine informatsioon ja néuanded
(&) Keskkonnateave.

Jaetakse 6igus teha muutusi.
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OLULISED OHUTUSNOUDED

OLULISED OHUTUSNOUDED: LUGEGE
TAHELEPANELIKULT JA HOIDKE EDASPIDISEKS

KASUTAMISEKS ALLES

Tuleohu véltimine

Mikrolaineahju ei tohiks selle tddtamise ajal jérelevalveta jétta.
Liiga suure voimsuse vdi liiga pika toiduvalmistusaja tottu voib toit
Ule kuumenedaja tuleohu tekitada.

Juurdepdas pistikupesale peab olema vaba, et seadme pistikut
saaks hadaolukorras kiiresti seinast vélja tdmmata.
Vahelduvvoolu toide peab olema 230V, 50 Hz, min 10 A jaotusliini
kaitsme véi min 10 A jaotusvooluahela lUlitiga.

Soovitav on seadme puhul kasutada ainult selle seadmega
kasutatavat vooluringi.

Arge hoidke ega kasutage ahju dues.

Kui soojenglatav toit hakkab
suitsema, ARGE AVAGE AHJU
UST. Liilitage ahi vélja, tommake
juhe seinast ja oodake, kuni toit
enameisuitse. Ahjuukse
avamine toidu suitsemise ajal
tekitab tuleohu. Kasutage ainult
mikrolainea-hjus kasutamiseks
sobivaid nousid. Arge jatke ahju
jarelevalveta, kuikasutate
uhekordseid plast-, paber- voi
muid siittivaid ndusid. Parast
kasutamist puhastage lainejuhi
kate, ahju sisemus, poordalus ja
podrdaluse tugi. Need peava
olemakuivad ja rasvavabad.
Kogunenud rasv voib iile
kuumeneda ja hakata suitsema
Voi stittida.

Arge pange tuleohtlikke materjale ahju vi ventilatsiooniavade

lahedusse. Arge blokeerige ventilatsiooniavasid.
Eemaldage toidu pakenditt kéik metallkinnised, traaditikid jne.

Metallosad tekitavad kaarlahenduse ja see véib tuleohu pohjustada.

Arge kasutage mikrolaineahju li kuumutamiseks. Temperatuuri ei
saa kontrollida ja 6li véib siittida.

Popkomi tegemiseks kasutage ainult spetsiaalselt mikrolaineahjus
kasutamiseks mdeldud popkorni vaimistamise vahendeid.

Arge hoidke ahjus toitu voi muid esemeid.

Pérast ahju kaivitamist kontrollige seadeid veendumaks, et ahi
t66tab soovitud viisil.

Vaadake selles kasutusjuhendis toodud vastavaid nduandeid.

Vigastuste véltimine

A HOIATUS! Arge kasutage
ahju, kui see on katki voi
esineb torkeid. Enne
kasutamist kontrollige

dargmlst:

a) Uks-veenduge, et uks sulgub
korralikult, jatagage, et see on
kohakuti ega ole moondunud.

b) Hinged ja ukse ohutusriivid -
veenduge, et need ei ole katki
ega lahti.

¢) Uksetihendid ja
tihenduspinnad - veenduge,
etneed on terved.

d) Ahjusisemusvéiuks-
veenduge, et seal pole molke.

e) Toitejuhe ja pistik - veenduge,

. etneed pole kahjustunud.

Argekunagikohandage,

F’aranda e egamuutke ahjuise.

astava koolituseta inimene ei
tohi teha hooldus- voi
parandustdid, mille kaigus
eemaldatakse korpus, mis
kaitseb mikrolainekiirguse eest.

See on vaga ohtlik.

Arge kasutage ahju lahtise uksega ega kohandage turvalukusteid
mingil moel.

Arge kasutage ahju, kui uksetihendite ja tihenduspindade vahel on
modni objekt. .

Arge laske rasval voi mustusel
uksetihenditele janendega
kokkupuutuvatele osadele

koguneda. Jargige jaotise



yHooldamine ja puhastamine”
juhiseid. Kui te ei hoia ahju
puhtana, voib ahjupinna
seisukord halveneda, mis voib
omakorda liihendada seadme
t66iga ja tekitada ohtlikke
olukordi.

SUDAMESTIMULAATORIGA inimesed peaksid mikrolaineahjuga

seotud ettevaatusabindude kohta kiisima oma arstilt voi
slidamestimulaatori tootjalt.

Elektriloogi véltimine

Mitte mingil juhul ei tohiks korpust eemaldada.

Arge kunagi kallake véi sisestage midagi ukse lukustite avadesse voi
ventilatsiooniavadesse. Millegi kallamisel avadesse liilitage ahi kohe
valja, tommake pistik seinast ja vdtke tihendust oma kohaliku
teeninduskeskusega.

Arge kastke toitejuhet voi pistikut vette v6i muu vedeliku sisse.

Arge jatke toitejuhet kuuma véi terava servaga pinnale, nagu
kyuma 6hu ventilatsiooniava ahju Gilaosa tagapool.

Arge piitidke ise ahjuvalgusti
lampi vahetada ega lubage seda
teha kellelgi, keda
teeninduskeskus ei ole volitanud
seda tegema. Kui ahjuvalgusti
lamp enam ei pole, votke
tiihendust oma edasimiitija voi
kohaliku teeninduskeskusega.

Kui seadme toitejuhe on kahjustatud, tuleb see asendada
spetsiaalse juhtmega. Selle peab asendama teeninduskeskuse
volitatud tehnik.

Lohkemisohu ja jarsu keemise valtimine

A\ HOIATUS! Vedelikke ja teisi
toite ei tohi kuumutada
suletud anumates, kunaneed
voivad lohkeda.

Arge kunagi kasutage suletud anumaid. Enne kasutamist
eemaldage katted ja kaaned. Suletud néud vivad réhu
suurenemise tottu plahvatadaisegi pérast ahju véljaliilitumist.
Olge ettevaatlik vedelike kuumutamisel mikrolaineahjus. Kasutage
laia suuga anumat, et mullid vélja paaseks.

Jookide soojendamisel
mikrolaineahjus voib toimuda
hilinenud plahvatuslik keemine,
seega peab anuma kasitsemisel
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ettevaatlik olema.

Keeva vedeliku jarsu valja purskumise ja enda korvetamise
valtimiseks:
1. Enne kuumutamist/uuestikuumutamist segage vedelikku.
2. Uuesti soojendamisel on soovitatav vedeliku sisse panna
klaasist varras vGi sarnane riist.
3. Laske vedelikul pérast kuumutamist vahemalt 20 sekundit ahjus
.. seista,etvdltida hilinenud plahvatuslikku keemist.

Arge keetke mikrolaineahjus
koorega mune ega kuumutage
terveid kovakskeedetud mune,
kuna need voivad Iohkeda isegi
parast kuumutamist. Pudruks
tegemata munade
valmistamiseks voi lilessoo-
jendamiseks torgake
munakoll-ane ja-valge labi,
vastasel juhul voib muna
Iohkeda. Koorige ja tiikeldage
kovakskeedetud munad enne
nende mikrolaineahjus
ulessoojendamist.

Enne kipsetamist torgake augud sellistesse toitudesse nagu
kartulid, vorstid ja puuviljad, vastasel juhul véivad need I5hkeda.
Péletuste véltimine

Pletuste valtimiseks kasutage toidu ahjust valjatostmiseks
pajalappe voi-kindaid.

Aurupdletuste valtimiseks avage anumaid, popkornipakke, ahju
kiipsetuskotte jms neid ndost ja kétest eemal hoides.

Poletuste valtimiseks kontrollige
alati toidu temperatuuri ja
segage toitu enne selle
serveerimist ning poorake erilist
tahelepanu imikutele, lastele voi
vanuritele antava toidu voi joogi
temperatuurile.

Anuma temperatuur ei néita teselt toidu vdi joogi temperatuuri;
kontrollige alati toidu temperatuuri.

Ahju ukse avamisel hoidke alati sellest eemale, et véltida vabanevast
aurust ja kuumusest tekkida vivaid pletusi.

Léigake tdidisega toidud parast kuumutamist lahti, et lasta aur valja
ja valtida pdletusi.

Hoidke lapsi uksest eemal, et nad
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ei poletaks end.
Lapsed Ija ohud ahju kasutamisel
A\ HOIATUS! Toode ja selle
ligipaasetavad osad
muutuvad kasutamise ajal
kuumaks. Véltige kiitteke-
hade puudutamist. Alla
8-aastaseid lapsi tuleb toote
.. kasutamisel pidevalt jalgida.
Ule 8-aastased lapsed ja keha-,
meele- voi vaimupuudega
inimesed voi kogemusteta ja
teadmisteta inimesed voivad
toodet kasutada, kuineid
juhendatakse voi nad on saanud
Juhiseid toote ohutu kasutamise
{(a kasutamisega seotud ohtude
ohta. Lapsi tuleks jalgida
tagamaks, et nad ei mangi
seadmega. Lapsed voivad toodet
Kuhastada jahooldada ainult siis,
ui nad on vahemalt 8-aastased ja
kui neid selle juures
juhendatakse.

Arge toetuge ahju uksele ega kikuge sellel. Arge méngige ahjuga ega
kasutage seda manguasjana.

Lastele tuleks dpetada koiki olulisi ohutusndudeid: pajalappide
kasutamist, toidukatte ettevaatlikku eemaldamist; erilist téhelepanu
tuleb pddrata toidu krobedaks muutmiseks kasutatavale pakendile
(ntisekuumenevad materjalid), kuna see véib eriti kuum olla.

Muud hoiatused

Arge kunagi muutke ahju mingil moel.

See ahi on mdeldud ainult koduseks toidu valmistamiseks ja seda
voib kasutada ainult toidu valmistamiseks. See ei sobi
kaubanduslikuks voi laboris kasutamiseks.

Ahju probleemitu kasutamine ja kahjustuste vltimine

Arge kunagi kéiitage tiihja ahju.

Pruunistusndu vdi isekuumeneva materjali kasutamisel pange alati
selle alla kuumakindel isolaator; nt portselantaldrik, et véltida
poordaluse ja pddrdaluse toe kahjustamist soojuspinge téttu. Anuma
juhendis maaratud eelsoojenduse aega ei tohi Uiletada.

Arge kasutage metallndusid, mis peegeldavad mikrolaineid ja vdivad
tekitada elektrilise kaarlahenduse. Arge pange konservipurke ahju.

Kasutage ainult selle ahju jaoks mdeldud pddrdalust ja pddrdaluse
tuge. Arge kasutage ahjuilma podrdaluseta.

Podrdaluse katkimineku véltimine:

a) enne pddrdaluse puhastamist veega laske sel jahtuda.

b) drge pange kuuma toitu vdi kuuminéusid kiilmale péordalusele.
0 drge pange killma toitu vdi kiilmi ndusid kuumale pdérdalusele.
arge pange ahju td6tamise ajal midagi korpuse peale.

& Oluline!

Kui te pole kindel, kuidas ahju iihendada, vétke tihendust volitatud,
kvalifitseeritud elektrikuga.

Tootja ega edasimdilija ei vastuta vale elektrilihenduse loomisest
tulenevate ahju kahjustuste vdi kehaliste vigastuste eest.

Ahju seintele voi uksetihendite ja tihenduspindade timber vdib aeg-
ajalt moodustuda veeauru voi-tilku. See on normaalne nahtus ega ole
mark mikrolaineahju lekkimisest voi trgetest.

Mikrolaineahi on moeldud toidu
jajookide soojendamiseks. Toidu
voiriiete kuivatamine ning
soojenduspatjade, susside,
pesukasnade, margade lappide ja
muu sarnase soojendamine voib
tekitada vigastusi voi pohjustada
siittimist voi tulekahju.

Antud seade on méeldud
kasutamiseks majapidamistes ja
muudes sarnastes kohtades,
naiteks: poodide, kontorite ja
muude tookohtade tootajate
koogiruumides;
talumajapidamistes; hotellide,
motellide jamuude eluruumide
klientidele; kodumajutuse tiiiipi
ettevotetes.

Seade ei ole ette nahtud
kasutamiseks korgemal kui
2000 m.
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SEADME ULEVAADE
MIKROLAINEAHI JA LISASEADMED

0 moa

Esikiilg
Ahjuvalgusti lamp
Juhtpaneel

Ukse avamisnupp
Lainejuhi kate
Ahju sisemus
Tihend
Uksetihendid ja tihenduspinnad
Ventilatsiooniavad
Korpus

Tagasein
Toitejuhe

—

EEEEERREaENR

Veenduge, et jargmised lisaseadmed on ahjuga kaasas:
Péérdalus
Poordaluse tugi
« Asetage podrdaluse tugi tihendiga avasse ahju sisemuse
pohjas.
+ Seejdrel asetage poordalus podrdaluse toele.
«  Poordaluse kahjustuste valtimiseks veenduge, et tdstate {

anuma ahjust véljavétmisel poordaluse servast Ule.

(3]

Lisaseadmete tellimisel 6elge oma edasimudjale voi kohalikule teeninduskeskusele jargmist: osa
nimetus ja mudeli nimi.
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JUHTPANEEL
DIGITAALKUVA siimbolid
@ Mikrolaine Leiva automaatsulatus

Zegar
E' Toiduvalmistusetapid Kaal

Pluss/Miinus

AUTOMAATKUPSETUSE siimbolid
AUTOMAATKUPSETUSE nupp

AUTOMAATSULATUSE nupp
VOIMSUSE nupp
TAIMERI/KAALU nupp
START/+30 nupp

Nupu STOP

UKSE AVAMISE nupp

(o ofJof o) -Rol~

ENNE ESIMEST KASUTAMIST
TRYB EKONOMICZNY

Ahi on energiasaastu reziimis 'ENERGY SAVE' (Econ’).

1. Pange ahju pistik seinakontakti.

2. Ekraanil kuvatakse: 'Econ.

3. Kuvaril loendatakse alla 3:00-st kuni nullini.

4. Kui joutakse nullini, Idheb ahi reziimi 'Econ’ ja
kuvar jaab tuihjaks.

(1)

+  Reziimi Econ tuhistamiseks seadistage kell.

KELLA SEADISTAMINE

Ahjul on 12-ja 24-tunnine kell.

Naide: seadistage kellaajaks 11:30 (12-tunnine

kell).

1. Avage uks.

2. Ekraanil kuvatakse: 'Econ.

3. Vajutage nuppu START/+30 ja hoidke seda 5
sekundit all. Ahi teeb piiksu.

Ekraanil kuvatakse: m

‘i’f’f Automaatsulatus

4. Tundide maaramiseks keerake TAIMERI/KAALU
nuppu.

5. Minutite madramiseks vajutage Ghe korra
nuppu START/+30 ja p&orake seejarel
TAIMERI/KAALU nuppu.

6. Vajutage nuppu START/4+30.

7. Kontrollige ekraani:
8. Sulgege uks. m

(1)

«  TAIMERI/KAALU nuppu saab keerata pari- ja
vastupaeva.

+  Kui te vajutate nuppu STOP, siis kellaaega ei
seadistata. Ekraanil kuvatakse: 'Econ.



Naide: Kellaaja maaramine 23:30-ks (24-tunnine kell).

1. Avage uks.

2. Ekraanil kuvatakse: 'Econ.

3. Vajutage nuppu START/+30 ja hoidke seda 5
sekundit all. Ahi teeb piiksu.

Ekraanil kuvatakse: m

4. Vajutage nuppu START/+30.

Ekraanil kuvatakse: m

5. Tundide maaramiseks keerake TAIMERI/KAALU
nuppu.

6. Minutite madramiseks vajutage ihe korra
nuppu START/+30 ja p&orake seejarel
TAIMERI/KAALU nuppu.

7. Vajutage nuppu START/+30.

. Kontrollige ekraani:
8 233

. Sulgege uks.

o]

+  TAIMERI/KAALU nuppu saab keerata péri- ja
vastupadeva.

+  Kui te vajutate nuppu STORP, siis kellaaega ei
seadistata. Ekraanil kuvatakse: 'Econ’.

KELLAAJA MUUTMINE, KUI KELLAAEG
ON MAARATUD

Naide: Kellaaja médaramine 11:45-ks (12-tunnine kell).

1. Avage uks.

2. Vajutage nuppu START/+30 ja hoidke seda 5
sekundit all. Ahi teeb piiksu.
Ekraanil kuvatakse:

(Kui te soovite 24-tunnist kella, vajutage uuesti
nuppu START/+30.)
3. Tundide maaramiseks keerake TAIMERI/KAALU
nuppu.
4. Minutite mddramiseks vajutage the korra
nuppu START/+30 ja p&orake seejarel
TAIMERI/KAALU nuppu.
Vajutage nuppu START/+30.

6. Kontrollige ekraani: m

v
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TUHISTADA KELLA JA SEATUD ECON
REZIIM

1. Avage uks.

2. Vajutage nuppu START/+30 ja hoidke seda 5
sekundit all. Ahi teeb piiksu.
Ekraanil kuvatakse:

(Kui te soovite 24-tunnist kella, vajutage uuesti
nuppu START/+30.)

Vajutage nuppu STOP.

Ekraanil kuvatakse: 'Econ’

Sulgege uks.

Kuvaril loendatakse alla 3:00-st kuni nullini.

Kui jéutakse nullini, laheb ahi reziimi 'Econ' ja
kuvar jaab tuihjaks.

NOo VAW

NUPU STOP KASUTAMINE

Nupu STOP saab kasutada jargmisteks tegevusteks:

1. Programmeerimise ajal vea kustutamine.

2. Kipsetamise ajal ahju ajutiselt peatamine,
vajutage Uks kord.

3. Kipsetamise ajal programmi katkestamine,
vajutage kaks korda.

V)

LAPSELUKK

Ahjul on turvafunktsioon, mis takistab lastel ahju
kogemata kaivitamist. Kui lukk on peale pandud, ei
saa Uhtegi mikrolaineahju osa kasutada, kuni lukk
on maha véetud.

Naide: lapseluku pealepanemine.
1. Vajutage nuppu STOP ja hoidke seda 5

sekundit all. -

@
Ahi teeb kaks piiksu ja kuvatakse kiri 'LOC": m

4

+ Lapseluku mahavétmiseks vajutage nuppu
STOP ja hoidke seda 5 sekundit all, ahi teeb kaks
piiksu ja kuvatakse kellaaeg.

+ Lapselukku ei saa peale panna, kui kellaaega
pole madratud.
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MIKROLAINEAHJU KASUTAMINE
NOUANDED MIKROLAINEAHJUS TOIDU VALMISTAMISEKS

Toidu kiipsetamiseks/sulatamiseks Toitu on vaja pddrata, imber paigutada voi
mikrolaineahjus peab mikrolainekiirgus segada, et see Uhtlaselt soojeneks.
anumast labi padsema, et toidust labi tungida. Parast kiipsetamist on oluline toidul natuke
Seet6ttu on oluline digete kodgindude seista lasta, kuna see véimaldab kuumusel
valimine. toidus Uhtlaselt jaotuda.

Umarad/ovaalsed néud on paremad kui
kandilised/piklikud, sest nurkades kipub toit tle

kiipsema.

Toidu omadused

Koostis Suure rasva- voi suhkrusisaldusega toite (nt jdulupuding, puuviljapirukad) on vaja
lihemat aega soojendada. Tuleb olla ettevaatlik, kuna tlekuumutamine voib tekitada
tuleohu.

Tihedus Toidu tihedus méjutab vajalikku kiipsetusaega. Kerged poorsed toidud, nagu koogid
vOi leib, kiipsevad kiiremini kui rasked tihedad toidud, nagu praed ja pajaroad.

Kogus Kiipsetusaega tuleb pikendada, kui ahju pandud toidu kogus on suurem. Nt neli kartulit
kiipsevad kauem kui kaks.

Suurus Vaikesed toidud ja tiikid klipsevad kiiremini kui suured, kuna mikrolained saavad igast
kiiljest toidu keskele tungida. Uhtlaseks kiipsetamiseks tehke kéik tiikid tihesuuruseks.

Kuju Ebaregulaarse kujuga toitude, nagu kanarindade ja -koibade paksem osa kiipseb
kauem. Mikrolaineahjus kiipsevad timara kujuga toidud ihtlasemalt kui kandilise
kujuga toidud.

Toidu Toidu algne temperatuur méjutab vajalikku kiipsetusaega. Jahutatud toidud kiipsevad

temperatuur  kauem kui toatemperatuuril toidud. Léigake tdidisega toidud, nt moosiga s66rikud,

kuumuse véi auru véljalaskmiseks lahti.

Kiipsetustehnikad

Paigutamine

Asetage toidu paksem osa (nt kanakoivad) néu valisserva poole.

Katmine

Kasutage 6huavadega mikrolaineahjus kasutatavat toidukilet v6i sobivat kaant.

Labitorkamine

Koore v6i nahaga toitudele tuleb enne kiipsetamist vdi Glessoojendamist mitmes kohas
augud sisse torgata, kuna muidu véib aur koguneda ja panna toidu I6hkema (nt
kartulid, kala, kana, vorstid).
Oluline! Mune ei tohiks mikrolaineahjus kuumutada, sest need voivad I6hkeda,
isegi parast kiipsetamise 16ppu (nt kooreta keedetud, kévaks keedetud munad).

Segamine,
keeramine ja
Uimberpaiguta
mine

Uhtlaseks kiipsetamiseks on oluline toitu kiipsetamise ajal segada, keerata ja imber
paigutada. Segage ja paigutage toitu imber alati valisservalt keskosa poole.

Seismine Parast kiipsetamist on oluline toidul natuke seista lasta, et vdimaldada kuumusel
Uhtlaselt toidus jaotuda.
Varjamine Méned sulatatava toidu osad véivad soojaks muutuda. Sooje alasid saab varjata vaikeste

fooliumittikkidega, mis peegeldavad mikrolaineid (nt kanakoivad ja -tiivad).
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MIKROLAINEAHJUS KASUTAMISEKS SOBIVAD KOOGINOUD

Ko6ogin6ud Mikrolaineahjus Kommentaarid

kasutamiseks
sobiv

Alumiiniumfoolium/ vIiX Vaikeseid alumiiniumfooliumi tiikke saab kasutada toidu

fooliumnéud katmiseks, et valtida tlekiipsetamist. Hoidke foolium vahemalt
2 cm kaugusel ahju seintest, sest voib tekkida kaarlahendus.
Fooliumnousid ei soovitata kasutada, kui tootja pole teisiti
maaranud. Jargige hoolega juhiseid.

Pruunistusnéud v Jargige alati tootja juhiseid. Arge liletage etteantud
kuumutusaegu. Olge eriti ettevaatlikud, kuna need néud
lahevad vaga kuumaks.

Portselan ja vIiX Portselan, keraamika, glasuuritud savinéud ja luuportselan

keraamika sobivad tavaliselt kasutamiseks, kui neil pole metallkaunistusi.

Klaasnéud, nt Pyrex® v Ornu klaasnéusid kasutades tuleb olla ettevaatlik, kuna need
voivad akilisel kuumutamisel katki minna v6i méraneda.

Metall X Mikrolaineahjus ei ole soovitatav kasutada metallndusid, kuna
need tekitavad elektrilahenduse, mis péhjustab tuleohu.

Plast/polusttireen, nt v Tuleb olla ettevaatlik, kuna osad néud moonduvad, sulavad

kiirtoidupakendid voi muudavad kérgel temperatuuril varvi.

Toidukile (4 See ei tohiks toiduga kokku puutuda ja sellesse tuleb augud
teha, et aur paaseks valja.

Kilmutus- v Nendesse tuleb teha augud, et aur padseks valja. Veenduge, et

/kuipsetuskotid kotid sobivad mikrolaineahjus kasutamiseks. Arge kasutage
plast- voi metallkinnitusi, kuna need véivad sulada véi suttida
metalli kaarlahenduse t6ttu.

Papptaldrikud, - v Kasutage neid ainult soojendamiseks vai niiskuse imamiseks.

topsid Tuleb olla ettevaatlik, kuna Glekuumenemine voib tekitada

ja kdogipaber tuleohu.

Vitstest ja puidust Nende materjalide kasutamisel valvake alati ahju, kuna

néud Ulekuumenemine vdib pdhjustada tuleohu.

Umbertéodeldud X Need voivad sisaldada metallosakesi, mis tekitavad

paber ja ajalehed kaarlahenduse, mis voib péhjustada tuleohu.

MIKROLAINEAHJUS TOIDU VALMISTAMINE

Ahju saab programmeerida kuni 90 minutiks. Kiipsetusaeg Aja pikendamise iiksus
Kiipsetusaja maaramise (iksus ulatub 15 sekundist 5 i G caunehc
viie minutini. See séltub kiipsetusaja — -
kogupikkusest, nagu on ndidatud tabelis. 5-10 minutit 30 sekundit

10-30 minutit 1 minut

30-90 minutit 5 minutit

KASITSI SULATAMINE

Kasitsi sulatamiseks (kasutamata
automaatsulatuse valikut) kasutage véimsust

240 W. Sulatamise siimbol kuvatakse ekraanile
iga kord, kui véimsus on valitud.
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MIKROLAINEAHJU VOIMSUSED

Teie ahjul on 6 vdimsust.

Voéimsuse Soovitatav kasutus

seade

800 W/KORGE Kasutatakse kiireks kiipsetamiseks véi tilessoo-jendamiseks, nt supid, pajaroad,
konservtoidud, kuumad joogid, juurviljad, kala jne.

560 W Kasutatakse tihedate toitude, nt praadide, pikkpoisi ja valmistoidu pikemaks
kiipsetamiseks, samuti 6rnade roogade, nt juustukastme ja keeksi valmistamiseks.
Vahendatud voimsusel ei kee kaste (ile ja toit kiipseb tihtlaselt, kiipsemata kiilgedel ile.

400 W Tihedate toitude korral, mille valmistamiseks on vaja pikka kiipsetusaega, nt
loomaliharoad, on soovitatav kasutada seda véimsust, et liha jadks orn.

240W/ Sulatamiseks valige see véimsus, et toit sulaks (ihtlaselt. See voimsus sobib suurepdraselt

SULATUS ka riisi, pasta ja klimpide madalal temperatuuril kuumutamiseks ning vanillikastme
valmistamiseks.

80W See sobib 6rnaks sulatamiseks, nt kreemikoogi voi lehttaigna valmistamiseks.

ow Kasutusel seadme mittetdotamise/kodgitaimeri kasutamise ajal.

W =VATT

Néide: Supi kuumutamine 2 minutit ja 30 @

sekundit mikrolaineahju véimsusel 560 W. +  Kui uks avatakse kiipsetamise ajal, peatub

1. Vajutage kaks korda VOIMSUSE nuppu. kiipsetusaeg digitaalsel kuval automaatselt.

A Kiipsetusaeg hakkab edasi jooksma, kui uks
suletakse ja vajutatakse nuppu START/+30.
- X2 +  Kuitahate kiipsetamise ajal voimsust naha,
vajutage liks kord VOIMSUSE nuppu.

2. Sisestage aeg, keerates TAIMERI/KAALU nuppu . Saate kiipsetamise ajal kiipsetusaega

pari-/vastupéeva, kuni kuvatakse aeg 2.30. suurendada/vihendada, keerates
a0 J
& TAIMERI/KAALU nuppu.
& ) - Saate kiipsetamise ajal véimsust muuta,

3. Vajutage nuppu START/+30.

4. Kontrollige ekraani:

& Oluline!

vajutades VOIMSUSE nuppu.
+ Kupsetamise ajal programmi katkestamiseks
vajutage kaks korda nuppu STOP.

& x1

Kui véimsust ei valita, maaratakse voimsuseks au-
tomaatselt 800 W/KORGE.



KOOGITAIMER

Naide: Koogitaimeri seadmine 7 minutiks.

1. Vajutage 7 korda VOIMSUSE nuppu.
A

B

2. Sisestage aeg, keerates TAIMERI/KAALU
nuppu pdri-/vastupdeva, kuni kuvatakse aeg

7.00. @
L J

3. Vajutage nuppu START/+30.

& x1

4. Kontrollige ekraani: m

i)

« Taimeri peatamiseks vajutage nuppu STOP.
Taimeri taas sisselilitamiseks vajutage nuppu
START/+30, taimerist valjumiseks vajutage
uuesti nuppu STOP.

30 SEKUNDI LISAMINE

Nupp START/+30 voimaldab kaht jargmist funk-
tsiooni kasutada.

1. Otsekadivitus
Saate kohe 30 sekundit klipsetada
mikrolaineahju véimsusel 800 W/KORGE,
vajutades nuppu START/+30.

<r/30

2. Kiipsetusaja pikendamine
Saate kiipsetusaega mitu korda 30 sekundi
vorra pikendada, kui vajutate nuppu ahju

toéotamise ajal. -

@o
4

« Seda funktsiooni ei saa kasutada
AUTOMAATKUPSETUSE véi
AUTOMAATSULATUSE ajal.
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PLUSS JA MIINUS

Funktsioonid PLUSSI A\ ja MIINUST /
voimaldavad liihendada véi pikendada
kiipsetusaega automaatprogrammide kasutamise
ajal.

Kui eelistate keedukartuleid, mis on kiipsed, aga
endiselt kdvad, kasutage MIINUST 7 .

Kui aga eelistate pehmemaid keedukartuleid,
kasutage PLUSS| A\ .

Naide: 0,3 kg kartulite pehmeks keetmine.
1. Valige vajalik mentiti, vajutades kaks korda
AUTOMAATKUPSETUSE nuppu.

55

=

x2

2. Keerake TAIMERI/KAALU nuppu, kuni
kuvatakse 0.3.

‘@

3. PLUSSI A\ kohanduse valimiseks vajutage tiks
kord véimsuse nuppu.

A

P

4. Vajutage nuppu START/+30.

I
& x1

5. Kontrollige ekraani: p

« PLUSSI/MIINUST katkestamiseks vajutage 3
korda VOIMSUSE nuppu.

«  PLUSSI valimisel kuvatakse ekraanil A\ .

+ MIINUST valimisel kuvatakse ekraanil 7 .
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MITMEETAPILINE KUPSETAMINE

Mikrolaineahju kasutades saab
programmeerida maksimaalselt 3-etapilise jada.

Naide: Kiipsetamine.
5 minutit vdéimsusel 800 W
16 minutit voimsusel 240 W

(1. etapp)
(2. etapp)

1. Etapp
1. Vajutage iiks kord VOIMSUSE nuppu.
A

P

2. Sisestage soovitud aeg, keerates
TAIMERI/KAALU nuppu pdripdeva, kuni
kuvatakse aeg 5.00.

’ »

3. Kontrollige ekraani:

2. Etapp
1. Vajutage 4 korda VOIMSUSE nuppu.
A

x4
2. Sisestage soovitud aeg, keerates

TAIMERI/KAALU nuppu paripaeva,
kuni kuvatakse aeg 16.00.

D

3. Vajutage nuppu START/+30.

& x1

4. Kontrollige ekraani:

Ahi kiipsetab 5 minutit véimsusel 800 W ja
seejarel 16 minutit voimsusel 240 W.

AUTOMAATKUPSETUS JA
AUTOMAATSULATUS

AUTOMAATKUPSETUS ja AUTOMAATSULATUS
arvutavad automaatselt dige kiipsetusreziimija -
aja vélja. Saate valida 6 AUTOMAATKUPSETUSE ja 2
AUTOMAATSULATUSE men(id vahel.

Automaatkiipsetuse

Toit

(%]
c:
3

o
=3

Jook

Keedukartulid/mundris
ahjukartulid

Kiilmutatud kéogiviljad

Varsked kdogiviljad

Kulmutatud valmistoit

3 |6@|@ 0= 0

Kalafilee kastmega

Naide: 0,3 kg kartulite keetmine.
1. Valige vajalik meniiti, vajutades kaks korda
AUTOMAATKUPSETUSE nuppu.

o x2

2. Keerake TAIMERI/KAALU nuppu, kuni
kuvatakse 0.3.

@

3. Vajutage nuppu START/+30.

& x1

4. Kontrollige ekraani:

Kui on vaja midagi teha (nt toitu imber keerata),
siis ahi peatub ja kélab kell, ekraanil hakkab
vilkuma allesjaanud kiipsetusaeg ja simbol.
Kiipsetamise jatkamiseks vajutage nuppu
START/+30. AUTOMAATKUPSETUSE I6pus peatub
programm automaatselt. Heliseb kell ja kiipsetuse
stimbol hakkab vilkuma. Parast 1 minutit ja
meeldetuletuspiiksu kuvatakse kellaaeg.



Automaatsulatus

Toit Stimbol
Liha/kala/linnuliha Al
Leib o B8

Naide: 0,2 kg leiva sulatamine.
1. Valige vajalik menid, vajutades kaks korda
AUTOMAATSULATUSE nuppu.

d o X2

2. Keerake TAIMERI/KAALU nuppu, kuni
kuvatakse 0.2.

’ ()

3. Vajutage nuppu START/+30.

& xa

4. Kontrollige ekraani:

Kui on vaja midagi teha (nt toitu Uimber keerata),

siis ahi peatub ja kélab kell, ekraanil hakkab
vilkuma allesjéanud kiipsetusaeg ja siimbol.
Kiipsetamise jatkamiseks vajutage nuppu
START/+30. AUTOMAATSULATUSE I6pus
programm peatub automaatselt. Heliseb kell ja
kupsetuse stiimbol hakkab vilkuma. Parast 1

minutit ja meeldetuletuspiiksu kuvatakse kellaaeg.

EESTI
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PROGRAMMITABELID
AUTOMAATKUPSETUSE JA AUTOMAATSULATUSE TABELID

Automaatkiipsetus Kaal Nupp Protseduur
(suurendatav
iiksus)/néud
Jook (tee/kohv) 1-4 tassi » Pange tass poordaluse serva poole.
1 tass=200 ml -

[
bl X1

Koorega keedetud
kartulid
§5§
D)

0,1-0,8 kg (100 g)
Kauss ja kaas

m
x2

E..

Keedukartulid: koorige kartulid ja |6igake
Uhesuurusteks tiikkideks.

Mundris ahjukartulid: valige sama suured kartulid ja
peske need puhtaks.

Pange keedetud v6i mundris ahjukartulid
kaussi.

Lisage vajalikus koguses vett (100 g kohta),
umbes 2 spl ja natuke soola.

Katke kaanega.

Kella helisedes segage ja katke uuesti kaanega.
Parast kiipsetamist laske umbes 2 min seista.

Kilmutatud
koogiviljad Q},ﬂ;

0,1-0,6 kg (100 g)
Kauss ja kaas

E=

)

Lisage 1 spl vett 100 g kohta ja maitse jargi
soola. ( Seentele pole vaja vett lisada.)

Katke kaanega.

Kella helisedes segage ja katke uuesti kaanega.
Parast kiipsetamist laske umbes 2 min seista.
Kui koéogiviljad on kokku kiilmunud,
kiipsetage kasitsi.

Varsked koogiviljad

<

0,1-0,6 kg (100 g)
Kauss ja kaas

Loigake vaikesteks tiikkideks, nt ribadeks,
kuupideks voi viiludeks.

Lisage 1 spl vett 100 g kohta ja maitse jargi
soola. (Seentele pole vaja vett lisada.)

Katke kaanega.

Kella helisedes segage ja katke uuesti kaanega.
Parast kiipsetamist laske umbes 2 min seista.

Kilmutatud
valmistoit (segatav)

m

0,3-1,0kg (100 g)
Kauss ja kaas

E=

Pange toit sobivasse mikrolaineahjus
kasutatavasse ndusse.

Lisage vedelikku, kui tootja on nii soovitanud.
Katke kaanega.

Klipsetage kaaneta, kui tootja ndeb niimoodi
ette.

Kella helisedes segage ja katke uuesti kaanega.
Pdrast kiipsetamist segage ja laske umbes 2 min
seista.

Kalafilee kastmega

<>

0,4-1,2 kg* (100 g)
Praetaldrik ja
mikrolainekindel
toidukile

& x6

*

Vt kastmega kalafilee retsepte Ik 128.

Koostiste kogukaal.

@ Jahutatud toite kiipsetatakse temperatuurilt 5 °C, kiilmutatud toite temperatuurilt =18 °C.
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Automaatsulatus  Kaal (suurendatav Nupp Protseduur
tiksus)/n6ud

Liha/kala/linnuliha  0,2-0,8 kg (100 g) - + Pange toit madalas kiipsetusvormis
Madal . poodrdaluse keskele.
kiipsetusvorm & x1 . Parast kellahelinat keerake toit imber,
paigutage Umber ja eraldage Uksteisest.
Katke 6hukesed osad ja soojad kohad

4

(Terve kala, kalaligud, alumiiniumfooliumiga.
kalafileed, kanakoivad, « Parast sulatamist keerake 15-45 minutiks
kanarinnad, hakkliha, alumiiniumfooliumisse, kuni sulatatav

praeléik, karbonaad,

kotletid, vorstid) toiduaine on taiesti sulanud.

« Hakkliha. Parast kellahelinat keerake toit
Umber. Eemaldage véimalusel sulanud osad.

(i) Eisobi terve linnu sulatamiseks.

Leib 0,1-1,0 kg (100 g) - - Jaotage madalale kiipsetusvormile
“awn =7 Madal - poordaluse keskel.
klpsetusvorm S x2 1,0 kg korral jaotage otse podrdalusele.

. Parast kellahelinat keerake ja paigutage viile
Umber ning eemaldage sulanud viilud.

« Pérast sulatamist keerake
alumiiniumfooliumisse ja laske 5-15 minutit
seista, kuni see on taiesti sulanud.

@ Jahutatud toite kiipsetatakse temperatuurilt 5 °C, kiilmutatud toite temperatuurilt =18 °C.

@ @ Automaatsulatus

« Sisestage ainult toidu kaal. Arge arvake néu + Praelbigud ja karbonaaditiikid peaksid ihe
kaalu sisse. kihina kilmutatud olema.

» Toitude korral, mis kaaluvad rohkem voi vahem - Hakkliha peaks 6hukese kihina kiilmutatud
kui automaatkiipsetuse ja automaatsulatuse olema.
tabelites toodud kaalud/kogused, kasutage « Parast imberkeeramist katke sulanud osa
kasitsi kipsetamist/sulatamist. vdikeste lamedate

«  Lopptemperatuur voib erineda. See sdltub alumiiniumfooliumitiikkidega.
algtemperatuurist. Veenduge, et toit on parast « Linnuliha tuleks kohe parast sulatamist
kiipsetamist kuum. toodelda.

+  Kui on vaja midagi teha (nt keerata toit imber),
siis ahi peatub ja kélab kell, ekraanil hakkab
vilkuma allesjaanud kiipsetusaeg ja siimbol.
Kiipsetamise jatkamiseks vajutage nuppu
START/+30.

« Parast mikrolainereziimi kasutamist voib
jahutusventilaator to6le hakata.
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AUTOMAATKUPSETUSE RETSEPTID

Kalafilee pikantse kastmega

04kg 08kg 12kg

140g 280g 420g konservtomatid
(nérutatud)

409 809 120g mais

49 89 12g  tillikaste

12g 249 369  peeneks hakitud sibul

1t 1-2tl 2-3tl punase veini dadikas

sinep, tldmian ja
Cayenne'i pipar

200g 400g 600g kalafilee

sool

Kalafilee karrikastmega

04kg 08kg 12kg

200g 400g 600g kalafilee

sool

409 809 100g viilutatud banaan

160g 320g 480g valmis karrikaste

VAHENDATUD VOIMSUS
& Oluline!

Kui kiipsetate toitu Ule tavaparase aja ainult 8300 W
voimsusegda, langeb ahju véimsus automaatselt,

et valtida Glekuumenemist. (Mikrolaineahju

D

. Segage kastme koostisosad kokku.
. Pange kalafilee (imarasse ahjundusse,

6hemad kiiljed suunaga keskele, ja raputage
soolaga le.

. Valage kalafilee kastmega Ule.
. Katke mikrolaineahjule méeldud toidukilega

ja kiipsetage reziimil AUTOMAATKUPSETUS
— kalafilee kastmega.

. Pérast kiipsetamist laske umbes 2 min seista.

. Pange kalafilee (imarasse ahjundusse,

6hemad kiiljed suunaga keskele, ja raputage
soolaga le.

. Katke kalafilee banaaniviilude ja valmis

karrikastmega.

. Katke mikrolaineahjule méeldud toidukilega

ja kiipsetage reziimil AUTOMAATKUPSETUS
— kalafilee kastmega.
Parast kiipsetamist laske umbes 2 min seista.

voimsus langeb 560 W-le.) Parast 90-sekundilist
pausi saab 800 W lahtestada.

Kiipsetusreziim Tavapdrane aeg

Vahendatud voimsus

Mikrolained 800 W 20 minutit

Mikrolained 560 W
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KUPSETAMISTABELID
Kasutatavad liihendid
spl = supilusikatdis tass = tassitdis g =gramm ml = milliliiter min = minut
tl = teelusikatais kg = kilogramm | = liiter cm = sentimeeter

Toidu ja joogi kuumutamine

Toit/jook Kogus Véimsus Aeg Meetod
-g/ml- tase -min-

Piim 1 tass 150  800W umbes 1 &rge katke
Vesi 1 tass 150  800W 1-2 arge katke

6 tassi 900 800W 10-12  drge katke

1ndu 1000 800W 11-13  &rge katke
Uks taldrikutais 400 800W 3-6 piserdage kastmele natuke vett, katke kinni,
(kodgiviljad, liha ja segage kuumutamise vahepeal
lisandid)
Supp/hautis 200 800W 1-2 katke kinni, segage parast kuumutamist
Kodgiviljad 200 800W 2-3 vajadusel lisage natuke vett, katke kinni,

500 800W 4-5 segage kuumutamise vahepeal
Liha, 1 viil* 200 800W 3-4 kallake peale 6huke kiht kastet, katke kinni
Kalafilee* 200 800W 2-3 katke kinni
Kook, 1 tiikk 150  400W 1) pange madalasse kiipsetusvormi
Beebitoit, 1 purk 190  400W umbes 1 kallake sobivasse mikrolaineahjus
kasutatavasse ndusse, parast kuumutamist
segage korralikult ja kontrollige temperatuuri

Margariini/voi 50 800 W Y2 katke kinni
sulatamine*®
Sokolaadi sulatamine 100  400W 2-3 segage aeg-ajalt

* jahutatud kujul

Sulatamine
Toit Kogus Voimsus Aeg Meetod Seisuaeg
-g- tase -min- -min-
Guljass 500 240W 8-12 segage sulatamise vahepeal ~ 10-15
Kook, 1 tiikk 150 80W 2-5  pange madalasse 5
kipsetusvormi
Puuviljad ja marjad, ntkirsid, 250  240W 4-5 laotage uhtlaselt, poorake 5

maasikad, vaarikad, ploomid

poole sulatuse ajal imber

4]

Tabelis ndidatud ajad on suunised, mis véivad erineda sdltuvalt toidu kiilmutustemperatuurist,
omadustest ja kaalust.
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Sulatamine ja kiipsetamine

Toit Kogus Voimsus Aeg Meetod Seisuaeg
-g- tase -min- -min-

Kalafilee 300 800W 10-12  katke kinni 2

Uhe taldriku eine 400 800W  9-11 katke kinni, segage 6 minuti parast 2

Liha ja kala kiipsetamine

Toit Kogus Voimsus Aeg Meetod Seisuaeg
-g- tase -min- -min-
Praed (sea-, vasika-, 1000 800W 19-21*  maitsestage, pange madalasse 10
lambaliha) 400W 11-14  ahjundusse, hiliem pdorake Gmber*
1500 800W 33-36* 10
400 W 13-17
Loomalihapraad 1000 800W 9-11*  maitsestage, pange madalasse 10
(keskmine) 400 W 5-7 kiipsetusvormi, hiljem podrake
Umber*
Kalafilee 200 800W 3-4 maitsestage, pange madalasse 3
kipsetusvormi, katke kinni
RETSEPTID

Koikide retseptide kogused selles raamatus on
arvutatud 4 portsu tegemiseks, kui pole teisiti
margitud.

Retseptide kohandamine mikrolaineahju
jaoks

Kui tahate oma lemmikretsepte mikrolaineahju
jaoks kohandada, peaksite tahelepanu péérama
jargmisele: valmimisaega tuleb kolmandiku kuni
poole vorra liihendada. Votke eeskujuks selle
raamatu retseptid.

Suure vedelikusisaldusega toite, nagu liha, kala,
linnuliha, kddgivilju, puuvilju, hautiseid ja suppe,
saab raskusteta mikrolaineahjus valmistada.

Vaikese vedelikusisaldusega toitudele, nagu
valmistoitudele, tuleks enne kuumutamist voi
kipsetamist vedelikku lisada.

Hautatavatele toorestele toitudele lisatavat
vedeliku hulka tuleks umbes kahe kolmandikuni
vdahendada, vorreldes algretseptis antud kogusega.
Vajadusel lisage kiipsetamisel vedelikku.

Lisatava rasva kogust voib margatavalt vahendada.
Toidu maitsestamiseks on piisav vdike kogus véid,
margariini voi 6li. Seetdttu on teie mikrolaineahi
ideaalne madala rasvasisaldusega dieettoitude
valmistamiseks.

Seenesupp 1. Asetage juurviljad ja puljong kaussi, katke see
. i ja kiipsetage.
Noud: Kaanega kauss (2-liitrine) 8-9min. 800W

200g viilutatud seened
509 peeneks hakitud sibul

2. Segage koik koostisained mikseris.
3. Segage jahu ja véi Ghtlaseks massiks ning

300ml loomalihapuljong segage supi sisse. Maitsestage soola ja pipraga,
300ml  koor katke kauss ja kiipsetage. Segage pérast
25¢g jahu kiipsetamist.
259 voi/margariin 4-6 min. 800W

sool ja pipar 4. Segage munakollane koorega ja segage mass
1 muna jark-jargult supi sisse. Kuumutage liihikest
150g  koor aega, kuid drge laske keema minnal!

1-2min. 800W
Parast kiipsetamist laske umbes 5 min seista.



Ratatouille
Noud: Kaanega kauss (2-liitrine)
5spl oliivioli

Tnelk  purustatud kitslauk

509 viilutatud sibul

2509 baklazaanikuubikud

2009 kabatsokikuubikud

2009 suured piprakuubikud

759 suured apteegitilli juure kuubikud
1 garneerimiskimp

2009 neljaks tiikeldatud konserveeritud
artisokistidameid

sool ja pipar

Merikeelefilee

Néud: Madal ovaalne ahjunéu koos
mikrolaineahjule méeldud toidukilega
(umbes 26 cm pikkune)

4009 merikeelefilee

1 terve sidrun

1509 tomatid

109 %]l

1spl juurviljadli

1spl hakitud petersell
sool ja pipar

4spl valge vein

209 véi/margariin

Tdidetud sink

Noud:  Kaanega kauss (2-liitrine)
Ovaalne kaanega ahjunéu (umbes 26
cm pikk)

1259 hakitud lehtspinat

1259 20 % rasvasisaldusega toorjuust

409 riivitud Emmentali juust
pipar ja paprika

6 viilu kipsetatud sink (300 g)

125ml  kipsetatud sink

125ml  koor

209 jahu

209 véi/margariin

109 noéu madrimiseks void/margariini

EESTI 131

. Asetage oliividli ja kiilislauk kaussi. Lisage

ettevalmistatud juurviljad, v.a artisokistidamed,
ja maitsestage pipraga. Lisage
garneerimiskimp, katke kauss ja klipsetage,
segades Uhe korra.

19-21 min. 800 W

Lisage viimaseks 5 minutiks artisokistidamed ja
kiipsetage.

. Maitsestage ratatouille’d soovi jargi soola ja

pipraga. Eemaldage enne serveerimist
garneerimiskimp. Parast kiipsetamist laske
umbes 2 min seista.

. Peske kala ja patsutage kuivaks. Eemaldage

luud.

. Viilutage sidrun ja tomatid 6hukesteks

viiludeks.

. Méérige ahjundu vdiga. Asetage kalafileed

ndusse ja niisutage juurviljadliga.

. Raputage néusse peterselli, asetage peale

tomativiilud ja maitsestage. Tomatitele asetage
sidruniviilud ja valage neile valget veini.

. Asetage vdikesed vaitukid sidrunile, katke néu

ja klipsetage.
16-19 min. 800W
Parast kiipsetamist laske umbes 2 min seista.

. Segage spinat juustu ja toorjuustuga,

maitsestage.

. Asetage supilusikatais taidist iga klipsetatud

singiviilu peale ja keerake singiviil rulli.
Kinnitage singirull puutikuga.

. Valmistage valge kaste: selleks valage vesi ja

koor kaussi ja kuumutage.

3-4min. 800W

Segage kastme pohja valmistamiseks jahu ja
voi, lisage vedelik ja vahustage, kuni see on
lahustunud. Katke kauss, kiipsetage, kuni kaste
on paks.

1 min. 800W

Segage ja maitske.

. Kallake kaste odlitatud ndusse, asetage tdidetud

singirullid kastmesse ja kiipsetage kaane all.
3-4min. 800W
Parast kiipsetamist laske umbes 5 min seista.
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Zirichi vasikalihahautis

Néud:  Kaanega néu (2-liitrine)
600g vasikalihafilee
109 voi/margariin
509 peeneks hakitud sibul
100ml  valge vein
maitsestatud praekastmepruunistaja,
umbes 14 liitrit kastet
300ml  koor
1 spl hakitud petersell
Lasanje
Noud:  Kaanega kauss (2-liitrine)

Madal nelinurkne kaanega ahjunéu
(umbes 20 x 20 x 6 cm)

3009 konserveeritud tomatid
509 hakitud sink

509 peeneks hakitud sibul

1 purustatud kislaugukits

2509 veisehakkliha
2spl tomatiplree

sool ja pipar
150ml  créme fraiche
100ml  piim
509 riivitud Parmesani juust
1l erinevad hakitud maitsetaimed
1t oliivioli
1 juurviljadli néu maarimiseks
1259 lasagne verde
1spl riivitud Parmesani juust
Puuviljatarretis vanillikastmega
Noud:  Kaanega ndu (2-liitrine)

Kaanega kauss (1-liitrine)
1509 pestud varteta punased sdstrad
1509 pestud ja rootsuta maasikad
1509 pestud ja rootsuta vaarikad
250ml  valge vein
1009 suhkur
50 ml sidrunimahl
8 Zelatiinilehed
300ml  piim
Y2 vanillikaun
309 suhkur
159 maisitarklis

—_

w N

Loigake vasikaliha ribadeks.

Madrige ndu voiga. Asetage liha ja sibul
nodusse, katke see ja klipsetage. Segage
kipsetamisel Ghe korra.

7-10 min. 800 W

Lisage valget veini, praekastmepruunistajat ja
koort, segage, katke ndu ja jatkake
klpsetamist. Segage aeg-ajalt.

4-5min. 800W

Segage toitu parast klipsetamist, laske umbes
5 minutit seista. Kaunistage peterselliga.

. Purustage tomatid, segage singi ja sibula,

kluslaugu, hakkliha ning tomatipireega.
Maitsestage, katke ja kiipsetage
7-9min. 800W

. Segage créeme fraiche piima, Parmesani juustu,

maitsetaimede, 6li ja virtsidega.

. Madrige ndu ja katke pohi umbes '/; pastaga.

Asetage pool hakklihasegust pastale ja valage
peale veidi kastet. Korrake toimingut ja asetage
koige peale Ulejaanud pasta. Katke pasta
kastmega ja raputage peale Parmesani juustu.
Kiipsetage kaane all.

15-17min. 560 W

Parast kiipsetamist laske umbes 5-10 minutit
seista.

. Asetage osa puuviljadest tihele poole

kaunistuseks. Piireestage ulejadnud puuviljad
koos valge veiniga, asetage ndusse, katke
kaanega ja kuumutage.

7-9min. 800W

Segage sisse suhkur ja sidrunimahl.

Leotage zelatiinilehti kiilmas vees umbes 10
minutit, seejdrel votke valja ja pigistage
kuivaks. Segage Zelatiin kuuma plreesse, kuni
see on lahustunud. Asetage tarretis
kilmikusse ja laske tarduda.

Vanillikastme valmistamiseks valage piim teise
nousse. Purustage vanillikaun ja eemaldage sisu,
segage see piima sisse koos suhkru ja
maisitarklisega. Katke ndu ja kiipsetage, segage
kord kiipsetamise ajal ja taas parast kiipsetamist.
3-4min. 800W

Poorake tarretis kausist taldrikule ja kaunistage
lejadnud puuviljadega. Valage vanillikaste
tarretisele.
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HOOLDAMINE JA PUHASTAMINE

ETTEVAATUST: ARGE KASUTAGE
UHEGI MIKROLAINEAHJU OSA
PUHASTAMISEL MUUGIL- |
OLEVAID KUURIMISLAPPEVOI
AHJU PUHASTUSVAHENDEID,
AURUPUHASTEID, ABRASIIVSEID
JAKAREDAID
PUHASTUSVAHENDEID, MIS
TAHES VAHENDEID, MIS
SISALDAVAD.,
NAATRIUMHUDROKSIIDI.
PUHASTAGE AHJU
REGULAARSELT JA EEMALDAGE
KOIKTOIDUJAATMED. Kui te ei hoia
ahju puhtana, vdib ahju pinna
seisukord halveneda, mis voib
omakorda liihendada seadme
tooiga ja tekitada ohtlikke olukordi.
Ahjuvalispind
Ahju valispinda voib holpsasti puhast-
ada pehme seebi ja veega. Veenduge,
et puihite seebi dra niiske lapiga ja
kuivatate valispinna pehme ratiga.
Juhtpaneel
Juhtpaneeli deaktiveerimiseks avage
enne puhastamist ahju uks.
Juhtpaneeli puhastamisel tuleks olla
hoolikas. Plihkige paneeli vees
niisutatud lapiga, kuni paneel on
puhas. Valtige ligse vee kasutamist.
Arge kasutage keemilisi vi
abrasiivseid puhastusvahendeid.
Ahlg'u sisepind
1. Puhastamiseks pUhkige parast L(T;a
kasutuskorda koik toidujaatme

Eehmeja niiske lapi voi kdsnaga,

uni ahi on veel soe. Suuremate
plekkide puhul kasutage veidi
seepi ja puihkige mitu korda niiske
lapiga, kuni jagatmed on
eemaldatud. Arge eemaldage
lainejuhi katet.

2. Veenduge, et seep ega vesi ei
siseneks seintes olevatesse
vaikestesse 6huaukudesse, kuna
see voib ahju kahjustada.

3. Ahju sisepinna puhastamisel arge
kasutage aerosool-
puhastusvahendeid.

Podrdalus ja selle tugi

Eemaldage pddrdalus ja selle tugi
ahjust. Peske need kerges seebivees.
Kuivatalge pehme lapiga. Nii
pdordalust kui ka selle tuge voib
pesta ndudepesumasinas.

Uks
Kogu mustuse eemaldamiseks
Eu astage regulaarselt mélemat ukse
tlge, ukse kinnitusi ja
kinnituspindasid pehme ja niiske
lapiga. Ahju ukse klaasi
uhastamiseks arge kasutage
aredaid abrasiivseid
puhastusvahendeid ega metallist
abivahendeid, kuna need vdivad
pinda kriimustada, mille tagajarjel
vib klaas puruneda.

/A Oluline! Kasutada ei tohi
aurupuhastit.
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MIDA TEHA, KUI...

Probleem Kontrollige...

Mikrolaineahi eitoota -

Kas kaitsmed kaitsmekarbis to6tavad.

korralikult? » Kas on esinenud voolukatkestusi.
«+  Kui kaitsmed pdlevad pidevalt labi, poérduge kvalifitseeritud elektriku
poole.
Mikrolainereziim ei « Kas uks on korralikult suletud.
toota? + Kas ukse kinnitused ja nende pinnad on puhtad.

Kas nuppu START/+30 on vajutatud.

Poordalus ei poorle?

Kas poordaluse tugi on korralikult ajamiga ihendatud.

Ega ahjundu ei ulatu Gle pdordaluse servade.

Ega toit ei ulatu Ule pdordaluse servade ega takista selle poorlemist.
Ega poordaluse all olevas siivikus ei ole takistusi.

Mikrolaineahju ei .
saa vdlja lulitada? .

Uhendage seade kaitsmekarbist lahti.
V6tke Ghendust kohaliku ELECTROLUX hoolduskeskusega.

Sisevalgustus ei toota? -

V6tke Gihendust kohaliku ELECTROLUX hoolduskeskusega. Ahjus olevat
elektripirni tohivad vahetada ainult koolitatud ELECTROLUX
hooldustehnikud.

Toidu soojendamineja
kiipsetamine votab .
kauem aega kui varem? -

Seadke pikem kiipsetusaeg (topeltkogus = peaaegu topeltaeg).
Kui toit on tavaparasest kiilmem, podrake toitu aeg-ajalt voi.
Suurendage seadme voimsust.

TEHNILISED ANDMED

Vahelduvvoolu liini pinge

230 V, 50 Hz, Gihefaasiline

Jaotus stititend6r/véimsusliliti inimaalne 10 A
Noutav vahelduvvoolupinge: mikrolaine 1,2 kW
Véljundpinge: mikrolaine 800 W (IEC 60705)

Mikrolaine sagedus

2450 MHz * (2 rihm / Klassi B)

Valismootmed:

EMS170060 594 mm (L) x 371 mm (K) x 316 mm (S)

Ava moéotmed

285 mm (L) x 202 mm (K) x 298 mm (S) **

Ahju mahutavus 17 liitrit **
Poordalus @ 272 mm, klaas
Kaal umbes 16 kg

Ahjuvalgusti lamp

25W/240-250V

*  Seetoode vastab Euroopa standardile EN55011.
Standardi kohaselt liigitub see seade 2 riihma B-klassi seadmete hulka.
2 rihm tdhendab, et seade on ette ndhtud raadiosagedusenergia genereerimiseks elektromagnetkiirgusena toidu

kuumtootlemiseks.

Klassi B seade tahendab, et seade on mdeldud kasutamiseks koduses majapidamises.

*%

Sisemine mahutavus arvutatakse maksimaalse laiuse, stigavuse ja korguse modtmisega.

Tegelik toidu mahutavus on vdiksem.

See ahi vastab direktiivide 2004/108/EC, 2006/95/EC, 2009/125/EC ja 2011/65/EU nduetele.
TEHNILISI ANDMEID VOIB JARJEPIDEVA PARENDUSTOO OSANA ILMA ETTE TEATAMATA MUUTA
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PAIGALDAMINE
Mikrolaineahju saab seada asendisse A, B, C voi D:

Asend NiSisuurus
L S K

A 562 x550x360

B+C 562 x300x 350
562 x300x 360

D 562 x500x 350
562 x500x 360

Mootmed (mm)

SEADME PAIGALDUS

1. Eemaldage pakendi kéik osad ja kontrollige, kas —4mm
seade on terve.

2. Ahion loodud mahtuma standardina 360 mm -
kérgusesse seinakappi. - o =
350 mm kdrgusesse seinakappi mahutamisel: =
Keerake lahti ja eemaldage ahju péhja alt 4

jalga. Ahjul on 3 kérgemat jalga ja 1 madalam Il Il
jalg. Asendage 3 kérgemat jalga lisatarvikute 4 mm 4 mm
pakis olevatega. Madalat jalga drge asendage.
3. Paigaldage kinnitushaagid kdogikappi,
juhindudes lisatud dpetusest ja mallist.

(D
4. Asetage seade aeglaselt ja joudu kasutamata
koogikappi. Seade tuleb tésta
kinnitushaakidele ja seejarel oma kohale alla -
lasta. Kui seade paika ei lahe, saab selle
kinnitushaagi imber podrata. Ahju eesmine
raam peab minema vastu kapi eesmist ava. ;

5. Veenduge, et seade oleks stabiilne ega oleks
kaldu. Veenduge, et seinakapi ukse ja ahju
esikilje Glemise serva vahel oleks 4 mm vahe

(vt diagrammi). ¥ G
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SEADME OHUTU KASUTUS

Mikrolaineahju paigutamine asenditesse B voi

C (vt Ik 135 olevat diagrammi).

+ Seinakapp peab todalast olema vahemalt 500
mm kérgusel (E) ega tohi olla paigaldatud otse
pliidi kohale.

« Seadet on testitud ja see on heaks kiidetud
kasutuseks ainult koos koduses majapidamises
kasutatavate gaasi-, elektriinduktsioonipliitidega.

«  Pliidi ja mikrolaineahju vahele tuleks jatta
piisavalt ruumi, et valtida mikrolaineahju,
Umbritseva seinakapi ja lisatarvikute
Glekuumenemist.

«  Kui mikrolaineahi on t66s, drge kuumutage
pliiti ilma pannideta.

«  Kui pliit on sees, tuleks mikrolaineahjuga
tegelemisel olla ettevaatlik.

SEADME UHENDAMINE
TOITEALLIKAGA

- Elektripistikupesa peab alati olema
juurdepddsetav, et seadme saaks
hadaolukorras hélpsasti pistikust lahti
lihendada. Teine véimalus on ahi
toiteallikast isoleerida, ithendades liliti
juhtmete iihendamise eeskirjade kohaselt
piisijuhtmestikku.

- Seinakontakt ei tohi olla seinakapi taga.

+ Koige parem asukoht on seinakapi kohal, vt (A).

(A)

!n

- Uhendage seade iihefaasilisse 230 V/50 Hz
vahelduvvooluvéorku igesti paigaldatud
maandusega pistiku kaudu. Pistikupesa peab
olema sulatatud 10 A kaitsmega.

- Toitejuhet tohib vahetada vaid elektrik.

+ Enne paigaldamist siduge toitejuhtme kiilge
noorijupp, mis hdlbustaks Ghendamist
asukohaga (A), kui seadet paigaldatakse.

+ Kui paigaldate seadme korge servaga
seinakappi, ARGE vigastage toitejuhet.

« Arge kastke toitejuhet véi pistikut vette véi
muu vedeliku sisse.

ELEKTRILISED UHENDUSED

& HOIATUS!
SEADE PEAB OLEMA MAANDATUD
Tootja ei vota endale mingit vastutust,
kui seda ohutusmeedet ei jargita.

Kui seadme kiiljes olev pistik ei Ghildu
seinakontaktiga, peate helistage oma kohalikule
ELECTROLUX teenuse agent.
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(&) Pakkematerjalide ja vanade seadmete keskkonnasdbralik kditlemine

PAKKEMATERJALID

ELECTROLUX mikrolaineahjud vajavad
transportimisel kaitseks tdhusat pakkimist.
Kasutatakse vaid minimaalseid vajaminevaid
pakkematerjale. Pakkematerjalid (nt foolium voi
stlirovaht) voivad lastele olla ohtlikud.

Lambumisoht. Hoidke pakkematerjalid laste
kdeulatusest eemal.

Koik kasutatud pakkematerjalid on
keskkonnasdbralikud ja korduvkasutatavad. Papp
on tehtud taaskasutatud paberist ja puidust osad
on tehtud t66tlemata puidust. Plastikust osad on
jargmiste margistustega:

PE — poluetiileen, nt pakkekile

PS — polustiireen, nt pakend (CFC-vaba)

PP — polUproplileen, nt pakkendorid
Pakkematerjale kasutades véi taaskasutades
sadstetakse toormaterjali ja vahendatakse
jaatmemahtu. Pakendid tuleb viia Idhimasse
korduvkasutuskeskusesse. Teabe saamiseks votke
Uhendust kohaliku omavalitsusega.

GARANTII/KLIENDITEENINDUS

Pretensioonide esitamise tingimused kodumasi-
natele. Kdikidele Electrolux Eesti AS poolt Eesti
Vabariiki imporditud ja muitidud kodumasinatele
saab esitada pretensioone 24 kuu jooksul kdesol-
evas dokumendis toodud tingimustel ja korras.
Aeg algab kodumasina tileandmisest tarbijale
(edaspidi nimetatud ka "ostja"), kusjuures eel-
datakse, et Gleandmise ajaks on originaalmiitigi-
dokumendilt ndhtuv ostukuupaev.

Kdesolevad pretensiooni esitamise tingimused ei
piira ega takista ostjat mingilgi viisil selliste Eesti
Vabariigi seadustest tulenevate 6iguste kasu-
tamisel, milliste kasutamise valistamine voi pi-
iramine poolte kokkuleppega ei ole lubatud.
Pretensioon hélmab tootes ilmnevate toote
konstruktsiooni-, valmistamise-, ja
toorainedefektide korvaldamist Electrolux Eesti AS
poolt volitatud hooldustdokojas, tagamaks toote
sihtotstarbelise kasutamise véimalikkuse.
Pretensiooni alla ei kuulu toote kasutamise
Opetamine, reguleerimine, hooldus, puhastus,
kaubandusliku véljanagemise taastamine ega

VANADE SEADMETE KAITLEMINE

Vanad seadmed tuleks enne kaitlemist muuta
ohutuks, eemaldades pistiku ja I6igates ning
visates dra toitekaabli.
See tuleks viia lahimasse
korduvkasutuskeskusesse. Uurige kohalikust
omavalitsusest voi keskkonnakaitseasutusest, kas
teie laheduses on méni korduvkasutusega tegelev
ettevote.

L]
Tootel voi selle pakendil olev siimbol 7% néitab,
et seda toodet ei tohi kohelda olmejadtmena. Selle
asemel tuleb see kaitlemiseks viia vastavasse
elektri- ja elektroonikaseadmete jadtmete
kogumispunkti. Kindlustades toote digesti
kaitlemise, aitate dra hoida voimalikke negatiivseid
tagajargi keskkonnale ja inimeste tervisele, mis
voivad tekkida toote sobimatu jadtmekaitluse
tottu. Lisateabe saamiseks selle toote
korduvkasutuse kohta vétke tihendust kohaliku
omavalitsusega, olmejaatmeid kaitleva
ettevottega voi poega, kust toote ostsite.

sellisete vigade korvaldamine, mida on
pohjustanud kasutamisjuhiste vaar kasitlus.
Pretensiooni saab esitada ainult nendele
toodetele, mida on kasutatud sihtotstarbeliselt ja
vastavalt toote kasutusjuhendile. Pretensiooni
saab esitada Uksnes tarbija koduses tarbimises
kasutatavatele kodumasinatele toote
garantiikaardi voi originaalmulgidokumendi
esitamisel. Toote osas, mida ostja soovib kasutada
mittesihtotstarbeliselt voi intensiivsemalt kui tootja
poolt ette nahtud (sh. majandus- voéi
kutsetegevuse raames omandatud toote osas),
kdesolevad tingimused ei kehti ning neile
kohaldatakse ostja ja Electrolux Eesti AS
mudgiosakonna vahel sdImitud lepingust
tulenevaid tingimusi. Majandus- ja kutsetegevuses
tegutsevale ostja saab pretensiooni esitada
mudgilepingus toodud tingimustel alates arve-
saatelehe vdljastamisest. Pretensiooni alla ei kuulu
tootes voi selle detailides iimnenud puudused ja
defektid (sh. purunemised), mis on tekkinud
alljdrgnevatel pohjustel:



138 www.electrolux.com

transpordikahjustustest, mis on tekkinud peale

toote lileandmist ostjale;

« toote hoolimatust voi mittesihipdrasest hoid-
misest voi kasutamisest voi lilekoormamisest;

« toote ebadigest kasutamisest, hooldamisest,
paigaldamisest voi Uhendamisest, sh. voolu, voi
veevorku Gihendamisel, ning toote kasutamisel,
hooldamisel, paigaldamisel vdi ihendamisel ka-
sutusjuhendis esitatud instruktsioonide ja
ohutusnduete jargimata jatmisest;

« toote konstruktsioonide muutmisest, mis
kahjustavad tootele tootja poolt antud
omadusi;

+ maaletoojast séltumatutel pohjustel, sealhulgas
pingemuutused vooluvérgus, lihised (sh.
putukatest pohjustatud), nduetele mittevas-
tavad pikendusjuhtmed, kiittegaasi keemilise
koostise muutumine, dnnetusjuhtumid, dike,
vesi, tulekahju, vee kvaliteet, katlakivi ning
muud vélised méjurid;

« toote kasutamisest lisavarustusega, mis ei ole
ettendhtud ja ei sobi tootega;

« kui toodet on remontinud selleks mittevolitatud

isik;

sisseehitataval tehnikal puudulikust ventilat-

sioonist moobli sees;

« ostja stililisest tegevusest.

Samuti ei kuulu pretensiooni alla toote regulaars-

est kasutamisest tulenevate detailide normaalne

kulumine, nt. tolmukotid, harjad, lambid,
kaitsmed, klaas-, portselan-, tekstiil- ja paberosad
ning kasitsi liigutatavad plastmassosad (nupud,
kangid) ega toote sihtotstarbelise kasutamise
seisukohast ebaolulised vead (kriimustused jms.).

Vea ilmnemisel Gilalmainitud aja jooksul kohustub

tarbija sellest garantiiandjale teatama méistliku

aja jooksul veast teada saamisest arvates. Voi-
maluse korral kohustub tarbija viga ja selle ole-
tatavaid tekkepdhjusi piisavalt tapselt
kirjeldama.Lisaks eeltoodule kohustub ostja
teatama toote mudeli, ostukuupaeva ja koha,
toote numbri ja seeria numbri (nagu ndhtub toote
etiketilt) ning esitama originaalmutgidokumendi
voi garantiikaardi.

Koik pretensioonid esitatakse otse Electrolux Eesti

AS poolt volitatud hooldustéokojale.

Pretensioone lahendavad liksnes Electrolux Eesti

AS poolt volitatud hooldustodkojad. Pretensiooni

alla kuuluv viga parandatakse maistliku aja jooksul

sellest teada saamisest arvates. Ostjal on 6igus vea
ilmnemisel nduda toote remondi asemel selle
asendamist vOi lepingust taganeda ja nduda toote
tagasivotmist ja ostuhinna tagastamist tksnes

juhul, kui tegemist on suure ulatusega veaga,
mille puhul parandamine ei annaks soovitud tule-
must voi kui remonti ei teostata korduvalt
nduetekohaselt. Maaletoojal on digus keelduda
toote asendamisest ja tagastamisest, kui
asendamine véi tagastamine pohjustab maale-
toojale vorreldes toote parandamisega ebamaist-
likke kulusid v6i pohjendamatuid ebamugavusi.
Pretensiooni kdrvaldamine on ostjale tasuta eel-
dusel, et vigased varuosad ja sélmed, mis
asendatakse uutega, kuuluvad garantiiandjale.
Oigustatud pretensiooni alla kuuluvate puuduste
kérvaldamiseks tarvilik suuregabariidiliste ja ras-
kete toodete transport hooldustéokotta voi
hooldaja s6it koha peale toimub maaletooja va-
henditega ning on ostjale tasuta. Oigustatud pre-
tensiooni alla mittekuuluvate puuduste korral
kannab toodete transpordikulud hooldustodkotta
voi hooldaja séidukulud koha peale ostja.

Kui kdesolevate tingimuste télgendamisel tekib
eriarvamusi ostja ja volitatud téokoja vahel, la-
hendab vaidluse Electrolux Eesti AS hoolduse
spetsialist. Lugupidamisega Electrolux Eesti AS

Electrolux Eesti AS volitatud teenindajad:

Tallinn, Harjumaa E-LUX Hoolduse OU Mustamée
tee 24, 10621 TALLINN
Tel. 6650090 Fax 6650076

Abimees Grupp OU Vesse 4, 11415 TALLINN
Kodumasinad.
Tel. 6006996 Fax 6006726

Kodumasinate Paigalduse OU Tuisu 18, 11314
TALLINN. Paigaldus ja gaasiseadmed

Tel. 6550779

OU GASPRE Ole 27, 10319 Tallinn Gaasiseadmed,
remont ja mitk

Tel. 6711100

L&ane-Virumaa FIE JURI NIRGI Posti 13, 44310
RAKVERE. Kodumasinad

Tel. 032 40515,051 75742

Ida-Virumaa OU SIPELGAS MAURINTE Tallinna
mnt. 6a 19, 20304NARVA Kodumasinad

Tel. 035 60708, 056 486164

LIMESTRA PROFSERVIS OU 41532 JOHVI Tédkoda:
Jaama 40 -16 Kodumasinad

Tel. 033 55869 Mob. 056 24492

Virgas OU 30321 KOHTLA - JARVE Keskallee 25,
Gaasiseadmed

Tel. 033 48003, fax 033 50649

OU EDELWEIS - NORD 30621 KOHTLA - JARVE
Lehe 8, Kodumasinad



Tel. 033 41318,055 18775

Lianemaa, Hilumaa OU IVAR Ehte 5a, 90503
HAAPSALU Kodumasinad
Tel. 047 35549, 050 54439

Vérumaa, Pélvamaa OU TARWE FR. Kreutzwaldi
58a, 65610 VORU Kodumasinad
Tel. 078 23181 Fax 078 22714

Parnumaa SIMSON OU Laine 4, 80016 PARNU
Kodumasinad.
Tel. 044 27231, 05245668

OU KENT & KO Riia mnt. 63, 80019 PARNU
Kodumasinad.
Tel. 044 32552

Saaremaa Toomas Teder FIE Pikk 1b, 93813
KURESSAARE.
Tel. 045 55978, 5087912

Jogevamaa FIE Kari Manninen Suur tn. 21, 48306
JOGEVA Kodumasinad.

Tel. 077 22239

Viljandimaa AABERI Kodumasinad OU Vabaduse
plats 4, 71020 VILJANDI Kodumasinad

Tel./Fax 043 33802

Tartumaa, P6lvamaa OU ARWEST Aleksandiri 6,
51004TARTU Kodumasinad

Tel. 07 344299 Fax 07 344337

OU TAVATRONIC Tahe 82, 50107 TARTU
Kodmasinad

Tel. 07 349123 Fax 07 303957

TECO KM OU Jalaka 1a, 90509 HAAPSALU
Kodumasinad.

Tel. 047 56900

Valgamaa LUMEHELVES OU Petseri 12a 14,
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68204VALGA.

Tel/fax 076 64452

Euroopa garantii: Electrolux tagab kaesoleva

seadme garantii koigis selle juhendi l6pus

nimetatud riikides seadme garantiis toodud voi
seadusega maaratud perioodi jooksul. Kui Te kolite

Uihest nimetatud riigist teise nimetatud riiki, ligub

koos Teiega jargnevatel tingimustel ka seadme

garantii:-

» Seadme garantii algab esialgsel ostukuupaeval
mis kantakse seadme milija poolt vastavasse
ostudokumentatsiooni.

+ Seadme garantii kehtib sama kaua ja samadel
tingimustel tédde ja osade kohta, kui kehtivad
Teie uues elukohariigissellisele mudelile voi
tootevalikule.

+  Garantii kehtib ainult algsele ostjale ja seda ei
saa Ule kanda teistele kasutajatele.

« Seadme paigaldamine ja kasutamine toimub
vastavalt Electroluxi poolt vélja antud juhistele
ja seda kasutatakse ainult kodus, nt ei kasutata
kaubanduslikul eesmérgil.

+ Seade paigaldatakse vastavuses koigi uues
elukohariigis kehtivate regulatsioonidega.

K&esoleva Euroopa garantii tingimused ei puuduta

seadusest tulenevaid 6iguseid.
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CI3 OVbIMbI3OA BEONAbIHbI3

Electrolux KypbInfbICbIH caTbin anFaHbiHbI3fa paxmert. Cis oHgaraH Xbingap 0olifbl kacion
Toxipmbe MeH MHHOBaLMsIFa CYMEHIN xacarFaH KypbiFbiHbl TaHAaAbIHbI3. TanKbIprbIKTbIH TybIH-
ObICbl BonFaH, ke3 TapTaprbIk Oy KypbinfbiHbI Xacay 6apbiCbiHAA Ci3 OMbiMbI3aa 60nAbIHbI3.
CoHpplKTaH, KongaHFaH carbiH Tamalla HaTUXEre KO XETKi3e anaTbiHbIHbI3Fa CeHiMA O0MbIHbI3.

Electrolux anemiHe KoL kengjxis.

Bi3niH Be6-caniTKka 6apbIn KeneciHi KapaHbI3:

aknapar:

KongaHyra kaTbICTbl KEHECTEp, KiTaniianap, akaynbIKTbl TY3€TY, KbI3MET KepCeTy Typarbl
www.electrolux.com

a/ Cisre HGapblIHLLIa aKCbl KbIBMET KOPCETY YLLUIH OHIMIHi3ai MbIHa Xepre TipKeHi3:
www.electrolux.com/productregistration

KypbInFbIHbI3Fa KQXXETTI Kepek-xapaKkTapabl, WbiFbIHAbI MaTepuaniapab! xaHe
’% drpmanbIK kocarnkbl GenwekTepai catbin any yLuiH:
www.electrolux.com/shop

T¥TbIHYWbIFA KbIBMET KEOPCETY

drpmansbIk 3aTTapabl KonaaHyabl YChiHaMbI3.

KbI3meT kepceTy opTarnbiFbiHa xabapnackaHaa keneci AepektepaiH AarbiH 60mnybIH KaMTaMachI3
ETiHi3.

[epekTepai TexHUKanbIK aknapar TakTanacbkiHaH Tabyra 6onagbl. Ynrici, ©HiM Hemipi,
Cepwusinblk HOMIpi

& Eckepty / ABannaHpi3 - Kayinciaaik Typarnsl MaHbi3abl MafrymMar.

(1) >Kanneinama aknapar xeHe KeHecTep

@] KopluaraH opTafra KaTbICTbl aKnapar.

AnpplH ana eckepTyci3 earepTineai.
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MAHbI3Obl KAYIMNCI3OIK H¥CKAYTAPbI

N

MAHBI3Obl KAYITCI3AIK HYCKAYIIAPbLI: MYKUAT
OKbIM WbIFbIM, BONALUAKTA AHBIKTAMA

PETIHOE NANOANAHY YLWIH CAKTAM KOWbIHbI3

OpT WhbIFy KayniH 6ongbipmay yuwiH
[NapanaHy kesiHae MUKPOTOMKbIHAbI MELLTi Kapaychi3
KangblpmaraH xeH. TbIM Xofapbl KyaT AeHreinepi
Hemece TbIM y3aK Tamak MiCipy yakbITbl TaMaKTbl
LamazaH ThiC KbI3AbIpbI, HOTUKECIHAE OpT LUbIFYbI
MYMKiH. TeTEHLLE XaFaanaa OHan axbIpaTbiny YLUiH,
3MEKTP PO3ETKACHI KON OHaW XETETIH xepae bonybl
kepek. AbbI3 ac 230 B, 50 ', eH anaca gewrei 10
Tapary Chi3bIKTbIH, HeMece eH anaca aewren 10 Tapary
aBTOMATTbl QXKbIPATKbILL MambiCkak kenyre kepek. Ocbl
KypbINiFbiFa FaHa Tok GepeTiH 6enek po3eTkaHbl
nanpanaHyra keHec bepineai. Mewi panaga caktayra
Hemece naipanaHyra bonvarniap!.

Erep XbINbITbINbIN XaTkaH
TaMaKTaH TYTiH LbiFa bacraca,
ECIKTI ALLIMAHbI3. Mewwri
eLipin, TOK Ke3iHeH
aXbIPaTbIHbI3 Aa, TaMaKTaH

TYTiH Wby TOKTaFaHLLA KYTiHi3.

TamaKTaH TYTiH LWbIFbIn
aTkaHAa eciKTi aLuy epTke
cebenLui 6omnybl MyMKiH. Tek
MWKPOTOMNKbIHAA Kayinci3
biAbICTap MeH acnanTapabl
nanganaHbIHbI3. bip PeTTiK
nnacrMacca, kara3 Hemece
Oacka ga TyTaHfbIL
MaTepuangaH xacarraH Tamak
biAbICTapbIH NanaanaHraH
Ke3qe neLuTi kapaycbI3
KanabipMaHbI3.
lNanpanaHraHHaH KewiH,
TOMKbIH 6aFbMTaFbILLTLI, NeLw
KybICbIH, aMHanmarb| OUCKiHi
3He aHanManbIl AUCK TiperiH
TasanaHbI3. Onap Tasa xeHe
MalcbI3 bonyb! Kepek.
XuHaKranbin KanraH mau

LIamMafaH TbIC KbI3bir,
TyTiHAeHe bacTaybl Hemece
TYTaHybl MyMKiH.

[eLLTiH HeMece xenaeTKiLL TeCIKTEPiHiH XaHbIHa
TYTaHFbILL MaTepuangap konmaHbia. XXenaetki
TECIKTEpIHIH xonaapbIH 6ereMeH|3. TamakTaH xoHe Tamak
opamaapbiHaH 6apriblk METanm Thifbl3garbiLUTapabl,
GypartraH cbiMpapapl, T.6. anbin TactaHeI3. Metann
GeTTepiHae anekTp AoFackHbIH Naraa bonybl epTke
cebenLui 6oyl MymkiH. MUKPOTONKbIHABI NELLT TepeH
blAbICTa Mai KbI3ObIpy YLLUiH naiaanaHbaHbI3.
TemnepatypaHbl 6ackapy MyMkiH 6ormaibl xeHe Mai
TyTaHybl MyMKiH. [OMKOPH »acay YLLiH, Tek apHaibl
MUWKPOTONKbIHAbI MOMKOPH XacarblLLTapabl
navganaHbiHbI3. MeLwTiH, iiHae Tamak HeMece Ke3 KenreH
Gacka 3aTTapabl cakTamaHbi3. [MeLwUTiy TvicTi Typae XyMbic
iCTen TypraHbIHa Ke3 XeTKidy YLLiH, NeLUTi KOCKaHHaH KeliH
napametprepai TekcepiHia. Ocbl naiganaHyLUbl
HYCKaYNbIFbIHAaFbI TUICTi YChIHbICTAPAb! KapaHbI3.

apakatTaHy kayniH 6onabipmay yLliH

A ECKEPTY! MeLw
3aKbIMaaHFaH bornca Hemece
AYPbIC XYMbIC icTEMece,
OHbI ManaanaHbaHbI3.
MNanpanaHap angbiHoa
TeMeHAerinepai TeKcepiHia:

a) Ecik: ecikTiH Aypbic
KaObINaTbIHbIHA XX9HE OHbIH,
KaTe TypanaHOaraHbIHa
Hemece MalbicnaraHbIHa ke3
KETKi3iHj3.

6) Toncanap meH eciKTiH
Kayincisgjk inrekrepi:
onapabIH CbiHOaFaHbIHa
Hemece 6ocan KeTrereHiHe
KO3 XeTKi3iHj3.

B) ECIKTiH TbifbI3parbILTaphb!
MEH TbFbI3AarbIll GeTTepi:
onapabiH,
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3aKbIMaaHbaraHbIHa Ke3
KETKI3iHi3.

r) Meww KybicbiHAa HeMece
eciKTe: MambICKaH
KepriepaiH oK eKeHiHe Ke3
KETKI3IHj3.

A) Kyat CbiMbl MeH aluach!:
onapabIH
3aKbIMaaHOaraHbIHa Ke3
KETKI3IHi3. .

MewwTi e3 beTiHi3Le peTTeyLwi,

KeHpeyLUi Hemece e3repTyLLi

6onmaHbI3. binikti MamaHHaH

©acka Ke3 KenreH KiCiHiH,

MMKPOTOSIKbIH SHEPrUsACHIHaH

KOPFauTbIH KaKnaKThl allbin,

kaHaau aa Gip KbI3MeT KepceTy

Hemece XeHaey XYMbICbIH

XYpPri3yl KayInTl.

[Mewwi ecik awwbIK TypraHaa nanaanaHbaHbi3 Hemece
€CIKTiH kayinciaaik inrekTepiH kaHaar aa 6ip xonveH
63repTneHis. ECIKTIH ThiFbI3aarbiLLTapbl MEH ThifbI3aarbiLL
©GeTTepiHiH apackiHaa Gip 3aT 6onca, neLwuTi
naipanaHbaHbI3.

ECIKTIH TbifbI3aarbITapbl MeH
KepLLinec benLuekrepre
MalabIH Hemece KipaiH
KUHaKTarybIHa )0 OepMeHis.
«KyTy xoeHe Tasanay»
GenimiHaeri Hyckaynapab! _
OpbIHAaHbLI3. [lewwTi Tasa Kyuae
yCTamay OeTTiH HalaprnaybIiHa
akenin, Oyn KypbU¥bIHbIH
KbI3MET eTy Mep3imiHe Kepi
acepiH Turisin, KayinTi
XaraanabIH TyblHAAYbIHA
ceben 00nybl MyMKiH.

KAPOMOCTUMYNATOPbI 6ap Kicinep MUKpOTONKbIHADI
neLuTepre KaTbICTbl Aopirepmii HeMece KapauoCTUMYNSTOp
SHAIPYLLICIHIH CaKTbIK LapanapbIH TEKCEPreH eH.

Tok cory kayniH 6ongbipmay yLwiH

EwwGip xaraariaa ChipTkbl KOPMyChIH anbin TactayLubl
BornmaHpI3. ECik KynnbiHbIH CaHbinaynapsiHa Hemece
KenpaeTkill CaHplnaynapbiHa kaHaai ga bip sartap Terin
anyLubl Hemece eHrisyLui 6onMaHpI3. TerinreH xaraaiiaa,
neLuTi fepey eLuipin, TOK Ke3iHeH aXbIpaTbiHbI3 Aa,
xeprinikTi KbiameT kepceTy ELECTROLUX opTanbifbiHa
xabaprnacbIHbl3.

Kyat cbiMbIH HeMece alacbIH
Cyra Hemece kaHgau aa 6ip
acka CyMbIKTbIKKA CanMaHbI3.
Kyat cbiMbIH KaHAaw ga bip
bICTbIK HeMece eTKip beTTep,
Mbicarbl, NewWTiH apT
XarbIHAAFb! YCTiHr GenikTe
OpHanackaH bICTbIK aya
enaeTKill auMarbl apKbinbl
OTKi30eHj3. [MewwTiH WwaMbIH 63
eTiHi3LWwe aybICTbIpyFa Hemece
KbI3MeT kepceTy opTanbifbl
TUICTi pyKcaT 6epmereH Kicire
aybICTbIPT-yFa _
apekeTTeHOEHi3. MeLwTiH WwaMbl
aHbau Karnca, aunepmMeH
KEHECIHi3 Hemece epriniKTi
ELECTROLUX KbiameT
KepceTy opTanbifbiHa
XabapnacbIHbI3.

Erep 6y KypbInFbIHbIH KyaT CbIMbl 3aKbIMAHCa, OHbI

apHalibl CbIMMEH aybICTbIpy Kepek. OHbl KbiaveT kepceTy

opranbifbiHbIH ekinetTi ELECTROLUX mamatbl

aybICTbIPYbI KEPEX.

YKapbinbIc xoHe KeHeT kalHay kayniH 6onabipmay

YLWiH

A ECKEPTY! CymbIKTbIKTap
MeH 6acka a3bIK-Tynikrepai
TbIfbI3 XXabblrFaH biabIcTa _
biCbITyFa 6onManab!, cebebi
onap Xapbinyra 6eutim
Gonagb!.

ToiFbI3 xabblnaThbiH blabICTapAb! KONAAHYLLbI 60NIMaHBbI3.
MaipanaHap anabiHaa ThiFbl3aarbiluTap MeH
KakmakTapabl anbin TacTaHbI3. ThiFbl3 XabbinatbiH
blAbICTap, TiNTi NeLL eLuipince Ae, KbICbIMHbIH



XUHanybIHaH Xapbinybl MyMKiH. CyibIKTbIKTapFa
MWKPOTONKbIHAAPAb! KonaaHFaHaa abainaHp3.
KenipLuikTep LUbIFbIN KETY YLLiH, KeH epHeyni bigbICTb
naiaanaHblHpl3.

CycbiHpapab!
MUKPOTOJIKbIHMEH bICbITY
canaapbliHaH C¥MbIKTbIK KeLuirin
Oypkbingan kanHaybl MyMKiH,
COHAbIKTaH biAbICTbI YCTaFaHAA
abaw 6orFaH XeH.

CyWbIKTBIK YIKEH KiOipICTEH KENiH KEHET KaliHar, Ky/in

kary MyMKiHzjriH onasipMay yLLiH:

1. Cy#bIKTBIKTbI bICBITYAAH/KANTa bICbITyAaH OypbIH
apanacTbipblHbI3.

2. KaiTa biCbITKaH ke3ae CyMbIKTbIKKA LLbIHbI TasKLLA
HeMece coraH ykcac 6ip Kypan canbin Kotora keHec
Gepinegi.

3. CyiibIKTbIK KeLwirin 6apbin keHeT OypKbingan kanHan
KETYIHIH anfblH any yLuiH, Nicipy yakbiTbl askTanraHaa,
CYMbIKTBIKTBI NeLuTe keMinae 20 CeKyHA KanablpblHbI3.

XyMmbipTKanapab! KadbFbIMeH
bICbITNaHbI3 XoHe OYTIH KaTThbl
KaHaTbIFaH XXyMbIpTKanap-
Abl MUKPOTONKbIHALI NeLuTe
bICbITNaFaH XeH, cededi
MUWKPOTONKLIHMEH nicipy
asiKTanFaHaa onap Xapbinybl
MyMKiH. LLlankanmaraH Hemece
apanacTblpbliMaraH
XyMbIpTKAnapab! nicipy Hemece
KauTa bICbITY YLLiH, capblnapbl
MEH aK ybI3AapbIH TECIHi3.
ouTnece XyMbipTKanap
Xapbiybl MyMKiH. KaTTb!
KauHaTbIFaH XXyMbIpTKanapabl
MUKPOTONKbIHAbI NELUTe KauTa
biCbITapaaH OypbiH
KaObIKTapbIH apLubIn, Tinimaen
TYpaHbI3.

[icipep anablHaa kapTon, LYXbIK XXSHE XEMIC CUSIKTI
asbIK-TynikTepaiH kabbIKTapbIH TECIHi3. BiATnece onap
apblrybl MYMKH.

Ky#nin kany kayniH 6ongbipmay yLiiH

Ky#in kanmay yLuiH, TamakTbl WbiFapbin anfaHga taba
TyTKanapblH HEMECe MeLl KorFanTapbIH NanaanaHbIHbI3.
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Byra kyiin kanmay yLLiH, biablcTapabl, NOMKOPH
XacarblluTapzpl, newuTe nicipy gopbanapsiH, T.6. apaansim
OeTTEH XoHe KornaapaaH anbic ycTan allblHbi3.

Ky#in kanmay yLLiH, apganbiv
TaMaKTbl facTtapxaHra Kosip
anablHAa TemnepatypachiH
TeKcepin, apanacTbIpbiHbI3
XaHe caburepre, Gananapra
Hemece ynkeHpepre 6epinetiH
Tamak neH CyCbIHHbIH
TemnepaTypacbIiHa epekLue
Hazap aygapbiHbI3.

blabIcTbIH TeMnepaTypacs! TaMakTbIH HeMECe CYCbIHHbIH,
LWbIHalbl TeMMepaTypackiH GinaipMeliai, CoHabIKTaH
apaalibiM TaMakTbIH TeMnepaTypachIH TEKCEPIHI3.
ChbIpTKbl LUbIKKaH OyFa aHe Kbl3yFa Kyiin kanmay YLuiH,
apaanbIM NeLUTIH eciriH aLlkaH Ke3ae oaaH arbic
TYPbIHbI3. BybIH LUbIFAPLIN TacTay XaHe KyWin kanmay
YLUiH, iliHae canmack! 6ap HaH-ToKall TaFamaapbiH
bICbITKAHHAH KewiH Tinimaen TypaHpI3. bananapab! ecikke
XeHe rpusb nanaanaHbirFaH Kesae bICUTbIH, KOn OHal
XeTeTiH benLuekTepre xonatnaxpl3. bananap eanepi
Ky#in kanmay YLLiH, oriapabl XaKblH XonartrnaraH XeH.
[pynb pexumin, Kocapribl rpusib PeXUMIH XeHe
AsTtoMaTTbI Typae MiCipy PeXWMIH naiganaHy kesiHge,
MeLUTiH eciriHe, CbIPTKbI KOPMYCbIHa, apTKbl KOPMYChIHa,
neLw KybICbIHa, XernaeTkill caHblnaynapra, kepek-
XapakTap MeH TabakTapra KorveH TUMeHi3, cebebi onap
biCabI.

Tasanap anabiHAa onapabIx

bICTbIK EMEC eKeHiHe Ko3

KETKi3iN anbiHbI3,

Bananap kare nanganaH6ay

YLLiH

A ECKEPTY! Manpanany
Ke3iHAe KypbLifbl MEH OHbIH
Kon xeTimai benikTepi
KbiI3bin KeTeqj. Kbisbin
KETKEH anemeHTTepAj
ycTayaaH cak 6ony kepek. 8
KacTaH Kiwi 6ananap
KypbUiFbiFa Kaparanaycbi3
*akblHAamaybl THIC.

Erep KypbLnfbIHbI Kayincis

nanganaHy XeHiHgeri
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Hyckaynap GepinreH 6onca,
TMicTi Dakbinay borFaH
aranaa xoHe TOHETIH Kayin-
kaTeprep TYCiHiKTi 6ornca,

)KOHEe OflaH XOFapbl XaCTafbl
6ananap, husnKanbIK XymbIcka
kabineTTiniri, cesy Hemece aKbin
kabineTi kem Hemece Taxipunoeci

MeH Ginimi )Xok anampaap
KypbU¥bIHbI NakaanaHa
anaabl. bananap KypbuiFbiMeH
o/iHamaybIH KamMTaMachbI3 eTy
YLLIiH, orapab! KaparanaraH
6H. 8 XoHe oaaH TeMeH
XacTarbl 6ananap KypbU¥bIHbI
kafaranaycbI3 Tasaniamaybl
KOHe KYTiM )xacamaybl Kepex.

[NelwuneH oitHayra HeMece OHbl OMbIHLLIbIK peTiHae
nanpanaHyra 6onvangel. bananapra 6apnbk MaHbI30b!
kayincimik HyckaynapblH YpETKeH xeH: Taba TyTkanapbiH
naviganaHy, Tamak 6et xankbiLLtapbiH abaiinan any; TbiM
KaTTbl bICbIN KETYi MyMKIH 60nFaHabIKTaH, TaMaKTbl KaTTbl
€Tyre apHarnfaH opamra (Mbicarbl, 63airHeH Kbl3aTblH
maTepuaniap) epexile Hasap ayaapy.

Backa eckepTynep

[Mewwi elwkaHaal xonmeH e3repTyLi 6onmaHbi3. by netw
TeK yiae Tamak AanblHoayra apHanFaH XeHe OHbl Tek
Tamak nicipy yLiH naganaHyra 6onaael. On
KOMMepLMsTbIK HEMECe 3epTxaHarblk MakcaTTa
KornaaHyFa xapamcbl3.

MeLwTiH aKaycbI3 KYMbICbIH KAMTamachbi3 eTy XaHe
3aKbIMAapabl 6onabipMay yiiH
[MeLwTi e yakbiTTa 60C Kyize XyMbIC icTeTneH3. KbiapTbin
KybIpaTbIH biAbIC HEMECE e37irHeH Kbl3aTbH MaTepuan
naviJanaHraH keaae, anHanmaris! Avck NeH anHanviarb! AucK
Tiperi Temnepatypa KepHeyiHeH 3akbiMaaHbay YLLiH, OHbIH
acTbiHa apaanibIM KbilL Tabak CUsKTbI Kbidy eTKi30eNTiH
OKLLIaYraFbILL 3aT KOMbIHbI3. TabaKTbIH HyckaynapbiHaa
KepCETIMreH arnzplH ana biChITy yakbITbiHaH acbipMaybl Kepex.
MWKPOTONKbIHAAPb! LLAFLIMLICTHIPATHIH XKSHE MEKTP
J0FachbIH TyAbIpybl MyMKH METann acnantap KonaaH6aHpi3.
[MeLLke KaHbIMTIP KAnBbipriap canMaHbi3. Tek 0chl neLLKke
apHasfaH anHanmanbl ucK neH aHanMaris! A1cK TiperiH
KoraaHbIHbI3. [MeLLTi aliHanMaris! AVckicia nanaanaHoaHs!3.
AlfHanvanb! AucK chiHGay YLUiH:
a) AvHanmaribl UCKiHI CyMeH Tasanap angbiHoa
aHanvarbl AVCKiHI carkbIHOATbIHbI3.
) blcTbik Taramgapapl Hemece bICTbIK acnanTapibl Cyblk
aHanvarnb! auckire KonmaHpI3.

B) CyblK TaramMaapabl HEMECE Cyblk acarTapab! bICTbIK
aiHanMarb! ayckire KoMaHbI3.

YKyMbIC icTen TypraH keane, ChipTkbl KOpMyChbiHa eLLKaHaal

3aT KOMaHpI3.

& MaHbI3abl!

Erep newwuti kanar xanray kepekTiriHe CeHimzi
BonmacaHpI3, eKineTTi, BinikTi aNeKTp MaMaHbIMEH
KEHECIHi3.OneKTp CbiMaapbIH [ypbiC XarFay
npoLieaypackiH OpbiHAaMay CanaapbiHaH NeLLUke KeneTiH
3aKbIM HEMECe [ieHe apakarbl YLUIH He eHIipyLLi, He
Aunep eLukaHaal xayarnkepLuinikTi MoiHbIHa ana
anvangbl. MNewTik kabblpranapbiHaa Hemece ecik
ThifbI30apbl MEH Thifb3aarbill GETTEPIHIH atHanacsiHaa
kelize cy Oybl Hemece TamLLbINapbI Ty3inyi MyMKiH. Byn
KanbInTbl afaai 6onbin Tabbinaabl eHe
MUKPOTOSKbIHHBIH ChIPTKbI LUbIFbIN KETKEHIH HEMece
Oy3blrFaHabIKTbI Bingipmensi.

LLlarbIH TONKbIHABI NeLw
Taramzap MeH cycbiHaapab!
KbINbITyFa apHanraH. Taramap!
Hemece KuiMai KenTipy oHe
XKbINbITKbI, LIBPKE, rYOKa,
AbIMKbIN MaTanap MeH ocbifaH
yKcac 3attapabl KbisabIipy
XapakaTTaHyra Hemece epT
WhbKYbIHA aKeny kayni 6ap.

Byn KypbInfbl TYPMbICTbIK XaHe
TemeHfe KepceTifireH
Xaffaunapaa nanganaHyra
apHanaraH: aykenaepaeri,
KeHceneppaeri XaHe e3re ae
KYMbIC OpbIHAAPbIHAAFbI

bI3MeTKeprepalH ac

enmerepinae; pepmanapaa;
KOHaK yunep, mempamxaHanap
8He e3re e TYpFbIH
Kanunapaarbl KeHTTep
apKbIbl; "KaTak opbIH MeH
TaHfbl ac" YCbIHATbIH

opblHAapAa.
vpan 2000 meTpaeH xorapbl
MIKTIKTe KonpaaHyra
apHanMaraH.
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K¥PbINFbIFA >KAJIMbI WOY
MWKPOTONKbIHABI MEL MEH KEPEK-XAPAKTAPbI

AngbIHFbl MaHOanwach|
MeLw Wwambl . .
Backapy naHeri
EcikTi awwy Tynmeci

TonKbIH GaFbITTaFbILL KaknaFbl
Meww KybiCbl

ThiFbl3aaFbIL opamMbl

Ecik Tbifbl3aarblLuTapbl MEH ThiFbI3aarblLL
GeTTepi

KenpeTkilw caHbinaynapbl
ChbIpTKbI KaKnafbl

ApTKbI KOpMyChbl

KyaT cbiMbl

FEER EREEERENE

MeIHa kepek-xapakrapgblH 6epinreHiHe K3 XeTKi3iHi3:
AMHanvans! auck
AnHanmanbl guck Tiperi

* AnHanmarnbl QUCK TiperiH KybICTbIH, eAeHIHAEeT

TbiFbI3OaFbILL OpaMFa OpHaNacTbIPbIHbI3.
» CopgaH kewiH, aHanvanb! AUCKiHI anHanmarnbs! QUcK {

TiperiHe opHanacTbIpPbIHbI3.

» AHanmanbl Auck 3akbimaaHbay yLuiH, Tabaktap Hemece
biAbICTAp MELUTEH anblHFaHAa anHanmarbl QUCKIHIH,
XueriHe Turisber keTepinyiH KamTaMachbI3 ETiHi3.

(1)

Kepek-xapakTapra TancbipbiC 6epreHae, 6enLiekTiH ataybl MeH ynri atayblH aunepre
HeMece xeprinikTi KpiameTt kepcety ELECTROLUX optarbifbiHa GepiHis.
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BACKAPY MAHEJI

CAHObIK ONCIMEN nHavkaTopnapbl

(((@ HaHnpgbl aBTOMaTTHI TYpAE
MuKpOTOnKbIH XIGITY

ene| ABTOMATTBI TYpAE My3AbI
Carar epity

Mnoc/Munyc

ABTOMATTbI TYPAOE MICIPY nHaovkatopnapsl
ABTOMATTbI TYPE MICIPY Tyiimeci
ABTOMATTbI TYPOE M¥3[bl EPITY Tyiimeci
KYAT OEHTENI Tyiimeci

B TAVMEP/CANMAK TyTkach!

START/+30 TyiMeci

Bl STOP Tyitmeci

El ECIKTI ALY Tyiimeci

AJTFAW KONAAHAP AnAdbIHOA

ECON PEXXMI 3. START/+30 TyinmeciH 5 cekyHa 6acbin

Mew «3OHEPMVAHbLI YHEMIEY> pesuwire TYPbIHEI3. Tew AbiObICTIK curHan Gepei.
Ovicnineiae keneci xasy kepiHeai:
(«Econ») opHaTbinagbl.

1. MewTi KOCbIHBI3. 4. CaraTTbl peTTey yiiH TAMEP/CANMAK

2. Oncnnenpe keneci xasy kepiHei: «Econ». TYTKacblH OypaHbI3.

3. Oucnnen 3:00 meHiHeH GacTtan Henre aeviH 5. START/+30 TyiimeciH Gip peT 6acbiHbI3,
Kepi caHanbl. COHaH COH MUHYTTapAbl PETTey YLLUiH

4. Henre xeTkeH ke3ne neLu «Econ» pexumiHe TANMEP/CAJIMAK TyTKacbIH BypaHpI3.

»

oTin, Aucnnen ceHea. . START/+30 TynMmeciH 6acbIHbI3.

. Aucnnenaj Tekcepinis:
@ : [ 113

. . . EcikTi %abblIHpI3.
*  «Econ» pexxumiH axblpaTy YLLUiH caraTTbl
OpHaTbIHbI3.

~

CAFATTBI OPHATY « TAMMEP/CAJIMAK TyTKacbIH cafaT TinimeH

MewTe 12 xoHe 24 caraTTbIK Miwim 6ap. Hemece carar TifniHe kapcbl OypayFa
Mebicanbi: Carattbl 11:30 (12 caraTTbIK niLlim) 6onagpl.

MeHIH_e (_)pHaTy YLUIH. *  STOP Tynmeci 6acbinca, carart

1. EcikTi awbIHpI3. opHaTbInMarapl. [ucnnenae Kkeneci xxasy

2. Oncnnenpe keneci xasy kepiHeqi: «Econy. KepiHeai: «Econy.



Mbicanbi: Carat yakpiTbiH 23:30 eTin opHaTy

YLWiH (24 caFaTTbIK MiLim).

1. EcikTi awbIHpI3.

2. Oucnnenge keneci xaay KepiHeai: «Econy.

3. START/+30 TyrmeciH 5 cekyHa HGackin
TYpbIHBI3. [Neww AbIObICTLIK curHan 6epesi.

[vicnnenpe keneci xasy KepiHes;: m
4. START/+30 TyiMeciH b6acbiHbI3. Oucnnenae

Keneci xa3sy kepiHesi: m

5. CararTbl peTTey yiwiH TAMMEP/CAITMAK
TYTKaCbIH OypaHbI3.

6. START/+30 TyiimeciH Bip peT 6acbiHbI3,
COHaH COH MUHYTTapbl PETTey YLUiH
TANMEP/CAINMAK TyTKacbIiH BypaHpi3.

7. START/+30 TyiimMeciH 6acbIHbI3.

8. [dvicnnenai TekcepiHia:

; 2330

. EcikTi »abblIHbI3.

(i)

« TAMMEP/CAIIMAK TyTKacbIH caFaT TirniMeH
Hemece carFar TifniHe kapcbl bypayra 6onagebi.

» STOP Tyiimeci 6acbinca, carart
opHaTbInMarapl. [iucnnenae keneci xxasy
KepiHeai: «Econy.

CAFAT OPHATbINFAH KE3E
YAKbITTblI PETTEY

Meicanbi: Carat yakbITbiH 11:45 eTin opHaTty

yLWiH (12 caraTTbIK MiLim).

1. ECIKTi albIHbI3.

2. START/+30 TyrmeciH 5 cekyHa H6acein
TypbiHbI3. MNeLw AblBbICTbIK curHan 6epeqi.
Oucnneiine keneci xa3y kepiHesi: m
(CaratTbl 24 caraTTbIK MiLLiMre e3repTKiHi3
kerice, START/+30 TynmecCiH KaliTa 6acbiHbI3.)

3. CarfarTsl peTTey yuwiH TAMMEP/CANTMAK
TYTKaCbIH BypaHpI3.

4. START/+30 TynmeciH Bip peT 6acbiHpI3,
COHaH COH MMHYTTapabl PETTeY YLUiH
TAMMEP/CATIMAK TyTKachlH GypaHpi3.

5. START/+30 TyMeCiH 6acbiHbI3.

6. Oucnneiini TekcepiHis: m

DA BISTE OTKAZALI SAT |
PODESITE ECON REZIM

1. EcikTi aWwbIHpI3.
2. START/+30 TyrmeciH 5 cekyHa Gacbin
TypbIHbI3. Meww AblObICTLIK curHan bepesi.
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[Oucnneiine keneci xasy kepiHeqi: m

(CaratTbl 24 caraTTblK NiLLiMre e3repTkiHi3

kence, START/+30 TyMMeciH KarTa 6acbiHbI3.)

STOP Ty1imMeciH 6acbIHpI3.

. Ovcnnewnpge keneci xaasy kepiHedi: «Econ».

. EcikTi »kabbIHbI3.

. Oucnnen 3:00 maHiHeH GacTtan Henre oewiH
Kepi caHangpl.

7. Henre xeTkeH ke3ae neww «Econy» pexuvmiHe

eTin, gucnnen ceHepn;.

o uAwW

STOP TYUMECIH NAVOANAHY

STOP Ty#MeCiH MblHanap yLUiH

navganaHblHbI3:

1. Bargapnamanay kesiHge KkaTeHi eLipy.

2. Tamak nicipy kesiHge newwTi yakpbiTiwa STOP
YLUiH, 6ip peT 6acbIHbI3.

3. Tamak nicipy kesiHae bargapnamagaH 6ac
TapTy YLiH, eki peT 6acbIHpbI3

)
BANANAPOAH KOPFAY KYJTbI

[MNewwTe GanaHbIH NewTi abancbiaga icke KochIn
XibepyiHiH anablH anaTbiH Kayincisaik
MYMKiHAZir 6ap. Kynbin opHaTbiiFaH kesae,
Kanbintay MyMKiHAiriHeH 6ac TapTbinManbiHLLA
MUKPOTOMKbIHHBIH, eLLBip Geniri XymbIC
icTemeng;.

Meicanbi: BananapgaH Kopray KynnbiH
OpHaTy YLLUiH.
1. STOP TynmeciH 5 cekyHa 6acbin TypbIHbI3.

@

MeLw exi peT obIGLICTLIK curHan Gepin,
avcnnenge 'LOC' pereH xasy

KepceTineai: m
)

» BbananapgaH kopray KynnbiHaH 6ac TapTy
ywliH, STOP TyiimeciH 5 cekyHa 6acbkin
TYPbIHbI3, COHAA NeLL eki peT AblObICTbIK
curHan 6epin, gucnnenae KyHHiH yakbiTbl
KepceTineai.

» Carat opHaTbinMaca, bananapaaH kopray
KYIMbIH OpHaTYy MyMKiH 6Gonmangp!.
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MUKPOTONKbIHObI MANOANAHY
MMUKPOTOMNKBIHMEH MICIPY BOMbIHLIA KEHEC

MukpoTOnKbIHObBI MELTe TaMak nicipy/My3abl 6onagbl.

epiTy YLUIH, MUKPOTONKbIH SHEPrusicbl Tamakka Bipkenki bICbITbINYbIH KAMTamMachI3 €Ty YLLUiH,
€HY VLLUIH biabIC apKbiribl 6Te anatbiH 6onybl TamakTbl ayaapbin, OPHbIH aybICTbIPbIN
kepek. CoHAbIKTaH, Tamak nicipyre navbIKTbl HemMece apanacTblpbIrn Typy MaHbI3abl.

blbIC TAHOaFaH MaHbI3abI. MicipreHHeH KeiiH Bipa3 yaKkbIT TYPFbI3bIM KO
TepTOypbILTLI/TIKOYPLILLTEI TabakTapAaH repi,  Kaxert, ceb6ebi Oyn Kbi3yablH TamMakka TeHaen
[neHrenek/conak Tabakrap AypbIC, 6UTKEHI TaparnybliHa MyMKiHAiK 6epesi.
OypbIlUTapAarbl TaMak TbiM KaTTbl bicyFa 6eriim

Tamak cunatramanapbl

Kypambi Maribl Hemece KaHTbl ken Taramaap (Mbicarnbl, PoXXaecTBonbIK NyauHITep, TaTTi

TOKaLUTap) YLUiH a3blpak bICbITY YakbITbl KXeT. Myknat 6onfaH >xeH, cebebi
LamMafaH ThIC bICbITY epTke ceberLui 6onybl MyMKiH.

Toifbi3ablfbl  TaMakTbIH, ThIFbI3AbIFbI KXKETTI MICipy YaKbITbIHbIH MerLepiHe acep eTe.
TopTTap Hemece HaH CUSIKTbI KEHir, KEeYeKTi TafraMaap €T »aHe nicipmenep
CUSIKTbI aybIp, ThIFbI3 TafaMaapra KaparaHaa Tes AanbiHaanaapl.

Menwepi lMeLke canbiHaTbIH TaFraMHbIH, MerLLEepi apTkaH CalblH, NiCipy yakbITbl Aa
kebewiTinyi kepek. Mbicanbl, TOPT KAPTONTbI MICipyre eki KAPTONTaH Ken yakbIT
KeTen,.

onwewmi KilukeHe Taramaap MeH KilLlKeHe KeCeKTep YrKeHaepre kaparaHaa Tes nicepi,
cebebi MMKpoTOnKbIHAAP GapnbIK XafblHaH opTaFa kapaw eHe anafpl. bipkerki
nicipy YLUiH, 6apnblK KeCcekTepaiH enLwemMiH Gipaen eTiHi3.

Miwwin TayblK TeC eTi Hemece TayblK CaHbl CUSIKTbI MiLLiHi Bipkenki emec TaramaapablH
KanblH G6enikTepi nicy yLUiH y3arbipak yakbIT kaxKeT. MUKpOTOnKbIHMEH nicipreHae,
XKYMBIC MilLiHAj TaFam TepTOypbILL NilliHANepre kaparaHda Gipkenki 6onbin micep;.

TamakTbIH, TamakTbIH, 6acTankbl TemnepaTypachl KKETTi NiCipy yaKbITbIHbIH, MerLIepiHe

Temnepatyp- acep etedi.CybITbinFaH TamakTap 6enve TemneparypacbiHaarbl Tamakka

achbl KaparaHaa y3arblpak nicepi. IwiHae canvack! 6ap Taramgapabl, Mbicarbl, J)Kem

KOCbISIFaH ToKaluTapabl KbidyAbl Hemece Oyabl LblFapy YLUiH KECIHI3.

HanbiHpay apicTepi

PetTey TamakTbIH KanblHpIpak 6enikTepiH TabakTblH ChIpTbIHA KapaTbir
opHanacTbIpbiHbI3. Mbicansl, Tayblk caHaapbl.
2KabbIH TecikTepi 6ap MMKPOTONKbIHABI MELUTIH XanKbILL MEHKacblH HeMece NambIKTbl Gip
KaKnaKkTbl NanaanaHbIHbI3.
Tecy Kabblirbl 6ap Taramaapabl nicipy HEMece kKavita biCbITy angpiHaa GipHeLue xxepaeH
Tecy kepek, cebebi Oy uHanbIn, TamMmakTbIH XapblnybiHa cebenLui 6omnybl MyMKiH.
Mblicanbl, kapTon, 6anbIk, TaybIK, LLPKbIKTAP.
A MaHbi3gbl! XKyMbipTkanapabl MUKPOTOSKbIH 3HEPIUSICBIMEH biCbITMaraH
»XeH, cebebi onap TinTi micipin 6onFaHHaH KewiH, Mbicarbl, acbirFaH,
KanHaTbINFaHHaH KeniH Ae »apbirybl MYMKIH.
ApanacTtblpy, Bipkenki nicy yLiH, nicipy kesiHae TamakTbl apanacTblpbin, ayAapbin XoHe
ayaapy >xeHe  aybICTbIpbIn TPy MaHbI3abl. OpaaribiM apanacTblpbir, CbIPTTaH OpTara kapan
aybICTbIpY aybICTbIPbIM TYPbIHbI3.
TypfbI3bIn KbIdyapblH TaMakka TeHAEN TapanybiHa MyMKIHAIK 6epy YLUiH, TaMaKTbl MiCipreHHeH
KO KeniH Bipa3 yaKbIT TYPFbI3bIMn KO KaXKET.
KopraHbiLu Mya3bl epiTinin xaTkaH TamakTblH Kerbip xepnepi Xbinybl MyMKiH. 2Kbirbl

TyCTapapbl MUKPOTONKbIHAAPAB! LUAFBINLICTIPATLIH (hoNbramMeH KopFan KanTan
Kotora 6onaabl. Mbicarnbl, TaybIKTbIH CYpaKTapbl MEH KaHaTTapsbl.




KA3AK 149

MWKPOTOJIKbIHOA KAYIMNCI3 MICIPY bIAbICTAPbHI

Micipy biabicTapbl Mukpoton TyciHiktemenep

Kbl-HOa
Kayincia

AntomuHunn doonbral o [ X
dornbra bigpicTap

AnNtOMUHUIA horbraHblH KiLLKEHE KanblpaKTapblH TaMakTbl TbIM
KaTTbl bICbIN KETYAEH KOpFay YLUIH naiaanaHyra 6onagpi.
donbraHbl NELTIH kKabblpFanapbiHaH KeMiHae 2 cM
KaLUbIKTbIKTa YCTaHbI3, cebebi gora nanaa 60mnybl MyMKiH.
©HAipyLLi, KOMNaHUsACLI TapanbiHaH kepceTinMece, donbra
blAbICTapAbl NarganaHy YCbiHbINIManabl XaHe Hyckaynapabl
MYKUSIT OpbIHAAHbI3.

Kyblpy TabakTapbl ¢/

OpaanbIM eHaipyLUiHIH HycKaynapbiH opbiHAaHbI3. bepinreH
bICBITY YaKbITTapblHaH acbipMmanbI3. Abarnanbi3, ce6ebi byn
TabakTap eTe bICTbIK 6OMNybl MYMKiH.

dapdhop xeHe vIiX
Kepamuka

MetanwveH 6e3eHgipinreHHeH 6acka chapdop, kepamuka,
XKbINThIpaTbIFaH Kbl biAbICTap MEH cyrek hapdop afeTTe
»Kapamapl 6onaabl.

LbIHbI bigbicTap, (4
Mbicarbl, Pyrex ®

>KyKa LWbIHbI bigbICTapAbl NanganaHFaHaa abannaraH XeH,
cebebi KeHeT bIChITbINFaH Xarffaraa onap CbiHybl HeMece
LWbITbIHAYbI MYMKIH.

MeTtann X

MMKpPOTONKbIH SHEPrUACLIH NaaanaxraHaa, Metann
blAbICTapabl KonaaHyFa keHec 6epinmeniai, cebebi on anekTp
[OFacbIH TyabIpbIn, epTke cebenLui 6onybl MyMKIH.

MnacTuk/monucTup-
o Mbicaribl,

cact-coyn
bIABICTaPb

AbavinaraH »eH, cebebi kenbip bigbicTap »orFapbl
Temneparypanapga niLliHiH e3repTyi, epin KeTyi Hemece TyCi
OHybl MYMKIH.

Xabbickak nneHka ¢/

Tamakka Tvin TypmaybIC TUIC xaHe By LUbIFapy YLUiH Tecinyi
Kepex.

MysnaTkbilw/kakray ¢/
nopbanapbl

By wirapy yLuiH Tecinyi kepek. [lopbanapgblH MUKPOTONKbIHAA
nanganaHyra xapamgbl eKeHiHe Ke3 XeTKi3iHi3. [1nacTuk
Hemece meTann 6aynapabl nanganaHoaHpi3, cebebi onap epin
KETyi HeMece MeTanaaH [ofa TyblHAaybl 6annaHbICTbl TYTaHybl
MYMKiH.

Kara3s Tabakrap, v
Kecerep >eHe ac yi
Karasbl

Tek XbINbITy HEMece binFangbl CiHAIPY YLUiH NakganaHbIHbI3.
Mykuat 6ony kepek, cebebi LwamagaH TbIC bICbITY epTke
cebenLui 6onybl MyMKiH.

Kambic »xeHe afawl ¢/
biabICTap

byn matepnangapabl nangananrana, newTi spaaribiv kapan
TypbIHbI3, cebebi LWamanaH ThiC Kbidy epTke ceberiui Gonybi
MYMKIH.

Karita engenreH X
Karas3 >KeHe raset

KypamblHOa «gofay TyablpaTbiH XaHe epTke cebenLui 6onatbiH
metann Genwektepi 6onybl MyMKiH.

MWKPOTOJIKbIHMEH TMICIPY

Mewri 90 mnHyTKa oeniH Gargapnavanayra
6onagpl. Micipy yakbITbIHbIH eHridy Gipriri —
15 cekyHaTaH 6ec MuHyTKa aeniH. On,
KecTeqe kepceTinreHaew, nicipy yakbITbIHbIH
Kannbl y3akTbifbiHa 6aNaHbICTbI.

Micipy yakbITbl ApTTbIpY Gipniri

0-5 MuHyT 15 cekyHn
5-10 MuHyT 30 cekyHa
10-30 MyHYT 1 MuHyT
30-90 MuHyT 5 MUHYT
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M¥3Abl KOJT PEXXUMIHAE EPITY

My3apl kon pexvMiHae epiTy (ABToMaTTbl
TypOe My3bl epiTy MyMKIHAIMH KocnacTaH)
yuliH, 240 BT KyaTTbl naviganaHbiHei3. Kyart
OeHrevii TaHganFaHga, oucnnen TepeseciHae
My3abl epiTy 6enrici nanga 6onazp.

MWKPOTOJ1 lﬁbl H KYAT
OEHIEVNEP

MewrTe 6 KyaT oeHreni 6ap.

Kyar ¥cbIHbINAaTbIH KONAAHbLIC

napameTpi

800 BT/

>Kbirngam nicipy Hemece KawiTta bICbITY YLLUIH, Mbicarbl, copna, nicipmenep,

JKOFAPbBI  koHcepBineHreH Taram, bICTbIK CyCblHAAP, KekeHicTep, 6arnbik, T.6. YLUIH KornaaHbInaab!.

560 Bt ET KybIpy, €T OpamMachl xaHe Tabakka carnbiHaTbiH Taramaap CUSAKTbI y3ak NiCeTiH
TamakTap nicipy YLUiH, COHAan-aK ipiMLUIK Ty30blfbl MEH KeyeKTi TopTap CUSIKTbI Ha3iK
Taramaap YLiH KongaHbinagbl. byn TemeHgeTinreH napameTpae Ty3ablk KaTTbl
KaviHan KeTnenaj >xeHe TaMaKTbIH XaH-Kafbl KynMeW, Oipkenki 6onbin nicemi.

400 Bt OpeTTe nicipreHae y3ak yakbIT NiCipy/i KaXKET eTETIH ThiFbI3 TaFramaap, Mbicasbl, CUbIP
€TiHEH XacanaTblH TaraHOAPFa apHasFaH >XaHe €T XXymcak 0orybl KamTaMachI3 eTy
YLLIiH, OCbl KyaT NapaMeTpiH KornaaHyFa keHec bepinefi.

240 Bt/ Myaapl epiTy YLUiH, TaMaKTbIH My3bl GipKenki epyiH kaMTamMachl3 eTy MakcaTbiHAA

M¥30bl OCbl KyaT napameTpiH KonaaHblHbI3. Byn napamertp, coHpari-ak, Kypill, MakapoH,

EPITY TyLUNapaHbl 6asy KanHaTy YLUiH KeHe »YMbIpTKa KacTapAblH Micipy YLUiH Tamalua.

80 Bt KeHin xibiTy yLUiH, MbICankl, TOPT KPEMIH HEMece KOHAUTEPIK OyrbiMaap YLUiH.

0Bt KyTy/ac yn Tanmvepi yLuiH.

Bt = BATT

Mbicanbl: CopriaHbl 560 BT MUKPOTOSKbIH

3HeprusAcbiHAa 2 MUHYT 30 CeKyH bICBITY YLLIH.

1. KYAT OEHTEMI TyitmeciH exi peT 6acblHbI3.
A

M

2. Oucnneipe 2.30 KepiHreHLe,
TANMEP/CANMAK TyTKacblH OHFa/confa
Oyparn, yakbITTbl €Hri3iHi3.

’ L)

3. START/+30 TyrimeciH 6acbiHbI3.

& x1

4. Oucnnengi TekcepiHia:

& MaHbI3abl!
KyaTt geHreni Tanganmaca, 800 BT/ KOFAPDI
aBTOMATTbl TYpAE OpHaTbINaabl.

(1)

« Ticipy 6apbicbiHaa ecik aLlblirFaH Kesae,
caHabIK avcnnenaeri nicipy yaksITbl
aBTOMATThbl Typae ToKTanapbl. ECik »abbinbin,
START/+30 Tyimeci 6acbinFanaa, nicipy
yaKbITbl KaiTadaH kepi caHana bactangpl.

 [icipy 6apbicbiHAa YaKbIT AeHreniH OinriHi3
kence, KYAT OEHIEWI TyiiMeciH 6ip peT
BacbIHpbI3.

+ TMicipy kesinaoe TAMMEP/CATIMAK TyTkachbIH
Oypay apkbirbl nicipy yakbITbIH kKebenTyre
Hemece azaviTyra 6onagbl.

* Micipy GapbicbiHaa KyaT TyiiMeciH Goacy
apkbinbl KYAT OEHMEWI e3reptyiHisre
onaasbl.

» Tamak nicipy kesiHae 6arnapnamagaH 6ac
TapTy yLwiH, STOP TyiimeciH eki peT
0acbIHpI3.



AC YN TAUMEPI

Mbicanbi: Ac yii TamepiH 7 MUHYTKa OpHaTy

VLLIH.

1. KYAT OEHIENI Tyiimecin 7 peT 6acbiHpbI3.
A

K

2. Oucnnevige 7.00 kepiHreHwe,
TANMEP/CANMAK TyTkacblH OHFa/confa
Oypan, yakbITTbl E€Hri3iHi3.

D

3. START/+30 TyiMeciH 6acblHpI3.

& x1

4. Oucnnenai Tekcepiria: m

)

» Tanmvepgi kigipte Typy ywiH, STOP
TYNMeCiH 6acbiHpI3. Tanmep KyMbICbIH
XanfacTblpy ywiH START/+30, Wwhbify yLliH
STOP TyiMenepiH kaTagaH 6acbiHbI3.

30 CEKYH[O KOCY

START/+30 Tyiimeci TemeHaeri eki
yHKUMAHBI Gackapyfa MyMKiHA K bepepi.

1. Tikenen 6acrtay
Tamak nicipyai 800 BT/ 2KOFAPbDI
MUKPOTOSKbIH SHeprusicbl AeHreniHae 30
cekyHz, Tamak nicipyai START/+30 TynmMeciH
©acy apkblnbl Tikenen dactaybiHbI3Fa

Gonagabl. -

<‘I~/:w

2. Nicipy yakbITbIH y3apTy
lMeLw xyMbIC icTen TypraHaa Tyrme
Gacebinca, nicipy yakbITbiH 30 CEKyHATBIK
kebenTy KagaMbIMeH y3apTyra 6onagpl.

@n

+ ABTOTYPOE MICIPY Hemece ABTOMATTHI
TYPOE M¥3[bl EPITY pexumi kesiHge 6yn
(PYHKUMSAHBI KOngaHy MyMKiH emec.

KA3AK 151

MOC XXKSHE MNHYC

MIMOC A\ soHe MUHYC 7 doyHKUpsIChI
asaWTyra Hemece naviganany kesiHge nicipy
yaKbITbIH a3aniTyra Hemece kebelnTyre
MYMKIHAIK 6epegi.

Erep nickeH, Gipak ani katTbl 60N TypaTbIH
KaviHaraH kapTton kepek 6onca, MMHYC
TYMMECIH KOnAaHbIHbI3 X/ .

OHbIH OpHbIHA, KaiHaFaH KapTor XXymcak
bonybl kepek Gorica, Nc TYMMECIH
KonaaHbIHbI3 A\ .

Meicanbi: 0,3 Kr kanHaraH KapTon nicipy YLUiH

XKaKCbl.

1. ABTOMATTbI TYPOE MICIPY TyimeciH exi
pet 6acy apKbinbl KDKETTI Ma3ipai TaHOAHbI3.

o x2

2. TAMMEP/CAITMAK TyTKacblH avcnneiige
0.3 nanpa 6onraHwwa GypaHpI3.

‘®

3. MIMOC A\ peTTeyiH TaHaay yiiH, KYAT
LOEHIEWI TyiimeciH Gip peT 6acbiHbI3.
A

K

4. START/+30 TyiMeciH 6acbIHbI3.

g x1

5. [ducnnenai TekcepiHia:

(i)

* MOC/MNHYC pexumiHeH 6ac TapTy YLLiH,
KYAT OEHIENI TyitmeciH 3 peT 6acbiHbl3.

» Erep MJTKOC TyMeciH TaHOacaHbI3,
auennevae A\ kepcetinei.

» Erep MMHYC TyimeciH TaHOacaHbI3,
ovicnnenge X/ kepcertinegi.
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BIPHELLE KE3EKIMEH MNICIPY

3 catblgaH (eH ken) TypaTblH KE3eKTi
MwukpoTonkbiH, punb Hemece Kocapnebl
rpunb TipKeciMaepiH KongaHy kesiHae
bargapnamanayfa 6onagpl.

Meicanbi: Micipy yLuiH:
5 munyT 800 BT KyaTneH
16 muHyT 240 BT KyaTneH

(1-catbl)
(2-catbl)

1-caTbl 3
1. KYAT OEHIEWI TyiimMeciH eki peT 6acbIHbI3.
A

____ P

2. Nucnneiige 2.30 kepiHreHwue, TAUMEP/
CAJIMAK TyTkacblH oHFa Bypan, kepekTi
YaKbITTbl EHri3iHi3.

D

3. Oucnnengai Tekcepixis:

2-caTbl
1. KYAT OEHIEWI TyitMecin 6ip peT 6achiHbI3.
A

P

2. Oucnneiige 16.00 kepiHreHwe, TAVUMEP/
CAJIMAK TyTkacblH OHFa Bypan, KepekTi
nicipy yaKbITbIH EHri3iHi3.

@

3. START/+30 TyiimeciH 6acbIHbI3.

& x1

4. Oucnnengji Tekcepinis:

Mew 5 muHyT 800 BT KyaTneH nicipe
bacTanabl, cogaH keniH 16 muHyT 240 BT Tek
rpunb pexnmiHae nicipegi.

ABTOMATTbI TYPOE NICIPY
XOHE ABTOMATTbBI TYPAE
M¥3Abl EPITY SPEKETI

ABTOMATTbI TYPAOE MICIPY xaHe
ABTOMATTbI TYPOE M¥30bl EPITY
aBToOMaTThl TYpAE AyPbIC NiCipy peXxmmMi MeH
nicipy yakbITbIH >kacan LubiFapagbl. 6
ABTOMATTbI TYPOE MICIPY xaHe 2
ABTOMATTbI TYPOE M¥3[bl EPITY Ma3ipiHin
OipeyiH TaHOaybIHbI3Fa Gonaapl.

ABTomaTtTtbl Typae Micipy

Tamak Benri
CyCblH il
KanHaraH kapton/ 55
MYHAMPAI KapTon D)
KaTynbl kekeHicTep @)&
>Kac kekeHictep (2N
Katynbl ganbiH actap %
BanbIKTbIH cybeci Ty3abIKkneH D>

Meicanbi: 0,3 kr kanHaraH KapTon nicipy YLLUiH.
1. ABTOMATTbI TYPOE MNICIPY TyAMECIH exi
peT 6acy apKbliribl KKETTI Ma3ipAi

TaHOaHbI3.
]

W X2

2. TAMEP/CAJTMAK TyTKacblH aucnneiae
0.3 nanpga 6onraHwwa GypaHbI3.

N )

3. START/+30 TyiimMeciH 6acbiHbI3.

& x1
4. Oucnnengi TekcepiHis:

OpekeT kaxkeT bonFaHga (Mbicanbl, TamakTbl
ayaapy YLUiH), neL ToKTan, KoHbipay
ObIObICTapbIH LblFapaabl, an KanfaH nicipy
yaKbITbl MEH MHOMKATOP Auchnenae
XbInbinbIkTan Typaasl. [icipyai xanracTsipy
yLwiH, START/+30 TyiMeciH 6acbIHbI3.
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ABTOMATTbI TYPOE MICIPY yakbITbIHbIH
COHbIHOA, OaFaaprnama aBToMaTThbl TYpAe
TokTanabl. KoHbipay AbIObICh! LWbIFbIM, MiCipy
Genrici xbInbinbiKTarkgbl. 1 MUHYT eTin, ecke
canfbll AbIObICTLIK curHan 6epinreHHeH KeniH,
avcnnenae KyH yakbiTbl KepceTinesi.

ABTomaTtTtbl Typae My3abl Epity

Tamag Benri
Et/6anbik/kyc eTi i
Han e BEY

Mbicanbl: 0,2 Kr HaHAbI XiOITy YLUiH.

1. ABTOMATTbI TYPOE M¥3[bl EPITY
TYWMECIH eKi peT 6acy apKbirbl KXKETTi
Ma3ipai TaHOaHbI3.

& X2

2. TAMMEP/CATNMAK TyTkachiH aucnneiiae
0.2 nanga GonraHwa OypaHbI3.

’ it )

3. START/+30 TyiimeciH 6acbIHbI3.

& x1

4. Oucnnenai Tekcepinis:

OpekeT KaxeT bornFaHaa (Mbicarbl, TamakTbl
aydapy YLUiH), neLw ToKTan, KoHblpay
OblObICTapbIH LWbiFapazbl, an Karrax nicipy
yaKbITbl MEH MHOMKATOP AUchnenae
XbINbinbIKTan Typaasl. [icipyai xanfacTbipy
ywiH, START/+30 TylimMeciH 6acbIHbI3.
ABTOMATTHI TYPOE M¥30bl EPITY
YaKbITbIHbIH, COHbIHAA, OaFaaprnama aBToMaTTbl
Typae TokTanabl. KoHblpay AblObIChI LbIFbIM,
nicipy 6enrici XbinbinbIKTangbl. 1 MAHYT eTin,
ecKke canfblll AblObICTbIK CUrHan b6epinreHHeH
KeniH, aucnnenae KyH yakbITbl KepceTineai.

153
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BAFOAPNAMA ONATPAMMAIJIAPHI
ABTOMATTHI TYP,EI,E MNICIPY >XOHE ABTOMATTbI TYPOE M¥3[bl EPITY

ONATPAMMATIAPDI
ABTOMATTbI Canmak (kebenty Tynme [Mpoueaypa
Typae nicipy  Gipniri)/Acnantap
CycCblH 1-4 kece » KeceHi anHanwvarnbl QUCKiHIH, XXVeriHe kapan
(Wawn/kope) 4 1 kece=200 mn - KOVbIHbI3.
P & x1
KanHaraH >xxeHe 0,1-0,8 kr (100 r) KavHaraH kaptonTap: Kaptontapabl apLubimn,
MyHAVPi blabic xeHe onapabl.
KapTon f55  kakmak - MYHOVPAI KapTon eTin TypaHbl3: Kenemaepi bipaen
= KapTonTapAbl TaHAan anbir, XXybIHbI3.
& X2 o KaiHaraH Hemece MyHaVpHi kapTonTapab
blapbiCKa carnbiHbI3.
»  Kaxertti menwepge cy (100 r yLwuiH), LuiamameH 2
ac KacblK XaHe KiLLKEHe Ty3 KOCbIHbI3.
» KaknakneH »abblHbI3.
»  KoHplpay OblbbICh! WbIKKkaHAa, apanacTbIpbir,
KaKnarbIH KanTa »abblHbI3.
* [lickeHHEH KeniH, LulaMamMeH 2 MVH. Typa
TYPbIHbI3.
Katynsl 0,1-0,6 kr (100 r) * 1 cy ywiH 100 r>xeHe Ty3abl, CUSKTbI YCTe-.
KOKeHicTep blapbic xaHe (YwiH ewwkaHaan KocbIMLLA CyAbIH,
& Kaknak caHplpayKyiaKTapbIH Kepek Xusapl.)
SoR - * JKankpiwneH 6ac.

& x3 * KoHbIlpay AbIGbICh! LWbIKkaHAA, apanacTbipbin,
KaKnarblH KavTa »abbIHbI3.
* TlicCkeHHEH KeMiH, LiamMaMeH 2 MVH. Typa
TYPbIHbI3.
@ KaTynbl KekeHicTep Bip >KyMbinca, nicipei.

>Kac kekeHictep

0,1-0,6 kr (100 r) » JKac Tinimgepae on-, anTanblK afbl3, TEKLLENEP
blabic »aHe - Hemece Tinimaep.

Q) Kaknak @ x4 « 1 cyywiH 100 r aHe Ty3abl, CUSAKTbI YCTe-.
(YwiH ewwkaHaan KocbIMLLA CyabIH,
caHplpayKyiaKTapblH Kepek Xusapl.)
» JKankbineH 6ac.
* KoHblpay AblObIChI LbIKKaHAA, apanacTbIpbir,
KaknarblH KalnTa >kabblHbI3.
* TlickeHHEH KeMiH, LiamMaMeH 2 MVH. Typa
TYPbIHbI3.
Karynel gavibiH -~ 0,3-1,0 kr (100 r) * Ac nanbIK Tabakka.
ac (bynra- ywiH) blasic xaHe + BipeyaiH CyMbIKTbIFbIH YCTE YCbhIH XKaca.
" Kaknak 8 s © KankblwneH 6ac.
<L + KawaH KoHblpayablH ecTi- AblbbicTapsbl, byrra-
»XoHe bac.
»  KoHblpay ablbbICh LWbIKKaHAa, ayaapbiHbI3.
* TlickeHHEH KeMliH, LiamMmaMeH 2 MVH. Typa
TYPbIHbI3.
BarnbIKTbIH 0,4-1,2 kr* (100 r) » 47-Getteri «banbIKTbIH Cybeci Ty3abIKNeH»
cybeci Tabak xsHe - GeniMmiHOeri peLenTinepai kapaHpl3.
30bIKNEH MUKPOTOSTKbIH
B D> cbmnrl):M,cu & x6 * Bapnbik a3blK-TyniKTEPAiH, >Xanmbl canmvarbl.
KbIMTabl

CankblHgaTbinFaH TamakTap 5 °C-taH 6actan nicipinegi, My3aarbinFaH Tamakrap -18 °C-taH
6acTtan nicipinegi.
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ABsTtomatThbl Typae Canmak (kebenty Tymme [Mpouenypa
My3Abl epiTy Gipniri)/Acnantap
Et/6anbik kyc eti  0,2-0,8 kr (100 1) » TamakTbl KacTapg TabarbiHa canbim,
Kactapn Tabarbl - arHanMarnbl AUCKiHIH opTacbiHa KOMbIHbI3.
BEE & x1 o KoHblpay AblBbICH LbIKKAHAA, TAMaKTbI

(ByTiH BanbIk, 6anblk
cTenkTepi, 6anbIk OoH
eTTepi, Tayblk caHdapbl,
TayblIK Tec eTi, eT
hapLubl, CTENK,
kotnettep, Gyprepnep,

ayaapbin, OpHbIH aybICTbIPbIHbLI3 A3,
GeniHi3. 2Kyka »epnepi MeH Xbisbl
TYCTapbIH antoMUHUIA chonbrameH
KanTaHbI3.

*  Myaapl epiTKEHHEH KEWiH, antoMUHUI
conbrara 15-45 MUH. TOMbIFbIMEH My3bl
epireHLue opan KonbIHbI3.

* ET dpapLubl: KoHblpay AbIObIChI LbIKKaHAA,

WyKbIKTaP) TaMakTbl ayaapbiHbi3. MymkiH 6onca, My3bl
epireH 6erniKTepIH LUbIFapbIn anbIHbI3.
@ ByTiH KyC eTiHe kapamaibl.
HaH 0,1-1,0 kr (100 1) * AHanwvarnbl OUCKiHIH opTacbiHaarbI

7

L) x2

A

AUTO DY

Kactapn Tabarbl

KacTapz TabafblHa xariManan canbliHbI3.
1,0 kr 6onca, Tikenen anHanMarnbl QUCKIHIH,
YCTiHE Xanmanan carnblHbI3.

» KoHblpay AblObIChI LbIKKaHAA, ayaapbi,
OPHbIH aybICTbIPbIHbLI3 A, My3bl epireH
Tinimaepai WelFapbin anbiHbI3.

* Myaapl epiTKEHHEH KEWiH, antoMUHUI
bonbrara
5-15 MVH. TOnbIFbIMEH My3bl EpIreHLLe opar
KOWbIHbI3.

@ CarnkblHaaTbinFaH TamakTap 5 °C-taH 6actan nicipinegi, myagaTbinFaH Tamakrap -18 °C-taH

Hacran nicipinegi.

4]

* Tek TamakTbIH CariMafblH €Hri3iHj3.
blabicTbIH canmarbiH eHrisoeHis.

»  Canmarbl «ABTOMAaTTbI TYpAE Micipy *aHe
My3bl epITY» AnarpammanapbiHaa
GepinreH canvakTaH/mMenLepaeH TaMakka
KOITMEH >KYMbIC ICTETY PEXUMIH
KOnAaHbIHbI3.

»  TynkinikTi Temnepatypa 6acrankpl
Temnepartypara 6annaHbICTbl 9pTYpAi
6onagpl. NicipreHHeH KeWiH, TaMaKTbIH XaHa
nicin, bICTbIK 60N TypFaHbIH TEKCEPIHI3.

+ OpekeT KaxkeT bonFaHaa (Mbicanbl, TamakTbl
ayaapy YLUiH), neL ToKTan, KoHblpay
ObIObICTapbIH LblFapazpl, an KanfaH nicipy
yaKbITbl MEH MHOVKATOP AUCnnenae
XblINbinbIKTan Typaabl. [licipyai xanfacTbipy
yLwiH, START/+30 TyiMeciH 6acbiHbI3.

*  Micro (M1KpOTOMKbIH) pEXUMAEPIHEH KEWiH,
carnkblHOATY XenaeTKiLi KOCbIrybl MYMKIH.

@ ABTOMaTTbI TYPAE My34bl epPiTY
» Creliktep MeH koTtnetTep Gip kabar eTin
My30aTbIrTybl KEpEK.

»  @apuu yKa niWiHAi eTin My3aaTbinybl KEpek.
* AynapraHHaH keniH, My3bl epireH 6enikrepai
KiLLKEHe, >annak antoM1HUiA doorbrameH

OpaHbI3.
» Kyc eTiH My3blI epiTine canbiCbiMeH aepey
OH[IETEH XKOH.
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ABTOMATTbI TYPAE MNICIPYTE APHAJTFAH PELUEMTINEP

BanbIKTbIH cy6eci Ty3abIKneH

0,4kr 0,8kr 1,2kr
140r 280r 420r Kbl3aHakTapabl
40r 80r 120r  pOoHi
4r 8r 121 KbI3blT Ty34blfbl
12r  24r 36T nns3bl (YCaK CbIHbIK)
1 1-2 2 Kbl3bl TYCTiH,
L. Kac LU. Kac L. Kac
LwapabblHbIH Cipke
CYi, >xaHe
200r 400r 600r GanbiFblHbIH cybec
Ty3

BanbIKTbIH cy6eci bICTbIK TY3AbIKMNeH

0,4k 0,8kr 1,2kr

200r 400r 600r GanbiFbiHbIH Cybec
Ty3
Ty3

40r 80r 120 r  onbin (KiHiLKe
nimaepmMeH)

160r 320r 480r paviblH Ty34bifbl

TOMEHIOETINIEH KYAT OEHTENI

A MaHbi3abli!

Erep TamakTbl Tek 6ip nicipy pexumMiHae
CTaHOApTTbl yakbITTaH acblpbin NiCIpCeHi3, neLwu
TbIM KaTTbl KbI3bIM KETMNEY YLUiH OHbIH, KyaTbl
aBToMatThbl Typae TeMmeHaeni. (MUKPOTONKbIH

1. WHrpeouneHTTepai Ty3ObIK YLLIH OynFa-.

2. OpHarnacTblp- 6anbIKTbiH cybeciH gomanak
TabakTa XiHiLLKe afakTapMeH apa barbIT
opTarnbIKTbIH XoHe Ty30eH.

3. Ty3npbIKTbl 6anbIKTbIH cyOeciHae TapaTbin
xibep-.

4. Xankpiw newneH punbmai KeiMTagbl
»koHe 6ac ABTOMATTbI TYPOE MICIPY
MICIPELI, "6anbIkTbIH cybeci Ty3abikneH".

5. KeliH, XaKblH Typ-. 2 MUH.

1. OpHanacTblp- 6anbIKTbIH cyOeciH JoManak
gratin TabakTa XiHiLLKe agakTapMeH apa
GarFbIT OpTanbIKTbIH XaHe Ty30eH.

2. XeHe maWiblH ankblHAbIP- TY3ObIFbIH
GanbIKTbIH cybeciHae Tapatbin xibep-.

3. XKankbiw newwneH dpunbmai keimTagbl
»keHe 6ac ABTOMATTHI TYPOE MNICIPY
MICIPELI, "6anbIKTbiH cybeci Ty3ablkneH".

4. KeliiH, XaKblH Typ-. 2 MVH

KyaTbl TOMEHAETINneai Hemece rpunb Kbi3abipy
aneMeHTi XaHbin-eLe 6actanapl.) 90 cekyHa
KigipiCTeH KeniH, ToMbIK KyaTbl KanmblHa Keryi
MYMKiH.

Micipy pexxumi

CTaHpapTThbl yaKbIT

TemeHAeTINreH KyaT geHreni

MwkpoTornkeiH 800 BT 20 MUHYT

MukpoTonkeiH 560 BT




MCIPY ONATPAMMATNAPBI

KA3AK 157

KonpaHbIinaTbiH KbicKapTynap

ac K. = ac KacblK KEHec = Tonbl Kece  F=rpaMM M1 = MUIUIUTP

MWH = MUHYT

L. Kac = wan KacCbIK KI = Knnorpamm n=nmTp CM = CaHTUMETP

Tamak neH cycbiHOapAbl bICbITY

Tamak/cycbIH Menuwepi Kyar YakbIT Opic
-r/mn- OeHrei  -MWH-
Cyt 1 kece 150 800 BT  wamameH 1 yCTiH >kannaHbI3
Cy 1 kece 150 800BT 1-2 YCTiH >XannaHpi3
6 kece 900 800Br 10-12 VCTiH >kannaHpl3
1 Tabak 1000 800BTr 11-13 YCTiH XannaHpi3
Bip Tabak Tamak 400 800BT 3-6 Ty3ablkka Bipa3 cy ceyin, YCTiH
(kekeHicTep, €T aHe »abbIHbI3 Aa, Kbi3abIpy 6apbickiHAA
rapHup) apanacTbipbin TyPbIHbI3
Copna/pary 200 800BT 1-2 YCTiH ayblM, Kbl3AblpFaHHaH KeniH
apanacTbIpbIHbI3
KekeHictep 200 800BT 2-3 Ka»keT borica, 6ipa3s cy Kocblr, YCTiH
500 800BT 4-5 »abblHbI3 A3, Kbi3ablpy 6apbickiHAa

apanacTbIpbin TypbIHbI3

ET, 1 Tinim* 200 800BTr 34 TY30bIKTbI YCTIHE XKyKa eTin Xanbir,
YCTiH XabblHbI3

BanblIK »KoH eTi* 200 800BT 2-3 »KabblH

Topr, 1 Tinim 150 400Btr % Kactapg TabarbiHa canbliHbI3

Bananap Tafambl, 1 190 400 Br  wamameH 1 nanbIKTbl MUKPOTOSKbIHAbI MELL

OaHka blAbICbIHA aybICTbIPbIM, Kbi3AblpFaHHaH

KeNiH »akcblnan apanacTbipbiHbI3 A3,
TemrnepaTtypacbIiH TEKCEPIHI3

EpireH maprapuH 50 800BT % *abbIH
Hemece capbl Mai®

EpireH wokonag, 100 400Btr  2-3 ayblk-ayblK apanacTblpbin TYPbIHbI3

* cankblH KyngeH 6actan

My3abl epity
Tamak Menwepi Kyar YakbIT 9aic Kyty
-r- OeHreni  -MuH- YyaKbITbl

-MUWH-

Mynsw 500 240 Bt 8-12  my3abl epiTy 6apbicbiHaa 10-15

apanacTblpbin TYPbIHbI3

Topr, 1 Tinim 150 80 Bt 2-5 KacTapa TabafbiHa canbiHbi3 5

Kewmic-xupektep, 250 240 Bt 4-5 Oipkenki eTin >xarblHpI3 Aa, 5

Mblicarnbl, LuMe, My3bIH epiTy 6apbicbiHAa

KyrnbIHan, ayaapbin OTbIPbIHbI3

TaHKypau, kapa epik

@ KecTene kepcerTinreH YakbITTap asblK-TYNIKTepAiH, Katy TeMnepartypacblHa, canacblHa XaHe

canmarbiHa Kapan apTypni 6onybl MyMKiH HopmaTuBTep 6onbin Tabbinagbl.
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My3Aabl epiTy XaHe nicipy

Tamak Menwepi Kyar YakbIT 9gic Kyty
-r- OeHremi  -MuH- YaKbITbl
-MWH-
BanbiK »oH eTi 300 800 Bt 10-12 »abblH 2
Bip Tabak Tamak 400 800 Bt 9-11  yYCTiH xayblIn, 6 MUHYTTaH 2
KeniH apanacTblpblHbI3
Micipy, kaKTay XXaHe KybIpy
Tamak Menuwepi Kyar YakbIT 9aic Kyty
-r- OeHremi  -MWH- YakbITbl
-MWH-
Kybipmanap 1000 800 Br 19-21* pemiHe kapaw gempeyiwtep 10
(woLwka, cubip, Kow 400 Bt 11-14 kocbIn, anaca cepere Kovbln, *
€Ti) 1500 800 Bt 33-36* keliH ayaapbIHpI3 10
400 Bt 13-17
Poctoud (oprawa) 1000 800 Bt 9-11*  pamiHe kapan gemaeyiwtep 10
1500 400 Bt 5-7 Kocbin, anaca cepere konbin, * 10
KeniH ayaapbiHbI3
BanbikTbiH cybeci 200 800 Bt 3-4 [OOMiHe Kapan gampeyiwitep 3

KocChbiIr, »abblH

PELIEMNTINEP

Ocel KiTanTafbl GapnbIK peuenTinep, backalua
KepceTinimece, 4 Kicire apHan ecenTerreH.

PeuenTinepai MUKPOTONKbIHABLI NELLKe
Genimpey

Erep cymikTi peuenTinepiHiaai MUKPOTOMKbIHAbI
neLuke GeniMmaeriHia kence, MbiHanapab!
eckepiHi3: IMicipy yakpITTapbIH yLUTEH Gip-kapTbl
Genikke KbickapTbiHbI3. Ocbl KiTanTarbl
Mbicangapabl opblHAaHbI3.

ET, Ganblk, KyC eTi, KekeHiCcTep, XxeMic-kuaekTep,
pary >xeHe coprnanap CUsIKTbl KypaMbIHAAFbI
biriFarn MerLepi Xorapbl asblK-Tynikrepai
MUKPOTOMKbIHABI MELUTE Ll KUbIHOBIKCbI3
nicipyre 6onagp!.

YKannak blabIiCTafFbl TaMak CUSIKTbI KypaMblHOAfbI
bifFan meriuepi a3 asblk-TynikrepaiH 6eTiH
bICBITYAAH Hemece nicipyaeH GypbiH
[bIMKbINAATKAH >KEH.

ByKTbIpbinaTtbIH LMK a3blK-TynikTepre
KOCbINaTbIH CYMbIKTbIK MEILLIEPIH TyNHyCcKa
peLenTigeri MenLiepaiH LWaMameH YLUTEH eKi
OeniriHe AeliH azawiTkaH »eH. KaxxeT 6orca,
nicipy Ke3iHae YCTiHe CyMbIKTbIK KOCbIHbI3.
KocbinatbiH ManabiH MernLepiH anTaprnbIKran
asanTyra 6onagpl. TamakTbIH ASMiH KeTipy YLUiH
KiLLIKEHe capbl Mali, MaprapyH Hemece Ma
eTkinikTi. Ocbl cebenTeH, MUKPOTOSKbIHAb! NeLL
[aveTaHbIH Gip Geniri peTiHae Mavibl a3
TaraMmaapapl AavibiHAAyY YLUiH KepemeT 6orbin
Tabblnagpl.



CaHpblpayKynak OyKTbipbisiFaH
AcnanTap: KaknakTtbl Tabak (CbINbIMAbIbIFbI
2

n)

200r capbl Mai Hemece MaprapuH
50r Tinimgen TyparnfaH Nus3
300 mn et
300 Mn  KanmakTapbl
25r Ty3 GeH BypbiLL
25t Malbl Hemece

Ty3 XeHe
1 XKYMbIPTKA
150 Mn  Kpem-chpeLu
PataTtym

AcnanTap: KaknakTtbl Tabak (CblibIMAbIbIFbI
2

5ack.
1

50r
250r

200r
200r
75T
1
200r

n)
39UTYH Maubl
capbImcak, ycakragbl
NMA3bI, XiHILLKe TiNiMaepMeH KecTi

TepTOypbILL €TiM TyparnFaH
GaknakaH

TepTOYpPbILL €TiN TyparnFfaH Kagi
OypblLL, KECEK-KECEK TEKLLIENEP
TOTTI YKPOI, KECEK-KECEK TekLenep
KOK LLenTep LUOFbIPbI

apTULLIOK JKyPeKTEPiH, TokcaHaapaa
oli-

Ty3 KoHe

Kam6ana xoH eTi
Acnantap: »Kannak conakiwa newl Tabarbl MEH

400r

150r
10T
1ack.
1ack.

4 ack.
20r

MWKPOTOSKbIHAb! NELLKE apHarnFaH
»abblckak nneHka (y3blHAabIFbI
LamameH 26 cm)

Kambana >oH eTi

TIMMOH, OYTiH

Kbl3aHaK

capbl MaW

eciMaik maribl

TyparsFaH akkKerikeH

Ty3 6eH BypbiLu

ak wapan

capbl Mai Hemece MaprapviH

KA3AK 159

. KekeHicTi >xaHe bIKTbI biablCka OpHanacTbIp-,

Oacapgpbl xaHe nicipesi.
8-9mmH. 800 BTt

. bapnbik nHrpeaneHTTEpai MUKcepae bysira-.
. bynFa- yHObI XeHe Manabl nacTaHbl XaHe

copraHbl 6yrnFa-. Mearin Ty30eH xaHe
OypbiLL, Bacaabl xeHe nicipeni. KeniH xaca
Oynra-.

4-6 mvH. 800 Bt

. YKyMbIpTKaHbIH CapbICbIH iCi KanMakTapMeH

60r1-, aKbIpbIH-aKbIPbIH Soup BynFanabl.
YLWiH y3bIH Kbl3-, Gipak ocbl KaiHa-
KommanmnbiH!

1-2 mmH. 800 Bt

KeliH xaca, »akblH Typ-. 5 MUH.

. Mainabl XaHe capbIiMCaKTbl OpHaNacTbIp-.

O3ipne- kekeHicTepai ycTe-, 6acka apTULLIOK
YKYPEKTEPIHIH, XXeHe Me3ringiH, pepper.
ycTe-, 6acaabl xoaHe nicipei, 6ip KyHi .
19-21 mvH. 800 BTt

BoV COHfbI 5 MUHYTTbIH, KYPEKTEPIH XaHe
acnasLublHbl yCTensi.

. Pararyii nbic-, Ty36eH xeHe TaTy . angbim

KYT- OpbIH anmacTblp-. KeriHMickeH CoH,,
XaKbIH TYP-. 2 MUH.

. BanbIKTbl XXybIn, KypraTbIHbI3.

KblﬂTaHaKTapblH anbln TacTaHbI3.

. JIUMOH MeH Kbl3aHaKTbl Tinlimaen

TypaHpI3.

. Mew TabarbIH capbl MaiMeH MannaHbI3.

Banbik KoH eTTepiH Tabakka canbir,
eciMaik MalblH cebiH;j3.

. TabakTblIH YCTiHe aKkKernkeH ceyin, ycTiHe

Kbl3aHaK TiniMAaepiH KOMbIHBI3 Aa,
aampaeyiltep KOCbIHpbI3. Kbi3daHaKTbIH
YCTiHe NUMOH TiniMAEepiH KOMbIM, YCTiHe
aK LwapanTbl KyMblHbI3.

. JINMOHHBIH YCTiHe KillkeHe Kecek capbl

Mai KOWbIM, YCTiH abblHpI3 Aa, NiCipiHi3.
16-19 mmH. 800 Bt

lMicipreHHeH KeniH, WwamMamMeH 2 MUH
TYPFbI3bIN KONbIHbI3.
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TOHTprMan bl BeT4YUHa

Acnanrap:

125t
1251

40r

6 Tinim
125 mn
125 mn
20r
20r
10r

KaknakTbl biabIC (CbINbIMABINbIFLI —
2 n) Conakwa rpateH Tabarbl
(y3bIHOBIFLI LLAMaMEH 26 cMm)
LUNWHAT >Xanblparbl, TyparnfaH
MaWbI3 a3 XXyMcak ipiMLLiK, ManabIH
Kypambl 20 %

YrinreH ammeHTanb ipimLuiri GyphbiLw
neH nanpuka

nicipinreH BetymHa (300 r)
cy

Kanmak

YH

capbl Maw Hemece MaprapvH

capbl Mait Hemece MaprapvH
TabakTbl Marinay yLuiH

Litopux by3ay GyKTbipmachl

AcnanTap:

600r
10r
50r
100 mn

300 mn
1ack.

KaknakTbl Tabak (CbIibIMObINbIFbI
2n)

Oy3ay XOH €eTi

capbl Maii HeMece MaprapuH

aK Lwaparn

capbl Maii HeMece MaprapuH
JemMaeyill KOCbInFaH KyblpbliFaH
Ty3AblK, LLAMaMeH Y2 nuTp
Karmak

TyparaH akkernkeH

1. WNnHaTTLI ipiMLLUIKNEH XaHe Malibl a3

XXyMcak ipiMLUiKNeH apanacTblpbim,
O9MiHe Kapaw AamMaeyill KOCbIHbI3.

. [lickeH BETYMHAHbIH Bp TiNiIMiHIH YCTiHE

Oip ac kacblKk TONTbIpMa carbin, OpaHbI3.
BeTumHaHbI afall iCTikKe LaHLWbIHbI3.

. Beluamenb Ty3abiFbIH )acaHbl3. On yLiH,

Cy MEH KanMaKTbl blAbICKa KyWbIM,
bICbITbIHbI3.

3-4 muH. 800 BTt

¥H MeH capbl Manabl apanacTbIpbir,
KybIpbIHbI3 Aa, CYMbIKTbIKKA KOCHhIM,
epireHwe wawkaHbl3. YCTIH xaybin,
KOHSiaHFaHLLAa KaHaTbIHbI3.

1 MmmH. 800 Bt

ApanacTblpblin, A8MiH TaTbIM KepiHi3.

. Ty3abiKTbl MannaxfaH Tabakka canbin,

TY30bIKTbIH YCTiHE TONTbIPbISIFaH BETYMHA
opamanapblH KOMbIHbI3 Aa, kaknafbiH
XaybIn MicipiHi3.

3-4 muH. 800 BTt

[icipreHHeH KeniH, LamameH 5 MuH
TYPFbI3bIN KONbIHbI3.

. by3ay eTiH y3bIHLWa eTin TypaHpI3.
. TabakTbl capbl MaiMeH MalinaHpl3.

Tabakka eT neH Nna3 canbin, YCTiH
xabblHpI3 Aa, nicipiHia. MNicipy kesiHae 6ip
peT apanacTblpbiHbI3.

7-10 muH. 800 BT

. Ak Wwapan, KyblpbliFaH Ty3ablK NeH

Kanmak KOCbIHbI3 [ja, YCTiH >xaybin, apbl
kapaw nicipinis. Apa-Typa
apanacTblpbIHbI3.

4-5 munH. 800 Bt

. MicipreHHeH KeliH, KocnaHbl

apanacTblpbin, LWlaMamMeH 5 MUH.
TYPFbI3bIN KOWbIHbI3. AKKENKEHMEH
Oe3eHaipiHi3.



JlazaHbga

AcnanTap: KaknakTbl bigbIC (CbINbIMAbINbIfbI
— 2 n KaknakTbl TepT OypbILUThI
rpaTteH Tabarbl (LwamameH 20 x 20

X 6 cm)
300r KOHCEPBINEHreH Kbl3aHaKTap
50r TyparFfaH BeTYvHa
50r nusa3, ycakran TyparfaH
1 Gip 6ac capbIMcak, XaHLUbIIFaH
250r TyparnfaH et
2 ack. Kbl3aHak e3beci
Ty3 6eH BypbiLl
150 Mn  Kkpem-chpeLu
100 mn ¢yt
50r YrinreH napmesaH ipimLuiri
1 wan K. TyparnFaH apanac gemMaeyiul
wenTep

1 Wwan K. 39NTYH Malibl

1 wan K. TabakTbl MannanTbIH 6ciMaiK Malbl
1251 nasaHbsi

1ack. YrinreH napmesaH ipimLuiri

XemicTiH TOHOAcChb! Ty3ObIKMNEH

AcnanTap: KaknakTbl biabiC (CbiibIMAObINbIFbI —
2 n) KaknakTbl Tabak
(combIMabInbIFsl 1 1)

1501 KbI3blI Kbl3bli KAapakarT, XybIHObI
»KoHe epkeHaep OpblH
anmacTbipabl

1501 KynnblHannapbl, XybIHAbI XXaHe
Keyaenep opblH anMacTbipabl

1501 TaHKypannapsbl, XyblHObl XXoHe

Keyaernep opblH ariMacTbipabl
250 Mn  ak wapabbl
100r KaHTbl
50 mn LUbIPbIHbI

8 TOHOa napakTap
300 mn cyTi

Vs BaHWUIb KabbIFbl
30r KaHTbI

151 OOHHIH YHbI
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1. Kbl3aHakTapabl Typar, BETYMHAMEH XKaHe

nna30eH, capbiMCaKMeH, TyparnfaH Cubip
€TiMEH eHe Kbl3aHak e3becimeH
apanacTbIpblHbI3. [lomaeyill KocblHbI3 A3,
YCTiH Xayblr, MiCipiHi3.

7-9 muH. 800 Bt

. Kpem-tbpeLuTi cytneH, napmesaH

ipiMLLiriMeH, LWenTepMeH, MaliMeH >xaHe
AamaeyiluTepMeH apanacTbipbiHbI3.

. TabakTbl Manan, Ty6iH MakapOHHbIH,

LamameH /3 GeniriMeH >abbIHbI3.
TypanFfaH eT KocrnacbIHbIH, XapTbICbIH
MakapoHra carbirn, 6ipa3 Ty3ablK KyMbIHpI3.
KarTanan, kanfaH MakapoHMEH asiKTaHbI3.
MakapoHHbIH yCTiHe Ty30bIK KyMbir,
napmesaH ipimLuiriH cebini3. KaknafbiH
XaybIn nicipiHi3.

15-17 mvH. 560 Bt

[NickeHHeH keniH, amameH 5-10 MUH.
TYPFbI3bIN KOMbIHBI3.

. XewmicteH gereH GenikTi Gip xakka CaH yLUiH

can. keMicTiH karraH Geniri ak LWapanmneH,
con Tabakka canagpl, 6acagpl »xaHe
Kbl3aapl.

7-9mMuH. 800 Bt

. KaHT x8He nuMoH LWbipbiHaa Oyrira-.
. ToHba cyblK cyFa YLUiH XaKbIH. 10 MUHYT,

KeMiH con anafbl >xaHe Kyprak Tynegi.
Bynra- »xenaTtvH apa bICTbIK AENiH COn
biablpaMagbl. OpHanacTblp- ToHOaHbI
TOHA3bITKbILLTA XXaHE TaranblHaAY Kanabip-.

. AnKbIHOBIPY TY3ABIKTbI; CYTTi ChIPTTHIH

TabarblHa can-. kap- KeHe kapaMacTaH.
3-4 mmH. 800 Bt

. 2KeneHi Topenkere Kymbir, OHbl KanFaH

»emictepmeH 6e3eHaipiHi3. YCTiHe BaHWMb
COYCbIH KyVbIHbI3.
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KYTY >XOHE TASAJAY

ABAUINAHBI3!
©HEPKSCIMNTIK NELL
TASAJIAFbILUTAPOBI,
BYMEH TA3AJIAFbILLTAP/BI,
ABPA3UBTI, KATTbI, KE3
KEJINEH KYPAMbIHOA
HATPUN FI/I,U,POKCI/IJ],I BAP
TASANAFbILUTAPOBI
HEMECE TA3APTKbILL
XACTbIKLLAJIAPObI
MUKPOTOJIKbIHAbLI NELUTIH
ELLKAHOAW BONINMHE
KONOAHBAHbI3.

NMELTI TYPAKTbI YAKbIT
APAJbIKTAPbIHOA
TASAJIAIN, XXUHAJbIMN
KAJIFAH TAMAK
KAJIAbIKTAPbIH KETIPIHI3.
Mewwri Tasa kynae yctamay
OeTTiH HalLapnaybIHa aKenin,
6yn KYPbUFbIHBIH KbI3MeT
eTy Mep3iMiHe kepi acepiH
TUri3in, KayinTi XarganabIx
TyblHOaybIHa ceben bonyb
MYMKIiH.

MewTiH CbIpTbI

[eLUTiH CbIPTbIH XyMcaK
cabbIHMEH XaHe CyMeH OHal
Tasanayra 6onagpl. CabblHAbl
MIHOETTI TypAe AbIMKbIN
LLIyOEepeKrieH cyprTin anbirn,
CbIPTbIH XKyMCaK CyIriMeH
KYPFaTbIHbI3.

backapy naHeni

Backapy TakTachlH axbipary
VLLIH, Ta3anap angbliHaa ecikTi
allblHbI3. backapy TakTachIH
TasanaraH keaae MykusT
BonraH xeH. Tek CymeH
ObIMKbINAaHFaH LLYOEpeXTi
KOraaHbIn, TakTa TasapraHiLa
BipHeLLe KarTanan CypTiHi3.
Cyabl TbiM Ken meriiepae
konagaHbaHbI3. ELLkaHgan
XMMUATNbIK Hemece abpasmBeTi
TasanarbllL KOngaHOaHbI3.

MNewrTiH iwwi

1. Tazanay yLLiH,
nanganaHraHHaH KeniH neLw
KbINbl BOMbIN TYPFaH Ke3ae,
LIaLLIbIparaH Hemece TerinreH
KanablKTapabl XKyMcaK
AbIMKbIN LWyBepexneH
HEMECE bICKbILLIMEH CYPTIHI3.
OHalnbIKneH KeTnenTiH
TerinreH fakTapab! KeTipy
YLLIH, )XymcaK CabblH
KongdaHbin, Gapnbik
KanabIKTap KETKEHLLIE
ObIMKbIN LLYOEepekreH
BipHeLLe KanTapa CypTiHi3.
TonKblH GafbITTafbILL
KaknafblH anvaHpbI3.

2. YXymcak cabblHHbIH HeMece
CyablH kabblpranapaarb
KILLIKEHE XenaeTKiLuTepre
€Hin, NeLuTi 3aKkbiMaaMayblH
kaOaranaHpl3.



3. lNeLuTiH iwiHe adpo30rb
TasanarbiLUTap
KongaHbaHpbI3.

AHanManb! AUCK neH
anHanManb! QUCK Tiperi
AvHanmarnb! guck ne
anHanmanbl guckK TiperiH
MELUTEH LUbFapbIHbI3.
AnHanmarnbl AuUCK neH
avHanmMarbl aucK TiperiH
KyMcak cabblHab! cyaa
XYbIHbI3. Xymcak LybepekneH
KYpFaTbiHbI3. AlHanMarbl
OVCKiHi Ae, alHanmarnbi auek
TiperiH e blabIC XyFblLTa
Xyyra 6onagpl.

Ecik

BapnbIk Kip i30epiH KETIpY YLLUiH,
ECIKTIH €Ki XafblH, eCiK
Tbifbl3OafbiLUTapbl MeH
Thifbl3OarbiLl 6ETTEPIH TypaKThl
TYPOE XXyYMCaK, AbIMKbIIT
LLYOepeKneH Xybin TYPbIHbI3.
[NeLwTiH eciriHaeri SNHeKTi
Tasarnay YLLiH KaTTbl abpasuBTi
TasanarblTapabl HEMece eTKIp
MeTann KolprbilLTapapl
konaaH6aHbI3, cebebi onap
BeTiHe CbI3aT TyCIpin, SUHEKTIH
LUblFasTybIHa aKesyi MyMKiH.

A MaHpbi13abl! bymeH
TasanarblWTbl KoraaHOaraH
KOH.
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MOCENEHI WELWY aAdICI ...

Macene MbiHanapabl TeKCepiHis...

MWKpOTONKbIHABI » CakraHgplpfbilLTap GrorbiHaarb! CakTaHObIPFLILLTAP XKYMbIC iCTEmn Typ.
KYPbISFbl AYPbIC XKYMbIC ¢ JNEKTP KyaTbl COHIEH XOK.

icTement Typ ma? » Erep caktanablprbilLTap aTbifbIn keTe 6epce, 6inikTi anekTp

MaMaHblHa xa6apna0b|Hb|3.

MWKpPOTONKbIH pexumi -~ ¢
XXYMbIC icTEMEN Typ Ma? °

Eciktep aypbIc xabbirFaH.
Ecik TbifbI3aafbILLTapbl MEH onapaplH 6eTTepi Tasa.

»  START/+30 Tyrimeci 6acbinFaH.

AlHanmarnb! guck .
anHanman Typ ma? .

AnHanmanbl OUCK TIPEri XXeTEKKe QypbIC >KarFaHFaH.
MewwTiH Kypanaapbl aiHanManbl AUCKTIH LWEKTEPIHEH acnanasbl.

» Tamak aviHanMarbl AUCKIHIH XXUeriHeH acblin, OHbIH anHanyblHa
Keaepri KenTipin TypFaH XoK.
*  AHanmarbl QUCKIHIH acTbiHAAFbI LLUYKbIpAA ELUTEHE XKOK.

MwuKpOTONKbIH eLunen .

KypbInfbIHbI CaKTaHAbIPFbILLTAP OnorbiHaH OKLLayrnaHbI3.

Typ mMa? »  Xeprinikti Kpiamet kepcety ELECTROLUX opTanbifbiHa
xabapnacblHpI3.
ILLIKi >KapbIK XXyMbIC » KeprinikTi Keiamet kepcery ELECTROLUX opranblifbiHa

icTemen Typ ma?

xabapnacbIHbI3. |LLUKi Wam namnacklH Tek gaspriblkTaH 6TKeH OinikTi

KeiameT kepceTy GenimiHiH ELECTROLUX TexHnk MamaHaapbl

aybICTblpa anagbl.

Tamak bypbiHFbldaH ga  °
y3aK yaKbIT bIChITbIMbIM,
nicipine me? .

Hewmece,

¥3arblpak nicipy yakbITbIH (EKi ece MenLiep = eki ece Aepnik yaKkbIT)

Erep Tamak aaeTTerigeH cyblk 6on Typca, kayblk-ayblk OypbiHbI3

Hemece ayaapblHpbl3, He Gonvaca,
« Korapblpak KyaT napamMeTpiH OpHaTbIHbI3.

CUNATTAMATAP

AlMHbIManb! TOK XeNiCiHiH KepHeyi

230 B, 50 Iy, Gip dasa

TapaTy CbI3blK / aBTOMATThI aXKblPATKbILL

EH anaca geHren 10 Tapary

AViHbIMarnb! TOK KyaTtbl KaeT:  MUKpPOTOrKbIH

1,2 kBT

LblrapaTbiH KyaTbl: MVKPOTONKbIH

800 BT (IEC 60705)

MWKPOTONKbBIH >Kuiriri

2450 MI'y, * (2-Ton/B CbIHbIObI)

ChbIpTKbI enLemMaepi: EMS170060

594 mm (E) x 371 mm (B) x 316 mm (K)

Ik enwemaepi

285 mm (E) x 202 mm (B) x 298 mm (K) **

[NeLuTiH cbinbIMObINbIFbI

17 nutp **

AlHanmarns! guck

@ 272 MM, SHEK

Canmak

LiamameH 16 kr

MNew wambl

25 Bt/240 - 250 B

Byn enim EN55011 Eyponansik ctaHaapTeIHbIH TanabbiHa cail. Byn ctaHgapTka caikec, 6yn eHiv B

CbIHbINTbI XabablFbIHbIH, 2-TOObI PETIHAE ChIHbINTanfaH. 2-Ton XababIKTbIH TaMaKTbl KbI3yMEH OHAEYi YLUiH
3MeKTPOMarHUTTIK paguums TYpiHAE aaevii paanoXvinik SHeprsChIH LbiFapaTbiHbIH Gingipesi. B cbiHbINTbI
»abablk AereHiMia xabablk yrae naaanaHyFa xxapamapl ekeHiH 6inaipeni.

*k

ILLKi CbINbIMABIbIFBI €H, YIIKEH €HiH, KanbIHAbIFbl MeH OUIKTIriH enLley apKbinbl ecenTen LWblfapbinagbl.

Tamak cakrayra 6onatblH HaKTbl CbIMbIMAbINbIFLI a3blpak Gonazp.
Byn new 2004/108/EC, 2006/95/EC, 2009/125/EC xaHe 2011/65/EU QupekTnBanapbiHbiH

TananTtapblHa cau.

CUNATTAMANAP Y3AIKCI3 JAMY[ObIH BIP BONIr PETIHOE ECKEPTYC3

©3rePTINEAI



OPHATY
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MukpoTtonkbiHabl newrTi A, B, C Hemece D nosnuuscbiHa

OpHanacTtblpyfa 6onaabl:

OpHanacy OpbIHHbIH,
enLemi
E K b
A 562 x 550 x 360

B+C 562 x 300 x 350
562 x 300 x 360

D 562 x 500 x 350
562 x 500 x 360

enwemagep (Mm)
K¥PblJIFbIHbI OPHATY

1. Bapnbik opaybilTapabl anbin Tacrtan,
3akbiMaany Genrinepi 6ap-ofbiH MyKUAT
TEKCEpIHi3.

2. Con oven xobanaHagel, into cankecy
360 MM xoFapbl aybI3-yaiH Gipniri cMsKTbI
kanbin. 350 MM xorapbl aybI3-yiaiH Gipriri:
YKoHe 4 asiKTbl oven acTblHaH anbicTaT-. 3
Ouik xaHe 1 Kbicka 6onagbl. AybICTbIp- 3
Ouik asiKTappbl aHa CepikTec- NakeTTe
Kamcblizganabipabl. Kbicka aybiCTbipManmbiH.

3. BepinreH HyckayrbIk NEH YNriHi nanganaHbin,
OexiTKiLL invekTepaji acyi WwkadbiHa
OpHaTbIHbI3.

4. Kypangbl acyi wkadbiHa 6asty, KyLu
KongaHbaw opHaTbIHbI3. Kypanabl 6ekiTkiw
iNnviekTepre kapaw keTepin, OpHbIHA TYCIpy
kakeT. OpHarty kesiHae kegepri 6onca,
iNMEeKTIH, eKiHLLi XarbIH naganaHyra
Oonagbl. [MNewTiH anablHFbI KakTaybl
LWKadTLIH anablHFbl eciriHe MyKUAT OexiTinyi
KaKeT.

5. KypbInfbiHbIH, HbIK X8He Kcanmal TypybIH
KaMTamachbI3 eTiHi3. XXoFapblgarbl LUKagTbIH
€ciri MeH >aKTayaH XoFapbl aFbIHbIH,
apacbiHaa 4 MM 60C OpbIH 6onybl
KamTamachbI3 eTiHi3 (auarpammaHbl KapaHpi3).

03/LMSICh

—
= —
—
Sperreri
new

—>
— 4 mm
-
_ BE
o2 —
i
I Il
4 mm 4 mm




166 www.electrolux.com

T¥PMbICTBIK ACTIAMNTbIH
KAYIMCI3 UTEPYLUISTITI

newTi apa avkbiHaamaHblH B Hemece C

(anarpammaHbi 6eTke 165 kapa-) :

* aybI3-ynain 6ipniri 500 Mm (E) )yMbICTbIH,
6eTi Guiri Gonyra kepek TaranbIHOb! aybI3eKi
newu Guiri Goryra Kepex.

*  OCbl TYPMbICTbIK acnan urepyLuinik yLuiH
TeKcep- oHe Makynaa- angbIM iLUKi rasabi,
6onapl, ANEKTP oHe HAYKUMATBIK NeLL
faHa.

* KeTepnik as neLl apacbiHAa >KoHe
MUKPOTOIKbIH KOKOFa Kepek bonapipma-arn-
aca bICTbIK, KanTa- LKad xaHe
akceccyaprapablH.

*  bIObICTbIH 9PEKET eTnenai, KalaH o
bonagpl.

 KoHdbopka Kocyrbl keaae MUKPOTONKbIHAbI
MeLuTiH XaHblHaa bonFaHaa cak 6oy Kaxer.

52‘PbIJ'IFbIHbI KYAT K©3IHE
AJTFAY

+ TeTeHLwe xaFganaa oHan axbipaTy
MYMKiH 601y yLUiH, aNeKTp po3eTKkacbl
KOI OHaW XKeTeTiH Xepae 6onybl Tuic. He
6onmaca, cbiMaapabl Xyprisy
epexenepiHe cankec, GeKIiTiNreH cbim
XOJibIHa OPHaTbINFaH KOCKbIL apKbirbl
newTi KyaT Ko3iHeH aXblpaTy MyMKiHAiri
G6onybl THic.

* PogseTtka WKadTbIH apTbiHAa 6onMaybl
THic.

* EH gypbicbl — WKaTBIH YCTiHE
opHanacTbIpFaH »eH. (A) CypeTiH kapaHbI3.

(A)

MI

»  KypbinfbiHbl 6ip dasanbl 230 B/50 'y
aiiHbIMarbl TOK Ke3iHe AypbIC OpHaTbISFaH,
Xepre KOocblfiFaH po3eTka apKbirbl
XarnraHpl3. ¥smeH 6onyra kepek 10 A.

* KyaT CbIMbIH TEK 3MeKTp MamaHbl
aybICTbipa anagsbl.

» OpHartap angblHaa, KypbiiFbl OpHATbIbIN
xaTtkaHga (A) HyKTeciHe xanray oHaw 6ony
YLUiH, KyaT cbiMbIHaH Gip xin Gainan
KOWMbIHbI3.

*  KypbinfbiHbl Guik kabblpranbl Wwkadka
KiprireH ke3ne, KyaT CbIMbIH XXaHLUYLLbI
BOJIIMAHBI3.

* KyaT cbiMbIH HEMECe alliacblH CyFa Hemece
KaHaan ga Gip 6acka CyMbIKTbIKKa
canMaHpi3.

QNEKTP BANNAHBLICTAPbI

& ECKEPTY!
B¥J1 K¥PbIJFbl XKEPI'E KOCbIJYbI
KEPEK
Byn cakTbIK Wwapachl
KonaaHblNIMaraH XXarganaa,
eHAipyLWi ewkaHaan
)ayankepuwinikti Kabbingamanabl.

Erep kypblnfbiFa opHaTbInFaH KyaT aluachl
po3eTkaHpbI3fa cal KerMece, OHbl Kecin anbin
Tactan, ELECTROLUX TwicTi awwa opHaty
Kepex.
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KOPLUAFAH OPTA TYPAIbl AKIMAPAT

MaTepManAap MeH ecxipreH KYpPblnfFblnapabl 3KONMOrnAanbiK

TananTapfa caiKec TacTay

OPAYbILWI MATEPUATNOAP

ELECTROLUX MUKpOTOSKbIHAbI NeLuTepi
TacblMangay Kesinge Kkopray YLUiH Trimai
opayabl kaxeT etefi. Opayra KaxeTTi
maTepuangap 6apblHLIa a3 KornaaHbInagbl.
Opaybiw Matepuangap (Mbicansl, dornbra
Hemece cTupodom) 6ananapra kayin TeHAipyi
MYMKiH.

TyHwWwbIFy Kayni 6ap. Opaybiw
MaTtepuangbl 6ananapaaH aynak
YCTaHbI3.

Bapnbik opaybill MaTepyangap KopLuaraH
opTara 31sIHCbI3 XaHe onapabl kanTa engen
nanganaHyra 6onagpl. KapToH kanta eHgenreH
KafasfaH acarraH »oHe arall GernekTep
eHaenmenai. Nnactuk 3attap MbiHagam
TaHbameH GenrineHen;:

«PE» — nonuatuneH, Mbicanbl, opaybiLL

nneHka

«PS» — nonucTtmpon, meicansl, opaysbi (CFC
rasbIHCbI3)

«PP» — nonvnponuneH, Mbicarbl, opaybiLL
Gengikrep

OpaybIlThl NanganaHy Hemece Kanta
naviganaHy apkbinbl LWMKI3aTTap yHemaenin,
Kangblktap kenemi azasapl. OpaybILUThbl XakbIH
Xepgeri kanta eHaey opTarblfbiHa ©TKi3reH
XeH. Aknapar any YLUiH, XXeprinikTi KeHecLuire
xabapnacblHpI3.

ECKIPI'EH KYPbIFbINTAPObI
TACTAY

EckipreH xabgpiKkTapabl Tactap angpiHaa
allacbIH LWUbIFaphbIN any eHe Kyat kaberiH
Kecin anbIn Tactay apKbinbl KayincisaeHaipreH
JKOH.

OHbl XaKblH Xepaeri kanTa eHaey opTarblifbiHa
OTKi3reH XeH. AMarbiHbI3fa KypbiriFbiHbI KanTa
OHAENTbIH OpblHAAp 6ap-KofbIH Biny yLLiH,
xeprinikti KeHecke Hemece KopluaraH opTa
canacblHaarbl fieHcayrbIK cakray
OackapmacbiHa xabapracbIiHbI3.

OHiMAaeri Hemece OHbIH, OpaybILLbIHAAFbI ?
TaHOachl Oy eHIMAI TYPMBICTbIK Kanablk
peTiHae TacTayra 6onMainTbIHbIH Gingipesi.
OHbIH, OPHbIHA, OHbI AMEKTP YKOHE 3NEKTPOHAbIK
ababIKTapabl KaviTa eHaey YLUiH XXUHaWTbIH
TUICTi OpbIHFa ©TKI3reH >eH. byn KypbinfbiHbIH,
TWICTi Typae TacTanyblH kKaMTamachI3 eTy
apKbinbl, Ci3 KOpLUAFaH opTa MeH agam
[eHcayrnblfbiHa OCbl OHIMA| AypbIC KOKbICKa
TactarnraHaa Kenyi MyMKiH kepi acepriepain
angblH anyra kemekTececis. byn KypbinfbiHbI
KaviTa eHzey Typanbl TonbIFbipak aknapar any
VLLIiH, XXeprinikTi KeHecke, TYPMbICTbIK
KangblKTbl XKMHaY KbI3METIHE HEMECE eHIM
caTblIn anblHFaH QyKeHre XabapnacbIHpl3.



electrolux.com/shop

TINS-B047URR1

-
.
=

N
m



