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Nalezy doktadnie zapoznac sie z niniejszg instrukcjg obstugi i bezwzglednie
jej przestrzegac.

Nie nalezy uruchamiac urzadzenia jezeli ma uszkodzony przewdd zasilajacy,
wtyczke lub obudowe. Jezeli przewdd zasilajacy jest uszkodzony, musi zostaé
wymieniony przez serwis lub osobe do tego uprawniong, w przeciwnym razie
moze dojs¢ do porazenia pragdem.

Jesli podczas pracy urzadzenia hatas odbiega od standardowego dzwieku
pracy wentylatorow i moze sugerowac poluzowanie ktorej$ z wewnetrznych
czesci, nalezy niezwtocznie wytgczyc¢ urzadzenie i skontaktowac sie ze sprze-
dawcg w celu jego naprawy.

Podczas pracy urzadzenia poziom hatasu generowanego przez wentylatory
moze osigga¢ wartos¢ do 65 dB, co jest normalnym i przewidzianym zjawi-
skiem dla tego modelu.

Urzadzenie nalezy podtaczy¢ zgodnie z informacjg o zasilaniu na tabliczce
znamionowe;j.

Wtyczke przewodu nalezy podtgczy¢ do gniazda elektrycznego z uziemieniem.
Urzadzenie przystosowane jest do uzytku domowego, nie komercyjnego.

. Nie nalezy podtaczad, ani dotyka¢ wtyczki przewodu zasilajgcego mokrymi

dforimi.
Nalezy chronic¢ przewdd zasilajgcy przed gorgcymi powierzchniami. Nie

nalezy pozwalac, aby przewod wystawat poza krawedz blatu aby zapobiec
przypadkowemu zsunigciu urzadzenia z powierzchni.

Urzadzenie nalezy stawiac na suchej, ptaskiej, niepalnej i stabilnej powierzchni.
Przed przesunigciem, zmiang miejsca pracy urzadzenia, zakoriczeniem pracy

i czyszczeniem urzadzenia nalezy odfgczy¢ przewdd zasilajacy od gniazda
zasilania i poczekac az urzadzenie ostygnie.

W trakcie pracy urzadzenie nagrzewa si¢ do wysokiej temperatury. Nie
nalezy dotykac i nie zbliza¢ rak i ciata do elementdw oznaczonych symbolem
poniewaz grozi to poparzeniem.

Aby wyciggng¢ wtyczke z gniazda nalezy ztapac za wtyczke, nie nalezy
ciggnac za przewdod.
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Urzadzenie nie moze pracowac¢ w poblizu materiatow fatwopalnych.

Urzadzenie przeznaczone jest do uzytku przez osoby doroste i powinno znaj-
dowac sie poza zasiegiem dzieci. Dzieci nie powinny bawic sie urzagdzeniem. Z
urzadzenia nie powinny korzystac osoby o ograniczonej sprawnosci fizycznej,
sensorycznej lub umystowej, a takze osoby bez odpowiedniej wiedzy lub
doSwiadczenia, chyba ze zostaty one odpowiednio poinstruowane i znajdujg
sie pod nadzorem osoby odpowiedzialnej za ich bezpieczenstwo. 0soby pod
wptywem alkoholu, Srodkow odurzajacych, lekow wptywajgcych na koncen-
tracje lub czas reakcji nie powinny obstugiwac urzgdzenia.

Nie wolno zastania¢ otwordw wylotowych urzgdzenia.

Nie nalezy napetnia¢ szuflady olejem, poniewaz moze to doprowadzi¢ do
pozaru.

Urzadzenie nie powinno by¢ obstugiwane przez osoby o ograniczonych zdol-
nosciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych lub nieposiadajgcych
doSwiadczenia i wiedzy, chyba ze znajdujg sie one pod nadzorem lub zostaty
poinstruowane.

Nie nalezy naraza¢ urzgdzenia na szkodliwe warunki atmosferyczne.
Urzadzenia nalezy uzywac wytgcznie w warunkach domowych, w tempera-
turze pokojowe;.

UWAGA! NIE NALEZY POZOSTAWIAC PRACUJACEGO URZADZENIA BEZ NADZORU.
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Nie wolno przykrywac urzgdzenia w trakcie pracy.

Nalezy pozostawi¢ minimum 10 cm wolnej przestrzeni z wszystkich stron
urzgdzenia.

Nie zanurzac urzadzenia w wodzie ani innych ptynach.

Przegrzany ttuszcz moze ulec samozaptonowi. Nalezy zachowac szczegding
ostroznos¢ i czysci¢ mise po kazdym uzyciu.

Nie nalezy pozwalac dzieciom bawic sie torbami plastikowymi z opakowania.
Niebezpieczenstwo uduszenia!

Nie nalezy uzywac urzadzenia z zewnetrznym programatorem, wigcznikiem
czasowym, oddzielnym systemem zdalnego sterowania lub innym urzadze-
niem, ktdre wigcza lub wytacza urzadzenie automatycznie.
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27 Podczas korzystania z urzgdzenia, nalezy uzywac rekawic kuchennych.
28. Nie wolno podgrzewac materiatow fatwopalnych takich jak papier lub plastik.

29. Jezeli przewod zasilajgcy nieodtgczalny ulegnie uszkodzeniu, to powinien on by¢ wymie-
niony uwytwarcy lub u pracownika zaktadu serwisowego albo przez wykwalifikowang
osobe w celu unikniecia zagrozenia.

WPROWADZENIE

Dziekujemy za zaufanie, jakim nas Pafistwo obdarzyli, dokonujac zakupu urzadzenia marki Gotze & Jensen.
JesteSmy przekonani, Ze to bardzo dobrej jako$ci urzadzenie zapewni Pafistwu duzo radosci i satysfakcji z jego
uzytkowania.

NALEZY DOKLADNIE PRZECZYTAC INSTRUKCIE OBSLUGI | JEJ PRZESTRZEGAC!

To urzadzenie jest przeznaczone do uzytku domowego lub podobnego, nie dotyczacego celéw komercyjnych.
Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody powstate w wyniku uzytkowania niewtasciwego lub niezgod-
nego z przeznaczeniem,

PRZEZNACZENIE

Ten sprzet jest przeznaczony do uzytku tylko w gospodarstwie domowym.

Model: AF850T Al Wi-Fi
Zasilanie [V], [Hz]: 220-240~, 50-60
Moc [W]: 1800

Zakres temperatury [°C]: 30-200

llo$¢ programéw: 12

Pojemnos¢ szuflady [I]: 8.0

Timer [min]: 0-60

Informacje o zuzyciu energii urzadzenia zgodnie z rozporzadzeniem komisji (UE) 2023/826 dostepne sg pod
adresem: https://artdom.net.pl/erp/AF850T/.

OPIS URZADZENIA
1. Panel sterowania z wy$wietlaczem 7. Zbiornik na wode
2. Uchwyt szuflady 8. WiFi
3. Okienko 9. Zwigkszanie temperatury/czasu
4, Szuflada 10. Swiatto
5. Podstawka 1. Al/Auto
6. Wylot powietrza 12. Ustawienia temperatury/czasu



13. Wigcz/wytacz 16. Gotowanie na parze
14. Zmniejszanie temperatury/czasu 17. Start/Pauza
15. Wyswietlacz LED 18. Tryb reczny

PRZYGOTOWANIE DO UZYCIA

1. Rozpakuj urzadzenie, zdejmij zabezpieczenia i folie.
2. Upewnij sig, e urzadzenie nie jest uszkodzone i zawiera kompletne wyposazenie.

UWAGA! NIE NALEZY UZYWAC USZKODZONEGO URZADZENIA.
3. Postaw urzadzenie na suchej, ptaskiej i stabilnej powierzchni.
4, Wyciagnij szuflade frytkownicy. Uchwyt szuflady znajduje sie w srodku.




5. Uchwyt szuflady umie$é zgodnie z rysunkiem na swoim miejscu. Docisnij uchwyt zgodnie z ponizszym
rysunkiem do momentu jego zatrzasniecia.

6. Doktadnie umyj szuflade i podstawke w cieptej wodzie z dodatkiem ptynu do mycia naczyn. Uzywaj do tego
miekkiej Sciereczki lub gabki, aby nie porysowac¢ powtoki nieprzywierajacej.

UWAGA! NIE ZDEJMUJ SILIKONOWYCH NOZEK Z PODSTAWKI, PONIEWAZ S£UZA ONE DO DOBREGO USADO-
WIENIA PODSTAWKI W SZUFLADZIE.

7. Przetrzyj wnetrze urzadzenia oraz obudowe wilgotng Sciereczka.
8. Wtéz podstawke do szuflady.
9. Chwyé za uchwyt i wsur do wneki urzadzenia szuflade.

WYCIAGANIE UCHWYTU Z SZUFLADY

UWAGA! TEJ CZYNNOSCI NIE NALEZY CZESTO POWTARZAC GDYZ MOZE PROWADZIC DO WYROBIENIA SIE
MECHANIZMU.

Aby zdemontowa¢ uchwyt nalezy postepowac zgodnie z ponizszg instrukcja:

1. Delikatnie cienkim narzedziem wyciggnij gumke z otworu.

2. W16z cienkie narzedzie, np. Srubokret do otworu i popchnij w kierunku pojemnika, jednocze$nie podnosza¢
uchwyt do géry.
3. Powyciaggnieciu uchwytu zaslep otwdr ponownie gumka.



UWAGI DOTYCZACE 0BStUGI

1. Urzadzenia nie nalezy uzywac w szafkach, ani zbyt blisko mebli, poniewaz wydobywajaca sie para i ciepte
powietrze mogg je uszkodzic.

Urzadzenia nie nalezy uzywa¢ bez zamontowanej podstawy w szufladzie.

Urzgdzenia nalezy uzywac¢ na suchym odpornym na wysokie temperatury i stabilnym podtozu.

Urzgdzenie wykorzystuje gorace powietrze do opiekania. Nie nalezy napetnia¢ misy olejem, ttuszczem ani
innymi ptynami.

Po zakofczeniu pracy urzadzenia nalezy zawsze odtgczy¢ wtyczke przewodu zasilania z gniazda elektrycznego.
Nalezy odczekaé, az urzadzenie ostygnie przed jego czyszczeniem lub zmiang miejsca.

Urzadzenie nalezy czysci¢ po kazdym uzyciu.

OBStUGA

UWAGA! PODCZAS PIERWSZEGO URUCHOMIENIA Z URZADZENIA MOZE WYDOBYWAC SIE NIEWIELKA ILOSC
DYMU. JEST TO ZJAWISKO NORMALNE | Z CZASEM POWINNO USTAPIC.

1. Podfacz wtyczke przewodu zasilajgcego do gniazda elektrycznego - urzadzenie wyda sygnat dZzwigkowy,
a wyswietlacz pod$wietli sie.
2. Wyjmij szuflade frytkownicy i upewnij sig, ze podstawka jest prawidfowo umieszczona.

o

s

UWAGA! ZAWSZE NALEZY UZYWAC PODSTAWKI DO PODGRZEWANIA JEDZENIA, PONIEWAZ ZAPEWNIA ONA
PRAWIDLOWA CYRKULACIE POWIETRZA, ZAPEWNIAJAC EFEKTYWNOSC GOTOWANIA.

3. Umies¢ zywno$¢ w szufladzie i wsun jg do oporu do urzadzenia. Dla lepszego rozpoznawania przez Al, zywno$¢
powinna byé réwnomiernie roztozona.

UWAGA! NIE PRZEKRACZAJ POZIOMU MAX. SUGEROWANE ILOSCI SKLADNIKOW ZNAJDZIESZ W TABELI.

4. Nacisnij przycisk wigcz/wytacz. Panel sterowania zadwieci sie.

5. Wybierz Al/Auto, aby frytkownica wybrata jeden z 12 programéw zywnosci i dostosowata najlepszy czas
i temperature. Wybranie przycisku DIY spowoduije przejscie do ustawien recznych.
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6. W razie potrzeby mozna za pomocg przycisku ustawienia temperatury/czasu oraz przyciskami zwigkszania
,+" i zmniejszania ,-" ustawic temperature i czas gotowania.

7. Nacisnij przycisk Start/Pauza aby rozpocza¢ prace. Wyswietlacz LED wys$wietli komunikat ,Gotowanie” i
pojawi sie timer z odliczaniem czasu.

8. W trakcie opiekania niektérych produktéw wymagane jest ich wymieszanie. W przypadku korzystania z
programéw Al pojawi sie komunikat ,Zamieszaj jedzenie’. Podczas pracy na ustawieniach recznych, nalezy
samemu pamieta¢ 0 zamieszaniu zywnosciag. W tym celu nalezy wyciggnaé szuflade i energicznie nig potrza-
snaé, aby zywnos$¢ sie wymieszata lub obrdci¢ zywno$é na druga strone (np. burgery).

UWAGA! NALEZY ZACHOWAC 0STROZNOSC PODCZAS MIESZANIA ZYWNOSCI. ISTNIEJE RYZYKO POPARZENIA

SIE!

Po ponownym wtozeniu szuflady do urzadzenia, wznowi ono prace z ustawieniami sprzed wyjecia.

9. Po zakoriczeniu podgrzewania, na wy$wietlaczu pojawi sie komunikat ,Podgrzewanie’. Bedzie on aktywny
przez 30 minut lub do czasu wyjecia szuflady.

UWAGA! W KAZDEJ CHWILI MOZESZ WSTRZYMAC | WZNOWIC PROCES OPIEKANIA NACISKAJAC PRZYCISK

START/PAUZA.

10. W kazdym momencie przygotowywania positku, mozna uzy¢ przycisku ,Swiatto" i przez okienko obserwowa¢
przygotowywang zywnos¢.

1. Jezeli potrawa nie jest gotowa po zakoAiczeniu podgrzewania, nalezy ustawi¢ dodatkowy czas pracy urzadzenia.

UWAGA! DO WYJMOWANIA GOTOWYCH POTRAW NIE NALEZY UZYWAC METALOWYCH SZTUCCOW, MOGACYCH
USZKODZIC NIEPRZYWIERAJACA POWLOKE.

INSTALACJA APLIKACJI SETTI+

1. Pobierz aplikacje Setti+ ze strony skanujac kod QR.
Wigcz tacznosc Bluetooth w telefonie i otwdrz zainstalowang apliakcie.

Jako nowy uzytkownik zatéz nowe konto. W przypadku posiadania konta, zaloguj sie korzystajac z wtasnych
danych dostepowych.

4, Dotknij i przytrzymaj ikone Wi-Fi na urzadzeniu tak dtugo az ustyszysz sygnat oraz ikona Wi-Fi na wyswie-
tlaczu bedzie mrygac.

5. Otwdrz aplikacje ,Setti+ naci$nij ,+" w prawym gérnym rogu i wybierz ,Dodaj urzadzenie’. Aplikacja auto-
matycznie wyszuka urzadzenie, wybierz ,Dodaj’ dotknij ,+" aby je doda¢, nastepnie wybierz ,Zakoriczono"
6. Po pomysinym podtaczeniu urzadzenia mozesz w petni cieszyc sie zdalng obstuga urzadzenia.

Szczegdtowa instrukcja obstugi urzadzenia jest dostepna na stronie internetowej:
https://setti.pl/wsparcie/aplikacja lub po zeskanowaniu kodu QR:

[=]:

[=]cC.

Aplikacja Google Play Aplikacja App Store



CZYSZCZENIE | KONSERWACIJA

1. Odtacz wtyczke przewodu zasilajgcego od gniazda elektrycznego. Wysun szuflade i poczekaj az cate urza-
dzenie ostygnie.

2. Przetrzyj obudowe urzadzenia za pomocg wilgotnej Sciereczki.
UWAGA! SZUFLADA | PODSTAWKA POKRYTE SA POWtOKA NIEPRZYWIERAJACA. DO ICH CZYSZCZENIA NIE
UZYWA) SCIERNYCH ANI METALOWYCH NARZEDZI, PONIEWAZ MOZE TO SPOWODOWAC USZKODZENIE POWLOKI.

3. Doktadnie umyj szuflade i podstawke w cieptej wodzie z dodatkiem ptynu do mycia naczyn. Uzywaj do tego
miekkiej Sciereczki lub gabki, aby nie porysowaé powtoki nieprzywierajacej. Jezeli do szuflady lub podstawki
przywart brud napetnij szuflade cieptg wodg z dodatkiem ptynu do mycia naczyn i pozostaw na minimum 10
minut, az brud zmigknie, nastepnie umyj. Waska przestrzen pomiedzy szybami mozesz doczyscic za pomocg
szczoteczki do butelek.

UWAGA! POWIERZCHNIE MAJACE KONTAKT Z ZYWNOSCIA NALEZY MYC ZA POMOCA SRODKOW DO MYCIA
NACZYN, DO MYCIA NALEZY UZYWAC MIEKKICH SCIERECZEK. NIE WOLNO UZYWAC SRODKOW SCIERNYCH,
KWASOW, SRODKOW ZAWIERAJACYCH ALKOHOL.

UWAGA! ZADNE ELEMENTY URZADZENIA NIE MOGA BYC MYTE W ZMYWARCE.

UWAGA! PODCZAS CZYSZCZENIA NALEZY UWAZAC, ABY NIE ZGUBIC SILIKONOWYCH NOZEK PODSTAWKI.
4. Wytrzyj szuflade i podstawke do sucha lub zostaw do wyschniecia przed ztozeniem.

5. Zt6z urzadzenie i przechowuj w suchym bezpiecznym miejscu.

GOTOWANIE NA PARZE

Funkcja gotowania na parze - urzadzenie spryskuje wodg potrawe, ktéra pod wptywem wysokiej temperatury
powoduje utworzenie sie mikroklimatu poréwnywalnego do tego, ktdry tworzy sie podczas gotowania na parze.

Instrukcja uzycia funkcji gotowania na parze:

Napetnianie zbiornika woda:

Wyjmij zbiornik na wode z urzadzenia, otwdrz jego pokrywke i napetnij go odpowiednia ilocig wody. Nastepnie
zamknij pokrywke i umie$¢ zbiornik z powrotem na urzadzeniu.

UWAGA: UZYWAJ WYLACZNIE WODY FILTROWANEJ. NIE UZYWAJ WODY Z KRANU.

UWAGA: NIE WLEWA) WODY BEZPOSREDNIO NA URZADZENIE, ABY UNIKNAC PRZEDOSTANIA SIE WODY DO
JEGO WNETRZA.

UWAGA: UPEWNIJ SIE, ZE ZBIORNIK NA WODE JEST NAPELNIONY PRZED WL ACZENIEM FUNKCJI GOTOWANIA
NA PARZE.

Pojemnos¢ zbiornika: Zbiornik miesci 200 ml wody. Nie napetniaj go ponad miare.

CZYSZCZENIE ZBIORNIKA NA WODE

Po pewnym czasie uzytkowania wewnatrz zbiornika mogg namnazac sie bakterie. Dlatego zaleca sie regularne
czyszczenie zbiornika, Aby to zrobié, nalezy otworzyé pokrywke zbiornika i przeptukac go pod biezacq wodg lub
wyczyscié wilgotng szmatka.

PROGRAMY Al

Technologia Al rozpoznaje kolor oraz rodzaj potrawy, aby jak najdoktadniej dobraé temperature i czas przygotowywanej
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potrawy. Frytkownica posiada wbudowang kamere, ktéra skanuje zywno$¢ i jg identyfikuje. Ustawiony czas zalezny
jest od iloSci potrawy. Stek wotowy moze wazy¢ maksymalnie 1500g, reszta potraw maksymalnie 800g. Aby
otrzymacé jak najlepiej przygotowane potrawy, nalezy pamietac o rownomiernym roztozeniu jedzenia w szufladzie.

UWAGA! ZAWSZE SPRAWDZA) TEMPERATURE WEWNETRZNA MIES PRZED ZJEDZENIEM

UWAGA! JESLI PRODUKT BYt GLEBOKO MROZONY, NAJPRAWDOPODOBNIE) BEDZIE TRZEBA WYDLUZYC CZAS
PODGRZEWANIA ZYWNOSCI

UWAGA! FRYTOWNICY NIE NALEZY NAPELNIA DUZA ILOSCIA OLEJU, PONIEWAZ MOZE TO SPOWODOWAC
POZAR. JESLI JEST TAKA POTRZEBA NALEZY UZYC OLEJU W SPRAYU LUB NIEWIELKICH ILOSCI

UWAGA! FRYTOWNICY NIE NALEZY NAPELNIAC WODA PONIEWAZ MOZE TO DOPROWADZIC DO POPARZEN
Kamera do wykrywania pokarmu, jest pokazana na rysunku:

Swiatto

Kamera

Nalezy dba¢, aby ostona kamery byta czysta. Jesli ostona kamery bedzie zabrudzona na wy$wietlaczu pojawi sie
komunikat ,Uwaga: Wyczys¢ kamere" Zaleca sie jednak czyszczenie kamery po 3-5 przygotowywaniach positku,
nawet je$li komunikat na wy$wietlaczu sie nie pojawi. Do czyszczenia kamery nalezy wykorzysta¢ migkka wilgotng
Sciereczke, a nastepnie wytrzeé jg do sucha.

UWAGA! ZAWSZE POCZEKA) AZ URZADZENIE OSTYGNIE PRZED CZYSZCZENIEM KAMERY

Frytkownica posiada 12 zdefiniowanych programéw przedstawionych w tabeli. Bez wzgledu na wybér temperatury
i czasu podgrzewania wybranych przez Al, mozna samodzielnie skorygowac te parametry na panelu sterowania.

Program Temperatura  Czas Komunikat o zamieszaniu/obroceniu = Funkcja ,Gotowania

[°Cl [min] na parze”
Mieso 3/4 czasu-160 | 26-80 |  Przypomnienie po1/2 czasu pieczenia. Nie
wotowe 1/4 czasu - 200
Burger 200 15-25 Przypomnienie po 1/2 czasu pieczenia. Tak
Kurczak 180 11-28 | Pierwsze przypomnienie po1/2 czasu. Nie
Goujon Jezeli pieczenie trwa wigcej niz 18min.
Drugie przypomnienie po 2/3 czasu.
Ciecierzyca | 2/5czasu-180 | 18-43 Przypomnienie po 2/3 czasu. Nie
3/5 czasu - 160
Udka 200 28-40 Przypomnienie po 2/3 czasu. Tak
z kurczaka
Frytki 2/5 czasu-200 | 10-33 | Pierwsze przypomnienie po 1/2 czasu. Nie
3/5 czasu - 180 Jezeli pieczenie trwa wigcej niz 23min.
Drugie przypomnienie po 2/3 czasu.
Paluszki 200 1-20 | Pierwsze przypomnienie po 1/2 czasu. Nie
rybne Jezeli pieczenie trwa wiecej niz 16min.

Drugie przypomnienie po 2/3 czasu.
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Ziemniaki | 9/20 czasu-200 | 19-38 | Pierwsze przypomnienie po 1/2 czasu. Nie
11/20 czasu - 180 Jezeli pieczenie trwa wigcej niz 28min.
Drugie przypomnienie po 2/3 czasu.

Kietbaski 2/3 czasu-160 | 11-26 Przypomnienie po 2/3 czasu. Nie
1/3 czasu - 180

Stek 200 8-18 Przypomnienie po 2/3 czasu. Tak

Warzywa 200 3-32 | Pierwsze przypomnienie po 1/2 czasu. Nie

Jezeli pieczenie trwa wigcej niz 9min,
Drugie przypomnienie po 2/3 czasu.

tddeczki 200 14-32 | Pierwsze przypomnienie po 1/2 czasu. Nie
Jezeli pieczenie trwa wigcej niz 24min.
Drugie przypomnienie po 2/3 czasu.

RECZNE CZASY PODGRZEWANIA

Produkt Min-max ilo$é Czas Temp Zamieszac/ Dodatkowe

[a] [min] [°C] obracié inormacje
Ziemniaki i frytki
Cienkie mrozone 200-400 15-20 200 zamieszaé )
frytki
Grube mrozone frytki 200-400 20 200 zamieszaé 3
Surowe frytki 200-350 18-25 180 zamieszaé dodaj 1/2 tyzki
oleju
Surowe tddki 200-350 18-22 180 zamieszaé dodaj 1/2 tyzki
zZiemniaczane oleju
Cwiartki ziemniaka 200-400 12-18 180 zamieszaé dodaj 1/2 tyzki
oleju
Placki ziemniaczane 200 15-18 180 obrdcié
(rosti) -
Zapiekanka 500 18-22 180 ) )
zZiemniaczana
Migso
Stek 100-300 8-14 180 obréci¢ -
Kotlet wieprzowy 100-300 10-14 180 obrdci¢ 3
Hamburger 100-300 714 180 obrdcié -
Kiethasa 100-300 13-15 180 obrdcié -
Udka 100-400 18-22 180 obréci¢ 3
z kurczaka
Piers z kurczaka 100-400 10-15 180 obrdcié -




Mrozone nuggetsy 100-300 6-10 200 zamieszac
z kurczaka
Przekaski
Sajgonki 100-300 8-10 200 zamieszaé
Faszerowane 100-300 10 160 )
warzywa
Mrozone przekgski 100-300 8-10 180 obrdci¢
serowe
Ryba
Mrozone paluszki 100-300 6-10 200 obrdci¢
rybne

UWAGA! DO PIECZENIA NP. CIASTA NALEZY UZYWAC FORM DO PIECZENIA, KTORE NIE ZNAJDUJA SIE NA
WYPOSAZENIU URZADZENIA.

DEKLARACJA

ART-DOM Sp. z o.0. niniejszym o$wiadcza, ze Frytkownica bezttuszczowa AF850T jest zgodny
zodno$nymi wymaganiami unijnego prawodawstwa harmonizacyjnego: dyrektywa 2014/53/UE i innym unijnym
prawodawstwem harmonizacyjnym. Petny tekst deklaracji zgodnosci UE jest dostepny pod nastepujacym adresem:

https://www.artdom.net.pl/deklaracja/AF850T/

ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

PROBLEM
Sktadnik opiekaja sie nierdwno.

MOZLIWA PRZYCZYNA

Niektore sktadniki nalezy wstrzg-
sng¢, przemiesza¢ w koszu w
trakcie opiekania

ROZWIAZANIE

Wyjmij szuflade i wstrzasnij, aby wymie-
szaC skfadniki. Wigksze potrawy nalezy
obrdcic na drugg strone.

Skfadniki nie opiekajg sie na
chrupko.

Uzyto sktadnikéw do przygoto-
wania w tradycyjnej frytkownicy
w gtebokim ttuszczu.

Posmaruj sktadniki minimalnie oliwa,
aby nie wysychaty tylko przyrumie-
niaty sie.

Z urzadzenia wydobywa sie dym.

Opiekane sq ttuste sktadniki.

W trakcie opiekania ttustych sktadnikow
ttuszcz sptywa do misy i nagrzewa si¢
tworzac dym. Nalezy ograniczaé ilos¢
wystepowanego ttuszczu w potrawie.

Swieze frytki nie s chrupiace po
opiekaniu.

Kawatki ziemniakdéw nie zostaty
odpowiednio oczyszczone.

Oczys¢ kawatki ziemniakéw ze skrobi
przeptukujac je, nastepnie pozbadz sie
nadmiaru wody.

Kruchos¢ frytek zalezy od ilosci
wody i ttuszczu w ziemniakach.

PozbadZ sie nadmiaru wody i pos-maruj
kawatki ziemniakéw minimalng ilo$cig
oliwy.

Jedzenie jest spalone.

Temperatura lub czas podgrze-
wania s za duze.

Skrdé czas lub zmniejsz temperature.
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Jedzenie jest zimne lub surowe.

Temperatura lub czas podgrze-
wania sg za mate.

Wydtuz czas lub zwigksz temperature.

Zbytduzailo$¢ jedzenia w szufla-
dzie.

Zmniejsz ilo$¢ jedzenia dla lepszego
obiegu powietrza.

Brak podstawki w szufladzie.

Wtdz prawidtowo podstawke do szuflady.

Urzadzenie nie wigcza sie.

Brak zasilania w gniazdku.

Przetacz frytkownice do sprawnego
gniazdka.

Nieprawidfowo wsunigta szuflada
frytkownicy.

Weisnij do oporu szuflade frytkownicy.

Zapach spalenizny z urzadzenia.

Zostaty resztki jedzenia pomigdzy
szufladg a podstawka.

Upewnij sig, ze szuflada i podstawka
S czyste.

nikat ,Pusta tacka’

Na wy$wietlaczu pojawia sie komu-

Do frytkownicy nie wtozono
zadnego jedzenia.

Wt6z zywnos¢ do frytkownicy
i wcisnij przycisk Al/Auto.

nikat Nierozpoznano"

Na wy$wietlaczu pojawia sie komu-

System Al nie rozpoznat zywnosci.

Wybierz tryb reczny weciskajac przy-
cisk DIY.

zZnata zywnosc.

Frytkownica nieprawidtowo rozpo-

S3 wymieszane ze sobg rdzne
rodzaje zywnosci.

Wybierz tryb reczny weiskajac przy-
cisk DIY.

Jedzenie nie jest réwnomiernie
roztozone w szufladzie.

Roztdz réwnomiernie jedzenie w szufladzie.

EKOLOGICZNA | PRZYJAZNA DLA SRODOWISKA UTYLIZACIA

To urzadzenie jest oznaczone, zgodnie z Dyrektywg Parlamentu Europejskiego i Rady 2012/19/UE z dnia
4 lipca 2012 r. w sprawie zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego (WEEE), symbolem przekreslonego

kontenera na odpady:

A

Nie nalezy wyrzuca¢ urzadzen oznaczonych tym symbolem, razem z odpadami domowymi.
Urzadzenie nalezy zwrdci¢ do lokalnego punktu przetwarzania i utylizacji odpaddéw lub skontaktowaé sie

z wtadzami miejskimi.

MOZESZ POMOC CHRONIC SRODOWISKO!

Wiasciwe postepowanie ze zuzytym sprzetem elektrycznym i elektronicznym przyczynia sie do unikniecia
szkodliwych dla zdrowia ludzi i $rodowiska naturalnego konsekwencji, wynikajgcych z obecnosci sktadnikow
niebezpiecznych oraz niewtasciwego sktadowania i przetwarzania takiego sprzetu.

WARUNKI GWARANCJI DOTYCZACE FRYTKOWNICY

1. ART-DOM Sp. z 0.0.z siedzibg w todzi (92-402) przy ul. Zaktadowej 90/92 Numer Krajowego Rejestru Sado-
wego 0000354059 (Gwarant) gwarantuije, ze zakupione urzadzenie jest wolne od wad fizycznych. Gwarancja
obejmuje tylko wady wynikajace z przyczyn tkwigcych w rzeczy sprzedanej (wady fabryczne).
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1.

Ujawniona wada zostanie usunieta na koszt Gwaranta w ciggu 14 dni od daty zgtoszenia uszkodzenia do
serwisu autoryzowanego lub punktu sprzedazy.

W wyjatkowych przypadkach, np. konieczno$ci sprowadzenia cze$ci zamiennych od producenta, termin

naprawy moze zosta¢ wydtuzony do 30 dni.

Okres gwarancji dla uzytkownika wynosi 24 miesigce od daty wydania towaru.

Towar przeznaczony jest do uzywania wytgcznie w warunkach indywidualnego gospodarstwa domowego.

Gwarancja nie obejmuije:

a. uszkodzen powstatych na skutek uzywania urzadzenia niezgodnie z instrukcjq obstugi,

b. uszkodzer mechanicznych, chemicznych lub termicznych,

c. napraw i modyfikacji dokonanych przez firmy lub osoby nieposiadajace autoryzacji producenta,

d. czesciz natury fatwo zuzywalnych lub materiatdw eksploatacyjnych takich jak: baterie, zaréwki, bezpiecz-
niki, filtry, pokretta, pdtki, akcesoria,

e. instalacji, konserwacji, przegladdw, czyszczenia, odblokowania, usunigcia zanieczyszczer oraz instruktazu.,

0 sposobie usunigcia wady decyduje Gwarant. Usunigecie potwierdzonej wady urzadzenia nastapi poprzez

wykonanie naprawy gwarancyjnej lub wymiane urzgdzenia. Gwarant moze dokonac naprawy, gdy kupujacy

zada wymiany lub Gwarant moze dokona¢ wymiany, gdy kupujacy zada naprawy, jezeli doprowadzenie do

zgodnosci towaru (urzadzenia) zgodnie z udzielong gwarancjg w sposéb wybrany przez kupujgcego jest

niemozliwe albo wymagatoby nadmiernych kosztow dla Gwaranta, W szczegélnie uzasadnionych wypad-

kach, jezeli naprawa i wymiana sg niemozliwe lub wymagatyby nadmiernych kosztéw dla Gwaranta moze

on odméwié doprowadzenia towaru do zgodnosci z udzielong gwarancjq i zaproponowac inny sposéb

zatatwienia reklamacji z gwarancii.

Wymiany towaru dokonuje punkt sprzedazy, w ktérym towar zostat zakupiony (wymiana lub zwrot gotéwki)

lub autoryzowany punkt serwisowy, jezeli dysponuje takq mozliwoscig (wymiana). Zwracane urzadzenie

musi by¢ kompletne, bez uszkodzer mechanicznych. Niespetnienie tych warunkéw moze spowodowac

nieuznanie gwarancii.

W przypadku braku zgodno$ci towaru z umowa sprzedazy, kupujgcemu z mocy prawa przystugujg Srodki

ochrony prawnej ze strony i na koszt sprzedawcy, a gwarancja nie ma wptywu na te srodki ochrony prawnej.

Niniejsza gwarancja obowigzuje na terytorium Polski.

Warunkiem dokonania naprawy lub wymiany urzadzenia w ramach gwarancji jest przedstawienie dowodu
zakupu oraz uzytkowanie towaru zgodnie z informacjami zawartymi w instrukcji obstugi.

UWAGA!
Uszkodzenie lub usuniecie tabliczki znamionowej z urzadzenia moze spowodowaé nieuznanie gwarancji.



Przed przystapieniem do uzytkowania urzadzenia przeczytaj instrukcje obstugi.

Caty czas udoskonalamy nasze produkty, dlatego moga sig one nieznacznie réznic od zdje¢ przedstawionych na opakowaniu oraz winstrukcji obstugi.
: 22 5
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