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des Erzeugnisses kénnen vom Hersteller ohne Verschlechterung Dziekujemy za zakup sprzetu
der wesentlichen Gebrauchseigenschaften des Erzeugnisses
geringfligig geéndert werden. m}
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Funkcjonalnos$c¢ i zgodnosc¢ ze standardami jakosci gwarantujg wam
pewnos¢ i wygode.

Prosze, uwaznie przeczyta¢ ponizszg instrukcje i zachowaijcie jg
w charakterze materiatu naukowego, przez caty czas eksploatac;ji
produktu.

Mikser przeznaczony tylko do obrébki (mieszania) ptynnych i
nietwardych produktéw w domowych warunkach.

Jezeli urzadzenie uzywane jest zgodnie z jego przeznaczeniem nie
wytwarza szkodliwych substanc;ji.

Charakterystyka techniczna:

Model: MR 561

Zasilanie elektryczne: prad- zmienny;
Nominalna czestos$¢ 50 Hz;

Napiecie nominalne (skala) 220-240 V;
Nominalna moc 300 W;

Klasa ochrony przed spigeciami Il;
Wykonanie korpusu
od przedostawania sie wilgoci, odpowiada klasie IPX O;

Tryb pracy: ciggle witgczony do 30 sekund, pauza nie mniej niz 4
minuty do catkowitego ochtodzenia.
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Budowa wyrobu
Rysunek 1 (strona 2)
A-Korpus naped elektryczny
B-Przycisk witgczania | (niskiej szybkosci) i Il (wysokiej szybkosci)
C-Nasadka blendera
D-Nasadka do ubijania
E-Pojemnik
F-Pojemnik kruszarki
G-Noz kruszarki
H-Pokrywka kruszarki z adapterem

Srodki bezpieczenstwa
Szanowny uzytkownik, zachowanie ogélnie przyjetych
przepis6w bezpieczenstwa i zasad przedstawionych w danej
instrukcji czyni wykorzystanie naszego produktu wyjatkowo
bezpiecznym.

UWAGA!

- Nigdy nie wkfadajcie urzadzenia lub jego czesci do wody lub do
innych ciecz

- Nie dopuszczajcie do zawilgocenia elektrycznych czesci
urzagdzenia.

- Nie dotykajcie urzgdzenia mokrymi rekami.

Przy nieprzestrzeganiu zasad powstaje niebezpieczenstwo
porazenia pragdem!

- Nigdy nie pozostawiajcie wigczonego urzadzenia bez kontroli!
- Zawsze wyjmujcie wtyczke z rozetki, jezeli skonczyliscie uzywac
przyrzad a takze przed zatadunkiem, wytadunkiem, oczyszczaniem
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i przechowywaniem.
- Zabronione jest odfgczanie urzgdzenia od sieci poprzez
wyrywanie wtyczki z rozetki za przewod.
- Przed wykorzystaniem przyrzadu upewnijcie sig, ze napiecie
zasilania wskazane na urzadzeniu odpowiada napieciu sieci
elektrycznej w waszym domu.
- Wykorzystanie przediuzaczy elektrycznych lub adapteréw wtyczki
zasilania moze stac sie przyczyng uszkodzenia urzadzenia lub
powstania pozaru.

Jezeli urzadzenie zostanie wniesione z zimnego do cieptego
pomieszczenia, nie podiaczajcie urzgdzenia do pradu przez
uptywem 2-uch godzin, dla unikniecia uszkodzenia z powodu
wyksztatcenia sie kondensatu na czesciach wewnetrznych
urzgdzenia.

- Nigdy nie wykorzystajcie urzgdzenia, jezeli uszkadzany jest
przewdd sieciowy lub wtyczka, jezeli urzadzenie nie dziata jak
powinno oraz, jezeli urzgdzenie jest uszkodzone lub dostato sie do
wody. Nie naprawiajcie urzadzenia samodzielnie, zwréccie sie do
najblizszego centrum serwisowego.

- urzadzenie nie jest przeznaczone do wykorzystania przez ludzi
z ograniczonymi fizycznymi lub umystowymi mozliwosciami. Przy
wykorzystaniu urzadzenia przez dzieci, niezbedna stata kontrola
dorostych.

- Nie pozwalajcie dzieciom bawi¢ sie opakowaniem produktu

- Nie dopuszczajcie do dotykania przewodu zasilajgcego do
nagrzanych i ostrych powierzchni.

- Nie dopuszczajcie silnego naciggniecia, zwisania z powierzchni
roboczych zatamaniom i skrecaniu sie przewodu zasilajgcego.

- Nie rzucajcie urzagdzeniem.

- Nie wykorzystajcie urzgdzenia poza pomieszczeniami.

- Nie wykorzystajcie przyrzadu w czasie burzy, sztormowego wiatru.
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Poniewaz wtedy mozliwe sg skoki napiecia sieciowego.
- Nie ustalajcie przyrzad na, lub w poblizu gazowych i elektrycznych
kuchenek, lub w poblizu innych grzejnych urzadzen.

UWAGA!

Przyrzad ma ostre, obracajgce sie z duzg predkoscig tnace ostrza,
wymagajgce niezmiernie ostroznego uzytkowania.

- Nie dotykajcie do poruszajgcych sie czesci od razu po otwarcia
pokrywy urzadzenia.

- Przed zatadunkiem, wytadunkiem kawy, przed oczyszczaniem
zawsze odtgczajcie urzadzenie od sieci elektrycznej.

- Przed otwieraniem pokrywki zawsze czekajcie na zatrzymanie sie
poruszajgcych sie czesci.

Przy nieprzestrzeganiu zasad powstaje niebezpieczenstwo
powaznych uszkodzen ciata!

- Nie wykorzystajcie urzgdzenia do innych celéw oprécz tych, do
ktérych jest ono przeznaczone.

Dziatanie w ekstremalnych sytuacjach:
- Jezeli przyrzad wpadt do wody, natychmiast, wyjmijcie wtyczke z
rozetki, nie dotykajac samego przyrzadu lub wody.
- W przypadku pojawienia sie dymu, iskrzenia, silnego zapachu
przypalonej izolacji, natychmiast przerwijcie wykorzystanie
urzadzenia, wyjmijcie wtyczke z rozetki i zwrdccie sie do
najblizszego centrum serwisowego.

Ogolne zasady korzystania
- Z pomocg tego blendera mozecie przygotowac przepyszne zupy-
kremy, majonez, sosy, koktajle desery, positki dla dzieci i mnéstwo
innych potraw.

- Wykorzystujac blender przestrzegajcie przepiséw bezpieczenstwa.
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Ciggta praca blendera nie powinna by¢ dtuzsza niz 30 PL
sekund, pdzniejsza pauza w pracy powinna by¢ nie krédsza

niz 4 minuty do catkowitego ochtodzenia urzgdzenia.

- Przed obrobka studzcie gorgce produkty.

- Przed rozpoczeciem obrdbki oczy$écie owoce i warzywa ze
skorki, wyciagnijcie kostki z miesa, i pokréjcie na kawatki o
wymiarach 2 x2 cm.

Nie wykorzystujcie blendera do obrobki zbyt twardych produktéw,
takich jak: nie ugotowane kasze, ryz, kostki lodu, zamrozone
produkty.

Przygotowywanie do pracy
- Przed pierwszym wykorzystaniem umyjcie wszystkie zdejmowane
czesci cieptg wodg ze srodkiem myjgcym i doktadnie wysuszcie.
Pokrywka pojemnika kruszarki (H/ Rys. 1) i naped-reduktor korony
do ubijania (D/ Rys. 1) mogg by¢é myte pod nieduzym strumieniem
biezgcej wody , jednak nie nalezy zanurzac¢ ich w catosci. Korpus
napedu elektrycznego przetrzyjcie na zewnatrz migkka, lekko
wilgotng tkaning, nastepnie wytrzyjcie do sucha.
- Zabronione jest zanurzanie korpusu napedu elektrycznego,
przewodu sieciowego i wtyczki w wodzie lub innych cieczach.

UWAGA! W czas pierwszego wigczania urzgdzenia krotkotrwale
moze pojawic sie specyficzny zapach. To normalne zjawisko,
wywotane przez obecnos¢ srodkéw konserwacyjnych na silniku
napedu elektrycznego. Po kilku minutach eksploatacji przyrzgdu
oni powinien znikngc.

Wykorzystanie nasadki blendera

- Nasadzcie nasadke blendera (C/ Rys. 1) na korpus napedu
elektrycznego (A/ Rys. 1) do uzyskania oporu, i obrécécie zgodnie z
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ruchem wskazéwek zegara do zablokowania.

- Podigczcie urzgdzenie do sieci elektrycznej

- Aby zapobiegac chlapaniu uzywajcie dos¢ gtebokich naczyn, ktére
powinny zosta¢ wypetnione przez produkty nie wiecej jak 2 /3 ich
objetosci . Nasadka blendera powinna by¢ uzywana do obrobki
produktéw ktéra zanurzone sa w wodzie, bulionie lub innej ciecz.
Nie mieszajcie tylko suchych produktow.

- Przed wigczaniem zanurzcie nasadke w naczyniu z produktami
ktore bedziecie rozdrabnia¢ i mieszac.

- Aby wigczy¢ nacisnijcie i trzymajcie guzik (B/Rys. 1) wysokiej lub
niskiej szybkosci w zaleznos$ci od wymaganej predkosci obrobki
przedstawionej w tabeli 1.

Tabela 1

Optymalna Czas obrobki L.
Produkt L Szybkosé
ilo$¢ produktu | w sekundach

Warzywa i owoce 50-100g 25-30s Na poczatku niska
pozniej wysoka
Positki dla dzieci, 50-200 25-30s Low or high
pure, sosy 50-200g 25-30s Niska lub wysoka
Shake i koktajle 50-500g 25-30s Wysoka

Puszczanie guzika - wytacza urzgdzenie.
Po wykorzystaniu, odtgczcie naped elektryczny od sieci, odtgczycie

nasadke od napedu elektrycznego obrdciwszy jg w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazowek zegara.
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Wykorzystanie korony do ubijania / mieszania PL
pltynnych produktéow

Do ubijania jajek, przygotowywania kremu i majonezu
wykorzystajcie nasadke korona (D/Ris. 1).
Uwaga! Nie wykorzystajcie korony do zagniatania ciasta.
- Nasadzcie nasadke korony (D/ Rys. 1) na korpus napedu
elektrycznego (A/ Rys. 1) i obréécie zgodnie z ruchem wskazéwek
zegara do zablokowania.
Nacis$nijcie i trzymaijcie guzik wtaczania (W/ Ryz. 1).

Tabela 2
Optymalna Czas obrobki L.
Produkt L Szybkosé
ilos¢ produktu | w sekundach
Smietana i 125-150ml 25-30s Na poczatku niska
krem pdzniej wysoka
Biatko jajka 2-3 jajka 25-30s Na poczatku niska
pozniej wysoka

Puszczanie guzika - wytacza urzgdzenie.

- Po wykorzystaniu, odtgczcie naped elektryczny od sieci,
odfgczycie nasadke od napedu elektrycznego obréciwszy ja w
kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara

Wykorzystanie kruszarka
- Ustawcie néz kruszarki (G/ Rys. 1) w centrum pojemnika kruszarki
(F/Rys. 1).
- Wrzuécie produkty, takie jak: mieso (nie zamrozone), ser, cebule,
natke pietruszki, koperek, czosnek, marchew, migdaty, suszone
sliwki (bez pestek) i t. d.
- Natézcie pokrywke kruszarki (H/ Rys. 1) na pojemnik i obréécie
ja do zablokowania. Nasadzcie naped elektryczny (A/ Rys. 1)
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na adapter i obroécie zgodnie z ruchem wskazéwek zegara do

zablokowania. Dla sprawdzania potaczenia pochylcie urzadzenie za

naped elektryczny w stosunku do pokrywki.
Poprawnie zamocowany naped nie powinien obracaé sie w
pokrywce lub da¢ sie z niej wyjac!
Rekomendacje dotyczace wykorzystania kruszarki przedstawiono

w tabeli 3.
Tabela 3
Optymalna ilos¢é | Czas obrébki L.
Produkt Szybkosé
produktu w sekundach

Ugotowane jajka 2-3szt 3x10s wysoka
Czosnek 509 5x1s niska
Cebula 100-200g 5x1sniska niska
Mieso, Ryba 100-200g 10-20s wysoka
Natka pietruszki, 25-50g 15-20s High or low
koperek i .t. p. 25-50g 15-20s wysokalubniska
Twardy Ser 200g 20s wysoka
Orzechy,migraty 100g 20s wysoka
Czekolada 409 25s niska

Po zakonczeniu pracy kruszarki, odtgczcie naped elektryczny od
sieci, odtgczycie naped elektryczny od pokrywki naciskajgc guzik
blokady. Zdejmijcie pokrywke, ostroznie wyjmijcie néz, i wyjmijcie

rozdrabniane produkty z pojemnika.

Majonez
Skladniki:

Przepisy

200-250 ml oleju roslinnego
1 jajko (zé6ttko i biatko)
1 tyzka stotowa soku cytrynowego lub octu
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Sol pieprz do smaku.

W pojemniku umiesccie wszystkie sktadniki we wskazanej
kolejnosci. Zanurzcie nasadke blendera do dna. Wigczycie blender
nacisngwszy i utrzymujac guzik wigczenia, od momentu przemiany
oleju roslinnego w emulsje. Nastepnie nie wytgczajac przyrzadu,
powoli przesuwajcie nasadke w gore i w dot do puki nie otrzymacie
majonezu wymaganej konsystencji.

Koktajle z lodowe

Uzywajac sktadnikdw takich jak « 16d » i rézne syropy moze
dostosowa¢ game smakow waszych koktaijli.

Do pojemnika kruszarki kilka kostek 16d i 2 stotowe tyzki
czekoladowego albo truskawkowego syropu. Zalej 1 / 2 szklanki
mleka i mieszaj. Przela¢ do zimnych kieliszkow. Aby koktajl byt
gesty i spieniony przed mieszaniem dodaj 1 banana.

Smuzi truskawka z jogurtem

- 250 ml chudego mleka

- 1, 5 szklanki $wiezej albo mrozonej truskawki

- 150 ml jogurtu.

Najpierw miesza sie truskawki z jogurtem do uzyskania jednorodnej
masy a nastepnie dodaje sie mleko, i ponownie ubija si¢ do
otrzymywania jednorodnej gestej masy.

Czyszczenie i odejscie

UWAGA!

Przyrzad ma ostre, obracajgce sie z duzg predkoscig tngce ostrza,
wymagajace niezmiernie ostroznego uzytkowania.

- Nie dotykajcie do poruszajgcych sie czesci od razu po otwarcia
pokrywy urzadzenia.
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- Przed zatadunkiem, wytadunkiem kawy, przed oczyszczaniem
zawsze odigczajcie urzgdzenie od sieci elektrycznej.

- Przed otwieraniem pokrywki zawsze czekajcie na zatrzymanie sig
poruszajgcych sie czesci.

Przy nieprzestrzeganiu zasad powstaje niebezpieczenstwo
powaznych uszkodzen ciata!

Zaraz po zakonczeniu uzytkowania umyjcie (nie moczac na

diugo) nasadke blendera ciepta wodg z detergentem przy
stosowaniem migkkiej nylonowej gabki, po czym przetrzyjcie
suchym czystym recznikiem. Temperatura wody nie wigksza niz 60
°C. Nasadke blendera mozna my¢ w zmywarce, jednak nie nalezy
przekracza¢ dawkowania srodkéw myjgcych. Po obrébce pewnych
«farbujgcych» produktéw (na przyktad marchewki) plastikowe
czesci nasadek mogg zafarbowaé. Przed zatadunkiem do zmywarki
przetrzyjcie jaj powierzchnie olejem roslinnym.

Po obrébce stonych produktéw nasadki nalezy umy¢ i wysuszy¢
niezwiocznie.

Nie zanurzajcie , i nie myjcie pod silnym strumieniem wody pokrywki
kruszarki i napedu korony dla ubijania, zaleca sie przecierac je
wilgotng tkaning, w razie silnego zabrudzenia dopuszcza si¢ mycie
powierzchni zewnetrznych pod nieduzym strumieniem wody lub za
pomoca zmoczonej serwetki, nie dopuszczajgc trafianie cieczy do
srodka korpusu.

Przechowywanie
- Przed przechowywaniem odtgczcie urzgdzenie od sieci.

- Oczysccie i wysuszcie przyrzad przed przechowywaniem.
- Przechowuijcie urzgdzenie w suchym, chtodnym, nie zakurzonym i
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nie wilgotnym miejscu z dala od dzieci. PL
-Nie zwijajcie przewodu dookota urzgdzenia.

Utylizacja
- Przed przechowywaniem odtgczcie urzgdzenie od sieci.
- Oczysccie i wysuszcie przyrzad przed przechowywaniem.
- Przechowuijcie urzgdzenie w suchym, chtodnym, nie zakurzonym i
nie wilgotnym miejscu z dala od dzieci .

Charakterystyka, wyposazenie i wyglad zewnetrzny wyrobu moga

nieznacznie sie zmienia¢ przez producenta, bez pogorszenia
podstawowych wtasciwosci konsumpcyjnych wyrobu.
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