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6 ENGLISH

Introduction

Congratulations on your purchase and welcome to Philips! To fully benefit from the support that
Philips offers, register your product at www.philips.com/welcome.

Your new airfryer allows you to prepare your favourite ingredients and snacks in a healthier way.
The airfryer uses hot air in combination with high-speed air circulation (Rapid Air) and a top grill to
prepare a variety of tasty dishes in a healthy, fast and easy way.Your ingredients are heated from all
sides at once and there is no need to add oil to most of the ingredients. With the additional baking
tray (HD9225 only) you can now make dishes like cakes and quiches and cook fragile food in

a more convenient way.

For more inspiration for recipes and information about the airfryer, visit www.philips.com/kitchen.

General description (Fig. 1)

1 Double-layer accessory (HD9226 only)
2 Divider (HD9220/A, HD9225/A, HD9226/A only, check product type plate on the bottom of
the appliance)

Basket

Basket release button

Basket handle

Pan

Baking tray (HD9225 only)

Air inlet

Temperature control knob (80-200°C)
10 Timer (0-30 min.)/power-on knob

11 Heating-up light

12 Air outlet openings

13 Cord storage compartment

14 Mains cord

Important

Read this user manual carefully before you use the appliance and save it for

future reference.
Danger

- Never immerse the housing, which contains electrical components and
the heating elements, in water nor rinse it under the tap.

- Do not let any water or other liquid enter the appliance to prevent
electric shock.

- Always put the ingredients to be fried in the basket, to prevent it from
coming into contact with the heating elements.

- Do not cover the air inlet and the air outlet openings while the
appliance is operating.

- Do not fill the pan with oil as this may cause a fire hazard.

- Never touch the inside of the appliance while it is operating.

NO 00O N Oy U1 MW
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Warning

Check if the voltage indicated on the appliance corresponds to the local
mains voltage before you connect the appliance.

Do not use the appliance if the plug, the mains cord or the appliance
itself is damaged.

If the mains cord is damaged, you must have it replaced by Philips, a
service centre authorised by Philips or similarly qualified persons in
order to avoid a hazard.

This appliance can be used by children aged from 8 years and above
and by persons with reduced physical, sensory or mental capabilities or
lack of experience and knowledge if they have been given supervision
or instruction concerning use of the appliance in a safe way and if they
understand the hazards involved.

Cleaning and user maintenance shall not be made by children unless
they are older than 8 and supervised.

Keep the appliance and its cord out of the reach of children aged less
than 8 years.

Children should be supervised to ensure that they do not play with
the appliance.

Keep the mains cord away from hot surfaces.

Do not plug in the appliance or operate the control panel with wet hands.
Only connect the appliance to an earthed wall socket. Always make
sure that the plug is inserted into the wall socket properly.

This appliance is not intended to be operated by means of an external
timer or a separate remote-control system.

Do not place the appliance on or near combustible materials such as a
tablecloth or curtain.

Do not place the appliance against a wall or against other appliances.
Leave at least 10cm free space on the back and sides and 10cm free
space above the appliance. Do not place anything on top of the appliance.
Do not use the appliance for any other purpose than described in this manual.
Do not let the appliance operate unattended.

During hot air frying, hot steam is released through the air outlet
openings. Keep your hands and face at a safe distance from the steam
and from the air outlet openings. Also be careful of hot steam and

air when you remove the pan from the appliance.

The accessible surfaces may become hot during use (Fig. 2).
Immediately unplug the appliance if you see dark smoke coming out of
the appliance. Wait for the smoke emission to stop before you remove
the pan from the appliance.
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- The wire rack (HD9226 only) and baking tray (HD9225 only) become
hot all over when they are used in the airfryer. Always use oven gloves
when handling the wire rack and baking tray.

Caution

- Place the appliance on a horizontal, even and stable surface.

- This appliance is intended for normal household use only. It is not
intended for use in environments such as staff kitchens of shops, offices,
farms or other work environments. Nor is it intended to be used by
clients in hotels, motels, bed and breakfasts and other residential
environments.

- If the appliance is used improperly or for professional or semi-
professional purposes or if it is not used according to the instructions in
the user manual, the guarantee becomes invalid and Philips refuses any
liability for damage caused.

- Always return the appliance to a service centre authorised by Philips for
examination or repair. Do not attempt to repair the appliance yourself,
otherwise the guarantee becomes invalid.

- Always unplug the appliance after use.

- Let the appliance cool down for approx. 30 minutes before you handle
or clean it.

- Make sure the ingredients prepared in this appliance come out golden-
yellow instead of dark or brown. Remove burnt remnants. Do not fry
fresh potatoes at a temperature above 180°C (to minimise the
production of acrylamide).

Automatic switch-off
This appliance is equipped with a timer.When the timer has counted down to 0, the appliance

produces a bell sound and switches off automatically. To switch off the appliance manually,
turn the timer knob anticlockwise to 0.

Electromagnetic fields (EMF)
This Philips appliance complies with all standards regarding electromagnetic fields (EMF). If handled
properly and according to the instructions in this user manual, the appliance is safe to use based on
scientific evidence available today.

Before first use

Remove all packaging material.
Remove any stickers or labels from the appliance.

Thoroughly clean the basket, pan and wire rack (HD9226 only) with hot water,
some washing-up liquid and a non-abrasive sponge.

Note:You can also clean these parts in the dishwasher.
Wipe the inside and outside of the appliance with a moist cloth.

This is an airfryer that works on hot air. Do not fill the pan with oil or frying fat.
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Preparing for use

Place the appliance on a stable, horizontal and level surface.

Do not place the appliance on non-heat-resistant surfaces.

Place the basket in the pan properly (Fig. 3).
Pull the mains cord out of the cord storage compartment in the bottom of the appliance.

Do not fill the pan with oil or any other liquid.

Do not put anything on top of the appliance.This disrupts the airflow and affects the hot air
frying result.

Using the appliance

The airfryer can prepare a large range of ingredients. The recipe booklet included helps you get to
know the appliance.You can find more recipes at www.philips.com/kitchen.

Hot air frying

Put the mains plug in an earthed wall socket.
Carefully pull the pan out of the airfryer (Fig. 4).
Put the ingredients in the basket (Fig. 5).

Note: Never fill the basket beyond the MAX indication or exceed the amount indicated in the table (see
section ‘Settings’in this chapter), as this could affect the quality of the end result.

Tip: HD9226 only: Use the wire rack when you want to prepare different ingredients at the same time.
Place the wire rack in the basket, fill the bottom of the basket and wire rack with the ingredients. (Fig. 6)

Slide the pan back into the airfryer (Fig. 7).

Never use the pan without the basket in it.

Caution: Do not touch the pan during and some time after use, as it gets very hot. Only hold
the pan by the handle.

Turn the temperature control knob to the required temperature. See section ‘Settings’ in this
chapter to determine the right temperature (Fig. 8).

Note: If you want to prepare different ingredients at the same time, make sure you check the
preparation time and the temperature required for the different ingredients before you start to prepare
them simultaneously. Home-made fries and drumsticks, for example, can be prepared simultaneously
because they require the same settings.

A Determine the required preparation time for the ingredient (see section ‘Settings’ in this
chapter).

To switch on the appliance, turn the timer knob to the required preparation time (Fig. 9).
Add 3 minutes to the preparation time when the appliance is cold.

Note: If you want, you can also let the appliance preheat without any ingredients inside. In that case, turn
the timer knob to more than 3 minutes and wait until the heating-up light goes out (after approx. 3 minutes).
Then fill the basket and turn the timer knob to the required preparation time.

D The heating-up light goes on (Fig. 10).

D The timer starts counting down the set preparation time.
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D During the hot air frying process, the heating-up light comes on and goes out from time to
time. This indicates that the heating element is switched on and off to maintain the set
temperature.

D Excess oil from the ingredients is collected on the bottom of the pan.

Bl Some ingredients require shaking halfway through the preparation time (see section ‘Settings’
in this chapter).To shake the ingredients, pull the pan out of the appliance by the handle and
shake it. Then slide the pan back into the airfryer (Fig. 11).

Caution: Do not press the basket release button during shaking (Fig. 12).

Tip:To reduce the weight, you can remove the basket from the pan and shake the basket only.To do so,
pull the pan out of the appliance, place it on a heat-resistant surface and press the basket release button.

Tip: If you set the timer to half the preparation time, you hear the timer bell when you have to shake the
ingredients. However, this means that you have to set the timer again to the remaining preparation time
after shaking.

[Ell When you hear the timer bell, the set preparation time has elapsed. Pull the pan out of the
appliance and place it on a heat-resistant surface.

Note:You can also switch off the appliance manually.To do this, turn the timer control knob to O (Fig. 13).

Check if the ingredients are ready.
If the ingredients are not ready vet, simply slide the pan back into the appliance and set the timer to
a few extra minutes.

To remove small ingredients (e.g. fries), press the basket release button (1) and lift the basket
out of the pan (2). (Fig. 14)

Do not turn the basket upside down with the pan still attached to it, as any excess oil that has
collected on the bottom of the pan will leak onto the ingredients.

After hot air frying, the pan and the ingredients are hot. Depending on the type of ingredients in
the airfryer, steam may escape from the pan.

Empty the basket into a bowl or onto a plate. (Fig.15)

Tip:To remove large or fragile ingredients, use a pair of tongs to lift the ingredients out of the
basket (Fig. 16).

When a batch of ingredients is ready, the airfryer is instantly ready for preparing another batch.
Settings

This table below helps you to select the basic settings for the ingredients you want to prepare.

Note: Keep in mind that these settings are indications.As ingredients differ in origin, size, shape as well as

brand, we cannot guarantee the best setting for your ingredients.

Because the Rapid Air technology instantly reheats the air inside the appliance, pulling the pan

briefly out of the appliance during hot air frying barely disturbs the process.
Tips

- Smaller ingredients usually require a slightly shorter preparation time than larger ingredients.

- Alarger amount of ingredients only requires a slightly longer preparation time, a smaller amount
of ingredients only requires a slightly shorter preparation time.

- Shaking smaller ingredients halfway through the preparation time optimises the end result and
can help prevent unevenly fried ingredients.

- Add some oil to fresh potatoes for a crispy result. Fry your ingredients in the airfryer within a
few minutes after you added the oil.
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- Do not prepare extremely greasy ingredients such as sausages in the airfryen

- Snacks that can be prepared in an oven can also be prepared in the airfryen

- The optimal amount for preparing crispy fries is 500 grams.

- Use pre-made dough to prepare filled snacks quickly and easily. Pre-made dough also requires a
shorter preparation time than home-made dough.

- Place the baking tray (HD9225 only) or oven dish in the airfryer basket if you want to bake a
cake or quiche or if you want to fry fragile ingredients or filled ingredients (Fig.17).

- You can also use the airfryer to reheat ingredients. To reheat ingredients, set the temperature to
150°C for up to 10 minutes.

Min-max Temperature Shake Extra
Amount (°C) information

(g)

Potatoes & fries

Thin frozen fries 300-700 12-16 200 Shake

Thick frozen fries ~ 300-700 12-20 200 Shake

Home-made fries ~ 300-800 18-25 180 Shake add 1/2 tbsp of
(8x8mm) oil

Home-made 300-800 18-22 180 Shake add 1/2 tbsp of
potato wedges oil

Home- 300-750 12-18 180 Shake add 1/2 tbsp of
made potato oil

cubes

Rosti 250 15-18 180

Potato gratin 500 18-22 180

Meat & Poultry

Steak 100-500 8-12 180

Pork chops 100-500 10-14 180

Hamburger 100-500 7-14 180

Sausage roll 100-500 13-15 200

Drumsticks 100-500 18-22 180

Chicken breast 100-500 10-15 180

Snacks

Spring rolls 100-400 8-10 200 Shake Use oven-ready
Frozen chicken 100-500 6-10 200 Shake Use oven-ready
nuggets

Frozen fish fingers ~ 100-400 6-10 200 Use oven-ready
Frozen 100-400 8-10 180 Use oven-ready
breadcrumbed

cheese snacks

Stuffed vegetables  100-400 10 160
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Min-max Temperature Shake Extra
Amount (©) information
©
Baking
Cake 300 20-25 160 Use baking tray
Quiche 400 20-22 180 Use baking tray/
oven dish
Muffins 300 15-18 200 Use baking tray
Sweet snacks 400 20 160 Use baking tray/
oven dish

Note:When you use ingredients that rise (such as with cake, quiche or muffins) the baking tray
(HD9225 only) should not be filled more than halfway.

Note:Add 3 minutes to the preparation time when you start frying while the airfryer is still cold.

Making home-made fries

For the best results, we advise to use pre-baked (e.g. frozen) fries. If you want to make home-made
fries, follow the steps below.

Peel the potatoes and cut them into sticks.

Soak the potato sticks in a bowl for at least 30 minutes, take them out and dry them with
kitchen paper.

Pour /> tablespoon of olive oil in a bowl, put the sticks on top and mix until the sticks are
coated with oil.

Remove the sticks from the bowl with your fingers or a kitchen utensil so that excess oil
stays behind in the bowl. Put the sticks in the basket.

Note: Do not tilt the bowl to put all the sticks in the basket in one go, to prevent excess oil from ending
up on the bottom of the pan.

Fry the potato sticks according to the instructions in this chapter.

Clean the appliance after every use.

The pan, baking tray (HD9225 only), basket and the inside of the appliance have a non-stick
coating. Do not use metal kitchen utensils or abrasive cleaning materials to clean them, as this
may damage the non-stick coating.

Remove the mains plug from the wall socket and let the appliance cool down.
Note: Remove the pan to let the airfryer cool down more quickly.
Wipe the outside of the appliance with a moist cloth.

Clean the pan, baking tray (HD9225 only), wire rack (HD9226 only) and basket with hot
water, some washing-up liquid and a non-abrasive sponge.
You can use a degreasing liquid to remove any remaining dirt.

Note:The pan, baking tray (HD9225), wire rack (HD9226 only) and basket are dishwasher-proof.
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Tip: If dirt is stuck to the basket, the baking tray (HD9225 only), or the bottom of the pan, fill the pan
with hot water with some washing-up liquid. Put the basket in the pan and let the pan and the basket
soak for approximately 10 minutes.

Clean the inside of the appliance with hot water and a non-abrasive sponge.

Clean the heating element with a cleaning brush to remove any food residues.

Storage
Unplug the appliance and let it cool down.
Make sure all parts are clean and dry.

Push the cord into the cord storage compartment. Fix the cord by inserting it into the cord
fixing slot.

Ordering accessories

To purchase accessories for this appliance, please visit our online shop at www.shop.philips.com/
service. If the online shop is not available in your country, go to your Philips dealer or a Philips
service centre. If you have any difficulties obtaining accessories for your appliance, please contact the
Philips Consumer Care Centre in your country.You find its contact details in the worldwide
guarantee leaflet.

Do not throw away the appliance with the normal household waste at the end of its life, but
hand it in at an official collection point for recycling. By doing this, you help to preserve the
environment (Fig. 18).

Guarantee and service

If you need service or information or if you have a problem, please visit the Philips website at
www.philips.com/support or contact the Philips Consumer Care Centre in your country.

You find its phone number in the worldwide guarantee leaflet. If there is no Consumer Care Centre
in your country, go to your local Philips dealer.

Troubleshooting

This chapter summarises the most common problems you could encounter with the appliance. If
you are unable to solve the problem with the information below, visit www.philips.com/support
for a list of frequently asked questions or contact the Consumer Care Centre in your country.

Problem Possible cause Solution
The airfryer does  The appliance is not Put the mains plug in an earthed wall socket.
not work. plugged in.

You have not set the timer.  Turn the timer knob to the required
preparation time to switch on the appliance.

The ingredients The amount of ingredients  Put smaller batches of ingredients in the basket.
fried with in the basket is too big. Smaller batches are fried more evenly.

the airfryer are

not done.
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Problem

The ingredients
are fried unevenly
in the airfryer.

Fried snacks are
not crispy when
they come out of
the airfryer.

| cannot slide the
pan into the
appliance properly.

White
smoke comes out
of the appliance.

Fresh fries are
fried unevenly in
the airfryer.

Fresh fries are not
crispy when they
come out of the
airfryer.

Possible cause

The set temperature is too
low.

The preparation time is
too short.

Certain types of ingredients
need to be shaken halfway
through the preparation
time.

You used a type of snacks
meant to be prepared in a
traditional deep fryen

There are too much
ingredients in the basket.

The basket is not placed in
the pan correctly.

HD9225 only:The handle
of the baking tray
is obstructing the pan.

You are preparing greasy
ingredients.

The pan still contains
grease residues from
previous use.

You did not soak the
potato sticks properly
before you fried them.

You did not use the right
potato type.

The crispiness of the fries
depends on the amount of
oil and water in the fries.

Solution

Turn the temperature control knob to the
required temperature setting (see section
‘Settings' in chapter 'Using the appliance’).

Turn the timer knob to the required
preparation time (see section ‘Settings’ in
chapter ‘Using the appliance’).

Ingredients that lie on top of or across each
other (e.g. fries) need to be shaken halfway
through the preparation time. See section
‘Settings' in chapter 'Using the appliance’.

Use oven snacks or lightly brush some oil onto
the snacks for a crispier result.

Do not fill the basket beyond the MAX
indication.

Push the basket down into the pan until you
hear a click.

Push the handle to a horizontal position, so it
does not stick out on top of the basket.

When you fry greasy ingredients in the airfryer,
a large amount of oil will leak into the pan.The
oil produces white smoke and the pan may
heat up more than usual. This does not affect
the appliance or the end result.

White smoke is caused by grease heating up in
the pan. Make sure you clean the pan properly
after each use.

Soak the potato sticks in a bowl for at least 30
minutes, take them out and dry them with
kitchen paper.

Use fresh potatoes and make sure they stay
firm during frying.

Make sure you dry the potato sticks properly
before you add the oil.

Cut the potato sticks smaller for a crispier
result.

Add slightly more oil for a crispier result.
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BbBeaeHue

[No3apaBAeHHs 3a BalaTa MOKyrnka 1 Aobpe aowam B Philips! 3a Aa ce Bb3noassaTe 13LAAO OT
npeaaaraHaTa oT Philips noaApbKKa, perncTpripaiTe MpoAyKTa cu Ha aapec www.philips.com/welcome.
BawmsaT HoB airfryer B1 No3soAsBa Aa NMPUrOTBATE ALOUMUTE C MPOAYKTU U aAaMUHYTH MO
NO-3APaBOCAOBEH HauMH.

Airfryer 13noA3Ba ropet Bb3AyX B Cb4eTaHWe C LMPKyAALMSA Ha Bb3AyXa C BUCOKA CKOPOCT

(Rapid Air) 1 cbc ckapa oTrope, NMO3BOAABAVKM BU Ad MPUrOTBATE PasHOOOpasne OT BKYCHM bAoA
MO 3APaBOCAOBEH, 6bP3 U AeCEH HauuMH. [TPOAYKTUTE ce 3arpsBaT OT BCUUKM CTPaHWU €AHOBPEMEHHO
11 33 NOBEYETO MPOAYKTU HE € HEOBXOANMO Ad A0BaBATE 0AMO. C AOMBAHWTEAHATA TaBKYKa 33
nevere (camo 3a HD9225) Beue MoxKeTe aa MeyeTe KEKCOBE U KULL 1 AQ MPUFOTBATE KpeXKUTE
XPaHK Mo-yA0BHO.

3a noBeye BAbLXHOBEHVE 3a peLenTh U uHdopmaums 3a airfryer nocetete www.philips.com/kitchen.

O6u10 onucanme (pur. 1)

ABycroeH akcecoap (camo 3a HD9226)
PazaeanTen (camo 3a HD9220/A, HD9225/A, HD9226/A, BikTe TabeAkaTa C AaHHM OTAOAY Ha

ypeaa)

KowHwua

ByToH 3a ocBobOXAaBaHe Ha KOLWHMLIATa
ApbKKa Ha KoWwHwMLaTa

Koga

Taswnuka 3a nevere (camo 3a HD9225)
BxoaeH 0TBOP 3a Bb3AyX

Konue 3a peryanpare Ha TemnepaTypaTta (80 - 200°C)
10 Taimep (0 - 30 MuH.) / Kon4e 3a BKAIOUBaHE
11 CBeTAMHEH MHAMKATOP 3a HarpsisaHe

12 V13xoaHW OTBOPHM 3a Bb3ayxa

13 OTtaenenue 3a nprbupaHe Ha Kabeaa

14 3axparsaly, Kaben

Ba>xHo

|_|pe,A,l/I Ad N3MOA3BATE YPEAQ, NPOYETETE BHMMATEAHO TOBA PbKOBOACTBO
34 I'IOTpe6l/1Te/\FI N O 3ara3eTe 34 CrpaBKa B 6'b,A,eLLI,e.

OnacHocT

- Hwukora He noTansanTe BbB BOAA KOPMYCa, B KOWTO Ca MOMECTEHM
EAEKTPUHECKUTE @AEMEHTH M HarpeBaTeAd, U He M1 MUMTE C TeYallla BOAQ.

- He aonyckaiTe B ypeaa Aa monasHe BOAA MAM APyra TEYHOCT, 33 Ad
n3berHeTe eAeKTPUYECKU YAAP.

- BuHaru caaranTe npoayKTUTE 32 MbpXKEHe B KOWHMLAT], 32 Ad
n3berHeTe KOHTaKT Ha MPOAYKTUTE C HarpeBaTeAunTe.

- He 3aKkpuBaniTe oTBOpPUTE 3a MPUTOK Ha Bb3AYX M 3a U3XOAALL Bb3AYX
no Bpeme Ha paboTa Ha ypeaa.

- He nbaHeTe KodaTa € OAMO, THI KaTO TOBa MOXE Ad Cb3AAAE
OMaCHOCT OT MOXap.

- Hukora He GbpKaliTe B ypeaa Mo BPeMe Ha M3MNOA3BAHETO MY.

[NSEEN

NO 0O N oy U MW
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MpeaynpexaeHue

- [pean aa BKAIOUATE ypeAa B EAEKTPUYECKIM KOHTAKT, MPOBEPETE AaAU
NOCOYEHOTO BbPXY YPEAA HarpexeHue OTroBaps Ha TOBa Ha MecTHaTa
eAeKTpUYecka Mpexa.

- He m3noasBaiiTe ypeaa, ako LLENCeAbT, 3aXpaHBalLMAT KabeA 1AM
CaMUAT YPeA, Ca MOBPEAEHM.

- C oraea NpeaOTBpaTsiBaHE Ha OMACHOCT, MPYW MOBPEAA B 3axXPaHBaLLMA
KabeA Ton Tpsbea Aa 6bae cmeHeH oT Philips, oTopuampaq oT Philips
CEPBU3 NAWN KBAAUDULIMPAH TEXHMK.

- To3um ypea MOXe Aa ce M3MOA3Ba OT Aella Ha Bb3pacT Haa 8 roAMHM U
OT XOpa C HaMaAEHM GU3MYECKN Bb3MNPUSTUA AU YMCTBEHM
HEAOCTATBLIM MAM BE3 OMUT M MO3HaHKS, aKO Ca Mo, HADAIDAEHME NAK
Ca MHCTPYKTMPaHu 3a be3omnacHa ynoTpeba Ha ypeaa M ca pa3bpaan
€BEHTYaAHWTE OMacHOCTM.

- [louncTBaHe 1 NoAAPBKKA Ha ypeaa MOXe Aa Ce M3BbpLIBA OT Aelia Ha
Bb3PacCT HaA 8 FOAMHM M NOA POANTEACKM HaA3OP.

- [lazeTe ypeaa 1 3axpaHBalLyMs Kabea Aanede OT AOCTBIM Ha Aelid Ha
Bb3PacT MoA 8 roAMHM.

- HaraexaainTe AeuaTa, 32 A2 HE CU UIPasiT C ypeaa.

- BHWMaBanTe kabeAbT Aa € Aaneve OT ropeLLy NOBLPXHOCTM.

- He BralouBaliTe ypeaa B KOHTaKTa M He paboTeTe C NyATa 3a
yrNpaBAEHME C MOKPM pbLie.

- BralousaiiTe ypeaa camo B 3a3emeH KOHTaKT. BuHaru nposepsganite
AAAV LLEMNCEABT € BKAIOYEH B KOHTaKTa KakTo TpsbBa.

- To3n ypea He e NpeAHa3Ha4eH 3a M3MOA3BaHe C BbHLUEH TaliMep WAK
OTAEAHA CUCTEMA 33 AMCTAHLIMOHHO YrpaBAEHME.

- He nocraesanTe ypeaa BbpXy WA BAM3O AO AECHO 3amaAnmMm
MaTEPUaAW KaTO MOKPUBKM AV MEPAETA.

- He nocrassanTe ypeaa A0 cTeHa MAM A0 ApYrn ypean. OcurypeTe noHe
10 cM cBOGOAHO MPOCTPAHCTBO 33A YPEAA W OT ABETE MY CTPaHy,
kakTo 1 10 cM CBOBOAHO MPOCTPAHCTBO Haa ypeaa. He noctassainTe
HULLIO BBbPXY YPEAR.

- He m3noasgaiiTe ypeaa 3a LieAW, pasAvyHmi OT YKasaHOTO B TOBa
PBbKOBOACTBO.

- He ocTasanTe ypeasa aAa paboTu 6e3 Haa30p.

- [lo BpeMe Ha MbpXKEHETO C ropeLL Bb3AyX OT M3XOAHWUTE OTBOPM 3a
Bb3AYXa M3AM3a ropella napa. ApbKTe pbLeTe 1 AULETO CU Ha
be30MacHo pascTosiHKeE OT MapaTa U OT U3XOAHUTE OTBOPK 3a
Bb3AyX. ChLLO Taka BHMMaBalMTe C ropeLiata napa u Bb3AYX, KOraTo
M3BaXKAATE KOdaTa OT ypeaa.
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- BbHWHWTE NOBBPXHOCTM MOXKE Ad CE HaropewsT, AOKATO YPEeAbT
paboTn (dur. 2).

- AKO OT YpeAa M3AM3a YEPEH AWM, HE3aDABHO O M3KAIOYETE OT KOHTaKTa.
I134aKalTe Aa Crpe A M3AM3a AWM, MPEAN AQ M3BaAMTE KodaTa OT YpeAa.

- TeneHaTa pelweTKa (camo 3a HD9226) n TaBmukaTa 3a nedeHe (camo 3a
HD9225) ce 3arpsBaT, koraTo r n3noaseate B airfryer. BuHaru
M3MNOA3BaMTE PbKaBULIM 3a GYPHA, KOraTo XBallaTe pelieTKaTa 1
TaBMuKaTa.

BHumaHune

- [locTaBeTe ypeaa BbpXy XOPU3OHTaAH], PaBHa W CTabMAHA MOBbPXHOCT.

- To3n ypea e npeaHasHaueH caMo 3a OBMKHOBEHKM OUTOBM LieAn. ToM He
€ NMpeAHa3HaveH 3a M3MOA3BaHe Ha MECTa, KaTO KyxXHW 3a MepCoHaAa B
MarasuHu, opuc, epmu AU APYrt paboTHM NOMELLEHNS, HUTO 3a
M3MNOA3BAHE OT KAMEHTU B XOTEAWN, MOTEAW, MECTA 3a HOLLYBaHe u
3aKyCKa M APYIU KUAMULLHM MOMELLEHMSA.

- AKO YPEADBT Ce U3MOA3Ba HEMPaBUAHO MAW 33 MPOGECMOHAAHU AU
NOAYMPOGECUOHAAHM LIEAW, KaKTO 1 aKO Ce M3MOA3BA MO HauMH, KOMTO
He € B CbOTBETCTBME C YKa3aHWsATa B PbKOBOACTBOTO 3a MOTPebUTEAS,
rapaHuUmaTa cTasa HeBaAnaHa 1 Philips He noema oTroBopHOCT 3a
KaKBMTO M AQ BUAO MPUUMHEHN LLETW.

- BuHaru HoceTe ypeaa 3a npoBepKa MAM PEMOHT B YMTbAHOMOLLEH
cepsm3 Ha Philips. He ce onmTeanTe camn aAa nonpassATe ypeaa, 3aLloTo
rapaHLMsTa Lie CTaHe HeBaAMAHA.

- Chea ynoTpeba BMHAr U3KAIOUBANTE YpeAa OT KOHTaKTa.

- W3uakBanTe ypeabT Aa ce oxAaaM 32 OKOAO 30 MUHYTU, MPEeAM Ad O
nMnaTe WA NoYUCTBaTE.

- [puroTeanTe NPOAYKTUTE AO 3AATUCTO-XKDBAT LIBAT, @ HE AO TbMEH UAM
Kadpsas. OTCTpaHsaBanTe M3ropeArTe ocTaTblM. He mbpxkeTe npecHu
KapTodu npu TemnepaTypa Haa 180°C (3a Aa ce MUHUMK3KPa
obpasyBaHETO Ha aKpUAaMmA).

ABTOMaTUUYHO U3KAIOUBAHE
To3su ypea, e cHabaeH ¢ Tarmep. KoraTo TainmepbT aocturHe A0 O, ypeAbT M33BbHABA U ce
M3KAIOYBa aBTOMATUYHO. 33 A2 M3KAIOUMTE YpeAa PbYHO, 3aBbpTETE KOMYETO Ha TamMepa 0OpaTHO
Ha YacoBHWKoBaTa cTpeAka A0 O.

EAekTpoMarHuTHu usabusanmua (EMF)
Tosun ypea, Philips e B cboTBeTCTBIE C BCUUKM CTAHAAPTH MO OTHOLWEHWE Ha EAEKTPOMArHUTHUTE
nsabuBaHus (EMF). Ako ce ynoTpebssa NpaBUAHO M CbOBPa3HO MHCTPYKLIMKTE B TOBA PbKOBOACTBO
3a NMOTPebUTEAR, YPeAbT e 6e30MaceH 3a 13NOA3BaHE CMOPEA HAANYHUTE AOCEra HayuHW GaKTu.
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Mpeam nbpBata ynotpe6a

CBaAeTe BCUUYKM OMaKOBbYHM MaTepUaAu.
CBaaeTe OT ypeAa BCUUYKM CTUKEPU U ETUKETMU.

MN3muiiTe oobpe KolHMLATa, KodaTa U TeAeHaTa pelueTka (camo 3a HD9226) c ropelua Boaa,
MaAKO TeueH MueLL, Nnperapart U MeKa rbba.

3abeaexxka: Tesu gemaiian Moram ga ce NOYACMBAM M B CbgOMUSAHA MALLUMHA.
M36bpLueTe BbHIHUTE U BbTPELLHMTE MOBbPXHOCTU Ha YpeAa C BAaXKHa Kbpra.

Tosu ypea paboTy c ropetl, Bb3ayX. He nbAHeTe KodaTa c OAMO MAM MasHMHA 3a MbpXKEHE.

MoaroToBKa 3a ynotpe6a

MocTaBeTe ypeaa BbpXy CTaBUAHA, XOPM3OHTAaAHA U paBHAa MOBbPXHOCT.

He nocraBsitTe ypeaa BbpXy NOBbPXHOCTU, KOMTO He Ca TEPMOYCTONUMBM.

MocTaBeTe NpaBMAHO KolHMLATa B KodaTa (¢ur. 3).
MsabpraiiTe 3axpaHBalims KabeA OT OTAGAEHMETO 3a MpUBMpaHe Ha LWHYpa OTAOAY Ha ypeaa.

He nbAHeTe KodaTa ¢ OAMO MAM KAKBATO M A € Apyra TEYHOCT.

He nocraBsitTe HuLLO BbpXY ypeaa. B npoTuBeH cayyaii e Bb3npensaTcTBaTe CBO6OAHOTO
MpeMMHaBaHe Ha Bb3AYX, KOETO Le MOBAUSIE BbpPXY pe3yATaTa OT MbpXKEHETO.

UsnoasBaHe Ha ypepa

C airfryer MoXkeTe Aa NPUrOTBATE FOAAMO pasHOObpasne OT NMPOAYKTU. [ IpUAOIKeHaTa KHIMKKa C
peLenTH BM NMomara Aa Ce 3arosHaeTe C Bb3MOXXHOCTUTE Ha ypeaa. MoxeTe aa HamepuTe olle
pelienTn Ha aapec www.philips.com/kitchen.

MbprKeHe c ropely, Bb3AyX

BrAlouyeTe LienceAa Ha 3axpaHBaLLMs KabeA B 3a3eMeH KOHTaKT.
BHumaTeAHO u3AbpraiTe KodaTa, 3a Aa A u3BaauTe oT airfryer (¢ur. 4).
ChoxeTe NpoAyKTUTe B KollHMUaTa (dur. 5).

3abeaexxkka: Hukora He nbAHeme KowHuLama Hag o6o3HavyeHnemo MAX u He npesuwasaiime
KoAMYecmsama, nocoyeHu B mabauuama (Bx. pasgeaa “Hacmpoiiku” B masu raasa), mbi Kamo mosa
MOXKe ga NOBAMsAE HA KA4eCcmBomo HA KPaiHus npogykm.

Cbveem: Camo 3a HD9226: M3noA3saiime meAeHama peluemka, Koramo Mckame ga npuromsume
pasAMYHM NpogyKmu egHopemeHHo. [Tocmaseme meAeHama pelemka B KOLIHULIAMA M CAOXKeme
npogykmmme Ha gbHOMO HA KOLIHMLLAMA M BbPXy meAeHama pewemka. (¢ur. 6)

MocTaBeTe KodaTa obpaTHO B airfryer (¢ur. 7).

Hukora He u3noassainTe kodparta 6e3 KolwHMLaTa B Hes.

BHumaHue: He AOKOCBanTe KO('JaTa MO BpeéMe Ha U3MOA3BaHE U U3BECTHO BPEME CAEA TOBa, TbA
KaTO TA C€ Haropewisaea MHOro. XBa.LI.La.l:iTe KO¢aTa CaMO 3a ApbXKKaTa.

3aBbpTeTE KOMYETO 32 peryAMpaHe Ha TEMMepaTypaTa AO YKeAaHaTa Temrepartypa. Buxre
pasaeAa “HacTpoiku™ B Tasu raaBa, 3a A2 OMPEAEAUTE MOAXOASALLATA TemnepaTypa (¢ur. 8).
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3abeaexxkka: Ako uckame ga npuromsume pasAndHu npogykmu egHOBPEMEHHO, NbPBO npoBepeme
BpeMemo M memMnepamypama, Koumo ca HeobxoguMuM 3a NPUrOMBSIHEMO HA BCEKM egUH NPOgyKm.
Hanpumep gomaiuHmme nbpixeHn kapmogu n nuaelwkume bymyema moram ga ce npuromssm
€gHOBPEeMEHHO, 3aLL,0MO M3MCKBAM €gHU U CbLUM HACMPOUKM.

I Onpeaenete HeobxoAMMOTO BpeMe 3a MPUrOTBAHE Ha NMpoAyKTa (BX. pasaeAa “Hactpoiiku”
B Tasu rAaBa).

3a A2 BKAIOUMTE YPeAR, 3aBbpTeTE KOMYETO Ha TaiiMepa A0 HEOBXOAMMOTO BpeMme 3a
npurotesiHe (¢ur. 9).
Aob6aBeTe 3 MMHYTU KbM BPEMETO 3a NPUrOTBAHE, AKO YPEADBT € CTYAEH.

3abenexxka: AKo Keaaeme, MoXKe ga u3dakame ybegbm ga 3arpee, 6e3 ga caarame npogykmu.

B makwvB cayyaii 3aBbpmeme konyemo Ha maiiMepa go noseye om 3 MUHYMM M 34akarime

MHgGMKamopbm 3a HarpsiBaHe ga yracHe (caeg okoAo 3 mMuHymu). CAeg moBa HanbAHeme KoLUIHMLLAMA

1 3aBbpmeme Kon4emo Ha maiimepa go HeobXogUMomo Bpeme 3a NpUromssHe.

D CseTBa MHAMKATOPDLT 32 HarpsgaHe (¢ur. 10).

D TaiimepbT 3amousa ob6paTHO 6poeHe OT 33A3AEHOTO BpEME 32 MPUrOTBSIHE.

D Mo Bpeme Ha MbpXKEHETO € ropeLl, Bb3AYX MHAMKATOPBT 32 HarpsiBaHe CBETBA W yracsa oT
BpeMe Ha BpeMe. TOBa MOKa3Ba, Ye HArPeBaTEAHUAT EAEMEHT Ce BKAIOYBA U M3KAIOYBA 33
MOAABPXKaHe Ha 3aAaAeHaTa Temrepartypa.

D MsAuwHaTa MasHMHA OT MPOAYKTUTE Ce CbOMpa Ha ABHOTO Ha KodaTa.

Bl Hskom NpoayKTU M3MCKBAT pasKAaLLaHe Ha MOAOBMHATA BpeMe 32 MPUrOTBAHE (BXK. pasAeAa
“HacTtpolikn” B Tasu raasa). 3a Aa pasKAaTUTe MPOAYKTUTE, U3BaAEeTE KodaTa OT YpeAa, KaTo s
ABPXKUTE 32 APbXKKaT, U s paskAaTeTe. CAea ToBa nocTaseTe Kodarta obpatHo B airfryer (¢pur. 11).

BHumaHue: He HaTuckaiTe 6yToHa 3a ocBoboKAaBaHe Ha KOLLUHMLATA, AOKATO paskAallate (¢ur. 12).

CbBem: 3a ga Bu e no-AeKo, MOXKe ga M3Bagnme KoWHMLAMA om Kogpama u ga paskAammume camo
KowwHuLama. 3a ueama ussageme Kogpama om ypega, nocmaseme si BbbXy monAoycmosiynea
NOBLPXHOCM M HAMMUCHeme 6ymoHa 3a 0cB060KgABAHe HA KOLIHMLAMA.

Cveem: AKo HarAdcume masimepa Ha NOAOBMHAMA OM BPEMEMO 3a NPUrOMBSIHE, 3BbHELLM HA
mariiMmepa Lie curHaAusmpa, koramo mpsbsa ga paskaammme npogykmumme. [1pyn mosa obave, ceg
paskAawaHemo, mps6Ba ga HarAdcume maiiMepa OMHOBO, HA OCMABALLOMO BPEME 3a NPUrOMBSIHE.

[Ell Korato uyete 38bHewa Ha TaliMepa, TOBa € CMIHaA, Ye BPEMETO 3a MPUrOTBAHE € U3TEKAO.
M3BaseTe KodaTa OT ypeaa U s MocTaBeTe BbPXy TOMAOYCTOMYMBA MOBbPXHOCT.

3abeaexxka: Moskeme ga nskaloumme ypega u pbyHo. 3a ga Hanpasume mosd, 3aBbpmeme Kon4emo
3a peryampare Ha mavimepa Ha 0 (¢pur. 13).

MpoBepeTe AaAM MPOAYKTUTE Ca FOTOBM.
AKO MPOAYKTWTE BCE Ol He Ca rOTOBMW, MPOCTO MocTaBeTe KodaTa OOPaTHO B ypeaa W HarraceTe
TaliMepa Ha OLLE HAKOAKO AOMBAHUTEAHN MUHYTU.

3a usBakAaHe Ha ApebHM NPOAYKTU (HarnpuMep MbpXXeHU KapTodKM), HaTUCHeTe GyToHa 3a
ocBoborkaaBaHe Ha KolHuuaTa (1) n usBaseTe KolwHULATa oT KodaTa (2). (dur. 14)

He ob6pbluaiiTe KOLWHMLATA C ABHOTO Harope, 3aeAHO C KogaTa, Thit KaTo cbbpaHaTa Ha AbHOTO
Ha KodaTa MasHMHA LLe Ce U3Aee BbPXY MPOAYKTUTE.

Chea mbprkeHe ¢ ropell, Bb3AyX KogaTta M NPOAYKTUTe ca ropelum. B 3aBucumocT oT B1Aa Ha
npoAyKTuTe B airfryer, oT KodaTa MOXe Aa M3AM3a Mapa.

M3npasHeTe KOLWHMLATA B KyNa UAU YuHUA. (dur. 15)

Cbeem: 3a ga ussagume egpu MAM KpexKu npogyKmu om KOLUHMLIAMA, U3n0A3BaANime Lunku (¢ur. 16).
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KoraTto napTuaata npoAyKTH e roToBa, airfryer e rotoB BepHara 3a o6paboTka Ha
CAeABaLLATa MapTUAA.

HacTporiku

C/\eABaLLLaTa TabAMLA LLE BM MOMOrHe Ad M36epe‘re OCHOBHUTE HaCTPOl;IKl/I 3a MNPOAYKTUTE, KOUTO
ncKaTe Aa npuroTemTe.

3abeaexxka: Mimarsime B npegaug, 4e mesu HaOCMPoiKu ca opueHmuposbyHM. Tbii Kamo npogykmmume
ce pasanyasam no npousxog, pasmep, popma U Mapka, Hue He MOXXeM ga rapaHmupame Hai-gobpume
HACMpOoJiKK 3a Bawmme npogykmu.

C TexHonrormsTa Rapid Air Bb3AYXbT B ypeaa ce 3arpsiBa OTHOBO MOMEHTaAHO, BAaroaapeHme Ha
KOeTO 6bP30TO M3BAKAAHE Ha KOdATA OT YpeAad MO BPEME Ha MbPXKEHE C ropeLL, Bb3AyX He
HapyLaBa npoteca.

CbBeTH

- [lo-ApebrunTe NPOAYKTH OOMKHOBEHO M3MCKBAT MO-MAAKO BPEME 3a MPUrOTBSAHE OT MO-eAPUTE.

- [loBe4eTo MPOAYKTH M3MCKBAT MaAKO MO-ABATO BPEME 3a MPUrOTBSAHE M CaMO MaAKa 4acT OT
MPOAYKTUTE M3UCKBAT MaAKO MO-KPAaTKO BPEME 3a MPUroTBSHE.

- Pa3knaliaHeTo Ha ApeBbHMTE MPOAYKTU Ha MOAOBMHATA BPEME 3a MPUrOTBSAHE ONTUMM3MPA KPaiHKIA
PE3YATAT M MOXE A3 BU MOMOTHE Ad M30ErHETE HEPaBHOMEPHOTO MbPXKEHE Ha MPOAYKTUTE.

- AobaBeTe MaAKO OAVO KbM MPeCHNTE KapTodu, 3a Ad CTaHaT XpYyrKasu. [TbpKeTe MPOAYKTUTE
B airfryer B MPOABAXKEHKE Ha HAKOAKO MUHYTU, CAEA KaTO CTe AODaBUMAW OAMOTO.

- He npuroTesariTe B airfryer npekaaeHO Ma3HKM MPOAYKTU KaTo KoAbacw.

- AAAMUHYTUTE, KOMTO MOTaT Ad CE MPUroTBAT Ha $ypHa, MOraT Ad Ce MPUrOTBAT CbLO v B airfryen

- ONTMMaAHOTO KOAMYECTBO 3a MPUrOTBSAHE Ha XPYyrKasu mbpxkeru kapTodku e 500 rpama.

- /I3noA3sBaiiTe roToBO TECTO, 32 Ad NMPUIOTBUTE MbAHEHW aAaMUHY T GBP30 W AecHO. [0TOBOTO
TECTO M3MCKBA NMO-MAAKO BPEME 3a MPUrOTBSHE OT AOMALIHO MPUIrOTBEHOTO.

- [loctaBeTe TaBmukaTa 3a neveHe (camo 3a HD9225) 1A dopma 3a neyeHe B KOWHMLATA Ha
airfryer, KoraTo MCKaTe Aa MU3MeYeTe KEKC MAM KULL, MAW KOTaTO MbPXKUTE KPEXKN UAW MbAHEHM
npoAyKTU (dur. 17).

- Moxe aa m3noassate airfryer cblLo 1 32 MPETOMNASHE Ha MPOAYKTM. 3a LieATa HarAaceTe Ha
Temnepatypa 150°C 3a makcmym 10 MuHYTH,

MuH. - makc. Temnepatypa PaskaawiaHe AombAHUTEAHA
KOAUYECTBO °Q) nHbopMaLms

(r)

Kaptodu n

Mbp>KeHU

KapTodku

TBHKM 3aMpaseHn 300-700 12-16 200 Paskaatlare

KapTodu

Aebean 3ampaseqn  300-700 12-20 200 PaskaaluaHe

KapTodu

AomaluHm mepxkeHn  300-800 18-25 180 Paskaawane  aobasete 1/2

KapTOPKM (8x8 MM) CyneHa AbXuLa
OAVIO

AomaluHm mepxkeHn  300-800 18-22 180 Paskaawane  aobasete 1/2

KapTodu C KOXKMUKa CyneHa AbxuLa

OANO



MuH. - makc.
KOAUYECTBO

(")

Bpeme
(MuH.)
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AonbAHMTeAHA
nHbopmaLms

PaskaawwaHe

Temnepatypa
()

AOMaLLHN TbPXKEHM
KapTodu Ha KybueTa

MaTaTHMK

OrpeTeH oT
KapTodu

Meco 1 nuae
[TbprcoAm
CBUHCKM KOTAETH
Xambyprepw
HaaeHuua
[MnAelwkmn byTyeTa
[uAeLWwkM repam
AAaMUHYTH

[poAeTHM pyALa

3ampaszeHu
naHMPaH1 MUAELLKM
Xarku

3ampaseHn NaH1pann
Xariku oT p1ba

3ampaseHu
naHMpaH1 Xarku oT
cupeHe

[ToAHEHN 3eAeHuyLM
MeyeHe

Kekc

KutLw

KekcueTa

ApebHu crapkuLLm

300-750

250
500

100-500
100-500
100-500
100-500
100-500
100-500
100-400
100-500

100-400

100-400

100-400

300

400

300

400

12-18

15-18
18-22

8-12
10-14
7-14
13-15
18-22
10-15
8-10
6-10

6-10

8-10

10

20-25

20-22

15-18

20

180 Paskaaware aobasete 1/2
CyneHa AbXuLia
OAVO

180

180

180

180

180

200

180

180

200 PasknawaHe  [loaydabpukatn
3a PypHa

200 PasknawaHe  [Toaydabpukati
3a PypHa

200 [NoaydabpukaT
3a PypHa

180 [oaydabpukaTy
3a PypHa

160

160 V13noAssante
TaBMYKaTa 3a
neveHe

180 3noassarite
TaBMYKaTa UAM
dopma 3a neveHe

200 3noassarite
TaBMuKaTa 3a
neveHe

160 13noassarite

TaBMYKaTa AU
dopma 3a neveHe
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3abeaexxkka: Koramo npuromssme npogykmu, Koumo 6yxsam (Kamo KeKc, KULL MAM Kekcyema),
maenykama 3a neyvewe (camo 3a HD9225) He 6uBa ga e nbAHa noseye om noAoBMHAMA.

3aberexxka: Aobaseme 3 MuHYmu KbM BPEMeEMO 3a NpUroMBsIHe, AKo dirfryer e cmygeH.

MpuroTBsAHe Ha AOMaLUHK MbpPXXEHU KapTOpKU

3a Hait-A00pU PE3YATATH BY CbBETBAME A M3MOA3BATE MPEABAPUTEAHO OOPAbOTEHN (Harp. 3aMpa3eHi)
KapTodu. AKO MCKATE AQ MPUOTBUTE AOMALLIHM MbPXKEHW KaPTOPKM, CAEABANTE CTHIKWUTE MO-AOAY.

O6eneTe KapTOpUTE U MM HapeKeTe Ha MPbUULM.

HakucHete KapTOd)eHMTe NpbYULIM B KyMna C BOAQ 32 MOHe 30 MUHYTU, U3BAAETE TU U TU
NoACyLleTe C AOMaKUHCKA XapTuA.

Cunete /2 cyneHa AbXMLA 3eEXTUH B KyMa, U3CUMETe KapTOPeHNUTE NPbUULIMA U TH
pasbbpKaiiTe AOGpe, AOKATO Ce MOKPUSAT C MasHUHA.

M3BaaseTe kapTOdeHUTE NMPbUMLIM OT KyraTa C MPbCTU MAU C KyXHEHCKM Npubop, Taka Ye
M3AMLLHATA Ma3HMHA A OCTaHe B Kyrnata. M3cuneTe npbuMLmTe B KOLIHMLATA.

3abeaexxkka: He Hasexxgaiime Kynama HAg KOWHMLLAMA, 3 ga M3CMNEMe BCUYKM NPbYMLIM HABEGHBK,
3a ga usberHeme U3AMBAHEMO HA M3AMLLHA MA3HUHA B Kogpama.

M3I'I'bP)KeTe Ka.PTO(I)eHMTe MPbYULIM CbFAACHO YKa3aHUATA B TO3U Pa3AeA.

MoumncrBaHe

[NouncTBanTe ypeaa cAeA BCsAKa ynoTpeba.

KodaTa, TaBMuKaTa 32 neyeHe (camo 3a HD9225), KoLwHuLaTa M BbTPELLHOCTTA Ha ypeAa UmaT
He3aAerBaLLLo NMOoKpUTHe. He M3MOA3BaiTe 3a MOUYMCTBAHETO MM METAAHU AOMAKMHCKU MPUBOPH, HUTO
abpasunBHM NMOYMCTBALLM NPEMapaTh U MaTEPUAAM, 32 AQ HE MOBPEAMTE HE3AAEMBALLOTO MOKPUTHE.

M3BaaeTe LienceAa OT KOHTAKTa U OCTABETE YPeAa A2 U3CTUHE.
3abeaesxka: Mssageme kogpama, 3a no-6bp30 0xXAaKgaHe Ha airfryer.
M36bpLueTte ypeaa OTBbH C BAaXKHA Kbpria.

MN3muiiTe KodaTa, TaBUYKaTa 3a neveHe (camo 3a HD9225), TeaeHaTa peleTka (camo 3a
HD9226) u kowHMLaTa C ropellia BOA3, MAAKO TeYeH MUeLL, NpenapaT U MeKa rbba.
3a No-A06PO MOUMCTBAHE, MOXKE Ad M3MOA3BaTE 06E3MACAABALL TEUEH MpenaparT.

3abenexxka: Kopama, masuykama 3a neyere (camo 3a HD9225), meaenama pewemka (camo 3a
HD9226) n kowHnLama moram ga ce MUsm B CbgOMUAAHA MALLMHA.

CbBem: AKO MMa NOAENHAAM 0CMAmMbLM NO KOLIHMLLAMA, Masuykama 3a neveHe (camo 3a HD9225)
MAM gbHOMO Ha Kogpama, HanbAHeMe Kogama ¢ ropeiLa Boga M MGAKO medeH Muell, nbenapam.
[Mocmaseme kowHuuama B kogpama u usyakaiime okoao 10 MuHymu.

MoumncTeTe BLTPELHOCTTA Ha ypeAa € ropellia BoAa M MeKa rbba.

Mouncrere HarpeBaTEAHUA EAEMEHT C YE€TKa 3a MOYUCTBAHE, 32 Ad OTCTPAHUTE XPAHUTEAHUTE
OoCTaTbUM.

CbxpaHeHue

M3BaaseTe wienceAa oT KOHTaKTa U OCTaBeTe YPeA2 Aa U3CTUHE.
YBepeTe ce, Ye BCUYKU HYaCTU Ca YUCTU U CYXU.

Mpubepete LWHypa B OTAGAECHMETO 32 NpubUpaHe 1 ro GUKCUpaiiTe B CAOTA 32 PUKCHUPaHe
Ha LWHypa.
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I'Iop'quaHe Ha aKkcecoapu

3a Aa 3aKynuTe aKcecoapy 3a TO3M ypea, MoceTeTe Haluisa OHAAMH MarasuH Ha aapec
www.shop.philips.com/service. Ako oHAalH MarasvHET He € AOCTbIEH BbB BallaTa CTpaHa,
noceteTe ToproseL, Ha ypeaw Philips nan cepsiiz Ha Philips. Ako cpetluHeTe 3aTpyAHeHKs npu
CHabAABAHETO C aKCecoapu 3a ypeAa, obbpHeTe ce KbM LleHTbpa 3a 0bcAy»KBaHe Ha MOTPebUTEAM Ha
Philips BbB BawaTa cTpaHa. AaHHWTE 3a KOHTaKT LLe HaMEPUTE B MEXAYHaPOAHATa rapaHLIMOHHa KapTa.

Ona3BaHe Ha OKOAHaTa cpesa

- Chea Kpast Ha CpoKa Ha eKCnAoaTalusA Ha YpeAa He ro M3XBLPAANTE 3a€AHO C OBMKHOBEHMUTE
6UTOBM OTMAABLM, & FO MPEAANTE B OPULIMAAEH NMYHKT 3a CbOMpaHe, KbAETO Aa Obae
peLyKAvpaH. [ 1o To3m HaumH BMe NomaraTe 3a OrasBaHe Ha OKOAHaTa cpeaa (dur. 18).

FapaHuuA n cepBU3HO 06CAY>KBaH

AKO ce Hy)KAaeTe OT CEPBM3HO OOCAYXKBaHE MAM MHOPMALIMS MAK MMaTe NpobAeM, noceTeTe yeb
caiTa Ha Philips Ha aapec www.philips.com/support v ce obbpHeTe KbMm LleHTbpa 3a
006CAY»KBaHe Ha KAveHTM Ha Philips BbB BalaTa cTpaHa. TeredOHHMS My HOMEP Le HamepuTe B
MEXAYHapOAHATa rapaHLMOHHa KapTa. AKO BbB BallaTa CTpaHa Hsma LieHTbp 3a obcayKBaHe Ha
KAMEHTW, OBbpHETE Ce KbM MECTHUA Tbprosel Ha ypeau Ha Philips.

OTCTpaHﬂBaHe Ha HEU3NpaBHOCTHU

B Tasn raaBa ca 0606LeHM Hall-4eCcTo cpellaHnTe NPOBAEMM, KOUTO MOXKE A CPeLLHeTe Mpu
M3MOA3BaHE Ha ypeaa. AKO He MoXeTe Aa paspelunTe npobAema ¢ MOMoLLTa Ha MHGOpMaLmMATa
MO-AOAY, BWXKTE CMMCbKa C YeCTO 3aAaBaHu Bbnpock Ha aapec www.philips.com/support vav ce
cebpkeTe ¢ LleHTbpa 3a obcAyKBaHe Ha MOTpebuTeAn BbB BallaTa AbPaBa.

Mpobaem BeposTHa npuumnHa Pewerne
Airfryer He VpeAbT He e BKAloueH B BraloyeTe Liiencena Ha 3axpaHBalliys Kabea B
paboTu. KOHTaKTa. 3a3eMeH KOHTaKT.
He cTe HacTpouan 3aBbpTeTe KOMYETO Ha TaliMepa AO
Tanmepa. HEOOXOAMMOTO BpEME 3a MPUroTBAHE, 33 Ad

BKAIOUMTE YPEAR.

|_|pl/l MbpXXeHE B KoamuectsoTo MPOAYKTU CharanTe B KOLUHMLATA MNO-MaAKM napTmam ot

airfryer, B KOLWWHMLATa € MpOAYKTUTE. [1pU MO-MaAKM NMapTUAM MbPIKEHETO
NPOAYKTUTE MPEKAAEHO FOASMO. € No-paBHOMEpPHO.
OCTaBaT CypoBM.
3apaaeHaTa 3aBbpTeETE KOMYETO 3a peryAMpaHe Ha
TEMMepaTypa € TBbPAE  TeMrepaTypaTa A0 HEOOXOAMMATa TeMMepaTypa
HUMCKa. (8. pasaeAa ‘Hactporiki' B raasa “I13noAssaqe
Ha ypeaad”).
BpemeTo 3a npuroTeaHe  3aBbpTeTE KOMYETO Ha TailMepa AO
€ HEeAOCTaTBUHO. HEOBXOAVMMOTO BpeMe 3a MpuroTesHe (BX.
pasaena “Hactpoiiki' B raasa “113noassaHe Ha
ypeaa”).
MpoaykTuTe ce  Hsakown BraoBe MpoAyKTU  [TPOAYKTUTE, KOMTO Ca €AHM BbPXY APyt (Harmp.
MbpXKaT M3UCKBAT pPasKAallaHe Ha  KapTOOKM), M3MUCKBAT pasKkAallaHe Ha MOAOBKHATA
HEPaBHOMEPHO B MOAOBMHATA BpeMe 3a BpeMe 3a MpuroTesHe. BuxkTe pasaena

airfryen NpUroTBsHe. “HacTporiki” B raaBa “‘/13noA3BaHe Ha ypeaa'.
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[po6aem BeposTHa npuumnHa PeieHune

[NpuroteennTe ¢ 13noa3saan cTe /13noA3BaiTe aAaMmHYTH, MpeAHa3HaveHn 3a
airfryer mbpXKeHn — arnamMuHYyTH, MPUroTBsHE BbB GyPHA, MAM AEKO HanpbCKaniTe
AAGMUHY T He npeAHasHa4YeHn 3a NPOAYKTUTE C OAMO, 33 Ad CTaHaT MO-XPYrKasu.

CTaBaT XpyrKkasu. MPUroTBAHE MO
TPAAVMLMOHHMA HauMH Ha
ABADOKO MbpPXKEHE.

Kodata He BAM3a  Kowhwuata e He mbAHeTe KoLHMLATa Haa 0603HAYEHNETO
KakTo TpsibBa B MpernbAHeHa ¢ nMpoaykTu.  MAX.
ypeaa.
KowHuuaTta He e HaTucHeTe KolHMLATa HAaAOAY B KodaTa, AOKATO
nocTaBeHa B KodaTa uyeTe LpaKBaHe.
KakTo TpsbBa.
Camo 3a HD9225: HaTncHeTe ApbXKKaTa B XOPU3OHTaAHO
ApbXKKaTa Ha TaBM4KaTa  MOAOXKEHME, TaKa Ye Aa He ce MoAaBa Haa pbba
3a neyeHe Npeyn Ha Ha KolwHMLATA.
KodaTa.
OT ypeaa n3am3a  [puroTesaTe mMasHu [Npw MbpykeHe Ha MasHW NpoAyKTH B airfryer, oT
BAA AMM. MPOAYKTU. KodaTa K3AK3a OBUAHO KOAMYECTBO BSA ANM.

MasHuHaTa e npyyMHaTa 3a OTAEAAHe Ha BAaA
AMM 1 KOdaTa MOXKe Aa Ce 3arpee noseve oT
0buKHOBEHO. TOBa He OKa3Ba BAVSIHKE BbPXY
YPEARQ, HUTO BbpXY KpalHWs pe3yATaT.

[lo kodaTa nma [NpnumHaTa 3a 6eAns AvM e 3arpsiBaHETO Ha
OCTaTbLy OT Ma3HWHA OT  MasHuHaTa B Kodata. [louncTeanTe KodaTa
MPEAMLIHOTO OCHOBHO CAEA BCSKO M3MOA3BaHE.
M13MoA3BaHe.
[MeprkennTe He cTe HakmcHaan Aobpe  HakuvcHeTe kapTodeHnTe NpbuMLM B Kyna C BOAA
KapTOQKM OT KapTOpEeHUTE NPbUMLIK 3a noHe 30 MWHYTU, U3BaAETE TV U M1 MOACYLIETE
NPECHM KapTOdW  MPEAM MbPIKEHE. C AOMaKMHCKa XapTus.
ce mbpxat
HepaBHOMEpPHO B
airfryer.
l13noA3saam cTe l13noA3BaiTe NpecHn KapTodu, KOUTO OCTaBaT
HEMOAXOAALL COPT TBbPAM MO BPEME Ha MbPXKEHETO.
KapTodu.
[MbprkenHnTe Koako ca xpyrkasu [MoacyweTe A06pe KapTopeHUTE NpbUMLIKY,
KapTOdKU, KapTOKMTE 3aBKCM OT NpeAn Ad AODABUTE OAVOTO.
NPUroTBEHM C KOAMYECTBOTO OAMO U OT
airfryer; He ca BOAATa MO TAX.
XPYrKaBu.

HapexeTe KapTodeHnTe NpuUnLM No-HaapebHo,
33 AQ CTaHaT Mo-XpyrKasu.

AobaBeTe MaAKO NMoBeye OAMO, 3a Ad CTaHaT
KapTODKUTE MO-XPYrKaBu.
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Gratulujeme vdm k zakoupen( vyrobku a vitdme vds ve svété vyrobkd Philips. Abyste mohli pIné
vyuzit podpory, kterou Philips poskytuje, zaregistrujte svij vyrobek na adrese wwwiphilips.com/welcome.
Nova fritéza airfryer vdm umozni pripravit oblibené suroviny a zdkusky zdraveji.

Pristroj airfryer pouzivd horky vzduch v kombinaci s vysokorychlostni cirkulaci vzduchu (Rapid Air) a
hornim grilem pro pripravu Siroké 3kdly chutnych pokrm( zdravou, rychlou a snadnou cestou.Vase
suroviny jsou ohrdté ze viech stran najednou a nenf teba pridavat olej k vétsiné surovin. Pomoci
pridavného plechu na peceni (pouze typ HD9225) nyni mizete tvorit pokrmy jako jsou sladké i
slané koldce a varit kf‘ehké potraviny pohodIngjsim zpisobem.

Dalsi inspirujicl recepty a informace o fritéze airfryer naleznete na adrese www.philips.com/kitchen.

Vseobecny popis (Obr. 1)

Dvouvrstvé prislusenstvi (pouze model HD9226)
Rozdélovac (pouze modely HD9220/A, HD9225/A, HD9226/A, zkontrolujte typovy Stitek na
spodnf ¢ésti pristroje)

Kos

Tlacitko uvolnéni kosiku

Rukojet’ kose

Nédoba

Plech na peceni (pouze HD9225)

Vstup vzduchu

Knoflk ovladani teploty (80-200 °C)

10 Casova¢ (0-30 min.)/knoflik ovlddanf

11 Kontrolka ohrevu

12 Otvory pro vystup vzduchu

13 Prihrddka pro ulozeni kabelu

14 Napdjeci kabel

[NSREN

NO 0O ONU1 AW

Dulezité

Pred pouzitim pristroje si peclivé prectéte tuto uZivatelskou prirucku a

uschovejte ji pro budouci pouzitf.
Nebezpedi

- Nikdy neumyvejte kryt obsahujici elektrické soucasti a topnd téliska ve
vodeé ani jej neoplachujte pod kohoutkem.

- Zamezte proniknuti vody nebo jiné kapaliny do pristroje. Predejdete tak
Urazu elektrickym proudem.

- Suroviny, které chcete fritovat, viozte vzdy do kosiku, aby neprisly do
styku s topnymi télisky.

- Pokud je pfistroj v provozu, nezakryvejte vstup vzduchu ani otvory pro
vystup vzduchu.

- Nddobu neplfite olejem, hrozi nebezpedi pozaru.

- Nedotykejte se vnitfni strany pristroje, pokud je v provozu.



26 CESTINA

Varovani

- Drive nez pristroj pripojite do sité, zkontrolujte, zda napéti uvedené na
pristroji souhlasi' s nap&tim v mistni elektrické siti.

- Pokud byste zjistili zdvadu na zdstrcce, na napdjecim kabelu nebo na
pristroji, ddle jej nepouzivejte.

- Pokud je poskozen napdjeci kabel, musi jeho vyménu provést spolecnost
Philips, autorizovany servis spolecnosti Philips nebo obdobné
kvalifikovani pracovnici, aby se predeslo moznému nebezpeci.

- Déti od 8 let véku a osoby s omezenymi fyzickymi, smyslovymi nebo
duSevnimi schopnostmi nebo nedostatkem zkusenostf a znalosti mohou
tento pristroj pouzivat v pripadg, Ze jsou pod dohledem nebo byly pouceny
o bezpecném pouzivani pristroje a Ze chapou rizika, kterd mohou hrozit.

- Cigténi a Udrzbu by nemély provadét déti, které jsou mladsi nez 8 let a
jsou bez dozoru.

- Pristroj a jeho kabel udrzujte mimo dosah déti mladsich 8 let.

- Dohlédnéte na to, aby si s pristrojem nehrdly déti.

- Napdjeci kabel nenechdvejte v blizkosti horkych povrchd.

- Nezapojujte pristroj a nemanipulujte s ovlddacim panelem, pokud mdte
mokré ruce.

- Pristroj pripojte vyhradn& do uzemnéné zdsuvky.Vzdy se ujistéte, ze je
zastrcka radné zasunuta do sitové zdsuvky.

- Pristroj neni urcen k tomu, aby byl ovlddan pomoci externiho ¢asovace
nebo samostatného dalkového ovladace.

- Zafizeni neumistujte na horlavé materidly nebo do jejich blizkosti,
napfiklad na ubrus ¢i pobliz zavesu.

- Zarizeni neumistujte ke zdi nebo k jinym zarizenim. Ponechte alespor
10 cm volného prostoru za pristrojem, po obou jeho strandch a 10 cm
nad nim. Na pristroj nepokldadejte zddny predmét.

- Nepouzivejte pristroj k uceldm, které nejsou popsany v tomto ndvodu.

- Pristroj nenechdvejte v provozu bez dozoru.

- Béhem horkovzdusného fritovani se otvory pro vystup vzduchu
uvolfiuje horkd para. Drzte proto ruce i oblicej v bezpecné vzddlenosti
od pary a otvord pro vystup vzduchu. Musite také ddvat pozor na
horkou paru a vzduch vystupujici po sejmuti nddoby ze zarizen.

- Pristupné povrchy mohou byt béhem pouZzivani pristroje horké (Obr. 2).
- Vidite-li ze zarizeni vychdzet tmavy kour, ihned jej odpojte.Vyckejte, dokud
kour neprestane vystupovat, a teprve poté vyjméte nddobu ze zarizen.

- Cely rost (pouze model HD9226) i plech na peceni (pouze model
HD9225) jsou béhem peceni v horkovzdudné fritéze airfryer velmi horkeé.
Pri manipulaci s rostem nebo plechem na peceni vzdy pouZivejte rukavice.
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Upozornéni

- Pristroj postavte na vodorovnou, pevnou a stabilni podlozku.

- Tento pfistroj je urcen pouze pro bézné domdci pouzivani. Neni urcen
pro pouzivani v prostredich, jako jsou kuchyriky pro personal obchodd,
kanceldri nebo farem, nebo v jinych pracovnich prostredich. Pristroje
nenf uréen ani pro pouzivani klienty v hotelech, motelech, zafizenich
poskytujicich nocleh se snidanf a jinych ubytovacich zarizenich.

- Pokud by byl pouzivdn nespravnym zptsobem, pro profesiondln ¢i
poloprofesiondini Ucely nebo v pripadé pouZiti v rozporu s pokyny
v této uzivatelské prirucce, pozbyva zaruka platnosti a spolecnost Philips
odmita jakoukoliv zodpoveédnost za zpUsobené Skody.

- Kontrolu nebo opravu pristroje svérte vzdy servisu spolecnosti Philips.
Nepokousejte se pristroj opravit sami, zdruka by pozbyla platnosti.

- Po pouziti pfistroj vzdy odpojte z napdjen.

- Pred manipulaci nebo cisténim pristroje pockejte alespori 30 minut, nez
pristroj vychladne.

- Ujistéte se, Ze suroviny pripravené v tomto pristroji jsou zlatoZluté, a ne
tmavé nebo hnédé.Vyjméte spalené zbytky. Cerstvé brambory nefritujte
pri teplotdch nad 180 °C (minimalizujete tak tvorbu akrylamidd).

Automatické vypnuti
Tento pristroj je vybaven casovacem. Pokud ¢asovac odpocitd do hodnoty O, piistroj vyda zvonivy
zvuk a automaticky se vypne. Chcete-li pristroj vypnout rucné, otocte knoflikem casovace proti
sméru hodinovych rucicek do pozice 0.

Elektromagneticka pole (EMP)
Tento pristroj spolecnosti Philips odpovidad viéem normam tykajicim se elektromagnetickych polf
(EMP). Pokud je spravné pouzivan v souladu s pokyny uvedenymi v této uzivatelské prirucce, je jeho
pouziti podle dosud dostupnych védeckych poznatkd bezpecné.

P#ed prvnim pouzitim

Odstrante veskery obalovy material.
Sejméte vSechny pripadné nalepky nebo stitky z pristroje.

Kosik, nddobu a rost (pouze model HD9226) diikladné omyjte horkou vodou s pfidavkem
myciho pFipravku a neabrazivni houbou.

Pozndmka:Tyto casti miZete rovnéZ umyt v mycce na nddobi.
Vnitrni a vnéjsi povrch pfistroje Cistéte navlhcenym hadrikem.

Pristroj airfryer vyuziva horky vzduch. Neplrite nadobu olejem nebo tukem na smazeni.

P¥iprava k pouziti

Pristroj postavte na stabilni, vodorovny a vyrovnany povrch.

Pristroj neumist'ujte na povrchy, které nejsou zaruvzdorné.

Kosik umistéte Fadné do nadoby (Obr. 3).
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Vyjméte napajeci kabel z Ulozného prostoru ve spodni casti pristroje.

Nadobu neplite olejem ani jinou kapalinou.

Na pristroj nepokladejte Zadny predmét. Narusi to proudéni vzduchu a ovlivni vysledky
horkovzdusného fritovani.

Pouziti pFistroje

Fritéza airfryer mize pripravit celou radu surovin. Pfilozend kniha receptd vdm pomUze se
s pristrojem sezndmit. Dalsi recepty naleznete na adrese www.philips.com/kitchen.

Horkovzdusné fritovani

Zasurite zastréku do zasuvky ve zdi.
Nadobu opatrné vytahnéte z pristroje airfryer (Obr. 4).
Do kosiku vlozte suroviny (Obr. 5).

Pozndmka: Neplrite kosik nad troven znacky MAX ani nepresahujte mnoZstvi uvedené v tabulce
(viz Cast ,Nastaveni‘ v této kapitole), miiZe to ovlivnit kvalitu konecného vysledku.

Tip: Pouze model HD9226: Béhem pfipravy riznych ingredienci ve stejny cas pouZivejte rost. Rost vloZte
do kosiku a ingrediencemi naplrite spodni cast kosiku a rost. (Obr. 6)

Nadobu zasunte zpét do pristroje airfryer (Obr. 7).

Nadobu nepouzivejte bez kosiku.

Upozornéni: Na nadobu béhem pourziti a néjakou dobu po ném nesaheijte, je velmi horka. Drzte ji
pouze za rukojet’.

Otacenim knofliku pro nastaveni teploty nastavite pozadovanou teplotu. Informace o tom, jak
urdit spravnou teplotu, naleznete v ¢asti ,Nastaveni‘ (Obr. 8).

Poznamka: Pokud chcete pripravovat riizné ingredience ve stejny Cas, ujistéte se jesté pred zacdtkem
pfiprav, Ze zndte dobu pfipravy a teplotu pro riizné ingredience. Napriklad domdci hranolky a stehynka
miiZete pripravovat dohromady, protoZe vyZaduji stejné nastaveni.

A Uréete pozadovanou dobu pfipravy suroviny (viz éast ,Nastaveni* v této kapitole).

Pristroj zapnete otocenim knofliku na pozadovanou dobu pripravy (Obr. 9).
Pokud je pFistroj studeny, pridejte k dobé pFipravy 3 minuty.

Pozndmka: Pokud chcete, miiZete pristroj predehrat i bez surovin.V tom pripadé otocte knoflik casovace
na vice nez 3 minuty a pockejte, dokud nezhasne kontrolka ohfevu (pfiblizné po 3 minutdch). Pak
napliite kosik a otocte knoflikem casovace na poZadovanou dobu pripravy.
Kontrolka ohrevu se rozsviti (Obr. 10).
D Casovac zaéne odpogitavat nastavenou dobu pipravy.
D Béhem horkovzdusného fritovani se kontrolka ohrevu ¢as od ¢asu rozsvécuije a zhasing, coz
znamena, Ze topné télisko je zapnuté nebo vypnuté, a tim udrzuje nastavenou teplotu.
D Zbytky oleje ze surovin se ukladaji na dné nadoby.

Bl Nékteré suroviny je nutné v poloviné doby pripravy protrepat (viz ¢ast ,Nastaveni‘ v této
kapitole ). Chcete-li suroviny protrepat, vytahnéte nadobu za rukojet’ z pfistroje a zatreste
s ni. Poté nadobu zasunte zpét do pristroje airfryer (Obr. 11).

Upozornéni: BEhem protrepavani nemackejte tlaéitko uvolnéni (Obr. 12).
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Tip: Chcete-li sniZit hmotnost, miiZete vyjmout kosik z nddoby a protfepat pouze kosik.V tom pripadé
vytahnéte nddobu ze zafizeni, postavte ji na Zaruvzdorny povrch a stisknéte tlacitko uvolnéni kosiku.

Tip: Nastavite-li Casovac na poloviéni dobu pfipravy, zvonek asovace uslysite, kdyZ bude nutné protfepat
suroviny.To vSak znamend, Ze po protiepdni bude nutné znovu nastavit Casovac na zbyvajici dobu pfipravy.

Bl Pokud uslysite zvonek Casovace, vypriela nastavena doba pFipravy.Vytdhnéte nadobu ze
zarizeni a postavte ji na Zaruvzdorny povrch.

Pozndmeka: Pristroj Ize téZ vypnout rucné. Chcete-li tak ucinit, otocte knoflik oviadani casovace do
polohy 0 (Obr. 13).

Zkontrolujte, zda jsou suroviny pFipraveny.
Pokud jesté pripraveny nejsou, zasurite nddobu zpét do pristroje a nastavte casovac na dalsich
nékolik minut.

Chcete-li malé suroviny (napr. hranolky) vyjmout, stisknéte tlacitko uvolnéni kosiku (1) a
zvednéte kosik z nadoby (2). (Obr. 14)

Kosik s pFipevnénou nadobu neobracejte vzhiru nohama, jinak se zbytek oleje shromézdény na
dné nadoby vsikne do surovin.

Po horkovzdusném fritovani jsou nadoba i suroviny horké.V zavislosti na typu surovin v pFistroji
airfryer muze z naddoby unikat para.

Kosik vyprazdnéte do misy nebo na taliF. (Obr. 15)

Tip: Pro vyjmuti velkych nebo kfehkych surovin pouZijte klesté, kterymi suroviny zvednete
z koSiku (Obr. 16).

Jakmile je davka surovin hotova, fritézu airfryer Ize ihned pouzit k pripravé dalsi davky.

Nastaveni

S pomoci nize uvedené tabulky mizete vybrat zédkladni nastaveni pro suroviny, které chcete pripravit.

Pozndmka: Nezapomerite, Ze tato nastaveni jsou orientacni. Suroviny jsou riizného plvodu, velikosti, tvaru
i znacka, proto nejlepsi nastaveni pro vase suroviny nemiizeme zarucit.

Jelikoz technologie Rapid Air ihned ohrfvd vzduch v zarizeni, krdtké vytaZzeni nadoby z pristroje
bé&hem horkovzdusného fritovani proces sotva prerusi.

Tipy

- Mensi suroviny obvykle vyzaduj o néco kratsi dobu pripravy nez vétsi suroviny.

- Vetsi mnoZstvi surovin vyzaduje jen o néco delsi dobu pfipravy, mensi mnozstvi surovin vyzaduje
jen o néco kratsi dobu pripravy.

- Protrfepdni mensich surovin v poloviné doby pripravy optimalizuje kone¢ny vysledek a mize
zabranit nerovhomérnému fritovani surovin.

- Chcete-li, aby cerstvé brambory byly kifupavejsi, pridejte trochu oleje. Po pridanf oleje suroviny
ve fritéze airfryer fritujte nékolik minut.

- Ve fritéze airfryer nepfipravujte mimorddné mastné suroviny, napriklad klobdsy.

- Presniddvky, které Ize pripravovat v troubg, Ize pripravit i ve fritéze airfryer

- Optimalni mnozstvi pro pripravu kifupavych hranolkd je 500 grama.

- Pro rychlou a snadnou pripravu plnénych presniddvek pouZzivejte hotové tésto. Hotové tésto
také vyzaduje kratsi dobu pripravy nez tésto domacf.

- Chcete-li péct sladky nebo slany kold¢ nebo pokud chcete fritovat ki'ehké nebo pinéné suroviny,
vlozte plech (pouze typ HD9225) ¢&i zapékaci misu do kosiku pristroje airfryer (Obr. 17).

- Fritézu airfryer Ize rovnéz pouzit k ohrivani surovin. Cheete-li ohfivat suroviny, nastavte teplotu
na 150 °C az na 10 minut.
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Min-max. Cas (min.) Protrepat  Vice informaci
mnozstvi

(2)

Brambory a

hranolky

Tenké mrazené 300-700 12-16 200 Protrepat

hranolky

Tlusté mrazené 300-700 12-20 200 Protrepat

hranolky

Domédcf hranolky 300-800 18-25 180 Protfepat  pridejte 1/2 IZice

(8 x 8 mm) oleje

Domdci bramborové  300-800 18-22 180 Protfepat  pridejte 1/2 Izice

klinky oleje

Domdci bramborové ~ 300-750 1218 180 Protfepat  pridejte 1/2 Izice

kostky oleje

Rosti 250 1518 180

Gratinované brambory 500 18-22 180

Maso a drabez

Steak 100 az 500 8 az 12 180

Veprové kotlety 100 az 500 1014 180

Hamburger 100 az 500 714 180

Parek 100272500 13-15 200

Stehynka 100 az 500 18-22 180

Kurecf prsa 100 az 500 10-15 180

Presnidavky

Téstové zavitky 100 az 400 8-10 200 Protfepat  Pouzijte
polotovar

Mrazené kurecl 100 az 500 610 200 Protfepat  PouZijte

medailonky polotovar

Mrazené rybf prsty 100 az 400  6-10 200 Pouzijte
polotovar

Mrazené syrové 100 az 400 8-10 180 Pouzijte

presniddvky ve polotovar

strouhance

PInénd zelenina 100 az 400 10 160

Peceni

Dort 300 20-25 160 Pouzijte plech na
pecenf

Slany kola¢ 400 20-22 180 Pouzijte plech/

zapékacl misu
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Min-max. Cas (min.) Teplota Protrepat  Vice informaci
mnozZstvi (°C)
©
Muffiny 300 1518 200 Pouzijte plech na
pecenf
Sladké presniddvky 400 20 160 Pouzijte plech/

zapékaci misu

Poznamka: PouZivate-li suroviny, které kynou (u sladkych ¢i slanych kolacii nebo muffint), nenaplriujte
plech (pouze model HD9225) vice nez do poloviny.

Poznamka: Pokud zacindte fritovat a pristroj airfryer je jesté studeny, pridejte k dobé pripravy 3 minuty.

Priprava domacich hranolkt

Nejlepsich vysledkd dosahnete, pouzijete-li predpripravené hranolky (napt. mrazené). Chcete-li si
udélat domaci hranolky, postupujte podle nize uvedenych krokd.

Oloupejte brambory a nakrajejte je na hranolky.

Hranolky vlozte do misy a ponechte alespon 30 minut namocené ve vodé. Poté je vyjméte a
vysuste papirovou utérkou.

Nalijte Y2 IZice oleje do misy, vlozte do ni hranolky a michejte, dokud nejsou hranolky
pokryté olejem.

Vyjméte hranolky z misy prsty nebo kuchyiskym nacinim, aby prebytecny olej zlstal v mise.
Vlozte hranolky do kosiku.

Pozndmka: Misu nenakldnéjte, abyste do kosiku vloZili vSechny hranolky najednou, zabranite tak stékani
zbytkii oleje na dno nadoby.

Bramborové hranolky fritujte podle pokyn(i v této kapitole.
Po kazdém pourzitf pristroj vycistéte.

Nadoba, plech na peceni (pouze typ HD9225), kosik a vnitrek pristroje maji neprilnavy povrch.
Nepouzivejte k jejich ¢isténi kovové kuchynské nacini ani abrazivni Cistici prostredky, mohli byste
neprilnavy povrch poskodit.

Odpojte zastrcku ze sit'ové zasuvky a nechte pristroj vychladnout.
Pozndmka: Nadobu vyjméte, aby pristroj airfryer mohl rychle vychladnout.
Vnéjsi povrch pristroje Cistéte navlhéenym hadrikem.

Nadobu, plech na peceni (pouze typ HD9225), rost (pouze model HD9226) a kosik omyjte
horkou vodou s pridavkem myciho pFipravku pomoci neabrazivni houby.
K odstranéni zbytkd necistot Ize pouzft odmastovaci roztok.

Poznamka: Nddoba, plech na peceni (pouze model HD9225), rost (pouze model HD9226) a kosik jsou
vhodné pro mycky.

Tip: Pokud na dné nddoby, v kosiku nebo na plechu na peceni (pouze typ HD9225), uvizly necistoty,
napliite nddobu horkou vodou s pridavkem myciho prostredku. Do nadoby vioZte koSik a nddobu i kosik
nechte macet priblizné 10 minut.
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VnitrFek pristroje vycistéte horkou vodou a neabrazivni houbou.

Topné télisko vycistéte Cisticim kartacem, abyste odstranili vSechny zbytky potravin.

Skladovani
PFistroj odpojte od sité a nechte ho vychladnout.
Ujistéte se, Ze jsou vSechny soucasti Cisté a suché.
Sitovou $n
upevnéni §

uru vlozte do pfihradky pro ulozeni kabelu. PFipevnéte ji vloZzenim do slotu pro
nary.

Objednavani prislusenstvi

Chcete-li zakoupit prislusenstvi pro tento pifstroj, navstivte nds online obchod na adrese
www.shop.philips.com/service. Pokud neni online obchod dostupny ve vasi zemi, obrat'te se na
prodejce vyrobkd Philips nebo servisni stedisko Philips. Budete-li mit jakékoli potize se ziskdnim
prislusenstvi pro vas pristroj, kontaktujte stredisko péce o zdkazniky spole¢nosti Philips ve vasi zemi.
Kontaktni informace naleznete v zarucnim listu s celosvétovou platnost.

Zivotni prosttedi

- AZ pristroj doslouzi, nevyhazujte jej do béZzného komundiniho odpadu, ale odevzdejte do sbérny
urcené pro recyklaci. Pomdzete tim chrdnit zivotni prostredi (Obr: 18).

Zaruka a servis

Pokud potrebujete servis a informace nebo pokud dojde k potizim s vyrobkem, navstivte web
spole¢nosti Philips www.philips.com/support, nebo se obratte na stedisko péce o zdkazniky
spolecnosti Philips ve své zemi. Prislusné telefonnfi ¢islo naleznete v zaruénim listu s celosvétovou
platnostf. Pokud se ve vasi zemi stredisko péce o zdkazniky nenachazi, kontaktujte mistniho
dodavatele vyrobkd Philips.

Reseni problému

V této kapitole jsou shrnuty nejbéznéjsi problémy, se kterymi se mizete u pristroje setkat. Pokud se
vam nepodari problém vyresit podle ndsledujicich informaci, navstivte webové stranky
www.philips.com/support, kde jsou uvedeny odpovédi na nejcastéjsi dotazy, nebo kontaktujte
Stredisko péce o zdkazniky ve své zemi.

Problém Mozna piicina Reseni
Pristroj airfryer Pristroj neni pripojen do  Zasurite zdstr¢ku do zdsuvky ve zdi.
nefunguje. sité.

Nenastavili jste casovac.  Pristroj zapnete otocenim knofliku ¢asovace na
pozadovanou dobu pripravy.

Suroviny fritované  Mnozstvi surovin v kosiku  Viozte do kosiku mensi ddvky surovin. Mensi
v pristroji airfryer  je prilis velké. dévky se fritujl rovnhomeérngji.
nejsou hotové.

Nastavend teplota je Knoflik ovldddn( teploty otocte na poZzadované

prilis nizka. nastaven( teploty (viz ¢ast ,Nastaven(" v kapitole
Pouziti pristroje”).
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Reseni

Suroviny se

v pristroji airfryer
fritujf
nerovnomerng.
Fritované zakusky
nejsou po vyjmutf
z pristroje airfryer
krehké.

Ndadobu nelze
radné zasunout do
pristroje.

Z pristroje vychazi
bily kour’

Cerstvé hranolky
se v pristroji
airfryer nefritujf
rovnomerng.

Cerstvé hranolky
nejsou po vyjmutf
z pristroje airfryer
krrehkeé.

Mozna pricina

Doba pripravy je piilis
kratkd.

Urcité typy suroviny je
nutné v poloviné doby
pripravy protrepat.

Pouzili jste typ
presniddvky urceny pro
pripravu v tradi¢nim
fritovacim hrnci.

V kosiku je prilis mnoho
surovin.

Kosik nenf spravné
vlozen do nadoby.

Pouze model HD9225:
Drzadlo plechu na pecenf
prekdzi nddobé.
Pripravujete mastné
suroviny.

Nddoba stile obsahuje
zbytky tuku po
predchozim pouziti.

Bramborové hranolky
jste pred fritovanim
radn& nenamodili.

Nepouzili jste spravny
typ brambor:
Krehkost hranolkd zavisf

na mnozstvi oleje a vody
v hranolcich.

Knoflik ¢asovace otocte na pozadované
nastaveni doby pripravy (viz ¢ast Nastavenf
v kapitole ,Pouzitf pristroje’).

Suroviny lezicl nahore nebo pres sebe (napr.
hranolky) je nutné v poloviné doby pripravy
protrepat.Viz ¢ast ,Nastaven(' v kapitole ,Pouzitf
pristroje”.

Pouzijte presniddvky urcené pro pripravu

v troubé& nebo presniddvky jemné potrete
trochou oleje, aby byly kirupavéjsi.

Neplrite kosik nad Uroveri znacky MAX.

Zatlacte kosik do nddoby, dokud neuslysite
zaklapnut.

Zatlacte drzadlo do horizontalni polohy, aby
nevycnivala pres kosik.

Pokud v pfistroji airfryer fritujete mastné
suroviny, do nddoby vytece velké mnozstvi oleje.
Olej vydava bily kour a nddoba se mize zahrdt
vic nez obvykle. Pristroj ani konecny vysledek to
neovlivni.

Bily kour zplsobuje tuk ohrivany v nddobé. Po
pouzitl nddobu rddné vycistéte.

Hranolky vioZzte do misy a ponechte alespori
30 minut namocené ve vodeé. Poté je vyjméte a
vysuste papirovou utérkou.

Pouzijte Cerstvé brambory a ujistéte se, ze
béhem fritovani zUstavaji pevné.

Bramborové hranolky pred priddnim oleje
vysuste.

Nakrdjenim bramborovych hranolkd na mensf
¢asti dosdhnete vétsi krehkosti.

Chcete-li dosdhnout vétsi ki'ehkosti, pridejte
trochu vic oleje.
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Palju dnne ostu puhul ja tere tulemast Philipsi toodete kasutajate hulkal Philipsi klienditoe
tBhusamaks kasutamiseks registreerige toode veebilehel www.philips.com/welcome.

Teie uus Shugrill véimaldab teil valmistada oma lemmiktoite ja -suupisteid tervislikumal viisil.

Ohugrill kasutab kuuma Shku, kiiret dhuringlust (Rapid Air) ja Glagrilli, et valmistada erinevaid
maitsvaid roogi tervislikult, kiireft ja mugavalt. Toiduaineid kuumutatakse korraga kdigist kiilgedest ning
enamiku roogade puhul puudub vajadus lisada &li. Tdiendava kipsetusplaadi (ainutt mudelil

HD9225) abil saate kipsetada nditeks kooke ja lahtiseid pirukaid ning ka kergesti murenevaid
roogasid mugavamalt valmistada.

Kui soovite leida inspiratsiooni uuteks retseptideks v&i Shugrilli kohta lisateavet saada, kiilastage
veebilehte www.philips.com/kitchen.

Uldine kirjeldus (Jn 1)

Topeltkihi tarvik (ainult mudel HD9226)
Jagaja (ainult mudelid HD9220/A, HD9225/A, HD9226/A), toote tllpi saate kontrollida seadme
pohjalt)

Korv

Korvi vabastusnupp

Korvi kdepide

Pott

Kupsetusplaat (ainult mudelil HD9225)

Ohu sissevooluava

Temperatuuri reguleerimise nupp (80-200°C)
10 Taimeri (0-30 min) / toite sisselllitamise nupp
11 Kuumenemise mdrgutuli

12 Ohu viljavooluavad

13 Toitejuhtme hoiustamispesa

14 Toitejuhe

Enne seadme kasutamist lugege seda kasutusjuhendit hoolikalt ja hoidke
see edaspidiseks alles.

Oht

- Arge kunagi kastke elektrilisi osi ja kiittekehasid sisaldavat seadme
korpust vette ega loputage seda kraani all.

- Elektriloogi valtimiseks hoolitsege selle eest, et seadmesse ei satuks vett.

- Asetage kipsetatavad toiduained alati korvi, et need ei puutuks vastu
kittekehasid.

- Arge blokeerige seadme t&Gtamise ajal dhu sissevoolu- ega vdljavooluavasid.

- Arge taitke potti dliga, kuna see voib tekitada tuleohtliku olukorra.

- Arge kunagi puutuge seadme sisemust ajal, mil seade t&otab.
Hoiatus

- Enne seadme Uhendamist vooluvdrku kontrollige, kas seadmele
margitud toitepinge vastab kohaliku elektrivorgu pingele.

- Arge kasutage seadet, kui selle pistik, toitejuhe v3i seade ise on kahjustatud.

N —
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Kui toitejuhe on kahjustatud, peab selle ohtlike olukordade valtimiseks
uue vastu vahetama Philips, Philipsi volitatud hoolduskeskus voi
samavaddrset kvalifikatsiooni omav isik.

Seda seadet voivad kasutada lapsed alates 8. eluaastast ning flUsilise,
meele- vOi vaimse hdirega isikud voi isikud, kellel puuduvad kogemused
ja teadmised, kui neid valvatakse vai neile on antud juhend seadme
ohutu kasutamise kohta ja nad madistavad sellega seotud ohte.

Lapsed tohivad seadet puhastada ja hooldada ainult siis, kui nad on
vanemad kui 8 aastat ja tdiskasvanu jarelevalve all.

Hoidke seadet ja selle toitejuhet alla 8-aastastele lastele kittesaamatus kohas.
Lapsi tuleks jalgida, et nad ei mangiks seadmega.

Hoidke toitejuhe tulistest pindadest eemal.

Arge Uhendage seadet vooluvorku ega kdsitsege juhtpaneeli mdrgade katega.
Uhendage seade ainult maandatud seinakontakti.Veenduge alati, et pistik
oleks kindlalt seinakontakti sisestatud.

Seade ei ole mdeldud vilise taimeri voi eraldi kaugjuhtimissiisteemi abil
kasutamiseks.

Arge asetage seadet kergesti stttivate materjalide, nditeks laudlina voi
kardina peale ega ldhedusse.

Arge asetage seadet vastu seina ega teisi seadmeid. Jatke seadme taha,
kllgedele ning kohale vahemalt 10 cm vaba ruumi. Arge asetage midagi
seadme peale.

Arge kasutage seadet muuks kui selles kasutusjuhendis kirjeldatud otstarbeks.
Arge jatke seadet jarelevalveta todle.

Kuuma Shuga kipsetamise ajal valjub ohu vdljavooluavadest kuuma auru.
Hoidke kded ja ndgu aurust ja dhu valjavooluavadest ohutul kaugusel. Kuuma
auru ja ohu suhtes olge ettevaatlik ka siis, kui potti seadmest valja tOstate.
Seadme pinnad vdivad kasutuse kdigus kuumeneda (Jn 2).

Eemaldage seade viivitamatult vooluvdrgust, kui ndete seadmest valjuvat
musta suitsu. Oodake, kuni suitsu enam ei tule, ning alles seejarel
eemaldage pott seadmest.

Ohugrillis kasutamisel muutuvad kipsetusrest (ainult mudelil HD9226)
ja -plaat (ainult mudelil HD9225) vdga kuumaks. Seepdrast kasutage
nende kasitsemisel alati pajakindaid.

Ettevaatust

Paigaldage seade horisontaalsele, tasasele ja kindlale pinnale.

Seade on mdeldud Uksnes tavaparaseks kodukasutuseks. See pole mdeldud
kasutamiseks kaupluste, kontorite, talumajapidamiste ega muude
t0keskkondade todtajate kddkides. Samuti pole see mdeldud klientidele
kasutamiseks hotellides, motellides, 6dmajades ega teistes majutusasutustes.
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- Seadme vddrkasutusel, kasutamisel professionaalsel vOi
poolprofessionaalsel eesmargil voi kui seadet ei kasutata
kasutusjuhendile vastavalt, kaotab garantii kehtivuse, kusjuures Philips ei
vota endale vastutust pohjustatud kahjustuste eest.

- Alati viige seade remontimiseks voi kontrollimiseks Philipsi volitatud
hoolduskeskusse. Arge parandage seadet ise, vastasel juhul muutub
garantii kehtetuks.

- Votke seade alati pdrast kasutamist vooluvorgust vdlja.

- Enne kasitsemist ja puhastamist laske seadmel umbes pool tundi jahtuda.

- KUpsetage toiduained seadmes kuldkollaseks, mitte mustaks ega pruuniks
Eemaldage korbenud osad. Arge kiipsetage varskeid kartuleid
temperatuuril dle 180 °C (et vdahendada akritlamiidi teket).

Automaatne viljaliilitamine
Seade on varustatud taimeriga. Kui taimer on jdudnud véirtuseni O, kuulete helisignaali ja seade
[Glitub automaatselt valja. Seadme kasitsi vljalUlitamiseks keerake taimerinuppu vastupdeva
vadrtuseni 0.

Elektromagnetviljad (EMF)
See Philipsi seade vastab koikidele elektromagnetvilju (EMF) ksitlevatele standarditele. Kui seadet
kdsitsetakse digesti ja kdesolevale kasutusjuhendile vastavalt, on seadet tinapdevaste teaduslike
tdendite alusel ohutu kasutada.

Enne esimest kasutamist

Eemaldage koik pakkematerjalid.
Eemaldage seadmelt koik kleebised ja sildid.

Peske koryv, pott ja kiipsetusrest (ainult mudelil HD9226) kuuma vee, ndudepesuvahendi ja
mitteabrasiivse nuustiku abil pohjalikult puhtaks.

Madrkus.Vaite neid osi ka ndudepesumasinas pesta.
Piihkige seadet seest ja valjast niiske lapiga.

See Shugrill tddtab kuuma &hu abil. Arge tiitke potti &li ega praadimisrasvaga.

Kasutamiseks valmistumine

Asetage seade kindlale, horisontaalsele ja tasasele pinnale.

Arge asetage seadet kuumatundlikule pinnale.

Asetage korv korralikult potti (Jn 3).
Tommake toitejuhe seadme allosas asuvast juhtmehoidikust valja.

Arge tiitke potti 5li ega mis tahes muu vedelikuga.

Arge asetage midagi seadme peale. See takistab Shu ringlemist ja mojutab kiipsetamistulemust.

Seadme kasutamine

Ohugrilli abil saate valmistada paljusid erinevaid toite. Seadmega kaasas olev voldik aitab teil seadet
paremini kasutama oppida. Rohkem retsepte leiate veebilehekiljelt www.philips.com/kitchen.
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Kuuma 6huga kiipsetamine

Sisestage pistik maandatud pistikupessa.
Témmake pott ettevaatlikult Shugrillist vilja (Jn 4).
Asetage toiduained korvi (Jn 5).

Markus. Arge kunagi tditke korvi iile MAX-tdhise ega iiletage tabelis ndidatud kogust (vt selle peatiiki
loiku ,,Seadistused”), kuna vastasel juhul ei pruugi te saavutada soovitud Iopptulemust.

Néuanne. Uksnes mudeli HD9226 puhul: kui soovite valmistada korraga erinevaid toiduaineid, kasutage
kiipsetusresti. Asetage kiipsetusrest korvi ning tditke korvi pohi ja kiipsetusrest toiduainetega. (Jn 6)

Liikake pott tagasi ohugrilli (Jn 7).

Arge kunagi kasutage potti ilma korvita.

Ettevaatust: Parast kasutamist arge puutuge potti monda aega, kuna see muutub kasutamisel vaga
kuumaks. Hoidke potti ainult kiepidemest.

Keerake temperatuuri reguleerimise nupp sobivasse asendisse. Oige temperatuuri valimiseks
vt selle peatiiki I6iku ,,Seadistused” (Jn 8).

Madrkus. Kui soovite valmistada korraga erinevaid toiduaineid, kontrollige enne nende koos kiipsetamist
erinevate toiduainete jaoks sobivat valmistusaega ja temperatuuri. Nditeks isevalmistatud friikartuleid ja
koibasid saab koos kiipsetada, kuna nende valmistamiseks néutavad seaded on iihesugused.

A Uurige vilja toiduaine kiipsetamiseks vajaminev valmistusaeg (vt selle peatiiki I5iku ,,Seadistused”).

Seadme sisseliilitamiseks valige taimerinupu abil vajaminev valmistusaeg (Jn 9).
Kui seade on kiilm, lisage valmistusajale 3 minutit.

Markus. Soovi korral véite seadet ka tiihjalt eelsoojendada. Sellisel juhul valige taimerinupu abil rohkem

kui 3 minutit ja oodake, kuni kuumenemise mdrgutuli kustub (umbes 3 minuti moddudes). Seejdrel tditke

korv toiduainetega ja valige taimerinupu abil soovitud valmistusaeg.

D Kuumenemise margutuli sittib (Jn 10).

D Taimer hakkab seadistatud valmistusaega loendama.

D Kipsetamise ajal kuumenemise mirgutuli aeg-ajalt siittib ja kustub. See annab marku, et
kiittekeha lilitatakse Gige temperatuuri hoidmiseks sisse ja valja.

D Toiduainetest valjuv dleliigne rasv koguneb poti pdhja.

Bl Méningaid toiduaineid on vaja poole valmistusaja méddudes raputada (vt selle peatiiki I5iku
,,Seadistused”). Toiduainete raputamiseks tdmmake pott kiaepidemest kinni hoides seadmest
vilja ja raputage seejirel seda. Seejdrel liikake pott tagasi Shugrilli (Jn 11).

Ettevaatust: raputamise ajal arge vajutage korvi vabastusnuppu (Jn 12).

Néuanne. Kaalu vdhendamiseks vaite tosta korvi potist vdlja ja raputada ainult korvi. Selleks tommake
pott seadmest vdlja, asetage kuumakindlale pinnale ja vajutage korvi vabastusnuppu.

Néuanne.Valides taimeri abil pool valmistusaega, kuulete taimeri kella siis, kui peate toiduaineid raputama.
See aga tdhendab, et peate pdrast raputamist taimeril uuesti allesjdédnud valmistusaja seadistama.

B2 Kui kuulete taimeri kella, siis tihendab see, et seadistatud valmistusaeg on libi saanud.
Tommake pott seadmest vilja ja asetage kuumakindlale pinnale.

Madrkus. Seadet on véimalik ka kdsitsi vdlja liilitada. Selleks keerake temperatuuri reguleerimise nupp
vddrtusele 0 (Jn 13).
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Kontrollige, kas toiduained on kiipsed.
Kui toiduained pole veel kiipsed, likake pott tagasi seadmesse ja seadistage taimerile paar lisaminutit.

Viikeste toiduainete (nt friikartulite) eemaldamiseks vajutage korvi vabastusnuppu (1) ja
tostke korv potist (2) vilja. (Jn 14)

Arge kummutage korvi, kui see on veel poti kiiljes, kuna vastasel juhul tilgub poti péhja
kogunenud lileliigne rasv uuesti toiduainetele.

Parast kuuma Shu abil kiipsetamist on pott ja toiduained kuumad. Olenevalt Shugrillis
toodeldavatest toiduainetest voib potist tousta ka auru.

Tiihjendage korvi sisu kaussi voi taldrikule. (Jn 15)

Néuanne. suurte voi kergesti murenevate toiduainete puhul kasutage nende korvist eemaldamiseks
koogitange (Jn 16).

Kui Uks ports toiduaineid sai valmis, on ohugrill kohe valmis jargmise portsu valmistamiseks.

Seadistused

Jargnev tabel aitab teil valida kipsetatavate toiduainete jaoks sobivad pdhiseaded.

Markus. Pidage meeles, et need seaded on iiksnes soovituslikud. Kuna toiduainete pdritolu, suurus, kuju ja
tootemark véivad erineda, ei saa me tagada, et need seaded on ka just teie toiduainete jaoks parimad.
Kuna Rapid Air-tehnoloogia kuumutab seadme sees ringleva ohu kiiresti, siis ei mojuta
kUpsetusprotsessi markimisvaarselt see, kui tdmbate poti kiipsetamise ajal hetkeks seadmest vélja.

Napunditeid

- Viiksemate toiduainete puhul on tavaliselt vaja veidi [ihemat valmistusaega kui suurte
toiduainete puhul.

- Suurema koguse toiduainete puhul on vaja veidi pikemat, vdiksema koguse toiduainete puhul
veidi lUhemat valmistusaega.

- Vidiksemate toiduainete raputamine poole valmistusaja méodudes parandab I6pptulemust ja
aitab véltida toiduainete ebathtlast kiipsemist.

- Krdbeda tulemuse saavutamiseks lisage tooretele kartulitele veidi oli. Klipsetage toitu Shugrillis
paari minuti jooksul parast &li lisamist.

- Arge kiipsetage Shugrillis viga rasvaseid toiduaineid, niiteks vorste.

- Ohugrilli abil saab t66delda ka ahjus valmistatavaid suupisteid.

- Krdbedate friikartulite valmistamiseks on parim kogus 500 grammi.

- Kasutage valmistainast, et valmistada kiirelt ja lihtsalt tdidetud suupisteid.Valmistaina puhul on ka
valmistusaeg lihem kui kodus valmistatud taina puhul.

- Kui soovite kiipsetada kooki voi lahtist pirukat voi kui tahate valmistada kergesti murenevaid
roogasid, asetage Shugrilli korvi kiipsetusplaat (ainult mudelil HD9225) vai ahjuvorm (Jn 17).

- Ohugrilli saate kasutada ka toidu soojendamiseks. Toidu soojendamiseks seadistage temperatuur
valikule 150 °C maksimaalselt 10 minutiks.

Min-max  Aeg (min) Temperatuur  Raputamine Lisateave

kogus (g) ()

Kartulid ja
friikartulid

Peened 300-700 1216 200 Raputamine
kilmutatud
friikartulid



Jdmedad
kilmutatud
friikartulid

Kodused
frilkartulid (8x8
mm)

Kodused
kartulilohud

Kodused
kartulikuubikud

Rosti
Kartuligratddn
Liha ja
linnuliha
Steik
Seakarbonaad
Hamburger
Vorstipirukas
Kanakoivad
Kanarind
Suupisted
Kevadrullid

Kilmutatud
kanapihvid

Kilmutatud
kalapulgad

Kilmutatud
paneeritud
juustusuupisted

Téidetud
juurviljad
Kiipsetised
Kook

Min-max
kogus (g)

300-700

300-800

300-800
300-750

250
500

100-500
100-500
100-500
100-500
100-500
100-500

100-400

100-500

100-400

100-400

100-400

300

Aeg (min)

12-20

18-25

18-22

1218

15-18
18-22

8-12
10-14
7-14
13-15
18-22
10-15

6-10

6-10

10

20-25

Temperatuur
(°C)
200

180

180
180

180
180

180
180
180
200
180
180

200

200

200

180

160

160

Raputamine

Raputamine

Raputamine

Raputamine

Raputamine

Raputamine

Raputamine

EESTI

Lisateave

lisage 1/2 spl &li

lisage 1/2 spl oli

lisage 1/2 spl &li

Kasutage
ahjuvalmis
toodet

Kasutage
ahjuvalmis
toodet

Kasutage
ahjuvalmis
toodet

Kasutage
ahjuvalmis
toodet

Kasutage
kUpsetusplaati

39
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Min-max  Aeg (min) Temperatuur  Raputamine Lisateave
kogus (g) Q)

Lahtine pirukas 400 20-22 180 Kasutage
kipsetusplaati/
ahjuvormi

Muffinid 300 15-18 200 Kasutage
kUpsetusplaati

Magusad 400 20 160 Kasutage

suupisted kUpsetusplaati/
ahjuvormi

Madrkus. Kui kasutate koostisaineid, mis kerkivad (nt kookide, lahtiste pirukate v6i muffinite jaoks), tditke
kiipsetusplaat (ainult mudelil HD9225) maksimaalselt poole kérguse ulatuses.

Markus. Kui alustate kiipsetamist kiilma 6hugrilliga, lisage valmistusajale 3 minutit.

Koduste friikartulite valmistamine

Parimate tulemuste saamiseks soovitame kasutada eelnevalt valmistatud friikartuleid. Kui soovite
kodus friikartuleid valmistada, jargige jargmisi nduandeid.

Koorige kartulid ja |6igake ribadeks.
Pange kartuliribad vahemalt 30 minutiks kaussi likku, siis votke need valja ja kuivatage koogipaberiga.
Valage kaussi /2 supilusikatiit oliivioli, kallake peale kartuliribad ja segage, kuni kartul on dliga koos.

Votke kartuliribad sérmede voi sobiva kddgiriista abil kausist vilja, nii et iileliigne dli jaib
kausi pohja. Pange kartuliribad korvi.

Miarkus. Arge kallutage kaussi, et kéik kartuliribad korraga korvi valada, vastasel juhul satub iileliigne 6li
poti pohja.

Kiipsetage kartuliribasid vastavalt kaesolevas peatiikis toodud juhistele.

Puhastage seadet alati parast kasutamist.

Pott, kiipsetusplaat (ainult mudelil HD9225), korv ja seadme sisemus on kaetud kiilgevétmatu
kattega materjaliga. Arge kasutage nende puhastamiseks metallist koogiriistu ega abrasiivseid
puhastusvahendeid, kuna need voivad kilgevotmatu kattega pindu kahjustada.

Eemaldage toitejuhe seinakontaktist ning laske seadmel maha jahtuda.
Madrkus. Et 6hugrill kiiremini maha jahtuks, eemaldage seadmest pott.
Puhastage seadme vilispinda niiske lapiga.

Puhastage potti, kiipsetusplaati (ainult mudelil HD9225), kiipsetusresti (iiksnes mudelil
HD9226) ja korvi kuuma vee, n6udepesuvahendi ja mitteabrasiivse nuustiku abil.
Mustuse eemaldamiseks vdite kasutada rasvaeemaldit.

Markus. Potti, kiipsetusplaati (HD9225), kiipsetusresti (ainult mudelil HD9226) ja korvi voib pesta
néudepesumasinas.

Néuanne. Kui korvi kiiljes, kiipsetusplaadil (ainult mudelil HD9225) véi poti pohjas on mustust, tditke
pott kuuma veega, millesse on lisatud veidi puhastusvahendit. Asetage korv potti ning laske potil ja korvil
umbes 10 minutit liguneda.
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Puhastage seadme sisemust kuuma vee ja mitteabrasiivse nuustikuga.

Puhastage kiittekeha puhastusharjaga, et eemaldada koik toidujaagid.

Hoiundamine
Eemaldage seade elektrivorgust ja laske sel jahtuda.
Veenduge, et koik seadme osad on puhtad ja kuivad.

Likake juhe juhtmepessa. Kinnitage juhe, likates see juhtme kinnitamise pilusse.

Tarvikute tellimine

Sellele seadmele tarvikute ostmiseks kilastage meie veebilehte www.shop.philips.com/service.
Kui teie riigis ei ole Philipsi veebipoodi, p6&rduge Philipsi midgiesindaja voi Philipsi teeninduskeskuse
poole. Kui te ei leia vajalikke tarvikuid, podrduge oma riigi Philipsi klienditeeninduskeskusesse. Selle
kontaktandmed leiate Ulemaailmselt garantiilehelt.

- Seadme kasutusaja I6ppedes drge visake seda minema tavalise olmeprigi hulka, vaid viige see
ringlussevétuks ametlikku kogumispunkti. Nii toimides aitate te hoida loodust (Jn 18).

Garantii ja hooldus

Kui vajate hooldust, teavet vai teil on probleem, kiilastage Philipsi veebilehte www.philips.com/
support voi pdorduge oma riigi Philipsi klienditeeninduskeskusesse. Telefoninumbri leiate
Ulemaailmselt garantiilehelt. Kui teie riigis ei ole klienditeeninduskeskust, p&6rduge Philipsi kohaliku
mutgiesindaja poole.

Veaotsing

Selles peatikis voetakse kokku kdige levinumad probleemid, mis seadmega juhtuda v&ivad. Kui te ei
suuda alljdrgneva teabe abil ise probleemi lahendada, kiilastage veebilehte www.philips.com/
support, kus on loetelu korduma kippuvatest kisimustest, voi votke hendust oma riigi
klienditeeninduskeskusega.

Probleem Véimalik pShjus Lahendus

Ohugrill ei toota. Seadme toitejuhe ei ole  Sisestage pistik maandatud pistikupessa.
seinakontaktis.
Te pole seadistanud Seadme sisselllitamiseks valige taimerinupu abil
taimerit. soovitud valmistusaeg.

Ohugrilliga Korvis oleva toidu Asetage korvi vdhem toitu korraga.Vdiksemad

valmistatud kogus on liiga suur. kogused kipsevad Uhtlasemalt.

toiduained pole

kipsed.

Temperatuur on seatud  Valige temperatuuri reguleerimise nupu abil
liiga madalaks. sobiv temperatuur (vt peatiki , Seadme
kasutamine” I5iku ,,Seadistused”).

Valmistusaeg on liiga Valige taimerinupu abil sobiv valmistusaeg
[Ghike. (vt peatlki ,,Seadme kasutamine” 16iku
, Seadistused”).
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Probleem

Toiduained
kipsevad Shugrillis
ebalhtlaselt.

Kipsetatud
suupisted pole
Shugrillist vlja
vottes krébedad.

Mul ei dnnestu
potti korralikult
seadmesse likata.

Seadmest vdljub
valget suitsu.

Toorest kartulist
valmistatud
friikartulid kiipsevad
Shugrillis
ebalhtlaselt.

Toorest kartulist
valmistatud
friikartulid pole
Shugrillist vilja
vottes krobedad.

Vaoimalik pShjus

Teatud toiduaineid on
vaja kiipsemise ajal
raputada.

Te kasutasite suupisteid,
mis on mdeldud
tavalises fritltris
valmistamiseks.

Korvis on liiga suur
kogus toitu.

Korv ei asu digesti poti
sees.

Uksnes mudeli HD9225
puhul: kiipsetusplaadi
kdepide takistab poti
korrektset likumist.

Te kipsetate rasvaseid
toiduaineid.

Potti on jddnud
varasemast kasutamisest
rasvajddke.

Te ei leotanud
kartuliribasid enne
kipsetamist korralikult.

Te ei kasutanud Siget
kartulisorti.

Friikartulite krobedus
soltub kartulis sisalduva
dli ja vee hulgast.

Lahendus

Toiduaineid, mis asetsevad Uksteise peal (nt
frilkartulid), on vaja poole valmistusaja méédudes
raputada.Vt peatiki ,,.Seadme kasutamine” IGiku
,Seadistused”.

Kasutage ahjuvalmis suupisteid v3i pintseldage
suupistetele veidi dli, et tulemus oleks krdbedam.

Arge tiitke korvi tle MAX-tihise.

Vajutage korv potti, kuni kuulete kiGpsatust.

Likake kdepide horisontaalasendisse, et see ei
ulatuks korvi tladérest valja.

Kui kiipsetate Shugrilliga rasvaseid toiduaineid,
ndrgub potti rohkelt 8li. Oli tekitab valget suitsu
ja pott voib tavalisest enam kuumeneda. See ei
mojuta seadme t66d ega IGpptulemust.

Valget suitsu pShjustab potis kuumenev rasv.
Puhastage pott parast iga kasutuskorda korralikult
dra.

Pange kartuliribad vahemalt 30 minutiks kaussi
likku, siis vGtke need vdlja ja kuivatage
kddgipaberiga.

Kasutage toorest kartulit ja veenduge, et need
pisivad kiipsetamise alguseni vdrsked.

Veenduge, et kuivatate kartuliribasid enne li
lisamist korralikult.

Krobedama tulemuse saamiseks I8igake
vdiksemad kartuliribad.

Krobedama tulemuse saamiseks lisage kartulitele
veidi rohkem &li.
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Cestitamo na kupniji i dobro dosli u Philips! Kako biste u potpunosti iskoristili podréku koju nudi
tvrtka Philips, registrirajte svoj proizvod na: www.philips.com/welcome.

Vas novi airfryer omogucuje vam pripremu omiljenih namirnica i meduobroka na zdraviji nacin.
Aparat airfryer koristi vrudi zrak u kombinaciji s brzim kruzenjem zraka (Rapid Air) i gornjom
grijacom resetkom za pripremu raznih ukusnih jela na zdrav, brz i jednostavan nacin. Sastojci se u isto
vrijeme zagrijavaju sa svih strana i nema potrebe za dodavanjem ulja vecini sastojaka. Zahvaljujudi
dodatnom pladnju za pecenje (samo HD9225) sada mozete pedi torte i pite te na prakticniji

nacin kuhati krhke sastojke.

Dodatno nadahnuce za recepte i informacije o aparatu airfryer potrazite na web-stranici
www.philips.com/kitchen.

Opc¢i opis (SI. 1)

Dvoslojni nastavak (samo HD9226)

Razdjelnik (samo HD9220/A, HD9225/A, HD9226/A, provjerite plocicu s oznakom s donje
strane aparata)

Kosara

Gumb za otpustanje kosare

Rucka kosare

Posuda

Pladanj za pecenje (samo HD9225)

Otvor za ulaz zraka

Regulator temperature (80 - 200°C)

10 Gumb za kontrolu mjeraca vremena (0-30 min.)/ukljucivanje
11 Indikator zagrijavanja

12 Otvori za propustanje zraka

13 Odjeljak za spremanje kabela

14 Kabel za napajanje

Vazno

Prije koristenja aparata paZljivo procitajte ovaj korisnicki prirucnik i spremite

ga za buduce potrebe.
Opasnost

- Kudiste, koje sadrzi elektricne komponente i grijace elemente, nikada
nemojte uranjati u vodu niti ispirati pod mlazom vode.

- Kako biste sprijecili strujni udar, pazite da voda ili druga tekuéina ne
dospije u aparat.

- Sastojke za przenje obavezno stavite u kosaru kako ne bi dosli u dodir s
grija¢im elementima.

- Nemojte pokrivati otvore za ulaz i izlaz zraka dok aparat radi.

- Nemojte puniti posudu uljem jer to moze uzrokovati pozar.

- Nikad nemojte dodirivati unutrasnjost aparata dok on radi.
Upozorenje

- Prije ukopcavanja aparata provjerite odgovara li mrezni napon naveden
na aparatu naponu lokalne mreze.

N —
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- Aparat nemojte koristiti ako su utika¢, kabel za napajanje ili sam aparat
ostecen.

- Ako se kabel za napajanje osteti, mora ga zamijeniti tvrtka Philips,
ovlasteni Philips servisni centar ili neka druga kvalificirana osoba kako bi
se izbjegle potencijalno opasne situacije.

- Ovaj aparat mogu koristiti djeca iznad 8 godina starosti i osobe sa
smanjenim fizickim, senzornim ili mentalnim sposobnostima te osobe
koje nemaju dovoljno iskustva i znanja, pod uvjetom da su pod
nadzorom ili da su primili upute u vezi rukovanja aparatom na siguran
nacin te razumiju moguce opasnosti.

- Cid¢enje i korisni¢ko odrzavanje smiju izvréavati djeca starija od 8 godina
uz nadzor odrasle osobe.

- Aparat i njegov kabel drZite izvan dohvata djece mlade od 8 godina.

- Malu djecu potrebno je nadzirati kako se ne bi igrala aparatom.

- Kabel za napajanje drzite podalje od vrucih povrsina.

- Nemojte ukopcavati aparat ili pritiskati gumbe na upravijackoj ploci ako
su vam ruke mokre.

- Aparat prikljucujte samo u uzemljenu zidnu uti¢nicu. Obavezno
provjerite je li utikac pravilno ukopcan.

- Ovaj aparat nije namijenjen koristenju u kombinaciji s vanjskim timerom
ili zasebnim sustavom za daljinsko upravljanje.

- Aparat nemojte stavljati na zapaljive materijale kao $to su stolnjak ili
zavjesa, niti u njihovu blizinu.

- Aparat ne naslanjajte na zid ili druge aparate. Neka iza, sa strane i iznad
aparata bude najmanje 10 cm slobodnog prostora. Ne stavljajte nista na
vrh aparata.

- Aparat koristite iskljucivo za radnje opisane u ovim uputama.

- Ne ostavljajte aparat da radi bez nadzora.

- Tijekom przenja kroz otvore za zrak izlazi vruca para. Pazite da vam
ruke i lice budu na sigurnoj udaljenosti od pare | otvora za zrak. Na
vrucu paru i zrak pazite i prilikom vadenja posude iz aparata.

- Povrsine aparata koje dodirujete mogu postati vruce tijekom koristenja (SI. 2).

- Ako vidite da iz aparata izlazi tamni dim, odmah iskopcajte aparat.
Pricekajte da dim prestane izlaziti prije nego Sto izvadite posudu iz aparata.

- Zicana redetka (samo HD9226) i pladanj za pecenje (samo HD9225)
bit ¢e vrudi cijelom svojom povrsinom kada se koriste u aparatu airfryen.
Prilikom rukovanja sa Zicanom resetkom i pladnjem za pecenje
obavezno nosite kuhinjske rukavice.
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Oprez

- Aparat stavite na vodoravnu, ravnu i stabilnu povrsinu.

- Ovaj aparat namijenjen je iskljucivo uobicajenoj uporabi u kucanstvu.
Nije namijenjen koristenju u okruzenjima poput kuhinja za osoblje u
trgovinama, uredima, na farmama ili u drugim radnim okruzenjima. Nije
namijenjen ni koristenju od strane gostiju u hotelima, motelima,
prenodistima ili drugim vrstama smjestaja.

- Ako se aparat nepravilno koristi, ako se koristi za profesionalne ili
poluprofesionalne svrhe ili ako se ne koristi u skladu s uputama u
korisnickom prirucniku, jamstvo prestaje vrijediti, a tvrtka Philips nece
biti odgovorna za nastalu Stetu.

- Aparat uvijek dostavite u ovlaSteni servisni centar tvrtke Philips na
ispitivanje i popravak. Ne pokusavajte ga sami popraviti jer ¢e u tom
slucaju jamstvo prestati vrijediti.

- Nakon koristenja aparat iskopcajte.

- Ostavite aparat da se hladi oko 30 minuta prije nego Sto ga dotaknete i
prije ¢is¢enja.

- Pazite da sastojci pripremljeni u ovom aparatu budu zlatno-zuti, a ne
tamni ili smedi. Uklonite zagorjele ostatke sastojaka. Svjezi krumpir
nemojte prziti na temperaturama visima od 180°C (kako bi se smanjilo
nastajanje akrilamida).

Automatsko iskljucivanje
Ovaj aparat ima mjerac vremena. Kad mjera¢ vremena odbroji do O, aparat proizvodi zvuk zvona

I automatski se iskljucuje. Kako biste ru¢no iskljucili aparat, okrenite gumb mjeraca vremena u smjeru
suprotnom od smjera kazaljke na satu na 0.

Elektromagnetska polja (EMF)
Ovaj proizvod tvrtke Philips sukladan je svim standardima koji se ti¢u elektromagnetskih polja (EMF).
Ako aparatom rukujete pravilno i u skladu s ovim uputama, prema dostupnim znanstvenim dokazima
on e biti siguran za koristenje.

Prije prvog koristenja
Uklonite svu ambalazu.

Uklonite sve naljepnice i etikete s aparata.

Kosaru, posudu i zicanu resetku (samo HD9226) temeljito operite vru¢om vodom s malo
sredstva za pranje posuda i neabrazivnom spuzvom.

Napomena:Te dijelove moZete oprati i u stroju za pranje posuda.
Obrisite unutrasnjost i vanjski dio kucista aparata vlaznom krpom.

Ovo je airfryer koji radi na vruci zrak. Posudu nemojte puniti uljem ili mascu za przenje.
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Priprema za koristenje

Aparat stavite na stabilnu, ravnu i vodoravnu povrsinu.

Aparat nemojte stavljati na povrsine koje nisu otporne na toplinu.

Kosaru pravilno postavite u posudu (SI. 3).
Izvucite mreZni kabel iz odjeljka za spremanje na dnu aparata.

Posudu nemoijte puniti uljem niti bilo kojom drugom tekuéinom.

Ne stavljajte niSta na vrh aparata.To ometa protok zraka i utjece na rezultat przenja vrué¢im zrakom.

KorisStenje aparata

U aparatu airfryer mogu se pripremiti razni sastojci. Isporucena knjizica s receptima pomaze
vam upoznati svojstva aparata.Vise recepata mozete naci na web-stranici www.philips.com/kitchen.

Przenje vruéim zrakom

Ukopéajte utika¢ u uzemljenu zidnu utiénicu.
Pazljivo izvucite posudu iz aparata airfryer (SI. 4).
Sastojke stavite u kosaru (SI. 5).

Napomena: Kosaru nikada nemojte puniti iznad oznake MAX ili premasiti kolicine naznacene u tablici
(pogledaijte odjeljak “Postavke” u ovom poglaviju) jer to moZe utjecati na konachi rezultat.

Savjet: Samo HD9226: Zicanu reSetku koristite kada istovremeno Zelite pripremati razlicite namirnice.
Zicanu reSetku stavite u koSaru te napunite dno kosare i Zianu resetku namirnicama. (SI. 6)

Vratite posudu u airfryer (Sl. 7).

Posudu nikada nemoijte koristiti bez kosare.

Oprez: Posudu nemoijte dodirivati za vrijeme i neko vrijeme nakon koristenja jer je vruca.
Posudu uvijek drzite za rucku.

Regulator temperature okrenite na potrebnu temperaturu. Pogledajte odjeljak “Postavke”
u ovom poglavlju kako biste odredili odgovaraju¢u temperaturu (SI. 8).

Napomena:Ako istovremeno Zelite pripremati razlicite namirnice, najprije provjerite vrijeme pripreme i
temperaturu potrebnu za razlicite namirnice. Domaci krumpirici i bataci, na primjer, mogu se
istovremeno pripremati jer zahtijevaju jednake postavke.

A Odredite potrebno vrijeme pripreme za sastojak (pogledajte odjeljak “Postavke” u ovom poglavlju).

Kako biste ukljucili aparat, okrenite mjerac vremena na potrebno vrijeme pripreme (SI. 9).
Ako je aparat hladan, dodajte 3 minute vremenu pripreme.

Napomena:Ako Zelite, moZete prethodno zagrijati aparat dok u njemu nema sastojaka. U tom slucaju
okrenite mjerac vremena na viSe od 3 minute i pricekajte da se indikator zagrijavanja iskljuci (nakon
priblizno 3 minute).Tada napunite koSaru i okrenite mjerac vremena na potrebno vrijeme pripreme.

D  Ukljudit ée se indikator zagrijavanja (SI. 10).

D Mijerad vremena odbrojava postavljeno vrijeme pripreme.

D Tijekom przenja vrucim zrakom indikator zagrijavanja povremeno se ukljucuije i iskljucuje.
To znadi da se grijaci element ukljuuje i iskljucuje odrzavajuéi postavljenu temperaturu.
Visak ulja od sastojaka skuplja se na dnu posude.
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IEX Neke sastojke treba promijesati nakon 3to prode pola vremena pripreme (pogledajte odjeljak
“Postavke” u ovom poglavlju). Kako biste promijesali sastojke, posudu izvadite iz aparata
drzedi je za rucku i protresite. Zatim posudu vratite u airfryer (SI. 11).

Oprez: Pazite da ne pritisnete gumb za otpustanje koSare dok je tresete (SI. 12).

Savjet: Kako biste smanijili teZinu, moZete izvaditi kosaru iz posude i protresti samo koSaru. Kako biste to ucinil
izvadite posudu iz aparata, stavite je na povrSinu otbornu na toplinu i pritisnite gumb za otpustanje kosare.

Savjet:Ako mjerac vremena postavite na pola vremena pripreme, ut Cete zvono mjeraca vremena u
trenutku kad trebate protresti sastojke. No, nakon $to protresete sastojke morat cete ponovo postaviti
mjerac vremena na preostalo vrijeme pripreme.

Bl Kad ¢ujete zvono mjeraca vremena, proslo je postavljeno vrijeme pripreme. Izvadite posudu
iz aparata i stavite je na povrsinu otpornu na toplinu.

Napomena: MoZete i rucno iskljuciti aparat. Kako biste to ucinili, regulator mjeraca vremena okrenite
na 0 (SI. 13).

Provjerite jesu li sastojci gotovi.
Ako sastojci jos nisu gotovi, jednostavno vratite posudu u aparat i postavite mjera¢ vremena na jo$
nekoliko minuta.

Za vadenje malih sastojaka (npr. krumpirica), pritisnite gumb za otpustanje kosare (1) i
izvadite koSaru iz posude (2). (SI. 14)

Kosaru nemojte okretati naopako dok je pri¢vrséena za posudu jer ce visak ulja koji se skupio na
dnu posude iscuriti na sastojke.

Nakon przenja vrué¢im zrakom posuda i sastojci su vruci. Ovisno o vrsti sastojaka u aparatu
airfryer, iz posude moze izadi para.

Ispraznite koSaru u zdjelu ili tanjur. (SI. 15)
Savjet: Kako biste izvadili velike ili krhke sastojke, iz koSare ih izvadite hvataljkama (SI. 16).

Nakon pripremanija jedne skupine sastojaka, aparat airfryer odmah je spreman za pripremu
nove skupine.

Postavke

U ovoj tablici moZete nadi osnovne postavke za sastojke koje Zelite pripremiti.

Napomena: Imajte na umu da su ove postavke tek priblizne vrijednosti. Ne moZzemo jamciti najbolje
postavke za vase sastojke jer se sastojci razlikuju po porijeklu, velicini, obliku i proizvodacu.

Ako nakratko izvadite posudu iz aparata tijekom przenja vrué¢im zrakom, to nece znacajno poremeti-
ti proces jer ¢e tehnologija Rapid Air omoguciti trenutno ponovno zagrijavanje zraka u aparatu.

Savjeti

- Manjim sastojcima je obi¢no potrebno krace vrijeme pripreme nego vedim sastojcima.

- Vecoj kolicini sastojaka potrebno je samo malo duze vrijeme pripreme, dok je manjoj kolicini
sastojaka potrebno malo krace vrijeme pripreme.

- MijeSanje manjih sastojaka nakon pola vremena pripreme optimizira krajnji rezultat i pomaze u
ravnomjernom przenju sastojaka.

- Dodajte malo ulja svjezem krumpiru kako bi postao hrskav. Sastojke u aparatu airfryer przite
nekoliko minuta nakon dodavanja ulja.

- U aparatu airfryer nemojte pripremati vrlo masne sastojke kao $to su kobasice.

- Meduobroci koji se mogu pripremiti u pednici mogu se pripremiti i u aparatu airfryer.

- Optimalna kolicina za pripremu hrskavih krumpira je 500 g.
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- Zabrzu i jednostavnu pripremu punjenih jela koristite gotovo tijesto. Gotovom tijestu treba
krace vrijeme pripreme nego domacem tijestu.

- Pladanj za pecenje (samo HD9225) ili posudu za pecenje stavite u kosaru aparata airfryer ako
Zelite ispedi kola¢ ili pitu ili ako Zelite isprziti krhke ili punjene sastojke (SI. 17).

- Aparat airfryer mozete koristiti i za podgrijavanje sastojaka. Za podgrijavanje sastojaka postavite
temperaturu na 150°C, a vrijeme na najvise 10 minuta.

Min./ Vrijeme Temperatura
(min))  (°C)

Mijesanje  Dodatne informacije

maks.

kolicina

(g)

Krumpiri i przeni

krumpirici

Tanki zamrznuti 300-700 12-16 200 MijeSanje

krumpirici

Deblji zamrznuti 300-700 12-20 200 MijeSanje

krumpirici

Domadi przeni 300-800 18-25 180 MijeSanje  dodajte 1/2 jusne

krumpiri¢i (8 x 8 mm) Zlice ulja

Domace kriske 300-800 18-22 180 Mijesanje  dodajte 1/2 jusne

krumpira Zlice ulja

Domace kocke 300-750 12-18 180 MijeSanje  dodajte 1/2 jusne

krumpira Zlice ulja

Rosti 250 15-18 180

Gratinirani krumpir 500 18-22 180

Meso i perad

Odrezak 100-500  8-12 180

Svinjski odrezak 100-500  10-14 180

Hamburger 100-500 7-14 180

Lisnato s kobasicom 100-500  13-15 200

Bataci 100-500  18-22 180

Pileca prsa 100-500  10-15 180

Mali obroci

Proljetne rolice 100-400  8-10 200 MijeSanje  Koristite gotove za
pecenje u pecnici

Zamrznuti piledi 100-500 6-10 200 MijeSanje  Koristite gotove za

medaljoni pecenje u pednici

Zamrznuti riblji stapi¢i 100-400  6-10 200 Koristite gotove za
pecenje u pecnici

Zamrznute grickalice  100-400  8-10 180 Koristite gotove za

od paniranog sira pecenje u pednici

Punjeno povrée 100-400 10 160
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Min./ Vrijeme Temperatura Mijesanje Dodatne informacije
maks. (min)  (°C)
kolicina
®©
Pecenje
Kola¢ 300 20-25 160 Koristite pladanj za
pecenje
Pita 400 20-22 180 Koristite pladanj za
pecenje / posudu za
pecenje
Muffini 300 15-18 200 Koristite pladanj za
pecenje
Slatki mali obroci 400 20 160 Koristite pladanj za
pecenje / posudu za
pecenje

Napomena: Kada koristite sastojke koji se diZu (npr. za tortu, pitu ili muffine), pladanj za pecenje
(samo HD9225) napunite dopola.

Napomena:Ako pocinjete prZiti dok je aparat airfryer hladan, dodajte 3 minute vremenu pripreme.

Priprema domacih przenih krumpiri¢a

Za najbolje rezultate preporucujemo koristenje prethodno isprzenih (npr. zamrznutih) krumpirica.
Ako Zelite napraviti domace krumpirice, slijedite korake u nastavku.

Ogulite krumpir i narezite ga na Stapice.

Stapi¢e krumpira namacite u zdjeli najmanje 30 minuta, zatim ih izvadite i osusite papirnatim
kuhinjskim rucnicima.

U zdjelu ulijte /2 jusne Zlice maslinovog ulja, na to stavite Stapice i mijeSajte dok se Stapici ne
prekriju uljem.

Prstima ili kuhinjskim hvataljkama izvadite Stapice iz zdjele tako da visak ulja ostane u zdjeli.
Stapice stavite u koSaru.

Napomena: Nemojte naginjati zdjelu kako biste sve Stapice odjednom istresli u ko3aru jer ce visak ulja
zavrsiti na dnu posude.

Stapice krumpira prite prema uputama u ovom poglavlju.
Odistite aparat nakon svake uporabe.

Posuda, pladanj za pecenje (samo HD9225), kosara i unutrasnjost aparata imaju sloj koji
onemogucuije lijepljenje hrane. Za njihovo ¢iS¢enje nemojte koristiti metalni kuhinjski pribor ili
abrazivne materijale za ¢iS¢enje jer bi to moglo ostetiti sloj koji onemogucuie lijepljenje hrane.

Iskopcajte kabel za napajanje i ostavite aparat da se ohladi.
Napomena: Izvadite posudu iz aparata airfryer kako bi se brZe ohladio.

Vanjske dijelove aparata obrisite vlaznom krpom.
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Posudu, pladanj za pecenje (samo HD9225), Zicanu reSetku (samo HD9226) i koSaru operite
vru¢om vodom s malo sredstva za pranje posuda i neabrazivnom spuzvom.
Za uklanjanje preostale prijavstine mozete koristiti tekucinu za odmascivanje.

Napomena: Posuda, pladanj za pecenje (HD9225), Zicana reSetka (samo HD9226) i koSara mogu se
prati u stroju za pranje posuda.

Savjet:Ako u kosari, u pladnju za pecenje (samo HD9225) ili na dnu posude ima prljavstine, napunite
posudu vrucom vodom s malo sredstva za pranje posuda. Kosaru stavite u posudu i pustite da se posuda
i kosara namacu oko 10 minuta.

Unutrasnjost aparata ocistite vru¢com vodom i neabrazivnom spuzvom.

Grijace elemente ocistite cetkom za ¢iSéenje kako biste uklonili ostatke hrane.

Spremanje
Iskljucite aparat iz napajanja i ostavite ga da se ohladi.
Provijerite jesu li svi dijelovi Cisti i suhi.

Kabel spremite u odjeljak za kabel. Kabel ucvrstite spremajuci ga u utor za odlaganje.

Narucivanje dodatnog pribora

Kako biste kupili dodatnu opremu za ovaj aparat, posjetite nasu trgovinu na mrezi na web-stranici
www.shop.philips.com/service. Ako trgovina na mrezi nije dostupna u vasoj drzavi, posjetite
svog prodavaca proizvoda tvrtke Philips ili servisni centar tvrtke Philips. Ako imate poteskoca
prilikom nabavke dodatne opreme za aparat, kontaktirajte centar za potroSace tvrtke Philips u svojoj
drzavi. Podatke za kontakt pronadi ¢ete u medunarodnom jamstvenom listu.

Zastita okolisa

- Aparat koji se vise ne moze koristiti nemojte odlagati s uobicajenim otpadom iz kuéanstva, nego

Jamstvo i servis

Ako vam je potreban servis ili informacija, odnosno ako imate neki problem, posjetite web-stranicu
tvrtke Philips, www.philips.com/support ili se obratite centru za potrosace tvrtke Philips u svojoj
drzavi. Broj telefona nalazi se u medunarodnom jamstvu. Ako u vasoj drzavi ne postoji centar za
potrosace, obratite se lokalnom prodavacu proizvoda tvrtke Philips.

Rjesavanje problema

U ovom poglaviju opisani su najces¢i problemi s kojima biste se mogli susresti prilikom koristenja
aparata. Ako problem ne mozete rijesiti pomocu informacija u nastavku, posjetite www.philips.com/
support kako biste pronasli popis Cestih pitanja ili kontaktirajte centar za potrosace u svojoj drzavi.

Problem Moguci uzrok NEE

Aparat airfryer ne  Aparat nije uklju¢en u  Ukopcajte utika¢ u uzemljenu zidnu uticnicu.
radi. struju.

Niste postavili mjerac Kako biste ukljucili aparat, gumb mjeraca vremena

vremena. postavite na potrebno vrijeme pripreme.
Sastojci koji su U kogari je U kogaru stavite manje sastojaka. Manje skupine se
przeni u aparatu prevelika koli¢ina prze ravnomjernije.

airfryer nisu gotovi.  sastojaka.



Problem

Sastojci u aparatu
airfryer nisu
ravnomjerno
isprzeni.

Przeni mali obroci
nisu hrskavi nakon
pripreme u aparatu
airfryen.

Ne mogu ispravno
staviti posudu u
aparat.

|z aparata izlazi
bijeli dim.

Svjezi krumpirici u
aparatu airfryer
nisu ravnomjerno
przeni.

Svezi krumpiridi
nisu hrskavi nakon
pripreme u aparatu
airfryer.

Moguci uzrok

Postavili ste prenisku
temperaturu.

Vrijeme pripreme je
prekratko.

Odredene sastojke
treba promijesati nakon
isteka pola vremena
pripreme.

Koristili ste vrstu
sastojaka koja se treba
pripremati u
tradicionalnoj fritezi za
przenje u ulju.

U kogari je previse
sastojaka.

Kosara nije ispravno
postavljena u posudu.

Samo HD9225: rucka
pladnja za
pecenje blokira posudu.

Pripremate masne
sastojke.

U posudi su ostaci
masnoce od prethodne
uporabe.

Niste dobro namocili
Stapice krumpira prije
przenja.

Niste koristili odgova-
rajucu vrstu krumpira.

Hrskavost krumpiri¢a
ovisi o koli¢ini ulja i
vode u krumpiri¢ima.
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Rjesenje
Okrenite regulator temperature na potrebnu

postavku temperature (pogledajte odjeljak
“Postavke” u poglavlju “Koristenje aparata”).

Okrenite mjerac vremena na potrebno vrijeme
pripreme (pogledajte odjeljak “Postavke” u
poglaviju “Koristenje aparata”).

Sastojke koji su jedni na drugima treba promijesati
nakon isteka pola vremena pripreme. Pogledajte
odjeljak “Postavke” u poglavlju “Koristenje aparata”.

Koristite male obroke namijenjene za pecenje u

pednici ili ih lagano premazite uljem za hrskaviji
rezultat.

Kosaru nemojte puniti iznad oznake MAX.

Gurajte koSaru u posudu dok ne ¢ujete “klik”.

Gurnite rucku u vodoravan polozaj, tako da ne
strsi na vrhu koSare.

Kad u aparatu airfryer przite masne sastojke, u posudu
¢e iscuriti velika koli¢ina ulja. Ulje proizvodi bijeli dim i
posuda se moze ugrijati vise nego Sto je uobicajeno.
Ovo ne utjece na aparat i konacni rezultat.

Bijeli dim uzrokuje mast koja se zagrijava u posudi.
Dobro ocistite posudu nakon svake uporabe.

Stapice krumpira namacite u zdjeli najmanje 30
minuta, zatim ih izvadite i osusite papirnatim
kuhinjskim rucnicima.

Koristite svjezi krumpir i pazite da tijekom przenja
ostanu ¢vrsti.

Dobro osusite stapic¢e krumpira prije dodavanja
ulja.

Za hrskaviji rezultat izreZite Stapi¢e krumpira na
manje komade.

Dodajte malo vise ulja za hrskaviji rezultat.
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Bevezetés

K&szonjik, hogy Philips terméket vdsdrolt! A Philips dltal biztositott teljeskorl tdmogatdshoz
regisztrdlja termékét a www.philips.com/welcome oldalon.

Uj AirFryer készilékével egészségesebben készitheti el kedvenc ételeit és harapnivaldit.

A forrd levegst, nagy sebességl Iégdramot (Rapid Air technoldgia) és a felsé grillezést egyittesen
alkalmazdé Airfryer készilékkel szamos izletes és egészséges étel készithetd el gyorsan és egyszerlen.
Az alapanyagokat az edény minden oldalrdl egyszerre melegiti, ezért a legtobb ételhez felesleges
olajat adni. A kiegészité sutdtdlcdval (csak a HD9225 készUléknél) siteményt és lepényt siithet, és
kényelmesebben készithet torékeny ételeket.

Tovédbbi recepteket és Stleteket, illetve az AirfFryer készilékrél tovdbbi adatokat a www.philips.com/
kitchen oldalon taldl.

Altalanos leiras (abra 1)

Etel-elvdlasztd tartozék (csak a HD9226 késziiléknél)
Elvdlasztd (csak a HD9220/A, HD9225/A, HD9226/A készlléknél, ellendrizze a tipustabldt a
készulék aljan)

Kosar

Kosar kioldégombja

Kosdrfogantyu

Sttéedény

Sttétélca (csak a HD9225 készuléknél)
Leveg&bemeneti nyilds

Hémérséklet-szabalyzé gomb (80-200 °C)

10 1d6zité (0-30 perc)/bekapcsoldgomb

11 Melegedést jelzé LED

12 Levegbkimeneti nyildsok

13 Kébeltdrold rekesz

14 Haldzati kdbel

A készllék elsé haszndlata el&tt figyelmesen olvassa el a haszndlati

Utmutatdt, és 8rizze meg késébbi haszndlatra.
Vigyazat!

- Soha ne meritse vizbe és ne Gblitse csapviz alatt az elektromos
alkatrészeket €s a f(itéelemeket tartalmazd készilékhdzat.

- Az dramtés elkertlése érdekében Ugyeljen ra, hogy a készilékbe ne
juthasson viz vagy egyéb folyadék.

- A sltnivald alapanyagokat mindig a kosdrba tegye, hogy ne
érintkezhessenek a f(itéelemekkel.

- MUkodes kozben tilos a készllék levegbbemeneti és levegbkimeneti
nyfldsait letakarni.

- Ne toltse fel a sitéedényt olajjal, mivel ez tlizet okozhat.

- MUkodés kdzben tilos a késziilék belsejét megérinteni.

N —
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Figyelmeztetés

A készllék csatlakoztatdsa eldtt ellendrizze, hogy a rajta feltlintetett
feszlltség egyezik-e a helyi hdldzatéval.

Ne haszndlja a készlléket, ha a hdldzati csatlakozddugo, a kabel vagy a
készllek serdlt.

Ha a hdldzati kdbel meghibdsodik, a kockdzatok elkeriilése érdekében
Philips szakszervizben vagy hivatalos szakszervizben ki kell cserélni.

A készlléket 8 éven felllli gyermekek, illetve csdkkent fizikai, érzékelési
vagy szellemi képességekkel rendelkezd, vagy a keészilék
mUkodtetésében jdratlan személyek is hasznalhatjak, amennyiben ezt
feltigyelet mellett teszik, illetve ismerik a készllék biztonsdgos
mUkodtetésének mdodjdt és az azzal jard veszélyeket.

A tisztitdst és a felhaszndld dltal is végezhetd karbantartdst soha ne
végezze 8 éven aluli gyermek, és 8 éven fellli gyermek is csak fellgyelet
mellett végezheti el ezeket.

A készlléket és a vezetéket tartsa tdvol 8 éven aluli gyermekektdl.
Vigydzzon, hogy gyermekek ne jatsszanak a készulékkel.

Tartsa a hdldzati kdbelt tavol a forrd fellletektdl.

Ne csatlakoztassa a készlléket az aljzatba és ne haszndlja a
kezel&fellletet nedves kézzel.

Kizdrdlag foldelt fali aljzathoz csatlakoztassa a készuléket. Ellendrizze,
hogy megfeleléen csatlakoztatta-e a hdldzati kdbelt az aljzatba.

A késziiléket ne haszndlja kiilsé idézftével illetve kilon tawezériérendszerrel.
Ne helyezze a készlléket gydlékony anyagokra vagy azok kozelébe

(pl. asztalteritére vagy fuggdny melle).

Ne helyezze a késziléket fal vagy mds készllékek mellé. A készilék
hatuljdndl, két oldalandl és folStte egyardnt legalabb 10 cm szabad
helynek kell lennie. Ne tegyen semmit a készulékre.

Csak a kézikdnyvben meghatdrozott rendeltetés szerint haszndlja a készlléket.
Ne hagyja a mUkodd késziiléket felligyelet nélkdl.

Forrd levegds siités kdzben a levegékimeneti nyildsokon at forrd géz
tdvozik. Kezét és arcdt tartsa a géztdl és a levegbkimeneti nyildsoktdl
biztonsdgos tdvolsdgra. Akkor is Ugyeljen a forrd gbzre és levegére,
amikor kiveszi a tartéedényt a készulékbdl.

Haszndlat kdzben a késziilék hozzaférhetd fellletel felforrésodhatnak (dbra 2).
Ha a készUlék sotét flstdt bocsdt ki, azonnal hidzza ki.Varjon, amig a flst
megsz(nik, és csak utdna vegye ki a tartdedényt a készilékbdl.

A rdcs (csak HD9226 tipusndl) és a sttétdlca (csak HD9225 tipusndl)
teljesen felforrdsodik az AirFryer készilékben torténd haszndlatkor.
Mindig viseljen sttékeszty(it, ha megfogja a rdcsot és a stt&tdlcat.
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Figyelmeztetés!

- A késziléket vizszintes, egyenletes és stabil fellleten helyezze el.

- A készilék dltaldnos otthoni haszndlatra készilt. Nem ajdnlott Uzletek,
irodak, gazdasagok €s egyéb munkahelyek személyzeti konyhdjdba,
valamint hotelekben, motelekben, panzidkban és egyéb vendéglato-ipari
koérnyezetekben vald haszndlatra sem.

- A készilék nem rendeltetés- vagy szakszer(i haszndlata, illetve nem a
haszndlati utasitdsnak megfelelé haszndlata esetén a garancia érvényét
veszti, és a Philips nem vdllal felelsséget a keletkezett kdrért.

- A késziléket kizdrdlag Philips hivatalos szakszervizbe vigye vizsgdlatra,
illetve javitdsra. Amennyiben nem szakember prébdlja megjavitani a
készlleket, a garancia érvényét veszti.

- Haszndlat utdn mindig hizza ki dugdt az aljzatbdl.

- Tdrolds és tisztitds eldtt hagyja kb. 30 percig hiilni a késziléket.

- Ugyelien rd, hogy a készllékbdl az elkészitett ételt aranysdrgdn, nem
pedig sotétre vagy sotétbarndra sitve vegye ki. Tdvolitsa el a megégett
részeket. Ne stsson friss burgonydt 180°C feletti hémérsékleten (az
akrilsav termel&sének minimalizdldsa érdekében).

Automatikus kikapcsolas
A késziilék idézitével rendelkezik. Amikor az idézftd eléri a O értéket, a készllék hangjelzést ad

és automatikusan kikapcsol. A készilék manudlisan is kikapcsolhatd, ha elfordftja az idézitégombot az
dramutatd jdrdsdval ellenkez irdnyba, a O értékre.

Elektromagneses mezék (EMF)
Ez a Philips készilék megfelel az elektromdgneses mez&kre (EMF) vonatkozd szabvanyoknak.
Amennyiben a haszndlati tmutatéban foglaltaknak megfeleléen tUzemeltetik, a tudomany mai alldsa
szerint a készllék biztonsadgos.

Teendok az els6 hasznalat el6tt

Tavolitsa el az 6sszes csomagoldanyagot.
Tavolitsa el a késziilékre ragasztott osszes matricat és cimkét.

Mosogatoszeres meleg vizzel és karcolasmentes szivaccsal alaposan tisztitsa meg a kosarat, a
stitéedényt és a racsot (csak HD9226 tipusnal) .

Megjegyzés: Ezeket az alkatrészeket mosogatdgépben is tisztithatja.
Nedves ruhaval tisztitsa meg a késziilék kiilsejét és belsejét.

Az AirFryer siité forré levegével miikodik. Ne toltson a siitéedénybe olajat vagy siitézsiradékot.

Elokészités a hasznalatra

A késziiléket stabil, vizszintes és sik feliiletre helyezze.

Ne helyezze a késziiléket nem hallo feliiletre.

Megfeleléen tegye be a kosarat a tartéedénybe (abra 3).
Huzza ki a tapkabelt a késziilék aljan talalhaté kabeltarolobol.
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A siitéedénybe ne toltson olajat vagy egyéb folyadékot.

Ne tegyen semmit a késziilékre, mivel ez gatolja a légaramlast és befolyasolja a forré levegds
slités végeredményét.

A késziilék hasznalata

Az AirFryer sttével szdmos kiilonbdzd étel készithetd. A mellékelt receptfizet segftségével jobban
megismerheti a késziléket, a www.philips.com/kitchen oldalon pedig még tdbb receptet taldl.

Forro leveg6s siités

Csatlakoztassa a késziilék halézati dugojat foldelt fali konnektorba.
Ovatosan hizza ki az AirFryer siitéedényét (abra 4).
Tegye az alapanyagokat a kosarba (abra 5).

Megjegyzés: Soha ne téltse a kosarat a MAX jelzésen tul és ne Iépje tul a tablazatban megadott mennyiséget
(lésd a jelen fejezet ,,Bedllitdsok” c. részénél), mivel ez befolydsolhatja a végeredmény mindségét.

Tipp: Csak HD9226 tipusndl: Haszndlja a racsot, ha kiilonbozé ételeket szeretne késziteni egy idében.
Helyezze a racsot a kosdrba, téltse fel a kosdr aljat, majd helyezze az alapanyagokat a rdcsra. (dbra 6)

Csusztassa vissza a siitéedényt az AirFryer siitébe (abra 7).

Tilos a stitdedényt a kosar nélkiil hasznalni.

Figyelmeztetés! Hasznalat kozben és azt kovetéen még kevés ideig ne érintse meg a siitéedényt,
mivel az nagyon forro. A siitéedényt csak a fogantyuval fogja meg.

Forditsa a hémérséklet-szabalyzé gombot a kivant hémérsékletre. A megfelelé hémérséklet
meghatarozasahoz lasd a jelen fejezet ,,Bedllitasok” c. részét (abra 8).

Megjegyzés: Ha kiilonbozé ételeket szeretne késziteni egy id6ben, ellenérizze az alapanyagokhoz tartozo
elkészitési id6t és hdmérsékletet, mieldtt nekikezd.A hazi készitésti hasabburgonyadt és baromfi alsocombot
példaul egyszerre is elkészitheti, mivel ugyanazok a bedllitdsok sziikségesek az elkészitésiikhoz.

A Keresse ki az alapanyagnak megfelelé elkészitési idét (lasd a jelen fejezet ,,Beallitasok” c. részénél).

A késziilék bekapcsolasahoz forditsa az idézitégombot a sziikséges elkészitési idére (abra 9).
Ha a késziilék még hideg, az elkészitési id6hoz adjon hozza 3 percet.

Megjegyzés: Igény szerint a késziiléket behelyezett étel nélkiil is el6 lehet melegiteni. Ebben az esetben

az idézitégombbal dllitson be tobb mint 3 percet, és vdrjon, amig a melegedést jelzé fény kialszik (kb. 3

perc utan). Ezt kovetden téltse fel a kosarat és forditsa az id6zitégombot a sziikséges elkészitési iddre.

D A melegedést jelzd fény vilagitani kezd (abra 10).

D Az idézitd megkezdi a bedllitott elkészitési idS visszaszamlaldsat.

D Forré levegés siités kdzben a melegedést jelzd fény felvaltva vilagit és kialszik, attdl fiiggéen,
hogy a f(itéelem lizemel-e a bedllitott hémérséklet fenntartasa érdekében.

D Az alapanyagokbdl szirmazé felesleges zisradék a stitedény aljan gyiilik ossze.

Bl Egyes alapanyagokat az elkészitési idS felénél meg kell razni (lisd a jelen fejezet ,,Bedllitasok”
c. részét). Az alapanyagok 6sszerazasahoz a fogantyunal fogva hlzza ki a tartéedényt a
késziilékbdl, razza meg, majd tolja vissza a siitéedényt az AirFryer siitébe (abra 11).

Figyelmeztetés! Razas kozben ne nyomja meg a kosar kioldogombjat (abra 12).
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Tipp:A suly csokkentése érdekében kiveheti a kosarat a siitéedénybdl és megrazhatja csak a kosarat. Ehhez
huizza ki a siitéedényt a késziilékbél, helyezze héallé feliiletre és nyomja meg a kosdr kioldogombjat.

Tipp: Ha az idozit6t az elkészitési idé felére dllitja be, az id6zité hangjelzést ad, amikor meg kell razni az
ételt, igy viszont a felrdzas utdn ismét be kell dllitani az id6zit6t a hatralévé elkészitési idére.

El Az id6zitS hangjelzése a bedllitott elkészitési id6 lejartat jelzi. Huzza ki a siitéedényt a
késziilékbdl és tegye héallo felliletre.

Megjegyzés:A késziilék manudlisan is kikapcsolhatd. Ehhez forditsa az idézitékapcsolot a O értékre (abra 13).

Ellen8rizze, hogy elkésziilt-e az étel.
Ha még nem készlilt el, csak helyezze vissza a sitéedényt a késziilékbe és dllitson be az idézitén még
néhdny percet.

A kisebb hozzavaldk (pl. hasabburgonya) kivételéhez nyomja meg a kosar kioldégombijat (1)
és emelje ki a kosarat a tartéedénybdl (2). (abra 14)

Amig nem vette ki a tartéedénybdl, ne forditsa fel a kosarat, mivel a tartéedény aljan 6sszegy(ilt
felesleges olaj rafolyhat az ételre.

A forro levegds siitést kdvetSen a tartdedény és az étel forrd. Az AirFryer siitébe helyezett
hozzavaloktol fliggden a tartéedénybdl goz tavozhat.

Uritse a kosar tartalmat egy talba vagy egy talcara. (abra 15)
Tipp: Nagyobb vagy torékeny hozzavalok kosdrbél valé kivételéhez haszndljon konyhai fogét (dbra 16).
Ha egy adag étel elkésziilt, az AirFryer azonnal készen all a kovetkezd adag siitésére.

Beallitasok

Az aldbbi tdbldzat segitségével kivédlaszthatja az alapvetd bedllitdsokat az elkészitendé hozzdvaldkhoz.

Megjegyzés: Ne feledje, hogy a bedllitasok csak tdjékoztaté jellegliek. Mivel az alapanyagok eredete,
mérete, formdja és markdja eltér, nem garantdlhatjuk, hogy a tdbldzat az egyes alapanyagokhoz
legmegfelelobb bedllitdsokat tartalmazza.

Mivel a Rapid Air technoldgia azonnal felmelegfti a levegét a készlilék belsejében, ha révid idére
kihizza a tartéedényt a késziilékbdl, azzal nem zavarja meg a forrd levegds siités folyamatdt.

Tippek:

- Akisebb méret(i alapanyagok dltaldban kevéssel révidebb elkészitési idét igényelnek, mint a nagyobbak.

- A nagyobb mennyiségl alapanyagok csak kevéssel hosszabb, a kisebb mennyiségli alapanyagok
pedig csak kevéssel rovidebb elkészftési idét igényelnek.

- Akisebb alapanyagokat tandcsos az elkészitési idé felénél megrazni, ezzel optimdlis, egyenletesen
sUlt végeredmény kaphatd.

- Ha ropogdsra sitve szereti, adjon egy kevés olajat a friss burgonydhoz. Az olaj hozzdadasa utdn
néhany percen belll sisse ki az ételt az AirfFryer stitében.

- Ne haszndlja az AirFryer sutét kifejezetten zsiros ételek, példdul kolbdsz készitésére.

- Asutében elkészithetd kisebb harapnivaldk az AirFryer stitében is elkészithetdk.

- Aropogdsra sttétt hasabburgonya optimdlis mennyisége 500 gramm.

- Toltott falatok gyors és egyszer( elkészitéséhez haszndljon eldre elkészitett tésztdt. Az elére
elkészitett tészta elkészitési ideje is révidebb, mint a hdzi készitésé.

- Sutemény vagy lepény, illetve torékeny vagy toltott ételek készitéséhez helyezze a sttétdlcat
(csak a HD9225 késziiléknél) vagy a sitéedényt az AirfFryer kosardba (dbra 17).

- Az AirFryer ételek melegitésére is haszndlhatd. Melegitéshez dllitsa a hémérsékletet 150 °C-ra,
és legfeliebb 10 percet dllitson be.



Min. - max.
mennyiség

(g)

1d6 (perc)

Razas

Hoémeérséklet
S
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Tovabbi informaciok

Burgonya és
hasabburgonya

Vékonyra szeletelt
fagyasztott
hasdbburgonya

Vastagra vagott
fagyasztott
hasdbburgonya

Hazi készitésl
hasabburgonya (8
x 8 mm)

Hazi készitésd
burgonyahasdbok
Hazi készitésl
burgonyakockak
Résti

Csében st
burgonya

Hus és baromfi
Rostélyos
Sertésborda
Hamburger
Kolbdsztekercs
Baromfi alsécomb
Csirkemell
Falatok

Tavaszi tekercs

Fagyasztott
csirkefalatok

Fagyasztott
halrudak

Fagyasztott rdntott
sajt

Toltott zoldségek
Siités

Sttemény

300-700

300-700

300-800

300-800

300-750

250
500

100-500
100-500
100-500
100-500
100-500
100-500

100-400

100-500

100-400

100-400

100-400

300

1216

12-20

18-25

18-22

1218

15-18
18-22

8-12
10-14
7-14
13-15
18-22
10-15

8-10

6-10

6-10

8-10

10

20-25

200 Rézds

200 Razés

180 Rdzds

180 Rdzds

180 Rdzds

180
180

180
180
180
200
180
180

200 Rdzds

200 Razds

200

180

160

160

ontson hozzd 1/2 ek.
olajat

ontsdn hozza 1/2 ek.
olajat

ontson hozzd 1/2 ek.
olajat

Konyhakész
hozzdvaldkat haszndljon

Konyhakész
hozzédvaldkat haszndljon

Konyhakész
hozzédvaldkat haszndljon

Konyhakész
hozzédvaldkat haszndljon

Haszndljon stt&talcat
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Min. - max. 1d6 (perc) Hoémeérséklet Razas Tovabbi informaciok

mennyiség (°C)
©)
Lepény 400 20-22 180 Haszndljon sttétélcat/
sttéedényt
Muffin 300 15-18 200 Haszndljon sutétélcdt
Apréstutemények 400 20 160 Haszndljon sutdtélcat/
sttéedényt

Megjegyzés: Olyan étel esetében, amely stités kozben felemelkedik (pl. bizonyos siitemények, lepény vagy
muffin), csak félig toltse meg a siitétdlcat (csak HD9225 tipusndl).

Megjegyzés: Ha az AirFryer még hideg, a siités elinditdsakor az elkészitési id6héz adjon 3 percet.

Hazi hasabburgonya készitése

A legjobb eredmények érdekében, haszndljon elésitstt (fagyasztott) silt krumplit. Hazi
hasdbburgonya készités érdekében kdvesse az aldbbi lépéseket.

A burgonyat hamozza meg és vagja hasabokra.

Aztassa 30 percen keresztiil a burgonyahasabokat, majd vegye ki Sket és konyhai torl&papirral
torolje Sket szarazra.

Ontsodn Y2 evékanal olivaolajat egy talba, tegye ra a burgonyat és addig keverje, amig minden
hasabra jut olaj.

Kézzel vagy egy konyhai eszkozzel vegye ki a burgonyahasabokat a télbol, hogy a felesleges
olaj a talban maradjon. Helyezze a hasabokat a kosarba.

Megjegyzés: Ne ontse at kozvetleniil egyszerre a hasabokat a talbél a kosarba, mivel a felesleges olaj a
tartéedény aljara folyhat.

A fejezet utasitasai alapjan siisse ki a burgonyahasabokat.

Minden haszndlat utdn tisztitsa meg a készUléket.

A siitéedény, a siitétalca (csak a HD9225 késziiléknél), a kosar és a késziilék belseje
tapadasmentes bevonattal rendelkezik. Tisztitasukhoz ne hasznaljon fém konyhai eszkozoket vagy
karcolé hatast anyagokat, mivel ezek karosithatjak a tapadasmentes bevonatot.

Huzza ki a halozati dugét a fali konnektorbdl és hagyja lehfilni a késziiléket.
Megjegyzés: Az AirFryer gyorsabban lehtil, ha kiveszi bel6le a siitéedényt.
A késziilék burkolatat megnedvesitett ruhaval torolje le.

A siitéedényt, a sutdtalcat (csak a HD9225 késziiléknél), a racsot (csak a HD9226
késziiléknél) és a kosarat mosogatoszeres meleg vizzel és karcolasmentes szivaccsal tisztitsa.
A makacs szennyezddések eltdvolftdsdhoz haszndlhat zsirtalanité folyadékot is.

Megjegyzés: A siitéedény, a siitétdlca (csak a HD9225 késziiléknél), a rdcs (csak a HD9226
késziiléknél) és a kosar mosogatogépben tisztithato.

Tipp: Ha a kosdrra, a siitétdlcara (csak a HD9225 késziiléknél) vagy a siitéedény aljGra makacs
szennyezGdés tapadt, toltse fel a siitGedényt mosogatészeres forré vizzel. Tegye a kosarat a siitéedénybe
és dztassa koriilbeliil 10 percig.
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A késziilék belsejét meleg vizzel és karcolasmentes szivaccsal tisztitsa.

A fiitGelemet tisztitokefével szabaditsa meg a lerakédott ételmaradéktol.

Tarolas
Huzza ki a késziilék haldzati csatlakozoé dugdjat a fali konnektorbdl és hagyja lehdilni.
Gyd&z8djon meg roéla, hogy az Osszes alkatrész tiszta és szaraz.

Helyezze vissza a tapkabelt a kabeltarolé rekeszbe. Rogzitse a kabelt a rogzitényilasba.

Tartozékok rendelése

Tartozékok vdsarldsdhoz ldtogasson el online tzletinkbe: www.shop.philips.com/service.
Ha az online Uzlet nem érhetd el az adott orszdgban, Iépjen kapcsolatba a legkdzelebbi Philips
markakeresked&vel vagy a Philips szakszervizével. Ha nehézségei adddnak a készllékhez tartozd
alkatrészek beszerzésében, kérjuk, vegye fel a kapcsolatot orszdga Philips vevészolgdlatdval. Ennek
elérhet8ségét a vildgszerte érvényes garancialevélen taldlja.

Kornyezetvédelem

- Afeleslegessé valt készilék szelektiv hulladékként kezelendd. Kérjuk, hivatalos Ujrahasznosité
gy(jtéhelyen adja le, igy hozzdjdrul a kdrnyezet védelméhez (dbra 18).

Jotallas és szerviz

Ha javitdsra vagy informdcidra van sztiksége, vagy ha valamilyen probléma mertilt fel, ldtogasson el a
Philips weboldaldra (www.philips.com/support), vagy forduljon az adott orszag Philips
vevdszolgdlatdhoz. A telefonszdmot megtaldlja a vildgszerte érvényes garancialevélen. Ha orszdgdban
nem mUkadik ilyen vevészolgdlat, forduljon a Philips helyi szakiizletéhez.

Hibaelharitas

Ez a fejezet Gsszefoglalja a késziilékkel kapcsolatban leggyakrabban felmertilé problémékat. Ha a hibdt az
aldbbi Utmutatd segftségével nem tudja elhdrftani, latogasson el a www.philips.com/support weboldalra
a gyakran felmerld kérdések listdjaért, vagy forduljon az orszdgdban illetékes Ugyfélszolgdlathoz.

Probléma Lehetséges ok Megoldas
Az AirFryer nem Nem csatlakoztatta a Csatlakoztassa a készUlék hdldzati dugdjat foldelt
mUkodik. késziiléket. fali konnektorba.
Nem dllftotta be az A készllék bekapcsoldsdhoz dllitsa az id6zitd
id&z(tét. gombot a megfeleld elkészitési iddre.
Az AirFryer Tul nagy mennyiségl A hozzavaldkat kisebb adagokban tegye a kosarba.
sitében elkészitett  hozzdvaldt tett a A kisebb adagok egyenletesebben silnek.

étel nyers maradt.  kosarba.

Tl alacsony hémérsék-  Allitsa a hémérséklet-szabdlyzé gombot a megfelels
let van bedllitva. hémérsékleti bedllftasra (ldsd , A készllék haszndla-
ta” c. fejezet , Bedlltasok” c. részét).

Az elkészitési idé tul Allftsa az id6zitét a megfelelé elkészitési idére (lisd A
rovid. készllék haszndlata” . fejezet , Bedllitdsok” c. részét).
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Probléma

Az AirFryer nem
egyenletesen sti
meg az ételt.

Az AirFryer
sttébdl kivett
aprobb falatok
nem ropogdsak.

Nem tudom a
stitéedényt megfele-
|6en a készilékbe
helyezni.

A készilék fehér
fustot bocsat ki,

Az AirFryer nem
stti meg egyenlete-
sen a friss
hasdbburgonydt.

Az AirFryer
sttébdl kivett friss
hasdbburgonya
nem ropogos.

Lehetséges ok

Bizonyos alapanyagokat
az elkészitési id6 felénél
meg kell rdzni.
Hagyomadnyos olajstité-
ben készitendd falatokat
haszndlt.

Tl sok hozzédvald van a
kosarban.

A kosdr nem illeszkedik
megfeleléen a sttdé-
edénybe.

Csak HD9225 tipusndl:
A siitétdlca fogantydja
akaddlyozza a sttéedény
mozgdsat.

Zsiros ételt készit.

A siitéedényben még az

eléz6 haszndlat utan
maradt zsir.

Sités elstt nem Oblitette
le megfeleléen a
burgonyahasabokat.

Nem megfeleld fajtdju
burgonydt haszndlt.

A hasabburgonya
ropogdssaga a burgonya-
hasdbokon taldlhaté olaj
és viz mennyiségétd| flgg.

Megoldas

Az egymason fekvé hozzdvaldkat (pl. a hasabburgo-
nyat) az elkészitési id6 felénél meg kell razni. Lasd ,, A
késziilék haszndlata” c. fejezet ,,Bedlltdsok’” c. részét.

Haszndljon sttében suthetd falatokat, vagy a
ropogdsabb végeredmény érdekében kenje meg
a falatokat kevés olajjal.

Ne toltse a kosarat a MAX jelzésen tul.

A kosarat addig nyomja a sttéedénybe, amig
kattandst nem hall.

Tolja a fogantyUt vizszintes helyzetbe, hogy ne
alljon ki a kosar tetején.

Amikor az AirFryer stitében zsiros étel sUl, a
stitéedénybe nagy mennyiségl olaj kerlil. Az olaj
fehér flstot termel, a siitéedény pedig a szokdsos
mértéken tul felmelegedhet. Ez nincs hatdssal sem
a késziilékre, sem a végeredményre.

A fehér fUstot a sitéedényben felmelegedd zsir
okozza. Minden haszndlat utdn tisztitsa meg
gondosan a sttéedényt.

Aztassa 30 percen keresztiil a burgonyahasabokat,
majd vegye ki 8ket és konyhai térlépapirral
torolje Sket szdrazra.

Haszndljon friss burgonydt és ellendrizze, hogy
stités kézben sem mallik szét.

Az olaj hozzdadasa elétt ellenérizze, hogy a
burgonyahasdbok elég szdrazak-e.

A ropogdsabb végeredmény érdekében végja
kisebbre a burgonyahasdbokat.

Ha ropogdsabbra sltve szereti, adjon hozza egy
kevés olajat.
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OHIMAI CaTbIN aAybIHbI3OEH KyTTbIKTalMbI3 xoHe Philips komnanusackiHa Kow keaaiHis! Philips
KOMMaHMSCh YCbIHATBIH KOAARYAbI TOABIFBIMEH MaliAaAaHy YLUiH, ©HiMAI www.philips.com/welcome
BeO-TOpabbIHAA TIPKEHI3.

KaHa a3porpuiAb CyMIKTI TaFaMAAP MEH XEHIA TaMakTapAbl AEHCAYAbIKKA MaAAAbl KOAMEH AMbIHARY
MYMKIHAIMH Gepeal.

A3SpOrprAb bICTbIK ayaHbl, )XOFapbl XbIAAAMABIKTbI aya aiiHarbiMbiH (Rapid Air) skeHe »OoFapFbl TOpAI
OIpiKTIPE OTbIPbIM, ASHCAYABIKKA 3MSHCBI3, XKbIAAGM JKOHE OHAl XOAMEH SPTYPAI ASMAI TaFamMAAPAbI
AQMBIHAMABI. ILLIHAETT Tamak 6apAbIK KaFblHaH GIPAEI KbI3ABIPBIAGAD], COHABIKTAH KOCBIAATBIH 3aTTapAbIH
kebiHe Malt KOCyAbIH KaxeTi oK. KocbiMLua micipy HayacbiMeH (Tek HD9225 yariciHae) KeKe, KuLLl CUSIKT
TamaKTapAbl MiCipyre »oHe HO3IK TaFraMAbl bIHFaMABI XKOAMEH AaMbIHAAYFa OOAADI.

Backa pelLienTTepai )aHe a3porpuab TypaAbl KockiMLLIa aknapaTTsl www.philips.com/kitchen
TopabblHaH KapaHbi3.

XKaanb! cunarrama (Cyper 1)

Koc kabaTTbl kocaakbl kypan (Tek HD9226 yariciHae)
Benriw (Tek HD9220/A, HD9225/A, HD9226/A yAriAepiHAE; KYPBIAFBIHBIH ACTBIHAAFLI ©HIM TYPI
TaKTallacblH KapaHbi3)

Cebet

CebeTTi Wwelly TYMMEC

CebeT TyTKaChI

Taba

Micipy Hayacsl (Tek HD9225 variciHae)

Aya KipeTiH Tecik

TemnepaTypaHbl peTTey aoHreaeri (80-200°C)

10 Tarnmep (0-30 MuH.)/KoCy AHreAeri

[l Kbi3AbIpY LWaMbl

|2 Aya WhiraTbiH TecikTep

I3 KyaT cbiMbiH cakTay 6eAiMi

4 KyaT cbiMbi

Kypaaabl konaaHbac 6ypbiH, OCbl MaAaAaHYLLbl HYCKAYABIFbIH MYKUST OKbIM

LWbIFbIN, BoAALWAKTA aHbIKTaMaAbIK KypaA PETIHAE MaiAaAaHy YLUIH cakTan

KOMbIHbI3.
KayinTi »xaraanaap

- DAeKTP DeALEKTEPI XaHE KbI3ABIPY SAEMEHTTepi 6ap KOpMyCThl CyFa
6aTblpMaHbI3 HEMECE aFblH CYMEH LaiMaHpl3.

- Tok cofy KayniH aAAbIH @AY VLLIH, KypaAFa Cy Hemece Hacka CymbIKTbIK
KipMey Kepek.

- KbI3AbIPY 3IA@MEHTIHE TUMEYI YLLIH, KybIPblAATbIH a3blK-TYAIKTEPAI
SpAabIM cebeTKe CaAblHbI3.

- Kypaa xyMbic icTen »aTkaHAQ, aya KIpeTiH XoHe WbiFaTblH TeCIKTEepAI
KannaHbI3.

- Tabara mMan kyMMaHbI3. ©pT LbIFYbl MYMKIH.

- KyMbiC icTen xaTKaHAQ, KYPaAAbIH iWiH KOAMEH YCTaMaHbI3.

N —
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Ab6anAaHbI3

- Kypanabl kocnac 6ypbiH, OHAQ KOPCETIATEH KEPHEYAIH KEPTIAIKTI XKeAl
KepHeYiHe CalKeC KeAETIHIH TeKcepin aAbIHpI3.

- LTencenbaik yLbl, KyaT CbiMbl HEMeCe ©3i 3akbiIMAaHFaH BOACa, KYPaAAb!
KOAAQHOAHDI3.

- KyaT cbiMbl 3aKkbiMAaHFaH BOACa, KayimTi XaFAai OPbiH aAMaybl YLLIH, OHbl
Tek Philips komnaHuacbiHAg, Philips MakyAaaFaH Kbi3MET OpTaAbiFbiHA
Hemece DIAIKTI MaMaHAap aybICTbIPYbl KEPeK.

- bakblaay acTbiHAQ BOACA Hemece KYPbIAFbIHBI Kayinci3 manaaAaHy TypaAbl
HyCKayAap aAaFaH 60ACa aHe 6alMAaHbICTbI KayinTepAl TyciHCe, ByA
KYPBIAFbIHBI 8 KoHE OAaH XOFapbl KacTafFbl Haanap XaHe AeHe, cesy
HEMECE aKblA-Ol KabIAeTTepi kem Hemece TaxIpubeci MeH BiAIMI XOK
aAaMAAP ManAaAaHa aAaAbl.

- 8 xacka ToAMaraH bananap epecekTiH KaaaFaAdyblHCbI3 Ta3ady XoHe
TEeXHWKaAbIK KbI3MET KOPCETY XYMbICTapbIH Xyprizoeyi Tuic.

- KypblAFbl MEH OHbIH CbIMbIH 8 acka ToAMaFaH GaAaAapAbIH KOAbI
XETMENTIH Xepre KOMbIHbI3.

- bananapablH KypaaMeH oMHamayblH KapaFaaaFaH XeH.

- KyaT CbIMbIH bICTbIK XEPAEPAEH ayAaK YCTaHbI3.

- Cy KOAMEH KypaAAbl pO3eTKaFa XaAFayFa xoHe Hackapy TakKTacbiMeH
KYMBbIC icTeyre 6oAManAbI.

- Kypanabl Tek xepre KocbiAFaH KabblpFa po3eTkachiHa »aAFaHbI3.
LLITenceAbaiK YWTbIH PO3eTKaFa XKOHAEM XXaAFaHFaHbIH TEKCEPIHI3.

- DyA KyYpBIAFBI CHIPTKBI TaliMEPMeH Hemece BeAek KallibikTaH backapy
XymecimeH HackapyFa apHaAMaraH.

- Kypanabl AacTapkaH Hemece nNepAe CUAKTbI Te3 KaHaTbiH
MaTEPHAAAAPAbIH YCTIHE HEMECE aHblHa KOMMaHbI3.

- Kypanabl kabbiprara Hemece Backa KypaaapFa Takam KormMapi3. KypaaabiH
apTKbl XarFblHAQ, LUETTEPIHAE XHe YCTIHM KaFblHAR kem aererae 10 cm 6oc
OPbIH KaAy kepek. KypaaabiH YCTiHE elUHSpCe KoMMaHbI3.

- Kypaaabl HyckayAblkTa KepceTiamereH 6acka MakcaTTapAa naAaraHbaHbI3.

- lcTen TypraHAQ, KYParAbl KaaaFaaaychi3 KaaabIpyFa HOAMaMABI.

- blcTbik ayameH KyblpFaHAR, aya LbIFAaTblH TECIKTEPAEH bICTbIK Oy LUbIFaAb.
KoAbiHbI3 BeH DOeTiHi3aAI ByaaH *XaHe aya LWblFaTbiH TECIKTEPAEH Kayinci3
KalWbIKTbIKTA YCTaHbI3. TabaHbl KypaaAaH LbIFApFaHAA Ad bICTbIK Oy MeH
ayara Kymin KaAmMaHpi3.

- [lamaanaHy bGapbicbiHAQ KYPAAABIH YCTayFa KEAETIH XEPAEPI bIChIN KETY
MyMKiH (CypeT 2).

- Kapa TyTiH WbIFbIN XaTCa, KYParAbl Aepey axblpaTy Kepek. TabaHbl
KYPaAAaH LWblFapmac OYpbIH, TYTIH TOABIK LUbIFbIN DOAFaHLIA KYTiHi3.
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- A3porpuabMeH naraasaHFaHag, coim Top (Tek HD9226 yariciHae) MeH
Hayban Hayacbl (Tek HD9225 yariciHae) Tyrea bicTbik 60Aaabl. CoiM TOp
MeH Haybai HayacblH yCTaFaHAQ SpAaMbIM Nell KOAFabbIH KUIHI3.
EckepTy

- Kyparabl KeAAEHEH, TeriC aHe TypakTbl 6eTke KOMbIHbI3.

- bya kypan Tek ynae namaanaHyra apHaaFaH. AykeH, keHce, bepma CHsKTb
KYMBIC OPbIHAAPbIHBIH aCXaHaChl CUAKTBI OPTaAapAa KOAAAHYFa
Kapamanabl. KOHak yi, MOTEAb, aTak NMeH TaHfbl ac OepiAeTiH OPbIHAAP,
Hacka Ad TYPFBIABIKTEI OPTaAapAa KOAAAHYFa Aa OOAMANABI.

- KypbIAFbIHbI AYPBIC KOAARHOACA, KSCIOW HEMECE XapTbliAai KaCiOM
MaKcaTTapAa KOAAAHCA, MarAAAHYLLbI HYCKAYABIFbIHAFBI HYCKayAapFa CoMKeC
KOAAGHDACa, KemiAaIK xapamcbi3 boaaabl xaHe Philips koMmaHmscel 6oaraH
3aKbIMAAPFa GalMAHBICTbI KE3 KEAreH ayarKepLUIAKTEH 6ac TapTaabl.

- Tekcepy Hemece XOeHAETY YLUIH, Kyparabl Tek Philips koMnanuacsl
MaKyAAaFaH Kbi3MET KOPCETY OpTaAblFbiHa anapbiHbi3. Kypasabl ©3iHi3
KOHAEMTIH BOACaHBI3, KEMIAAIK ©3 KYLLIH XOSAbI.

- KoaaaHbin 60AFaH COH KyPaAAbl MIHAETTI TYPAE PO3eTKaAaH aXKbPaTbIHbI3.

- ¥cTamac Hemece TasaAamac HypbiH, Kypaaabl 30 MUHYTTal CybITbiN aAbIHbI3,

- Ocbl kypanaa MICIPIAreH asblK-TYAIKTEP KOLLKbIA HEMECE KOHbIP eMEC,
AATBIH Capbl TYCTI GOABIN WbIFYbIH KaAaFaAaHbI3. KYMreH KaAAbIKTapAbI
keTipiHi3. 2Kac kapTonTapab! 180°C-TaH xoFapbl TemnepaTypaaa
KybIPMaHbI3 (aKpUAGMUATIH OBAIHIM LWbIFYbIH GapbliHLLA a3anTy YLWiH).
ABTOMaTTbI OLUipYy

Kypanaa Taiimep 6ap. Tarmep yakpiTol O KOpCeTKilLiHE KEATEHAE, KOHbIPAY AbIObICEI BEPIAIN, KypaA

aBTOMATThl TYpAE olueal. Kypaaabl KOAMEH eLLIpy YLLIH, TallMep ASHreAeriH caFaT TiAiHe Kapcbl
anHaAAbIpbin, O kepceTkiliHe anapbiHbI3.

DAeKTpMarHuTTiK epicrep (AMO)
Ocbi Philips kypaabl sAeKTpOMarHUTTIK epicTepre (OMO) kaTbiCTbl OapAbIK CTaHAAPTTapFa CoMKec
keneal. Ocbl NanaanaHyLLbl HYCKayAblFbl HOMBIHLLIA AYPbIC KOAAGHBIACA, OYTiHI TaHAAFbI FHIABIMM
ASAEAAEPTE COMKEC, KyPaA MaraaAaHy YLUIH Kayinci3 O0AbIN TabblAaAbl.

AArFawu KOAAQHap aAAblHAQ

Il Kypanab! opaybilubiHaH WbIFAPbIHbI3.
KypaArAbIH, 6apAbIK 3KamncblpMaAapblH aAbiN TacTaHbI3.

Cebert, Taba MeH cbiM Topabl (Tek HD9226 yAriciHAE) bIABIC XyaTblH CYMbIKTbIK KOCbIM, bICTbIK
CyA2 KbIPMaMTbIH bICKbILUMEH MYKMSAT Ta3aAaHbl3.

Eckepmne by 6eAwwekmepgi bigbiC XyFbill MALIMHAGA XyyFa 60AAgbi.
KyPbIAFbIHBIH, iLi MEH CbIPTbIH ABIMKbIA LYGEpeKmeH CYpTiHi3.

ByYA bICTbIK ayamMeH XyMbIC iCTEHTiH asporpuAb. Tabara cyibik Mait HeMece KybIpyFa apHaAFaH Mai
KYMMaHpI3.




64 KA3AKLWIA

ManaaAaHyFa AavbiHAQY

Il Kypaaabi TypaKTbl, KOAAEHEH XoHe Teric 6eTKe KObIHbI3.

Kypaaabl bICTbIKKa Te3iMci3 6eTTepre KoMMaHpbI3.

CebetTi Tabara aAypbicTan caabiHpi3 (CypeT 3).

K¥PaAAbIH, TOMEHTI XaFblHAQ OPHaAACKaH TOK CbIMbIH CaKTay BeAiriHeH TOK CbIMbIH TapTbin
LibIFapbIHbI3.

Tabara Mait HeMece 6acka CYMbIKTbIK KYMMaHpI3.

KypaaabiH, ycTiHe eluTeHe KoiMaHpbI3. ByA aya aFbiHbIHA Kepepri acan, bICTbIK ayaMeH
KybIPbIAQTbIH TaFamFa 9Cep €TeAi.

KypaAabl naaAaAaHy

A3pOrpuAbAe TaFaMAAPABIH KemTereH TYpAepiH AalbiHaayFa 6onaabl. bipre 6epineTiH peuenT
KiTanwackl KypaAMeH TaHbiCyFa kemekTeceal. Kocbimiwa petienTTepai www.philips.com/kitchen
TopabbiHaH Tabyra 60AAAbI.

blcTbiK ayaMeH Kybipy

Il Kyat wrenceAbaik yLbIH TeK epre KOCbIAFaH KabblpFa pO3eTKachlHa aAFaHbI3.
TabaHbl asporpuabaeH abaitaan wbiFapbiHbiz (CypeT 4).
AsbIK-TyAiKTepai cebeTke caabiHbi3z (CypeT 5).

Eckepmne Cebemmi MAX («EH >KOF.») kepcemkiliHeH acbipa moAmbIpMaHbI3 HeMece kecmege
(ocbi mapaygarbi «[Tapamempaepy» 6eAiMiH KapaHbI3) kepcemiAreH MeALepgeH acbipMaHbi3. bya mynki
HOMUXKEHIH, canacbiHa acep emyi MyMKiH.

Kenec Tek HD9226 yaricinge: bip yakbimma apmypai asbik-myAikmep gariblHgarbiHbI3 KEAreHge, CbiM
mopgbl KoAgaHbiHbi3. CbiM mopgbl cebemke caabin, cecbemmiH, mybi MeH cbiM MOpFa asbiK-myAikmepgi
moAmbipbiHbI3. (Cypem 6)

TabaHbl KaiiTapaH asporpuabre caabiHpiz (CypeT 7).

Cebet carbiHbaca, TabaHbl NaaanaHOaHbI3.

EckepTy KoAaaHbIN »aTkaHAQ KoHe KOAAAHBIN BOAFaHHaH COH, 6ipas yakbiTka AeiH TabaHbl
YCTaMaHbI3, OA TbIM KaTTbl Kbi3biM KeTeAil. TabaHbl TeK TYTKACbIHAH YCTaHbI3.

TemnepatypaHbl 6ackapy AOHIeAeriH KEpeKTi TeMMepaTypara KeATipiHi3. Aypbic
TemnepaTypaHbl aHbIKTay YLUiH, OCbl TapayAafbl «[lapameTpAepy 6eAiMiH kapaHbi3 (Cypert 8).

Eckepmne bip yakbimma spmypai asbik-myAikmep garibiHgarbiHbI3 KeAce, 6ip yakpimma gasibiHgap
aAgbIHGa MiHgemmi mypge spmypAi asbiK-myAikmepgi gavibiHgayra Kaxemmi yakbim neH
memnepamypanbl mekcepiHis. MbIcaAbl, yiige acaaambiH KybIpbIAGMbIH MAramgap MeH maybik
askmapbiH 6ip yakbimma nicipyre 6oAagbl, eimkeHi oAapra 6ipgesi nabamempaep Kaxxem.

B AsbiK-TYAIKTIH, AalbIHAAAY YaKbITbIH aHbIKTaHbI3 (OChI TapayAarbl «[lapameTpaepy GeAIMiH KapaHbi3).

Kypaaabl Kocy YLLiH, TaliMep AGHreAeriH KepeKTi AalblHAQY YakbiTbiHa 6ypbiHbi3 (CypeT 9).
Kypaa 9Ai Kbi36aFaH 60Aca, AaMblHAQY YaKbITbiHA 3 MUHYT KOCbIHbI3.
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Eckepmne Kaxem 60Aca, iwiHe a3bik-myAiKk CAAMAcma, Kypaagbl dAgbiH dAd Kbi3gbipyFa 60Aagbl.
byHgait xargariga, mavimep geHreAeriH 3 MMHYmMman apmblK yakeimka KeAmipin, Kbi3gbipy Lambl
CoHreHLwwe (wamameH 3 MuHym) kymiHis. OgaH KesiiH cebemmi moAmbipbin, masiimep geHreAeriH
Kepekmi ganbiHgay yakbIMblHA KEAMIDIH3.

Kbi3bin >aTblp AereHai 6iraipeTiH xapblk >aHaabl (Cypet [0).

D Taiimep opHaTblAFaH AaMbIHAAY YaKbITbiH Kepi caHai 6acTanAbl.

D blcTbik ayameH Kyblpy HapbicbiHAR, KbI3AbIPY WaMbl Bipece kaHbin, bipece ewwin TypaAbl. bya
KbI3AbIPY SAEMEHTIHIH, OpHATbIAFaH TeMrepaTypaHbl CaKTay YLiH 6ipece KocblAbiM, bipece
oLwLin oTbIpFaHbiH BiAAipeAi.

D ASbIK-TYAIKTEPAEH LUbIFATBIH apThiK Mait TabaAa KUHAAAABI.

Bl Aaiibinaay yakbITbiHbIH apThiChl ©TKEHAE, KeMbip asblK-TYAIK TYPAEPIH CiAKiAey kepek 60AaAbI
(ocbl Tapayaarbl «[lapameTpAep» 6eAiMiH kapaHbi3). A3bIK-TYAIKTEPAI CiAKiAey YLLiH, TabaHbI
TYTKaCbIHaH YCTar, KYPaAAaH LUbIFapblHpI3 XaHe ciAkireHi3. OAaH keliH TabaHbl KaTapaH
asporuabre caabiHbi3 (Cypet I 1).

Eckepty CiakireH kesae cebetTi 60caty TyiMMmeciH 6acnaHbi3 (Cypet 12).

Kenec Caamakmbl asasimy ywiH, cebemmi mabagaH aAbin macmayra xasHe mek cebemmi CiAkireyre
6oAagbl. OA ywiH mabaHbl KYpaAgaH LWbiFapbin, bicMbIKKa mesimgi 6emke KoibiHbI3 ga, cebemmi ety
my#hMeciH 6acbIHbI3.

KeHec Tavimep garibiHgay yakbimblHbIH, XXapmbICblHA OPHAMBIACA, A3bIK-MYAIKMep CiAKIiAeHeMiH Ke3ge
maimep KoHbipaybl ecmiaegi. AAariga, CiAKiAeygeH KeliH KaAFaH gavnbiHgay yakbimbl ywwiH manimepgi
Karima opHamy kepek 6oAagsl.

El TaliMep KOHbIpaybl OpPHaTbIAFaH AAMbIHAAY YaKbITbIHbIH, asikTaAFaHbIH Hiaaipeai. TabaHbl
KYPaAA@H LUbIFApbIM, bICTbIKKA TO3IMAI 6eTKe KOMbIHbI3.

Eckepmne KypbiarbiHbl KoAMeH ge euwipyre 6oAagbl. OA ywin mavimepgi 6ackapy mymkacbit O kysiiHe
6ypanbi3 (Cypem [3).

D] Asbik-TyAikTepAiH AalbIH eKeHiH Tekcepikis.
OAI AalbIH 6oAMACa, TabaHbl KypaAFa KaliTaaaH Canbin, TalMepAl KOCbIMLLA BipHeLLe MUHYTKA OpHATbIHbI3.

M ¥cak asbik-TyAiK TYpAEpiH (MbiCaAbl, KybIpbIAFaH KapTOMN TIAIMAEPIH) aAbIM LbIFy YLLiH, cebeTTi
wewly TyimeciH (1) 6acbin, cebeTTi TabapaH weirapbiHp3 (2). (Cypet 14)

Taba 6ekiTiAreH 60Aca, cebeTTi TOHKEpMeH;3. Tabaaa KMHAAFaH apTbik Mait a3blK-TYAIKTEpre afFaAbl.

blcTbiK ayaMeH KyblpFaHHaH KeMiH, Taba aHe a3blK-TYAIKTEp bICTblK 60AaAbl. ASpOrpUAbAEri
a3bIK-TYAIKTEPAIH, TYpiHE Kapai TabaaaH 6y LUbIFYbl MYMKIH.

CebeTTiH, iWwiHAericiH TocTaFaHFa HeMece Tabakka caabiHpi3. (Cypert 15)

KeHec YakeH HeMece me3 esiAemiH a3bik-myAikmepgi WbIFapy YLWiH, KbICKALIMBbI
navigaaanbinbis (Cypem 16).

AsbIK-TYyAiKTepAiH 6ip 6eAiri AaltbiH 6oAFaHAR, bipaeH ekiHLLi 6eAiriH nicipe 6epyre 60Aaab.

MapameTpAep

Ocbl kecTe AAMBIHAAAATBIH a3blK-TYAIKTEPAIH HEri3ri MapamMeTPAEPiH TaHAAYFa KOMEKTECEAI.

Eckepmne bya napamempaepgin kepcemkii pemiHge 6epiareHiH ecme cakmanbi3. Asbik-myAikmepgi,
maburFambl, OALLIEMI, NiLLiHi X3He MapKacbl 3pmypAi 60AGMbIHGbIKMAH, 0Aapgbl nicipygiH e gypbic
napamempiH KAMMAamMacei3 emy MyMKiH emec.

Rapid Air TEXHOAOTMACHI KYPaA ILLIHAETT ayaHbl A3AE KalTa biCbITaTbIHABIKTaH, bICTbIK ayaMeH Kyblpy
Kke3iHAe TabaHbl KypanAaH a3 yakbiTka WbliFapFaHHaH eLLKaHAAM KEAEPTi KEATIPIAMENAI.
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KeHecTep

- ¥caK a3blK-TYAIK TYPAEPIHIH AaMbIHAAYbIHA SAETTE iPIAEPre KapaFaHAQ a3blpak YakbiT KETEAI.

- Ken Tamak AalblHAQYFa CoA FaHa apTblk YaKbIT KETCe, a3 TaMak AaMblHAAYFa COA FaHa KEM YaKblT KETEA.

- AanblHAQY YaKbITbIHbIH XapTbIChl ©TKEHAE YCaK a3blk-TYAIKTEPAI CIAKIAECE, OAAP XaKCblpak MiceAl
XoHEe BIPKEAK KybIPbIAAABI.

- Kobimblpaak 60AYbI YLWIH, )ac kapTomnka bipa3 Man KoCbliHbI3. Maiabl KOCKaHHaH KeMiH bipHelle
MUHYT ilWIHAE, a3blK-TYAIKTEPAI a3POrPUABAE Kyblpa 6acTaHbI3.

- Cocucka cuAKTbl ©Te MaliAbl a3bK-TYAIK TYPAEPIH a3POrprAbAE KyblpMaHbI3.

- [lewTe panbiHAayFa OOAATBIH XKEHIA TaMaKTapAbl @3POrpUAbAE A€ AablHAAYFa OOAAABI.

- KbITblpAak kapTomn TIAIMAEPIH AaMbIHAGYAbIH eH, xakcbl MeAlwepi — 500 rpamm.

- CanblHABICH 6ap EeHIA TaMaKTapAbl Te3 9pi OHalt AaMbIHAQY YLUIH, AAABIH aAQ MAEHTEH KamblpAbI
NalAaAaHbIHbI3. AAAbIH aAa MAEHTEH KaMbIPpAbI MICipyre YMAE MAEHTeH KaMblpFa KapaFaHAa a3
YaKbIT KeTeAl.

- Kekc Hemece ki nicipy, e3IAETIH HEMECe CanbIHABICHI 6ap TaFam TYPAEPIH Kybipy Kepek HoAca,
asporpuab cebeTiHe nicipy HayacbiH (Tek HD9225 yariciHae) Hemece el biabicbiH canbiHpiz (CypeT 17).

- A3porpuabAe asblK-TYAIKTEPAI KaiTa KbisabipyFa Aa 6onaabl. OA ywin |50°C TemnepaTtypacbiH
TaHAan, kypaaabl 10 MUHYTKA KOCBIHBI3.

EH a3 - eH VakbiT Temnepatypa CiAkirey — Kocbimiia
Kern (MMH.) °Q) aKnapat

MeALLep

()

KapTton aHe
KybIpbIAFaH KapTon

Tinimaepi

2KyKa, My3AaTbIAFaH 300-700 [2-16 200 Cinkiney

KapTon TIAIMAEPI

KaAbIH, My3AaTbIAFAH 300-700 12-20 200 Ciakiney

kapTon TIAIMAEPI

Yiae 300-800 |8-25 |80 Cinkiney 0,5 yAKeH Kacblk
AaVbIHAAAFAH KapTon MaM KOCbIHbI3
TiniMaepi (8x8 Mm)

Yiae AarbiHAAAFaH 300-800 18-22 |80 Cinkiney 0,5 yAKeH Kacblk
kapTon TIAIMAEPI Ma KOCbIHbI3
Yiiae xacaaraH kapton  300-750  12-18 180 Cinkiney 0,5 yAkeH Kacblk
TeKLeAepi Mai KOCbIHbI3
PocTn 250 |5-18 180

KapTon nicipmeci 500 [8-22 180

ET >k9He YM KYCbl

Cremnk [00-500  8-12 180

LLlowka eTiHiH keceri [00-500 |0-14 |80

[ambyprep [00-500  7-14 180

Cocuckachl H6ap Tokaly [00-500 |3-15 200

KycTbIH caHbl [00-500 18-22 [80

TaybIKTbIH TeCi [00-500 |0-15 |80



EH a3z - eH VakbIT

Ken
MeALLEep

")

(MMH.)

Temnepatypa
()

Ciakiney
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KocbimMwia
aknapat

XKeHiA TamakTap

TapTbiaFaH eTi 6ap
KyMMaK

My3aaTbIAFaH TaybIK
€TIHIH KecekTepi

My3aaTbiAFaH Gablk
TasiKWaAapbl

My3AaTbIAFaH,
KEMTIPIATeH HaH YHTafbl
MEH CbIpbl 6ap XeHiA
TamakTap

Typama canbiHFaH
KeKeHicTep

Micipy

Kekc

K

MadpdumH

ToTTi *eHiA TamakTap

100-400

100-500

100-400

100-400

100-400

300

400

300

400

8-10

6-10

6-10

8-10

20-25

20-22

[5-18

20

200

200

200

180

160

160

180

200

160

Cinkiney

Cinkiney

[NaipanaHyFa
AavblH

[NaraanaHyra
AaMblH

[NanaanaHyFa
AaMblH

[NanaanaHyra
AanblH

[Micipy HayacbiH
naraanaHy

[Micipy HayacbIH/
new biAbICHIH
nanaanaHy

[Micipy HayacbiH
naraanaHy

[Micipy HayacbIH/
new biAbICHIH
nanaanaHy

Eckepmne Keaemi yArasmbin maramgapgbi (Kekc, kuw Hemece magpcuH cusikmei) nicipreHge, Hay6asi
HayacbiH (mek HD9225 yariciHge) »apmbicbIHGH apmbiK MOAMBIPMAFAH X6H.

Eckepmne Asporpuab KbisbaraH 6oAca, Kybipygbl 6acmaraHga gavibiHgay yakbimbiHG 3 MUHYM KOCbIHbI3.

YHAe KybIpbIAFaH KapTon TiAiMAepiH AalbiHAQY

JKakcbl HOTVXKE aAy YLLIH, aAABIH aAd MICIPIATEH (MbICaAbl, MY3AATbIAFAH) KapTOM TIAIMAEPIH MaAaAaHyAbl
yCbiHambi3. KapTon TiAIMAEPIH KOAAAH »Kacay kepek HOACa, TOMEHAETT KaaaMAaPAb! OPbIHAAHBI3.

Il KaptonTel apwbin, TiAiMaen TypaHbis.

TocTaraHFa Cy KyMblin, iLliHe KapTomn TiAIMAEpiH keMiHAe 30 MUHYTKa CaAbIN KOMbIHbI3.
LLbiFapbin aAFaHHaH KeiiH, MaMABIKMEH CYPTiM KeNTipiHis.

TocTaraHra 0,5 yAkeH KacblK 39MTYH MaibiH KyWbir, TIAIMAEPAI YCTIHEH CaAbIHbI3 AQ, CbIPTbI
MaMAaHFaHLLIA apaAaCTbIpPbIHbI3.



68 KA3AKLWIA

APpTbIK Maiibl TOCTaFaHAQ KaAaTbIHAAN TIAIMAEPAI bIABICTaH CaycakTapMeH Hemece ac Yi
KYPaAbIMeH LUbIFapbIHbI3. TIAIMAEpPAT cebeTke CaAbiHbI3.

Eckepmne Apmbik Mait mabara KyibiAbin Kemneyi ywiH, 6apAbiK miaimgepgi cebemke 6ipak carranga,
MOCMAraHgbl eHKeimneHris.

KapTon TiAniMAepiH OCbl Tapayaafbl HyckayAap GOMbIHLLA KybIpblHbI3.

K¥pa/\AbI KOAAGHFAH CalblH Ta3aAaHbl3.

Taba, Hay6ai Hayacbl (Tek HD9225 yariciHae), cebeT neH KypaAAbIH, illi TaMaKTbl KYMAIPMEMTIH
KabatneH kanTaAraH. OAapAbl Ta3aAay YLUiH, TEMip 3aTTapAbl HeMece KbIpaTbiH Ta3aAay
KYPaAAapbiH MaiAaAaHOaHpbI3.

Il LWtencenbaik ywTbl KabbipFa pO3eTKACbIHAH LUbIFAPbIM, KYPbIAFbIHbI CybITbIM AAbIHbI3.
Eckepmne AsporpuAbgi mesipek cybimy yiwiH, mabaHbi WbiFApbIHbI3.
KYPaAAbIH, CbIPTbIH AbIMKBIA Ly6epeKmneH CYpTiHi3.

Taba, Hay6al Hayacbl (Tek HD9225 yAriciHAe), cbiM TOp MeH cebeTTi bICTbIK CyFa TasaAay
CYMbIKTBIFbIH KOCbIM, KbIPMANTbIH bICKbILUMEH 3KYbIHbI3.
KaAFaH KipAl KeTipy YLUiH, MalAbl KETIPETIH CYMbIKTbIKTbI MariaaAaHyFa GOAABI.

Eckepmne Taba, Hay6aii Hayacbi (HD9225), cbim mop (mex HD9226 yariciHge) men cebemmi bigbic
XKYFbILI MALIMHAGA XYyFa 60AAgbl.

Kenec Cebemme, nicipy HayacbiHga (mek HD9225 yariciHge) Hemece mabanbiH, my6iHge Kip mypbin
KaAca, mabara bICmbIK Cy Kyibin, bigbIC XyamblH CyibIKmbIK KocbiHbi3. Cebemmi mabara caabin, |0
MUHYMmMai Xibimiis.

KypaAAbIH, iLLiH bICTbIK CYMEH XX3He KbIPMaiTbIH bICKbILIMEH Ta3aAaHbI3.

Tamak KaAAbIKTapbiH aAbIM TacTay YLUiH, KbI3AbIPY SAEMEHTIH LLeTKaMEH Ta3aAaHbI3.

[ | | KypaAAbl po3eTkapaH aXKblpaTbin, CybITbIM aAbIHbI3.
BapAbik 6eAIKTEpAIH, Ta3a xaHe KypFaK eKeHiH TeKCepiHj3.

CbIMABI CbiM cakTay 6eAiriHe KiprisiHis. BekiTy ysicbiHa Kiprisin, cbiMAbl GeKiTiHi3.

KocaAKbl KypaAAapFa Tancbipbic 6epy

BYA KypbIAFbIFa KOCaAKbI KypaaAap caTbin aay ywiH, www.shop.philips.com/service
MeKeHXKalblHAAFbl OHAAMH-AYKeHIMI3re KipiHi3. OHAaMH-AYKEH KbIBMETIH MaiAaAaHy eAiHi3Ae MyMKIH
6oamaca, Philips anaepiHe Hemece Philips KbismeT kepceTy opTanbiFbiHa 6apbiHbi3. KypbiaFbl yLLIH
KOCaAKbI KYparAap aAyAa KublHAbIKTap 60ACa, eaiHizaeri Philips TyTbiHyLbIAAPABI KOAARY OPTaAbIFbIHA
xabapAacbiHpi3. ByA 6aliAaHbIC MOAIMETTEPIH AYHUEXY3IAIK KEMIAAIK KiTanwacbiHaH Tabachi3.

- Kbi3MeT Mep3iMi askTarFraHAR, KYPaAAbl SAETTEr KOKbICMEH Bipre TacTaman, PECMM KMHay
OpHbIHa TanceipbiHei3. OcbiAaNLLa, Ci3 KopluaFaH opTaHbl cakTayra kemekTececi3 (CypeT |8).
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KeniAaik xoHe Kbi3MeT KepceTy

KbI3MeT Hemece akmnapaT KaxeT 60ACa, He Hboamaca Bip LelliAmereH macere HOACa,
www.philips.com/support vekerxabiHaarbl Philips Beb-TopabbiHa KipiHi3 HeMece eAiHi3Aeri
Philips TyTbIHYyLIBIAGPABI KOAAQY OPTaAbIFbIHA XabapAackiHbI3. TeaedoH HOMIPIH AYHUEXY3IAK KEMIAAIK
KiTanwacbiHaH Tabacbi3. EAIHI3A€ TYThIHYLWBIAGPABI KOAAQY OPTaAbIFbl GOAMaFaH XaFAaMA, KEPTIAIKTI
Philips AnaepiHe xabapAacbiHpI3.

AKayAbIKTapAbl XKOHO

ByA TapayaAa KYpbIAFbIAG €H KM KESAECETIH MOCEAGAEP XMHAKTaAFaH. TeMEHAET! aknapaTTbiH
KOMETIMEH MOCEAEHI LUeLlie aAMACaHbI3, Wi KOMBIAATBIH CypaKTap Ti3iMiH Kepy YLUiH
www.philips.com/support TopabbiHa kipiHi3 Hemece eAiHizaeri TYTbIHYLbIAAPAbI KOAARY
OpTaAblFbiHa XabapAAChIHbI3.

Mpobaema blkTMana cebebi LWewwimi
A3pOrpuAb KyMbiC KypbiAFbl po3eTkara KyaT LWTenceAbaik YLibiH TEK Xepre KOCbIAFaH
icTeMenAl. XaAFaHOaFaH. KabblpFa po3eTKacbiHa XaAFaHbI3.

Taiimep opHaTbiAMaFaH.  Kypaaabl KOCy YLUiH, TalMep AGHreAeriH
KaXeTTI AaMbIHAAY YaKbITblHA OPHATBIHBI3.

Asporpuabae CebeTTeri a3blk-TYAIK CebeTke a3blK-TYAIKTI a3blpak CaAbiHbI3. A3
KybIpbIAFaH Tamak MOALLEpI TbiM Kerl. CaACa, a3blK-TYAIKTEP OIPKEAKi KybIPbIAAABI.
nicnere.
OpHatbiAFaH TemnepaTypaHbl 6ackapy AGHIEAETIH KaXKETTI
TemnepaTypa TbiM MB3HIHe KeATIpIHi3 («Kypaaabl KOAAGHY»
TOMEH. TapayblHblH «[ lapameTpAep» OeAIMIH
KapaHbI3).
AarbIHARY YaKbITbl ThiM Tanmep ASHreAeriH KaXeTTi AarbIHARY
KblCKa. yaKbITbIHa KeATIPIHI3 («Kypanabl KoaaaHy»
TapayblHbIH «[ lapameTpaepy» 6eAIMIH
KapaHbi3).
A3bIK-TYAIK Kel16ip asbik-TyAiK PeTci3 xaTkaH a3blk-TYAIK TYPAEPIH (MbiCaAbl,
TYPAEPi a9POrpuAbAE  TYPAEPIH AalbiHAQY KybIPbIAFAaH KapTOM TIAIMAEPI) AalbiHAQY
OipKeAKi YaKbITbIHbIH, XapTbICbl YaKbITbIHbIH, apTbiCbl ©TKEHAE CIAKIAEY Kepek.
KybIpbIAMaAb. oTKeHAE CiAkiney kepek.  «Kypaaabl KoAAaHY TapaybiHbIH
«[apameTpAaep» H6OAIMIH KapaHbI3.
Asporpuabae OAETTeri TepeH Kyblpy KbITbIpAGK €Ty YLWiH, NewTe AalMbIHAAAATBIH
KybIPbIAFaH XEeHIA KYPaAblHAA KEHIA TaMaKTapAbl MaiAaAaHbIHbI3 Hemece
TamakTap KbiTbpAaK  AaMbIHAAAATBIH KEHIA KEHIA TaMaKTapFa asaan Mai »afblHbi3.
60AMaNABI. Tamak TYPi KOAAGHbIAFaH.
Taba kypasra CebeTTeri asblK-TYAIK Cebetti MAX («EH 2KOF »)
AYpbICTan TbIM Kerl. ACHreMiHEH acbipbin TOATbIPMaHbI3.
CanbIHOANADI.
CebeT Tabara AypbIC CebeTTi Tabara CaAbin, ChIPT eTKeHLIe

CaAbIHOAMADI. HacblHbI3.
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[Npobaema

KypanaaH ak
TYTIH LWbIFAABI.

»KaHa KybIpbiAFaH
KapTONTbIH TIAIMAEPI
adpOrpuAbAE BIpKeAKi
KybIPBbIAMaABI.

Asporpuabae
KybIpbIAFaH KapTon
TIAIMAEPI KbITbIPAAK
emec.

blkTmaa cebebi

Tek HD9225 variciHae:
Hay6ait HayacblHbIH,
cabbl Tabara KeAepri
KEATIpIN TYp.

MalAbl asbIK-TYAIKTEP
nicipiAyae.

Tabapa arAbIHFbI
naAaAaHyAaH KaAFaH
Maii KaaAbIKTapel H6ap.

Kyblpy aaablHAG KapTon
TIAIMAEPI XaKcblAan
CyAaHbaab!.

KapTon Typi Aypbic
TaHAAAMaFaH.

KybipbiAFaH KapTon
TINMAEPIHIH, KbITbIPAAK
6OAYbI KapTon
TIAIMAEPIHAETT MarAbIH
XOHE CYAbIH MOALLEpIHE
HaAHBICTBI.

LWewimi

CanTbl cebeTTeH WhiFbIN TYPMaNTbIHAAM €TiM
KOAAEHEH MO3ULIMACHIHA KOMbIHbI3.

A3POrpUAbAE MalAbl a3bIK-TYAIKTEPAI
AMbIHAAFaHA], MaABIH ke MeAwwepi Tabara
araabl. MalaaH ak TYTiH LWbiFaabl xaHe Taba
SAeTTEriAEH KObIPeK Kbi3ybl MYMKIH.

ByYA KypaaFa Hemece asblk-TYAIKTEPAIH
nicipiAyiHe acep eTnenal.

AK TYTiH Tabaaarbl MalAblH Kbi3yblHaH Manaa
60onaabl. KoaaaHFaH caiibiH TabaHbl AypbicTan
Ta3aAaHbI3.

TocTaraHFa Cy KyWbin, illiHe KapTon TIAIMAEPIH
kemiHae 30 MUHYTKa CaAbIn KOMbIHbI3.
LLIbiFapbin aAFaHHaH KeWiH, MaiAbIKNeH CypTin
KENTIPIHI3.

2Kac KapTonTbl NariAaAaHbIHbI3 KaHe
KybIpFaHAR OAAPABIH KaTTbl GOAYbIH
KaAaraAaHbi3.

Maiabl kocrnac 6ypbiH, KapTon TIAIMAEPIH
XaKcblAan KeNTIPIHI3.

KbITbipAaK GOAY YLLIH, KAPTOMTbI KilLipek
TIAIMAEPre TypaHbi3.

KermbipAaak 6OAY YLUIH, MaiAbl CoA kebipek
KOCbIHbI3.



LIETUVISKAI 71

Sveikiname jsigijus pirkinj ir sveiki atvyke j ,,Philips”! Kad galétuméte naudotis visu ,,Philips* palaikymu,
savo gaminj registruokite adresu www.philips.com/welcome.

JGsy naujasis , AirFryer" leis sveikesniu bldu paruosti savo mégstamiausius produktus ir uzkandzius.
,AirFryer prietaisas naudoja karsta org kartu su didelio greicio oro cirkuliacija (technologija ,,Rapid
AIr') ir virsutinj grilj jvairiausiems skaniems patiekalams sveiku, greitu ir paprastu bldu paruosti. Jasy
produktai yra i$ visy pusiy vienu metu kaitinami ir daugumai i$ jy visai nereikia pridéti aliejaus.
Papildomame kepimo dékle (tik HD9225) galite kepti, pavyzdziui, tortus ir apkepus su jdaru bei
patogiau kepti trapius kepinius.

Norédami suzinoti daugiau jkvepianciy recepty ir gauti daugiau informacijos apie , AirFryer”,
apsilankykite www.philips.com/kitchen.

Bendrasis apraSymas (Pav. 1)

Dviejy sluoksniy priedas (tik HD9226)

Dalytuvas (tik HD9220/A, HD9225/A, HD9226/A, Zr. produkto tipo plokste ant prietaiso dugno)
Krepsys

Krepselio atlaisvinimo mygtukas

Krepselio rankena

Keptuvas

Kepimo déklas (tik HD9225)

Oro |leidimas

Temperatiros valdymo rankenélé (80-200 °C)

10 Laikmatis (0-30 min.) / maitinimo jjungimo rankenélé
11 Kaitinimo lemputé

12 Oro i8leidimo angos

13 Laido saugojimo skyrelis

14 Maitinimo tinklo laidas

PrieS pradédami naudoti prietaisa atidzZiai perskaitykite §j vartotojo vadova

ir saugokite jj, nes jo gali prireikti ateityje.
Pavojus

- Niekada nemerkite korpuso, kuriame yra elektriniy daliy ir kaitinimo
elementy, | vanden; ir neskalaukite jo po tekanciu vandeniu.

- Neleiskite | prietaisa patekti vandeniui ar bet kokiam kitam skysciui, kad
bty iSvengta elektros smugio.

- Visada norimus kepti produktus dékite | krepselj, kad jie neprisiliesty prie
kaitinimo elementuy.

- Neuzdenkite oro jleidimo ir oro iSleidimo angy, kol prietaisas veikia.

- Neuzpildykite keptuvo aliejumi, nes gali kilti gaisro pavojus.

- Niekada nelieskite prietaiso vidaus, kol jis veikia.
Ispéjimas

- Prie$ jjungdami prietaisa, patikrinkite, ar ant prietaiso nurodyta jtampa
atitinka vietinio elektros tinklo jtampa.

- Nenaudokite prietaiso, jei pazeistas kiStukas, maitinimo laidas arba pats
prietaisas.

NO O NONUT AW =
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- Jei paZzeistas maitinimo laidas, jj turi pakeisti ,,Philips" darbuotojai,
,Philips” jgaliotasis techninés priezidros centras arba kiti panasios
kvalifikacijos specialistai, kitaip kyla pavojus.

- 5] prietaisa gali naudoti 8 mety ir vyresni vaikai bei asmenys, kuriy fiziniai,
jutimo ir protiniai gebgjimai yra silpnesni, arba neturintieji patirties ir
siekiant uztikrinti, jog jie saugiai naudoty prietaisa, supazindinti su
susijusiais pavojais.

- Valyti ir taisyti prietaiso jaunesni nei 8 mety vaikai be suaugusiyjy
priezitros negali.

- Laikykite prietaisa ir jo laida jaunesniems nei 8 mety vaikams
nepasiekiamoje vietoje.

- PriziGreékite vaikus, kad jie nezaisty su prietaisu.

- Saugokite maitinimo laida nuo karsty pavirsiy.

- Nejunkite prietaiso ir nesinaudokite valdymo pultu Slapiomis rankomis.

- Prietaisa junkite tik | jZeminta sieninj elektros lizda.Visada patikrinkite, ar
kiStukas tinkamai [kistas | elektros lizda.

- Sis prietaisas negali bati naudojamas su iSoriniu laikmaciu ar atskira
nuotolinio valdymo sistema.

- Nestatykite prietaiso ant arba 3alia lengvai uzsideganciy medziagy, pvz.,
staltiesés arba uzuolaidy.

- Nestatykite prietaiso pries sieng ar pries kitus prietaisus. Palikite
maziausiai 10 cm laisvos vietos i$ galo ir i$ Sony bei 10 cm virS prietaiso.
Nieko nedékite ant prietaiso virsaus.

- Nenaudokite prietaiso kitiems tikslams, i$skyrus aprasytus Siame vadove.

- Nepalikite prietaiso veikti be priezilros.

- Kepant karStu oru, karsti garai yra isleidZiami per oro iSleidimo angas.
Laikykite rankas ir veida saugiu atstumu nuo gary ir nuo oro isleidimo
angy. Taip pat saugokités karsty gary ir oro iSimdami keptuva i$ prietaiso.

- Naudojimo metu prieinami pavirsiai gali jkaisti (Pav. 2).

- Nedelsiant i§junkite prietaisa, jei pamatysite i$ jo kylancius juodus dimus.
Pries iSimdami keptuva i$ prietaiso, palaukite, kol diimai nustos verztis.

- Vielines groteles (tik HD9226) ir kepimo déklas (tik HD9225) yra karsti
visa laikg, kai naudojami , Airfryer”.Visada naudokite orkaités pirstines, kai
imate vielines groteles ir kepimo dékla.

Démesio

- Pastatykite prietaisg ant horizontalaus, lygaus ir stabilaus pavirSiaus.

- Sis prietaisas skirtas naudoti tik namy tkyje. Netinka naudoti tokiose
vietose, kaip parduotuviy personalo virtuvése, biuruose, tkiuose ar kitose
darbo aplinkose. Gaminys néra skirtas viesbuciy, moteliy, nakvynés namy,
kuriuose pateikiami pusrycial, bei kity gyvenamojo tipo aplinky klientams.
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- Jei prietaisa naudosite netinkamai ar profesionaliems arba pusiau
profesionaliems tikslams, arba jei jj naudosite ne pagal vartotojo vadovo
instrukcijas, garantija taps negaliojancia ir ,,Philips” jokiomis aplinkybémis
nebus atsakinga uz kilusig Zala.

- Prietaisg tikrinkite ir taisykite tik ,,Philips™ jgaliotuose aptarnavimo centruose.
Nebandykite taisyti namuose, priesingu atveju garantija taps negaliojanti.

- Baige naudotis, butinai iSjunkite prietaisa i$ maitinimo tinklo.

- Pries valydami ar tvarkydami prietaisa, palaukite apie 30 minuciy, kol jis atves.

- PasirGpinkite iSimti Siame prietaise iSkeptus produktus, kai jie yra
geltonos aukso spalvos, o ne tamsus ar rudi. Pasalinkite sudegusius
likucius. Svieziy bulviy neskrudinkite aukstesnéje nei 180° C
temperatdroje (tam, kad sumazety akrilamido iSskyrimas).

Automatinis iSsijungimas

Prietaise jrengtas laikmatis. Kai laikmatis pasiekia O reikSme, pasigirsta skambucio garsas ir

prietaisas automatiskai i3sijungia. Norédami iSjungti prietaisa rankiniu btdu, pasukite laikmacio

rankenéle pries laikrodzio rodykle iki O.

Elektromagnetiniai laukai (EML)
Sis ,,Philips* prietaisas atitinka visus elektromagnetiniy lauky (EML) standartus. Tinkamai
eksploatuojant prietaisa pagal Siame vartotojo vadove pateiktus nurodymus, remiantis dabartine
moksline informacija, jj yra saugu naudoti.

PrieS naudojant pirma karta

Nuimkite visas pakavimo medZiagas.
Nuo prietaiso nuimkite visus lipdukus ar etiketes.

Kruopsciai iSplaukite krepselj, keptuva ir vielines groteles (tik HD9226) karstu
vandeniu, trupudiu plovimo skyscio ir nesiurkscia kempine.

Pastaba.Taip pat Sias dalis galite plauti indaplovéje.
Prietaiso vidy ir iSore valykite drégna Sluoste.

Tai yra ,,AirFryer prietaisas, kuris veikia naudodamas karsta ora. Nepilkite j keptuva aliejaus ar

kepimo tauky.

Paruosimas naudojimui

Padékite prietaisg ant stabilaus, horizontalaus ir lygaus pavirsiaus.

Nedékite prietaiso ant kars¢iui neatspariy pavirsiy.
Tinkamai jdékite krepselj j keptuva (Pav. 3).

IStraukite laida i maitinimo laido saugyklos, esancios prietaiso apatinéje dalyje.

Nepilkite j keptuva aliejaus ar kito skyscio.

Nieko nedékite ant prietaiso virsaus. Tai trukdo oro srautui ir turi jtakos kepimo karstu oru rezultatui.
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Prietaiso naudojimas

Su , Airfryer' galima paruosti jvairiausius produktus. Pridedama recepty knygelé padés susipazinti su
prietaisu. Daugiau recepty galite rasti adresu www.philips.com/kitchen.

Kepimas karstu oru

Maitinimo kistuka junkite j jZeminta sieninj el. lizda.
Atsargiai iStraukite keptuva is ,,airfryer* (Pav. 4).
Produktus sudékite j krep3elj (Pav. 5).

Pastaba. Niekad neuzpildykite krepSelio virs ,,MAX* (maks.) Zymos ir nevirSykite lenteléje nurodyto kiekio
(Zr. Sio skyriaus skiltj ,,Nustatymai“), nes tai gali paveikti galutinio rezultato kokybe.

Patarimas.Tik HD9226: naudokite vielines groteles, kai norite ruosti skirtingus produktus vienu metu.
[statykite vielines groteles | krepselj, pripildykite apatine krepselio dalj ir vielines groteles produkty. (Pav. 6)

|stumkite keptuva atgal j ,,airfryer (Pav. 7).

Niekad nenaudokite keptuvo be krepselio jame.

Atsargiai: Naudojant ir tam tikra laika po naudojimo nelieskite keptuvo, nes jis labai jkaista.
Keptuva laikykite tik uz rankenos.

Pasukite temperatiiros valdymo rankenéle iki reikiamos temperatiiros. Zr. $io skyriaus skiltj
,»Nustatymai*, kad nustatytuméte tinkamga temperatira (Pav. 8).

Pastaba. Jeigu norite ruosti skirtingus produktus tuo paciu metu, prie$ pradédami juos ruosti, butinai
patikrinkite skirtingy produkty ruosimo laikq ir temperatiirq. PavyzdZiui, gruzdintas bulvytes ir visciuko
blauzdeles galima ruosti kartu, nes joms naudojami vienodi nustatymai.

A Nustatykite reikiama produkto paruosimo laika (zr. $io skyriaus skiltj ,,Nustatymai‘).

Prietaisui jjungti pasukite laikmacio rankenélg j reikalinga paruosimo laika (Pav. 9).
Jei prietaisas yra Saltas, prie paruosSimo laiko pridékite papildomas 3 minutes.

Pastaba. Jei norite, galite leisti prietaisui pasilti be produkty viduje.Tokiu atveju pasukite laikmacio
rankenéle daugiau nei 3 minutéms ir palaukite, kol uzges kaitinimo lemputé (mazdaug po 3 min.).
Tuomet uzpildykite krepselj ir pasukite laikmacio rankenéle iki reikalingo paruosimo laiko.
|siziebia kaitimo lemputé (Pav. 10).
D Laikmatis pradés skaiciuoti likusj nustatyta produkty kepimo laika.
D Kepant kaitinimo lemputé kartais uzsidega ir uzgesta.Tai reiskia, kad kaitinimo elementas
isijungia ir iSsijungia palaikydamas tinkama temperatira.
D Perteklinis aliejus i$ produkty surenkamas keptuvo dugne.

IEl Tam tikrus produktus reikia nukratyti jpuséjus kepimo laikui (Zr. Sio skyriaus skiltj
P yti |puse) P Y
,Nustatymai‘‘). Norédami nukratyti produktus, iStraukite keptuva i prietaiso uz rankenos ir
pakratykite. Tuomet jstumkite keptuva atgal j ,,AirFryer* (Pav. 11).

Atsargiai: Kratydami nepaspauskite krepselio atlaisvinimo mygtuko (Pav. 12).

Patarimas. Norédami sumaZinti svorj, galite iSimti krepSelj i§ keptuvo ir pakratyti tik krepselj.Tam reikia iStraukti
keptuvq i prietaiso, padéti jj ant karsciui atsparaus pavirsiaus ir paspausti krepselio atlaisvinimo mygtukq.
Patarimas. Jei nustatysite laikmatj pusei kepimo laiko, kai reikés nukratyti produktus iSgirsite laikmacio
skambutj. Taciau tai reiskia, kad po nukratymo turésite i§ naujo nustatyti laikmatj likusiam kepimo laikui.



LIETUVISKAI 75

EJ Kai isgirsite laikmacio skambutj, nustatytas kepimo laikas bus pasibaiges. I3traukite keptuva i$
prietaiso ir padékite jj ant karsciui atsparaus pavirsiaus.

Pastaba. Prietaisq taip pat galite iSjungti rankiniu biidu. Norédami tai padaryti, pasukite laikmacio

valdymo rankenéle iki O (Pav. 13).

Patikrinkite, ar produktai iskepe.
Jei produktai dar neiskepeg, tiesiog jstumkite keptuva atgal | prietaisa ir nustatykite laikmatj kelioms
papildomoms minutéms.

Norédami iSimti mazus produktus (pvz., bulvytes), paspauskite krepselio atlaisvinimo mygtuka
(1) ir iskelkite krepselj iS keptuvo (2). (Pav. 14)

Neapverskite krepselio, kol prie jo vis dar prikabintas keptuvas, nes bet koks perteklinis keptuvo
dugne susikaupes aliejus sutekés ant produkty.

Po kepimo keptuvas ir produktai yra karsti. Priklausomai nuo produkty tipo ,,AirFryer prietaise,
iS keptuvo gali iSsiverzti garas.

IStustinkite krepselj j dubenj arba j 1ékste. (Pav. 15)

Patarimas. Norédami iSimti didelius arba trapius produktus, produktams is krepSelio iSkelti naudokite
Znyples (Pav. 16).

Kai viena produkty porcija bus paruosta, ,,AirFryer* bus i$ karto parengtas kitai porcijai kepti.
Nustatymai

Toliau pateikta lentelé padés pasirinkti pagrindinius nustatymus pageidaujamiems kepti produktams.

Pastaba. Turékite omeny, kad Sie nustatymai yra nurodomieji. Produkty kilmé, dydis, forma bei prekés
Zenklas gali skirtis, todél mes negalime garantuoti geriausiy nustatymy jiisy produktams.
Technologija ,,Rapid Air'* akimirksniu i$ naujo pasildo ora prietaiso viduje, todél trumpam istraukus
keptuva i$ prietaiso kepimo karStu oru procesas beveik nesutrukdomas.

Patarimai

- MaZesniems produktams paprastai kepti reikia Siek tiek maziau laiko nei didesniems produktams.

- Didesniam produkty kiekiui paprastai reikia tik Siek tiek ilgiau kepti, mazesniam produkty kiekiui
reikia tik Siek tiek trumpiau kepti.

- MaZesniy produkty nukratymas jpuséjus jy kepimo laikui pagerina galutinj rezultata ir gali padéti
iSvengti netolygiai apkepusiy produkty.

- Norédami, kad SvieZios bulvés buty traskios, pridékite Siek tiek aliejaus. Pridéje aliejaus pakepkite
savo produktus prietaise , AirFryer' dar kelias minutes.

-, Airfryer” prietaise neruoskite itin riebiy produkty, pvz., desreliy.

- Uzkandélés, kurias galima kepti orkaitéje, gali buti kepamos ir su ,, AirFryer*.

- Optimalus traskiy bulvyciy kiekis kepimui yra 500 gramuy.

- Naudokite i$ anksto paruosta tesl ir greitai bei lengvai pagaminkite jdaryty uzkandéliy. I$ anksto
paruostai teslai reikia trumpesnio kepimo laiko nei naminei teslai.

- Padékite kepimo dékla (tik HD9225) arba orkaités inda j , Airfryer” krepselj, jei norite isSkepti
pyraga arba apkepa su jdaru, arba jei norite iskepti trapiy arba jdaryty produkty (Pav. 17).

- AirFryer galite naudoti ir produktams pasildyti. Norédami pasildyti produktus, nustatykite iki
150 °C ne ilgiau nei 10 minuciy.
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Min. — Temperatiura Kratyti Papildoma informacija

maks. ()

kiekis (g)

Bulvés ir skrudintos
bulvytés

Plonos Saldytos bulvytés
Storos Saldytos bulvytés

Naminés bulvytés
(8 x 8 mm)

Naminiai bulviy
gabaliukai

Naminiai bulviy kubeliai

Stambiai tarkuoti
bulviniai blynai

Bulviy uzkepélé
Mésa ir paukstiena
Kepsnys

Kiaulienos kotletai
Mésainis

Pyragelis su deSrele
Lazdelés

Vistienos kratinéle
Uzkandélés
Suktinukai

Saldyti vistienos
gabaliukai

Saldyti zuvy pirsteliai

Saldytos, dzitivéséliuose
apvoliotos sdrio
uzkandélés

|darytos darzoveés
Kepimas
Pyragas

Apkepas su jdaru

300-700
300-700
300-800

300-800

300-750

250

500

100-500
100-500
100-500
100-500
100-500
100-500

100-400

100-500

100-400

100-400

100-400

300
400

1216
12-20
18-25

18-22

12-18

15-18

18-22

8-12
10-14
7-14
1315
18-22
10-15

10

20-25
20-22

200
200
180

180

180

180

180

180
180
180
200
180
180

200

200

200

180

160

160
180

Kratyti
Kratyti
Kratyti

Kratyti

Kratyti

Kratyti

Kratyti

pridékite 1/2 Sauksto
aliejaus

pridékite 1/2 sauksto
aliejaus

pridékite 1/2 sauksto
aliejaus

Naudoti paruostus
orkaitei

Naudoti paruostus
orkaitei

Naudoti paruostus
orkaitei

Naudoti paruostus
orkaitei

Naudokite kepimo dékla

Naudokite kepimo
dékla / orkaités inda
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Min. — Temperatira Kratyti Papildoma informacija
maks. (°C)
kiekis (g)
Pyragéliai 300 15-18 200 Naudokite kepimo dékla
SaldZios uzkandélés 400 20 160 Naudokite kepimo

dékla / orkaités inda

Pastaba. Kai naudojate sudedamgsias dalis, kurios pakyla (tokias, kurios reikalingos tortui, apkepui su
idaru ar pyragéliams), kepimo déklq (tik HD9225) pripildykite tik iki pusés.

Pastaba. Jei pradedate kepti, kol ,,AirFryer* yra Saltas, prie kepimo laiko pridékite 3 papildomas minutes.

Naminiy bulvydiy kepimas

Norédami geriausiy rezultaty, naudokite apdorotas (pvz. Saldytas) bulvytes. Jei norite pasigaminti
bulvytes namuose, vadovaukités Zemiau aprasytais nurodymais.

Nuskuskite bulves ir supjaustykite jas lazdelémis.

Pamerkite bulviy lazdeles | dubenj bent 30 minudiy, tada iSimkite ir nusausinkite popieriniu
ranksluosciu.

|pilkite /2 Sauksto alyvuogiy aliejaus | dubenij, sudékite lazdeles ir maiSykite tol, kol visos bulviy
lazdelés pasidengs aliejumi.

ISimkite lazdeles iS dubens pirstais arba virtuvés jrankiu, kad aliejaus perteklius likty dubenyje.
Sudékite lazdeles j krepselj.

Pastaba. Nepakreipkite dubens, kad supiltuméte visas lazdeles | krepselj iS karto, nes aliejaus perteklius
sutekés | keptuvo dugnq.

Kepkite bulvytes pagal Siame skyriuje pateiktas instrukcijas.

Po naudojimo visada isvalykite prietaisa.

Keptuvas, kepimo déklas (tik HD9225) ir prietaiso vidus padengti nekimbancia medziaga.
Nenaudokite metaliniy virtuvés jrankiy ar Siurksciy valymo medziagy jiems valyti, nes tai gali
pazeisti nekimbancia danga.

IStraukite maitinimo tinklo kiStuka i$ sieninio elektros lizdo ir leiskite prietaisui atvésti.
Pastaba. ISimkite keptuvq, kad ,,airfryer greiciau atausty.
Prietaiso iSore nuvalykite drégna Sluoste.

Kruopsciai iSplaukite keptuva, kepimo dékla (tik HD9225), vielines groteles (tik HD9226)
ir krepselj karStu vandeniu, trupuciu plovimo skyscio ir neSiurkscia kempine.
Likusiems nesvarumams pasalinti galite naudoti riebalus Salinantj skyst;.

Pastaba. Keptuvq, kepimo déklq (HD9225), vielines groteles (tik HD9226) ir krepsj galima plauti indaplovéje.

Patarimas. Jei neSvarumy yra prikibe prie krepSelio, kepimo déklo (tik HD9225) arba keptuvo dugno,
uzpildykite keptuvq karstu vandeniu su trupuciu plovimo skyscio. |[dékite krepSelj j keptuvq ir palikite
keptuvq su krepSeliu mazdaug 10 minuciy pamirkti.

ISplaukite prietaiso vidy karstu vandeniu ir nesiurkséia kempine.

Nuplaukite kaitinimo elementg valymo Sepeciu, kad pasalintuméte maisto likucius.
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Prietaisg iSjunkite iS elektros tinklo ir palikite atvésti.
Isitikinkite, kad visos dalys yra Svarios ir sausos.

|stumkite laida j laido saugojimo skyrelj. Pritvirtinkite laida, jkiSdami jj j laido tvirtinimo anga.

Priedy uzsakymas

Norédami jsigyti Sio prietaiso priedy, apsilankykite masy internetinéje parduotuvéje adresu
www.shop.philips.com/service. Jei internetinés parduotuvés jusy 3alyje néra, apsilankykite pas
savo ,,Philips* atstova arba ,,Philips* techninés priezitiros centre. Jei negalite gauti prietaisui reikiamy
priedy, kreipkités | savo Salies ,,Philips" klienty aptarnavimo centra. Jo kontaktinius duomenis rasite
visame pasaulyje galiojancios garantijos lankstinuke.

- Pasibaigus prietaiso naudojimo laikui, neiSmeskite jo kartu su jprastomis buitinémis atliekomis,
priduokite jj | oficialy surinkimo punkta perdirbti. Taip prisidésite tausojant aplinka (Pav. 18).

Garantija ir techniné priezitira

Prireikus techninés priezilros paslaugy, informacijos ar iskilus problemai, apsilankykite ,,Philips"
svetainéje www.philips.com/support arba kreipkités | savo alies ,,Philips" klienty aptarnavimo
centra. Jo telefono numerj rasite visame pasaulyje galiojancios garantijos lankstinuke. Jei jUsy Salyje
néra klienty aptarnavimo centro, kreipkités | vietinj ,,Philips" prekybos atstova.

Trikciy diagnostika ir salinimas

Siame skyriuje apibendrinamos problemos, daZniausiai pasitaikancios naudojantis %iuo prietaisu. Jei
toliau pateikta informacija nepadés isspresti problemos, apsilankykite www.philips.com/support,
ten rasite daznai uzduodamy klausimy sarasa, arba kreipkités j savo Salies klienty aptarnavimo centra.

Problema Galima priezastis Sprendimas
JAirfryer” Prietaisas nejungtas | Maitinimo kistuka junkite | jzeminta sieninj el. lizda.
neveikia. tinkla.

Nenustatéte laikmacio.  Norédami jjungti prietaisg pasukite laikmacio
rankenéle | reikiama kepimo laika.

Su ,airfryer Per didelis produkty Dékite produktus j krep3elj mazesnémis porcijomis.
paruosti kiekis krepselyje. Mazesnés porcijos tolygiau iskepa.

produktai néra

iskepe.

Pasirinkta temperatira  Pasukite temperattros valdymo rankenéle iki
per zema. pageidaujamo temperatlros nustatymo (zr. skiltj
,Nustatymai* skyriuje ,Prietaiso naudojimas*).

Per trumpas kepimo Pasukite laikmacio rankenéle iki pageidaujamo
laikas. kepimo laiko (Zr. skilt] ,,Nustatymai** skyriuje
,Prietaiso naudojimas").



Problema Galima priezastis
Prietaise Tam tikry tipy
,airfryer produktus reikia
produktai iSkepa  nukratyti, kai jpuséja jy
netolygiai. kepimo laikas.

IS, airfryer” Panaudojote uzkandéles,
iSimtos keptos kurios yra skirtos
uzkandélés néra  gaminti tradicinéje
traskios. riebaly skrudintuvéje.
Nepavyksta Krepselyje yra per daug
tinkamai jstumti produkty.

keptuvo |

prietaisa.

Krepselis netinkamai
jdétas | keptuva.

Tik HD9225: kepimo
déklo rankena trukdo

keptuvui.
IS prietaiso kyla Gaminate riebius
balti dimai. produktus.

Keptuve vis dar yra
riebaly likuciy nuo
ankstesnio naudojimo.

Su ,airfryer" Pries kepdami bulviy
Sviezios bulvytés  lazdeles jy tinkamai
iSkepa netolygiai.  neiSmirkéte.

Naudojote netinkamo

tipo bulves.
IS, airfryer” Bulvydiy traskumas
iSimtos Sviezios priklauso nuo aliejaus ir
bulvytés néra vandens kiekio bulvése.

traskios.
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Sprendimas

Produktai, kurie guli virSuje arba vienas ant kito
(pvz., bulvytés), turi buti papurtomi, kai jpuséja jy
kepimo laikas. Zr: skiltj ,Nustatymai** skyriuje
,,Prietaiso naudojimas”.

Naudokite orkaitéms skirtas uzkandéles arba
lengvai uztepkite truputj aliejaus ant uzkandéliy, kad
jos tapty traSkesnées.

Nepripildykite krepselio virs zymeés , MAX",

Stumkite krepselj zemyn | keptuva, kol iSgirsite
spragteléjima.

Stumtelékite rankeng j horizontalia padétj, kad ji
neissikisty krepselio virsuje.

Kai su , Airfryer' kepate riebius produktus, |
keptuva patenka daug aliejaus. Aliejus iSskiria baltus
dUmus ir keptuvas gali jkaisti daugiau nei jprastai. Tai
neturi jtakos prietaisui ar galutiniam rezultatui.

Baltus diimus sukelia keptuve kaistantys riebalai.
PasirGpinkite kruopsciai iSvalyti keptuva po
kiekvieno naudojimo.

Pamerkite bulviy lazdeles | dubenj bent 30 minudiy,
tada iSimkite ir nusausinkite popieriniu ranksluosciu.

Naudokite Sviezias bulves ir sitikinkite, kad kepant
jos islieka tvirtos.

PasirGpinkite tinkamai nusausinti bulviy lazdeles
pries pridédami j jas aliejaus.

Smulkiau supjaustykite bulviy lazdeles, kad jos baty
traskesnés.

Pridékite Siek tiek daugiau aliejaus, kad jos bity
traskesnés.
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levads

Apsveicam ar pirkumu un laipni lddzam Philips! Lai pilniba izmantotu Philips piedavata atbalsta
iespéjas, registréjiet izstradajumu vietné www.philips.com/welcome.

Izmantojot jauno airfryer; varésiet veseligak pagatavot savus iecienftos produktus un uzkodas.

Dazadu veseligu un gardu édienu atrai un vieglai pagatavosanai iericé airfryer tiek izmantots karstais
gaiss apvienojuma ar gaisa augstspiediena cirkulaciju (gaisa spéku) un augsé&jais grils. Sastavdalas tiek
uzkarsétas vienlaicigi no visam pusém, un lielakajai dalai produktu nav japievieno ella. pateicoties
papildu cepsanas paplatei (tikai modelim HD9225), varat daudz értak pagatavot tadus édienus ka
kikas un piragus, ka arT smalkus édienus.

Lai glitu iedvesmu receptém un informaciju par ierici airfryer; skatiet timekla vietni www.philips.com/kitchen.

Visparigs apraksts (Zim. 1)

1 Dubutltslana piederums (tikai modelim HD9226)
2 Daltjjs (tikai modeliem HD9220/A, HD9225/A, HD9226/A, skatiet produkta tipa plaksniti
ierices apaksa)

Grozs

Groza atbrivosanas poga

Groza rokturis

Panna

Cepsanas paplate (tikai modelim HD9225)
Gaisa ieplude

Temperatiras regulésanas poga (80-200 °C)

10 Taimeris (0-30 min) / ieslégsanas poga

11 Uzsilsanas indikators

12 Gaisa izpludes atveres

13 Vada glabasanas nodalijums

14 Elektribas vads

NO 00O N Oy U1 MW

Svarigi!
Pirms ierices lietoSanas uzmanigi izlasiet So lietoSanas pamacibu un

saglabjjiet to, lai vajadzibas gadijuma varétu ieskatities taja ari turpmak.
Briesmas

- Nekada gadijuma neiegremdgjiet tdeni korpusu, kas ietver elektriskas
dalas un sildelementus, ka ari neskalojiet to tekosa krana tden.

- Lai izvairitos no elektrotrieciena, uzmanieties, lai iericé neiek|Ust Gdens
vai kads cits skidrums.

- Cepsanai paredzétas sastavdalas vienmer ievietojiet groza, lai tas
nesaskartos ar sildelementiem.

- Nenosprostojiet gaisa ieplldes un izpludes atveres, kad ierice darbojas.

- Nepiepildiet pannu ar ellu, jo tas ir ugunsbistami.

- Nekada gadijuma nepieskarieties ierices iekSpusei, kad ierice darbojas.
Bridinajums!

- Pirms ierices pievienoSanas elektrotiklam parbaudiet, vai uz tas noraditais

spriegums atbilst elektrotikla spriegumam jdsu maja.

Neizmantojiet ierici, ja ir bojata tas kontaktdaksa, elektribas vads vai pati ierice.
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Ja elektribas vads ir bojats, tas janomaina Philips pilnvarota tehniskas
apkopes centra darbiniekiem vai lidzigi kvalificétam personam, lai
izvairitos no briesmam.

So ierici var izmantot bérni vecuma no 8 gadiem un personas ar
ierobezotam fiziskajam, sensorajam vai garigajam sp&jam vai bez
pieredzes un zinaSanam, ja tiek nodrosinata uzraudziba vai noradijumi
par drosu ierices lietoSanu un panakta izpratne par iesp&jamo bistamibu.
lerices tiriSanu un apkopi nedrikst veikt bérni, ja vien tie nav vecaki par 8
gadiem un netiek uzraudziti.

Novietojiet ierici un tas stravas vadu vieta, kur tai nevar piek|ut par 8
gadiem jaunaki bérni.

Janodrosina, lai ar ierici nevarétu rotalaties mazi bérni.

Neglabajiet elektribas vadu tuvu karstam virsmam.

Neiesleédziet ierici un nepieskarieties vadibas panelim ar slapjam rokam.
Pievienojiet ierici tikai iezemétai elektrotikla sienas kontaktligzdai.
Vienmér parbaudiet, vai kontaktdaksa ir stingri iesprausta kontaktligzda.
ST ierice nav paredzéta darbinasanai ar aréju taimeri vai atsevisku
talvadibas sistemu.

Nenovietojiet ierici uz viegli uzliesmojosiem materialiem vai to tuvuma,
pieméram, uz galdauta vai aizkaru tuvuma.

Nenovietojiet ierici pie sienas vai pie citam iericém. Atstajiet vismaz

10 cm atstatumu ierices aizmuguré, sanos un virs tas. Nenovietojiet uz
lerices nekadus priekSmetus.

Izmantojiet ierici tikai tiem nolUkiem, kas aprakstiti $aja rokasgramata.
Neatstajiet ieslégtu ierici bez uzraudzibas.

Cepsanas, izmantojot karsto gaisuy, laika, pa gaisa izpludes atverém izplUst
karsts tvaiks. Rokam un sejai ir jaatrodas drosa attaluma no tvaika un no
gaisa izplides atverém. No karsta tvaika un gaisa ir jauzmanas ari tad, kad
panna tiek nonemta no ierices.

lericei darbojoties, saskares virsmas var sakarst (Zim. 2).

Ja pamanat tumSus dimus, nekavéjoties atvienojiet ierici no elektrotikla.
Pirms iznemt pannu no ierices, gaidiet lidz dUmi partrauc izplUst.
Izmantojot restiSu paliktni (tikai modelim HD9226) un cepsanas paplati
(tikai modelim HD9225) Airfryer iericé, tas sakarst.Vienmér lietojiet
virtuves cimdus, darbojoties ar restiSu paliktni vai cepSanas paplati.
levéribai

Novietojiet ierici uz horizontalas, gludas un stabilas virsmas.

ST ierice ir paredzéta vienigi lietoSanai majas apstaklos. Ta nav paredzéta
lietoSanai veikalu vai biroju darbinieku virtuves, saimniecibas ékas vai
citas darba telpas, pieméram, viesnicas, motelos, pansijas un citas
apmesanas vietas.
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- Ja ierice tiek izmantota neatbilstosi vai profesionala/pusprofesionala
noltka, vai art ja ta netiek izmantota atbilstosi lietotaja rokasgramata
sniegtajam instrukcijam, garantija zaudé spéku, un Philips neuznemsies
atbildibu par iesp&€jamiem bojajumiem.

- lerice japarbauda un jalabo tikai pilnvarota Philips servisa centra.
Nemeéginiet labot ierici pasu spékiem, jo tad garantija vairs nebls spéeka.

- Peéc lietoSanas vienmér atvienojiet ierici no elektrotikla.

- Pirms ierices tiriSanas vai lietoSanas |aujiet tai atdzist aptuveni 30 mindtes.

- (Gatavojiet sastavdalas, lidz tas k|Ust zeltaini dzeltenas, nevis tumsas vai
brinas. Iznemiet sadegusos atlikumus. Necepiet svaigus kartupelus
temperatira, kas parsniedz 180 °C (lai mazinatu akrilamida veidosanos).
Automatiska izslegSanas

Sai iericei ir taimeris. Kad taimera laiks tiek radits 0, atskan zvana signals un ierice tiek automatiski
izslégta. Lai izslégtu ierici manuali, pagrieziet taimera slédzi pretéji pulkstena raditaju virzienam fidz O.

Elektromagnétiskie lauki (EML)
Si Philips ierice atbilst visiem standartiem saistiba ar elektromagnétiskiem laukiem (EML). Ja rikojaties
atbilstosi un saskana ar $aja rokasgramata sniegtajam instrukcijam, ierice ir drosi izmantojama saskana
ar musdienas pieejamajiem zinatniskiem datiem.

Pirms pirmas lietoSanas reizes

Nonemiet visu iepakojuma materialu.
Nonemiet no ierices visas uzlimes vai etiketes.

Ripigi nomazgajiet grozu, pannu un restiSu paliktni (tikai modelim HD9226) ar karstu
tdeni, kam pievienots nedaudz trauku mazgasanas lidzekla, un neabrazivu sukli.

Piezime. Jis varat ari mazgat $is detajas trauku mazgajamaja masina.
Noslaukiet ierices iekSpusi un arpusi ar mikstu draninu.

lericei airfryer tiek izmantots karstais gaiss. Nepiepildiet pannu ar ellu vai taukiem.

SagatavosSana lietoSanai

Novietojiet ierici uz stabilas, horizontalas un lidzenas virsmas.

nenovietojiet ierici uz virsmas, kas nav karstumizturiga.

Atbilstosi ievietojiet grozu panna (Zim. 3).
Izvelciet elektribas vadu no vada glabasanas nodalijuma ierices apakspusé.

nepiepildiet pannu ar ellu vai jebkadu citu Skidrumu.

nenovietojiet uz ierices nekadus priekSmetus. Tad&jadi var tikt traucéta gaisa padeve, kas savukart
var ietekmét cepsanas, izmantojot karsto gaisu, rezultatus.

lerices lietosana

lericé airfryer var pagatavot dazadas sastavdalas. Informaciju par ierici skatiet komplekta ieklautaja
recepsu gramatina.Vairak receptes skatiet vietné www.philips.com/kitchen.
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Cepsana, izmantojot karsto gaisu

lespraudiet elektribas kontaktdaksu iezeméta elektrotikla sienas kontaktligzda.
Uzmanigi izpemiet pannu no ierices airfryer (Zim. 4).
lelieciet produktus groza (Zim.5).

Piezime. piepildot grozu, nepdrsniedziet maksimala limepa atzimi vai tabula noradito daudzumu (skatiet
§is nodalas sadalu ,lestatijumi”), jo tadéjadi var tikt ietekméta galarezultata kvalitate.

Padoms.Tikai modelim HD9226: ja vienlaicigi velaties pagatavot atskirigas sastavdalas, izmantojiet restisu
paliktni. levietojiet restiSu paliktni groza, piepildiet ar sastavdalam groza apaksu un restisu paliktni. (Zim. 6)

lelieciet pannu atpakal ierice airfryer (Zim. 7).

nekada gadijuma neizmantojiet pannu, ja grozs ir iznemts.

levéribai! nepieskarieties pannai ediena gatavosanas laika un neilgu laiku péc tam, jo panna loti
uzkarst. Turiet pannu tikai aiz roktura.

Grieziet temperaturas regulésanas pogu lldz nepiecieSamajai temperatirai. Lai noteiktu
pareizo temperatiru, skatiet Sis nodalas sadalu ,,lestatijumi” (Zim. 8).

Piezime. Ja velaties vienlaikus pagatavot daZadas sastavdalas, parliecinieties, vai zinat katras sastavdalas
pagatavosanas laiku un nepiecieSamo temperatiiru, pirms sakat to vienlaicigu pagatavosanu. Pieméram,
majds gatavotus fri un stilbinus, var pagatavot vienlaikus, jo tiem nepiecieSami identiski iestatijumi.

A Nosakiet pareizu sastavdalas pagatavosanas laiku (skatiet $is nodalas sadaju ,,lestatijumi”).

Lai ieslegtu ierici, grieziet taimera sledzi lidz nepiecieSamajam pagatavosanas laikam (Zim. 9).
Ja ierice ir auksta, pievienojiet pagatavosanas laikam vél tris miniites.

Piezime. ja velaties, ierici varat ari ieprieks uzsildit, ievietojot jebkuru sastavdalu.Tada gadijuma pagrieziet taimera
sledzi idz vairak neka tris minutém un gaidiet, idz uzsilSanas indikators izdziest (péc aptuveni tris miniitem).Tad
piepildiet grozu un pagrieziet taimera sledzi lidz nepiecieSamajam pagatavosanas laika iestatijumam.
ledegas uzsilSanas gaismina (Zim. 10).
D Taimerim tiek sakta iestatita gatavosanas laika atskaite.
D Cepsanas, izmantojot karsto gaisu, laika uzsilSanas indikators laiku pa laikam iedegas un nodziest.
Tas norada, ka sildelements tiek ieslegts un izslegts, uzturot nepiecieSamo temperatiiru.
D Lieka ella tiek savakta pannas apak$puse.

Bl Dazas sastavdalas pagatavosanas lailka ir jaapmaisa (skatiet $fs nodalas sadalu ,,lestatijumi”). Lai
sastavdalas apmaisitu, izvelciet pannu no ierices, turot aiz roktura, un pakratiet to. Pec
tam ielieciet pannu atpakal ierice airfryer (Zim. 11).

leveribai! Kratot pannu, nenospiediet groza atbrivosanas pogu (Zim. 12).

Padoms. Lai samazinatu svaru, varat nopemt grozu no pannas, un kratit tikai grozu. Lai to izdaritu, izpemiet
pannu no ierices, nolieciet to uz karstumizturigas virsmas un nospiediet groza atbrivoSanas pogu.

Padoms. Ja taimerim ir iestatita puse no pagatavoSanas laika, kad sastavdalas biis jaapmaisa, atskanés
taimera zvana signdls. Tacu tada gadijuma péc apmaisisanas taimerim ir jaiestata atlikusais gatavosanas laiks.

[Ell Kad dzirdat taimera zvana signalu, iestatitais gatavo$anas laiks ir beidzies. lznemiet pannu no
ierices un nolieciet to uz karstumizturigas virsmas.

Piezime. lerici var ari izslegt manuadli. Lai to izdaritu, pagrieziet taimera kontroles slédzi uz 0 (Zim. 13).

Parbaudiet, vai sastavdalas ir gatavas.
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Ja sastavdalas nav gatavas, vienkarsi ielieciet pannu atpakal iericé un iestatiet taimerim vél dazas mindtes.

Lai iznemtu mazas sastavdalas (pieméram, smalki sagrieztus kartupelus), nospiediet groza
atbrivosanas pogu (1) un izceliet to no pannas (2). (Zim. 14)

negrieziet grozu ar apakspusi uz augsu, ja panna ir piestiprinata, jo pannas apaksa sakrajas ella, kas

var nok|ut uz sastavdalam, ja ta tiek pagriezta.

Pec cepsanas, izmantojot karsto gaisu, panna un sastavdalas ir karstas. Atkariba no ta, kadas
sastavdalas tiek gatavotas ierice airfryer, no pannas var izplust tvaiki.

Iztuk3ojiet groza saturu bloda vai 3KKIVi. (Zim. 15)
Padoms. Lai no groza iznemtu lielas vai trauslas sastavdalas, izmantojiet knaibles (Zim. 16).

Kad sastavdalu porcija ir gatava, ierici airfryer uzreiz var izmantot nakamas porcijas
pagatavosanai.

lestatijumi

Talak sniegtaja tabula ir ietverta informacija par sastavdalu gatavosanas pamatiestatijumu izvélésanos.

Piezime. pemiet véra, ka Sie iestatijumi ir tikai noradijumi. Sastavdalam ir atskiriga izcelsme, izméri, forma
un raZotdjs, tade] més nevaram noteikt izvelétajam sastavdalam piemeérotako iestatjumu.

Karsta gaisa tehnologija acumirklt uzsilda iericé esoso gaisu, tadél, ja cepsanas, izmantojot karsto

gaisu, laika uz Tsu bridi izvilksiet pannu no ierices, process tiks traucéts.

Padomi

- Salidzinot ar lielam sastavdalam, mazakas parasti ir jagatavo 1saku laiku.

- Lielu daudzumu sastavdalu ir jagatavo ilgak, savukart mazaku daudzumu — Tsaku laiku.

- Sakratot nelielus produktus cepsanas laika, var nodrosinat optimalus rezultatus, un
sastavdalas tiek izceptas vienmeérigi.

- Lai kartupeli btu kraukskigi, pievienojiet tiem el|u. Sastavdalas iericé airfryer ielieciet dazu minGsu
laikd péc ellas pievienosanas.

- Necepiet iericé airfryer 1pasi taukainas sastavdalas, pieméram, desas.

- Uzkodas, ko var pagatavot cepeskrasni, var gatavot arf ierice airfryer.

- Optimalais daudzums kraukskigu smalki sagrieztu kartupelu pagatavosanai ir 500 grami.

- Atrai un értai pilditu uzkodu pagatavosanai izmantojiet gatavo miklu. Gatava mikla ir jacep Tsaku
laiku, neka majas gatavota mikla.

- Ja vélaties cept kikas, piragus vai pagatavot smalkas sastavdalas vai sastavdalas ar pildijumu,
cepsanas paplati (tikai modelim HD9225) vai cepsanas veidni ierices airfryer groza (Zim.17).

- lerici airfryer var izmantot ari sastavdalu uzsildisanai. Lai uzsilditu sastavdalas, iestatiet
temperattru 150 °C un laiku 10 mindtes.

Minimalais, Laiks Temperatura MaisiSana  Papildinformacija
maksimalais  (min.) (°C)

daudzums (g)

Kartupeli un
smalki sagriezti

kartupeli

Plani sagriezti 300-700 1216 200 Maisisana
saldéti kartupeli

Biezi sagriezti 300-700 12-20 200 Maisisana

saldéti kartupeli
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Minimalais, Laiks Temperatiira MaisiSana  Papildinformacija
maksimalais  (min.) (°C)

daudzums (g)

Majas 300-800 18-25 180 Maisisana  pievienojiet 1/2 éd.

gatavoti smalki k. ellas

sagriezti kartupeli

(8 x 8 mm)

Majas gatavotas 300-800 18-22 180 MaisiSana  pievienojiet 1/2 é&d.

kartupelu daivinas k. ellas

Majas gatavoti 300-750 1218 180 MaisiSana  pievienojiet 1/2 éd.

kartupelu gabalini k. ellas

Kartupeli ,,Rosti" 250 15-18 180

Kartupelu 500 18-22 180

sacepums

Gala un putnu

gala

Steiks 100-500 8-12 180

Karbonades 100-500 10-14 180

Hamburgers 100-500 7-14 180

Karstmaizes ar 100-500 1315 200

desu

Stilbini 100-500 18-22 180

Vistas fileja 100-500 10-15 180

Uzkodas

Pilditas pankdkas 100400 8-10 200 Maisisana  lzmantot jau
gatavu cepsanai

Saldéti vistas 100-500 610 200 Maisisana  Izmantot jau

gabalini mikla gatavu cepsanai

Saldétas zivju 100-400 6-10 200 lzmantot jau

ndjinas gatavu ceps$anai

Saldétas siera- 100-400 8-10 180 [zmantot jau

grauzdinu uzkodas gatavu cepsanai

Pilditi darzeni 100-400 10 160

Cepsana

Klka 300 20-25 160 Cepsanas paplates
lietoSana

Pirags 400 20-22 180 Cepsanas paplates/

veidnes lietosana
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Minimalais, Laiks Temperatiira MaisiSana  Papildinformacija
maksimalais  (min.) (°C)

daudzums (g)

Smalkmaizites 300 1518 200 Cep3anas paplates
lietosana
Saldas uzkodas 400 20 160 Cepsanas paplates/

veidnes lietosana

Piezime. Ja lietojat uzbriestosas sastavdalas (pieméram, kiikam, piragiem vai smalkmaizitém), nepiepildiet
cepsanas paplati (tikai modelim HD9225) vairak par pusi.

Piezime. Sakot cepSanu, ja ierice airfryer ir auksta, pievienojiet gatavoSanas laikam veél tris miniites.

Majas gatavoti smalki sagriezti kartupeli

Labaku rezultatu sasniegsanai més iesakam izmantot ieprieks sagatavotus (pieméram, saldétus)
kartupelus. Ja vélaties majas apstaklos pagatavot kartupelus, rikojieties sadi:

Nomizojiet kartupelus un sagrieziet tos gabalinos.
Mercejiet kartupelu gabalinus vismaz 30 mintes, iznemiet tos no blodas un nosusiniet papira dvieli.
lelejiet bloda /2 @damkaroti ellas, ielieciet gabalinus un maisiet, lidz tie visi ir parklati ar ellu.

Ar rokam, vai arT izmantojot virtuves piederumus, iznemiet kartupelus no blodas, lai ellas
parpalikums paliek bloda. lelieciet gabalinus groza.

Cepiet kartupelu gabalinus, ievérojot $aja nodala sniegto informaciju.

Tirisana
Péc lietosanas vienmér iztiriet ierici.

Pannai, cepsanas paplatei (tikai modelim HD9225), grozam un ierices iekspuse ir nepiedegoss
parklajums. Neizmantojiet to tirisanai metala virtuves piederumus vai abrazivus tirisanas lidzek]us,
jo tadejadi var sabojat nepiedegoso parklajumu.

Izvelciet elektribas kontaktdaksu no sienas kontaktligzdas, un laujiet iericei atdzist.
Piezime. Nonemiet pannu, lai ierice airfryer atrak atdzistu.
Noslaukiet ierices arpusi ar mitru draninu.

Notiriet pannu, cepSanas paplati (tikai modelim HD9225), restisu paliktni (tikai modelim
HD9226) un grozu ar karstu udeni, kam pievienots nedaudz trauku mazgasanas lidzekla, un
neabrazivu sukli.

Netirumu nonemsanai varat izmantot attaukosanas skidrumu.

Piezime. Pannu, cepsSanas paplati (HD9225), restisu paliktni (tikai modelim HD9226) un grozu var
mazgat trauku mazg. masina.

Padoms. Ja netirumus no groza, cepSanas paplates (tikai modelim HD9225) vai pannas apakspuses
nevar notirit, piepildiet pannu ar karstu adeni, kam pievienots nedaudz trauku mazgajama lidzek|a.
lelieciet grozu panna un mércégjiet grozu aptuveni 10 miniites.

Notiriet ierices iekSpusi ar karstu Gideni un neabrazivu siikli.

Notiriet sildelementu, izmantojot tiri$anas suku, lai nonemtu partikas atlikumus.
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Uzglabasana

Atvienojiet ierici no elektrotikla, un laujiet tai atdzist.
Parliecinieties, ka visas dalas ir tiras un sausas.

lelieciet vadu tam paredzétaja glabasanas nodalijuma. Nostipriniet to, ieliekot stiprinasanai
paredzetaja vieta.

Piederumu pasutisana

Lai iegadatos piederumus 3ai iericei, lidzu, apmekl€jiet masu tiessaistes veikalu vietné
www.shop.philips.com/service. Ja tiessaistes veikals jUsu valsti nav pieejams, Vérsieties pie sava
Philips izplatrtaja vai Philips servisa centra. Ja jums radusas gritibas ar piederumu iegadi savai iericei,
ITdzu, sazinieties ar Philips klientu apkalposanas centru sava valsti. Kontaktinformacija pieejama
pasaules garantijas bukleta.

Vide

- Pécierices darbmiza beigam, neizmetiet to kopa ar sadzives atkritumiem, bet nododiet to
oficiala savaksanas punkta parstradei. Tada veida jus palidzésit saudzét vidi (Zim. 18).

Garantija un apkope

Ja nepieciesama apkope, informacija vai palidziba, apmeklgjiet Philips timekla vietni
www.philips.com/support vai sazinieties ar Philips klientu apkalposanas centru sava valst. Ta
talruna numurs noradits pasaules garantijas brosura. Ja jusu valsti nav klientu apkalposanas centra,
vérsieties pie vietéja Philips precu izplatitaja.

Traucéjummeklésana

Saja nodala ir apkopotas izplatitakas problémas, kadas var rasties, rikojoties ar ierici. Ja nevarat
atrisinat problému, izmantojot turpmako informaciju, apmeklgjiet vietni www.philips.com/
support un skatiet bieZi uzdoto jautagjumu sarakstu vai sazinieties ar klientu apkalposanas centra
darbiniekiem sava valst.

Probléma lespejamais iemesls Risinajums
lerice airfryer lerice nav pieslégta lespraudiet elektribas kontaktdaksu iezeméta
nedarbojas. elektrotiklam. elektrotikla sienas kontaktligzda.
Taimeris nav iestatits. Lai ieslégtu ierici, grieziet taimera slédzi lidz
vélamajam gatavosanas laika iestatijumam.
lericé airfryer Groza ir ieliktas parak lelieciet groza mazakas sastavdalu porcijas.
ceptas sastavdalas daudz sastavdalas. Mazakas porcijas tiek ceptas vienmérigak.
nav pilnigi gatavas.
Izvéléta temperatlra ir Pagrieziet temperatdras regulésanas pogu lidz
parak zema. nepiecieSamajam temperatdras iestatjumam
(skatiet nodalas , lerices lietosana” sadalu
Jlestatijumi”).

Gatavosanas laiks ir parak  Pagrieziet taimera slédzi lidz gatavosanai

Tss. nepiecieSamajam laika iestatijumam (skatiet
nodalas , lerices lietosana” sadalu |, lestatjumi”).
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Problema

Sastavdalas iericé
airfryer tiek
izceptas
nevienmerigi.
lericé airfryer
ceptas uzkodas
nav kraukskigas.

Pannu nevar
pareizi ielikt
iericé.

No ierices izplTst
balti dimi.

Svaigi smalki
sagriezti kartupeli
iericé airfryer tiek
izcepti
nevienmerigi.

lericé airfryer
ceptie smalki
sagrieztie
kartupeli nav
kraukskigi.

lespgjamais iemesls

Ir sastavdalas, kuras
cepsanas laika
nepieciesams samaisrt.

Tika izmantotas uzkodas,
ko paredzéts gatavot
taukvares katla.

Groza ir ielikts parak
daudz sastavdalu.

Grozs ir
nepareizi ievietots panna.

Tikai modelim HD9225:
cepsanas paplates
rokturis nosprosto pannu.

Tiek gatavotas taukainas
sastavdalas.

Panna ir palikusi ellas
parpalikumi no
iepriekséjas cepsanas
reizes.

Pirms kartupelu gabalinu
cepsanas tie netika
izmércéti.

Tika izmantoti nepareizi
kartupeli.

Kartupelu kraukskigums ir
atkarigs no izmantota
ellas daudzuma un no
ddens daudzuma
kartupelos.

Risinajums
Sastavdalas, kas ir novietotas cita uz citas
(pieméram, smalki sagriezti kartupeli) cepsanas

laika ir jaapmaisa. Skatiet nodalas , lerices
lietosana” sadalu , lestatjumi’.

Lai uzkodas batu kraukskigakas, izmantojiet,
uzkodas, kas paredzétas cepsanai cepeskrasni, vai
art uzklajiet uz tam nedaudz ellas.

Piepildot grozu, neparsniedziet maksimala imena
atzimi.

Spiediet grozu panng, lidz atskan klikskis.

Bidiet rokturi horizontala pozicija, lai tas
nesniegtos arpus groza.

Cepot iericé airfryer taukainas sastavdalas, panna
ietek liels daudzums ellas. Ella rada baltus ddmus,
un panna var uzkarst vairak neka citas cepsanas
reizés. Tas neietekmé ierices darbibu vai gala
rezultatus.

Baftos dimus rada ella, kas uzsilst panna. Péc
katras lietoSanas reizes panna noteikti ir jaiztira.

Meércgjiet kartupelu gabalinus vismaz 30 minQtes,
iznemiet tos no blodas un nosusiniet papira dvieli.

|zmantojiet svaigus kartupelus un parliecinieties, ka
cepsanas laika tie nepaliek parak miksti.

Pirms ellas pievienosanas noteikti riipigi nosusiniet
kartupelu gabalinus.

Lai kartupelu gabalini tiktu izcepti kraukskigaki,
sagrieziet tos mazakus.

Lai kartupelu gabalini tiktu izcepti kraukskigaki,
pievienojiet nedaudz vairak ellas.
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Gratulujemy zakupu i witamy wiérdd uzytkownikéw produktdw Philips! Aby w pemni skorzystac z
oferowanej przez firme Philips pomocy, zarejestruj swdj produkt na stronie www.philips.com/welcome.
Urzadzenie airfryer pozwoli Ci przygotowac Twoje ulubione dania i przekaski w zdrowszy sposdb.
Urzadzenie airfryer wykorzystuje gorace powietrze w potaczeniu z bardzo szybka cyrkulacja
powietrza (technologia Rapid Air) oraz gérnym grillem do przyrzadzania réznorodnych smakowitych
dar w zdrowy, szybki i fatwy sposdb. Sktadniki sg jednoczesnie podgrzewane ze wszystkich stron.

Do wigkszosci sktadnikéw nie trzeba dodawac oleju. Dzieki dodatkowej blasze do pieczenia (tylko
model HD9225) mozna przygotowac ciasta i quiche oraz delikatne potrawy w wygodniejszy sposéb.
Wiecej pomystdw, przepisdw i informacji dotyczacych urzadzenia airfryer mozna znalez¢é na stronie
internetowej www.philips.com/kitchen.

Opis ogolny (rys. 1)

Akcesorium rozdzielajace warstwy (tylko model HD9226)
Przegroda (tylko modele HD9220/A, HD9225/A, HD9226/A; sprawdz tabliczke znamionowa
znajdujaca sie na spodzie urzadzenia)

Kosz

Przycisk zwalniajacy kosz

Uchwyt kosza

Patelnia

Blacha do pieczenia (tylko model HD9225)

Wilot powietrza

Pokretto regulacji temperatury (80-200°C)

10 Minutnik (0-30 min) / pokretto zasilania

11 Wskaznik podgrzewania

12 Otwory wylotowe powietrza

13 Schowek na przewdd sieciowy

14 Przewdd sieciowy

Wazne

Przed rozpoczegciem korzystania z urzadzenia zapoznaj si¢ doktadnie z jego

instrukcja obstugi. Instrukcje warto tez zachowac na przysztos¢.
Niebezpieczenstwo

- Nigdy nie zanurzaj ani nie myj pod biezacq woda obudowy, w ktore;
znajduja sig czgsci elektryczne i elementy grzejne.

- Uwazaj, aby woda lub inne ptyny nie dostaty sie do wnetrza urzadzenia,
gdyz grozi to porazeniem pradem.

- Skfadniki przeznaczone do smazenia nalezy zawsze wkiadaé do kosza,
aby zapobiec ich zetknieciu sie z elementami grzejnymi.

- Podczas dziatania urzadzenia nie ktadZ zadnych przedmiotéw na
otworach wlotowych i wylotowych powietrza.

- Nie napetniaj patelni olejem, gdyz moze to doprowadzi¢ do pozaru.

- Nie dotykaj wnetrza urzadzenia podczas jego dziatania.

N —
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Ostrzezenie

- Przed podtaczeniem urzadzenia upewnij sig, ze napiecie podane na
urzadzeniu jest zgodne z napieciem w sieci elektryczne;.

- Nie uzywaj urzadzenia, jesli uszkodzona jest wtyczka, przewdd sieciowy
lub samo urzadzenie.

- Ze wzgleddw bezpieczenstwa wymiang uszkodzonego przewodu
sieciowego nalezy zleci¢ autoryzowanemu centrum serwisowemu firmy
Philips lub odpowiednio wykwalifikowanej osobie.

- Urzadzenie moze by¢ uzywane przez dzieci w wieku powyzej 8 lat oraz
osoby z ograniczonymi zdolnosciami fizycznymi, sensorycznymi lub
umystowymi, a takze nieposiadajace wiedzy lub do$wiadczenia w
uzytkowaniu tego typu urzadzen, pod warunkiem, ze beda one
nadzorowane lub zostana poinstruowane na temat korzystania z tego
urzadzenia w bezpieczny sposdb oraz zostana poinformowane o
potencjalnych zagrozeniach.

- Urzadzenie nie moze by¢ czyszczone ani obstugiwane przez dzieci
ponizej 8 roku zZycia. Starsze dzieci podczas wykonywania tych czynnosci
powinny by¢ nadzorowane przez osoby doroste.

- Przechowuj urzadzenie oraz przewdd sieciowy poza zasiggiem dzieci
ponizej 8 roku Zycia.

- Nie pozwalaj dzieciom bawi¢ sie urzadzeniem.

- Trzymaj przewdd sieciowy z dala od rozgrzanych powierzchni.

- Nie podtaczaj urzadzenia ani nie obstuguj panelu sterowania mokrymi rekami.

- Urzadzenie podfaczaj tylko do uziemionego gniazdka elektrycznego.
Zawsze sprawdzaj, czy wtyczka pewnie tkwi w gniazdku.

- Urzadzenia nie nalezy podtacza¢ do zewnetrznego wiacznika czasowego
ani oddzielnego ukfadu zdalnego sterowania.

- Nie umieszczaj urzadzenia na fatwopalnych materiatach, takich jak obrus
lub zastona, ani w ich poblizu.

- Nie umieszczaj urzadzenia bezposrednio przy $cianie ani przy innych
urzadzeniach. Pozostaw co najmniej 10 cm wolnej przestrzeni z tytu i po
bokach urzadzenia, a takze nad nim. Na urzadzeniu nie umieszcza
zadnych przedmiotdw.

- UzZywaj urzadzenia zgodnie z jego przeznaczeniem, opisanym w tej
instrukgji obstugi.

- Nie zostawiaj wiaczonego urzadzenia bez nadzoru.

- Podczas smazenia goracym powietrzem przez otwory wylotowe
powietrza uchodzi goraca para. Nie zblizaj rak ani twarzy do uchodzacej
pary ani do otwordw wylotowych powietrza. Uwazaj takze na pare oraz
na powietrze w trakcie wyjmowania patelni z urzadzenia.
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- Powierzchnia urzadzenia moze si¢ nagrzewac podczas pracy
urzadzenia (rys. 2).

- Gdy z urzadzenia zaczyna sie wydobywac ciemny dym, natychmiast
odfacz urzadzenie od zasilania. Przed wyjeciem patelni z urzadzenia
poczekaj, az dym przestanie wydobywac sie z urzadzenia.

- Druciany ruszt (tylko model HD9226) i blacha do pieczenia (tylko
model HD9225) nagrzewaja sie do wysokiej temperatury podczas
uzytkowania w urzadzeniu airfryer. Zawsze uzywaj rekawic kuchennych
przy dotykaniu drucianego rusztu i blachy do pieczenia.

Uwaga

- Ustaw urzadzenie na poziomej, réwnej i stabilnej powierzchni.

- To urzadzenie jest przeznaczone wyfacznie do uzytku domowego. Nie
jest przeznaczone do uzytku w takich miejscach, jak kuchnie dla
pracownikow w sklepach, biurach, gospodarstwach agroturystycznych
lub innych miejscach pracy. Nie jest rdwniez przeznaczone do uzytku w
hotelach, motelach, pensjonatach ani innych tego typu miejscach.

- Uzywanie tego urzadzenia w celach profesjonalnych lub
pétprofesjonalnych badZz w sposdéb niezgodny z niniejsza instrukcja
spowoduje uniewaznienie gwarancji. Firma Philips nie ponosi
odpowiedzialno$ci za szkody powstate w takich przypadkach.

- Konieczno$¢ przegladu lub naprawy urzadzenia zawsze zgtaszaj do
autoryzowanego centrum serwisowego firmy Philips. Nie prdbuj naprawiac
urzadzenia samodzielnie, gdyz spowoduje to uniewaznienie gwarandji.

- Zawsze po zakonczeniu korzystania z urzadzenia wyjmij wtyczke z
gniazdka elektrycznego.

- Przed czyszczeniem lub obstuga urzadzenia odczekaj okoto 30 minut, az
urzadzenie ostygnie.

- Skfadniki przygotowywane w urzadzeniu powinny mie¢ po wyjeciu kolor
ztotozdtty, a nie ciemny lub brazowy. Usuwaj spalone resztki. Aby
zminimalizowac wytwarzanie akryloamidu, nie smaz $wiezych
ziemniakdw w temperaturze powyzej 180°C.

Automatyczne wytaczanie
To urzadzenie jest wyposazone w wyfacznik czasowy. Gdy minutnik uzyska warto$¢ O, urzadzenie
wyemituje sygnat dzwigkowy i automatycznie wyfaczy sig. Aby wytaczy¢ urzadzenie recznie, przekred
pokretto minutnika w lewo do wartosci O.

Pola elektromagnetyczne (EMF)
To urzadzenie firmy Philips spetnia wszystkie normy dotyczace pdl elektromagnetycznych. Jesli
uzytkownik odpowiednio sie¢ z nim obchodzi i uzywa go zgodnie z zaleceniami zawartymi w
instrukcji obstugi, urzadzenie jest bezpieczne w uzytkowaniu, co potwierdzaja wyniki aktualnych
badan naukowych.
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Przed pierwszym uzyciem

Usun wszystkie elementy opakowania.
Usun wszystkie nalepki i etykiety z urzadzenia.

Dokfadnie wyczys¢ kosz, patelnig i druciany ruszt (tylko model HD9226) w goracej wodzie z
dodatkiem niewielkiej ilosci ptynu do mycia naczyn za pomoca delikatnej gabki
niepowodujacej powstawania zarysowan.

Uwaga: Elementy te mozna takze umyé w zmywarce.
Wytrzyj wewnetrzng i zewngtrzna czes¢ urzadzenia wilgotna Sciereczka.

Urzadzenie airfryer wykorzystuje gorace powietrze. Nie nalezy napefia¢ patelni olejem ani tluszczem.

Przygotowanie do uzycia

Ustaw urzadzenie na pfaskiej, stabilnej i réwnej powierzchni.

Nie stawiaj urzadzenia na powierzchniach nieodpornych na wysokie temperatury.

W16z kosz do patelni w odpowiedni sposéb (rys. 3).
Wyciagnij przewod sieciowy ze schowka w dolnej czesci urzadzenia.

Nie napetniaj patelni olejem ani inng ciecza.

Nie kfadz na urzadzeniu zadnych przedmiotow, poniewaz moze to zaktocic¢ przeptyw powietrza i
wptynac na rezultaty smazenia goracym powietrzem.

Zasady uzywania

Urzadzenie airfryer umozliwia przygotowanie wielu produktéw. Dotaczona broszura z przepisami
pozwoli Ci pozna¢ urzadzenie. Wiecej przepiséw mozna znalez¢ na stronie internetowej
www.philips.com/kitchen.

Smazenie goracym powietrzem

Podtacz wtyczke przewodu sieciowego do uziemionego gniazdka elektrycznego.
Ostroznie wyciagnij patelnig z urzadzenia airfryer (rys. 4).
W16z skiadniki do kosza (rys. 5).

Uwaga: Nie napetniaj kosza powyzej wskaznika ,,MAX” ani nie przekraczaj maksymalnej ilosci
sktadnikéw podanej w tabeli (patrz czesc ,,Ustawienia” w tym rozdziale), poniewaz moze to negatywnie
wplynq¢ na jakos¢ przygotowywanej potrawy.

Wskazéwka: Tylko model HD9226:Aby jednoczesnie przygotowac kilka réznych sktadnikéw, skorzystaj z
drucianego rusztu. Umies¢ druciany ruszt w koszu, a nastepnie roztoz sktadniki na dnie kosza i
drucianym ruszcie. (rys. 6)

Wsun patelnig z powrotem do urzadzenia airfryer (rys. 7).

Nie uzywaj patelni bez wtozonego do niej kosza.

Uwaga: Nie dotykaj patelni podczas dziatania urzadzenia oraz krétko po zakonczeniu jego
dziatania, poniewaz w czasie dziatania patelnia nagrzewa si¢ do bardzo wysokiej temperatury.
Patelnie¢ mozna trzymac jedynie za uchwyt.
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Wybierz wymagang temperaturg, korzystajac z pokretfa regulacji temperatury. Informacje
dotyczace wihasciwych ustawien temperatury mozna znalezé¢ w czesci ,,Ustawienia” w tym
rozdziale (rys. 8).

Uwaga: Jesli chcesz przygotowac kilka réznych sktadnikéw jednoczesnie, przed uruchomieniem
urzqdzenia sprawdz, czy zostat ustawiony wlasciwy czas przygotowania oraz wlasciwa temperatura dla
réznych sktadnikéw. Na przyktad domowe frytki i udka mozna przygotowywac jednoczesnie, poniewaz
oba produkty wymagajq zastosowania tych samych ustawien.

A Okresél wymagany czas przygotowania potrawy (patrz czes¢ ,,Ustawienia” w tym rozdziale).

Aby wiaczy¢ urzadzenie, ustaw pokretto minutnika w pozycji odpowiadajacej wymaganemu
czasowi przygotowania potrawy (rys. 9).
Jesli urzadzenie jest zimne, do czasu przygotowania potrawy dodaj 3 minuty.

Uwaga: Urzqdzenie mozna rozgrzac, nie wktadajqc do niego zadnych sktadnikéw.W tym celu nalezy
ustawi¢ pokretto minutnika na wiecej niz 3 minuty i poczekad, az zgasnie wskaznik podgrzewania (po
ok. 3 minutach). Nastepnie nalezy napemic kosz i ustawic¢ pokretto minutnika w pozycji wymaganego
czasu przygotowania potrawy.

Zaswieci sig wskaznik podgrzewania (rys. 10).

D Minutnik zacznie odlicza¢ ustawiony czas przygotowania.

D Podczas smazenia goracym powietrzem wskaznik podgrzewania na przemian zapala sig i
gasnie. Sygnalizuje w ten sposdb wiaczanie sig i wylaczanie elementu grzejnego w celu
utrzymania wybranej temperatury.

D Nadmiar ttuszczu ze sktadnikdédw gromadzi sig na dnie patelni.

Bl Niektore sktadniki nalezy wstrzasnaé po uptywie potowy czasu przygotowania (patrz czesé
,»,Ustawienia” w tym rozdziale). Aby wstrzasna¢ skiadniki, wyciagnij patelnig z urzadzenia,
trzymajac ja za uchwyt, i wstrzasnij sktadniki. Nastepnie wsun patelnig z powrotem do
urzadzenia airfryer (rys.11).

Uwaga: Podczas wstrzasania skfadnikow nie naciskaj przycisku zwalniajacego kosz (rys. 12).

Wskazéwka: Aby zmniejszyc ciezar wyjmowanego elementu, mozesz wyjqc kosz z patelni i potrzqsnqc
jedynie koszem.W tym celu wyciqgnij patelnie z urzqdzenia, umies¢ jq na powierzchni odpornej na
wysokq temperature i nacisnij przycisk zwalniania kosza.

Wiskazéwka: Jesli minutnik zostanie ustawiony na pofowe czasu przygotowania potrawy, urzqdzenie wyemituje

sygnat dzwigkowy, gdy bedzie konieczne potrzqsniecie sktadnikami. Oznacza to jednak, ze po potrzqsnieciu

sktadnikami minutnik bedzie trzeba ponownie nastawi¢ na pozostaly czas przygotowania potrawy.

El Wyemitowany przez urzadzenie sygnat dzwiekowy oznacza, ze ustawiony czas przygotowania
minat.VVyciagnij patelnie z urzadzenia i umiesc ja na powierzchni odpornej na wysoka temperature.

Uwaga: Mozesz rowniez wylqczy¢ urzqdzenie recznie.Aby to zrobic, obroc pokretto minutnika na

wartos¢ 0 (rys. 13).

Sprawdz, czy sktadniki sa gotowe.
Jesli sktadniki nie sg jeszcze gotowe, po prostu wsun patelnie z powrotem do urzadzenia i ustaw
minutnik na kilka dodatkowych minut.

Aby wyjac¢ mate sktadniki (np. frytki), nacisnij przycisk zwalniania kosza (1) i wyjmij kosz z
patelni (2). (rys.14)

Nie obracaj kosza do géry dnem, gdy wciaz znajduje si¢ w patelni, poniewaz nadmiar ttuszczu,
ktory zgromadzit sie na dnie patelni, moze Sciekna¢ do sktadnikow.
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Po zakonczeniu smazenia goracym powietrzem patelnia oraz sktadniki maja wysoka temperature.
W zaleznosci od rodzaju skfadnikow przygotowywanych w urzadzeniu airfryer, z patelni moze
wydobywac sie para.

Oproznij kosz, umieszczajac skiadniki w misce lub na talerzu. (rys.15)
Wskazowka:W celu wyjecia z kosza duzych lub delikatnych sktadnikéw skorzystaj ze szczypcéw (rys. 16).

Gdy sktadniki beda juz gotowe, mozna natychmiast uzy¢ urzadzenia airfryer do
przygotowania nastepnych potraw.

Ustawienia

Ponizsza tabela pozwala wybra¢ podstawowe ustawienia dla przygotowywanych sktfadnikdw.

Uwaga: Pamigtaj, Ze podane ustawienia sq jedynie przyblizone. Sktadniki mogq sie rozni¢ pochodzeniem,
wielkosciq, ksztattem i mogq pochodzic od réznych producentéw, dlatego nie mozemy zagwarantowac, ze
sugerowane ustawienie sprawdzi sie idealnie.

Technologia Rapid Air natychmiast nagrzewa powietrze wewnatrz urzadzenia, wiec szybkie wyjecie patelni
z urzadzenia podczas smazenia goracym powietrzem nie zaktdci w znaczacy sposéb procesu smazenia.

Wskazowki

- Mniejsze skfadniki wymagaja zwykle nieco krdtszego czasu przygotowania, niz skfadniki wieksze.

- Wigksze ilosci sktadnikdw wymagaja nieco dtuzszego czasu przygotowania, a mniejsze — nieco
krétszego.

- Potrzasajac mniejszymi sktadnikami po uptywie potowy czasu przygotowania, mozna otrzymac
optymalny wynik korncowy i zapobiec nierdwnomiernemu smazeniu sktadnikdw.

- Aby Swieze pomidory byty chrupiace, mozna doda¢ do nich niewielkg ilo$¢ oleju. Smazenie
sktadnikdw w urzadzeniu airfryer nalezy rozpoczac w ciagu kilku minut od dodania do nich oleju.

- W urzadzeniu airfryer nie nalezy przyrzadzac¢ bardzo ttustych dan, takich jak np. kietbaski.

- Przekaski, ktdre przygotowuje sie w piekarniku, mozna przygotowac réwniez w urzadzeniu airfryer.

- Optymalna iloé¢ skfadnikéw wymagana do przyrzadzenia chrupiacych frytek to 500 gram.

- Aby w szybki i fatwy sposdb przygotowac nadziewane przekaski, nalezy uzy¢ gotowego ciasta.
Gotowe ciasto takze wymaga krétszego czasu przygotowania niz ciasto domowe.

- Jesli chcesz upiec ciasto albo quiche lub jesli chcesz przygotowac delikatne sktadniki lub potrawy
z nadzieniem, umies¢ blache do pieczenia (tylko model HD9225) lub naczynie zaroodporne w
koszu urzadzenia airfryer (rys.17).

- W urzadzeniu airfryer mozna takze podgrzewac sktadniki. Aby podgrza¢ sktadniki, ustaw
temperature na 150°C na okoto 10 minut.

Minimalna/ Czas  Temperatura Wstrzasnij Dodatkowe
maksymalna  (min) (°C) informacje

ilos¢ (g)

Ziemniaki i frytki

Cienkie mrozone 300-700 12-16 200 Wstrzasnij

frytki

Grube mrozone frytki  300-700 12-20 200 Wstrzasdnij

Domowe frytki 300-800 18-25 180 Wstrzasnij  Dodaj 1/2 tyzeczki
(8 x8 mm) oleju

Domowe pieczone 300-800 18-22 180 Wstrzadnij  Dodaj 1/2 tyzeczki

¢wiartki ziemniakéw oleju
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Dodatkowe
informacje

Minimalna/
maksymalna

ilos¢ (g)

Temperatura
Qe

Wstrzasnij

Domowa kostka
ziemniaczana

Résti (placki
ziemniaczane)

Zapiekanka
ziemniaczana

Mieso i dréb
Stek

Kotlet schabowy
Hamburger
Krokiet z miesem
Udka

Piersi z kurczaka
Przekaski
Sajgonki

Mrozone kawatki
kurczaka

Mrozone paluszki
rybne

Mrozone panierowane
przekaski serowe

Warzywa nadziewane
Pieczenie

Ciasto

Quiche

Babeczki

Stodkie przekaski

300-750 12-18 180 Wstrzasnij  Dodaj 1/2 tyzeczki
oleju

250 15-18 180

500 18-22 180

100-500 8-12 180

100-500 10-14 180

100-500 7-14 180

100-500 13-15 200

100-500 18-22 180

100-500 10-15 180

100-400 8-10 200 Wstrzaénij  Uzyj gotowych

100-500 6-10 200 Wstrzasnij  Uzyj gotowych

100-400 6-10 200 Uzyj gotowych

100-400 8-10 180 Uzyj gotowych

100-400 10 160

300 20-25 160 Uzyj blachy do
pieczenia

400 20-22 180 Uzyj blachy do
pieczenia/naczynia
zaroodpornego

300 15-18 200 Uzyj blachy do
pieczenia

400 20 160 Uzyj blachy do
pieczenia/naczynia
zaroodpornego

Uwaga: Jesli sktadniki muszq wyrosnq¢ (jak w przypadku ciast, quiche czy babeczek), blacha do
pieczenia (tylko model HD9225) powinna by¢ wypetiona najwyzej do potowy.

Uwaga: Jesli urzqdzenie airfryer jest zimne, do czasu przygotowania potrawy nalezy doda¢ 3 minuty.
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Przygotowanie domowych frytek

Aby osiagna¢ najlepsze rezultaty, uzywaj wstepnie upieczonych (np. mrozonych) frytek. Jesli chcesz
przygotowaé domowe frytki, postepuj zgodnie z ponizszymi instrukcjami.

Obierz ziemniaki i pokroj je w stupki.

Namaczaj stupki ziemniakéw w misce przez co najmniej 30 minut, a nastepnie wyjmij je i
osusz za pomoca papierowego recznika.

Wilej Y2 tyzki oleju do miski, wtdz do miski pokrojone w paski ziemniaki i mieszaj do czasu,
gdy ziemniaki beda pokryte olejem.

Wyjmij ziemniaki z miski rekoma lub za pomoca sztuccéw tak, by nadmiar oleju pozostat w
misce. Przetéz ziemniaki do kosza.

Uwaga: Nie przechylaj miski w celu przetozenia do kosza wszystkich ziemniakéw za jednym razem,
poniewaz moze to spowodowac¢, ze nadmiar oleju znajdzie sie na dnie patelni.

Usmaz ziemniaki pokrojone w stupki zgodnie z instrukcjami zawartymi w tym rozdziale.

Czyszczenie

Po uzyciu zawsze wyczy$¢ urzadzenie.

Patelnia, blacha do pieczenia (tylko model HD9225), kosz oraz wnetrze urzadzenia s3 pokryte
powtoka zapobiegajaca przywieraniu. Nie czys¢ ich za pomoca metalowych sprzetéw kuchennych
ani srodkow sciernych, poniewaz moze to spowodowaé uszkodzenie powtoki.

Wyijmij wtyczke przewodu sieciowego z gniazdka elektrycznego i poczekaj, az urzadzenie ostygnie.
Uwaga:Wyjmij patelnie, aby urzqdzenie airfryer szybciej ostygto.
Przetrzyj obudowe urzadzenia wilgotna szmatka.

Wyczysc¢ patelnig, blache do pieczenia (tylko model HD9225), druciany ruszt (tylko model
HD9226) i kosz w goracej wodzie z dodatkiem niewielkiej ilosci ptynu do mycia naczyn za
pomocy delikatnej gabki niepowodujacej powstawania zarysowan.

Mozesz uzy¢ ptynu odttuszczajacego w celu usuniecia reszty zabrudzen.

Uwaga: Patelnie, blache do pieczenia (tylko model HD9225), druciany ruszt (tylko model HD9226) i
kosz mozna my¢ w zmywarce.

Wskazéwka: Jesli do kosza, blachy do pieczenia (tylko model HD9225) lub dna patelni przywart brud,
napetnij patelnie gorqcq wodq z dodatkiem niewielkiej ilosci plynu do mycia naczyn.Wtéz kosz do patelni
i pozostaw je namoczone na ok. 10 minut.

Wyczys¢ wnetrze urzadzenia goraca wodg i delikatna gabka niepowodujaca powstawania zarysowan.

Wyczysc element grzejny za pomoca szczoteczki do czyszczenia w celu usunigcia wszelkich
osadow z resztek jedzenia.

Przechowywanie

Wyjmij wtyczke urzadzenia z gniazdka elektrycznego i poczekaj, az urzadzenie ostygnie.
Upewnij sig, ze wszystkie czesci sa czyste i suche.

Wiéz przewdd sieciowy do schowka. Przymocuj przewdd sieciowy, wkiadajac go do otworu
na przewod.
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Zamawianie akcesoriow

Aby zakupi¢ akcesoria do tego urzadzenia, odwiedz nasz sklep internetowy pod adresem
www.shop.philips.com/service. Jedli sklep internetowy nie jest dostepny w Twoim kraju,
skontaktuyj sie ze sprzedawca produktéw firmy Philips lub centrum serwisowym firmy Philips. W
przypadku trudnosci z zakupem akcesoridw skontaktuj sie z lokalnym Centrum Obstugi Klienta firmy
Philips. Informacje kontaktowe znajduja sie w ulotce gwarancyjnej.

Ochrona srodowiska

- Zuzytego urzadzenia nie nalezy wyrzuca¢ wraz ze zwyktymi odpadami gospodarstwa
domowego — nalezy oddac je do punktu zbidrki surowcdw wtdrnych w celu utylizagji.
Stosowanie sie do tego zalecenia pomaga w ochronie $rodowiska (rys.18).

Gwarancja i serwis

W razie koniecznoéci naprawy oraz w przypadku jakichkolwiek pytah lub problemdw odwiedZ nasza
strong internetowa www.philips.com/support lub skontaktyj si¢ z lokalnym Centrum Obstugi
Klienta firmy Philips. Numer telefonu znajduje sie w ulotce gwarancyjne. Jesli w danym kraju nie ma
takiego centrum, zwrd¢ sie o pomoc do lokalnego sprzedawcy produktéw firmy Philips.

Rozwiazywanie problemow

Ten rozdziat opisuje najczestsze problemy, z ktdrymi mozna sie zetknad, korzystajac z urzadzenia. Jesli
ponizsze wskazdwki okazg sie niewystarczajace do rozwiazania problemu, odwiedz strone
www.philips.com/support, na ktdrej znajduje sie lista czgesto zadawanych pytan, lub skontaktuj sie
z Centrum Obstugi Klienta w swoim kraju.

Problem Prawdopodobna Rozwiazanie
przyczyna
Urzadzenie Urzadzenie nie jest Podfacz wtyczke przewodu sieciowego do
airfryer nie dziafa.  podtaczone do sieci uziemionego gniazdka elektrycznego.
elektrycznej.
Nie ustawiono Ustaw pokretto minutnika w odpowiedniej
minutnika. pozydji czasu przygotowania, aby wiaczyé
urzadzenie.
Sktadniki W koszu znajduje sig W16z do kosza mniejsze porcje sktadnikdw.
przygotowane w  zbyt duza iloé¢ Mniejsze porcje zostang bardziej réwnomiernie
urzadzeniu airfryer  skfadnikdw. usmazone.
wciaz nie sa
gotowe.

Ustawiona temperatura  Ustaw pokretto regulacji temperatury na
jest zbyt niska. wymagana temperature (patrz cze$¢ ,Ustawienia”
w rozdziale ,,Zasady uzywania”).

Wybrany czas Ustaw pokretfo minutnika na wymagany czas
przygotowania jest zbyt  przygotowania (patrz czes¢ ,,Ustawienia” w
krdtki. rozdziale ,,Zasady uzywania”).
Sktadniki sg Pewne typy sktadnikéw  Sktadniki, ktdre znajduja sie na wierzchu lub po
nieréwnomiernie  wymagaja wstrzadnigcia  przeciwnych stronach kosza (np. frytki) nalezy
usmazone w po uptywie potowy wstrzasnaé po uptywie potowy czasu
urzadzeniu airfryer.  czasu przygotowania. przygotowania. Patrz czgs¢ , Ustawienia” w

rozdziale ,,Zasady uzywania”.
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Problem

Smazone przekaski
nie sg chrupiace
PO wyjeciu z
urzadzenia airfryer

Nie moge wsunaé
patelni do
urzadzenia we
wiasciwy sposdb.

Z urzadzenia

wydobywa sie
biaty dym.

Swieze frytki
smazg sie W
urzadzeniu airfryer
W sposéb
nieréwnomierny.

Swieze frytki nie
sa chrupiace po
wyjeciu z
urzadzenia airfryer

Prawdopodobna
przyczyna

W urzadzeniu

przygotowano przekaski

przeznaczone do

przygotowania w
tradycyjnej frytownicy.

W koszu znajduje sie

zbyt duza ilos¢
sktadnikdw.

Kosz nie zostat
prawidtowo

umieszczony w patelni.

Tylko model HD9225:
uchwyt blachy do

pieczenia blokuje
patelnie.

W urzadzeniu byty
przygotowywane tuste

potrawy.

Na patelni wcigz

znajduja sie resztki
thuszczu z poprzedniego

uzycia.

Pokrojone w stupki
ziemniaki nie zostaty
wiasciwie namoczone
przed usmazeniem.

Uzyto niewfasciwego
gatunku ziemniakdw.

Chrupkos¢ frytek zalezy
od ilosci oleju i wody we

frytkach.

Rozwiazanie

Aby przekaski byly bardziej chrupiace, nalezy uzyc¢
przekasek przeznaczonych do przygotowania w
piekarniku lub pokry¢ przekaski cienka warstwa
oleju.

Nie napefniaj kosza powyzej wskaznika ,MAX".

Dociénij kosz w patelni, az ustyszysz
charakterystyczne , klikniecie".

Pchnij uchwyt, tak aby znalazt sie w pozydji
poziomej i nie wystawat poza kosz.

Podczas smazenia ttustych potraw w urzadzeniu
airfryer do patelni sptywaja znaczne ilosci ttuszczu.
Ttuszcz powoduje powstanie biatego dymu i
moze powodowac, ze patelnia bedzie nagrzewac
sie bardziej niz zwykle. Nie ma to wptywu na
urzadzenie ani na efekt koncowy przyrzadzane;
potrawy.

Biaty dym powstaje w wyniku podgrzewania
ttuszczu na patelni. Patelnig nalezy doktadnie
wyczysci¢ po kazdym uzyciu.

Namaczaj stupki ziemniakédw w misce przez co

najmniej 30 minut, a nastepnie wyjmij je i osusz za
pomoca papierowego recznika.

Uzyj $wiezych ziemniakdw i upewnij sig, ze
podczas smazenia pozostang one twarde.

Przed dodaniem oleju upewnij sig, ze pokrojone
w stupki ziemniaki zostaty wiasciwie osuszone.

Drobniej pokrojone ziemniaki pozwolg uzyskac
bardziej chrupiace frytki.

Aby frytki byty bardziej chrupiace, mozna dodac
nieco wiecej oleju.
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Introducere

Felicitdri pentru achizitie si bun venit la Philips! Pentru a beneficia pe deplin de asistenta oferitd de
Philips, inregistrati-va produsul la www.philips.com/welcome.

Noul dvs. airfryer vd permite sd vd preparati ingredientele si gustdrile preferate intr-un mod mai sanatos.
AirFryer utilizeaza aer fierbinte care circuld cu viteza ridicatd (Rapid Air) si un gratar de foarte buna
calitate pentru a prepara o varietate de feluri delicioase intr-un mod sandtos, rapid si usor.
Ingredientele dvs. sunt Incalzite imediat din toate padrtile, iar la majoritatea ingredientelor nu este
necesar sd addugati ulei. Cu tava pentru coacere suplimentard (numai pentru HD9225) puteti pregati
acum preparate precum prdjituri si tarte si s gatiti alimente fragile int~un mod mai confortabil.
Pentru mai multa inspiratie pentru retete si informatii despre airfryer, vizitati www.philips.com/kitchen.

Descriere generala (fig. 1)

1 Accesoriu cu strat dublu (numai pentru HD9226)

2 Separator (numai pentru HD9220/A, HD9225/A, HD9226/A, verificati placuta cu date tehnice a
produsului de pe partea inferioard a aparatului)

3 Cos

4 Buton de eliberare cos

5 Maner cos

6 Tavd

7 Tava pentru coacere (numai pentru HD9225)

8 Prizd de aer

9 Buton pentru controlul temperaturii (80-200°C)

10 Buton rotativ cronometru (0-30 min.)/pornire
11 Led pentru incdlzire

12 Orificii de evacuare a aerului

13 Compartiment pentru pastrarea cablului

14 Cablu de alimentare

Important

Cititi cu atentie acest manual de utilizare inainte de utilizarea aparatului si

pastrati-l pentru consultare ulterioara.
Pericol

- Nu introduceti niciodatad carcasa Tn apd si nu o spalati niciodata sub jet,
deoarece contine componente electrice si elemente de incalzire.

- Nu permiteti patrunderea apei sau a altor lichide in aparat pentru a
preveni socurile electrice.

- Puneti Intotdeauna in cos ingredientele pe care doriti sa le prajiti, pentru
a Tmpiedica contactul acestora cu elementele de incalzire.

- Nu acoperiti orificille de admisie si de evacuare a aerului in timpul
functionarii aparatului.

- Nu umpleti tava cu ulei deoarece acest lucru poate provoca un pericol
de incendiu.

- Nu atingeti niciodata interiorul aparatului Tn timpul functionari.
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Avertisment

- Inainte de a conecta aparatul, verificati daca tensiunea indicata pe aparat
corespunde tensiunii de alimentare locale.

- Nu folositi aparatul daca stecherul, cablul de alimentare sau aparatul
Tnsusi este deteriorat.

- In cazulIn care cablul de alimentare este deteriorat, acesta trebuie nlocuit
intotdeauna de Philips, de un centru de service autorizat de Philips sau de
personal calificat in domeniu, pentru a evita orice accident.

- Acest aparat poate fi utilizat de catre copii incepand de la varsta de
8 ani si persoane care au capacitati fizice, senzoriale sau mentale reduse
sau sunt lipsite de experientd si cunostinte, dacd sunt supravegheate sau
au fost instruite cu privire la utilizarea Tn conditii de sigurantd a
aparatului si inteleg pericolele pe care le prezintd.

- Curdtarea si intretinerea de catre utilizator nu trebuie efectuate de copii,
decat dacd acestia au varsta de peste 8 ani si sunt supravegheati.

- Nu lasati aparatul si cablul acestuia la indemana copiilor cu varsta sub 8 ani.

- Copiii trebuie supravegheati pentru a nu se juca cu aparatul.

- Nu apropiati cablul electric de suprafete fierbinti.

- Nu conectati cablul de alimentare al aparatul si nu operati panoul de
control cu mainile ude.

- Conectati aparatul doar la o priza de perete cu impamantare. Aveti grija
ca stecherul sa fie corect introdus in priza de perete.

- Acest aparat nu este destinat actionarii prin intermediul unui
cronometru exterior sau al unui sistem separat de telecomanda.

- Nu agezati aparatul pe materiale inflamabile, precum fete de masd sau
perdele si nici in apropierea acestora.

- Nu asezati aparatul sprijinit de perete sau sprijinit de alte aparate. Ldsati
cel putin 10 cm spatiu liber in partea din spate si In partile laterale si 10
cm spatiu liber deasupra paratului. Nu asezati nimic deasupra aparatului.

- Nu utilizati aparatul pentru alt scop decat cel descris in acest manual.

- Nu lasati aparatul sd functioneze nesupravegheat.

- Intimpul prdjirii cu aer fierbinte, se elibereazd abur fierbinte prin
orificiile de evacuare a aerului. Nu va apropiati mainile sau fata de abur
si de orificiile de evacuare a aerului. De asemenea, trebuie sa aveti grija
la aburul si la aerul fierbinte atunci cand scoateti tava din aparat.

- Este posibil ca zonele accesibile sd se incdlzeasca puternic Tn timpul
utilizarii (fig. 2).

- Scoateti imediat aparatul din priza daca vedeti ca din acesta iese fum
negru. Asteptati sa nu mai iasa fum fnainte de a scoate tava din aparat.
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- Gratarul de sarmd (numai pentru HD9226) si de tava pentru coacere
(numai pentru HD9225) devin fierbinti pe toata suprafata atunci cand
sunt utilizate in airfryer. Utilizati intotdeauna manusi pentru cuptor atunci
cand manevrati gratarul de sarma si tava pentru coacere.

Precautie

- Pozitionati aparatul pe o suprafata solida, plata si stabild.

- Acest aparat este conceput numai pentru utilizarea casnica normald. Nu
este conceput pentru utilizarea Tn medii cum ar fi bucatarii ale angajatilor
din ateliere, birouri, ferme sau alte medii de lucru. De asemenea, nu este
conceput pentru utilizarea de catre clienti in hoteluri, moteluri, pensiuni si
alte medii rezidentiale.

- Dacd aparatul este utilizat in mod necorespunzator, in regim profesional
sau semiprofesional sau fara respectarea instructiunilor din manualul de
utilizare, garantia poate fi anulatd, iar Philips 1si va declina orice
responsabilitate pentru daunele provocate.

- In cazul In care aparatul trebuie verificat sau reparat, apelati intotdeauna
la un centru de service autorizat de Philips. Nu incercati sa reparati dvs.
aparatul, deoarece acest lucru va determina anularea garantiei.

- Scoateti intotdeauna aparatul din priza dupa utilizare.

- Lasati aparatul sa se raceasca aprox. 30 de minute Tnainte de a-|
manevra sau curata.

- Asigurati-vd cd ingredientele preparate in acest aparat capdtd o culoare
galben-aurie si nu intunecata sau maro. Indepdrtati resturile arse. Nu
prajiti cartofii proaspeti la o temperaturd de peste 180 °C (pentru a
minimiza producerea de acrilamida).

Oprire automata
Acest aparat este dotat cu un cronometru. Atunci cand cronometrul a numarat invers pand
la O, aparatul produce un sunet de clopotel si se inchide automat. Pentru a opri aparatul manual,
rotiti butonul cronometrului n sens antiorar pand la 0.

Campuri electromagnetice (EMF)
Acest aparat Philips respectd toate standardele referitoare la cdmpuri electromagnetice (EMF). Daca
este manevrat corespunzdtor si in conformitate cu instructiunile din acest manual, aparatul este sigur
conform dovezilor stiintifice disponibile in prezent.

Inainte de prima utilizare

indepértat,i intregul ambalaj.
indepértat,i toate autocolantele si etichetele de pe aparat.

Curatati temeinic cosul, tava, separatorul si gratarul de sairma (numai pentru HD9226) cu apa
fierbinte, putin detergent lichid si un burete neabraziv.

Notd: De asemenea, aceste componente pot fi spdlate in masina de spdlat vase.

Stergeti interiorul si exteriorul aparatului cu o cirpa umedi.
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Acesta este un airfryer care functioneaza cu aer fierbinte. Nu umpleti tava cu ulei sau cu grasime
pentru prajit.

Pregatirea pentru utilizare

Pozitionati aparatul pe o suprafati stabil3, orizontala si neteda.

Nu pozitionati aparatul pe suprafete care nu sunt rezistente la caldura.

Pozitionati corect cosul in tava (fig. 3).
Scoateti cablul de alimentare din compartimentul de stocare de la partea inferioara a aparatului.

Nu umpleti tava cu ulei sau cu orice alt lichid.

Nu puneti nimic pe partea superioara a aparatului.Aceasta intrerupe fluxul de aer si afecteaza
rezultatul de prijire cu aer fierbinte.

Utilizarea aparatului

Airfryer poate prepara o gama larga de ingrediente. Cartea de bucate inclusd vd ajutd sd vd
familiarizati cu aparatul. Puteti gdsi mai multe retete la www.philips.com/kitchen.

Prajirea cu aer fierbinte

Introduceti stecherul in priza de perete cu impamantare.
Trageti cu atentie tava din airfryer (fig. 4).
Puneti ingredientele in cos (fig. 5).

Notd: Nu umpleti niciodatd cosul peste gradatia MAX si nu depdsiti cantitatea indicatd in tabel (consultati
Sectiunea ‘Setdri’ din acest capitol), deoarece aceasta ar putea afecta calitatea rezultatului final.

Sugestie: Numai pentru HD9226é: Utilizati gratarul de sérmd atunci cand doriti sd preparati diverse ingrediente
in acelagi timp.Asezati gratarul in cos, umpleti partea inferioard a cosului si gratarul cu ingredientele. (fig. 6)

Introduceti tava inapoi in airfryer (fig. 7).

Nu utilizati niciodata tava fara sd aiba cosul in aceasta.

Atentie: Nu atingeti tava in timpul utilizarii sau dupa un anumit timp dupa utilizare, deoarece
devine foarte fierbinte. Manevrati tava numai de maner.

Rasuciti butonul de control al temperaturii la temperatura necesara. Consultati sectiunea
‘Setari’ din acest capitol pentru a determina temperatura corecta (fig. 8).

Notd: Dacd doriti sd preparati diverse ingrediente in acelasi timp, asigurati-vd cd verificati timpului de
preparare si temperatura necesare pentru diferite ingrediente inainte de a incepe sd le pregdti
simultan. Cartofii prdijiti in casd si ciocdnelele, de exemplu, pot fi preparati simultan, deoarece
necesitd aceleasi setdri.

A Determinati timpul necesar de preparare pentru ingredient (consultati sectiunea ‘Setiri’ din
acest capitol).

Pentru a porni aparatul, rasuciti butonul cronometrului la timpul necesar de preparare (fig. 9).
Adaugati 3 minute la timpul de preparare atunci cind aparatul este rece.

Notd: Dacd doriti, puteti Idsa de asemenea aparatul sd se preincdlzeascd fdrd niciun ingredient in
interior. In acest caz, rdsuciti butonul cronometrului la peste 3 minute si asteptati pdnd cdnd ledul de
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incdlzire se stinge (dupd aprox. 3 minute). Apoi umpleti cosul si rotiti butonul cronometru pdnd la timpul

de preparare necesar.

Se aprinde ledul de incilzire (fig. 10).

D Cronometrul incepe numdratoarea inversa pentru timpul de preparare setat.

» in timpul procesului de prijire cu aer fierbinte, ledul de incilzire se aprinde si se stinge din
cand in cand, indicdind momentele in care porneste sau se opreste rezistenta, pentru a
mentine temperatura setata.

D Excesul de ulei din ingrediente este colectat la partea inferioari a tavii.

Bl Unele ingrediente necesiti agitarea la jumitatea timpului de preparare (consultati sectiunea
‘Setari’ din acest capitol). Pentru a agita ingredientele, scoateti tava din aparat, tinind-o de
maner, apoi agitati-o.Apoi introduceti tava inapoi in airfryer (fig. 11).

Atentie: Nu apasati butonul de eliberare cos in timpul agitarii (fig. 12).

Sugestie: Pentru a reduce greutatea, puteti sd indepdrtati cosul din tavd si sd agitati numai cosul. Pentru a
face acest lucru, scoateti tava din aparat, agezati-o pe o suprafatd termorezistentd si apdsati butonul de
eliberare cos.

Sugestie: Dacd setati cronometrul la jumdtate din timpul de preparare, auziti clopotelul cronometrului
atunci cand trebuie sd agitati ingredientele. Totusi, aceasta inseamnd cd trebuie sd setati din nou
cronometrul la timpul de preparare ramas dupad agitare.

Bl Atunci cand auziti clopotelul cronometrului, timpul de preparare setat s-a scurs. Scoateti tava
din aparat si agezati-o pe o suprafata termorezistenta.

Notd: Puteti de asemenea opri aparatul manual. Pentru aceasta, rotiti butonul de control al cronometrului
la 0 (fig. 13).

Verificati daci ingredientele sunt gata.
Daca ingredientele nu sunt incd gata, pur si simplu introduceti tava inapoi in aparat si setati
cronometrul la cateva minute in plus.

Pentru a indeparta ingredientele mici (de ex. cartofi pai), apasati butonul de eliberare cos
(1) si ridicati cosul din tava (2). (fig. 14)

Nu ntoarceti cosul cu capul in jos atunci cind tava este incd atasata la acesta, deoarece tot
excesul de ulei colectat la partea inferioara a tavii se va scurge pe ingrediente.

Dupi prijirea cu aer fierbinte, tava si ingredientele sunt fierbinti. in functie de tipul ingredientelor
din airfryer, este posibil ca din tava sa iasa abur.

Goliti cosul intr-un castron sau pe o farfurie. (fig. 15)

Sugestie: Pentru a indepdrta ingrediente mari sau fragile, utilizati un cleste pentru a ridica ingredientele
din cos (fig. 16).

Atunci cand o sarja de ingrediente este gata, airfryer este gata instantaneu pentru prepararea
unei alte sarje.

Setari

Tabelul de mai jos va ajutd sd selectati setdrile de baza pentru ingredientele pe care doriti sd le preparati.

Notd: Retineti cd aceste setdri sunt indicatii. Deoarece ingredientele diferd ca origine, dimensiune, formd,
precum si ca marcd, nu putem garanta cea mai bund setare pentru ingredientele dvs.

Deoarece tehnologia Rapid Air relncalzeste instantaneu aerul din interiorul aparatului, scoaterea tavii
pentru scurt timp din aparat in timpul prdjirii cu aer fierbinte nu deranjeazd aproape deloc procesul.
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Sugestii

- Ingredientele mai mici necesitd de obicei un timp de preparare putin mai scurt decat
ingredientele mai mari.

- O cantitate mai mare de ingrediente necesitd numai un timp de preparare putin mai mare, o
cantitate mai micd de ingrediente necesita numai un timp de preparare putin mai scurt.

- Agitarea ingredientelor mai mici la jumdtatea timpului de preparare optimizeaza rezultatul final si
poate contribui la prevenirea ingredientelor prdjite neuniform.

- Addugati putin ulei la cartofii proaspeti pentru a-i obtine crocanti. Prajiti ingredientele in airfryer
timp de cateva minute dupa ce ati adaugat uleiul.

- Nu preparati ingrediente extrem de grase precum cdrnatii in airfryer

- Gustarile care pot fi preparate in cuptor pot fi preparate si in airfryer

- Cantitatea optima pentru prepararea cartofilor prdjiti crocanti este de 500 de grame.

- Ultilizati aluat prefabricat pentru a prepara rapid si usor gustari umplute. Aluatul prefabricat
necesita de asemenea un timp de preparare mai scurt decat aluatul preparat in casa.

- Asezati tava pentru coacere (numai pentru HD9225) sau un vas pentru cuptor in cosul airfryer-
ului daca doriti sa coaceti o prdjiturd sau un quiche sau dacd doriti sd prdjiti ingrediente fragile
sau ingrediente umplute (fig. 17).

- Puteti utiliza de asemenea airfryer-ul pentru a refncalzi ingredientele. Pentru a refncalzi
ingredientele, setati temperatura la 150 °C timp de pana la 10 minute.

Cantitatea  Timpul Temperatura Agitare Informatii

min-max (g) (min.) (°C) suplimentare

Cartofi si cartofi

prajiti

Cartofi subtiri congelati  300-700 1216 200 Agitare

Cartofi grosi congelati ~ 300-700 12-20 200 Agitare

Cartofi prdjiti preparati ~ 300-800 18-25 180 Agitare  si 1/2 lingura de ulei
n casd (8x8 mm)

Feliute de cartofi 300-800 18-22 180 Agitare  si 1/2 lingurd de ulei
preparate in casa

Cubulete de cartofi 300-750 12-18 180 Agitare  si 1/2 lingura de ulei
preparate in casa

Rosti 250 15-18 180

Cartofi gratinati 500 18-22 180

Carne si pui

Cotlet 100-500 8-12 180

Cotlete de porc 100-500 10-14 180

Hamburger 100-500 7-14 180

Céarnat 100-500 1315 200

Ciocdnele 100-500 18-22 180

Piept de pui 100-500 1015 180
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Cantitatea Temperatura Agitare Informatii
min-max (g) (°C) suplimentare

Gustari

Rulouri de primavard 100-400 8-10 200 Agitare  Utilizati pregatite
pentru cuptor

Bucdti congelate de pui  100-500 6-10 200 Agitare  Utilizati pregdtite
pentru cuptor

Bucdti congelate de 100-400 6-10 200 Utilizati pregatite

peste pentru cuptor

Gustdri pane congelate ~ 100-400 8-10 180 Utilizati pregatite

cu branza pentru cuptor

Legume umplute 100-400 10 160

Coacere

Prajiturd 300 20-25 160 Utilizati tava pentru
coacere

Quiche 400 20-22 180 Utilizati tava pentru
coacere/vasul
pentru cuptor

Briose 300 15-18 200 Utilizati tava pentru
coacere

Gustari dulci 400 20 160 Utilizati tava pentru
coacere/vasul

pentru cuptor

Notd:Atunci cdnd utilizati ingrediente care cresc (precum la prdjituri, quiche sau briose) tava pentru
coacere (numai pentru HD9225) nu trebuie umplutd mai mult de jumadtate.

Notd:Addugati 3 minute la timpul de preparare atunci cdnd incepeti sd prdijiti cat timp airfryer-ul este
incad rece.

Prepararea in casa a cartofilor prajiti

Pentru rezultate optime, va recomandam sa utilizati cartogi pre-copti (de ex. congelati). Daca doriti
sa preparati cartofi prajiti de casd, urmati pasii de mai jos.

Curitati cartofii si tdiati-i subtire.

Lasati la inmuiat feliile de cartofi intr-un castron timp de cel putin 30 minute, scoateti-le si
uscati-le cu hartie de bucatarie.

Turnati /2 de lingura de ulei de masline intr-un castron, puneti bucatile deasupra si amestecati
pana cand acestea sunt acoperite cu ulei.

Scoateti bucitile din castron cu degetele sau cu o ustensila de bucatarie, astfel incat excesul
de ulei sa ramana in castron. Puneti bucatile in cos.

Notd: Nu inclinati castronul pentru a pune toate bucdtile dintr-o datd pentru a impiedica excesul de ulei
sd ajungd la partea inferioard a tavii.

Prajiti bucatile de cartofi conform instructiunilor din acest capitol.
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Curatarea
Curdtati aparatul dupd fiecare utilizare.

Tava, tava pentru coacere (numai pentru HD9225), cosul si interiorul aparatului au o suprafata
antiaderentd. Nu utilizati ustensile de bucatarie din metal sau materiale de curitare abrazive
pentru a le curata, deoarece acestea pot deteriora suprafata antiaderenta.

Scoateti cablul de alimentare din priza si lasati aparatul sa se raceasca.
Notd: Scoateti tava pentru a permite airfryer sd se rdceascd mai repede.
Curatati exteriorul aparatului cu o carpa umeda.

Curitati tava, tava pentru coacere (numai pentru HD9225), gratarul de sirma (numai pentru
HD9226) si cosul cu apa fierbinte, putin detergent lichid si un burete neabraziv.
Puteti utiliza un lichid degresant pentru a elimina orice urmd de murdarie.

Notd:Tava, tava pentru coacere (HD9225), grdtarul de sarmd (numai pentru HD9226) si cosul pot fi
curdtate in masina de spdlat vase.

Sugestie: Dacd murddria este fixatd pe cos, pe tava de coacere (numai pentru HD9225) sau pe partea
inferioard a tavii, umpleti tava cu apa fierbinte si cu detergent lichid. Puneti cosul in tava si Idsati tava si
cosul la inmuiat timp de aproximativ 10 minute.

Curitati interiorul aparatului cu apa fierbinte si cu un burete neabraziv.

Curatati elementul de incalzire cu o perie de curatare pentru a indeparta toate reziduurile
de alimente.

Scoateti stecherul din priza si lasati aparatul sa se raceasca.
Asigurati-va ca toate piesele sunt curate §i uscate.

Strangeti cablul in compartimentul de stocare. Fixati cablul introducandu-I in fanta pentru
fixarea cablului.

Comandarea accesoriilor

Pentru a achizitiona accesorii pentru acest aparat, vizitati magazinul nostru online
www.shop.philips.com/service. Daca magazinul online nu este disponibil in tara dvs., mergeti la
dealerul dvs. Philips sau un centru de service Philips. Daca intdmpinati dificultdti in obtinerea
accesoriilor pentru aparatul dvs., contactati centrul de asistenta pentru clienti Philips din tara dvs.
Gasiti detaliile de contact in brosura de garantie internationald.

Protectia mediului

- Nuaruncati aparatul impreuna cu gunoiul menajer la sfarsitul duratei de functionare, ci predati-|
la un punct de colectare autorizat pentru reciclare. In acest fel, ajutati la protejarea mediului
inconjurdtor (fig. 18).

Garantie si service

Dacd aveti nevoie de service sau de informatii sau intdmpinati probleme, vizitati site-ul Web Philips la
adresa www.philips.com/support sau contactati centrul Philips de asistenta pentru clienti din
tara dvs. Gasiti numarul de telefon in garantia internationald. Dacd n tara dvs. nu existda un astfel de
centru, deplasati-va la furnizorul dvs. Philips local.
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Depanare

Acest capitol prezinta cele mai frecvente probleme care pot surveni la utilizarea aparatului. Daca nu
puteti rezolva o problema cu ajutorul informatiilor de mai jos, accesati www.philips.com/support
pentru o listd de Intrebdri frecvente sau contactati de asistenta pentru clienti din tara dvs.

Problema Cauza posibila Solutie
Airfryer-ul nu Aparatul nu este Introduceti stecherul in priza de perete cu
functioneaza. conectat la priza. impdmantare.

Nu ati setat cronometrul. ~ Setati butonul rotativ al cronometrului la timpul
de preparare necesar pentru a porni aparatul.

Ingredientele Cantitatea de ingrediente  Puneti sarje mai mici de ingrediente in cos. Sarjele
prdjite cu airfryer  din cos este prea mare. mai mici se prajesc mai uniform.
nu sunt gata.

Temperatura setatd este  Rdsuciti butonul de control al temperaturii la seta-
prea micd. rea de temperaturd necesara (consultati sectiunea
‘Setari’ din capitolul ‘Utilizarea aparatului’).

Timpul de preparare este  Rdsuciti butonul rotativ al cronometrului la timpul
prea scurt. de preparare necesar (consultati sectiunea ‘Setar’
din capitolul 'Utilizarea aparatului’).

Ingredientele Anumite tipuri de Ingredientele care stau unele peste altele sau

sunt prajite ingrediente trebuie sa fie  unele langa altele (de ex. cartofii prajiti) trebuie

neuniform in agitate la jumatatea agitate la jumdtatea timpului de preparare.

airfryer. timpului de preparare. Consultati sectiunea ‘Setdri' din capitolul ‘Utilizarea
aparatului’.

Gustarile Ati utilizat un tip de Utilizati gustari pentru cuptor sau ungeti gustarile

prajite nu sunt gustari destinate usor cu putin ulei pentru un rezultat mai crocant.

crocante atunci prepardrii intr-o friteuzd

cand ies din adanca traditionala.

airfryen.

Nu pot introduce  Sunt prea multe Nu umpleti cosul peste gradatia MAX.

corespunzator ingrediente n cos.

tava in aparat.

Cosul nu este agezat co-  Apdsati cosul in tava pana cand auziti un clic.
rect in tava.

Numai pentru HD9225:  Impingeti manerul intr-o pozitie orizontals, astfel

Manerul tavii pentru incat sa nu depdseascd partea superioard a
coacere obstructioneaza  cosului.
tava.
lese fum alb din Preparati ingrediente Atunci cand prdjiti ingrediente grase in airfryer, va
aparat. grase. curge o cantitate mare de ulei in tava. Uleiul pro-

duce fum alb, iar tava se poate ncalzi mai mult
decét de obicei. Aceasta nu afecteaza aparatul sau
rezultatul final.
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Problema Cauza posibila Solutie
Tava contine incd Fumul alb este generat de grasimea care se
reziduuri grase din ncdlzeste n tavd. Asigurati curdtarea corespunza-
utilizarea anterioard. toare a tavii dupad fiecare utilizare.
Cartofii proaspeti  Nu ati inmuiat bine Lasati la inmuiat feliile de cartofi intr-un castron
sunt prajiti bucdtile de cartofi inainte  timp de cel putin 30 minute, scoateti-le si uscati-le
neuniform n de a le prdji. cu hartie de bucatarie.
airfryer.
Nu ati folosit tipul corect  Ultilizati cartofi proaspeti si asigurati-va ca acestia
de cartofi. raman fermi in timpul prajirii.
Cartofii préjiti nu  Aspectul crocant al Asigurati-vd cd uscati bine bucdtile de cartofi
sunt crocanti cartofilor prajiti depinde  nainte de a adduga uleiul.
atunci cand ies de cantitatea de ulei si de
din airfryen apa din cartofi.

Tdiati bucatile de cartofi mai mici pentru un
rezultat mai crocant.

Adaugati putin mai mult ulei pentru un rezultat
mai crocant.
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BeBeaeHue

[NosapaBaseM ¢ nokynkon npoaykumn Philips! Aast moAyueHns MOAHOM MOAAEPX KKK, OKa3blBaEMOM
KomnaHuelt Philips, 3apervcTpupyrite npnbop Ha seb-caite www.philips.com/welcome.
A3podpUTIOpHHMLIA — 3TO MPOCTOM CroCcob CAGAATD BallM AlOMMble BAIOAA U 3aKycKi Boree
NOAE3HBIMW AAA 3AOPOBbA.

BAaroaaps TEXHOAOTM MOAAYM FOPAYEro BO3AYXA W BEICOKOCKOPOCTHOW BO3AYLIHOM LIMPKYAALIAN
(“Rapid Air'"), a Takke BepxHEMY IPUAIO, a3POPPUTIOPHULIA MO3BOASIET ObICTPO M C AETKOCTBIO
rOTOBMUTb BKYCHYIO 1 3A0POBYIO MuLLy. ObpaboTKa MPOAYKTOB MPOUCXOANT OAHOBPEMEHHO CO
BCEX CTOPOH, MO3TOMY AAA MPUTOTOBACHMS BOABLUMHCTBA OAIOA He TpebyeTca AobaBAeHME MacA.
AonorHnTerbHas popma AAs BbinekaHWs (Toabko aad HD9225) obecneunsaeT elue 6onbluee
YAODCTBO MNPy MPUFOTOBAEHMM TaKMX BAIOA, KaK KEKC, KWL MAM XPYTKMX MHIPEAVIEHTOB.

Apyrvie pelenTbl 1 MAEM, a TakKe CBEAEHMS 00 aapodpuTIopHMLIE cM. Ha caiiTe www.philips.com/kitchen.

O6uee onucanune (Puc. 1)

A\BYXypoBHEBbI akceccyap (TOAbKO aAs Moaean HD9226)
PazaeanTens (Toabko ana Moaenert HD9220/A, HD9225/A, HD9226/A; npoeepbTe TabAnuKy ¢
0B603HAYEHMAMM Ha HIDKHEN NaHeAw npubopa)

Kop3uHa

KHomKa oTcoeAnHEHNA KOP3MHbI

Pyuka Kop3uHbI

[NpoTvBeHb

DopMa AAs BbineKaHus (ToAbko aaa HD9225)

OTsepcTrie ans 3ab0pa Bo3ayxa

[NepekatoyaTensb peryAMpoBku TemnepaTypbl (80-200° C)
10 Taimep (0-30 mMuH.)/mepekAloyaTeAb NMUTaHKA

11 MHavKaTop Harpesa

12 OTBepcTus AAd OTBOAR BO3AYXa

13 OTaeneHre AAA XpaHEHWA CETEBOrO WHYypa

14 CeTeBol WHyp

Ba>kHasa uHpopmauun

I_IepeA MCTMOAb30OBaAHNEM ﬂpm6opa BHNUMATEABHO O3HAKOMbTECH C
PYKOBOACTBOM TMOAb30BATEAA 1 COXPAHUTE €0 AAA AAAbHeNLero
NCMOAb30BaHWA B KA4E€CTBE CrPaBOYHOIO MaTEPUaAa.

OnacHo!

- 3anpeLLaeTca Norpy»aTb KOPMyC C MaHEAbIO YNpPaBAEHMA U
HarpeBaTeAbHbIMM SAEMEHTaMM B BOAY WAV MPOMbIBATb MOA CTPYEM BOADI.

- [lonaaaHue BoAbl AU APYTUX KMAKOCTEM BHYTPb YCTPOMCTBA MOXET
MPMBECTU K MOPAKEHMIO SAEKTPUUECKMM TOKOM.

- T[lpoAyKTbl AAS KaPKK CAEAYET BCErAQ KAACTb B KOP3WHY BO M3bexaHme
KOHTaKTa C HarpeBaloLLMMM SAEMEHTaMM.

- 3anpeLLaeTca 3aKpbiBaTb OTBEPCTUA AN OTBOAA M 3ab0Opa BO3AYXa BO
BpeMA paboTbl YCTPOMCTBA.

- 3anpellaeTcs HaAMBaTb MAacAO Ha MPOTVBEHb BO M30exaHKe BO3ropaHus.

- 3anpeLaeTcs NprKacaTbCst K BHYTPEHHWM YacTAM YCTPOMCTBA BO
BpemMs ero paboTbi.

[NSEEN

O 0O N oUW
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MpeaynpexaeHue

- [lepea noaraioyeHem nprbopa yoeAnTeCh, UTO yKa3aHHOE Ha HeM
HOMMHAABHOE HaMpsKEHNe COOTBETCTBYET HaMPsX)EHMIO MECTHOWM
IAEKTPOCETM.

- 3anpeLLeHo NoAb30BaTbCA MPUOOPOM, ECAM CETEBAA BUAKA, CETEBOWM
LHYP WAV CaM MPUOOP MOBPEXAEHI.

- B cayvae nospexaeHna ceTeBOro WHypa ero He0bxoAMMO 3aMEHUTD.
YT00bbI 0becneunTb BE30MaCHYIO SKCMAYaTaLMIO NPUOOPa, 3aMeHsanTe
LWHYP TOABKO B aBTOPM30BaHHOM cepBuncHOM LeHTpe Philips nan B
CEPBUNCHOM LIEHTPEe C MEPCOHAAOM aHAAOTMUHOM KBAAMPUKALIMN.

- AeTu cTaplue 8 AeT 1 A1LA C OrPaHMYEHHBIMM MHTEAAEKTYAABHBIM AK
PU3MHECKIMM BO3MOMHOCTAMM, @ TaKKe AMLia C HEAOCTaTOUHbIM OMbITOM
M 3HaHUAMM MOTYT MOAB30BATHCA AAHHBIM MPUOOPOM TOABKO MOA, MPUCMO-
TPOM WA MOCAE MOAYMEHNSA UHCTPYKLIMM MO BE30MACHOMY MCMOAL30BaHMIO
nprbopa 1 Mpu YCAOBIMM MOHMMAaHWS MOTEHLIMAABHBIX OMACHOCTEN.

- AEeTV MOryT OCYLECTBAATb OUMCTKY M YXOA 32 NMPUOOPOM, TOABKO E€CAU
OHM cTapLie 8 AT U TOABKO MNOA MPUCMOTPOM B3POCABIX.

- XpaHuTe Nprbop U LUHYP B MECTE, HEAOCTYNMHOM AAA AGTEN MAQALLIE 8 AeT.

- He nossoasnTe AeTAM MrpaTb ¢ NPMOOPOM.

- He nomeluanTe WHyp pSAOM C ropsaYMMUM MOBEPXHOCTAMM.

- 3anpelyaeTcs BKAIOYATb YCTPOMCTBO B CETb MAM MOAB30BATHLCA MaHEABIO
YMPaBAEHMS C MOKPBIMU PyKaMu.

- [oakniouaniTe YCTPOMCTBO TOABKO K 3a3€MAEHHOM po3eTke. YbeanTecs,
YTO CeTeBas BMAKA MPaBMALHO BCTaBAEHA B PO3ETKY SAEKTPOCETH.

- 3anpeliaeTcsa NOAKAIOYATb AQHHOE YCTPOWMCTBO K BHELLHEMY TanMepy
VAW @aBTOHOMHOW CUCTEME AMCTaHUMOHHOIO YNPaBAEHMS.

- He cTaBbTe yCTPOMCTBO Ha AEMKO BOCMAAMEHAIOLLMECS MATEPHAAI
(CKaTepTb MAM 3aHABECKM) MAM PAAOM C HUMM.

- He cTaBbTe ycTpPOMCTBO PAAOM CO CTEHOM WAL APYIUMUM YCTPOMCTBAMM.
PaccTosHne mexay 3aaHewn, BEpXHen 1 OOKOBbIMM MaHEAAMM
YCTPOWMCTBA U APYIMMM MOBEPXHOCTAMM AOAKHO COCTaBAATb HE MeHee
10 cM. 3anpelliaeTcs KAACTb Ha YCTPOMCTBO Kakme-AMOO MpeAMETDI.

- He ncnoabsyiTe yCTPONCTBO AAS LIeAEH, OTAMUHBIX OT OMMCaHHbIX B
AAHHOM PYKOBOACTBE.

- He ocTasprainiTe paboTatolee ycTponcTeo 6e3 npucMoTpa.

- Bo Bpems npuroToBAeHMS ropsuMM BO3AYXOM W3 OTBEPCTUM AASA
OTBOAA BO3AYXa BbIXOAMT Map. He MoOAHOCUTE PYKM U AULIO K 3TUM
oTBepcTuaM. CAeAyeT TakKe OCTeperaTbCst ropsAYero napa u Bo3Ayxa
MpY BbIHMMaHWW MPOTUBHSA W3 YCTPOMCTBA.
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- Bo Bpems ncnoAb3oBaHKMs YCTPOMCTBA HEKOTOPbIE MOBEPXHOCTU MOTYT
HarpesaTbcs (Puc. 2).

- ['py nosBAEHMM YEPHOTO AbIMa HEMEAAEHHO OTKAIOUUTE YCTPOMCTBO.
AOXKANTECD, MOKA ABIM HE NEPECTAHET BbIXOAMTb, MPEXKAE YeM
BbIHMMATb MPOTMBEHb 13 YCTPOMCTBA.

- [pu ncnoAb3oBaHMK B a3podpUTIOPHMLIE peLLeTKa (TOABKO AAA
moaenr HD9226) 1 dopma aad BbineKaHms (TOABKO AAS MOAEAM
HD9225) cuabHO HarpeBatoTcs. [ Tpexae vem OpaThbcs 3a peleTKy MAM
GOPMY AAA BbINEKaHMS, BCErAQ HAAEBANTE KYXOHHbIE PYKaBMLIb.

BHuumanue!

- [locTaBbTe YCTPOWMCTBO Ha TBEPAYIO, POBHYIO, YCTOMUMBYIO MOBEPXHOCTb.

- YCTpOWCTBO MpeAHa3HaueHO TOABKO AAA AOMALLHErO MCMOAB30BaHMSA B
CTaHAAPTHBIX YCAOBMAX. YCTPOMCTBO HE MPeAHa3HAYEHO AAS
MCMOAB30BAHMS B TaKMX YCAOBMAX IKCMAYATaLMM, Kak ODEAEHHbIE 30HbI
B MarasuHax, opucax, CeAbCKOXO3ANCTBEHHBIX MOMELLEHNAX UAN APYTNX
MPOW3BOACTBEHHDBIX YCAOBMSX. TaKxKe YCTPOMCTBO He nMpeaHasHaveHo
AASI UCMOAB30BAHMS KAVEHTAMM B OTEASIX, MOTEASAX, MECTaX HOYAETa U
3aBTPaKa, a TakxKe B APYrX MecTax npebbisaHus.

- B cAyyae Hapylerns npasmna MCMoAb30OBaHKSA YCTPOMCTBA, MPpU ero
MCMOAB30BAHMM B KayecTBe NMpOPpEeCcCMOHAABHOMO AU
NOAYNPOPECCHOHAABHOTO 0OOPYAOBAHMS, @ TaKXKe NPU HapyLUEHMM
NPaBMA AQHHOTO PYKOBOACTBA rapaHTUiHble 00sS3aTEABCTBA
yTpaumBaloT CBOIO CMAY, M B 3TOM CAydae KomnaHud Philips He HeceT
OTBETCTBEHHOCTM 3a KaKOW Obl TO HK BbIAO MPUUMHEHHBIN YLLIEPD.

- AAA MPOBEPKM MAM peMOHTa Nprbopa caeAyeT obpallaTbCa TOALKO B
aBTOPW30BaHHbIN CepBUCHBIN LIeHTp Philips. He nbiTanTech BbIMOAHATD
PEMOHT MpMbOopa CaMOCTOSTEABHO, TaK KaK MpW 3TOM rapaHTUMHble
00A3aTeAbCTBA YTPAUuMBAIOT CBOIO CUAY.

- [ocre 3aBeplieHnst paboTbl OTKAIOUMTE MPUMOOP OT PO3ETKM SAEKTPOCETM.

- [lpexae yem ounaTb YCTPOMCTBO MAM YOMPATb €ro Ha XpaHeHue,
AANTE eMy OCTbITb OKOAO 30 MMH.

- [poAyKTbl, KOTOPbIE FOTOBATCA B a3POPPUTIOPHULIE, AOAXKHBI ObITb
30AOTUCTO-XKEATOrO, @ HE TEMHOTO WAV KOPUYHEBOTO LiBETA.
[oAropeBlUME OCTATKM MULLKM CACAYET YARAUTDL. He obxkapumBanTe
cBeXuit kapTodeab npu Temnepatype Boie 180 °C (4TobbI
MUHMMMW3MPOBATb OOPA30BaHNE aKPUAIMMAR).

ABTOMaTHUYECKOE BbIKAIOYEHHE.
YCTPOICTBO OCHALLEHO TaiMepoMm. Koraa TaiMep AOCTUraeT HYAEBOM OTMETKM, yCTPOICTBO
M3AGET 3BYKOBOWM CUMHaA M aBTOMATUUECKM BbIKAIOUAETCS, 4TOObI BEIKAOUMTD YCTPOMCTBO BPYUHYIO,
MOBEPHUTE PErYAATOP TalMepa NMPOTHB YaCOBOM CTPEAKM B MoAOKeHMe 0"
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DAeKTpoMarHuTHble noas (M)
AanHbit nprbop Philips cooTBeTCTBYET CTaHAAPTaM MO SAEKTPOMArHUTHBIM noAsm (M), [Mpu
NPaBUABHOM ODPaLLEHVIM COTAACHO MHCTPYKLIMAM, MPUBEACHHBIM B PYKOBOACTBE MO SKCMAYaTaLyM,
MCrOAb30BaHME Nprbopa 6e30MacHO B COOTBETCTBUM C COBPEMEHHBIMM HAYUHbIMU AAHHbBIMM.

I'IepeA nepebiM UCMTOAb30OBaHUEM

CHMMMUTE BeCb yMaKOBOYHbII MaTepUaA.
CHMMMUTE C YCTPOWMCTBA BCE HAKAGMKM M APABIKM.

TwaTeAbHO BbIMOITE KOP3UHY, MPOTUBEHDb U PelLeTKy (TOAbKO AAf Moaean HD9226) noa
CTpyeit ropsiieit BOAbl, UCMOAB3Ysl XKMAKOCTb AASl MbITbSl TOCYAbI U HeabpasuBHYIO ry6Ky.

[Mpumeyarme Smu yacmm mak>ke MOXKHO Mbimb B NOCYGOMOEYHO! MALLMHE.
[poTpuTe BHYTPEHHIOIO 1 BHELLHIOI MOBEPXHOCTb YCTPOMNCTBA BAAXKHOM TKaHbIO.

A3podpHTIOpPHULIA TOTOBUT MULLY Ha ropsiveM Bo3ayxe. He 3amoAHsTe NpoTHBEHb MACAOM MAM KUPOM.

MoarortoBka npubopa Kk pabote

YcTaHOBUTE YCTPOMCTBO Ha YCTOMYMBOM FOPU3OHTAABHOM M POBHOM MOBEPXHOCTMU.

He pasmeluaritTe ycTpOMCTBO HA HETEPMOCTOMKMX MOBEPXHOCTSAX.

AOAKHBIM 06pa3soM ycTaHOBUTE KOp3uHy B MpoTuseHb (Puc. 3).

BbITAHUTE ceTeBOW LUHYP U3 OTAGAGHUS AASl XPAHEHUS LUHYPA, PACMIOAOXKEHHOTO B HUXHEMN
4acTU YCTPOMCTBA.

He HaAMBaliTe MacAo U APyrve JXUAKOCTU B MPOTUBEHD.

He KAQAUTE KaKue-Ambo NpeAMETbI Ha )’CTPOﬁCTBO, TaK KaK 3TO MOXKET 3aTPYAHUTb NMOTOK
BO3AYXa U MOBAUATDL Ha KOHEYHbIN PE3YAbTAT NMPUTOTOBAEHUA.

UcnoabzoBaHne npubopa

Bbibop NpOAYKTOB, KOTOPbIE MOXHO MPUrOTOBUTbL B a3POPPUTIOPHMLIE, AOCTATOUYHO LUMPOK.
O3HakoMUTLCA ¢ pabOTOM YCTPOMCTBA BaM MOMOXKET KHUMMa C peLienTamm, KOTopast NOCTaBASETCS B
KOMMAeKTe. PelienTbl Takxke MOXHO HalTu Ha Beb-canTe wwwi.philips.com/kitchen.

)Kapl(a ropAa4YMMm BO3AYXOM

BcTaBbTe BMAKY LHYpa MUTaHMs B 3a3eMACHHYIO PO3ETKY SAEKTPOCETH.
AKKypaTHO BbiHbTE MPOTUBEHb U3 aspodpuTiopHuLbl (Puc. 4).
[MoAoxuTe MHrpeaneHTbl B KopauHy (Puc. 5).

[Npumedarne 3anpelaemcs 3anoAHsMb KopauHy Bbile ommemku “MAX” uan npesbiwams
KOAMYECMBO, yKa3aHHoe B mabauLie (cm. pasgea “Hacmpoiiku™ B 3moii raase), mak Kak 3mo moxxkem
NOBAMAMb HA KA4YeCMBO NPUrOMOBAEHHOM NULLM.

Cosem. ToAbko gast Mogean HD9226: pewemka nossoasiem pazgeAumb pasAnyHble NpogyKmbl npu
0gHOBpeMeHHOM npuromosAeHnu. [lomecmume ee B KOP3UHY, CAOKMME NPOGYKMbl HA GHO KOP3UHBI 1
Ha pewemky. (Puc. 6)

BctaBbTe npoTuBeHb B aspodpputiopHuy (Puc. 7).

3anpellaeTcs UCMOAL30BaTb MPOTUBEHb 6€3 YCTAHOBAEHHOM B HEM KOP3MHbI.
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BHumaHue! He npukacaiiTech K MpPOTUBHIO BO BPEMsl U MOCAE MPUrOTOBAEHMUS], TaK KaK OH CMAbHO
HarpeBaeTcs. [pOoTUBEHb CAeAYET AEPXKaTb TOABKO 33 PYKOSITKY.

YCTaHOBUTE PeryAsiTop TeMrepaTypbl Ha Hy)KHOe 3HaveHue. TeMnepaTypHble peXXmUMbl CM. B
pasaeAe “Hactpoitkn” B aToit raase (Puc. 8).

[pumeyanme Ecan bl Xommume npuromosums pasHble NpogyKmbl 0GHOBPEMEHHO, CHAYAAA
03HAKOMbMECh C PEKOMEHJYeMbIM BDEMEHEM 1 meMnepamyposi NpUromoBAeH1s NPogyKmos.
Hanpumep, ogHoBpeMeHHO MOXKHO npuromosumb KapmogeAbHble KyOuKM 1 LUHALIEAb, MAK KAK
HACMPOVKK gASt UX NPUrOMOBAEHUA COBNAgaAiom.

A YcraHosuTe Tpebyemoe Bpems MpUrOTOBAEHUS AAS MPOAYKTOB (CM. pasaeA “HacTpoitku” B
AQHHOI TAaBe).

YT06bl BKAIOUUTbL YCTPOMCTBO, YCTAHOBUTE HEOOGXOAMMOE BPEMsl MPUrOTOBAEHMS Ha
Tanmepe (Puc. 9).
Ao6aBbTe 3 MMHYTbl KO BPEMEHU NMPUrOTOBAEHMUS, ECAU YCTPOMCTBO HE HarpeTo.

[Mpumeyanue Takske MOXKHO npegBapMmeAbHO Harpbems nycmoe ycmponcmao go NPUromoBAEHNS
npogykmos. B 3mom caydae ycmarHosume Bpems gas maiimepa 6oAee YeM Ha 3 MUHYmbI U
Nnogo>xgnume, NOKa MHGMKAMOp HArpesa He noracHem (npumepHo nocae 3 MMHym). 3amem NOAOKMMe
npogyKmbl B KOP3UHYy M yCmaHoBUMe HA manmepe BpeMs NPUromoBAEHUS.

3aroputcs nHamnkatop Harpesa (Puc. 10).

D TaiiMep HayHeT OTCYeT BpeMeHM NMPUTrOTOBAEHMSI.

D Bo Bpems apKu ropsiium BO3AYXOM MHAMKATOp Harpesa GyAeT MepuoAMYECKM 3aropathcs,
CUFHAAM3UPYS O BKAIOYEHUU U OTKAIOYEHWUM HArpeBaTEAbHOIO SAEMEHTA AASl MOAAEPXKAHUS
YCTaHOBAEHHOM TeMmepaTypbl.

D AULIHMI KUP OT NPOAYKTOB COBMPAETCS B HUMKHEN YaCTU MPOTUBHS.

Bl HekoTopbie MpoAyKTbI cCAeAyeT BCTpAXMBaTb MO UCTEUEHUM MEPBOI MOAOBMHbI
YCTaHOBAEHHOIO BPEMEHM NMPUroTOBAeHMs (CM. pasaeA “HacTpoitku” B aToit raaBe). YTobbi
BCTPSAXHYTb MPOAYKTbI, BbITALLUTE MPOTUBEHb M3 YCTPOWCTBA 32 Py4KY U BCTPSXHUTE €ro.
3aTeM BCTaBbTe NpOTMBEHb O6paTHO B aspodpuTiopHuLy (Puc. 11).

BHumaHwme! He HaxknmaliTe Ha KHOMKY OTCOEAMHEHWS KOP3WHbI BO BpeMsl BCTPAXMBaHMs nuium (Puc. 12).

Cosem. Ymobbl ymeHbLIMMb BEC, MOXXHO OMCOEgUHMMb KOP3UHY OM NPOMMBHA M BCMPAXHYMb MOAbKO
Kop3uHy. AASi 3MOro BblHbMe NPOMMBEHL U3 YCMPOIMCMBA, NOAOXKMUME €ro Ha MepMOCMOKKYI0
NOBEPXHOCMb M HAXXMMME HA KHONKY OMCOEGUHEHNS KOP3MHBI.

Cosem. YcmaHosume maiiMep HA NOAOBUHY BDEMEHM NPUTOMOBAEHMS, U Bbl YCAbILIMME 3BOHOK
majiimepa, Korga npugem Bpems BCmpsxHymb npogykmel. 3amem nompebyemcsi BHOBb yCmMAaHOBUMb
marimep Ha ocMasLWKICs nepruog BbeEMEHN NPUrOMOBAEHMSI.

n 3BOHOK Taﬁmepa O3Ha4aeT, YTO UCTEKAO BpeMA NPUTOTOBAEHUA. BbiHbTe NpOTUBEHb M3
)’CTPOI‘;iCTBa U NOMECTUTE €ro Ha TePMOCTOl:iK)’IO NOBEPXHOCTb.

[Mpumeyanue Takske ycmporicmso MOXKHO BbIKAIOYMMb BPYYHYI0. AASI 3Moro ycmaHosume peryAsmop
mavimepa B norosxenue “0” (Puc. 13).

lMpoBepbTe roTOBHOCTb MPOAYKTOB.
EcAv MpoAYKTBI He yCreAn MpUroTOBMTHCS, BCTaBbTE MPOTMBEHL OOPATHO B YCTPOMCTBO M
YCTaHOBMTE TalMep elle Ha HECKOABKO MUHYT.
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YTo6bl BbIHYTb MPOAYKTbI HEGOAbLLOrO pasmepa (HanpuMep, KapTodeAb GpH), HAKMUTE Ha
KHOMKY OTCOeAMHEHUs Kop3uHbl (1) U BbITalwuTe KOp3uHY U3 NpoTueHs (2). (Puc. 14)

He nepesopaumnBaliTe KOp3MHY BBEPX AHOM, ECAU K HEN MPUKPEMNAEH NPOTUBEHDb, TAK KaK MacAO,
cobpaBLuMecs B HUXKHEN YaCTU MPOTUBHS, MOXET MOMacTb Ha MPOAYKTbI.

[MocAe NpUroTOBAEHMS MULLM FOPSYMM BO3AYXOM MPOTMBEHb U MPOAYKTbI ByAyT ropsimmu. MNpu

NPUTOTOBAEHUU HEKOTOPbLIX TUMNOB NPOAYKTOB B a3po¢pMT|opHMu,e OT NPOTUBHA MOXeT
NCXOAUTH Map.

TMOAOXKMTE NMPUrOTOBAEHHYIO MUMLLY B MUCKY MAM TapeAKy. (Puc.15)

Cosem. AAst BBIHUMAHMSA GOABLUMX M XPYNKMX NPOGYKMOB MCNOAB3YIiMe LWMNLbl, Ymobbl NOGHAMb UX U3
Kop3uHbl (Puc. 16).

[NocAe NpUroToBAeHMs NOPLIMM MPOAYKTOB B MOXHO CPasy YKe HauaTb NMPUroTOBAEHUE
BTOPOM MOPLMK NMPOAYKTOB.

HacTporku

TabA1La HbKe NO3BOAAET YCTaHOBUTL OCHOBHbIE HACTPOMKK AAA MPUrOTOBAGHMA PA3AHUHbBIX
MPOAYKTOB.

[pumedanne AanHbie HAOCMPOWKK ABASIOMCA PEKOMEHGALIMEN N0 NPUrOMOBAEHMIO. VX moyHoCmb
HEAb35 rapaHMmpoBamp, Mak KAk BCE NPOGYKMbl OMAUYAIOMCA MECMOM NPOUCXOXKGEHUA, PA3MEPOM,
dopmoii u pupmoli-nponssogumenem.

TexHonrornsa Rapid Air MOMEHTaABHO HarpeBaeT BO3AYX BHYTPU a3pOPPUTIOPHULIbI, MOITOMY
KpPaTKOBPEMEHHOE BbIHMMaHVIE MPOTUBHA BO BPEMA OOXapKK rOPAYMM BO3AYXOM MPaKTUYECKM He
BAVSIET Ha MPOLIECC MPUrOTOBACHMS.

CoBeTbl

- AAS NPUroTOBAEHMS HEOOABLLMX MOPLMIA OOBIMHO TPEDYETCA HEMHOIO MEHbLLIE BPEMEHM, YEM
AN BOABLLINX.

- Ecav Bbl roToBKTE BOABLLME MOPLIMM BAIOA, CAEAYET HEMHOTO YBEAMUMTD BPEMSA MPUrOTOBAEHMS.
EcAn nopummn HeboAbLLME, BpEMS MPUFOTOBACHMS CAEAYET HEMHOTO COKPATUTD.

- BcTpaxuvBaiiTe mpoAyKTbl MO MCTEUYEHMM NEPBOI MOAOBMHBI BPEMEHM MPUrOTOBAEHMS AAS
AOCTWKEHUA HaMAYULLEro pe3yAbTaTa 1 PaBHOMEPHOM MPOXapKK MPOAYKTOB.

- [pvi npuroToBAeHMM cBeXEro KapTodeas A0DaBbTE MaCAO, UTODbI OH MOAYUMACA XPYCTALLMM.
[Nocre AOBABAEHMA MACAQ MapbTe MPOAYKTbI B a3pOPPUTIOPHULIbI B TEUEHME HECKOABKMX MUHYT.

- He roToBbTe B 23p0dpUTIOPHMLE CAULLIKOM XKMPHBIE MPOAYKTbI, HANPUMEP KOADACKM.

- Tarke B a3pOPPUTIOPHULIE MOXKHO MPUrOTOBKTL 3aKyCKM, KOTOPbIE OObIMHO FOTOBATCS B AYXOBKE.

- AN NPUrOTOBAGHMA XPYCTALLEro kapTodes Gpu OnTrMaabHoe KoardecTso cocTasaseT 500 rpam.

- AAf BBICTPOro MPUrOTOBAEHMS 3aKyCOK C HAUMHKOWM WCTIOAB3YITE rOTOBOE TECTO. TaKkoe TecTo
roTOBUTCA BbICTpee, Yem AOMallHee.

- AAS NPUrOTOBAEHMS KEKCa, KMLLIA, AAT YKaPKK XPYMKUX MHIPEAMEHTOB MAW DAIOA C HAUMHKOM
ycTaHoBKUTE GOpMy (ToAbKO ars HD9225) nan nocyay AAS AYXOBOW MeYUn B KOP3MHY
aspodpuTiopHULbl (Puc. 17).

- A3pOPPUTIOPHULYY MOXHO TaKXKe UCMOAB30BaTb AASl Pa30rpeBaHIs MPOAYKTOB. AAA 3TOro
Hy>kHO Ha 10 MUHYT ycTaHoBKTb TemnepaTypy 150° C.
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KoAunuectso, Temnepatypa BcTpaxHyTb AonoAHUTEAb-
MUH.—MaKc. (r) () Has Hpopma-

ums

Kaptodeab u

KapTodeab ppu

ToHkui 1 3amopo-  300-700 12-16 200 BcTpsxHyTs
XEHHbIM KapToderb

bpu

ToACTbI 1 300-700 12-20 200 BcTpsaxHyTs

3aMOPOXKEHHbIN
KapToderb dpum

AomalliHni 300-800 1825 180 BerpsaxHyts  AobasuTb 1/2

KapTodenb dpu (8 x CTOAOBYIO

8 MMm) AOXKY MacAa

Aomawrne poabkn  300-800 18-22 180 BerpsaxHyts  Aobasutb 1/2

KapTodeAst CTOAOBYIO
AOXKY MacAa

Aomalnne kybrkn 300750 1218 180 BcrpsixHyts  AobasuTts 1/2

KapTodenst CTOAOBYIO
AOXKY MacAa

Poctu 250 15-18 180

KapTodebHas 500 1822 180

3anekaHKa

Msaco u nTuua

Creiik 100-500 8-12 180

CsuHasn oTbMBHas 100-500 10-14 180

[ambyprep 100-500 7-14 180

[Mupoxok ¢ mscom  100-500 13-15 200

KypuHble HOMXKM 100-500 18-22 180

KypuvHas rpyaka 100-500 1015 180

3aKycKu

DaplmpoBaHHble 100-400 8—10 200 BctpsxHyTs  Vicnoas3syiite

BAVIHUMKM roToBble
MPOAYKTbI AAS
MPUrOTOBAEHMS
B Meum

3aMOpOXKeEHHbIE 100-500 610 200 BcrpsixHyTs  McnoabsyiiTe

KypUWHble HareTcbl roToBble
NPOAYKTbI AAS
MPUrOTOBAEHUA

B rnevymn
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KoanyecTeo, Temnepatypa BcTpsixHyTb AOMOAHUTEAb-
MWH.—MaKc. (r) (@) Has UHpopma-
ums
3aMopoKeHHble 100-400 6-10 200 Vcnonp3yite
PbIOHBIE MAAOYKM roToBble
NPOAYKTbI AAS
MPUrOTOBACHUA
B Meum
3amMopoKeHHble 100-400 8—10 180 Mcnoap3yite
CbIpHbIE 3aKyCKM, roToBble
oOBaAEHHbIE B NPOAYKTbI AAS
XAEOHOM KpOoLLKe MPUrOTOBAEHUS
B Meym
DaplunpoBaHHble 100-400 10 160
OBOLLM
Bbineuka
Mupor 300 2025 160 Mcnoas3yinte
dopMy AAs
BbINeKaHms
Kuww 400 2022 180 Mcnoas3ynte
dopmy/nocyay
AAS BbINEKaHsA
Kekcbl 300 15-18 200 Mcnons3yinte
dopmy ans
BbINEKaHNs
Chaakuie 3aKycku 400 20 160 Vicnonesyiite
dopmy/nocyay

AANA BbINEKaHNA

[Mpumeyanume Mpyu ncnoab3oBaHuu npogykmos, Komopbie Morym “nogHumamscs” (mecma gas Kekca,
Kuwa u np.), popmy gas BbineKanus (moAbKo gasi mogean HD9225) Heobxogumo 3anoAHsimb He boaee
yeM go cepeguHbl.

[Mpumeyanme Ecan aspoppumiopumua He pasorpema, gobasbme 3 MUHymbl KO BbeMeHN
npuromoBsAeHus.

MpurotoBAaeHne pomMaluHero KapTodeasa ¢pu

AN MOAYUEHUNA HaMAYULLMX PE3YALTATOB PEKOMEHAYEM WCMOAB30BATH MOTOBLIM 3aMOPOXKEHHbIN
KapTodeb Gpu. HTOObI MPUrOTOBUTL AOMALLHMI KapTOdeAb GPH, BBINOAHUTE CAEAYIOLLME
MHCTPYKLMN.

Ouuctute Kap'ro¢e/\b U NopexbTe ero Ha AAUHHbIE AOMTUKU.

3amoumnTe KapTodeAbHble AOMTUKM B BOAE MUHMMYM Ha 30 MUHYT, 3aTeM BbiHbTE U
BbICYLLUMTE UX MPU MOMOLLU KYXOHHOM CaAdeTKM.

HaaenTe 2 CTOAOBYIO AOXKKY OAUBKOBOIO MacCAa B Hally. [MoAoKuTE AOMTUKM HaBepx U
nepemeumaaﬁTe, NOKa OHU He MOKPOIOTCA MAaCAOM.
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BbiHbTE AOMTUKM U3 MUCKM MAAbLLAMU UAU npu nomouiun K)’XOHHOI‘;'i NOCYyAbI Tak, 4TOb6bI
MacAO OCTaAOCb B MUCKe. [TOAOXKUTE AOMTUKK B KOP3UHY.

[Mpumeyanue He HakAoHsHime MUCKY, Ymobbl NOAOKMMb BCE AOMMUKM B KOP3MHY 3a 0g1H pas, mak
KaK 3mo MoKem npuBecmu K nonagaH1io MacAd Ha NPOMMBEHb.

KapbTe KapTOopeAbHbIE AOMTUKMU B COOTBETCTBUU C UHCTPYKLIUSMU, MPUBEAEHHDBIMU B
3TOM rAaBe.

BCGI’A& ounLanTe yCTpOl;ICTBO MOCAE NCMOAB30BaHNA.

[poTuBeHb, popma AAS BbiMeKaHUs (TOABKO AAsl MopeAn HD9225), kopanHa 1 BHyTpeHHMe
YaCcTU YCTPOMCTBA UMEIOT aHTUMPUTapHOEe MOKPbITUE. 3aMpeLaeTCcs UCMOAb30BATb AASl UX
OUMCTKM METAAAUYECKME KYXOHHbIE MPEAMETbI U abpasuBHblE YUCTALLME MATEPUAADI, TAK KaK OHU
MOTYT MOBPEAMTb aHTUMPUrapHOE MOKPbITHE.

OTKAIOUUTE YCTPOMCTBO OT SAEKTPOCETHU U AANTE eMY OCTbITb.
[Mpumeyarue Ars 6oaee bbicmporo oxaaxkgenus aspogppumiopHuLbl ybepume npommseHb.
MpoTpuTe BHYTPEHHIOK U BHELLHIO MOBEPXHOCTb YCTPOMCTBA BAAXKHOM TKaHbIO.

BbimolTe npoTuBeHb, popMy AAS BbiNeKaHUs (TOAbKO AAst Moaean HD9225), pewueTky
(ToAbko AAf Moaean HD9226) 1 kop3anHy noa ropsiveit BOAOW, UCMOABb3YS XKMAKOCTb AAS
MbITbSi TOCYAbl M HeabpasueHyto ryoKy.

YbepuTe OCTaBLYIOCS PsA3b MPY NOMOLLM CPEACTBA AT YAAAEHMS XKIMPa.

[pumeyanue [pomuseHp, popMy gas Bbinekanns (moAbko gas mogean HD9225), pewemky (moabko
gas Mmogean HD9226) MoskHO Mbimb B NOCYGOMOEYHOH MALLMHE.

Cosem. Ecau rpsisb npucmana K KopsuHe, popme gasi Bbinekanusi (moAbko gas HD9225) uam k
HUXKHE! 4acmu NPOMUBHS, 3aNOAHUME €ro ropsyeli BOgosi ¢ gobaBAeH1eM MoloLLLEro chegcmad.
Momecmume Kop3uHy B nbomuseHb u ocmasbme ux B Boge npumepHo Ha 10 mMuHym.

MpomoiiTe BHyTpEHHME YacTU YCTPOMCTBA MOA ropsiieit BOAOM U C UCMOAb30BaHUEM
HeabpasnBHOM ry6Ku.

MCI‘lOAb3)’l‘:1Te LLLETKY, 4YTOBbl OYUCTUTD HarpeBaTeAbelﬁ IAEMEHT OT OCTAaTKOB MULLU.

OTCOGAMHMTe )’CTPOl;’icTBO OT 3AEKTpPOCETU U AanTe €My OCTbITb.
Bce yacTn AOAXKHbI BbITb YUCTBIMU U CYXUMU.

MomecTuTe WHYp B OTAEAEHUE AAS XPAHEHUS LIHYPa. 3aKpenuTe LIHYp, BCTABMB €70 B
KPerAeH1e AAS LLHYPa.

3aka3 aKceccCyapos

AAa NprOBPETEHNS MPUHAAAEKHOCTEN AAS 3TOrO Nprbopa NOCeTUTE Hall MHTEPHET-MarasuH no
aapecy www.shop.philips.com/service. EcAnv B Baleit cTpaHe Takolt MarasuH OTCyTCTBYET,
obpaTuTech B Toprosyio opraHusaumio Philips nan B cepsricHbiin ueHTp Philips. [Mpy BO3HMKHOBEHMN
BOMPOCOB OTHOCMTEABHO 3aKa3a MPUHAAAKHOCTEN AAA Nprbopa, obpaTTech B LEHTP
NoAAEPXKK noTpebuTeaei Philips B Balwen cTpaHe. KoHTakTHasa MHopMaLWa yKasaHa Ha
rapaHTUIMHOM TaAOHe.
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3almnTa OKpy>KaloLLLen CpeAbl

- [locre okoHuYaHMs cpoKa CAY>KObl He BbiOpacbiBariTe MPUOOP BMECTE C ObITOBBIMM OTXOAAMM.
MepeaaiiTe ero B CreLmaAnsnpoBaHHbIf MHKT AASt AQABHEWLIEN YTUAM3ALIMK. DTUM
Bbl MOMOXETE 3alMTUTL OKPY»KaloLLyio cpeay (Puc. 18).

raPaHTMﬂ 4] 06CAY)KMBaHMe

[P BO3HMKHOBEHWIM MPOBAEMBI AV MPK HEOBXOAMMOCTU MOAYHEHUSA CEPBUCHOTO OBCAYKIBAHNA
AN MHGopMaLmn noceTuTe Beb-canT Philips www.philips.com/support vian obpatiTecs B
LEeHTP NoaAepKu noTpebuteneit Philips B Bawelt cTpaHe (Homep TeaepoHa LieHTpa yKasaH Ha
rapaHTUIHOM TaAoHe). Ecan B Balwelt cTpaHe NoAOOHbIN LIEHTP OTCYTCTBYeT, 0bpaTuTech K
MECTHOMY TOprosoMy npeactasmTenio Philips.

Mouck n ycTpaHeHue HeucnpaBHOCTEN

AaHHas raaBa nocssiieHa HanboAee pacrpoCTPaHEHHbIM MPOBAEMAM, BO3HMKAIOLLMM MpK
MCMOAB30BaHUM NprBopa. ECAM CaMOCTOSTEABHO CMPaBUTLCA C BO3HUKLIMMI MPpOBAEMaMI He
YARETCS, CM. CTIMCOK YacTO 3aAaBaeMblx BOMPOCoB Ha Beb-cTpaHuLe www.philips.com/support
WAV ODpaTUTECh B LIEHTP MOAAEPKKM NOTPEOUTEAEN B BalLEN CTpaHe.

[Npobaema BosmorkHas npuymHa Cnocobbl pelueHus
A3poPpUTIOPHMLIA  YCTPOWCTBO He BcTaBbTe BMAKY WHYPA NUTaHUS B 3a3EMAEHHYIO
He paboTaeT. MOAKAIOUEHO K PO3ETKY 3AEKTPOCETH.
IAEKTPOCETU.
He ycTaHosAeHO AR BKAIOYEHNS YCTPOICTBA YCTaHOBKTE
3HaYEHME AAA TaliMepa.  TalMep B HEODXOAMMOE MOAOXKEHME.
[poAyKTbI, B Kop3uHy nomelleHo KnaanTe B KOpP3KHY boAee MeAKme MOpLMK, TaK
KoTOpble CAVILLKOM BOAbLLIOE Kak OHM MpOXapmBaloTCcs 6oaee paBHOMEPHO.
rOTOBMAUCH B KOAMYECTBO MPOAYKTOB.
as3podpUTIOpHMLIE,
He roToBbl.

YCTaHOBAGHO CAULIKOM  YCTaHOBWTE PEryAATOP TeMnepaTypbl Ha
HW3KOE 3HaYeHue HyXHOe 3HaueHwe (cM. pasaeA “Hactpoiiki’ B
TeMnepaTypbl. raase “lcrnoAb3oBaHme ycTponcTsa').

CAMLIKOM Manoe Bpemst  YCTaHOBWTE TalMep Ha HyXKHOe 3HaueHue (Cm.
MPUrOTOBAEHWS. pasaeA “Hactpoiikn” B raase “'/IcnoAb3oBaHue
ycTpomnctea”).

[poayKTbI HekoTopble Thnbi VIHrpEAMEHTbI, KOTOPbIE KAGAYTCS APYT Ha
HEepaBHOMEPHO MPOAYKTOB HY»KHO ApYyra BAOAb WAV MOMepPeK (Hanpumep,
0b6XkapuBaioTCA B BCTPSXMBATH MO KapTodeAb GpU) CAEAYET BCTPSXMBATD MO
A9POPPUTIOPHULIE.  MCTEYEHUM MEPBOM MNCTEYEHUM MEPBOI MOAOBMHbI BPEMEHM
MOAOBUHbI BPEMEHM npurotoBAeHus. Cum. pasaea “Hactporki' B

MPUrOTOBAESHMS. raaBe “'Vlcroab3oBaHue ycTpoiicTsa”.



Mpobaema BosmorkHas npuumHa

Bbin ncnoab3osaH TMN
3aKyCOK, PacCUMUTaHHbIN
Ha NPUroTOBAEHWE B
0BbIMHOW GPUTIOPHMLLE.

KapeHble 3aKyckn
He MoAy4aloTcA
XPYCTALMMYM MpKt
NPUrOTOBAEHW B
aspodpuTIOpHHLE.

He yaaeTcs
AOMKHbIM
obpasom
MOCTaBUTb
NPOTMBEHD B
YCTPOWCTBO.

B kop3uHy noroxeHo
CAMLLKOM MHOTO
MPOAYKTOB.

Kop3sunHa HenpaBunAbHO
yCTaHOBAEHA Ha
NPOTUBHE.

TOABKO AAST MOAEAN
HD9225: pyuka popmbl
AAS BbINeKaHua
MPEnATCTBYET YCTaHOBKE
NPOTMBHSI.

B Hem roTosaTca
MKUPHbBIE MPOAYKTBI.

13 ycTpoiicTsa
BbIXOAUT BeAbIVt

AbIM.
Ha npoTtusHe nmeloTca
OCTaTKM XWpa OT paHee
MPUrOTOBAEHHbIX
MPOAYKTOB.

Ceexwit KapTodeAbHble AOMTHKM

KapToderb dpu He BblAK HaAAEXKALLMM

HepaBHOMEPHO 00pasoM 3aMoueHbl

obxapuBaeTcA B nepea, >KapKow.

a3podpUTIOPHKILIE.
Mcnoab3yeTca
HEMPaBUAbHbI TUM
KapTodens.

Ceexwuit PesyabTaT 3aBucuT OT

KapToderb Gpu He  KOAMYECTBA MacAa U

noAyyYaeTcs BOAbLI B KapTodere dpu.

XPYCTAWMM MpK
NPUrOTOBAEHWM B
a3podpUTIOPHHMLE.
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Cnocobbl pelueHus

IcnoAb3yHTE 3aKyCKU AASt MPUTOTOBACHMS B
MEYM MAW CAErKa CMaXKbTe 3aKyCKM MAaCAOM AAA
MOAYHEHMS XPYCTALLEN KOPOUKM.

He 3anoAHsANTe KOp3aKHy Bbille OTMETKM
“MAX".

[OTAHMTE KOP3WHY BHM3 AO LLEAYKA.

YCTaHOBUTE PyUKy B FOPU3OHTaABHOE
MOAOXKEHWE, YTOBBI OHA HE BbICTYMaAa 3a
MPEAEAbI BEPXHEN YacTH KOP3MHBI.

['IpK >KapKe »MPHbIX MPOAYKTOB B
a3podpHTIOPHHLIE BOABLIOE KOAMYECTBO MacAa
BbITEKAeT Ha NMpoTHBeHb. MacAo Mpu ropeHmm
BbIAGAACT BEABIN AbIM, M MPOTUBEHL MOXET
HarpeBaTbCs CMAbHEE, YeM OBbIMHO. DTO He
BAVAET Ha paboTy yCTPOICTBA AW Ha
KOHEUHbIN Pe3yAbTaT MPUrOTOBAEHMA.

Harpesascb Ha MPOTHBHE, 1P BLIAGAAET BeAblin
AbIM. [lepea, MCnoAb30BaHVEM YOeANTECk, YTO
MPOTUBEHb YMCT.

3amoumnTe KapTOpeAbHbIE AOMTHKM B BOAE
MUHUMYM Ha 30 MUHYT, 3aTEM BbIHbTE U
BbICYLUMTE WX MPK MOMOLLM KyXOHHOW CarpeTKM.

CAeAyeT MCNOAB30BATb CBEXMIM KapTOheAb 1
CAEAWTD 32 TEM, YTOBbI OH OCTaBAACH Ha MecTe
BO BPEMSI YKapKy.

[Mepea A0baBACHKEM MacAa KapTOdeAbHbIE
AOMTVIKU CAEAYET AOAKHBIM OOPasoM
BbICYLUWTD.
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[Npobaema

BoamoxkHas NnpU4vnHa

Cnocobbl pelueHus

AR MOAYUEHNS BOAEE XPYCTALLEN KOPOUKM
ropexbTe KapTopeAb Ha boree MeAKMe
ANOMTUKM.

Tarke nonpobynTe A00aBWTb boAbLLee
KOAMYECTBO MacAa.
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Gratuluieme Vdm ku kipe a vitajte medzi zdkaznikmi spolo¢nosti Philips! Ak chcete vyuzit' vietky vyhody
zdkaznickej podpory spolocnosti Philips, zaregistrujte svoj vyrobok na adrese www.philips.com/welcome.
Vasa novd teplovzdusnd fritéza airfryer Vdm umozni upravit' oblibené suroviny a pochutky zdravsim
spbsobom.

Teplovzdu$na fritéza airfryer Vam pomocou horticeho vzduchu v kombindcii s jeho
vysokorychlostnou cirkuldciou (Rapid Air) a vrchnym grilom umozni zdravo, rychlo a jednoducho
pripravit mnozstvo chutnych jedal. Suroviny sa ohrievaju zo vietkych strdn stcasne a pri vacsine

z nich nie je potrebné pouzivat olej. Pomocou dodatocnému plechu na pecenie (len model
HD9225) mézete pripravovat napriklad koldce alebo slané koldce kis a bezpe¢nym spésobom piect
aj krehkeé jedld.

DalSie inSpirativne recepty a informdcie o teplovzdusnej fritéze airfryer ndjdete na adrese
www.philips.com/kitchen.

Opis zariadenia (Obr. 1)

Dvojvrstvové prislusenstvo (iba model HD9226)
Oddelovac (iba modely HD9220/A, HD9225/A, HD9226/A, pozrite si typovy Stitok vyrobku na
spodnej strane zariadenia)

Kosik

Tlacidlo na uvolnenie kosika

Rukovdt kosika

Panvica

Plech na pecenie (len model HD9225)

Vstup vzduchu

Reguldtor teploty (80 — 200 °C)

10 Casova¢ (0 — 30 min.)/hlavny vypinac

11 Kontrolné svetlo ohrevu

12 Otvory pre vystup vzduchu

13 Priecinok na odkladanie kabla

14 Sietovy kabel

Pred pouzitim zariadenia si pozorne precitajte tento ndvod na pouzitie a
uschovajte si ho na pouzitie v buddcnosti.

Nebezpecenstvo

- Puzdro, ktoré obsahuje elektrické stciastky a ohrevné telesd, nikdy
nepondrajte do vody ani ho neoplachujte pod tecidcou vodou.

- Aby nedoslo k zdsahu elektrickym pridom, nesmie do zariadenia
preniknut voda ani ind kvapalina.

- Suroviny, ktoré chcete smazit, vzdy vliozte do kosika, aby neprisli do
kontaktu s ohrevnymi telesami.

- Kym zariadenie pracuje, nezakryvajte otvory pre vstup a vystup vzduchu.

- Do panvice neddvajte olej, inak hrozi nebezpecenstvo vzniku poZiaru.

- Pocas prevadzky sa nikdy nedotykajte vnutra zariadenia.

N =
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Varovanie

- Pred pripojenim zariadenia skontrolujte, ¢i sa napatie uvedené na
zariadeni zhoduje s napatim v sieti.

- Ak je poSkodend zdstrcka, sietovy kdbel alebo samotné zariadenie,
nepouzivajte ho.

- Poskodeny sietovy kdbel smie vymenit' jedine personal spolocnosti
Philips, servisného strediska autorizovaného spolo¢nostou Philips alebo
osoba s podobnou kvalifikdciou, aby nedoslo k nebezpecnej situdcii.

- Toto zariadenie mdzu pouzivat' deti starSie ako 8 rokov a osoby, ktoré
maju obmedzené telesné, zmyslové alebo dusevné schopnosti alebo
nemaju dostatok skdsenosti a znalosti, pokial si pod dozorom alebo im
bolo vysvetlené bezpecné pouZivanie tohto zariadenia a za predpokladu,
Ze rozumeju prisluSnym rizikdm.

- Toto zariadenie smu distit' a udrziavat' iba deti starSie ako 8 rokov a
musia byt pritom pod dozorom.

- Zariadenie a jeho kabel uchovavajte mimo dosahu deti mladSich ako
8 rokov.

- Deti musia byt pod dozorom, aby sa nehrali so zariadenim.

- Siet'ovy kdbel uchovavajte mimo hordcich povrchov.

- Ak mdte mokré ruky, nepripdjajte zariadenie do siete ani sa nedotykajte
ovlddacieho panelu.

- Na pripojenie zariadenia pouzivajte vylu¢ne uzemnenu sietovd zasuvku.
VZdy sa uistite, Ze je zastrcka spravne zapojena do sietovej zasuvky.

- Toto zariadenie nie je urcené na ovlddanie prostrednictvom externého
Casovaca ani samostatného systému dialkového ovlddania.

- Zariadenie neumiestriujte na horfavé materidly, ako napriklad obrus
alebo zdclonu, ani do ich blizkosti.

- Zariadenie neumiestriujte ku stene ani k inym zariadeniam.Vzadu a po
strandch zariadenia a nad zariadenim ponechajte volny priestor aspon
10 cm. Na zariadenie nepoloZzte Ziadne predmety.

- Zariadenie nepouzivajte na Ziaden iny Ucel ako je Ucel opisany v tomto
ndvode.

- Podas pouZitia nenechdvajte zariadenie bez dozoru.

- Pocas smaZenia hordcim vzduchom cez otvory pre vystup vzduchu
unikd hordca para. Ruky a tvdr majte v bezpecnej vzdialenosti od pary a
otvorov pre vystup vzduchu. Na hordcu paru a vzduch ddvajte pozor aj
pri vyberani panvice zo zariadenia.

- Pristupné povrchy sa pocas prevadzky mbzu zohriat na velmi vysokd
teplotu (Obr. 2).
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- Ak zo zariadenia za¢ne vychddzat tmavy dym, ihned zariadenie odpojte
zo siete. Pockajte, kym dymenie ustane a potom vyberte panvicu zo
zariadenia.

- Pri pouzivani v teplovzdusnej fritéze sa cely dréteny rost (iba model HD9226)
a plech na pecenie (iba model HD9225) zohrejd na vysokud teplotu. Pri
manipuldcii s nimi vzdy pouzivajte teplu odolné kuchynské rukavice.
Vystraha

- Zariadenie poloZte na vodorovny, plochy a stabilny povrch.

- Toto zariadenie je urcené len na bezné pouZzivanie v domdacnosti. Nie je
urcené na pouzivanie v prostrediach, ako su kuchyne pre zamestnancov
v obchodoch, kanceldridch, farmdch & inom pracovnom prostredi.
Taktiez nie je uréené na pouzivanie zdkaznikmi v hoteloch, moteloch,
penzidnoch a inych ubytovacich zariadeniach.

-V pripade, Ze zariadenie pouzijete nevhodnym spbsobom, na
profesiondlne alebo na poloprofesiondlne Ucely alebo ak ho pouzivate v
rozpore s pokynmi v tomto ndvode, zdruka strati platnost’ a spolocnost
Philips nenesie Ziadnu zodpovednost' za sposobené Skody.

- Kontrolu alebo opravu zariadenia smie vykonat' jedine persondl
servisného centra autorizovaného spolocnostou Philips. Nepokuisajte sa
zariadenie opravit svojpomocne, pretoze by zdruka stratila platnost.

- Po pouziti vzdy odpojte zariadenie zo siete.

- Pred manipuldciou alebo cistenim nechajte zariadenie priblizne 30 minut
vychladnut.

- Vzdy dbajte na to, aby potraviny pripravené v tomto zariadeni mali zlatozItd
farbu a neboli tmavé ani hnedé. Pripdlené zvysky odstrarite. Cerstvé zemiaky
smazte pri teplote maximalne 180 °C (aby ste predisli vzniku akrylamidu).

Automatické vypnutie
Toto zariadenie je vybavené ¢asovacom. Ked casovac dosiahne hodnotu 0, zariadenie zazvoni a
automaticky sa vypne. Ak chcete zariadenie vypnut rucne, otocte ovlddacom ¢asovaca proti smeru
pohybu hodinovych ruciciek na hodnotu O.

Elektromagnetické polia (EMF)
Toto zariadenie znacky Philips vyhovuje vietkym normdm tykajicim sa elektromagnetickych polf
(EMF). Ak budete zariadenie pouzivat spravne a v stlade s pokynmi v tomto ndvode na pouzitie,
bude jeho pouzitie bezpecné podla vietkych v sicasnosti zndmych vedeckych poznatkov.

Pred prvym pouzitim
Odstrarite vietok baliaci material.
Zo zariadenia odstrante vsetky nalepky a Stitky.

Kosik, panvicu a dréteny rost (iba model HD9226) dokladne ocistite jemnou Spongiou
namocenou Vv teplej vode s trochou tekutého prostriedku na umyvanie riadu.

Pozndmka:Tieto Casti je mozné Cistit’ aj v umyvacke na riad.

Zariadenie poutierajte zvnutra aj zvonku navlhéenou tkaninou.
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Toto je teplovzdusna fritéza airfryer, ktora pouziva horci vzduch. Do panvice nedavajte olej ani
tuk na smazenie.

Priprava na pouzitie

Zariadenie postavte na stabilny, vodorovny a hladky povrch.

Zariadenie nepoloZte na povrchy, ktoré nie st odolné voci teplu.
Vlozte kosik spravne do panvice (Obr. 3).

Sietovy kabel vytiahnite z odkladacieho priestoru v spodnej ¢asti zariadenia.

Do panvice nedavajte olej ani ziadnu inG tekutinu.

Na zariadenie neukladajte Ziadne predmety. Ich pritomnost’ narusi pridenie vzduchu a negativne
ovplyvni vysledok smazenia hortcim vzduchom.

Pouzitie zariadenia

V teplovzdusnej fritéze airfryer méZete pripravovat' Siroku paletu potravin. Brozdrka s receptami Vdm
pomdze oboznamit sa so zariadenim. Dal3ie recepty ndjdete na adrese www.philips.com/kitchen.

Smazenie horicim vzduchom

Siet'ovu zastrcku pripojte do uzemnenej zasuvky.
Z teplovzdusnej fritézy airfryer opatrne vytiahnite panvicu (Obr. 4).
Do kosika vlozte suroviny (Obr. 5).

Pozndmka: Kosik nikdy neprepltigjte nad oznacenie MAX ani neprekracujte mnoZstvo uvedené v tabufke
(bozrite si cast’,,Nastavenia“ v tejto kapitole). Mohlo by to negativne ovplyvnit’ kvalitu vysledku.

Tip: Iba model HD9226: Ked’ chcete sucasne pripravovat’ rézne suroviny, pouZite dréteny rost.VioZte
dréteny rost do kosika a na dno kosika a dréteny rost rozlozZte suroviny. (Obr. 6)

Panvicu vsunte do teplovzdusnej fritézy airfryer (Obr. 7).

Nikdy nepouzivajte panvicu bez vloZzeného kosika.

Vystraha: Pocas prevadzky a chvilu po nej sa nedotykajte panvice, je velmi hortca. Panvicu drzte
len za rukovat’.

Regulator teploty otocte na pozadovanu teplotu. Spravna teplota je uvedena v Casti
,Nastavenia* v tejto kapitole (Obr. 8).

Poznamka: Ak chcete sticasne pripravovat’ rézne suroviny, pred zaciatkom varenia najskor skontrolujte
dobu pripravy a teplotu vyZadovanu pre dané suroviny. Napriklad, domdce hranolceky a kuracie
stehienka méZete pripravit’ sicasne, pretoZe vyZaduju rovnaké nastavenia.

A Zistite pozadovana dobu pripravy pre dand surovinu (pozrite si Cast’ ,,Nastavenia“ v tejto kapitole).

Zariadenie zapnite otocenim gombika ¢asovaca na pozadovanu dobu pripravy (Obr. 9).
Ak je zariadenie studené, k dobe pripravy pridajte 3 minuty.

Poznamka: Ak chcete, méZete zariadenie zohriat’ bez vloZenych surovin.V takom pripade otocte gombik
casovaca na viac ako 3 minuty a pockajte, kym kontrolné svetlo ohrevu nezhasne (po priblizne 3
minutach). Potom naplrite kosik a otocte gombikom casovaca na poZadovanu dobu pripravy.

D Rozsvieti sa kontrolné svetlo ohrevu (Obr. 10).

D Casova zaéne odpocitavat’ nastaven( dobu pripravy.
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D Pocas smazenia hortcim vzduchom sa ob¢as rozsvieti a zhasne kontrolné svetlo ohrevu.
Svetlo signalizuje, Ze sa zapina a vypina ohrevné teleso, aby sa udrzala nastavena teplota.
D Zvysny olej zo surovin sa zachytiva na dne panvice.

Bl Niektoré suroviny je potrebné v polovici pripravy premiesat’ (pozrite si Cast’ ,,Nastavenia“ v
tejto kapitole). Ak chcete suroviny premiesat’, uchopte rukovit', vytiahnite panvicu zo
zariadenia a potraste nou. Potom ju znova zasunte do teplovzdusnej fritézy airfryer (Obr. 11).

Vystraha: Pri traseni nestlacajte tlacidlo na uvolnenie kosika (Obr. 12).

Tip: Na lahsiu manipuldciu méZete vybrat’ kosik z panvice a potriast’ len kosikom. Urobite to tak, Ze vytiahnete
panvicu zo zariadenia, poloZite ju na povrch odolny voci teplu a stlacite tlacidlo na uvolnenie kosika.

Tip:Ak nastavite casovac na polovicu doby pripravy, zaznie zvoncek casovaca v momente, ked’ bude potrebné
premiesat’ suroviny.V tom pripbade musite po premieSani casovac znova nastavit’ na zostdvajiicu dobu pripravy.

Bl Ked zaznie zvonéek ¢asovaca, uplynula nastavena doba pripravy. Panvicu vyberte zo zariadenia
a polozte ju povrch odolny voci teplu.

Poznamka: Zariadenie méZete vypnut’ aj rucne. Staci otocit’ reguldator casovaca na hodnotu 0 (Obr. 13).

Skontrolujte, ¢i st suroviny pripravené.
Ak suroviny este nie sU pripravené, panvicu vsurite spat do zariadenia a nastavte casovac este na
niekolko minit.

Ak chcete vybrat’ malé suroviny (napr. hranolceky), stlacte tlacidlo na uvolnenie kosika (1) a
zdvihnite kosik z panvice (2). (Obr. 14)

Neotacajte kosik hore nohami, kym je na nom pripevnena panvica, lebo pripadné zvysky oleja zo

dne panvice, by stiekli do usmazenych potravin.

Po smazeni horicim vzduchom budu panvica a suroviny horuce.V zavislosti od typu surovin
v teplovzdusnej fritéze airfryer moze z panvice unikat’ para.

Obsah kosika vysypte do misky alebo na tanier. (Obr. 15)
Tip:Ak chcete z kosika vybrat’ vel'ké alebo krehké suroviny, pouZite klieste (Obr. 16).

Po priprave jednej davky surovin je teplovzdusna fritéza airfryer ihned’ pripravena na
smazenie dalSej davky.

Nastavenia

Nizsie uvedend tabulkaVam pomdze zvolit' zdkladné nastavenia pre suroviny, ktoré chcete pripravit'.

Pozndmka: Pripominame, Ze tieto nastavenia maju len odportcaci charakter. PretoZe sa IiSi povod,
velkost), tvare i vyrobca, neméZeme zarucit’ to najlepSie nastavenie pre Vase suroviny.

Kedze technoldgia rychleho pridenia vzduchu Rapid Air okamzite prehrieva vzduch v zariadent, krdtke
vytiahnutie panvice zo zariadenia pocas smazenia horticim vzduchom takmer vobec nenarusf tento proces.

Tipy

- Na mensie suroviny je zvycajne potrebnd o nieco kratsia doba pripravy ako na vacsie suroviny.

- Na vécsie mnozstvo surovin je potrebnd len o trochu dlhsia doba pripravy, na mensie suroviny je
potrebna len o trochu kratsia doba pripravy.

- Pretrasenim mensich kudskov surovin v polovici ich pripravy optimalizujete konecny vysledok a
zabrdnite ich nerovnomernému usmazeniu.

- Chrumkavy vysledok dosiahnete, ked do cerstvych zemiakov priddte trochu oleja. Suroviny
usmazte v teplovzdudnej fritéze airfryer do niekolkych minut po pridanf oleja.

-V teplovzdusnej fritéze airfryer nepripravujte prilis mastné suroviny, ako napriklad klobdsy.

- Pochutky, ktoré moZzete pripravovat v beznej nire, mozete pripravovat' aj v teplovzdusnej fritéze airfryer:
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- Optimélne mnoZstvo na pripravu chrumkavych hranol¢ekov je 500 gramov.

- Na rychlu a jednoducht pripravu plnenych pochit'ok pouzite polotovarové cesto. Polotovarové
cesto tiez vyzaduje kratSiu dobu pripravy ako doma robené cesto.

- Ak chcete upiect kold¢ alebo slany kold¢ kis, pripadne chcete smazit' krehké alebo plnené
potraviny, viozte do kosika teplovzdusnej fritézy airfryer plech (len model HD9225) alebo misu
na pecenie (Obr. 17).

- Teplovzdudni fritézu airfryer mézete pouzivat aj na opakované ohrievanie surovin. Ak chcete
znova ohriat’ suroviny, nastavte teplotu na 150 °C na maximélne 10 minut.

Min.— max. Cas Teplota Potriast DalSie informacie
mnozstvo  (min.)  (°C)

(g

Zemiaky a hranolceky

Tenké mrazené hranolceky 300-700 1216 200 Potriast

Hrubé mrazené hranolceky 300-700 12-20 200 Potriast

Domédce hranolceky (8 x 8 mm) 300-800 18 —-25 180 Potriast  pridat' 1/2 lyzice
oleja

Domdce zemiakové mesiaciky 300 -800 18 -22 180 Potriast  pridat 1/2 lyzice
oleja

Domdce zemiakové kocky 300-750 12-18 180 Potriast  pridat 1/2 lyzice
oleja

Placky 250 15-18 180

Zapekané zemiaky 500 18-22 180

Miso a hydina

Steak 100-500 8az12 180

Bravcové kotlety 100-500 10-14 180

Hamburger 100-500 7-14 180

Klobaskova rolka 100 -500  13-15 200

Stehienka 100-500 18-22 180

Kuracie prsia 100-500 10-15 180

Pochut’ky

Jarné rolky 100 -400 8az10 200 Potriast  Pouzite polotovar

Mrazené kuracie nugetky 100-500 6-10 200 Potriast  Pouzite polotovar

Mrazené rybacie prsty 100-400 6-10 200 Pouzite polotovar

Mrazené syrové kusky v strihanke 100 -400 8az10 180 Pouzite polotovar

Plnend zelenina 100 -400 10 160

Pecenie

Kola¢ 300 20-25 160 Pouzite plech na
pecenie

Kis 400 20-22 180 Pouzite plech/

misu na pecenie
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Min.— max. Cas Teplota Potriast’ DalSie informacie
mnozstvo  (min.)  (°C)
®©
Muffiny 300 15-18 200 Pouzite plech na
pecenie
Sladké pochutky 400 20 160 Pouzite plech/

misu na pecenie

Poznamka: Ak pouZivate prisady, ktoré zvdcSuju svoj objem (napr. pri priprave koldca, slaného kolaca ki§
alebo muffinov), naplrite plech na pecenie (iba model HD9225) maximdlne do polovice.

Pozndmka: Ak suroviny zacnete smaZit, pricom je teplovzdusnd fritéza airfryer studend, pridajte k dobe
pripravy 3 minuty navyse.

Priprava domacich hranoléekov

Najlepsie vysledky dosiahnete, ak pouzijete predpecené (napr. zmrazené) hranolceky. Ak chcete
pripravit domdce hranol¢eky, postupujte nasledovne.

Osupte zemiaky a nakrajajte ich na hranolceky.

Zemiakové hranolceky namocdte aspon na 30 minat do misky s vodou, potom ich vyberte a
osuste pomocou kuchynskej papierovej utierky.

Do misy nalejte 2 lyzice olivového oleja, navrch nasypte hranolceky a miesajte, az kym sa
hranoléeky nepokryju olejom.

Prstami alebo kuchynskym nacinim vyberte hranolceky z misy tak, aby zvysny olej zostal
v mise. Hranoléeky vlozte do kosika.

Pozndmka: Nenasypte vSetky hranolceky do kosika naraz tak, Ze naklonite misu. Dajte pozor, aby zvySny
olej nenatiekol na dno panvice.

Zemiakové hranolceky usmazte podla pokynov v tejto kapitole.
Po kazdom pouzitf zariadenie ocistite.

Panvica, plech na pecenie (len model HD9225), kosik a vnutro zariadenia maju neprilnavy povrch.
Na ich Cistenie nepouzivajte kovové kuchynské nacinie ani drsné cistiace materialy, lebo tie mézu
poskodit’ ich neprilnavy povrch.

Siet'ovu zastrcku odpojte zo zasuvky a zariadenie nechajte ochladit.
Pozndmka: Ak chcete, aby teplovzdusnd fritéza airfryer vychladla rychlejSie, vyberte panvicu.
Vonkajsiu stranu zariadenia ocistite navlhcenou tkaninou.

Panvicu, plech na pecenie (len model HD9225), droteny rost (len model HD9226) a kosik ocistite

jemnou Spongiou namocenou v teplej vode s trochou tekutého prostriedku na umyvanie riadu.
Na odstrdnenie pripadnych zvy3nych necistét mézete pouzit odmastujuci tekuty prostriedok.
Pozndmka: Panvicu, plech na pecenie (HD9225), dréteny rost (len model HD9226) a kosik moZno cistit’
v umyvacke riadu.

Tip:Ak sa na kosik, plech na pecenie (len model HD9225) alebo dno panvice prichytia necistoty, naplrite
panvicu teplou vodou s trochou tekutého prostriedku na umyvanie riadu. Kosik vloZte do panvice a
nechajte ho priblizne 10 minut odmocit.
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Vnltro zariadenia vydistite jemnou Spongiou namocenou v horlcej vode.

Ohrevné teleso ocistite Cistiacou kefkou a odstrante vsetky pripadné zvysky potravin.

Odkladanie

Zariadenie odpoijte zo siete a nechajte ho vychladn(t'.
Uistite sa, Ze sU vSetky suciastky Cisté a suché.

Kabel zasunte do priecinka na odkladanie kabla. Kabel zaistite tym, Ze ho zasuniete do Strbiny
na uchytenie kabla.

Objednavanie prisluSenstva

Ak chcete zakipit prislusenstvo k tomuto spotrebicu, navstivte nas obchod on-line na stranke
www.shop.philips.com/service. Ak vo vasej krajine nie je obchod on-line dostupny, obrétte sa
na predajcu alebo servisné stredisko vyrobkov znacky Philips. Ak mdte problémy s objednanim
prislusenstva pre svoj spotrebic, obrdtte sa na Stredisko starostlivosti o zdkaznikov spolocnosti Philips
vo svojej krajine. Kontaktné Udaje strediska ndjdete v prilozenom celosvetovo platnom zérucnom liste.

Zivotné prostredie

- Zariadenie na konci jeho Zivotnosti neodhadzujte spolu s beznym komundlnym odpadom, ale kvoli
recykldcii ho zaneste na miesto oficidineho zberu. Pomdzete tak chrdnit' Zivotné prostredie (Obr: 18).

Zaruka a servis

Ak potrebujete servis, informacie alebo mate problém, navstivte webovd stranku spolocnosti Philips
na adrese www.philips.com/support alebo sa obritte na Stredisko starostlivosti o zdkaznikov
spolo¢nosti Philips vo svojej krajine. Telefénne ¢&islo strediska nédjdete v prilozenom celosvetovo
platnom zdru¢nom liste. Ak sa vo Vasej krajine toto stredisko nenachddza, obrdtte sa na miestneho
predajcu vyrobkov znacky Philips.

RieSenie problémov

Této kapitola obsahuje prehlad najbeznejsich problémov, ktoré sa mézu vyskytndt' pri pouzivani
zariadenia. Ak neviete problém vyriesit pomocou nizsie uvedenych informdcif, navstivte webowi
strdnku www.philips.com/support, na ktorej ndjdete zoznam casto kladenych otdzok, alebo
kontaktujte Stredisko starostlivosti o zédkaznikov vo Vasej krajine.

Problém Mozna pricina Riesenie
Teplovzdusnd fritéza ~ Zariadenie nie je Siet'ovd zastrcku pripojte do uzemnenej zasuvky.
airfryer nefunguje. zapojené do siete.

Nenastavili ste ¢asova¢.  Zariadenie zapnite otocenim ovlddaca casovaca
na pozadovanu dobu pripravy.

Suroviny usmazené V kosiku je prilis vela Do kosika vlozte mensie ddvky surovin. Mensie
v teplovzdusnej surovin. ddvky sa usmazia rovnomernejSie.

fritéze airfryer nie su

dobre prepecené.

Nastavend teplota je Reguldtor teploty otocte na pozadované
prili$ nizka. nastavenie (pozrite si ¢ast',Nastavenia™ v kapitole

,,PouZitie zariadenia™).
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Problém

Suroviny sa v teplo-
vzdusnej fritéze
airfryer prepecu
nerovnomerne.

Ked z teplovzdusnej
fritézy airfryer
vytiahnem usmazené
potraviny, nie sU
chrumkavé.

Nemd&zem spravne
vsunut' panvicu do
zariadenia.

Z0o zariadenia
vychddza biely dym.

Cerstvé hranoleky sa
v teplovzdusnej fritéze
airfryer usmazia
nerovnomerne.

Ked z teplovzdusnej
fritézy airfryer
vytiahnem cerstvé
hranolceky, nie su
chrumkave.

Mozna pricina

Doba pripravy je prilis
krdtka.

Urcité druhy surovin je
potrebné v polovici
doby pripravy
potrasenim premiesat.
Pouzili ste druh
potravin, ktoré su
uréené na pripravu

v tradi¢nej fritéze.

V kosiku je prilis vela
surovin.

Kosik nezapadne
spravne do panvice.

lba model HD9225:
Rukovét plechu

na pecenie prekdza
panvici.

Pripravujete mastné
suroviny.

Panvica stdle obsahuje
zvySky mastnoty z pred-
chddzajiceho pouzitia.

Pred smaZenim ste
zemiakové hranolceky
nenamocili dékladne.

Nepouzili ste spravny
typ zemiakov.

Chrumkavost’
hranolcekov zavisi od
mnozstva oleja a vody v
nich.

Riesenie
Gombik ¢asovaca otocte na pozadovanu dobu

pripravy (pozrite si Cast',Nastavenia™ v kapitole
,,Pouzitie zariadenia™).

Suroviny, ktoré lezia jedna na druhej alebo krizom
na sebe (napr. hranolceky), je potrebné v polovici
doby pripravy potriast. Pozrite si cast' ,Nastave-
nia"* v kapitole , Pouzitie zariadenia".

Pouzite potraviny urcené do rury alebo ich zlahka
polejte olejom. Dosiahnete tak chrumkavejsf
vysledok.

Neprepliiajte kosk nad znatku MAX.

Kosik spustajte nadol do panvice, az kym
nezacujete cvaknutie.

Zatlacte rukovédt' do horizontdlnej polohy tak, aby
nevycnievala nad kos.

Ked v teplovzdusnej fritéze airfryer smazite
mastné suroviny, do panvice natecie velké
mnozstvo oleja. Tento olej vytvara biely dym a
panvica sa mbze ohriat' viac ako zvycajne. Nemad
to vplyv na zariadenie ani konecny vysledok.

Biely dym je sposobeny ohrievanim mastnoty
v panvici. Po kazdom pouzitf vzdy panvicu
dokladne vycistite.

Zemiakové hranolceky namocte aspori na

30 mindt do misky s vodou, potom ich vyberte a
osuste pomocou kuchynskej papierovej utierky.

Pouzite cerstvé zemiaky a dbajte na to, aby pocas
pripravy ostali tuhé.

Pred pridanim oleja vzdy zemiakové hranolceky
dokladne osuste.

Zemiakové hranolceky nakrdjajte na mensie kusky,
dosiahnete tak chrumkavejsi vysledok.

Pridajte o trochu viac oleja, dosiahnete tak
chrumkavejsi vysledok.



130 SLOVENSCINA

Cestitamo vam za nakup in dobrododli pri Philipsu! Ce Zelite popolnoma izkoristiti podporo, ki jo
nudi Philips, registrirajte izdelek na www.philips.com/welcome.

Novi cvrtnik AirFryer vam omogoca pripravo najljubsih sestavin in prigrizkov na bolj zdrav nacin.
AirFryer z vro¢im zrakom v kombinaciji s hitrim kroZenjem zraka (Rapid Air) in zgornjim zarom
omogoca pripravo razlicnih okusnih jedi na zdrav, hiter in preprost nacin. Sestavine segreva z vseh
strani hkrati, pri vecini sestavin pa sploh ni treba dodati olja. Z dodatnim pladnjem za peko (samo
HD9225) lahko na priro¢en nacin pripravljate razlicne jedi, kot so torte, pite in krhke jedi.

Vec navdihov za recepte in informacije o cvrtniku AirFryer si oglejte na spletni strani
www.philips.com/kitchen.

Splosni opis (SI. 1)

1 Dvoslojni nastavek (samo HD9226)
2 Delilnik (samo HD9220/A, HD9225/A, HD9226/A, preverite tipsko ploséico na spodnjem delu
aparata)

KoSara

Gumb za sprostitev kosare

Rocaj kosare

Posoda

Pladenj za peko (samo HD9225)
Dovod zraka

Temperaturni regulator (80-200 °C)
10 Casovnik (0-30 min.)/gumb za vklop
11 Indikator segrevanja

12 Odprtine za odvod zraka

13 Prostor za shranjevanje kabla

14 Omrezni kabel

O 0O N Oy U1 MW

Pomembno

Pred uporabo aparata natancno preberite ta uporabniski prirocnik in ga
shranite za poznejSo uporabo.

Nevarnost

- Ohisja, ki vsebuje elektricne komponente in grelne elemente, ne
potapljajte v vodo in ga tudi ne spirajte pod vodo.

- Pazite, da v aparat ne pride voda ali druga tekocina, ker to lahko
povzroci elektri¢ni udar

- Sestavine za cvrtje vedno poloZite v kosaro, da ne pridejo v stik z
grelnimi elementi.

- Med delovanjem aparata ne pokrivajte odprtin za dovod in odvod zraka.

- Posode ne napolnite z oljem, ker to lahko povzroci nevarnost pozara.

- Med delovanjem se ne dotikajte notranjosti aparata.
Opozorilo

- Preden prikljucite aparat na elektricno omrezje, preverite, ali napetost,
navedena na aparatu, ustreza napetosti lokalnega elektricnega omreZja.
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Aparata ne uporabljajte, ce je poskodovan vtika¢, omrezni kabel ali sam
aparat.

Poskodovani omrezni kabel sme zamenjati le podjetje Philips, Philipsov
pooblasceni servis ali ustrezno usposobljieno osebje.

Ta aparat lahko uporabljajo otroci od 8. leta starosti naprej in osebe z
zmanjSanimi fizicnimi ali psihicnimi sposobnostmi ali s pomanjkljivimi
izkudnjami in znanjem, Ce so prejele in razumejo navodila glede varne
uporabe aparata ali jih pri uporabi nadzoruje odgovorna oseba, ki jih
opozori ha morebitne nevarnosti.

Otroci aparata ne smejo Cistiti in vzdrzevati, ¢e niso starejsi od 8 in pod
nadzorom.

Aparat in kabel hranite izven dosega otrok pod 8. letom starosti.
Pazite, da se otroci ne igrajo z aparatom.

OmreZnega kabla ne hranite v bliZini vrocih povrsin.

Aparata ne prikljuite in ne upravljajte nadzorne plos¢e z mokrimi rokami.
Aparat prikljucite samo v ozemljeno stensko vti¢nico.Vtikac mora biti
pravilno vstavljen v stensko vti¢nico.

Tega aparata ni mogoce upravljati z zunanjim casovnikom ali lo¢enim
sistemom za daljinsko upravljanje.

Aparata ne postavijajte na ali blizu gorljivih materialov, kot so prti in zavese.
Aparata ne postavljajte ob steno ali druge aparate. Za aparatom, ob
njegovih straneh in nad njim naj bo vsaj 10 cm prostora. Na aparat ne
postavljajte predmetov.

Aparat uporabljajte izklju¢no v namene, ki so opisani v tem priroc¢niku.
Aparata ne pustite delovati brez nadzora.

Med cvrtjem z vrocim zrakom se skozi odprtine za odvod zraka odvaja
vroca para. Pazite, da se z rokami in obrazom preve¢ ne priblizate pari in
odprtinam za odvod zraka. Na vroco paro in zrak bodite pozorni tudi,
ko posodo odstranite iz aparata.

Dostopne povrsine med delovanjem lahko postanejo vroce (SI. 2).

Ce aparat oddaja temen dim, ga takoj izkljucite. Preden posodo
odstranite iz aparata, pocakajte, da preneha oddajati dim.

Zi¢nata reSetka (samo HD9226) in pladenj za peko (samo HD9225) sta
v celoti vroca, Ce ju uporabite v cvrtniku AirFryer. Zi¢nato resetko in
pladenj za peko vedno primite z rokavico.

Previdno

Aparat postavite na vodoravno, ravno in stabilno podlago.

Aparat je namenjen izklju¢no obicajni uporabi v gospodinjstvu. Ni
namenjen uporabi v okoljih, kot so ¢ajne kuhinje v trgovinah, pisarnah,
farmah in drugih delovnih okoljih. Namenjen ni niti za uporabo s strani
gostov v hotelih, motelih, gostiscih in drugih namestitvenih objektih.
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- Ce se aparat uporablja nepravilno ali v profesionalne oziroma
polprofesionalne namene oziroma na nacin, ki ni v skladu z navodili za
uporabo, postane garancija neveljavna, Philips pa ne prevzema nikakrsne
odgovornosti za morebitno povzroceno Skodo.

- Zapregled ali popravilo aparata se obrnite na Philipsov pooblasceni servis.
Aparata ne poskusajte popravijati sami, saj boste s tem razveljavili garancijo.

- Po uporabi aparat vedno izklopite iz omreZne vticnice.

- Preden aparat primete ali ocistite, naj se ohlaja priblizno 30 minut.

- Poskrbite, da bo hrana, ki jo pripravljate v tej napravi, zlatorumeno
zapecena in ne bo temne ali rjave barve. Odstranite ozgane ostanke
hrane. Surovega krompirja ne cvrite pri temperaturi nad 180 °C (da
zmanjSate proizvajanje akrilamidov).

Samodejni izklop

Ta aparat ima casovnik. Ko se cas izteCe, aparat zazvoni in se samodejno izklopi. Ce Zelite rocno
izklopiti aparat, zavrtite gumb Casovnika v nasprotni smeri urinega kazalca na O.

Elektromagnetna polja (EMF)
Ta Philipsov aparat ustreza vsem standardom glede elektromagnetnih polj (EMF). Ce z aparatom
ravnate pravilno in v skladu z navodili v tem prirocnikuy, je njegova uporaba glede na danes veljavne
znanstvene dokaze varna.

Pred prvo uporabo

Odstranite ves pakirni material.
Z aparata odstranite vse nalepke in etikete.

Kosaro, posodo in zicnato resetko (samo HD9226) temeljito ocistite z vroco vodo, malo
tekocega Cistila in gladko Cistilno gobico.

Opomba:Te dele lahko pomivate tudi v pomivalnem stroju.
Notranjost in zunanjost aparata obrisite z vlazno krpo.

Cvrtnik AirFryer deluje na vrodi zrak. Posode ne napolnite z oljem ali mastjo za cvrtje.

Priprava za uporabo

Aparat postavite na stabilno, ravno in vodoravno povrsino.

Aparata ne postavljajte na povrsine, ki niso odporne na vrocino.

Kosaro pravilno namestite v posodo (Sl. 3).
Iz prostora za shranjevanja v spodnjem delu aparata izvlecite omrezni kabel.

Posode ne napolnite z oljem ali drugo tekocino.

Na aparat ne postavljajte predmetov.To ovira pretok zraka in vpliva na rezultate cvrtja z vroc¢im zrakom.

Uporaba aparata

S cvrtnikom AirFryer lahko pripravite razli¢ne sestavine. Pri uporabi aparata si lahko pomagate s
priloZzeno knjizico z recepti.Vec receptov lahko najdete na spletni strani www.philips.com/kitchen.
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Cvrtje z vro¢im zrakom

Vstavite omrezni vtikac v ozemljeno stensko vtinico.
Posodo previdno izvlecite iz cvrtnika AirFryer (SI. 4).
Sestavine polozite v kosaro (SI. 5).

Opomba: Kosare ne polnite prek oznake MAX in ne prekoracite kolicin, navedenih v tabeli (oglejte si
razdelek “Nastavitve” v tem poglavju), ker lahko poslabsate kakovost pripravljene hrane.

Namig: Samo HD9226: ce hkrati Zelite pripraviti vec razlicnih sestavin, jih locite z Zicnato reSetko.
Zicnato resetko poloZite v kosaro ter spodnji del kosare in Zicnato reSetko napolnite s sestavinami. (SI. 6)

Posodo potisnite nazaj v cvrtnik AirFryer (SI. 7).

Posodo uporabljajte samo, ce je v njej kosara.

Pozor: Med in nekaj ¢asa po uporabi se ne dotikajte posode, ker se mo¢no segreje. Posodo
primite samo za rocaj.

Temperaturni regulator nastavite na ustrezno temperaturo. Ustrezne temperature si oglejte v
razdelku “Nastavitve” v tem poglavju (SI. 8).

Opomba: Ce hkrati Zelite pripraviti vec razlichih sestavin, pred pripravo preverite Cas priprave in
temperaturo za razlicne sestavine. Domaci krompircek in piscancja bedra lahko na primer pripravite
istocasno, ker so nastavitve za ti sestavini enake.

A Dolocite ustrezen ¢as priprave za sestavino (oglejte si razdelek “Nastavitve” v tem poglavju).

Aparat vklopite tako, da gumb casovnika obrnete na zeleni ¢as priprave (SI. 9).
Ce je aparat hladen, ¢asu priprave pristejte 3 minute.

Opomba: Ce Zelite, lahko aparat tudi predhodno segrejete brez sestavin.V tem primeru gumb asovnika

obrnite na vec kot 3 minute in pocakajte, da indikator segrevanja ugasne (po priblizno 3 minutah). Nato

napolnite koSaro in gumb casovnika obrnite na ustrezen cas priprave.

D Zasveti indikator segrevanija (SI. 10).

» Casovnik zaéne odstevati nastavljeni ¢as priprave.

D Med cvrtjem z vro¢im zrakom se indikator segrevanja obcasno vklaplja in izklaplja. To pomeni,
da grelni element z izmenicnim vklapljanjem in izklapljanjem vzdrzuje nastavljeno temperaturo.

D Odvecno olje iz sestavin se nabira na dnu posode.

Bl Nekatere sestavine morate med pripravo pretresti (oglejte si razdelek “Nastavitve” v tem
poglavju). Sestavine pretresite tako, da posodo primete za rocaj in izvlecete iz aparata ter
pretresete. Nato potisnite posodo nazaj v cvrtnik AirFryer (SI. 11).

Pozor: Med tresenjem ne pritiskajte gumba za sprostitev kosare (SI. 12).

Namig:TeZo lahko zmanjSate tako, da koSaro odstranite iz posode in pretresete samo kosaro.To storite
tako, da posodo povlecete iz aparata, postavite na povrsino, ki je odporna na vrocino, in pritisnete gumb
za sprostitev kosare.

Namig: Ce casovnik nastavite na polovicni Cas priprave, Casovnik zazvoni, ko morate sestavine pretresti.
Vendar to pomeni, da morate Casovnik ponovno nastaviti na preostali Cas priprave po tresenju.

B2l Ko ¢asovnik zazvoni, je nastavljeni ¢as priprave potekel. Posodo povlecite iz aparata in
postavite na povrsino, ki je odporna na vrocino.

Opomba:Aparat lahko izklopite tudi rocno, in sicer tako, da regulator casovnika zavrtite na 0 (SI. 13).
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Preverite, ali so sestavine pripravljene.
Ce sestavine Se niso pripravljene, posodo vstavite nazaj v aparat in casovnik nastavite na nekaj
dodatnih minut.

Ce zelite odstraniti manjse sestavine (npr. ocvrt krompircek), pritisnite gumb za sprostitev
kosare (1) in koSaro dvignite iz posode (2). (SI. 14)

Kosare ne obrnite okoli, dokler je pritrjena na posodo, ker lahko odvecno olje, ki se je nabralo na
dnu posode, stece na sestavine.

Po cvrtju z vrocim zrakom so posoda in sestavine vroce. Iz posode lahko uhaja para, odvisno od
vrste sestavin v cvrtniku AirFryer.

Kosaro izpraznite v skledo ali na kroznik. (SI.15)
Namig: Ko Zelite odstraniti vecje ali krhke sestavine, jih s prijemalkami dvignite iz koSare (SI. 16).
Ko so sestavine pripravljene, je cvrtnik AirFryer takoj pripravljen za pripravo nove porcije.

Nastavitve

S spodnjo tabelo si lahko pomagate pri izbiri osnovnih nastavitev za sestavine, ki jih Zelite pripraviti.

Opomba: Ne pozabite, da so te nastavitve samo primeri. Ker so sestavine razlicnih vrst, velikosti, oblik in
znamk, ne moremo zagotoviti najboljSih nastavitev za dolocene sestavine.

Ker tehnologija Rapid Air v trenutku ponovno segreje zrak v aparatu, s kratko odstranitvijo posode iz
aparata med cvrtjem z vroc¢im zrakom procesa prakti¢no ne prekinete.

Nasveti

- Cas priprave manjéih sestavin je ponavadi krajsi kot pri vegjih sestavinah.

- Cas priprave vedjih koli¢in sestavin je malce dalj3i, manjgih koli¢in sestavin pa malce kraj3i.

- Stresenjem manjsih sestavin med pripravo izbolj$ate konéne rezultate in lahko preprecite
neenakomerno cvrtje sestavin.

- Svezemu krompirju dodajte malo olja, da bo bolj hrustljavo zapecen. Sestavine v cvrtniku
AirFryer ocvrite v nekaj minutah po tem, ko ste dodali olje.

-V cvrtniku AirFryer ne pripravijajte moc¢no mastnih sestavin, kot so klobase.

- Prigrizke, ki jih lahko pripravite v pecici, lahko pripravite tudi s cvrtnikom AirFryenr

- Optimalna koli¢ina za pripravo hrustljavega krompircka je 500 gramov.

- Zahitro in enostavno pripravo polnjenih prigrizkov uporabite pripravijeno testo. Cas priprave
pripravijenega testa je krajSi od asa priprave domacega testa.

- Ce Zelite speti torto ali pito oziroma ocvreti krhke ali polnjene sestavine, v ko3aro cvrtnika
AirFryer polozite pladenj za peko (samo HD9225) ali pladenj za pecico (SI.17).

- S cvrtnikom AirFryer lahko sestavine tudi pogrejete. To storite tako, da nastavite temperaturo na
150 °C za do 10 minut.

Najmanijsa- Cas Temperatura  Pretresite Dodatne
najvecja (min.) (°C) informacije

koli¢ina (g)

Krompir in

krompircek

Tanek zamrznjen  300-700 1216 200 Pretresite
krompircek

Debel zamrznjen  300-700 12-20 200 Pretresite

krompircek
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Dodatne
informacije

Domac
krompircek (8x8
mm)

Domaci krompir v
kosih

Domaci krompir v
kockah

Rosti
Krompirjev gratin

Meso in
perutnina

Zrezki

Svinjski kotlet
Hamburger
Mesna rolada
Pis¢an¢ja bedra
Piscancje prsi
Prigrizki

Spomladanski
zavitki

Zamrznjeni
piscandji kroketi

Zamrznjene ribje
palcke

Zamrznjeni
panirani sirovi
prigrizki

Polnjena zelenjava
Peka
Torta

Pita

Najmanjsa- Temperatura  Pretresite
najvecja °Q)

koli¢ina (g)

300-800 18-25 180 Pretresite
300-800 18-22 180 Pretresite
300-750 12-18 180 Pretresite
250 15-18 180

500 18-22 180

100-500 8-12 180

100-500 10-14 180

100-500 7-14 180

100-500 13-15 200

100-500 18-22 180

100-500 10-15 180

100400 8-10 200 Pretresite
100-500 6-10 200 Pretresite
100-400 6-10 200

100-400 8-10 180

100-400 10 160

300 20-25 160

400 20-22 180

dodajte 1/2 Zlice
olja

dodajte 1/2 Zlice
olja
dodajte 1/2 Zlice
olja

Uporabite
pripravijeno za
peko

Uporabite
pripravijeno za
peko

Uporabite
pripravijeno za
peko

Uporabite
pripravijeno za
peko

Uporabite
pladenj za peko

Uporabite
pladenj za peko/
pladenj za pecico
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Najmanijsa- Temperatura  Pretresite Dodatne
najvecja (°C) informacije
koli¢ina (g)
Mafini 300 15-18 200 Uporabite
pladenj za peko
Sladki prigrizki 400 20 160 Uporabite

pladenj za peko/
pladenj za pecico

Opomba: Ce uporabljate sestavine, ki vzhajajo (na primer za pripravo tort, pit ali mafinov), pladenj za
peko (samo HD9225) napolnite najvec do polovice.

Opomba: Ce s cvrtjem zacnete, ko je cvrtnik AirFryer $e hladen, pristejte casu priprave 3 minute.

Priprava domacega krompircka

Za najboljse rezultate vam priporo¢amo, da uporabite predpripravijen (npr. zamrznjen) krompircek.
Domaci krompircek pripravite po spodaj navedenem postopku.

Krompir olupite in narezite na palicice.

Krompirjeve pali¢ice vsaj 30 minut namakajte v skledi, nato pa jih vzemite ven in posusite s
papirnato brisaco.

V posodo nalijte '/ Zlice olivnega olja, nanj polozite pali¢ice in mesajte, dokler niso vse
palicice prekrite z oljem.

S prsti ali kuhinjskim priborom palicice vzemite iz posode, da odveéno olje ostane v posodi.
Nato jih polozite v kosaro.

Opomba: Posode ne nagibaijte, ce Zelite v koSaro hkrati dati vse palicice, da odvecno olje ne bo koncalo
na dnu posode.

Krompirjeve palicice ocvrite v skladu z navodili v tem poglavju.
Po vsaki uporabi aparat odistite.

Posoda, pladenj za peko (samo HD9225), kosara in notranjost aparata imajo premaz proti
sprijemanju. Ne Cistite jih s kovinskim kuhinjskim priborom ali jedkimi Eistili, ker s tem lahko
poskodujete ta premaz.

Izvlecite vtikac iz omrezne vti¢nice in pocakajte, da se aparat ohladi.
Opomba: Odstranite posodo, da se cvrtnik AirFryer hitreje ohladi.
Zunanjost aparata obrisite z vlazno krpo.

Posodo, pladenj za peko (samo HD9225), Zi¢nato resetko (samo HD9226) in koSaro ocistite
z vroco vodo, malo tekodega Cistila in gladko Cistilno gobico.
Preostalo umazanijo lahko odstranite z razmaScevalcem.

Opomba: Posodo, pladenj za peko (HD9225), Zicnato resetko (samo HD9226) in koSaro lahko pomivate
v pomivalnem stroju.

Namig: Ce je na koari, pladnju za peko (samo HD9225) ali dnu posode umazanija, posodo napolnite z
vroco vodo in nekaj tekocega Cistila. Kosaro poloZite v posodo in pustite, da se namakata priblizno 10 minut.
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Notranjost aparata ocistite z vroco vodo in gladko gobico.

Grelni element ocistite s Cistilno $cetko, da odstranite ostanke hrane.

Shranjevanje
Aparat izkljudite iz elektri¢nega omreZja in ga pustite, da se ohladi.
Vsi deli morajo biti Eisti in suhi.

Kabel potisnite v prostor za shranjevanje kabla. Kabel pritrdite tako, da ga vstavite v rezo za
pritrditev kabla.

Narocanje dodatne opreme

Dodatno opremo za aparat lahko kupite v nasi spletni trgovini na naslovu www.shop.philips.com/
service. Ce spletna trgovina v vai dravi ni na voljo, se obrnite na Philipsovega prodajalca ali Philipsov
servisni center: Ce imate teZave pri nabavi dodatne opreme za aparat, se obrnite na Philipsov center za
pomoc uporabnikom v svoji drzavi. Kontaktne podatke najdete v mednarodnem garancijskem listu.

- Aparata po poteku Zivljenjske dobe ne odvrzite skupaj z obicajnimi gospodinjskimi odpadki,
temvec¢ ga odlozite na uradnem zbirnem mestu za recikliranje. Tako boste pripomogli k ohranitvi
okolja (5. 18).

Garancija in servis

Za servis, informacije ali v primeru tezav obis¢ite Philipsovo spletno stran na naslovu
www.philips.com/support ali pa se obrnite na Philipsov center za pomo¢ uporabnikom v svoji
drzavi. Telefonsko $tevilko najdete na mednarodnem garancijskem listu. Ce v vasi dravi ni takinega
centra, se obrnite na lokalnega Philipsovega prodajalca.

Odpravljanje tezav

To poglavje vsebuje povzetek najpogostejsih teZav, ki se lahko pojavijo pri uporabi aparata. Ce teav s
temi nasveti ne morete odpraviti, na strani www.philips.com/support poiscite seznam pogostih
vprasanj ali se obrnite na center za pomoc¢ uporabnikom v vasi drzavi.

Tezava Mozni vzrok Resitev
AirfFryer ne deluje. Aparat ni prikljucen na Vstavite omrezni vtika¢ v ozemljeno stensko
elektri¢cno omrezje. vti¢nico.

Niste nastavili ¢asovnika.  Aparat vklopite tako, da gumb obrnete na
ustrezen cas priprave.

Sestavine po Koli¢ina sestavin v kosari  V kosaro dajte manjso koli¢ino sestavin. Manjse
cvrtju v cvrtniku je prevelika. koli¢ine so ocvrte enakomernejse.

AirFryer niso

pripravijene.

Nastavljena temperatura  Temperaturni regulator nastavite na ustrezno
je prenizka. temperaturo (oglejte si razdelek “Nastavitve” v
poglavju “Uporaba aparata”).

Cas priprave je prekratek. Gumb ¢asovnika nastavite na ustrezen ¢as
priprave (oglejte si razdelek “Nastavitve” v
poglavju “Uporaba aparata”).
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Tezava

Sestavine so
ocvrte
neenakomerno.

Ocvrti prigrizki po
cvrtju niso
hrustljavi.

Posode ne morem
pravilno vstaviti v
aparat.

Aparat oddaja bel
dim.

Krompircek ni
ocvrt
enakomerno.

Krompircek po
cvrtju ni hrustljav.

Mozni vzrok

Dolocene sestavine

morate med pripravo

pretresti.

Ocvrli ste vrsto

prigrizkov, ki mora biti
pripravljena v obicajnem

cvrtniku.

V kogsari je prevec
sestavin.

Kogara ni pravilno
vstavljena v posodo.

Samo HD9225: rocaj
pladnja za peko ovira

posodo.

Pripravljate mastne
sestavine.

V posodi so ostanki masti

iz prejsnje uporabe.

Krompirjevih pali¢ic pred
cvrtjem niste primerno

namocili.

Niste uporabili prave

vrste krompirja.

Hrustljavost krompircka
je odvisna od kolic¢ine olja
in vode v krompircku.

Resitev

Sestavine, ki so v ve¢ manjsih kosih (npr.
krompiréek), morate med pripravo pretresti.
Oglejte si razdelek “Nastavitve” v poglavju
“Uporaba aparata’.

Uporabite prigrizke za pripravo v pecici ali
prigrizke rahlo namazite z nekaj olja.

Kosare ne polnite prek oznake MAX.

Kosaro potisnite v posodo, da zaslisite klik.

Rocaj potisnite v vodoravni polozaj, da ne bo
strlel iz kosare.

Ce v cvrtniku AirFryer pripravijate mastne
sestavine, stece v posodo vedja koli¢ina olja. Olje
oddaja bel dim, posoda pa se lahko segreje
mocneje. To ne vpliva na aparat ali kon¢ni
rezultat.

Beli dim je posledica masti, ki se segreva v posodi.
Posodo po vsaki uporabi temeljito odistite.

Krompirjeve palicice vsaj 30 minut namakajte v
skledi, nato pa jih vzemite ven in posudite s
papirnato brisaco.

Uporabite svez krompir, ki mora med cvrtjem
ostati trden.

Preden dodate olje, morate krompirjeve palic¢ice
temeljito posusiti.

NareZite manj$e krompirjeve palicice, da bo
krompiréek bolj hrustljav.

Dodajte malce vec olja, da bo krompircek bolj
hrustljav.



Uvod

Cestitamo vam na kupovini i dobro do3li u Philips! Da biste imali sve pogodnosti podrike koju pruza
Philips, registrujte svoj proizvod na www.philips.com/welcome.

Nowvi airfryer omogucava vam da pripremate svoje omiliene namirnice i grickalice na zdraviji nacin.
Aparat airfryer koristi vru¢ vazduh u kombinaciji sa izuzetno brzom cirkulacijom (Rapid Air) i
rostiljom sa gornje strane za pripremanje raznih ukusnih jela na zdrav, brz i jednostavan nacin.
Namirnice se istovremeno zagrevaju sa svih strana i u vecini slucajeva nema potrebe za dodavanjem
ulja. Zahvaljujuc¢i dodatnom plehu za pecenje (samo HD9225) sada mozete pedi torte i kis te na
prakti¢niji nacin kuhati krhke sastojke.

Recepte za kuvanje i informacije o aparatu airfryer potrazite na Web lokaciji www.philips.com/kitchen.

Opsti opis (SI. 1)

Dvoslojni dodatak (samo HD9226)

Razdelnik (samo HD9220/A, HD9225/A, HD9226/A, proverite tipsku plocicu proizvoda s donje
strane aparata)

Korpa

Dugme za oslobadanje korpe

Drska korpe

Posuda

Pleh za pecenje (samo HD9225)

Ulazni otvor za vazduh

Regulator temperature (80-200°C)

10 Dugme za kontrolu tajmera (0-30 min.)/ukljucivanje
11 Indikator zagrevanja

12 Izlazni otvori za vazduh

13 Pregrada za odlaganje kabla

14 Kabl za napajanje

Vazno

Pre upotrebe aparata paZljivo procitajte ovaj korisnicki prirucnik i sacuvajte

ga za buduce potrebe.
Opasnost

- Kudiste koje sadrzi elektri¢ne delove i grejne elemente nikada ne
uranjajte u vodu i nemojte ga prati pod mlazom vode.

- Ne dozvolite da voda ili neka druga te¢nost prodre u aparat da ne bi
doslo do strujnog udara.

- Sastojke koje Zelite da przite uvek stavite u korpu kako biste sprecili da
dodu u dodir sa grejnim elementima.

- Nemojte pokrivati ulazne i izlazne otvore za vazduh dok aparat radi.

- Posudu nemojte da punite uliem zato Sto to moze da dovede do poZara.

- Nikada nemojte da dodirujete unutrasnjost aparata dok radi.
Upozorenje

- Pre ukljucivanja aparata, proverite da li napon naveden na aparatu
odgovara naponu lokalne elektricne mreze.

[NSREEN
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- Nemojte da koristite aparat ako je oStecen utikac, kabl za napajanje ili
sam aparat.

- Ako je kabl za napajanje ostecen, uvek mora da ga zameni kompanija
Philips, ovlas¢eni Philips servisni centar ili na sli¢an nacin kvalifikovane
osobe kako bi se izbegao rizik.

- Ovaj aparat mogu da koriste deca starija od 8 godina i osobe sa smanjenim
fizickim, senzornim ili mentalnim sposobnostima, ili nedostatkom iskustva i
znanja, pod uslovom da su pod nadzorom ili da su dobile uputstva za
bezbednu upotrebu aparata | da razumeju moguce opasnosti.

- Ci¥¢enje i korisni¢ko odrzavanje dopusteno je samo deci starijoj od 8
godina i uz nadzor odraslih.

- Aparat i njegov kabl drzite van domasaja dece mlade od 8 godina.

- Deca moraju da budu pod nadzorom da se ne bi igrala aparatom.

- Drtzite kabl dalje od vrelih povrsina.

- Nemojte da prikljucujete aparat niti da rukujete kontrolnom
tablom mokrim rukama.

- Uredgj prikljucujte samo u uzemljenu zidnu uti¢nicu. Obavezno
proverite da li ste utikac ispravno ukljucili u uticnicu.

- Ovaj aparat nije namenjen za upotrebu sa spoljnim tajmerom ili
odvojenim sistemom za daljinsko upravljanje.

- Aparat nemojte da drZite na zapaljivim materijalima kao $to je stolnjak ili
zavesa niti u njihovoj blizini.

- Aparat nemojte da naslanjate na zid niti na druge aparate. Ostavite bar
10 cm slobodnog prostora sa zadnje, bocne i gornje strane. Nemojte
nista da stavljate na aparat.

- Aparat koristite iskljucivo u svrhu opisanu u ovim uputstvima.

- Nikada nemojte da ostavljate aparat da radi bez nadzora.

- Tokom przenja pomocu vruéeg vazduha kroz izlazne otvore za vazduh
oslobada se vruca para. Drzite ruke i lice na bezbednoj udaljenosti od
pare i od izlaznih otvora za vazduh. Takode bi trebalo da se Cuvate vruce
pare prilikom uklanjanja posude iz aparata.

- Povrsine koje se dodiruju mogu da postanu vruée dok aparat radi (SI. 2).

- Odmah iskljucite aparat iz uti¢nice ako primetite da iz njega dopire
taman dim. Sacekajte da dim prestane da izlazi pre nego $to uklonite
posudu iz aparata.

- Citava povriina redetke (samo HD9226) i pleha za pecenje (samo
HD9225) postaje vrela prilikom upotrebe u aparatu airfryer. Prilikom
hvatanja resetke i pleha za pecenje uvek koristite kuhinjske rukavice.
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Oprez

Postavite aparat na horizontalnu, ravnu i stabilnu podlogu.

Ovaj aparat je namenjen iskljuc¢ivo za upotrebu u domacinstvu. Nije
namenjen za upotrebu u okruzenjima kao $to su kuhinje za osoblje u
prodavnicama, kancelarijama, na farmama i u drugim radnim
okruzenjima. Nije namenjen ni za upotrebu od strane klijenata u
hotelima, motelima, prenodistima i drugim vrstama smestaja.

Ako se aparat upotrebljava nepropisno, za profesionalne ili
poluprofesionalne namene ili se koristi na nacin koji nije u skladu sa
uputstvima iz korisnickog prirucnika, garancija ¢e prestati da vazi, a
Philips nece prihvatiti odgovornost ni za kakva nastala ostecenja.

Kod ispitivanja ili opravke uvek vratite uredaj u ovlasceni Philips servisni
centar. Nemojte pokusavati da sami popravite aparat, inace ¢e se time
prekinuti vasa prava po garanciji.

Aparat nakon upotrebe uvek iskljucite iz struje.

Pre rukovanja ili odlaganja ostavite aparat da se hladi oko 30 minuta.
Uverite se da namirnice pripremljene u ovom aparatu imaju zlatnozutu
boju, a ne tamnu ili braon. Uklonite izgorele ostatke. SveZze krompire
nemojte da przite na temperaturi iznad 180°C (da biste sveli stvaranje
akrilamida na najmanju mogucu meru).

Automatsko iskljucivanje

Aparat je opremljen tajmerom. Kada tajmer stigne do vrednosti O, aparat ¢e se oglasiti zvukom
poput zvona i automatski ce se iskljuciti. Da biste rucno iskljucili aparat, dugme tajmera okrenite u
pravcu suprotnom od kazaljki na satu na O.

Elektromagnetna polja (EMF)

Ovaj Philips aparat uskladen je sa svim standardima u vezi sa elektromagnetnim poljima (EMF). Ako
se aparatom rukuje na odgovarajudi nacin i u skladu sa uputstvima iz ovog priruc¢nika, on je bezbedan
za upotrebu prema trenutno dostupnim nauc¢nim dokazima.

Pre prve upotrebe

Uklonite sav materijal za pakovanje.

Uklonite sve nalepnice sa aparata.

Temeljno odistite korpu, posudu i resetku (samo HD9226) vru¢om vodom sa malo tecnosti

za pranje sudova i neabrazivnim sunderom.

Napomena: Ove delove moZete prati i u masini za pranje sudova.

Obrisite unutrasnjost i spolja$njost aparata vlaznom krpom.

Ovo je airfryer koji koristi vru¢ vazduh. Nemojte da punite posudu uljem niti mascu.

Aparat stavite na stabilnu, horizontalnu i ravnu povrsinu.

Nemojte da stavljate aparat na povrsine koje nisu otporne na toplotu.
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Ispravno postavite korpu u posudu (SI. 3).
Izvucite kabl za napajanije iz pregrade za odlaganje kabla sa donje strane aparata.

Nemojte da punite posudu uljem niti bilo kojom drugom tecnoscu.

Nemoijte nista da stavljate na aparat. Time se ometa protok vazduha i dovode u pitanje rezultati
przenja pomocu vruceg vazduha.

Upotreba aparata

Aparat airfryer omogucava pripremanje Sirokog asortimana namirnica. Prilozena brosura sa
receptima pomoci ¢e vam da se upoznate sa aparatom. Dodatne recepte potrazite na Web lokaciji
www.philips.com/kitchen.

Przenje pomocu vruéeg vazduha

Ukljucite utika¢ u uti¢nicu sa uzemljenjem.
Pazljivo izvadite posudu iz aparata airfryer (S. 4).
Stavite sastojke u korpu (Sl. 5).

Napomena: Nikada nemojte da punite korpu iznad oznake ,,MAX“ niti da prekoracujete kolicinu koja je
navedena u tabeli (pogledajte odeljak ,,Postavke® u ovom poglavlju) posto to moZe uticati na kvalitet
konaénog rezultata.

Savet: Samo HD9226: resetku koristite kada Zelite istovremeno da pripremate razlicite sastojke.
Postavite reSetku u korpu, a zatim dno korpe i reSetku prekrijte sastojcima. (SI. 6)

Vratite posudu u airfryer (SI. 7).

Nikada nemojte da koristite posudu bez korpe.

Oprez: Nemojte da dodirujete posudu tokom upotrebe i neko vreme nakon toga zato Sto se
veoma zagreje. Posudu drzite iskljucivo za drsku.

Okrenite regulator temperature na zeljenu vrednost. Pogledajte odeljak ,,Postavke” u ovom
poglavlju da biste utvrdili odgovaraju¢u temperaturu (SI. 8).

Napomena:Ako Zelite istovremeno da pripremate razlicite sastojke, obavezno proverite vreme pripreme i
potrebnu temperaturu za razlicite sastojke pre nego Sto pocnete istovremeno da ih pripremate. Na
primer, domaci pomfrit i batake je moguce pripremati istovremeno zato Sto zahtevaju iste postavke.

A Utvrdite potrebno vreme pripreme za namirnicu (pogledajte odeljak ,,Postavke* u ovom poglaviju).

Da biste ukljucili aparat okrenite dugme za kontrolu tajmera na zeljeno vreme
pripreme (SI. 9).
Ako je aparat hladan, dodajte 3 minuta na vreme pripreme.

Napomena:Ako Zelite, moZete unapred da zagrejete aparat bez namirnica. U tom slucaju okrenite dugme
za kontrolu tajmera na vise od 3 minuta i sacekajte da se indikator zagrevanja iskljuci (nakon priblizno 3
minuta). Zatim napunite korpu i okrenite dugme za kontrolu tajmera na Zeljeno vreme pripreme.

D Upalice se indikator zagrevanja (SI. 10).

D Tajmer ¢e poceti da odbrojava izabrano vreme pripreme.

D Za vreme procesa przenja pomocu vruceg vazduha ukljucuje se indikator zagrevanja, a zatim
se povremeno iskljucuje. Ovo ukazuje na ukljucivanije i iskljucivanje grejnog elementa da bi se
odrzala odgovarajuc¢a temperatura.

D Visak ulja iz namirnica sakuplja se na dnu posude.
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IEX Neke namirnice je potrebno promesati na pola vremena pripreme (pogledajte odeljak
,,Postavke” u ovom poglavlju). Da biste promesali namirnice, uhvatite posudu za drsku,
izvadite je iz aparata i protresite je. Zatim vratite posudu u airfryer (SI. 11).

Oprez: Nemoijte da pritisnete dugme za oslobadanje korpe dok tresete posudu (SI. 12).

Savet: Da biste smanijili teZinu moZete da izvadite korpu iz posude i da protresete samo korpu.Ako Zelite
to da uradite, izvadite posudu iz aparata, stavite je na povrsinu koja je otporna na toplotu i pritisnite
dugme za oslobadanje korpe.

Savet:Ako tajmer podesite na pola vremena pripreme, oglasice se zvuchi signal kada bude potrebno da
promesate namirnice. Medutim, to znaci da nakon meSanja morate ponovo da podesite tajmer na
preostalo vreme pripreme.

[Ell Nakon zavrsetka vremena pripreme oglasice se zvuéni signal. Izvadite posudu iz aparata i
stavite je na povrsinu koja je otporna na toplotu.

Napomena: MoZete i rucno iskljuciti aparat. Da biste to napravili, okrenite regulator tajmera na 0 (SI. 13).

Proverite da li su namirnice pripremljene.
Ako jos uvek nisu pripremljene, samo vratite posudu u aparat i podesite tajmer na jos nekoliko minuta.

Da biste uklonili manje namirnice (npr., pomfrit) pritisnite dugme za oslobadanje korpe (1) i
izvadite korpu iz posude (2). (SI. 14)

Nemoijte da okrecete korpu naopako dok se nalazi u posudi, zato Sto ce visak ulja koji se sakupio
na dnu posude iscuriti na namirnice.

Posuda i namirnice su vrele nakon przenja pomocu vruceg vazduha. U zavisnosti od vrste
namirnica u aparatu airfryer, moze da dode do oslobadanja pare iz posude.

Ispraznite korpu u ¢iniju ili na tanjir. (SI.15)
Savet: Da biste uklonili velike ili krhke namirnice masicama ih podignite iz korpe (SI. 16).

Nakon pripremanja odredene koli¢ine namirnica airfryer je odmah spreman za pripremanje
nove kolicine.

Postavke

Donja tabela pomod¢i ¢e vam da izaberete osnovne postavke za namirnice koje Zelite da pripremite.

Napomena: Imajte u vidu da navedene postavke predstavljaju okvirne vrednosti. Posto se namirnice
razlikuju po poreklu, velicini, obliku i vrsti nije moguce garantovati najbolje postavke.

Vadenje posude iz aparata na kratko tokom przenja pomocu vruceg vazduha ne utice znacajno na
proces zbog toga Sto tehnologija Rapid Air omogucava trenutno zagrevanje vazduha u aparatu.

Saveti

- Manje namirnice obi¢no zahtevaju malo krace vreme pripreme od vecih namirnica.

- Veca koli¢ina namirnica zahteva malo duze vreme pripreme, a manja kolicina namirnica malo krace.

- Mesanjem manjih namirnica na pola vremena pripreme optimizuje se krajnji rezultat i sprecava
neravnomerno przenje.

- Dodajte malo ulja prilikom przenja krompira kako bi postali hrskavi. Namirnice isprzite u aparatu
airfryer u roku od nekoliko minuta nakon dodavanja ulja.

- U aparatu airfryer nemojte da pripremate izuzetno masne namirnice poput kobasica.

- Grickalice koje je moguce pripremiti u pecnici moZete da pripremate i u aparatu airfryer.

- Optimalna koli¢ina za pripremanje hrskavog pomfrita je 500 grama.

- Zabrzo i jednostavno pripremanje punjenih grickalica koristite unapred napravijeno testo.
Unapred napravljeno testo zahteva krace vreme pripreme od domaceg testa.
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- Ako Zelite da ispecete kola¢/kis ili da pripremite krhke/punjene namirnice, stavite pleh (samo
HD9225) ili tepsiju u korpu aparata airfryer (SI.17).

- Aparat airfryer mozete da koristite i za podgrevanje namirnica. Za podgrevanje temperaturu
podesite na 150°C, a vreme na najvise 10 minuta.

Min./maks. Vreme Temperatura Mesanje  Dodatne
koli¢ina (min.) (°C) informacije

(2

Krompir i pomfrit

Tanak zamrznut 300-700 12-16 200 Mesanje

pomfrit

Debeo zamrznut 300-700 12-20 200 Mesanje

pomfrit

Domaci pomfrit (8x8 300-800  18-25 180 MeSanje  dodajte 1/2

mm) kasike ulja

Domadi reznjevi 300-800 18-22 180 Mesanje dodajte 1/2

krompira kasike ulja

Domace kockice od ~ 300-750 12-18 180 Mesanje dodajte 1/2

krompira kaSike ulja

Rosti 250 15-18 180

Graten od krompira 500 18-22 180

Meso i Zivinsko

meso

Odrezak 100-500 8-12 180

Svinjski odresci 100-500 10-14 180

Hamburger 100-500 7-14 180

Kobasice 100-500 1315 200

Bataci 100-500 18-22 180

Pile¢e grudi 100-500 10-15 180

Grickalice

Prole¢ne rolnice 100-400 8-10 200 Mesanje Koristite
namenske za
pednicu

Zamrznuti pileci 100-500  6-10 200 Mesanje  Koristite

medaljoni namenske za
pednicu

Zamrznuti riblji 100-400 6-10 200 Koristite

Stapidi namenske za
pednicu

Zamrznute grickalice  100-400 8-10 180 Koristite

od sira sa prezlom namenske za

pednicu
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Min./maks. Temperatura Mesanje  Dodatne
koli¢ina (°C) informacije
®©
Punjeno povrée 100-400 10 160
Pecenje
Kola¢ 300 20-25 160 Koristite pleh za
pecenje
Kis 400 20-22 180 Koristite pleh/
tepsiju
Mafini 300 15-18 200 Koristite pleh za
pecenje
Slatke grickalice 400 20 160 Koristite pleh/
tepsiju

Napomena: Kada koristite sastojke koji se dizu (npr. za tortu, pitu ili mafine), pleh za pecenje (samo
HD9225) napunite do pola.

Napomena: Dodajte 3 minuta na vreme pripreme ako prZenje zapocnete dok je airfryer hladan.

Pravljenje domaceg pomfrita

Za najbolje rezultate savetujemo vam da koristite prethodno isprzen (npr. zamrznut) pomfrit. Ako
Zelite napraviti domaci pomfrit, sledite navedene korake.

Oljustite krompir i isecite ga na 3tapice.

Stapice krompira natopite u posudi najmanje 30 minuta, zatim ih izvadite i osusite kuhinjskim
ubrusima.

Sipajte /2 kasike maslinovog ulja u ¢iniju, zatim ubacite Stapice i mesajte dok Stapi¢i ne budu
prekriveni uljem.

Rukom ili kuhinjskim priborom izvadite 3tapice iz ¢inije tako da visak ulja ostane u ciniii.
Stavite Stapice u korpu.

Napomena: Nemojte da naginjete Ciniju kako biste sve Stapice odjednom prebacili u korpu jer cete na taj
nacin spreciti da viSak ulja zavrsi na dnu posude.

Przite Stapice od krompira u skladu sa uputstvima iz ovog poglavlja.
Aparat ocistite nakon svakog koris¢enja.

Posuda, pleh za peéenje (samo HD9225), korpa i unutrasnjost aparata imaju teflonsku oblogu. Za
ciS¢enje tih delova nemoijte da koristite metalni kuhinjski pribor niti abrazivna sredstva za
ciscenje, posto na taj nacin mozete da ostetite teflonsku oblogu.

Iskljucite utikac iz uticnice i ostavite aparat da se ohladi.
Napomena: Izvadite posudu da biste omogucili da se airfryer brze ohladi.
Spoljasnji deo aparata obrisite vlaznom krpom.

Odistite posudu, pleh za pecenje (samo HD9225), resetku (samo HD9226) i korpu vrué¢om
vodom sa malo tecnosti za pranje sudova i neabrazivnim sunderom.
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Za uklanjanje ostataka prijavitine moZete da upotrebite te¢nost za odmascivanje.

Napomena: Posuda, pleh za pecenje (HD9225), resetka (samo HD9226) i korpba mogu da se peru u
masini za sudove.

Savet:Ako ima ostataka prljavstine u korpi, u plehu za pecenje (samo HD9225) ili na dnu posude,
napunite posudu vru¢om vodom sa malo tecnosti za pranje sudova. Stavite korpu u posudu i ostavite ih
da tako stoje priblizno 10 minuta.

Ocistite unutrasnjost aparata vru¢om vodom i neabrazivnim sunderom.

Ocistite grejni element pomocu cetke za cis¢enje kako biste uklonili ostatke hrane.

Odlaganje
Iskljucite aparat iz elektri¢ne mreze i ostavite ga da se ohladi.
Uverite se da su svi delovi €isti i suvi.

Ubacite kabl u pregradu za odlaganje kabla. Fiksirajte kabl tako Sto cete ga postaviti u otvor
za fiksiranje.

Narucdivanje dodataka

Da biste kupili dodatke za ovaj aparat, posetite nasu prodavnicu na mrezi na adresi
www.shop.philips.com/service. Ako prodavnica na mrezi nije dostupna u vasoj zemlji, obratite
se distributeru Philips proizvoda ili Philips servisnom centru. Ako imate bilo kakvih teskoca pri
nabavci dodataka za aparat, obratite se centru za korisni¢ku podrsku kompanije Philips u svojoj
zemlji. Podatke za kontakt ¢ete pronaci na medunarodnom garantnom listu.

Zastita okoline

Aparat koji se vise ne moze upotrebljavati nemojte da odlazete u kuéni otpad, ve¢ ga predajte
na zvani¢cnom mestu prikupljanja za reciklazu. Tako cete doprineti zastiti okoline (SI. 18).

Garancija i servis

Ukoliko vam je potreban servis, informacije ili imate neki problem, posetite Web lokaciju kompanije
Philips na adresi www.philips.com/support ili se obratite centru za korisnicku podrsku kompanije
Philips u svojoj zemlji. Broj telefona cete pronacdi na medunarodnom garantnom listu. Ako u vasoj
zemlji ne postoji centar za korisni¢ku podrsku, obratite se lokalnim distributeru Philips proizvoda.

Resavanje problema

Ovo poglavije sumira najcesc¢e probleme sa kojima se mozete sresti prilikom upotrebe aparata. Ako
ne mozete da resite problem pomocu liste mogucih problema u nastavku, posetite
www.philips.com/support da biste pronasli listu najcesc¢ih pitanja ili se obratite centru za
korisni¢ku podrsku u svojoj zemlji.

Problem Mogudi uzrok Resenje
Aparat airfryer ne  Aparat mozda nije Ukljucite utikac u uti¢nicu sa uzemljenjem.
radi. ukljucen u struju.
Niste podesili tajmer: Postavite dugme za kontrolu tajmera na
Zeljeno vreme pripreme da biste ukljucili aparat.
Namirnice koje ste U korpu ste stavili U korpu stavljajte manje koli¢ine namirnica. Na taj
przili u aparatu air  preveliku koli¢inu nacin cete obezbediti ravnomernije przenje.

fryer nisu skuvane.  namirnica.



Problem

Namirnice

se neravnomerno
prze u aparatu
airfryer.

Przene grickalice
pripremljene u
aparatu airfryer
nisu hrskave.

Ne mogu ispravno
da ubacim posudu
U aparat.

Aparat ispusta
beli dim.

Svez pomfrit se
neravnomerno przi
U aparatu airfryer.

Przeni pomfrit
pripremljen u
aparatu airfryer
nije hrskav.

Mogu¢i uzrok

Podesena temperatura
je suvise niska.

Vreme pripreme je
prekratko.

Neke vrste namirnica
potrebno je promesati
na pola vremena
pripreme.

Upotrebili ste grickalice
koje su namenjene za
pripremu u obi¢noj
fritezi.

U korpi ima previse
namirnica.

Korpa nije ispravno
postavljena u posudu.

Samo HD9225: drska
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Resenje

Okrenite regulator temperature na Zeljenu temper-
aturu (pogledajte odeljak ,,Postavke™ u poglaviju
,Koris¢enje aparata™).

Okrenite dugme za kontrolu tajmera na Zeljeno
vreme pripreme (pogledajte odeljak ,,Postavke" u
poglaviju , Korisé¢enje aparata").

Namirnice koje stoje jedne naspram ili pored drugih
(npr,, pomfrit) potrebno je promesati na pola
vremena pripreme. Pogledajte odeljak ,,Postavke™ u
poglaviju , Koris¢enje aparata“.

Koristite grickalice namenjene za pripremu u pednici
ili ih blago premazite uljem da bi bile hrskavije.

Nemojte da punite korpu preko oznake , MAX",

Gurnite korpu u posudu dok ne Cujete |, klik".

Gurnite drsku u horizontalan poloZzaj, tako da ne viri

pleha za pecenje blokira na vrhu korpe.

posudu.

Pripremate masne
namirnice.

U posudi ima ostataka
masti od prethodne
upotrebe.

Niste ispravno natopili
Stapice od krompira
pre przenja.

Niste upotrebili
odgovarajucu vrstu
krompira.

Hrskavost pomfrita
zavisi od kolicine ulja i
vode u njemu.

Prilikom przenja masnih namirnica u aparatu airfryer
dolazi do oslobadanja vece kolicine ulja u posudu. Ulje
proizvodi beli dim, a posudu moze da se zagreje vise
nego obicno. To ne utie na aparat niti na krajnji rezultat.

Uzrok nastanka belog dima je zagrevanje masti u
posudi. Obavezno dobro oistite posudu nakon svake
upotrebe.

Stapice krompira natopite u posudi najmanje 30
minuta, zatim ih izvadite i osusite kuhinjskim ubrusima.

Koristite sveze krompire i uverite se da ostaju ¢vrsti
tokom przenja.

Obavezno dobro osusite Stapi¢e od krompira pre
nego $to dodate ulje.

Isecite krompir na manje $tapice da biste dobili
hrskaviji rezultat.

Dodajte malo vise ulja da biste dobili hrskaviji rezultat.
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BcTyn

BiTaemo Bac i3 nokynkolo Ta AackaBo npocrmo A0 Kayby Philips! LLIo6 vy noBHin Mipi ckopucTaTtuca
NIATPUMKOIO, AIKY MpomnoHye KomnaHisa Philips, 3apeecTpyiiTe cailt BUpi6 Ha Beb-canTi
www.philips.com/welcome.

Hoga ¢puTiopHMLA airfryer AO3BOASE rOTYyBaTH YAIOOAEHI CTPaBM 3A0POBILLMM CMOCOOOM.

AN LWBMAKOTO | MPOCTOrO MPUrOTYBaHHS PISHOMAHITHMX CMAYHMX CTPaB Yy 3A0POBMIA CNOCIO
GpuTIOpHULIA Airfryer BUKOPUCTOBYE NOTIK rapAvoro MOBITPs, TEXHOAOT IO BUCOKOLIBMAKICHOT
umpkyAsuil nosiTps (Rapid Air) Ta BepxHil rpuab. [TpoAYKTH Biapasy NiAIrpIBAOTLCS 3 YCixX OOKIB i
A0 BIABLIOCTI 3 HKX HE MOTPIBHO AOAABATU OAIlO. 3aBAAKM AOAATKOBIM GOPMI AAS BUMNIKaHHS (AvLLe
moaens HD9225) Tenep MoxHa 3pyyHille roTyBaTW KpUXKi MPOAYKTU | TaKy CTpaBy, K MUPOT.
AAS AOCTYNY AO IHWMX AMBOBVIKHMX PELIEMTIB | AETABHILLOT iHGOPMaLLT PO GPUTIOPHMLIO
BiaBiaanTe Beb-calT www.philips.com/kitchen.

3araAbHuit onmc (Maa. 1)

[MpUAIAAS AAA ABOLLAPOBOTO MPUroTyBaHHA (Anwe HD9226)
PosainioBay (anwe HD9220/A, HD9225/A, HD9226/A, AvB. TabAMUKY 3 AGHUMM Ha AHI
NpUCTPOIO)

KoLwumk

KHomka po36AOKyBaHHA KOLLMKa

Pyuka Kolwmka

Yawa

Dopma ans BunikarHs (Aavwe HD9225)

BxiaHui oTsip

Peryastop Temnepatypwu (80-200°C)

10 Tanmep (0-30 xB.)/peryAaTop *UBAEHHS

11 IHAMKaTOP HarpiBaHHs

12 OTBopu BKXOAY NOBITPA

13 BiaaireHHst ana 30epiraHHs WHypa

14 WHyp »u1BAEHHS

Ba>kAuBa iHpopmauisn

[lepea TVM AK BUKOPWCTOBYBATM MPUCTPIN, YBXKHO MpouMTanTe Len
NOCIOHMK KOPUCTyBava | 30bepiranTe Noro AAf MabyTHEO! AOBIAKM.

Heb6e3neuHo

- He 3aHypioriTe KOpMyC 3 eAEKTPUYHUMM KOMMOHEHTaMM |
HarpiBaAbHUMM €AEMEHTaMM Y BOAY Ta HE MUITE X Mia KPaHOM.

- AnA 33N06IraHHA YPaXKEHHIO EACKTPUYHIM CTPYMOM CAIAKYATE, 06
BCEPEAMHY MPUCTPOIO He MOTPanmAa BOAA Y iHLIA piaiHa.

- KAQAITb MPOAYKTM AAS CMAXKEHHS Y KOLLMK, LIOO BOHW He TOPKaAMCS
HarpiBaIOUNX EAEMEHTIB.

- He HakpuBariTe OTBOPK BXOAY | BUXOAY MOBITPS, KOAV MPUCTPIN MPaLLIOE.

- AaA 3an06iraHHs MOXeXi He HaAVBaMTE B Yallly OAIIO.

- He TopkanTecs BHYTPILLIHBO! YaCTUHM MPUCTPOIO, KOAM BiH MPaLLiOE.
¥YBara!

- [lepea TUM 5K Mia’eaAHYBaTU MPUCTPIN AO EAEKTPOMEPEXKI, NEPEBIPTE,
Yi 30ira€TbCA Hampyra, BkasaHa Ha MpUCTPOI, 3 HanMpyrolo Yy Mepexi.

[NSREEN

NO 0O Oy U1 ~NW
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He BMKOPWUCTOBYMTE MPUCTPIN, AKLLO WTEKEP, WHYP KUBAEHHS abo Cam
MPUCTPIN MOLUKOAMKEHO.

AKLLO WHYP KMBAEHHS MOLUKOAXKEHWMN, AAST YHUKHEHHA Hebe3neku 1oro
HEOOXIAHO 3aMIHWTW, 3BEPHYBLLMCE A0 KoMMaHii Philips, ynoBHoBaXkeHoro
CEPBICHOTO LIEHTPY 200 PaxiBLIB i3 HAAEXKHOIO KBaAIDIKaLLEIO.

LIMM NprcTpOEM MOXyTb KOPUCTYBATUCA AITW BIKOM BiA 8 pokis abo
Binble UM 0COBM i3 MOCAABAEHNMM QIBUUHMMM BIAYYTTAMM abo
PO3YMOBMMM 3AIOHOCTAMM, UK BE3 HAAEXKHOTO AOCBIAY Ta 3HaHb, 32
YMOBM, LLIO KOPUCTYBaHHS BIADYBAETLCA MiA HArAAAOM, iM ByAO
MPOBEAEHO IHCTPYKTaXK LWOAO HE3MeUHOro KOPUCTYBAHHSA NPUCTPOEM
Ta ix OyAO MOBIAOMAEHO MPO MOMAMBI PUSMKM.

He ao3BoAANTE AITAM AO 8 POKIB BMKOHYBAaTM YMLLEHHA Ta AOTAAA be3
HarAsAY AOPOCAMX.

36epiraniTe NPUCTPIN Ta WHYP KMBAEHHS MOAAAI BiA AITEN BIKOM AO 8 POKIB.
AOPOCAI MOBUHHI CTEXUTU, OO AITU HE BABUAUCS MPUCTPOEM.
TpuMarTe LWHYP >KMBAGHHSA MOARAI BIA FapsAYMX MOBEPXOHD.

He nia'eaHynTe NpUCTpIt AO MEPEXI Ta HE KOPUCTYMTECH MaHEAAID
KepyBaHHSA BOAOTMMM PyKaMM.

['iAKAIOYaTE NPUCTPIN AMLLIE AO 3a3EMAEHOT PO3ETKM. 3aBXAM
nepeBipanTe, UM WTenceAb 3adiKCcoBaHO B PO3ETLI HAAEKHUM UYMHOM.
Llei npucTpint He Mp13HAYEHO AASt KEPYBaHHS 32 AOMOMOrOl0
30BHILIHBOrO TalMepa UM OKPEMOT CUCTEMU AUCTaHLIMHOTO KepyBaHHS.
He BcTaHoBAIOMTE NPUCTPIM Ha abO BIAA 3aMMMCTIX MaTepIaAiB
(HanpuWKAaA, CKaTepTUHKM abo 3aHaBICOK).

He BcTaHoBAIOWMTE MPUCTPIN BiAs CTIHK @O IHLWKX NPUCTPOIB.
3aamwanTe woHanmeHwe 10 cM BIABHOTO MICLLA 32 MPUCTPOEM, 3 060X
MOro CTOPIH | HaA HUM. He KAAITb HIYOro Ha NpUCTpIl.

He BMKOpPUCTOBYMTE NPUCTPIN AAS IHLIMX LIAEN, HE OMMUCAHMX Y LIbOMY
MOCIOHMIKY.

He 3aAmwarTe NpucTpin npauioBaTy 6€3 HarAAAy.

['1ia Yac CMaXKeHHSs i3 BUKOPUCTaHHAM rapsyvoro noTOKY MOBITPS 3
OTBOPIB BUXOAY noawpq BIXOAWTb rapA4a napa. TpI/IMal/ITe PyKM Ta
0bAMYYSA Ha Be3neyHilt BIACTaHI Bia NMapu i OTBOPIB BIXOAY I'IOBITpFI
CAIAKYMTE TaKoX, LLOD He OBMEKTUCS rapsyvolo Mapoto | MOBITPSAM, KOAM
BMMMAETE Yallly i3 NPUCTPOIO.

KoAn npucTpivt npauioe, MoBEpxHI, WO AOCTYMHI AAR AOTUKY, MOXKYTb
HarpisaTuca (Maa. 2).

AKLLO i3 NPUCTPOIO MOYHE BUXOANTU TEMHUI AMM, HETANHO BIA €AHANTE
Moro Bia enekTpomMepexi. ['lepea TUM siK BUMHSATM Yallly i3 MpUCTpOIo,
3ayueKanTe, MOKK He MepecTaHe BUXOANTU AVM.
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- ApoTaHa pewiTka (AMwe HD9226) Ta popma aAst BUNIKAHHS (AMLLE
HD9225) HarpiBaloTbca MiA Yac BUKOPUCTaHHA Yy GpuTiopHULL airfryer
bepiTb APOTAHY pPeLTKY Ta $OPMY AAA BUMIKAHHS, BUKOPUCTOBYIOUM
KYXOHHI pyKaBML.
¥YBara

- [locTaBTe NpUCTPIM Ha rOPU3OHTAABHY, PIBHY | CTIMKY MOBEPXHIO.

- Llen npucTpin nprsHadeHo BUKAIOUHO AAA MOBYTOBOIO BUKOPUCTaHHS.
lloro He Npr3HaYeHO AAA BUKOPUCTAaHHSA Ha CAYXKOOBUX KyXHSX Y
MarasuHax, odicax, PEPMEpPCbKIMX rocrnoAapCTBax Ta B IHLLMX
BUPOBHMUMX YMOBAX. VI0ro TakoxK He MpU3HAYEHO AAS BUKOPUCTaHHS
KAIEHTaMM B FOTEASAX, MOTEASIX, FOTEAAX 13 KOMMAEKCOM MOCAYT “HOMIBAA
| CHIAQHOK'' Ta IHLUMX KNAMX CEPEAOBMLLIAX.

- AKWO NpUCTPIN BUKOPUCTOBYETHCA HEHAAEKHO, Y MPOGECIAHMX UM
HaniBNPodEeCiMHMX LIAAX abO0 IHLUMM YMHOM BCyMnepey Uit IHCTPYKLIT,
rapaHTis BTpaYae YnMHHICTb, a KomnaHist Philips He Hece BIANOBIAAABHOCTI
33 3aMOAIfHY LLUKOAY.

- AAA nepeBipki a0 PEMOHTY MPUCTPOIO 3aBXAM 3BepTanTeca A0
CepBICHOrO LIEHTPY, YnoBHoBaxkeHoro ¢ipmolto Philips. He HamaranTecs
PEMOHTYBATU MPUCTPIM CaMOCTIMHO, Lie MPM13BEAE AO BTPaTW rapaHTi.

- [licAa BUKOPUCTaHHA 3aBXAM BiA €EAHYMTE NMPUCTPIN BiA MEPEXI.

- AaNnTe NpUCTPOIO OXOAOHYTM NPOTAroM NMprOA. 30 XBUAKH, NepeA TUM
AK po3bMpaTh abo YMCTUTU MOrO.

- [oTynTe NpoAyKTM B LbOMY NMPUCTPOI AO 30AOTUCTO-KOBTOrO, @ HE AO
TEMHOro abo KOPUYHEBOTO KOABOPY. BuaaraiiTe obropiai 3aaniikm. He
cMaxTe KapTonaio 3a TemnepaTypu sule 180 °C (wob MiHiMI3yBaTK
YTBOPEHHS aKpUAGMIAY).

ABTOMaTHYHE BUMKHEHHSA
Llet npucTpin obraaHaHO TanmMepoM. Koan Tanmep Biapaxye vac A0 ‘0", npucTpin nosacts
3BYKOBMIA CUFHAA | BAMKHETbCSH aBTOMATUUHO. LLLOG BUMKHYTV MpUCTPIN BPYYHY, NOBEPHITL
PEryAATOP TaliMepa NPOTH FMOAMHHMKOBOT CTPiAKK A0 “0".

EAekTpomarHiTHi noasa (EMIM)
Ller npucTpiit Philips Bianosiaae ycim ctaHaapTam eaekTpoMarHiTHrx noais (EMIT). 3riaHo 3
OCTaHHIMW HayKOBUMU AOCAIAKEHHAMM, MPUCTPIl € BE3MEUHVM Y BUKOPUCTaHHI 33 YMOB MPaBUAbHOT
eKCMAyaTaLil Y BIAMOBIAHOCTI 3 IHCTPYKLISMM, MOAGHMMM Y LIbOMY MOCIBHMKY KOPUCTYBaYa.

lMepea nepliMM BUKOPUCTAHHAM

3HiMiTb BeCb MaKyBaAbHUI MaTepiaA.
3HiMITb i3 NPUCTPOIO ETUKETKMU.

CkopucTaBlmcb HeabpasmeHoIO rybKoto, Aobpe NOMUIATE KOLLMK, Yallly | APOTSIHY PeLUiTKy
(Avime HD9226) rapsuoio BoAOIO i3 MUIOUYMM 3aCO6OM.

[Mpumimka: Lli 4yacmuHm MoXKHA MAkosx MUMu y nocygoMuiiHin MAatLmHi.

[poTupaiiTe NpUCTpilt BcepeAMHi Ta 330BHI BOAOTOIO FaHYipKOIO.
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Lle ¢ppuTIOpHMLA, SiKa MPALLIOE i3 BUKOPUCTAHHAM rapsidoro NoToKy nosiTps. He pcoaaBsaiite B
Yally oAito 260 Kup.

MiaroTtoBKa A0 BUKOPUCTaHHA

[MocTaBTe NpUCTPIl Ha CTilKy, FOPU3OHTAAbHY i PiBHY MOBEPXHIO.

He BcTaHOBAIO/TE NPUCTPI HAa MOBEPXHSX, YYTAMUBUX AO BUCOKMX TEMIepaTyp.

BcTaBTe KoMK y yally HaAeXHUM YnHoM (Maa. 3).
BUIMMITb LIHYP >KMBAEGHHS i3 BiAAIAEHHS AAS 36GepiraHHs LHypa Ha AHi MPUCTpOLO.

He HaAuBaitTe B Yaly oAito abo iHLY piAMHY.

He KAaaiTb HiYoro Ha npucTpiit. Lle nepelukoa’kae NOTOKy NOBITPs i BIAMBAE HA CMaXKEHHS.

3acTocyBaHHsA NPUCTPOIO

3a AONOMOToK GPUTIOPHULL airfryer MOXHa roTyBaTW pi3HOMaHITHI cTpasu. KHura peuenTis y
KOMMAEKTI AOMIOMOXE O3HaMOMUTUCS i3 MPUCTPOEM. biAblue peLenTiB MOXHa 3HanTK Ha BEO-CanTi
www.philips.com/kitchen.

CMaXKeHHs i3 BAKOPUCTAHHAM raps4oro noToKy noBiTps

MiAKAIOUITb BUAKY AO 3a3€MAEHOI PO3ETKM.
O6epexxHo BUIMITb Yaly i3 ppuTiopHMUi airfryer (Maa. 4).
MokAaaiTe NpoAyKTH B Kowmk (Maa. 5).

[Mpumimka: He HanosHioime Kowwmk Buile nosHayku “MAX” ma He nepesuiLysime KiAbKicmb, BKA3aHy B
mabauui (guB. nigho3gia “HaaawmyBaHHs”y LiboOMy p0O3giAi), OCKIAbKM Lie MOKe BNAUHYMM HA SKICMb
nNpUromoBaHux npogykmis.

Mopaga: Auwe HD9226: Koan nompibHo ogHoyacHo npuromysamu pisHi nbogykmu, BUKopucmosysime
gpomsHy peuwimky. Bcmarosimb gpbomsHy pewimky B KOLWMK i HANOBHIMb gHO KOLIMKG mMa gpomsHy
pewimky npogykmamu. (Maa. 6)

BcTaHoBiTb vawy Hasaa y puTtiopHuuio airfryer (Maa. 7).

He BukopucToByiiTe Yauly 6e3 Kolumka.

VBara: He TopkaiTecs yalli Mia 4ac BUKOPUCTAHHS i IKMICb Yac MOTOMY, OCKIAbKM BOHA Ay»Ke
HarpiBaeTbcs. bepiTb yally Aue 3a pyuKy.

MoBepHiTb peryasTop TemnepaTypy, LWob HaAalwTyBaTu NoTpibHy Temnepatypy. LLLo6
BU3HA4YMTK NOTPiGHY TeMMepaTypy, AMB. NiAPo3AiA “HarawTyBaHHA” y uboMy po3aiai (Maa. 8).

[Mpumimka: LLlo6 ogHouacHo npuromysamu pisHi npogykmu, cnodamky nepesipme yac i memnepamypy,
nompibHi gas ix npuromysanHs. Hanpukaag, kapmonAio ¢ppi no-goMaliHboMy ma Kypsidi AGnkKu MosKHA
romyBamu 0gHOYACHO, OCKIAbKM gASl IX NbUromyBaHHS nompibHi 0GHAKOBI HAAALIMYBAHHSI.

A BusHaute noTpibHMIt Yac MPUroTyBaHHA AAS MPOAYKTIB (AMB. NiAPO3AIA “HaAawTyBaHHs" y
LLbOMY PO3A|Ai).

LLo6 yBiMKHYTW MPUCTPIiA, HAAALLTYITE PEryAsaTOp TaiiMepa Ha NOTPIGHMIA Yac
npurotysaHHs (Maa. 9).

AKLWL0 NPUCTPil XOAOAHMI, AOAANMTE 3 XBUAUHU AO YaCy NMPUrOTYBaHHS.
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[pumimka: 3a HeobxigHocmi npucmpisi MOXKHG Makoxx nonepegHbo Harpimu 6e3 npogykmis. Y
makomy pasi Haaawmyiime peryasmop mavimepa GiAbLLe, HiXX HA 3 XBUMAUHY, i 3a4eKarime, NOKM
iHgukamop HarpisaHHs 3racHe (npubA. yepes 3 xBuauHu). [lomim HanoBHIMb KoMK i HAAALWMYyime
peryAsmop masimepa Ha NOMPIOHMI 4ac npuromyBaHHs.

3acBivyeTbcs iHAMKaTOp HarpiBaHHs (Maa. 10).

D Talimep noumHae BiAPaXOBYBAaTH BCTAHOBAGHMI YaC MPUrOTYBaHHS.

D Tlia yac cMaxeHHs i3 BUKOPUCTAHHAM rapsvyoro noToKy MOBITPs iIHAMKATOP HarpiBaHHs Yac
BiA Yacy 3acBivyeTbcs i 3racae. Lle o3Havae, Lo HarpiBaAbHUII EAEMEHT BMUKAETHCS i
BMMMKAETbCA AAS PEryAIOBaHHA TemnepaTypy.

D HaaAMLWOK OAil i3 NpoAYKTiE 36MpPaETLCS Ha AHI YaLwi.

Bl Nia yac npuroTyBaHHs AesKi NPoAYKTM NOTPIGHO Yac BiA Yacy CTpyLuyBaTU (AMB. MiAPO3AIA
“HaaawTyBaHHa" y LiboMy po3AiAi). AAS CTPyLLIYBaHHS MPOAYKTIB BUIMMITb Yallly i3 MpUCTPOLO,
TPUMatouM i 3a pyuKy, i cTpyciTb. [1oTiM BcTaBTe yally Hasaa y puTiopHuLio airfryer (Maa. 11).

VBara: He HaTucKaiTe KHOMKKM po3GAOKYBaHHS KoLMKa MiA Yac cTpywysaHHs (Maa. 12).

[Mopaga: AAs 3MeHLLEHHS BArM MOXKHA BUMHAMM KOLUMK i3 Yalli ma cmpycumm Auiue Kowwmk. AAs Luboro
BMIMIMb Yaluy i3 npucmpolo, nocmasme i Ha KAPOCMIKy NOBEPXHIO | HAMUCHIMb KHONKY
PO36AOKYBAHHS KOLLMKA.

lMopaga: Akiwio Haaawmysamu mavimep Ha NOAOBUHY 4ACy NPUFOMYBAHHS, BiH NOGACMb 3BYKOBMI
CUTHAA, KoAM nompibHo 6yge cmpycumu npogykmu. OgHAK, Lie 03HAYAE, LLO NiCAS CMpyLLYBAHHS
maimep nompibHo byge 3HOBYy HAAAWIMYBAMM HA 4AC NPUIrOMYBAHHS, LU0 3AAMULUIMBCA.

[Ell Koau TaliMep noaae 3ByKOBMIA CUTHaA, Lie O3HAYE, LLLO BCTAHOBAGHMIA Yac MPUroTyBaHHS
MUHyB. BUIMiTb Yally i3 mpucTpoto i mocTaBTe ii Ha KapoCTiiiKy NMOBEPXHIO.

[Mpumimka: [pucmpivi MosKHa Makoxx BUMKHYmu Bpy4Hy. AAsi LibOro nosepHimb peryasmop mavimepa
go “0” (Maa. 13).

MepeBipTe, 44 MPOAYKTHU FOTOBI.
AKLLO BOHM LLie HE FOTOBI, NPOCTO BCTaBTE Yallly Ha3aa Y MPUCTPIN | HaAaWTyMTe TaiMep Lie Ha
KIAbKa XBUAMH.

LLLo6 BMKAACTM HeBeAMKi MPOAYKTU (HanpUKAaA, KapTOMAIO-$pi), HATUCHITb KHOMKY
po36AoKyBaHHs KoLuuka (1) i BUAMITE KoLKk i3 vauwi (2). (Maa. 14)

He nepesepTaiiTe KOLWMK AOrOpU AHOM, HE BiA €AHABLUM Yallli, OCKIABKM HAAAMLLIOK OAIl B Yaluli
BUTEYE Ha MPOAYKTMU.

[icAs cMaXKeHHS i3 BUKOPUCTaHHSIM rapsiyoro NMoTOKY MOBITPs Yalla i MPOAYKTHU 3aAULLIAIOTbCS
rapsiyMmm. 3aAeXKHO BiA NMPOAYKTIB Y GpUTIOPHML airfryer i3 yalui MoXe BUXOAUTU Napa.

BMKAQAITL MPOAYKTU 3 KOLLMKa B MUCKY abo Ha TapiAky. (Maa. 15)
Mopaga: Beanki abo kpuxki npogykmu suiimasime 3 Kowwmnka Aonamkoto (Maa. 16).
MpuroTyBaBLIM OAHY MOPLLiIO NMPOAYKTIB, BiAPa3y MOXHa FOTyBaTH iHLLY.

HaaawTtyBaHHA

[NoaaHa Hpkye TabAMLA AOMOMOXE BUOPATU OCHOBHI HAAAWITYBaHHS AASt MPUrOTYBaHHS MOTPIOHMX
MPOAYKTIB.

Mpumimka: MNam’asmarime, wo Ui HaAawmysaHHs € opienmosHmu. OCKiAbKM NPpOgyKmu BigpisHAIOMbCA
NOX0g>KeHHSM, Po3MipoM, popMoto i COPMOM, KOMNGAHIS HE MOXKE NOGAMM ONMUMAAbHUX HAAALUMYBAHb
gAA NpUromyBaHHA npogyKmis.
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Ockinsku TexHonoria Rapid Air 3abe3neuye nocTiliHe HarpiBaHHs MOBITPA Y MPUCTPOI, BUMMAaHHS
yallli i3 MPUCTPOIO Ha KOPOTKMIA MEPIOA Hacy Mia Yac CMaXKEHHS i3 BUKOPWUCTaHHAM rapa4oro moToKy
MOBITPA NMePeLKOAXKAE LibOMY MpoLiecy.

Mopaau

- AAS NpUroTyBaHHs BiAbLUMX MPOAYKTIB 3a3BMYai NOTPIOHO TPOXM BiAbLLE Yacy, HXK AAST MEHLLIKX.

- AAA MPUroTyBaHHA BIABLLOT KIABKOCTI MPOAYKTIB MOTPIOGHO TPOXM BiAbLLe Yacy, HXK AAF
MPUrOTYBaHHS MEHLLOT KIABKOCTi MPOAYKTIB.

- [lepioandHe cTpyLyBaHHA MEHLUMX MPOAYKTIB MiA Yac MPUroTYBaHHA 3abe3nedye Kpalyii
pE3yAbTaT i 3anobirae ix HepiBHOMIPHIN 06pobLli.

- AoaaiiTe A0 CBIXKOI KapTOMAI TPOXM OAIl, OO BOHa CTana XpycTkolo. CMaxKTe MPOAYKTU Yy
dpuTIOpHULL airfryer KiAbKa XBUAMH MICAS AOAABAHHS OAIl.

- HeroTyiite y dpuTiopHmLI airfryer Ay»Ke XUPHUX MPOAYKTIB, HANPHKAAA, KOBOACOK.

- 3aKyCKM, SKi MOXKHa rOTyBaTU B AYXOBLI, MOXXHA TaKOX roTyBaTu y dpuTiopHuLi airfryer

- AAS MPUrOTYBaHHS XPYCTKOT KapTONA-Gpi Havkpatle 6pati 500 r kapTomnAi.

- AAS WBMAKOTO | MPOCTOro NPUroTyBaHHA GapLIMPOBaHMX 3aKyCOK bepiTb roTose TicTo.
BikopucTaHHs roToBOro TicTa TakoX nepeabdadae MeHLIe Yacy AAA MPUrOTYBaHHS, HiXK
BMKOPYMCTaHHSA AOMaLLUHBbOrO TiCTa.

- AKwo noTpibHO CneKTH NKpIr, MIACMAXKUTN KPUXKi Ui dapLIMPOBaHi MPOAYKTH, MOKAAAITb Y
KOLMK GpUTIOPHNLI dopMy AAst BUNiKaHHS (Avwe HD9225) abo nocyanHy aAd MPUroTYBaHHSA Y
Ayxosi (Maa. 17).

- Y ¢puTiopHuLi airfryer MoXHa Takox niairpisati npoaykTu. LLLo6 ix niairpiTv, HarawTyiTe
TemnepaTypy Ha 150°C Ha nepioa A0 10 XBUANH.

AoaaTtkosa
iHpopmaLiis

MiH.- Yac (xB.) Temnepatypa
MakKc. (°C)

CTpyLiyBaHHs

KiAbKICTb

()

KapTonas i

KapTonasa-¢pi

3amoposeHa 300-700 1216 200 CrpywyBaHHs

KapTonAa-opi

TOHKOI Hapi3Ku

3amoporeHa 300-700  12-20 200 CrpyuwysaHHs

KapTonas-opi

rpy6oi Hapi3ku

Kaptonas-¢pi mo- 300-800  18-25 180 CrpywyBaHHa — AoaanTe
AOMaLLIHbOMY 1/2 cTOA. AOKKM
(8x8 MMm) ONil

KapTonas 300-800  18-22 180 CrpywysaHHa — AopanTe

TPVIKY THVIKaMM 1/2 cTOA. AOXKKM
MO-AOMALIHBOMY ONiT

KapTonas 300-750  12-18 180 CTpywyBaHHs  AoAaiTe
KyOviKamu ro- 1/2 cToA. AoXKKM
AOMALLIHbOMY ONiT

MarsHWuYKM 3 250 15-18 180

TepTOol KapTonAi

KapTonasHa 500 18-22 180

3arnikaHKka
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MiH.- Temnepatypa  CrpywyBaHHa AoaaTkoBa
MaKc. () iHpopmaLis

KiABKICTb

(")

M’aco i nTuua

Bipurekc 100-500  8-12 180

CauHsAYa 100-500  10-14 180

BiAOVBHaA

[ambyprep 100-500  7-14 180

Bynouka i3 100-500  13-15 200

COCUCKOIO

Kypsui Aanku 100-500  18-22 180

Kypsua rpyamHka  100-500  10-15 180

3aKycKku

DapLurpoBaHi 100-400  8-10 200 CrpywysaHHa  MaioTb 6yTH

MAMHLLI rOTOBI AAS
3aKAAAAHHS Y
AYXOBKY

3aMOpOXKeHi 100-500  6-10 200 CrpywysarHs  MaioTb byTu

Kypsdi LIMaTOUKM rOTOBI AN
3aKAAAAHHS Y
AYXOBKY

3aMoporeHi 100-400  6-10 200 MatoTb ByTH

PUOHI MaAMYKM rOTOBI AAS
3aKAAAAHHS Y
AYXOBKY

3amMopoeHi 100-400  8-10 180 MaioTb ByTH

CUPHI 3aKyCcKM i3 rOTOBI AN

Cyxapsmu 3aKAAAAHHS Y
AYXOBKY

DapLumpoBaHi 100-400 10 160

oBOM

BunikaHHA

Mupir 300 20-25 160 BukopumcTaHHs
dopmr ana
BMMIKaHHS

[upir i3 400 20-22 180 BukopumcTanHs

3aBapHM1M bopmm AAs

KpemoM i BUMiKaHHs/

HaUMHKOIO MOCYAMHU AAA

MPUrOTYBaHHS Y
AyXOBLi
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MiH.- Yac (xB.) Temnepatypa  CrpywyBaHHs AoaaTKoBa
Makc. (°C) iHbopmaLis

KiABKICTb

Kekeu 300 15-18 200 BukopucTaHHs
dopmm ans
BUMIKaHHS

Conoaki 3akyckn 400 20 160 BukopucTanHs
dopmm AAA
BUMIKaHHs/
MOCY AVHW AAS
MPUrOTYBaHHS Y
AyXOBLi

[Mpumimka: Y pasi BuKopucmaHsa npogykmis, siKi nigbocmaroms (HGNPMKAAg, nig 4ac npuromyBaHHs
nuporis abo KeKcis), He HanoBHioime opmy gas sunikanHs (amwe HD9225) biabLue, Hixk go NoAOBUHM.

[Mpumimka: Axiwo Bu nounHaeme cmaxkumu y e X0A0gHi# ppumiopruui airfryer, gogasime go yacy
npUromyBaHHs e 3 XBUAMHM.

MpuroTtyBaHHa KapTonai-¢$ppi no-AoMaliHbOMY

ANA HalMKpalLyx pe3yAbTaTiB PAAMMO BUKOPUCTOBYBATW MOMNEPEAHBO FOTOBY (3aMOPOXKEHY)
KapTonaio. LLlob npuroTysaTy KapTonAio ¢pi MO-AOMALIHEOMY, BUKOHAATE NMEepPeAideHi HUKUYE KPOKM.

MouncTiTe KapTOMAIO i MOPpiXKTeE i COAOMKOIO.

3aMouiTb KapTOMAIO, Hapi3aHy COAOMKOLO, Y MUCLL MPUHaMMHi Ha 30 XBUAMH, BUAMITB i i
BUCYLUiTb HACYXO 32 AOMOMOTOIO KyXOHHOI CEpBETKU.

HaAnitTe B MUCKY /2 CTOAOBOI AOXKKM OAMBKOBOI OAIl, BUKAQAITb Hapi3aHy COAOMKOIO
KapTOrMAIO i MepeMiluaiTe, MOKM BOHa He ByAe B OAil.

Pykamu abo KyXOHHMM MPUAIAASIM BUIMMITb KApTOMAIO i3 MUCKM TaK, LLOO OAis CTiKaAa B
MUCKY. [TOKAQAITb KApTOMAIO Y KOLLIMK.

[Mpumimka: He Haxuassime Mucky, o6 BUKAGCMMU BCIO KAPMONAIO y KOLUMK 3 OGUH Ppas, OCKIAbKU
HAGAMLLIOK OAii MOXKEe nompanumu B yally.

CMarkTe KapTOMAD, AOTPUMYIOUUCH IHCTPYKLLM Y LibOMY PO3AIAI.

Mpu6upanHsa

3aBXAM YACTITb MPUCTPIN MICAST KOXKHOTO BUKOPWCTaHHS.

Yawa, popma AAs BunikaHHs (Anwe HD9225), KoMK i BHYTPILLHS YacTMHA MPUCTPOIO MAtOTb
aHTUMpUrapHe NOKpUTTS. He BUKOPUCTOBYITe MeTaAeBe KyXOHHe MpuAasAst abo abpasmeHi 3acobu
AAS YULLLEHHS, W06 X MOYUCTUTH, OCKIABKM BOHU MOXYTb MOLUKOAMTU aHTUMPUTrapHe MOKPUTTS.

BUTArHITL WITENceAb i3 po3eTKM i AaliTe NPUCTPOIO OXOAOHYTU.
[Mpumimka: Burimarime yaily gasi WBMGLIOTO 0XOAOG KEHHS pumiopHuui airfryer.
MpoTupaiiTe NpUCTPIi BcepeAMHI Ta 330BHi BOAOTOIO FaHuipKOIO.

CkopucTaBmMch HeabpasnBHoIO ryb6Koto, MOMUITE Yally, OpPMY AASl BUMiIKaHHSA (AMLLE
HD9225), apoTsiHy pelwiTKy (auwe HD9226) i KoMK rapsvoto BOAOIO i3 MUIOUMM 3aCO60M.
AR BUAAAEHHS BPYAY, IO 3aAMLIMBCA, MOXHA CKOPUCTATUCA 3HEXMPIOIOYOIO PIANHOIO.
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[pumimka: Yawy, popmy gas sunikanns (HD9225), gpomsry pewimky (anwe HD9226) i kowmk
MO>XHa MMMU B NOCYJOMMMHIN MALLMHI.

Mopaga: Akiwio 6pyg npuann go Kolumka, popmu gas BunikaHHs (amwe HD9225) abo gHa vauvi,
HANOBHIMb 4aLlly raps4yoilo BOgolo i3 MMioynm 3acobom. Bcmasme Kok y qawy i 3amoyims ix
npnbAn3sHo Ha 10 XBUAMH.

CkopwcTaBlunch HeabpasneHoo ryb6Koto, MToMUIATE NPUCTPI BCEPEAUHI Frapsiioio BOAOIO.

MoYnCTiTb HarpiBaAbHUIA EAEMEHT LLITKOKO AAS YMLLEHHS, LLOG BUAAQAUTU 3aAULLKM Ki.

36epiraHHsa
Bia’eAHalTe NpUCTPIlt BiA €AEKTPOMEPEXi i AaliTe MOMY OXOAOHYTH.
MepeBipTe, UM BCi YaCTUHM YMCTI Ta CyXi.

BcTasTe WHYp KMBAGHHS Y BiAAIAHHS AAs 36epiraHHs i 3adikcyiTe MOro, BCTaBUBLLK Y
BiAMOBIAHE THi3A0 AAS diKcaulil.

3aMOBAEHHSA NpUAaAb

MprabaTh MPUAAAS AN LILOTO MPUCTPOIO MOXKHA B IHTEPHET-MarasmHi 3a aApecoio
www.shop.philips.com/service. Akwo vy Bawin KpaiHi Hemae [HTepHeT-MarasuHy, 3BepHITbCA A0
annepa Philips abo cepsicHoro ueHTpy Philips. Akio y Bac BrHukaioTs npobaemn 3 npuabaHHam
MpUAaAL AAA TIPUCTPOIO, 3BEPHITLCSA AO LleHTpy obcayroByBaHHs kaienTie Philips y cBoilt kpaiHi.
KOHTaKTHY iIHGOPMALLIIO MOXHa 3HaINTK B rapaHTiIMHOMY TaAOHI.

HaBkoAuwHe cepeaoBuie

He BUKMAaMTE MPUCTPIN Pa3oM i3 3BMYANHKMMK MOOYTOBMMM BIAXOAMM, @ 3AaBalATE MOTO B
ODILLIHMI MYHKT MPUIIOMY AAA MOBTOPHOT NepepobKu. Takmnm umHoMm, Bu sonomaraete
3aXUCTUTU A0BKIAAA (Maa. 18).

FapaHTia Ta 06CcAyroByBaHHsA

Ao Bam HeobXxiaHa iHPOPMALLS U OBCAYroBYBaHHA ab0 XK BUHMKAA MPOOAEMa, BiABIAAMTE BED-
canT komnaHii Philips www.philips.com/support a6o 3sepHiTbcsa A0 LleHTpy obcayroByBaHHs
KAiEHTIB komnaHii Philips y coit kpaiHi. Homep TeredpoHy MOXKHa 3HaATU Y rapaHTIMHOMY TaAOHI.
Axwo y Bawivt kpaiHi Hemae LleHTpy 0OcAyroByBaHHS KAIEHTIB, 3BEPHITLCA AO MICLIEBOrO AMAEPA

_U
=
=

4l

Y cyHeHHA HECMIPaBHOCTEMN

Y LIbOMY PO3AIAI 3B€AEHO OCHOBHI MPOBAEMM, AKI MOXYTb BUHMKHYTU MiA YaC BUKOPUCTaHHS
npucTpoto. Ao Bu He B 3MO3i BUPILLMTI MPOBAEMY 32 AONOMOTOIO IHPOPMALiT, MOAGHOT HIXKUE,
BiaBiAaNTe BeO-canT www.philips.com/support aaa neperasay cimcKy 4acTux 3anmTaHb abo
3BepHITbCA A0 LIeHTpy 0OcAyroByBaHHA KAIEHTIB Y CBOIM KpaiHi.

Mpobaema Mo>kAuBa npuumHa BupiweHHs
OpUTIOPHMLIA [pucTpint He [TiAKAIOUITE BMAKY AO 3a3EMAEHOI PO3ETKM.
airfryer He niA'€EAHAHO AO MEPEXI.
NpaLlioe.
Taiimep He HanawTyiite peryasTop TaliMepa Ha MOTPiOHNM

HaAalITOBaHO. Yac NMpUroTyBaHHS, LWOG YBIMKHYTU MPUCTPIN.
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Mpobaema MoskAuBa npuumHa BupilueHHs

[NpoayKTH Y YV KOWMWKY HAATO KAQAITb Y KOLWMK MEHLUE MPOAYKTIB AAS
dpUTIOPHMLI 6araTo NpoAYyKTIB. PIBHOMIPHOTO MiACMaXyBaHHS.

airfryer He

MIACMaXKMAMCS.

BrbpaHo HaaTO HM3bKy [loBEpHITL peryAaTop TemrnepaTypy, Wob

TemnepaTypy. HaAalITyBaTV MOTPIOHY TemnepaTypy (AMB.
NiAPO3AIA “HanalwTyBaHHs"" Y pO3AIAI
“3acTocyBaHHs npucTpoio”).

“Yac npuroTysaHHs ['lOBEPHITb PEryAaTOp TaniMepa, Wob HaAawTyBaTK
HAATO KOPOTKMUIA. NOTPIBHWI Yac MPUroTyBaHHS (AVB. MIAPO3AIA
“HanawTysaHHs"y po3aiAi “3acTocyBaHHs
npuctpoio”).
[poayKTU Y [ia Yac npuroTyBaHHs  [lia 4ac MPUroTyBaHHSA MPOAYKTU, LLO 3HAXOAATHCA
bpUTIOPHML AEAKI MPOAYKTU MOBEPX IHLWMX MPOAYKTIB (HanpKKAaA, KapTOMASA-
airfryer MOTPIGHO Yac Bia Yacy  ¢pi), MOTPIGHO Yac Bia Yacy cTpylyBaTu. AvB.
M ACMAXKMAMCS CTPyLYyBaTL. MiAPO3AIA “HarawTyBaHHA" y po3AiAi
HEPIBHOMIPHO. “3acTocyBaHHs npucTpoio’.
[MiacMarkeHa y Bu GepeTe 3akycky, aky  LLlob 3akycka ByAaa xpycTKilwolo, 6epiTb 3aKycKy,
dpuTIOpHULI CAIA FOTYBATH Y AKY MOXHa rOTyBaTW B AyXOBLIi, a0 TpOXM
airfryer 3axycka TPaAMLIMHIN FANBOKIl noamiTe i oAi€to.
He XpycTKa. GPUTIOPHULII.
He BaaeTbes V KOLWMKY HaATO He HanoBHionTe KowwmK BuLLe no3Hauku “MAX",
BCTAHOBWTM Yallly — 6araTo MPOAYKTIB.
y MpUCTpIn
HAAGKHMM YMHOM.
Kolumk HernpasmAbHO BcTaHOBITL KOWWMK Y Yallly AO KAQLaHHSA.

BCTAHOBAEHO B 4allly.

Auvwe HD9225: Pyuka  [ocyHbTe pyuKy B FOPU3OHTAAbHE MOAOMKEHHS,
GOPMU AAA BUMIKAHHA OB BOHA He BUCTYMaAa MoBepX KOLWMKA.
NepeLIKoOAXaE

BCTAHOBAEHHIO Yallli.

I3 mpucTpoio V dpuTIOpHMLLI [ia Yac cMaxkeHHs Y dpUTIOPHULI airfryer »KUpHWX
BUXOAUTDL BiANIA FOTYIOTbCA XUPHI MPOAYKTIB BEAMKA KIABKICTb »MPY CTIKAE Y Yallly.
AVM. MPOAYKTU. Kup cnpuunHioe nosBy BiAOro AWMy, | Uallia MOXe

HarpiTMCs CUABHILLE, HIXK 3a3Bmyant. Lle He BnAvBae
Ha NPUCTPI abO pe3yAbTaT MPUrOTYBaHHS.

V vali 3aAnmMBC XKup  BiAnIi AMM 3'ABASETBCS Yepes HarpiBaHHs XKMpY B

Le 3 nonepeAHbOro yaLli. PeTeAbHO YMCTITb Yally MICAA KOXHOrO
BMKOPUCTaHHS. BMKOPUCTaHHS.
Csixa KapTonas- By norano 3amounan 3aMouiTh KapTOMAIO, Hapi3aHy COAOMKOIO, Y MUCL
$pi NiACMaXKMAACA  Hapi3aHy COAOMKOIO NpUHaMMHI Ha 30 XBUAMH, BUAMITB i | BUCYWWITb
y GpUTIOpPHHMLI KapTomnAlo nepea, HaCyx0 3a AOMOMOTOIO KyXOHHO! CEPBETKM.
airfryer CMAXKEHHAM.

HEPIBHOMIPHO.
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lNpobaema MoskAMBa MpuyMHa BupiweHHs
Bu bepete BepiTb CBiXKY KapTOMAIO | CAIAKYMTE, LLOB Mia Yac
HEBIAMOBIAHY CMaXKEHHA BOHa 33AMLLIAAACA TBEPAOIO.
KapTOmMAIo.

[MiacmarkeHa y LLlo6 kapTonAs-¢pi [Nepea TMM AK AOAABATY OAIlO, AOBPE BUTPITb

GpUTIOPHULII ByAa XpycTKOIO, Hapi3aHy COAOMKOIO KapTONMAIO.

airfryer csixa 3BaXKaMTe Ha KIABKICTb

KapTonAs-opi He  OAIl | BOAM B HiM.

XpYyCTKa.

LLlo6 kapTonas-¢pi ByAa XpycTKiWow, pixKTe i
COAOMKOIO Ha APIOHILLI LUMATKM.

LLlo6 kapTonAs-¢pi OyAa XpyCTKILLOW, AOAANTE
TPOX BiAbLLE OAIl.
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