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1. INFORMACJE DOTYCZĄCE BEZPIECZEŃSTWA / WAŻNE OSTRZEŻENIA
1- Usuń wszystkie taśmy i materiały opakowaniowe przed użyciem piekarnika.
2- Napięcie użytkowania piekarnika jest podane na etykiecie z tyłu produktu.
3- Przed użyciem piekarnika należy zastosować wszystkie ważne środki ostrożności i dokładnie przeczytać instrukcję obsługi.
4- Wartość prądu bezpiecznika w instalacji elektrycznej powinna być nie mniejsza niż 16 A w piekarnikach pracujących z mono-przeciążeniem i 32 A w piekarnikach 
pracujących z trójfazem.
5- Używaj kuchenki w uziemionym gniazdku. Problemy spowodowane nieprawidłowym podłączeniem nie są objęte GWARANCJĄ urządzenia.
6- Wąż gazowy i przewód elektryczny piekarnika należy trzymać z dala od gorących miejsc, ostrych krawędzi i nagrzanych powierzchni.
7- W przypadku awarii przewodu zasilającego skontaktuj się z serwisem.
8- Nie używaj zapalniczek, zapałek, płomienia papierosowego ani podobnych płomieni podczas sprawdzania wycieków gazu.
9- Piekarnik nie może być używany poprzez bezpośrednie podłączenie do jakiegokolwiek systemu kominowego, dlatego w środowisku, w którym pracuje urządzenie, należy 
przestrzegać wymogów dotyczących wentylacji.
10- Korzystanie z piekarnika powoduje wydzielanie ciepła i wilgoci w pomieszczeniu, w którym się znajduje. Upewnij się, że pomieszczenie jest dobrze wentylowane. Nie 
blokuj otworów wentylacyjnych z tyłu produktu i zainstaluj mechaniczne urządzenie wentylacyjne (aspirator). Długotrwałe intensywne użytkowanie piekarnika może wymagać 
dodatkowej wentylacji; takie jak otwarcie okna lub bardziej skuteczna wentylacja lub zwiększenie wentylacji mechanicznej tam, gdzie to możliwe. W żadnym wypadku nie 
wolno blokować otworów wentylacyjnych podczas pracy piekarnika.
11- Gdy piekarnik jest w użyciu, dostępne części mogą być gorące, nie należy ich dotykać gołymi rękami, a małe dzieci należy trzymać z dala.
12- Nigdy nie dotykaj szyby piekarnika, gdy piekarnik jest gorący.
13- Przed użyciem piekarnika upewnij się,że łatwopalne materiały, takie jak zasłony, firanki i papier są z dala od urządzenia.
14- Nie umieszczaj naczyń ciśnieniowych, materiałów łatwopalnych, w tym papieru, plastiku i tkaniny, w komorze spoczynkowej, w pobliżu palników lub w wewnętrznej 
części piekarnika.
15- W przypadku przypadkowego zgaszenia płomieni pieca należy wyłączyć przycisk sterowania kuchenką i dobrze przewietrzyć pomieszczenie. W tym czasie nie należy 
wykonywać żadnych czynności, które mogą spowodować przełączenie elektryczne lub iskrzenie.
16- Jeśli końcówki kabla zasilającego są otwarte zgodnie z typem urządzenia, umieść odpowiedni przełącznik między instalacją a produktem, który może odciąć wszystkie 
połączenia kablowe.
17- Ustawiając piekarnik na swoim miejscu, upewnij się, że równomiernie naciska na podłogę. Jeśli nie jest wyważony, wyreguluj wysokość nóżek, aby zapewnić 
równowagę.
18 - Urządzenie nie jest przeznaczone do obsługi za pomocą zewnętrznego timera lub samodzielnego systemu zdalnego sterowania.
19 - Ta płyta kuchenna musi być podłączona do zasilania za pomocą kabla zasilającego z wyjściem gniazdowym (3x1-1,5mm2 H05-VVF) podłączonego do ostatniego 
podobwodu instalacji stacjonarnej przeznaczonej do zasilania tej płyty.
20 - Osoby odpowiedzialne/nadzorcy muszą być obecni, gdy urządzenie jest używane w pobliżu dzieci. Osoby (w tym dzieci i osoby starsze) niepełnosprawne fizycznie lub 
umysłowo lub nieposiadające wiedzy i doświadczenia nie powinny mieć możliwości korzystania z urządzenia bez osób odpowiedzialnych. Używanie tego urządzenia przez 
dzieci w wieku 8 lat i starsze oraz osoby niepełnosprawne umysłowo lub fizycznie lub osoby nieposiadające doświadczenia i wiedzy powinno być dozwolone wyłącznie pod 
nadzorem lub po zapoznaniu się z instrukcjami dotyczącymi bezpiecznego użytkowania produktu i zagrożeń zaangażowany.
“Dzieci nie powinny bawić się urządzeniem, dzieci nie powinny używać ani czyścić urządzenia bez osoby dorosłej.
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2. INSTALACJA I MONTAŻ  PIEKARNIKA

PRODUTY Z PRZYŁĄCZEM GAZOWYM 
1. Zamocuj zacisk na wężu. Podgrzej jeden koniec węża we wrzącej wodzie, przełóż go do

końca wlotu gazu i dokręć zacisk śrubokrętem (patrz rysunek 1).
2. Kontrola szczelności: Upewnij się, że przyciski na panelu sterowania są w pozycji

zamkniętej, a tuba w pozycji otwartej. Spienić i nałożyć trochę mydła na końcówkę
przyłączeniową węża. W przypadku wycieku gazu w części z mydłem pojawi się pienienie. 
Ponownie ostrożnie dokręć zacisk i sprawdź go (patrz zdjęcie 1).

PRODUTY Z PRZYŁACZEM ELEKTRYCZNYM
1. W przypadku produktów z wtyczką włóż wtyczkę do odpowiednio uziemionego gniazdka.
2. W przypadku produktu bez wtyczki zlecić podłączenie produktu do instalacji autoryzowanemu
serwisowi za pomocą odpowiedniego kabla.

USTAWIENIE PIEKARNIKA
1. Twoje urządzenie jest narzędziem 1 klasy, musi być zmontowane i podłączone zgodnie 

z przepisami montażu obowiązującymi w danym dniu.
2. Odstęp pomiędzy piekarnikiem a sąsiednimi ścianami poziomymi powinien być

następujący (patrz Rys. 2)
3. Ponieważ zarówno gaz jak i energia elektryczna są podłączone, piekarnik musi być

umieszczony w pobliżu obu źródeł energii.

ŁAŃCUCH BEZPIECZEŃSTWA
Aby zapobiec przewróceniu się produktu, mocowanie należy 
wykonać za pomocą 2 łańcuchów bezpieczeństwa i śrub z 
hakiem dostarczonych z produktem.
Upewnij się, że śruba z hakiem jest pewnie przymocowana do 
ściany, a łańcuch bezpieczeństwa jest poziomy i napięty.
Łańcuch bezpieczeństwa jest jak najkrótszy, aby zapobiec 
przechylaniu się piekarnika na boki oraz przechylaniu się 
piekarnika do przodu po przekątnej.

RYSUNEK 1

RYSUNEK 2
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3.CECHY TECHNICZNE PIEKARNIKA
PIEKARNIK PEŁNOWYMIAROWY 60 x 60 PIEKARNIK PEŁNOWYMIAROWY 50 x 60 PIEKARNIK PEŁNOWYMIAROWY 50 x 50 

SZEROKOŚĆ ZEWNĘTRZNA 600 mm SZEROKOŚĆ ZEWNĘTRZNA 500 mm SZEROKOŚĆ ZEWNĘTRZNA 500 mm
GŁĘBOKOŚĆ ZEWNĘTRZNA 600 mm GŁĘBOKOŚĆ ZEWNĘTRZNA 600 mm GŁĘBOKOŚĆ ZEWNĘTRZNA 500 mm

WYSOKOŚĆ ZEWNĘTRZNA 850 mm WYSOKOŚĆ ZEWNĘTRZNA 850 mm WYSOKOŚĆ ZEWNĘTRZNA 850 mm
POJEMNOŚĆ PIEKARNIKA 65 Lt POJEMNOŚĆ PIEKARNIKA 45 Lt POJEMNOŚĆ PIEKARNIKA 45 Lt

GRZAŁKA DOLNA 1300 W GRZAŁKA DOLNA 800 W GRZAŁKA DOLNA 800 W

GRZAŁKA GÓRNA 1100 W GRZAŁKA GÓRNA 800 W GRZAŁKA GÓRNA 800 W

GRZAŁKA TURBO 2200 W GRZAŁKA TURBO 1800 W GRZAŁKA TURBO 1800 W

GRZAŁKA GRILL 2200 W GRZAŁKA GRILL 1800 W GRZAŁKA GRILL 1800 W

MOC PŁYTY Ø 145mm 1000 W MOC PŁYTY 0 145mm 1000 W MOC PŁYTY 0 145mm 1000 W

MOC PŁYTY Ø 180mm 1500 W MOC PŁYTY 0 18Omm 1500 W MOC PŁYTY 0 18Omm 1500 W
MOC PŁYTY Ø 145mm Rapit 1500 W MOC PŁYTY 0 145mm Rapit 1500 W MOC PŁYTY 0 145mm Rapit 1500 W

MOC PŁYTY Ø 180mm Rapit 2000 W MOC PŁYTY 0 18Omm Rapit 2000 W MOC PŁYTY 0 18Omm Rapit 2000 W

NAPIĘCIE ZASILANIA 220-240 V 50 Hz NAPIĘCIE ZASILANIA 220-240 V 50 Hz NAPIĘCIE ZASILANIA 220-240 V 50 Hz

UWAGA: Niniejsza instrukcja została przygotowana dla więcej niż jednego modelu. Niektóre funkcje wymienione w instrukcji mogą nie być 
dostępne w Twoim urządzeniu.
MODYFIKACJA NA GAZ MOŻE BYĆ PRZEPROWADZONA W PRODUKTACH Z CZĘŚCIĄ ZBIORNIKOWYM, ALE NIE MOŻE BYĆ 
PRZEPROWADZONA W PRODUKTACH Z CZĘŚCIĄ SYSTEMEM RUROWYM. 
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ZUŻYCIE I MOC ZNAMIONOWA PIEKARNIKA PEŁNOWYMIAROWEGO 60x60 

GAZ ZIEMNY (NG) LPG 
Rodzaj gazu: G 20 G 20 G 25 G-30 G-30 G-30 G 31 

Ciśnienie gazu: 20 mbar 25 mbar 25 mbar 30 mbar 37 mbar 50 mbar 37 mbar 
 Moc(kW) 

Zużycie 
(mA3/h) 

Moc(k
W) 

Zużycie 
(mA3/h) Moc(kW) 

Zużycie 
(mA3/h) 

Moc(k
W) 

Zużycie 
(g/h) Moc(kW) 

Zużycie 
(g/h) 

Moc(k
W) 

Zużycie 
(g/h) Moc(kW) 

Zużycie 
(g/h) 

Mały palnik Bru�o 0,90 0,09 0,90 0,09 0,90 0,10 0,90 65 0,95 69 0,90 65 0,90 64 
Średni palnik Bru�o 1,40 0,13 1,40 0,13 1,40 0,16 1,35 98 1,40 102 1,40 102 1,35 96 
Duży palnik Bru�o 2,60 0,25 2,60 0,25 2,60 0,29 2,40 175 2,65 193 2,65 193 2,40 171 
Palnik dolny Bru�o 2,60 0,25 2,75 0,26 2,60 0,29 2,40 175 2,50 182 2,70 196 2,40 171 
Palnik górny Bru�o 2,10 0,20 2,00 0,19 2,00 0,22 2,00 145 2,15 156 2,00 145 2,00 143  

 
ZUŻYCIE I MOC ZNAMIONOWA PIEKARNIKA PEŁNOWYMIAROWEGO 50x50 

GAZ ZIEMNY (NG) LPG 
Gaz Tipi: G-20 G-20 G-25 G-30 G-30 G-30 G-31 

Gaz Basıncı: 20 mbar 25 mbar 25 mbar 30 mbar 37 mbar 50 mbar 37 mbar 
 Moc(kW) Zużycie 

(mA3/h) 
Moc(k
W) Zużycie 

(mA3/h) Moc(kW) Zużycie 
(mA3/h) 

Moc(k
W) 

Zużycie 
(g/h) Moc(kW) 

Zużycie 
(g/h) 

Moc(k
W) 

Zużycie 
(g/h) Moc(kW) 

Zużycie 
(g/h) 

Mały palnik Bru�o 0,90 0,09 0,90 0,09 0,90 0,10 0,90 65 0,95 69 0,90 65 0,90 64 
Średni palnik Bru�o 1,40 0,13 1,40 0,13 1,40 0,16 1,35 98 1,40 102 1,40 102 1,35 96 
Duży palnik Bru�o 2,60 0,25 2,60 0,25 2,60 0,29 2,40 175 2,65 193 2,65 193 2,40 171 
Palnik dolny Bru�o 2,20 0,21 2,40 0,23 2,45 0,27 2,00 145 2,20 160 2,20 160 2,00 143 
Palnik górny Bru�o 1,80 0,17 2,00 0,19 1,85 0,20 1,60 116 1,80 131 1,70 124 1,60 114  

 
Wyniki testu 

Zużycie energii w 
klasie A 
(ECgas cavity 6,25) 
(SECgas cavity 5,99) 

(EEI cavity 104,3) 

Wyniki testu (ruszt żeliwny) EEgas hob %55,9 
Wyniki testu (ruszt 
emaliowany) EEgas hob %57,0 6 



 

4. WYMIANA WTRYSKIWACZY:

. (patrz. Rysunek 3)

W kurkach gazowych z termostatem: 
regulacja 

jak pokazano na rysunku.

RYSUNEK 3

MINIMALNE USTAWIENIA PIEKARNIKA: ---------------------------------------------------------------------------------------------------
- kuchenk
-
-
rysunku (patrz rys. 4)
-

Uwaga: cjalizowany autoryzowany serwis.

SYSTEM ZE ZBIORNIKIEM 
( )

SYSTEM RUROWY
( )
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5. 
PRODUKTY Z 

na etykiecie typu. 

!!

JEDNOFAZOWEGO-
TRÓJFAZOWEGO)

pokazanym na 

TRÓJFAZA MONOFAZA

UWAGA: zez autoryzowany serwis.

3N 400VAC
5x1,5 mm2

220-240 VAC
3x4 mm2
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5. OPIS PIEKARNIKA I PANEL KONTROLNY

1-
2- Normalny palnik
3-
4- Panel sterowania
5- Uchwyt
6-

7-Górna pokrywa szklana / Metalow 
pokrywa (W .)

8- Przednia pokrywa szklana
9- Hotplate
10-

Kratka: Do stosowania 

do pieczenia.

grillowania, pieczenia

piekarnika.

Symbole swym znaczeniem .

Tylny lewy palnik

Przedni lewy palnik

Tylny prawy palnik
Przedni prawy palnik

Palnik elektryczny

Przycisk timera mechanicznego

Przycisk termostatu

Palnik górny lub górna
Palnik dolny lub dolna
Palnik dolny + górny lub dolna -
górna

Termoobieg
Termoobieg + Turbo

Termoobieg  +

Termoobieg + 
Termoobieg  + dolna i 
górna

Zapalniczka
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7. 
1. elektrycznej

kuchenki 

.”. (patrz. Rys 5)

 1.POZIOM 2. POZIOM 3. POZIOM
145 mm
1000 w 250W 750W 1000W

180 mm
1500W 350W 1150W 1500W

145 mm 
1500W
Rapit

500W 1000W 1500W

180 mm 
2000W
Rapit

850W 1150 W 2000W

Przy 
.

osób efektywniej wykorzystasz .

Zapalenie kuchenki
- ;
Lekko przycisk palnika, który
w lewo

przycisk, zwolnij przycisk po zapaleniu palnika.
-

przycisk kuchenki w lewo. 
W
po za
-

go w lewo, 
zapalniczki.

I

IEN

Rysunek  

Rysunek 6 

 



 

Aby 

(patrz rys 3) 
24- 28 cm dla palnika mocnego 
18-24 cm dla palnika normalnego 
12-18 cm dla palnika pomocniczego 7

- PIEKARNIKI GAZOWE -
tów grzejnych. 

piekarnika: alarki na panelu sterowania piekarnika. Po 

W piekarnikach z zabezpieczeniem gazowym; e zabezpieczenie odcina gaz i zapobiega 

- a w piekarniku przez otwór 
kontrolny. - -

.- drzwiczki i na
- pieczenia

gaz.
przeciwnym do ruchu wskazówek 

zegara).

dostarczany do dolnego palnika piekarnika. Po obróceniu go w kierunku zgodnym z ruchem wskazówek zegara, gaz jest dostarczany 
do górnego palnika.

palnik jest zapalony.

Uwaga:

t dostarczany do 
ór górnego 

grilla.

USTAWIENIE CZASU (PRZYCISK TIMER)

Rysunek 7 
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pieczenia

GRZANIE GÓRNE I DOLNE

GRZANIE GÓRNE I DOLNE i PIEKARNIK Z TERMOOBIEGIEM
grzanie dolne, górne

eg.

grilla.

GRZANIE GÓRNE I DOLNE i PIEKARNIK
grzanie dolne, górne

.

PIEKARNIK
.

PIEKARNIK WIELOFUNKCYJNY
grzanie golne lub gótne, grill, turbowentylator, funkcje pieczenia.

Aby upiec kurczaka rozen w wyznaczonym kanale
do wyznaczonej szczeliny w komorze, a drugi koniec do szczeliny 

(Zapobiegnie to spalaniu oleju i powstawaniu dymu oipiekanie .
czenia, grilla.

hak

R  

1  



 

6.USTAWIENIE ZEGARA ELEKTRONICZNEGO (W MODELACH Z ZEGAREM)

.
pochodzi z zegara.

Twój zegar jest resetowany po 

Ustawienie czasu 
pieczenia. ;

Programowanie 

ostrzegawczych

Ustawienie godziny 
automatycznego pieczenia w przypadkach gdy nie jest 

programowanie. 

Zmniejszanie 
cyfr

W produktów z zegarami;

elektronicznego oraz przycisków "sterowanie 
.

.

•
•W 

.

Zegar piekarnika;
1. -24 godz.
2. -24 godz.
3. Program pieczenia: w yczny 

)
4. . W godzinach 22.00- 06.00 cyfry zegara (w

.

AUTO: 
(o ) Wskazuje,
pracuje.

 

 

ustawiono timer.

 

 

godzina.

;
1. 

  

' “-”, “+” aby

"wybór 

(Patrz: resetowanie zegara).
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Pieczenie bez programu (Natychmiastowe)
Najpierw nale

program. W pr
programu.

Reset zegara

programu.

Uwaga!

zresetowaniu wybranego programu.
;

 

i wyzeruj cyfry po 

Pieczenie bez programu (Pieczenie natychmiastowe)

1- program, zresetuj zegar.
2-Po umieszczeniu w piekarniku potrawy,

"selektor funkcji" w pozycji podanej w tabeli gotowania.
3-W pieceniu bez programu

upieczona

P

1-
"wybór funkcji .

 

Po umieszczeniu potrawy w piekarniku:
 

2- “+” 
. Na 

AUTO

i symbol
 

.
.

 

aby . Czas

przycisku.

3- .

,
 

zniknie.

.    

’

4- “ ” i “wybór funkcji” 
5-

. przycisk
 

.

15
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Ustawiani programu automatycznego
Zaprogramowanie z wyprzedzeniem czasu i godziny 
pieczenia.

ustawiona jest pora dnia.
1-

gotowania w przewodniku. Po umieszczeniu potrawy w 
piekarniku:

 

 
 

2-
 

"+".
 

 

"-".
.

3-
.

 
 

ub
.

4-“ .
5- Oznacza

 

.

uznania.

P

pieczenia.

:
;

, aby 

 

 

 

 

:
 

czas pieczenia.
  

lub
; Reset za 

-
.

 

 

Pieczenie zostanie zatrzyman .

jeden z przycisków i

.

  

 

 

 



 

1-
 

“+” i wybierz dowolny okres czasu (Np. 30 minut.)
 

.

2-Zegar w godzinie.

3- przycisk 

.
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9. KONSERWACJA I CZYSZCZENIE
:

-
Przed 

.

-

- Akcesoria (Taca, Kratka)
dodatkiem 
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10. OCHRONNA PRZYCISKÓW

1. .
2. iczkach
3.
4. .

Not: wymagane jest korzysanie z tej funkcji.

Europejska dyrektywa 2002/

oddzielne zbieranie 
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OCHRONA 

.

Szanowni Klienci,

.

1- Wybieraj 
2-

drzwiczki piekarnika.
3- piec piec

energii bez zmiany temperatury piekarnika.
4- Nie nagrzewaj piekarnika, gdy nie jest to konieczne.

prze tego c
5- pieczeniem jej w piekarniku.
6- dala od 

.
7-

pieczone
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TABELA PIECZENIA

POTRAWA TEMPERATURA (°C) CZAS PIECZENIA (min.)
CIASTO 150-170 2 30-35
ZAPIEKANKA 200-220 2 35-45
CIASTECZKA 160-170 3 20-25
CIASTKA 160-170 3 20-35
KEKS 160-180 2 25-35
CIASTO DRO 200-220 2 30-40
TARTA 180-200 2 35-45

160-180 2 20-30
200-230 3 20-25
200-230 3 30-40

BARANINA 230-250 3 30-40
KURCZAK ( ) 230-240 3 30-40
RYBA 200-220 3 20-30

NOT: tóre 
powiednie dla Twojego gustu. Roz -10 minut przed pieczeniem.

 












