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Dla wtashego bezpieczenstwa

Przed uzyciem urzadzenia nalezy starannie przeczytac¢ niniejsza
instrukcje obstugi, aby zapoznac sie ze wskazéwkami
bezpieczenstwa i obstugi.

Producent nie odpowiada za ewentualne szkody spowodowane zastosowa-
niem urzadzenia w sposob niezgodny z jego przeznaczeniem lub niewtas-
ciwg jego obstuga.

Niniejsze urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku komercyjnego

lecz skonstruowane z przeznaczeniem do przetwarzania ilosci typowych
dla gospodarstwa domowego itp. Uzytkowanie o charakterze podobnym
do domowego obejmuje np. uzywanie urzadzenia w pomieszczeniach
kuchennych w sklepach, biurach, gospodarstwach rolnych lub innych
(matych) przedsigbiorstwach oraz w pensjonatach, matych hotelach itp.
Uzywac tylko dla takiej ilosci produktow i czasu przygotowania, ktore sg
typowe dla gospodarstwa domowego; patrz rozdziat ,,Przepisy kulinarne/
sktadniki/przygotowanie®.

Niniejsze urzadzenie nadaje sie do mieszania, zagniatania, ubijania,

ciecia na plasterki i tarcia na wiorki produktow spozywczych.

Przy zastosowaniu wyposazenia dozwolonego przez producenta mozliwe
sg dalsze zastosowania. Nie uzywac do przetwarzania innych przedmiotow
lub substanciji oprocz tych zaleconych przez producenta.

Urzadzenie eksploatowac tylko z oryginalnym wyposazeniem.

Instrukcje obstugi prosze starannie przechowywac.

Prosze przekazac instrukcje wraz z urzadzeniem ewentualnemu kolejnemu
wiascicielowi.

A Ogodlne wskazowki bezpieczenstwa

Niebezpieczenstwo porazenia pradem elektrycznym

Nie wolno dzieciom obstugiwac tego urzadzenia.

Urzadzenie wraz z elektrycznym przewodem zasilajgcym nalezy
przechowywac z dala od dzieci.
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Urzadzenia moga by¢ obstugiwane przez osoby o ograniczonych zdolnos-
ciach fizycznych, czuciowych lub umystowych albo nie posiadajacych od-
powiedniego doswiadczenia/wiedzy tylko pod kontrolg osoby odpowiada-
jacej za bezpieczenstwo osoby obstugujacej urzadzenie lub po doktadnym
pouczeniu w obstudze urzadzenia oraz po zrozumieniu zagrozen wynika-
jacych z obstugi urzadzenia.

Nie pozwala¢ dzieciom na zabawe urzadzeniem.

Urzadzenie nalezy podtaczy¢ i uzytkowac zgodnie z parametrami podanymi
na tabliczce znamionowej. Urzadzenie mozna uzywac tylko wtedy, gdy
elektryczny przewod zasilajacy i samo urzadzenie nie sg uszkodzone.
Zawsze wytaczac urzadzenie gdy jest bez nadzoru, przed montazem

i demontazem oraz przed czyszczeniem.

Nie wolno ocierac¢ elektrycznego przewodu zasilajgcego o ostre krawedzie
ani gorace powierzchnie. Aby unikna¢ zagrozen w przypadku uszkodzenia
przewodu zasilajacego nalezy zleci¢ jego wymiane wytacznie producentowi
albo jego autoryzowanemu serwisowi lub osobie o podobnych kwalifikac-
jach i odpowiednich uprawnieniach.

Naprawy urzadzenia moze przeprowadzic tylko nasz autoryzowany punkt
serwisowy.

A Wskazowki bezpieczenstwa dla pracy z niniejszym
urzadzeniem

Niebezpieczenstwo skaleczenia

Niebezpieczenstwo porazenia pradem elektrycznym

W przypadku przerwy w doptywie pradu, urzadzenie pozostaje wigczone

i po przerwie wznawia prace.

Wyposazenie i narzedzia wymieniac tylko po wytgczeniu urzadzenia (prze-
facznik obrotowy w pozyciji 0/off) i wyjeciu wtyczki z gniazdka sieciowego.
Korpusu urzadzenia nigdy nie zanurza¢ w zadnych ptynach, nigdy nie my¢
pod biezaca woda ani w zmywarce do naczyn.

Przed przystgpieniem do usuwania usterek nalezy wyjac¢ wtyczke z gniazdka
sieciowego.

Niebezpieczenstwo skaleczenia obracajacymi sie narzedziami!
Podczas pracy urzadzenia nie wolno wkiada¢ rak do miski.

Do popychania sktadnikow uzywac tylko i wytacznie popychacza (7a).

Po wytaczeniu urzadzenia naped pracuje jeszcze przez krotki czas.
Narzedzia wymienia¢ tylko wtedy, gdy naped jest wytgczony i nieruchomy.
Niebezpieczenstwo skaleczenia ostrymi nozami/obracajacym

sie napedem!

Nigdy nie wkiadac rak do zatozonego mikseral!

Mikser pracuje tylko z zatozong i dokrecong pokrywa.

Mikser zaktadac/zdejmowac tylko wtedy, gdy urzadzenie jest wytaczone
a naped nieruchomy.
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Niebezpieczenstwo skaleczenia ostrymi nozami!
Zaleca sie zachowanie szczegolnej ostroznosci przy umieszczaniu wktadek!
Zwracac uwage na ksztatt i potozenie wkiadek przy nasadzaniu na nosnik
wktadek. Nosnik wkiadek lub tarcze do frytek chwyta¢ tylko za przezna-
czone do tego wgtebienie.Nie wkiadac rgk do otworu wsypowego.
Produkty popychac tylko popychaczem.
Noz uniwersalny chwytac tylko za uchwyt z tworzywa sztucznego (brzeg).
Jezeli n6z uniwersalny nie jest uzywany, wtedy nalezy go umiescic
w schowku na akcesoria.
Nozy miksera nie nalezy chwytac¢ gotymi rekoma. Do czyszczenia uzywac
szczotki.
Niebezpieczenstwo poparzenia!
Podczas przetwarzania goracych produktow przez lejek w pokrywie
wydostaje sie para. Napetniac maksymalnie 0,4 litra gorgcych
lub pienigcych sie ptynow.
Niebezpieczenstwo skaleczenia!
Miksera nie wolno skfadac¢ na korpusie urzadzenia.

A\ Objasnienie symboli na urzadzeniu wzglednie wyposazeniu

Prosze przestrzegac¢ wskazéwek zawartych w instrukcji
obstugi.

Uwaga! Obracajace sie noze.

L4
6!

&

Uwaga! Obracajace sie narzedzia.
Nie wktadac rak do otworu wsypowego.

B MCM42..:
0/off = stop

Instrukcja obstugi opisuje rozne wersje
urzadzenia (patrz przeglad modeli, rysunek
[M). Roznice s oznaczone. M = wigczanie chwilowe, najwyzsza liczba
Urzadzenie nie wymaga przegladéw obrotow, przetacznik przytrzymac zadany
ani konserwaciji. Czas.
= Predkos¢ robocza mozna nastawia¢
bezstopniowo, od najnizszej do najwyzszej
liczby obrotow.
2 Lampka kontrolna (tylko MCM42..)
Swieci sie podczas pracy (przetacznik
obrotowy na M lub ).

Opis urzadzenia

Korpus urzadzenia Rysunek [

1  Przetacznik obrotowy

A MCM41..:

0/off = stop

M = wigczanie chwilowe, najwyzsza liczba
obrotow, przetacznik przytrzymac zadany
czas.

Zakresy 1-2, predkos¢ robocza:

1 = niska liczba obrotéw - powoli,

2 = wysoka liczba obrotow - szybko.

Miga przy btednej obstudze urzadzenia,

przy uruchomieniu elektronicznego zabezpie-
czenia lub przy uszkodzeniu urzadzenia,
patrz rozdziat ,,Usuwanie drobnych
usterek®.

Naped
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4 Schowek na akcesoria (Rysunek [E)
W celu otworzenia schowka, nacisnaé
przycisk znajdujacy sie na spodzie
urzadzenia i wyciagna¢ schowek.
W celu catkowitego wyciagniecia schowka,

schowek lekko unies¢ do gory i wyciagnac.

W celu wiozenia schowka, schowek lekko
unies¢ do gory i wsunaé az do oporu.
Urzadzenie uzywac tylko z zamknietym
schowkiem na akcesoria.

5 Schowek na przewod elektryczny

Miska z wyposazeniem

6 Miska
7 Pokrywa
7a Popychacz

8 Wat napedowy

Narzedzia

9 Nosnik narzedzi

9a NOz uniwersalny

9b Tarcza do ubijania

9c¢ Hak do zagniatania

10 Nosnik wktadek

10a Wktadka do ciecia - grubo (A),
10b Wktadka do ciecia - drobno (B),
10c Wktadka do tarcia - grubo (C),
10d Wktadka do tarcia - drobno (D),

11 Tarcza do frytek (E)
(przy niektérych modelach)

12 Wyciskarka do owocéw cytrusowych
13 Sokowiréwka (w niektoérych modelach)
14 Rozdrabniacz uniwersalny

(przy niektérych modelach)
Jezeli jaki$ element wyposazenia nie nalezy
do zakresu dostawy, mozna go zamowic za
posrednictwem naszego serwisu.
Mikser
15 Pojemnik miksera
16 Pokrywa

16a Lejek

16b Otwor wsypowy

Obstuga

Urzadzenie i wyposazenie nalezy przed
pierwszym uzyciem dokfadnie wyczyscic,
patrz ,,Czyszczenie urzadzenia®“.
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Przygotowanie

® Postawi¢ korpus urzadzenia na gtadkiej,
stabilnej i czystej powierzchni.

® Wyciagna¢ elektryczny przewod zasilajacy
ze schowka do odpowiedniej dtugosci.

® Wiozy¢ wtyczke do gniazdka.

® Urzadzenie uzywac tylko z zamknietym
schowkiem na akcesoria.

E Wazne wskazowki

- Urzadzenie wiaczac i wytaczac tylko przeta-
cznikiem obrotowym. Nigdy nie wytacza¢
urzadzenia poprzez krecenie miski, miksera
lub narzedzia.

- Urzadzenie wigczaé tylko z catkowicie zamonto-
wanym wyposazeniem lub narzedziami.

Miska z wyposazeniem/narzedziami
Niebezpieczenstwo skaleczenia
obracajgcymi sie narzedziami!

Podczas pracy urzadzenia nie wolno
wkfadac rgk do miski.

Do popychania sktadnikéw uzywac tylko
i wyfgcznie popychacza (7a).

Po wyfaczeniu urzagdzenia naped pracuje
jeszcze przez Krotki czas.

Narzedzia wymieniac tylko wtedy,
gdy naped jest wylaczony i nieruchomy.

A Uwaga!

Przy pracy z miska mozna wigczy¢ urza-
dzenie tylko wtedy, gdy miska jest zafozona
a pokrywa miski jest zatozona i dokrecona.

N6z uniwersalny (9a)

do rozdrabniania, siekania i ucierania.

Niebezpieczenstwo skaleczenia
ostrymi nozami!

NGz uniwersalny chwytac tylko za uchwyt

z tworzywa sztucznego (brzeg).

Jezeli n6z uniwersalny nie jest uzywany,

wtedy nalezy go umiesci¢ w schowku

na akcesoria.

Tarcza do ubijania (9b)
do bitej Smietany, piany z biatek, majonezu.




Hak do zagniatania (9¢)

do zagniatania ciast oraz mieszania sktadnikow,
ktére nie powinny ulec rozdrobnieniu
(np. rodzynki, ptatki czekoladowe).
Rysunek
® Natozy¢ miske (strzatke na misce na punkt
na urzadzeniu) i przekrecic¢ az do oporu w kie-
runku zgodnym z ruchem wskazowek zegara.
® Wiozy¢ wat napedowy az do zatrzasku
w nosnik narzedzi.
® Zatozy¢ narzedzie:
- Wiozy¢ nosnik narzedzi do miski.
- Noz uniwersalny, tarcze do ubijania
lub hak do zagniatania natozy¢ na nosnik
narzedzi i puscic.

A Uwaga!

Produkty przeznaczone do przetwarzania
wkfadac¢ dopiero po zatozeniu narzedzi.

® Wiozy¢ sktadniki.

® Natozy¢ pokrywe z popychaczem (strzatke
na pokrywie na punkt na misce) i przekreci¢
w kierunku zgodnym z ruchem wskazowek
zegara.
Nosek pokrywy musi wejsc¢ az do oporu do
wyciecia w uchwycie miski.

® Nastawic przetacznik obrotowy na zadany
zakres.

® W celu dodawania sktadnikow przekrecic
przetacznik obrotowy do pozycji O/ off.

® Wyjac popychacz i wiozy¢ sktadniki przez
otwor wsypowy.

Wktadki do rozdrabniania (10a-10d)
Niebezpieczenstwo skaleczenia

A ostrymi nozami!

Zaleca sie zachowanie szczegodlnej
ostroznosci przy umieszczaniu wktadek!
Zwracac uwage na ksztaft i potozenie wkia-
dek przy nasadzaniu na nosnik wkiadek.
Nosnik wkiadek lub tarcze do frytek
chwytac tylko za przeznaczone do tego
wgfebienie.

Wktadka do ciecia - grubo (A)

Nastawi¢ przetacznik obrotowy na niska liczbe
obrotow w celu ciecia ogérkow lub marchwi.
Wktadka do ciecia - drobno (B)

Nastawi¢ przetacznik obrotowy na wysoka liczbe
obrotéw w celu ciecia ogérkow lub marchwi.
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Wktadka do tarcia - grubo (C)*
Nastawi¢ przetgcznik obrotowy na wysoka liczbe
obrotéw w celu tarcia na wiorki jabtek, marchwi,
sera.
Wktadka do tarcia - drobno (D)
Nastawi¢ przetacznik obrotowy na wysoka liczbe
obrotow w celu tarcia na widrki marchwi lub sera.
Tarcza do frytek (E)
do ciecia frytek i sktadnikow na satatki owocowe.
Uwaga!
Tarcza do frytek nie nadaje sie do twardego
sera, orzechdéw, chrzanu lub podobnych
produktow.
Rysunek 1]
® Natozy¢ miske (strzatke na misce na punkt
na urzadzeniu) i przekrecic¢ az do oporu
w kierunku zgodnym z ruchem wskazowek
zegara.
® Wiozy¢ wat napedowy do miski.
W zaleznosci od wybranego zastosowania:
® Wybrang wktadke nasadzi¢ na nosnik
wktadek. Zwracac¢ uwage na ksztatt
i potozenie wktadki (rysunek [B)-5a)!
® Nosnik wkiadek nasadzi¢ na wat napedowy.
albo:
® Tarcze do frytek nasadzi¢ na wat napedowy.
Natozy¢ pokrywe z popychaczem (strzatke
na pokrywie na strzatke na misce) i prze-
kreci¢ w kierunku zgodnym z ruchem wska-
z6wek zegara. Nosek pokrywy musi wejsé

az do oporu do wyciecia w uchwycie miski.
Niebezpieczenstwo skaleczenia
ostrymi nozami!

Nie wkfadac rak do otworu wsypowego.
Produkty popychac tylko popychaczem.

® Nastawi¢ przetgcznik obrotowy na zgdany
zakres.

® Wiozyc¢ sktadniki przeznaczone do ciecia
lub tarcia.

® Produkty przeznaczone do ciecia lub tarcia
popychac popychaczem lekko naciskajac,
bez uzywania sity.

® Wyjaé popychacz i wtozy¢ sktadniki przez
otwor wsypowy.

Uwaga!

Miske oprézni¢ zanim bedzie catkiem petna,
aby rozdrobnione produkty nie dosiegaty
nosnika wkfadek lub tarczy do frytek.

* Nie nadaje sie do przetwarzania bardzo twardych artykutdw spozywczych, takich jak np. salami. 141
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Wyciskarka do owocow
cytrusowych (12) Rysunek

do wyciskania soku z owocow cytrusowych,

np. z pomaranczy, grejpfrutow, cytryn.

® Natozy¢ miske (strzatke na misce na punkt
na urzadzeniu) i przekreci¢ az do oporu
w kierunku zgodnym z ruchem wskazéwek
zegara.

® Wiozy¢ wat napedowy do miski.

® Wyciskarke do owocow cytrusowych nasa-
dzi¢ na wat napedowy (strzatke na wycis-
karce na strzatke na misce) i przekreci¢
w kierunku zgodnym z ruchem wskazowek
zegara.
Nosek sitka musi wejsé az do oporu
do wyciecia na uchwycie miski.

® Natozyc¢ stozek wyciskajacy i docisnaé.

® Do wyciskania owocow nastawic przetgcznik
obrotowy na niskie obroty i przycisng¢ owoc
do stozka wyciskajacego.

Uwaga!

Zwracac uwage na stopien napetnienia miski.

Maksymalna ilo$¢: 500 ml.

Oprdéznia¢ miske w pore.

Sokowiréwka (13) Rysunek

Do wyciskania soku z owocéw pestkowych

(np. jabtka, gruszki), owocéw jagodowych,

wypestkowanych owocéw pestkowych, warzyw

(np. marchew, pomidory).

® Natozy¢ miske (strzatke na misce na punkt
na urzadzeniu) i przekreci¢ az do oporu
w kierunku zgodnym z ruchem wskazéwek
zegara.

® Wiozy¢ wat napedowy do miski.

® Zbiornik tracy z koszem filtrujgcym dokrecic
az do oporu w kierunku zgodnym z ruchem
wskazowek zegara.

® Zatozy¢ pokrywe sokowirowki i przekrecic
w kierunku zgodnym z ruchem wskazowek
zegara. Nosek pokrywy musi wejs¢ az do
oporu do wyciecia w uchwycie miski.

® Nastawic przetacznik obrotowy na niskie
obroty.

® Owoce i warzywa wiozy¢ do otworu wsypo-
wego i popcha¢ dociskajac lekko popycha-
czem. W razie potrzeby pokroi¢ uprzednio
produkty na mniejsze kawatki.

® Na zakonczenie procesu nastawic prze-
tacznik obrotowy na chwile na wysokie
obroty i urzadzenie pozostawic¢ tak dtugo
w trybie pracujacym, az sok zostanie
catkowicie wycisniety z migzszu.

Uwaga!

Zwracac uwage na stopien napetnienia miski.

Maksymalna ilo$¢ przetwarzanych produktow:

250 g owocow lub warzyw.
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Mikser Rysunek [
Niebezpieczenstwo skaleczenia
ostrymi nozami/obracajacym
sie napedem!

Nigdy nie wktadac rgk do zatozonego
mikseral Mikser pracuje tylko z zatozong
i dokrecona pokrywa. Mikser zaktadac/
zdejmowac tylko wtedy, gdy urzadzenie
jest wylaczone a naped nieruchomy.

A Niebezpieczenstwo poparzenia!

Podczas przetwarzania gorgcych produk-
tow przez lejek w pokrywie wydostaje

sie para. Napefnia¢ maksymalnie 0,4 litra
goracych lub pienigcych sie ptynow.

Uwaga!

Mikser moze ulec uszkodzeniu.

Nie wolno przetwarza¢ zadnych zamrozonych

produktow (z wyjatkiem kostek lodu,).

Nie wtaczac pustego miksera.

® Natozy¢ pojemnik miksera (strzatke na po-
jemniku na punkt na urzadzeniu) i przekreci¢
az do oporu w kierunku zgodnym z ruchem
wskazowek zegara.

® Wiozyc¢ skiadniki.
Maksymalna ilos¢ ptynnych sktadnikow
= 1,25 litra(maksymalnie 0,4 litra pienigcych
sie lub goracych ptynow).
Optymalna ilos¢ miksowanych sktadnikow
statych = 80 gramow.

® Natozy¢ pokrywe i przekrecic¢ w kierunku
zgodnym z ruchem wskazowek zegara.
Nosek pokrywy musi wejs¢ az do oporu
do wyciecia w uchwycie miksera.

® Nastawic przetacznik obrotowy na zadany
zakres.

® W celu dodawania sktadnikéw przekrecié
przetacznik obrotowy do pozycji O/off.

® Zdjac pokrywe i dodawac sktadniki

albo

® wyjac lejek z pokrywy i dodawac state
sktadniki stopniowo przez otwér wsypowy

albo

® dodawac ptynne sktadniki poprzez lejek.

Po pracy
® Nastawic przetacznik obrotowy na 0/off.
® Wyja¢ wtyczke z gniazdka sieciowego.
® Narzedzia lub akcesoria zdja¢ zgodnie
z nastepujacy opisem.
® Wyczysci¢ wszystkie czesci, patrz rozdziat
»Czyszczenie i pielegnacja“.



Zdejmowanie miski z wyposazeniem/

narzedziami:

® Przekreci¢ pokrywe w kierunku przeciwnym
do ruchu wskazéwek zegara i zdjgc.

® Wyjmowanie narzedzi:

- Wyjaé z miski nosnik narzedzi wraz
z nozem uniwersalnym, tarczg do ubija-
nia, wzglednie hakiem do zagniatania.
Zdja¢ narzedzia z nosnika narzedzi.

- Nosnik wktadek lub tarcze do frytek
chwyci¢ za przeznaczone do tego
wgtebienie i wyciggnac z miski.

- Odwréci¢ nosnik wktadek i ostroznie
wypchna¢ nasadzong wktadke
(rysunek [3).

® Przekreci¢ miske w kierunku przeciwnym
do ruchu wskazowek zegara i zdjaé.

Zdejmowanie wyciskarki do owocow

cytrusowych:

® Odkreci¢ wyciskare do owocow
cytrusowych i zdja¢ miske.

Zdejmowanie sokowirowki:

® Pokrywe sokowirdwki przekreci¢ w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara

i zdjac.

® Wyjac zbiornik tracy z miski.

® Zdjac miske.

Zdejmowanie miksera:

® Przekreci¢ mikser w kierunku przeciwnym
do ruchu wskazéwek zegara i zdjac.

® Przekrecic¢ pokrywe w kierunku przeciwnym
do ruchu wskazowek zegara i zdjaé.

Wskazéwka: Mikser wyczyscic¢ najlepiej zaraz po

uzyciu, patrz rozdziat ,,Czyszczenie i pielegnacja“.

Czyszczenie i pielegnacja

Niebezpieczenstwo porazenia
A pradem elektrycznym!

Korpusu urzadzenia nigdy nie zanurza¢
w wodzie ani nie my¢ pod biezgca woda.

Uwaga!

Powierzchnie moga ulec uszkodzeniu.

Nie stosowac zadnych szorujacych srodkow
czyszczacych.

Wskazowka: Przy tarciu np. marchwi i czerwonej
kapusty zabarwiajg sie elementy z tworzywa
sztucznego. Mozna je wyczysci¢ za pomoca
kilku kropel oleju jadalnego.
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Czyszczenie korpusu urzadzenia

® Wyja¢ wtyczke z gniazdka sieciowego.

® Urzadzenie wytrze¢ wilgotng scierka.
W razie potrzeby uzy¢ troche ptynu do mycia
naczyn.

® Wytrze¢ urzadzenie do sucha.

® Schowek na akcesoria wyptukaé pod
biezaca wodg i pozostawi¢ do wyschniecia.
Nie my¢ w zmywarce!

Czyszczenie miski i wyposazenia

ﬁ Niebezpieczenstwo skaleczenia
ostrymi nozami!

NGOz uniwersalny chwytac tylko za uchwyt
z tworzywa sztucznego (brzeg).

Jezeli n6z uniwersalny nie jest uzywany,
wtedy nalezy go umiesci¢ w schowku

na akcesoria.

Wszystkie czesci mozna my¢ w zmywarce

do naczyn.

Zwracac uwage na to, aby elementy z tworzywa
sztucznego nie zostaty zablokowane w zmy-
warce, poniewaz moga ulec deformaciji.

Czyszczenie miksera

Niebezpieczenstwo skaleczenia
ostrymi nozami!

Nozy miksera nie chwytac¢ gotymi rekoma.
Do czyszczenia uzywac szczotki.

Mikser wyczysci¢ najlepiej zaraz po uzyciu.
Wtedy resztki nie przysychajg i nie uszkodza
tworzywa sztucznego (np. olejki eteryczne
przypraw kuchennych). Pojemnik miksera (bez
wktadu z nozami), pokrywe i lejek mozna myc¢
w zmywarce do naczyn.
Wktadu z nozami miksera nie wktadac
do zmywarki, tylko umyé pod biezacg woda
(nie pozostawia¢ nozy w wodzie).
Wskazoéwka: Do zatozonego miksera wlac troche
wody z dodatkiem ptynu do mycia naczyn.
Wiaczy¢ urzadzenie na kilka sekund na zakres M.
Wyla¢ wode i wyptuka¢ mikser czystg woda.
Demontaz miksera Rysunek
® Chwyci¢ wktad z nozami za skrzydetka

i przekreci¢ w kierunku przeciwnym

do ruchu wskazéwek zegara.

Wktad z nozami zostaje odkrecony.
® Wyja¢ wkiad z nozami i zdja¢ uszczelke.
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Montaz miksera

A Niebezpieczenstwo skaleczenia!

Miksera nie wolno skfadac na korpusie
urzadzenia.

® Zatozy¢ uszczelke na wktad z nozami.

® Wiozy¢ wktad z nozami od spodu do pojem-
nika miksera.

® Chwycic¢ wkiad z nozami za skrzydetka
i przykrecic¢ w kierunku zgodnym z ruchem
wskazowek zegara. Przy tym nalezy go przy-
krecic¢ tak daleko, az jedno skrzydetko
przykryje oznaczenie na pojemniku miksera
(ustawienie -> rysunek B4 6).

Czyszczenie wyciskarki do owocow

cytrusowych

Wszystkie czesci mozna my¢ w zmywarce do

naczyn. Stozek wyciskajacy umyc ze wszystkich

stron pod biezacg woda najlepiej natychmiast

po uzyciu. Wtedy resztki nie przyschna.

Czyszczenie sokowirowki Rysunek [4
W celu umycia sokowirowki wyja¢ kosz filtrujgcy
z pojemnika tarki.

Czesci wyptukac pod biezaca woda.

Wyczysci¢ ostroznie lamelki kosza filtrujgcego,
zwracajac uwage na to aby ich nie uszkodzié.

Przechowywanie

urzadzenia Rysunek
® Wyjac¢ wtyczke z gniazdka sieciowego.

® Przewdd elektryczny zwina¢ w schowku.

® Narzedzia umiesci¢ w schowku na akcesoria.
® Natozy¢ miske.

E Wskazéwka

Przed uzyciem urzadzenia wyja¢ wszystkie
czesci wyposazenia z miski, wzglednie
z miksera. Zatozy¢ tylko potrzebne czesci.

Usuwanie drobnych usterek

A Niebezpieczeristwo skaleczenia!

Przed przystagpieniem do usuwania usterek
nalezy wyja¢ wtyczke z gniazdka sieciowego.

E Wazna wskazowka dla MCM42..

Lampka kontrolna miga przy btednej obstudze
urzadzenia, przy uruchomieniu elektronicznego
zabezpieczenia lub przy uszkodzeniu urzadzenia.
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Korpus urzadzenia

Usterka:

Urzadzenie nie pracuje.

Mozliwa przyczyna:

Urzadzenie zostato przecigzone (np. poprzez
blokade narzedzi produktami spozywczymi)
w zwigzku z czym uruchomito sie elektroniczne
zabezpieczenie.

Usuwanie przyczyny:

® Nastawi¢ przetgcznik obrotowy na 0/off.
® Wyjac wtyczke z gniazdka sieciowego.

® UsunacC przyczyne przeciazenia.

® Ponownie uruchomi¢ urzadzenie.
Mozliwa przyczyna:

Probowano natozy¢ miske lub mikser

na wigczone urzadzenie.

Usuwanie przyczyny:

® Nastawic przetacznik obrotowy na O/off.
® Natozy¢ miske lub mikser.

® Ponownie uruchomi¢ urzadzenie.
Wyposazenie

Usterka:

Urzadzenie nie wigcza sie.

Mozliwa przyczyna:

Wyposazenie nie zostato prawidtowo zatozone.
Usuwanie przyczyny:

® Nastawic¢ przetacznik obrotowy na 0/off.

® Wyposazenie nasadzac zgodnie z opisem
instrukciji obstugi.

° Wazna wskazéwka

l Jezeli w opisany sposob nie da

sie usuna¢ wystepujacych usterek,
prosze zwrdcic sie do naszego auto-
ryzowanego punktu serwisowego.

Ekologiczna utylizacja

To urzgdzenie jest oznaczone zgodnie
E z Dyrektywa Europejskg 2012/19/UE
mmm  oraz polskg Ustawg z dnia 11 wrzesnia
2015 r. ,O zuzytym sprzecie elek-
trycznym i elektronicznym” (Dz.U. z
dn. 23.10.2015 poz. 11688) symbolem
przekreslonego kontenera na odpady.
Takie oznakowanie informuje, ze
sprzet ten, po okresie jego uzytko-
wania nie moze by¢ umieszczany
tgcznie z innymi odpadami pocho-
dzacymi z gospodarstwa domowego.



Uzytkownik jest zobowigzany do oddania go
prowadzacym zbieranie zuzytego sprzetu
elektrycznego i elektronicznego. Prowadzacy
zbie-ranie, w tym lokalne punkty zbiérki, sklepy
oraz gminne jednostka, tworzg odpowiedni
system umozliwiajgcy oddanie tego sprzetu.
Wiasciwe postepowanie ze zuzytym sprzetem
elektrycznym i elektronicznym przy-czynia sie
do unikniecia szkodliwych dla zdrowia ludzi i
$rodowiska natu-ralnego konsekwencji,
wynikajgcych z obecnosci sktadnikéw
niebezpiecz-nych oraz niewtasciwego
sktadowania i przetwarzania takiego sprzetu.
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Warunki gwaranciji

Urzadzenie objete gwarancja. Dystrybutor/
gwarant: BSH Sprzet Gospodarstwa
Domowego Sp. z 0.0., Al. Jerozolimskie 183,
02-222 Warszawa. Czas trwania gwaranciji:

24 miesigce od wydania rzeczy pierwszemu
kupujacemu. Terytorialny zasieg ochrony
gwarancyjnej: Polska. Konieczny dowdd zakupu.
Uprawnienia przystugujace kupujgcemu:
usuniecie wady fizycznej, a jezeli to nie jest
mozliwe — dostarczenie rzeczy wolnej od wady.
Gwarancja nie wytacza, nie ogranicza ani nie
zawiesza uprawnien kupujgcego wynikajgcych z
przepisdw o rekojmi za wady rzeczy sprzedanej.
Dalsza tres¢ oswiadczenia gwarancyjnego
(wraz z wytgczeniami z napraw gwarancyjnych)
dostepna na stronie internetowej: www.bosch-
home.pl/gwarancja. Gwarant udostepni tresc¢
os$wiadczenia gwarancyjnego rowniez na
pismie lub e-mailem — w tym celu oraz w celu
skorzystania z uprawnien z gwarancji prosimy o
kontakt z infolinig: +48 42 271 5555 (optata wg.
stawek operatora).

Przepisy kulinarne/sktadniki/przygotowanie

Narzedzie |Obroty |Czas Przepisy kulinarne/sktadniki/przygotowanie
niskie/ |ok. Ciasto drozdzowe
& wysokie |1-2 min|maks. 500 g maki

1 jajko
1 szczypta soli
80 g cukru

do wyrosniecia.

25 g drozdzy lub 1 paczka drozdzy suszonych
225 ml letniego mleka

60 g ttuszczu (letniego)

otarta skorka z 72 cytryny (aromat skorki cytrynowej)

® \Wszystkie sktadniki (poza mlekiem) wtozyé do miski.

® Nastawi¢ przetacznik obrotowy na 10 sekund na niskie obroty.
® Dodac¢ mleka i miesza¢ na wysokich obrotach.

Wszystkie skfadniki powinny mie¢ takg samag temperature.

Jezeli ciasto jest juz gtadkie, pozostawi¢ je w cieptym miejscu

Cebula, czosnek

llos¢: od 1 cebuli, pocwiartowanej, do 300 g
od 1 zabka czosnku do 300 g
® Przetwarza¢ do zgdanego stopnia rozdrobnienia.

wysokie Mieso, watrébka

(na mieso siekane, tatar itd.)

llos¢: 50 do 500 g

® Usuna¢ kosci, chrzastki, skore i Sciegna.
Mieso pokroi¢ w kostke.

Ciasta miesne, farsze i pasztety:

® Mieso (wotowina, wieprzowina, cielecina, drob, jak réwniez
ryba itd.) wtozy¢é do miski razem z pozostatymi sktadnikami
i przyprawami i miesza¢, az do wyrobienia masy.
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Narzedzie

Obroty

Czas

Przepisy kulinarne/sktadniki/przygotowanie

p==

wysokie

ok. 1,5
min do
2 min

Sorbet truskawkowy

250 g mrozonych truskawek

100 g cukru pudru

180 ml smietany (prawie 1 kubek)

® Wiozy¢ wszystkie sktadniki do miski. Natychmiast wigczy¢ urza-
dzenie, w przeciwnym przypadku tworzg sie grudki.
Mieszac¢ tak dtugo, az powstang kremowe lody.

G

niskie/
wysokie

Piana z biatek

llos¢é: 2 do 6 biatek z jaj

® Ubijac¢ na wysokich obrotach. W celu mieszania nastawi¢
na niskie obroty.

@

niskie/
wysokie

Bita smietana

llos¢: 200 do 400 g

® Ubijac¢ na wysokich obrotach. W celu mieszania nastawi¢
na niskie obroty.

wysokie/
M

Orzechy, migdaty

llos¢: 200 do 400 g

® Doktadnie usuna¢ tupiny, w przeciwnym przypadku stepig
sie noze.

Przetwarza¢ do zadanego stopnia rozdrobnienia.

wysokie/
M

Purée z owocow lub jarzyn
(Przecier jabtkowy, szpinak, przecier marchewkowy, pomidorowy;
surowy lub gotowany)
® Produkty i przyprawy wtozy¢ razem do miksera i miksowac
az do uzyskania purée.

6D o) B

niskie/
wysokie

Majonez

1 jajko

1 tyzeczka musztardy

150 do 200 ml oliwy

1 tyzka soku cytrynowego lub octu

1 szczypta soli

1 szczypta cukru

Wszystkie sktadniki powinny mie¢ takg samg temperature.

® Wszystkie sktadniki (oprocz oliwy) zamieszac kilka sekund
na zakresie 1.

® Mikser przetaczyc na zakres 2, oliwe dolewac powoli przez lejek
i tak dtugo miksowaé, az powstanie emulsja majonezu.

Majonez spozy¢ w kréotkim czasie - nie przechowywaé.

wysokie

Mieko czekoladowe

80 g do 100 g czekolady

ok. 400 ml goracego mleka

® Czekolade rozdrobni¢ w mikserze, doda¢ gorace mleko i krotko
zmiksowac.
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Zastrzega sie prawo wprowadzania zmian.



