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Wazne

Polski 819

Przed rozpoczeciem korzystania z urzadzenia, zapoznaj sie doktadnie z tg ulotka
informacyjna i zachowaj jg w razie potrzeby.

Ni

ebezpieczenstwo

Nie stawiaj urzadzenia na rozgrzanej kuchence gazowej, kuchence
elektrycznej i elektrycznej ptycie grzewczej ani w ich poblizu. Nie wktadaj go
tez do rozgrzanego piekarnika.

Nigdy nie zanurzaj urzadzenia w wodzie ani nie pfucz go pod kranem.
Uwazaj, aby woda lub inne ptyny nie dostaty sie do wnetrza urzadzenia, gdyz
grozi to porazeniem pradem.

Sktadniki, ktére chcesz usmazy¢, zawsze wktadaj do kosza, aby nie stykaty sie z
elementami grzejnymi.

Podczas dziatania urzadzenia nie przykrywaj otworow wlotowych i
wylotowych powietrza.

Nie napetniaj patelni olejem, gdyz moze to spowodowac zagrozenie
pozarowe.

Nie uzywaj urzadzenia, jesli uszkodzona jest wtyczka, przewdd sieciowy lub
samo urzadzenie.

Nie dotykaj wnetrza urzadzenia podczas jego pracy.

Zawsze upewniaj sie, ze grzatka jest czysta i nie utkneta w niej zywnosc.
Przed pierwszym uzyciem nalezy zamontowac na urzadzeniu schowek na
przewdd. Nie nalezy wymontowywac schowka na przewdd.

Ostrzezenie

Jesli przewdd zasilajacy jest uszkodzony, jego wymiany musi dokonac¢ firma
Philips, pracownik serwisu lub odpowiednio wykwalifikowana osoba, tak aby
uniknac ewentualnego niebezpieczenstwa.

Podtaczaj urzadzenie do uziemionego gniazdka elektrycznego,
zabezpieczonego wytacznikiem automatycznym.

Za kazdym razem sprawdzaj, czy wtyczka zostata prawidfowo wiozona do
gniazdka elektrycznego.

Urzadzenia nie nalezy podtaczac do zewnetrznego wytgcznika czasowego ani
oddzielnego uktfadu zdalnego sterowania.

Urzadzenie moze byc uzywane przez dzieci w wieku powyzej 8 lat oraz osoby
z ograniczonymi zdolnosciami fizycznymi, sensorycznymi lub umystowymi, a
takze nieposiadajace wiedzy lub doswiadczenia w uzytkowaniu tego typu
urzadzen, pod warunkiem, ze beda one nadzorowane lub zostang
poinstruowane na temat korzystania z tego urzadzenia w bezpieczny sposéb
oraz zostana poinformowane o potencjalnych zagrozeniach.

Dzieci nie powinny bawic sie urzadzeniem. Urzgdzenia nie moga czyscic ani
obstugiwac dzieci ponizej 8 roku zycia. Starsze dzieci podczas wykonywania
tych czynnosci powinny by¢ nadzorowane przez osoby doroste.

Przechowuj urzadzenie oraz przewdd sieciowy poza zasiegiem dzieci ponizej
8 roku zycia.
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Nie ustawiaj urzadzenia bezposrednio przy scianie ani przy zadnym innym
urzadzeniu. Pozostaw co najmniej 15 cm wolnej przestrzeni z tyfu, po obu
stronach i nad urzadzeniem. Nie stawiaj zadnych przedmiotéw na
urzadzeniu.

Podczas korzystania z urzadzenia przez otwory wylotu powietrza uchodzi
goraca para. Zachowaj bezpieczna odlegtosc i nie zblizaj rak ani twarzy do
pary ani do otwordéw wylotowych powietrza. Réwniez podczas wyjmowania
patelni z urzadzenia nalezy uwazaé na goraca pare i powietrze.

Nigdy nie uzywaj w urzadzeniu lekkich sktadnikéw ani papieru do pieczenia.
Powierzchnia urzadzenia moze sie nagrzewac podczas jego pracy.
Przechowywanie ziemniakéw: temperatura powinna by¢ odpowiednia dla
przechowywanej odmiany ziemniakéw i powinna przekracza¢ 6°C w celu
zminimalizowania ryzyka wydzielania sie akrylamidu w przygotowanej
ZyWnosci.

Nigdy nie napetniaj patelni olejem.

Poniewaz urzadzenie Airfryer ma dwie komory gotowania, wykazuje wysoki
pobdr energii elektrycznej. Nie nalezy uzywac innych urzadzen o duzym
poborze energii w tym samym obwodzie w tym samym czasie (np. czajnikow,
grilli elektrycznych itp.). W przeciwnym razie moze sie zdarzy¢, ze wytgcznik w
instalacji domowej zareaguje i odtgczy to gniazdko elektryczne od zasilania.
Urzadzenia mozna uzywac, gdy temperatura otoczenia miesci sie w
przedziale od 5°C do 40°C.

Przed podfaczeniem urzadzenia upewnij sie, ze napiecie podane na
urzadzeniu jest zgodne z napieciem w sieci elektryczne;j.

Trzymaj przewdd sieciowy z dala od rozgrzanych powierzchni.

Nie umieszczaj urzadzenia na fatwopalnych materiatach, takich jak obrus lub
zastona, ani w ich poblizu.

Uzywaj urzadzenia zgodnie z jego przeznaczeniem, opisanym w tej instrukgji,
i korzystaj wytacznie z oryginalnych akcesoriéw firmy Philips.

Nie zostawiaj wigczonego urzadzenia bez nadzoru.

Patelnia, kosz i akcesoria umieszczone wewngatrz komory pieczenia
nagrzewaja sie w trakcie i po zakonczeniu uzytkowania urzadzenia. Nalezy
zawsze zachowywac ostroznosc.

Przed pierwszym uzyciem dokfadnie umyj wszystkie czesci urzadzenia
stykajace sie z zywnoscia. Stosuj sie do instrukcji zawartych w instrukgji
obstugi.

Gotujac na parze, zachowaj ostroznos¢ przy otwieraniu pokrywy, aby uniknaé
poparzenia goraca para.

Nawet, jesli tylko druga komora jest uzywana, ta nieuzywana rowniez jest
rozgrzana.

Nieuzywana komora urzadzenia moze sie nagrzewac, gdy uzywana jest inna
komora. Zaleca sie pozostawienie wszystkich szuflad na miejscu, nawet gdy
uzywana jest tylko jedna komora, i otwieranie/wyjmowanie ich tylko wtedy,
gdy jest to konieczne w celu ich napetnienia.

Nie umieszczaj wylotu pary urzadzenia przy gniazdku elektrycznym.
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Przestroga

- To urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do normalnego uzytku
domowego. Nie jest ono przeznaczone do uzytku w takich miejscach jak
kuchnie w sklepach, biurach, w gospodarstwach rolnych i w innych miejscach
pracy. Nie jest réwniez przeznaczone do uzytku w hotelach, motelach,
pensjonatach typu ,bed and breakfast” ani innych miejscach mieszkalnych.

- Przed rozpoczeciem montazu, demontazu lub czyszczenia urzadzenia, a takze
wtedy, gdy chcesz je schowac lub pozostawi¢ bez nadzoru, odfacz je od
zrédfa zasilania.

- Ustaw urzadzenie na ptaskiej, rownej i stabilnej powierzchni.

- Uzywanie tego urzadzenia w celach profesjonalnych lub pofprofesjonalnych
badz w sposdb niezgodny z niniejsza instrukcja spowoduje uniewaznienie
gwarangji. Dystrybutor produktow marki Philips nie ponosi
odpowiedzialnosci za szkody powstate w takich przypadkach.

- Koniecznos¢ przegladu lub naprawy urzadzenia zawsze zgtaszaj do
autoryzowanego centrum serwisowego firmy Philips. Nie podejmu;j
samodzielnych préb naprawy urzadzenia. Spowoduje to uniewaznienie
gwarandji.

- Nie odtgczaj urzadzenia od zasilania zaraz po zakoriczeniu procesu
gotowania.

- Przed chwyceniem lub czyszczeniem urzadzenia odczekaj okoto 30 minut,
aby ostygto.

- Skfadniki przygotowywane w urzadzeniu powinny miec po wyjeciu
zlotawozotty kolor, a nie ciemny lub brazowy.

- Usun spalone resztki. Nie smaz Swiezych ziemniakdéw w temperaturze
przekraczajacej 180°C (aby zminimalizowac produkcje akrylamidu).

- Zachowaj ostroznosc podczas mycia gornej czesci komory gotowania:
Goracego elementu grzejnego, krawedzi czesci metalowych i ostony
antyrozpryskowe;j.

- Zawsze upewniaj sie, ze jedzenie przygotowywane w urzadzeniu Airfryer jest
w petni ugotowane.

- Uwazaj podczas przygotowywania tatwo psujacych sie potraw, korzystajac z
funkcji synchronizacji zakonczenia (z powodu mozliwosci rozwijania sie
bakterii).

- Zachowaj ostroznosc podczas wyjmowania przygotowanych positkdw i
uwazaj, aby nie dopuscic¢ do wypadniecia akcesoridw.

- Uchwyt przewodu stuzy réwniez jako element rozporowy, zapewniajac
odstep miedzy urzadzeniem a $ciang, aby zapobiec gromadzeniu sie ciepta.
Nie nalezy wymontowywac tego elementu rozporowego.

- Usuwanie kamienia nalezy rozpocza¢ po zapaleniu sie ikony usuwania
kamienia.

- Umiesc urzadzenie w odlegtosci 20 cm od $ciany i nie umieszczaj wylotu
powietrza bezposrednio przed gniazdkiem. Nie stawiaj urzadzenia Airfryer
obok innego urzadzenia do gotowania, w poblizu sciany lub pod szafka
kuchenna, poniewaz moze dojs¢ do skraplania sie pary i sptywania wody po
réznych powierzchniach.

- Podczas normalnego uzytkowania nalezy zapewnic dobrg wentylacje
powietrza wokdt produktu.

- Jedli para zbierze sie wewnatrz lub wokot otworu wentylacyjnego, nalezy
przetrzec ja miekka, suchg sciereczka.
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- Jesli na pustym gniazdku skrapla sie woda, zaleca sie zmiane pozycji
urzadzenia lub uzycie ostony pustego gniazdka, aby unikna¢ gromadzenia sie
w nim skroplin.

Recykling

Ten symbol oznacza, ze produktéw elektrycznych po okresie ich uzytkowania,
nie mozna wyrzucac wraz z innymi odpadami pochodzacymi z gospodarstw
domowych. Uzytkownik ma obowigzek oddac zuzyty produkt do podmiotu
prowadzacego zbieranie zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego,

. tworzacego system zbierania takich odpaddéw - w tym do odpowiedniego
sklepu, lokalnego punktu zbidrki lub jednostki gminnej. Zuzyty sprzet moze mie¢
szkodliwy wplyw na srodowisko i zdrowie ludzi z uwagi na potencjalna
zawartos¢ niebezpiecznych substancji, mieszanin oraz czesci sktadowych.
Gospodarstwo domowe spetnia wazna role w przyczynianiu sie do ponownego
uzycia i odzysku surowcow wtdrnych, w tym recyklingu zuzytego sprzetu. Na tym
etapie ksztattuje sie postawy, ktére wptywaja na zachowanie wspélnego dobra
jakim jest czyste srodowisko naturalne.

Pola elektromagnetyczne (EMF)

To urzadzenie jest zgodne z obowigzujacymi normami i przepisami dotyczacymi
narazenia na dziatanie pdl elektromagnetycznych.

Gwarancja i pomoc techniczna

Versuni udziela dwuletniej gwarancji na ten produkt po jego zakupie. Gwarancja
nie s objete usterki bedace nastepstwem niewfasciwego uzytkowania lub
niedostatecznej konserwacji. Nasza gwarancja nie ma wptywu na ustawowe
prawa uzytkownika jako konsumenta. Aby uzyskac wiecej informacji lub
skorzystac¢ z gwarancji, odwiedz nasza strone internetowa
www.philips.com/support.
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Gratulujemy i witamy w rodzinie Philips!

Aby w petni skorzystac ze swiadczonej przez nas obstugi, nalezy zarejestrowac
zakupiony produkt na stronie www.philips.com/welcome.

Urzadzenie Airfryer zdwoma koszami do gotowania na parze umozliwia
przygotowanie dwdch sktadnikéw przy uzyciu réznych metod gotowania, przy
czym oba skfadniki sg gotowe w tym samym czasie. Dwa kosze do smazenia,
pieczenia, opiekania i grillowania, z duzym koszem do gotowania na parze.
Doskonale przyrzadzone positki dzieki technologiom RapidAir Plus i Air Steam.

Dodatkowo to urzadzenie Airfryer jest wyposazone w program automatycznego
czyszczenia, taki jak czyszczenie parowe i usuwanie kamienia. Funkcja
czyszczenia parowego utatwia usuwanie ttuszczu nagromadzonego na duzej
patelni i wokdt rury grzewczej. Funkcja usuwania kamienia pomaga usungc
kamiert nagromadzony w uktadzie wodnym urzadzenia i wydtuza jego
Zywotnosc.

Urzadzenie jest dostarczane z aplikacja Home ID, ktéra zapewnia wskazdwki
krok po kroku i setki pysznych positkdw z okreslonymi ustawieniami dla Twojego
urzadzenia Airfryer zdwoma koszami.

Pobierz aplikacje za pomoca kodu QR na opakowaniu.
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Opis ogodiny

Giéwne czesci

1 Pokrywka zbiornika wody 8  Plyta dolna dla matej patelni

2 Wskaznik poziomu wody MAX 9  Uchwyt przewodu

3 Zbiornik wody 10 Przewdd zasilajacy

4 Panel sterowania 11 Wyloty powietrza

5  Kosz na duza patelnie 12 Zestaw $niadaniowy (tylko NA55X/03)

6  Duza patelnia 13 Podwdjna warstwa ze szpikulcami (tylko
NA55X/04)

7  Mata patelnia
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Panel sterowania

[o}]

Wigcznik/wytgcznik

Funkcja czasu

Przycisk powrotu

Przycisk uruchomienia/wstrzymania

o N T

Przyciski sterowania mata patelnia

e Przycisk matej patelni

f  Przycisk przypomnienia o potrzasaniu

g Przyciski sterowania temperaturg

h  Przyciski sterowania czasem

Przyciski sterowania duza patelnig

i Przycisk duzej patelni

Przycisk przypomnienia o potrzasaniu

Przycisk funkcji smazenia gorgcym powietrzem

Przycisk funkcji gotowania na parze i smazenia goragcym powietrzem
Przycisk funkgji pary

Przycisk funkcji czyszczenia parowego

Przyciski sterowania temperaturg

Przyciski sterowania czasem

Przyciski wstepnych ustawien

Wskaznik braku wody

Ikona przypomnienia o koniecznosci usuniecia kamienia
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Zbiornik wody

Urzadzenie Airfryer posiada zbiornik wody umieszczony w gérnej czesci urzadzenia.
Wskaznik poziomu wody MAX wynosi okofo 800 ml i jest widoczny zaréwno z przodu, jak i z
tytu urzadzenia. Aby zapobiec wyciekom wody, nie nalezy przekraczac tego poziomu.

Aby uniknac rozlania wody, podczas napetniania zbiornika wody nalezy trzymac go obiema
rekami, a przed przeniesieniem zamknac¢ pokrywe. Oprdzniaj zbiornik wody po kazdym cyklu
gotowania, aby zapobiec gromadzeniu sie kamienia.

Funkcja czasu

Automatycznie synchronizuje czas gotowania, aby zapewnic, ze obie patelnie zakoncza
gotowanie w tym samym czasie, nawet jesli czasy gotowania sa rézne.

Przycisk powrotu
Uzyj przycisku wstecz, jesli omytkowo wybierzesz niewtasciwy program/funkcje.

Przypomnienie o potrzasaniu

Nacisnij przycisk przypomnienia o potrzasaniu, aby witaczy¢ lub wytaczyc ostrzezenia
przypominajace o koniecznosci dwukrotnego potrzasniecia lub obrécenia potrawy podczas
gotowania w celu uzyskania bardziej rownomiernych rezultatow. Ustyszysz sygnat
dzwiekowy i zobaczysz ikone potrzasania & migajaca obok wyswietlacza czasu.

Funkcja smazenia goracym powietrzem

Technologia RapidAir Plus z unikalng konstrukcja w ksztatcie gwiazdy cyrkuluje gorace
powietrze wokot i przez zywnos¢, zapewniajac réwnomierne gotowanie wewnatrz i na
zewnatrz, co pozwala przygotowad pyszne domowe positki.

Funkcja gotowania na parze i smazenia goragcym powietrzem

Tylko w przypadku duzej patelni: osiagnij delikatno$¢ gotowania na parze i chrupkosc
smazenia goragcym powietrzem dzieki funkcji RapidAir Plus z technologig Air Steam.

Funkcja gotowania na parze

Tylko w przypadku duzej patelni: nasza technologia Air Steam zapewnia dobrg penetracje
pary do warzyw, ryb, pierogéw lub wypiekow, dzieki czemu uzyskuje sie delikatna i delikatng
konsystencje, ktéra nie jest rozmoczona ani wodnista.

>ODO OVWE

Ikona wskazujaca brak wody

Jest to ikona na wyswietlaczu prawej cyfry. Gdy miga i emituje sygnat dzwiekowy, oznacza
to, ze w zbiorniku nie ma wody lub zbiornik nie zostat prawidtowo umieszczony. Napetnij
zbiornik wodga i upewnij sie, ze znajduje sie on na swoim miejscu; nastepnie nacisnij przycisk
uruchomienia/wstrzymania, a symbol zgasnie.
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Funkcja czyszczenia parg

Tylko w przypadku duzej patelni: nacisnij raz przycisk czyszczenia parowego, aby rozpoczaé
czyszczenie prawej komory i rozpuscic tfuste pozostafosci na patelni i wokot grzatki.
Szczegdtowe informacje znajduja sie w rozdziale ,Czyszczenie — Czyszczenie parowe”.

Funkcja usuwania kamienia

Tylko w przypadku duzej patelni: naciénij i przytrzymaj przycisk czyszczenia parowego ©
przez co najmniej 3 sekundy, az zacznie migac ikona usuwania kamienia. Szczegétowe
informacje znajduja sie w rozdziale ,Czyszczenie — Usuwanie kamienia”.

Wstrzymanie gotowania

Nacisnij przycisk uruchomienia/wstrzymania lub wtéz ponownie ,patelnie/kosz”, aby
wznowic gotowanie.

Ustawienie zaprogramowane

Zaprogramowane ustawienia ponizej to programy gotowania, ktére podaja
zalecenia dotyczace temperatury i czasu gotowania w oparciu o okreslong ilos¢
zywnosci. Wiecej informacji znajdziesz w rozdziale ,Gotowanie z
zaprogramowanymi ustawieniami”.

© @ v @ &

Mrozone Stek Swieze Wegariskie Nozki kurczaka  Ryba
przekaski ziemniaki
na bazie
ziemniakdéw
@ @
Warzywa Chleb Babeczka/ Ponowne Pierogi
Ciasto podgrzewanie

Dzwieki emitowane przez urzadzenie

Podczas pracy urzadzenia moga byc styszalne dzwieki. Jest to normalne zjawisko
i pochodzi z pompy i wentylatora.

Powiadomienia dzwiekowe

Czasami rozlega sie dzwiek, np. po zakonczeniu gotowania lub gdy podczas
gotowania trzeba wykona¢ odpowiednie czynnosci, np. potrzasnac skfadnikami
lub obrdcic produkt.
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Przed pierwszym uzyciem

Wazne

- Podczas pierwszego uzycia urzadzenie Airfryer moze wydziela¢ dym i
zapach, ktére powinny zniknac po kilku minutach.

- Przed pierwszym gotowaniem nalezy postepowac zgodnie z rozdziatem
.Czyszczenie”, aby doktadnie wyczysci¢ urzadzenie.

1 Usun wszystkie elementy opakowania.

2 Usun wszystkie nalepki i etykiety (jesli dotyczy) z urzadzenia.

3 Przed pierwszym uzyciem doktadnie umyj wszystkie czesci urzadzenia (patrz
rozdziat ,Czyszczenie").

4 Przymocuj uchwyt na przewdéd do wyznaczonego miejsca z tytu urzadzenia,
zatrzaskujgc go na miejscu.

Przestroga

- Uchwyt przewodu stuzy réwniez jako element rozporowy,
zapewniajac odstep miedzy urzadzeniem a $ciang, aby zapobiec
gromadzeniu sie ciepta.

Przestroga

- To urzadzenie Airfryer wykorzystuje gorace powietrze. Nie napetniaj
patelni olejem, tluszczem do smazenia ani innym ptynem.

- Nie dotykaj goracych powierzchni. Do wyjmowania i podnoszenia
patelni nalezy uzywac rekawic ochronnych.

- Urzadzenie jest przeznaczone wytfacznie do uzytku domowego.

- Podczas pierwszego uzycia z urzagdzenia moze wydostawac sie niewielka
ilos¢ dymu. Jest to zjawisko normalne.

- Wstepne rozgrzewanie urzadzenia nie jest konieczne.

Przygotowanie do pierwszego uzycia

Umiesc urzadzenie na stabilnej, ptaskiej i poziomej powierzchni odpornej na
wysokie temperatury.

Uwaga

- Podczas korzystania z urzadzenia przez wyloty powietrza uchodzi goraca
para. Rece i twarz nalezy trzymac z dala od pary i wylotu. Umies¢ urzadzenie
w odlegfosci 20 cm od $ciany i nie umieszczaj wylotu powietrza bezposrednio
przed gniazdkiem.
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nie stawiaj zadnych przedmiotéw na urzadzeniu ani obok niego. Moze to
zaktdcic przeptyw powietrza i wptynac na rezultaty smazenia.

Nie stawiaj urzadzenia Airfryer obok innego urzadzenia do gotowania, w
poblizu sciany lub pod szafka kuchenng, poniewaz moze dojs¢ do skraplania
sie pary i sptywania wody po réznych powierzchniach.

Podczas normalnego uzytkowania nalezy zapewnic dobrg wentylacje
powietrza wokot produktu.

Podczas korzystania z urzadzenia przez wyloty powietrza uchodzi goraca
para. Rece i twarz nalezy trzymac z dala od pary i wylotu. Umies¢ urzadzenie
w odlegtosci 20 cm od $ciany i nie umieszczaj wylotu powietrza bezposrednio
przed gniazdkiem.
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Instrukcja gotowania

Istnieja rézne funkcje gotowania dla lewej i prawej patelni. Mozna wybrac
odpowiednig patelnie dla zadanej funkcji gotowania.

Tryb gotowania

Smazenie goragcym Gotowanie na Gotowanie na
powietrzem parze i smazenie parze
goracym
powietrzem

Mata patelnia

O

Duza patelnia

@ ;
m

© @
v oV

Przed uzyciem funkcji gotowania na parze lub smazenia goragcym powietrzem
nalezy upewnic sie, ze w zbiorniku znajduje sie wystarczajaca ilos¢ wody i nie
przekraczac wskazania poziomu wody MAX na zbiorniku.

Po zakonczeniu gotowania nalezy opréznic zbiornik wody.

Gotowanie na podwadjnej patelni

Gotowanie z funkcja czasu

W przypadku gotowania dwdéch potraw z réznymi funkcjami, temperaturami i
czasem uzyj funkcji czasu, aby zakonczy¢ gotowanie na obu patelniach w tym
samym czasie.
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1 Wiz wtyczke do gniazdka elektrycznego.

2 Wyjmij obie patelnie z urzadzenia, pociaggajac za uchwyt.

3 Umiesc dolna ptyte w matej patelni.

4 W16z kosz do duzej patelni.
Uwaga

- Upewnij sie, ze klapki kosza sg prawidtowo ustawione po prawej i lewej
stronie podczas wktadania go do patelni. Jedli przypadkowo obrécisz go o
90 stopni, kosz nie bedzie pasowat.
- Umieszczenie kosza na patelni bedzie wymagato uzycia pewnej sity.
5 Wi6z sktadniki do koszy.

6 WIidz patelnie z powrotem do urzadzenia Airfryer.

Przestroga

- Nie dotykaj patelni ani kosza podczas dziatania urzadzenia ani krétko
po jego zakonczeniu, poniewaz elementy te nagrzewaja sie do
bardzo wysokiej temperatury.
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ﬁﬁ 7 Nacisnij wytacznik, aby wigczy¢ urzadzenie.

8 Wybierz mata patelnie.
Wskazanie czasu i temperatury po lewej stronie zacznie migac.

9 Nacisnij przycisk podwyzszenia/obnizenia temperatury i przycisk
wydtuzania/skracania czasu, aby wybra¢ zadany czas i temperature.

ﬁﬁ 10 Wybierz duza patelnie.

ﬁﬁ 11 Wybierz zadana funkcje gotowania: smazenie goragcym powietrzem,

gotowanie na parze lub gotowanie na parze i smazenie goragcym
powietrzem.

Przed wybraniem funkcji gotowania na parze lub smazenia goragcym
powietrzem nalezy napetni¢ zbiornik wody do poziomu MAX.
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ﬁﬁ 12 Nacisnij przycisk podwyzszenia/obnizenia temperatury i przycisk
wydfuzania/skracania czasu, aby wybrac zadany czas i temperature.
q

gotowania na parze temperatura jest stata i wynosi 100°C i nie mozna jej

o regulowac.

W przypadku wybrania funkcji smazenia gorgcym powietrzem lub gotowania
A Y na parze mozna dostosowac temperature gotowania. W przypadku funkgji

i

Sugerowane ilosci zywnosci, temperatury i czas gotowania mozna znalez¢ w
I e B tabeli zywnosci w rozdziale ,Gotowanie na jednej patelni”.

13 Nacisnij przycisk przypomnienia o potrzasaniu, aby otrzymywac
przypomnienia o potrzasaniu potrawg podczas gotowania.

14 Nacisnij przycisk funkcji czasu, aby upewnic sie, ze obie potrawy zakoncza
k gotowanie w tym samym czasie.

W przypadku gotowania dwdch potraw o réznych funkcjach, temperaturach i
czasach gotowania, ktére nie musza zakonczy¢ sie w tym samym czasie,
mozna pomina¢ ten krok.

Jesdli podczas gotowania ustawisz czas dla jednej patelni, funkcja czasu
zostanie wytgczona, a obie patelnie beda dziatac¢ oddzielnie. Aby ponownie
wiaczy¢ funkcje czasu, nacisnij przycisk uruchomienia/wstrzymania.
Nastepnie nacisnij wyswietlony przycisk funkcji czasu. Na koncu nacisnij
ponownie przycisk uruchomienia/wstrzymania, aby wznowic¢ gotowanie.

J 15 Nacisnij przycisk uruchomienia/wstrzymania, aby rozpocza¢ proces

1

gotowania.

16 Po ustyszeniu sygnatu dZzwiekowego przypomnienia o potrzasaniu wyjmij
patelnie z koszykiem i potrzasnij nig nad zlewem. W16z patelnie z powrotem
do urzadzenia.
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17 Wyemitowany przez urzadzenie sygnat dZzwiekowy oznacza, ze ustawiony
czas smazenia uptynat.

18 Wyciagnij patelnie i sprawdz, czy skfadniki sg gotowe.

Jesli sktadniki nie sa jeszcze gotowe, wsun patelnie z powrotem do
urzadzenia Airfryer, a nastepnie dodaj kilka minut.
19 Ostroznie wyjmij sktadniki (np. frytki) z patelni za pomoca szczypiec do grilla.

Uwaga

Aby zatrzymac obie patelnie, nacisnij przycisk uruchomienia/wstrzymania.
Nacisnij go ponownie, aby kontynuowac gotowanie na obu patelniach.
Aby wstrzymac tylko jedng patelnie, najpierw wybierz te patelnie, a
nastepnie nacisnij przycisk uruchomienia/wstrzymania. Nacisnij go
ponownie, aby kontynuowac gotowanie dla tej patelni.

Mozna uzy¢ zaprogramowanych ustawient w jednej patelni i ustawien
recznych w drugiej patelni.

Urzadzenie automatycznie wstrzymuje gotowanie po wyjeciu patelni i
wznawia je po jej ponownym wiozeniu.

Instrukcje dotyczace réznych funkcji gotowania znajduja sie w odpowiednich
sekcjach rozdziatu ,Gotowanie na jednej patelni”.

Gotowanie na jednej patelni

Jesli chcesz usmazy¢ gorgcym powietrzem mata porcje jedzenia, wybierz mata
patelnie @.

Jesli chcesz usmazyc gorgcym powietrzem, ugotowac na parze i usmazy¢
goracym powietrzem lub ugotowad na parze duza porcje zywnosci, wybierz
duza patelnie ®.

Ponizsze instrukcje dotycza duzej patelni.

Uwaga

- W celu wyjecia duzych lub delikatnych sktadnikéw skorzystaj ze szczypcow.



836 Polski

- Zaleznie od sktadnikéw w urzadzeniu moze by¢ konieczne ostrozne wylanie
nadmiaru oleju lub ttuszczu z patelni po kazdej porgji albo przed
potrzasnieciem lub odtozeniem kosza. Umiesc kosz na zaroodpornej
powierzchni i uzywaj rekawic kuchennych podczas odlewania nadmiaru oleju
lub ttuszczu. Nastepnie wiéz kosz z powrotem do patelni.

Funkcja smazenia goragcym powietrzem

Smazenie goragcym powietrzem na duzej patelni z tabela
Zywnosci
1 Wi6z wtyczke do gniazdka elektrycznego.

2 Wyjmij duza patelnie z koszem z urzadzenia, pociagajac za uchwyt.

3 Wi1dz kosz do duzej patelni.
4 \Wioz sktadniki do kosza.

Uwaga

- Urzadzenie Airfryer moze przygotowywac szerokg game skfadnikow.
Zapoznaj sie z , Tabelg zywnosci”, aby poznac prawidfowe ilosci i
przyblizone czasy gotowania.

- Nie przekraczaj ilosci wskazanych w sekcji , Tabela zywnosci” ani nie
przepetniaj kosza, poniewaz moze to wptynac na jakosc efektu
koncowego.

5 W16z patelnie z powrotem do urzadzenia Airfryer.

Przestroga

- Nie dotykaj patelni ani kosza podczas dziatania urzadzenia ani krétko
po jego zakonczeniu, poniewaz elementy te nagrzewaja sie do
bardzo wysokiej temperatury.
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6 Nacisnij wytacznik, aby wigczy¢ urzadzenie.

7 Wybierz duza patelnie.

8 Wybierz przycisk funkcji Smazenie goragcym powietrzem.
Wskazanie czasu i temperatury po prawej stronie zacznie migac.

9 Nacisnij przycisk podwyzszenia/obnizenia temperatury i przycisk
wydfuzania/skracania czasu, aby wybrac zadany czas i temperature (patrz
tabela zywnosci).

10 Nacisnij przycisk przypomnienia o potrzasaniu, aby otrzymywac
przypomnienia o potrzasaniu potrawg podczas gotowania, jesli sktadniki
wymagaja potrzasania lub obracania (patrz , Tabela zywnosci”).
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11 Nacisnij przycisk uruchomienia/wstrzymania, aby rozpocza¢ proces
gotowania.

Wskaznik temperatury i wyswietlacz czasu przestanie migac.
Uwaga

- Przez ostatnig minute smazenia czas jest odliczany w sekundach.
- Mozesz zmieni¢ ustawienia gotowania w dowolnym momencie podczas
procesu gotowania, naciskajac przyciski w gore lub w dot.

12 Po ustyszeniu sygnatu dzwiekowego przypomnienia o potrzasaniu , wyjmij
patelnie z koszem i potrzasnij nig nad zlewem. W16z patelnie z powrotem do
urzadzenia.

13 Wyemitowany przez urzadzenie sygnat dzwiekowy oznacza, ze ustawiony
czas smazenia uptynat.

14 Wyciagnij patelnie i sprawdz, czy sktadniki sa gotowe.

Przestroga

- Patelnia urzadzenia Airfryer jest goraca po zakonczeniu smazenia. Po
wyjeciu z urzadzenia nalezy zawsze odkfadac jg na powierzchnie
zaroodporna (np. podstawke pod garnek).

Uwaga

- Jesli skfadniki nie sa jeszcze gotowe, wsun patelnie z powrotem do
urzadzenia wielofunkcyjnego Airfryer, a nastepnie dodaj kilka minut.
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15 Ostroznie wyjmij sktadniki (np. frytki) z patelni za pomoca szczypiec do grilla.

Przestroga

- Nie przechylaj patelni podczas wyjmowania sktadnikéw, poniewaz
kosz moze wypasc z patelni.

- Po zakonczeniu procesu smazenia patelnia, kosz, wewnetrzna
komora oraz sktadniki sg bardzo gorace. Zaleznie od rodzaju
sktadnikéw w urzadzeniu Airfryer z patelni moze wydobywac sie
para.

Tabela zywnosci — duza patelnia

Czas przyrzadzania podany w tabeli jest wartoscia orientacyjna dla $wiezych
sktadnikow. Jesli wyniki nie sa zgodne z oczekiwaniami, nalezy dostosowac czas

gotowania.

Sktadniki llos¢ zywnosci Temperatura Czas (min) Uwaga

Cienkie mrozone 800 g / 28 ungji 200°C 28-31 Potrzasnij, obrdd

frytki (7 x 7 mm / lub wymieszaj 2

0,3x0,3 cala) razy

Domowve frytki (10 x 8009/ 28 oz 180°C 30-40 Potrzasnij, obrdd

10mm/0,4x0,4 lub wymieszaj 2

cala grubosci) razy

Mrozone kawatki 6009/ 21 uncji 200°C 10-20 Potrzasnij, obréc

kurczaka lub wymieszaj w
potowie czasu
smazenia

Mrozone sajgonki 600 g/ 21 uncji 200°C 18-24 Potrzasnij, obréc
lub wymieszaj w
potowie czasu
smazenia

Hamburger (ok. 150 4 kotlety 200°C 15-20 Obrdé¢ w potowie

g/ 5 undji) czasu

Pieczen 1200 g / 42 undje 150°C 55-60 Uzyj akcesorium do
pieczenia

Kotlety migsne bez 4 kotlety 200°C 15-20 Potrzasnij, obréc

kosci (okoto 150 g / lub wymieszaj w

5 ungji) potowie czasu
smazenia

Cienkie kietbaski 10 sztuk 200°C 11-15 Potrzasnij, obréc

(okoto 509/ 1,8 lub wymieszaj w

ungji) potowie czasu
smazenia

No&zki kurczaka 10 sztuk 180°C 27-32 Potrzasnij, obréc

(okoto 1259/ 4,5
undji

lub wymieszaj w
potowie czasu
smazenia
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Piers z kurczaka 5 sztuk 180°C 15-25 Obrdé¢ w potowie

(okoto 160 g/ 6 czasu

uncji)

Caty kurczak 1200 g/ 42 uncje 180°C 50-60

Cata ryba (ok. 3 ryby 180°C 20-25

300-400g/

11-14 uncji)

Filet rybny (okoto 5 sztuk 160°C 25-32

200 g/ 7 undji)

Mieszanka warzyw 1000 g / 28 uncji 180°C 18-23 Ustaw czas

(grubo posiekana) gotowania zgodnie
z wiasnymi
upodobaniami —
Wstrzasnij, obrod
lub zamieszaj w
potowie czasu
gotowania

Babeczki (ok. 50 g/ 9 sztuk 160°C 13-15 Uzyj foremek do

1,8 uncji) babeczek

Ciasto 500 g / 18 undji 140°C 35-40 Uzyj naczynia do
gotowania i
pieczenia XL
Sprawdz stopien
upieczenia przed
wyjeciem ciasta.

Wstepnie upieczony 6 sztuk 200°C 6-8

chleb/bufki (ok. 60

g/ 2 uncje)

Weganskie (Swieze 12 sztuk 180°C 12-15 Potrzasnij, obrdd

przekaski lub wymieszaj 2-3

weganiskie, takie jak razy

falafel)

Chleb domowy 550 g/ 28 undji 150°C 33-35 Uzywaj naczynia do

gotowania i
pieczenia XL
Ksztaft ciasta
powinien by¢
mozliwie
najbardziej ptaski,
aby chleb nie
dotykat elementu
grzejnego podczas
wyrastania.
Sprawdz stopien
upieczenia przed
wyjeciem chleba




Tabela zywnosci — mata patelnia

Czas przyrzadzania podany w tabeli jest wartoscia orientacyjna dla Swiezych
sktadnikow. Jesli wyniki nie sg zgodne z oczekiwaniami, nalezy dostosowac czas

gotowania.
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Sktadniki llo$¢ zywnosci Temperatura Czas (min) Uwaga

Cienkie mrozone 300g/ 11 ungji 200°C 28-30 Potrzasnij, obrdd

frytki (7 x 7 mm / lub wymieszaj 2-3

0,3x0,3 cala) razy

Domowe frytki (10x 3009/ 11 0z 180°C 30-38 Potrzasnij, obrdd

10mm/0,4x0,4 lub wymieszaj 2-3

cala grubosci) razy

Mrozone kawafki 300g/ 11 ungji 200°C 20-22 Potrzasnij, obrdd

kurczaka lub wymieszaj w
potowie czasu
smazenia

Mrozone sajgonki 300 g/ 11 ungji 200°C 20-23 Potrzasnij, obrdd
lub wymieszaj w
potowie czasu
smazenia

Hamburger (ok. 150 3009/ 11 ungji 200°C 21-24 Obrdé¢ w potowie

g/ 5 undji) czasu

Kotlety miesnebez 3009/ 110z 200°C 20-22 Potrzasnij, obrdd

kosci (okoto 150 g / lub wymieszaj w

5 uncji) potowie czasu
smazenia

Cienkie kietbaski 6 sztuk 200°C 13-17 Potrzasnij, obrdd

(okoto 509/ 1,8 lub wymieszaj w

ungji) potowie czasu
smazenia

Nozki kurczaka 5 sztuk 180°C 28-30 Potrzasnij, obrdd

(okoto 125g /4,5 lub wymieszaj w

ungji) potowie czasu
smazenia

Piers z kurczaka 3 sztuk 180°C 20-25 Obré¢ w potowie

(okoto 160 g/ 6 czasu

uncji)

Cata ryba (ok. 1 sztuka 180°C 24-26

300-400g /

11-14 uncji)

Filet rybny (okoto 2 sztuk 160°C 25-32

200 g/ 7 undgji)
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Mieszanka warzyw 4009/ 14 oz 180°C 12-25 Dostosuj czas

(grubo posiekana) gotowania do
wilasnych
preferencji
Potrzasnij, obréd
lub wymieszaj w
pofowie czasu
smazenia

Babeczki (ok. 50 g/ 6 sztuk 160°C 19-25 Uzyj foremek do

1,8 uncji) babeczek

Wstepnie upieczony 3 sztuk 200°C 6-8

chleb/butki (ok. 60

g/ 2 uncje)

Weganskie (Swieze 12 sztuk 190°C 15-18 40 g na kazdy

przekaski kawatek

weganskie, takie jak Swieze, tatwe w

falafel) przygotowaniu
weganskie
przekaski

takie jak falafel
Potrzasnij, obrdd
lub wymieszaj 2-3
razy

pomiedzy

Smazenie gorgcym powietrzem z ustawieniem

zaprogramowanym na duzej patelni

1 Wykonaj kroki od 1 do 8 z rozdziatu ,Smazenie goragcym powietrzem na
duzej patelni z tabelg zywnosci.”

ﬁ—ﬁ 2 Wybierz zaprogramowane ustawienie.

Wskazdwka:

\ ) - Aby przejs¢ do innego ustawienia zaprogramowanego, nacisnij przycisk
Wstecz lub usun zaznaczenie przycisku ustawienia zaprogramowanego i
wybierz zadane ustawienie zaprogramowane.

3 Rozpocznij proces gotowania, naciskajac przycisk uruchomienia/wstrzymania.
Wskazania temperatury i czasu przestang migac.

W ponizszej tabeli podano sugerowana ilos¢ potrawy wedtug domysinego czasu
przyrzadzania.
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Ustawienie zaprogramowane — Duza patelnia

Czas przyrzadzania podany w tabeli jest wartoscia orientacyjna dla Swiezych
sktadnikow. Jesli wyniki nie sg zgodne z oczekiwaniami, nalezy dostosowac czas

gotowania.

Ustawienie lko- llos¢ Tempera- Czas Uwaga

zaprogra- na  zywnosci tura (wartos¢

mowane (wartos¢ domysina)

domysl-
na)

Mrozone 800g /28 200°C 28 min - Mrozone przekaski na bazie

przekaski z uncji ziemniakdw, takie jak mrozone frytki,

ziemniakdw todeczki ziemniaczane, frytki criss-
Cross itp.
Przypomnienie o potrzgsaniu jest
domysInie wigczone i dwukrotnie
wyswietla komunikat z prosba o
potrzasniecie patelnig podczas
gotowania.

Stek (czyli 600g /21 200°C 20 min - Plasterki o grubosci 2-2,5cm, 200 g /

kotlety @ undji 7 undji jeden plasterek

wofowe i

wieprzowe)

Weganskie 12 sztuk 180°C 12 min - 40 g na kazdy kawatek

(czyli swieze Swieze weganskie przekaski, takie jak

weganskie falafel

przekaski, Potrzasnij, obrdd lub wymieszaj 2-3

takie jak razy

falafel)

Swieze (q 800g /28 180°C 30 min - Uzyj maczystych ziemniakdw

ziemniaki 0D/ undji - Pokrdj ziemniaki w kostke

- Namaczaj przez 30 minut w wodzie, a
nastepnie dodaj od s do 1 tyzki oleju
- Przypomnienie o potrzgsaniu jest

domysinie wiaczone i dwukrotnie
wyswietla komunikat z prosbg o
potrzasniecie patelnig podczas
gotowania.

Nozki 8-10sztuk  180°C 32 min - 120-130 g/ 4-5 uncji dla kazdego

kurczaka (czyli udka.

dréb) - Potrzasnij, obréd lub wymieszaj

Ryby (czyli 600g/21 180°C 23 min - Ryba w cafosci ze skéra okoto 300 g /

ryby i owoce ungji 11 undji

morza)

Warzywa 1000g/35 180°C 22 min - Grubo posiekane

undji - Mieszanka warzyw (baktazan,

cukinia, papryka, cebula)
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Ustawienie lko- Ilos¢ Tempera- Czas Uwaga
zaprogra- na  zywnosci tura (wartos¢
mowane (wartos¢ domysina)
domysl-
na)
Ciasto 800g /35 140°C 35 min Uzyj akcesorium do pieczenia XL (199
@ uncji x 189 x 80 mm) dla duzej patelni
Uzyj foremek do babeczek do matego
koszyka
Chleb 5009 180°C 35 min Uzywaj naczynia do gotowania i
pieczenia XL
Ksztatt ciasta powinien by¢ mozliwie
najbardziej pfaski, aby chleb nie
dotykat elementu grzejnego podczas
wyrastania.
Sprawdz stopien upieczenia przed
wyjeciem chleba
Ponowne 160°C 5 min Dostosuj czas do produktu i jego
podgrzewa- ilosci
nie
Ustawienie zaprogramowane — Mata patelnia
Czas przyrzadzania podany w tabeli jest wartoscia orientacyjna dla Swiezych
sktadnikow. Jesli wyniki nie sa zgodne z oczekiwaniami, nalezy dostosowac czas
gotowania.
Ustawienie lko- Ilos¢ Tempera- Czas Uwaga
zaprogra- na zywnosci tura (wartos¢
mowane (wartos¢ domysina)
domysl-
na)
Mrozone 300g/ 11 200°C 30 min Mrozone przekaski na bazie
przekaski z undji ziemniakdw, takie jak mrozone frytki,
ziemniakow todeczki ziemniaczane, frytki criss-
Cross itp.
Przypomnienie o potrzasaniu jest
domysInie wigczone i dwukrotnie
wyswietla komunikat z prosba o
potrzasniecie patelnig podczas
gotowania.
Stek (czyli 4009/ 14 200°C 22 min Plasterki o grubosci 2-2,5 cm, 200 g /
kotlety @ uncji 7 uncji jeden plasterek
wotowe i
wieprzowe)
Weganskie 8 190°C 15 min 40 g na kazdy kawatek
(czyli swieze kawatkow Swieze weganskie przekaski, takie jak
weganskie falafel
przekaski, Potrzasnij, obrd¢ lub wymieszaj 2-3
takie jak razy

falafel)
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Ustawienie lko- Ilos¢ Tempera- Czas Uwaga
zaprogra- na  zywnosci tura (wartos¢
mowane (wartos¢ domysina)
domysl-
na)
Swieze (q 300g/11 180°C 35 min - Uzyj maczystych ziemniakdw
ziemniaki 0D/ undji - Pokrdj ziemniaki w kostke
- Namaczaj przez 30 minut w wodzie, a
nastepnie dodaj od s do 1 tyzki oleju
- Przypomnienie o potrzasaniu jest
domyslnie wigczone i dwukrotnie
wyswietla komunikat z prosba o
potrzasniecie patelnig podczas
gotowania.
Nozki 4-5sztuk  180°C 36 min - 120-130 g/ 4-5 uncji dla kazdego
kurczaka (czyli udka.
dréb) - Potrzasnij, obréd¢ lub wymieszaj
Ryby (czyli 300g/11 180°C 25 min - Ryba w catfosci ze skéra okoto 300 g /
ryby i owoce uncji 11 undji
morza)
Warzywa 400 g 180°C 25 min - Grubo posiekane
- Mieszanka warzyw (baktazan,
cukinia, papryka, cebula)
Ciasto 6pics 150°C 20 min - Uzyj foremek do babeczek do matego
@ koszyka
Chleb @ 3009 160°C 40 min - Uzyj akcesorium do pieczenia
Ponowne - 170°C 6 min - Dostosuj czas do produktu i jego
podgrzewa- ilosci

nie
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Wskazéwka: Utrzymywanie ciepta

Mozesz utrzymywad temperature jedzenia w urzadzeniu Airfryer,
ustawiajac temperature na 80 stopni i okreslajac czas, przez jaki chcesz
podgrzewac jedzenie. Zalecamy, aby nie podgrzewac potraw dfuzej niz 30
minut, poniewaz moze to obnizy¢ ich jakos¢.

Jedlijakas potrawa — np. frytki — traca chrupko$¢ w trybie utrzymywania
ciepta, skréd czas utrzymywania ciepta poprzez wytgczenie urzadzenia
wczesniej lub opiekaj je przez 2-3 minuty w temperaturze 180°C.

Funkcja gotowania na parze i smazenia goragcym powietrzem

Gotowanie na parze i smazenie goracym powietrzem z tabela
Zywnosci

T 1 Wyjmij zbiornik wody z urzadzenia.

2 Napetnij zbiornik woda.
Nie przekraczaj maksymalnej wskazanej pojemnosci.

3 Zabezpiecz pokrywe zbiornika wody, aby uniknac wycieku wody.

4

Umies¢ zbiornik wody w rowku w gdérnej czesci urzadzenia i docisnij go, aby
upewnic sie, ze jest dobrze zamocowany.

Jesli zbiornik wody nie zostanie prawidtowo umieszczony, woda nie bedzie
doptywa¢ do generatora pary. Spowoduije to miganie ikony ,brak wody” & i
moze powodowacd dziwne dzwieki wentylatora i silnika. W tym przypadku
funkcja gotowania na parze i smazenia goragcym powietrzem moze by¢
wyfaczona.
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5 Widz wtyczke do gniazdka elektrycznego.

6 Wyjmij duza patelnie z koszem z urzadzenia, pociggajac za uchwyt.

7 Widz kosz do duzej patelni.
8 Widz skfadniki do kosza.

Uwaga

- Urzadzenie Airfryer moze przygotowywac szeroka game sktadnikéw.
Zapoznaj sie z , Tabelg zywnosci”, aby poznac prawidfowe ilosci i
przyblizone czasy gotowania.

- Nie przekraczaj iloéci wskazanych w sekgji , Tabela zywnosci” ani nie
przepetniaj kosza, poniewaz moze to wptynac na jakosc efektu
koncowego.

9 Widz patelnie z powrotem do urzadzenia Airfryer.

Przestroga

- Nie dotykaj patelni ani kosza podczas dziatania urzadzenia ani krétko
po jego zakonczeniu, poniewaz elementy te nagrzewaja sie do
bardzo wysokiej temperatury.

10 Nacisnij wyfacznik, aby wigczy¢ urzadzenie.
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11 Wybierz duza patelnie.

12 Wybierz funkcje gotowania na parze i smazenia goragcym powietrzem.
Wskazanie czasu i temperatury po prawej stronie zacznie migac.

13 Nacisnij przycisk podwyzszenia/obnizenia temperatury i przycisk
wydtuzania/skracania czasu, aby wybrac¢ zadany czas i temperature (patrz
tabela zywnosci ponizej).

14 Nacisnij przycisk przypomnienia o potrzasaniu, aby otrzymywac
przypomnienia o potrzasaniu potrawg podczas gotowania, jesli beda
potrzebne.

15 Nacisnij przycisk uruchomienia/wstrzymania, aby rozpocza¢ proces
gotowania.

Wskazania temperatury i czasu przestang migac.

Uwaga

- Przez ostatnig minute smazenia czas jest odliczany w sekundach.

- Jesli temperatura i czas na wyswietlaczu swieca i nie migaja, oznacza to, ze
urzadzenie dziata prawidfowo. Po 20 sekundach gotowania ustyszysz
silnik/wentylator i zobaczysz pare wydobywajaca sie z tytu urzadzenia.

- Mozesz zmieni¢ ustawienia gotowania w dowolnym momencie podczas
procesu gotowania, naciskajac przyciski w gére lub w dot.
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16 Po ustyszeniu sygnatu dzwiekowego przypomnienia o potrzasaniu wyjmij
patelnie z koszem i potrzasnij nig nad zlewem. W16z patelnie z powrotem do
urzadzenia.

17 Wyemitowany przez urzadzenie sygnat dzwiekowy oznacza, ze ustawiony
czas smazenia uptynat.

18 Wyciagnij patelnie i sprawdz, czy sktadniki sa gotowe.

Przestroga

- Patelnia urzadzenia Airfryer jest goraca po zakonczeniu smazenia. Po
wyjeciu z urzadzenia nalezy zawsze odkfadac jg na powierzchnie
zaroodporna (np. podstawke pod garnek).

Uwaga

- Jesli skfadniki nie sa jeszcze gotowe, wsun patelnie z powrotem do
urzadzenia wielofunkcyjnego Airfryer, a nastepnie dodaj kilka minut.

19 Ostroznie wyjmij sktadniki z patelni za pomoca szczypiec do grilla.

Przestroga

- Nie przechylaj patelni podczas wyjmowania sktadnikéw, poniewaz
kosz moze wypas¢, a woda moze pryskacd.

- Po zakonczeniu procesu smazenia patelnia, kosz, wewnetrzna
komora oraz sktadniki sg bardzo gorace. Zaleznie od rodzaju
skfadnikéw w urzadzeniu Airfryer z patelni moze wydobywac sie
para.
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Tabela zywnosci — duza patelnia

Sktadniki llo$¢ zywnosci Temperatura Czas (min) Uwaga

Swieze ziemniaki 800 g / 28 unji 180°C 26-35 Potrzasnij, obréd

pokrojone w kostke lub wymieszaj 2
razy

Nozki kurczaka 10 sztuk 180°C 27-30 Potrzasnij, obréd

(okoto 1259/ 4,5 lub wymieszaj w

ungji pofowie czasu
smazenia

Pier$ z kurczaka 4 sztuk 160°C 20-22 Dodaj 10 g oleju

(okoto 200 g) rzepakowego

Cata ryba (ok. 3 sztuk 200°C 18-21 Potrzasnij, obréd

300-4009g/ lub wymieszaj w

11-14 uncji) potowie czasu
smazenia

Filet rybny (okoto 5 sztuk 160°C 20-21 Dodaj 10 g oleju

200 g/ 7 uncji) rzepakowego

Mieszanka warzyw 1000 g / 35 ungji 200°C 19-21 Dostosuj czas
gotowania do
wilasnych
preferendji
Potrzasnij, obré¢
lub wymieszaj 2
razy

Kalafior 600 g/ 21 undji 160°C 19-21 Potrzasnij, obréd
lub wymieszaj 2
razy
10 g oleju
rzepakowego

Marchew 600 g/ 21 ungji 180°C 19-21 Potrzasnij, obrdd

lub wymieszaj 2
razy

10 g oleju
rzepakowego
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Chleb domowy 5509/ 190z 180°C 30-35 Uzywaj naczynia do

gotowania i
pieczenia XL
Ksztatt ciasta
powinien by¢
mozliwie
najbardziej pfaski,
aby chleb nie
dotykat elementu
grzejnego podczas
wyrastania.
Sprawdz stopien
upieczenia przed
wyjeciem chleba

Pierogi 400 g / 14 ungji 160°C 15-18

Caty kurczak 1200 g/ 42 uncje 180°C 50-60

Gotowanie na parze i smazenie gorgcym powietrzem z

ustawieniem zaprogramowanym

1 Postepuj zgodnie z krokami od 1 do 12 w rozdziale ,Funkcja gotowania na
parze i smazenia gorgcym powietrzem — Gotowanie na parze i smazenie
goracym powietrzem z tabela zywnosci”.

2 Wybierz zaprogramowane ustawienie.

Wskazowka

- Aby przejs¢ do innego ustawienia zaprogramowanego, nacisnij przycisk
Wstecz lub usun zaznaczenie przycisku ustawienia zaprogramowanego i
wybierz zagdane ustawienie zaprogramowane.

3 Rozpocznij proces gotowania, naciskajac przycisk uruchomienia/wstrzymania.
Wskazania temperatury i czasu przestang migac.

Tabela zaprogramowanych ustawien

Czas przyrzadzania podany w tabeli jest wartoscig orientacyjna dla $wiezych
skfadnikow. Jesli wyniki nie sa zgodne z oczekiwaniami, nalezy dostosowac czas
gotowania.
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Ustawienie lko- Ilos¢ Tempera- Czas Uwaga

zaprogra- na  zywnosci tura (wartos¢

mowane (wartos¢ domysina)

domysl-
na)

Swieze (q 800g/28 180°C 26 min Uzyj maczystych ziemniakdw

ziemniaki ‘@) uncji Pokrdj ziemniaki w kostke
Namaczaj przez 30 minut w wodzie, a
nastepnie dodaj od s do 1 tyzki oleju
Przypomnienie o potrzasaniu jest
domyslnie wigczone i dwukrotnie
wyswietla komunikat z prosba o
potrzasniecie patelnig podczas
gotowania.

Nozki 8-10sztuk  180°C 27 min 120-130 g / 4-5 uncji dla kazdego

kurczaka (czyli udka.

dréb) Potrzasnij, obrdd lub wymieszaj

Ryby (czyli 600g /21 200°C 18 min Ryba w catosci ze skéra okoto 300 g /

ryby i owoce ungji 11 undji

morza)

Warzywa 5509 160°C 19 min Warzywa korzeniowe, takie jak
brokuty/kalafior
Przypomnienie o potrzasaniu jest
domysInie wigczone i dwukrotnie
wyswietla komunikat z prosba o
potrzasniecie patelnig podczas
gotowania.
Jesli gotujesz mieszanke warzyw
(baktazan, cukinia, papryka, cebula),
ustaw temperature na 200°C.

Chleb 500¢g 180°C 30 min Uzywaj naczynia do gotowania i
pieczenia XL
Ksztatt ciasta powinien by¢ mozliwie
najbardziej ptaski, aby chleb nie
dotykat elementu grzejnego podczas
wyrastania.
Sprawdz stopien upieczenia przed
wyjeciem chleba

Ponowne - 150°C 20 min Dostosuj czas do produktu i jego

podgrzewa- ilosci

nie

2 4009 160°C 15 min

Pierogi R
[
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Funkcja gotowania na parze

Gotowanie na parze z uzyciem tabeli zywnosci
1 Wyjmij zbiornik wody z urzadzenia.

2 Napetnij zbiornik woda.
Nie przekraczaj maksymalnej wskazanej pojemnosci.
llos¢ wody potrzebna do gotowania zalezy od rodzaju zywnosci i czasu
gotowania.
Moze byc¢ konieczne uzupetnienie zbiornika wody podczas gotowania, jesli
czas gotowania przekracza 50 minut.

3 Zabezpiecz pokrywe zbiornika wody, aby uniknac wycieku wody.

4 Umies¢ zbiornik wody w rowku w gérnej czesci urzadzenia i docisnij go, aby
upewnic sie, ze jest dobrze zamocowany.
Jedli zbiornik wody nie zostanie prawidtowo umieszczony, woda nie bedzie
doptywa¢ do generatora pary. Spowoduije to miganie ikony ,brak wody” ¢ i
moze powodowac dziwne dzwieki wentylatora i silnika. W tym przypadku
funkcja pary moze by¢ wytaczona.

5 Widéz wtyczke do gniazdka elektrycznego.
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6 Wyjmij duza patelnie z koszem z urzadzenia, pociggajac za uchwyt.

7 W16z kosz do duzej patelni.
8 Wi1déz skfadniki do kosza.

Uwaga

- Urzadzenie Airfryer moze przygotowywac szeroka game sktadnikow.
Zapoznaj sie z ,Tabela zywnosci”, aby poznac prawidtowe ilosci i
przyblizone czasy gotowania.

- Nie przekraczaj ilosci wskazanych w sekcji ,Tabela zywnosci” ani nie
przepetniaj kosza, poniewaz moze to wptynad na jakosc efektu
koncowego.

9 Widz patelnie z powrotem do urzadzenia Airfryer.

Przestroga

- Nie dotykaj patelni ani kosza podczas dziatania urzadzenia ani krétko
po jego zakonczeniu, poniewaz elementy te nagrzewaja sie do
bardzo wysokiej temperatury.

10 Nacisnij wytacznik, aby wiaczyc urzadzenie.

11 Wybierz duza patelnie.
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12 Wybierz funkcje gotowania na parze.
Czas po prawej stronie zacznie migac.

13 Nacisnij przycisk regulacji czasu w gére lub w dét, aby wybra¢ zadany czas.

14 Nacisnij przycisk uruchomienia/wstrzymania, aby rozpocza¢ proces
gotowania.

Wskazania temperatury i czasu przestang migac.

Uwaga

- Przez ostatnia minute smazenia czas jest odliczany w sekundach.

- Jesli temperatura i czas na wyswietlaczu swiecg i nie migaja, oznacza to, ze
urzadzenie dziata prawidtowo. Po 20 sekundach gotowania ustyszysz
silnik/wentylator i zobaczysz pare wydobywajaca sie z tytu urzadzenia.

- Mozesz zmieni¢ ustawienia gotowania w dowolnym momencie podczas
procesu gotowania, naciskajac przyciski w gore lub w dof.

15 Wyemitowany przez urzadzenie sygnat dZzwiekowy oznacza, ze ustawiony
czas smazenia uptynat.

16 Wyciggnij patelnie i sprawdz, czy skfadniki sg gotowe.

Przestroga

- Patelnia urzadzenia Airfryer jest goraca po zakonczeniu smazenia. Po
wyjeciu z urzadzenia nalezy zawsze odkfadac jg na powierzchnie
zaroodpornga (np. podstawke pod garnek).

Uwaga

- Jesli skfadniki nie sa jeszcze gotowe, wsun patelnie z powrotem do
urzadzenia wielofunkcyjnego Airfryer, a nastepnie dodaj kilka minut.
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17 Ostroznie wyjmij sktadniki (np. brokuty) z patelni za pomocg szczypiec do
grilla.

Przestroga

Nie przechylaj patelni podczas wyjmowania sktadnikéw, poniewaz
kosz moze wypas¢, a woda moze pryskac.

Po zakonczeniu procesu smazenia patelnia, kosz, wewnetrzna
komora oraz sktadniki sg bardzo gorace. Zaleznie od rodzaju
skfadnikéw w urzadzeniu Airfryer z patelni moze wydobywac sie
para.
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Tabela zywnosci — duza patelnia

Sktadniki llo$¢ zywnosci Temperatura Czas (min) Uwaga

Swieze ziemniaki 800 g/ 28 undji 100°C 28-35

pokrojone w kostke

Caty ziemniak (ok. 4 sztuk 100°C 45-55

250-300g/

9-11 ungji)

Nozki kurczaka 10 sztuk 100°C 30-40

(okoto 1259 / 4,5

uncji)

Cata ryba (ok. 3 sztuk 100°C 18-22

300-400g/

11-14 undgji)

Warzywa 600 g/ 21 undji 100°C 10-14

korzeniowe (takie

jak brokuty)

Pierogi 400 g/ 14 undji 100°C 15-20

Zeberka wieprzowe 300g/ 11 ungji 100°C 30-35 Uzyj ptyty o
okreslonym
rozmiarze

Ryz 320g/ 11 undji 100°C 25-40 Korzystanie z
naczynia do
gotowania, takiego
jak garnek do
pieczenia,
silikonowa taca itp.
Dodaj 320 ml wody
do naczynia,
stosunek ryzu do
wody wynosi 1:1,2.

Pieré z kurczaka 4 sztuk 100°C 20-30

(okoto 200g /7

uncji)

Batat / stodki 8 sztuk 100°C 45-60

ziemniak (okoto
100 g / 3,5 uncji)

Gotowanie na parze z ustawieniem zaprogramowanym
1 Wykonaj czynnosci od 1 do 12 opisane w czesci ,Gotowania na parze”.
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ﬁﬁ 2 Wybierz zaprogramowane ustawienie.

Wskazowka

\ ) - Aby przejs¢ do innego ustawienia zaprogramowanego, nacisnij przycisk

Wstecz lub usun zaznaczenie przycisku ustawienia zaprogramowanego i
wybierz zadane ustawienie zaprogramowane.

3 Rozpocznij proces gotowania, naciskajac przycisk uruchomienia/wstrzymania.
Wskazania temperatury i czasu przestang migac.

Tabela zaprogramowanych ustawien

Czas przyrzadzania podany w tabeli jest wartoscia orientacyjna dla Swiezych
sktadnikow. Jesli wyniki nie sg zgodne z oczekiwaniami, nalezy dostosowac czas

gotowania.

Ustawienie lko- Ilos¢ Tempera- Czas Uwaga
zaprogra- na  zywnosci tura (wartos¢
mowane (wartos¢ domysina)

domysl-

na)
Swieze (q 800g /28 100°C 35 min - Pokrdj ziemniaki w kostke
ziemniaki ‘@) uncji
Nozki 8-10 sztuk, 100°C 40 min - 120-130 g/ 4-5 undji dla kazdego
kurczaka (czyli udka.
dréb)
Ryby (czyli 600 g 100°C 20 min - Ryba w catosci ze skéra okoto 300 g /
ryby i owoce 11 ungji
morza)
Warzywa 5509 100°C 14 min - Warzywa korzeniowe, takie jak

kalafior, brokuty

Pierogi 400g 100°C 20 min -

D

Przygotowanie domowych frytek

Aby przygotowac pyszne domowe frytki w urzadzeniu Airfryer:

- Do duzej patelni potrzebujesz 800 g / 28 uncji, a do matej patelni 300 g / 11
uncji obranych ziemniakdw.
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- Wybierz odmiane ziemniakéw odpowiednia do frytek, np. swieze, (delikatnie)
maczyste ziemniaki.

- Najlepiej jest przygotowywac frytki w porcjach po maksymalnie 800 gramdw
/ 28 undji, co pozwoli usmazyc je w rownomierny sposéb. Wieksze ilosci
frytek sa z reguty mniej chrupiace niz mniejsze porcje.

1 Obierz ziemniaki i pokrdj na frytki (10 x 10 mm / 0,4 x 0,4 cala grubosci).

2 Namaczaj stupki ziemniakéw w misce wody przez co najmniej 30 minut.

3 Nastepnie wyjmij stupki i osusz za pomocg papierowego recznika lub recznika
do naczyn.

4 \Wlej tyzke oleju do miski, wtéz do miski pokrojone w stupki ziemniaki i
mieszaj do momentu, gdy beda pokryte olejem.

5  Wyjmij stupki z miski rekoma lub za pomoca sztuc¢cédw tak, aby nadmiar oleju
pozostat w misce.

Uwaga

- Nie wsypuj wszystkich stupkdw naraz do kosza, przechylajac miske, aby do
patelni nie wlafo sie za duzo oleju.
6 Przefdz ziemniaki do kosza.

Czyszczenie

Korzystanie z automatycznych programéw czyszczenia

Korzystanie z funkcji czyszczenia parowego

Pomaga to rozpusci¢ tluste pozostatosci i dogtebnie wyczysci¢ duzg patelnie.
Program trwa 20 minut, w tym 15 minut na czyszczenie parowe i 5 minut na
suszenie patelni.

1 Wyjmij zbiornik wody z urzadzenia.

2 Napetnij zbiornik wody woda do maksymalnego poziomu.
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3 Zabezpiecz pokrywe zbiornika wody, aby uniknac wycieku wody.

4 Umiesc zbiornik wody w rowku w gérnej czesci urzadzenia i docisnij go, aby
l upewnic sie, ze jest dobrze zamocowany.
Jesdli zbiornik wody nie zostanie prawidtowo umieszczony, woda nie bedzie
doptywa¢ do generatora pary. Spowoduije to miganie ikony ,brak wody” & i
moze powodowac dziwne dzwieki wentylatora i silnika. W tym przypadku
funkcja pary moze by¢ wytaczona.

5 Nacisnij wytacznik, aby wigczyc urzadzenie

ﬁﬁ 6 Wybierz duza patelnie.

ﬁ—ﬁ 7 Nacisnij przycisk czyszczenia parowego, aby rozpoczad czyszczenie prawej
komory.

@/ Czas po prawej stronie zacznie migac.
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8 Nacisnij przycisk uruchomienia/wstrzymania, aby rozpoczac proces
czyszczenia.
Wskazania temperatury i czasu przestang migac.

9 Po 15 minutach urzadzenie bedzie emitowac ciagly sygnat dzwiekowy, a
ikona czyszczenia parowego ® bedzie migac¢ do momentu wyjecia patelni.
Oznacza to, ze proces czyszczenia zostat zakonczony i pozostata 5-minutowa
faza suszenia.

10 Wyjmij i opréznij patelnie.

11 Optucz kosz i patelnie, aby usunac pozostatosci.
Jesdli na patelni i koszu pozostanie ttuszcz, wyczysé je woda z mydtem lub
detergentem za pomoca gabki, a nastepnie ponownie optucz.

12 Wytrzyj rozpuszczony tluszcz wokdt obszaru grzatki za pomoca mopa lub
recznika kuchennego.
Podczas korzystania z funkcji smazenia goracym powietrzem lub gotowania
na parze i smazenia gorgcym powietrzem wokét grzatki gromadzi sie ttuszcz.
Regularne czyszczenie parg i wycieranie pomoze utrzymac gérng czes¢
urzadzenia w czystosci.

13 Wtdz patelnie z powrotem do urzadzenia, aby automatycznie uruchomic tryb
suszenia.
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14 Po 5 minutach program suszenia zostanie zakonczony sygnatem
dzwiekowym.

Wskazéwka

- Przed pierwszym uzyciem lub jesli urzadzenie nie byto uzywane przez dtuzszy
czas, zalecamy skorzystanie z funkgji ,Czyszczenie parowe” w celu
doktadnego wyczyszczenia obiegu wody i prawej komory.

Uwaga

- Podczas uruchamiania programu czyszczenia parowego lub usuwania
kamienia z tytu urzadzenia moze wytwarzac sie wiecej pary niz w trybie
parowym, co 0znacza, Ze na scianie pojawi sie wiecej wilgoci. Przed
uruchomieniem tych dwoch programéw nalezy upewnic sie, ze 1) wylot
powietrza nie jest skierowany bezposrednio w strone gniazdka; 2) obok
urzadzenia nie znajduja sie inne urzadzenia kuchenne; 3) urzadzenie znajduje
sie w odlegtosci 20 cm od $ciany, aby ograniczy¢ tworzenie sie wilgoci na
Scianie.

Korzystanie z funkcji usuwania kamienia

Co 10 godzin korzystania z trybu gotowania na parze ikona & bedzie migac,
wskazujac, ze nadszedt czas na uruchomienie programu usuwania kamienia.
Funkcja usuwania kamienia pomaga usuna¢ kamiert nagromadzony w uktadzie
wodnym urzadzenia i wydfuza jego zywotnos¢.

T 1 Wyjmij zbiornik wody z urzadzenia.

2 Napetnij zbiornik wody wodg do maksymalnego poziomu.
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3 Zabezpiecz pokrywe zbiornika wody, aby uniknac wycieku wody.

4 Umiesc zbiornik wody w rowku w gérnej czesci urzadzenia i docisnij go, aby
l upewnic sie, ze jest dobrze zamocowany.

Jesdli zbiornik wody nie zostanie prawidtowo umieszczony, woda nie bedzie
doptywa¢ do generatora pary. Spowoduije to miganie ikony ,brak wody” & i
moze powodowac dziwne dzwieki wentylatora i silnika. W tym przypadku
funkcja pary moze by¢ wytaczona.

5 Nacisnij wytacznik, aby wigczyc urzadzenie

6 Wybierz duza patelnie.

7 Nacisnij i przytrzymaj przycisk czyszczenia parowego przez ponad 3 sekundy,
az pojawi sie i zacznie migac ikona usuwania kamienia .
Czas po prawej stronie zacznie migac.
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8 Nacisnij przycisk uruchomienia/wstrzymania, aby rozpocza¢ usuwanie
kamienia.

Wskazanie czasu przestanie migac.

9 Odczekaj 50 minut, az ustyszysz sygnat dzwiekowy oznaczajacy zakonczenie
programu.

10 Wyjmij duza patelnie.

11 Wylej brudna wode.

12 Umyj patelnie i kosz, optucz i osusz. Wytrzyj komore gotowania suchg
szmatka lub recznikiem kuchennym.
Zaleca sie uzycie funkcji czyszczenia parowego w celu wyptukania
wewnetrznego obiegu wody i wysuszenia patelni.

Uwaga

- Gdy ikona © miga, najlepiej jest szybko usunac¢ kamien; w przeciwnym
razie w obiegu wodnym moze nagromadzic sie kamien i zostanie on
zatkany.

- Jesli chcesz usunac kamien z urzadzenia pdzniej, mozesz pomingc
powiadomienie. Przypomnienie pojawi sie ponownie przy nastepnym
wiaczeniu urzadzenia.

- Pod zadnym pozorem nie wolno stosowacd ptynéw do usuwania kamienia
na bazie kwasu siarkowego, kwasu chlorowodorowego, kwasu
sulfaminowego i kwasu octowego (np. octu), gdyz moze to spowodowacd
uszkodzenie systemu obiegu wody w urzadzeniu i niedostateczne
rozpuszczenie kamienia.

- Jesli w Twojej okolicy czesto uzywasz twardej wody, moze byc konieczne
czestsze usuwanie kamienia z urzadzenia.
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Czyszczenie ogdlne

Ostrzezenie

- Kosz, patelnia oraz wnetrze urzadzenia musza kompletnie ostygnac
przed rozpoczeciem czyszczenia.

- Patelnia i kosz urzadzenia sg pokryte powtoka zapobiegajaca
przywieraniu. Nie uzywaj metalowych przyrzadéw kuchennych ani
Sciernych materiatow do czyszczenia, gdyz moga uszkodzi¢ powioke
zapobiegajaca przywieraniu.

Po uzyciu zawsze czy$¢ urzadzenie. Po kazdym uzyciu nalezy usunac olej i ttuszcz

z dna patelni.

Jesli para zbierze sie wewnatrz lub wokdt otworu wentylacyjnego, nalezy

przetrzec jg miekka, sucha sciereczka.

1 Nacisnij wytacznik, aby wytaczy¢ urzadzenie, wyjmij wtyczke z gniazdka
elektrycznego i poczekaj, az urzadzenie ostygnie.

Wskazéwka
- Wyjmij patelnie i kosz, aby urzadzenie Airfryer szybciej ostygto.

2 Usun wytopiony tfuszcz lub olej z patelni.

3 Patelnie i kosz mozna my¢ w zmywarce. Mozna je réwniez my¢ w goracej
wodzie z dodatkiem ptynu do mycia naczyn za pomoca delikatnej gabki
niepowodujacej powstawania zarysowan (patrz ,Tabela dotyczaca
czyszczenia”).

Wskazowka

- Jesli resztki jedzenia przywarty do patelni lub kosza, pozostaw je w goracej
wodzie z dodatkiem ptynu do mycia naczyn na okofo 10-15 minut.
Namoczenie spowoduje odczepienie resztek jedzenia i utatwi ich
usuniecie. Uzyj ptynu do mycia naczyn, ktéry rozpuszcza olej i ttuszcz. Jesli
nie jestes w stanie usunac plam z ttuszczu pozostatych na patelni lub koszu
za pomocg gorgcej wody z dodatkiem ptynu do mycia naczyn, uzyj
ptynnego $rodka odttuszczajacego.

- W razie potrzeby resztki jedzenia, ktére przywarty do elementu grzejnego,
mozna usuna¢ szczotka o miekkim lub $rednim wiosiu. Nie uzywaj szczotki
ze stalowego drutu ani szczotki z twardym wiosiem, poniewaz moga one
spowodowac uszkodzenie powlfoki elementu grzejnego.

4 Aby zapobiec zarysowaniom, delikatnie przetrzyj zewnetrzng (w tym otwér
wentylacyjny itd.) i wewnetrznag powierzchnie urzadzenia niepomieta, czysta
oraz miekka $ciereczka. Zacznij od lekko zwilzonej $ciereczki, a nastepnie w
razie potrzeby uzyj suchej.




Polski 867

5 Wyczysc element grzejny za pomoca szczoteczki do czyszczenia w celu
usuniecia wszelkich osadéw z resztek jedzenia.

6 Wyczysc wnetrze urzadzenia gorgca woda i delikatng gabka niepowodujaca
powstawania zarysowan.

Uwaga

- W przypadku niezamierzonego wyciggniecia separatora, ktory znajduje sie
miedzy mata a duza patelnia, podczas czyszczenia pamietaj, aby wiozy¢ go z
powrotem we wiasciwy sposéb.

Wskazéwka

- Jesli resztki jedzenia przywierajg do patelni, uzyj automatycznego programu
czyszczenia ,Czyszczenie parowe”, aby zmiekczyc resztki i utatwic czyszczenie
(patrz ,Korzystanie z automatycznych programoéw czyszczenia”).

Tabela dotyczaca czyszczenia

\
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Akcesoria

Korzystanie z dwoch warstw

Podwdjna warstwa i szpikulec sg w zestawie z nastepujacymi modelami:
NA55X/03.

Podwdjna warstwa to przydatne akcesorium, ktére umozliwia gotowanie na
dwaoch poziomach, ale jest kompatybilne tylko z duza patelnia.
1 Wyjmij duza patelnie z urzadzenia.

2 Umiesc¢ wybrany produkt spozywczy w koszu.
Uwaga

- Produkty, ktére zaleca sie gotowac na podwaojnej warstwie, wymieniono
w ponizszej tabeli potraw.

3 Umiesc¢ podwadjng warstwe na wierzchu potrawy w koszyku.

4 Dodaj druga porcje na podwdjng warstwe.
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5 W1dz patelnie do urzadzenia i ustaw czas oraz temperature zgodnie z
ponizsza tabela. Gdy urzadzenie bedzie gotowe, nacisnij przycisk startu.

Dania Waga (przybliz.) Czas gotowania 'rl'aemperatu- Uwaga
Mrozone kawafki .
kurczaka 3009/ 11 ungji
17-20 min 180°C
Cienko krojone .
fryti 400 g/ 14 undji
kMrozone skrzydetka 4509 / 16 undji
urczaka
16-20 min 200°C
Mrozone burgery z -
kurczaka 3509/ 12 undji
Kolba kukurydzy 528;1 000g/28-35
_ 24-28 min 180°C - 3kolby kukurydzy
todeczki 500 g / 18 undji
ziemniaczane
Dorada SOOT6OO g/ 18-21
ungji
Pieczony ziemniak 18-20 min 200°C - 2cateryby
(pokrojony w 350 g/ 12 ungji
¢wiartki)
Cate grzyby 200 g/ 7 undji
T . 12-14 min 200°C
Krewletkl krélewskie 400 g / 14 undji
ze skorg
Gr]illovvany serlun 5o /9 undji - Obré¢ grillowany ser
totu 15-18 min 180°C lub tofu w potowie

Mieszanka warzyw

500 g/ 18 undji

czasu gotowania.

Uwaga

- Produkt spozywczy z pierwszego miejsca w tabeli nalezy umiescic na
goérnym poziomie podwdjnej warstwy, a produkt z drugiego miejsca na

dolnym poziomie.
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6 Po zakonczeniu gotowania wyjmij ostroznie potrawe z kosza, korzystajac z
rekawic kuchennych i szczypiec.

Przestroga

- Zachowaj ostroznos¢ podczas wyjmowania podwojnej warstwy,
poniewaz staje sie ona gorgca podczas gotowania.

Korzystanie ze szpikulca
Szpikulca mozna uzywac w potfaczeniu z podwadjng warstwa.

1 Natdz wybrane mieso i warzywa na szpikulec.

2 Umies¢ szpikulce w wyznaczonych rowkach na podwdjnej warstwie.

3 WItoz patelnie z powrotem do urzadzenia.
4 Ustaw czas i temperature zgodnie z tabelg i rozpocznij proces gotowania.
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5 Po zakonczeniu gotowania wyjmij ostroznie potrawe z kosza, korzystajac z
rekawic kuchennych i szczypiec.

Zalecane czasy i temperatury gotowania podano w tabeli.

ﬁg‘s"g';(t: s¢ Porcja Czas gotowania Temperatura Uwaga

5 szaszlykdéw 5 szasztykow - Potdéz mieszane
warzywa na
dnie patelni, a

15-18 min 180°C szasztyki na

Mieszanka warzyw 500 g wierzchu
podwajnej
warstwy.

Korzystanie z zestawu $niadaniowego
W zestaw $niadaniowy wyposazone sg nastepujgce modele: NA55X/04.

Zestaw sniadaniowy umozliwia jednoczesne gotowanie do czterech jajek i
czterech tostow.

Przestroga

- Aby bezpiecznie wyjac¢ ugotowane jajka i tosty z zestawu
$niadaniowego i unikna¢ poparzenia, nalezy zawsze uzywac
szczypiec.

= 1 Wyjmij mata patelnie z urzadzenia.
|
2>

2 Wyjmij dolng ptyte z patelni.

* Uwaga
- Jesli dolna ptyta nie zostanie wyjeta, kromki tostdw moga nie zmiescic sie
prawidtowo na patelni.
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3 Umiesc zestaw sniadaniowy na matej patelni.

4 Umiesc¢ do czterech jajek na zestawie $niadaniowym i wtéz patelnie z
powrotem do urzadzenia.
(d<: 5 Ustaw czas i temperature zgodnie z ponizszg tabela potraw i nacisnij przycisk
s start.
Zestaw Y .
éniadaniowy llos¢ Czas gotowania Temperatura Uwaga
Jajka na twardo 4 jajka 10-12 min - Najpierw ugotu;j
jajka. Dodaj
Jajka na miekko 4 jajka 8-10 min 180°C tosty w potowie
procesu
Tost 5 sztuk 5-6 min gotowania.
6 W pofowie procesu gotowania dodaj kromki tostow do zestawu

$niadaniowego i kontynuuj gotowanie.
Wskazéwka

- Rozwaz wlaczenie przypomnienia w formie potrzasniecia, aby nie
zapomniec dodac tostow.
- Jesli tost nie miesci sie na patelni, przekrdj go na pot.

7 Po zakonczeniu gotowania ostroznie wyjmij jajka i tosty za pomoca szczypiec.

Czasy i temperatury gotowania poszczegodlnych potraw podano w ponizszej
tabeli.



Polski 873

Przechowywanie

1 Wyjmij wtyczke urzadzenia z gniazdka elektrycznego i poczekaj, az
urzadzenie ostygnie.

2 Przed odstawieniem urzadzenia do przechowywania upewnij sie, ze
wszystkie czesci sg czyste i suche.

3 Owin przewdd wokdt uchwytu znajdujacego sie z tytu urzadzenia.

Uwaga

- Podczas przenoszenia urzadzenia Airfryer zawsze trzymaj je poziomo, aby
unikna¢ przypadkowego wypadniecia patelni, co potencjalnie mogfoby
doprowadzic¢ do ich uszkodzenia.

- Przed przeniesieniem i/lub schowaniem urzadzenia Airfryer nalezy sie
upewnic, ze zdejmowane elementy (np. wyjmowane dno z siateczka itp.)
s3 przymocowane.

Rozwigzywanie problemoéw

W tym rozdziale opisano najczestsze problemy, z ktérymi mozna sie zetkna¢,
korzystajac z urzadzenia. Jesli ponizsze wskazdwki okaza sie niewystarczajace do
rozwigzania problemu, odwiedz strone www.philips.com/support, na ktérej
znajduje sie lista czesto zadawanych pytan, lub skontaktuj sie z Centrum Obstugi
Klienta w swoim kraju.

Problem Prawdopodobna przyczyna Rozwigzanie
Zewnetrzna czesc urzadzenia Zgromadzone ciepfo promieniuje  Jest to zjawisko normalne.
mocno sie nagrzewa. na $cianki zewnetrzne. Uchwyty i pokretta, ktorych musisz

dotykac w trakcie uzytkowania, nie
nagrzewaja sie.

Patelnia, kosz i wewnetrzna czesc¢
pokrywki zawsze nagrzewajq sie
po wigczeniu urzadzenia, aby
zapewnic prawidfowe
przygotowanie jedzenia. Te czesci
sg zawsze gorace i nie nalezy ich
dotykac.

Jedli urzadzenie jest wigczone
przez dtuzszy czas, niektére
obszary bardzo sie nagrzewaja. Te
obszary oznaczono na urzadzeniu
nastepujaca ikona:

Uzytkowanie urzadzenia jest
catkowicie bezpieczne, jedl
uzytkownik wie, ktére obszary sie
nagrzewajq i ich nie dotyka.
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Problem

Prawdopodobna przyczyna

Rozwigzanie

Moje domowe frytki nie spetniaja
moich oczekiwan.

Uzyto niewfasciwego rodzaju
ziemniakdw.

Aby uzyskac najlepsze rezultaty,
uzyj $wiezych, macznych
ziemniakdéw. Nie przechowuj
ziemniakdw w zimnym miejscu,
takim jak lodéwka. Wybieraj
ziemniaki, ktére maja na
opakowaniu informacje, ze nadaja
sie do smazenia.

Za duza ilos¢ sktadnikow w koszu.

Postepuj zgodnie z instrukcjami
zawartymi w niniejszej instrukgji
obstugi, aby przygotowac
domowe frytki.

Niektorymi typami sktadnikéw
trzeba potrzasnac w pofowie
czasu gotowania.

Postepuj zgodnie z instrukcjami
zawartymi w niniejszej instrukgji
obstugi, aby przygotowac
domowe frytki.

Urzadzenie Airfryer nie daje sie
wiaczyc.

Urzadzenie nie jest podtgczone do
zasilania.

Sprawdz, czy wtyczka jest
prawidfowo wtozona do gniazdka
elektrycznego.

Kilka urzadzen podtgczono do
jednego gniazdka.

Urzadzenie Airfryer ma duza moc.
Wyprobuj inne gniazdko i sprawdz
bezpieczniki.

Wylfacznik nie zostat jeszcze
aktywowany.

Uzyj kciuka, aby nacisna¢
wylfacznik, upewniajac sie, ze palec
dotyka catego przycisku.

W urzadzeniu Airfryer wystepuja
fragmenty ztuszczonej
powierzchni.

Ztuszczanie moze wystapic
wewnatrz patelni Airfryer na
skutek przypadkowego dotkniecia
lub zarysowania powtoki (np.
podczas czyszczenia twardymi
narzedziami i/lub wktadania
kosza).

Uszkodzeniom mozna zapobiec,
wktadajac kosz do patelni w
odpowiedni sposéb. Jesli wktadasz
kosz pod katem, jego boki moga
uderzac o sciane patelni,
powodujac odpryskiwanie
fragmentéw powtoki. W takim
przypadku nalezy pamietac, ze nie
jest to szkodliwe, poniewaz
wszystkie uzyte materiaty sa
bezpieczne dla zywnosci.

Z urzadzenia unosi sie biaty dym.

Potrawy smazone w urzadzeniu sg
ttuste.

Ostroznie odlej nadmiar oleju lub
wytopiony ttuszcz z patelnii
kontynuuj smazenie.

Na patelni wciaz znajduja sie
resztki tfuszczu z poprzedniego
uzycia.

Biaty dym jest spowodowany
podgrzewaniem sie ttustych
resztek na patelni. Zawsze po
zakonczeniu korzystania z
urzadzenia doktadnie czys¢
patelnie i kosz.
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Prawdopodobna przyczyna
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Rozwigzanie

Panierka nie przywiera dobrze do
produktu.

Kawateczki unoszacej sie w
powietrzu panierki moga
powodowac biaty dym. Docisnij
panierke do produktu, aby dobrze
przywarfa.

Marynata, plyny lub soki z miesa
rozpryskuja sie w wytopionym
ttuszczu.

Osusz zywnos¢ przed wtozeniem
do kosza.

Na ekranie urzadzenia Airfryer
pojawia sie komunikat ,E1".

Urzadzenie jest uszkodzone / ma
usterki.

Zadzwon na linie serwisowa
Philips lub skontaktu;j sie z
Centrum Obstugi Klienta w swoim
kraju.

Urzadzenie Airfryer moze by¢
przechowywana w miejscu, w
ktorym jest zbyt zimno.

Jesli urzadzenie byto
przechowywane w niskiej
temperaturze, odczekaj co
najmniej 15 minut przed
ponownym podtgczeniem
urzadzenia do zasilania, az
nagrzeje sie ono do temperatury
pokojowej.

Jedlina ekranie nadal pojawia sie
komunikat ,E1", zadzwon na linie
serwisowa Philips lub skontaktuj
sie z Centrum Obstugi Klienta w
swoim kraju.

Na ekranie urzadzenia Airfryer

pojawia sie komunikat ,E4-E12".

Urzadzenie moze dziafa¢
nieprawidtowo.

Sprébuj odtaczyd i podtaczy¢
zasilanie urzadzenia. Jesli to nie
pomoze, zadzwon na linie
serwisowa Philips lub skontaktuj
sie z Centrum Obstugi Klienta w
swoim kraju.

Z wnetrza urzadzenia dochodzg
dziwne dzwieki.

Urzadzenie jest wyposazone w
wentylator, ktory jest niezbedny
do przenoszenia ciepta do
Zywnosci, a takze w pompe
wodna, ktdra jest niezbedna do
funkcji wydzielania pary.

Hatas ten jest zjawiskiem
normalnym i zamierzonym. Jesli
hatas bedzie gtosniejszy lub
wyraznie sie zmieni, skontaktuj sie
z centrum pomocy technicznej
firmy Philips w celu uzyskania
dalszych porad.

Po zakonczeniu gotowania w
komorze znajduje sie woda.

W trakcie gotowania z urzadzenia
Airfryer wydobywa sie para. Para
skrapla sie na potrawe i na
wewnetrznych sciankach komory
gotowania. Skroplona para
pozostaje w komorze gotowania
po zakoriczeniu gotowania.

Wystepowanie pewnej ilosci wody
w komorze gotowania po
zakonczeniu gotowania jest
normalne. Wystarczy jg wytrzec
wilgotna szmatka niepowodujaca
powstawania zarysowan.

& zawsze miga

Brak wody w zbiorniku wody

Dolej wody do zbiornika.
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Problem

Prawdopodobna przyczyna

Rozwigzanie

Zbiornik wody nie jest prawidfowo
umieszczony

Wocisnij zbiornik wody w rowek,
aby zamocowac go na miejscu, a
nastepnie nacisnij przycisk
uruchomienia/wstrzymania.

Zablokowany przewdd wody

Skontaktuj sie z centrum obstugi
klienta w swoim kraju i popro$ o
dalszg pomoc.

& zawsze miga

Jest to przypomnienie o
koniecznosci usuniecia kamienia

Przeprowadz proces usuwania
kamienia. Patrz rozdziat
LUsuwanie kamienia”.

Podczas gotowania na parze,
czyszczenia parg i usuwania
kamienia na scianie moze skrapla¢
sie woda.

Jest to normalne zjawisko, para
wydostaje sie z wylotu powietrza
po prawej stronie i jest wypychana
na sciane przez wentylator.

Umiesc urzadzenie w odlegtosci
20 c¢m od sciany i nie umieszczaj
prawego wylotu powietrza
urzadzenia bezposrednio przed
gniazdkiem, aby unikna¢
problemow elektrycznych.

Nie umieszczaj innych urzadzen
kuchennych w poblizu urzadzenia.

Do suszenia nalezy uzywa¢ mopa.

Urzadzenie wydaje sie przeciekad

Wyciek z wewnetrznej czesci
urzadzenia (wyciek z przewodu
wodnego itp.)

Urzadzenie pekfo na skutek
dziatania sity zewnetrznej lub
odksztatcenia

Skontaktuj sie z centrum obstugi
klienta w swoim kraju i popros o
dalsza pomoc.

Wyciek ze zbiornika wody

Wyjmij zbiornik wody i zainstaluj
go ponownie

Sprawdz, czy w zbiorniku wody nie
ma peknie¢, skontaktuj sie z
centrum obstugi klienta w swoim
kraju

Niewystarczajaca ilos¢ pary

Niewystarczajaca ilos¢ wody w
zbiorniku

Sprawdz zbiornik wody, aby
upewnic sie, ze jest w nim
wystarczajaca ilos¢ wody.

Zbiornik wody nie zostat
prawidfowo wiozony

Wocisnij zbiornik wody w rowek,
aby zamocowac go na miejscu, a
nastepnie nacisnij przycisk
uruchomienia/wstrzymania.

Wlot wody w rowku na gérze
urzadzenia jest brudny/zatkany

Wyczys¢ i przeptucz wlot wody.
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Rozwigzanie

Zatkanie generatora pary lub
nieszczelnosc przewodu
parowego

Jedli urzadzenie byfo uzywane
przez dtuzszy czas, konieczne
moze by¢ przeprowadzenie
usuwania kamienia i czyszczenia
generatora pary. Uruchom
program usuwania kamienia.

Jesli nadal nie dziata, skontaktu;j sie
z centrum obstugi klienta

Podczas uruchamiania programu
gotowania na parze, gotowania
na parze i smazenia gorgcym
powietrzem, czyszczenia para,
usuwania kamienia nie stychac
dzwieku wentylatora ani silnika,
ale wskazniki temperatury i czasu
sg wigczone i nie migaja.

Jest to zjawisko normalne.
Urzadzenie dziata.

Odczekaj ponad 20 sekund, aby
ponownie sprawdzic to zjawisko.

Woda skraplajaca sie na pustym
gniazdku podczas gotowania na
parze, czyszczenia parg, usuwania
kamienia

Urzadzenie umieszczone zbyt
blisko pustych gniazdek

Zaleca sie dostosowanie pozycji
urzadzenia lub uzycie ostony
pustego gniazdka, aby unikna¢
gromadzenia sie w nim skroplin.




