Frytkownica powietrzna

z widocznym okienkiem

Instrukcja obstugi | bezpieczenstwa

Model No.: EXTRALINK HOME AIR FRYER 5L EU SJ-500

- Przeznaczone tylko do uzytku domowego-



Przed pierwszym uzyciem urzadzenia prosimy o uwazne przeczytanie niniejszej instrukcji i
zachowanie jej na przysztosc¢.

ZACHOWAJ TE INSTRUKCJE

To urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku domowego ani do podobnych zastosowan,
takich jak:

- kuchnie pracownicze w sklepach, biurach i innych miejscach pracy;

- domy wiejskie;

- przez gosci w hotelach, motelach i innych sSrodowiskach mieszkalnych;

- srodowiska typu bed and breakfast.

AZNE SRODKI OSTROZNOSCI

Podczas korzystania z urzgdzen elektrycznych nalezy zawsze przestrzega¢ podstawowych
Srodkow ostroznosci, w tym nastepujacych:

1. Przeczytaj wszystkie instrukcje.

2. Nie dotykaj gorgcych powierzchni.

3. Aby chroni€ sie przed porazeniem prgdem, nie zanurzaj przewodu, wtyczek ani podstawy
w wodzie lub innym ptynie.

4. OSTRZEZENIE: To urzgdzenie elektryczne zawiera funkcje grzania. Powierzchnie, w tym
rowniez te inne niz powierzchnie funkcjonalne, moga wytwarza¢ wysokie temperatury.
Poniewaz r6zne osoby inaczej odczuwajg temperatury, tego sprzetu nalezy uzywac z
OSTROZNOSCIA. Urzadzenie nalezy dotykaé tylko za przeznaczone do tego uchwyty, w
rekawiczkach chronigcych przed cieptem lub podobnych. Powierzchnie inne niz
przeznaczone do tego celu muszg miec wystarczajgco duzo czasu na ostygniecie przed
dotknieciem.

5. Odfgcz od gniazdka, gdy nie jest uzywane i przed czyszczeniem. Pozostaw do ostygniecia
przed zatozeniem lub zdejmowaniem czesci.

6. Jesli przewodd zasilajgcy jest uszkodzony, musi zosta¢ wymieniony przez producenta, jego
agenta serwisowego lub podobnie wykwalifikowang osobe, aby unikng¢ zagrozenia.

7. Stosowanie akcesoriow niezalecanych przez producenta urzgdzenia moze

spowodowac uszkodzenia.

8. Nie uzywac na zewnatrz.

9. Nie pozwala¢, aby przewdd zwisat z krawedzi stotu lub blatu, poniewaz moze on zetkng¢
sie z gorgcg powierzchnig.

10. Nie umieszczac urzadzenia na lub w poblizu gorgcego palnika gazowego lub
elektrycznego ani w rozgrzanym piekarniku.

11. Nalezy zachowac¢ szczegolng ostroznos¢ podczas przenoszenia urzgdzenia
zawierajgcego goracy olej lub inne gorgce

ptyny.

12. Zawsze najpierw podtgcz wtyczke do urzgdzenia, a nastepnie podtgcz przewod do
gniazdka sciennego. Aby odtgczy¢, ustaw dowolny element sterujgcy w pozycji ,wytaczone”,
a nastepnie wyjmij wtyczke z gniazdka sciennego.

13. Nie uzywac urzadzenia niezgodnie z przeznaczeniem.

14. To urzadzenie moze by¢ uzywane przez dzieci w wieku od 8 lat i starsze oraz osoby o
ograniczonych zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych lub nieposiadajgce
doswiadczenia i wiedzy, jesli sg nadzorowane lub poinstruowane w zakresie bezpiecznego



korzystania z urzgdzenia i rozumiejg zwigzane z tym zagrozenia. Dzieci nie mogg bawic sie
urzadzeniem. Czyszczenie i konserwacja uzytkownika nie powinny by¢ wykonywane przez
dzieci, chyba ze majg ponad 8 lat i sg nadzorowane.

15. Trzymaj urzadzenie i jego przewod poza zasiegiem dzieci ponizej 8 roku zycia.

16. Urzadzenia nie sg przeznaczone do obstugi za pomocag zewnetrznego timera lub
oddzielnego systemu zdalnego sterowania.

PROWADZENIE

Ta frytkownica na gorgce powietrze zapewnia tatwy i zdrowy sposob przygotowywania
ulubionych skfadnikéw. Dzieki zastosowaniu gorgcej, szybkiej cyrkulacji powietrza i gérnego
grilla, jest w stanie przygotowaé wiele potraw. Najlepsze jest to, ze frytkownica na gorgce
powietrze podgrzewa jedzenie we wszystkich kierunkach, a wiekszos¢ sktadnikow nie
wymaga oleju.

Dane techniczne:

————— Napiecie: 220-240 V~50/60 Hz

————— Moc: 1400 W

----- Pojemnos¢ z garnkiem do smazenia: 5,0 litra
----- Regulowana temperatura: 80°C-200°C

————— Timer (0-60 min)

OGOLNY OPIS

1. Ruszt 5. Gtébwna obudowa

2. Garnek do smazenia 6. Widoczne okno

3. Uchwyt 7. Wylot powietrza

4. Gdrna pokrywa 8. Gtéwny przewod (przewod elektryczny)




WAZNE

Niebezpieczenstwo

- Z tego urzadzenia moga korzystac¢ dzieci w wieku od 8 lat i starsze oraz osoby o
ograniczonej sprawnosci fizycznej, sensorycznej, umystowej lub nieposiadajace
doswiadczenia i wiedzy, jesli sa nadzorowane lub poinstruowane w zakresie bezpiecznego
korzystania z urzadzenia i rozumieja zwigzane z tym zagrozenia. Dzieci nie moga bawic sie
urzadzeniem. Czyszczenie i konserwacja przez uzytkownika nie powinny by¢ wykonywane
przez dzieci, chyba ze maja wiecej niz 8 lat i s3 nadzorowane.

- Trzymaj urzadzenie i jego przewdd poza zasiegiem dzieci ponizej 8 roku zycia.

- Nigdy nie zanurzaj obudowy, ktéra zawiera elementy elektryczne i elementy grzejne, w
wodzie ani nie ptucz jej pod biezaca woda.

- Zapobiegaj przedostaniu sie wody lub innych cieczy do urzadzenia, aby unikng¢ porazenia
pradem

- Zawsze wktadaj sktadniki do smazenia do garnka, aby zapobiec ich kontaktowi z
elementami grzejnymi.

- Nie zakrywaj wlotu powietrza i zewnetrznych otworéw powietrza, gdy urzadzenie jest
wigczone.

- Nie napetniaj garnka olejem, poniewaz moze to spowodowac zagrozenie pozarem.

- Nigdy nie dotykaj wnetrza urzadzenia, gdy jest wiaczone. Temperatura dostepnych
powierzchni moze by¢ wysoka podczas pracy urzadzenia.

OSTRZEZENIE

- Sprawdz, czy napiecie podane na urzadzeniu jest zgodne z napieciem w lokalne;j sieci.

- Nie uzywaj urzadzenia, jesli wtyczka, przewdd sieciowy lub inne czesci sg uszkodzone.
- Nie zwracaj sie do osoOb nieupowaznionych o wymiane lub naprawe uszkodzonego
przewodu sieciowego.

- Trzymaj przewod sieciowy z dala od gorgcych powierzchni.

- Nie podtgczaj urzgdzenia ani nie obstuguj panelu sterowania mokrymi rekami.
- Nie stawiaj urzgdzenia przy $cianie ani w poblizu innych urzgdzen. Pozostaw co najmniej
10 cm wolnej przestrzeni z tytu i po bokach oraz 10 cm wolnej przestrzeni nad
urzgdzeniem.

- Nie kfadz niczego na urzadzeniu.

- Nie uzywaj urzadzenia do zadnych innych celdow niz opisane w niniejszej instrukcji.
- Nie pozostawiaj urzgdzenia wtgczonego bez nadzoru.

- Podczas smazenia na gorgcym powietrzu przez otwory wylotowe powietrza wydostaje sie
gorgca para. Trzymaj rece i twarz w bezpiecznej odlegtosci od pary i otworéw wylotowych
powietrza.

Uwazaj rowniez na gorgcg pare i powietrze podczas wyjmowania garnka z urzadzenia.
- Wszelkie dostepne powierzchnie moga sie nagrza¢ podczas uzytkowania.

- Natychmiast odtgcz urzadzenie od zasilania, jesli zauwazysz, ze wydobywa sie z niego
ciemny dym. Poczekaj, az dym ustanie, zanim wyjmiesz garnek z urzadzenia.



UWAGA

- Upewnij sie, ze urzgdzenie jest umieszczone na poziomej, rownej i stabilnej powierzchni.

- To urzadzenie jest przeznaczone wylgcznie do uzytku domowego. Moze nie nadawac sie
do bezpiecznego uzytku w takich miejscach, jak kuchnie pracownicze, gospodarstwa rolne,
motele i inne srodowiska niemieszkalne. Nie jest rowniez przeznaczone do uzytku przez
gosci w hotelach, motelach, pensjonatach i innych srodowiskach mieszkalnych.

- Jesli urzadzenie jest uzywane nieprawidtowo do celow profesjonalnych Ilub
potprofesjonalnych, lub jest uzywane niezgodnie z instrukcjg obstugi, gwarancja traci
waznosé, a producent moze odmowic odpowiedzialnosci za ewentualne szkody.

- Zawsze odtgczaj urzadzenie od zasilania, gdy nie jest uzywane.

- Urzadzenie potrzebuje okoto 30 minut, aby ostygngé, i mozna je wtedy bezpiecznie
obstugiwac lub czyscic.

Przed pierwszym uzyciem

1. Usun wszystkie materiaty opakowaniowe.

2. Usun wszystkie naklejki lub etykiety z urzgdzenia.

3. Doktadnie umyj garnek i ruszt gorgcg woda, odrobing ptynu do mycia naczyn i niescierng
gabka.

4. Wytrzyj wnetrze i zewnetrzng czes¢ urzadzenia wilgotng szmatka.

To frytkownica bezolejowa, ktéra dziala na gorace powietrze. Nie napelniaj garnka
olejem ani ttuszczem do smazenia.

Uwaga: Przy pierwszym uzyciu frytkownica moze wydziela¢ lekki dym lub zapach. Jest
to normalne w przypadku wielu urzadzen grzewczych u nie wpltywa na bezpieczeristwo
urzadzenia.

Przygotowanie do uzycia

1 Umiesc¢ urzadzenie na stabilnej, poziomej i rownej powierzchni.
Nie umieszczaj urzadzenia na powierzchni nieodpornej na ciepto.
2 Umiesc¢ ruszt w garnku.
Nie napetniaj garnka olejem ani zadnym innym ptynem.
Nie kiadz niczego na urzadzeniu, poniewaz moze to zaki6ci¢ przeptyw powietrza |
wplynaé na efekt smazenia

UZYWANIE URZADZENIA

Frytkownica bezolejowa umozliwia przygotowanie wielu réznych sktadnikow.

Smazenie na gorgcym powietrzu

1. Podiacz wtyczke do uziemionego gniazdka.

2. Ostroznie wyciagnij garnek do smazenia z frytkownicy.

3. Umies¢ sktadniki w garnku do smazenia.

4. Wsun garnek z powrotem do frytkownicy, upewniajac sie, ze jest ustawiony prawidtowo na
prowadnicach.



Nigdy nie uzywaj garnka bez rusztu.

Uwaga: Nigdy nie dotykaj garnka podczas ani po uzyciu, poniewaz moze by¢ on bardzo
goracy. Zawsze trzymaj garnek za uchwyt.

5. Ustaw czas smazenia (patrz sekcja ,,Ustawienia” w tym rozdziale).

6. Niektore sktadniki wymagaja wstrzasniecia w potowie czasu przygotowania (patrz sekcja
»Ustawienia” w tym rozdziale). Aby wstrza$nac¢ sktadnikami, wyciagnij garnek do smazenia z
urzadzenia za uchwyt i wstrzasnij nim. Nastepnie wsun garnek z powrotem do frytkownicy.

Wskazdéwka: Jesli ustawisz timer na potowe czasu przygotowania, ustyszysz brzeczyk
timera, ktory przypomni, aby potrzgsng¢ sktadnikami. Oznacza to jednak, ze musisz
ponownie ustawi¢ timer na pozostaty czas przygotowania po potrzgsaniu.

7. Gdy ustyszysz brzeczyk timera, ktory wskazuje, ze ustawiony czas przygotowania uptynat,
wyciggnij garnek do smazenia z urzgdzenia.

8. Sprawdz, czy sktadniki sg gotowe, czy nie.
Jesli sktadniki nie sg jeszcze gotowe, po prostu wsun garnekz powrotem do urzgdzenia i
ustaw timer na kilka dodatkowych minut.

9. Aby wyjac sktadniki (np. frytki), wyciggnij garnek z frytkownicy i umiesS¢ go na stabilnej
powierzchni.

Nie odwracaj garnka do géry nogami z nadal przymocowanym do niego rusztem, poniewaz
nadmiar oleju, ktéry zebrat sie na dnie garnka, wycieknie na sktadniki.

Garnek i sktadniki sg gorgce, para moze wydostawac sie z garnka w zaleznos$ci od rodzaju
sktadnikow w frytkownicy powietrzne;.

10. Wylej zawartos¢ garnka do miski lub na talerz.

11. Gdy partia sktadnikow jest gotowa, frytkownica jest natychmiast gotowa do
przygotowania kolejnej partii.

INSTRUKCJA PANELU GEOWNEGO

7 8 9 10 11 12 13




Instrukcja uzycia

[
Przycisk 1 Q — Wiacznik
Po wtgczeniu zasilania i prawidtowym umieszczeniu garnka w obudowie gtéwnej wyswietlacz
cyfrowy zaswieci sie na sekunde i wyda jeden sygnat dzwiekowy. Swiatto przycisku zasilania
jest zawsze wigczone.
Delikatne dotkniecie przycisku zasilania spowoduje wigczenie sie wszystkich Swiatet, a
domysina temperatura urzgdzenia zostanie ustawiona na 180°C , a czas gotowania zostanie
ustawiony na 15 minut. Przycisk start/stop zacznie migac. JeSli przez 1 minute nie zostanie
wykonana zadna operacja, urzadzenie wylgczy sie automatycznie. Swiatlo przycisku
zasilania pozostaje zawsze wigczone.

Notatka: Podczas gotowania mozesz dotykaé przyciskow, aby sterowacC wstrzymaniem lub
rozpoczeciem gotowania.

Przycisk 2 - Przycisk startu i stopu

Podczas gotowania delikatnie dotknij przycisku start/stop, kontrolka wybranego menu i
przycisk start/stop beda migac synchronicznie, a inne kontrolki pozostana wtaczone,
odliczanie czasu zostanie zatrzymane, a ogrzewanie réwniez zostanie zatrzymane.
Wentylator zostanie wytagczony 15 sekund poézniej. Urzadzenie przejdzie w tryb wytaczenia,
jesli przez 1 minute nie zostanie wykonana zadna operacja.

Delikatnie dotknij ponownie przycisku start/stop, aby wznowi¢ prace urzadzenia.

Gdy urzadzenie jest w trybie czuwania, ustawionym lub roboczym, nacisnij przycisk start/stop
przez 3 sekundy, jego kontrolka pozostanie wtaczona, a inne wytaczone, przechodzac w stan
wylaczenia.

Jesli urzadzenie jest w trybie pracy, wentylator zostanie zatrzymany 15 sekund pozniej, gdy

urzadzenie bedzie wytaczone.

Przycisk 3 @ — Przycisk menu

Przycisk wyboru menu @,,ktére umozliwiajg przewijanie 7 popularnych opcji zywno$ci.

Po wybraniu, swiatto menu zacznie migac¢, a funkcja z ustawionym czasem | temperaturg
gotowania rozpocznie sie. Swiatto menu odpoczynku jest zawsze witgczone.



Przycisk 4 @ Timer

Po wybraniu menu z temperaturg i czasem gotowania, delikatnie dotknij przycisku

l\ :.
timera, aby przej$¢ do trybu ustawiania czasu. Swiatto klawisza INS3Ml start/stop oraz

przycisku timera bedg migac¢ synchronicznie. Domysiny wyswietlany czas to 2 godziny.

Delikatnie dotknij klawisza [ klawisza wskaznika timera ,aby zwiekszy¢ lub

zmniejszy¢ czas o 1 godzine na raz. Przytrzymanie klawisza spowoduje szybkg zmiane

czasu. Zakres czasu: 1-24 godziny

Po zakonczeniu wyboru delikatnie nacisnij przycisk start/stop, a urzgdzenie zacznie dziatac,
zaswieci sie dioda LED, kontrolki przycisku start/stop, przycisku zasilania, przycisku timera i
wybranego menu bedg zawsze wigczone. Kontrolki przycisku wyboru czasu i temperatury
bedg zawsze witgczone, a pozostate bedg wytgczone.

(:
Po zakonczeniu ustawionego czasu, kontrolka timera C zgasnie, a urzgdzenie wyda
jeden sygnat dzwiekowy, przechodzgc w tryb pracy z ustawionym czasem | temperaturg

Podczas ustawiania czasu, delikatnie dotknij przycisku start/stop, aby zatrzymac¢ ustawienia.
W miedzyczasie kontrolka przycisku start/stop i przycisku timera bedzie miga¢. Mozesz
przetgcza¢ menu, naciskajgc przycisk menu i regulowa¢ czas i temperature. Jesli po 1
minucie nie zostanie wykonana zadna operacja, ekran cyfrowy wytgczy sie i przejdzie w tryb
wytgczenia.

Przycisk oraz przycisk — Klawisze zwiekszania i zmniejszania wartosci
timera/temperatury.

Wybierajac klawisz 5 Klawisz oraz umozliwiajg zwiekszenie lub

zmniejszenie temperatury gotowania o 5°C na raz. Przytrzymanie klawisza spowoduje szybkag
zmiane temperatury. Zakres regulacji temperatury: 80°C-200°C.

Wybierajac klawisz 6 , Klawisz oraz umozliwiaja zwiekszenie lub

zmniejszenie czasu gotowania, o jedng minute na raz. Przytrzymanie klawisza spowoduje
szybka zmiane czasu. Zakres regulacji temperatury: 80° C - 200° C

Przycisk 5 oraz 6 — Wskazniki temperatury/timera



Przycisk 7-13 — Wskazniki temperatury/timera oraz kontrolki przepisu

Ustawienia

Ponizsza tabela pomoze Ci wybra¢ podstawowe ustawienia dla sktadnikow.

Notatka: Pamietaj, ze te ustawienia sg wskazowkami. Poniewaz sktadniki roznig sie
pochodzeniem, rozmiarem, ksztaltem, a takze markg, nie mozemy zagwarantowac
najlepszego ustawienia dla Twoich skfadnikdéw.

Dzieki technologii Rapid Air, ktéra natychmiast podgrzewa powietrze wewnatrz urzgdzenia,
wyciggniecie garnka do smazenia na krotko z urzadzenia podczas smazenia gorgcym
powietrzem prawie nie zaktoca procesu

Porady

Mniejsze sktadniki zazwyczaj wymagajg nieco krotszego czasu przygotowania niz
wieksze sktadniki.

Wieksza ilos¢ sktadnikbw wymaga jedynie nieco diuzszego czasu przygotowania,
mniejsza ilos¢ sktadnikow wymaga jedynie nieco krotszego czasu przygotowania.
Wstrzgsanie mniejszymi sktadnikami w potowie czasu przygotowania optymalizuje efekt
koncowy i moze pomadc zapobiec nierownomiernemu usmazeniu sktadnikow.

Dodaj troche oleju do $wiezych ziemniakdw, aby uzyskac chrupigcy efekt. Smaz skfadniki
we frytkownicy na gorgce powietrze zaraz po dodania oleju.

Nie przygotowuj bardzo ttustych skitadnikéw, takich jak kietbaski, we frytkownicy na
gorace powietrze.

Przekaski, ktore mozna przygotowaé w piekarniku, mozna réwniez przygotowa¢ we
frytkownicy na gorgce powietrze.

Optymalna ilo$¢ do przygotowania chrupigcych frytek to 400 gramow.

Uzyj gotowego ciasta, aby szybko i tatwo przygotowac przekgski z nadzieniem. Gotowe
ciasto wymaga rowniez krotszego czasu przygotowania niz ciasto domowe.

Umies¢ blache do pieczenia lub naczynie zaroodporne na ruszcie wewnatrz frytkownicy,
jesli chcesz upiec ciasto lub quiche, lub jesli chcesz usmazy¢ kruche lub nadziewane
skfadniki.

Mozesz réwniez uzyc¢ frytkownicy, aby podgrza¢ skfadniki. Aby podgrza¢ sktadniki, ustaw
temperature na 150°C na maksymalnie 10 minut.

Dania Min-Max. ilo$¢ Czas Temperatura Potrzasnaé | Uwaga
(@) (min) °C

Frytki 100-400 15-20 200

Zeberka 100-400 20-25 180 Shake

Krewetki 100-400 20-25 160

Udka z kurczaka 100-400 20-25 180

Stek 100-400 15-20 180




Ciasto 100-400 20-25 160

Ryba 100-400 25-30 200

Uwaga:
1. Dodaj 3 minuty do czasu przygotowania, gdy zaczynasz smazy¢, gdy frytkownica na

gorace powietrze jest jeszcze zimna.
2. Obro¢ lub potrzasnij raz skladnikami podczas pieczenia, aby uzyskaé réwnomierne
smazenie.

Czyszczenie

Wyczys$¢ urzgdzenie po kazdym uzyciu.

Garnek i ruszt sa pokryte powloka zapobiegajaca przywieraniu. Nie uzywaj
metalowych przyboréw kuchennych ani_sciernych srodkéw czyszczacych do ich
czyszczenia, poniewaz moze to uszkodzié powloke zapobiegajaca przywieraniu.

1 Wyjmij wtyczke z gniazdka i pozwél urzgdzeniu ostygngg.

Uwaga: Wyjmij garnek, aby umozliwi¢ szybsze ostygniecie frytkownicy na gorgce powietrze.
2 Wytrzyj zewnetrzng czes¢ urzgdzenia wilgotng $ciereczka.

3 Wyczys¢ garnek i ruszt gorgcg wodg, odrobing ptynu do mycia naczyn i niescierng ggbka.
Mozesz uzy¢ ptynu odttuszczajgcego, aby usungc¢ wszelkie pozostatosci brudu.

Wskazowka: Jesli brud przykleit sie do rusztu lub dna garnka, napetnij garnek gorgcg wodg z
odrobing ptynu do mycia naczyn. W6z ruszt do garnka i pozostaw garnek i ruszt w wodzie
przez okoto 10 minut.

4 Wyczys¢ wnetrze urzgdzenia gorgcg wodg i niescierng gabka.

5 Wyczys¢ element grzewczy szczotkg czyszczgca, aby usungc wszelkie resztki jedzenia.

Przechowywanie
1 Odtgcz urzgdzenie od zasilania i pozwdl mu ostygngé.

2 Upewnij sie, ze wszystkie czesci sg czyste i suche.

Srodowisko

Nie wyrzucaj urzgdzenia razem ze zwyktymi odpadami domowymi, gdy sie zuzyje. Oddaj je
do oficjalnego punktu zbiérki w celu recyklingu. W ten sposéb pomagasz chroni¢ srodowisko.

Gwarancja i serwis

Jesli potrzebujesz serwisu lub informacji albo masz problem, skontaktuj sie z lokalnym
autoryzowanym punktem serwisowym.

Rozwigzywanie problemow

Problem Mozliwa przyczyna Rozwigzanie
Urzadzenie nie jest Podtacz wtyczke do gniazdka Sciennego.
Frytkownica nie poditgczone.
dziata , , . Ustaw klawisz timera na wymagany czas
Nie ustawiono timera. . . .
przygotowania, aby wtgczy¢ urzgdzenie.
Sktadniki smazone | llos¢ skladnikéw w Umies¢ mniejsze porcje skladnikdw w garnku.




w air fryerze nie sg
gotowe.

garnku jest zbyt duza.

Mniejsze porcje sg smazone bardziej
rownomiernie.

Ustawiona temperatura
jest zbyt niska.

Ustaw klawisz temperatury na wymagane
ustawienie temperatury (patrz sekcja ,ustawienia”
w rozdziale ,Korzystanie z urzgdzenia”).

Czas przygotowania
jest zbyt kroétki.

Ustaw timer na wymagany czas przygotowania
(patrz sekcja ,ustawienia” w rozdziale ,Korzystanie
z urzadzenia®).

Sktadniki sg Niektére rodzaje Sktadniki, ktore lezg na sobie lub na sobie (np.
smazone skfadnikow nalezy frytki), nalezy wstrzgsng¢ w potowie czasu
nierbwnomiernie w | wstrzgsng¢ w potowie przygotowania. Zobacz sekcje ,Ustawienia” w
air fryerze. czasu przygotowania. rozdziale ,Korzystanie z urzgdzenia”.

Smazone Uzyte$ rodzaju Uzyj przekasek do pieczenia lub lekko posmaruj

przekaski nie sg
chrupigce po

przekgsek
przeznaczonych do

przekgski olejem, aby uzyskac bardziej chrupigcy
efekt

wyjeciu z przygotowywania w
frytkownicy. tradycyjnej frytkownicy.

W garnku do smazenia | Nie napetniaj garnka powyzej oznaczenia MAX.
Nie moge jest zbyt duzo
prawidtowo sktadnikow.
wsungc¢ patelni do | Ruszt nie jest Wcisnij ruszt w dot do garnka, az nie bedzie mozna
urzgdzenia. prawidtowo go dalej przesungc.

umieszczony w garnku.

Z urzadzenia
wydobywa sie
biaty dym.

Przygotowujesz ttuste
skfadniki.

Podczas smazenia ttustych sktadnikow we
frytkownicy powietrznej do garnka wycieknie duza
ilos¢ oleju. Olej wytwarza biaty dym, a garnek
moze sie bardziej nagrzac niz zwykle. Nie ma to
wptywu na urzgdzenie ani na efekt koncowy.

Garnek nadal zawiera
pozostatosci ttuszczu z
poprzedniego uzycia.

Biaty dym jest spowodowany nagrzewaniem sie
ttuszczu w garnku. Upewnij sie, ze doktadnie
czyscisz patelnie po kazdym uzyciu

frytki smazg sie
nierdbwnomiernie w

Nie uzytes
odpowiedniego rodzaju
ziemniakdw.

Uzyj $wiezych ziemniakdéw i upewnij sie, ze
pozostang jedrne podczas smazenia.

Nie optukate$ doktadnie

Optucz doktadnie stupki ziemniaczane, aby usungé

air fryerze. stupkéw skrobie z ich zewnetrznej czesci.
ziemniaczanych przed
smazeniem.
Upewnij sie, ze odpowiednio wysuszytes stupki
Z . . . . . . . I . )
Swieze frytki nie Chrupkosé frytek zalezy ziemniaczane przed dodaniem oleju

sg chrupigce po
wyjeciu z air
fryera.

od ilosci oleju i wody w
frytkach.

Pokroj stupki ziemniaczane na mniejsze kawatki,
aby uzyskac bardziej chrupigcy efekt.

Dodaj troche wiecej oleju, aby uzyskac¢ bardziej
chrupigcy efekt.




Prawidlowa utylizacja tego produktu i deklaracja zgodnosci

To oznaczenie wskazuje, ze tego produktu nie nalezy wyrzuca¢ razem z innymi
odpadami domowymi w catej UE. Aby zapobiec mozliwym szkodom dla srodowiska lub
zdrowia ludzkiego spowodowanym niekontrolowang utylizacjg odpaddw, nalezy je
podda¢ recyklingowi w sposéb odpowiedzialny, aby promowac¢ zréwnowazone
ponowne wykorzystanie zasobéw materialnych. Aby zwrdci¢ zuzyte urzgdzenie, nalezy
skorzystac¢ z systemow zwrotu i odbioru lub skontaktowac sie ze sprzedawca, u ktérego
produkt zostat zakupiony. Mogag oni oddac¢ ten produkt do bezpiecznego dla srodowiska
recyklingu.

C€

Urzadzenie zostato zaprojektowane, wyprodukowane i wprowadzone do obrotu zgodnie
z wymaganiami dyrektyw "nowego podejscia", w zwigzku z czym produkt zostat
oznaczony znakiem CE i wystawiono dla niego deklaracje zgodnosci, ktora jest
udostepniana organom nadzoru rynku.




