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Avant de commencer, merci de bien vouloir lire ce manuel d'utilisation !

Cheére cliente, cher client,

Nous vous remercions d'avoir porté votre choix sur un produit Beko. Nous espérons que vous tirerez le meilleur parti
de votre produit, qui a été fabriqué dans des usines de pointe avec des matériaux de qualité. C'est pourquoi nous
vous prions de lire attentivement le présent manuel et tous les autres documents connexes dans leur intégralité avant
d'utiliser le produit et de les conserver. Si vous cédez |'appareil & une tierce personne, n'oubliez pas de lui fournir le
Manuel d'utilisation. Respectez tous les avertissements et informations contenus dans le manuel d'utilisation.
Souvenez-vous que ce Manuel d'utilisation s'applique également a plusieurs autres modeles. Les différences entre
les modeles seront identifiées dans le manuel.

Explication des symboles
Vous trouverez les symboles suivants dans ce Manuel d'utilisation :

Informations importantes ou astuces
utiles d'utilisation.

Avertissement de situations dange-
reuses relatives a la santé et aux
biens.

Avertissement de risque de choc
électrique.

Avertissement de risque d'incendie.

Avertissement de surfaces brillantes.

B BB BB

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
C€ 34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY
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ﬂ Instructions importantes et mises en garde relatives a la sécu-
rité et a I'environnement

Ce chapitre contient les instructions
de sécurité qui vous aideront a éviter
les risques de blessure corporelle ou
de dégats mateériels. Le non respect
de ces instructions entrainera I'annu-
lation de toute garantie.

Sécurité générale
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Cet appareil peut étre utilisé par
des enfants de 8 ans et plus et
des personnes aux capacités
physiques, sensorielles ou men-
tales réduites ou des personnes
dénuées d’expérience ou de con-
naissance si elles ont pu bénéfi-
cier d’une surveillance ou
d’instructions concernant
I'utilisation de I'appareil en toute
sécurité et comprennent les
risques encourus.

Les enfants ne doivent pas jouer
avec I'appareil. Le nettoyage et
I'entretien ne doivent pas étre ef-
fectués par un enfant sans sur-
veillance.

Cet appareil n’est pas congu pour
étre utilisé par des personnes (y
compris les enfants) présentant
des aptitudes physiques, senso-
rielles et mentales reduites, ou
sans expeérience et sans connais-
sances, a moins d'avoir été enca-
drées ou regu des consignes
d'utilisation.

Les enfants bénéficiant d'un en-
cadrement ne doivent pas jouer
avec |'appareil.

Si I'appareil est confié a une autre
personne pour usage personnel
ou vendu en seconde main, assu-
rez-vous qu'il est toujours ac-
compagne du manuel d’utilisation,
des étiquettes, de tout autre do-
cument pertinent et des pieces.
Les procédures d'installation et
de réparation doivent étre effec-
tuées par des agents d'entretien
qualifiés. Le fabricant ne sera pas
responsable des dommages cau-
sés a la suite d'une utilisation
faite par des personnes non qua-
lifiées, situation susceptible d'an-
nuler aussi la garantie. Avant
I'installation, lisez attentivement
les instructions.

Ne faites pas fonctionner |'appa-
reil s'il est défectueux ou pré-
sente des dégats visibles.
Assurez-vous que les boutons de
fonctionnement de I'appareil sont
en position d'arrét apres chaque
utilisation.

Sécurité électrique

Si le produit est en panne, ne
I'utilisez pas, a moins qu'il ne soit
réparé par un Agent d'entretien



agrée. Vous risqueriez un choc
électrique !

Branchez I'appareil uniqguement a
une sortie/ligne avec mise a la
terre ainsi que la tension et la
protection spécifiées dans le cha-

pitre « Spécifications techniques ».

Faites installer la mise a la terre
par un électricien qualifié lorsque
vous utilisez 'appareil avec ou
sans transformateur Notre entre-
prise décline sa responsabilité par
rapport a tout probleme consécu-
tif a la non mise a la terre de
I'appareil suivant la réglementa-
tion locale en vigueur.

Ne lavez jamais I'appareil en 'y
versant de I'eau. Vous risqueriez
un choc électrique !

Débranchez I'appareil pendant les
opérations d'installation, d'entre-
tien, de nettoyage et de répara-
tion.

Si le cordon d’alimentation est
endommagg, il doit &tre remplacé
par le fabricant, I'un de ses tech-
niciens ou une personne de quali-
fication similaire afin d’éviter tout
risque.

Installez I'appareil de sorte que
I'on puisse le déconnecter com-
pletement du réseau. La sépara-
tion doit étre effectuée par une
prise secteur ou un commutateur
intégré a l'installation électrique

fixe, suivant la réglementation en
matiere de construction.

Toutes les opérations sur des
équipements et des systemes
électriques ne peuvent étre réali-
sées que par des personnes habi-
litées et qualifiées.

En cas de dégats, éteignez I'ap-
pareil et débranchez-le du sec-
teur. Pour ce faire, coupez le fu-
sible domestique.

Vérifiez que la tension du fusible
est compatible avec I'appareil.

Sécurité du produit

AVERTISSEMENT : Les parties
accessibles de I'appareil devien-
nent chaudes au cours de son
utilisation. Des mesures doivent
étre prises pour éviter de toucher
aux éléments de chauffage. Les
enfants de moins de 8 ans doi-
vent étre maintenus a I'écart,
sauf s'ils sont continuellement
surveillés.

Ne jamais utiliser |'appareil sous
I'emprise de I'alcool ou de toute
autre drogue.

Prenez garde lorsque vous utilisez
des boissons alcoolisées dans vos
plats. L'alcool s'évapore a tempé-
ratures élevees et peut provoquer
un incendie étant donné qu'il peut
s'enflammer lorsqu'il entre en
contact avec des surfaces
chaudes.
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e Assurez-vous qu’aucune subs-
tance inflammable ne soit placée
a proximité de 'appareil étant
donné que les cotés peuvent
chauffer pendant son utilisation.

e Evitez d'obstruer les éventuelles
sorties d'aération.

e N'utilisez pas de nettoyeurs a
vapeur pour le nettoyage de I'ap-
pareil, car ceux-ci présentent un
risque d'électrocution.

e AVERTISSEMENT : Le fait de cuire
les aliments contenant de I'huile
ou des matiéres grasses sur une
table de cuisson sans surveillance
peut s'avéerer dangereux, au point
de provoquer un incendie. N'es-
sayez JAMAIS d'éteindre le feu
avec de I'eau. Coupez plutdt
I'alimentation de I'appareil, puis
couvrez la flamme avec un cou-
vercle ou une couverture pare-
flammes.

e ATTENTION : Le processus de
cuisson doit étre encadreé. Les
processus de cuisson de courte
durée doivent étre continuelle-
ment encadres.

e AVERTISSEMENT : Danger d'in-
cendie : ne rien conserver sur les
surfaces de cuisson.

e AVERTISSEMENT : En cas de
fissure au niveau de la surface,
mettre ['appareil hors tension
pour étre a |'abri d'une éventuelle
électrocution.
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En cas de bris du verre de la
plaque de cuisson : Eteignez im-
médiatement tous les brlleurs et
les éventuels €léments chauffants
électriques, et débranchez
I'appareil de I'alimentation élec-
trique. Evitez de toucher la sur-
face de I'appareil. N'utilisez pas
I'appareil.

Apres avoir utilisé I'appareil, étei-
gnez-le en appuyant sur sa com-
mande et ne vous fiez pas a son
détecteur de casserole.

évitez de poser des objets métal-
liques comme les couteaux, les
fourchettes, les cuilleres, les cou-
vercles et bien d'autres, sur la
surface de la table de cuisson
dans la mesure ou ils peuvent
chauffer.

L'appareil n’est pas prévu pour
fonctionner avec une minuterie
externe ou un systeme de télé-
commande distinct.

La pression de vapeur qui s'ac-
cumule a cause de I'humidité a la
surface de la table de cuisson ou
sur le bas de la casserole peut
déplacer cette derniere. C'est
pourquoi, assurez-vous que la
surface du four et le bas des cas-
seroles sont toujours secs.

Les plagues de cuisson sont do-
tées de la technologie a « Induc-
tion ». Votre table de cuisson a
induction, qui vous permet de



faire des économies de temps et
d'argent, doit étre utilisée avec
des casseroles appropriées pour
la cuisson a induction ou les
plaques chauffantes ne fonction-
neront pas. Reportez-vous a Gé-
néralités concernant la cuisson,
page 15, sélection des casse-
roles.

Les tables de cuisson a induction
créant un champ magnétique,
elles peuvent entrainer de graves
dommages aux personnes utili-
sant des dispositifs tels qu'une
pompe a insuline ou un pacema-
ker.

AVERTISSEMENT : Utilisez uni-
quement les dispositifs protec-
teurs congus par le fabricant des
appareils de cuisson, ou ceux in-
diqués par ce dernier comme
adéquats, dans le manuel d'utili-
sation, ou encore des dispositifs

protecteurs fournis avec |'appareil.

L'utilisation des dispositifs protec-
teurs inappropriés peut causer
des accidents.

Pour que votre appareil soit fiable:

veillez a ce que la fiche soit bien
branchée dans la prise afin que
des étincelles ne se produisent
pas.

Utilisez uniquement les cables de
rallonge d'origine, et veillez a ce
qu'ils ne soient pas coupés ou
autrement endommages.

Assurez-vous également que la
prise ne contient pas de liquide ni
de moisissure avant de brancher
I'appareil.

Utilisation prévue

Cet appareil est congu pour un
usage domestique. L'utilisation
commerciale est interdite.
ATTENTION : Cet appareil sert
uniquement a des fins de cuisson.
Il ne doit pas étre utilisé a
d’autres fins, par exemple le
chauffage du local.

Le fabricant ne saurait étre tenu
responsable des dégats causes
par une utilisation ou une mani-
pulation incorrecte.

Les pieces détachées d'origine
sont disponibles pendant 10 ans,
a compter de la date d’achat du
produit .

Sécurité des enfants

ATTENTION : Les parties acces-
sibles peuvent s'échauffer pen-
dant I'utilisation. Les enfants doi-
vent étre tenus a I'écart.

Les matériaux d’emballage peu-
vent présenter un danger pour les
enfants. Gardez les matériaux
d'emballage hors de portée des
enfants. Veuillez jeter les pieces
de I'emballage en respectant les
normes écologiques.

Les appareils électriques sont
dangereux pour les enfants. Te-
nez les enfants a I'écart de I'ap-
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pareil lorsqu'il fonctionne et inter-
disez-leur de jouer avec.

e Ne rangez pas d’objets au dessus
de I'appareil que les enfants

pourraient atteindre.
Mise au rebut de I'ancien appareil

Conformité avec la directive DEEE et mise au
rebut des déchets :

Ce produit est conforme a la directive DEEE
(2012/19/UE) de I'Union européenne). Ce produit porte
un symbole de classification pour la mise au rebut des
équipements électriques et électroniques (DEEE).

Le présent produit a été fabriqué avec des pieces et
du matériel de qualité supérieure susceptibles d'étre
réutilisés et adaptés au recyclage. Par conséquent,
nous vous conseillons de ne pas le mettre au rebut
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avec les ordures ménageres et d'autres déchets a la
fin de sa durée de vie. Au contraire, rendez-vous dans
un point de collecte pour le recyclage de tout matériel
électrique et électronique. Veuillez vous rapprocher
des autorités de votre localité pour plus d'informations
concernant le point de collecte le plus proche.

Conformité avec la directive LdSD :

L'appareil que vous avez acheté est conforme & la
directive LdSD (2011/65/UE) de I'Union européenne. Il
ne comporte pas les matériels dangereux et interdits
mentionnés dans la directive.

Elimination des emballages

e Les emballages sont dangereux pour les enfants.
Conservez les emballages en lieu sir a I'écart
des enfants. Les emballages de I'appareil sont
fabriqués a partir de matériaux recyclés. Elimi-
nez-les de maniére appropriée et triez-les en
fonction des instructions de recyclage des dé-
chets. Ne les jetez pas avec les déchets domes-
tiques normaux.



H Généralités

Vue d'ensemble
1 Plaque de cuisson a induction 3 Surface vitrocéramique
2 Bride de montage 4 Fond

Caractéristiques techniques

1N ~ 220-240 V/ 2N ~ 380-415V ; 50 Hz

Type de cable/section min.HO5V2V2-F 5 x 1,5 mm
Dimensions extérieures (hauteur/longueur/profondeur 55 mm/580 mm/510 mm

Puissance 1250 W x 4 (max. 3600

Puissance
Les caractéristiques techniques peuvent L es valeurs mentionnées sur les étiquettes de
changer sans avis préalable afin d'améliorer la I'appareil ou dans la documentation qui
qualité de I'appareil. I'accompagnent sont obtenues dans des
- - - conditions de laboratoire conformément aux
Les |||ust(at|orlls comprises dans ce manuel normes correspondantes. En fonction des
sont schématiques et peuvent ne pas corres- conditions de fonctionnement et de I'environ-
pondre exactement a I'appareil. nement de |'appareil, ces valeurs peuvent
varier.
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K installation

Le produit doit étre installé par une personne qualifiée
conformément & la réglementation en vigueur. Dans le
cas contraire, la garantie n'est pas valable. Le fabri-
cant se sera pas tenu pour responsable des dégats
consécutifs a des procédures réalisées par des per-
sonnes non autorisées et pourra annuler la garantie
dans ce cas.

La préparation de I'emplacement et I'installa-
ion de I'électricité pour I'appareil sont sous la

responsabilité du client.

DANGER:
Installez I'appareil conformément aux régle-
mentations en matiére de gaz et d’électricité

en vigueur dans votre localité.

DANGER:
Avant I'installation, regardez si I'appareil
présente des défauts. Si tel est le cas, ne le

faites pas installer.
Les appareils endommagés présentent des
risques pour votre sécurité.

S5mm min

Hauteur minimale pour I'extracteur telle que
recommandée dans le manuel d'instructions de
I'extracteur

La distance minimale entre le meuble doit étre
égale a la largeur de la table de cuisson.

*k

10/FR

Avant l'installation

Cette table de cuisson est destinée a étre installée sur

un plan de travail en vente dans le commerce. Une

distance de sécurité doit étre laissée entre |'appareil et
les parois de la cuisine et des meubles. Voir le schéma

(valeurs en mm).

e |l peut aussi étre utilisé en position debout, de
maniere autonome. Laissez une distance mini-
mum de 750 mm au-dessus de la surface de la
table de cuisson.

e () Sl faut encastrer une hotte au-dessus de la
cuisiniére, reportez-vous aux consignes du fabri-
cant de la hotte concernant la hauteur
d’installation (Min 650 mm)

e Retirez les matériaux d'emballage et les sécuri-
tés de transport.

e |Les surfaces, les feuilles laminées synthétiques
et les adhésifs doivent résister a la chaleur (jus-
qu'a 100 °C min.).

e Leplan de travail doit étre a niveau et fixé hori-
zontalement.

e Découpez une ouverture pour la table de cuisson
dans le plan de travail en fonction des dimen-
sions d'installation.

2
g el 60mm min

Installation et branchement

¢ Installez I'appareil conformément a toutes les
réglementations en matiere de gaz et
d’électricité en vigueur.



N'installez pas la table de cuisson a des
lendroits avec rebords et coins tranchants.
Cela peut briser la surface vitrocéramique !

Raccordement électrique

Branchez I'appareil & une prise mise a la terre proté-
gée par un disjoncteur miniature de capacité suffisante
tel qu'indiqué dans le tableau « Caractéristiques
techniques ». Faites installer la mise a la terre par un
électricien qualifié lors de I'utilisation de I'appareil
avec ou sans transformateur. Notre société ne sera
pas tenue pour responsable des dégats résultant de
I'utilisation de I'appareil sans une installation de mise
a la terre conforme aux réglementations locales en
vigueur.

DANGER:

L'appareil doit uniquement étre raccordé a
I'alimentation électrique par une personne
autorisée et qualifiée. La période de garantie
de I'appareil démarre uniquement apres son
installation correcte.

Le fabricant se sera pas tenu pour respon-
sable des dégats consécutifs a des procédures
réalisées par des personnes non autorisées.

DANGER:

Le cable d'alimentation ne doit pas étre serré,
plié ou pincé ou entrer en contact avec des
pieces chaudes de I'appareil.

Un cable d'alimentation endommagé doit étre
remplacé par un électricien qualifié. Dans le

cas contraire, il présente un risque d'électro-
cution, de court-circuit ou d'incendie !

e |aconnexion doit étre conforme aux réglementa-
tions nationales en vigueur.

e Lesvaleurs de I'alimentation électrique doivent
correspondre aux valeurs figurant sur la plaque
signalétique de I'appareil. La plaque signalétique
est a l'arriere du produit.

e  Le cable d'alimentation de I'appareil doit étre
conforme aux valeurs du tableau "Caractéris-
tiques techniques”.

DANGER:

Avant d'effectuer tout travail sur I'installation
électrique, I'appareil doit étre débranché du
réseau d'alimentation électrique.

Vous risqueriez un choc électrique !

Raccordement du cable d'alimentation

1. Ce produit doit étre raccordé uniquement par un
électricien qualifié, technicien de la compagnie
électrique locale ou entrepreneur agréé NICEIC
pour une unité de commande bipolaire adéquate

dotée d'un ouverture minimale de 3 mm entre les
poles. Cette unité de commande doit étre installée
conformément & la réglementation IEE. Le non
respect de ces instructions risque de causer des
problemes de fonctionnement et d'invalider la ga-
rantie du produit.

Une protection supplémentaire par un disjoncteur de

courant résiduel est recommandée.

Si un cble est fourni avec |'appareil :

[IN AC 220-240 V| [2N AC 380-415 V|
(Elle peut ne pas étre disponible sur votre pro-
duit))

2. Pour une connexion monophasée, branchez les
fils comme indiqué ci-dessous:

e (able marron/noir = L (phase)

e (able Bleu/gris = N (Neutre)

e (Cable vert/jaune = () (Terre)
»ou

e (able Gris/noir = L (phase)

Cable Bleu/marron = N (Neutre)

e (Cable vert/jaune = () (Terre)

3. Pour une connexion biphasée, branchez les fils
comme indiqué ci-dessous:

e (able marron = L1 ou L2 (phase 1 ou phase 2)

e (able noir = L2 ou L1 (phase 2 ou phase 1)

e (able Bleu/gris = N (Neutre)

e (Cable vert/jaune = () (Terre)

»ou

e (able noir = L1 (phase 1)

e (able gris = L2 (phase 2)

Cable Bleu/marron = N (Neutre)

Cable vert/jaune = (E) (Terre)
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Installation des produits
Si le four est en bas:

A min. 15 mm

B min. 5 mm

C 20 mm

Si le tableau est en bas:

Il est nécessaire de laisser une ouverture pour la
ventilation d au & larriere du meuble comme illustré
sur la figure suivante.

* min.

Pendant I'installation de votre plaque de cuisson a

induction, placez le produit paralléllement a la surface

d'installation. Appliquez aussi le joint d'étanchéité sur
les parties de la plaque de cuisson en contact avec le
plan de travail comme décrit ci-dessous pour empé-
cher tout liquide de pénétrer entre le produit et le plan
de travalil.

1. Préparez la surface du plan de travail comme
indiqué sur le schéma.

2. Retournez la table de cuission et placez la sur une
surface plane.

3. Lors de 'installation de la table de cuisson, appli-
quer le joint d'étanchéité fourni dans I'emballage
autour de la table de cuisson comme présenté
dans l'illustration suivante, en s’assurant qu’il
reste 1.2 2 mm a I'intérieur du bord extérieur du
verre.
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Fixez les ressorts de montage en les insérant et
en les vissant a travers les orifices du boitier infé-
rieur tel qu'illustré dans la figure

Pour certains modeles, votre produit peut
étre livré avec les ressorts de montage
déja installés.

e nombre de ressorts de montage de
otre produit varie en fonction du modele.

Placez la table de cuisson sur le plan de travail et
alignez-la.

Lorsque la table de cuisson est disposée au-
dessus du plan de travail, sa fixation se fera ai-
sément grace aux colliers de serrage. Si les di-
mensions du plan de travail s'avérent inappro-
priées, fixer 2 brides sur la partie avant du produit
tel qu'illustré dans la figure.

‘.
e

: 2
A
7 S

)

Table de cuisson
Colliers de serrage de I'installation
Plan de travail



Quand vous installez la table de cuisson sur un
meuble encastré, vous devez mettre une
planche pour séparer le meuble de la table de
cuisson, comme illustré dans la figure sui-

vante. Cela n'est pas nécessaire quand vous
installé un four encastré.

Par exemple, s'il est possible de toucher le bas du
produit car il est installé sur un tiroir, cette partie doit
étre couverte par une plaque en bois.

A min. 15 mm
B min. 5 mm
Vue de derriére (orifices de raccord)

'emplacement des orifices de raccord mon-
rés dans la figure ci-dessous sont indicatifs et
peuvent varier selon le modele du produit.

Fixez-les en fonction des orifices de raccord
sur votre produit.

28
B

DANGER:

La réalisation des raccords dans d'autres
orifices n'est pas une pratique recommandée
en termes de sécurité, car cela pourrait

endommager le circuit de gaz ou le circuit
électrique.

DANGER:

La hotte comporte des éléments fonctionnant
3 I'électricité et au gaz. A cet effet, il convient
de la fixer au plan de travail uniquement par
les orifices de fixation, en utilisant seulement
les éléments et vis de fixation fournis, et en
suivant les instructions du manuel. Au cas
contraire, la procédure présenterait des
risques pour la sécurité des biens et des
personnes.

Le nombre de ressorts de montage de votre
produit varie en fonction du modele.

Vérification finale

1. Mise en marche de I'appareil.

2. Vérifiez les fonctions.

Mise au rebut

Elimination des emballages

e Les emballages sont dangereux pour les enfants.
Conservez les emballages en lieu sir a I'écart
des enfants. Les emballages de I'appareil sont
fabriqués a partir de matériaux recyclés. Elimi-
nez-les de maniére appropriée et triez-les en
fonction des instructions de recyclage des dé-
chets. Ne les jetez pas avec les déchets domes-
tiques normaux.

Déplacement ultérieur

e Conservez le carton d'origine de I'appareil et
utilisez-le pour déplacer le produit. Suivez les
instructions figurant sur le carton. Sl vous n'avez
plus le carton original, emballez I'appareil dans
du film & bulles ou du carton épais avec du ru-
ban adhésif pour maintenir le tout.

Inspectez I'aspect général de I'appareil pour
déceler les dégats potentiellement dus au
ransport.

Mise au rebut de I'ancien appareil

Mettez I'ancien appareil au rebut de maniére respon-
sable envers I'environnement.

Ce produit porte le symbole de tri sélectif correspon-
dant aux déchets des équipements électriques et
électroniques (DEEE). Cela signifie que ce produit doit
étre manipulé conformément a la directive européenne
2002/96/CE afin d'étre recyclé et démonté de maniere
a minimiser ses effets sur I’environnement. Pour de
plus amples informations, veuillez contacter les autori-
tés locales ou régionales.

Consultez votre revendeur ou le centre de collecte des
déchets de votre région pour vous renseigner sur la
mise au rebut de votre appareil.

Avant de mettre 'appareil au rebut, sectionnez le
cable d'alimentation et verrouillez la porte (le cas
échéant) de maniére a le rendre inutilisable et inoffen-
sif pour les enfants.
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B Préparation

Conseils pour faire des économies

d'énergie

Les conseils suivants vous permettront d'utiliser votre

appareil de fagon écologique et d'économiser ainsi de

I'énergie :

e Décongelez les plats surgelés avant de les cuire.

e Utilisez des récipients munis de couvercles. Sans
couvercle, la consommation d'énergie peut étre
4 fois plus importante.

e Sélectionnez le brlleur le mieux adapté a la taille
du bas de la casserole utilisée. Sélectionnez tou-
jours la casserole a la taille la plus appropriée
pour vos plats. Les grandes casseroles nécessi-
tent davantage d'énergie.

e \Veillez a utiliser des casseroles a fond plat pour
la cuisson sur une table de cuisson électrique.
Les casseroles avec un fond épais offrent une
meilleure conduction de la chaleur. Vous pouvez
économiser jusqu'a 1/3 de I'énergie.

e |es récipients et casseroles doivent étre compa-
tibles avec les zones de cuisson. Le fond des ré-
cipients ou des casseroles ne doit pas étre plus
petit que la plaque chauffante.
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e \Veillez a ce que les zones de cuisson et le fond
des casseroles soient toujours propres. La saleté
réduit la conduction de la chaleur entre la zone
de cuisson et le fond de la casserole.

Premiére utilisation
Premier nettoyage de I'appareil

La surface pourrait étre endommagée par
certains détergents ou produits de nettoyage.
N'utilisez pas de détergents agressifs, de
poudre/cremes de nettoyage ou d'objets
tranchants pour le nettoyage.

Retirez tous les matériaux d'emballage.

Essuyez les surfaces de |'appareil a I'aide d'un
chiffon humide ou d'une éponge et terminez avec
un chiffon sec.

Premiére cuisson

N —

Une odeur et de la fumée peuvent se dégager
9 pendant quelques heures au cours de la
premiere utilisation. Ce phénoméne est tout a
fait normal. Assurez-vous que la piéce est bien
aérée pour évacuer I'odeur et la fumée. Evitez

de respirer la fumée et 'odeur qui se déga-
gent.




B utilisation de Ia table de cuisson

Généralités concernant la cuisson
Ne remplissez jamais la poéle a plus
d'un tiers. Ne laissez pas la table de
cuisson sans surveillance lorsque vous
chauffez de I'huile. Une huile surchauf-
fée expose au risque d'incendie. Ne
tentez jamais d'éteindre un éventuel
incendie avec de I'eau ! Lorsque
I'nuile s'enflamme, couvrez-la avec
une couverture pare-flammes ou un
chiffon humide. Eteignez la table de
cuisson si cela ne pose aucun risque et
appelez les sapeurs-pompiers.

e Avant de faire frire des aliments, séchez-les
toujours avant de les tremper dans I'huile
chaude. Assurez-vous que les aliments surgelés
soient bien décongelés avant de les faire frire.

¢ Ne couvrez pas le récipient lorsque vous faites
chauffer de I'huile.

e Disposez les poéles et casseroles de maniere a
ce que leur poignée ne se trouve pas au-dessus
de la table de cuisson afin d'éviter de faire
chauffer les poignées. Ne placez pas de réci-
pients instables et pouvant se renverser facile-
ment sur la table de cuisson.

¢ Ne placez pas de récipients et de casseroles
vides sur les foyers qui sont allumés. lls pour-
raient étre endommagés.

e Faire chauffer un foyer en I'absence d'un réci-
pient ou d'une casserole peut entrainer des
dommages pour I'appareil. Arrétez les foyers de
cuisson une fois la cuisson terminge.

e Lasurface de |'appareil peut étre brilante, évitez
donc de poser des récipients en plastique ou en
aluminium dessus.

Nettoyez immédiatement tout matériau de ce
type ayant fondu sur la surface de I'appareil.
Evitez également d'utiliser ce type de récipients
pour y conserver de la nourriture.

e N'utilisez que des casseroles a fond plat.

e Placez la quantité de nourriture appropriée dans
les casseroles utilisées. Ainsi, vous n'aurez pas a
effectuer un nettoyage superflu en évitant que
vos plats ne débordent.

Ne posez pas les couvercles de vos poéles et
casseroles sur les foyers de cuisson.

Placez les casseroles de maniére a ce qu'elles
soient centrées sur le foyer de cuisson. Lorsque
vous voulez déplacer la casserole sur un autre
foyer de cuisson, soulevez-la et placez-la sur le

foyer de cuisson souhaité au lieu de la faire glis-
ser.

Choix de vos casseroles

e La surface vitrocéramique est a I'épreuve de la
chaleur et n'est pas soumise aux différences de
températures importantes.

e N'utilisez pas la surface vitrocéramique comme
lieu de rangement ou comme planche a décou-
per.

e N'utilisez que des poéles et casseroles avec un
fond usiné. Les bords tranchants peuvent rayer
la surface.

Les débordements

peuvent endommager la

surface vitrocéramique

et entrainer un risque

d'incendie.

N'utilisez pas de réci-

pients avec un fond

Creux ou incurve.

N'utilisez que des

poéles et casseroles

avec un fond plat. Elles

assurent un meilleur

transfert de chaleur.

« L'ébullition peut varier en fonction du type de casse-

role, de la taille de la casserole et de la taille de la

zone de cuisson, pour une ébullition plus homogéne,
on peut utiliser des zones de cuisson plus grandes
d'un cran. L'utilisation d'une zone de cuisson plus
grande n'a pas d'effet négatif sur la consommation
d'énergie des plaques a induction, car la chaleur n'est
créée que dans la zone de cuisson correspondante. »

Pour les tables a induction, n'utilisez que des

récipients congus pour la cuisson a induction.

Testez vos casseroles

Les méthodes suivantes vous permettent de savoir si

votre casserole est compatible ou non avec la table a

induction.

1. Votre casserole est compatible si vous pouvez
coller un aimant sur le fond.

2. Votre casserole est compatible si 1) e clignote
pas lorsque vous placez la casserole sur un foyer
de cuisson et allumez la table de cuisson.

Vous pouvez utiliser des casseroles en acier, en Téflon

ou en aluminium avec un fond magnétique spécial

mentionné sur les étiquettes ou les avertissements
indiquant que la casserole est compatible avec la
cuisson & induction. Les récipients en verre et en
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céramique, les cocottes et les casseroles en acier
inoxydable dont le fond en aluminium n'est pas ma-
gnétique ne devraient pas étre utilisés.

Systéme permettant la reconnaissance de la
casserole

Dans la cuisson a induction, seule la zone couverte par

Votre marmite doit
recouvrir les deux
centres du foyer a
grande surface.
N'utilisez pas des
m'thodes autres que

celles susmentionn'es
pour utiliser le foyer.
Sélection du foyer en fonction du récipient

le récipient sur le foyer adéquat est alimentée en
énergie. Le bas du fond du récipient est reconnu par le
systéme et seule cette zone est chauffée automati-
quement. La cuisson s'arréte si le récipient de cuisson

est retiré du foyer pendant la cuisson. Le foyer de F
cuisson sélectionné et le symbole =/ clignotent en —
alternance. g it

Utilisation sans danger

Ne sélectionnez pas de niveaux de chauffe élevés
lorsque vous utilisez une casserole anti- adhésive (en
Téflon) sans huile ou avec trés peu d'huile.

Ne posez pas d'ustensiles métalliques tels que des
fourchettes, couteaux ou couvercles de casserole sur
la table de cuisson car ils pourraient chauffer.
N'utilisez jamais de papier aluminium pour la cuisson.
Ne placez jamais d'aliments emballés dans du papier
aluminium sur le foyer de cuisson.

En cas de présence d'un four sous la table de
cuisson, et que le four fonctionne, les capteurs .

W@>100m

e Pour les récipients ayant plus de 10 cm de
largeur de base, vous pouvez utiliser 2 foyers ou
plus en les combinant ensemble.

Vous pouvez utiliser chaque foyer séparé-ment si
vos récipients ont moins de 10 cm de largeur de
base.

Lorsque la plaque de cuisson fonctionne, tenez T A
les objets dotés de propriétés magnétiques ‘ x

de la table de cuisson peuvent diminuer le
niveau de chauffe ou arréter le four.

(cartes de crédits, cassettes...) a I'écart de la e @ :
table de cuisson.

Utilisation des marmites sur le foyer a grande
surface

Vous pouvez utiliser sl U0
les deux moiti's du .
foyer ' grande surface
s'par'ment, notam-
ment le foyer arriére
gauche et le foyer
avant gauche.

Vous pouvez faire
recours au foyer a
grande surface lors-
que vous utilisez de
grandes marmites.

¢ Ne posez pas de récipients entre les foyers de
gauche et de droite.

e Positionnez vos récipients ayant une base infé-
rieure @ 10 cm au centre d'un foyer. Si-non, un
probleme de détection du récipient peut survenir.

O
J&
O
e
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Utilisation des tables de cuisson

DANGER:

Evitez de laisser tomber un objet sur la table
de cuisson. Méme de petits objets comme la
saliére peuvent endommager la table de
cuisson.

Evitez d'utiliser des tables de cuisson fissu-
rées. De I'eau peut s'y infiltrer et provoquer un
court-circuit.

Si la surface est endommagée d'une maniere
quelconque (fissures visibles par exemple),
éteignez immédiatement I'appareil pour
réduire les risques d'électrocution.

Bandeau de commande

Caractéristiques techniques
- * 1 Boutons de réglage (+/-) dela
§O) température et de I'heure
Un témoin lumineux indique que la
touche en question fonctionne.
Touche de combinaison/séparation
du foyer
Touche plus

Touche moins

Touche Marche/Arrét

Touche de verrouillage des touches
Touche d'activation/désactivation
de la minuterie

Touche de cuisson rapide

Bouton Arrét

Touche de sélection du foyer avant
gauche/droite |

Touche de sélection du foyer avant
gauche/droite I

Touche de sélection du foyer avant
gauche/droite Il

Touche de sélection du foyer avant
gauche/droite IV

°e| 4 * |

= —@ga

==

(B% 0, B B - + He He He He RH
® & sl oM sn i'o & ._1'-||-m-lv ® 8

Les schémas et représentations ont unique-
ment une visée informative. Les écrans et
onctions actuellement sur le marché peuvent

différer selon le modéle de votre table de
cuisson.

Description du foyer

—

Indicateur de température (réglage de la tempé-
rature 0 - 9.)

Symbole de la minuterie

Témoin distinguant les différents foyers

Touche de combinaison/séparation du foyer
Touche de sélection de foyer

Témoin distinguant les différents foyers

o O~ WD

Cet appareil est contrlé par un bandeau de
commande tactile. Chaque opération effectuée
sur votre bandeau de commande tactile sera
confirmée par un signal sonore.

Le bandeau de commande doit toujours étre

6 propre et sec. Des surfaces humides et souil-
Iées peuvent entrainer des problémes de
fonctionnement.

Allumage de la table de cuisson

1. Appuyez sur la touche ® sur le bandeau de
commande. _

Le voyant de la touche ® s'allume. La table de

cuisson est préte a I'emploi.

17/FR



2. Lorsque la table de cuisson est activée, le sys-
teme détecte automatiquement la présence ou
non d'un poélon. Si le poélon est positionné sur la
table de cuisson, le témoin correspondant au
foyer sur lequel est placé le poélon s'allumera
pendant 10 secondes.

Par exemple, si vous avez deux poélons positionnés tel

que décrit ci-dessous, les témoins correspondant aux

foyers portant ces poélons s'allumeront pendant 10

secondes.

3. Sivous appuyez sur la touche de gauche | oules
touches de gauche Il pendant 10 secondes, se-
lon I'exemple, vous pouvez gérer les plaques de
cuisson de gauche séparément.

Si vous appuyez sur la touche @ entre la touche de

gauche | et les touches de gauche I, vous pouvez

gérer les plaques de cuisson de gauche I et Il de
fagon combinée.

Vous pouvez activer la plaque de cuisson de droite si

VOUS appuyez sur la touche de droite Iv.

Une fois que le poélon a été bien détecté, vous pouvez

aussi sélectionner et activer les plagues de cuisson sur

lesquelles aucun poélon n'est détecté.

Les témoins de sélection de foyers s'étei-
dront s'ils ne détectent rien pendant 10
secondes. Si aucune action n'est entre-
prise dans les 10 secondes qui suivent
cette étape, la table de cuisson reviendra
automatiquement en mode veille.

Arrét de la table de cuisson

1. Appuyez sur la touche @© sur le bandeau de
commande.

La table de cuisson s'arréte et revient en mode Veille.
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Les symboles "H" ou "h" qui s'affichent
3 I'écran du foyer aprés I'arrét de la table
de cuisson indiquent que le foyer est

toujours brilant. Ne touchez pas les
foyers.

Voyant de chaleur résiduelle

Le symbole "H" qui apparait sur I'écran de la zone de
cuisson indique que la plague est encore chaude et
peut étre utilisée pour maintenir une petite portion de
nourriture au chaud. Ce symbole passera ensuite a
"h" pour indiquer une chaleur moindre.

Lors d'une coupure de courant, le voyant de
chaleur résiduelle ne s'allume pas et I'utilisa-
eur ignore que les foyers sont brilants.

Allumage des foyers (zone de cuisson)

1. Appuyez sur la touche ® pour allumer la table de
cuisson.

2. Appuyez sur la touche de sélection du foyer que
vous souhaitez allumer.

"0" s'affiche sur I'écran du foyer et le voyant du foyer

Les témoins de sélection de foyers s'étei-
dront s'ils ne détectent rien pendant 10
secondes. Si aucune action n'est entre-
prise dans les 10 secondes qui suivent
cette étape, la table de cuisson reviendra
automatiquement en mode veille.

3. Appuyez sur les touches + el —mm pOUT régler
le niveau de température entre "0" et "9".

Arrét des foyers

Un foyer peut étre arrété de 3 maniéres différentes :

1. Enramenant le niveau de température a "0"
Vous pouvez désactiver le foyer en ramenant son
niveau de température a "0".

2. En utilisant I'option d'arrét de la minuterie
pour le foyer souhaité
Lorsque la durée de cuisson définie est terminée,
la minuterie désactive le foyer concerné. La va-
leur "0" apparaitra sur la I'écran du foyer con-
cerné. Le symbole ©) disparaftra de I'écran de
la table de cuisson.

Lorsque la durée de cuisson définie est écoulée,
un signal sonore retentit. Appuyez sur n'importe
quelle touche du bandeau de commande pour
arréter le signal sonore.



3. En appuyant sur le symbole du foyer appro-
prié pendant 3 secondes
Appuyez pendant environ 3 secondes.sur le
symbole du foyer que vous voulez désactiver.
Sélection des foyers
1. Appuyez sur la touche ® pour activer la table de
cuisson.
2. Appuyez sur la touche de sélection de I'un des
foyers que vous voulez combiner a un autre.
» "0" s'affiche sur I'écran du foyer et le voyant du
f 1

.

B
& oo fit o= WY

3. Appuyez sur la touche @ se trouvant entre le
foyer sélectionné et la touche du foyer adjacent
que vous voulez combiner au précédent.

» Le témoin de distinction entre les foyers combinés

s'éteindra et le symbole "0" affiché sur I'écran du

foyer de gauche s'activera/restera allumé.

régler le niveau de température entre "0" et "9".
» Les foyers sont maintenant combinés entre eux,
comme s'il s'agissait d'un foyer unique, réglé a un
niveau de température unique.
5. 3. Sivous souhaitez combiner les 3éme et
4éme foyers ensemble,
Pour ajouter les 3éme et 4éme foyers a la combi-
naison des 2 précédents, appuyez sur la touche

» Les foyers seront combinés ensemble et le témoin
de distinction situé entre eux s'éteindra et les écrans
des foyers sera également partagés entre eux. L'indi-

cateur de la température situé en haut et a gauche du

foyer restera allumé et fonctionnera a la température

correspondant a celle du foyer unique.

Combiner ensemble les foyers allumés.

1. Pour combiner ensemble deux foyers voisins,
fonctionnant individuellement sur des niveaux de
température différents, appuyez sur la touche @

située entre les foyers.

» Lorsque des foyers fonctionnant de fagon indivi-
duelle sont combinés ensemble, le témoin de distinc-
tion placé entre eux s'éteint et le niveau de tempéra-
ture apparait sur I'écran du foyer de gauche. Les
foyers combinés ensemble continuent de fonctionner
comme un foyer unique réglé sur la température du
foyer le moins chaud.

Si vous aviez précédemment paramétré un
niveau de température ou une valeur de durée
pour les foyers, le systeme maintiendra la
programmation active en la réglant sur la plus
petite valeur une fois que la combinaison des
foyers est effective.

Par exemple, si vous combinez ensemble deux
foyers dont les temps de cuisson sont réglés
sur 10 minutes pour le premier et 20 pour le
second et avec une température de niveau 6
pour le premier et 2 pour le second, la combi-
naison des deux foyers fonctionnera en utili-
sant une température de niveau 2 et une
durée de cuisson de 10 minutes.

Pour séparer des foyers combinés,
1. Appuyez sur la touche @ située entre les foyers
combinés que vous voulez séparer.

» Le(s) foyer(s) de droite et celui (ou ceux) situé a
gauche de la touche @ que vous avez activée seront
séparés et continueront a fonctionner. Le témoin de
distinction situé entre les foyers s'activera.
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Les foyers séparés fonctionneront a nouveau
ux niveaux de température qu'ils avaient au

moment ot ils ont été combinés ensemble.

Arrét des foyers combinés

Un foyer peut étre desactivé de 3 maniéres différentes :

1. Enramenant le niveau de température a "0"
Vous pouvez désactiver le foyer en ramenant son
niveau de température a "0".

2. En utilisant I'option d'arrét de la minuterie
pour le foyer souhaité
Lorsque la durée de cuisson définie est écoulée,
la minuterie désactive le foyer concerné. La va-
leur "0" apparait sur I'écran du foyer concerng.
Le symbole 0] disparait de I'écran de la table
de cuisson.

Lorsque la durée de cuisson définie est écoulée,
un signal sonore retentit. Appuyez sur n'importe
quelle touche du bandeau de commande pour
arréter le signal sonore.

3. Le fait d'effleurer le symbole de n'importe
quel foyer pendant 3 secondes
Appuyez pendant environ 3 secondes.sur le
symbole du foyer que vous voulez désactiver.

BOOSTER

Vous pouvez utiliser la fonction booster pour atteindre

la puissance de chaleur maximale. Toutefois, cette

fonction n'est pas recommandée pour une cuisson de
longue durée.

Pour sélectionner directement la fonction

BOOSTER :

1. Appuyez sur la touche ® pour activer la table de

cuisson.

2. Sélectionnez le foyer souhaité en appuyant sur les

touches de sélection de foyer

3. Appuyez sur la touche *&’ .

Le foyer sélectionné fonctionnera & la puissance
maximale et 3 témoins clignoteront sur I'écran des
foyers concernés

Lorsque le temps paramétré sur le booster (voir Ta-
bleau-2 : Tableau des limites de durée des opérations)
est écoulé, le foyer s'éteint.
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Pour sélectionner la fonction Booster lorsque le
foyer est actif :

1. Appuyez sur la touche WY une fois que le foyer
est allumé et a fonctionné pendant au moins 20
secondes & un méme niveau de température

Le foyer doit cesser de fonctionner pen-
dant au moins 20 secondes sur le niveau
sélectionné.

2. Le foyer sélectionné fonctionnera a la puissance
maximale et 3 témoins clignoteront sur I'écran
des foyers concernés Une fois la durée du Booster
écoulée, le foyer passe au niveau de température
paramétré et seule la valeur de température sé-
lectionnée s'affiche.

Lorsque les foyers sont séparés alors que
les foyers combinés fonctionnent en mode
booster, les foyers séparés continuent
également de fonctionner en mode
booster.

Pour arréter la fonction Booster avant
I'échéance :

Le fait d'appuyer sur la touche WY vous permet de
désactiver la fonction booster a tout moment.
Chaleur rapide

Cette fonction vous facilite la cuisson. Tous les foyers
sont équipées de la fonction cuisson rapide. La fonc-
tion cuisson rapide est opérationnelle dans les 20
secondes qui suivent le paramétrage de la tempéra-
ture sur le foyer choisi.

Cette fonction est utilisée pour une cuisson rapide sur
courte durée. Une fois la durée de cuisson rapide
écoulée, le foyer continue de fonctionner & la méme
température que celle paramétrée.

La fonction de cuisson rapide est réglable
dans un intervalle de 20 secondes aprés
I'allumage de la zone de cuisson.

Sélection de la fonction cuisson rapide :

de cuisson.



2. Sélectionnez le foyer souhaité en appuyant sur
les touches de sélection de foyer.
3. Réglez le niveau de température souhaité a |'aide

des touches o] que—

4. Appuyez sur la touche Wy
Le foyer que vous avez sélectionné fonctionnera
a la puissance maximale pendant une durée
donnée, tel que spécifié dans le tableau ci-
dessous. 3 témoins lumineux et le niveau de
température programmé s'affichent respective-
ment sur |'écran du foyer.

5. Une fois la durée de cuisson rapide écoulée, le
foyer passe au niveau de température program-
mé et seule la valeur de température sélection-
née s'affiche.

Lorsque les foyers sont séparés alors que les
oyers combinés fonctionnent en mode boos-
er, les foyers séparés continuent également
de fonctionner en mode booster.

Tableau-1 : Durée de fonctionnement du booster
Limite de durée de
fonctionnement -
seconde

Niveau de la tempé-
rature

our arréter la fonction Booster avan
I'échéance :

Appuyez sur la touche Wy pour arréter a tout mo-
ment la fonction Booster.

Verrou de nettoyage

Le verrou de nettoyage empéche I'activation des
touches du bandeau de commande pendant 20 se-
condes pour permettre a I'utilisateur de nettoyer

rapidement la table de cuisson pendant qu'elle fonc-
tionne. Le systéme se désactivera pendant cette phase.

8

1. Lorsque la table de cuisson est en marche (On),
appuyez sur la touche & et maintenez-la enfon-
cée jusqu'a ce que vous entendiez un signal so-
nore.

Le voyant du verrou de nettoyage s'allume et I'écran

de I'horloge de la table de cuisson démarre un compte

a rebours a partir de 20. Aucune des touches du

bandeau de commande ne peut étre activée pendant

cette durée, a I'exception de la touche © .

Désactivation du verrou de nettoyage

II'est inutile d'appuyer sur une touche pour désactiver

le verrou de nettoyage. La table de cuisson émet un

signal sonore apres 20 secondes, le verrouillage des
touches et le verrou de nettoyage se désactivent
automatiquement.

Verrouillage pour la sécurité des enfants

Lorsque la table de cuisson est en mode Veille,

vous pouvez empécher |'activation des foyers de la

table de cuisson par vos enfants. Le verrouillage
enfants peut étre activé ou désactivé uniquement
lorsque la table de cuisson est en mode veille.

Activation du Verrouillage enfants

1. Lorsque la table de cuisson est en mode Veille,
appuyez sur la touche & et maintenez-la enfon-
cée jusqu'a ce que vous entendiez deux signaux
sonores.

Le verrouillage enfants est ainsi activé et le voyant de

latouche @ s'éteint.

Si une touche est activée lorsque le
errouillage enfants est activé, le voyant

de la touche (& clignote.
Sila touche @ est activée lorsque le
verrouillage enfants est activé, le voyant

de la touche clignote.

Sil'indicateur de chaleur résiduelle
s'affiche pendant que la plaque de cuis-
son est en mode veille et qu'une des
touches a été activée alors que le ver-
rouillage enfants a été activé, le voyant de

la touche & clignotera.
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Désactivation du Verrouillage enfants

1. Lorsque le Verrouillage enfants est activé, ap-
puyez sur la touche (@ et maintenez-la enfoncée
jusqu'a ce que vous entendiez un signal sonore .

» Le Verrouillage enfants sera désactivé et le voyant

de la touche @ s'éteindra.

Verrouillage des touches

Vous pouvez activer le verrouillage des touches afin

d'éviter de changer de fonction accidentellement

lorsque la table de cuisson fonctionne.

Activation du verrouillage des touches

1. Appuyezsur la touche @ et maintenez-la enfon-
cée un temps jusqu'au verrouillage du bandeau
de commande.

Vous entendrez alors un signal sonore unique. Dans ce

cas, votre table de cuisson active le Verrou de net-

toyage. Laissez alors votre doigt sur la touche jusqu'a

ce que vous entendiez deux signaux sonores consécu-

tifs.

Le voyant de la touche & clignote ensuite et tous les
foyers sont verrouillés.

ous pouvez activer le verrouillage des
ouches uniquement si I'appareil est en
marche. Lorsque le verrouillage des touches
est activé, seule la touche @ fonctionne. Si
vous touchez une autre fonction, le voyant de
la touche @ clignotera pour vous indiquer que|
le verrouillage des touches est activé.
Si vous désactivez la table de cuisson lorsque
les touches sont verrouillées, il vous faudra
désactiver le verrouillage des touches pour
allumer a nouveau la table de cuisson.

Désactivation du verrouillage des touches

1. Maintenez votre doigt sur la touche & pendant 2
secondes.

Un signal sonore confirme |'opération. Le voyant de la

touche & s'éteint et le bandeau de commande est

déverrouillg.

Fonction Minuterie

Cette fonction vous facilite la cuisson. Il est inutile de

rester devant le four pendant toute la durée de la

cuisson. Le foyer s'éteint automatiquement a la fin de

la durée préalablement programmée.

Activation de Ia minuterie

1. Appuyez sur la touche ® pour activer la table de
cuisson.

2. Sélectionnez le foyer souhaité en appuyant sur les
touches de sélection de foyer.

3. Réglez le niveau de température souhaité a |'aide

des touches o] que—
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4. Appuyez sur la touche ©) pour activer la minute-
rie.

"00" s'affiche sur I'écran de la minuterie et le symbole
commence a clignoter sur I'écran du foyer.

5. Réglez le niveau de température souhaité a |'aide

des touches o] gue—
Aprés avoir clignoté pendant un certain temps, le
symbole O reste allumé. Le symbole O reste
allumé pour indiquer que la fonction est activée.

La minuterie peut uniquement étre réglée pour
les foyers déja allumés.

Répétez les opérations ci-dessus pour les
autres foyers nécessitant une minuterie.

@]

La minuterie ne peut pas étre réglée avant
d'avoir sélectionné le foyer et la valeur de la
empérature de ce dernier.

©

Lorsque la minuterie est activée, seule la
durée définie pour le foyer sélectionné s'af-
fiche a I'écran de la minuterie.

Lorsque la minuterie est programmée pour des

foyers combinés, le symbole apparait sur
I'écran du foyer situé sur le coin haut gauche.

Si un niveau de température a été antérieure-
ment programmé ou une valeur de temps de
cuisson paramétrée sur les foyers, une fois la
combinaison de foyers effectuée, ceux-ci
fonctionneront sur la valeur la plus basse.

Par exemple, si vous combinez ensemble deux
foyers dont les temps de cuisson sont réglés
sur 10 minutes pour le premier et 20 pour le
second et avec une température de niveau 6
pour le premier et de 2 pour le second, la
combinaison des deux foyers fonctionnera en
utilisant une température de niveau 2 et une
durée de cuisson de 10 minutes.

Si la minuterie n'est programmée que pour un
seul foyer devant étre combiné, cette pro-
grammation s'appliquera aussi pour les foyers
combinés une fois qu'ils auront été associés
ensemble.

Désactivation de la minuterie

Une fois la durée programmée écoulée, la table de
cuisson s'arréte automatiquement et émet un signal
sonore.

Appuyez sur n'importe quelle touche pour arréter le
signal sonore.

Clele!




Arrét anticipé des minuteries

Si vous arrétez la minuterie avant son terme, la table

de cuisson continuera de fonctionner a la température

paramétrée jusqu'a ce que vous l'arrétiez.

Vous pouvez arréter la minuterie de deux manieres :

1- Arrét de la minuterie en ramenant sa valeur a

n 0II :

1. Sélectionnez le foyer a désactiver.

2. Appuyez sur la touche O] pour sélectionner la
minuterie du foyer concerné.

3. Pendant que "00" s'affiche sur la minuterie, vous
pouvez réduire la valeur en appuyant sur les
tOUChES e -

Le symbole ©) clignote sur I'écran du foyer pendant

un certain temps, puis s'éteint complétement et la

minuterie est annulée.

2- Arrét de la minuterie en appuyant pendant 3

secondes sur la touche de la minuterie :

1. Sélectionnez le foyer a désactiver.

2. Appuyez sur la touche ©) pour sélectionner la
minuterie du foyer concerné.

3. Appuyez pendant environ 3 secondes sur la
touche O .

Le symbole O] clignote sur I'écran du foyer pendant

un certain temps, puis s'éteint complétement et la

minuterie est annulée.

Fonction Arrét

Cette fonction vous permet d'arréter momentanément

toutes les fonction de la table de cuisson (& I'excep-

tion de la minuterie).

Si la minuterie est programmée pour un foyer,
elle continue de fonctionner pendant I'arrét.

B0 0 0 ot Yy wByB B0
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1. Appuyez sur la touche ¥ pendant que la table de
cuisson fonctionne.

Tous les foyers actifs s'arrétent.

2. Appuyez & nouveau sur la touche ¥ pour redé-
marrer tous les foyers arrétés a leurs réglages an-
térieurs.

Utilisation siire et efficace de la plaque a induc-

tion

Principes de fonctionnement : La particularité du

fonctionnement de la table de cuisson a induction est

qu'elle chauffe directement le récipient de cuisson.

Par conséquent, les avantages sont multiples par

rapport aux autres types de table de cuisson. Elle est

plus efficace et la surface de la table de cuisson ne
chauffe pas.

La table de cuisson & induction est équipée de sys-
temes de sécurité de pointe vous garantissant une
sécurité maximale d'utilisation.

otre table de cuisson est équipée de 8 foyers
de 94x225 mm munis de la fonction induction.
vec |'induction, chaque foyer détecte le
récipient posé dessus. L'énergie se concentre
sur les points de contact du récipient avec le
foyer, ce qui permet de réduire la consomma-
tion énergétique.
Limites de durée de fonctionnement
La commande de la table de cuisson est équipée
d'une limite de durée de fonctionnement. Lorsqu'un
ou plusieurs foyers restent allumés, le foyer de cuisson
est automatiquement désactivé aprées un certain temps
(voir tableau-1). Si une minuterie est assignée a un
foyer, I'écran de la minuterie s'éteint également
ultérieurement.
La limite de durée de fonctionnement dépend du
niveau de température sélectionné. La limite de durée
de fonctionnement s'applique a ce niveau de tempéra-
ture.
Le foyer peut étre redémarré par |'utilisateur aprées
avoir été arrété automatiquement comme précédem-
ment décrit.
Tableau-2 Contraintes de durée de fonctionnement

Niveau de la tempé- | Limite de durée de
rature

fonctionnement -
heure
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Protection contre la surchauffe

La table de cuisson est équipée de capteurs qui la

protegent contre la surchauffe. En cas de surchauffe,

voici ce que vous noterez :

e e foyer actif peut s'éteindre.

e Le niveau sélectionné peut baisser. Cependant,
cet état ne se voit pas sur l'indicateur.

Systéme de sécurité anti-débordement

Votre table de cuisson est équipée d'un systéme de

sécurité anti-débordement. Si un liquide déborde de

son récipient, le systéme désactive la table de cuisson

et coupe immédiatement |'alimentation électrique. Le

message "E" s'affiche alors a I'écran pendant cette

phase.

Réglage précis de la puissance

La table de cuisson a induction déclenche immédiate-

ment I'activation des commandes, caractéristique de

ses principes de fonctionnement. Elle peut modifier

trés rapidement ses paramétres de puissance élec-

trique. Vous pouvez par conséquent éviter qu'une

préparation (eau, lait...) ne déborde, méme si elle était

sur le point de le faire.

Fonctionnement bruyant

La table de cuisson & induction peut émettre des bruits.

Ces bruits font partie de la cuisson & induction et sont

tout a fait normaux.

e e bruit peut étre important a des niveaux de
température élevés.

e | 'alliage d'une casserole peut générer des bruits.

e Afaible température, les signaux sonores d'acti-
vation ou désactivation peuvent étre émis & in-
tervalles réguliers, bruits propres au bon fonc-
tionnement de la table de cuisson.

e Faire chauffer une casserole vide peut générer
des bruits. Si vous y versez de |'eau ou une pré-
paration culinaire, le son s'évanouit.

e Vous pouvez entendre le bruit du ventilateur qui
refroidit le systéme électrique.

Codes d'erreur / messages d'erreur et sources

d'erreur

Tableau-3 :

d'erreur
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urchauffe | Le symbole escription
de la table | clignote du foyer
de cuisson

Ecran de la
minuterie

Erreur de
la com-
mande
tactile.

Le symbole "Fx**"
s'allume

Pour de plus amples informations concernant
9 les messages d'erreur pouvant s'afficher sur le
bandeau de commande tactile, reportez-vous
au Tableau-2. Si les messages "Fx" et "Ex"
s'affichent constamment, contactez le service

agréé.

Si la surface du bandeau de commande tactile
a recu de la vapeur, le systéme de commande
entier se désactivera ; vous entendrez un
signal sonore et le symbole "E" clignotera.

La surface du bandeau de commande tactile
doit toujours étre propre. Il peut émettre des
sighaux de fonctionnement erronés.




[ Maintenance et entretien

Généralités
Un nettoyage régulier de I'appareil en rallongera la
durée de vie et diminuera I'apparition de problémes.

DANGER:
Débranchez I'appareil de la prise d'alimenta-
ion avant de commencer le nettoyage et

I'entretien.
Vous risqueriez un choc électrique !

Q DANGER:

Laissez I'appareil refroidir avant de le nettoyer.
Les surfaces chaudes peuvent briler !

¢ Nettoyez 'appareil apres chaque utilisation. Il
vous sera ainsi possible d'oter plus facilement
les résidus de nourriture éventuels, évitant ainsi
qu'ils ne brilent lors de I'utilisation suivante.

e Aucun produit nettoyant particulier n'est néces-
saire pour nettoyer |'appareil. Utilisez de I'eau
tiede avec du détergent, un chiffon doux ou une
éponge pour nettoyer I'appareil et essuyez-le a
I'aide d'un chiffon sec.

e Veillez toujours a bien essuyer les exces de
liquide aprés le nettoyage et essuyez immédia-
tement tout déversement.

e N'utilisez pas de détergents contenant de I'acide
ou du chlore pour nettoyer les surfaces en acier
inoxydable et la poignée. Utilisez un chiffon doux
avec un détergent liquide non abrasif pour net-
toyer ces parties, en prenant soin de toujours
frotter dans le méme sens.

La surface pourrait étre endommagée par
certains détergents ou produits de nettoyage.
N'utilisez pas de détergents agressifs, de

poudre/cremes de nettoyage ou d'objets
tranchants pour le nettoyage.

N'utilisez pas de nettoyeurs a vapeur pour le
nettoyage de I'appareil, car ceux-ci présentent

un risque d'électrocution.

Nettoyage du brileur

Surface vitrocéramique

Nettoyez la surface vitrocéramique avec de I'eau froide,
faisant attention & ne pas laisser les résidus des
produits nettoyants, puis séchez avec un chiffon doux.
Les résidus peuvent endommager la surface vitrocé-
ramique lors de I'utilisation suivante de la table de
cuisson.

Les résidus séchés sur la surface vitrocéramique ne
doivent en aucun cas étre grattés au moyen de lames
a crochet, de laine d'acier ou d'outils similaires.
Eliminez les traces de calcaire (taches jaunatres) avec
un détartrant disponible sur le marché comme le
vinaigre ou une petite quantité de jus de citron.

Si la surface est fortement souillée, appliquez le
produit de nettoyage avec une éponge et attendez qu'il
soit bien absorbé. Nettoyez ensuite la surface de la
table de cuisson avec un chiffon humide.

Les aliments sucrés, crémes épaisses et
sirops par exemple, doivent étre nettoyés
rapidement avant que la surface ne refroidisse.
Dans le cas contraire, la surface vitrocéra-
mique peut étre endommagée de maniére
irrémédiable.

Avec le temps, une légére décoloration peut se pro-

duire sur les revétements ou d'autres surfaces. Cela

n‘affecte en rien le fonctionnement du produit.

La surface vitrocéramique se décolore et se tache

dans des conditions normales d'utilisation, il ne s'agit

pas d'un défaut.
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Recherche et résolution des pannes

Le appareil émet des bruits metalliques lors des phases de chauffage et de refroidissement,
e Lorsque les pieces métalliques sont chauffées, elles peuvent se détendre et émettre ces bruits. >>>
Cela n'est pas un défaut.

e Lefusible d'alimentation est défectueux ou grillé. >>> V@rifiez les fusibles dans la boite a fusibles.
Remplacez ou réactivez-les le cas échéant.

o L'appareil n'est pas reli¢ & la prise de mise a la terre. >>> Vérifiez le branchement de la prise.

e Sil'écran ne s'allume pas lorsque vous rallumez la table de cuisson. >>> Débranchez I'appareil au
niveau du disjoncteur. Attendez 20 secondes et rebranchez-le.

e Laprotection contre le sur chauffage fonctionne. >>> Laissez votre table de cuisson refroidir.

e Lleplat de! cuisson ne convient pas. >>> V@rifiez votre plat.

e Vous n'avez pas placé le pot sur la zone active de cuisson. >>> Vérifiez s'il y a un plat sur la zone de
cuisson.

e Votre plat n'est pas compatible avec la cuisson a induction. >>> Vérifiez si votre plat est compatible avec
la plaque & induction.

e |eplat de cuisson n'est pas centré correctement ou le fond du plat n'est pas assez large pour la zone de
cuisson. >>> Choisissez un plat assez large et centrez le plat correctement sur la zone de cuisson.

* Leplat de cuisson ou la zone de cuisson sont surchauffées. >>> Laissez votre table de cuisson refroidir.

t.

e Ladurée de cuisson pour la zone de cuisson sélectionnée est peut-étre achevée. >>> Vous pouvez régler
une nouvelle durée de cuisson ou achever la cuisson.

e La protection contre le surchauffage fonctionne. >>> Laissez votre table de cuisson refroidir.

e |I'se peut qu'un objet recouvre le bandeau de controle des touches. >>> Enlevez I'objet sur le bandeau.

fiez si votre plat est compatible avec

la plaque & induction.
e |eplat de cuisson n'est pas centré correctement ou le fond du plat n'est pas assez large pour la zone de
cuisson. >>> Choisissez un plat assez large et centrez le plat correctement sur la zone de cuisson.

Consultez le technicien autorisé ou le reven-
deur qui vous a vendu I'appareil si vous ne
parvenez pas a résoudre le probléme apres
avoir suivi les instructions comprises dans ce
chapitre. N'essayez jamais de réparer un

appareil défectueux vous-méme.
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Molimo prvo procitajte ovaj korisnicki priruénik!

PoStovani kupci,

hvala Vam $to ste odabrali proizvod tvrtke Beko. Nadamo se da Cete postici najbolje rezultate s proizvodom kaji je
proizveden visokokvalitetnom i najmodernijom tehnologijom. Zato vas molimo da paZljivo procitate cijeli korisnicki
prirucnik i druge pratece dokumente prije uporabe proizvoda te da ih satuvate za buducu uporabu. Ako proizvod
dajete nekom drugom, priloZite i korisnicki prirucnik. PoStujte sva upozorenja i informacije u korisnickom priruéniku.
Imajte na umu da ovaj korisnicki prirucnik vrijedi i za nekoliko drugih modela. Razlike izmedu modela navedene su u
prirucniku.

Objasnjenje simbola

U ovom korisnickom priruéniku koriste se sljedeci simboli:

vazne informacije ili korisni savjeti o
uporabi.

upozorenje na opasne situacije vezane
za Zivot i imovinu.

upozorenje na strujni udar.

upozorenie na rizik od pozara.

upozorenje na vruce povrsine.
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Argelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
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ﬂVaiae upute i upozorenja za sigurnost i okolis

Ovaj odjeljak sadrzi sigurnosne upute
koje Ce vam pomoci da se zastitite od
rizika od osobnih ozljeda ili oStecenja
imovine. Nepostivanjem ovih uputa
poniStavaju se sva jamstva.

Opca sigurnost

Ovaj uredaj mogu Koristiti djeca
starija od 8 godina i osobe sa
smanjenim tjelesnim, osjetilnim ili
mentalnim mogucnostima ili
nedostatkom iskustva i znanja
ako imaju necCiji nadzor ili su
upucene u sigurnu uporabu ovog
proizvoda i razumiju opasnosti
koje on nosi.

Djeca se ne smiju igrati uredajem.

Djeca ne smiju bez nadzora Cistiti
i odrzavati uredaj.

Uredaj ne smiju upotrebljavati
osobe (ukljucujuci djecu) sa
smanjenim tjelesnim, osjetilnim ili
mentalnim sposobnostima ili s
nedostatkom iskustva i znanja,
0sim ako se ne nadziru ili im se
daju upute.

Djeca koja se nadziru ne smiju se
igrati uredajem.

Ako se proizvod predaje nekome
u svrhu osobne upotrebe ili kao
rabljeni uredaj, trebaju se takoder
predati korisniCki prirucnik,
oznake proizvoda i drugi
odgovarajuci dokumenti i dijelovi.
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Instalacije i popravke moraju
uvijek obavljati ovlasteni serviseri.
Proizvodac nije odgovoran za
oStecenja nastala zbog postupaka
koje vrSe neovlaStene osobe, a to
moze dovesti i do poniStavanja
jamstva. Prije instalacije pazljivo
proCitajte upute.

Ne radite s proizvodom ako je
pokvaren ili ima bilo kakva vidljiva
oStecenja.

Provjerite jesu li funkcijske tipke
uredaja iskljucene nakon svake
uporabe.

Elektricna sigurnost

Uredaj se ne smije koristiti ako na
njemu postoji kvar, osim ako ga
nije popravio ovlasteni serviser.
Postoji opasnost od strujnog
udara!

Proizvod spojite samo na
uzemljenu uticnicu/vod sa
naponom i zastitom kako je
navedeno u tablici “TehniCke
specifikacije". Neka uzemljenje
izvede kvalificirani elektriCar dok
Koristite proizvod sa ili bez
transformatora. Nasa tvrtka nece
biti odgovorna za bilo kakve
poteSkoce nastale zbog uporabe
proizvoda bez uzemljenja u skladu
S lokalnim zakonima.

Proizvod nikad ne perite tako da
ga prscete ili zalijevate vodom!



Postoji opasnost od strujnog
udara!

Proizvod mora biti iskljucen iz
struje tijekom instalacije,

odrzavanja, CiSCenja i servisiranja.

Ako je kabel napajanja uredaja
oStecen, mora ga zamijeniti
proizvodac, njegov serviser ili
slicno kvalificirana osoba da bi se
izbjegla opasnost.

Uredaj se mora instalirati tako da
Se U potpunosti moze odvojiti od
mreze napajanja. Razdvajanje
mora biti omoguceno mreznim
utikacem ili prekidacem
ugradenim u fiksnu elektriCnu
instalaciju u skladu s
gradevinskim propisima.

Sve radove na elektriCnoj opremi i
sustavima smiju obavljati samo
ovlaStene i kvalificirane osobe.

U slucaju bilo kakvog oStecenja,
iskljucite uredaj i otpojite ga s
napajanja. Da biste to uradili,
iskljucite osiguraC u Kuci.
Provjerite je li nazivna struja
osiguraca kompatibilna s
proizvodom.

Sigurnost proizvoda

UPOZORENJE: Uredaj i njegovi
dostupni dijelovi postanu vruci
tijekom uporabe. Trebate
izbjegavati dodirivanje grijacih
elemenata. Djeca mlada od 8
godina se trebaju drzati podalje,
0sim ako imaju stalni nadzor.

Nikada ne koristite proizvod kad
su vam smanjeni prosudba ili
koordinacija zbog uporabe
alkohola i/ili droga/lijekova.
Pazite kad koristite alkoholna pica
u jelima. Alkohol isparava pri
visokim temperaturama i moze
uzrokovati pozar pri kontaktu s
vruéim povrSinama.

Pazite da blizu proizvoda ne budu
zapaljivi materijali jer njegove
stranice mogu postati vruce
tijekom uporabe.

Drzite otvore za ventilaciju bez
zapreka.

Nemojte Koristiti parne CistaCe za
CiScenje uredaja jer to moze
uzrokovati strujni udar.
UPOZORENJE: Kuhanje s mascu
ili uljem bez nadzora plamenika
moze biti opasno i prouzroCiti
pozar. NIKAD ne gasite pozar
vodom, ali iskljuCite ureda; i
pokrijte plamen, primjerice,
poklopcem ili vatrootpornom
dekom.

OPREZ: Postupak kuhanja mora
se nadzirati. Kratki postupak
kuhanja mora se neprestano
nadzirati.

UPOZORENJE: Opasnost od
pozara: ne odlazite predmete na
povrsSine za kuhanje.
UPOZORENJE: Ako je povrSina
napuknuta, iskljucite uredaj da
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biste izbjegli opasnost od
elektricnog udara.

e U sluCaju loma stakla grijace
ploCe ucCinite sliedece: Odmah
iskljucite sve plamenike i
elemente elektricnog grijanja te
iskljucite uredaj iz napajanja.
Nemojte dirati povrSinu uredaja.
Nemojte upotrebljavati uredaj.

e Nakon uporabe, iskljuCite element
plamenika pomocu njegove
regulacije i nemojte se pouzdati u
detektor tave.

e Metalni predmeti kao Sto su
nozevi, vilice, Zlice i poklopci ne
smiju se stavljati na povrSinu
plamenika zato Sto mogu postati
vruci.

e Uredaj nije predviden za to da se
njime upravlja vanjskim
programatorom ili posebnim
sustavom za daljinsko upravljanje.

e Tlak pare koji se stvara zbog
vlage na povrSini plamenika ili na
dnu lonca moze uzrokovati
pomicanje lonca. Zato pazite da
su povrSina pecnice i dno lonaca
uvijek suhi.

e (rijace ploCe opremljene su
indukcijskom tehnologijom. Vas
indukcijski plamenik koji pruza
ustedu vremena i novca mora se
Koristiti s loncima koji su pogodni
za indukcijsko kuhanje; inace
plamenici nece raditi. Pogledajte.
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Opce informacije o kuhanju,
stranica 14 , odabir lonaca.
Indukcijski plamenici stvaraju
magnetsko polje te mogu imati
Stetan utjecaj za ljude koji koriste
uredaje kao Sto su inzulinska
pumpa ili pacemaker.
UPOZORENJE: Koristite samo
Stitnike za ploCu koje je izradio
proizvodac kuhala ili koje je
proizvodac kuhala u korisnickim
uputama naveo kao prikladne ili
Stitnike za ploCu ugradene u
kuhalo. Uporaba neprimjerenih
Stitnika moze uzrokovati nezgode.

/a pouzdanost proizvoda protiv
pozara;

provjerite pristaje li utikac u
uticnicu kako ne bi izazivao
iskrenje.

Ne Kkoristite oSteceni ili izrezani ili
produzni kabel, osim originalnog
kabela.

Pazite da na uticnici u koju se
ukljuCuje uredaj nema tekucina ili
vlage.

Predvidena uporaba

Ovaj proizvod je napravljen za
uporabu u kucanstvu.
Komercijalna uporaba nije
dopustena.

OPREZ: Ovaj uredaj je samo u
svrhu kuhanja. Ne smije se
Koristiti u druge svrhe, npr.
Grijanje sobe.



e Proizvodac nece biti odgovoran za
bilo kakvu Stetu do koje je doSlo
zbog nepravilne uporabe ili
rukovanja.

Sigurnost za djecu

e UPOZORENJE: Dostupni dijelovi
mogu postati vruci tijekom
uporabe. Malu djecu treba drzati
podalje.

e Materijali pakiranja e biti opasni
za djecu. Drzite materijale
pakiranja podalje od djece.
Molimo odlozite sve dijelove
pakiranja prema standardima o
zastiti okolisa.

e FElektriCni aparati su opasni za
djecu. Drzite djecu podalje od
uredaja dok radi i ne dopustajte
im da se igraju s uredajem.

e Nemojte drzati bilo kakve
predmete do kojih djeca mogu
doci iznad uredaja.

Stara oprema

Uskladenost s Direktivom o elektricnom i
elektroniékom opremom (WEEE) i zbrinjavanju
otpada:

Ovaj proizvod uskladen je s EU Direktivom WEEE
(2012/19/EU). Ovaj proizvod nosi Klasifikacijsku
oznaku za elektricni i elektronski otpad (WEEE).

Ovaj je proizvod proizveden s visokokvalitetnim
dijelovima i materijalima koji se mogu ponovno
upotrijebiti i prikladni su za reciklazu. Ne odlaZite
otpadne uredaje s normalnim otpadom iz ku¢anstva i
drugim otpadom na kraju servisnog vijeka. Odnesite ga
u sabirni centar za recikliranje elektri¢ne i elektronicke
opreme. Obratite se lokalnim viastima da biste saznali
viSe informacija o sabirnim centrima.

Uskladenost s Direktivom o zabrani uporabe

odredenih opasnih tvari u elektriénoj i

elektroni¢koj opremi (RoHS):

Proizvod koji ste kupili uskladen je s EU Direktivom

RoHs (2011/65/EU). Ne sadrZi Stetne i zabranjene

materijale navedene u Direktivi.

Odlaganje materijala pakiranja

e Elektricni aparati su opasni za djecu. DrZite
materijale pakiranja na sigurnom mjestu izvan
domasSaja djece. Materijali pakiranja proizvoda su
proizvedeni od recikliranih materijala. OdloZite ih
pravilno i sortirajte u skladu s uputama o
odlaganju recikliranog otpada. Ne odlaZite ih s
uobicajenim otpadom iz kuéanstva.
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F Opée informacije

Pregled
1 Indukcijska ploca za kuhanje 3 Vitrokeramicka povrsina
2 Spojnica za montazu 4 Poklopac osnove

Tehnicke specifikacije

Napon/frekvencija 1N ~ 220-240 V/ 2N ~ 380-415V ; 50 Hz

Vrsta / presjek kabela min.HO5V2V2-F 5 x 1,5 mm
Vanjske dimenzije (visina/Sirina/dubina 55 mm/580 mm/510 mm

1250 W x 4 (max. 3600

ehnicke specifikacije mogu biti promijenjene rijiednosti navedene na oznakama proizvoda ili
bez prethodne obavijesti da bi se pobolj$ala U njegovoj popratnoj dokumentaciji su
kvaliteta proizvoda. dobivene u laboratorijskim uvjetima u skladu s
- — — odgovarajué¢im standardima. Ovisno o uvjetima
mgl'ke u ovom prirucniku su shematske i mozda rada i okoline proizvoda, te vrijednosti mogu
ne odgovaraju u potpunosti vasem proizvodu. biti razlicite.
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K Instalacija

Proizvod mora ugraditi kvalificirana osoba u skladu s
vaze¢im zakonima. Inace e jamstvo biti ponidteno.
Proizvodac nece biti odgovoran za oStecenja nastala
zhog postupaka koje vrSe neovlastene osobe i to moze
ponistiti jamstvo.

Priprema lokacije i instalacija struje za proizvod
su odgovornost kupca.

OPASNOST:
Za instalaciju, uredaj mora biti spojen u skladu

sa svim lokalnim zakonima o plinu i/ili
elektricnoj energiji.

OPASNOST:
Prije instalacije, vizualno provjerite ima i
proizvod nekih oSteéenja.

Ako ima, nemojte ga instalirati. OSteceni
proizvodi su rizik za vasu sigurnost.

400mm min
S5mm min

i

I

Minimalna visina prema napi jednaka je
preporucenoj visini u korisni¢kom priruéniku nape
Minimalna udaljenost izmedu ormaric¢a mora biti
jednaka Sirini grijace ploce

Montaza i spajanje

e Proizvod se smije montirati i spajati samo u
skladu sa zakonom propisanim pravilima
instalacije.

*k

50mm Mig

Prije instalacije

Grijaca ploca je napravljena za instalaciju u

komercijalnu gornju radnu plogu. Izmedu jedinice i

zidova kuhinje se mora ostaviti sigurosna razdaljina.

Pogledajte sliku (vrijednosti u mm).

e Takoder se mozZe koristiti u samostojeéem
poloZaju. Ostavite minimalnu udaljenost od 750
mm iznad povrsine grijace ploce.

e (") Ako se napa za Stednjak treba montirati iznad
Stednjaka, pogledajte upute proizvodaca nape
vezano za visinu montaze (min. 650 mm).

e Uklonite materijale pakiranja i blokade za
transport.

e PovrSine, sinteticki laminati i ljepila koja se
koriste moraju biti otporni na toplinu (100 °C
minimumy.

e Radna povrina mora biti poravnata i u¢vrs¢ena
horizontalno.

e |zreZite otvor za grijadu plocu na radnom dijelu
po dimenzijama za montazu.

i eZmm f
Somtszan! s0mm min

Ne instalirajte grija¢u ploéu na mjesto s o8trim
rubovima ili kutovima.

Postoji opasnost od loma staklokeramicke
povrsine!

Elektroinstalacije

Spajite proizvod na uzemljenu utiénicu/vod zasticene
minijaturnim osiguracem odgovarajuceg kapaciteta
kako je navedeno u tablici , Tehnitke specifikacije”.
Neka uzemljenje izvede kvalificirani elektricar dok
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upotrebljavate proizvod s transformatorom ili bez njega.

Na3a tvrtka nece hiti odgovorna ni za kakvu $tetu
nastalu zbog uporabe proizvoda bez uzemljenja u
skladu s lokalnim zakonima.

OPASNOST:

Proizvod smije spojiti na napajanje samo
ovlastena osoba. Razdoblje jamstva proizvoda
pocinje tek nakon pravilne instalacije.
Proizvodac nece biti odgovoran za oStedenja

nastala zbog postupaka koje vrSe neovlastene
osobe.

OPASNOST:
Kabel napajanja ne smije biti stegnut,
presavijen ili stisnut ili u dodiru s vruéim

dijelovima uredaja.
Osteceni kabel napajanja mora zamijeniti
kvalificirani elektricar. U suprotnom, postoji
opasnost od elektricnog udara, kratkog spoja
ili pozara!
e Spoj mora biti u skladu s nacionalnim zakonima.
e Podaci napajanja moraju odgovarati podacima
navedenim na tipskoj plocici jedinice. Tipska
ploGica se nalazi sa straznje strane kucista
proizvoda.
e Kabel napajanja na vaSem proizvodu mora biti u
skladu s tablicom "Tehnicke specifikacije".

OPASNOST:

Prije poCetka bilo kakvog rada na elektriénim
instalacijama, molimo ne otpajajte proizvod s
napajanja.

Postoji opasnost od strujnog udara!

Spajanje kabela napajanja

1. Qvaj proizvod smije spajati samo kvalificirani
elektricar, kao Sto je tehnicar iz lokalne
elektrodistribucije ili podizvodac s odobrenjem
nadlezne institucije na odgovarajucu dvopolnu
kontrolnu jedinicu s minimalnim razmakom
kontakata od 3 mm na svim polovima. Ova
kontrolna jedinica mora biti instalirana u skladu s
IEE pravilnikom. NepridrZavanje ovih uputa
uzrokuje probleme i ukida jamstvo za proizvod.

Preporucuje se dodatna zastita sklopkom za preostalu

struju.
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Ako je kabel dostavljen s proizvodom:

[IN AC 220-240 V| [2N AC 380-415 V|

(MozZda ne postoji na vasem proizvodu.)

2. Za jednofazni spoj, spojite Zice kako je dolje
navedeno:

e Smedi-Crni kabel = L (faza)

e Plavi-sive boje kabel = l\éula

e Zuto-zeleni kabel = (Uzemljenje)
»ili

e Sive-Crni kabel = L (faza)

e Plavi-Smedi boje kabel = N (nula)

e Zuto-zeleni kabel = (E) (Uzemljenje)

3. Za dvofazni spoj, spojite Zice kako je dolje
navedeno:

e Smedi kabel = L1 ili L2 (faza 1 ili faza 2)

e (Crnikabel = L21ili L1 (faza 2 ili faza 1)

e Plavi-sive boje kabel = l\éula

e Zuto-zeleni kabel = (Uzemljenje)

e Cmikabel = L1 (faza 1)
e Sive boje kabel = L2 (faza 2)
e Plavi-Smedi kabel = N (nula)

e Zuto-zeleni kabel = (E) @ (Uzemljenje)



Instaliranje proizvoda

Ako je pecnica ispod:

A min. 15 mm
B min. 5 mm
C 20 mm

Ako daske ispod:
Mora postojati ventilacijski otvor od sa straznje strane
namjeStaja kako je prikazano na sljedecoj slici.

min.

Tijekom instalacije vaSeg indukcijskog plamenika,

stavite proizvod paralelno prema instalacijskoj povrsini.

Takoder nanesite brivilo na dijelove plamenika koji su

u kontaktu s pultom kako je dolje opisano da biste

sprijecili da bilo kakva tekucina ude izmedu proizvoda i

pulta.

1. Pripremite povrSinu radne ploce kako je prikazano
na slici.

2. Preokretanjem grijace ploCe, stavite ju na ravnu
povrsinu.

3. Prilikom montaZe grijace ploce, nanesite brtvilo

dostavljeno u paketu oko grijace ploce kao $to je

prikazano na slici u nastavku tako da se pobrinete

da ostane od 1 do 2 mm od vanjskog ruba stakla.

i3

4. Fiksirajte opruge za montazu tako da ih umetneté i
priCvrstite kroz rupe na dnu kucista, kao $to je
prikazano na slici.

-

Neki modeli ovog proizvoda isporucuju se
ajedno s veé montiranim opruznim
nosacima.

Broj na montaznih opruga proizvodu
razlikuje s ovisno o modelu proizvoda.

5. Stavite plamenik na radnu povrSinu i poravnajte ga.

6. Kada je plamenik postavijen na gornju plo¢u moze
se jednostavno fiksirati pomocu stezaljki. Ako
dimenzije gornje ploGe nisu prikladne, 2 stezaljke
za montazu mogu se fiksirati na prednju stranu
proizvoda, kao $to je prikazano na slici u nastavku.

§ ;7727’7%
R

& T
: L )

gl

1 2 3
1 Grijaca ploca
2 Instalacijske hvataljke

3 Pult
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Kod montaZe grijace ploce na kuhinju, mora se
instalirati polica da bi odvojila kuhinju od
grijace ploce kako je ilustrirano na gornjoj slici.

To nije potrebno kad se instalira na ugradenu
pecénicu.

Ako je moguce dodimuti donju stranu proizvoda jer je
instaliran na ladicu, ovaj dio mora hiti pokriven
drvenom plocom.

A min. 15 mm
B min. 5 mm
Pogled odostraga (rupe za povezivanje)

PoloZaj rupa za spajanje prikazan na donjoj
lici je shematski, moZe se razlikovati u
avisnosti od modela proizvoda. Fiksirajte ih

sukladno s rupama za spajanje na vasem
proizvodu.

OPASNOST:

Plamenik sadrZi komponente koje rade s
pomocu plina i struje. Zbog toga bi se
plamenik trebao pricvrstiti na pult samo kroz
rupe za pricvrééivanje i samo s pomocu
isporucenih elemenata za priévrséivanje i
vijaka te kao $to je naznaceno u prirucniku. U
suprotnome ¢e predstavljati opasnost za
sigurnost Zivota i imovine.

Broj na montaznih opruga proizvodu razlikuje s
ovisno 0 modelu proizvoda.

Zadnja provjera
1. Koristenje proizvoda
2. Provjerite funkcije.

Odlaganije
Odlaganje materijala pakiranja
e Elektricni aparati su opasni za djecu. DrZite
materijale pakiranja na sigurnom mjestu izvan
domasSaja djece. Materijali pakiranja proizvoda su
proizvedeni od recikliranih materijala. OdloZite ih
pravilno i sortirajte u skladu s uputama o
odlaganju recikliranog otpada. Ne odlaZite ih s
uobicajenim otpadom iz kuéanstva.
Budugi prijevoz
e Satuvajte originalni karton proizvoda i prevozite
proizvod u njemu. Slijedite upute na kartonu. Ako
nemate originalni karton, spakirajte proizvod u
najlon sa zra¢nim mjehuriéima i ¢vrsto ga
zalijepite trakom.
Provjerite op¢i izgled vaSeg proizvoda i
nogledajte ima li oStecenja do kojih je doslo
ijekom transporta.

OPASNOST:
Spajanje na razlicite rupe nije dobra praksa u
smislu sigurnosti jer to mozZe oStetiti plinski i

elektricni sustav.
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Stara oprema

OdloZite stari proizvod na nacin koji ne Steti okoliu.
Ovaj proizvod nosi oznaku selektivnog sortiranja za
elektricni i elektronicki otpad (WEEE). To znaci da se
ovim proizvodom treba rukovati prema Europskoj
direktivi 2002/96/EC da bi se reciklirao ili rastavio da
bi se smaniji utjecaj na okoli$. Za daljnje informacije,
javite se vaSim lokalnim ili regionalnim vlastima.
Provjerite s lokalnim dobavljacem ili odlagaliStem
krupnog otpada u vaSem podru¢ju kako da odloZite
SVoj proizvod.

Prije odlaganja proizvoda, odreZite utikac kabela
napajanja i onesposobite bravu vrata (ako postoji) da bi
se izbjegle opasnosti za djecu.



B Pripreme

Savjeti za ustedu energije
Sliedeci savjeti ¢e vam pomodi u uporabi Vaseg
uredaja na ekoloski nacin i u ustedi energije:

Otopite smrznutu hranu prije kuhanja.

Koristite lonce/posude s poklopcima za kuhanje.
Ako nema poklopca, potrosnja energije moze
porasti 4 puta.

Odaberite plamenik koji je podesan za uporabu s
veli¢inom dna lonca. Uvijek birajte tocnu velicinu
lonca za vasSe jelo. Za vece lonce je potrebno vise
energije.

Pazite da koristite lonce s ravnim dnom kad
kuhate s elektriénim plamenicima.

Lonci s debelim dnom ¢e bolje provoditi toplinu.
MoZete ustedjeti energiju i za 1/3.

Posude i lonci moraju biti kompatibilni sa zonama
za kuhanje. Dno posuda ili lonaca ne smije biti
manje od grijace ploce.

e DrZite zone za kuhanje i dno lonaca €istim.
Prljavstina ¢e smanjiti provodenje energije
izmedu zone za kuhanje i dna lonca.

Prva uporaba

Prvo ¢iSéenje proizvoda

Neki deterdZenti ili sredstva za ¢iScenje mogu
oStetiti povrsinu.

Ne koristite agresivna sredstva za Ciséenje,
prasak/kreme za ¢iScenie ili bilo kakve oStre
predmete.

1. UKlonite sve materijale pakiranja.

2. Obriite povrSine proizvoda mokrom krpom ili
spuzvom i osusite krpom.

Prvo zagrijavanje

Dim i neugodni miris mogu nastajati tijekom
nekoliko sati tijekom prvog rada. To je
normalno. Pazite da je u sobi dobra ventilacija

da histe uklonili dim i miris. Izbjegnite izravnu
inhalaciju dima i mirisa kojeg emitira.
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B Kako koristiti grijacu plogu

Opce informacije o kuhanju
Nikada nemojte u tavu stavljati vise od
jedne trecine ulja. Ne ostavljajte
plamenik bez nadzora kad grijete ulje.
Pregrijano ulje predstavlja opasnost od
pozara. Nikada nemojte poku$avati
ugasiti vatru vodom! Kada se ulje
zapali, pokrijte poZar dekom ili mokrom
krpom. Iskljucite plamenik ako je to
sigurno i pozovite vatrogasce.

e Prije prZenja hrane, uvijek je dobro osusite i
njezno stavite na ulje. Pazite da se prije prZenja
hrana otopila do kraja.

e Ne pokrivajte posudu kad zagrijavate ulje.

e Stavljajte tave i lonce na takav nacin da njinove
drske ne prelaze preko grijace ploce tako da
histe sprijecili grijanje rucki. Ne stavljajte na
grijadu ploi posude koje ne stoje u ravnoteZi i
koje se lako nagnu.

e Ne stavljajte prazne posude i tave na zone za
kuhanije koje su ukljucene. Oni se mogu oStetiti.

e Ukljucivanje zone za kuhanje bez posude ili tave
na njoj moZe uzrokovati oStecenje uredaja.
Iskljucite zone za kuhanje nakon dovrSetka
kuhanja.

e Kako povrSina uredaja moZe biti topla, ne
stavljajte plasticne ili aluminijske proizvode na
njega.

Odmah o€istite s povrsine hilo kakve istopliene
takve materijale.

Takve posude se ne smiju koristiti ni za drZanje
hrane.

e Koristite samo tave i posude s ravnim dnom.

e Stavite odgovarajucu koli¢inu hrane u tave i lonce.
Na taj nacin necete morati bespotrebno Cistiti
ako hrana pokipi.

Ne stavljajte poklopce lonaca i tava na zone za
kuhanije.

Stavljajte tave tako da budu na sredini zone za
kuhanje. Kad Zelite pomaknuti tavu na drugu
zonu kuhanja, podignite je i stavite na Zeljenu
zonu kuhanja umjesto da je poviacite.

Odabir tave

e Staklokeramicka povrsina je otporna na toplinu i
na nju ne utjecu velike razlike u temperaturi.

e Ne koristite staklokeramicku povrSinu kao mjesto
za pohranu ili kao dasku za rezanje.

e Koristite samo tave i lonce sa strojno obradenim
dnom. OStri rubovi uzrokuju ogrebotine na
povrsini.
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Prolivena hrana moze
oStetiti staklokeramicku
povrSinu i uzrokovat
pozar.

Ne koristite posude s
udubljenim ili
ispup&enim dnom.

Koristite samo tave i

lonce sa ravnim dnom.

Oni osiguravaju laksi

prijenos topline.

L,Nacin klju¢anja moZe ovisiti od vrste posuda, velicine

posude i velicine zone kuhanja, za homogenije

kljuCanje mozete koristiti za korak vecu zonu kuhanja.

Koristenje vece zone kuhanja nema negativne ucinke

na potroSnju energije na indukcijskim plo¢ama, jer se

toplina stvara jedino u odnosnoj oblasti posude.”

Za indukcijske plamenike, koristite samo posude

podesno za indukcijsko kuhanie.

Test tave

Koristite sliede¢e metode da biste testirali da li ej vasa

tava kompatibilna s indukcijskom plocom.

1. Va3a tava je kompatibilna ako dno sadrZi magnet.

2. VaSatava je kompatibilna ako I e bljeska kad
stavite tavu na zonu za kuhanje i ukljucite
plamenik.

MoZete koristiti ¢elicne, teflonske ili aluminijske tave

sa posebnim magnetskim dnom koje sadrZe naljepnice

ili upozorenja na kojima piSe da je tava kompatibilna s

indukcijskim kuhanjem. Stakleno i keramicko posude,

lonci i posude od nehrdajuéeg Celika s nemagnetskim

aluminijskim dnom se ne smije koristiti.

Sustav za prepoznavanje-fokusiranje tave

Kod indukcijskog kuhanja, napaja se samo podrucje

pokriveno odgovarajuéom zonom kuhanja. Promjer dna

posuda sustav prepoznaje i samo se to podrucje

zagrijava automatski. Kuhanje se zaustavlja ako se

posuda za kuhanje podigne sa zone za kuhanje tijekom

kuhanja. Znak odabrane zone kuhanja I hljeska

naizmjenicno.

Sigurna uporaba

Nemojte koristiti zone visokog zagrijavanja kad koristite

teflonsku tavu bez ulja ili sa samo malo ulja.

Ne stavljajte metalne predmete kao $to su vilice,

noZevi ili poklopci tava na plamenik zato jer se zagriju.

Nikada nemojte za kuhanje koristiti aluminijsku foliju.

Nikada nemojte stavljati hranu omotanu aluminijskom

folijom na zonu za kuhanje.



ko je ispod ploce za kuhanje smjestena
peénica i ona radi, senzori ploée mogu smanjiti

razinu kuhanja ili iskljuciti pecnicu.

Sto su kreditne

Kad ploca za kuhanje radi, drZite predmete s
magnetskim svojstvima kao

kartice ili kazete podalje od grijade ploce.

Uporaba lonaca na Sirokoj zoni

za kuhanje

MoZete koristiti Siroku
zonu za kuhanje u
dvije odvojene
polovice, kao straznju
lijevu i kao prednju
lijevu zonu za kuhanie.

MoZete koristiti Siroku
zonu za kuhanje za
velike lonce.

Va$ lonac mora pokriti
oba centra Siroke
zone za kuhanije.
Nemojte koristiti zonu
za kuhanje na druge
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e Ne stavljajte lonce izmedu lijevin i desnih zona za
kuhanije.

e Postavite svoje lonce s dnom manjim od 10 cm
tako da centrirate jednu zonu za kuhanje. U
suprotnom moze dodi do problema u
prepoznavanju lonca.

Uporaba ploca za kuhanje

bdabir zone za kuhanje koja od

nacine.

govara posudi

OPASNOST:
Pazite da nijedan predmet ne padne na
plamenik. Cak i mali predmeti, kao $to je

posuda za sol, mogu oStetiti plamenik.

Ne koristite napukle plamenike. Kroz te
pukotine moZe curiti voda i uzrokovati kratki
Spoj.

U slucaju bilo kakvog ostedenja na povrsini
(npr. vidljive pukotine), odmah iskljucite uredaj
da smanjite opasnost od elektriénog udara.

-----'@>10 cm

(/H<10cm

e Zalonce s dnom Sirim od 10 cm moZete
kombinirati 2 ili vie zona za kuhanje.

e Svaku zonu za kuhanje moZet

upotrijebiti za svoje lonce s dnom manjim od 10

cm.

e zasebno
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Kontrolna ploc¢a
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Specifikacije
- * 1 Tipke za pode$avanje (+/-)

lo temperature i vremena
Svjetlo koje oznaCava odgovarajucu
tipku radi
Tipka za kombiniranje/odvajanje
zone za kuhanje
Tipka plus

Tipka minus

Tipka za uklju¢ivanje/iskljucivanje
Tipka za zakljuCavanije tipki

Tipka za uklju¢ivanje/iskljucivanje
programatora

Tipka za brzo grijanje

Tipka stop

Tipka za odabir lijeve/desne zone
za kuhanje |

Tipka za odabir lijeve/desne zone
za kuhanje I

Tipka za odabir lijeve/desne zone
za kuhanje Il

Tipka za odabir lijeve/desne zone
za kuhanje IV

o8| 4 * |

= —@&;E
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Graficki prikazi i brojke sluze samo u
informativne svrhe. Stvarni izgledi ili funkcije
mogu biti razliciti ovisno 0 modelu vase grijace
ploce.

Prikaz zone za kuhanje

6 5

—

Oznaka temperature (postavka temperature 0 -
9)

Znak programatora

Distinktivno svjetlo zone za kuhanje

Tipka za kombiniranje/odvajanje zone za kuhanje
Tipka za odabir zone za kuhanje

Svjetlo za odabir zone za kuhanje

o O~ WD
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Ovim se uredajem upravlja s pomocu dodirne
upravijacke ploce. Svaka operacija koju
napravite na dodirnom kontrolnom sklopu
potvrduje se zvucnim signalom.

Upravljacku ploCu uvijek drZite Cistu i suhu.
Mokra i prijava povrSina moZe uzrokovati
probleme u radu.

Ukljuclvanje grijace ploce
Dodirnite tipku ® na upravljackoj plogi.

SVJetlo tipke @ se uklju&uje. Grijaéa je plota spremna

Za uporabu.

2. Kada se ukljuci grijaca ploca, automatski se bira
tava. Ako se na nju postavi tava, na 10 sekundi
zasvijetle svjetla za odabir zona kuhanja na kojem
se nalazi tava.

Primjerice, ako imate dvije tave kao §to je prikazano na

slici u nastavku, na 10 sekundi zasvijetle svjetla za

odabir zona kuhanja na kojima se nalaze tave.

3. Ako pritisnete lijevu tipku | ili lijevu tipku |l u
roku od 10 sekundi u skladu s primjerom, moZete
zasebno rukovati desnim grija¢im plo¢ama.

Ako dodirnete tipku @ izmedu lijeve tipke li lijeve

tipke I, mozete rukovati lijevim li lijevim

grija¢im plocama kako je kombinirano.

MoZete ukljuciti desnu grijacu plo€u ako dodimete

desnu tipku '}

Nakon $to se dovrSi automatsko prepoznavanje tave,

takoder moZete odabrati grijace ploce na kojima nema

tava da biste ih ukljucili.



Iskljucit Ce se svjetlo za odabir zone za
kuhanje ako se niSte ne izvede u roku od
10 sekundi. Ako se ne obavi nijedna
operacija u roku od 10 sekundi na kraju
tog vremena, grijaca ¢e se ploca
automatski vratiti u pasivni rezim.

Iskljuéivanje grijace ploce

1. Dodirnite tipku @ na upravljackoj plogi.

Grijaca Ce se ploca iskljuciti i vratiti na reZim pauze.

Ako zasvijetli znak ,H” ili ,h" na prikazu
zone za kuhanje kad je grijaca ploca
iskljucena, to oznacava da je zona za
kuhanije jo$ vruéa. Nemojte dirati zone za
kuhanje.

Oznaka preostale topline

Ako zasvijetli znak ,H” na prikazu zona kuhanja, znaci
da je grijaca ploca jo$ vruca i moZe se upotrijehiti kako
bi se mala koli¢ina hrane odrZala toplom. Ovaj ¢e se
znak uskoro pretvoriti u znak ,h" koji znaci manje toplo.

Kada se prekine napajanje, oznaka preostale
opline nece svijetliti | ne upozorava korisnika

na vrude zone za kuhanje.

Ukljucivanje zona za kuhanje (dio za kuhanje)

1. Dodirnite tipku @ da biste ukljucili grijacu plocu.

2. Dodirnite tipku za odabir zone za kuhanje koju
Zelite ukljuciti.

Znak ,0" pojavijuje se na prikazu zone za kuhanje i

ukljuci se svijetlo odgovarajuce zone za kuhanje.

Iskljucit Ce se svjetlo za odabir zone za
kuhanje ako se niSte ne izvede u roku od
10 sekundi. Ako se ne obavi nijedna
operacija u roku od 10 sekundi na kraju
tog vremena, grijaca ¢e se ploca
automatski vratiti u pasivni rezim.

3. Dodirom tipke + | - podesite razinu
temperature izmedu ,0" i ,9”.

Iskljuéivanje zona za kuhanje

Odabrana zona za kuhanje moze se iskljuciti na 3

razlicita nacina:

1. Spustanjem temperature na razinu ,0"
MoZete iskljuciti zonu za kuhanje spustanjem
postavke temperature na razinu ,0" .

2. Uporabom funkcije isklju¢ivanja na
programatoru za Zeljenu zonu za kuhanje

Kada vrijeme istekne, programator ¢e iskljuciti
zonu za kuhanije kojoj je dodijeljen. Znak ,0”
pojavljuje se na odgovarajuéem prikazu zone za
kuhanje. Znak na prikazu zone za kuhanje
¢e nestati.
Kada istekne vrijeme, zadut ¢e se zvucni alarm.
Za iskljucivanje zvucnog alarma pritisnite bilo
koju tipku na dodirnoj upravijatkoj ploci.
3. Dodirom znaka odgovarajuce zone za kuhanje
na 3 sekunde
PritiScite znak zone za kuhanje koju Zelite
iskljuciti oko 3 sekunde.
Kombiniranje zona za kuhanje
1. Dodirnite tipku @ da biste ukljuili grijacu plocu.
2. Dodirnite tipku za odabir bilo koje zone za kuhanje
koju Zelite kombinirati.
» Znak 0 pojavljuje se na prikazu zone za kuhanje i

\[/
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3. Dodirnite tipku @ izmedu zone za kuhanje i tipke
obliZnje zone koje Zelite kombinirati.

» Distinktivno ée se svjetlo izmedu kombiniranih zona

za kuhanje iskljuciti i pojavit ¢e se / dalje ¢e svijetliti

zna

4. Dodirom tipke + - Podesite razinu
temperature izmedu ,0" i ,9”.

» Sada su zone za kuhanje kombinirane kako bi radile

kao jedna zona za kuhanje na postavlienoj razini

temperature.

5. 3. Ako Zelite kombinirati 3. i 4. zonu za
kuhanje,
Za dodavanje 3. i 4. zone za kuhanje dvjema
kombiniranim zonama za kuhanje dodirnite tipku
@ izmedu njih.
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» Kombiniraju se zone za kuhanje i iskljuCit e se

distinktivno svjetlo izmedu njih te ée prikazi zona za

kuhanje takoder postati zajednicki. Oznaka

temperature krajnje lijeve zone za kuhanje i dalje

svijetli te radi na razini temperature postavljenoj za

jednu zonu za kuhanje.

Kombiniranje ukljucenih zona za kuhanje

1. Zakombiniranje dviju zona za kuhanje koje rade
pojedinacno na razliitim ili istim razinama
temperature dodirnite tipku @ izmedu zona za

kuhanie.

pojedinacno rade, iskljucuje se distinktivno svjetlo
izmedu njih i prikazat e se razina temperature na
prikazu lijeve zone za kuhanje. Kombinirane ée zone za
kuhanje nastaviti raditi kao jedna zona za kuhanje na

=
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Svaka prethodna temperatura ili, ako postoji,
rijiednost vremena na kombiniranim zonama
a kuhanje nastavit ¢e raditi na manjoj
vrijednosti nakon kombiniranja.
Primjerice, ako kombinirate zonu za kuhanje
postavlienu na 10 minuta na razini
temperature 6 i zonu za kuhanje postavljenu
na 20 minuta na razini temperature 2,
kombinirane zone za kuhanje radit ¢e 10
minuta na razini temperature 2.

Podjela kombiniranih zona za kuhanje;
1. Dodirnite tipku @ izmedu kombiniranih zona za
kuhanije koje Zelite podijeliti.

» Zona/e za kuhanje na desnoj i zona/e za kuhanje na
lijevoj strani tipke @ koju ste dodimuli podijelit ée se i
nastaviti S radom. Ukljuéit ¢e se distinktivno svjetlo

Odvojene ¢e zone za kuhanje nastaviti s radom
s vrijednostima temperature koje su imale
kada su bile kombinirane.

Iskljucivanje kombiniranih zona za kuhanje
Kombinirane zone za kuhanje mogude je iskljuciti na 3
razliCita nacina:

1. Spustanjem temperature na razinu ,0"
MoZete iskljuciti kombinirane zone za kuhanje
spustanjem postavke temperature na razinu ,0” .

2. Uporabom funkcije isklju¢ivanja na
programatoru vremena za kombinirane zone
za kuhanje
Kada vrijeme istekne, programator ¢e iskljuciti
zonu za kuhanije kojoj je dodijeljen. Vrijednost
,0” pojavijuje se na odgovarajucem prikazu zone
za kuhanje. Znak O na prikazu zone za
kuhanje ¢e nestati.

Kada istekne vrijeme, zadut ¢e se zvucni alarm.
Za iskljucivanje zvucnog alarma pritisnite bilo
koju tipku na dodirnoj upravijatkoj ploci.

3. Dodirom znaka bilo koje kombinirane zone za
kuhanje 3 sekunde
Dodirnite znak hilo koje kombinirane zone za
kuhanje koju Zelite iskljuciti oko 3 sekunde.

POJACIVAC

MoZete upotrijebiti funkciju pojacivaca da biste

zagrijavali na maksimalnoj snazi. Medutim, ova se

funkcija ne preporuCuje za dugotrajno kuhanje.

Izravni odabir funkcije POJAGIVACA:

1. Dodirnite tipku @ da biste ukljucili grijacu plocu.

2. Odaberite Zeljenu zonu za kuhanje dodirom tipki

za odabir zone za kuhanje.

3. Dodirite tipku &7 .

Odabrana ée zona za kuhanje raditi na maksimalnoj
snazi, a 3 ée svjetla treperiti na odgovarajucoj zoni za
kuhanije.



Kada je zavrSeno vrijeme podeSavanja pojacivaca (vidi,
Tablica-2: Tablica za ograni¢avanje vremena rada),
iskljucit ¢e se zona za kuhanije.

Odabir pojacivaca kada je zona kuhanja
ukljucena:

1. Dodirnite tipku WY nakon §to je zona kuhanja
ukljuéena i radila je najmanje 20 sekundi na
odredenoj razini.
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Zona kuhanja treba zavrsiti s radom na
najmanje 20 sekundi na odabranoj razini.

2. Odabrana ¢e zona za kuhanje raditi na
maksimalnoj snazi, a 3 e svjetla treperiti na
odgovarajucoj zoni za kuhanje. Kada zavrsi
razdoblje poja¢ivaca, zona za kuhanje prebacuje
se na razinu temperature i prikazuje se samo
odabrana vrijednost temperature.

Kada se zone za kuhanje odvoje dok
kombinirane zone za kuhanje rade na
postavkama pojacivaca, odvojene ¢e zone
za kuhanje i dalje raditi na postavkama
pojacivaca.
Prerano iskljucivanje funkcije pojacivaca:
Dodirom tipke WY mojete iskljuciti postavku
pojacivaca u bilo kojem trenutku.
Brzo grijanje
Brzo grijanje funkija je koja olakSava kuhanje. Sve su
zone kuhanja opremljene funkcijom brzog grijanja.
Funkcija brzog grijanja moZe raditi 20 sekundi nakon
Sto odredite Zeljenu vrijednost temperature za zonu
kuhanja.
Ova se funkcija upotrebljava za kratko brzo grijanje.
Kada istekne vrijeme brzog grijanja, zona za kuhanje i
dalje ¢e raditi na postavljenoj razini temperature.

Funkciju brzog grijanja moguce je postaviti u
roku od prvih 20 sekundi nakon $to se ukljuci
grijaca ploca.

0 bir funkcije brzog grijanja:

L

2. Odaberite Zeljenu zonu za kuhanje dodirom tipki
za odabir zone za kuhanje.

3. Postavite Zeljenu razinu temperature dodirom
tipki | —

4. Dodimite tipku &5 .
Zona za kuhanje koju ste odabrali radit ée na
maksimalnom napajanju odredeno vrijeme
navedeno u tablici u nastavku. 3 svjetla i
postavljena vrijednost temperature pojavit ¢e se
na prikazu zone kuhanja.

5. Kada zavrSi razdoblje brzog grijanja, zona za
kuhanje prebacuje se na postavljenu temperaturu
i prikazuje se samo odabrana vrijednost
temperature.

Kada se zone za kuhanje odvoje dok
kombinirane zone za kuhanje rade na
postavkama pojacivaca, odvojene e zone za

kuhanje i dalje raditi na postavkama za brzo
grijanje.

odirnite tipku @ da biste ukljucili grijacu poou.

Tablica-1: Vrijeme rada pojacivata

Razina temperature Ogranitavanje
vremena rada -
kund

p
Dodirnite tipku oy da histe iskljucili funkciju
pojacivaCa kada god Zelite.
Zakljuéavanje zbog ¢iScenja
ZakljuGavanije zbog ¢iS¢enja spriecava rad svih tipki na
upravijackoj ploci na 20 sekundi da bi se korisniku
omogucilo kratko GiSéenje dok se upotrebljava grijaca
ploca. Uredaj se nece napajati tijekom tog vremena.
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Ukljucivanje zakljuGavanja zbog ¢iSéenja
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Kad je grijaca ploCa ukljuCena, pritisnite i drZite
tipku & dok se ne zatuje jednokratni zvuéni
signal .

Svjetlo zakljuGavanja zbog €iS¢enja i prikaz sata na

grijacoj ploci zapocet e odbrojavanje od 20. Nijedna

od tipki na upravijackoj ploCi nece raditi tijekom cijelog

tog razdoblja, osim tipke © .

Iskljuéivanje zakljuéavanja zbhog ¢iScenja

Ne morate pritisnuti bilo koju tipku da biste iskljudili

zakljuGavanije zbog CiScenja. Grijaca Ce ploca dati

zvucni signal nakon 20 sekundi, iskljucit ¢e se svjetlo
zakljuGavania tipki i zaklju¢avanje ce se zbog CiScenja
automatski iskljuciti.

Zakljucavanje zbog djece

Kada je grijaca ploca iskljuena,mozZete zastititi

grijacu plocu zaklju€avanjem zbog djece da biste

sprijeéili djeou daje ukljuée Zakljuéavanje zbog djece
iskljucena (u pasivnom rezimu).

Ukljucivanje zakljucavanja zbog djece

1. Kada je grijaca ploca iskljucena, pritisnite i drZite
tipku @ dok se ne zaduju dva zvuéna signala .

ZakljuCavanje zbog djece bit Ce ukljuceno, a svjetlo

tipke @ se ukljucue.

Ako se pritisne bila koja tipka dok su

orijaca ploca i zakljuCavanje zbog djece

ukljuceni, svjetlo tipke & treperi.

Ako se pritisne tipka @ kada je grijada

ploca u pasivnom rezimu i ukljuceno je _

zakljuéavanje zbog djece, svjetlo tipke &

treperi.

Ako se prikaZe oznaka preostale topline

dok je grijaca plo¢a u pasivnom rezimu i

pritisne se bilo koja tipka dok je ukljuceno

zakljuéavanje zbog djece, svjetlo tipke &

treperi.

Iskljuéivanje zakljuéavanja zbog djece

1. Kada je ukljuceno zaklju¢avanje zbog djece,
pritisnite i drite tipku & dok se ne zacuje
jednokratni zvucni signal .

» Zakljucavanje zbog djece bit Ce iskljuceno, a svjetlo

tipke @ se iskljucuje.
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Zakljuéavanje tipki

MoZete ukljuciti zaklju¢avanje zbog djece da biste

izbjegli promjenu funkcija greSkom kada grijaca plo¢a

radi.

Ukljuéivanje zakljucavanije tipki

1. Dodirnite i drite tipku @ dulje vrijeme da biste
zakljucali upravijacku plocu.

Prvo ce se zacuti samo jedan zvucni signal. U tom se

slucaju vasa grijada plo¢a prebacuje na zakljuéavanje

zbog €iSéenja. Zatim nastavite dodirivati bez podizanja

prsta dok ne Cujete dva uzastopna zvucna signala.

Svietlo tipke f&1 podet ée treperiti i zakljucat ée se sve

zone za kuhanie.

Mozete ukljuciti zakljucavanje tipki samo
ijekom rada. Kada se ukljuci zaklju¢avanje
ipki, radit ¢e samo tipka @ . Kada dodirnete
bilo koju drugu tipku, svietlo tipke @ pocet ée
treperiti da bi oznacilo da je ukljuéeno
zakljuGavanie tipki.

Ako iskljucite grijacu plocu dok su tipke
zakljuéane, zakljucavanje tipkovnice mora se
deaktivirati da ponovno ukljudite grijacu plocu.

Iskljucivanje zaklju€avanja tipki

1. Tipku drZite pritisnutom & 2 sekunde. _

Rad ¢e biti potvrden zvunim signalom. Svjetlo tipke &

iskljuCuje se kada se upravljacka ploca otkljuca.

Funkcija programatora

Ova vam funkcija olak8ava kuhanje. Nije nuzno paziti

na plocu tijekom cijelog vremena kuhanja. Zona za

kuhanje automatski ¢e se iskljuciti na kraju odabranog

vremena.

Ukljucivanje programatora

1. Dodirnite tipku @ da biste ukljuili grijacu plocu.

2. Odaberite Zeljenu zonu za kuhanje dodirom tipki
za odabir zone za kuhanje.

3. Postavite Zeljenu razinu temperature dodirom tipki

4. Dodirnite tipku O dabiste ukljucili programator.
,00" se pojavi na prikazu programatoru vremena i
mak © pocne treperiti na prikazu zone za kuhanje.

5. Postavite Zeljeno trajanje dodirom tipki

Nakon treperenja odredeno vrijeme, znak Q) trajno
¢e svijetliti. Osvjetljavanje znaka O stalno oznacava
da je funkcija ukljucena.

Programator se moZe podesiti samo za zone za
kuhanje koje se ve¢ koriste.




Ponovite gore navedeni postupak za druge
one za kuhanje za koje Zelite postaviti
programator.

Programator se ne moze podesiti ako se ne
odaberu zona za kuhanje i vrijednost
emperature za zonu kuhanja.

Kad se programator ukljuci, samo vrijeme
postavljieno za odgovarajuéu zonu za kuhanje

Ce se pojaviti na prikazu.

2. Dodirnite tipku ® da odaberete programator
odgovarajuce zone za kuhanje.

3. Dodirnite tipku ® na oko 3 sekunde.

Oznak treperi na prikazu zone za kuhanje odredeno

vrijeme, a zatim se iskljuCuje trajno i programator se

ponistava.

Funkcija stop

S pomodu ove funkcije moZete iskljuciti sve funkcije

koje rade na grijacoj ploCi (osim programatora)

odredeno vrijeme.

Kada se programator postavi u kombiniranim
onama za kuhanje, pojavit ée se znak C") na

prikazu krajnje lijeve zone za kuhanje.

Svaka prethodna temperatura ili, ako postoji,
rijiednost vremena na kombiniranim zonama
a kuhanje nastavit ée se raditi na manjoj

vrijednosti nakon kombiniranja.

Primjerice, ako kombinirate zonu za kuhanje

postavlienu na 10 minuta na razini

temperature 6 i zonu za kuhanje postavljenu

na 20 minuta na razini temperature 2,

kombinirane zone za kuhanje radit ¢e 10

minuta na razini temperature 2.

Ako je programator postavljen u samo jednoj

zoni za kuhanije koja ¢e se kombinirati, ta ée

se postavka primjenjivati na sve kombinirane
zone za kuhanje nakon kombiniranja.

Iskljuéivanje programatora

Nakon isteka postavljenog vremena, grijaca e se

ploca automatski iskljuciti i zaCut ¢e se zvucni signal.

Pritisnite tipku za utiSavanje zvu¢nog signala.

Ranije iskljucivanje programatora

Ako ranije iskljucite programator, grijaca plo¢a ¢e

nastaviti raditi na Zeljenoj temperaturi dok se ne

iskljuci.

MoZete ranije iskljuiti programator na dva razlicita

nacina:

1-IskljuCivanjem programatora smanjenjem

vrijednosti na ,,00" :

1. Odaberite zonu za kuhanje koju Zelite iskljuciti.

2. Dodirnite tipku O da odaberete programator
odgovarajuce zone za kuhanje.

3. Dok se ne prikaZe ,00" na zaslonu programatora,
smanjite vrijednost dodirom tipki e -

Oznak treperi na prikazu zone za kuhanje odredeno

vrijeme, a zatim se iskljuCuje trajno i programator se

ponistava.

2-Iskljuivanje programatora pritiskom na tipku

programatora na oko 3 sekunde:

1. Odaberite zonu za kuhanje koju Zelite iskljuciti.

ko je programator postavljen za bilo koju zonu
a kuhanje, programator ¢e nastaviti raditi
ijekom zaustavljanja.

T T SR
IR

1. Dodirnite tipku & kada vasa grijaca plo¢a radi.

Sve e se ukljucene zone za kuhanje zaustaviti.

2. Ponovno dodirnite tipku ¥ da biste ponovno
pokrenuli sve zaustavljene zone za kuhanje s
prethodnim postavkama.

Sigurna i uéinkovita uporaba indukcijskih zona

za kuhanje

Principi rada: Indukcijska plo¢a za kuhanje izravno

grije posudu za kuhanje, kao znacajka svojih principa

rada. Zato ima mnoge prednosti u usporedbi s drugim
vrstama grijacih plo¢a. Radi ucinkovitije i povr§ina
grijace ploGe se ne zagrijava.

Indukcijska je grijaca plota opremljena vrhunskim

sigurnosnim sustavom koji daje maksimalnu sigurnost

kod uporabe.

a8a je grijaca plo¢a opremliena s 8 zona za
kuhanje dimenzija 94x225 mm s indukcijskom
funkcijom. Kod indukcijske funkcije, svaka
zona za kuhanje automatski otkriva posudu
koja se na nju postavi. Energija se stvara samo
gdje je posuda u dodiru sa zonom za kuhanje i
na taj se nacin postize maksimalna usteda
energije.
Ograni¢enje vremena rada
Kontrolni je sklop grijace ploCe opremljen
ograni¢enjem vremena rada. Kada jedna ili viSe zona
kuhanja ostanu ukljucene, zona za kuhanje automatski
¢e se iskljuciti nakon odredenog vremena (Pogledajte,
Tablicu 1). Ako je programator dodijeljen zoni za
kuhanje, prikaz programatora takoder Ce se iskljuciti.
Ogranicenje vremena rada ovisi 0 odabranoj razini
temperature. Na ovoj razini temperature primjenjuje se
maksimalno vrijeme rada.
Zonu za kuhanije korisnik moZe ponovno pokrenuti
nakon gore opisanog automatskog iskljucivanja.
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Tablica- 2 Ogranienje vremena rada

Razina temperature

Vrijeme
og(aniéavanja rada -

Zastita od pregrijavanja

Va3a je grijaca ploCa opremljena senzorima koji imaju

zatitu od pregrijavanja. U slucaju pregrijavanja moze

se primijetiti sliedece:

e Ukljucene se zone za kuhanje mogu iskljuciti.

e (Qdabrana razina moZe pasti. Medutim, ovo se
stanje ne moZe vidjeti na oznaci.

Sustav zastite od prelijevanja

Va3a je grijaca ploCa opremljena sustavom zastite od

prelijevanja. Ako dode do prelijevanja na upravlijatku

ploou sustav ée odmah prekinuti napajanje i iskljuciti

grijacu plocu. Upozorenje ,E” pojavijuje se na prikazu

tijekom ovog razdoblja.

Precizno pode$avanje snage

Indukcijska grijaca ploca odmah reagira na naredbu

zbog svojih radnih svojstava. Jako brzo mijenja

postavke snage. Tako moZete sprijeciti da se jelo (voda,

mlijeko) prelije Gak i ako je narubu da se prelije.

Bucni rad

Indukcijska grijaca ploca moZe proizvoditi neke

zvukove. Ovi su zvukovi normalni i dio su indukcijskog

kuhanja.

e Zvuk postane znaCajan na visokim razinama
temperature.

e Buku moZe uzrokovati legura posude.

e Na niskim razinama moZe se Cuti stalni zvuk
uklju¢ivanja/iskljucivanja zbog svojstava rada.
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e MozZe se zaCuti buka i ako se zagrijava prazna
tava. Kada u nju stavite vodu ili jelo, ovaj ¢e zvuk
nestati.

e MoZe se zaCuti buka ventilatora koji hladi
elektrini sustav.

Sifre pogreski / poruke upozorenja i izvori

pogreski

Tablica-3:

=
pogreske

Pregrijana Znak ,H" treperi | Prikaz zone
ploca za za kuhanje

Prikaz
programatora

Pogreska nak "Fx
hardvera zasvijetli.
kartice
dodime
kontrol

Za detaljnije informacije o porukama o
pogresci koje se mogu pojaviti na dodirnoj
upravijackoj ploci pogledajte Tablicu 2. Ako se
greske Fx i Ex ne isprave, pozovite ovlastenog
servisera.

9 Ako je povrSina upravljatke ploce izloZena pari,

iskljucit Ce se cijeli kontrolni sustav, zacut ¢e
se zvuéni signal, a na prikazu ée treperiti znak
JE”.

Drzite povrSinu dodirne upravljacke ploce
Cistom. MoZe upozoriti na pogresan rad.




[ 0drzavanije

Opce informacije
Vijek trajanja proizvoda ¢e se produljiti, a ¢esti

problemi ¢e se smaniiti, ako se proizvod redovito Cisti.

OPASNOST:
Iskljucite uredaj iz struje prije pocetka
odrZavanja i ¢iséenja.

Postoji opasnost od strujnog udara!

OPASNOST:
Pustite da se uredaj ohladi prije ¢is¢enja.
ruce povrsine mogu uzrokovati opekline!

e Temeljito odistite proizvod nakon svake uporabe.

Na taj cete nacin uvijek modi lakSe ukloniti
ostatke od kuhanja, pa nece zagorjeti kad
sliedeci put budete koristili uredaj.

e Zauredaja jedinice nisu potrebna posebna
sredstva za CiScenje. Koristite toplu vodu s
tekucinom za pranje, meku krpu ili spuzvu i
obriite je suhom krpom.

e Uvijek pazite da dobro obriSete viSak tekucine
nakon ¢i§¢enja prolivene hrane.

e Ne koristite sredstva za Ci§¢enje koja sadrze
kiselinu ili Klorid za Ci§¢enje povrSine od
nehrdajuceg Celika i inoksa i rucku. Za Giséenje
tih dijelova koristite meku krpu s tekucim
deterdZentom (neabrazivnom), pazeci da brisete
u jednom smijeru.

Neki deterdZenti ili sredstva za ¢iScenje mogu
ostetiti povrsinu.
Ne koristite agresivna sredstva za Ciséenje,

prasak/kreme za ¢iScenie ili bilo kakve oStre

predmete.

Nemojte koristiti parne Cistace za ¢iséenje
uredaja jer to moze uzrokovati strujni udar.

CiScéenje ploce za kuhanje
Staklokeramicke povrsine

Operite staklokeramitku povrSinu (vitrokeramika)
hladnom vodom pazedi da ne bude ostataka sredstva
za Giséenje i osusite je mekom krpom. Ostaci mogu
uzrokovati o$tecenja staklokeramicke povrsine kad
iduci put budete koristili ploCu za kuhanje.

OsusSeni ostaci na staklokeramickoj povrSini
(vitrokeramika) se ni u kojem slugaju ne smiju strugati
oStricama kuka, staklenom vunom ili sli¢nim alatima.
Uklonite mrlje od kamenca (Zute mrlje) malom
kolicinom komercijalnog sredstva za uklanjanje
kamenca ili malom koli¢inom octa ili soka od limuna.
Ako je povrsina jako prljava, nanesite sredstvo za
¢iScenje na spuzvu i priéekajte da se dobro upije.
Zatim odistite povrinu ploce za kuhanje mokrom
krpom.

Hrana zasnovana na Seceru, kao $to su gusta
krema i sirup moraju se odmah odgistiti, a ne

Cekati da se povrSina ohladi. U suprotnom se
staklokeramicka povrsina moZze trajno oStetiti.

S vremenom na premazima ili drugim povrSinama boja
moze malo izblijedjeti. To nece utjecati na rad
proizvoda.

Blijeda boja i mrlje na staklokeramickoj povrsini su
uobicajeni i ne predstavljaju gresku.
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Otklanjanje kvarova

e Kad se metalni dijelovi zagriju, mogu se $iriti i uzrokovati buku, >>> T0 nije kvar.

*  MoZda je glavni osigura¢ pokvaren ili je izbacio. >>> Provjerite osigurace na ploci s osiguracima. Po
potrebi ih zamijenite ili ponovno ukijucite.

e Uredaj nije ukljucen u (uzemlienu) utinicu. >>> Provjerite spoj utikaca.

e Ako prikaz ne zasvijetli kad ponovno ukljucite grijacu plodu. >>> Iskijucite uredaj na prekidacu.
Sacekajte 20 sekundi i onda ga ponovno spojite.

e Aktivna je zadtita od pregrijavanja. >>> Pustite da se grijaca ploca ohladi.

Lonac nije podesan >>> Provierite svoj lonac.

. lete stavili lonac na aktivnu zonu za kuhanje >>> Prov1er|te da li se lonac nalazi na zoni za kuhanje.

e Va$ lonac nije kompatibilan s indukcijskim kuhanjem. >>> Provjerite je li va$ lonac za kuhanje
kompatibilan s indukcijskom ploom za kuhanje.

e |onac za kuhanje nije pravilno centriran ili donja povrsina lonca nije dovoljno Siroka za zonu za
kuhanje. >>> Izaberite lonac koji je dovolino Sirok i centrirajte pravilno lonac na zoni za kuhanje.

e ....onac ili zona za kuhanje su pregrijani. >>> Pustite da se ohlade. =

Odabrana zona za kuhanje se odjednom iskljucuje tijekom rads

e Vrueme kuhanja za odabranu zonu kuhanja je mozda gotovo. >>> Mozete postaviti novo vrijeme kuhanja
ili zavrsiti s kuhanjem.

e Aktivna je zaStita od pregrijavanja. >>> Pustite da se grijaca ploca ohladi.

e  Mozda neki predmet prekriva dodirnu kontrolnu plo¢u. >>> skinite predmet s ploce.

e Va$ lonac nije kompatibilan s indukcijskim kuhanjem. >>> Provjerite je li va$ lonac za kuhanje
kompatibilan s indukcijskom ploom za kuhanje.

e |onac za kuhanje nije pravilno centriran ili donja povrsina lonca nije dovoljno Siroka za zonu za
kuhanje. >>> Izaberite lonac koji je dovoljno Sirok i centrirajte pravilno lonac na zoni za kuhanje.

Konzultirajte se s ovlaStenim serviserom ili
dobavljacem gdje ste kupili uredaj ako ne
mozete rijeSiti problem iako ste primijenili sve

upute u ovom dijelu. Nikada ne pokusavajte
samo popraviti pokvareni proizvod.
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Prosimy najpierw przeczyta¢ te instrukcje obstugi!

Drogi Kliencie,

Dzigkujemy za wybdr produktu firmy Beko. Mamy nadzieje, ze wyrdb ten, wyprodukowany zgodnie z najwyzszymi
wymogami jakosciowymi i wedtug najnowszej technologii, stuzy¢ Ci bedzie jak najlepiej. Prosimy zatem przed uzyciem
tego wyrobu uwaznie przeczytac catg te instrukcje obstugi i wszystkie inne dostarczone z nim dokumenty i zachowac
je do wglgdu w przysztosci. Jesli przekazesz ten wyrdb komus innemu, oddajcie mu takze te instrukcje. Przestrzegaj
wszelkich ostrzezen i informacji z tej instrukgji.

Pamigtaj, ze niniejsza instrukcja uzytkowania moze odnosic sie takze do kilku innych modeli. Réznice pomigdzy
modelami wskazano w niniejszej instrukci.

Objasnienie symboli

W niniejszej instrukcji uzytkowania stosuje sig nastepujgce symbole:

Wazna informacja lub przydatna
wskazowka dot. uzytkowania

Ostrzezenie przed zagrozeniem dla
' Zycia i mienia.

Ostrzezenie przed porazeniem
elektrycznym.

Ostrzezenie przed zagrozeniem
pozarem.

Ostrzezenie przed gorgcymi
powierzchniami.

B BB BB

Niniejsze urzgdzenie jest zgodne z nastepujgcymi
Dyrektywami Unii Europejskiej:
. - 2006/95/WE LVD (Niskie Napiecia)
- 2004/108/WE EMC (Kompatybilno$¢ Elektromagnetyczna)
Importer: Beko S.A.
C€ UL Putawska 366, 02-819 Warszawa, www.beko.pl
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H Wazne instrukeje i ostrzezenia dotyczace bezpieczenistwa i

ochrony srodowiska

W rozdziale tym zawarto instrukcje
zachowania bezpieczenstwa, ktore
pomoga unikngC zagrozenia
obrazeniem lub szkoda.
Nieprzestrzeganie tych instrukcii
spowoduje uniewaznienie wszelkich
gwaranciji.

Ogolne zasady bezpieczenstwa

e Urzadzenie moze by¢ uzywane
przez dzieci w wieku 8 lat i
starsze oraz osoby o
ograniczonych zdolnosciach
fizycznych, czuciowych lub
umystowych, lub nieumiejetne i
niedoswiadczone, jesli sg pod
nadzorem lub poinstruowano je w
sprawach uzytkowania tego
urzadzenia w sposdb bezpieczny i
rozumiejg zwigzane z tym
zagrozenia.

Dzieci nie powinny bawi¢ sie tym
urzgdzeniem. Dzieciom bez
nadzoru nie nalezy powierzac
czyszczenia ani konserwagii.

e Urzadzenie moze by¢ uzywane
przez osoby (w tym dzieci)
niepetnosprawne fizycznie,
psychicznie lub umystowo,

a takze przez osoby bez
doswiadczenia lub wiedzy

w zakresie obstugi urzadzenia
wyfacznie pod nadzorem lub po
uprzednim poinstruowaniu
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w zakresie bezpiecznego
korzystania z urzadzenia.

Nalezy dopilnowac, aby dzieci nie
bawity si¢ tym urzadzeniem.

W razie przekazania produktu
innej osobie do uzytku osobistego
lub do celow zwigzanych z
wykorzystaniem uzywanego
produktu nalezy przekazac go
wraz z podrecznikiem
uzytkownika, etykietami produktu
i innymi stosownymi
dokumentami i elementami.
Instalacje i naprawy musi zawsze
wykonywac autoryzowany
pracownik serwisowy. Producent
nie odpowiada za szkody wynikte
Z instalacji i napraw
wykonywanych przez osoby
nieupowaznione i moze z tego
powodu uniewazni¢ gwarancje.
Przed instalacjg uwaznie
przeczytaj te instrukcje.

Nie wolno uruchamiac tego
wyrobu, jesli jesli jest niesprawny
lub widocznie uszkodzony.

Po kazdym uzyciu sprawdz, czy
wyfaczone zostaty pokretta
funkcjonalne.

Bezpieczenstwo elektryczne

W razie awarii tego urzadzenia nie
nalezy go uzywac do czasu
naprawy przez autoryzowany



serwis. Grozi to porazeniem
elektrycznym!

To urzadzenie mozna podtaczyc¢
tylko do gniazdka z uziemieniem o
napieciu i z zabezpieczeniem jakie
podano w "Danych technicznych.
Zle¢ wykonanie instalacji
uziemienia wykwalifikowanemu
elektrykowi, niezaleznie od tego,
czy uzywasz transformatora do
zasilania. Firma nasza nie ponosi
odpowiedzialnosci za jakiekolwiek
problemy wynikajace z braku
uziemienia tego
urzgdzeniazgodnie z migjscowymi
przepisami.

Nie wolno my¢ urzgdzenia
rozlewajac nan wode! Grozi to
porazeniem elektrycznym!
Urzadzenie to trzeba odtgczy¢ od
zasilania na czas instalaciji,

konserwacji, czyszczenia i napraw.

Aby unikna¢ zagrozenia w
przypadku uszkodzenia przewodu
zasilajgcego, musi go wymienic
producent, punkt serwisowy lub

osoba 0 podobnych kwalifikacjach.

Urzadzenie nalezy tak
zainstalowac, aby mozna byto go
catkowicie odfgczyc od sieci.
Odtgczenie to nalezy zapewnic
albo poprzez wyjecie wtyczki z
gniazdka, albo wyfaczenie
wytgcznika, w ktory wyposazona
jest domowa instalacja

elektryczna, zgodnie z przepisami
budowlanymi.

Wszelkie prace na ukfadach i
urzgdzeniach elektrycznych
wykonywac moze tylko
upowazniony i wykwalifikowany
personel.

W razie jakiejkolwiek awarii
wytgcz wyrob i odtgcz go od sieci
zasilajgcej. W tym celu wytacz
bezpiecznik zabezpieczajacy
instalacje domowa.

Upewnij sig, ze prad bezpiecznika
jest odpowiedni dla tego wyrobu.

Zasady zachowania bezpieczenstwa
przy uzytkowaniu tego wyrobu

OSTRZEZENIE: Podczas
uzytkowania urzadzenie i jego
czesci sg gorace. Nie dotykac
nagrzanych czesci. Dzieci ponizej
8 lat mogg przebywac¢ w poblizu
urzgdzenia wytacznie pod
nadzorem 0s0b dorostych.

Nigdy nie wolno uzywac tego
wyrobu w stanie zaktdcenia oceny
sytuacji lub koordynacji przez
konsumpcje alkoholu i/lub innych
srodkow odmieniajgeych
Swiadomosc.

Zachowaj 0stroznosc, jesli w
potrawach stosuje sie napoje
alkoholowe. W wysokigj
temperaturze alkohol paruje i
moze sig zapali¢ po zetknieciu z
gorgcymi powierzchniami.
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Nie umieszczaj zadnych
materiatow tatwopalnych w
poblizu tego wyrobu, poniewaz
jego boki moga bardzo sig
nagrzewac przy pracy.

e Nalezy dbac, aby zaden otwor
wentylacyjny nie byt zakryty.

e Do czyszczenia tego urzadzenia
nie uzywaj urzadzen parowych,
poniewaz moze to spowodowac
porazenie pradem.

e (OSTRZEZENIE: Smazenie na
kuchence w ttuszczu lub oleju bez
dozoru moze byC niebezpieczne i
moze doprowadzi¢ do pozaru. NIE
probuj gasic ognia wodg, ale
wytacz kuchenke, a nastepnie
sttum ptomien, np. pokrywkg lub
kocem gasniczym.

e UWAGA: Gotowanie nalezy
nadzorowac. Krotkie gotowanie
nalezy stale nadzorowac.

e (OSTRZEZENIE: Zagrozenie
pozarowe: Nie stawiaj niczego na
powierzchniach do gotowania.

e OSTRZEZENIE: Jezell
powierzchnia jest peknieta,
wytgczy¢ kuchenke, aby uniknac
zagrozenia porazeniem pradem
elektrycznym.

e W przypadku peknigcia szklanej

ptyty kuchenki: Natychmiast

wytacz wszystkie palniki i

elektryczne elementy grzejne oraz

odtgcz urzgdzenie od zasilania.
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Nie dotykaj powierzchni
urzadzenia. Nie uzywaj urzadzenia.
Po uzyciu wytgcz element grzejny
odpowiednim wytgcznikiem i nie
zdawaj si¢ na dziatanie detektora
garnkow.

Przedmiotow metalowych, takich
jak noze, widelce, tyzki i pokrywki,
nie nalezy ktas¢ na powierzchni
ptyty kuchennej, poniewaz moga
sie nagrzewac.

Urzadzenia tego nie wolno
obstugiwac z wykorzystaniem
zewnetrznego zegara ani
0sobnego pilota.

Tworzgce sie z powodu wilgoci na
powierzchni piyty grzejnej lub na
dnie naczynia cisnienie pary moze
powodowac przesuwanie sie
naczyn. Dlatego powierzchnia
urzgdzenia i dno naczynia musza
by¢ zawsze suche.

Piyty grzejne wyposazone sg w
technologie "indukcyjng".
Zapewniajgca 0szczednoS¢ czasu
i pieniedzy indukcyjna ptyta
grzejna musi by¢ uzywana z
garnkami odpowiednimi do
gotowania indukcyjnego. w
przeciwnym razie nie bedzie
dziataC. Patrz Ogoine informacje
0 gotowaniu, strona 15 , wybor
naczyn.

Poniewaz indukcyjne ptyty grzejne
wytwarzajg pole magnetyczne,
mogg miec szkodliwy wptyw na



0soby uzywajgce pomp
insulinowych lub rozrusznikow
serca.

OSTRZEZENIE: Uzywaj tylko oston
ptyty zaprojektowanych przez
producenta danego sprzetu
kuchennego lub wskazanych
przezen w instrukcji obstugi jako
odpowiednie, lub oston
Zwigzanych z tym sprzetem.
Uzycie niewtasciwych oston moze
powodowac wypadki.

Aby unikna¢ zagrozenia pozarem przy
uzytkowaniu tej kuchenki;

Upewnij sig, ze wtyczka pasuje do
gniazdka i nie powoduje iskrzenia.
Nie nalezy uzywac uszkodzonych
ani ucietych przewodow, ani
przedtuzaczy, a tylko oryginalnego
przewodu zasilajgcego.

Upewnij sig, ze gniazdko, do
ktdrego wigczona jest kuchenka
jest suche.

Zamierzone przeznaczenie

Wyradb ten przeznaczony jest do
uzytku domowego. Nie dopuszcza
sie uzytkowania komercyjnego.
UWAGA: Urzadzenie to stuzy
wyfacznie do pieczenia potraw.
Nie wolno uzywac go do innych
celow, na przyktad do ogrzewania
pomieszczen."

Producent nie odpowiada za
szkody spowodowane
niewtasciwym uzytkowaniem tego

wyrobu lub obchodzeniem sig z
nim.

Bezpieczenstwo dzieci

OSTRZEZENIE: Dostepne czesci
mogq sie nagrzewac podczas
uzytkowania. Mate dzieci nalezy
trzymac z dala od kuchenki.
Materiaty opakowaniowe moga
by¢ niebezpieczne dla dzieci.
Trzymac materiaty opakowaniowe
z dala od dzieci. Prosimy pozby¢
sie catego opakowania zgodnie z
normami ochrony srodowiska.
Urzadzenia elektryczne sg
niebezpieczne dla dzieci. W
trakcie pracy tego produktu nie
dopuszcza¢ do przebywania dzieci
W jego poblizu ani do zabawy.

Nie stawiaj na tym urzgdzeniu
zadnych przedmiotow, po ktore
mogtyby siegac dzieci.
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Stare urzadzenia

Zgodnos¢ z dyrektywa WEEE i usuwanie
odpadow:

Niniejszy wyrdb jest zgodny z dyrektywg Parlamentu
Europejskiego i Rady (2012/19/WE). Wyrdb ten
oznaczony jest symbolem Klasyfikacji zuzytych
urzadzen elekirycznych i elektronicznych (WEEE).
Wyrob ten wykonano z czgsci i materiatow wysokiej
jakosci, ktore mogg by¢ odzyskane i uzyte jako
surowce wtéme. Po zakoriczeniu uzytkowania nie
nalezy pozbywac si¢ go razem z innymi odpadkami
domowymi. Nalezy przekaza¢ go do punktu zbidrki
urzadzen elekirycznych i elekironicznych na surowce
wtdrne. Aby dowiedzie¢ sig, gdzie jest najblizszy taki

punkt, prosimy skonsultowac sig z wiadzami lokalnymi.
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Odpowiednie postgpowanie ze zuzytym sprzetem

zapobiega potencjalnym konsekwencjom dla

Srodowiska naturalnego i ludzkiego zdrowia.

Zgodnos¢ z dyrektywa RoHS:

Niniejszy wyrdb jest zgodny z dyrektywg Parlamentu

Europejskiego i Rady RoHS (Ograniczenie uzycia

substancji niebezpiecznych) (2011/65/WE). Nie

zawiera szkodliwych i zakazanych materiatow,

podanych w tej dyrektywie.

Pozbywanie si¢ materiatéw opakowaniowych

e Materiaty opakowaniowe sg niebezpieczne dia
dzieci. Nalezy trzymad je w bezpiecznym miejscu,
niedostepne dla dzieci. Opakowanie tego wyrobu
wyprodukowano z surowcéw wtornych. Nalezy
odpowiednio sig ich pozbywac i sortowac je
zgodnie z instrukcjami gospodarki surowcami
wtérnymi. Nie nalezy ich wyrzucaé razem ze
zwyktymi odpadkami domowymi.



A Informacje ogolne

Opis urzadzenia

1 Kuchenna ptyta indukcyjna 3 Powierzchnia ceramiczna
2 Klamra montazowa 4 Pokrywa podstawy
Dane techniczne

Napiecie/czestotliwosé 1N ~ 220-240 V/ 2N ~ 380-415V ; 50 Hz

Typ/ przekréj przewodu min.HO5V2V2-F 5 x 1,5 mm
Wymiary zewnetrzne (wys./szer./gteb. 55 mm/580 mm/510 mm

1250 W x 4 (maks. 3600

Dane techniczne moga zosta¢ zmienione bez Wartosci podane na etykietkach wyrobu lub w
uprzedzenia w celu poprawy jakosci wyrobu. owarzyszacej mu dokumentacji uzyskano w
arunkach laboratoryjnych zgodnie z
. - - odno$nymi normami. Wartosci te moga si
Rysunk[ w t,eJ 'nSt,r.UK,C,J' sa schematyczne i rézni¢ zaleznie od operacyjnych i 1o
moga sig nieco roznic od danego wyrobu. $rodowiskowych warunkdéw pracy danego
wyrobu.
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K instalacja

Produkt musi zostaé zainstalowany przez
wykwalifikowang osobeg i zgodnie z obowigzujgcymi
przepisami. W przeciwnym razie gwarancja zostanie
uniewazniona. Producent nie odpowiada za szkody
wynikte z instalacji i napraw wykonywanych przez
0soby nieupowaznione i moze z tego powodu
uniewazni¢ gwarancje.

Przygotowanie miejsca do instalacji i dostgpu
do sieci elektrycznej to obowigzek klienta.

ZAGROZENIE:
Urzadzenie to nalezy instalowac zgodnie z
miejscowymi przepisami dot. Instalacji

gazowych i elektrycznych.

ZAGROZENIE:
Przed zainstalowaniem sprawdz, czy wyrdb nie

ma widocznych defektéw. Jesli ma, nie instaluj
go.

Uszkodzone wyroby zagrazajg Twemu
bezpieczenstwu.

v il
S5mm min

Minimalna odlegtos¢ od okap musi by¢ zgodna z
podang w instrukcji obstugi okapu
Minimalna odlegto$¢ pomigdzy szafkami musi by¢
réwna szerokosci piyty kuchennegj

Instalacja i przytaczenie

e Urzadzenie to nalezy instalowac zgodnie z
miejscowymi przepisami dot. instalacji gazowych
i elektrycznych.

*k

10/PL

e

S0mm Mig

Przed zainstalowaniem

Plyta kuchenna przeznaczona jest do zainstalowania w

dostegpnych w handlu blatach. Pomigdzy tym

urzadzeniem a $cianami lub meblami kuchennymi
nalezy pozostawic¢ bezpieczny odstep. Patrz: rysunek

(wymiary w mm)

e Mozna go takze uzywac w pozycji wolnostojgcej.
Zachowaj minimalny odstep 750 mm ponad
powierzchnig ptyty kuchennej.

e () Jesli nad kuchenkg ma by¢ zainstalowany
wycigg, sprawdz wysokos¢ instalacji w instrukcji
wytworcy wyciggu (min. 650 mm).

e Usun materiaty opakowaniowe i blokady do
transportu.

e Powierzchnie zastosowanych syntetycznych
laminatow i lepiszczy muszg by¢ odporne na
wysokg temperature (minimum 100 °C).

e  Blat trzeba utozy¢ poziomo i przytwierdzic.

e W blacie wytnij otwor na ptyte kuchenng zgodnie
Z wymiarami instalacyjnymi.

2
SHmmetnn G0mm min

Nie ustawiaj ptyty kuchennej na narozniku czy
ostrych krawedziach.

Istnieje niebezpieczerstwo pekniecia
powierzchni ceramicznej!

Przytaczenie elekiryczne

Przytaczy¢ ten wyrdb do uziemionego gniazda /
obwodu zabezpieczonego miniaturowym wytgcznikiem
automatycznym o odpowiedniej mocy, jak podano w
tabeli ,Dane techniczne”. Zleci¢ wykonanie instalacji



uziemienia wykwalifikowanemu elektrykowi,
niezaleznie od tego, czy uzywany jest transformator do
zasilania. Nasza firma nie odpowiada za zadne szkody
wynikte z uzytkowania tego wyrobu bez uziemienia,
zgodnie z przepisami miejscowymi.

ZAGROZENIE:
Wyrdb ten musi byt przytgczony do sieci
elekirycznej przez osobg upowazniong i

wykwalifikowang. Gwarancja na ten wyréb
obowigzuje dopiero po jego prawidtowym
zainstalowaniu.

Producent nie odpowiada za szkody wynikfe z
instalacji i napraw wykonywanych przez osoby
nieupowaznione.

ZAGROZENIE:
Przewodu zasilajgcego nie mozna klamrowac,

zginad i przyciskad, ani styka¢ z goracymi
czg$ciami urzadzenia.

Przewody uszkodzone wymienia¢ moze tylko
wykwalifikowany elektryk. Zagrozenie
porazeniem elektrycznym, zwarciem lub
pozarem z powodu niefachowej instalacji!

®  Przytaczenie musi by¢ zgodne z przepisami
krajowymi.

e Parametry zasilania muszg odpowiada¢ danym
podanym na tabliczce znamionowej urzadzenia.
Tabliczka znamionowa umieszczona jest na tylnej
obudowie urzadzenia.

*  Przewdd zasilajgcy ten wyréb musi odpowiadac
parametrom podanym w tabeli "Dane
techniczne".

ZAGROZENIE

Przed podjeciem jakichkolwiek prac przy
instalacji elektrycznej, odfgcz to urzadzenie od
zasilania.

Grozi to porazeniem elektrycznym!

Przytaczanie kabla zasilania

1. Wyrdb ten przytgczny by¢ moze tylko przez
kwalifikowanego elekiryka, np. montera z
miejscowego zakladu energetycznego lub
wykonawce zarejestrowanego w NICEIC, do
odpowiedniego wytacznika dwubiegunowego z
przerwg stykowg przynajmniej 3 mm we
wszystkich biegunach. Wytgcznik taki musi by¢
zainstalowany zgodnie z przepisami IEE.
Nieprzestrzeganie tych instrukcji moze skutkowac
problemami eksploatacyjnymi i uniewaznieniem
gwarancji na wyrab.

Zaleca sig dodatkowe zabezpieczenie wytgcznikiem

pradu resztkowego.

®
ANAC 220-240 V| [2N AC 380-415 V|

(Moze on nie wchodzi¢ w zakres wyposazenia
zakupionego produktu).

2. Przy przytaczeniu jednofazowym, potgcz
przewody jak wskazano ponizej

e Brgzowy/czamy kabel = L (Faza)

e Niebieski/szary kabel = N éro

e Zielony/ z6tty kabel = (uziemiajacy)
» lub

e Szary/czamy kabel = L (Faza)

e Niebieski/bragzowy kabel = N (Zero)

e Zielony/ 76ty kabel = (E) (uziemiajacy)

w

Przy przytaczeniu dwufazowym, potgcz

przewody jak wskazano ponizej:

e Przewdd brgzowy = L1 lub L2 (Faza 1 lub Faza 2)
e Przewdd czamy = L2 lub L1 (Faza 2 lub Faza 1)

e Niebieski/szary kabel = N éro

e Zielony/ z6tty kabel = (uziemiajacy)
» lub

e Przewdd czarny = L1 (Faza 1)

e Przewdd szary= L2 (Faza 2)

e Niebieski/bragzowy kabel = N (Zero)

e Zielony/ 76ty kabel = (E) (uziemiajacy)
Instalowanie wyrobu

Jesli piekarnik znajduje si¢ ponizej:

A min. 15 mm
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B min. 5 mm

C 20 mm

Jesli deska znajduje sie ponizej:

Wymagane jest pozostawienie otworu wentylacyjnego
w tylnej czesci mebla, jak pokazano na ponizszym
rysunku.

150% .
-

przypadku niektérych modeli produkt
moze mie¢ fabrycznie zamontowane
sprezyny montazowe.

min.
Podczas instalowania kuchenki indukcyjnej nalezy ja
umiescic réwnolegle do powierzchni, na ktérej zostanie
zainstalowana. Na czesci kuchenki majgce kontakt z
blatem nalezy zatozy¢ rowniez uszczelke, jak to
opisano ponizej, aby uniemozliwi¢ przedostawanie sig —
plynow miedzy wyrdb a blat. 5. Ust,a_w ptyte na blacie i wyrownaj. _
1. Przygotuj powierzchnie blatu jak pokazano na 6. Jesli piyte kuchenn ustawia si¢ na blacie, fatwo
rysunku. ja przth|grdZ|o za pomocg klamr. Jesli wymiary
2. Odwréci¢ alezy odwrdcic plyte kuchenna do géry blatu sg nieodpowiednie, 2 klamry mocujace
dnem i potozy¢ ja na plaskiej powierzchni. mozna przytwierdzi¢ do przed_r]lqj czesci kuchenki,
3. Podczas montazu piyty nalezy zatozy¢ wokot niej Jak pokazano na rysunku ponizej.
uszczelke dostarczong w opakowaniu, tak jak
pokazano na ponizszym rysunku, pozostawiajac
1-2 mm wewnatrz od zewnetrznej krawedzi szyby.

Liczba $rub montazowych dotgczonych do
produktu moze sig rézni¢ w zaleznosci od
modelu.

1 Plyta kuchenna
2 Klamra instalacyjna
3 Blat

4 Zamontuj sprezyny wktadajgc je i przykrecajac — —
przez otwory u dotu obudowy, jak pokazano na 9 Jesli ptyta kuchenna jest instalowana na

szafce, musi zosta¢ zamontowana pétka
oddzielajgca plyte od szafki, jak to pokazano
na powyzszej ilustraciji. Nie jest to potrzebne
przy instalacji ponad piekarnikiem do
zabudowy.
Jesli, na przyktad, ze wzgledu na umieszczenie tego
urzadzenia ponad szufladg, mozna dotkngé jego spodu,
musi on by¢ przykryty ptyta drewniang.

rysunku.
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A min. 15 mm
B min. 5 mm
Widok z tytu (otwory przytaczeniowe)

Umiejscowienie otwordw przytaczeniowych
przedstawione na ponizszym rysunku jest
przyktadowe i moze sie rézni¢ w zaleznosci od

modelu wyrobu. Nalezy je zamocowac zgodnie
z otworami przytaczeniowymi w wyrobie.

B

ZAGROZENIE:
Przytaczanie poprzez rézne otwory nie jest

dobrg praktykg ze wzgledéw bezpieczeristwa,
poniewaz moze uszkodzi¢ system gazowy i
elektryczny.

ZAGROZENIE:
Plyta kuchenna zawiera elementy zasilane

gazem i energig elektryczna. Z tego powodu
pyte kuchenng nalezy przytwierdzi¢ do blatu
wytacznie poprzez otwory mocujace, przy
pomocy wytacznie dostarczonych elementéw
mocujacych i $rub, tak jak pokazano w tej
instrukeji. W przeciwnym razie stwarza¢ bedzie
zagrozenie dla zycia i mienia.

Liczba $rub montazowych dotgczonych do
produktu moze sig rézni¢ w zaleznosci od

modelu.

Ostateczne sprawdzenie
1. Obstuga produktu...
2. Sprawd? funkcje

Pozbywanie si¢ odpadow

Pozbywanie si¢ materiatéw opakowaniowych

e Materiaty opakowaniowe sg niebezpieczne

dla

dzieci. Nalezy trzymad je w bezpiecznym miejscu,
niedostepne dla dzieci. Opakowanie tego wyrobu
wyprodukowano z surowcéw wtornych. Nalezy
odpowiednio sig ich pozbywac i sortowac je
zgodnie z instrukcjami gospodarki surowcami

wtérnymi. Nie nalezy ich wyrzucaé razem z
zwyktymi odpadkami domowymi.
Przyszly transport
e Zachowaj oryginalne pudfo kartonowe na

€

urzadzenie i transportuj go w nim. Przestrzegaj
instrukcji na pudle. Jesli nie masz oryginalnego
pudta, zapakuj urzgdzenie w folig bgbelkowg lub

gruba tekture i zabezpiecz tasma klejaca.

Sprawdzaj, czy urzadzenie nie ulegto w
ransporcie widocznym uszkodzeniom.

Stare urzadzenia

To urzagdzenie jest oznaczone zgodnie z Dyrektywa

Europejskg 2002/96/WE oraz polskg Ustawg o
zuzytym sprzecie elektrycznym i elektronicznym
symbolem przekreslonego kontenera na odpady.

Takie oznakowanie informuje, ze sprzet ten, po okresie
jego uzytkowania nie moze by¢ umieszczany fgcznie z

innymi odpadami pochodzgcymi z gospodarstwa
domowego.

Prowadzgcy zbieranie, w tym lokalne punkty zbidrki,

sklepy oraz gminne jednostki, tworzg odpowiedn
system umozliwiajgcy oddanie tego sprzgtu.
Wiasciwe postepowanie ze zuzytym sprzgtem
elektrycznym i elektronicznym przyczynia sig do

uniknigcia szkodliwych dla zdrowia ludzi i Srodowiska
naturalnego konsekwencji, wynikajgcych z obecnosci

sktadnikéw niebezpiecznych oraz niewtasciwego
sktadowania i przetwarzania takiego sprzetu.
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B Przygotowanie

Jak oszczedzac energie

Nastepujgce wskazéwki pomogg uzytkowac urzadzenie

w sposeb ekologiczny oraz energooszczedny.

e Rozmrazaj mrozonki przed gotowaniem.

e Do gotowania uzywaj garnkéw/rondli z
pokrywkami. Gotowanie bez pokrywki moze
czterokrotnie zwigkszy¢ pobdr pradu.

e Gotuj na palniku o $rednicy odpowiadajacej
Srednicy garnka. Zawsze wybieraj garnki o
rozmiarze odpowiednim do potrawy. Wieksze
garnki zuzywajg wiecej pradu.

e Do gotowania na kuchenkach elektrycznych
staraj sig uzywac garmnkdw o ptaskim dnie.
Naczynia o grubych dnach zapewniajg lepsze
przenoszenie ciepta. Mozna zaoszczedzi¢ do 1/3
energii elektryczngj.

e Naczynia i garnki muszg by¢ zgodne ze strefami
gotowania. Dno garnka lub naczynia nie moze
by¢ mniejsze od piyty grzejngj.
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e Utrzymuj strefy gotowania i dna garnkow w
czystosci. Brud zmniejsza przenoszenie ciepta
miedzy strefg gotowania a dnem garnka.

Pierwszy raz
Pierwsze czyszczenie

Pewne detergenty lub $rodki czyszczace moga
uszkodzi¢ powierzchnie.
Nie uzywaj agresywnych detergentdw,

proszku/mleczka do czyszczenia, ani zadnych
ostrych przedmiotdw.

1. Usun wszystkie materiaty opakowaniowe.

2. Wytrzyj powierzchnie wyrobu wilgotng Sciereczkg
lub gabka i wytrzyj do sucha Sciereczkg.

Podgrzewanie wstepne

trakcie pierwszego uruchomienia przez pare

6 godzin moga sig wydziela¢ dym i zapach. Jest
o catkiem normalne. Zadbaj o dobrg
wentylacje kuchni i pozbad? sig dymu i
zapachu. Nie wdychac bezposrednio
powstajacego dymu i zapachu.




B Jak uzywaé piyty kuchennej

Ogdlne informacje o gotowaniu

A\

Nigdy nie wolno napetnia¢ rondla
olejem powyzej jednej-trzeciej jego
pojemnosci. Podczas podgrzewania
oleju nie wolno pozostawiac ptyty bez
nadzoru. Przegrzany olej moze zapali¢
sie. Nigdy nie wolno gasi¢ ognia
woda! Gdy olej sig zapali, natychmiast
przykry¢ go kocem gasniczym lub
wilgotng szmatg. Gdy juz bedzie to
bezpieczne nalezy wytgczy¢ kuchenke i
zadzwoni¢ po straz pozarna.

e  Przed smazeniem potrawy zawsze doktadnie jg
osusz, a potem delikatnie jg potéz na gorgcym
oleju. Przed smazeniem mrozonek upewnij sie,
ze catkowicie odtajaty.

e Nie przykrywaj naczynia, w ktérym podgrzewasz
olej.

e Patelnie i rondle ustawiaj tak, aby ich trzonki nie
byty nad ptyta, co zapobiegnie ich nagrzeweaniu
sie. Nie stawiaj na ptycie naczyn niewywazonych
i takich, ktore tatwo moge sie przechylic.

e Nie stawiaj pustych naczyn ani garnkéw na
zataczonych strefach gotowania. Moga sie
uszkodzic.

e Zatyczenie strefy gotowania, na ktdrej nie stoi
zadno naczynie ani garnek, moze uszkodzi¢ ten
wyrdb. Po zakoniczeniu gotowania wytgcz strefy
gotowania.

e Poniewaz powierzchnia tego wyrobu moze by¢
gorgca, nie stawiaj na niej naczyn plastikowych
ani aluminiowych.

Jesli taki material roztopi sig na powierzchni piyty,
oczys¢ jg z niego natychmiast.

W naczyniach takich takze nie nalezy
przechowywacé Zywnosci.

e Uzywaj tylko garnkéw i naczyn z ptaskim dnem.

e Do garnkéw i patelni wkladaj odpowiednie ilosci
zywnosci. Tym samym zapobiegasz przelaniu sig
zawarto$ci naczynia, a wigc unikasz
niepotrzebnego czyszczenia.

Nie ktadZ pokrywek garnkéw ani patelni na
strefach gotoweania.

Garnki ustawiaj w $rodku strefy gotowania. Aby
przenie$¢ garnek do innej strefy gotowania,
podnie$ go i postaw w tej strefie zamiast go
przesuwac.

Dobor garnkow

e Powierzcyhnia szklano-ceramiczna jest odporna
na nagrzewanie i niewrazliwa na znaczne réznice
temperatur.

e Nie uzywaj powierzchni szklano-ceramicznej jako
potki do ustawiania rzeczy ani jako ptyty do
krojenia.

e Uzywaj tylko garnkéw i patelni z dnem
obrobionym mechanicznie. Ostre krawedzie
powodujg zarysowanie tej powierzchni.

Rozlane ptyny mogg
uszkodzi¢ powierzchnig
szklano-ceramiczng i
spowodowac pozar.

Nie uzywaj naczyn z
dnem wklestym ani
wypuktym.

Uzywaj tylko garnkow i
patelni z dnem ptaskim.
Zapewnia to fatwiejsze
przenoszenie ciepta.

»Zachowanie podczas gotowania moze sie rézni¢ w
zalezno$ci od typu i wielkosci garnka oraz wielkosci
strefy gotowania; aby uzyskac¢ bardziej réwnomierne
zachowanie podczas gotowania, mozna uzy¢ strefy
gotowania wigkszej o jeden stopien. Uzywanie wigkszej
strefy gotowania nie ma negatywnego wptywu na
zuzycie energii w ptytach indukeyjnych, poniewaz
ciepto powstaje tylko w odpowiednim obszarze
garnkow”.

Do gotowania na ptytach indukeyjnych uzywaj tylko

przeznaczonych do tego naczyn.

Préba garnka

Sprawdzaj, czy garnek nadaje sie do gotowania na

ptycie induykcyjnej, nastepujaca metoda.

1. Garnek nadaje si¢, jesli na jego dnie utrzymuje
sie magnes.

2. Garnek nadaje sie, jesli I nie miga po
ustawieniu go na strefie gotowania i zatgczeniu
plyty.

Mozna uzywac gamkaéw stalowych, teflonowych lub

aluminiowych ze specjalnym dnem magnetycznym

oznaczonych etykietka lub ostrzezeniem oznaczajgcym,

e garnek nadaje sie do gotowania indukcyjnego. Nie

nalezy uzywaé naczyn szklanych i ceramicznych ani
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garnkdw i naczyn ze stali nierdzewnej z
niemagnetycznym dnem aluminiowym.

System rozpoznawania i ogniskowania garnkow
Przy gotowaniu indukcyjnym zasilany energig jest tylko
obszar odnosnej strefy gotowania przykryty dnem
naczynia. System rozpoznaje dno naczynia i
automatycznie nagrzewa tylko ten obszar. Gotowanie
przerywa sig, jesli w jego trakcie podniesie sig garnek
ze strefy gotowania. Wybrana strefa gotowania oraz
symbol = migajg na przemian.

Bezpieczne uzytkowanie

Jesli zamierzasz uzy¢ granka o powierzchni
nieprzywierajacej (teflonowej) bez oleju lub z jego
niewielka iloscig, nie wybieraj najwyzszych poziomow
nagrzewania.

Nie ktadZ na ptycie zadnych przedmiotéw metalowych,
takich jak widelce, noze, lub pokrywki gamkaw,
poniewaz moga sig rozgrzac.

Nigdy nie uzywaj aluminiowej folii do pieczenia. Nigdy
nie kladZ na strefie gotowania zywno$ci owinigtej w
folig aluminiows.

‘ Jesli pod plyta miesci sig piekarnik i jest

atgczony, czujniki ptyty moga obnizy¢ poziom
gotowania lub wytgczy¢ piekarnik.

Gdy ptyta dziata, trzymaj z dala od niej
przedmioty o wiasnosciacyh magnetycznych,

np. karty kredytiowe.

Uzywanie garnkow w strefie gotowania o duzej
powierzchni.

Obu potéwek strefy
gotowania o duzej
powierzchni mozna
uzywac osobno jako
stref gotowania tylnej
lewej i przednigj lewe;.

Strefy gotowania o
duzej powierzchni

mozna uzywac do

duzych garnkow

O
JE
S
ye
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Garnek musi
pokrywaé oba Srodki
strefy gotowania o
duzej powierzchni. Nie
uzywaj strefy
gotowania o duzej
powierzchni w zaden
inny sposdb.

Wyhbor odpowiedniej dla naczynia strefy goto-
wania

¢

W@>10 cm (/)<10cm

e Do garnkéw o podstawach szerszych niz 10 cm
mozna uzy¢ 2 lub wigcej potgczonych stref
gotowania.

e Do garnkéw o podstawach mnigjszych niz 10 cm
poszczegdlnych stref gotowania mozna uzywac

oddzielnie.

p: ol
i » e
. ]
7

e Nie stawiaj gamkow pomigdzy lewg i prawg
strefami gotowania.



e Garnki 0 podstawach mniejszych niz 10 cm
stawia sig w $rodku pojedynczych stref
gotowania. W przeciwnym razie moze wystgpic
problem w ich wykrywaniu.

(H® H . B Re
T el ol oW

Dane techniczne

W= Przyciski regulacji (+/-) do

NO) nastawiania temperatury i czasu
Lampka oznaczajgca, ze dany
Klawisz dziata.
Klawisz fgczenia/rozdzielania stref
gotowania
Klawisz plus

Klawisz minus

Klawisz Wh./\Wyt.

Przycisk blokady przyciskéw
Przycisk zatgczania/wytgczania
czasomierza

Klawisz szybkiego nagrzewania
[Rapid Heating]

Przycisk Stop

Przycisk wyboru lewej/prawej strefy
gotowania |

Przycisk wyboru lewej/prawej strefy
gotowania ll

Przycisk wyboru lewej/prawej strefy
gotowania lll

|V Przycisk wyboru lewej/prawej strefy
gotowania IV

°=e| 4 * |

— g

Grafika i rysunki stuzg wytgcznie celom
informacyjnym. Rzeczywiste wyglad i funkcije

ptyty moga sig réznic w réznych jej modelach.

Uzytkowanie plyt kuchennych

ZAGROZENIE:
Nie dopuszczaj, aby cokolwiek spadfo na ptyte

kuchenna. Nawet mate przedmioty (np.
solniczka) moga uszkodzi¢ plyte.

Nie uzywaj peknietej ptyty kuchennej. Do
takiego pekniecia moze dostaé sig woda i
spowodowac zwarcie.

Jesli powierzchnia plyty zostanie w jakikolwiek
sposéb uszkodzona (np. widocznie popegka),
natychmiast wylacz plyte, aby zmniejszy¢
zagrozenie porazeniem elektrycznym.

Panel sterowania

8% B° B B®

Lo it » i o ¥
e e

1 Wskaznik temperatury (nastawienia temperatury
0-9)

Symbol czasomierza

Lampka rozréznienia stref gotowania

Klawisz faczenia/rozdzielania stref gotowania
Przycisk wyboru strefy gotowania

Lampka wyboru stref gotowania

[e20 &) NN GC BN S )

Urzadzenie to jest sterowane z dotykowego
panelu sterowania. Kazda operacja wywotana
dotknigciem przycisku jest potwierdzana
sygnatem dzwigkowym.

Panel sterowania trzeba stale utrzymywac w

9 czystosci. Zawilgocenie i zabrudzenie jego
powierzchni moze powodowad problemy w
dziataniu funkgji.

Zataczanie piyty.

1. Dotknij Klawisz © na panelu sterowania.

Zapali sie lampka przycisku ®© . Piyta jest gotowa do
uzycia.
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2. Gdy ptyta jest zataczona, automatycznie
wykrywane sg garnki. Jesli postawiono na niej
jaki$ garnek, na 10 sekund zapalg sig lampki
wyboru stref gotowania, na ktdrych stoi.

Na przyktad, jesli postawiono dwa garnki, jak pokazano

na rysunku ponizej, na 10 sekund zapalg sig lampki

wyboru stref gotowania, na ktdrych stoja.

jej uzy¢ do podgrzewania niewielkigj ilosci jedzenia.
Symbol ten szybko zamieni sig w symbol "h",
0znaczajgcy nizszg temperature.

Po odcigciu zasilania wskaznik ciepta
resztkowego sig nie zapali i nie ostrzeze
uzytkownikéw przed gorgcymi strefami
gotowania.

3. Jedli dotkniesz lewy | albo lewy Il Kiawisz na 10
sekund zgodnie z tym przykladem, mozna uzy¢
lewych ptytek grzejnych osobno.

ies’li dotkniesz @ klawisz pomigdzy klawiszami lewym

i lewym [ , mozna uzywac potaczonych ptytek

grzejnych lewej li lewej Il

Mozesz za’r%ozyo' prawg ptytke grzejng dotknigciem

prawego IV Kklawisza.

Po zakoniczeniu automatycznego wykrywania garnkéw

mozna réwniez wybrac ptytki grzejne, na ktrych nie

wykryto garnkdw, aby je uaktywnic.
Lampki wyboru stref gotowania zgasna,
jesli w ciggu 10 sekund nie wykona sig
zadnej czynnoscei. Jesli na koniec tego
czasu nie wykona sig zadnej czynnosci
ciggu nastgpnych 10 sekund, ptyta
automatycznie przetaczy sig z powrotem
do trybu gotowosci.

Wytaczanie ptyty

1. Dotknij klawisz ® na panelu sterowania.

Ptyta wytgczy sie i powrdci do trybu gotowosci.
Jesli po wytaczeniu ptyty na wyswietlaczu
strefy gotowania palg si¢ symbole "H" lub
"h", oznacza to, ze strefa ta jest nadal
goraca. Nie dotykaj takich stref
gotowania.

Wskaznik ciepta resztkowego
Jesli na wyswietlaczu strefy gotowania pali sig symbol
,H", 0znacza to, ze strefa ta jest wcigz gorgca i mozna
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Zataczanie stref gotowania (sekcja gotowania)

1. Zatacz ptyte dotknigciem klawisza © .

2. Dotknij przycisk wyboru strefy, ktdrg chcesz
zatgczyC.

Na jej wyswietlaczu pojawi sig"0" i zapali si¢ jej

S

e ll s il o

Lampki wyboru stref gotowania zgasna,
jesli w ciggu 10 sekund nie wykona sig
zadnej czynnosci. Jesli na koniec tego
czasu nie wykona sig zadnej czynnosci
ciggu nastgpnych 10 sekund, ptyta
automatycznie przetaczy sig z powrotem
do trybu gotowosci.

3. Dotykajac klawiszy + 0raZ = Nastawia sie
temperature pomiedzy "0" a "9".

Wytgczanie stref gotowania.

Wybrang strefg gotowania mozna wytgczac na trzy

sposoby:

1. Poprzez obnizenie temperatury do "0".
Strefe gotowania wytgczy¢ mozna obnizajac jej
temperature do ,0".

2. Stosujgc wzgledem tej strefy wylgczenie
poprzez opcje zegara.

Po uptywie nastawionego czasu czasomierz
wyfgczy przypisang don strefe gotowania. Na
wy$wietlaczu tej strefy pojawi sig"0". Z
wysSwietlacza strefy zniknie symbol O,

Po uptywie tego czasu odezwie sig alarm
dzwigkowy. Aby go uciszy¢, dotknij dowolnego
przycisku na panelu sterowania.

3. Za dotknigciem na 3 sekundy symbolu tej
strefy.

Na ok. 3 sekundy dotknij symbol strefy
gotowania, ktdrg chcesz wytgczyC.

taczenie stref gotowania

1. Zatacz ptyte dotknigciem klawisza © .

2. Dotknij klawisz wyboru dowolngj strefy gotowania,

ktorg chcesz potgczyC.



» Na jej wySwietlaczu pojawi sig"0" i zapali sig jej
lampka.

e Ul o qlf e W

3. Dotknij klawisz @ pomiedzy tg strefg gotowania a
Klawiszem strefy sgsiedniej, kidrg chcesz z nig
potgczyC.

» Lampka rozréznienie pomiedzy potaczonymi strefami

gotowania zgasnie, a symbol "0" na wyswietlaczu

lewej strefy gotowania zapali sie/pozostanie zapalon:

4. Dotykajac klawiszy 0raZ - Nastawia sie
temperature pomiedzy "0" a "9".
» Strefy gotowania sg teraz potaczone i dziatajg jako
jedna strefa gotowania przy nastawionej temperaturze.
5. 3. Jesli chcesz przytaczy¢ 3. i 4. strefy
gotowania,
Aby dodac 3. oraz / lub 4. strefy gotowania do 2
potgczonych stref gotowania, dotknij klawisz @
pomiedzy nimi.

rozréznienie pomigdzy nimi zgasnie, a ich wyswietlacze
takze stang sig wspdlne. Wskaznik temperatury strefy
gotowania najdalej po lewej pozostanie zapalony i
bedzie dziata¢ na poziomie temperatury, ktdry
nastawiono dla pojedynczej strefy gotowania.

taczenie czynnych stref gotowania

1. Aby potgczy¢ dwie sasiednie strefy gotowania
dziatajace osobno przy réznych temperaturach
albo takiej samej temperaturze, dotknij klawisz @
pomigdzy tymi strefami gotowania.

» Kiedy potaczy sie osobno dziatajgce strefy gotowania,
lampka rozréznienia pomigdzy nimi zgasnie, a poziom
temperatury pojawi sig na wyswietlaczu lewej strefy
gotowania. Tak potgczone strefy gotowania bedg
dziatac jako jedna strefie gotowania przy temperaturze

e io
Lell el oW

\Wszelkie poprzednie temperatury lub, jesli je
nastawiono, wartosci czasu na pofgczonych
strefach gotowania beda nadal dziata¢ po
potaczeniu przy wartosci mniejszej.

Na przykfad, jesli potaczy sie strefe gotowania
nastawiong na 10 minut w temperaturze na
poziomie 6 i strefe gotowania nastawiong na
20 minut w temperaturze na poziomie 2,
potaczone strefy gotowania bedg dziataé przez
10 minut na poziomie temperatury 2.

Aby rozdzieli¢ potaczone strefy gotowania;
1. Dotknij klawisz @ pomigdzy potgczonymi strefami
gotowania, ktdre chcesz rozdzielic.

l.............E i s s 1o

;> Strefa/strefy gotowania po prawej i strefa/strefy
gotowania po lewej od dotknietego klawisza @
rozdzielg sig i bedg nadal dziata¢. Lampka rozdzielenia

o6,

ak rozdzielone strefy gotowania wznowig
dziatanie przy temperaturach, jakie miaty,
kiedy byty potgczone.

Wytaczanie potaczonych stref gotowania
Pofgczone strefy gotowania mozna wytgczac na trzy
sposoby:
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1. Poprzez obnizenie temperatury do "0".
Pofgczone strefy gotowania wytgczy¢ mozna
obnizajac ich temperature do ,0".

2. Stosujgc wzgledem tych potaczonych stref
gotowania wylgczenie poprzez opcje zegara.
Po uptywie nastawionego czasu czasomierz
wyfgczy przypisang don strefe gotowania. Na
wySwietlaczu tej strefy pojawi sig"0". Z
wysSwietlacza strefy zniknie symbol O,

Po uptywie tego czasu odezwie sig alarm
dzwigkowy. Aby go uciszy¢, dotknij dowolnego
przycisku na panelu sterowania.

3. Dotykajac symbol ktérejkolwiek z potgczonych
stref gotowania na 3 sekundy
Na ok. 3 sekundy dotknij symbol ktérejkolwiek z
potgczonych stref gotowania, ktére chcesz
wyfgczyC.

Funkcja szybkiego podgrzewania BOOSTER

Funkcja szybkiego podgrzewania booster stuzy do

grzania z mocg maksymaling. Jednakze dtugotrwate

gotowanie z uzyciem tej funkcji nie jest zalecane.

Bezposrednie wybieranie BOOSTERA:

1. Zatacz ptyte dotknigciem klawisza @ .

2. Wybierz strefg gotowania dotknigciem przyciskdw

wyboru strefy.

. ] przy! .

Wybrana strefa dziata¢ bedzie z peing mocg, a na jgj

wy$wietlaczu miga¢ bedg odpowiednio 3 lampki.

Gdy uptynie nastawiony czas boostera (patrz Tabela-2:

Tabela ograniczen czasu pracy), strefa gotowania ia

sie wytgczy.

Wybieranie funkcji boostera, gdy strefa

gotowania jest wigczona:

1. Dotknij klawisz Wy po zataczeniu strefy
gotowania i co najmniej 20 sekundach pracy na

ewnym poziomie

N
=
d = e il = ¥

Strefa gotowania powinna przesta¢
dziata¢ na wybranym poziomie, na co
najmniej 20 sekund.
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2. Wybrana strefa dziata¢ bedzie z petng mocg, a na
jej wyswietlaczu migac bedg odpowiednio 3
lampki. Po uptywie czasu dziatania Boostera strefa
ta przetaczy sie na nastawiong temperaturg i
wyswietli sie tylko wybrana temperatura.

(Gdy strefy gotowania rozdzieli sig,
podczas gdy potaczone dziataly przy
nastawieniu booster, rozdzielone beda
nadal dziata¢ przy nastawieniu booster.

Weczesniejsze wytaczanie funkcji szybkiego
nagrzewania - Booster:

Dotknigciem klawisza ¥y mozaw kazdej chwili
wyfgczy¢ booster.

Szybkie nagrzewanie

Szybkie nagrzewanie to funkcja utatwiajgca gotowanie.
Wszystkie strefy gotowania wyposazone sg w funkcje
szybkiego nagrzewania. Funkcje szybkiego
nagrzewania mozna uruchomi¢ w 20 sekund po
okresleniu pozgdanej temperatury strefy gotowania.
Funkcja ta stuzy do szybkiego nagrzewanie przez krotki
okres czasu. Po uptywie czasu szybkiego nagrzewania
strefa gotowania bedzie nadal dziatac przy
nastawionym poziomie temperatury.

Funkcje szybkiego gotowania mozna ustawi¢ wi
ciggu 20 sekund po zataczeniu piyty.

W bieranie funkcji szybkiego nagrzewania:

. £
2. Wybierz strefe gotowania dotknigciem
przyciskdw wyboru strefy.
3. Nastaw zgdang temperature dotykajac klawiszy

(o] oy —

4. Dotknij przycisk Wy |
Wybrana strefa dziata¢ bedzie z peing moca
przez pewien czas podany w tabeli ponizej. Na jej
wySwietlaczu pojawig sig 3 lampki i nastawiona
temperatura.

5. Po uptywie czasu dziatania funkcji szybkiego
nagrzewania, strefa ta przetaczy sie na
nastawiong temperature i wyswietli sig tylko
wybrana temperatura.



Gdy strefy gotowania rozdzieli sig, podczas gdy
pofgczone dziataty przy nastawieniu szybkiego
nagrzewania, rozdzielone bedg nadal dziataé
przy nastawieniu szybkiego nagrzewania.

Tabela-1: Czasy dziatania funkcji Booster

Poziom temperatury | Limit czasu pracy - w
sekundach

Wytaczanie funkcji szybkiego nagrzewania -
Booster:

Funkcije Booster w kazde}' chwili wytgcza sie
dotknigciem przycisku .

Blokada na czyszczenie

Blokada na czyszczenie na 20 sekund wytgcza
dziatanie wszystkich przyciskdw na panelu sterowania
umozliwiajac jego szybkie oczyszczenie w trakcie
uzytkowania ptyty. Przez ten czas plyta nie pobiera
zadnej mocy.

Zaktadanie blokady na czyszczenie

1. Gdy ptyta jest w trybie On [Zat.] nacisnij i
przytrzymaj przycisk @ a7 odezwie sie
pojedynczy sygnat dzwigkowy.

Zapali sig lampka blokady na czyszczenie i wySwietlacz

zegara piyty zacznie liczy¢ wstecz od 20. W tym czasie

nie dziata zaden przycisk na panelu sterowania z

wyjatkiem przycisku @ .

Zdejmowanie blokady na czyszczenie

Aby zdjg¢ blokade na czyszczenie nie trzeba naciskac

zadnego przycisku. Po 20 sekundach ptyta wyda

sygnat dzwigkowy, zgasnie lampka blokady przyciskéw

i blokada na czyszczenie wytgczy sie automatycznie.

Blokada dostepu dzieci

Gdy plyta jest w trybie Wyt. , mozna jg zabezpieczy¢

przed zatgczeniem przez dzieci zaktadajac specjalng

blokade. Blokade dostgpu dzieci mozna zatgczy¢ lub

wytgezyC tylko gdy ptyta jest w trybie Wyt. (Gotowosci).

Zaktadanie blokady dostepu dzieci

1. Gdy plyta jest w trybie Wyt. nacisnij i przytrzymaj
klawisz @ a7 odezwa sie dwa sygnaty
dzwigkowe.

Blokada dostepu dzieci sig zatgczy, a lampka przycisku

& sig zapali.

7a nacisnieciem dowolnego przycisku przy|
alozonej blokadzie dostgpu dzieci miga
lampka klawisza o}

Jesli dotknie sig klawisz @ , gdy ptytka
grzejna jest w trybie gotowosci, a blokada
dostgpu dzieci zatgczona, miga lampka
Klawisza (.

Jesli wyswietla sie wskazanie ciepta
resztkowego, gdy plytka grzejna jest w
trybie gotowosci, a i przy blokada dostepu
dzieci jest zatgczona i dotknie sig dowolny
Klawisz, zacznie migac lampka klawisza

@

Zdejmowanie blokady dostepu dzieci

1. Gdy zatgczona jest blokada dostepu dzieci nacisnij
i przytrzymaj przycisk @ a7 odezwie sie
pojedynczy sygnat dzwigkowy.

» Blokada dostepu dzieci sig wylgczy, a lampka

przycisku & zgasnie.

Blokada przyciskow

Blokadg przyciskdw zatozy¢ mozna aby unikngé

pomytkowych zmian funkcji w trakcie pracy plyty.

Zaktadanie blokady przyciskow

1. Aby zablokowac panel sterowania dotknij i przez
dtuzszg chwile przytrzymaj przycisk @

Najpierw odezwie sig tylko jeden sygnat dzwigkowy. W

takim przypadku ptyta przetgczona jest na Blokadg na

czyszczenie. Nastepnie dalej dotykaj ten przycisk

placem, az ustyszysz jeden po drugim dwa sygnaty

dzwigkowe. _

Migac bedzie lampka przycisku /) i wszystkie strefy

gotowania zostang zablokowane.
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Blokadg przyciskéw zatozyé mozna tylko w
rybie pracy. Po zatozeniu blokady przyciskéw
dziata tylko przycisk @ . Za dotknigciem
innego przycisku migac bedzie lampka
przycisku @ na znak, ze czynna jest blokada
przyciskow.

Jesli przy zablokowanych przyciskach wytgczy
sie plyte, aby ja ponownie zataczy¢ trzeba
zdja¢ blokade przyciskéw.

Wytaczanie blokady przyciskow

1. Nacisnij i przez 2 sekundy przytrzymaj przycisk &

Operacg te potwierdzi sygnat dzwigkowy. Zgasnie

lampka przycisku & i panel sterowania odblokuje sie.

Funkcja czasomierza

Funkcja ta utatwia gotowanie. Nie trzeba pilnowac

kuchenki przez caty czas gotowania. Strefa gotowania

wytaczy sie automatycznie po uptywie nastawionego

czasu.

Zatgczanie czasomierza

1. Zatacz ptyte dotknigciem klawisza @ .

2. Wybierz strefg gotowania dotknigciem przyciskdw
wyboru strefy.

3. Nastaw zgdang temperature dotykajac klawiszy

0ra7 e

4, Aby zataczy¢ czasomierz dotknij przycisk O,
Na wySwietlaczu czasomierza pojawi sug "00", ana
wyswietlaczu wybranej strefy zacznie miga¢ symbol

5. 'Nastaw z3dany czas trwania dotykajac klawiszy

o] oy g—
Po chwili migania symbol O] zapali sig na state.

Zapalenie sig na state symbolu O] 0znacza, ze dana
funkcja jest czynna.

Czasomierz nastawia¢ mozna tylko dla juz
uzywanych stref gotowania.

& same czynnosci powtdrz dla innych stref
[gotowania, dla ktdrych chcesz nastawic¢
czasomierz.

Czasomierza nie mozna nastawic, jesli nie
ybierze sie strefy gotowania i jej temperatury.

Po uruchomieniu czasomierza jego
yéwietlacz pokazuje tylko czas nastawiony
dla wybranej strefy gotowania.
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Gdy czasomierz jest ustawiony w potgczonych
strefach gotowania, na wy$wietlaczu strefy

najdalej po lewej pojawi sig symbol

szelkie poprzednie temperatury lub, jesli je
nastawiono, wartosci czasu na pofgczonych
strefach gotowania beda nadal dziata¢ po

potaczeniu przy wartosci mniejszej.

Na przykfad, jesli potaczy sie strefe gotowania
nastawiong na 10 minut w temperaturze na
poziomie 6 i strefe gotowania nastawiong na
20 minut w temperaturze na poziomie 2,
potaczone strefy gotowania beda dziatac przez
10 minut na poziomie temperatury 2.

Jesli czasomierz ustawiony jest w tylko jednej
ze stref gotowania, ktére maja by¢ pofaczone,
ustawienie to zostanie zastosowane do
pofgczonych stref gotowania po ich potaczeniu.

Wytgczanie czasomierza

Po uptywie nastawionego czasu ptytka grzejna sie

automatycznie i wyda dzwigkowy sygnat ostrzegawczy.

Aby uciszy¢ ten sygnat nacisnij dowolny przycisk.

Weczesniejsze wytaczanie czasomierza

Jesli wezesniej wytgczy¢ czasomierz, plyta nadal

bedzie dziata¢ przy nastawionej temperaturze az si¢ jg

wytaczy.

Czasomierz mozna wytaczy¢ przed czasem na dwa

sposoby:

1- Wytaczanie czasomierza przez skrécenie

nastawionego czasu do "00":

1. Wybierz strefg gotowania, ktdrg chcesz wytgczyC.

2. Dotknij ©) aby wybrac jej czasomierz.

3. Do czasu, gdy na wyswietlaczu czasomierza
pojawi sig "00", zmniejszaj te warto$¢ dotykajgc
KIaWIS7Y e .

Na wySwietlaczu strefy przez jakis czas miga symbol

, @ nastepnie gasnie na state i czasomierz wytgcza
sie.

2- Wytaczanie czasomierza poprzez nacignigcie

jego przycisku przez ok. 3 sekundy:

1. Wybierz strefg gotowania, ktdrg chcesz wytgczyC.

2. Dotknij ©) aby wybrac jej czasomierz.

3. Dotknij przycisk % na ok. 3 sekundy.

Na wyswietlaczu strefy przez jakis czas miga symbol

, @ nastepnie gasnie na state i czasomierz wytgcza
sie.

Funkcja zatrzymania

Przy uzyciu tej funkcji mozna na pewien czas

zatrzymac wszystkie dziatajgce w ptycie funkcje(z



wyjatkiem czasomierza).

Jedli dla jakie$ strefy nastawiono czasomierz,
bedzie dalej dziatat w trakcie takiego

atrzymania.

1. W trakcie pracy piyty dotknij przycisk & .

Wytgczg sie wszystkie czynne strefy gotowania.

2. Aby ponownie zataczy¢ wszystkie wytgczone strefy
gotowania przy poprzednich ustawieniach
ponownie dotknij przycisk & .

Bezpieczne i wydajne uzytkowanie indukcyjnych

stref gotowania

Zasady dziatania: Zasada dziatania ptyty indukcyjnej

polega na tym, ze bezposrednio nagrzewa naczynia z

gotowang zawartoscig. Ma zatem rézne zalety w

poréwnaniu z innego rodzajami kuchenek. Dziata

wydajniej, a powierzchnia ptyty nie nagrzewa sie.

Plyta indukcyjne wyposazona jest w lepsze systemy

zabezpieczen zapewniajgce maksymalne

bezpieczenstwo uzytkowania.

woja ptyta wyposazona jest w 8 indukeyjnych
stref grzewczych o wymiarach 94x225 mm.
Przy nagrzewaniu indukcyjnym kazda strefa
gotowania automatycznie rozpoznaje $rednice
ustawianych na nich naczyn. Energia
kierowana jest tylko tam, gdzie ze strefg
gotowania styka sie z naczyniem, a zatem
ogranicza sie jej zuzycie do minimum.

Ograniczenia czasu pracy

Sterowanie ptytg uwzglednia ograniczenie czasu pracy.
Gdy jedna lub wigcej stref gotowania pozostawi sig
zataczone, strefa taka zostanie automatycznie
wytaczona po uptywie pewnego czasu (patrz Tabela -1).
Jegli do takiej strefy przydzielony jest czasomierz,
pozniej wytgczy sie takze jego wyswietlacz.

Limit czasu pracy zalezy od wybranej temperatury.
Maksymalny czas pracy stosuje sie do tego poziomu
temperatury.

Uzytkownik moze ponownie uruchomic te strefe
gotowania po jej automatycznym wytgczeniu jak
opisano ponizej.

Tabela-2 Ograniczenia czasu pracy

Booster (szybkie
nagrzewanie

Zabezpieczenie przed przegrzaniem

Ptyta ta wyposazona jest w czujniki zabezpieczajgce

przed przegrzaniem. W razie przegrzania mozna

zaobserwowac, co nastepuje:

e Mozna wyfgczy¢ czynng strefg gotowania.

e Moze sig obnizy¢ wybrany poziom. Jednakze
stanu takiego nie pokazuje wskaznik.

System zabezpieczenia przed wykipieniem

Plyta ta wyposazona jest w system zabezpl[ieczajacy

przed przelaniem sig zawartosci naczyn. Jesli

zawarto$¢ naczyn przelewa sig na panel sterowania

system bezzwtocznie odetnie zasilanie | wytgczy piyte.

Na ten czas na wyswietlaczu pojawi sig znak

ostrzegawczy "E".

Precyzyjne ustawienie mocy

Inna zasada dziatania ptyty indukcyjnej polega na tym,

ze natychmiast reaguje na polecenia. Bardzo szybko

zmienia ustawienia mocy. Tym samym mozna

zapobiec przelaniu sig zawartosci naczynia (woda,

mlek) nawet jesli niewiele do niego brakuje.

Glosne dziatanie

Ptyta indukcyjna moze wydawacé pewne odgtosy. Jest

to zwykta cecha gotowania indukeyjnego.

e (Odglosy te narastajg przy znacznych poziomach
temperatury.

e (Odgtosy moze powodowac stop, z ktérego
wykonany jest garnek.

e Przy niskich poziomach stycha¢ zwykly dla tej
zasady dziatania odgtos zatgczania/wytgczania.
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*  Odgios wydaje takze podgrzewany pusty gamek. Dalsze informacje nt. komunikatow btedéw,
Po napetnieniu go wodg lub potrawg ten odglos 0 kiore moga pojawic sie na dotykowym panelu

C'Ch”'e; sterowania; patrz Tabela-2. Jesli komunikaty
*  Stychac odglos wentylatora chtodzgcego system "Fx" | "Ex" pozostang niepoprawione, wezwij
elektryczny. autoryzowanego agenta serwisowego.
l.(o.d v bh;dov'v/ komunikaty ostrzegaweze i Jesli powierzchnia dotykowego panelu
zrédia bigdow sterowania zostanie poddana dziataniu pary,
Tabela-3: caly system sterowania zostanie wylaczony,
odezwie sig sygnat dzwigkowy i na
wyswietlaczu pojawi sig "E".

Powierzchnig dotykowego panelu sterowania
rzeba stale utrzymywac w czystosci. Moze
podawac btedne ostrzezenie co do dziatania.

Blad Zapala sig Wyswietlacz
sprzetowy symbol"Fx**". | czasomierza
karty do

sterowania

dotykiem

24/PL



[ Czyszczenie 1 konserwacja

Informacje ogolne

Okres uzytkowania tego wyrobu przedtuzy sie, a
problemy stang sig rzadsze, jesli wyrdb ten czysci sie
w regularnych odstepach czasu.

ZAGROZENIE:
Przed konserwacjg i czyszczeniem, odfgcz
urzadzenie od sieci.

Grozi to porazeniem elektrycznym!

ZAGROZENIE:
Przed czyszczeniem urzadzenie odczekaj, az
ostygnie.

Mozna sig poparzy¢ od goracych powierzchni!

e Po kazdym uzyciu doktadnie oczy$¢ ten wyrob.
Dzigki temu fatwiej bedzie usuwad pozostatosci
gotowania, unikajgc tym samym ich zapalenia sie
na nastgpnym uzyciem urzadzenia.

e Do jego czyszczenia nie potrzeba zadnych
specjalnych srodkow czyszczacych. Wyrdb ten
czysci sie migkka Sciereczkg lub ggbka i ciepta
woda z mydtem w plynie, i wyciera suchg
Sciereczka.

e Pamietaj, aby zawsze starannie wyciera¢
nadmiar ptynu po czyszczeniu i natychmiast
wyciera¢ wszystko, co sig rozleje.

e Do czyszczenia powierzchni i klamki ze stali
nierdzewnej nie uzywaj Srodkéw czyszczgcych
zawierajgcych kwas lub chlorek. Czesci te
wyciera sig do czysta migkkg Sciereczkg z
detergentem w ptynie (nie w proszku), najlepiej
ruchami w tym samym kierunku.

Pewne detergenty lub $rodki czyszczace moga
uszkodzi¢ powierzchnie.
Nie uzywaj agresywnych detergentdw,

proszku/mleczka do czyszczenia, ani zadnych
ostrych przedmiotdw.

Do czyszczenia tego urzadzenia nie uzywaj
urzadzen parowych, poniewaz moze to

spowodowac porazenie pradem.

Czyszczenie plyty

Powierzchnia szklano-ceramiczna

Przetrzyj powierzchnig ze szkta ceramicznego (szklano-
ceramiczng) zimng woda, zwracajgc uwage, aby nie
pozostawic resztek srodkow czyszczacych, i wytrzyj do
sucha migkka sciereczka. Pozostawione resztki mogg
spowodowac uszkodzenie powierzchni szklano-
ceramicznej przy ponownym uzyciu phyty.

Zaschtych na powierzchni szklano-ceramicznej resztek
w zadnym razie nie nalezy skrobac zyletka, wetng
zelazng, ani podobnymi narzedziami.

Plamy wapienne (z6tte) usuwa sig dostepnymi w
handlu $rodkami do czyszczenia z wapienia lub
niewielkg iloscig octu lub soku z cytryny.

Jesli powierzchnia jest bardzo zabrudzona, zamocz
ggbke w Srodku czyszczaeym i odczekaj, az nim
nasigknie. Nastepnie oczyS¢ powierzchnie piyty
wilgotng Sciereczka.

Plamy z potraw 0 znacznej zawarto$ci cukru,
np. gestego kremu lub syropu, trzeba czy$cié
niezwtocznie, nie czekajac az zabrudzona
powierzchnia ostygnie. W przeciwnym razie
szklano-ceramiczna powierzchnia moze ulec
trwatemu uszkodzeniu.

Z czasem kolor powtok i innych powierzchni moze z
lekka blakng¢. Nie wyptywa to na dziatanie kuchenki.
Bledniecie koloru i plamy na powierzchni szklano-
ceramicznej to zjiawiska normalne, a nie defekt.
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Rozwiazywanie problemow

*  Podgrzewane czesci metalowe mogg sie rozszerzac i wydawac dzwigki. >>> To nie jest awaria.

e Bezpiecznik uszkodzony lub zadziatat. >>> Sprawdz bezpieczniki w skrzynce bezpiecznikowej. W
razie potrzeby wymier je lub zatgcz.

e Urzadzenie nie jest przytaczone do (uziemionego) gniazdka. >>> SprawdZ kontakt wiyczki.

e Jesli wyswietlacz nie $wieci sie po ponownym wigczeniu ptyty kuchennej. >>> Odfgcz urzadzenie
bezpiecznikiem. Wigcz je ponownie po uptywie 20 sekuna.

e Zabezpieczenie przed przegrzaniem jest aktywne. >>> Pozostaw piyte kuchenng do wystygnigcia.
Uzywasz niewtasciwego naczynia. >>> S,oraWdZ naczynie.

Na jej wyswietlaczu pojawi sie symbot -

e Naczynie nie stoi na aktywngj strefie gotowanla >>> SprawdZ, czy w strefie gotowania znajduje sig
naczynie.

. Naozzyynie nieodpowiednie do gotowania na ptycie indukcyjnej. >>> Sprawdz, czy naczynie jest
odpowiednie do gotowania na ptycie indukcyjnej.

e Naczynie nie stoi na Srodku lub dno naczynia ma za matg srednicg dla strefy gotowania. >>> Wybierz
naczynie o wiasciwej srednicy i prawidtowo ustaw je na srodku strefy gotowania.

® Naczynie lub strefa gotowania maja za wysokg temperature. >>> Pozostaw je do wystygniecia.

i
e

e Prawdopodobnie uptynat czas gotowania w wybranej strefie gotowania. >>> Mozesz ustawi¢ nowy czas
gotowania lub zakoriczy¢ gotowanie.

e Zabezpieczenie przed przegrzaniem jest aktywne. >>> Pozostaw ptyte kuchenng do wystygnigcia.

e Jaki$ przedmiot moze zastania¢ dotykowy panel sterowania. >>> Usun przedmiot z panelu.

e Naczynie nieodpowiednie do gotowania na ptycie indukcyjnej. >>> Sprawd?, czy naczynie jest
odpowiednie do gotowania na ptycie indukcyjnej.

e Naczynie nie stoi na Srodku lub dno naczynia ma za matg srednicg dla strefy gotowania. >>> Wybierz
naczynie o wiasciwej srednicy i prawidtowo ustaw je na rodku strefy gotowania.

esli pomimo postgpowania wedtug instrukcji z
€go rozdziatu problem pozostaje, skonsultuj
sie z autoryzowanym agentem serwisowym lub

sprzedawca urzadzenia. Nie prébuj samemu
naprawia¢ zepsutego urzadzenia.
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