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Vi rekommenderar att ni noga léser denna handbok som anger alla de nédvéndiga anvisningarna for att bibehdlla den
inkdpta apparatens utseende och funktioner.
For mer information om produkten: www.smeg.com

Mel pexkoMeHayemM BOM BHUMATEIBHO MPOYNTATL AAHHOE PYKOBOACTBO, B KOTOPOM MPUBOAATCA BCE YKA3AHMA, Heob-
XOoAMMble ANA NOAAEPKAHNA HEU3MEHHBIMU 3CTETUHECKNX U (byHKLI,VIOHOFIbe\X CBOWCTB npmo6peTeHHoro I'Ipl/l60pC].
,D,OI'IOHHI/ITeﬂbHyIO MH[bOpMOU,I/HO 06 M30enn MOXXHO NONYUUTb HO canre: www.smeg.com

Vi anbefaler, at du neje lzeser denne vejledning, som indeholder alle anvisninger til at holde det kebte apparat i perfekt
funktionsmaessig og aestetisk stand.
For yderligere informationer om produktet: www.smeg.com

Zalecamy uwazne przeczytanie niniejszej instrukgji, ktéra zawiera wszystkie wskazdweki dla utrzymania jakosci estetyki
i funkcjonalnosci zakupionego urzgdzenia.
Dalsze informacje dotyczqce produktu znajdujg sie na stronie: www.smeg.com

Lue tdma kayttéopas huolellisesti. Ohjeita noudattamalla taataan laitteen oikeaoppinen ylldpito ja sen ominaisuuksien

sdilyvyys.
Tuotteeseen liittyvat listiedot [ytyvat osoitteesta www.smeg.com

Vi anbefaler at du leser denne brukerveiledningen grundig, da den inneholder alle indikasjoner for & bevare de estetiske
og funksjonenelle kvalitetene til produktet du har kjent.
For ytterligere informasjon om produktet: www.smeg.com
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Viktig information fér anvéndaren
BakHas nHdopmaums ansa nonb3osatens / Vigtig information til brugeren
Wazne informacje dla uzytkownika / Tarkeitd tietoja kayttdjdlle
Viktig informasjon for brukere / susuall dolo cloglns

Varningar / Mepbl npepoctopoxHoctu / Advarsler / Ostrzezenia / Varoitukset / Advarsler / aiyiss

Allmdn information om denna bruksanvising, om sékerhet och for slutligt bortskaffande / O6was nHbopmaumns o AAHHOM
PYKOBOACTBE MO 3KCMyaTALMM, 6E30MACHOCTY 1 OKOHYATENbHOW yTUAn3aumnmn / Generelle oplysninger om denne betjenings-
og sikkerhedsvejledning samt endelig bortskaffelse / Ogdine informacje dotyczqce uzytkowania, bezpieczenstwa i utylizacji
/ Kayttoohjetta, turvallisuutta ja kéytdstd poistoa koskevat yleistiedot / Generell informasjon om denne brukerveiledningen,
sikkerhet og endelig kassering av produktet / sl Jsa ezl oe palsdl &y dolasil dedlug gzl 1in alaszul Js e dole Slaglse

e Beskrivning / Onucanue / Beskrivelse / Opis / Kuvaus / Beksrivelse / wogll

==l Beskrivning av apparaten/Onvcanne npubopa / Beskrivelse af apparatet / Opis urzqdzenia / Laitteen kuvaus / Beskrivelse
av apparatet / jlg=dl oy

Anvéndning / Ucnonb3osanue / Anvendelse / Uzytkowanie / Kéyttd / Bruk / Jwszyl

Informagdes sobre a utilizagdo do aparelho / Information om anvéndning av apparaten / HbopmaLms 06 MCNonb30BaHMN
npubopa/Oplysninger om brug af apparatet/ Informacje dotyczqce uzytkowania urzgdzenia/ Laitteistoa koskevat kéyttdohjeet
/ Informasjon om bruken av apparatet / jlg=dl esbil o olgkss

Rengoring och underhéll / YucTtka u TexHuyeckoe ob6enyxmeanue / Rengering og vedligeholdelse / Czyszczenie i
konserwacja / Puhdistus ja hoito / Rengjering og vedlikehold / lucobgs 5 1dpeslios

Information fér korrekt rengéring och underhdll av apparaten / VHopMaLms no KOPPEKTHOM OUMUCTKE 1 TEXOOCIY>KUBAHMIO
npvbopa/ Oplysninger om korrekt rengering og vedligeholdelse af apparatet/ Informacje dotyczgce prawidtowego czyszczenia
i konserwacji urzgdzenia / Laitteiston oikeaa puhdistusta ja huoltoa koskevat tiedot / Informasjon for korrekt rengjering og
vedlikehold av apparatet / peus Jsis jlo2dl dluos cinais Gloglas

Sdkerhetsvarning / MpepynpexpeHue o 6esonacHoctu / Sikkerhedsanvisninger / Ostrzezenie dotyczgce
bezpieczenstwa / Turvallisuuteen liittyvat varoitukset / Sikkerhetsadvarsler / oz Jdosdl s

m Information / UHdopmaums / Information / Informacja / Tietoa / Informasjon / clgias
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Skanna QR-koden fér snabb &tkomst till portalen My Smeg Assistant
OTckaHupyiite QR-Kkop ans 6bicTporo goctyna K noptany My Smeg Assistant
Scan QR-koden for at f& hurtig adgang til portalen My Smeg Assistant
Zeskanuj kod QR, aby uzyska¢ szybki dostep do portalu My Smeg Assistant
Skannaa QR-koodi, niin pddset nopeasti portaaliin My Smeg Assistant
Skann QR-koden for rask tilgang til portalen My Smeg Assistant
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Tillverkaren forbehdller sig ratten att genomféra alla de dndringar som anses nédvdandiga for att forbattra
de egna produkterna utan att meddela detta i forvag. De illustrationer och beskrivningar som finns i denna
bruksanvisning &r vagledande och ddrmed inte bindande.

HpOMBBOLLMTe}'Ib ocTaBnsieT 3a coboit NpaBO BHOCUTb 6e3 npenynpexneHrs sce 3MeHeHs, KOTopble NocYnTaeT
none3HbIMK ONng ynydeHuna CcOb6CTBEHHOM npoayKunn. PMCyHKM n onncaHma, cogep kawmnecsa B 4AHHOM
PyKOBOLLCTBe Mo aKkcnayataunmn, He nMetroT 06530TeNbCTB U UMEIOT 03HAKOMUTENbHBIN XapakTtep.

Producenten forbeholder sig retten til at foretage eventuelle sendringer, der anses for at vaere en forbedring af
det oprindelige produkt, uden forudgdende varsel. lllustrationer og beskrivelser i denne betjeningsvejledning
er derfor ikke bindende og kun vejledende.

Producent zastrzega sobie prawo do nanoszenia, bez uprzedniego powiadomienia, wszelkich zmian, ktére
uzna za przydatne w celu ulepszania swoich produktéw. Rysunki i opisy zawarte w niniejszej instrukeji nie sq
zobowiqzujgce i majg charakter poglgdowy.

Valmistaja pidattad itsellddn oikeuden tehdd ohjeisiin mielestadn tarpeellisia muutoksia ilman ennakkoilmoitusta.
Tdassa oppaassa olevat kuvat ja piirrokset eivat ndin ollen ole sitovia, vaan ne annetaan vain viitteellisessd
mielessad.

Produsenten forbeholder seq rett til endringer pé sine produkter grunnet tekniske fremskritt, uten forutgéende
varsel.

lllustrasjonene og beskrivelsene i denne bruksanvisningen er derfor ikke bindende og skal kun betraktes som
retningsgivende.
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Wazne Ostrzezenia

1 Ostrzezenia
Niniejsza instrukcja stanowi
nieodigczng czesc¢ urzgdzenia i musi
by¢ przechowywana w catosci oraz
w zasiegu reki uzytkownika przez caty
okres eksploatacji.

1.1 Przeznaczone do uzytku
Nieprzestrzeganie ostrzezen
dotyczqcych bezpieczenstwa oraz
nieprzeczytanie instrukcji obstugi
moze prowadzi¢ do niewtasciwego
uzytkowania urzgdzenia oraz obrazen
ciata.

e Urzgdzenie moze by¢ uzywane
wytgcznie jako indukcyjna ptyta
kuchenna. Kazde inne uzycie
jest nieprawidtowe. Nie uzywac
urzgdzenia do celdw innych niz te,
do ktdrych zostato przeznaczone.

e Urzgdzenie jest przeznaczone do
uzytku domowego oraz podobnych
zastosowan, jak np.:

- w kuchniach dla personelu
sklepow, biur i innych miejsc
pracy;

- w pensjonatach typu
B&B i gospodarstwach
agroturystycznych;

- przez klientéw hoteli, moteli i
innych struktur turystycznych.

e Inne zastosowanie, jak np. w
restauracjach, barachikawiarniach
jest niewtasciwe.

e Nie przechowywac lub uzytkowad
urzgdzenia na otwartym powietrzu.

e Nie uzywac urzqdzenia w poblizu
wody, w wilgotnych miejscach lub
w poblizu basenu.

e Nie instalowad urzgdzenia w
poblizu Zrédet ciepta lub materiatow

A

tatwopalnych; w pomieszczeniu
narazonym na wilgoc, deszcz, gdzie
moze dojs¢ do wycieku gazu lub na
nieréwnej powierzchni.

Nie instalowac urzgdzenia
na todziach lub w przyczepach
kempingowych.

Umies¢ urzqdzenie na poziomym,
stabilnym blacie, ktdérego
powierzchnia nie jest delikatna (np.
lakierowane meble, obrusy itp.). Na
urzgdzeniu nie wolno umieszczad
przedmiotéw takich jak pokrywki,
wazony itp.

Nie umieszczad urzgdzenia
zamknietej szafce (nie nadaje sie
do zabudowy).

Urzgdzenie nie zostato

zaprojektowane do dziatania z
zewnetrznymi programatorami
czasowymi lub z systemami
zdalnego sterowania.
Osoby o ograniczonych zdolnosciach
fizycznych, sensorycznych
lub umystowych (w tym dzieci
powyzej 8 roku zycia) mogg
korzystac z tego urzgdzenia tylko
pod nadzorem osoby dorostej lub,
jezeli zostaty poinstruowane w
zakresie bezpiecznego uzytkowania
i zrozumiaty zwigzane z nim ryzyko.
Dzieciom nie wolno bawic sie
urzgdzeniem.

o Trzymac urzqdzenie i jego kabel

zasilajgcy poza zasiegiem dzieci
ponizej 8 roku zycia.

Dzieci powyzej 8 roku zycia
mogg wykonywac czyszczenie
lub konserwacje wytqcznie pod
nadzorem osoby dorostej.
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A Wazne Ostrzezenia

1.2 Ogdlne ostrzezenia dotyczgce

bezpieczenstwa

W celu zapewnienia bezpiecznego

uzytkowania zastosowac sie do

wszystkich ostrzezen dotyczgcych:

Porazenia prgdem, poniewaz

urzgdzenie funkcjonuje na prad

elektryczny; nalezy przestrzegac
nastepujgcych ostrzezen
bezpieczenstwa:

e Przed uzyciem urzqdzenia uwaznie
przeczytad niniejszq instrukcje
obstugi.

e Nie pozostawiac urzqdzenia bez
nadzoru podczas dziatania.

e Nie zanurzac urzgdzenia, kabla
zasilajgcego, wtyczki lub podstawy
w wodzie lub w innym ptynie. Nie
wyjmowac wtyczki z gniazdka
mokrymi rekami lub pociggajgc za
kabel.

e Nie uzywac urzgdzenia, jesli
kabel zasilajgcy lub wtyczka sq
uszkodzone lub, jesli urzgdzenie
upadto na ziemie lub zostato
uszkodzone w jakikolwiek inny
sposob.

o W przypadku usterki lub uszkodzenia
kabla zasilajgcego oddac
urzqdzenie do naprawy wytgcznie
wykwalifikowanemu technikowi lub
przekazac je do autoryzowanego
centrum serwisowego.

o Kabeljest celowo krdtki, aby unikngc
wypadkdw.

o Nie pozostawiac kablazwisajgcegoz
krawedzi stotu lub innej ptaszczyzny
oraz nie dopusci¢ do kontaktu z
gorgcymi powierzchniami.

e Unika¢ kontaktu kabla zasilajgcego
z ostrymi krawedziami.

e Nie umieszczad urzgdzenia na
kuchni gazowej lub elektrycznej, lub

2-PL

w jej poblizu, wewngtrz piekarnika
lub w poblizu Zrédet ciepta.

o Nie dotykad wtyczki mokrymi rekami.
e Upewnic sig, ze gniazdko zasilajgce

jest zawsze tatwo dostepne,
poniewaz tylko w ten sposdb, w
razie potrzeby bedzie mozna szybko
wyjgc z niego wtyczke.

Jesli chce sie wyjgc wtyczke z
gniazdka, bezposrednio chwycic za
nig, nigdy nie ciggnqc za kabel.

W razie usterki, nie probowac
samodzielnie naprawiac urzgdzenia.
Wytgczy¢ urzgdzenie, wyjgc
wtyczke z gniazdka i zwrdcic sie do
serwisu Obstugi Techniczne;.
Nigdy nie probowac zmieniac ani
naprawiac urzgdzenia: w przypadku
usterki zleci¢ naprawe wytgcznie
wykwalifikowanemu technikowi
lub skontaktowad sie z Centrum
Serwisowvm

Niebezpieczedstwo
A obrazen! Niewtasciwe
uzytkowanie urzgdzenia
moze doprowadzi¢ obrazen
ciata. Przed rozpoczeciem
czyszczenia, wyciggngc
wtyczke z gniazdka.

e Przechowywad¢ materiaty

opakowaniowe poza zasiegiem
dzieci.

» Nigdy nie prébowac gasic ptomieni/

pozaru wodg: wytgczyc urzqdzenie,
wyja¢ wtyczke z gniazdka i nakry¢
ptomien pokrywkg lub kocem
gasniczym.



Wazne Ostrzezenia A

e Podczas nieuzytkowania,
pozostawienia bez nadzoru lub
w przypadku awarii urzgdzenia
zawsze odtgczyc je od zasilania.

e Przed montazem i demontazem
elementéw zawsze odtgczyc
urzgdzenie od zasilania.

e Przed czyszczeniem zawsze odtgczyc¢
urzqgdzenie od zasilania i poczekad
az ostygnie.

¢ Nie stosowac urzqdzenia w potgczeniu
z czesciami lub akcesoriami innego
produktu.

e Uzywac wytgcznie oryginalnych
czesci zamiennych dostarczonych
przez producenta. Stosowanie
nieoryginalnych czesci zamiennych
moze by¢ przyczyng pozaru,
porazenia prgdem lub innych
obrazen.

e Ustawi¢ urzqdzenie wytgcznie na
ptaskiej i suchej powierzchni.

e Nie myc¢ urzqdzenia w zmywarce.
Nie wylewaé¢ ptyndw na
wtyczke i podstawe zasilajgcg.
Nieprzestrzeganie takich zalecen
moze byc przyczyng smierci, pozaru
lub porazenia prgdem.

o Nie stosowac przejsciowki.

e Uzywac wytgcznie przedtuzaczy
zatwierdzonych dla danego typu
urzgdzenia.

e Jezeli dostarczony kabel zasilajgcy
jest wadliwy lub uszkodzony, nigdy
nie probowa¢ go zmieniac ani
naprawiac.

Upewnic sie, ze ztqcze kabla

A zasilajgcego jest catkowicie
wtozone do ztgcza na
produkcie.

1.3 Ostrzezenia dotyczqgce

urzqgdzenia
Nie przenosi¢ urzqdzenia razem z
garnkiem.
Nie podgrzewac pustego garnka ani
nie przegrzewac go, aby unikng¢
gotowania na sucho.
Nie umieszczac¢ metalowych
przedmiotow, takich jak sztucce,
pokrywki, puszki, folia aluminiowa
itp. w strefie grzewczej ptyty
indukcyjnej, gdy jest ona wigczona.
Niebezpieczenstwo poparzenial
Nie umieszczac arkuszy papieru
miedzv aarnkiem a szklana ptvta.

Niebezpieczenstwo! Jesli
szklana powierzchnia
jest peknieta, wytqczyc
urzqgdzenie, aby unikng¢
ryzyka porazenia prgdem.
Nie zastaniac wentylatorow i kratek
wylotu powietrza.
Nie uzywac folii aluminiowej ani
plastikowych pojemnikdw na szklane;
ptycie.
Uzywac wytgcznie patelni i garnkow
odpowiednich do ptytindukcyjnychio
stosownej srednicy (12 cm - 24 cm).
Po zakonczeniu uzytkowania
I przeniesieniem urzgdzenia
I wyczyszczeniem szklanej ptyty,
poczeka¢ az ostygnie. Szklana ptyta
pozostaje gorgca po uzyciu, nie
dotykac jej rekamil
Nie umieszczac dziatajgcego
urzqgdzenia przy scianach lub pod
potkami, stotami itp. Pozostaw co
najmniej 10 cm wolnej przestrzeni po
lewej i prawej stronie oraz 50 cm nad
urzgdzeniem.

PL-3

—



A Wazne Ostrzezenia

e Pomimo, ze czescig podlegoich
nogrzoniu jest szklana ptyta
wchodzgca w kontakt z garnkiem,
podczas uzytkowania nagrzewa
sie rowniez reszta urzgdzenia. Ab
unikng¢ ewentualnych oparzen,
nalezy zachowac ostroznosc, aby
nie dotkng¢ dostepnych czesci
urzgdzenia o wysokiej temperaturze.
Niebezpieczenstwo poparzenial

o Do czyszczenia urzgdzenia nie uzywac
agresywnych detergentdéw, ggbek
sclernych ani zmywakow.

e Instrukcje na temat czyszczenia
znajdujq sie w rozdziale ,Czyszczenie
i konserwacja”.

e Na czas uzytkowania nie wolno
umieszczac urzgdzenia w szafce lub
innym zamknietym pojemniku.

o Zewzgledunapolaelektromagnetyczne

wytwarzane przez urzqdzenie,
podczas dziatania mogg wystgpic
zakidcenia.
Nie uzywac urzgdzenia w poblizu
przedmiotdw, na ktdre mogg
oddziatywac fale elektromagnetyczne,
takich jak: radia, telewizory,
odtwarzacze CD, DVD lub video,
karty magnetyczne (bankomatowe,
kredytowe itp.)

o Przed uzyciem przenosnej ptyty
indukcyjnej skonsultowac sie z
lekarzem w przypadku posiadania

rozrusznika serca.

Niebezpieczenstwo! Ptyta
& pozostaje gorgca po uzyciu,
nie dotykac jej rekami.

1.4 Informacje o zuzyciu energii w

trybie wytgczonym/gotowosci
Dane techniczne dotyczqce zuzycia
energii w trybie wytgczonym/
gotowosci urzqdzenia mozna uzyskac

4-PL

w witrynie internetowe] www.smeg.
com na stronie poswieconej danemu
produktowi.

7 7

15 Odpowiedzialnos¢

Producent zrzeka sie wszelkie]

producenta

odpowiedzialnosci za szkody osoboweé

lub
(]

rzeczowe powstate w wyniku:
uzytkowania urzgdzenia w sposob
inny niz przewidziany; _
nieprzeczytania instrukcji uzytkowania;
naruszenia co najmniej jednej czescl
urzqdzenia; _ o
stosowania nieoryginalnych czesci
zamiennych; . o
nieprzéstrzegania ostrzezen
bezpieczenstwa.

/ Starannie przechowywac

= [ niniejszq instrukcje obstugi.

W przypadku przekazania
urzgdzenia innym osobom,
nalezy im réwniez oddac
niniejszq instrukcje obstugi.

Niniejszq instrukcje mozna pobrad
na stronie firmy Smeg ,www.smeg.

com.

1.6 Utylizacja

Urzgdzenia posiadajgce ten symbol
sg objete przepisami Dyrektywy

" Europejskiej 2012/19/EU.

Nie wolno utylizowac¢ zadnych
zuzytych urzgdzen elektrycznych i
elektronicznych jako odpady domowe;
nalezy je odda¢ do odpowiednich
punktow zbiorki, przewidzignych
przez Wtadze. Prawidtowa utylizacja
zuzytego urzqdzenia przyczyni sie do
ochrony srodowiska j unikniecia ryzyka
dla zdrowia. Szczegotowych informagji
na temat utylizacji urzqdzenia moze
udzieli¢ administracja komunalna, biuro
Pospodarl« odpadami komunalnymi
ub sprzedawca, u ktorego zostato ono

zakupione.



Uzytkowanie =

2  Opis urzadzenia (Rys. AiB)

1 Korpus urzgdzenia

2 Szklana ptyta grzejna

3 Wyswietlacz

4 Przycisk WE./WYL.

5  Przycisk programéw ,CHEF"

6 Przycisk zmniejszania czasu / mocy /
temperatury
Kursor regulacji mocy ,-/+"

8 Przycisk zwiekszania czasu / mocy /
temperatury

9  Przycisk ,TARGET" sondy temperatury

10 Przycisk ,TIMER" sondy temperatury

11 Przycisk ,TIMER”

12 Gniazdo podtgczenia sondy temperatury

13 Nozki

14 Kabel zasilajgcy

15 Pojemnik na akcesoria

16 Pokrywka pojemnika

17 Sonda temperatury

18 Klipsy do garnkdéw

2.1 Przed pierwszym uzyciem
(Rys. A)

e Ostroznie wyjg¢ urzgdzenie z
opakowania i usungc wszystkie naklejki
i materiaty promocyjne.

e Wyczysé korpus urzgdzenia (1) i
szklang ptyte (2) wilgotng szmatkg, aby
usunqgc kurz.

e W ten sam sposdb wyczys¢ akcesoria.

e Przed ponownym montazem upewnic
sie, ze urzgdzenie i akcesoria sq suche.

Naczynie zastosowane do
& gotowania na powierzchni
indukcyjnej musi by¢ metalowe,
posiada¢ charakterystyke

magnetyczng i wystarczajgco
ptaskie dno.

e | Czesci, ktére majg stycznosc z

1 zywnosciq sg wykonane z
odpowiednich materiatow,
zgodnych z obowigzujgcymi
normami.

3 Opis akcesoriow /
elementéw sterowniczych
(Rys. A-B)

3.1 Opis akcesoria (Rys. A)

Pojemnik na akcesoria (15)

Wraz z urzqdzeniem dostarczany jest
pojemnik zawierajqcy akcesoria, dzieki
czemu sq one zawsze dostepne dla
uzytkownika.

Wewnaqtrz pojemnika znajduje sie sonda
temperatury (17) i klipsy do garnkdéw (18).

Sonda temperatury (17)

Do stosowania podczas przygotowania
potraw, ktére wymagajg osiggniecia lub
utrzymania okreslonejtemperatury cieczy
lub wewnaqtrz produktu.

Aby wiqczy¢ sonde, nalezy poditgczyd jg
do ptyty, wktadajqc ztgcze do gniazda (12).

Klipsy do garnkéw (18)

Stuzq jako wsporniki dla sondy
temperatury. Klips mozna umiesci¢ na
krawedzi patelni lub garnka.

/ Nie umieszczad klipsa w

— | kontakcie z ptomieniami
lub przedmiotami o bardzo
wysokiej temperaturze.
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32 Opis elementow
sterowniczych
(Rys. B)

Przycisk WL./WYt. (4)

Wecisniecie przycisku powoduje wigczenie
lub wytqczenie interfejsu uzytkownika
urzgdzenia.

Przycisk programéw ,,CHEF” (5)
Wecisniecie kolejno przycisku aktywuje
jeden z dostepnych programdw:

5 Keep Warm”, 5% Barbecue” i & Fry”.

Przyciski i kursor regulacji czasu/mocy
(6), (7) i (8)

Przyciski (6) i (8) pozwalajqg przy kazdym
dotknieciu zwiekszyc¢/zmniejszy¢ czas,
moc lub temperature (tylko z podtgczong
sondq temperatury).

Przesuwajgc palcem w wybranym
kierunku, kursor (7) umozliwia zwiekszenie/

zmniejszenie czasu lub mocy.

/ Regulacja mocy jest widoczna

= | na pasku poziomu oswietlenia.
Dostepnych jest 9 poziomdéw
mocy oraz funkcja maksymalnej
mocy o nazwie ,Boost”".

Przycisk ,TARGET” sondy temperatury
9)

Tylko, gdy sonda temperatury jest
podtgczona, przycisk aktywuje funkcje

SJARGET™.

Przycisk ,TIMER” sondy temperatury
(10)

Tylko, gdy sonda temperatury jest
podtgczona, przycisk aktywuje funkcje

JTIMER™.

Przycisk ,TIMER” (11)

Przycisk umozliwia ustawienie timera, po
uptywie ktérego cykl gotowania zostanie
automatycznie przerwany.

6-PL
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4 Uzytkowanie

Przed wtqczeniem urzgdzenia
A doktadnie przeczytad rozdziat

,1 Ostrzezenia” i paragraf

,Przed pierwszym uzyciem”.

4.1 Wigczanie urzgdzenia (Rys.
AiB)

e Ustawi¢ urzgdzenie na poziomym,
stabilnym blacie, ktérego powierzchnia
nie jest wrazliwa na wysokg
temperature. Upewnic sie, Zze wszystkie
ndzki (13) stojg na blacie.

e Catkowicie rozwing¢ kabel zasilajgcy
(14).

e Podtqczy¢ wtyczke kabla do gniazdka
elektrycznego, upewniajgc sie, ze
napiecie sieciowe odpowiada napieciu
wskazanemu na tabliczce znamionowej
umieszczonej na urzgdzeniu.

o Nawyswietlaczu wyswietli sie najedng
sekunde cyfra ,88".

e Umiesc naczynie z gotowang potrawg
na szklanej ptycie (2).

e Wocisngd przycisk (4), aby witgczyc
ptyte kuchenng. Urzqdzenie wyemituje
sygnat dzwiekowy i zaswieci sie dioda
LED na przycisku (4); oznacza to, ze
mozna dokonad ustawien.

Podczas dziatania ptyta (2)
nagrzewa sie.
Zachowac¢ maksymalng

ostroznos¢.
Niebezpieczenstwo poparzenia!
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4.2 Ustawienie mocy (Rys. B)

e Gdy urzqgdzenie jest wtgczone, moc
jest domyslnie ustawiona na ,0”. Aby
rozpoczq¢ gotowanie, nalezy ustawic
poziom mocy za pomocg suwaka (7)
lub odpowiednich przyciskéw (6) i (8).
Po wykryciu garnka, urzgdzenie
automatycznie rozpocznie cykl
gotowania.

/ Jesli nie zostanie wykryty
= | zaden garnek, poniewaz nie

zostat postawiony lub jego
wymiary sg niewtasciwe, na
wyswietlaczu bedzie migac
litera ,u” z mysInikiem ,-" pod
spodem.
Plyta wytgczy sie automatycznie
po 30 sekundach, jesli poziom
mocy jest ustawiony na 0, nie
zostang wykonane zadne inne
Czynnoscii nie zostanie wykryty
zaden garnek.
Do podgrzewania/gotowania duzej
ilosci wody lub bardziej intensywnego
gotowania dostepna jest funkcja
,Boost”, ktéra umozliwia dziatanie z
maksymalng dostepng mocq przez
ograniczony czas (5 minut).
Aby aktywowac funkcje ,Boost”, nalezy
ustawi¢ poziom ,P” na wyswietlaczu
za pomocq kursora (7) lub kilkakrotnie
weciskajqgc przycisk (8). Funkcja ,,Boost”
wyitgcza sie automatycznie po uptywie
maksymalnego czasu bezpieczenstwa
wynoszgcego 5 minut i moc zostaje
zredukowana do poziomu 9.
Aby recznie wytqczy¢ funkcje ,Boost”,
nalezy ustawic inny poziom mocy za
pomocg suwaka (7) lub kilkakrotnie
weciskajgc przycisk (6).

e Po zakoniczeniu cyklu gotowania na

wyswietlaczu pojawi sie wskaznik
ciepta resztkowego:

,—" niski poziom ciepta resztkowego.
,=" $redni poziom ciepta resztkowego.

,=" wysoki poziom ciepta resztkowego.

Przed dotknieciem urzgdzenia
w celu odtozenia go na miejsce
lub umycia nalezy poczekad,
az zniknie wskaznik ciepta
resztkowego widoczny na
wyswietlaczu.

Zachowa¢ maksymalng
ostroznosc¢.
Niebezpieczenstwo poparzenial

e W zaleznosci od ustawionego poziomu

mocy, urzqdzenie posiada maksymalny
czas pracy, po ktdérym nastepuje jego
automatyczne wytgczenie lub, w
przypadku funkgji ,Boost”, powraca do
nizszego poziomu mocy.

Tabela przedstawia maksymalny czas
pracy:

Czas
automatycznego
wytgczenia

Poziomy mocy

Keep warm 2 godziny

1 6 godzin

6 godzin

5 godzin

5 godzin

1,5 godziny

1,5 godziny

1,5 godziny

1,5 godziny

1,5 godziny

TV |© ([0 |N |0 (01 | |W (N

5 minut
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4.3 Pauza i ustawienie timera
(Rys. B)

Pauza

e Kazdy cykl gotowania mozna
wstrzymad, wciskajqc przez 2 sekundy
przycisk (11). Gdy ptyta jest w stanie
pauzy, na wyswietlaczu widoczny jest
symbol ,II".

e Aby wznowi¢ gotowanie z ostatnio
ustawionymi parametrami i anulowac
stan pauzy, ponownie wcisng¢ i
przytrzymad przycisk (11).

e | Maksymalny dozwolony czas

1 pauzy wynosi 10 minut. Po
uptywie tego czasu ptyta
zostanie wytgczona.

Timer

Timer mozna ustawié w taki sposdb, aby

automatycznie zatrzymywat biezqcy

cykl gotowania po uptywie ustawionego
czasu.

/ Przed uaktywnieniem timera

= | nalezy postawi¢ garnek na

ptycie i ustawi¢ zgdang moc
gotowania.

e \Wocisngc przycisk (11), aby uaktywnic
timer. Dioda LED przycisku miga, a
wyswietlacz pokazuje czas trwania
,00".

e Uzy¢ przyciskéw (6) i
timer gotowania.

e Po ustawieniu zgdanego czasu
gotowania poczekac 2 sekundy lub
ponownie wcisng¢ przycisk (11). W
tym momencie dioda LED funkcji
.TIMER” pozostanie stale zapalona, a
na wyswietlaczu pojawi sie odliczanie.

i (8), aby ustawic

= Uzytkowanie

/ Jedli po ustawieniu timera,
= garnek nie zostanie

umieszczony na ptycie lub
zostanie zdjety, funkcja , TIMER”
pozostanie wigczona przez 3
minuty. Na tym etapie dioda
LED przycisku (11) miga. Jesli
garnek nie zostanie ustawiony
na ptycie, urzqgdzenie wytqgczy
sie po 3 minutach.

e Po zakonczeniu odliczania cykl

gotowania zostanie zatrzymany, a na
wyswietlaczu pojawi sie ,00". Nastgpi
emisja krétkiej sekwencji dzwiekéw (20
sekund). Po kolejnych 10 sekundach
Z poziomem mocy ustawionym na O,

ptyta wytgczy sie.

/ Podczas gotowania z
= | ustawionym timerem zawsze

—  moznazmieni¢ moc za pomocq
przyciskow (6) i (8) lub suwaka
(7).

Podczas gotowania z
ustawionym timerem zawsze

7

mozna zmienié¢ odliczanie,
wciskajgc przycisk (11), a
nastepnie uzywajqc przyciskéw
(6)i(8).

4.4 Blokada przyciskéw (Rys. B)

Jednoczesne wcisniecie przyciskow (10)
| (11) blokuje/odblo ov\/U{e klawiature.
Gdy klowmturo jest zablokowana, na
gysmetloczu $wieci sie ikona klucza ,

lawiature mozna kilkakrotnie
zablokowac/odblokowac podczas
korzystania z ptyty, bez koniecznosci
jej witgczania/wytgczania. Blokada
przyciskow pozostaje aktywna
rowniez po przerwaniu i ponown¥
przywréceniu zasilania w ciggu kilku
sekund, poniewaz konieczne jest jej
reczne wylgczenie.
Jesli blokada przyciskow jest aktywna,
urzgdzenie mozna wytqczyc, weiskajgc

przycisk (4).
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Jesli blokada przyciskow jest

A aktywna, ponowne wigczenie
i korzystanie z urzgdzenia
bez odblokowania klawiatury
jest niemozliwe. Po wcisnieciu
przycisku wtgczania na
wyswietlaczu pojawia sie ikona
klucza.

5 Programy gotowania
+CHEF” (Rys. B)

Weciskajqgc kolejno przycisk (5) mozna

wybra¢ funkcje ,CHEF”, ktéra umozliwia

uaktywnienie jednego z nastepujgcych

programow:

- Keep Warm (Utrzymywanie w cieple) ,,

%"

- Barbecue %"

- Fry (Smazenie) ,&-"

/ Aby mdc aktywowad dowolny

= | program ,CHEF”, nalezy
umiesci¢ garnek na ptycie
grzejnej.

5.1 Program ,Keep Warm”

Program podgrzewa ptyte statym

cieptem, aby utrzymac temperature

potraw tak dtugo, jak zyczy sobie tego
uzytkownik.

e Umiesci¢ garnek na ptycie i kolejno
wciskad przycisk (5), dopdki nie
zaswieci sie ikona ,%%"; program jest
aktywny.

e Na wyswietlaczu pojawia sie ,U”,

ptyta nagrzewa sie i utrzymuje statq

temperature, az do automatycznego
wytgczenia.

/ Nie jest mozliwa zmiana

—— | mocy. Dotkniecie przyciskéw

regulacji nie ma wptywu na
moc.

e Po uruchomieniu programu mozna
ustawic timer wytgczenia. W celu
ustawienia timera skonsultowac
punkt ,Timer” w paragrafie ,4.3 Pauza
i ustawienie timera”.

e Program pozostaje aktywny, dopdki
uzytkownik nie zmieni programu
gotowania, nie wytgczy urzgdzenia,
gdy uptynie ustawiony czas lub
maksymalny czas wyigczenia.

5.2 Program ,Barbecue”
Program umozliwia pieczenie miesa, ryb
i warzyw z ustawieniami odpowiednimi
do ptyt grillowych. W zaleznosci
od potrawy, ktérg uzytkownik chce
przyrzgdzi¢, mozna wybrad rézny
program grillowania z dedykowang
mocq i czasem.

e Umiesci¢ ptyte grillowq na ptycie i
kolejno weciskaé przycisk (5), dopoki
nie zaswieci sie ikona ,5%"; ikona miga.

e Uzyc¢ przyciskéw (6) i (8) lub kursora
(7), aby wybra¢ program Barbecue.
Na wyswietlaczu pojawi sie nazwa
wybranego programu:

,b1" - Program barbecue do warzyw.

,b2" - Program barbecue do biatego
miesa/ ryb.

,b3" - Program barbecue do stekéw /
hamburgeréw / bekonu.

e Po aktywacji kazdego programu
uaktywni sie faza nagrzewania,
podczas ktdrej ptyta i ptyta grillowa
nagrzewajg sie, aby osiggnqgc
optymalng temperature pieczenia.

.....

do jej zakonczenia.
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Faza nagrzewania kazdego
programu posiada timerimoc

jul o

ustawiong przez producenta.
Tych wstepnie ustawionych
wartosci nie mozna zmienic.

Podczas nagrzewania
mozliwe jest bezposrednie

7

przejscie do fazy gotowania,
nalezy wcisngc przycisk (8).

e Gdy ikona ,5%" jest witgczona,
oznacza to, ze nagrzewanie zostato
zakoriczone, a ptyta grillowa
osiggneta temperature wymagang
do gotowania.

Umies¢ produkt na ptycie grillowe],
ptyta kuchenna bedzie dziatac z
ustawionym poziomem mocy.
Podczas gotowania mozna ustawid
timer wytgczania, postepujgc zgodnie
z instrukcjami podanymi w tabeli na
koricu instrukcji. W celu ustawienia
timera skonsultowad punkt ,Timer”
w paragrafie ,4.3 Pauza i ustawienie
timera”.

/ Mozna réwniez ustawic timer
—— | gotowania podczas fazy

nagrzewania, w oczekiwaniu
na jego uruchomienie po
jej zakonczeniu. W takim
przypadku dioda LED
(11) miga ze zmniejszong
czestotliwosciq.
Po zakonczeniu fazy
nagrzewania rozpocznie sie
odliczanie, a dioda LED (11)
bedzie wtqgczona na state.
e Podczas pieczenia mozliwa jest
réwniez zmiana poziomu mocy.

10 - PL
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4

Czasyimoce w programach ,,Barbecue

Mozna wybrac¢ wytgcznie
poziomy mocy od 6 do 9.

Tabele przedstawiajg poziomy mocy i
czasy okreslone dla faz kazdego programu

Program Etap nagrzewania
S
L
I

1

Program

NIE mozna zmienic¢ poziomu
mocy i timera.

Fazy gotowania

bl

Poziom mocy: 8

Timer: ustawiany przez
uzytkownika zgodnie z
tabelq ,Czasy gotowania”

b2

Poziom mocy: 7

Timer: ustawiany przez
uzytkownika zgodnie z
tabelq ,Czasy gotowania”

b3

Poziom mocy: 7

Timer: ustawiany przez
uzytkownika zgodnie z
tabelg ,Czasy gotowania”

Mozna wyregulowac poziomy
mocy w zakresie od 6 do 9.
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5.3 Program ,Fry”
Program umozliwia smazenie swiezej
zywnosci, mrozonek i stodyczy

z

odpowiednimi ustawieniami. W

zaleznosci od potrawy, ktérg uzytkownik
chce usmazy¢, mozna wybrac rézny
program Fry z dedykowang mocq i
czasem.

Umiesci¢ garnek z olejem na ptycie i
kolejno weciskac przycisk (5), dopdki
nie zaswieci sie ikona ,&-"; ikona
miga.
Uzy¢ przyciskéw (6) i (8) lub kursora
(7), aby wybrad zgdany program Fry.
Na wyswietlaczu pojawi sie nazwa
wybranego programu:
,F1" - Program smazenia $wiezej
Zywnosci.
,F2" - Program smazenia mrozonek.
,F3” - Program smazenia stodyczy.
Po aktywacji kazdego programu
uaktywni sie faza nagrzewania,
podczas ktdrej ptyta i olej w garnku
nagrzewajqg sie, aby osiggngd
optymalng temperature smazenia.
Podczas tej fazy ikona ,&~" miga, az
do zakoriczenia odliczania timera.

D Faza nagrzewania kazdego
1 programu posiada timer i moc

ustawionq przez producenta.
Tych wstepnie ustawionych
wartosci nie mozna zmienic.

Podczas nagrzewania
mozliwe jest bezposrednie

7

przejscie do fazy gotowania,
nalezy wcisngc przycisk (8).

e Gdy ikona

,&" jest wigczona,
oznacza to, ze nagrzewanie zostato
zakoriczone, a olej w garnku
osiggnat odpowiedniq do smazenia
temperature.

Witozy¢ produkt do garnka,
ptyta kuchenna bedzie dziatad z
ustawionym poziomem mocy.
Podczas gotowania mozna ustawid
timer wytgczania, postepujgc zgodnie
z instrukcjami podanymi w tabeli na
koricu instrukcji. W celu ustawienia
timera skonsultowad punkt ,Timer”
w paragrafie ,4.3 Pauza i ustawienie
timera”.

/ Mozna réwniez ustawic timer
—— | gotowania podczas fazy

nagrzewania, w oczekiwaniu
na jego uruchomienie po
jej zakonczeniu. W takim
przypadku dioda LED
(11) miga ze zmniejszong
czestotliwosciq.

Po zakonczeniu fazy
nagrzewania rozpocznie sie
odliczanie, a dioda LED (11)
bedzie wtgczona na state.

e Podczas pieczenia mozliwa jest

réwniez zmiana poziomu mocy.

/ Mozna wybrac¢ wytgcznie
= | poziomy mocy od 6 do 9.
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Czasy i moce w programach ,Fry”
Tabele przedstawiajg poziomy mocy
i czasy domysinie ustawione dla faz
kazdego programu

Program Etap nagrzewania
F1 Poziom mocy: 9
Timer: 9 min
F2 Poziom mocy: 8
Timer: 13 min
F3 Poziom mocy: 8
Timer: 13 min

1 mocy i timera.

Program Fazy gotowania

o NIE mozna zmienic¢ poziomu

Poziom mocy: 8

Timer: ustawiany przez
uzytkownika zgodnie z
tabelqg ,Czasy gotowania”

F1

Poziom mocy: 7

Timer: ustawiany przez
uzytkownika zgodnie z
tabelg ,Czasy gotowania”

F2

Poziom mocy: 7
Timer: ustawiany przez

F3 uzytkownika zgodnie z

Mozna wyregulowad poziomy
mocy w zakresie od 6 do 9.

jul o
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tabelg ,Czasy gotowania”
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6 Sondatemperatury (Rys.
B,C,DiE)

Sonda temperatury jest stosowana
podczas przygotowania potraw, ktére
wymagajq osiggniecia lub utrzymania
okreslonej temperatury cieczy lub
wewngtrz produktu.

Podtgczy¢ sonde do ptyty, wktadajqc
ztqcze do gniazda (12), diody LED
przyciskéw (9) i (10) zaswiecq sie,
czekajgc, az uzytkownik wybierze typ
funkcji: ,TARGET" lub , TIMER".

6.1 Funkcja ,TARGET”
Funkcja ,TARGET" jest zalecana
do przygotowywania potraw, ktére
wymagajg automatycznego wytgczenia
gotowania po osiggnieciu docelowe]
temperatury wewnaqtrz potrawy (np.
mieso, ryby).

e Umiesci¢ garnek z ptynem lub
potrawq na ptycie grzewczej.

e Zaczepic klips (18) na krawedzi
garnka i zanurzy¢ koricdwke sondy
w ptynie lub wiozy¢ jg do srodka
produktu. Po umieszczeniu sondy,
potozy¢ jg w klipsie, aby pozostata
na swoim miejscu.

e \Wcisngc przycisk (9), aby aktywowac
funkcje; dioda LED na przycisku
zacznie migad.

e Uzy¢ przyciskéw (6) i (8), aby
ustawic¢ temperature docelowq; na
wyswietlaczu pojawi sie domysina
wartosc temperatury 70°C, a nastepnie
wartosc ustawiona przez uzytkownika.

e Po 3 sekundach rozpocznie sie
gotowanie; podczas tej fazy dioda
LED przycisku (9) miga ze zmniejszong
czestotliwosciq, a wyswietlacz pokazuje
aktualng zmierzong temperature.



Uzytkowanie =

Podczas gotowania mozna
—— | recznie zmienic¢ poziom mocy

za pomocq kursora.
Poziom mocy jest ustawiony
domysinie na 5.

Podczas gotowania
mozna zmieni¢ ustawionq

temperature docelowq.
Wcisng¢ przycisk (9) i
recznie zmieni¢ temperature
docelowg za pomocqg
przyciskow (6) i (8).

Po osiggnieciu temperatury docelowej
cykl gotowania zostaje przerwany.
Na wyswietlaczu miga osiggnieta
temperatura i nastepuje emisja krotkiej
sekwencji dzwiekdw (20 sekund).
Urzgdzenie wytqczy sie automatycznie
po uptywie kolejnych 10 sekund.

6.2 Funkcja ,,TIMER”

Funkcja ,TIMER" jest zalecana do
przygotowywania potraw, ktére wymagajq
utrzymania okreslonej temperatury ptynu
przez okreslony czas (np. w przypadku
gotowania sous-vide).

Umiesci¢ garnek z ptynem lub
potrawq na ptycie grzewczej.
Zaczepic klips (18) na krawedzi
garnka i zanurzy¢ koricdwke sondy
w ptynie lub wtozy¢ jg do srodka
produktu. Po umieszczeniu sondy,
potozyc¢ jg w klipsie, aby pozostata
na swoim miejscu.

Wcisng¢ przycisk (10), aby
aktywowac funkcje; dioda LED na
przycisku zacznie migac.

Uzy¢ przyciskéw (6) i (8), aby
ustawic¢ temperature docelowq; na
wyswietlaczu pojawi sie domysina

wartosé temperatury 70°C, a nastepnie
warto$é ustawiona przez uzytkownika.
Woeisng¢ przycisk (11) i ustawic timer
za pomocq przyciskdw (6) i (8).

Po 3 sekundach rozpocznie sie
gotowanie; podczas tej fazy dioda
LED przycisku (10) miga ze zmniejszong
czestotliwosciq, a wyswietlacz pokazuje
aktualng zmierzong temperature.

Podczas gotowania mozna
— | recznie zmieni¢ poziom mocy

za pomocg kursora.
Poziom mocy jest ustawiony
domyslnie na 5.

Podczas gotowania mozna
— | wyswietli¢ lub zmienic

temperature docelowq.
Wcisng¢ przycisk (9) i
recznie zmieni¢ temperature
docelowg za pomocqg
przyciskow (6) i (8).

Podczas gotowania mozna
zmieni¢ ustawiony tuner.

IN

Wcisng¢ przycisk (11)
i recznie zmienié timer za
pomocq przyciskow (6) i (8).

Po osiggnieciu temperatury docelowej
zostanie wyemitowany dzwiek |
rozpocznie sie odliczanie. W tej fazie
dioda LED przycisku (10) i dioda LED
przycisku (11) sq wigczone na state.
Plyta bedzie utrzymywac ustawiong
temperature do momentu zakonczenia
odliczania.

Po zakonczeniu odliczania cykl
gotowania zostanie zatrzymany, a
na wyswietlaczu pojawi sie ,00".
Nastgpi emisja krotkiej sekwencji
dzwiekdw (20 sekund).

Urzgdzenie wytqczy sie automatycznie
po uptywie kolejnych 10 sekund.

PL-13
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7 Menu uzytkownika

Menu uzytkownika umozliwia ustawienie

niestandardowych parametréw dziatania

urzgdzenia.

e Aby wejs¢ do menu programowania,

réwnoczesnie wcisngé przez 4 sekund

przyciski (5) i (9).

/ Czynnos¢ te mozna wykonad

— | tylko wtedy, gdy ptyta jest
wigczona i nie jest aktywny
zaden program, funkcja ani
timer.

o Uzycprzyciskdw (6)i(8), aby przeglgdad
pozycje w menu; litera okredlajgca
wybrang pozycje jest wyswietlana po
lewej stronie wyswietlacza.

e Uzy¢ kursora (7), aby zmieni¢ wartosc
wybranej pozycji; numer identyfikujgcy
wartosé jest wyswietlany po prawej
stronie wyswietlacza.

e Aby wyj$¢ z menu i potwierdzi¢ nowe
ustawienia, wcisng¢ i przytrzymad
przez 2 sekundy przycisk (4).

° Po 30 sekundach

1 bezczynnosci urzgdzenie
wyitgczy sie automatycznie.

14-PL

= Uzytkowanie

Legenda menu uzytkownika

Pozycja | Znaczenie Wartos¢
0: dzwiek przyciskow
a Gtodnosd¢ Wi
przycisku 1: dZwiek przyciskow
Wt.
Gloénoé¢ 0: dzwiek sygnatow
. WL,
b sygnatéow . . .
dwickowych 1: dzwiek sygnatéw
Wt
. . Skala0-9
Jasnosc¢ (.
c 0: min. jasnosc

wyswietlacza

9:maks. jasnosc¢

Nawet jesli gtosnosc przycisku
jest ustawiona na WYL, nie
mozna dezaktywowacd
sygnatu dzwiekowego

przycisku (4).



Funkcja Barbecue

Tabele pieczenia

Sugerowane czasy pieczenia przy uzyciu programdw funkcji Barbecue.

Program Produkt llos¢ Moc Timer
b1) WARZYWA Cukinia 80-100¢g 8 3 min z kazdej strony
b1) WARZYWA Bakfazany 80-100g 8 2 min z kazdej strony
b1) WARZYWA Papryka 100 g 8 5 min z kazdej strony
b1) WARZYWA Szasztyki 3 szasztyki 8 8 min z kazdej strony
warzywne po70g
) Bl 2 I E50 Filet z kurczaka 100 g 7 2 min z kazdej strony
RYBY
b2) BIALEMIESO/ Filet z indyka 100 g 7 2 min z kazdej strony
RYBY
=2 Bl 2 250 Filet rybny 2509 7 4 min z kazdej strony
RYBY
b2) BIALEMIESO/ Ryba w catosci 100 g 7 10 min z kazdej strony
RYBY
b2) BIALE MIESO / Szasztyki z : L
RYBY krewetek 100 g 7 10 min z kazdej strony
b3) STEKI/ Krwisty: 2min z kazdej
HAMBURGERY / ) ) strony
BEKON Hamburger Srednio wysmazony: 4
hamburgery 7 . L
(wotowy) 0100 min z kazdej strony
P 9 Dobrze wysmazony: 6
min z kazdej strony
b3) STEKI/ Krwisty: 5min z kazdej
HAMBURGERY / ) strony
BEKON Stek (wolowy) 150 g 7 Sreqlmo wysmazony: 7
min z kazdej strony
Dobrze wysmazony: 9
min z kazdej strony
b3) STEKI/ Stek
HAMBURGERY / (wieprzowy) 180 g 7 5 min z kazdej strony
BEKON przowy
b3) STEKI/
HAMBURGERY / Bekon 180 ¢ 7 5 min z kazdej strony
BEKON
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= Tabele pieczenia
Funkcja Fry

Sugerowane czasy smazenia przy uzyciu programoéw funkcji Fry.

D Czasy zostaty okreslone przy uzyciu 900 ml oleju z nasion (odpowiednik
]. jednej butelki).

Program Produkt lloéé Moc Timer
N veange | Memmewomve | g
F1) ;\(/\/V\llEl\?éSC Ryby smazone 200g 3 min
F1) ;\(/wzﬁgsc Nuggetsy z kurczaka 200g 7 min
F1) §¥VV\|/E§§SC Kagski rybne 240g 6 min
F1) ;\(/wzﬁgsc Sznycel (kurczak) 200g 2 migtrzoﬁszdej
F1) §¥VV\|/E§§SC Pizza smazona 100 g 4 min
gty | Mmoo | g
F2) ;AYF\{/E/)E%EQ Nuggetsy z kurczaka 200g 3 min
i ;@ﬁﬁ%’gé Krokieciki ziemniaczane 500 g 10 min
F2) QAYF\{/S/)E%EQ Frytki 200g 5 min
F3) DESERY Churros - 5 min
F D e pEel | 0oy 0o
F3) DESERY Jabika w cieénie 20 g kazdy . mi:trzo';‘;wej
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Tabele pieczenia =
Gotowanie SOUS-VIDE

Polega na gotowaniu w_ niskiej temperaturze zywnosci zamknietej w workach
pakowanych prézniowo. Zywnos¢ powinna by¢ umieszczona w garnku dopiero po
osiggnieciu ustawionej temperatury i utrzymywana w zanurzeniu przez wskazany

czas gotowania.

/ Zaleca sie stosowanie odpowiedniej sondy temperatury z funkcjg , TIMER”
Z | 1.

o Sugerowane czasy zostaty okreslone przy uzyciu garnka z 4 | wody.

Produkt llosé Temperatura Moc Timer
Filet wotowy Srednio
100 g D"Vgsmo'zo”y: 54°C 8 20 min
M|ESO opbrze wysmazony:
58°C
Filet z kurczaka 250 g 70°C 8 56 min
Filet z dorsza 250 g 60°C 3 24 i
RYBY '
Dzwonko fososia 200 g 64°C 8 18 min
W koszulkach 1 jajko (60 g) 68°C 5 45 min
JAJKA Na miekko 1 jajko (60 g) 73°C 5 45 min
Na twardo 1 jajko (60 g) 77°C 5 60 min
DESERY Krem Angielski 350¢ 80°C 8 25 min
! Owoce (ananasy. :
OWOCE morele, brzoskwinie) 20 G € 2ol

Roztapianie
Sugerowane czasy w celu zmiekczenia lub roztopienia zywnosci.

Produkt llos¢ Moc Timer
Biata czekolada 150 g 5 5 min
Czekolada mleczna 150 g 4 4 min
Czekolada gorzka 150 g 5 6 min
Masto 200 ¢ 7 4 min
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8 Czyszczenieikonserwa-
cja(Rys.FiG)

8.1 Ostrzezenia

Niebezpieczenstwo porazenia

pragdem.

e Przed przystgpieniem do
mycia ptyty grzewczej wyjqc
wtyczke z gniazdka.

e Nie zanurzad urzgdzenia w
wodzie lub innych ptynach.

e Przed rozpoczeciem
czyszczenia poczekad, az
ptyta grzewcza ostygnie.

Ryzyko uszkodzenia

powierzchni.

o Nie stosowac strumieni pary
do czyszczenia urzqdzenia.

e Nie stosowac produktéow
czyszczqcych zawierajgcych
chlor, amoniak lub wybielacze
na wykoriczonych metalowq
powtokq czesciach (np.
anodowane, niklowane,
chromowane).

e Nie stosowad sciernych lub
agresywnych detergentéw
(np. produktéw w proszku,
odplamiaczy i metalowych
ggbek).

e Nie stosowad materiatéw
chropowatych, sciernych
lub ostrych metalowych
skrobakdw.
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Czyszczenie i konserwacja

8.2 Czyszczenie szklanej ptyty
(Rys. F)

Wyczys$¢ szklang ptyte (2) wilgotng

szmatkg lub ggbkg i ewentualnie ptynem

do mycia naczyn.

/ Wyczysé szklang ptytke (2) po

= | kazdym uzyciu.

Powierzchnie ptyty (2) mozna delikatnie
wyczyscic szczoteczkg z miekkim wiosiem
i detergentem do mycia naczyn.

Zwréci¢ uwage na twardosc
wtosia, aby nie zarysowac
powierzchni ptyty.

Delikatnie przesuwad garnki
lub patelnie po szkle, aby
unikng¢ zarysowarn, ktére mogq
wystgpic, jesli dno garnka lub
patelni nie jest catkowicie
gtadkie.

83 Czyszczenie korpusu
urzqdzenia(Rys. G)

Aby utrzymac zewnetrzne powierzchnie w
dobrym stanie, nalezy je regularnie czyscic
po kazdym uzyciu. Zawsze poczekad, az
urzgdzenie ostygnie. Czysci¢ miekkq i
wilgotng szmatka.

Wyczysé wentylatory chtodzgce szczotkg
lub odkurzaczem i uzy¢ miekkiej szmatki.



Co robic, jezeli...

Problem

Mozliwe przyczyny

Rozwigzanie

Urzgdzenie nie wiqcza sie.

Wtyczka nieprawidtowo wtozona
do gniazdka.

Upewnic sie, ze wtyczka jest
prawidtowo wiozona do gniazdka.

Ztgcze nie zostato prawidtowo
wiozone do urzgdzenia.

Upewnic sie, ze zfqcze jest
prawidtowo wiozone.

E\Alli)e wecisnieto przycisku wigczania

Weisng¢ przycisk wigczania (4),
aby wigczyd urzgdzenie.

Kabel jest uszkodzony.

Skontaktowac sie z najblizszym
centrum serwisowym.

Brak prgdu elektrycznego.

Upewnic sie, ze jest obecne
zasilanie prqdem. ]

Jesli problem nie zostanie
rozwigzany, skontaktowac sie z
wykwalifikowanym elektrykiem.

Urzqdzenie wiqcza sie, ale
gotowanie nie rozpoczyna sie lub
nastepuje jego zatrzymanie.

Brak naczyd lubich
nieprawidfowe ustawienie na
|Q+yC|e (na wyswietlaczu miga
itera ,u” z myslnikiem ,-" pod
spodem).

Upewnic sie, ze naczynia sq
prawidtowo ustawione na ptycie.

Uzywanie naczyn
nieodpowiednich do indukcji lub
o nieodpowiedniej $rednicy (na
wyswietlaczu miga litera ,u” z
mysInikiem ,-" pod spodem).

Upewnic sie, ze naczynia
nadaijq sie do indukgji aich
srednica jest odpowiednia (patrz
,1.3 Ostrzezenia dotyczqce
urzqdzenia”).

Naczynia sq gorgce, ale zostaty
zdjete ze strefy grzewczej (na
wyswietlaczu miga litera’,u” z
mysInikiem ,-" pod spodem).

Nie zdejmowad naczyn z ptyty
podczas gotowania.

Aktywna bl

ada przyciskdw
(dioda LED et

wigczona).

Dezaktywowac blokadg
przyciskdw Spotrz ,4.4 Blokada
przyciskéw”

Urzgdzenie wytqcza sie podczas
uzytkowania.

Ustawiony czas uptynat i _
urzqdzenie przerwato gotowanie.

W razie potrzeby, jesli potrawa nie
jest wystarczajgco ugotowana,
wydtuzy¢ czas.

Po nieuzywaniu przez co najmniej
30 sekund uaktywnito sie
automatyczne wytgczanie.

Jesli chce sie nadal korzystac z
urzqdzenia, nalezy je ponownie
wigczyc.

Nawet po wytgczeniu urzqdzenia
stychac¢ dzwiek wentylatora.

Wentylator kontynuuje prace.
w cell ochtodzenia urzqdzenia
nawet po jego wytgczeniu.

Poczeka¢, az uptynie czas
wymagany do ochtodzenia
urzgdzenia. .

Jesli wentylator nie wytqczy

sie po dtuzszym oczekiwaniu,
skontaktowaC sie z najblizszym
centrum serwisowym.

Podczas uruchamiania urzgdzenie
emituje metaliczny dzwigk lub
lekkie wibracje.

Podczas gotowania na ptycie
indukcyjnej mo?q wystepowac
metaliczne odgtosy ub wibracje.

Upewnic sie, ze naczynia sq
prawidtowo ustawione na ptycie
I nadajqg sie do indukcji (patrz
,1.3 Ostrzezenia dotyczgce
urzgdzenia").

Jezeli hatas nie zniknie,
skontaktowac sie z najblizszym
centrum serwisowym.
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Problem

Mozliwe przyczyny

Rozwigzanie

Sonda temperatury nie jest
wykrywana przez urzqdzenie.

Ztqgcze sondy nie zostato
prawidtowo witozone do
urzgdzenia.

Upewnic sie, ze ztqcze jest
prawidfowo wiozone.

Mozliwa awaria sondy.

Skontaktowad sie z najblizszym
centrum serwisowym.

Sonda nie wykrywa temperatury.

Koricowka sondy nie zostata
rawidtowo wtozona w produkt
ub do ptynu w garnku.

Upewnic sie, ze koricdwka sondy
jest prawidtowo umieszczona.

Temperatura jest zbzt wysoka lub
zbyt niska w stosunku do zakresu
mierzonego przez sonde.

Upewni¢ sie, ze temperatura
miesci sie w zakresie od 0 do 99
°C, aby sonda mogta jq wykry¢.

Na wyswietlaczu pojawia sie kod
btedu: ERO3

Mozliwa obecnos¢ wody lub
naczyn umieszczonych na
wyswietlaczu.

Upewnic sie, ze obszar
wyswietlacza jest suchy i nie ma
nd nim naczyr.

Na wyswietlaczu pojawia sie kod
btedu: ER21

Temperatura zmierzona w strefie
wyswietlacza przekracza limit
bezpieczenstwa.

Poczeka¢, az uptynie czas
wymagany do ochtodzenia
urzc;]dzenlo. -

Jezeli problem nie zniknie,
skontaktowac sie z najblizszym
centrum serwisowym.

Na wyswietlaczu pojawiajqg si
kody g’redu:EZ/EgJ jasie

Stosowanie pustego lub
nieodpowiedniego naczynia, zbyt
wysoka temperatura szkta lub
garnka.

Upewnic sie, ze nie ma

pustych naczyn oraz, ze sq one
odgowedm_e do indukgji (patrz
.1.3 Ostrzezenia dotyczqce
urzgdzenia"). o
Poczekac, az urzqdzenie i garnek
ostygng.

Jezeli problem nie zniknie,
skontaktowad sie z najblizszym
centrum serwisowym.

Na wyswietlaczu pojawia sie kod
b+edu?/E6 - ¢

Mozliwy btgd napiecia zasilania.

Upewnic sie, ze zasilanie jest
rawidtowe. _

Fes’,ll problem nie zostanie

rozwigzany, skontaktowac sie z

wykwalifikowanym elektrykiem.

Na wyswietlaczu pojawia sie kod
+edu¥E8 pel €

Wentylator jest zablokowany
przez'kurz lub inne
zanieczyszczenia.

Wycz?é_s’c’ wentylator i usung¢
wszelkie ciata obce.

Jezeli problem nie zniknie,
skontaktowad sie z najblizszym
centrum serwisowym.

Na wyswietlaczu pojawia sie kod
btedu: EA/EH

Wytqczyc urzqdzenie, zdjgc ,

arnek lub pozwoli¢ mu ostygnagc.
ezeli problem nie zniknie,
skontaktowad sie z najblizszym
centrum serwisowym.

e e P 4 s
/87 €S

Skontaktowad sie z najblizszym
centrum serwisowym.
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