1 Anvisningar

Denna bruksanvisning utgér en del av
apparaten och ska férvaras i sin helhet
och alltid finnas inom ré&ckhéll under hela
apparatens livstid.

1.1 Avsedd anvéndning

Underlatenhet attfélia scikerhetsvarningarna
och underlatenhet aff I&sa instruklionerna
for den kombinerade fristéende ugnen kan
leda till felaktig anvéndning av apparaten
med pé&fsliande personskador.

* Anvénd inte apparaten i négot annat
syfle én det den dar avsedd fér. Ej
dverensstdmmande  anvéndning  kan
medféra skador.

* Apparaten har inte utformats for aft
anvéndas med externa timers eller
fiarrstymingssystem.

* Anvénd apparaten inomhus och skyddad
frén véider och vind.

* Denna apparat ér avsedd att anvéndas
for tillagning av livsmedel i hemmet och
liknande mili¢er, s& som,:

- i kék avsedda fér personal i afférer, pé&
kontor och i andra arbetsmiliser;

- av kunder p& hotell, motell eller andra
liknande boenden;

-p& bed and  breokfast-
lantgdrdsturisminrattningar;

och

-all annan anvéndning, sdsom pd
restauranger, barer och kaféer, &r
olamplig.

1.2 Allménna sékerhetsanvisningar

Foli alla sakerhetsanvisningar fér en saker
anvéndning av apparaten:

* Apparaten och dess &tkomliga delar
blir mycket varma vid anvéndning:
smabarn ska héllas borta fran den. Rér
inte vid vérmeelementen i samband med
anvandning.

* Skydda hénderna med grillvantar nér du
flyttar mat inne i ugnen.

* Forsok aldrig slécka en l&ga,/brand med
vatten; sténg av apparaten och téck
l&gan med ett lock eller en brandfilt.

* Barn 6ver 8 ar och personer med nedsatt
fysisk, sensorisk eller mental férmaga eller
med bristfallig erfarenhet av anvéndning
av elekiriska apparater f&r anvénda
denna apparaf endast under férutsétining
aft de évervakas eller insfrueras av vuxna
som ansvarar fér deras sdkerhet.

* L&t inte bamn leka med apparaten.

* Barn under 8 &r ska hallas p& sakert
avstdnd  frén  opparaten  och  frén
forsdriningskablarna om de infe  stér
under kontinuerlig tillsyn.
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* L&t inte barn som &r yngre én 8 &r nérma
sig apparaten nar den &r i driff.

Rengérings- och underhdllsarbete  far
utféras av barn endast under férutsétning
aft de stér under fillsyn.

Tillagningsprocessen ska alltid dvervakas.
En kort tillagningsprocess ska &évervakas
hela fiden.

lédmna inte apparaten obevakad i
samband med fillagning som skulle kunna
frigéra fetter eller oljor vilka kan fatta eld
om de dverheftas.

Var yiterst férsiktig.
Hall inte vatten direkt p& heta platar.
Hall ugnsluckan stéingd vid fillagning.

Vid omréming i maten eller nér
fillagningen avslutats dppna férst luckan
5 centimeter. L&t dngan avdunsta, och
dppna sedan luckan helt.

Apparaten och dess atkomliga delar
blir mycket hefa vid anvéndning. Rér
inte vid vérmeelementen i samband med
anvéndning.

e Efter anvandning, 1&t svalna och rér

inte de invandiga ytorna i ugnen och
varmeelementen, de kan vara mycket
heta. Fara fér brénnskada eller skallning!

Forinte in spetsiga metallféremal (bestick
eller verktyg) i apparatens springor.

Stéing av apparaten efter anvéndning.
Anvénd inte eller férvara inte brannbart
material i nérheten av apparaten.
Anvénd inte sprayflaskor i nérhefen av
apparaten medan den &r i drift.
Modifiera infe apparaten.

Installation  och  servicearbeten  ska
utféras av behérig personal i enlighet
med gdllande lagstifining.

Forssk aldrig reparera apparaten sjélv
utan anlita en kvalificerad tekniker.

* Dra oldrig i sladden fér att dra ut

kontakten.



1.3 Varningar fér denna apparat

* Anvand inte aggressiva eller frétande
rengéringsmedel (tex. pulverprodukter,
flackborttagare  och  metallsvampar),
grova material eller vassa mefallskrapor,
effersom de kan repa ytan och géra s&
aft glaset splittras. Anvand eventuellt
verktyg i fré eller plast.

Sétt dig inte p& apparaten.

Anvand inte  rengdringsmedel  som
innehaller klor, ammoniak eller blekmedel
padelaristalellerdelarmedytbehandling
i mefall (som t.ex anodisering, férickling
eller forkromning.

Gallren och plétarna ska féras in sé langt
det gér pé sidoskenoma.

Rengér aldrig apparaten med éngsiréle.

Spruta infe med  sprayprodukter i
ndrheten av apparaten.

Tack inte sver dppningar,
ventilationsspringor eller

varmespridningsspringor.

Brandrisk: lémna inga féremdl inne i
ugnen.
Anvénd  under

apparaten  fér
omgivningen.

inga omstandigheter
uppvarmning  av

Anvénd inte karl eller behallare i plast vid
fillagning av mat.

Placera inte forslutna burkar eller karl i
ugnen.

Ta ut alla de platar och galler ur ugnen,
som infe anvands vid tillagningen.

* Tack infe Sver ugnens botten med

aluminiumfolie eller stanniolark.

Placera inte kastruller eller platar direkt
pd& ugnens botten.

Om du vill anvéinda bakplatspapper ska
det placeras s& aft det inte blockerar
varmluftscirkulationen inne i ugnen.

Stéll inte ifran dig kastruller eller platar
direkt p& den dppna luckans inre glas.
Anvand inte luckan som hdvarm vid
placering av apparaten i mébeln.

Utsatt inte  den  Sppna
dverdrivet tryck.

luckan for

Anvénd inte handtaget fér att lyfta eller
fiytta apparaten.

Se fill att inte luta dig mot eller sétta dig
pd luckan nér den &r &ppen.

Se noga fill aft inga féremdl fastnar i
luckorna.

Installera eller anvénd inte apparaten
utomhus.

Vid ftillagning med funkfionen Direct
Steam ska vara uppmarksam pé& att inte
sverskrida avdunstningstrégets maximala
kapacitet (800 ml).
Installera och anvénd apparaten p& en
stabil horisontell yta.

Om det finns brannbara  vertikala
vaggar, installera/anvénd apparaten pé
ett avstdnd av minst 8 cm.

Denna apparat fér inte installeras i batar
eller husvagnar.
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* Apparafen fér inte installeras p& sockel.

* Sank inte ner apparaten, nétsladden eller
kontakten i vatten eller annan vétska.

e Hall inte vatska pd  eluttoget eller
forssriningsbasen.

* Om natkabeln skadas undvik fara genom
att omedelbart kontakta teknisk assistans
som kommer att sérja fér att kabeln byts
ut.

* Innan négot arbefe utférs pd& apparaten
(installation, underhdllsarbete, placering
eller forflytning) férse dig alliid med
personlig skyddsutrustning.

* Innan négot arbefe utférs pd& apparaten
ska stromférssriningen brytas.

* Setill att apparaten kan kopplas fran efter
installation via en lattatkomlig kontakt.

* S¢kerstdll fore byte av den invéndiga
belysningens glédlampa att apparaten
ar avstangd och elfillférseln bortkopplad
eller att den huvudstrémférssriningen &r
bruten.

* De glédlampor som anvénds i denna
apparat &r specifika glédlampor  fér
hushéllsapparater och fér inte anvandas
for belysning i bostaden.

* Denna apparat f&r anvandas upp fill en
maximal hajd p& 4000 meter éver havet.

Information om  strémférbrukning i
avstdngt lage/ standby-lége

De tekniska uppgifterna om apparatens
energiférbrukning i avstangt lége /standby-
lage finns p& www.smeg.com under den
sida som &r avsedd fér produkten i fréga.

1.4 Anslutning av apparaten

Sckerstall att det elekiriska nétverkets
spénning och frekvens motsvarar de vérden
som anges pd typskylten p& apparatens
undersida.

Vid inkompatibilitet mellan uftaget och
apparatens  konfakt,  kontakta teknisk
assistans fér byte.

Férsékra dig om  aft
férsériningskabeln har férts in till

fullsténdigt stopp i produktens
kontakt.

* Latinte bam leka med apparaten.

* Hall apparaten och dess kabel p& ett
stkert avstand frén barn.

* Koppla dllid bort apparaten  frén
eluttaget om den lémnas utan fillsyn
och fére montering, demontering eller
rengaoring.

* Sténg av apparaten och koppla bort den
fran stromférsdriningen innan du byter
fillbehsr eller narmar dig rorliga delar
under anvéndning.



1.5 Tillverkarens ansvar

Tillverkaren avsager sig allt ansvar fér
skador p& personer eller egendom som
orsakats av:

* annan anvéndning av apparaten dn den
avsedda;

* Underlatenhet att I§sa bruksanvisningen;

* manipulering av hela eller en del av
apparaten;

* anvandning av reservdelar som infe &r
original;

* aff man har ignorerat
scikerhetsanvisningarna.

e | Férvara dessa instruktioner
1 noga. Om apparaten
dverlamnas till andra personer,
Sverlamna aven denna
bruksanvisning.

Dessa instruktioner kan laddas ner frén
Smegs webbplats “www.smeg.com”.

1.6 Bortskaffande

Elekiriska apparater f&r inte bortskaffas
fillsammans med hushéallsavfall.

E: Apparater med denna symbol

lyder under det europeiska

direktivet 2012/19/EU.

* Alla uftignta elekiriska och elekironiska

apparater  ska  bortskaffas  separat
frén  hush&llsavfall och l&émnas in il
de lampliga atervinningsstationer som
frutsetts av staten. Genom att bortskaffa
den uttiéinta apparaten korrekt, undviker
du  milisskador och hélsorisker  for
personer. Fér yiterligare information
gdllande  bortskaffande  av  utfidnta
appoarater hanvisas fill den kommunala
férvaliningen,  &tervinningsavdelningen
eller den butk dér apparaten
inférskaffades.
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A Varningar/Beskrivning

1.7 Spara energi 2 Beskrivning av apparaten
* Tina djupfrysta livsmedel innan du sétter (Fig. A)
m demii ugnen om inget annat anges p& 1) Kontrollpanel och display
forpackningen. 2) Tatningslist
* Vid flerfaldiga fllagningar  3) Lampa

rekommenderar vi att livsmedlen fillagas  4) [ycka
direkt efter varandra for aft utnyttia den  5) Flgks
&nnu varma ugnen pd bdsta satt. 6) Placeringsfalser

* Anvand helst bakformar av metall som  7) Utdragbar vattentank
battre absorberar vérmen. 8) Caller

« Ta ut alla de platar och galler ur ugnen,  ?) Emalierad plat
som infe anvands vid tillagningen. 10) Perforerad  plét i rosffritt  stal  for
angkokning

* Avbryt tillagni ft inuter i
vbryt filagningen eft par minufer innan 11) Perforerad plat for Air-Fry-tillagning

den tid som normalt krgvs. Tillagningen
fortsatter under de kvarvarande minuterna
med higlp av den vérme som finns inne i

ugnen. Fara fér brénnskada
* Oppna luckan s& sallan som mojligt for Hég temperatur inne i ugnen vid

2.1 Fére férsta anvéndning

aft undvika att vérmen slépps ut. anvéndning.
« Hall allfid ugnen ren. * Mixtra infe med jordningen.
* Anvénd inte adapter.
1.8 Ljuskallor * Anvénd inte férléngningssladd.
* Denna apparat innehéller ljuskallor som * Underlatenhet att  observera
kan bytas ut av anvéndaren. dessa varningar kan leda fill
* Ljuskallornaiprodukten férklaras lampliga |iv“sforo, brand eller  elekirisk
for driff vid en omgivningstemperatur pé& SIOt.

>300 °C och &r avsedda fér anvéindning
i hogtemperaturapplikationer  s&som
ugnar.

* Denna apparat innehéller ljuskéllor av
effekfivitetsklass "G".



* Avlagsna  eventuell  skyddsfilm ~ frén
apparatens in- och ufsida samt frén
tillbehéren.

* Avlagsna  eventuella  efikefter  (med
undantag fér skylten med tekniska datal
fran tillbehsr och hyllor.

* Ta ut och rengér alla apparatens tillbehér
(se kapitel "4 Rengdring och underhall”).

* For att kunna bérja anvénda apparaten
maste du stalla in aktuell tid (se "3.2 S&
har anvander du ugnen (Fig.B - Fig.C|").

/ Kontrollera att alla komponenter
& | &rintakta fére anvéndning.

2.2 Beskrivning av delarna (Fig. A)

Vattentank (7)
Utdragbar vattentank fér dngkokning.

Lampa (3)
Apparatens inre belysning ténds:
* Nér luckan 8ppnas.

* Vid tillagning av livsmedel.

Invéndig flakt (5)
Flskten har till funktion aft kyla ner ugnen

och aktiveras under tillagning.

Flskten skapar en normal luftstrom som
strommar ut ovanfér ugnsluckan. Det kan
handa att denna luftstrém fortsatter en stund
efter det att ugnen har sténgts av.

Placeringsfalser (6)

Apparaten har 3 hyllplan f6r placering av
platar och galler p& olika hsjd. Nivéerna
avses nerifrén och upp.

2.3 Beskrivning av tillbehéren

(Fig. A)

Grill (8)
Anvéndbar som stédyta for behdllare,
formar eller ugnskastruller.

Emaljerad pléat (9)

Pl&t som rekommenderas foér traditionell
fillagning av pajer, pizza och bakverk.

Den &r &éven anvandbar fér aft samla upp

feft fran livsmedel som placerats direkt p&
gallret.
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Perforerad plat i
angkokning (10)

rostfritt  stal for

Perforerad plat som rekommenderas fér
fillagning med endast &nga eller med en
kombination av anga, fill exempel fisk och
grénsaker.

Perforerad plat fér Air-Fry-tillagning
(11)

Perforerad  emalierad plat  som  kan
anvandas som eft fillbehsr fér luftfritering
av panerade, férkokia och/eller frysta
livsmedel (pommes frites, potatis- eller
kottkroketter, mozzarellabollar, ...).

e | Tillbehér som kan komma i
1 kontakt med livsmedlen &r
tillverkade av material som
uppfyller kraven enligt géllande
foreskrifter.

Tillagningskarl
* Vid fillagning i ugnen kan du &ven

anvénda dina egna kérl s& lénge de tal
hoga temperaturer.

* Vid fillagning med &nga rekommenderas
det aft anvénda karl av metall. Metallen
ger en bdttre vérmespridning i livsmedlen.

* Def &r normalt att karl i metall blir
missformade i samband med tillagning
vid hég temperatur, men de &tergér fill sin
ursprungliga form nér de svalnar.

* Tjocka fat i keramik kan kréva mer véirme

an vad som forutsetts. Detfta kan kréva
léingre tillagning.

Beskrivning

2.4 Beskrivning av reglagen (Fig. B)

[©]
START
STOP

Mailiggér navigering i de olika menyerna
och undermenyerna i anvéndargranssnittet.
Respektive lysdiod ténds med fast ljus under
navigeringen.

Menynavigeringsvred (12)

O

E Knapp START/STOPP (13)

Den l&ter dig bekréfta énskad meny och/
eller funktion (kort tryckning) och starta
eller avbryta tillagningen (lang tryckning).
Respektive lysdiod ténds med fast ljus nér
fillagningen startafs och stéings av nar
fillagningscykeln &r avslutad.

Parameternavigeringsvred

(14)
+
Majliggér  navigering  mellan  de
fillagningsinstéliningar  som  visas  p&
displayen.
Respektive  lysdiod  tands  under
konfigurationen.

(:@ Knapp SET (15)

Bekrdftar installt varde. Nér ugnen &r i
klocklége, om den halls intryckt i minst
3 sekunder, visas instdllningsmenyn.
Respektive lysdiod tands nar tillagningen
startats, den slacks nar den ar klar.



Beskrivning
Display (16) Ikon Betydelse
Displayen visar funktioner, parametrar och )
fillagningsvérden. 13 \ & | Larm for tom
vattentank
2.5 ?;;lfrlcv)mng av displayen 14 \QI Avkalkringslarm
Ikondisplay 15 @%‘ Katt och fagel
Ikon Betydelse
Y 16 m Fisk och skaldjur
! Meny traditionell
filagning 17 % Grénsaker och
fillbehor
2 “ Meny angtillagning
18 ﬁ Tartor och kakor
3 {:P Meny Chef I X
19 ™ Brod, p4|.zz<:1 oc
gratanger
4 &) Tillbaka
= 20 O Klocka
5 Girill
21 @ Tillagningstimer
6 -, Lagre ventilerad
«w . .
filagning . Timer fér
s 22 (¥ programmerad
7 Statisk tillagning O fillagning
8 & Ventilerad tillagning 23 = Foruppvérmning
= Aifry 24 _START St
? = (Luftfritering) férloppsindikator

10 &J Warm (Uppvarmning)

11 ‘;’I(E Defrost (Upptining)
12 O Barnlés
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Receptnummer (25)

Visar motsvarande nummer fér det recept
som valts i Meny Chef (7.

Klocka och timer (26)
Visar fidpunkt @, fillagningstid & och

fimer fér den programmerade fillagningen

Temperatur (27)

Visar tillagningstemperaturen (i °C eller °F).

Indikator fér procentsats énga/vikt (28)
Visar procentsafsen (%) &nga som anvénds
for angkokning & eller livsmedlets vikt (i kg
eller Ib) i funktionen Meny Chef 2.

Beskrivning/ Anvéndning 2

3 Anvéndning

3.1 Férsta anvéndningstillfallet

* Stéll in en fillagningstid p& minst en timme
([se "3.2 S& har anvander du ugnen
(Fig.B - Fig.C|").

* Varm upp den tomma ugnen fill maximal
temperatur for att avldgsna eventuella
restprodukter fran fillverkningen.

* Vid uppvérmning av apparaten, ventilera
rummet och stanna infe kvar i det.

e Under  uppvarmning, vid  férsta
anvandningstillfallet, kan apparaten avge
obehaglig lukt p& grund av kvarvarande
rester p& vissa komponenter. S&dan
lukt férsvinner normalt efter den férsta
uppvarmningen.

Anvéndning av tillbehor

Gallren och plétarna ska féras in sé langt
det gér pé sidofalserna.

e | Rengér platarna innan
1 du anvander dem férsta
géngen fér aft avlégsna

eventuella restprodukter fran
tillverkningen.



3.2 Sa& hér anvénder du ugnen
(Fig.B - Fig.C)

Tidsinstéllning

Vid forsta anvandningstillfallet eller efter
ett stromavbroft visar enheten  tiden

blinkade p& displayen och
klockikonen @© . Du méste stélla in aktuell
fid fér aft kunna starta vilken tillagning som

helst:

1) Viid vredet ill hager for aft stéilla in tiden
pd dnskat varde.

2) Bekréfta med knappen SET.

3) Upprepa ingreppet fér aft stélla in
minuferna och bekréfta den valda tiden.

/ Fér att éndra aktuell tid och/
& eller visningsformat (12h/24h)

se “3.3 Instéllningsmeny”.

=3

Val av meny och tillagningsfunktioner

For aft anvdnda ugnen maéste du vdlja
dnskad meny och, baserat p& detta val,
fillagningsfunkfion.

@
7
>

Meny traditionell fillagning
Meny angfillagning

Meny Chef

G tillbaka fill foreg&ende
meny eller nivé

For aft valia dnskad meny och funkfion:

1) Viid det vanstra vredet fér aft vélja
dnskad meny.

2) Bekréfta med knappen START/STOPP.

3) Vrid det vanstra vredet fér att navigera
genom de funktioner som finns
tillgangliga i den valda menyn.

4) Om du infe vill andra
fillagningsinstéliningara,  starta med
knappen START/STOPP.
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2 Anvéndning

Meny  Funktion Beskrivning

Statisk

Traditionell tillagning som passar fér att laga en ratt &t géngen.
Idealisk for tillagning av stekar, feft katt, brad, fyllda paijer.

— Ventilerad
® Intensiv och j&mn tillagning. Idealisk fér smakakor, pajer och tillagning
pa flera nivéer.
o
Z . Grill
g Later dig uppnd utmérkta resultat vid grillning och gratinering. Om
= den anvands i slutet av tillagningen bryns matrétterna jamnt.
=
= — Nedre ventilerad
% :i: Varmen kommer endast underifrén. Perfekt for séta och salta tértor,
= pajer och pizzor.
9,: Air-Fry
o 2
= é} Anvénds fér fritering med lite eller ingen olja. Det rekommenderas aft
anvénda den speciella perforerade bakpléten.
5 Warm
Lampar sig fér aft varma eller hélla rétterna varma.
Defrost
ter Anvéndbart f6r avfrostning av frysta livsmedel.
Ren dnga
Ren angkokning (100 %) perfekt for fisk, grénsaker, kyckling, ris,
o ® potatis och desserter. Vid l&g temperatur kan den anvéndas fér aft
z underldtta jGsning av degar. Det rekommenderas att anvénda den
g speciella perforerade bakplaten.
S Ventilerad + anga
—
6 i Kombinerad ventilerad tillagning och dngkokning (&ngnivé instéllbar
g = 2070%)
o< . e
wo..  Ventilerad grill + &nga
g Kombinerad ventilerad grill och dangkokning (&ngniva instéllbar

20-70%).

Efter att ha valt fillagningsfunktion kan du stélla in temperaturvérden, tillagningstid och
programmerad fillagning, om s& &nskas (se fsliande sidor).
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I Menyn

Anvéndning 2

Chef kan du for

vare 1)

livsmedelskategori vélja olika recept.

1

2)

Recepten har skapats av Smegs
kockar fér att laga de mest
populéra ratterna pa kortare
tid. 3)
Nér du véljer réttens typ och

vikt, vélier apparaten den mest
lampliga funktionen, tiden och  4)
temperaturen.

Mindretidsvariationerkanvdljas ~ 5)
baserat pd de ingredienser
eller tillagningstillbehér som 6)
anvénds, samt énskad grad av
bryning. 7)
Det rekommenderas aft alltid
kontrollera maten i slutet av den
forinstéllda tillagningen.

Vali meny och dnskad g
livsmedelskategori. 9
Vrid p& det hoégra vredet fér att vélia
dnskat recept. Receptindikatorn E
blinkar.

Om du inte vill andra
tillagningsinstéliningara,  starta med
knappen START/STOPP.

Om du vill é&ndra  receptet
fillagningen redan har borjat:

Tryck p& SET-knappen. Indikatorn E

blinkar.

Vrid det hagra vredet fér att vélja eff nytt
recept.

Bekréfta med knappen START/STOPP
eller vanta 5 sekunder fér automatisk
bekraftelse.

nar

Fals
Meny Kategori Recept Tillbehsr ne:;:’a;e:ch
upp
PO1 Revbensspjdll 7, Emalierad plat 1
PO2 Flaskkory Perforerad plat 2
PO3 Flaskstek Emalierad plat 1
NG
T PO4 Roastbeef Emalierad plat 1
O  Kéttoch
fagel P05 Gryta av anka, i bitar @ Emalierad plat 1
P06 Helstekt kyckling 7, Emalierad plat 1
PO7  Kycklingnuggets Perforerad plat 1




=3

Fals
Meny Kategori Recept Tillbehsr ne::;:asne:ch
upp
e - Perforerad plét i
P08 Laxfilé /biff Y ot st 2
P09 Hel fisk @ Emalierad plat 1
P10 Gratinerad forsk Perforerad plat 1
N P11 Foliebakad Emalierad ol
) havsb /b maljerad pldt 1
Fisk och avsbraxen /braxen
skaldjur R -z Perforerad plét i
P12 Olika blackfisksorter &{;J/ sttt st 2
P13 el Perforerad plét 2
u kammusslor/musslor
S P14 Panerade rakor Perforerad plat 2
P15 Ugnsstekt potatis Emalierad plat 1
P16 Gf.otineroole Emalierad plat 1
% gronsaker
P17 Rostade blandade Pt d olét 1
Grénsaker grénsaker creeme P
. och P18 Fyllda grénsaker 7, Emalierad plat 1
tillbehsr
P19 Frysta pommes Perforerad plét 2

frites/potatiskroketter




Anvéndning 2

Fals
. . " ska ses
Meny Kategori Recept Tillbehsr e
upp
P20 Chokladfondant 7 ;clgr:nor o8l jpeiereree 1
P21 Appelpa Kakform pé& galler 1
P22 Pqj Kakform pé& galler 1
M -
. P23 Sockerkaka Z, Kakform pa galler 1
Tartor och
kakor P24 Cheesecake Kakform pa galler 1
P25 Muffins/cupcakes 7 E%TOF SR PEMOEEE 1
w P26 Smakakor Emalierad plét 1
wl
I ol
© P27 Jasning av deg Z Skel i boten av 1
ugnen
P28 Pizza pé plat Emaljerad plat 1
™ P29 Lasagne /ungsbakad 7, Emalierad plat 1
pasta
Bréd P30 Potatisgnocchi/ “ Perforerad plat i 2
pizza och kinesiska dumplings rosffrift sfél
gratanger P31 |ast brod 7, Emalierad plat 1
P32 Focaccia @ Emalierad plét 1
P33 Gronsaksgrafinad 7, Kakform pa galler 1

Nér receptet vél har valts kan du éndra den instéllda vikten (se “Vikimodifiering”) och
(om s& &nskas) valia en programmerad starttid (se “Instélining av den programmerade
fillagningen”). Tillagningstiden ber&knas automatiskt baserat p& den valda vikten, men kan
andras efter énskemal (se “Instélining av den programmerade tillagningen”).



Andring av tillagningstemperatur

o | Instdllning ej tillgéinglig i Meny

1 Chef {?

Innan funktionen startas:

1) Valj meny och énskad funktion.

2) Vrid p& hoger vred for att oka
eller minska femperaturvérdet
(gradindikatorn blinkar).

3) Tryck p& START/ STOPP-knappen fér

att starta funktionen.

Under tillagning:

1) Tryck pa SET-knappen.

2) Vrid pd& hoger vred for aft oka
eller minska temperaturvérdet
(gradindikatorn blinkar).

3) Bekrsfta med knappen START/STOPP
eller vanta i 5 sekunder tills tillagningen
&terupptas automatiski med de nya
instéllda vérdena (gradindikatorn slutar

blinka).

2 Anvéndning

Instéllning av tillagningens langd

o | Instélining ej tillgénglig i Meny
1 Chef {7

1) Tryck p& SET-knappen fills du ser
timerikonen & blinka.

2) Viid det hagra vredet for aft stélla in
fillagningstiden.

3) Bekrafta med knappen START/STOPP.
Om ftillagningstiden  é&ndras  under
pagdende funktion, fslj instruktionerna
ovan foér aft stélla in de nya vardena
ochvanta 5 sekunder pd atttillagningen
ska &terupptas automatiskt med de nya
instéillda vérdena.

Forloppet av den installda fillagningstiden
signaleras av den progressiva t&mningen
av férloppsindikatorn.




Anvéndning =3
Instéllning av den programmerade  Avbryta

tillagningen

Med programmerad fillagning avses den
funktion som léter dig avsluta en fillagning
efter en viss tid som faststélls av anvéndaren.
Beroende pd den tid som anvandaren har
stéllt in och den valda tillagningens sluttid,
programmerar  apparaten  automatiskt
fillagningens start.

o | Vid klockslaget fér tillagningens
1 slut har de minuter som krévs
for féruppvérmning redan tagits
med i berékningen.

1) Tryck pé& knoppen SET iills den
blinkande ikonen fér programmerad
fillagning (¥ visas.

2) Viid pd& det hagra vredet for att stélla in
klockslaget fér fillagningens slut.

3) Bekrafta med knappen START/STOPP.
Apparaten invantar det klockslag vid
vilket den programmerade fillagningen
ska starta.

/ * Det gar inte att stélla in

& klockslaget fér tillagningens
slut utan att férst ha stéllt in

tillagningstiden.

* Det gér inte att stélla in en

programmerad tillagning
nar tillagningen redan har
pabériats.

den rogrammerade
p g

1) Tryck pd& knoppen SET tills den
blinkande ikonen fér programmerad
fillagning (¥ visas.

2) Vrid det hégra vredet moturs for att

tillagningen:

atergd il aktuellt-  klockslag  och
nollstélla den programmerade
fillagningen.

3) Bekrafta med knappen START/STOPP.

Modifiera angnivan

e | Instéllningen ar endast

1 tillgénglig i menyn Angtillagning

| kombinerade tillagningsfunktioner
(ventilerad och grill) kan du justera &ngnivan

fran lagst 20 % till hogst 70 %:
1) Tryck p& knappen SET fills den

blinkande procentindikatorn % visas.

2) Vrid p& héger vred for att dka eller
minska &nskad angnivé.

3) Bekrafta med knappen START/STOPP.
Om angnivan éndras under pagdende
funktion, f&lj ovanstéende instruktioner
for att stélla in de nya vérdena och
vanta 5 sekunder pa att fillagningen
dterupptas automatiskt med de nya
instéllda vardena.



Viktmodifiering

e | Installningen ar endast

1 tillganglig i menyn Chef ("7

1) Tryck p&  SET-knappen fills  den
blinkande viktenheten (kg/Ib) visas.

2) Viid p& hoéger vred fér aft @éndra
den instéllda vikten (tillagningstiden
uppdateras automatiskt).

3) Bekrafta med knappen START/STOPP.
Om vikten &ndras under pagdende
funktion, f&lj ovanstéende instruktioner
for att stélla in de nya vérdena och
vanta 5 sekunder p& att fillagningen
ska aterupptas automatiskt med de nya
instéllda vardena.

2 Anvéndning

Féruppvérmningsfas

allid  av  en
som gor atft
lamplig

Tillagningen  féregés
foruppvarmningsfas =k
apparaten  snabbare  nér en
fillagningstemperatur.

fas tands indikatorn =k
temperaturnivén

Under denna
och den progressiva
signaleras.

/ Om inget annat anges i receptet

£7 | bér man inte stélla in matrétter i
ugnen medan den vérms upp till
ratt temperatur.

| slutet av féruppvarmningen utléses en
liudsignal fér att indikera &vergangen fill
fillagningsfasen, vilket maste bekrdftas
genom att frycka pé& knappen START/
STOPP eller genom sétta in den matratt som
ska fillogas.

e | Om en tillagningstimer har
1 stéllts in startar nedrékningen

automatiskt nar vl
férvérmningsfasens  slut  har
bekraftats.



Anvéndning 2

Start av tillagningen

1) Oppna luckan.

2) Satt in den matratt som ska fillagas i
ugnen.

3) Sténg luckan. Tillagningen startar
automatiskt och indikatorn =k slécks.

/ Om matrétten redan satts in,
£ | méste du trycka pé knappen

START-/STOPP (13) &ven i
slutet av férvérmningen fér att
starta tillagningen.

Efter tillagningen
Om en tillagningstid har stéllts in, avslutas
denna automatiskt. Displayen visar fexten

timerikonen & blinkar och en

q

liudsignal aktiveras som kan inakfiveras via
knappen START/STOPP.

For att avsluta tillagningen manuellt och
atergd till visning av klockan, tryck och
hall knoppen START/STOPP inne i minst
3 sekunder.

Restvarme

Efter avslutad anvéndning, om ugnsutrymmet
fortfarande &r varmt, visas indikatorn for
restvérmenivé pd displayen.

| [ w——— ] |
Den angivna nivén sdnks aufomatiskt

efterhand som temperaturen sdnks fills den
slacks.

Pafyllning av tanken fér &ngkokning
(Fig. D)

/ Brist p& vatten i tanken
£ signaleras av kontrollampan
¢ ) som blinkar.

1) Tryck p& frigsringsknappen  ovanfér
locket och dra fér att 8ppna den.

2) Lyft upp handtaget och ta bort tanken.

3) Fyll utrymmet fill vénster med vatten fills
det n&r den MAX nivé som anges pé
tanken.

/ Anvéand kallt kranvatten som inte
&7 | har fér hég kalkhalt, avhardat
vatten eller mineralvatten utan
kolsyra.

Anvand inte destillerat vatten,
kranvatten med hég klorhalt
(> 40 mg/|) eller andra vétskor.

4) Férin tanken i ugnsutrymmet och sténg
locket.

5) Efter avslutat ingrepp bekréftar du med
knappen START-/STOPP.

A\

Varning
Fyll inte facket fill hoger, som
endast anvands fér att témma
ut vatten (eller andra vétskor) ur
tanken.

(7p]



e | Om vattentanken &r tom under
1 angkokning avbryts denna
och férblir i vantelage i hégst
5 minuter.

Tillagningen  &terupptas nér
bekraftelse har mottagits ait
tanken har fyllts.

Om vattentanken inte har
fyllts vid slutet av den hégsta
véntetiden p& 5 minuter,
fortsatter apparaten att tillaga
maten utan &nga eller, om det
handlar om ren é&ngfunktion,
avslutas tillagningen.

3.3 Instéllningsmeny

/ Tillgéng till instéllningsmenyn
£ | ér endast méjlig med ugnen i
klocklage.

1) Tryck p& knappen SET och hall den
intryckt i minst 3 sekunder.

2) Vrid p& det véanstra vredet fér att
navigera genom menyalternativen.

3) Vrid pé& det hogra vredet for aff stlla
in onskat vérde och bekrafta med
knappen SET.

4) Tryck p& knappen SET i minst
3 sekunder f&r att spara konfigurationen
och l&mna menyn.
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2 Anvéndning

m Barnlas

Later apparaten l&sa (On) kontrollerna.

Om  funktionen  &r
ikonen o pé& displayen.

aktiverad  ténds

/ Fér att inaktivera funktionen, gé
£ | tillbaka till menyn Instéllningar
och valj OFF.

Bl
Aktiverar (On) eller inaktiverar (OFF) de ljud
som avges av ugnen.

m Tidsformat

Stéller in klockans visning i 12-timmars (I2H)
eller 24-timmars (24H) format.

Funktionen Tidsformat  a&r

| tabriksingtilld pé 24h.

Andring av tiden

1) Klockikonen O visas p& displayen
och klockans siffror bérjar blinka.
2) Vrid p& hoger vred fill dnskat varde.
3) Bekrafta med knappen SET.
4) Upprepa momentet for att stélla in
minuterna.
/ Det &r alltid méjligt att éndra
£ | den instéllda tiden genom att
gé till instéllningsmenyn och
vrida det vénstra vredet tills
den blinkande tiden visas pa
displayen.




Anvéndning 2

m Instéllning av mattenhet

Stéller in mattenhet fér temperatur och vikt
(for Meny Chef] enligt féliande tabell:

Vérde  Temperatur Vikt
EU °C Kg
usS °F b

m Displayens ljusstyrka

Ger majlighet att vélia skarmens ljusstyrka
enligt féliande tabell:
Vérde Displayens ljusstyrka
1 25%
35%
50%
70%
Q0%

AN

Funktionen Ské&rmens ljusstyrka

_/ ar fabriksinstalld pé 5.

m Skarmens ECO-funktion

Omden ar aktiverad (On) kan du automatiskt
minska displayens ljusstyrka nér ugnen &r i
klocklage.

/ Funktionen har ingen effekt om
&7 | skérmens ljusstyrka redan &r
instélld pé 1.

w Vattnets hardhet

Med hjélp av denna funktion kan du stélla
in véirdet for vattnets hardhet fér att optimera
avkalkningsprocessen.

e | Funktionen vattenhardhet a&r
1 fabriksinstélld pa medelnivén 3.

Beroende p& graden av insfalld
vattenhardhet visas begéran om att starta
avkalkningscykeln med en annan frekvens.

Angfunktionens anvandningstimmar,  efter
vilka avkalkningen kommer att begéras, ar
feliande:

Varde Timmar
1 18
2 12
3 9
4 6
5 4

m Avkalkning

Om aktiverad (Un) medger den start av
avkalkningscykeln (se "4.1 Avkalkning (Fig.
E)".

Funktionen demo Showroom
(endast for utstallare)

Om akfiverad (On) kan enheten avaktivera
varmeelementen och starta ett Demo-léige
for kontrollpanelen.

For aft anvénda apparaten p& normalt satt
méste defta lége stéingas av (OFF).

>
(%)



4 Rengéring och underhall

Bruksanvisningen innehéller  lampliga
instruktioner fér rengédring, underhdll och
drift sésom rekommenderas av fillverkaren
fill kunden. Alla andra ingrepp ska utféras
av en representant fér en aukforiserad
serviceverkstad.

Innan du utfér rengéring ska du ALLTID dra
ut kontakten ur eluttaget och l&ta apparaten
svalna.

Varning
* Rengér aldrig opparaten med

angstréle.

* Anvénd inte
rengéringsprodukter som
innehaller klor, ammoniak eller
blekmedel vid rengéring av
delar av stal eller delar med
ytbehandling av mefall.

* Anvénd inte slipande eller
frétande rengdringsmedel.

* Anvénd inte slipande eller
striva material  eller  vassa
metallskrapor.

* Rengér komponenter, verkiyg
och tillbehér regelbundet efter
varje anvéndningstillfélle.
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Rengéring och underhall

Rengéring av ytorna

For att bevara ytorna i gott skick ska de
rengéras efter varie anvandningstillfalle,
effer aft de svalnat.

Vanlig daglig rengéring
Anvand alltid och uteslutande sarskilda

produkfer som infe innehéller slipmedel eller
klorbaserade &mnen.

Hall ut medlet p& en fuktig trasa och torka
av ytan. Skslj omsorgsfullt och torka dérefter
med en mijuk frasa eller en mikrofibertrasa.

Matstank eller rester

Undvik s& vitt mojligt oft anvénda stélull
eller vassa skrapor eftersom de skadar
apparatens ytor.

Anvénd vanliga icke-repande produkter
och eventuellt redskap av tra eller plast.
Sksli omsorgsfullt och torka med en mjuk
trasa eller en mikrofibertrasa.

Undvik att lata sockerhaltiga matrester
(fill  exempel sylf) torka fast inne i
apparaten d& detta skulle kunna férstéra
emalibeldggningen pd& apparatens insida.



Rengéring och underhall

Rengéring av tillbehér

Diska alla tillbehor i varmt tvalvatten med
en mijuk svamp eller mjuk plastduk. Skal;
och forka noggrant. Anvénd infe slipande
rengéringsmedel,  metallsvampar  eller
metallverktyg fér att rengéra fillbehéren dé
dessa skulle kunna skada ytorna.

For —att  forlanga  tillbehsrens  livstid
rekommenderas det inte att diska dem i
diskmaskinen.

Rengéring av ugnsluckans glas

Claset bor alltid vara vél rengjort. Anvénd
hushéllspapper. Vid envisa fléckar kan man
rengdra med en fuktad svamp och vanligt
rengdringsmedel.

Rengdring av ugnsutrymmet

For aft halla ugnen i gott skick bor man
rengéra den regelbundet. Lat den svalna
forst.

Undvika att l&ta matrester torka fast inne i
ugnen eftersom detta skulle kunna skada
emalibeldggningen.

For aft underlatta rengdringsarbetet bér du
ta bort sidofalsernai.

Det réicker aff dra férsiktigt i ramen fér att
lossa den fran sidoféstena. Fér aft montera
fillbaka den, st helt enkelt in den pa nytt i
sidosétena och tryck latt.

Anvéandning  av

angfunktionen  fér g
assisterad rengéring »

Du kan anvénda éngfunktionen fér att mjuka
upp eventuella smutsrester och underlétta
borttagningen.

Innan du startar funkfionen rekommenderas
det aft du sprayar en emulsion av vatten och
diskmedel p& ugnsutrymmets sidovéiggar.

1) Valjren &nga-funktionen i den relevanta
menyn angillagning.

2) Stall in temperaturparametrama pé
100 °C och varaktighet 18"

3) Starta funktionen med knappen START/
STOPP. efter avslutad férvarmningsfas,
fryck p& knappen START/STOPP igen.

4) Efter avslutad funkfion, éppna luckan
och anvénd en mikrofiberduk fér aft
slutféra rengéringen av ugnsutrymmet.

Torkning

Det genereras fukt inne i ugnen i samband
med fillagning. Detfta ar eft helt normalt
fenomen som inte &ventyrar apparatens
funktion.

Efter varje avslutad fillagning:

1) L&t apparaten svalna.

2) Torka bort eventuell smuts frén ugnens
insida.

3) Torka av ugnens insida med en mjuk
trasa.

4) Lamna luckan 8ppen under den fid som
krévs fills ugnens insida &r helt forr.
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ﬂ Rengéring och underhall

4.1 Avkalkning (Fig. E)

Varje gang som ikonen Y& med fast ljus
visas pd& displayen betyder detta att det
starkt rekommenderas aft utféra avkalkning
av pannan.

Varie géng som den blinkande ikonen
&Y visas p& displayen betyder defta aft
det &r obligatoriskt att utféra avkalkning
av pannan och det &r inte tillatet att vélja
andra dngkokningar férréin denna avslutats.

/ Den frekvens med
£ | vilken avkalkning krévs
varierar beroende pd& det
vattenhardhetsvérde som stéllts
in (se ”3.3 Instéllningsmeny”).

e | Om det anses lampligt a&r
1 det allid méjligt att utféra
avkalkningscykeln i férvag.

Varning
Férekomst av  kalkavlagringar

fill folid av utebliven avkalkning
kan pé& sikt férséimra apparatens
funktion.

1) Foraftkomma &t avkalkningsfunktionen,
gd il installningsmenyn  (se
"3.3 Instéillningsmeny” ).

2) Vrid vanster vred fills displayen visar

texten m
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3) Vridhsagervredforattaktiverafunkfionen
(On) och bekrafta med knappen SET fér
aft starta avkalkningscykeln.

4) Fér att annullera avkalkningen ska du

frycka p& knappen START/STOPP i

minst 3 sekunder.

Varning

Nar den vél har startats kan
avkalkningscykeln endast avbrytas
innan tankladdningsfasen
med avkalkningslésning
avslutats (se ndsta stycke St2).
Dérefter tillater inte apparaten
ndgon annan funktion innan
avkalkningsprocessen har
avslutats.  Denna  cykel pagar
under cirka 40 minuter.

Det ér nédvéndigt att halla sig
ndra apparaten under hela
avkalkningscykeln eftersom
det kan krévas ingripande av
anvdndaren sésom pafyllning
av tanken.

Cykeln bestar av 6 steg, som
anges av att den progressiva
forloppsindikatorn  (24) téms
samt av indikatorerna péa
displayen St1, St2, ....



Rengéring och underhall

Utslapp av kvarvarande vatten (St1)

1) Apparaten  avldgsnar  kvarvarande
vatten, som slépps ut i avloppsfacket till
hoger.

2) Tryck pé& frigéringsknappen  ovanfér
locket och dra fér aft &ppna den.

3) Lyft upp handtaget, ta bort tanken och
t6m den.

Varning
Vattnet kan vara mycket hett.

Tankning med avkalkningslésning (St2)

1) Ryl pafyliningsutrymmet il vénster
med en I6sning av vatten och
avkalkningsmedel i de doser som
rekommenderas av fillverkaren.

Varning
Fyll inte vattent®mningsfacket till
hoger.

Anvdnd kallt kranvatten som inte
har fér hég kalkhalt, avhérdat
vatten eller mineralvatten utan
kolsyra.

IN

Anvdnd inte destillerat vatten,
kranvatten med hég klorhalt
(> 40 mg/|) eller andra vétskor.

7

2) Forin tanken i ugnsutrymmet och stéing
locket.

o | Frén och med nu kommer det
1 inte léngre att vara méjligt att
avbryta avkalkningsprocessen.

1) Tryck p& knappen SET fér att bekréfta
ingreppet.

2) Apparafen
rengéringsproceduren  av pannan,
arbetets tofala varaktighet visas pé
displayen.

Starta avkalkningsfunktionen (St3)

startar

e | Under avkalkningen kommer
1 apparaten attgérandgra pauser
for aft lata avkalkningsmedlet
verka effektivt. Vénta tills cykeln
avslutats.

Témning av avkalkningsldsning (St4)

1) Efter  avslulad  rengdringsprocess
témmer apparaten den kvarvarande
avkalkningslésningen i tankens
témningsutrymme.

2) Dra ut tanken och
avkalkningslésning.

tom den pa

Varning
Avkalkningslésningen  kan  vara
mycket het.
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Tankning med rent vatten (St5)

1) Rengér tanken och fyll utrymmet Hfill
vanster med rent vatten fills det ndr
MAX nivd.

2) Forin tanken i ugnsutrymmet och stéing
locket.

3) Tryck pa knappen SET fér aft bekréfta
ingreppet.

Skéljning av hydraulkretsen (St6)

1) Apparaten startar
rengéringsproceduren av den
vatskekretsen,  ingreppets  totala

varaklighet visas pé displayen.
2) Nar skaliningen slutférts visar displayen

fexten m och en ljudsignal

aktiveras .
3) Tryck pd& knappen START/STOPP
i minst 3 sekunder for att lamna

avkalkningsfunkfionen.
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Rengéring och underhall

Underhall av téatningslisten
Tatningen ska vara mjuk och elastisk.

For aft halla tamingslisten ren ska du
anvénda en icke-slipande svamp och tvétta
med ljummet vatten.

Byte av den invéndiga belysningens
glédlampa

Varning
* Stdng av
elférssrining.

* Anvand skyddshandskar.

* L&t apparaten svalna.

apparatens

1) To ut alla fillbehsr som befinner sig i
ugnsutrymmet.

2) Avlagsna lampskyddet genom  aft
skruva av det manuellt.

/ Var noga med att inte repa

£ emalijen pd& ugnsutrymmets

sidor.

3) Skruva loss och avlagsna lampan.
4) Nér lampan har bytts ut, satt fillbaka
skyddskapan.



Problem

Méilig orsak

Atgérd

Ugnen ténds inte.

Kontakten d&r inte korrekt
inkopplad i eluttaget.

Sladden &r frasig.

Strém saknas.

Kontrollera att kontakten ar
korrekt inkopplad i eluttaget.

Kontakta den lokala
tekniska assistansen.
Kontrollera att  strommen

fungerar regelbundet.

Om problemet inte l&ser
sig, kontakta en kvalificerad
elektriker.

Displayen ténds inte.

Kontakten &r inte korrekt
inkopplad i eluttaget.
Meiligt  fel  pé&
elektroniska kortet.

det

Kontrollera att kontakten dr
korrekt inkopplad i eluttaget.

Kontakta den
tekniska assistansen.

lokala

Den inferna
belysningslampan  ténds
inte.

Kontakten dr inte korrekt
inkopplad i eluttaget.

Mailigt fel p& den invéndiga
lampan eller p& ugnsluckans
Sensor.

Kontrollera att kontakten dr
korrekt inkopplad i eluttaget.

Byt ut glédlampan fill den
invandiga belysningen
[se "4 Rengdring och
underhall’). Om problemet
infe l&ser sig, kontakta den
lokala tekniska assistansen.

Tillagningen startar inte.

Saknas  bekraftelse  efter
feruppvarmning (=§ tand).

Ugnsluckan &r inte stéingd.

Mailigt fel p& ugnsluckans
sensor.

Se ftill aft, efter avslutad
férvéirmning, bekrafta
dvergéngen il

tillagningsfasen (se
"3.2 S& héar anvénder du
ugnen (Fig.B - Fig.C)").
Kontrollera aft ugnsluckan
ar stangd.

Kontakta den
tekniska assistansen.

lokala
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Problem

Méilig orsak

Atgérd

Tillagningen har pabériats
men ugnen blir inte varm.

Ugnsluckan &r infe stéingd.

Majligt fel p& motsténden
eller ugnsluckans sensor.
Funkfionen Showroom  fér

utstéllare har av  misstag
akfiverats.

Kontrollera att ugnsluckan
ar stangd.

Kontakta den lokala
tekniska assistansen.
Kontrollera aft  funktionen

Showroom d&r avaktiverad
(se “3.3 Inst&liningsmeny”).

Aven efter att apparaten
har stangts av kan ljudet
av en flékt héras.

Flakten fortsatter att arbeta
for att kyla apparaten Htills
innertemperaturen blivit
fillrackligt lag.

Vénta tills den tid som behévs
for att kyla apparaten har
passerat.

Om flgkten efter denna tid
inte stdngs av, kontakta den
lokala tekniska assistansen.

Under drift strémmar varm
luft ut frén ugnsluckans
6verdel.

Under drift &@r det normalt
att det strommar ut varm luft
frén 6verdelen fér aft kyla
apparaten.

Vénta fills apparaten svalnat
normal.

Om det skulle fortsatta aft
stromma ut varmluft, eller
om det skulle intrgffa frén
andra delar av ugnen,
kontakta den lokala tekniska
assistansen.

Under drift luktar det

brant.

Under férsta  anvéndning
kan det lukta brént.

Det kan finnas matrester inuti
apparaten som &r i kontakt
med varmeelementen.

Se fill aft du har foljf
instruktionerna for
forsla anvandning  av

apparaten (se "3.1 Forsta
anvéndningstilltallet”).

Var noga med att korrekt
félia  anvisningama  fér
rengéring och underhéll av
apparaten (se "4 Rengéring
och underhall”).
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Problem Méijlig orsak Atgérd
Vattentanken har inte safts in 5o il ot voﬁentonkeq
. har satts in  korrekt i
korrekt i ugnsutrymmet.
ugnsutrymmet.
Vaottentanken &r tom eller Fyll tanken med vatten tills
har infe fyllts fillrackligh (larm  den MAX nivé som anges
¢ J blinkar). pé& tanken uppnas.
Se il aft tanken har
u int
Ugnen  genererar inte | . . . | . byl fyll’rs med vatten korrekt
anga. &1 péfyliningsfackef i det darill  avsedda
patp 9 ' pafyliningsutrymmet fill
vanster.
Obligatorisk  avkalkning t’izor,,f]n Zztglt::ggscggel
krévs (larm &Y blinkar). £)’) ' ¢ e
Mailiat fel o8 pannan Kontokia  den  lokala
fgtietpap ' tekniska assistansen.
For att  tomma  vatnet
manuelli, dppna och starta
avkalkningsfunktionen  (se
"4.1 Avkalkning (Fig. E)").
Under det forsta steget,
Under drift fortsatter reer el oo Tede

larmet fér tom vattentank
4] att vara pé trots att
vattentanken  &r  fylld
och korrekt placerad i
ugnsufrymmet.

Om larmet kvarstar efter
bekraftelse rekommenderar
vi aft du tdémmer ut vatinet
manuellt  och  &terstaller
kretsen.

som indikeras p& displayen
av Stl-indikatorn, kommer
apparaten  aft  utféra
processen fér borttagning
av restvatten.

Avsluta avkalkningscykeln i
slutet av defta steg genom

att  trycka  p&  knappen
START/STOPP i minst
3 sekunder.
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Vad gér man om...

Problem

Méjlig orsak

Atgérd

Under drift strémmar det
ut anga frén ugnsluckans
dverdel.

Under drift &r det normalt
aft det stdmmar ut &nga
fran  &verdelen fér  aft
kyla  apparaten  samt
for korrekt hantering  av
angkokningscykeln.

Vénta tills apparaten svalnat
normalt.

Om det skulle fortsatta aft
strdomma ut &nga, eller om
det skulle forekomma frén
andra delar av ugnen,
kontakta den lokala tekniska
assistansen.

Under drift droppar det
vatten pé kéksbénken fran
dérrens undersida.

Under drift kan livsmedel
med hog fukfighet (sésom
fryst bréd) skapa kondens
som glider léngs dérrens
inre yta och droppar pé&
hyllan.

Ugnsluckan  6ppnas  ofta
under drift.
Msiligt problem  med
fatningen.

Om det strémmar  ut
sverdrivet  mycket vatten,
kontakta den lokala tekniska
assistansen.

ugnsluckans
stdngning

Begrdnsa
dppning  och
under tillagning.

Kontakta den
tekniska assistansen.

lokala

Vattentanken  kan inte
féras in i ugnsutrymmet.

Vattentanken har inte forts in
i rétt rikining.

Se fill att vattentanken har
forts in i ratt rikning och aft
luckan &r stangd.

Displayen visar en av
fsliande felkoder:

Errl / Err2 / Err3 /
Errd / Err 5

Mailigt internt fel.

Kontakta den lokala

tekniska assistansen.

4
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Om problemet kvarstar eller andra typer av problem uppstér ska du kontakta
nérmsta serviceverkstad.



Mepsi npegocTopoxHocTH

1 Mepbl npeaocTopoXHOCTH

[aHHoe pykoBOACTBO MO 3KCMNyaATAUMM
ABNAETCS HEOTbeMNIEMOW 4ACTbIO
npudopa. Heobxoaumo obecneunts ero
COXPAHHOCTb 1 AEPXATb B AOCTYMHOM /15t
Mosb30BATENS MECTE HA MPOTIKEHUM BCETO
cpoka cnyx0bl U3genus.

1.1 HasHauyeHue

Hecobnionerue npasun  6esonacHocTy
M HenpouTeHue  MHCTPYKUMM  Ha
HACTONLHYIO KOMOUHUPOBAHHYIO LyXOBKY
MOXET  MPMBECTM K HEMPABMUILHOMY
MCMomnb3oBaHMIO  mpubopa M, K4k
CrefcTsme, K TPABMAM.
* Vcnonbaynte  npubop  Tombko  no
HA3HQYEHWIO, O KOTOPOro OH 6bin
paspabotaH. Hecobniogerne [aHHOTO

TpeboBaHMA  MOXET — npuBecTM K
TPABMOM.

e Mpubop  He  npegHasHayeH  Ang
MCMOMb3OBAHMS C BHELUHVMMM TAMMEPAMM
WM CUCTEMOMW  AMCTAHUMOHHOTO
YpaBneHus.

* Dkcnnyatauus  npubopa  [OMXHA
OCyLLLeCTBﬂﬂTbCﬂ B 3OKprTbIX
MOMELLEHMSIX, 3AWMLLEHHBIX ot

BO3LENCTBUSA aTMOCHEPHBIX GAKTOPOB.

* [loHHbii  npubop npegHasHadeH  ans
NPUrOTOBAEHMS UM B OHITOBBIX ¥
QHANOMMYHBIX LENSX, O UMEHHO:

- B KYXOHHOW 30HE, NPenHA3HAYEHHOWM

Ang  NepcoHana  MArasuMHoOB ¥
oduCoB, O TAKXe B APYTUX PABOUMX
NoMELLEHNAX;

- KTMEHTOMM  TOCTUHKL,  MOTenen u

COBGEMBIX B OPEHLY KBAPTUP;

=B MMHW-TOCTUHMLOX M  bepMepCKMx
rOCTEBbIX JOMAX.

- DKCNAyaTaUMs B APYIMX 3ABEOEHMSX,
TAKMX KAK PECTOPAHb, Oapsl 1 kade,
4BAETCA  MCMNOMb3OBAHMEM HE Mo
HO3HAYEHMIO.

1.2 O6wue npasuna 6esonacHocTH

Ons HogexHorn skcnnyataumm npubopa
cobniofaiite Bce NPaBKIG OE30MNACHOCTH:

* Bo spems paboTsl AaHHbIN NprbOp 1 ero
AOCTyNHblE AN KOHTOKTA Y4ACTU CHAbHO
HOrpesaloTCs, MO3TOMY He MNO3BONsKTE
MQTEHBKUM AETAM MPUOAUKXATECS K HEMY.
He notparuearitecs o HArpesaTenbHbIX
SNEMEHTOB BO BPEMA SKCMyATALMM.

* [Tpu nepemewernn Grion B8 paboueil
KaMepe MOoMb3yNTech TEPMOCTOMKMUMM
NepYaTKamM.

* Hu B koem cnyyae He MbTAMTECH
noracuts  nnams,/Bo3ropaHme  BOAOM:
BLIKIIOYMTE NPUOOP M HOKPOMTE NNams

KDbILIKOM  MAKM  MPOTUBOMOXAPHBIM
NONOTHOM.
* Dkcnnyaraums  gaHHoro  npubopa

pO3peLlaeTcs AeTIMHAYMHAS C 8-NeTHero
BO3PACTQ; JMUA  C  OTPAHMYEHHBIMM
PusMECKMI,  CEHCOPHbBIMM Mm
YMCTBEHHbBIMU BO3MOXHOCTAMM, O TAKXE
nvua, He obnagaiouwe AOCTATOHHBIM
OMbITOM 1 3HAHWSIMM, MOTYT NOSb30BATHCS
nprbopoM NWlb B TOM Chyyde, eciu
OHU BbiNM COOTBETCTBYIOWIMM OOPA3OM
MPOUHCTPYKTMPOBAHbI  WMIM  HOXOASTCS
nog HabnogeHuem B3POCbIX,
OTBETCTBEHHbIX 34 WX OE30MACHOCTS.

* He paspewarite
nprbOopOM.

aertam - Urpdtb C

* [letv mnagwe 8 net moryT Hoxogurcs
BOMM3KM npubopa U kabens nUTAHMA
TONBKO MOA MPUCMOTPOM B3POCTIbIX.
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He nossongiite petsm mnogwe 8
net npubauxatecs K paboTaloemy

npubopy.

HeTv MoryT BHINONHATL OUNCTKY U YXOfA
TONBKO MOA, MPUCMOTPOM B3POCTbIX.

Ob6qsatensHo cnegute 30 MPOLECCOM
npurotosnenus.  [pouecc  BuicTporo
npurotosnenns TpebyeT MNOCTOSHHOTO
HabnoaeHus.

He ocrasnaite npubop 6es npucmoTtpa
BO BpEMSs rOTOBKM ONiod, Npu KOTOPOM
MOTYT  BHIOENATLCS  XMPb M MACTO,
MOCKONbKY OHW MOTYT BOCMIAMEHUTLCS
npu neperpese.

ByabTre Makc1MansHO BHUMATENbHI.

He Hanusarite BOmy B OuYeHb ropsume
NPOTUBHM.

Bo Bpems rotosku [fepxuTe ppepLy
30KPLITON.

Mpyt HEOBXOAMMOCTH BHINONHUTL KOKME-
Mbo  MOHWNYNSUMKM  C  FOTOBSLLMMCS
briogom  un MO OKOHYGHWM
MNPUrOTOBNEHMS, NPUOTKPOMTE ABEPLY HA
5 cM Ha HeckombKko cekyHg, 4Tobbl AaTh
BHIITW MAPY, M NULLb 3aTem OTKPOiiTe ee
MONHOCTbIO.

Bo Bpems pabots gaHHbi npubop u
ero fetanu CuibHO Harpesaiotcs. He
OOTPAMMBAMTECH A0  HArpPEeBATENbHbIX
3MEMEHTOB BO BDEMS SKCMYATALMM.

* [locne Mcnonb3oBaHms OYyXOBKMU nanTe e

OCTBITb M HE NPUKACANTECH K BHYTPEHHMM
NOBEPXHOCTSIM WM HOrPEBATENbHBIM
SMIEMEHTAM, KOTOPHIE MOTYT OKA3ATHCS
ou4eHb ropaurmu. OnacHoCTb NonyyeHws
oxorosl|

He BcTasnaiite ocTphle meTanamueckue
npeametsl  (cTonossie npubopsl unm
KyXOHHbIE MPUHALNEXHOCTH) B NpOpesw
npubopa.
Buikniouaiite
MCMNONb3OBAHMS.

npubop nocne
He npumensiiite 1 He xpaHuTe ropiodue
MQATEPUATTE PSBOM C MPUBOPOM.
BannoHIMKM
pabotaiowero

He  wvcnonsayite
asposonsmu  BOAU3M
npubopa.
3anpewaeTtcs BHOCHTL  M3MEHEHMs B
KOHCTPYKUMIO Npubopa.

YctaHoBka 4 PEMOHT OOJIKHbI
BbINMOJTHATLCA KBOJ‘II/ICi)MLLMpOBOHHbIM
nepcoHanom B COOTBETCTBMA C

LENCTBYIOLLMMM HOPMOMM.

Hu B koem cnyyae He muiTaiTeCh
OTPEMOHTUPOBATL npubop
CAMOCTOSTENBHO, 6es MOMOLLM

KBANMPUUMPOBAHHOTO MACTEPA.

Hu B koem cnyice He pepraiite 3a
kaberb, 4TOBbI BbIHYTH BUIIKY.



Mepsi npegocTopoxHocTH

1.3 Mepbl npepocTopoxHocTH
OTHOCHTENbHO AAHHOrO Npubopa

* He  wcnomeayrite  gns ouMcCTku
CTEKNAHHbIX OBEPXHOCTEN ArPECCHBHBIE
abpasuBHbIE WM KOPPO3MOHHbIE
GACTAWME  CPeacTsa  (Hanpumep,
MOPOLKH, NSTHOBLIBOAMTENM n
meTannuueckne  mouanku),  rpybeie
MQTEPUATE UM OCTPLIE METANMYECKME
CKpebkM,  MOCKOMbKY — OHW  MOTYT
nouapanaTs MOBEPXHOCTb, 4TO
npvBeger K PA3PyWeHWio  CTekna.
Mo HEOBXOAMMOCTM  MONb3yMTECH
OEPEBSHHEMM  WMAM  NAACTMACCOBBIMM
KYXOHHBIMU MPUHOANEXHOCTSMM.

He capurecs Ha npubop.

[ns 04nCTKI KOMNOHEHTOB M3 CTAMM MU C
METAMNIMYECKMM MOKPBITUEM [Hanpumep,
QHOAMPOBCHHBIX, HUKENMPOBAHHBIX
WM XPOMMPOBAHHBIX) HE MoMb3yitTecs
YUCTALLMMM CPEOCTBAMM, COOEPXALLMMM
XOp,  HOWATHPHLIA  CAMPT — Maw
oTbenMeaioLime BeLLECTBA.

Pewetkn u npotueHM  HeobxOOMMO
BCTABAATL B GOKOBbIE HAMPABASIOLME 4O

ynopa.

He wcnomsayiite cTpyu napa  ans
OUMCTKM NPUBOoPQ.
He pacneinsitte  asposonn  86mm3m

npubopa.
He sacnonsrite otBepctvs v npopesy,

NpenHA3HA4YeHHble  ONng  BEeHTUN[aUMKM U
oTBOOA Tenna.

Puck  Bosropamus: He  ocrasnsiTe
NpeameThl BHYTPH paboyeit Kamepsi.

Hu B koem cnydae He wucnonsayirte
npubop ans oborpesa NoMeLLEHNS.

He nonbayrrecs ansg npurotosnerus
ML CTONOBOM nocyao nnm
MNACTUKOBLIMM KOHTEMHEPAMM.

He nomeaiite BHyTps paboueit kameps
30KPbITHE BAHKM UM KOHTENHEPI.

[Nepen npuroToBneHMem M3BREKUTE K3

paboyeit KaMepsl BCE HEWUCMONb3yemble
NPOTUBHU U DELLETKM.

He HakpsiBaiite gHO pabouei kamepsl
QNIOMUHWEBOWM MK ONOBSHHOM GONBroM.

He crasste kactpionut umam npoTmeHu
HEMOCPEACTBEHHO HA AHO pabouyeil
KaMepHI.

Ecnu ncnonbsyetcs Oymara ans Bbineyku,
pa3MeLLaiiTe ee TaKMM OBPA3OM, 4TOOI
OHO He MNPendTCTBOBANA  LMPKYNSLMM
ropsyero BO3dyxa BHyTpW paboyert
KaMepel.

He cTaBbTe KacTpionu unu NPOTUBHM

HEMOCPEACTBEHHO  HA  BHYyTPEHHee
CTEeKNO OTKPHITOM ABEPLb.

3anpelyoeTcs MCNONb30BATL
OTKPLITYIO ABEpLy B KOa4ecTse pbyara
npy  pasmelleHn  npubopa  BHYTPU
KYXOHHOTO Lkada.

3anpelyaeTcs CIMLLKOM CUMBHO

HOXVMMOTb HO OTKPLITYIO ABEPLY.

He wucnombayiite pyuky gsepusl Ans
NOAHATUA U NepemMeLeHNs rlpm6opoA

He onupaiitecs 06 oTkpbITyiO OBEPLY W
He CaaMTech Ha Hee.

Crnegute 3a Tem, utobb B ABEPUOX
AYXOBKW He 3aCTPeBANM NPEAMETSI.

He ycranasnueaiite v He wcnonb3yite
NpuBOP HA OTKPLITOM BO3AYXE.

Mpu npuroToeneHin ¢ dyHkumelt napa
BHUMATENbHO CReuTe 3a Tem, 4Tobbl
HE NPEBLILLANCS MOKCMMATbHBIA 0Obem
pesepsyapa ana soas (800 mn).

nprbop
FOPU3OHTASLHOM

YcranosuTe /Mcnonbayiite
HQO YCTON4YMNBOM
NOBEPXHOCTY.

Mput  HOMMYMKM  BEPTUKANBHBIX  CTEHOK
M3 TOpIOYMX MATEPUANoB yCTaHOBKA,
3KCMyaTauua npubopa LOMXHA
OCYLLECTBASTLCS Ha PACCTOSIHM
MUHUMYM 8 CM.

3anpewaeTtcs  yCTaHABNMBATL  AAHHbIV
NPUOOP Ha KATEPAX UMK B TREMNEPAX.
33
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Mepbi npegocTopoxHocTH

* 3anpewaetcs yCTAHABAMBATE Npubop
HQ MOACTABKY.

* He norpyxaite npwbop, kabenb
MUTAHUA UMK BUNKY B BOZY MM 8 I06YI0
APYTYIO XMAKOCTb.

* He ponyckaiite nonapaHus XMOKOCTW
Ha BUNKY Kkabens muTOHMA u 6a3sy
SNEKTPOMNUTAHUS.

e Bo wusbexaHne noboit ONACHOCTH,
npy  NoBpexaeHnn Kkabens  MNUTaHMA
HEMELIEHHO  CBSIXXMTECH CO  CITyX60M
TEXHUYECKOM  MOAAEPXKW 4ns  ero
30MEHbI.

* [lepen nposeneHrem mniobbix paboT Ha
npubope [ycTaHoBKa, TeXoBCyXMBAHME,
pasmelieHre  uaM  nepemelieHme)
0BA3ATENLHO MOMb3YITECH CPEACTBAMM
MHOVMBUOYONBHOM 3ALLMTE.

* [lepen nposegeHuem nobbx paboT
HO NPUOOpPe HEOOXOMMMO OTKIIOUMTL
obLiee 3MeKTPONUTaHNE.

* lpu ycraroske npubopa obecneuste
BO3MOXHOCTb ero OTKMOYEHMS
NOCPEeACTBOM NErKOJOCTYMHOM BUNKM.

e Y706bl

npenoTBpaATnTbL nopaxeHune
SNEKTPUHECKMM TOKOM, nepen 30MEHOM
NAMNOYKM BHyTpeHHel;I noacBeTKM

y6enntecs B TOM, 4TO NPUEOP BEIKMIOYEH
M OTCOEOMHEH OT SMEKTPUYECKON CeTy
nmMbo oTKNIYEHO Obllee NUTAHKE.

* Ha 3Tom  u3genun  yCTAHOBMEHHI
cneunanbHele NAMMNOYKM ans
3NEKTPOBLITOBLX NPUMOOPOB, KOTOPbIE
HEe NpefHa3HaYeHbl Ang  [OMALHEero
OCBeLleHMs.

* JlaHHbIM NpUOOP MOXET UCNOMb3OBATLCS
B MeCTAX, pOCHOﬂO)KeHHbIX HQ BbICOTE HE
bonee 4000 m Hop ypoBHEM MOPS.
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Undopmaums o notpebneHnu sHeprum
B BbIKNIOYEHHOM  pexume/pexume
OXMIAAHMS

Texnuueckme paHHbEe © nOTPebnsemoi
MOLLHOCTU B BHIKIIOYEHHOM  pexume,/
PEXMME OXMAAHUS TPUOOPA MOXKHO HAMTU
HO caliTe www.smeg.com Ha CTpaHuLe,
NOCBALLEHHOM AAHHOMY M3AEeNuio.

1.4 Mopknioyerune npubopa

Y6eomtech B
" yacToTa

TOM, YTO HAMpPSXeHMe

3NEeKTPUYECKO  cetn
COOTBETCTBYIOT 3HAYEHMSIM, MPUBEAEHHbIM
HQ LUMNbAMKE C TEXHUYECKMMM AAHHBIMM HA
aHe npubopa.

Ecnn npubopa He nopxomgut
K posetke, obpatutece B  Ccnyxby

TEXHMYECKOM NOAACPXKM A1 X 3AMEHbI.

BUIKA

Mposepbre, u4TO6B  pasbem
kabens nuTaHus Gbin go ynopa
BCTOB/EH B PA3bEM M3AENMS.

* He paspewarite
nprBOpPOM.

aertam - Urpdtb C

e [lepxute npubop u ero kabens B
HELOCTYMHOM [/1st AETEN MeCTe.

e fcim Bl npubop
6es npucmotpa, @ nepes
BLINOSHEHMEM MOHTAXA, AEMOHTAXA WK
OuUCTKM, OB3aTENBHO OTCOEAWHSITE
€ro OT 3NEKTPUYECKON CETH.

ocTasndeTe
Takxe

* [Nepen Tem Kak 3aMEHUTb OKCECCYapHl
WM NpMBAM3NTLCS K pabOoTaoLMM
YOCTSM  BO  BPEMS  SKCMITyaTOLMM
NPUGOPA, BLIKIIOUUTE €70 U OTCOEANHUTE
OT CETH 3NEKTPOMUTAHMS.



Mepbi npegocTopoxHocTH A

1.5 OTBeTcTBEHHOCTb U3FOTOBMTENS

MNpoussogutens cHumaet ¢ cebs nobyio

OTBETCTBEHHOCTb 30 MPUUYMHEHHBIN NIOASM

M UMYLLECTBY YLepb B crydae:

* MCMOMb30BAHWS  npubopa  He Mo
HA3HAYEHMIO;

® HEO3HOKOMMIEHMsS  C  COLEPXAHWEM
PYKOBOACTBA MO 3KCMAYATALMM;

® HECAHKUMOHMPOBAHHOTO BCKPbITHS
KaKoM-n1bo yacTn nprubopa;

* VICMOMb30BAHMS HEOPUTUHASBHBIX
3an4acTen;

° HeCO6J'HO,£I,eHM9I npasun HesonacHoCTy.

e | bepexHo xpaHute Hacrosiyio
1 uHctpykumio. [pu  nepepaue
npubopa  APYrMM  NIULOM,
npefocTaBbTeé MM OAHHYIO
MHCTPYKLMIO MO SKCMAYATALMM.

[oHHYIO MHCTPYKLMIO MOXHO cKayaTh C
CAMTA KOMNAHUM Smeg «Www.smeg.coms.

1.6 Ytunusaums

YTunusaums  3nekTponpuOopoB  AOMXHA
OCYLLECTBMSTLCS  OTAENBHO OT  ObITOBLIX [y

OTXOLOB.
E: Mpu6opsl, nomeyveHHble
AOHHBIM CUMBOJIOM, MOANAAAIOT

I

nos JAencTBMe eBPOMENCKOM
ampektnes 2012/19/EC.

* Bce snektpuyeckMe U1 3NEKTPOHHLIE

NPVBOPYI, BEIBEAEHHbIE 113 SKCTITYATALMM,
[OMXHE  YTUAM3MPOBATLCA  OTAENBHO
OT ObITOBLIX OTXOZOB M NOANEXAt
coade B COOTBETCTBYIOLWE  LEHTPSI
NPVYeMa BTOPCHIPbS, MPEayCMOTPEHHbIE
rocygapctsom. [pasunbHas ytunmuaaums
OTCMYXMBLIETO CBOM CPOK  npubopa
MO3BOAMUT NpPesoTBPATUTL BpEn
oKpyXaiowei cpese M 340POBbLIO
niogen.  [ns  nonyuennss  Gonee
NOAPOBHOM UHPOPMALMM OTHOCHTENBHO
yTvamsauw  npubopa  obpalanTecs
K MyHMLLMI_lOJ_lebIM BNACTAM, B MyHKT
YTUIM3AUMM WM B MATA3MH, rAe OH Obin
npuobpeTeH.
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1.

Mepbi npepgocropoxHoct/ Onuncanne

7 [lns 5KOHOMMM dHepruM

Ecrn mHoe He ykasaHo Ha ynakoeke,
nepen NOMELIEHUEM  3AMOPOXEHHbIX
npodykToB B pdboudylo Kamepy ux
cnepyeT pasmopO3uTh.

Eciu Bam  Heobxogmo MpPUroTOBKTH
Heckonbko  Oniof, nomewante ux B
pPabouyio KAOMEPY OOHO 30 OPYIHM, HTOObI
ONTUMAbHBIM  OBPA3OM  MCMOMB30BATH
yXe HArpeTyio dyXOBKY.

PekomeHpyeTcs mcnonb3oBats TeMHbie
meTannmnieckre Gopmsl, KOTOPLIE NyyLe
MOMOWAIOT TEMNO.

[Nepen npuroToBneHvem uasneknte 13
paboyelt Kamepsl BCe HENCMONb3yemble
NPOTUBHM U PELLETKM.

Buiknioyarite OyXOBKYy 30 HECKOJbKO
MUHYT 0O OKOHYAHMA OBbIYHOTO BOEMEHN
MPUTOTOBIIEHNA. B teuyenne ocraslumxcs
MUHYT TOTOBKA MNPOAOIIKMTCA 30 CHET
HAKOMMBLLETOCH BHYTPM TENNA.

Bo wusbexanue paccemsaHus Tenna
KOK MOXHO pexe OTKpbBaWTe fseply
AYXOBKM.

Cnepute 30 4MCTOTOM paboyeit KamMepsi.

.8 UcrouHukM ceeTa

OT0T nNpubop  COREPXMT  UCTOUHMKM
CBETA, 3aMEHAEMbIE NONb30BATENEM.

VIcTouHukM  cBETO, MCnonb3yemble 8
OCGHHOM U3AENUU, NPUTOAHEI 4l PAboTH

npv  TEMNEpAType  OKPYXaloLen
cpegs = 300 °C w npepHasHadeHs
ana MCNONb3OBAHMA B TAKMX

BLICOKOTEMMNEPATYPHLIX NPUOOPAX, KAk
AyXOBblE WKAI.

HoHHoe  w3penue  yKOMMNEKTOBAHO
MCTOYHMKAMM — CBETA  C  KNACCOM
sdpdextusroctn G.
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1)
2)
3)
4)
5)
6)
7)
8)
9)

=

Onucanne npubopa
(Puc. A)

[Nanens ynpasnexus v aucnnen
[Npoknagka

Jlamnouka

Heepua

Bentunatop

Hanpaensiowme

ChbemHbin pesepeyap ans 8ol
Pewetka

DMANUPOBAHHbINA MPOTUBEHD

10)Mpotveers ¢ oteepctammn uz H/

11)Mpotueers ¢

X CTANW ANS NPUrOTOBNEHUS HA NAPY
OTBEPCTUSMM  ANIst
npurotoenexus Air-Fry

2.1 MNepepn nepebim

MUCNOJIb3OBAHMEM

OnacHocte nonyyeHus oxoros
Buicokas Temneparypa BHyTpU

paboyeli  Kameps BO  BPEMms

SKCMAYATALMM.

* He  Hapywante  cuctemy
303emmeHus.

* He vcnons3yrite agantep.
* He vcnonsayite yanmMHuTens.

* Hecobniogenve  atvx  mep
NPEOOCTOPOXHOCTM  MOXET
npMBECTM K NeTanbHOMy
nexogy, noxapy nnm
MOPOXEHMIO  3NEKTPUYECKMUM
TOKOM.



Onucanune

* Yoonute BCe 3AWMTHBIE MAEHKM C
HOPYXHBIX M BHYTPEHHMUX NOBEPXHOCTEN

nprbopa, a TaKXe C aKCeCCYapos.

* Ynanute BO3MOXHbIE STUKETKM
(30 UCKIIOYEHMEM TabIMYKM c
TEXHWUYECKUMM IAHHBIMM] C OKCECCyapoB
1 HONPOBASIOLLMX.

* [I3Bneknte 13 Npubopa v BLIMOMTE BCE
akceccyapsl (cm. masy «4 Ouuctka u
yxom).

* 47066 MPUCTYMUTL K SKCMMyaTaLMM
npubopa,  HEOBXOAMMO  HACTPOWTH
Tekywee spems (cm. «3.2 [Mpasuna
ncnonbaosanma ayxosku (Puc. B - Puc.

C)»).

4

MNepenHauyanommcnonb3oBaHms
npoBepbTe LENOCTHOCTb BCEX
KOMMOHEHTOB.

2.2 Onucanue petaneit (Puc. A)

Pesepeyap ans sogel (7)

pesepsyap AN BOOH!,
NPeAHA3HAYEHHbIM ANS NPUTOTOBAEHKS HA

napy.

CbemHbiM

Jlamnouka (3)

BHyTpeHHss nofceeTka

BKMIOYAETCA!

npubopa

* [pu oTKpbITUM ABEPLYI.

* Bo BpEMSA NPOUTOTOBAEHNA ML,

BHyTpeHHuit BeHTMNATOP (5)

Bentunstop  oxnaxpaetr  npubop U
BKMIOYOETCS BO BPEMA MPUrOTOBAEHMS
MALL.

BeHTunatop cospaeT HOPMAnbHbIM NOTOK

BO3MyXQ, KOTOPbIM BLIXOAMT HOPYXY B
30HE HOf fBEpUEN, B TOM YMCTE B TEYEHME
HENPOJOMKMTENLHOTO — BPEMEHW  nocne
BHIKNIOYEHMS Nprbopa.

Hanpasnsiowme (6)

Mpubop  ocHaweH 3 GOKOBHMM
HOMPABMSIOLMMM,  KOTOPLIE  CIIYXAT A

PA3MELLEHUS MPOTUBHEN W PELIETOK Ha
Pa3HOM BbICOTE. YPOBHM OTCUWUTHIBAIOTCS
CHW3Y BBEPX.

2.3 Onucanue akceccyapos

(Puc. A)

Pewertka (8)

VcnonbayeTcs B KayecTse  OMOPHOM
NOBEPXHOCTW [N emkocTel, dopm mm
KQCTpIONen fns AyxoBKu.

OManupoBaHHbIM NpoTHeeHs (9)

PekomeHayeTcs ons TPOONUMOHHOM
BbINEYKM TOPTOB, MMLILE M MUPOTOB.

Takxe cnyxut ans cbopa X1poB, KoTopsie
BbAENsiOTCS M3 OMiof,  rOTOBSILLMXCS
HEMoCPeACTBEHHO HA peLleTke.
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MpoT1BeHb c oTBEpCTMAMM M3 H/ X cTaNM
Ans npurotoenenus Ha napy (10)

[NpoTunBeHs C OTBEPCTUSMU PEKOMEHIYETCS
AN NPUTOTOBNEHUS HA YMCTOM NAPY MK B
KOMOWHALMK C NAPOM, HANPUMEP, PHIdbI 1
OBOLLEWN.

MNpotMBeHs ¢ oTBepcTMaMM  Ans
npurotosnenus Air-Fry (11)

OMaNMPOBAHHbIINPOTHBEHL COTBEPCTHAMM
pEKOMEHIyeTCss NS BO3MYLWHOM XapKH
NPEeBaAPUTENLHO 3ANAHMPOBAHHBIX
npomyktos,  nonybabpukatos  u/mim
30MOPOXEHHBIX  NPOAYKTOB  (KapTodens
PpU, KOpPTODENbHBIE MU MACHBIE KPOKETHI,
MOULapenna 1 T. a.).

e | Akceccyapsl, KoTOpble

1 MmoryT KOHTAKTMPOBATD ®
NULLEBbIMU NPOAYKTAMM,
M3roTOBNEHbl M3 MATEPMASIOB,
KOTOpble COOTBETCTBYIOT
TpeboBaHMIM  AeMcTBYIOWErO
30KOHOAATENbCTBA.

KoHTeiHepbl gns npurotosnexus
* [lns npuroTosnerus Oniog B QyXOBKE Bbl

MOXETE  MCMOMb30BATE  CODCTBEHHYIO
nocymy,  KOTOpAs — AOMXHA  BbiTh
XAPOMPOYHOM.

e [lnn  npuroToBneHWs  Ha  napy
pekomeHayeTcs MCMONb3OBATH
metannmnyeckne  emkoctr.  Metann

cnocobCTByeETNyYWEMY PACPEAENEHMNIO
Tenna BHyTPU NPOAYKTOB.

* [lebopmMaums METANNMYECKKX EMKOCTE
BO  BPEMs  BHICOKOTEMMEPATYPHOTO
NPUIrOTOBIIEHWS SBASETCS HOPMANBHOM:
nocne OXNAXAEHUA OHWU BHOBb MPUMYT
MCxomHyio Gopmy.

* [pwu MCMOMb30BAHMM TOMCTbIX
KEPAMMYECKMX Tapenok MOXeT
notpeboBaThbCs Borblue Tenna,
yem  obbuHo. B atom  cyuoe
NPOOMXMUTENBHOCTE  MPUTOTOBAEHUSA

MOXET YBENUYMTLCA.
38

Onucanune

2.4 OnucaHue opraHoB ynpaeneHums
(Puc. B)

Pyuka Hasuraumm no meHio

(12)

[Nossonget NPOCMATPMBATL PA3NMNYHBIE MEHIO
M NOOMEHIO NOJIb3OBATENBCKOIO VIHTepdﬁ)el;ICO.
Bo Bpems  HaBUraumm COOTBeTCTByIOLU,I/IIZ
CBETOAMOA rOPUT MOCTOAHHBIM CBETOM.

@ Knonka START/STOP (13)

CryxuT Ans NOATBEPXAEHU MeHIO 1/ 1in
HYXHOM yHKUMM  [KopoTkoe HaxaTtwe),
a  TaKke 3aMycka  MAM  NpepbiBaHMS
npuroToenenus  (anutensHoe Haxatme).
CooTseTcTayloLLMIt CBETOANOA 30rOpaeTcs
MOCTOSHHBHM ~ CBETOM  nOCne  3anycka
NPUrOTOBAEHMA M BHIKNIOYOETCA  nocne
30BEPLEHNS LMKNA NPUrOTOBNEHMS.

— ¥

[Nossonser nepemeLaTbcs mexay
HACTPOMKOMU NPUIrOTOBNEHMS,
OTOBPAXAEMBIMM HO gUCTINEE.

Pyuka HABUraUUM no
napametpam (14)

Bo BpemakoHPUrypaLmmn COOTBETCTBYIOLLMIA
CBETOAMOL FOPUT NOCTOSHHBIM CBETOM.

C_—@ Knonka SET (15)

MNoatsepxaoeT 304aHHOE 3HaYeHme. Ecam
AYXOBKQ HOXOOWMTCS B PEXMMe YaCOB, TO
HOXATWE STOW KOMKM B TeYEHME MUHUMYM
3 cekyHO BemeT K OTOOPAXEHUIO MEHIO
Hactpoek. Cootsetctaytowmii ceetoanos
BKIIOYOETCS NOC/e 3aMyCKa NpUroTOBAEHNMs
W BEIKSIIOYOETCA MO ero 3aBepLIeHn.



Onucanue

Oucnneit (16)

MkoHka 3HaueHue
Cnyxut  ana  oTobpaxeHus HKUMI,
na yOMeT 25 " 3Hoqe:}mﬁ n VIFOTO(EJYIeHiﬂ AECIRHIIED] ETIN
P P P ' 13 | & l NyCTOro pe3epsyapa Ans
BOMb!
2.5 Onwucanue gucnnes (Puc. C) &
™ ABAPUMHBIN CUTHAT
14 & P
MkoHkM Ha gucnnee YOANEHNA HAKKUNM
UkoHka 3HaueHune 15 @3 Nies 1 s
1 Metio ToaamumoHHoe
npnrotosnenme 16 M Puiba 1 mopenpomykTsl
5 f\i/é Metio Npurotosnetue
c napom 17 % OBouwm v rapHupsl
3 CP Metio LWed-nosap 18 ‘e TopTsi 1 cnaakas
E. BhINEYKa
4 F) Hazag X
neb, nuuua
19 D ’
p— 3ANeKaHKM
5 lownb
20 @ YHacsl
6 2 [Npurotosnene ¢ .
= HIKHIM BEHTUNATOPOM 21 @ Talimep npurotoBneHws
===
[Mpourotosnerne B
4 CTATUYECKOM Tavimep
—— pexume =
— 22 (D) 3aMporpaMMKPOBAHHOTO
8 R Mpurotoenenme & NPUroTOBAEHMS
— PEANME KOHBEKLMM [MpensapuTenbHbii
L8 Alir-Fry e = pasorpes
T = | |
asperprn 3anyck + MHAMKATO
24 START y ankaTop
= BbIMNOSTHEHMWS
10 |SSS| Warm (pasorpes)
11 ?K‘ Defrost (pasmoposkal)
.
12 O Brokuposka ot geten
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Onwucanme/Ucnonbsosanme 2
Homep peuenta (25) 3 WUcnonb3zosanue
Orobpaxaet HoMep, KOTOPbI/
cooTeeTCTBYeT peuenty, BHOpaHHOMy B 3.1 [lepBoe MCMONb3OBAHME
merio LLled-nosap 7.
* 3apanTe NPUroTOBEHME

Yacsl v Taitmep (26)

Orobpaxaet Yackl O, BpEems
NPUroToBAEHNS ©] " Taimep
3aNPOrPAMMUPOBAHHOTO  NPUTOTOBNEHMS

o®o

Temnepartypa (27)

Orobpaxaet (8 °C unn °F) temneparypy
HerOTOBﬂeHV]ﬂ.

UHankaTop npouerta napa/seca (28)

Orobpaxaer  npouent (%)  napa,
MCMOMb3YEeMOrO [l MPUTOTOBAEHMS  HA
napy, & wnn sec (8 kr unu byrtax) 6niona
B dyHkumn menio LLled-nosap 7.

40

NPOLOMKNTENBHOCTBIO HE MEHEE OJHOrO
yaca [em. «3.2 Mpasuna ncnonsaosarms
nyxosku (Puc. B - Puc. C)»).

* Pasorpeiite nyctyio pabouyio kamepy
[0 MOKCHMMAQNbHOM TEMMepaTypsl, YTOOHI
YOONWTb BO3MOXHbIE Chefbl 30BOACKOW
CMA3KM.

* Bo Bpems Harpesa npubopa nokuHbTe
nomelleHne M NPOBETPUBANTE €ro.

* Bo Bpems Harpesa npw
MCNONb3OBAHMM npubop
MCMYCKATb HENPUATHBIE 3CNAXM  M3-3Q
HOMMYMA CNefoB CMA3KM HO HEKOTOPbIX
KOMMOHEHTax. Takne 3anaxu ObbiYHO
MCYE3QaI0T NOCNEe NePBOro HArpesa.

nepsom
MoXeT

UcnonbsosaHue akceccyapos

Pewetky 1 npotMBHM  HEOOXOAUMO
BCTABNSTL B OOKOBBE HANPABASIOWME A0

ynopa.

e | BoiMoiTe  npoTMBHM  nepepn
1 nepBbiM MCMOMNb30BAHUEM,
4ytobbl  YAANUTb  BO3MOXHbIE

cnepbl 3aBOACKOM CMA3KM.



Mcnonb3oBaHue =

3.2 lNpaeuna ncnonb3oBaHMs

ayxoeku (Puc. B - Puc. C)

Hacrpoitka BpemeHn

[pu nepeom noakmioyeHMn unu nocne
OTKIIOYEHUS SNEKTPOMUTAHNS HA Anchnee

160D NOKA3LIBAETCH MUTatoLLEeE BpEMS

N
n mkonka yacoe Q© . Y1obel HayaTs

noboe

NPUroTOBNEHME,  HEOBXOAUMO

HOCTPOWTb TEKYLLEE BPEMS.

1)

2)
3)

[Nosopauvearite Npasyio py4ky, 4Tobs
YCTAHOBMTb HY>XHBIM HaC.

MNoarsepamte HaxaTrem kHonku SET.
[NosTopute  3T0  geiictBMe  Onq
HACTPOWKM  MMHYT ¥ MOATBEpAMTE
BLIOPAHHOE BpEMms.

_/ BPeMeHU

Ona

U3MEHEeHMUs TeKyuiero
u/mnu  dpopmara

otobpaxenus (12 u/24 4) cm.
«3.3 Menio Hacrpoek».

) e
-

Bbibop MeHI0 M dyHKLMIA NPUrOTOBNEHMS

H1obb HQYATb MOMB3OBATLCS  [yXOBKOM,
HEOOXOMMMO BHIOPATL HYXHOE MEHIO M,
HO OCHOBE CAENAHHOTO BHIOOPA, GyHKUMIO
NPUroToBNEHMS.

Metio TpoanumoHHoe
npuUroTosneHue

@

7
D)

Metio [Npurotosnenne ¢
napom

Metio Wed-nosap

Bosspar k npeabiayLiemy
MEHIO UMK YPOBHIO

Ins BbiGOpa MEHIO 11 HYXXHOM YHKLMM:

1)
2)

3)

4)

[NoBopauusaiite nesyio pyuky, 4TOObI
BHIOPATb HY>XHOE MEHIO.
MNogTeepante  HaXaTHEM
START/STOP.
[Nosopaunsarite nesyio pydky Ans
nepemeleHns  mexagy  OOCTYnHbIMM
GYHKUMAMM B BEIBPAHHOM MEHIO.

Ecrn HeT HeobxomMMocTH M3MeHATb
HOCTPOWKM NPUrOTOBEHNS, 3aMyCTUTE

dyrkumio kHonkown START/STOP.

KHOMKM

RU



= Mcnonb3oBaHue

Metio PyHkums Onucanue

CraTtnueckuii pexnm

ToaguumorHoe npurotosnexre no ogHomy Gmiogy.  VpeansHo
==  NOOXOOWT /1S MPUIOTOBIEHUS XAPKOTO, XMPHOTO Mmsdcd, xneba,
MUPOrOB C HAYMHKOM.

‘ ===

KoHeekums

VIHTEHCMBHOS M POBHOMEPHOs rOTOBKA. MaearnbHo nogxoawT ans
(o
= BHINMEKQHMS Me4yeHbs M TOPTOB, O TAKXE [N MHOTOYPOBHEBOrO
NPWUIrOTOBNEHMS.

A,
&

‘ =

lpunb

===

[No3BonseT Nony4UTs OTINYHO 3CXAPEHHbIE 1 NOAPYMSHEHHbIE OMioAa.
Ha duHansHom 3Tane goHHbIM peximm obecrneursaeT 06pa3oBaHme
PCOBHOMEPHOM 3010TUCTON KOPOUKM.

— HwuxHui BenTHnaTop

‘ « Tenno NOCTYyNnaAET TOJIbKO C HUXHEN YaCTM KAMepbl. l/lneoano noaoxoaonT
A9 BbiNEeKAHWA CnagknX, CONEHbIX M NEeCOYHbIX MMPOTroB 1 MALILLIL

Air-Fry

s

=) Cnyxut ans Xapku ¢ HEBOMbLUMM KOSIMHECTBOM MACAA MK 6e3 Hero.
PekomeHgyeTcs Mcnonb3oBaTs CNELMAbHbIA POTUBEHb C OTBEPCTUSMM.

TPAOULUMOHHOE MPUTOTOBJIEHME

Warm

o
CRyxuT ana pasorpesa miu NoaAepPXaHms TEMNepPaTypbl roToBbIX 6104,
Defrost

CnyxuT ans pasmopaXMBAHUS 3AMOPOXEHHBIX MPOAYKTOB.

Yucreiid nap

Mpurotoenenne Ha unctom napy (100%), wpeansHo noaxopsiiee
© a9 poibbl, OBOLWEN, Kypuub, puca, kaptodens v aeceptos. [lpu
HU3KOM TEMMNEPATYPE MOXET UCMONb30BATLCS ANS PACCTOMKM TecTa.
PexomeHayeTcs MICnonb3oBaATL CNELUAbHbIM TPOTUBEHL C OTBEPCTUIMM.

KoHneekums + nap

an, ‘

===
@

MHMPOBOHHOE MPUrOTOBAEHUE B PEX KOHBEKUMM 1 N
KomBuhmposarHoe OTOBNEHME B PEXMME KOHBEKLMM W Mapa
(yposeHb napa Hactpaveaetcs & auanasore 20-70%).

. Tpunb c konBekumeii + nap
ay),
)

KoMOUHMPOBAHHOE NPUTOTOBNEHWE B PEXMME TPUNS C KOHBEKLMEN U
napom (yposerb napa Hactpaueaetcs s guanasone 20-70%).

MPHUTOTOBJIEHME C MAPOM

Bubpae dyHKUMIO NpUrOTOBAEHMS, NPY HEOBXOAMMOCTM MOXHO HACTPOMTb 3HQYEHMs
TEMNEepPaTyphl, BPEMs MPUrOTOBNEHWA M 3QNPOrPAMMMPOBAHHOE NPWrOTOBNEHME (CMm.
cnefyiowme CTpaHuLI).
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Mcnonb3oBaHue =

B menio Led-nosap ans kaxaoiikateropum 1)
671108 MOXHO BHIOPATL PASNMYHbIE PELEMTI.

1

2)

Peuentsl 6binu coszpaHbl wed-
nosapamn Smeg pans Gonee
6bicTpOro NPUroTOBAEHMS
CaMbIX nonynsipHeix 6aioa. 3)
Mocne Toro kak Bbl BbIGepHTE

™Mn u Bec 6niopa, npubop
nopbeper yHKkuMio, Bpems  4)
M Temnepatypy, sBAsioWMecs
Haubonee NoaxoasLMMM.

Bo3smoxHsl Hebonbwue  5)
U3MEHEHWUS] BPEMEHM, KOTOpblE
30BMCAT  OT  MCNOMb3yeMmbiX  4)
MHIPEAMEHTOB MM AKCECCYAPOB

ans npuroToBnenms, a 7
TAKXE OT HYXHOW CTEneHM
noApYMSHUBAHMS.

PekomeHpyeTcs Bcerga
npoeepsTh 6niopa no
OKOHYAHWM NPERBAPUTENBHOrO
3QAAHHOTO NPUrOTOBNEHMS.

BeibepuTe MEHIO 1 HyXHYIO KaTeropuio
NPORYKTOB.

MNosopadmsaiite npasyio pyuky, 4To6
BHOPATL  HyXHbIA  peuent. Hauwet
MMFQTb MHAVKATOP ﬁ peuenTa.

Ecnv HeT HeoBXOomMMoCTU M3MeHsTh
HOCTPOMKM MPUIOTOBNEHMS, 3anyCTUTe
PyHkumio kHonko START/STOP.
Ecnuixe peuent HEOEXOAMMO UBMEHNTL
nocne  30Mycka  MPUroTOBAEHMS,
BLINOSHUTE CleyioLmMe NeNCTBIS:

Haxmure Ha kHonky SET. 3amuraer
MHOMKATOP

MNosopaunsarite Npasyio pyyky, 4TO6H
BHIOPATL HOBLIN PeLenT.

MNogtBepante  HOXATMEM  KHOMKM
START/STOP wnu nopoxante 5 cekyra
AN ABTOMATUYECKOTO NOATBEPXAEHMS.

YposeHb
Menio  Kareropus PeuenTsi Axkceccyap oTcuuThIBaETCA
CHU3Y BBEPX
CBMHble DMONUPOBAHHbIN
PO1 ¥ P 1
pebpbilLIKM NPOTUBEHb
[NpoTtueeHs ¢
P02 CeuHble konbacku P 2
OTBEPCTUAMM
SManUpOBAHHBIN
b PO3. Ceuroe xapkoe P 1
. NPOTUBEHb
® @ SManMpoBAHHBIN
C P04 Poctbud P 1
NPOTUBEHb
S Mscou nmu
= Ha TyweHas yTka 7 - DMANUPOBAHHbIN
= Po5 e “ P 1
NOPUMOHHOA NPOTUBEHb
Kypuua romns OMONUPOBAHHbIN
Pog YPMHATRHIE (7 P 1
LENMKOM NPOTUBEHbL
[NpoTtueens ¢
P07 KypuHsie HarreTcel P 1
OTBEPCTHSIMM
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YpoeeHb
Mexio  Kareropus Peuentbi Akceccyap oTcuuThIBaETCA
CHU3Y BBEPX
[NpoTreeHs ¢
Puine/ cremk
PO8 / @ OTBEPCTMSIMM 13 2
nococs
H/% cTanu
SMANMPOBAHHIN
PO9: Puba uenvkom “ P 1
NPOTUBEHb
[MpoTuseHs ¢
P10 lpateH 13 Tpecku P 1
OTBEPCTUIMM
X P11 Hopapa/cubac s SMANMPOBAHHBIN 1
dornbre NPOTMBEHD
Peiba
MOpPENpPOAYKTbI Kansmapsl/ Mo eese o
PEMPOAYKTH p12 P @ OTBEPCTMIMM 13 2
KOPOKATULSI
H/% cTanu
% M
g paten 13 [MpoTuseHs ¢
Q P13 rpebewkos/ P 2
©) 9 OTBEPCTMAMM
== MUaUIA
ﬂ P14 KpeseTku 8 [NpoTtveeHs ¢ 9
= NaHUPOBKE OTBEPCTUIMM
P15 3aneueHHsli SMANMPOBAHHBIN 1
kapTodens NPOTMBEHD
. SMANMPOBAHHBIN
P16: Osowron rpaten P 1
NPOTMBEHD
ﬂ P17 3aneueHse MNpoTreeHs ¢ 1
OBOLLM ACCOPTH OTBEPCTUSIMM
Osoumu g PapwmposaHHsie @ SMANMPOBAHHIN 1
rapHUPSI OBOLUM NPOTMBEHD
Kaprodens dpu/
P19 kapTodenbHsie MpoTuseHs ¢ 9
KPOKETSI, OTBEPCTUAMM
30MOPOXEHHBIE
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Ucnonb3oeanune 2
YpoeeHb
Mexio  Kareropus PeuenTsi Axkceccyap oTcuThiBaETCA
CHM3Y BBEPX
[NopupoHHsie
P20 LLlokonaaHsii 7 bopmouku Ha 1
boHaaH NPOTUBHE C
OTBEPCTUAMM
9 Dopma ang TopTa
P21 6n0uHsint nupor prma A P 1
Ha pelueTke
. Dopma ana TopTa
P22 lNecoyHbiit nupor prma A P 1
™ Ha pelueTke
Popma gng TopTa
P23 buckeut Z 1
Topri 1 Ha peleTke
el e Popma ang TopTa
goineyka P24 Yuskelik P P 1
Ha pelueTke
[NopupoHHsie
OPMOUYKHM HA
P25 Maddursl/kekcs op 1
a NpoTHBHE C
g OTBEPCTUAMM
8 P
SMANMPOBAHHLIN
C P26 [leyerse P 1
8 NpOTUBEHb
| . Mwucka Ha gHe
3 P27 Paccroiika tecta  ({Z A 1
AYXOBKM
P28 [Nnuua Ha SMANMPOBAHHLIN 1
NpOTVBHE NPOTUBEHb
JasaHbs/ S MATHDOBGH L
NMPOBAHHBIN
P29 makaporHas 7 P 1
NPOTHBEHb
™ 3QMeKaHKa
KaptodensHsie [NpoTreeHsb ¢
7
P30 Huokku/kutaiickme &, otsepctismu s 2
Xneb, nuuua m P
30aNeKAHKM nenbMeHu H/X cTanm
y SMANMPOBAHHLIN
P31 Xneb opoxxeson “ P 1
NPOTUBEHb
P32 Dorauua 7 SOMANMPOBAHHLIN 1
NPOTUBEHb
P33 OsoLHas 7 Popma gna TopTa 1
30MeKaHKa Ha pelueTke

Mocne BHOOPA PELENTa MOXHO M3MEHWTb 30AAHHBIM BeC (cm. «M3menerne secar) w,
npv HeOHXOAMMOCTH, BEIBPATL 3ANPOrPAMMMPOBAHHOE BPEMS 3AMYCKA MPUrOTOBMEHMS
[cm. «Hactpoiika sanporpammmpoBaHHoro npurotosneruss). Bpems npurotosneHus
POCCHYMTLIBAETCS ABTOMATUHECKM HO OCHOBE BHIOPAHHOTO BECA, HO MPU XENAHMM MOXET

66iTb M3MeHeHO [cm. «HacTpoiika 3anporpaMMMPOBAHHOTO MPUIOTOBAEHMS»).
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MN3meHeHune

Temneparypsl

NPUroToBseHnsA

e | Hactpoiika HepocTynHa B MeHto

1 Wed-noeap 7

Mepen sanyckom dyHKUMM:

1)
2)

3)

Bo

1)
2)

3)

46

Buibepute MeHIO 1 HYXHYIO GYHKLMIO.
[NoBopaumeaiite npasyio pyuKy, 4Tobb
YBENMUYUTE UMM YMEHBLIMTL 3HAYEHUE
TEMNEepaTypsl  (MHAVMKATOP  rpamycos
muraer).

Y1066l 3anyCTUTL QYHKLMIO, HAXMMTE
Ha kHonky START/STOP.

BpeMms NMpPpUroToBsieHHA:

Haxmute Ha kHonky SET.
NoBopaunsaiite Npasyio pyuKy, 4100k
YBENMUYUTE UMM YMEHBLIMTL 3HAYEHUE
TEMNEpaTypsl  (MHAMKATOP  rpa;ycos
muraer).

MoaTeepaute C  NOMOLLBIO  KHOMKM
START/STOP Unm noOoOXaMTe
5 cekyHm, MO MCTEYEHMM KOTOPbIX
npWroToBnexm1e OBTOMOTUYECKM
BO3OBHOBUTCH C HOBBIMU 3HAYEHUAMM
(uHavkaTop  rpamycos  nepecraHeTt
MUraTh).

>, Mcnonb3oBaHue

Hacrpoiika BpemeHu npurotoeneHus

e | Hactpoika HepgocTynHa B MeHio

1 Wed-noeap ?

1)

2)

3)

[NpoTekaHue

Haxwumaiite Ha kHonky SET po Tex
nop, MOKA HO OMCMNEee He MNofBMTCA
MUIQIOLLaS MKOHKA Talkimepa () .
MNosopaunsarite Npasyio pyyky, 4TO6H
HOCTPOMTL BPEMS MPUTOTOBEHMS.
Moateepamte  HaXaTWEM  KHOMKM
START/STOP.  Ytobb  m3meHnTb
BDEMSA MPWIOTOBIIEHMS B Mpouecce
BLINOMHEHUsS  QyHKUMM,  credyiiTe
YKO3QHHBIM  BHILIE  MHCTRYKLMAM,
4TOOb YCTOHOBWTL HOBHIE 3HAYEHUS.
3atem nogoxaute 5 cekyHg, Mo
MCTEUYEHMM  KOTOPLIX MPUTrOTOBEHME
OBTOMATMYECKM — BO3OBHOBMTCA  C
HOBBIMM 3HOYEHMAMM.

3A0HHOro BOEMEHMN

YyKA3bIBAETCA WMHOMKATOPOM  BbIMOJHEHNA,
KOTOprlZ NOCTENEHHO YMEHbLLAETCH.

— ]




Mcnonb3oBaHue =

Hacrpoitka
MPMroToBNEHMS

3anporpaMMMpPOBAHHOIO

3anporpaMMNPOBAHHOE  MPUrOTOBNEHME
No3BONSET 30BEPLMTL MPUrOTOBNEHWE B
YCTAHOBNEHHOE NONb3OBATENEM BPEMS. B
30BUCHMOCTM OT 30ACHHOM NOMb30BATENEM
ONMTENBHOCTU M BHIOPAHHOTO  BPEMEHM

OKOHYAHMSA ﬂerOTOBﬂeHMﬂ |'|pl/16op
ABTOMATHNYHECKU ﬂﬂOHleyeT 30|_|yCK
FOTOBKW.
o | Mpu pacuete BPEMEHM
1 OKOHYAHMS NPUroTOBNEHMS
YUMTBIBAIOTCS MMHYTBI,
Heobxoaumblie ans

npeasapuTeslbHOro pasorpesda.

1) Hoxumaiite Ha  kHonky  SET  po

TEX NOp, MNOKA HA [uChnee  He
NoABUTCS muraioLas MKOHKQ
30MNPOrPAMMUPOBAHHOTO C)
NPUrOTOBIEHMS.

2) TMNoeopauvsarite NpaByio pyuky ans
HOCTPOWKM — BPEMEHU  OKOHYOHMA
NPUrOTOBIEHMS.

3) lMopteepaute  HOXATMEM  KHOMKM

START/STOP. [Mpubop octaHetcs B
OXMUOCQHMM  30MPOrPAMMMPOBAHHOTO
BPEMEHM 3aMyCKa.

/ * Bpems OKOHYQHMS
£ NPUroTOBIEHNS HEBO3MOXHO
YCTQHOBMTD 6e3

npensapM1TeNbHOM HACTPOMKH
€ro NpofoNIXUTENLHOCTH.

* 3anporpaMMMpPOBAHHOE
NPUroTOBIEHNE HEBO3MOXHO
YCTQHOBWTb MOCAe Hayand
NpoLLecca roToBKM.

Y106b1 OTMEHMT 3ANPOrPAMMMPOBAHHOE
npuroToBneHue:

1) Haxumarite Ha  kHonky  SET  po

TEX NOp, MOKA Ha Jucinee  He
nosiBUTCS MUraioLLas MKOHKa
30MNPOrPAMMUPOBAHHOTO O
MPUroTOBNEHMS.

2) Toeopauvsarite  npasylo  py4Ky
MPOTMB  YOCOBOW  CTPESIKM,  YTOGbI

BEPHYTLCA K TeKyllemy BpEemeHM M

cbpocuts 3aNPOrPAMMUPOBAHHOE
NPUroTOBNEHKE.

3) lMoaTteepamte  HOXATMEM  KHOMKM
START/STOP.

MsmeHeHne ypoBHs napa:

e | Hactpoiika poctynHa Tonbko B

1 MeHto lpurotosnenune c napom.

e

AN,
‘ &

B by HKLMSX KOMOWHMPOBAHHOTO
NPUrOTOBNEHMS (KOHBEKLMS M MPMIL) MOXHO
PEerynMpoBaTh YPOBEHL NAPA B AMANA30HE
20-70%:

1) Hoxumarite na krHonky SET po Tex
nop, Moka HA JMChnee He MOsBMTCH
MUTQIOLLMIA MHOMKATOP NPOLEHTOB %.

2) [Mosopauveaiite npasyio py4Ky, YTOOH

yBeﬂquMTb N y/\/\eHbLLll/]Tb H\/)KHbllZ
ypoBeHb napa.

3) lMoaTeepamte  HOXATUEM  KHOMKM
START/STOP.  Yrtobb  uM3meHWTh

YPOBEHb NAPQ B NPOLECCE BLINOAHEHNS
GYHKUMM, CefyiTe YKA3AHHbIM BbIlLE
WHCTPYKUMSM, — 4TOOB  YCTOHOBMTH
HOBblE 3HQuYeHWs. 3aTem MNOAOXAMTe
5 CekyHE, NO MCTEYEHUM KOTOPbIX
NPUroToBNeHNe QBTOMATUHECKM
BO30OHOBUTCS C HOBBIMM 3HAYEHUSMM.
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MN3meHeHHe Beca

e | Hactpoiika poctynHa Toneko B

1 metio Lled-nosap 7.

1)

2)

3)
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Haxwumaite Ha kHonky SET po Tex
nop, MoKA HA OMCMNEee He MNOoSBMTCA
MUTQIOLLOS eOMHULA M3MEPEHUsS BECA
(kr/dyHT).
[Nosopauveaiite
4TOBb  U3MEHUTD
(Bpema  npuroTosneHus
CBTOMATMYECKM).
MNMontsepaute HOXATMEM
START/STOP.  Yrobwi M3MEHUT
BEC B  MPOLECCE  BHINOMHEHMSA
GYHKUMM, CesyrTe YKA3AHHbIM BhILLE
MHCTPYKUMAM, — 4TOOB  YCTAHOBWTH
HOBLIE 3HAYEHMA. 3aTemM MNOJOXIOMTE
5 cekyHB, NO UCTEYEHWM KOTOPLIX
npUroToBeHm1e QBTOMATUYECKM
BO30OHOBUTCS C HOBLIMM 3HAYEHMUAMM.

npasyto PYUKY,
3000HHbLIM  BEC
oBHOBUTCH

KHOMKM

= Mcnonb3oBaHue

Crapuns npeasapuTtensHoro Harpesa

MNpurotosnexnio  Bcerga  npepwectsyet
cTagMs  NPedBOPUTENBHOMO  HArPEeBd
=, bnarogapst koTopoit npubop BeicTpee
[OCTUrGET  3QAQHHOM  Temnepartypsl
NPUroToBNEHMS.

Ha ston cragmmM 3aropaetTcs UHOMKATop
=l nnokasbBaeTCH NOCTENEHHO pOCT\/LU,I/IIH
YPOBEHbL TEMNEPATYPbI.

(=
7

Eciv B peuente He ykasaHo
MHOE, 10 LOCTUXEHMS 3aAAHHON
TemnepaTypbl CTABUTL Bnoaa B
LyXOBKY He peKOMeHAayeTcs.

Mo  3aBepleHMn  NpeaBOPUTENBHOTO
Pa30rpeBa NOAAETCH 3BYKOBOM CWrHAN,
onoselaWMA O MNepexope K CTagnu
npurotosnenus. 4tobsl noateepanTs 3TOT

war, Haxmute kHonky START/STOP wnn

nomecTmnTe 6J'IIO£I,O B AYyXOBKY.

e | Ecnu  6bin 30paH  Taiimep

1 MPMUroTOBNEHMS, obparTHbiit
oTcyet HauYHeTCs
GBTOMATMYECKM nocne
NoATBEPXAEHMS OKOHYQHMS
cTapmu NnpeABapHUTENIbHOIO
pasorpesa.



Mcnonb3oBaHue =

3anyck npuroTosneHus

1) Orkpoiire geepuy.

2) TomecTuTe noaroToBneHHoe 6rI0ao B
pabouyio kKamepy.

3) 3akpoiite meepuy. [lpurotosnerme
HOYMHOETCS  OBTOMATMYECKM,  d
nHaukatop =k BbikmoUMTCS.

/ Ecnn 6niopo yxe nomelieHo B
£ | pyxoBky, HaxmuTe Ha KHOMKY

START/STOP  (13), utobm
HQYATb NPUroTOBNEHMe. ITO
AENCTBME MOXHO OCYLLECTBUTH
M B KOHLUE MpPefBAPMUTENLHOrO
pasorpesa.

OkoHuaHKWe npuroToBneHus

Ecrv  3apmaHo  Bpems  npuroTtoBnewus,
npouecc FOTOBKM 3aBepLIaeTCs
ABTOMOTMYECKM. Ha oMcnnee
oTobpaxaeTtcs HaLMMCh I

HAYMHAET MUTATb WMKOHKA TOIZ/\/\epO @

M NOOAETCs 3BYKOBOM CWIHQAJ, KOTOPbIiA
MOXHO  OTKMOYUTb C  MOMOLLBIO  KHOMKM

START/STOP.

Y7060 30BEPLWMTL npuroToBneHme
BOYUHYIO M BEPHYTbCA K OTODPAXEHMIO
YOCOB, HOXMWUTE U YOEPXWBAWTE KHOMKY

START/STOP  HaxaToit B TeueHwe

MUHUMYM 3 CeKyHA.

OcrarouHoe Tenno

Ecnn nocne ucnomnbsosaHms gyxoekn ee
Kamepa OcCTaeTcs ropsyel, Ha gucnnee
Byger oTObPAXATLCS MHAMKATOP YPOBHS

OCTATOYHOTIO TEMNA.
— ]

II | | | |
DT0T  ypoBeHb OymeT  aBTOMATUYECKM
YMEHbLIATLCS MO MePe  CHUXEHUS

TEMNepPaTypsbl, O 3aTEM BBIKIIOYMTCS.

Hanonnenue pesepeyapa
npurotoenenus Ha napy (Puc. D)

ans

/ O HexBaTKe BOAbI B pe3epBydpe
£ cUrHanusupyet MMIaloLWMiA

uuamkatop ¢ J .

1) Hoxmute Ha kHonky pasbnokmposku
HAL KPBILKOMA M NOTIHUTE ee, 4YTObH
OTKpbITS.

2) [MpunogHumute pyuky U M3BREKUTE
pesepsyap.

3) Hanonnute pacnonoxerHsii  cnesa
3anMBHOM oTcek po otmeTtkn MAX
YPOBHS, HOHECEHHOM HA pe3epByap.

/ Mcnonbsyite npoxaaaHyio
£ BOAOMNPOBOAHYO BOAYy c
HEBbICOKMM cofiepXaH1eM

KQnbLMs, YMSTYEHHYIO BOAY MU
MWHepanbHyio Bogy 6e3 rasa.

/ He Mcnonb3ymnTte

& | puctunnupoBanHyio BOAY,

—— BOAOMNPOBOAHYIOBOAY CBLICOKUM
CoAepXAHMEM Xnopu1aos
(> 40 wmr/n) wnu  ppyrne
XMAKOCTH.

4) Bcraeste pesepeyap B OTCEK LyXOBKM
M 3AKPOWTE KPBILLKY.

5) Buinonnve 3Ty onepaumio, npousseante
NOATBEPXAEHME  HAXATUEM  KHOTMKM

START/STOP.
BHumaHme!
He HanonHaiTe npassii oTcek,
KOTOPbIM CIYXMUT MUCKIIOYMTENBHO
ona  cnvea  Boas  (Mnm apyrmx
XuaKocTelt) us pesepsyapa.
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o | Ecnu Bo Bpems npurotosnenus
Ha napy pesepByap Ans BOAbI

onycrowaeTcs, NPUroToBieHue
OCTOHABNMBAETCS U MepexonamnT
B PEXXMM B Ay 3bl MOKCUMAJILHOM
AJIUTENILHOCTBIO 5 MUHYT.

Mpurotoenenne Bo3o6HOBMUTCS

nocne nony4YeHus
NOATBEPXAEHUS O HAMOMHEHMM
pesepsyapa.

Ecnu no UCTEYEHMHU
MAKCHMMOsbHOTO BpPEMEHM
OXMAAHHS, COCTABAISIOLWLEro

5 MuHYT, pesepByap ans BoApl
He b6yper HanonHeH, npubop
NPOAONXMT  rotoeky  bes
napa, a B cnyyae ¢yHKUMM
YMCTOrO NAPA MNPMUroTOBNEHHE
npeKkpaTmrcs.

3.3 Menwo Hacrpoek

2)

3)

4)

50

/ Hoctyn k MeHio Hacrtpoek
£ BO3MOXEH TONbKO npu
HAXOXAEHUM  LyXOBKM B

PeXume 4acos.

Yoepxusaiite kHonky SET Haxaton 8
TEUEHWE MUHMMYM 3 CEKYH.
[Nosopauneaiite nesyio pyuky Ans
NPOCMOTPA PA3AENOB MEHIO.
MNosepHute npaByio  pydky, u4ToOHI
YCTAHOBMTb  HYXHOE  3HAYeHWe,
30Tem MOATBEPAMTE €70 C MOMOLLBIO
kHonku SET.

HTo0b  COXPOHUTL  KOHGUIYPALMIO
Mo OBBIATM M3 MEHIO, HOXMMUTE U
yoepxusaite kHonky SET HaxaTol 8
TEUEHME MUHUMYM 3 CEKYHL.

= Mcnonb3oBaHue

m Bnokuposka ot peteit

MossongeT sabnokuposats (Un) oprams
yrpasneHus nprbopom.

Ecru manHas dyHKUMS OKTMBMPOBAHG, HA
[ycrnnee 3aropaeTcs MKOHKA O-r.

/ Y1obbl oTKAOUMTL  dYHKUMIO,
£ BepHMTeCh B MeHIo Hactpoek u
BbiGepure OFF.

m 3BYKOBbIE CUTHANbI

Axtveupyet (On) wau otkniovaer  (OFF)
3BYKOBbIE CUTHANb], NOAABAEMBIE 1yXOBKOIA.

m ®DopMar BpeMeHH

CryxuT ans  HOCTPOMKM OTOBPaXeHMs
Bpemern B popmate 12 wacos (IcH) man
24 yaca (2HH).

/ Mo  yMonuanuio  ¢opmar
L BPEMEHM YCTAHOBIEH Ha 24 u.

MN3meHeHHe uaca

1) Ha avcnnee nossnseTcs  MKOHKG
yacos O, n HauuHaoT MUraTh uudps,
0603HavaoLLMe Yac.

2) TloeepHuTe NPABYIO PYYKY O HYXHOTO
3HAYEHMUS Yaca.

3) TMognrteepamte Hoxatrem kHonku SET.

4) BuinonHuTe aHANOrMyHse AeACTBIS AN
HOCTPOMKM MUHYT.

/ B nioboi MOMEHT MOXHO
& | usmenuts sapaHHoe spems. ins
3TOro BOMAMTE B MEHIO HOCTPOEK
M NMOBOPAYMBAMTE NEBYIO PYUKY
A0 Tex nop, NoKd HA aucnnee
He MOSIBUTCS MUraioLLiee BPEMs.




Mcnonb3oBaHue =

m Hacrpoitka eauHuLpl M3MepeHus

Cnyxut  gns yCTQHOBKM  €AMHMLI
M3MepeHWs Temnepatypsl u Beca (ans
menio LLed-nosap) B cootsetcteumn co
cnepyioLei Tabnuuen:

3HauyeHne Temneparypa Bec
EC °C KT
CLIA °F byHT

m SlpkocTb NnopceeTkM gucnnes

Mossonser BHOPATH YPOBEHL APKOCTM
OUCTNes B COOTBETCTBMM CO CrEayioLie
Tabnuue:

3HauyeHue SlpkocTb ancnnes
1 25%

35%

50%

70%

Q0%

/ Mo  ymonuanuio  dyHKuUMs
£ APKOCTM  MOACBETKM  AMCrnes

YCTAQHOBMIEHd Ha 5.

m ®ynkumns ECO pucnnes

Byayun aktuemposarHoit (On), 3Ta dyHkuma
NO3BONAET  GBTOMATMYECKM  YMEHbLIOTH
YPOBEHb APKOCTM AMCNNes, KOTAQ AyXOBKA
HOXOMTCS B PEXUME YACOB.

W

/ OHa He paboTaeT, ecnu apKocTb
_& yXe 6bina yCTQHOBAEHA HaA
3HayeHue 1.

m XectkocTb BOADI

[Nossonget HACTPOUTbL XECTKOCTb BOAbLI A4
ONTMMM3ALMKM NPOLECCa YOANEeHNA HAKUMK.

° Ha 3asoge YCTAHOBJIEH

1 cpefHui ypoeeHb 3 yHKLMM
XKECTKOCTH BOZAbI.

B saBucumocTM OT 3a4QHHON CTeneHu
XECTKOCTV BOAbl 3AMPOC HA 3AMYCK UMKNa
yoaneHus  Hakunu 6y;1eT noaBNATbLCA  C
PA3HOM YACTOTOW.

CTpaHuua ¢ KOAMYECTBOM  4ACOB
MCMONb30BAHMA  BYHKUMIA  Napa,  npu
LOCTUXEHWW KOTOPbIX OYAeT 3anpoLlieHo
YOCGNEHWE HOKMMK, BHIMGANT CReaylowmnm

obpasom:
3HaueHne Yacol
] 18
2 12
3 Q
4 6
5 4

@ Ynanenue Hakunu

Byayun aktnsmposartoit (On), sta dyHkumsa
NO3BONSET  3AMYCKATb UMK yAQneHMs
Haknmn (em. «4.1 Yoanenue Hakunu (Puc.

E)».

mcbyuxum demo  Showroom

(tonbko pns BeiCTABNEHMS)

Ecrn skniouena (On) nossonset oTknioumTs
BCE HArpeBaTeNbHble 3NemeHTs npubopa
M 3anyctut pexum Demo Ha nanenu
ynpaBnexms.

[nst np1BEIYHOrO MCNONL30BAHMA NpHEOPa
Heobxoaumo  otkmiounts  (OFF)  pannyio
byHkuMio.

RU



Ouncrka n yxon

4  Ouucrka 1 yxop,

B pykosogctee  no  3kcnayaTaumu
npuBeeHs COOTBETCTBYIOLIME MHCTPYKLMM
MO OYMCTKE 1 yXOfy, O TAKXe OnepaLum ans
Nonb3oBATENS, KOTOPHE MPOM3BOAWTENMD
pekomeHayeT BhinonHsTs. Jliobbie apyrve
AENCTBUA AOMXHbI BLINOMHATLCS MACTEPOM
YNOMHOMOYEHHOTO CEPBHCHOTO LEHTPA.

MNepen nposeperviem ounctkn BCETHA
BLIHUMAMTE BUAKY 13 PO3ETKM M paboTanTe
TOMBKO C OCTHIBLUMM MPUOOPOM.

BHumanue!
* He ucnombsyrite ctpyn napa
ANt OYUCTKM nprbopa.

e [N 0YMCTKM KOMMOHEHTOB M3
CTONMM WAM C METASIIMYECKMM

NOKPHITMEM HE  MOMb3yMTECh
YUCTALLMMM CPEencTBamy,
COAEPXALLMMM Xnop,

HCILLIC!TprHbIVI cnmpT nnm
otbenvea loume pelecTea.

* He ucnonbayite abpasusHbie
VK KOPPO3WOHHBIE YMCTHLLME
cpencTaa.

* He wucnonbayiite rpybsie unu
abpasnBHble  MaTepuarns, d
TOKXE OCTPbIE METANMYecKme

cKpebku.

* PerynspHo, nocne  kaxmoro
MCNOMb30BAHMS, ounLaliTe
aeTanu nprbopa, ero
aKceccyapbl M KyXOHHbIE
NPUHALIEXHOCTH.

52

Oumnctka nosepxHocTen

Y706bl obecneymnts COXPAHHOCTb
NOBEPXHOCTEN NPUOOPA, WX HEOOXOAMMO
PEryNSPHO  OUMIATL  MOCNEe  KAXAOro

MCNONb3OBAHMA, 0OXOABLUNMCE OCTbIBAHMA.

Mnanoeas exXxepgHeBHAa OYUCTKA

Vicnonbayiite TOMNbKO crneumanbHbie
YucTaLMe CPeacTBa, He  copepxalime
aBpPA3MBOB MM KMCIOTHBIX BELWECTB HA
OCHOBE X/10Pal.

Habepute cpeactso Ha BROXHylO TKAHb
M NpPOTPUTE €0 MOBEPXHOCTb,  3ATEM
TLWATENbHO MPOMOMTE BOOOM M HACYXO
BLITPUTE MATKOM TPSMKOM wam candeTko
13 MUKPODHOPSI.

MMsTHa oT NpoAYKTOB MM OCTATKM MULLM

Yrobb  He NOBEPXHOCTH,
KaTEropu4ecKm 3anpeuwaeTcs
VICMOMb30BATb CTASMBHLIE MOYASIKM M OCTPbIE
ckpebky.

noBpeanTb

[Nonb3ayiTecs OObIYHBIMM HEADPA3MBHBIMM
CPELCTBAMM, O TAKXE, TPK HEOOXOANMMOCTH,
ACPEBAHHLIMM MM MNACTMACCOBBEIMM
KYXOHHBIMM NPUHAANEXHOCTAMM.
TilaTensHoO ONOMOCHUTE U HACYXO BHITPUTE
MArKOW  TPAMNKOM  unu  candeTkoin U3
MUKPOGUOPSI.

He pmonyckaiite  sachixaHus — BHYTpU
AyXOBKM OCTATKOB MMM HA COXAPHOW
ocHose (Hanpumep, Bapenss). O moryT
PA3PYWMTE  3MAfb, KOTOPOM  MOKPHITA
BHYTPEHHsIS 4acTb npubopa.



Ouncrka n yxon

Ouncrka akceccyapos

Bce akceccyaps cnepyeT mbiTb ropsueit

MbITBHOWM  BOOOWM C  TMOMOLLBID  MSATKOM
rYOKM  WMAM  MSTKOM  CUHTETWMYECKOM
TkaHn.  OnonocHWte  MX M HACYXO

BbITOUTE. ,D,J'IFI O4YMCTKM daKCeccyapos He

I/ICI'IOJ'IbS\/l;ITe O6pO3I/IBHbIe Yyncrawme
cpenctea, MeTannmn4yeckme MOYANKM
nnm MeTannn4yeckme KYyXOHHbIE

NPUHALIEXHOCTH, YTOBLI HE NMOBPEANTD WX
MOBEPXHOCTH.

H1o6bl npoanuts  Ccpok  cryx6el
QKCECCYApOB, UX HE PEKOMEHOYETCS MbiTh
B NOCYHAOMOEYHOM MALLMHE.

Oumcrka crekna geepub

PexomeHgyeTtcs NOCTOSHHO  CReamThb
30 MAEAnbHOM ymcToToM crekna. [na
ero  OYUCTKM  UCMONb3yhTE  BYyMaXHbIE
nonoTeHuUa. TpyoHoyaansemsie

30rpPs3HEHUS OTMBIBAMTE BIIGKHOW ryOKOM
M HEUTPANBHBIM YMCTALLMM CPEOCTBOM.

Ouncrka pabouyeit kamepsi

H1o6b 0becnedmnts COXpaHHOCTL paboyel
KOMEpbI, ee crefyer perynspHO O4MLATh
nocne oCTLBAHMS.

He nossonsiite ocTaTKOM NULLM 3ACHIXATH
BHYTPM paboueil Kameps, TOK KAK OHM
MOTyT NOBPEANTh SMASb.

H1o6bl 0ONErtNTL OUUCTKY, PEKOMEHYETCS
CHUMATb BOKOBbIE HAMPUBASIOLLME.

HocTato4Ho  OCTOPOXHO — MOTAHYTE  3a
pamy, 4TOOb OTUEMUTL ee OT OOKOBbIX
KperneHuin. Y1obb  BepHyTb PaMY  Ha
npexHee MecTO, BHOBb BCTABbTE €€ B
HOKOBbIE NA3bI 1 CNETKA HOXMUTE.

UcnonbzosaHue yHKUUM
CAMOOYMCTKM

napa pns

CD\/HKLI,I/HO napa MOXHO MCNOb30OBATL ANA
pasmdardeHmsa OCTaTkoB 30Fp9|3HeHl/ll;l 4
obneryeHms nx yoaneHus.

[Nepen 3anyckom GyHKLMM pEKOMEHRYETCS
PACMbIMUTL HA OOKOBLIE CTEHKM pabouyei
Kamepebl pacTBop M3 BOAb M CPeACTBA ANs
MBbITbSA MOCYAbI.

1) Buibepure byHKUMIO YUCTOrO
napa B COOTBETCTBYIOLEM  MEHIO
[MpuroTosneHue ¢ NAPOM.

2) VYcranosure temnepatypy Ha 100 °C
M BPDEMS OUYUCTKM HA | 8 MUHYT.

3) 3anyctnte  dyHkuMIO  C MOMOLUBIO
kHonku START/STOP. Mo okoHuaHMK
CTOANM NPENBAPUTENBHOMO PA30rPEBA
BHOBb HaxmuTe kHonky START/STOP.

4) To saseplweHmn dyHKUMM OTKPOIiTE
[BEPUY W NpW MOMOWM TKAHWA U3
MUKPOGUOPLI  3aBEPLUMTE  OUMCTKY
paboueit kamepsi.

Cywka

Bo Bpema npurotosnenns Gniog 8
paboyent kamepe obpasyetca  Bnara.
DTO COBEPLIEHHO HOPMASILHOE fBMIEHME,
KOTOPOE HE BAWSET HO UCMIPABHYIO PabOTy
npudopa.

Mo OKOHYQHMM
NPUrOTOBIIEHWS:

KaXO0ro UmKna

1) Hoxantecs oxnaxaerns nprubopa.

2) Ymanute 3arpasHedus 3 pabouyeii
Kamepesl.

3) Hacyxo shitpute pabouyio  kamepy
MArKOM TPAMKOW.

4) [lepxwTe asepLy OTKPLITON 4O NONHOMO
BLICHIXQHMS PABOUE KAMEPI.
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4.1 Ypaneuune Hakmnu (Puc. E)

Ha aMcnnee nosBNAETCH NKOHKQ
&Y, ropswas  NOCTOSHHBIM — CBETOM:
HACTOSTENLHO — PEKOMEHOYETCS  YAANUTb
HakWMb 13 Bornepa.

Ha gucnnee  nogengetcs  muraowas

vkonka Y& Tpebyetcs obssatensHoe
yaoaneHve Hakunu m3 6omnepa; BhHOOP
APYTVX PEXMMOB MPUrOTOBNEHUS HA NAPY
HEBO3MOXEH [10 TEX NOP, MOKA HAKMUMb He
6ymet yoaneHa.

/ Yacrota  ypaneHus  Hakunu
& | 3aBucuT ot 3aaaHHOro 3HAYEHMs

XecTkocTH Bogpl (cM. «3.3 Menio
Hacrpoek»).

HeobXOAMMOCTU MOXHO
UMKN  yAaneHus
HOKMNKM 306NAroBpeMeHHo.

[ )
BHumanme!
Hannyme HAKMMK 13-30
HEBbBINONHEHNA UMKITOB y,EI,OJ'IeHI/Iﬂ
HOKMMM  CO  BPEMEHEM  MOXET

OTPUUATENBHO  CKA3ATBCS  HA
ncnpasHon pabote npubopa.

Mpu

BbINOJIHUTb

1) Ona moctyna « dyHkumn yaaneHms
Hakunu BonauTe B meHio Hactpoek
(cm. «3.3 Mernio Hactpoeks).

2) lNosopauvarite nesyio pyuky OO Tex
nop, MoKa HA OMCINee He MOsBMTCH

HAOMMCb
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3)

4)

Ouncrka n yxon

[Nosephute npasylo  pydky, HTOOGHI
AKTVBMPOBATH PyHKUMIO (En).
MNoartsepaunte ¢ nomoupto kHonku SET,
4TOBB HOYATS LMK YAANEHMS HAKUMU.
Ina oTMeHbl UMKNa yaaneHus Hakunm
yOEPXMBANTE KHOMKY START/
STOP HoxaTol B TEUEHUE MUHUMYM
3 cekyHa.

BHumaHme!

3anylleHHbIi  uMKn  yaaneHus
HaKMMK MOXHO npepsarts
TOMBKO [0 OKOHYOHUA  CTAAMM
HAMNONHEHUs pesepsyapa
pPOCTBOPOM O/ YAQIEHUs
Hakunu (cm. cneaylowmit pasaen
St2). Tlocne storo  npubop
He OymeT BHNOMHSTL  HUKAKMX
ApYyTMX  GyHKUMIA [0 Tex nop,
MOKA MPOLECC YAANEHUS HAKMMU
He 6ymer 3osepwer. O6uwas
MPOAOIKUTENBHOCTL UMK
coctaenset npumepHo 40 MUHYT.

Heobxoammo OCTABATHCH
psgom ¢ npubopom B TeueHue

BCero uMKna yaaneHus HaKunu,
TAK KAK MOXeT nOTpeGOBOTbCSl
BMELWATEeNbCTBO MNOJIb3OBATENS,

HaNpUMep, AN O4YEepPesHoro
HAMONHEHMs pe3epByapa.
o | Uukn eknouaer 6 craguii,
1 o BbINOJIHEHWUM KOTOpPbIX
CMFHANU3UPYIOT MOCTENEeHHoe
yMeHbLUEHWE nosocsl
uHpgmkatopa (24), a Takxe

MHAMKATOpbl Ha pucnnee Stl,
St2, ...



Ouncrka n yxon

Cnus octaslueiics soapl (St1)

1)

2)

3)

Mprnbop ypanseT ocTasluyiocs BOAY,
HANPaBAAs €ee B CIAMBHOM  OTCeK,
PACMONOXEHHbIA CNPaBA.

Haxmute Ha kHOMKy pa3brokMposku
HOL KPbILUKOW W NOTAHUTE ee, YTObbI
OTKPbITh.
[NpunogHumnte  pyuky,
pe3epByap 1 ONOPOXHUTE ero.

n3BneknTe

BHumaHme!
Bona moxet 6biTs 0ueHb ropaden.

3anonHeHne pesepByapa pPACTBOPOM
Ans yaaneHus Hakunu (St2)

1)

3anonHWTe  PACMONOXEHHbIM  CreBa
3Q/IMBHOWM  OTCEeK  pacTBOPOM K3
BOAb M CPEeAcTea Ang  yOaneHus
HOKMMKM B AO30X, PEKOMEHOOBAHHbIX
N3rOTOBUTENEM.

BHumanme!
He 30|'|OJ'|H9HZTe OTCeK Ong crnmBad
BOAbI, pOCI‘IOJ’IO)KeHHbII;I CHpOBO.

/ Ucnonbsyire npoxiafHyto
£ BOAONPOBOAHYIO BOogy C
HEBbICOKMM coaepXaHuem

KanbLusi, YMSr4eHHYO BOAY MU
MuHepanbHyio Boay 6e3 rasa.

7

He Mcnosnb3ymTe
AUCTUNNIUPOBAHHYIO BoAy,

2)

BOAOMNPOBOAHYIO  BOAy  C
BbICOKMM copepXaHuem
xnopupoe (> 40 wmr/n) wau
APYTHe XMAKOCTH.

Bcraebte pesepsyap B oTCek AyxOBKM
1 3AKPOMTE KPBILLKY.

° HaumHas ¢ 3toro MoMeHTa
1 Npouecc YARAneHus HAKMMM

6yAeT HEBO3MOXHO OTMEHMTb.

3anyck byHKuMM yaanenus Hakunu (St3)

1)

2)

Haxmure Ha  kHomky  SET,  4to6bi
NoATBEPANTL ONEPALMIO.
[Mprbop 3anycTnt npouedypy O4MUCTKM

bolinepa, a Ha aucnnee oTobpPA3UTCS
ee 06LWast TPOJOIKUTENBHOCTb.

e |B xopme ymaneHus Hakunu
1 npubop cpenaetr HECKONbLKO
OCTOHOBOK, 4TOBbI ObecneumTsb
a¢pdekTUBHOE neKcrene

CPEeACTBA Ans yAANneHWst HaKUMK.
Loxpnrecb OKOHYAHMS LMKNQ.

Cnus pacteopa ans ynaneHus HAKMMM

(St4)

1)

2)

B «oHue npouecca oumnctkm npurbop
CNMBOET OCTABLIMICS PACTBOP AN
YOONEHUs HOKWUMKW B CIMBHOWM OTCeK
pesepsyapa.

V1senekute pesepsyap U
PACTBOP ANt YAGNEHNS HOKMMN.

cnente

BHuMmaHme!
POCTBOp ang yﬂ,OﬂeHMﬂ HAKUMMN
MOXET 6bITb FOpﬂLIMM.
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3anonHeHWe pesepByapd YMCTOM BOAOM

(St5)

1) Ouucture pesepsyap W HanonHure
PACMNONOXEHHbIA  Cnesa  3QIMBHOM
OTCeK YMCTOM BOZoM oo otmeTkn MAX
YPOBHS.

2) BcrasbTe pesepsyap B OTCEK [yXOBKM
W 30KPOWTE KPBILLIKY.

3) Haxmure Ha kHonky SET,
NOATBEPAMTbL ONEPALMIO.

4TOObI

Mpombieka BoasHoro koHTypa (Sté)

1) Mpubop HauYMHaeT npouenypy
OYMCTKM BOASHOTO  KOHTYPd, M Ha
gucnnee  otobpaxaetcs  obuias

NPOAOMKMTENEHOCTL ONEPALMN.
2) Mo okoHyaHMK NPOMBIBKM HO gmcnnee

CpaboTaeT 3BYKOBOWM CUMHAI.
3) Yrobbl BHMTM M3 QYHKUMM yaanEHMs
HOKUMK,  HOXMWTE 1 yAepxuBaiiTe

knonky ~ START/STOP  waxatoit 8
TEYEHUE MUHUMYM 3 CEKYHL,

NOABUTCA
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Ouncrka n yxon

Yxop 3a npoknapkon

Mpoknagka  fomkHa  GbITb  MSTKOM 1
31CACTUYHOM.
Ounwante  npoknagky ¢ NOMOLLLIO

Heabpa3uBHOM TyOKM WM NPOMBIBANTE ee
TENMom BOOOM.

3ameHa NIAMMOYKM BHYTPEHHeM
NOACBETKM
BHumanme!
e OtkiounTe  3MeKTPONUTAHUE
npubopa.
* Vcnonbayrite 3ALWUTHbIE
nepYaTKM.
e [loxaurech OXNAXAEHMS

npubopa.
1) BuiHbTe 13 paboyeli kameps oyxOBKH
BCE aKCeccyapl.
2) BpyuHyio OTBEPHUTE KPBILIKY TAMMOYKM
W CHUMKTE ee.

/ Cnegnte 3a Tem, u4tobbl He
£ nouapanaTh 3Manb HA CTEHKAX
paboueit kamepbl.

3) Ortnenute v u3BREKMTE NAMMNOYKY.
4) TMocne 30MeHB NAMMNOYKW  BEPHUTE
3ALMTHYIO KPBILIKY HO NPEXHEE MECTO.



Helicteua B cnyuyae...

HeuncnpaeHocTe BosmoxHas npuumHa Cnocob ycrpaHeHms
Bunka HenpasunbHO  YbeauTecs B TOM, YTO BUMKA
BCTABMEHO B  CETEBYIO MPABMABHO  BCTABAEHA B
PO3ETKY. CETEBYIO PO3ETKY.
Obpaturece B MeCTHYIO
MNospexaeH kabernb NUTaHUS.  cyxby TEXHUYECKO/
Hyxoska He noanePXKHy.
BKnlovaercs. Ybeputecs B WCMPOBHOW
nogaye MUTaHMS.
Orcyrerayet anektpuieckoe  Ecniv HeWcnpasHOCT  He
nuTaHwe. yCTPaHseTCs, obparurecs
K KBAMMOULMPOBAHHOMY
SMEKTPUKY.
Bunka HenpasunbHO Ybeautech B TOM, YTO BMIKA
BCTABMNEHA B CeTeByto NpaBUIbHO BCTABMEHA B
Oucnnei He PO3ETKY. CETEBYIO PO3ETKY.
BKAIOHAETCS. O6patntecs B MecTHyio
BoamosxHas HemcnpasHOCTb y
5 cnyxby TEXHNYECKOW
3MEKTPOHHOM NAATH.
NOAAEPXKY.

Bunka HenpaeWnbHO  Ybeautech B TOM, 4YTO BMAKA
BCTGBMEHO B  CETEBYIO MNPOBMABHO  BCTABEHA B
03€eTKY. CETEBYIO PO3ETKY.
Namnoukal Y
BHYTpPeHHEH 3ameHnte NAMNoYKy
BHYTPEHHENM MNOACBETKM  (CM.
NOACBETKH He Bo3MOXHAS HeWCnpasHOCTH 4y(p) . ) E(
» « YncTka M yxopy). Ecnu
3aropaercs. BHYTPEHHEN NAMMOYKM MM &
HEWUCNPABHOCTL HE YCTPAHMUTCS,
ATYUKA ABEPLEI AYXOBKM.
A ABepUsl Ay 0BpPATUTECH B MECTHYIO CIYXOY
TEXHMYECKOM NOAAEPXKH.
Ybegutech, YTO MO OKOHYQHMM
MPEABAPUTENBHOTO  PA30OrPERa
Oreyrcteme nommsepxaeHns - oreoP pasorp
6bin nogTBEpPXAEH Nepexon K
nocrne  NPeABAPUTENLHOMO
( -E | cragMM  MpUroTosnenus  (cm.
asorpesd (=§ sk
P P = «3.2 [lpoBuna MCnonb3oBaHws
MNpurotosnenne  He nyxoekn (Puc. B - Puc. Cs).
3anyckaercs.
y Y6eautec,  uto  ABepua
[eepua fyxoBku He 3aKPLITA.
OYyXOBKKM 30KPbLITA.
Obpaturecs B MeCTHYIO
BoamoxHas HewcnpasHOCTs y
cryx0y TEXHUYECKOV]
OOTUMKA ABEPLb! [YXOBKM. e ——
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Helicteua B cnyuyae...

HewucnpasHoctb

BosmoxHas npuumHa

Cnocob ycrpaHeHms

Y6eputecs, 4O ABepud
IBepua fyxoBku He 3aKpLITA.
OYXOBKM 3GKPHITA.
BosmoxHas HencnpasHOCTb
n oroesaTe MO O6patuntecs B MecCTHyio
rOTOBNEH HOrPEBATENbHbIX 3MEMEHTOB N
purorosnenue ., P TG . Cryx0y TEXHUYECKO
n K TCH nm AQTYMK asepuyl
sanyckxaetca, P NoOAEPXKM.
HO AYyXOBKd He AYyXOBKK.
HarpesaeTcs 5 g
bIa Cry4aiHo
Y6eputecs, 4TO  PyHKUMS
OKTUBMPOBAHA byHKLMS
Showroom otknioyeHa  (cm.
Showroom ans seicTaBneHMs
«3.3 Menio Hacrpoeks).
npubopa.
Hoxautecs UCTEYEHUS
B BPEMEHM, HEODOXOOMMOTO A
EHTUNATO NPOACIXaeT
P . OXNaXAEHMS NpUbopal.
Mocne  BbiknioYeHnst pPabOTATL AR OXNAXAEHMS e
CM MO WCTEYEHUM  3STOrO
npubopa cnbilweH npubopa Ao Tex nop, Noka
BPEMEHM  BEHTUIATO He
LYM BEHTUASTOPA. HE OMyCTUTCS  BHYTPEHHsIS °F 6 P
BLIKIIOYMTCS, obpaTuTech B
TEMNEPATYPA. ; P §
MECTHYIO CITyXBY TEXHUYECKOW
NOLAOEPXKKY.
5 Hoxpurecs €CTECTBEHHOIO
BIXOL  HAPYXY — ropsyero
A PYxy P ~ OCTHBAHUA NPMGOPA.
Bo epems baBors °OSAVXO KOTOpHIA
o CIM YTEYKM TOPSYETrO BO3AYXA
P P NPOMUCXOONT B BEPXHEN 4ACTH Y P Ay
ropsaynn BO3A4YyX CIMLWKOM  MHTEHCMBHbBI UM

BbIXOAMT U3 30HbI HApA,
ABepLei Ay XOBKM

npubopa Bo Bpems paboTs,
cuntaetcs HOPMOJTbHbIM
SBMEHMEM W CITYXUT 415 €ro
OXIIOXAEHMS.

MPOUCXOZAT M3 OPYIMX YacTed
OyxoBku,  obpatutecs 8
MECTHYIO CITyBY TEXHUUECKOM
NOLAAEPXKKM.

Bo Bpems
nosiBnsieTcs
rapm.

paborbi
3anax

3anax rapu MOXET
MNOSBUTLCS  MPU  NEPBOM
MCNOMb30BAHMM.

BoamoxHbie OCTaTKM
My BHYTPM  npubopa
KOHTAKTUPYIOT c

HarpesaTebHbB MU
SNIEMEHTAMMN.

Ybeputech B cobmioaeHum
npasun, NPEayCMOTPEHHBIX
ANs NEPBOrO  MCMONb3OBAHMS
npubopa (cm. «3.1 [Mepeoe
MCMOMb30BAHMEY).

Ybeputecs B NPUBMILHOM
BLINOMHEHMM MHCTPYKUMIA MO
OUMCTKE M yxomy 30 NPUBOPOM
(cm. «4 Ouuctka m yxom»).
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HeucnpasHocTb

BosmoxHas npuumnHa

Cnocob ycTtpaHeHus

Hyxoeka He

reHepupyert nap.

Pesepsyap
HENPABUILHO
OTCEK AYyXOBKM.

ong BOMAbI
BCTOBMEH B

Pesepeyap ana sogbl nyct
MW HEAOCTATOYHO HAMOMHEH
(MuraeT aBapuiHbIi curian

L),

He HanonHeH 3anueHOM
OTCeK PE3ePBYAPA A5 BOAH.

Toebyetcs  obasatensHoe
yoaneHue Hakum  (muraer
asapuithbit curran \&Y).

BoamoxHsit oTka3s Gornepa.

Ybegutecs, 4TO pesepsyap
ANs BOAbl NPABUILHO BCTABMEH
B OTCEK [lyXOBKM.

Hanonxute pesepeyap Bopoii
po otmeTkn MAX yposHs Ho

pesepsyape.

Ybegutecs, 4TO pesepsyap
NPABUIBHO 3AMOMHEH BOAOW B
COOTBETCTBYIOLEM  3QIIUBHOM
OTCeke CreBa.

Bunonnute  umkn  ymanenusa
Hakmnn  (cm. «4.1 Ynanewne
Hakmnm (Puc. E)»).

Bo Bpems pabortbi
GBAPMMHBIA  curHan
nycroro pesepsyapa
ans sogpl | ¢ ] ocraercs
BKNTIWYEHHDbB M,
HECMOTpPs HA TO, 4TO
pe3epeyap 3anofHeH
" NPABMABLHO
YCTAHOBNEH B OTCEKe
AYXOBKM.

Ecnu nocne noatsepxaenmsa
CUrHON  He  wWcuesaer,
PEKOMEHOYETCA  BPYYHYIO
C/UTb BOAY M BOCCTAHOBMTH
paboty uenu.

O6patntecs B MecTHyio
Ccryx0y TEXHMYECKOM
NOAAEPXKM.

H1obbl BpyuHYyiO CAMTL BOAY,

BOVAMTE B CHCTEMY M 3AMYCTUTE
GYHKUMIO  YOONEHWs  HAKMMM
(cm. «4.1 Ynonerune Hakmnu
(Puc. E)»). Ha nepeom stane,
OTOBpPOXAEMOM HA  aucnnee
nHamkatopom  St1,  npubop
YAANSEeT OCTABLUYIOCS BOAY.

B  «koHue 3t0ro  3T1ana
BHIMOMTE M3 LMKNG YLONEHUs
HOKMAM  HOXATMEeM  KHOMKM
START/STOP  He  meHee
3 cekyHa.
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HerctBus B cnyuae...

HewucnpasHoctb

BosmoxHas npuumHa

Cnocob ycrpaHeHms

Bo Bpems pabotbl nap
BbIXOAMT M3 30HbI HOZ,
ABepLei oy XOBKM.

Bbixon Hapyxy napa B
BEPXHEN 4acTu npubopa Bo
Bpems paboTsl  cumMTaeTcs
HOPMGIbHEIM ~ SIBNIEHMEM U
CRYXXUT AN €ro OXNAXAEHMS
W NPABWUIBHOIO YNPABAEHMS
UMKIIOM MPWUIOTOBMEHMS HA

napy.

Hoxantece  ectectBeHHoro
OCTBIBAHMS Npubopa.

Ecnn yreukn napa cauwkom
MHTEHCUBHbE MM NPOUCXOAAT
M3 OPYrMX YaACTEM [yXOBKM,
06pPATUTECH B MECTHYIO CIYXOY
TEXHUYECKOW NOAAEPXKM.

Bo spems pabotsl npomykTs
C  BHICOKMM COAEPXAHMEM
BRIy (Hanpumep,
30MOPOXEHHBI xneb) moryT

Mo HanMuum  Ype3mepHbIX
yTedek BoAb 0OpaATMTECH B

00pPA30BLIBATE  KOHAEHCAT, y
y MECTHYIO CITyBY TEXHUUECKOM
KOTOPbIN, cTekas no
B 6 y MNOAAEPXKM.
O BpeMs  paodoThl BHyTpeHHEW  MOBEPXHOCTM
Boaa Kanaet M3- fnpepubl, NMPOCAYMBAETCS HA
noa ABepLbl HA cToneuwHmLy.
CToNeLwHuULy.
Heepua  gyxoskn  yacto OrpaoHuubTe  OTKpbHITHE U
OTKPLIBAETCS  BO  BPEMs 3CKPBITVME ABEPLb LYXOBKM BO
paboTh. BPEMS MPUTOTOBIIEHMS.
O6patutecs B MeCTHyIO
BoamoxHas  npobnema ¢ y
y cnyx0y TEXHUYECKOV
MPOKNALKO.
MNOAAEPXKM.
Y6eputecs, 4to pesepsyap 4ns
Pesepsyap pns Bopbl Pesepsyap ong BOAbI

BOAbI BCTABJIEH B MPABMIIBHOM

He BCTABASIETCS B BCTABJEH B HENPABMIbLHOM
HANPABIEHMM, a KpbILKG
OTCEK Ay XOBKM. HANPABIESHUN.
3aKpbITa.
Ha aucnnee
oTtobpaxaeTcs oAauH 06
aTUTECH B MECTHYIO
M3 cnepylowmx KOAOB Bo3moxHas BHYTPEHHAR p6 Y .
. CNyx TEXHUYECKOWM
owmbku: HEUCNPABHOCTb L
NOAAEPXKM.

Err1/Err2/Err3/
Errd/Err 5

pervoHe.

/ Mpn HEBO3MOXHOCTM ycTpaHEHUs! Npobnembl MAU BO3HMKHOBEHWM APYIMUX
£ HENCNPABHOCTEMN CBSXMTECH CO CNYXOOM TEXHUYECKOH NOAAEPXKKM B BALIEM



CornacHo noTe N3rOTOBNEHMS,
YKO3QHHOM HA NACMNOPTHOM Tabrnuke.

Hata

W3rOTOBNEHWA  NPeaCTaBNEHd
NepBHMM  MATHIO  3HOKAMM  CEPUMHOTO
HoMepa (SN),  ykasawHoro B
naeHTndurkauponHorn  Tabnuuke.  Hata
NpeacTasneHa & dopmaTe «Mmagy, a
UMEHHO!

-1, rog (1 sHak);

- M, meca, (2 sHakal;

0, neHb (2 3Haka).

MNpumep
SN 4030500011

Haota wuarotosnenus: 40305, to ects
5 mapta 2014 1.

npomocep

CMET CnA

Bua Jleonapgo na Bunun 4, 'yactanna,
42016, Nranus

MECTO MPOU3BOACTBA

Munast Examrmunr Jummnren

3narve Munait, o. 3, ynuua Kommepuman
Crput,  3-9  NPOMBIWEHHAs  30HQ,
Yryfiwane  TayH, ropog  HxyHWwaHs,
nposwHuwms yanayH, Kutai
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1 Bemeerkninger

Denne brugermanual udger en integreret
del of opparatet og skal opbevares i hel
stand p& et lettilgaengeligt sted for brugeren
under hele apparatets levetid.

1.1 Beregnet anvendelse

Manglende overholdelse af
sikkerhedsadvarslerne og  manglende
laesning  af instruktionerne il den
kombinerede fritstende ovn kan resultere i
forkert brug af apparatet og deraf falgende
personskade.

* Brug ikke apparatet til andre formél end
det, det er designet fil. Forkert brug kan
resultere i personskade.

* Apparatet er ikke udviklet fil funktion

med eksterne  timere eller med
fiernbetieningssystemer.

* Brug apparatet indenders og beskyttet
mod vind og vejr.

* Dette apparat er beregnet til tilberedning
af fedevarer i hjemmet:
-i kokkenomréder for butiksansatte, i
kontorer og i andre arbejdsomréder;
- af geester p& hoteller, moteller og i
beboelsesomréder;

-p& Bed and  Breakfasts  og
bondegérdsferiesteder;
-enhver anden anvendelse, s&som

i restauranter, p& barer
cafeterier,anses for upassende.

og |

1.2 Generelle sikkerhedsanvisninger

Folg alle sikkerhedsanvisninger for en sikker
brug of apparatet.

* Dette apparat og dets tilgaengelige dele
bliver meget varme under brugen: barn
skal holdes pé& sikker afstand. Rer ikke
ved varmeelementerne under brugen.

* Beskyt haendemme med termohandsker,
nar du skal se til eller vender maden i
ovnrummet.

* Forsegaldrigatslukke enflamme /ild med
vand: Sluk apparatet, og daek flammen
med et lag eller brandheemmende
taeppe.

* Brugen af dette apparat er filladt for barn
fra 8 &r og for personer med nedsat fysisk,
sensorisk eller mental kapacitet eller med
manglende erfaring eller kendskab, sa
lzenge de overvages eller instrueres of
voksne personer, som er ansvarlige for

deres sikkerhed.

* Bormn md ikke lege med apparatet.

* Hold bern p& under 8 &r p& sikker
afstand fra apparatet og ledningen, hvis
de ikke er konstant overvégede.
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* Llad ikke bern under 8 ar nzerme sig
apparatet, mens def er i funkfion.

* Rengering og vedligeholdelse m& ikke
udferes af barn uden overvagning.

* Tilberedningsprocessen  skal  altid
overvages. En tilberedningsproces med
kort varighed skal overvéges konstant.

* Efterlad ikke apparatet uden opsyn under
tilberedninger som kan frigive fedt og olie,
der kan anteende, hvis det overophedes.

* Veer yderst forsigtig.

* Heeld ikke vand direkte p& de meget
varme bradepander.

* Hold lagen lukket under filberedningen.

* Ved indgreb p& madvareme, eller ved
afslutning af filberedningen, skal du &bne
l&gen 5 centimeter i nogle f& sekunder,
lade dampen slippe ud, og derefter
&bne lagen helt.

* Defte apparat og defs dele bliver meget
varme under brugen. Rer ikke ved
varmeelementerne under brugen.
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* Efter brug skal du lade apparatet atkele
og ikke rere de indvendige overflader
af ovnen og varmeelementerne, da
de kan vaere meget varme. Fare for
forbreendinger eller skoldninger.

* Indseet ikke spidse metfalgenstande
(bestik eller veerkiaj) i &bningerne.

* Sluk apparatet efter brugen.

* Anvend eller opbevar ikke brandfarlige
materialer i nserheden af apparatet.

* Anvend ikke sprayddser i naerheden af
defte apparat, mens def er i funktion.

* Der ma ikke foretages sendringer pd
apparatet.

* Installation  og  serviceindgreb  skal
udferes  af  kvalificeret  personale
under overholdelse aof de gaeldende
standarder.

* Forseg aldrig af reparere apparatet selv
eller uden indgreb fra en kvalificeret
tekniker.

* Traek aldrig i kablet for at hive stikket ud.



e Dek  ikke  ovnens bund  med

aluminiumsfolie eller stanniol.

1.3 Advarsler til dette apparat

* P& glasdele ma du ikke bruge aggressive

eller aetsende slibende rengaringsmidler
(feks.  pulverprodukter,  pleffiernere
og metalsvampe), v materialer eller
skarpe mefalskrabere, da de kan ridse
overfladen, hvilket f&r glasset il at splintre.
Anvend eventuelt kekkenredskaber i trae
eller plastik.

Seet dig ikke p& apparatet.

Pa staldele eller dele, som er
overfladebehandlet  med  metalfinish
(f. eks. anodiseringer, forniklinger, og
forkromninger), mé& ikke  anvendes
produkter il rengaringen, som indeholder
klor, ammoniak eller blegemiddel.

Riste og bradepander skal indszettes i
sideskinnerne, indtil de standser helt.
Brug ikke dampstréler fil rengering af
apparatet.

Spray ikke med sprayprodukter i

naerheden af apparatet.

Bloker ikke &bningerne, venfilations- og
udlufiningsspalterne.

Brandfare: Efterlad ikke genstande inde
i ovnrummet.

Brug under ingen omsfeendigheder
apparatet fil opvarmning af rum.

Anvend ikke kakkengrej eller beholdere i
plastik fil tilberedning af maden.

Indsaet ikke daser eller lukkede beholdere
i ovnrummet.

Fiern alle riste og bradepander, som ikke
skal anvendes under filberedningen, fra
ovnrummet.

* Seet ikke gryder eller bradepander

direkte p& bunden i ovnrummet.

Hvis man ensker at anvende bagepapir,
skal det placeres p& en sédan made, at
det ikke hindrer cirkulationen af varm luft
inde i ovnrummet.

Brug ikke den abne lage til understettelse
aof gryder eller plader direkte p& den
indvendige rude.

Brug ikke l&gen til at lefte og placere
ovnen i kekkenelementet,

Pres ikke for h&rdt p& den &bne lage.
Brug ikke handtaget fil at lefte eller flytte
dette apparat.

Leen eller saet dig ikke p& den &bne lage.
Kontrollér, at der ikke sidder fastklemte
genstande i légerne.

Apparatet mé& ikke installeres/anvendes
i det fri.
Vedtilberedningermeddampfunktionerne
skal man vaere meget forsigtig med ikke
at overskride den maksimale kapacitet

p& beholderen (800 ml).

Opstil/anvend apparatet p& en stabil
vandret overflade.

| filfeelde af braendbare lodrette vaegge
skal apparatet opstilles/anvendes med
en afstand p& mindst 8 cm fra vaeggen.

* Dette apparat m& ikke installeres pa

bade eller i campingvogne.
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* Apparatet m& ikke installeres p& en
sokkel.

* Nedsaenk ikke apparatet,
forsyningskablet eller stikket i vand eller
andre vaesker.

* Heeld ikke vaesker pa stramstikket og pa
forsyningsbunden.

o S&fremt det elekiriske forsyningskabel
er beskadiget, skal man, for at undga
enhver fare, gieblikkeligt kontakte det
tekniske servicecenter, som vil sarge for
at udskifte det.

* For ethvert indgreb pé& opparatet
(installation, vedligeholdelse, placering
eller flyning), skal man altid baere
personligt sikkerhedsudstyr.

* Forethvertindgreb p& apparatet skal man
deaktivere den elekiriske hovedforsyning.

* Apparatet skal kunne frakobles efter
installationen, med filgaengeligt stik.

* Inden man udskifter det indvendige
ovnlys, skal man serge for, at apparatet
er slukket og frakoblet stramforsyningen
eller, at hovedafbryderen er blevet
deaktiveret, for at undgé elekirisk sted.

* Lampemeanvendtiopparateterspecifikke
lamper il husholdningsmaskiner, brug
dem ikke til belysning i hjemmet.

* Dette apparat kan anvendes op til en
maksimal hejde p& 4000 meter over
havets overflade.
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Informationer om  energiforbrug i
slukket/standby tilstand

De tekniske data i forbindelse med forbrug
i en tilsland, hvor apparatet er slukket/i
standby, kan indhentes p& webstedet
www.smeg.com pd siden, som er dedikeret
fil det p&gaeldende produkt.

1.4 Tilslutning of apparatet

Konfrollér, at spaendingen og frekvensen
af det elekiriske netveerk svarer til dem,
der er angivet pé& typeskiltet p& bunden af
apparatet.

| filfleelde of uforenelighed mellem
stikkontakten og  stikket p& apparatet,
skal du kontakte den tekniske support for
udskiftning.

Serg for, at stremkablets stik er
sat helt ind i produktets stik.

* Barmn mé ikke lege med apparatet.

* Hold apparatet og defs ledning uden for
berns raekkevidde.

* Frakobl altid apparatet fra stikkontakten,
hvis det efterlades uden opsyn, og fer
montering, demontering eller rengering.

* Sluk for apparatet, og frakobl det fra
stremforsyningen, fer du skifter filbehar
eller naermer dig bevaegelige dele under
brugen.



1.5 Fabrikantens ansvar

Fabrikanten fraskriver sig ethvert ansvar for
skader p& personer eller ejendom, som
skyldes:

* en anden anvendelse af apparatef end
den foreskrevne;

* manglende lzesning af brugermanualen;

* manipulering, ogsd af en enkelt del af
apparatet;

* anvendelse af ikke-originale reservedele;

* manglende overholdelse af
sikkerhedsanvisningeme.

e | Opbevar disse instruktioner
1 omhyggeligt. Hvis apparatet
udleveres til andre, skal du ogsa
give dem disse instruktioner.

Disse instruktioner kan downloades fra
Smegs hiemmeside ,www.smeg.com”.

1.6 Bortskaffelse

Elekiriske apparater mé& ikke bortskaffes

sammen med husholdningsaffald.

A

Apparater med dette symbol
er underlagt det europaiske

direktiv 2012/19/EU.

* Alle kasserede elekiriske og elekironiske
apparater skal bortskaffes separat fra
husholdningsaffald ved at indlevere dem
fil seerlige myndighedsgodkendte centre.
Ved korrekt bortskaffelse of det kasserede
apparat undgér man miligskader og
risici for menneskers sundhed. For
yderligere oplysninger om borfskaffelse
of det kasserede apparat ber man
kontakte den kommunale myndighed,
genbrugspladsen eller butikken, hvor
apparatet blev kabt.
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7 For energibesparelse

Medmindre andet er anfert pé&
emballagen, skal frosne fedevarer optas
inden de saeftes ind i ovnrummet.

Ved flere filberedninger anbefales det at
tilberede fedevareme lige efter hinanden
for bedst muligt at udnytte det allerede
varme ovnrum.

Det er bedst at bruge marke
metalbageforme, da disse  opsuger
varmen bedre.

Fiern alle riste og bradepander, som ikke
skal anvendes under ftilberedningen, fra
ovnrummet.

Stands filberedningen nogle minutter fer
den normalt anvendte tid. Tilberedningen
fortsaetter i de resterende minutter med
varmen, som er akkumuleret indvendigt i
ovnen.

Abn ovnlagen s& lidt som muligh, s& du
undgér at varmen slipper ud.

Hold altid ovnrummet rent.

.8 Lyskilder

Dette apparat indeholder
brugerudskiftelige lyskilder.

De lyskilder, der er indeholdt i produktet,
er erkleeret egnede il drift ved
stuetemperatur 2300 ° C og er beregnet
til  brug i hejtemperaturanvendelser
séisom ovne.

Dette armatur indeholder lyskilder med
effektivitetsklasse ,G".

Bemaerkninger / Beskrivelse

2 Beskrivelse af apparatet
(Fig. A)

1) Betieningspanel og display
2) Teetingsliste

3) Llys

4) lage

5) Ventilator

6) Positionsskinner

7) Afagelig vandtank

8) Rist

9) Emaljeret bradepande

10) Perforeret inoxbradepande fil
tilberedning med damp

11) Perforeret bradepande fil

Air-Fry-tilberedning

2.1 For den forste anvendelse

Fare for forbraendinger
Forhgjet  temperatur  inde
ovnrummet under brugen.

* Fiern ikke stikket il
jordforbindelsen.

* Brug ikke en adapter.
* Brug ikke en forlsengerledning.

* En manglende overholdelse af
disse anvisninger kan medfere
dedelige  kvaestelser, brand
eller dedeligt elektrisk stad.



* Fiern eventuel beskyttelsesfilm ud- eller
indvendigt fra apparatet og filbeharet.

* Fiern  eventuelle etiketter  (undtaget
identifikationsskiltet) fra  tilbeharet og
hylderne.

* Tog al filbeher ud af apparatet, og
vask det (se kapitel ,4 Rengering og
vedligeholdelse”).

e For at kunne begynde ot bruge
apparatet skal man indsfille klokkeslaettet

(se ,3.2 Sa&dan bruger du ovnen
(Fig. B - fig. C)").

/ For brug skal du kontrollere, at
& | alle komponenter er intakte.

2.2 Beskrivelse of delene (Fig. A)

Vandtank (7)

Udltraekkelig vandtank fil tilberedninger med
damp.

Paere (3)
Apparatets indvendige belysning taendes:

* Naér légen &bnes.

e Nar du tilbereder mad.

Indvendig ventilator (5)

Ventilatoren serger for at afkgle apparatet,
og gér i funktion under tilberedningen.

Ventilatorfunktionen skaber et normalt luft-
flow, som ledes ud over l&gen, og som kan

fortseette sin funktion i kort fid, selv efter at

ovnen er slukket.

Positionsskinner (6)

Apparatet er forsynet med 3 riller il
placering aof ploder og riste i forskellig
hojde. Niveauere skal laeses nedefra og
opefter.

2.3 Beskrivelse of tilbehgret (Fig. A)

Rist (8)
Nyttig som stetteflade til beholdere, forme
eller bageforme.

Emaljeret bradepande (9)

Bradepande der anbefales til bagning of
kager, pizzaer og desserter filberedt i ovn.

Anvendes ogs& fil opsamling af fedt fra
madvarer sfillet direkte p& risten ovenover.
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Perforeret inoxbradepande til
tilberedning med damp (10)

Perforeret  bageplade  anbefales il
filberedning kun med damp eller med en
kombination af damp, for eksempel fisk og
grentsager.

Perforeret bradepande il
Air-Fry-tilberedning (11)

Perforeret emaljeret bradepande anbefalet
fil filberedning med varmluft af fidligere
panerede, forkogte og/eller  frosne
fedevarer (pommes frites, kartoffel- eller
kadkroketter, mozzarella, ...).

e | Tilbehar, som kan komme i
1 bergring med madvarer, er
fremstillet med materialer, som
er i overensstemmelse med
det, som er foreskrevet i den
galdende lovgivning.

Beholdere til tilberedning
* Du kan ogsé bruge fil eget kakkengrej

fil tilberedning i oven, blot det er
modstandsdygtigt  over  for  hgje
temperaturer.

* Vi tilrader at bruge beholdere i metal
il tilberedning med damp. Metallet er
bedre il at lede og fordele varmen fil
madvarerne.

e Det er normalt, at beholdere i metal
deformeres under filberedning ved hgi
temperatur, men de vender tilbage fil
deres oprindelige form, nér de afkeles.

* Tykke porceleenstallerkner kan kraeve
mere varme end saedvanligt. Det kan
ogs& veere nedvendigh med laengere
filberedningstider.
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Beskrivelse

2.4 Produktbeskrivelse (Fig. B)

Menunavigationsknap (12)

+

Tillader navigation i de forskellige menuer
og undermenuer i brugergraensefladen.
Den relative led lyser konstant under
navigation.

O

E START/ STOP-knap (13)

Den giver dig mulighed for at bekraefte
den enskede menu og/eller funktion (kort
tryk) og starte eller stoppe filberedningen
(langt fryk). Den relative led lyser fost,
ndr filberedningen startes, og slukker, nér
filberedningscyklussen er feerdig.

Parameternavigationsknap

(14)
+
Tillader navigation mellem de
filberedningsindstillinger, der vises pé&
displayet.

Den relative led lyser under konfigurationen.

@ SET-knap (15)

Bekreefter den indstillede vaerdi. Nér ovnen
er i ur-tilstand, viser den indstillingsmenuen,
hvis den holdes nede i mindst 3 sekunder.
Den relative led lyser, nér tilberedningen
startes, den slukker, n&r den er faerdig.



Beskrivelse

Display (16)

Ikon Betydning
Displayet viser funktioner, parametre og Alarm f
filberedningsvaerdier. 13 | | Ogg E”@m
vandbeholder
2.5 Beskrivelse af displayet (Fig. C) 14 \QI Afkalkningsalarm >
Ikoner pa displayet
15 Ked og fierk
Ikon Betydning @% RS
Menu med .
1 & fraditionelle 16 N Fisk og skaldyr
filberedninger Grontsager og
> Menu med 7 g ilbehor
2 iz filberedning .
med damp 18 ﬁ Teerter og kager
3 Menuen Chef :
ﬁ:? 19 ™ Bred, pizza og
postejer
4 Tilbage
O 20 ©) Ur
) Grill -
21 ©) Timer fil tilberedning
6 -, Tilberedning med
sl varmluft forneden 29 @ Timer til programmeret
= filberedning
7 Tilberedning med
— over/undervarme 23 =¥ Foropvarmning
8 Tan ! Tilberedning med
«
— varmluf 24 _ START _ Siart + sfatuslinje
Air-Fry
i
9 | é | (friturestegning
med luft)

10 [ﬁj Warm (holde varm)

11 ?K Defrost (optening)
12 O Barnesikring
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Opskriftsnummer (25)

Viser det nummer, der svarer il den opskift,
der er valgt i menuen Chef (2.

Ur og timer (26)

Viser uret @, tilberedningstid & og timer
for den programmerede filberedning (¥ .

Temperatur (27)

Viser tilberedningstemperaturen (i °C eller

°F).

Indikator for dampprocent/vaegt (28)

Viser procentdelen (%) af damp, der bruges
il tilberedninger med damp, @eller
vaegten (i kg eller Ib) af maden i funktionen

menuen Chef (.

70

Beskrivelse / Brug 2

3 Brug

3.1 Forste anvendelse

* Indstil en tilberedningstid p& mindst en
fime (se ,3.2 S&dan bruger du ovnen
(Fig. B - fig. C)").

* Opvarm  ovnrummet i tom filstand
fil maksimal temperatur for at fieme
eventuelle rester fra fabrikationen.

* Né&r du opvarmer apparatet, skal du
udlufte rummet og ikke opholde dig i det.

* Under opvarmning, ved ferste brug, kan
apparatet udsende ubehagelige lugte pa
grund af rester p& nogle komponenter.
Sadanne lugte forsvinder normalt efter
den farste opvarmning.

Anvendelse af tilbeharet

Riste og bradepander skal indsaettes i
sideskinnerne, indtil stoppunktet.

e | Vask bradepanderne, inden du
1 bruger dem forste gang, for
at fierne eventuelle rester fra
fabrikationen.




Brug

3.2 Sadan bruger du ovnen

(Fig. B - fig. C)
Indstilling of klokkeslaet
Ved ferste filsluiing, eller efter en
stramafbrydelse, viser apparatet
klokkeslaettet der blinker og

ur-ikonet @ pé& displayet. For at kunne
bruge ovnen, er det ngdvendigt at indstille
det aktuelle klokkeslzet:

1) Drej knappen fil hgjre for at indsfille
timer til den enskede veerdi.

2) Bekraeft med SET-knappen.

3) Gentag handlingen for at indsfille
minufterne  og  bekraeft det valgte
klokkesleet.

/ For at &ndre det
£ klokkeslaet

aktuelle
og/eller
visningsformat  (12h/24h) se
»3.3 Indstillingsmenu”.

L 2
=

Valg af menu og tilberedningsfunktioner

For at begynde af bruge ovnen skal du
vaelge den anskede menu og, baseret pé
dette valg, filberedningsfunkfionen.

QZ/
o
D)

Menu med traditionelle
filberedninger

Menu med filberedning
med damp

Menuen Chef

G4 tilbage il den forrige
menu eller niveau

For atveelge den @nskede menu og funktion:

1) Drej venstre knap, indtil den anskede
menu er valgt.

2) Bekraeft med knappen START/STOP.

3) Drej venstre knap for at navigere
gennem de tilgeengelige funktioner i
den valgte menu.

4) Hvis du ikke vil sendre
tilberedningsindstilingerne,  skal  du
starte med START/STOP-knappen.

(&)



= Brug

Menu  Funktion Beskrivelse

Over/Undervarme

Traditionel filberedning egnet fil filberedning af en ret ad gangen.
Ideel til at tilberede stege, fedt kad, brad, taerter med fyld.

— Varmluft
® Intens og ensartet tilberedning. Ideel fil sm&kager, teerter og
® filberedning p& flere niveauer.
Z
b4 _— Grill
o Giver mulighed for gode grill- og gratineringsresultater. Bruges ved
g afslutning af tilberedning fil af give retten en ensartet lysebrun farve.
—
- ~ Varmluft forneden
o N,
Zz 1% Varmen kommer kun fra ovnrummets bund. Ideel til sede og salte
g teerter, marmeladeteerter og pizzaer.
9( Air-Fry
2
= é} Anvendes il at opnd friturestegt madlavning med lidt eller ingen olie.
Det anbefales at anvende den szerlige perforerede bageplade.
s Warm
Yy
Anvendes til at opvarme retter eller holde dem varme.
Defrost
e Nyttig til optening af frosne fedevarer.
Ren damp
o
= Ren dampning (100 %) er ideelt il fisk, grentsager, kylling, ris,
P R® kartofler og desserter. Ved lav temperatur kan den bruges fil at fremme
a haevning af dej. Def anbefales at anvende den szerlige perforerede
; bageplade.
% Varmluft + damp
Zz & Kombineret filberedning med varmluft og damp (kan indsfilles fil
é ~ dampniveau 20-70 %).
E wwo.  Grill varmluft + damp
= g Kombineret tilberedning med grill, varmluft og damp (kan indsfilles il

dampniveau 20-70 %).

Nér du har valgt tilberedningsfunktionen, vil det, hvis man @nsker det, vaere muligt at indstille
veerdieme for temperatur, filberedningstid og programmeret tilberedning (se felgende
sider).
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Brug

| menuen Chef kan du veelge forskellige
opskrifter for hver fadevarekategori.

1

Opskrifterne er skabt af kokkene
hos Smeg for at tilberede de
mest populare retter pa kortere

2)

L 2
=

Veelg menuen og den enskede
fadevarekategori.
Drej den hgjre knap for at indsfille den

gnskede opskrift. Opskriftsindikatoren
Ebhnker.

tid. 3) Huvis du ikke il sendre
Ved ot velge rettens type og filberedningsindstillingerne,  skal  du
vaegt veelger apparatet den starte med START/STOP-knappen.
mest egnede funktion, tid og  4) Huis du vil sendre opskrifien, nér
temperatur. filberedningen allerede er startet:
o | Sma variationer i tid er mulige  5) Tryk pa SET-knappen. Indikatoren E
1 baseret p& de ingredienser blinker
eller madlavningstilbehar, der R .
anvendes. samt den gnskede 6) Drej pé& den haijre knap for at vaelge en
grad af bruning. ny opskit.
Det er filadeligt altid 7) Bekraeft med START/STOP-knappen,
ot kontrollere maden eller vent 5 sekunder p& automatisk
ved afslutningen af den bekrasftelse.
forudindstillede tilberedning.
Rillen
Menu Kategori Opskrifter Tilbehar skol leeses
nedefra og
opefter
. 7 Emaljeret
PO1 Spareribs < bradepande 1
. Perforeret
P02 Svinepalse bradepande 2
PO3 Svinekam Emaljeret 1
> bradepande
] Emaljeret
T P04 Roastbeef 1
O Ked og bradepande
fierkrae PO5 Stuet and i stykker 7 Emalieret 1
bradepande
. .z Emaljeret
P06 Hel, stegt kylling < bradepande 1
. Perforeret
PO7 Kyllingenuggets bradepande 1
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Rillen
Menu Kategori Opskrifter Tilbehar skal leses
nedefra og
opefter
s Perforeret
PO8 Laksefilet/steak < inoxbradepande 2
P09 Hel fisk 7, Emdliere! 1
bradepande
P10 Gratineret torsk Renicieiei 1
R bradepande
P11 Indbagt brasen/ Emaljeret 1
Fisk og havbarsen bradepande
skaldyr P12 Blocksprutte 7 Perforeret 2
inoxbradepande
P13 Kammuslinger/ Perforeret 2
e muslinger gratineret bradepande
w
S P14 Panerede rejer Penicieiei 2
bradepande
Emaljeret
P15 Stegte kartofler bradepande 1
P16 Cratinerede Emaljeret 1
grentsager bradepande
ﬂ P17 Blandede stegte Perforeret 1
grenfsager bradepande
Grgntsager _, Emalierel
: A
og tilbehar P18 Fyldte grantsager < bradepande 1
Frosne Perforeret
P19 pommes frites/ bradepande 2

kartoffelkroketter
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Brug

Rillen
Menu Kategori Opskrifter Tilbehar skal lses
nedefra og
opefter
P20 Chokolade-fondant Ec;rgmeep:c;cégerforeref 1
P21 Ableteerte Kageform p& rist 1
ﬁ P22 Teerte Kageform p& rist 1
P23 Sandkage Z, Kageform pé rist 1
Taerter og
kager P24 Cheesecake Kageform p& rist 1
P25 Muffins/cupcakes g, Forme pé PO 1
bageplade
. Emaljeret
" P26 Smakager bradepande 1
w .
S P27 Haevning of dej & Skel i bunden of 1
ovnen
P28 Deep pan pizza Er:)(]dlieeF;?nde 1
Laosagne/ .z Emaljeret
> P29 ovnbagt pasta & bradepande ]
Brod, P30 K.orto‘ffelgnocch‘i/ “ ~Perforeref 2
. kinesiske dumplings inoxbradepande
pizza og e
postejer P31 Haevet brad @, malere 1
bradepande
. .z Emaljeret
P32 Focaccia {Qﬂ bradepande 1
P33 Granfsagssoufflé 7, Kageform pa rist 1

N&r opskriften er valgt, kan du aendre den indstillede vaegt (se ,Veegteendring”] og,
hvis det @nskes, vaelge ef planlagt starttidspunkt (se ,Indstilling af den programmerede
filberedning”). Tilberedningstiden beregnes automatisk ud fra den valgte vaegt, men kan
aendres efter gnske (se ,Indstilling af den programmerede tilberedning”).
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Andring af tilberedningstemperatur

e | Indstillingen er ikke tilgaengelig i

1 menuen Chef {7

For funktionen startes:

1) Veelg menuen og den anskede funkfion.

2) Drej knappen fil hajre for at ege
eller  mindske  temperaturvaerdien
(gradindikatoren blinker).

3) Tryk p& START/STOP for at starte
funktionen.

Under tilberedningen:

1) Tryk p& SET-knappen.

2) Drej knappen til hgjre for at @ge
eller  mindske  temperaturvaerdien
(gradindikatoren blinker).

3) Bekraeft med START/STOP-
knappen eller vent 5 sekunder pd, at
filberedningen genoptages automatisk

med de nye veerdier indsfillet
(gradindikatoren  stopper med  at
blinke).
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Brug

Indstilling of tilberedningstiden

e | Indstillingen er ikke tilgaengelig i

1 menuen Chef {7

1) Tyk  p&  SET-knoppen, indiil
timer-ikonet & blinker.

2) Drej den hejre knap for at sendre
tilberedningens varighed.

3) Bekreeft med knoppen START/STOP.
Hvis tilberedningsvarigheden aendres
for den aktuelle funktion, skal du felge
instruktionerne ovenfor for at indstille de
nye vaerdier og vente 5 sekunder pég, at
filberedningen genoptages automatisk
med de nye veerdier indstillet.

Passagen af den indstillede
filberedningsvarighed signaleres af den
gradvise temning af statuslinjen.




Brug

Indstilling of den programmerede

tilberedning

Programmeret tilberedning ger det muligt
af afslutte en ftilberedning pd et fidspunkt
indstillet af brugeren. Afhaengigt af den
varighed, der er indstillet af brugeren, og
det valgte sluttidspunkt for ftilberedningen,
planleegger apparatet automatisk starten af
filberedningen.

o | Itidspunktetforendttilberedning
1 er minutterne fil foropvarmning
allerede indregnet.

1) Tryk p& SET-knappen, indtil ikonet for
programmeret filberedning (¥ blinker.
2) Drej den hajre knap for at sendre det
tidspunkt, hvor tilberedningen skal vaere

feerdig.
3) Bekreeft med knappen  START/
STOP.  Apparatet venter pd& det

programmerede starttidspunkt.

/ * Det er ikke muligt kun at
& programmere tidspunktet for

afslutning of tilberedningen,
uden ogsd at indstille
varigheden.

* Deterikke muligt atindstille en
programmeret tilberedning,
nar tilberedningen allerede
er startet.

L 2
=

Sédanannullererdudenprogrammerede
tilberedning:

1) Tryk pa SET-knappen, indtil ikonet for
programmeret filberedning (¥ blinker.
2) Drej knappen mod uret for at vende

filbage fil det akivelle klokkeslzet
og nulsile den programmerede
filberedning.

3) Bekraeft med knappen START/STOP.

Andring of dampniveauvet

o | Indstillingen er kun tilgeengelig

1 i menu med tilberedning med

damp 2

| kombinerede tilberedningsfunktioner

(varmluft og grill) er det muligt af justere

dampniveauet fra et minimum p& 20 % il et

maksimum pd& 70 %:

1) Tryk p&  SET-knappen, indfil  den
blinkende % procentindikator vises.

2) Drej knappen fil hajre for at ege eller
mindske det gnskede dampniveau.

3) Bekreeft med knappen  START/
STOP. Hvis dampniveauet aendres for
den aktuelle funkfion, skal du felge
instruktionerne ovenfor for af indstille de
nye vaerdier og vente 5 sekunder pég, at
tilberedningen genoptages automatisk
med de nye veerdier indstillet.
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Vagtaendring

o | Indstillingen er kun tilgeengelig i

1 menuen Chef {7

1) Tryk p& SET-knappen, indiil den
blinkende vaegtenhed (kg/Ib) vises.

2) Drej knappen il hejre for at
endre  den  indstilede  veegt
(filberedningsvarigheden  opdateres
automatisk).

3) Bekreeft med knappen  START/

STOP. Hvis vaegten aendres for den
igangvaerende funktion, skal du felge
instruktionerne ovenfor for at indstille de
nye veerdier og vente 5 sekunder pd, at
filberedningen genoptages automatisk
med de nye veerdier indsfillet.

78

Brug

Forvarmningsfase

Forud for filberedningen finder en
forvarmning =k altid sted, som ger
det muligt for apparatet at n&d den refte
filberedningstemperatur hurtigere.

| denne fase lyser indikatoren =k, og
det progressive niveau for opndelse af
temperatur vises.

/ Medmindre andet er angivet i
&7 | opskriften tilraddes det ikke at
sxtte retten ind i ovnen, mens
apparatet venter pa den rette
temperatur.

Ved afslutningen af forvarmningen udlases
et lydsignal for at angive overgangen fil
filberedningsfasen, som skal bekraeftes ved

at frykke p& START/STOP-knoppen eller

ved at saefte retten i ovnen.

e | Hvis der er indstillet en
1 tilberedningstimer, starter
nedtzllingen automatisk,
nar afslutningen af

forvarmningsfasen er bekraftet.



Brug

Start af tilberedningen

1) Abn lagen.

2) Indseet reften, der skal filberedes, i
ovnrummet.

3) Lluk lagen. Tilberedningen starter
automatisk, og indikatoren =k slukker.

/ Hvis retten allerede er i ovnen,
&7 | skal du blot trykke p& START/
STOP-knappen (13) for at
starte tilberedningen, selv ved
afslutningen of forvarmningen.

Afsluttet tilberedning

Hvis en ftilberedningsvarighed er blevet
indstillet, afsluttes den automatisk. Displayet

viser teksten . timer-ikonet &

blinker, og der lyder et lydsignal, som kan
deaktiveres via START/STOP-knappen.

For at afslutte tilberedningen manuelt og

vende filbage fil visning af uret skal du
frykke p& START/STOP-knappen og holde

den nede i mindst 3 sekunder.

Restvarme

Hvis ovnrummet sfadig er varmt efter
brug, vises restvarmeniveauindikatoren pé
displayet.

| [ e —— ] |
Det angivne niveau saenkes automatisk,
efferhénden som temperaturen saenkes,

indtil det slukkes.

L 2
=

Opfyldning af tanken til tilberedning med
damp (Fig. D)

/ Manglen pé& vand i tanken
£ | signaleres ved at lampen 4]
— blinker.

1) Tryk pé& udlzserknappen over laget, og
traek i den for at &bne den.

2) Left handtaget og fiern tanken.

3) Fyld rummet til venstre med vand, indfil
det ndr MAX-niveauet, der er angivet

pa tanken.

/ Anvend frisk vand  fra
& | hanen uden alt for meget
— kalk, blgdgjort vand eller

mineralvand uden kulsyre.

Anvend ikke destilleret vand,
vand fra hanen med et hgijt

indhold af klorid (> 40 mg/I)

eller andre vaesker.

7

4) Seettanken i ovnrummet, og luk laget.
5) Ved afslutningen af handlingen skal du
bekraefte med START/STOP-knappen.

Advarsel

Fyld ikke rummet fil hejre, som
udelukkende bruges til af oftappe
vand (eller andre vaesker) i tanken.
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e | Hvis vandtanken er tom under
1 tilberedning med damp, stopper

tilberedningen og venter i
maksimalt 5 minutter.
Tilberedningen  genoptages,

nér der er modtaget bekraeftelse
pé, at tanken er fyldt.

Hvis vandtanken ikke er fyldt
efter den maksimale ventetid
pd 5 minutter, fortsaetter
apparatet med at tilberede
uden damp, eller, i tilfelde of
ren dampfunktion, afslutter det
tilberedningen.

3.3 Indstillingsmenu

/ Adgang til indstillingsmenuen
£ er kun mulig med ovnen i

ur-tilstand.

1) Tryk pa SET-knappen i mindst 3 sekund.

2) Drej venstre knap for af navigere
gennem menupunkterne.

3) Drej hejre knap for at indstille den
onskede veerdi, og bekreeft med
SET-knappen.

4) Tryk  p&  SET-knappen i mindst
3 sekunder for ot  gemme
konfigurationen og lukke menuen.
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m Barnesikring

Giver apparatet mulighed for at lase (0n)
befieningsknappermne.

Nar  funktionen er  aktiv,
kontrollampen pé& displayet o

teendes

/ For at deaktivere funktionen
&7 | skal du gé tilbage til menuen
Indstillinger og vaelge OFF.

5 [
Aktiverer (On) eller deaktiverer (OFF) de
lyde, der udsendes af ovnen.

m Tidsformat

Indstiller visning af uret i 12 (IcH)- eller
24 (24H)-timers formatet,

Funktionen Tidsformat er

| tobrikamdsillt il 24h

Andring of klokkeslzettet

1) P& displayet vises urikonet O og
klokkeslzetscifrene begynder at blinke.

2) Drejknappen fil haijre for at indstille den
onskede vaerdi.

3) Bekreeft med SET-knappen.

4) Gentag defte indgreb for at indstille
minutterne.

/ Det er altid muligt at sndre
&7 | det indstillede klokkeslet ved
at &bne indstillingsmenuen og
dreje p& venstre drejeknap,

indtil det blinkende klokkeslaet

vises pa displayet.




Brug

m Indstilling af maleenhed

Indsfil m&leenhed for temperatur og vaegt
(for menuen Chef) i henhold fil felgende
tabel:

Vardi Temperatur Vagt
EU °C Kg
USA °F lb

m Displayets lysstyrke

Ger det muligt at vaelge displayets lysstyrke
i henhold il falgende tabel:

Vardi Displayets lysstyrke
25%
35%
50 %
70 %
Q0 %

i jlwiNn|—

/ Funktionen Displayets lysstyrke
&7 | er fabriksindstillet til 5.

m Displayets ECO-funktion

Hvis aktiveret (On) giver det dig mulighed
for automatisk at reducere lysstyrkeniveauet
pa displayet, nar ovnen er i ur-tilstand.

/ Det har ingen effekt, hvis
£ | displayets lysstyrke allerede er
indstillet til 1.

w Vandets hardhed

Ger det muligt af indsfille vaerdien for
vandets hérdhed for at kunne optimere
afkalkningsprocessen.

e | Funktionen Vandets hérdhed <
1 er fabriksindstillet til medium [a)

niveau 3.

Afhzengigt of graden of vandhérdhed,
der er indstillet, vises anmodningen om at
starte afkalkningscyklussen med en anden
hyppighed.

Antallet af timers brug af dampfunkfionerne,
hvorefter afkalkning er pakraevet, er som
falger:

Veerdi Timer
1 18
2 12
3 Q
4 6
5 4

m Afkalkning

Hvis akfiveret (On) giver den mulighed
for at starte afkalkningscyklussen (se

4.1 Afkalkning (Fig. E)".

Showroom demo-funktion (kun
ved udstilling)

Hvis aktiveret (Bn) ger den det muligt for
apparatet at deaktivere varmeelementerne
og state en  demodilstand  for
befieningspanelet.

For at anvende apparatet normalt skal
denne tilstand (OFF) deaktiveres.



4 Renggring og
vedligeholdelse

Brugsvejledningen indeholder passende
rengerings-, vedligeholdelses- og
befieningsanvisninger, som producenten
har anbefalet  kunden. Ethvert andet
indgreb skal udferes aof en repraesentant for
ef auforiseret servicevaerksted.

For du udferer rengeringen, skal du ALTID
tage stikket ud af stikkontakten og lade
apparatet afkele.

Advarsel
* Brug ikke dampstraler il

rengering af apparatet.

* Brug ikke produkfer
fil rengaringen, som
indeholder  klor, ammoniak
eller blegemiddel pé

staldele eller dele, som er
overfladebehandlet.

* Brug ikke slibende
aetsende rengeringsmidler.

eller

o Anvend ikke materialer som er
ru eller slibende, eller skarpe
metalskrabere.

* Renger komponenterne,
vaerkigierne  og  tilbeharet
regelmaessigt efter hver brug.
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Rengering og vedligeholdelse

Rengering af overfladerne

For at vedligeholde overfladerne skal de
rengeres regelmaessigh, hver gang de har
vaeret brugt, men ferst efter de er afkalet.

Almindelig daglig rengering
Anvend altid specifikke produkter uden
slibeeffekt og klorholdige syrer.

Heeld produktet p& en fugtig klud og ter
overflademe af, skyl omhyggeligt, og
tor efter med en bled klud eller med en

mikrofiberklud.

Pletter fra mad eller rester

Detervigtigt atundgé atbruge skuresvampe
i stél eller skrabere, der ridser, for ikke at
beskadige overflademe.

Brug almindelige produkter, som ikke ridser,
eventuelt med hjeelp fra redskaber i tree
eller plastic. Skyl grundigt, og ter efter med
en bled klud eller med en mikrofiberklud.

Undgd at lade sukkerholdige madvarer
(f. eks. marmelade) terre inde i ovnen, da
de kan edeleegge emalien indvendigt i
apparatet.



Renggring og vedligeholdelse

Renggring af tilbehar

Vask alt tilbeher i varmt saebevand med
en blad svamp eller en bled plastikklud.
Skyl og ter det helt. Brug ikke slibende
rengeringsmidler,  metalsvampe  eller
metalvaerkigj til ot rengere filbeher, da de
kan beskadige overfladerne.

For atforlaenge tilbeharets levetid anbefales
det ikke at vaske dem i opvaskemaskinen.

Rengering af glasset i ovndaren

Vi anbefaler, at glasderen altid holdes
omhyggeligtrent. Brug sugende kakkenrulle.
Hvis snavset p& ruderne sidder godt fast,
skal disse renses med en fugtig svamp og et
almindeligt rengaringsmiddel.

Rengering af ovnrummet

For at vedligeholde ovnrummet ber det
rengeres jaevnligt, efter det er afkalet.

Undg& ot lade madrester terre inde i
ovnrummet, da det kan edelzegge emaljen.

For at lette rengeringen anbefales det at
udtage sideskinnerme.

Du skal blof traekke forsigtigt i rammen for
at frigere den fra sidefastgerelserne. For at
montere den igen skal du blot seette den ind
i hullerne i siden og trykke left p& den.

Brug of dampfunktionen ftil assisteret
rengaring
Dampfunktionen kan bruges til at bledgere
eventuelle snavsrester og gere det nemt at
fierne dem.

For du starter funktionen, anbefales
det at sprejfe en emulsion af vand og
opvaskemiddel p& ovnrummets sidevaegge.

1) Vaelg funktionen Ren damp i den
relevante menu til filberedning med
damp.

2) Indstl  temperaturparametrene il
100 °C og varighed 18 minutter.

3) Start  funktionen  med  START/
STOP-knappen. Ved afslutingen of
forvarmningsfasen skal du trykke pé
START/STOP-knappen igen.

4) Nar funktionen er feerdig skal du &bne
l&gen og bruge en mikrofiberklud fil at
afslutte rengeringen af ovnrummet.

Torring

Tilberedningen aof retter danner  fugt
inden i ovnrummet. Dette er et helt normal
faeenomen, som ikke forringer apparatets
korrekte funktion.

Ved afslutningen af hver tilberedning:

1) Lad apparatet afkele.

2) Fjern snavset fra ovnrummet.

3) Ter ovnrummet med en blad klud.

4) lad ovnlagen sté &ben i den fid, der
er ngdvendig for at ovnrummet tarrer
fuldstaendigt.
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4.1 Afkalkning (Fig. E)

Nar ikonet \&Y vises p& displayet og lyser
konstant, betyder det, at det p& det kraftigste
anbefales at afkalke kedlen.

Nar ikonet Y& vises pd displayet og
blinker, betyder det, at det er obligatorisk
at afkalke kedlen, og valget af tilberedning
med damp er ikke muligt, fer dette er gjort.

/ Den  hyppighed, hvormed
£ afkalkning er pakraevet, varierer
afhaengigt af den indstillede

vandhardhedsvaerdi (se
»3.3 Indstillingsmenu”).
o | Hvis det skennes
1 hensigtsmaessigt, er  det
altid  muligt at  udfere
afkalkningscyklussen pé
forhénd.
Advarsel
ADonneben af  kalk  grundet
manglende afkalkning  kan i
leengden forringe en  korrekt

funktion p& apparatet.

1) Foratféadgangtilafkalkningsfunktionen
skal du g& ind i indstillingsmenuen
(se ,3.3 Indstillingsmenu”).

2) Drej knappen fil venstre, indtil teksten

vises pa displayet.
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3) Drej

Rengering og vedligeholdelse

knappen il hegjre  for at

aktivere funktionen (On), og bekraeft

med  SET-knappen

for at starte

afkalkningscyklussen.

4) Tryk  pé

START/STOP-knappen i

mindst 3 sekunder for at annullere
afkalkningen.

A\

Advarsel

Naér den er startet,  kan
afkalkningscyklussen kun
afbrydes inden  fasen  med
opfyldning  of tanken  med
afkalkningsoplesning  er  udfert

(se naeste afsnit St2). Derefter
fillader apparatet ikke nogen
andre funktioner indfil slutningen
af  afkalkningsprocessen.  Den
samlede varighed af cyklussen er
ca. 40 min.

Det er ngdvendigt at holde sig
i nerheden af apparatet under
hele afkalkningscyklussen,
da  brugerindgreb,  sasom
genopfyldning af tanken, kan
veere pakraevet.

Cyklussen bestar of 6 trin,
angivet ved den gradvise
temning af statuslinjen (24)
og indikatorerne pa displayet
St1, St2, ...



Renggring og vedligeholdelse

Udledning af resterende vand (St1)

1) Apparatet uvdferer processen med at
fierne resten af vandet, som ledes ud i
aftapningsrummet til hajre.

2) Tryk p& udleserknappen over laget, og
fraek i den for at &bne den.

3) Left handtaget, tag tanken ud og tem
den.

A\

Opfyldning aof tank
afkalkningsoplasning (St2)

Advarsel
Vandet kan vaere meget varmt.

med

1) Fyldrummettilvensire med en oplasning
af vand og afkalkningsmiddel i de
doser, der anbefales af producenten.

A\

Advarsel
Fyld ikke aflebsrummet til hajre.

/ Anvend frisk vand  fra
& | hanen uden alt for meget
— kalk, bledgjort vand eller

mineralvand uden kulsyre.

Anvend ikke destilleret vand,
vand fra hanen med et hgit

indhold of klorid (> 40 mg/I)

eller andre vaesker.

7

2) Seettanken i ovnrummet, og luk laget.

o | Fra nu aof vil det ikke lengere
1 vere muligt at annullere
afkalkningsprocessen.

Start afkalkningsfunktionen (St3)

1) Tryk p& SET-knappen for af bekraefte
handlingen.

2) Apparatet starter
kedelrengeringsproceduren, den
samlede varighed af handlingen vises
pé displayet.

e | Under afkalkning vil apparatet
1 foretage nogle pauser
for ot geore det muligt for
afkalkningsmidlet ot  virke
effektivt. Vent, til cyklussen er
afsluttet.

Aftapning af afkalkningsoplasningen

(St4)

1) Vedafslutningenafrengeringsprocessen
aftapper apparatet den resterende
afkalkningsoplesning i beholderens
udledningsrum.

2) Tag beholderen ud og
afkalkningsoplasningen ud af den.

Advarsel

Afkalkningsoplasningen
stadig veere meget varm.

tam

kan
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Opfyldning af beholderen med rent vand

(St5)

1) Renger beholderen og fyld rummet
fil venstre med rent vand indfil det nér
MAX-niveau.

2) Seettanken i ovnrummet, og luk laget.

3) Tryk pa SET-knappen for at bekrasfte
handlingen.

Skylning af vandkredslgbet (St6)

1) ApporoTeTsTorTerreng@ringsproceduren
for vandkredslobet, den samlede
varighed af handlingen vises pé&
displayet.

2) Ved endt skylning vises teksten m

pé displayet, og der lyder et lydsignal.
3) Tryk p&  START/STOP-knappen i

mindst 3 sekunder for at afslutte

afkalkningsfunktionen.
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Vedligeholdelse af tatningslisten
Teetingen skal vaere blad og elastisk.

For at holde taetningslisten ren bruges en
svamp, som ikke ridser, og der vaskes med
lunkent vand.

Udskiftning af paeren til ovnlyset

Advarsel
e Deaktivér

stramforsyning.

apparatets

* Brug beskyttelseshandsker.
* Lad apparatet afkele.
1) Fiern alttilbeher inde i ovnrummet.

2) Fiern peerens daeksel ved at skrue det
af manvelt.

7

3) Traek paeren ud og fiern den.
4) Nar paeren er blevet udskiftet, skal du
genmontere beskyttelsesdaekslet.

Sorg for ikke at ridse emaljen
p& ovnrummets vaeg.




Problem

Sandsynlig érsag

Lasning

Ovnen taendes ikke.

Stikket er ikke blevet indsat
korrekt i stikkontakten.

Kablet er defekt.

Ingen elekirisk stram.

Kontrollér, at  stikket er
korrekt indsat i stikkontakten.

Kontakt den lokale tekniske
supportservice.

Serg  for, at  stremmen
fungerer korrek.
Hvis  problemet  ikke

lzses, skal du kontakte en
fagudleert elekiriker.

Displayet taendes ikke.

Stikket er ikke blevet indsat
korrekt i stikkontakten.

Mulig fejl i den elekironiske
styreenhed.

Kontrollér, at stikket er
korrekt indsat i stikkontakten.

Kontakt den lokale tekniske
supportservice.

Den indvendige lampe

taendes ikke.

Stikket er ikke blevet indsat
korrekt i stikkontakten.

Mulig fejl i den interne lampe
eller ovndarssensoren.

Kontrollér, at stikket er
korrekt indsat i stikkontakten.

Udskifining  of paeren i
ovnen (se ,4 Rengering
og vedligeholdelse”). Hvis
problemet ikke lzses, skal du
kontakte den lokale tekniske
support.

Tilberedningen
ikke.

starter

Manglende bekraeftelse efter
foropvarmning (=| teendt).

Ovndgren er ikke lukket.

Mulig fejl i ovnderssensoren.

Serg for, ved afslutningen
aof  forvarmningen,  at
bekraefte overgangen
fil  filberedningsfasen  (se
,3.2 Sadan bruger du ovnen
(Fig. B - fig. C)").

Serg for, at ovnderen er

lukket.

Kontakt den lokale tekniske
supportservice.
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Problem

Sandsynlig érsag

Lasning

Tilberedningen er startet,
men ovnen bliver ikke
varm.

Ovndaren er ikke lukket.

Mulig fejl i modstanderne
eller ovndarssensoren.

Showroom-funktionen il
udstillinger blev aktiveret ved
en fejltagelse.

Serg for, at ovnderen er

lukket.

Kontakt den lokale tekniske
supportservice.

Serg for, at Showroom-
funktionen er deaktiveret
(se ,3.3 Indstillingsmenu”).

Selv efter ot apparatet er
slukket, kan lyden af en
ventilator hgres.

Ventilatoren fortsaetter med at
kere for af afkgle apparatet,
indil  den  indvendige
tfemperatur er blevet
filstraekkelig lav.

Vent det tidsrum, der er
nedvendigt, for at afkele
apparatet.

Hvis ventilatoren ikke slukker
efter dette fidspunkt, skal du
kontakte den lokale tekniske
support.

Under drift stremmer
der varm Iluft ud over
ovndgren.

Under drift er der normale

leekager  of  varm  luft
fra toppen for at afkele
apparatet.

Vent pd&, at apparatet atkales
normalt.

Hvis  stremmen af varm
luft fortseetter, eller hvis de
opstér fra andre dele af
ovnen, skal du kontakte den
lokale tekniske service.

Der lugter braendt under
drift af ovnen.

Ferste gang du bruger ovnen,
kan der lugte lidt braendt.

Mulige  madrester inde i
apparatet i kontakt med
varmeelementerne.

Serg for, at du har fulgt
instruktionerne  for  farste
brug of apparatet (se
,3.1 Farste anvendelse”).

Serg  for ot felge
apparatfets  rengerings- og
vedligeholdelsesanvisninger
korrekt (se ,4 Rengering og
vedligeholdelse”).
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Problem

Sandsynlig érsag

Lasning

Ovnen genererer ikke
damp.

Vandbeholderen er  ikke
korrekt indsat i ovnrummet.
Vandbeholderen er  tom

eller er ikke blevet fyldt
filstraekkeligt  (alarmen o J
blinker).

Vandbeholderen i rummet er

ikke fyldt op.

Obligatorisk afkalkning
er pdkreevet (alarmen &Y
blinker).

Mulig fejl i kedlen.

Serg for, at vandbeholderen
er korrekt indsat i ovnrummet.

Fyld beholderen med vand,
indfil MAX-niveauet, der er
angivet p& beholderen, er
néet.

Serg for, at beholderen er
fyldt korrekt med vand i det

relevante rum fil venstre.

Udfer en afkalkningscyklus
(se ,4.1 Afkalkning (Fig. E)").

Kontakt den lokale tekniske
supportservice.

Mens  apparatet er
i  funktion  forbliver
alarmen for tom
vandbeholder \ ¢ Jtzendt,
selvom vandbeholderen
er fyldt og placeret
korrekt i ovnrummet.

Hvis alarmen fortsaetter efter
bekraeftelse, anbefales det
af draene vandet manuelt og
nulstille kredslabet.

For at affoppe vandet
manuelt skal du dabne og
starte  afkalkningsfunktionen
(se ,4.1 Afkalkning (Fig. E)").
| lobet of det farste trin, som
vises p& displayet med St1-
indikatoren, vil apparatet
udfere processen med at
fierne resterende vand.

Efter dette frin afsluttes
afkalkningscyklussen
ved af frykke p& START/
STOP-knoppen i mindst
3 sekunder.
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Hvad bgr man gere hvis...

Problem

Sandsynlig érsag

Lasning

Under drift stremmer der
damp ud over ovndgren.

Under drift er der normale
dompleekager fra  toppen
for at afkele apparatet
og for korrekt styring of
damptilberedningscyklussen.

Vent pd, at apparatet atkeles
normalt.

Hvis damplaekager
fortsaetter, eller hvis de
opstar fra andre dele af
ovnen, skal du kontakte den
lokale tekniske service.

Under drift drypper
der vand pé& bordet fra
under dgren.

Under drift kan fedevarer
med ef hgijt fugtighedsindhold
(sésom frosset bred) skabe
kondens, der glider nedlangs
derens indvendige overflade
og drypper ned pd bordet.

Ovnderen d&bnes ofte under

drift.

Hvis der fortsat er for meget
vand, skal du kontakte den
lokale tekniske support.

Begreens  d&bning  og
lukning af ovnderen under
filberedningen.

Kontakt den lokale tekniske
supportservice.

Vandbeholderen passer
ikke ind i ovnrummet.

Muligt  problem med
taetningslisten.
Vandbeholderen er ikke

indsat i den rigtige retning.

Serg for, at vandbeholderen
erindsati den rigtige retning,
og at deren er lukket.

P& displayet vises en aof
felgende fejlkoder:

Err1 / Err2 / Err3 /
Err4d / Err 5

Mulig intern fejl.

Kontakt den lokale tekniske
supportservice.

Q0

/ Hvis problemet ikke er last, eller hvis der er andre typer fejl, bar man kontakte
£ | det lokale kundeservicecenter.



1 Ostrzezenia

Niniejsza instrukcja  stanowi infegralng
cze$¢ urzqdzenia i powinna  byé
przechowywana w catoéci  oraz  w
zasiegu reki uzytkownika przez caly okres
eksploatacii urzgdzenia.

1.1 Przeznaczenie

Nieprzesirzeganie ostrzezen dotyczqcych
bezpieczenstwa oraz brak odniesienia
do instrukcji obstugi moze by¢ przyczyng
nieprawidfowego uzycia urzqdzenia, a w
konsekwenciji obrazenia ciafta.

* Nie uzywa¢ urzgdzenia do celow
innych niz te, do ktérych zostato
zaprojekfowane. Uzytkowanie
niezgodne z przeznaczeniem moze
powodowa¢ obrazenia.

* Urzqdzenie nie zostato zaprojekiowane
do dziatania z zewnetrznymi
programatorami  czasowymi  lub  z
systemami zdalnego sterowania.

* Uzywad urzgdzenia w pomieszczeniach
i z dala od czynnikow atmosferycznych.

» Urzgdzenie to jest przeznaczone
do pieczenia potraw w warunkach
domowych i podobnych, takich jak:

-w kuchni dla pracownikéw sklepéw,
biur i w innych $rodowiskach pracy;

- w hotelach, motelach i obiektach typu
mieszkalnego;

-w  pokojoch  do  wynajecia i
gospodarstwach agroturystycznych;

-inne zastosowania, na przyktad w
restauracjach, barach i kawiamiach,
uwazane sq za niewlasciwe.

1.2 Ogélne zalecenia dotyczqce
bezpieczeristwa

Nalezy przestrzegac wszystkich
wskazéwek dotyczgeych bezpieczenstwa,
w celu zapewnienia  bezpiecznego
uzytkowania urzqdzenia:

* Urzqdzenie i jego dostepne czesci stajq
siebardzo gorqce podczasuzytkowania:
mate dzieci muszq by¢ trzymane z dala
od urzgdzenia. Podczas uzytkowania nie
nalezy dotyka¢ elementow grzejnych.

* Podczas przekrecania  zywnosci  w
komorze pieczenia nalezy chroni¢ rece
zakladajge rekawice termiczne.

* Nie nalezy nigdy probowa¢ gasi¢
pfomienia lub pozaru wodg: wytgczyé
urzqdzenie i nakry¢ ptomien pokrywq
lub ognicodporng narzutq.

* Urzqdzenie moze by¢ uzywane przez
dzieci powyzej 8 roku zycia oraz
osoby o ograniczonych zdolnosciach
psychofizycznych lub nieposiadajgce
odpowiedniego  do$wiadczenia  lub
wiedzy pozostajgce pod kontrolg oséb
dorostych  odpowiedzialnych za ich
bezpieczenstwo.

* Urzqdzenie nie stuzy do zabawy.

* Dzieci ponizej 8 roku zycia nalezy
frzymaé¢ z dala od urzqdzenia i
przewodu zasilajgcego, jesli nie sq pod
statym nadzorem.
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* Nie pozwoli¢ dzieciom ponizej 8 roku
zyciana zblizanie sie do funkcjonujgcego
urzqdzenia.

Czynnosci zwigzane z czyszczeniem
i konserwacijg nie  powinny  byc¢
wykonywane przez dzieci bez nadzoru.
Nalezy stale nadzorowa¢ proces
gotowania. Proces krotkiego pieczenia
nalezy stale nadzorowac.

Nie pozostawia¢ urzqdzenia bez
nadzoru  podczas  przyrzqgdzania
potraw, kidre mogq wydziela¢ fuszcz
lub olej. Podgrzany tuszcz i olej mogq
sie zapali¢.

Zachowa¢ maksymalng ostrozno$é.

Nie wlewa¢ wody bezposrednio na
bardzo gorgce blachy.

Podczas pieczenia drzwiczki powinny
by¢ zamkniete.

Przy sprawdzeniu potrawy lub pod
koniec pieczenia otworzy¢ drzwiczki
na 5 centymetrow na kilka sekund, aby
uwolni¢ pare, a nasfepnie catkowicie
otworzy¢ drzwiczki.

Urzqdzenie i jego elementy stajq sie
bardzo gorqce podczas uzytkowania.
Podczas  uzytkowania nie  nalezy
dotyka¢ elementéw grzejnych.

* Po uzyciu pozostawi¢ do ostygniecia i

nie dotyka¢ wewnetrznych powierzchni
piekamika i elementow grzejnych, mogq
by¢ bardzo gorgce. Niebezpieczenstwo
poparzen!

Nie nalezy wkiada¢ ostro zakonczonych
metalowych przedmiotow (sztu¢ce lub
przyrzqdy) do szczelin.

Po zakonczeniu uzytkowania wytgczyé
urzqdzenie.
Nie uzywaé ani nie przechowywaé
materiatéw fatwopalnych  w  poblizu
urzqdzenia.

W poblizu funkcjonujgcego urzqdzenia
nie wolno uzywac¢ puszek spray.

Nie wprowadza¢ zmian na urzgdzeniu.
Montaz i naprawy powinny by¢
wykonywane przez wykwalifikowany
personel, zgodnie z obowigzujgcymi
przepisami.

Nigdy nie probowa¢  naprawiad
urzqdzenia  samodzielnie lub  bez
pomocy wykwalifikowanego technika.
Nigdy nie ciggng¢ za przewdd, aby
wyjac wiyczke.



1.3 Ostrzezenia dotyczqce tego
urzqdzenia

* Na szklanych czesciach nie stosowac
agresywnych, korozyjnych ani $ciernych
srodkoéw czyszezgeych (np. produkiow

w  proszku, odplamiaczy i ggbek
metalowych),  szorstkich  materiatow
ani ostrych  skrobakéw  metalowych,
poniewaz mogq one  zarysowacd
powierzchnie, powodujgc  pekniecie

szkfa. Ewentualnie uzywa¢ drewnianych
lub plastikowych narzedzi.

Nie siada¢ na urzgdzeniu.

Nie stosowa¢ produkiow czyszczgeych
zawierajgeych  chlor,  amoniok  lub
wybielacze na czesciach stalowych lub
wykoniczonych powtokg metalowq (np.
anodowane, niklowane, chromowane).
Ruszty i blachy powinny by¢ wktadane w
boczne prowadnice, az do catkowitego
zatrzymania.

Nie stosowac  strumieni
czyszczenia urzqdzenia.

pary do

Nie rozpyla¢ produkiow w sprayu w
poblizu urzqdzenia.

szczelin

Nie  zatyka¢  otwordw,
wentylacyjnych i odprowadzajgcych
ciepto.

Ryzyko  pozaru: nie  pozostawial

przedmiotéw w komorze pieczenia.

W Zzadnym razie nie uzywac urzqdzenia
do ogrzewania pomieszczen.

Nie  uzywaé¢ naczyn  stofowych
lub  plastkowych  pojemnikéw  do
przyrzqdzania potraw.

Nie wkiada¢ do komory pieczenia potraw
w zamknietych puszkach lub pojemnikach.

* Wyja¢ z komory pieczenia wszystkie

blachy i ruszty, kitére nie sq uzywane
podczas pieczenia.

Nie przykrywa¢ dna komory pieczenia
folig aluminiowq lub cynfolig.

Nie ktas¢  garnkéw  lub  blach
bezposrednio na dnie komory pieczenia.

W przypadku  przygotowywania
pofrawy w papierze do pieczenia,
nalezy umiesci¢ go tak, aby nie zaktocat
cyrkulaciji gorgcego powietrza wewnatrz
komory pieczenia.

Nie kfos¢ gamnkéw  ani blach
bezposrednio na $rodkowej szybce
otwartych drzwiczek.

Nie uzywa¢ otwartych drzwiczek jako
dzwigni do ustawienia urzqgdzenia w
meblu.

Nie wywiera¢ zbyt duzego nacisku na
otwarte drzwiczki.

Nie stosowa¢ klamki do podnoszenia
lub przenoszenia urzqdzenia.

Nie opiera¢ sie ani nie siada¢ na
otwartych drzwiczkach.

Sprawdzi¢, czy w drzwiczkach nie ma
zaklinowanych przedmiotéw.

Nie instalowa¢/uzytkowaé urzqdzenia
na otwartym powietrzu.

Podczas pieczenia z funkcjq pary
nalezy uwazaé, aby nie przekroczy¢
maksymalnej pojemnosci tacki (800 ml).
Zainstalowa¢/obsfugiwa¢  urzqgdzenie
na stabilnej poziomej powierzchni.

W przypadku palnych $cian pionowych
nalezy zainstalowad /uzywad urzqdzenie
w odlegtoéci co najmniej 8 cm.

wolno
ani w

Niniejszego urzqdzenia nie
montowa¢  na  todziach

przyczepach kempingowych.
Q3
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* Niniejsze urzqdzenie nie moze by¢
montowane na zadnej podstawie.

* Nie wolno zanurza¢ urzgdzenia, kabla
zasilajgcego, wiyczki w wodzie ani w
innej cieczy.

* Nie wylewa¢ plynow na wiyczke i
podstawe zasilajgcq.

* W celu zapobiegania  wszelkim
niebezpieczenstwom, jedli  przewdd
zasilania elekirycznego jest uszkodzony,
nalezy natychmiast skontaktowad sie
z serwisem technicznym, kiéry dokona
jego wymiany.

* Przed jakgkolwiek inferwencig na
urzqdzeniu  [montaz,  konserwacja,
ustawienie lub przesuniecie] zawsze
wyposazy¢ sie w odpowiednie $rodki
ochrony indywidualnej.

* Przed kazdq czynnosciq na urzqdzeniu
odtgczy¢ gléwne zasilanie elekiryczne.

* Umozliwi¢ odigczenie urzqdzenia po
instalacji, za pomocg dostepnej whyczki.

* Przed wymiang lampki wewnetrznego
oéwietlenia nalezy upewni¢ sie, ze
urzqdzenie jest wylgczone i odigczone
od zasilania elekirycznego lub  ze
gtéwne zasilanie elekiryczne zostato
odigczone, aby unikngé¢ porazenia
pragdem.

° Lompki zastosowane wtym Urzqdzeniu sg
lampkami przeznaczonymi do urzqdzen
gospodarstwa domowego i nie nalezy
ich wykorzystywa¢ do oswietlania domu.

* Niniejsze  urzqdzenie moze  by¢
uzytkowane na maksymalnej wysokosci
4000 metréw nad poziomem morza.

Q4

Ostrzezenia

Informacje o zuzyciu energii w trybie
wylgczonym/ gotowosci

Dane techniczne dotyczgce zuzycia
energii w trybie wylgczonym/gotowosci
urzqdzenia mozna uzyskaé w wifrynie
internetowe] www.smeg.com na stronie
po$wieconej danemu produkfowi.

1.4 Podtqczanie urzgdzenia

Upewni¢ sie, ze napiecie i czestofliwose
sieci elekirycznej odpowiadajq wartoéciom
podanym na tfabliczce znamionowej na
spodzie urzqdzenia.

W przypadku niezgodnoéci pomiedzy
gniazdkiem @  wiyczkg  urzqdzenig,
skontoktowa¢ sie z Serwisem Pomocy
Technicznej w celu ich wymiany.

Nalezy si¢ upewnié, ze zlqcze

& kabla zasilania zostato wiozone
az do catkowitego zatrzymania
sie w zlgczu produktu.

* Dzieci nie mogq bawic¢ sie urzqdzeniem.

* Trzyma¢ urzqgdzenie oraz jego kabel
zasilajgey poza zasiegiem dzieci.

* Zawsze nalezy odfgczy¢ urzqdzenie
od gniazdka elekirycznego, jesli jest
pozostawiane bez nadzoru  oraz
przed monfazem, demontazem lub
czyszczeniem.

* Przed  wymiang  akcesoridw b
zblizeniem sie do ruchomych czesci
podczas uzytkowania nalezy wytgczy¢
urzqdzenie i odfgczy¢ je od zasilania.



Ostrzezenia

1.5 Odpowiedzialnoéé producenta

Producent nie ponosi zadnej

odpowiedzialnoséci za szkody osobowe

lub rzeczowe powstate w wyniku:

* uzycia urzqdzenia w sposéb niezgodny
Z przeznaczeniem;

* nieprzeczytania instrukcji uzytkowania;

* naruszenia  chociaz  jednej czesci
urzgdzenia;

* uzywania  nieoryginalnych  czesci
zamiennych;

* nieprzestrzegania ostrzezen

dotyczqgeych bezpieczenstwa.

e | Instrukcje nalezy
1 przechowywaé w bezpiecznym
miejscu.  Jesli  urzgdzenie
zostanie przekazane innym

osobom, nalezy przekazaé im
réwniez niniejszq instrukcje.

pobra¢
firmy  Smeg:

Niniejszg instrukcje  mozna
ze strony infernefowej
L Www.smeg.com”.

A

Nie wolno usuwac urzqdzen elekirycznych
razem z odpadami domowymi.

1.6 Utylizacja

E: Urzqdzenia opatrzone

tym .syfnl.oolem podlegolq

europejskiej dyrektywie
2012/19/UE.

* Wszystkie zuzyte urzqdzenia elekiryczne
i elekironiczne  nalezy  usuwad
oddzielnie od odpadéw domowych,

przekazuigc je do  odpowiednich
o$rodkéw  przewidzianych  przez
Panstwo. Prawidtowa utylizacja

zuzytego urzqdzenia pozwoli unikngé
szkéd w sfosunku do  $rodowiska i
zagrozen dla zdrowia oséb. W celu
uzyskania dalszych informacji na temat
utylizacji  wycofanego  urzqdzenia
skontaktowad sie z administracijq gminy,
biurem utylizacji lub sklepem, w kidrym
urzqdzenie zostafo zakupione.

Q5
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Ostrzezenia / Opis

A

1.7 Oszczednosé energii

2 Opis urzgdzenia (Rys. A)

* Przed  wlozeniem  zamrozonego 1) Panel sterowania i wyswietlacz
produkiu do komory pieczenia, nalezy  2) Uszczelka
go rozmrozi¢, chyba ze wskazano  3) Llampka
inaczej na opakowaniu. 4) Drzwiczki
W przypadku  przyrzadzania  kilku  5) Wentylator
potraw, zaleca sie pieczenie produkiow ~ 6) Prowadnice pozycjonowania
jeden po drugim, aby jak najlepiej 7) Wyjmowany zbiomik na wode
wykorzysta¢ nagrzang juz komore. 8) Ruszt
9) Blacha emaliowana

Naijlepiej uzywa¢ ciemnych metalowych
foremek: lepiej pochtaniajq ciepfo.
Wyigé z komory pieczenia wszystkie
blachy i ruszty, kiére nie sq uzywane
podczas pieczenia.

Wytqczy¢ pieczenie kilka minut przed
uptywem ustawionego czasu. Pieczenie
frwa przez pozostate minuty dzieki
wysokiej femperaturze w komorze.

Nie oftwiera¢ zbyt czesto drzwiczek,
aby nie rozprasza¢ ciepfoa.

Zawsze utrzymywaé komore pieczenia
w czystosci.

.8 Zrédta swiatta

Urzgdzenie to  zawiera  zrodia
$wiatta z mozliwosciq wymiany przez
uzytkownika.

Zrédla $wiatta zawarte w produkcie
zostaty okreslone jako odpowiednie do
pracy w temperaturze $rodowiskowej
>300°C  oraz przeznaczone do
zastosowan w wysokich temperaturach,
takich jak piekarniki.

e Urzqdzenie to zawiera zrédia $wiatta o
klasie efektywnosci ,G".

Q6

10) Blacha z otworami ze stali nierdzewne;j

do pieczenia na parze

11) Blacha z otworami do pieczenia Air-Fry

2.1 Przed pierwszym uzyciem

Niebezpieczenstwo poparzen

Wysoka temperatura wewngtrz

komory  pieczenia  podczas

uzytkowania.

* Nie przerabia¢ uziemienia.

* Nie stosowac¢ przejsciowki.

* Nie uzywa¢ przediuzacza.

* Nieprzestrzeganie Tych
zalecen moze by¢ przyczyng
$mierci, pozaru lub porazenia
pradem.



e Usung¢ ewentualng folie ochronng
znajdujgcg sie na zewngtrz lub wewngtrz
urzgdzenia lub akcesoridw.

* Usung¢  ewentualne  elykiely  (za
wyjatkiem  tabliczki  znamionowej =z
danymi technicznymi] z akcesoriow i
poziomow.

* Wyja¢ i umy¢ wszystkie akcesoria
urzqdzenia (patrz rozdziat
,4 Czyszczenie i konserwacija”).

* Aby rozpoczqé uzytkowanie urzgdzenia
nalezy ustawi¢ biezgcqg godzine (patrz
,3.2 Sposéb uzycia piekarnika (Rys.B
- Rys.C)").

/ Przed uzyciem

& | sprawdzié,  czy

nalezy
wszystkie
komponenty sq nienaruszone.

2.2 Opis czesci (Rys. A)

Zbiornik na wode (7)

Wyimowany  zbiomik na  wode do
pieczenia na parze.

Lampka (3)

Wewnetrzne  o$wietlenie  urzqdzenia
wigcza sie:

* Po otwarciu drzwiczek.

* Podczas pieczenia pofraw.

Wentylator wewnetrzny (5)

Wentylator chtodzi urzqdzenie i uruchamia
sie podczas pieczenia.

Funkcjonowanie wentylatora  powoduje
normalny  przeplyw  powietrza,  ktére
ulatnia sie nad drzwiczkami i moze trwad
przez kilka chwil, nawet po wylgczeniu
urzqdzenia.

Prowadnice pozycjonowania (6)

Urzqdzenie posiada 3  poziomy do
umieszczania na nich blach i rusztéw na
roznych wysokosciach. Poziomy zostaty
ustalone od dotu do gory.

2.3 Opis akcesoriéw (Rys. A)

Ruszt (8)

Przydatny joko  powierzchnia
naczyn, form lub rondli do pieczenia.

nosna

Blacha emaliowana (9)

Blacha  zalecana do  tradycyjnego
pieczenia ciast, pizzy i ciastek.

Przydatna  réwniez  do  zbierania
fuszczu wydzielajgcego sie z zywnosci
umieszczonej bezposrednio na ruszcie.

%



Blacha z otworami ze stali nierdzewnej
do pieczenia na parze (10)

Blacha z otworami zalecana do pieczenia
wylgcznie na parze lub w potgezeniv z
parq, na przykiad ryby i warzyw.

Blacha z otworami do pieczenia Air-Fry
(11)

Blacha z otworami emaliowana jest
zalecana  do  smazenia  powiefrzem
potraw  uprzednio  panierowanych,
wstepnie ugotowanych i/lub mrozonych
(frytki, krokiety ziemniaczane lub miesne,
mozzarella itp.).

e | Akcesoria, ktére majq styczno$é
1 z zywnoicig sq wykonane z
odpowiednich materiatéw,
zgodnych z obowigzujgcymi
normami.

Naczynia do pieczenia

* Do pieczenia w piekarniku mozna
rowniez zastosowac wlasne naczynia,
pod warunkiem ze sq odporne na
Wysokq temperature.

* Do pieczenia na parze zaleca sie
stosowanie metalowych naczyh. Metal
zapewnia  lepsze  rozprowadzanie
ciepfa w potrawach.

* Rzeczg normalng jest, ze podczas
pieczenia w wysokie] temperaturze
metalowe naczynia ulegajq deformacijj,
po  wyslygnieciu  powracajg  do
normalnego ksztattu.

* Grube ceramiczne talerze  mogqg
wymagaé wiecej ciepta. Moze by¢
konieczne diuzsze pieczenie.

Q8

Opis

2.4 Opis elementéw sterowniczych
(Rys. B)

STOP
+

Pokretto nawigacyjne menu
(12)

Umozliwia nawigacie w réznych menu
i podmenu interfejsu  uzytkownika.
Odpowiednia dioda LED $wieci $wiatfem
statym podczas nawigacj.

O

E Przycisk START/STOP (13)

Umozliwia potwierdzenie zgdanego menu
i/lub funkcji (krétkie nacisniecie) oraz
rozpoczecie lub przerwanie pieczenia
(dtugie nacisniecie). Odpowiednia dioda
LED swieci $wiattem statym po rozpoczeciu
pieczenia i gasnie po zakoAczeniu cyklu.

—— +

Umozliwia nawigacie pomiedzy
ustawieniami pieczenia wyswietlanymi na
wyswietlaczu.

Pokretto nawigacyjne
parametréw (14)

Podczas  konfiguracji  zapala  sie

odpowiednia dioda LED.

(:@ Przycisk SET (15)

Potwierdza ustawiong wartoé¢.  Gdy
piekamnik znajduje sie w frybie zegarg,
po  nacisnieciu  przez co  najmnie
3 sekundy, wyswietlane jest menu ustawien.
Odpowiednia dioda LED zapala sie po
rozpoczeciu pieczenia i gadnie po jego
zakonczeniu.



Opis
Wyswietlacz (16)

Wyswietlacz wskazuje funkcje, parametry i

Znaczenie

Alarm pustego

lkona
warto$ci pieczenia. 13 | 6 | Jbiomika na wode
2.5 Opis wyswietlacza (Rys. C) 14 WQl Alorm odkamieniania
Ikony na wyswietlaczu
15 Mieso i dréb
Ikona Znaczenie @% e 1ere
Menu pieczenia . .
1 R k k
1 radycyinego 6 D! yby i skorupiaki
2 @ Menu pieczenia na 17 ﬂ Warzywa i dodatki
parze
3 {:P Menu Chef 18 ﬁ Ciasta i desery
Chleb, pizza'i
4 &) Do tyly 19 D zapiekanki
5 Grill 20 ©) Zegar
, Pieczenie z 21 7 Minutnik o .
6 = termoobiegiem dolne ©) nuniic pieczeni
=== . M ' k . .
7 Pieczenie statyczne 22 Q) i preczenia
) zaprogramowanego
T Pieczenie z - Nagrzewanie
8 R o 23 =
= tfermoobiegiem = wstepne
Air-Fry START
4
9 |§| (Smazenie 24 __ > ART _ Start+ pasek postepu
powietrzem|

10 &J Warm (nagrzewanie)

11 ?Ii Defrost (rozmrazanie)
12 O Blokada sterowania
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Numer receptury (25)

Wyswietla numer odpowiadajgcy
wybranemu przepisowi w Menu Chef 7.

Zegar i minutnik (26)

Wyswietla godzine ©, czas pieczenia
® i minutnik dla zaprogramowanego
pieczenia OF

Temperatura (27)

Wyswietla temperature pieczenia (w °C

lub °F).

Wskaznik procentowy pary/ciezaru
(28)

Wyswietla warto$¢ procentowq (%) pary
uzywanej do pieczenia na parze &, lub

ciezaru (w Kg lub Ib) potrawy w funkgji
Menu Chef (7.

Opis / Uzytkowanie 2

3 Uzytkowanie

3.1 Pierwsze uzycie

e Ustawi¢ pieczenie na co najmnigj
godzine (patrz ,3.2 Sposdb uzycia
piekarnika (Rys.B - Rys.C)").

* Nagrza¢ pustq komore pieczenia do
maksymalnej temperatury, aby usungé
ewentualne pozostafosci fabryczne.

* Podczas  nagrzewania  urzgdzenia
nalezy przewietrzy¢ pomieszczenie i nie
przebywad w nim.

* Podczas nagrzewania, przy pierwszym
uzyciu, urzqdzenie moze wydzielad
nieprzyjemne zapachy z powodu
pozostafoéci obecnych na niekiérych

komponentach. Tokie zapachy
zazwyczaj znikajg po  pierwszym
nagrzaniu.

Uzytkowanie akcesoriéw

Ruszt i blachy powinny by¢ wkiadane
w boczne prowadnice, az do punkiu
zatrzymania.

e | Przed pierwszym uzyciem

1 wyczyscié  blachy, w celu
usunigcia  pozostalosci  z
produkgiji.



Uzytkowanie 3

3.2 Sposéb uzycia piekarnika
(Rys.B - Rys.C)

Ustawienie godziny

Przy pierwszym podigczeniv  lub  po
przerwie  w  zasilaniu,  urzqdzenie

rzedstawia na wyswietlaczu  migajgcq
m godzing i ikone zegara

®. Aby rozpoczq¢ pieczenie nalezy

ustawi¢ biezqcq godzine:

1) Przekreci¢ prawe pokretto, aby ustawié¢
godzine na zqgdang warfos¢é.

2) Potwierdzi¢ przyciskiem SET.

3) Powtérzy¢ operacie, aby ustawic
minuty i potwierdzi¢ wybrang godzine.

/ Aby zmienié¢ biezgcq godzine
£ |i/lub  format  wyswietlania
(12h/24h), patrz ,3.3 Menu

Ustawienia”.

Wybér menu i funkeji pieczenia

Aby rozpoczqé korzystanie z piekarnika,
nalezy wybra¢ zgdane menu i w oparciu o
fen wybor, funkcie pieczenia.

@
7
S

Menu pieczenia fradycyinego

Menu pleczenia na parze

Menu Chef

Wiraca do menu lub do
poprzedniego poziomu

Aby wybra¢ zqdane menu i funkcje:

1) Przekrecic lewe pokretto, az do
wybrania zgdanego menu.

2) Potwierdzi¢ przyciskiem START/STOP.

3) Przekreci¢lewe pokretto, aby porusza¢
sie miedzy funkcjami dostepnymi w
wybranym menu.

4) W przypadku gdy nie jest pozgdana
zmiana ustawien pieczenia, uruchomié

przyciskiem START/STOP.



Uzytkowanie

Menu  Funkcja Opis
Statyczne
T Pieczenie tradycyjne w celu przygotowania jednej potrawy na
= raz. ldealne w przypadku przyrzqdzania pieczeni, fustego miesa,
chleba, ciast z masq.
w..  Obieg powietrza
® Pieczenie intensywne i jednolite. Idealne w przypadku ciastek, tart i
pieczenia na kilku poziomach.
Z Grill
.l ===
O - Pozwala na uzyskanie doskonatych rezultatéw grillowania i
A zapiekanio. Uzycie go pod koniec pieczenia nadaje potrawom
g jednolitg zfocistq powierzchnie.
w ~ Z obiegiem powietrza dolnym
= & Ciepto dociera wylqcznie od dolnej czesci wneki. Tryb idealny w
O przypadku stodkich i stonych ciast, kruchego ciasta i pizzy.
w
o Air-Fry
= Przydatne do smazenia z niewielkg iloscig oleju lub bez oleju.
Zalecane jest stosowanie specjalnej blachy z otworami.
s Warm
(€aad]
Przydatne do podgrzewania lub utrzymywania ciepta potraw.
Defrost
ter Przydatne do rozmrazania mrozonek.
Czysta para
" Pieczenie z wykorzystaniem czystej pary (100%) idealne do
N @ ryb, warzyw, kurczaka, ryzu, ziemniakéw i deserow. W niskiej
g femperaturze moze by¢ stosowane do wspomagania wyrastania
< ciast. Zalecane jest stosowanie specjalnej blachy z otworami.
4 . .
w w...  Obieg powietrza + para
z & Pieczenie kombinowane obieg powietrza i para (poziom pary z
) mozliwoéciq ustawienia 20-70%).
Lu . . . .
= ... Grill z obiegiem powietrza + para

A,
R

Pieczenie kombinowane grill z obiegiem powietrza i para (poziom
pary z mozliwosciq ustawienia 20-70%).

Po wybraniu funkcji pieczenia, mozliwe bedzie ustawienie, w razie potrzeby, wartosci
femperatury, czasu pieczenia i pieczenia zaprogramowanego (patrz kolejne strony].
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Uzytkowanie 3

W menu Chef mozna wybra¢, dla kazdej 1)
kategorii zywnosci, rézne przepisy.

Wybra¢ menu i zqdang kategorie
Zywnosci.
2) Przekreci¢ prawe pokretto, aby ustawi¢

o | Przepisy zostaly utworzone . , S
1 przez szeféw kuchni Smeg, aby zqdor?y preepis. Wskaznik
przygotowaé najpopularniejsze przepisu miga.

dania  w  mozliwie jak 3) W przypadku gdy nie jest pozqdana
najkrétszym czasie. zmiana ustawien pieczenia, uruchomié¢

Po wybrqniu typu i cigiqru przyciskiem START/STOP

potrawy, urzqdzenie wybiera 4) W przypadku zamiaru zmiany przepisu [l8
najbardziej odpowiedniq po rozpoczeciu pieczenia: a-
funkcig, czas i temperature. 5) Nacisngé przycisk SET. Wskaznik E

miga.

Przekreci¢ prawe pokretto, aby wybrac¢
nowy przepis.

Potwierdzi¢ przyciskiem START/STOP

lub poczeka¢ 5 s na automatyczne

e | Mozliwe sq niewielkie réznice w

1 czasie w zaleznosci od uzytych 6)
skfadnikéw lub akcesoriéw do
pieczenia, a takze pozgdanego 7)
stopnia przyrumienienia.

Zaleca

sie, aby zawsze ‘ .
X . ‘s potwierdzenie.
sprawdzaé  zywno$é  po
zakoriczeniu wstepnie
ustawionego pieczenia.
Poziom
Menu Kategoria Przepisy Akcesorium ustalony od
dotu do géry
PO1 Zeberka wieprzowe | {7, Blacha emaliowana 1
P02 Kietbaski wieprzowe Blacha z otworami 2
P03 Pieczen schabowa Blacha emaliowana 1
E S P04 Rostbef Blacha emaliowana 1
(@) Mieso i 3
dréb P05 E:;Z?Escioczm’ W 7, Blacha emaliowana 1
P06 Kurczak pieczony, , Blacha emaliowana 1
caty
Nuggetsy z .
P07 Blacha z otworami 1
kurczaka




=3

Poziom
Menu Kategoria Przepisy Akcesorium ustalony od
dofu do géry
Filet/dzwonko 7 Blacha z otworami ze
P08 tososia @J stali nierdzewne;j 2
P09 Ryba w cafosci @, Blacha emaliowana 1
P10 Dorsz zapiekany Blacha z otworami 1
DY Dorada,/okon
P11 pieczone w Blacha emaliowana 1
Ryby i papierze
skorupiaki P12 Kalmary/ @ Blacha z otworami ze 2
katamarnice /matwy stali nierdzewne;
. P13 Przggrzebki/mo’fZe Blacha z otworami 2
s zapiekane
S Krewetki
o P14 . Blacha z otworami 2
panierowane
P15 Pieczone ziemniaki Blacha emaliowana 1
P16 Warzywa zapiekane Blacha emaliowana 1
ﬂ P17 Mieszonko Blacha z otworami 1
pieczonych warzyw
Warzywa i _
dod)c;tki P18 :;/grzzi:xZne , Blacha emaliowana 1
Frytki/chipsy
P19 ziemniaczane, Blacha z otworami 2
mrozone
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Uzytkowanie =2
Poziom
Menu Kategoria Przepisy Akcesorium ustalony od
dofu do géry
P20 Fondant “ Foremki na blasze z 1
czekolodowy otworami
P21 Ciasto jabtkowe Torfownica na ruszcie 1
P22 Tarta Torfownica na ruszcie 1
M >
. . P23 Biszkopt 7, Torfownica na ruszcie 1
Ciasta i
desery P24 Semik Tortownica na ruszcie 1
P25 Muffiny/babeczki & O na ek 1
otworami
P26 Ciastka Blacha emaliowana 1
L
w Miska na dnie
T ie ci 7
5 P27 Wyrastanie ciasta < oiekarnika 1
P28 Pizza z blachy Blacha emaliowana 1
P29 Lasagne /zapiekany , Blacha emaliowana 1
A makaron
Kluskd Blacha z otworami ze
Chleb, P30 ziemniaczane/ @ chaz mi = 2
o e s stali nierdzewnej
pizza i Pierozki chirskie
zapiekanki P31 Chleb na zakwasie  §Z, Blacha emaliowana 1
P32 Focaccia , Blacha emaliowana 1
P33 Zapiekanka z @ Torfownica na ruszcie 1

warzyw

Po wybraniu przepisu mozliwa bedzie zmiana ustawionej wagi (patrz ,Zmiana
ciezaru”) i, jedli jest to wymagane, wybdr godziny zaprogramowanego uruchomienia
(patrz ,Ustawienie pieczenia zaprogramowanego”’). Czas pieczenia jest obliczany
automatycznie na podstawie wybranej wagi, lecz mozna go dowolnie zmienia¢ (patrz

,Ustawienie pieczenia zaprogramowanego”).

-
o.



Zmiana temperatury pieczenia

e | Ustawienie niedostepne w

1 Menu Chef {?

Przed uruchomieniem funkgiji:

1) Wybra¢ menu i zgdang funkcije.

2) Przekreci¢  prawe  pokreffo, aby
zwiekszy¢ lub  zmniejszy¢  wartosé
temperatury (wskaznik stopni miga).

3) Nacisng¢ przycisk START/STOP. aby

uruchomi¢ funkcje.

Podczas pieczenia:

1) Nacisng¢ przycisk SET.

2) Przekrecic  prawe pokretto, aby
zwiekszy¢ lub  zmniejszy¢  wartosé
temperatury (wskaznik stopni migal.

3) Potwierdzi¢ przyciskiem START/STOP
lub poczeka¢ 5 sekund, az pieczenie
zostanie automatycznie wznowione
z usfawionymi nowymi warfosciami
(wskaznik stopni przestaje migag).

2 Uzytkowanie

Ustawienie czasu frwania pieczenia

e | Ustawienie niedostepne w

1 Menu Chef {?

1) Naciska¢ przycisk  SET, az do
wyswietlenia migajqcej ikony minutnika

2) Przekreci¢ prawe pokretto, aby ustawié¢
czas frwania pieczenia.

3) Potwierdzi¢ przyciskiem START/STOP.
Jesli czas pieczenia zostanie zmieniony
na biezgcqg funkcje, postepowad
zgodnie z powyzszymi instrukcjami,
aby ustawi¢ nowe wartoéci i odczekad
5 sekund, az pieczenie zosfanie
automatycznie wznowione z nowymi
ustawionymi wartoéciami.

Uptyw  usfowionego
sygnalizowany jest
oproznianiem paska postepu.

I T T — ] |

czasu pieczenia

stopniowym




Uzytkowanie 3

Ustawienie pieczenia
zaprogramowanego
Pieczenie  zaprogramowane pozwala

na zakonczenie pieczenia zgodnie z
czasem ustawionym przez uzytkownika. W
zaleznosci od czasu trwania ustawionego
przez uzytkownika i wybranego czasu
zakonczenio  pieczenia,  urzqdzenie
automatycznie programuje rozpoczecie
pieczenia.

e | Do czasu zakonczenia
1 pieczenia sq doliczone minuty
niezbedne do nagrzewania.

1) Naciska¢  przycisk  SET, do
wyswietlenia migajqce; ikony
zaprogramowanego pieczenia (¥ .

2) Przekreci¢ prawe pokretto, aby ustawié¢
godzine zakonczenia pieczenia.

3) Potwierdzi¢  przyciskiem  START/
STOP. Urzqdzenie ustawi sie w stanie
oczekiwania zaprogramowane;
godziny rozpoczecia pieczenia.

az

/ * Nie mozna zaprogramowaé
L7 czasu zakoRczenia pieczenia

bez uprzedniego ustawienia
jego czasu trwania.

* Nie mozna ustawié pieczenia
Zaprogramowanego po
rozpoczeciu pieczenia.

anulowaé

Aby pieczenie

zaprogramowane:

1) Naciska¢  przycisk  SET, oz do
wyswietlenia migajqce; ikony

zaprogramowanego pieczenia (§ .
2) Przekreci¢ prawe pokreffo w lewo,

aby  powréci¢  do  akiualnego
czasu i zresefowal  pieczenie
zaprogramowane.

3) Potwierdzi¢ przyciskiem START/STOP.

Zmiana poziomu pary

o | Ustawienie dostepne tylko w

A,
2

1 menu pieczenia na parze

W funkcjach pieczenia kombinowanego
(z obiegiem powietriza i grilll mozna
regulowa¢ poziom pary od minimum 20%

do maksimum 70%:
1) Naciska¢ przycisk  SET, az do

wyswieflenia  migajgcego  wskaznika
%.

2) Przekreci¢ prawe pokretlo, aby
zwigkszy¢ lub  zmniejszy¢  zgdany
poziom pary.

3) Potwierdzi¢ przyciskiem START/STOP.
Jesli poziom pary zostanie zmieniony
na biezgcqg funkcje, postepowad
zgodnie z powyzszymi instrukcjami,
aby ustawi¢ nowe wartoéci i odczekad
5 sekund, az pieczenie zostanie
automatycznie wznowione z nowymi
ustawionymi wartoéciami.

(]
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Zmiana ciezaru

e | Ustawienie dostepne tylko w

1 Menu Chef {?

1) Naciska¢ przycisk  SET, oz do
wyswietlenia migajqcej jednostki miary
ciezaru (kg/Ib).

2) Przekrecic  prawe  pokretto, aby
zmieni¢ ustawiong wage (czos frwania
pieczenia  zostanie  automatycznie
zaktualizowany).

3) Potwierdzi¢ przyciskiem START/STOP.
Jesli ciezar zostanie zZmieniony na
biezqcq funkcje, postepowa¢ zgodnie
z powyzszymi instrukcjami, aby ustawi¢
nowe wartoéci i odczeka¢ 5 sekund,
az pieczenie zostanie automatycznie
wznowione z nowymi ustawionymi
wartosciami.

2 Uzytkowanie

Faza wstepnego nagrzewania

Rzeczywiste
poprzedzane
podgrzewania
osiqgniecie  odpowiedniej
pieczenia.

pieczenie jest zawsze

efapem wsfepnego
=k, ktéry pozwala na
temperatfury

Podczas tej fozy zapala sie wskaznik =t
i sygnalizowany jest postepujgcy poziom
osiggania temperatury.

/ Nie zaleca sie wkladania
£ produkiu do piekarnika
podczas etapu nagrzewania,
chyba ze wskazano inaczej w
przepisie.

Po nagrzaniu  zostanie  wyemitowany
sygnat dzwiekowy wskazujgcy przejscie
dofazy pieczenia, kiéry nalezy potwierdzi¢

naciskajgc  przycisk  START/STOP  lub
wktadajge potrawe do piekarmnika.

o |Jesli  ustawiono  minutnik
1 pieczeniaq, odliczanie
rozpocznie si¢ automatycznie
po potwierdzeniu zakorczenia
fazy nagrzewania.




Uzytkowanie 3

Uruchomienie pieczenia

1) Otworzy¢ drzwiczki.

2) Wiozy¢ potrawe do komory pieczenia.

3) Zamkng¢ drzwiczki. Pieczenie
uruchamia  sie  aufomatycznie, a
wskaznik =k gasnie.

/ W  przypadku gdy potrawa
£ | znajduje sie juz w piekarniku,

nalezy  nacisngé  przycisk
START/STOP (13), réwniez po

zakoriczeniu nagrzewania.

Po zakoriczeniu pieczenia

W przypadku ustawienia czasu pieczenia,

konczy sie on automatycznie. Na
wyswietlaczu  wys$wietlany  jest  napis
m, ikona minutnika & miga i

emitowany jest sygnat dzwiekowy, kidry
mozna wylqgczy¢ za pomocq przycisku
START/STOP.

Aby  zakonczy¢ pieczenie recznie i
powrdcic  do  wyswietlania  zegarg,
nacisnq¢ i przyfrzymaé przycisk START/
STOP przez co najmniej 3 sekundy.

Ciepto resztkowe

Po  zakoAczeniu  uzytkowania,  jedli
komora pieczenia jest nadal gorgca, na

wyswietlaczu pojawi sie wskaznik poziomu

ciepta resztkowego.
| [ ——— ] |

Wskazany poziom automatycznie obniza
sie wraz ze spadkiem temperatury, az do
iego wylgczenia.

Napetnianie zbiornika do pieczenia na
parze (Rys. D)

/ Brak wody w
£ sygnalizowany

zbiorniku
jest  przez

migajqcq lampke ¢ J.

1) Nacisngé przycisk zwalniajgey nad
pokrywq i pociagng¢, aby otworzyé.

2) Podnies¢ uchwyt i wyja¢ zbiornik.

3) Napetni¢  komore napefniania po
lewej stronie wodg, az osiggnie
MAX poziom wskazany na zbiorniku.

/ Stosowaé  niezbyt  twardq
£ zimng wode z kranu, , wode
zmigkczong lub niegazowang
wode mineralng.

Nie uzywaé wody
destylowanej, wody z kranu
o duzej zawartoéci chlorku
(> 40 mg/I) ani innych cieczy.

4) Wihozy¢ zbiornik do komory piekamika
i zamkng¢ pokrywe.
5) Po zakonczeniu operacii potwierdzi¢

przyciskiem START/STOP.

A\

Uwaga

Nie napefnia¢ komory po prawej
stronie, ktéra stuzy wylgcznie do
spustu wody (lub innych ptynéw)
ze zbiornika.

(]



o | Jesli zbiornik wody jest pusty
1 podczas pieczenia na parze,
zostaje ono zatrzymane i
oczekuje przez maksymalny
czas 5 minut.

Pieczenie zostaje wznowione
po ofrzymaniu potwierdzenia,
Ze zbiornik zostat napetniony.
Jesli po uptywie maksymalnego
czasu oczekiwania
wynoszgcego 5 minut
zbiornik na wode nie zostanie
napetniony, urzgdzenie
kontynuuje  pieczenie  bez
uzycia pary lub, w przypadku
funkcji czystej pary, pieczenie
koriczy sie.

3.3 Menu Ustawienia

/ Dostep do menu ustawier
£ | jest mozliwy tylko wtedy, gdy

piekarnik znajduje si¢ w trybie
zegara.

1) Nacisng¢ przycisk SET przez co
najmniej 3 sekundy.

2) Przekreci¢ lewe pokretto, aby poruszad
sie miedzy funkcjami menu.

3) Przekrecic  prawe pokretto, aby
ustowi¢ zgdang wartoéé i potwierdzi¢
przyciskiem SET.

4) Nacisng¢ przycisk SET przez co
najmniej 3 sekundy, aby zapisa¢
konfiguracije i wyjs¢ z menu.

2 Uzytkowanie

m Blokada sterowania

Pozwala na zablokowanie (On) elementéw
sterujgcych urzqdzenia.

Gdy funkcija jest aktywna, na wyswietlaczu
zapala sie ikona O

/ Aby dezaktywowaé funkcje,
£ | wrécié do menu Ustawienia i
wybraé OFF.

MDiwiek
Wigcza (On) lub wylgcza (OFF) dzwieki

emitowane przez piekarnik.

m Format godziny

Ustawia wyswietlanie zegara w formacie
12-godzinnym (I2H) lub  24-godzinnym
(2HH).

/ Funkcja  Format  godziny
£ | fabrycznie ustawiona jest na
— 24h.

Zmiana godziny

1) Na wyswietlaczu pojawia sie ikona
zegara O , a cyfry godziny zaczynaja
migac.

2) Przekreci¢ prawe pokretto na zqgdang
warto$c¢.

3) Potwierdzi¢ przyciskiem SET.

4) Powtdrzy¢ te operacie, aby ustawi¢
minuty.

/ W kazdej chwili mozna zmienié
&7 | ustawiong godzing. Wejsé do

menu ustawied i przekrecié
lewe pokretto do momentu
pojawienia sie na wyswietlaczu
migajqcej godziny.




Uzytkowanie 3

m Ustawienie jednostki miary

Ustawia jednostke miary temperatury i
wagi (dla Menu Chef) zgodnie z ponizszq
tabelq:

Wartos¢  Temperatura Ciezar
EU °C Kg
US °F lb
m Jasno$é wyswietlacza
Umozliwia  wybdr — poziomu  jasnosci
wyswietlacza zgodnie z ponizszq tabelg:
Wartosé Jasno$é wyswietlacza
| 25%
2 35%
3 50%
4 70%
5 Q0%

/ Funkcja Jasno$é wyswietlacza
£ jest ustawiona fabrycznie na 5.

M Funkcja ECO wyswietlacza

umozliwia

Jesli jest wigczona  (On),
automatyczne  zmniejszenie  poziomu
jasnosci wyswietlacza, gdy piekarnik

znajduje sie w trybie zegara.

/ Nie ma zadnego wplywu, jesli
£ | jasno$é wyswietlacza jest juz
ustawiona na 1.

w Twardosé wody

Umozliwia ustawienie wartosci twardosci
wody, aby zoptymalizowaé  proces
odkamieniania.

e | Funkcja Twardosé wody jest
1 fabrycznie ustawiona na $redni
poziom 3.

W zaleznosci od ustawionego stopnia
twardosci wody, zqgdanie rozpoczecia
cyklu  odkamieniania pojawi sie z inng
czestotliwosciq.

liczba godzin korzystania z funkcji pary,
po zakonczeniu kiérych wymagane bedzie
odkamienianie, jest nastepujgca:

Warto$é Godziny
1 18
2 12
3 Q
4 6
5 4
m Odkamienianie
Jedli jest wigczona (On), umozliwia

rozpoczecie cyklu odkamieniania (patrz

,4.1 Odkamienianie (Rys. E)".

m Funkcja demo Showroom (tyko

w sklepie)
Jedli jest wlgczona (En)  umozliwia
urzqdzeniu wylgczenie elementow

grzejnych i uruchomienie trybu Demo na
panelu sterowania.

Aby uzywaé urzgdzenia w normalny

sposéb nalezy dezaktywowa¢ (BFF) ten
fryb.

-
o.



4 Czyszczenie i konserwacja

Instrukcja obstugi  zawiera odpowiednie
wskazéwki  dotyczgce  czyszczenia,
konserwacii i obsfugi polecane klientowi
przez  producenta.  Wszelkie  inne
interwencje muszq by¢ wykonywane przez
przedstawiciela autoryzowanego serwisu.

Przed  przysigpieniem do  operacii
czyszczenia nalezy ZAWSZE  wyjqé
wiyczke  z  gniozdka i pozostawi¢
urzqdzenie do ostygniecia.

Uwaga
* Nie stosowa¢ strumieni pary do

czyszczenia urzqdzenia.

* Nie stosowa¢  produkiow
czyszczqeych  zawierajqeych
chlor, amoniak lub wybielacze
na czedciach stalowych lub

wykonczonych powfokg
metalowq.

* Nie  stosowa¢  Sciernych
ani agresywnych  $rodkow
czyszczqeych.

* Nie stosowaé materiatow
chropowatych, $ciernych
lub  ostrych  metalowych
skrobakow.

* Po  kazdym uzyciu nalezy

regulamie czysci¢ komponenty,
narzedzia i akcesoria.

Czyszczenie i konserwacja

Czyszczenie powierzchni

Aby utrzyma¢ powierzchnie w  dobrym

stanie, nalezy po kazdym uzyciu i
ostygnieciu regularnie je czyscié.
Codzienne czyszczenie

Stosowaé wylgcznie produkty
niezawierajgce  substancji  $ciemych,

kwasnych lub na bazie chloru.

Nafozy¢ produkt na wilgotng $ciereczke i
dokfadnie umy¢ powierzchnie, a nastepnie
wytrze¢ miekkg szmatkq lub $ciereczkg z
mikrofibry.

Plamy z zywnosci lub resztki

Aby nie uszkodzi¢ powierzchni, nalezy
unika¢ stosowania metalowych ggbek lub
osfrych skrobakéw.

Stosowaé  zwykte produkty, niescierne,
ewentualnie uzywajgc drewnianych lub
plastikowych przyrzadéw. Doktadnie umyé
wodgq, nastepnie wytrze¢ migkkg szmatkq
lub $ciereczkq z mikrofibry.

Nie pozwoli¢ na zaschniecie stodkich
reszlek na  urzadzeniv  [np.:.  dzem),
poniewaz moglyby uszkodzi¢ emalie
wewngtrz urzgdzenia.



Czyszczenie i konserwacja

Czyszczenie akcesoriéw

Umy¢  wszystkie akcesoria w  cieplej
wodzie z plynem za pomocqg miekkiej
gabki lub miekkiej $ciereczki z tworzywa
sztucznego.  Dokfadnie  spfuka¢ i
wysuszyé. Nie uzywac Sciernych srodkow

czyszczqeych, metalowych ggbek ani
mefalowych narzedzi do czyszczenia
akcesoriéw,  poniewaz mogq  one

uszkodzi¢ powierzchnie.

Aby wydtuzy¢ trwatosé akcesoridw, nie
zaleca sie ich mycia w zmywarce.

Czyszczenie szybki drzwiczek

Nalezy utrzymywad szybke drzwiczek
w sfanie nienagannej czystosci. Uzywad
papierowych recznikéw kuchennych. W
przypadku uporczywego brudu, umyé
wilgotng gabkq i zwyczajnym detergentem.

Czyszczenie komory urzqdzenia

Aby utrzyma¢ komore pieczenia w dobrym
stanie nalezy jg regulamie czysci¢ po jej
ostygnieciu.

Nie dopusci¢ do zaschniecia wewngfrz
komory pieczenia resztek  zywnosci,
poniewaz moglyby uszkodzi¢ emalie.

Aby ulatwi¢  czynnosci  zwiqzane  z
czyszczeniem, zaleca sie zdjecie bocznych
prowadnic pozycjonowania.

Po prostu ostroznie pociagng¢ ramke, aby
zwolni¢jgzbocznych punkiéw mocowania.
Aby jq ponownie zamontowaé, zwyczajnie
wprowadzi¢ jq z powrotem do bocznych
gniazd i lekko docisngé.

Korzystanie zfunkcji pary do czyszczenia
wspomaganego

Mozliwe jest uzycie funkcji pary, w celu
zmiekczenia  wszelkich  pozostatosci
zanieczyszczen i ulatwienia jego usuwania.

Przed uruchomieniem funkcji zalecane jest
rozpylenie emulsji wody i detergentu do
mycia naczyh na boczne $ciany komory
pieczenia.

1) Wybra¢ funkcje Czysta
odpowiednim  menu
parze.

2) Ustawi¢ parametry temperatury na
100°C i czas trwania 18"

3) Uruchomi¢ funkcje przyciskiem START/
STOP, po zakoriczeniu fazy wstepnego

para w
Pieczenie na

nagrzewania, ponownie  nacisng¢
przycisk START/STOP.
4) Po zakonczeniu funkcji  otworzyé

drzwiczki i uzy¢ $ciereczki z mikrofibry,
aby zakonczy¢ czyszczenie komory
pieczenia.

Suszenie

Przy pieczeniu potraw wewngirz komory
pieczenia powstaje wilgo¢. Jest to zupetnie
normalne  zjawisko, kiére nie zaktéca
prawidfowego dziafania urzgdzenia.

Po zakonczeniu kazdego pieczenia:

1) Pozostawi¢ urzqgdzenie do ostygniecia.

2) Usung¢  zabrudzenio z  komory
pieczenia.

3) Wyirze¢ komore pieczenia do sucha
miekkg szmatkq.

4) Pozostawi¢ drzwiczki otwarte tak
dfugo, az nastgpi catkowite osuszenie
sie komory pieczenia.

(]



4.1 Odkamienianie (Rys. E)

Za kazdym razem, gdy na wyswietlaczu
pojawi sie ikona \&Y zapalona w sposéb
staly, oznacza to, ze zdecydowanie
zaleca sie przystgpienie do odkamieniania
zbiomika.

Za kazdym razem, gdy na wyswietlaczu
pojawi sie migajaca ikona &Y oznacza
fo, ze nalezy przystgpi¢ do odkamieniania
zbiomika, o wybdr innego  sposobu
pieczenia na parze jest niedozwolony,
dopoki nie zostanie ono zakonczone.

/ Czestotliwosé, z jakg wymagane
& | jest odkamienianie, rézni sie
w zaleznosci od ustawionej
wartosci twardosci wody (patrz
»3.3 Menu Ustawienia”).

o | Jeéli zostanie to uznane za
1 stosowne, zawsze mozliwe jest
wczeéniejsze przeprowadzenie
cyklu odkamieniania.

Uwaga
Obecno$¢ kamienia, wynikajgca

z braku odkamieniania, moze w
rezultacie niekorzystnie wplyngé
na prawidfowe funkcjonowanie
urzqdzenia.

1) Aby uzyska¢ dostep do funkdji
odkamieniania, wej$¢ domenu ustawien
(patrz ,3.3 Menu Ustawienia”).

2) Przekreci¢ lewe pokretto, dopoki na
wyswietlaczu nie zostanie wyswietlony

ropis HEE

Czyszczenie i konserwacja

3) Przekreci¢  prawe pokretfo, aby
wigczy¢ funkcie (Om) i potwierdzi¢
przyciskiem SET, aby rozpocza¢ cykl
odkamieniania.

4) Aby  anulowa¢
nacisng¢ i przytrzymad
START/STOP  przez co
3 sekundy.

Uwaga
Po rozpoczeciu cykly

odkamieniania  mozna  go
przerwaé tylko do zakonczenia

odkamienianie,
przycisk
najmnie;

fazy  napetiania  zbiorika
roztworem odkamieniajgcym
(patrz nastepny paragraf
St2). Nastepnie  urzqdzenie

uniemozliwi aktywacje wszystkich
innych funkcji, az do zakonczenia
procesu odkamieniania.
Catkowity czas trwania cyklu
wynosi okoto 40 minut.

/ Konieczne jest pozostawanie
£ |w poblizu urzqdzenia przez
caly czas trwania  cyklu
odkamieniania, poniewaz moze
by¢é wymagana interwencja
vzytkownika, taka jak na
przykfad ponowne napetnienie
zbiornika.

o | Cykl sktada sie z 6 krokéw,
1 wskazywanych przez
stopniowe opréznianie paska

postepu (24) oraz przez
wskazniki na wyswietlaczu St1,
St2, ...



Czyszczenie i konserwacja

Odprowadzanie pozostatosci  wody

(St1)

1) Urzqdzenie wykonuje proces
usuwania pozostafosci wody, kiéra
jest odprowadzana do  komory
odplywowej po prawej stronie.

2) Nacisng¢ przycisk zwalniajgey nad
pokrywq i pociagngé, aby otworzy¢.

3) Podnies¢ uchwyt, wyigé zbiornik i
opréznic go.

Napetnianie  zbiornika  roztworem

odkamieniajgcym (St2)

1) Napetni¢ komore napetiania po
lewej stronie roztworem wody i
$rodka odkamieniajgcego w dawkach

zalecanych przez producenta.

Uwaga
Nie napefniad komory
odprowadzania wody po prawej
stronie.
Stosowaé  niezbyt  twardg

7

zimng wode z kranu, , wode
zmigkczong lub niegazowang
wode mineralng.

Nie uzywaé wody
destylowanej, wody z kranu
o duzej zawartosci chlorku
(> 40 mg/I) ani innych cieczy.

7

2) Wiozy¢ zbiomik do komory piekarnika
i zamkng¢ pokrywe.

e | Odtego momentu nie bedzie juz
1 mozliwe anulowanie procesu
odkamieniania.

Uruchomienie funkcji odkamieniania
(St3)
1) Nacisng¢  przycisk  SET,  aby

potwierdzi¢ operacie.

2) Urzqdzenie rozpoczyna procedure
czyszczenia zbiornika, a catkowity
czas frwania operacii jest wyswietlany
na wyswietlaczu.

e | Podczas odkamieniania

1 urzqdzenie  wykona  kilka
przerw, aby umozliwié
skuteczne dziatanie

odkamieniacza. Poczekaé na
zakonczenie cyklu.

Odprowadzanie roztworu

odkamieniajgcego (St4)

1) Po zakonczeniu procesu czyszczenia,
urzqdzenie odprowadza pozostatosci
roztworu  odkamieniajgcego  do
komory spustu zbiornika.

2) Wyja¢ zbiomik i usung¢ z niego
roztwér odkamieniajgey.

A\

Uwaga
Roztwor  odkamieniajgcy moze
by¢ bardzo gorqgey.

-
o.



Napetnianie zbiornika

(St5)

1) Wyczysci¢ zbiornik i napeti¢ komore
napefniania po lewej stronie czystq
wodq, az osiggnie poziom MAX.

2) Wiozy¢ zbiomik do komory piekarnika
i zamkng¢ pokrywe.

3) Nacisng¢  przycisk
potwierdzi¢ operacie.

czystq wodq

SET,  aby

Ptukanie obwodu hydraulicznego (St6)

1) Urzgdzenie rozpoczyna procedure
czyszczenia obwodu hydraulicznego,
a catkowity czas frwania operacii jest
wyswietlany na wyswietlaczu.

2) Po  zakohczeniv  plukania,  na

wyswietlaczu pojawi sie nopism

i zostanie  wyemitowany  sygnaf
dzwiekowy.

3) Nacisng¢ i przylrzymaé  przycisk
START/STOP  przez co najmnie]
3 sekundy, aby wyjs¢ z funkgii

odkamieniania.

Czyszczenie i konserwacja

Konserwacja uszczelki
Uszczelka musi by¢ miekka i elastyczna.

Utrzymywac uszczelke w czystosci stosujgc
niesciernej ggbki i letniej wody.
oéwietlenia

Wymienié lampke

wewnetrznego

Uwaga
* Odfgczy¢  urzqdzenie  od

zasilania elekirycznego.
* Uzy¢ rekawic ochronnych.

* Pozostawi¢
ostygniecia.

urzqdzenie do

1) Usung¢ wszystkie akcesoria z wnetrza
komory urzqdzenia.
2) Zdjg¢ pokrywke zaréwki, odkrecajgc
iq recznie.
/ Uwazaé, aby nie zarysowaé
£ | emalii na S$ciance komory

pieczenia.

3) Wyja¢ zarowke.
4) Po wymianie zarowki ponownie
zamontowaé pokrywke ochronng.



Problem

Mozliwa przyczyna

Rozwigzanie

Piekarnik nie wigcza sie.

Wiyczka  nie  zosfala
prawidfowo wlozona do
gniazdka.

Kabel jest uszkodzony.

Brak elekirycznosci.

Upewni¢ sig, ze wiyczka
jest prawidfowo wlozona
do gniazdka.

Skontaktowaé sie zlokalnym
serwisem technicznym.
Upewni¢ sie, ze zasilanie
dziata prawidtowo.

Jedli problem nie zostanie
rozwigzany, skonftaktowad
sie z  wykwalifikowanym
elekirykiem.

Wyswietlacz nie wlgcza
sie.

Wiyczka  nie  zostala
prawidfowo wlozona do
gniazdka.

Upewni¢ sie, ze wiyczka
jest prawidfowo wlozona
do gniazdka.

Lampka  wewnetrznego
o$wietlenia nie zapala sie.

Mozliwa awaria  plytki - Skontaktowac sie zlokalnym
elekironiczne. serwisem technicznym.
Wiyczka  nie  zostala Upewnié sie, ze wiyczka

prawidtowo wilozona do
gniazdka.

Mozliwa awaria
wewnetrzne] lampki  lub
czujnika drzwi piekarnika.

jest prawidfowo wlozona
do gniazdka.

Wymieni¢ lampke
o$wieflenia wewnetfrznego
(patrz 4 Czyszczenie
i konserwacja”).  Jesli
problem  nie  zosfanie
rozwigzany, skontakiowad
sie z lokalnym serwisem
technicznym.

Pieczenie nie rozpoczyna
sie.

Brak  potwierdzenia po
wsfepnym  nagrzewaniu
(=§ zapalona).

Drzwiczki piekarmnika nie sq
zamkniete.

Mozliwa awaria czujnika
drzwiczek piekarnika.

Po zakoniczeniu
nagrzewania upewnic
sie, ze nasigpifo przejécie
do fazy pieczenia (patrz
,3.2  Sposéb  uzycia
piekarnika (Rys.B - Rys.C)").

Upewni¢ sie, ze drzwiczki
piekarnika sq zamkniete.

Skontaktowaé sie z lokalnym
serwisem technicznym.

17
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Problem

Mozliwa przyczyna

Rozwigzanie

Pieczenie zostato
rozpoczete, lecz piekarnik
nie nagrzewa sie.

Drzwiczki piekarnika nie sq
zamknigte.

Mozliwa awaria  grzafki
lub  czujnika  drzwiczek
piekarnika.

Przypadkowo uaktywniono
funkcie  Showroom  dla
sklepu.

Upewni¢ sie, ze drzwiczki
piekamika sq zamkniete.

Skontaktowaé sie zlokalnym
serwisem technicznym.

Upewni¢ sie, ze funkcja
Showroom jest wylgczona
(patrz ,3.3 Menu

Ustawienia”).

Nawet po wylqgczeniu
urzgdzenia stychaé
dzwiek wentylatora.

Wentylator kontynuuje
prace, aby  schfodzi¢
urzqdzenie, do momentu az
temperatura  wewnefrzna
stanie  sie  wystarczajgco
niska.

Poczeka¢, az uplynie czas
potrzebny do schtodzenia
urzqdzenia.

Jeslipotym czasie wentylator
nie wylgczy sie, nalezy
skontaktowa¢ sie z lokalnym
serwisem technicznym.

Podczas pracy gorgce
powietrze ulatnia si¢ nad
drzwiczkami piekarnika.

Podczas pracy wystepuje

normalne ulatnianie
gorqcego  powiefrza  w
gomej czesci, w celu

schtodzenia urzgdzenia.

Poczeka¢ na  normalne
ostygniecie urzqdzenia.

Jesli ulatnianie  gorgcego
powieftrza  ufrzymuje  sig
lub jesli wystepuje z innych
czesci piekamnika, nalezy
skontaktowa sie z lokalnym
serwisem technicznym.

Podczas pracy czué

zapach spalenizny.

Przy  pierwszym  uzyciu
mozliwe jest odnotowanie
zapachu spalenizny.

Mozliwe pozostafosci
ZyWnosCi wewngtrz
urzqdzenia w kontakcie z
grzatkami.

Upewni¢ sie, Ze
postepowanie jest
zgodne  z instrukcjami
dotyczgcymi  pierwszego

uzycia urzqdzenia (patrz
,3.1 Pierwsze uzycie").

Upewnic¢ sie, ze
postepowanie jest
zgodne  z insfrukcjami

dotyczgeymi  czyszczenia
i konserwacji urzqdzenia
(patrz ,4 Czyszczenie i
konserwacja”).




Problem

Mozliwa przyczyna

Rozwigzanie

Piekarnik nie wytwarza
pary.

Zbiornik na wode nie zostat
prawidfowo  umieszczony
w komorze piekarnika.

Zbiornik na wode jest pusty
lub nie zostat napetniony
w wystarczajgcym  stopniu
(migajqcy alarm e J).

Zbiornik na wode nie zostat
napefniony w  komorze
napefniania.

Wymagane jest
obowigzkowe
odkamienianie  [migajgcy

alarm &Y ).

Mozliwa awaria bojlera.

Upewnic sie, ze zbiornik na
wode zostat prawidfowo
umieszczony w komorze
piekarnika.

Napetni¢  zbiomik wodg,
az do osiggniecia poziomu
MAX  wskazanego na
zbiorniku.

Upewni¢ sie, ze zbiornik
zostal  napefniony wodg

w  prawidfowy  sposéb,
w  specjalnej  komorze
napefniania  po  lewej
stronie.

Przeprowadzi¢ cykl
odkamieniania (patrz

,4.1 Odkamienianie (Rys.
E)").

Skontaktowaé sie zlokalnym
serwisem technicznym.

Podczas dziatania,
alarm pustego zbiornika
na wode 4] pozostaje
wlgczony, nawet jedli
zostat on napetniony i
prawidfowo umieszczony
w komorze piekarnika

Jesli po  potwierdzeniy,
alarm nie zniknie, zaleca sie
reczne opréznienie z wody
i zresefowanie obwodu.

W celu przeprowadzenia
recznego opréznienia  z
wody, wigczy¢ i uruchomi¢
funkcje odkamieniania
(patrz ,4.1 Odkamienianie
(Rys. E)"). Podczas
pierwszego  kroku,  kiéry
jest  wskazywany  na
wyswietlaczu napisem St1,
urzqadzenie wykona proces
usuwania reszfek wody.

Po zakonczeniu tego kroku
wyjs¢zcykluodkamieniania,
weiskajgc przycisk START/
STOP przez przynajmniej
3 sekundy.

(]



Co robié, jezeli...

Problem

Mozliwa przyczyna

Rozwigzanie

Podczas pracy
para ulatnia sie nad
drzwiczkami piekarnika.

Podczas pracy wystepuje
normalne  ulatnianie pary
w gomej czesci, w celu
schtodzenia  urzgdzenia
oraz prawidfowego
zarzqdzania cyklem
pieczenia na parze.

Poczeka¢ na normalne
ostygniecie urzqdzenia.

Jesli ulatnianie pary
ulrzymuje  sie jesli
wysfepuje z innych
czedci piekamnika, nalezy
skontaktowac sie z lokalnym
serwisem fechnicznym.

lub

Podczas pracy spod
drzwiczek kapie woda na
poziom.

Podczas pracy moze sie

zdarzy¢, ze  zywnosc
o wysokie] zawartosci
wilgotnosci [taka  jok

zamrozony chleb] moze
powodowa¢ kondensacie,
ktéra, przesuwajgc sie po
wewnelrznej  powierzchni
drzwi, kapie na poziom.

Drzwiczki  piekarnika  sg
czesto otwierane podczas

pracy.

Mozliwy  problem  z

uszczelka.

W przypadku utrzymywania
sie nadmiemnych wyciekéw
wody nalezy skontaktowac
sie z lokalnym serwisem
technicznym.

Ograniczyé czynnosci
olwierania i zamykania
drzwiczek piekarnika

podczas pieczenia.

Skontaktowa¢ sie zlokalnym
serwisem technicznym.

Zbiornik na wode nie
pasuje do komory
piekarnika.

Zbiornik na wode nie zostat
umieszczony we wiasciwym
kierunku.

Upewni¢ sie, ze zbiomik na
wode zostal umieszczony
we wlasciwym kierunku i ze
drzwiczki sq zamkniete.

Na wyswietlaczu pojawi
si¢ jeden z nastepujgcych
kodéw btedéw:

Errl1 / Err2 / Err3 /
Errd / Err 5

Mozliwa usterka

wewnetrzna.

Skontaktowa¢ sie z lokalnym
serwisem technicznym.

/ Jezeli problem nie zostat rozwigzany lub w razie innych nieprawidtowosci
£ | skontaktowaé sie z najblizszym serwisem technicznym.



1 Varoituksia

Tama kayttoohje on kiinted osa laitetta, ja
siksi site tulee sailyttaa ehjana ja helposti
saatavilla laitteen koko kéayttsian ajan.

1.1 Kayttstarkoitus

noudattamatta
sijoitettavan

Turvallisuusvaroitusten
jagttéminen  ja  vapaasti
yhdistelm&uunin =~ ohjeiden  lukematta
jéftaminen voi johtaa laitteen
vitheelliseen kayttoén ja sen aiheuttamiin
henkilsvahinkoihin.

e Ala  kayta laitetta  muuhun  kuin
sille suunniteltuun k&yttosn.
Vaatimustenvastainen kdytte voi aiheuttaa
loukkaantumisia.

* Laitetta ei ole tarkoitettu kéytettavaksi
ulkoisten ajastimien tai kauko-ohjainten
kanssa.

* Kaytdlaitetta sisdtiloissaja sddolosuhteilta
suojatftuna.

* Laite on farkoitettu ruokien paistoon
kofitalouskaytdssa kaytettcivaksi
elintarvikkeiden kypsennykseen

kofitalouksissa ia vastaavissa

ympdristdissd, kuten:

- kauppojen henkilskunnalle tarkoitetussa
keittidssd, toimistoissa ja tydpaikoilla;

- asiakkaiden  toimesta  hotelleissq,
motelleissa ja vuokrafiloissa;

- aamiaismajoituspaikoissa (B&B);

kuten  ravintoloissa,
kahviloissa,  ovat

-muut kéytot,
baareissa  ja
vaarinkaytsja.

1.2 Turvallisuuteen liittyvéat yleiset
varoitukset

Noudata  kaikkia  turvaohieita
turvallista kayttea varten:

laitteen

* Laite ja siihen kuuluvat osat tulevat erittéin
kuumiksi kayton aikana: lapset tulee pitéa
loitolla. Alg koske kuumentaviin  osiin
kéyten aikana.

Suojaa  kasid  uunikintailla  ruokien
likuttamisen aikana vunitilan sisalla.

o Alg koskaan yrita sammuttaa liekkia,/
tulipaloa vedelld: sammuta laite ja peita
liekki kannella tai sammutuspeitteelld.

e Taman laitteen  kaytts  on  sallittu i
8-vuotiaille lapsille ja henkilsille, joiden
fyysinen fai henkinen kapasiteetti tai aisfit
ovat alentuneet, taijoilta puuttuu tarvittava
kokemus taitaidot, ainoastaan aikuisten ja
ko. henkilsiden turvallisuudesta vastuussa
olevien henkilsiden
opastuksessa.

valvonnassa  ja

* Lapset eivét saa leikkia laitteella.

* Pida dlle 8-vuotiaat lapset loitolla
laitteesta ja virtajohdosta, ellei  heita
valvota jatkuvasti.

[T]



o Alg paasta alle 8-vuotiaita lapsia laitteen
l&heisyyteen sen toiminnan aikana.

* Lapset eivédt saa suorittaa puhdistus- ja
huoltotoimenpiteitd ilman valvontaa.

* Paistoa on aina valvottava. Lyhytaikaista
paistoa on valvottava jatkuvasti.

e Ala jata laitetta valvomatta  paiston
aikana, sillg rasvoja tai éljyja voi valua
ulos ja ne voivat syttyd palamaan
ylikuumentuessaan.

e Toimi Garimmdisen varovaisesti.

o Alg kaada vettd suoraan erittéin kuumille
pelleille.

* Pida luukku kiinni paiston aikana.

* Jos ruoka-aineita késitelléan  paiston
aikana fai paiston lopussa, avaa luukkua
5 senftimetri& muutaman sekunnin ajaksi
padstadksesi hdyryn pois ja avaa luukku
vasta sitten kokonaan.

* Laite ja siihen kuuluvat osat tulevat erittéin
kuumiksi  kayton aikana.  Ala  koske
kuumentaviin osiin kéytén aikana.
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* Anna  jadhtya  kayten  jalkeen
dlaka  koske uunin  sisdpintoihin ja
[&mmityselementteihin, ne voivat olla
hyvin kuumia. Palovammojen vaaral

o Ala  tyonna  terdvia  metalliesineitd
(keittiovalineita tai tyskaluja) laitteessa
oleviin aukkoihin.

* Sammuta laite kayton jalkeen.

e Ala  kayta tai sailytld  tulenarkoja
materiaaleja laitteen [Gheisyydessd.

o Ala kayta spray-suihkeita taman laitteen
I&theisyydessa kun se on toiminnassa.

e Alg tee muutoksia laitteeseen.

* Anna asennus- ja  huoltotoimenpiteet
ammattifaitoisen henkilskunnan
suorifeftavaksi voimassa olevien
séaddsten mukaisesti.

e Alg koskaan yrita korjata laitetta yksin tai
ilman patevan teknikon apua.

e Alg koskaan irrota pistoketta johdosta
vetamalla.



1.3 Tata laitetta koskevat varoitukset

e Ala kayta aggressiivisia tai sydvyttavia
hankaavia  puhdistusaineita (esim.
jauhetuotteita,  tahranpoistoaineita  ja
metallisia sienid), karkeita materiaaleja
tai tergvici metallisia kaapimia, koska ne
voival naarmuffoa pintaa ja aiheuftaa
lasin rikkoutumisen. Kéyte mahdollisesti
puisia tai muovisia keittiévélineitd.

Alg istu laitteen padlle.

Ala kayte ferésosien fai
metallipinnoituksilla kasiteltyjen
osien (kuten esimerkiksi anodisoidut,

nikkel®idyt, kromatut osat) puhdistuksessa
klooria, ammoniakkia tai valkaisuainetta
siséltavia puhdistusaineita.

Ritilgt  jo  uunipellit  tulee  asettaa
sivutasotukien pdadlle niiden
pysdhtymiskohtaan asti.

Ala  kayta  hoyrysuihkeita  laitteen
puhdistuksessa.

Ala  suihkuta  suihkeita  laitteen
l&heisyydessa.

Ala tuki laiteen  aukkoja  fai

tuuletusaukkoja.

Tulipalovaara: &lé j&td esineitd vunitilan
sisdlle.

Ala missaan tapauksessa kayta laitetta
huoneen lammittamiseen.

Ala kayta muovisia keittiovalineita  tai
astioifa ruokien paistossa.

Ala aseta uuniin purkkeja tai suljettuja
asfioita.

* Ota kaikki uvunipellit ja ritilat, joita ei
kéytetd paiston aikana, pois vunitilasta.

o Alg

peitd uunitilan pohjaa
alumiinipaperilla tai tinapaperilla.

Alg aseta kattiloita tai peltejd@ suoraan
uunitilan pohjalle.

* Jos leivinpaperia halutaan kayttad, aseta

paperi niin, eftei se vaikuta uunitilassa
kiertévéan kuumaan ilmaan.

Ala kayta avattua luukkua aseftaaksesi
kattiloita tai peltej& suoraan  sisdlasin
padlle.

Ala kayta luukkua vipuna kun uunia
asennefaan kalusteeseen.

Al kohdista avattuun luukkuun liiallista
voimaa.

Ala  kayta  kahvaa taman  laitteen

nostamiseksi tai siirtéimiseksi.

Ala nojaa alakd sty avoimen luukun
padlle.

Tarkista, ettei luukkujen véliin ja& esineité.
Ala asenna/kaytd laitetta ulkona.
Haéyrytoiminnoilla suoriteftavissa

paistoissa varo, eftei altaan

enimmdistilavuutta (800 ml) ylitetd.
Asenna/kéyts laitetta vakaalla

vaakasuoralla pinnalla.

* Jos paikassa on palodltiit pystysuorat

seindt, asenna/kaytd laitetta vahintédn 8
cmin etdisyydells.

Tata laitetta ei saa asentaa veneisiin tai
asuntovaunuihin.



* Laitetta ei saa asentaa jalustan padlle.

* Alg koskaan upota laitetta, virtajohtoq,
pistoketta veteen tai muihin nesteisiin.

¢ Alg kaada nesteita virtajohdon ja alustan
padlle.

* Vaaratilanteiden  vélttamiseksi,  jos
vitajohto on  vahingoittunut,  ota
valitémasti yhteytta tekniseen huoltoon,
joka vaihtaa sen uuteen.

* Ennen laitteelle suorifeftavien
toimenpiteiden  suorittamista  (asennus,
huolto, asemointi tai siirto), varustaudu
aina henkilénsuojaimilla.

e Ennen laitteelle suoritettavia
huoltotoimenpiteits, ~ kytke  yleinen
virransyétté pois padalia.

e Mahdollista laitteen irroftaminen

asennuksen jalkeen helppopadsyisella
pistokkeella.

* Varmista  ennen  sisgfilan  lampun
vaihtamista, eftd laife on kytketty pois
padlta ja irrotettu virtalghteestd tai eftd
padvirtakytkin on kytkefty pois padlia
sahkaiskujen vélttamiseksi.

* Tassa laitteessa kaytettavat lamput ovat
erityisia kodinkoneisiin  tarkoitettuja
lamppuja, @la  kayta it kodin
valaistukseen.

* T4t4 laitetta voidaan kayttaa korkeintaan
4000 metric merenpinnan ylépuolella.
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Tietoja energiankulutuksesta
sammutettuna/valmiustilassa

Kulutusta koskevat tekniset tiedot laitteen
ollessa  sammutettuna tai  valmiustilassa
ovat saatavilla sivustolla www.smeg.com
kyseessd olevaa tuotetta késittelevall
sivulla.

1.4 Laitteen liittdminen

Varmista, ettd sahkdverkon j@nnite ja taajuus
vastaavat  laitteen  pohjassa  olevassa
kilvess& annettuja fiefoja.

Jos pistorasia ja laitteen pistoke eivét
ole yhteensopivat, ofa yhteys tekniseen
huoltopalveluun niiden vaihtamiseksi.

Varmista,  eftéd  virtajohdon
litin on tydnnetty kokonaan

tuotteessa olevaan liittimeen.

* Lapset eivét saa leikkia laitteella.

* Pidé laite ja sen johto pois lasten
ulottuvilta.

* Kytke laite aina irfi sahkéverkosta jos
sité ei valvota ja ennen sen asentamista,
purkamista tai puhdistusta.

* Sammuta laite ja kytke se irti séhkévirrasta
ennen lisGvarusteiden vaihtoa fai ennen
kuin I6hestyt likkuvia osia kaytén aikana.



1.5 Valmistajan vastuu
Valmistaja ei ota vastuuta henkils-  fai
omaisuusvahingoista, jotka aiheutuvat:

* kayttotarkoitukseen nghden poikkeavasta
kaytoste

* kayttoohjeen lukematta jattémisesté
* jonkin laitteen osan muuttamisesta
* ei-alkuperdisten varaosien kéytdstd

* turvaohjeiden noudattamatta jGttamisestd.

o | Sdilyté ndma ohjeethuolellisesti.
1 Anna tédmé kayttsohje myds
muille henkilsille, mikali lvovutat
laitteen heidén kayttédnsa.

Ohjeet voidaan ladata  liséksi  Smeg-
sivustolta osoitteesta: “www.smeg.com”.

1.6 Havittdminen

Sahkolaitteita  ei saa  havittéd  yhdessé
kofitalousjdtteiden kanssa.

A

Laitteisiin, joihin on kiinnitetty
téméa  symboli  sovelletaan
eurooppalaista direktiivia

2012/19/EU.

* Kaikki  kaytssta  poistetut  sahks-  ja
elekironiset  laitteet  tulee  havittad
erikseen  kotitalousjdtteiste  toimittamalla
ne valtion jdrjestémiin kierrgtyspisteisiin.
Havittimalla  oikein  kaytéstd  poistettu
laite valtetaan ymparistélle ja kayttdjien
terveydelle aiheutuvia vaaroja.
Laitteen  hévittdmiseen  kuuluvia tietoja
varten k&dnny kunnantoimiston,
iétteenhuoltotoimiston  tai  likkeen
puoleen, josta laite hankittiin.

[T]



A Varoituksia / Kuvaus

1.7 Energian saastémiseksi 2 Laitteen kuvaus (Kuva A)

o Ellei pakkauksessa ohjeisteta toisin, 1) Ohjauspaneeli ja néyttd
sulata pakasteet ennen niiden asettamista  2)  Tiiviste

uunitilaan. 3) Lamppu
* Jos suoritetaan useita paistoja, paista 4) Luukku

ruoat  perdkkain  kayttden hyvaksi jo  5) Tuuletin

kuumennettua uunitilaa. 6) Asemointiohjaimet
* Kayta  mieluummin  tummia  metallisia 7) |r.r.o|TjeHovo vesiscilis
vuokia, sillé ne absorboivat lémpod 8) Ril O| . ok
paremmin. 9) Em,o oitu uunipelti
T o ~10)Rel'itetty ruostumattomasta
* Ota kaikki vunipellit ja ritilat, joita ei . . . o
e _ _ i, terdiksestd valmistettu uunipelti
kéytetd paiston aikana, pois vunitilasta. hesvrvk X
8yrykypsennykseen

* PysGy!a paisto muutama minuutti ennen 1 1) Rei'itetty uunipelti Air-Fry-kypsennykseen
normaalisti kaytettyd aikaa. Paisto jatkuu

iglielle jadvien minuuttien ajan uunin - 2.1 Ennen ensimmaistd kdyttdkertaa

sisélle kertyneelld [ammalla. .
Palovammojen vaara

Korkea lampstila uunitilan sisélla
k&yten aikana.

* V&hennd luukun avaamista minimiin, jofta
l&mmon havicmistd voitaisiin estad.

* Pidg vunitila aina puhtaana. o [l pebalel sadelvsis

1.8 Valonlahteet o Alg kayta adapteria.

o Al kayta jatkojohtoa.
* Tama laite siscltas kayttajan vaihdettavia VST

valonlghteitd * Ndiden varoitusten

laiminlyéminen  voi  johtaa
kuolemaan,  tulipaloon  tai
sahkaiskuun.

* Tuotteen  sisdlidmien  valonldhteiden
on ilmoitettu soveltuvan kayteftavéksi
ympdristén  ldmpétilassa 2300 °C, ja
ne on farkoitettu ké&ytettéviksi korkean
lémpatilan sovelluksissa, kuten uuneissa.

e Tama laite sisaltaa tehokkuusluokan "G”
valonlahteitd.



e rrota mahdolliset laitteen  ulko-  tai
sisépuolella olevat suojomuovit myds
lisavarusteista.

* Poista mahdolliset tarrat (teknisié fietoja
sisdltévéa  tarraa lukuun  ottamatta)
liséivarusteista ja hyllyilta.

* Irrofa ja pese kaikki laitteeseen kuuluvat
lisivarusteet (ks. luku "4 Puhdistus ja
hoito”).

* Aloittaaksesi  laitteen  kayton,  asefa

senhetkinen kellonaika (katso “3.2 Uunin
kaytts (Kuva B - Kuva C)").

Tarkista ennen kéayttéa, eftd

_/ kaikki osat ovat ehijia.

2.2 Osien kuvaus (Kuva A)

Vesisdilis (7)

Irrotettava vesisdilié hdyrykypsennykseen.

Lamppu (3)
Laitteen sisdvalaistus kytkeytyy padille:
* Kun luukku avataan.

* Ruokien paiston aikana.

Sisdinen tuuletin (5)

Tuuleftimen tehtévénd on j@ahdyttad laite ja
se kytkeytyy péadlle paiston aikana.
Tuulettimet  muodostavat  normaalin
ilmavirtauksen, joka tulee ulos luukun
ylépuolelta. limavirtaus voi jatkua lyhyen
aikaa my&s vunin sammutuksen jélkeen.

Asemointiohjaimet (6)

Uunissa on 3 eri korkeustasoa vunipeltien ja
ritildiden asemointia varten. Tasot lasketaan
alhaalta yléspdin.

2.3 Lisavarusteiden kuvaus (Kuva A)

Ritila (8)
Sopii astioiden, vuokien tai uunipatojen
tukipinnaksi.

Emaloitu vunipelti (9)

Pelti sopii kakkujen, pizzojen ja leivonnaisten
paistoon.
Hyadyllinen my&s rasvojen kerdamiseen

suoraan riilélle asetettujen ruokien rasvojen
keraamiseen.

[T]



Rei’itetty ruostumattomasta teréksestd
valmistettu vunipeltihdyrykypsennykseen
(10)

Rei'itetty  uunipelti,  jota  suositellaan
rvoanlaittoon  pelkalls  hoyrylla  tai
yhdistelmahayrylle, esimerkiksi kalalle ja
vihanneksille.

Rei’itetty uunipelti Air-Fry-paistoon (11)
Emaloitu rei'itetty uunipelfi, jota suositellaan
aiemmin  leivitettyjen,  esikypsennettyjen
ja/tai pakastettujen ruokien (ranskalaiset
perunat,  peruna-  tai  lihapyérykat,
mozzarellapalat, ...) air-fry-kypsennykseen.

e | Elintarvikkeiden kanssa
1 kosketuksiin joutuvat
lisdvarusteet on  valmistettu

kéyttamélla voimassa olevien
lakien mukaisia materiaaleja.

Paistoastiat

* Uunissa suoritettavaa  paistoa  varten
voitte kayttas mysds omia astioita. Riittéd,
eftd ne kestavét korkeita lampétiloja.

* Hoyrykypsennysta varten on
suositeltavaa  kayttaa  metalliastioita.
Metalli edesauttaa lammon jakautumista
ruokiin.

* Mefalliastioiden muoto muuttuu paiston
aikana korkeissa lémpétiloissa, mutta se
palautuu ennalleen niiden j&dhtyessé.

* Paksut keraamiset lautaset voivat vaatia
enemmdn l&émpsd tavalliseen néhden.
Pidempid paistoaikoja voidaan tarvita.

Kuvaus

2.4 Ohjausten kuvaus (Kuva B)

START
STOP

— ¥

Valikon navigointinuppi (12)

Mahdollistaa  navigoinnin  kayttslittymén
eri valikoissa ja alivalikoissa. Vastaava
LED-valo  syttyy  kiintegksi  navigoinnin
aikana.

O

E START/STOP-painike (13)

Sen awvulla voit vahvistaa  haluamasi
valikon ja/tai toiminnon (lyhyt painallus)
ja kaynnistdd tai lopettaa paiston (pitké
painallus).  Vastaava  led-valo  syttyy
kiintedsti, kun paisto k&ynnistyy, ja sammuu
paistosyklin p&dtyttyd.

Parametrien navigointinuppi

(14)

Mahdollistaa navigoinnin naytslla nakyvien
paistoasetusten valilla.

Vastaava LED syttyy konfiguroinnin aikana.

(:@ SET-painike (15)

Vahvistaa asetetun arvon. Kun uuni on
kellotilassa ja sitd  painetaan  vahint&an
3 sekunnin ajan, se nayttaa asetusvalikon.
Vastaava  LED-valo  syttyy, kun paisto
aloitetaan, ja sammuu, kun se on valmis.



Kuvaus

Kuvake Merkitys

Néytts (16)
Naytélle ilmestyvat toiminnot, parametrit ja
paistoarvot. 13

Tyhian vesisailion
halytys

2.5 Naytén kuvaus (Kuva C)

14 Halytys kalkinpoistosta

Naytén kuvakkeet

15 Liha ja kana

Kuvake Merkitys

Perinteisten paistojen 16

Kala ja ayrigiset
valikko ey

Vihannekset ja lisukkeet

2 % Hoyrykypsennysvalikko 17
D)

Lo ) FERQQBEE

3 Chetf-valikko 18 Kakut ja leivonnaiset
L Leipd, pizza jo

4 Tokisin 19 kohokkaat

5 Grilli 20 Kello

6 S Alempi kiertoilmapaisto 21 Paistoajastin
1 Ohjelmoid ist

7 Staattinen paisto 22 [Simoaun paision
— ajastin

8 & Kiertoilmapaisto 23 = Esilammitys
? Air-Fry START tart + edistvmi ki

9 =3 (Imakarisiys) 24 __2ART __ Start + edistymispalkki

10 & Warm (l&gmmitys)

11 ?I({ Defrost (sulatus)

12 O Lapsilukko




Reseptin numero (25)

Nayttad Chef-valikosta valittua  reseptia
vastaavan numeron CCP

Kello ja ajastin (26)
Nayttad ohjelmoidun paiston ajan ©,
paistoajan @) ja ajastimen OF

Lampétila (27)
Nayttad paistolémpétilan (°C tai °F).

Héyryprosentti-/ painoindikaattori (28)
Nayttad — hoyrykypsennykseen  kéytetyn
hoyryn  prosenttiosuuden (%) &, tai
ruoan painon (kg tai Ib) Chef valikossa
-tfoiminnossa ﬁ:?

Kuvaus / Kayité 2

3 Kaytto

3.1 Ensimmadinen kayttékerta

* Aseta paistoajaksi vahintédn yksi tunti
(katso "3.2 Uunin kaytts (Kuva B - Kuva

* Kuumenna tyhjg vunitila maksimaaliseen
lampstilaan  poistaaksesi  mahdolliset
valmistukseen liityvat jGamat.

e Kun lammitat laitetta, tuuleta huone alaks
j@a sinne.

* lammityksen  aikana  ensimméisella
kaytiokerralla  laite voi  tuottaa
epamiellyttévid hajuja joidenkin

komponenttien j&&mien vuoksi. Tallaiset
hajut  haviavat  yleensd  ensimmdisen
kuumennuksen jélkeen.

Lisévarusteiden kayttd

Ritila ja uunipellit tulee asettaa sivutasotukien
padlle niiden pysahtymiskohtaan asti.

o | Puhdista uunipellit ennen kuin
1 niitd  kaytetdan ensimmaistd
kertaa poistaaksesi mahdolliset
valmistuksesta jG&neet jaamat.




3.2 Uunin kéytté (Kuva B - Kuva C)

Ajan asetus
Ensimmdisen kytkenndn yhteydessd tai jos

virta katkeaa, laitteen néyttdsn  ilmestyy
vilkkuva  kellonaika m ja kellon

kuvake (@© . Paiston aloittamiseksi on
aseteftava senhetkinen kellonaikar:

1) Ka&&nng nuppia oikealle aseftaaksesi
ajan haluttuun arvoon.

2) Vahvista SET-painikkeella.

3) Toista toiminto aseffaaksesi minuutit ja
vahvistaaksesi valitun ajan.

/ Jos haluat muuttaa
£ | nykyista  kellonaikaa ja/tai
—— néyttémuotoa (12h/24h),

katso “3.3 Asetusvalikko”.

=3

Valikon ja paistotoimintojen valinta

Jos haluat aloittaa vunin kéytén, sinun on
valittava haluttu valikko ja t&amén valinnan
perusteella paistofoiminto.

@

o
D)

Perinteisten paistojen valikko
Hoyrykypsennysvalikko

Chef-valikko

Palaa edelliseen valikkoon tai
tasoon

Halutun valikon ja toiminnon valitseminen:

1) Ka&anna vasenta nuppia, kunnes valitset
haluamasi valikon.

2) Vahvista START/STOP-painikkeella.

3) Kaénng vasenta nuppia  selafaksesi
valitun valikon toimintoja.

4) Jos et halua muuttaa paistoasetuksia,

aloita START/STOP-painikkeella.



=2 Kéaytts
Valikko  Toiminto Kuvaus

(=222

Staattinen

Perinteinen paisto, joka soveltuu yhden ruoan valmistukseen
kerrallaan.  Ihanteellinen  paistien, rasvaisten lihojen,  leivén,
piirakoiden paistoon.

==
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Kiertoilma

Tehokas ja tasainen paisto. lhanteellinen keksien, kakkujen eri
tasoilla suoriteftaviin paistoihin.

o) wer Grilli
O =
& Saa aikaan ihanteelliset grillaus- tai gratinointitulokset. Kaytettynd
& paiston lopussa saa aikaan yhdenmukaisen ruskistuksen ruoille.
&
i . Alempi kiertoilma
i K4 Lémpd tulee vain uunitilan alaosasta. Ihanteellinen makeille tai
o suolaisille kakuille, piirakoille ja pizzalle.
m .
Air-Fry
= Hyadyllinen paistetun ruoan valmistukseen, jossa on véhan tai ei
lainkaan sljya. Erityisen rei'itetyn vunipellin kéytté on suositeltavaa.
«“ Warm
(€223
Hyadyllinen ruokien lammittcimiseksi tai séilyttamiseksi lampiming.
Defrost
e Hyadyllinen pakasteiden sulattamiseen.
Puhdas héyry
- Puhdas hoyrytys (100%) sopii erinomaisesti kalalle, vihanneksille,
c.ué & kanalle, riisille, perunaille ja jalkiruoille. Matalassa lampstilassa sité
> voidaan kéyttad taikinoiden kohotuksen edesauttamiseen. Erityisen
% rei'itetyn uunipellin kaytts on suositeltavaa.
L
0 w..  Kiertoilma + héyry
g R’ Yhdistetty kiertoilma ja hdyrykypsennys (héyrytaso asetettavissa
z 20-70%).
‘(:E wn..  Grilli kiertoilma + héyry

P
‘ w

Yhdistetty kiertoilmagrilli- ja héyrykypsennys (héyrytaso asetettavissa
20-70%).

Kun olet valinnut kypsennystoiminnon, voit halutessasi asettaa lampstilan, kypsennysajan ja
ohjelmoidun kypsennyksen arvot (katso seuraavat sivut).
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Kaytto
Chef-valikosta  voit  valita  kullekin = 1)
ruokakategorialle eri reseptit. 2)
e | Smeg-kokit  ovat  luoneet

1

reseptit suosituimpien ruokien
valmistukseen  lyhyemmassé 3)
ajassa.

Valitsemalla ruoan tyypin ja
painon laite valitsee sopivimman

4)

toiminnon, ajan ja lampétilan. 5)
Pienet aikavaihtelut

ovat mahdollisia  64)
kéytettyjen  ainesosien  tai
ruoanlaittotarvikkeiden  sekéd  7)
halutun ruskistumisasteen
perusteella.

On suositeltavaa tarkistaa ruoka
aina esiasetetun kypsennyksen
lopussa.

L 2
=

Valitse valikko ja haluttu ruokakategoria.
Kaannd nuppia oikealle asettaaksesi
halutun  reseptfin.  Reseptin
merkkivalo vilkkuu.

Jos ef halua muuttaa paistoasetuksia,
aloita START/STOP-painikkeella.

Jos haluat muuttaa resepti@, kun paisto
on jo alkanut:

Paina SET-painikefta. Merkkivalo E
vilkkuu.

Kaanna oikeaa nuppia uuden reseptin
valitsemiseksi.

Vahvista  START/STOP-painikkeella
tai odota 5 sekuntia automaattisen
vahvistuksen saamiseksi.

Tasot
Valikko Kategoria Reseptit Lisévaruste IZ::::’I;’Q"
yl8spdin
PO1 Porsaankyliet &, Emaloitu vunipeli 1
P02 Sianlihamakkara Rei'itetty uunipelti 2
Porsaan ‘ o
PO3 kofileepaist Emaloitu uunipelti 1
t &
% P04 Paahtopaisti Emaloitu uunipelti 1
Liha ja kana _
! PO5 HOU(.JIUTGHU ankka, &, Emaloitu vunipeli 1
paloina
Kokonainen paistettu | (o , o
P06 3 7, Emaloitu uunipelt 1
ana
PO7 Broilerinugetit Rei'itetty uunipelti 1




=3

Tasot
Valikko Kategoria Reseptit Lisévaruste ':T:::}:’u"
yl8spdin
Rei'itetty
: 7 ruostumatfomasta
3 Leoniles/fpsci ¢ terciksestd valmistettu 2
uunipelti
P09 Kokonainen kala &, Emaloitu vunipelt 1
P10 Gratinoitu turska Reflitetty uunipelti 1
DX i
P11 PO'S,Te:U e/ Emaloitu uunipelti 1
Kala ja meriahven
dyridiset Mustekala Zkalmar Refitetty
P12 Se:stg ala/kalmari/ @ ruo"sliumottomos'fo 2
pia terciksestd valmistettu
w uunipelti
m .
5 P13 K.o‘m'p05|mpukot/ , Ref'itetty uunipelti 2
sinisimpukat au gratin
Paneroidut o i
P14 katkaravut Reflitetty uunipelti 2
P15 Uuniperunat Emaloitu uunipelti 1
P16 Sﬁg::zgg Emaloitu uunipelii 1
ﬂ P17 POEMETUT K Reflitetty uunipelti 1
Vihannekset sexkavihanneksef
ja lisukkeet P18 Taytetyt vihannekset , Emaloitu vunipeli 1
Pakastetut
P19 ranskalaiset/ Rei'itetty uunipelti 2
perunakroketit
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Kayttd =2
Tasot
. q q o lasketaan
Valikko Kategoria Reseptit Lisévaruste T
yl8spdin

P20 Suklaafondant 7 MU,Om r'ei“iTeTde 1

uunipellilla
P21 Omenakakku Kakkuvuoka ritiléllé 1
P22  Piirakka Kakkuvuoka ritilalle 1
M -
. P23 Sokerikakku 7, Kakkuvuoka ritilallé 1
Kakut ja
leivonnaiset P24 |yustokakky Kakkuvuoka ritilalla 1
P25 Muffinit/kuppikakut {2 MU.OHT r.ei”iTeTde 1
uunipellilla
P26 Pikkuleivat Emaloitu uunipelti 1
L
T P27 Taikinan kohotus Z, Kulho vunin pohjalla 1
O
P28 Pizza vunipellilla Emaloitu uunipelti 1
P29 Lasagne/ &, Emaloitu vunipelt 1
pastavuoka
S Ref'itetty
Leipd, P30 P?runq—gnocchi/ (7, rvostumatiomasta 2
pizza ja kiinalaiset mykyt Tero'ksesfo valmistettu
kohokkaat uunipelf

P31 Kohotettu leipd &, Emaloitu vunipelt 1

P32 Focaccio -leipa @, Emaloitu vunipel 1

P33 Vihannespiirakka , Kakkuvuoka ritilalla 1

Kun resepti on valittu, voit muuttaa aseteftua painoa (katso “Painon muutos”) ja halutessasi
valita ajastetun aloitusajan (katso "Ohjelmoidun paiston asettaminen”). Paistoaika lasketaan
automaattisesti valitun painon perusteella, mutta sité voidaan muuttaa halutulla tavalla
(katso “Ohjelmoidun paiston aseftaminen”).
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Paistolampétilan muuttaminen

o | Asetus ei ole kaytettdvissa

1 Chef-valikossa P

Ennen toiminnon kéynnistamista:

1) Valitse valikko ja haluttu toiminto.

2) Kaéanng nuppia oikealle lisgtaksesi tai
vahentéaksesi ldmpéstila-arvoa (asteen
merkkivalo vilkkuu).

3) Paina painiketta START/STOP

foiminnon ké&ynnistamiseksi.

Paiston aikana:

1) Paina SET-painiketta.

2) Kaannag nuppia oikealle lisateksesi tai
vahentdaksesi ldmpétila-arvoa (asteen
merkkivalo vilkkuu).

3) Vahvista  START/STOP-painikkeella
fai odota 5 sekuntia, ett& paisto jatkuu
automaattisesti  uusilla  asefetuilla
arvoilla  (asteen  merkkivalo  lakkaa
vilkkumastal).

Kayttd

Paistoajan asetus

o | Asetus ei ole kaytettavissé

1 Chef-valikossa {?

1) Paina SET-painiketta, kunnes
ajastinkuvake vilkkuu & .

2) Kaénng nuppia oikealle asettaaksesi
paiston keston.

3) Vaohvista  START/STOP-painikkeella.
Jos paiston  kestoa on  muutettu
foiminnon aikana, noudata yllg olevia
ohjeita asettaaksesi uudet arvot ja
odota 5 sekuntia, kunnes paisto jatkuu
automaattisesti  uusilla  asetetuilla
arvoilla.

Asetetun paistoajan kuluminen ilmaistaan
efenemispalkin asteiftaisella tyhjentamisell.




Kaytto

Ohjelmoidun paiston asettaminen

Ohielmoitu paisto mahdollistaa  paiston
pddttymisen aseftamassa  ajassa.  Laite
ajoittaa paiston alkamisen automaattisesti
kayttajan  asettaman  keston ja  valitun
paiston p&dttymisajan mukaan.

e | Paiston padttymisté koskevassa
1 kellonajassa on jo laskettu
tarvittavat minuutit esilammitysté
varten.

1) Paina SET-painiketta, kunnes
ohjelmoidun paiston kuvake ¥ vilkkuu.

2) Kaénna nuppia oikealle aseffoaksesi
paiston padttymisen kellonajan.

3) Vahvista  START/STOP-painikkeella.
Laite j&& odottamaan  ohjelmoidun
kaynnistyksen alkamista.

/ * Paiston pé&dattymisaikaa ei
£ | ole mahdollista ohjelmoida

asettamatta ensin sen kestoa.
* Ei ole mahdollista asettaa
ohjelmoitua  paistoa, kun
paisto on jo alkanut.

Ohjelmoidun paiston peruuttaminen:
1) Paina SET-painiketta, kunnes

ohjelmoidun paiston kuvake ¥ vilkkuu.
2) Kaéanna nuppia vastapdivaan

palataksesi  nykyiseen  aikaan  ja

nollataksesi ohjelmoidun paiston.

3) Vahvista START/STOP-painikkeella.

Héyrytason muuttaminen

o | Asetus on kdytettdvisséd vain

v,
w

1 héyrykypsennysvalikossa

[T]

Yhdistetyissé paistotoiminnoissa (kierfoilma
ia grilli) on mahdollista saatad hdyrytasoa
vahintéan 20 prosentista  eninfdan
70 prosenttiin:

1) Paina SET-painikefta, kunnes vilkkuva
prosenttim&ard %-ilmaisin tulee nakyviin.

2) Kaéanng nuppio oikedlle lisétaksesi tai
vahentédksesi haluttua hdyrytasoa.

3) Vahvista START/STOP-painikkeella. Jos
héyr\/Toso muutetaan toiminnon aikana,
noudata yll& olevia ohjeita asettaaksesi
uudet arvot ja odota 5 sekuntia, kunnes
kypsennys jatkuu automaattisesti vusilla
asetetuilla arvoilla.
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Painon muutos

o | Asetus on kdytettdvissd vain

1 Chef-valikossa P

1) Paina SET-painiketta, kunnes vilkkuva
painoyksikk® (kg/Ib) tulee nékyviin.

2) Kaénna nuppia oikealle muuttaaksesi
asetettua painoa (paistoaika péivittyy
automaattisesti).

3) Vahvista  START/STOP-painikkeella.
Jos paino muutetaan foiminnon aikana,
noudata yll& olevia ohjeita asettaaksesi
uudet arvot ja odota 5 sekuntia, kunnes
paisto jotkuu  automaattisesti  uusilla
asetetuilla arvoilla.

Kayttd

Esilammitysvaihe

Paistoa edeltdd  aina  esildmmitysvaihe
=k, jonka avulla laite saavuttaa sopivan
paistolampatilan nopeammin.

Témén vaiheen aikana merkkivalo =k syttyy
ja asteittainen lampatilan  saavuttaminen
ilmaistaan.

| —— |

/ Ellei reseptissa ole toisin
£ osoitettu, dla laita ruokaa

vuniin vaiheen aikana jolloin
ldmpétilaa saavutetaan.

Esilémmitysvaiheen  lopussa  kytkeytyy
aanimerkki, joka ilmaisee  siirttymisen
paistovaiheeseen, joka on vahvisteftava
painamalla  START/STOP-painiketta  tai

asettamalla astia vuniin.

o |Jos paistoajastin on
1 asetettu, lahtélaskenta
alkaa  automaattisesti,  kun

esilammitysvaihe on vahvistettu.




Kaytto

Paiston kéynnistys

1) Avaa luukku.

2) Aseta paistettava ruoka uunitilan sisélle.

3) Sulieluukku. Paisto alkaa automaattisesti
ja merkkivalo =k sammuu.

/ Jos ruoka on jo uunissa, START/

&7 | STOP-painiketta  (13)  on
painettava paiston aloittamiseksi

my&s esilammityksen lopussa.

Paiston p&attyminen

Jos paistamisen kesto on asetetty, se
padttyy automaattisesti. Nayttosn ilmestyy
teksti &, ajastinkuvake m vilkkuu ja
ganimerkki soi, joka voidaan kytked pois

paalie START/STOP-painikkeella.

Voit lopeftfaa paiston  manuaalisesti  ja
palata  kellonéyttésn  pitemdlla  START/
STOP-painiketta  painettuna  vahint&dn
3 sekunnin ajan.

Jaanndslampd
Kayton padtyttyd, jos paistotila on edelleen
kuuma,  jaannsslampstason  ilmaisin

ndytetaan naytolla.
— ]

ll 1 1
laskee  automaattisesti

llmoitettu  taso
lampotilan laskiessa, kunnes se sammuvu.

L 2
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Sailidn tayttaminen héyrykypsennystd
varten (Kuva D)

/ ) Vilkkuva valo

= | sdilién veden puutteen.

ilmaisee

1) Paina  kannen vyldpuolella  olevaa
vapautuspainikefta ja vedd avataksesi
sen.

2) Nosta kahvaa ja poista sdilis.

3) Tayta vasemmalla oleva taytstila
vedelld, kunnes se saavuttaa sdilidssd
ilmoitetun MAX-fason.

/ Kéyta viileda hanavettd, joka
£ lei ole liian kalkkipitoista,
pehmennetty& vettd tai
mineraalivettd ilman
hiilihappoa.

Ala  kéyta tislattua  vettd,
hanavettd jossa on korkea
klooripitoisuus (> 40 mg/l) tai
muita nesteitd.

4

4) Aseta sailis vunitilaan ja sulie kansi.
5) Toimenpiteen pé&dtyttyd vahvista  se
START /STOP-painikkeella.

Varoitus
Al tayta oikealla olevaa osastoq,
jola  ké&ytetddn  yksinomaan
veden (tai muiden nesteiden)
tyhjennykseen sdilidssa.



o |Jos vesisdilid on tyhja
1 héyrykypsennyksen aikana, se
pysdhtyy ja odottaa enintdén
5 minuuttia.

Kypsennys jatkuu, kun on saatu
vahvistus siita, eftd sailié on
taytetty.

Jos vesisdilista ei ole taytetty
5 minuutin enimmaisodotusajan
padtyttyd, laite jatkaa
kypsentamistéd ilman héyryéa
tai, jos kyseesséd on puhdas
hdyrytoiminto, kypsennys
paattyy.

3.3 Asetusvalikko

/ Paasy  asetusvalikkoon  on
£ mahdollista vain uunin ollessa
kellotilassa.

1) Paina  SET-painiketta  vahint&dn
3 sekunnin ajan.

2) Ka&nng vasenta nuppia  selataksesi
valikon kohteita.

3) Kaanng oikeaa nuppia  halutun
arvon aseffamiseksi ja vahvista asetus
SET-painikkeella.

4) Paina  SET-painiketta  vahintéan
3 sekunnin  gjan  fallentacksesi
madrityksen ja poistuaksesi valikosta.

Kayttd

m Lapsilukko

Sallii laitteen lukita (0n) ohjaimet.

Jos toiminto on pd&dlla, nayttodn  syttyy
kuvake O

/ Toiminnon deaktivoimiseksi,

£ | palaa asetusvalikkoon ja valitse
OFF.

| Scl PO

Aktivoi (On) tai  deaktivoi
l[ahettamat adanet.

m Kellonajan formaatti

Asettaa kellonaytoksi 12 tunfia (I2H) tai
24 tuntia (2HH).

(OFF)

uunin

/ Toiminto Kellonajan formaatti
£ | on asetettu tehtaalla kohtaan
24 h.

Ajan muuttaminen

1) Naytolle ilmestyy kellokuvake O ja
kellonajat alkavat vilkkua.

2) Kaénng oikeaa nuppia
arvoon.

3) Vahvista SET-painikkeella.

4) Toista toimenpide aseftaaksesi minuutit.

haluttuun

/ Asetettua  aikaa  on  aina
£ | mahdollista muuttaa menemalla
asetusvalikkoon ja kéantamalla
vasenta  kytkinta,  kunnes
nayttéon ilmestyy vilkkuva aika.




Kaytto

m Mittayksikén asetus

Aseta lampétilan ja painon  mittayksikks

(Chef-valikossa)  seuraavan  taulukon
mukaisesti:
Arvo Lampétila Paino
EU °C Kg
Yhdysvallat °F lb
m Naytén kirkkaus
Sen awlla  voidaan  valita  nayten

kirkkaustaso seuraavan taulukon mukaisesti:

Arvo Naytén valaistus
| 25 %
2 35%
3 50 %
4 70 %
5 Q0 %

/ Toiminto Néytén kirkkaus on
£ asetettu tehtaalla kohtaan 5.

M Néyton ECO-toiminto

Jos se on kéaytssa (On), se automaatisesti
vahentad nayton kirkkaustasoa, kun uuni on
kello-tilassa.

/ Silla ei ole vaikutusta, jos
£ naytdn kirkkaus on jo asetettu
arvoon 1.

w Veden kovuus

Taman avulla on mahdollista asettaa veden
kovuuden arvo  kalkinpoistomenetelman
opfimoimiseksi.

e | Toiminto veden kovuus on
1 asetettu tehtaalla keskitasolle 3.

Asetetun veden kovuuden asteen mukaan
kalkinpoistosyklin kéynnistamispyynts nékyy

eri tiheydells. _
Hayrytoimintojen  kéyttdtuntien  médrs,

jonka paatyttyd kalkinpoistoa pyydetaan,
on seuraava:

Arvo Tunnit
] 18
2 12
3 Q
4 o)
5 4

m Kalkinpoisto

Jos kéytdssa (On) mahdollistaa
kalkinpoistosyklin -~ aloittamisen  (katso
"4.1 Kalkinpoisto (Kuva E)".

Showroom demo-toiminto
(vain esittelyk&yttéon)

Jos toiminto on akfivoitu (3}, laite poistaa
lémmityselementit kaytdsta ja kéynnistad

ohjauspaneelin Demo-tilan.

Laitteen normaaliin k&yttésn t&mé fila on
poistettava kaytosta (OFF).



4 Puhdistus ja hoito

Kaytteohie sisaliéd asianmukaiset
puhdistus-, huolto- ja kayttdohjeet, joita
valmistaja  suosittelee asiakkaalle.  Kaikki
muut toimenpiteet on suoritettava valtuutetun
huollon edustajan toimesta.

Ennen puhdistustoimenpiteen  suorittamista
irota pistoke AINA pistorasiasta ja anna
laitteen j&dhtyd.

Varoitus
e Ala  kayta  hoyrysuihkeita

laitteen puhdistuksessa.

e Ala  kayta tergsosien  fai
metallipinnoituksilla késiteltyjen
osien puhdistuksessa  klooria,
ammoniakkia tai valkaisuainetta
siséltavia puhdistusaineita.

e Ala  kayta hankaavia  tai
sydvyttavia puhdistusaineita.

e Alg kayta karkeita ja hankaavia
materiaaleja  tai  terdvig,
metallisia lastoja.

e Puhdista komponentit, tydkalut
ja lisévarusteet  sacnnollisesti
jokaisen kayttekerran jglkeen.

Puhdistus ja hoito

Pintojen puhdistus

Pintojen hyvan kunnon sailyttamiseksi ne
fulee puhdistaa  s&annsllisesti  jokaisen
kayttokerran jélkeen. Pintojen tulee anfaa
iGéhtyd ennen niiden puhdistamista.

Paivittéinen puhdistus

Kaytd aina ja ainoastaan hankaamattomia
erityispuhdistusaineita, jotka eivat sisallé
klooripohijaista happoa.

Koada tuotetta kosteaan pyyhkeeseen
ia pyyhi pinnat pyyhkeells, huuhtele
huolellisesti ja kuivaa pehmedlla kankaalla
tai mikrokuituliinalla.

Ruokatahrat tai jGamat

Metallisia sienié tai leikkaavia kaapimia ei
saa kayttdd missadn tapauksessa, silld ne
vahingoittavat pintoja.

hankaamattomia

Kaytd  normaaleja
tuotteita.  Kéytd  mahdollisesti  puisia
fai  muovisia  materiaaleja.  Huuhtele

huolellisesti ja kuivaa pehmedllé pyyhkeell
tai mikrokuituliinalla.

Ala  anna  sokeripohjaisten  tuotteiden
kuivua uunin sisapuolelle (esim. hillo). Jos
ne kuivuvat liian pitkén aikaa, ne voivat
vaurioittaa uunin suojaavaa pintakerrosta.



Liséivarusteiden puhdistus

Pese  kaikki lisévarusteet  kuumalla
saippuavedellsd  pehmedlld  sienelld  tai
pehmedlla muovilinalla.  Huuhtele  ja
kuivaa huolellisesti. Ala kéyta hankaavia

puhdistusaineita,  metallisia  sienig  tai
metallisia tyokaluja liséivarusteiden
puhdistomiseen,  koska  ne  voivat

vahingoittaa pintoja.
Lisavarusteiden  kayttaicn  pidentémiseksi
ei ole suositellavaa  pestd  iit
astianpesukoneessa.

Luukun lasin puhdistaminen

On suositeltavaa pit&d luukun lasia aina
puhtaana. Kayta kofitalouspaperia. Jos lika
on jadnyt kiinni, pese lasi kostealla sienellé
ja yleiselld pesuaineella.

Uunitilan puhdistus

Uunitilan hyvan kunnossapidon vuoksi se
tulee puhdistaa saannsllisesti ja kylmana.

Ala  anna  sokeripohjaisten  tuotteiden
kuivua uunitilan sisgpuolelle, sillé ne voivat
vaurioiftaa sen emalipintaa.

Puhdistuksen helpottamiseksi  suositellaan
sivujen asemointiohjaimet.

Vedd rungosta varovasti  vapauttaaksesi
sen  sivukiinnikkeistd. Asenna se takaisin
sivuistuimiin ja paina kevyesti.

Héyrytoiminnon  kayttd  avustetussa
puhdistuksessa
Hayrytoimintoa voidaan kayttad

pehmentémadn likajaamid jo helpottamaan
niiden poistamista.

Ennen toiminnon k&ynnistamiste
on suositellavaa  suihkuttaa  vesi-  ja
astianpesuaine-emulsio paistofilan
sivuseinille.

1) Valitse puhdas hoyry
-toiminto asianmukaisesta
hoyrykypsennysvalikosta.

2) Aseta l&émpdtilaparametrit
100 °C ja kestoon 18'.

3) Kaynnists  toiminto  START/STOP-
painikkeella, esilammitysvaiheen
lopussa, paina START/STOP-
painiketta uudelleen.

4) Toiminnon pddtyttyd  avaa
ja viimeistele paistofilan
mikrokuituliinalla.

arvoon

luukku
puhdistus

Kuivaus

Ruokien paisto saa aikaan kosfeutta

uunitilan sisalla. Tama on taysin normaalia,

eik& se vaaranna laitteen hyvéd toimintaa.

Jokaisen paiston lopussa:

1) Anna laitteen jGahtyd.

2) Poista lika vunitilasta.

3) Kuivaa vunitila pehmedlld liinalla.

4) Jata luukku auki tarvittavaksi  ajaksi
uunifilan téydellisté kuivaamista varten.



ﬂ Puhdistus ja hoito

4.1 Kalkinpoisto (Kuva E)

Aina  kun  nayttoon  tulee  kiinted
kuvake Y& se tarkoittaa, et on erittdin
suositeltavaa suorittfaa l&ammittimen
kalkinpoisto.

Aina kun vilkkuva kuvake &Y ilmestyy
nayttoén, se tarkoittaa, etté on pakollista
suorittaa l&mmittimen kalkinpoisto ja muiden
hoyrykypsennyksien valinta ei ole sallittug,
ennen kuin se on valmis.

/ Kalkinpoiston tiheys
£ vaihtelee  asetetun  veden
kovuuden  mukaan  (katso

3.3 Asetusvalikko”).

o | Kalkinpoistosykli on  aina
1 mahdollista suorittaa etukdteen,
jos se katsotaan tarpeelliseksi.

Varoitus
Kalkinpoiston suorittamatta
jéttamisestd  johtuva  kalkin

lasndolo voi vaarantaa laitteen
oikean toiminnan ajan kuluessa.

1) Padaset kalkinpoistotoimintoon

sitymalla asefusvalikkoon  (kafso
"3.3 Asetusvalikko").

2) Ka&nng nuppia vasemmalle, kunnes

teksti m ilmestyy néyttésn.

3)

4)

Kaanng oikeaa nuppia  oftaaksesi
foiminnon  kayttesn (On) ja vahvista
SET-painikkeella aloittaaksesi
kalkinpoistosyklin.

Peruuta  kalkinpoisto  painamalla
START /STOP-painikefta véhintadan

3 sekunnin ajan.

Varoitus

Kun kalkinpoistosykli on
k&ynnistetty, se voidaan keskeyttéid
vain sailién lastausvaiheen lopussa
kalkinpoistolivoksella (katso
seuraava kappale St2). Taman
icilkeen laite ei salli muita toimintoja
ennen kalkinpoistomenettelyn
paattymistd.  Sykli  kestdd noin
40 minuuttia.

/ On valttamaténts pysyé lahella

laitetta koko kalkinpoistosyklin

ajan, koska kéytt&jén toimet,
kuten sdilidn tayttdminen, voivat
olla tarpeen.

o | Sykli koostuu 6 vaiheesta, jotka
1 ilmaistaan etenemispalkin (24)

asteittaisella tyhjenemiselld ja
naytdn ilmoituksilla St1, St2, ...



Puhdistus ja hoito

Jadnndsveden poisto (St1)

1) Laite poistaa
joka  johdetaan
tyhjennysosasfoon.

2) Paina kannen yléapuolella
vapautuspainikefta ja vedd avataksesi
sen.

i@anndsveden,
oikealla  olevaan

olevaa

3) Nosta kahvao, poista sdilie ja tyhjenns

se.
Varoitus
Vesi voi olla erittgin kuumaa.

Sailidn taytts kalkinpoistolivoksella (St2)

1) Tayta vasemmalla oleva tayttstila vesi-
ja kalkinpoistoainelivoksella valmistajan
suosittelemilla annoksilla.

Varoitus
Ala tayta oikealla olevaa veden

tyhjennysosasfoa.

Kayta viileda hanavettd, joka
ei ole liian kalkkipitoista,
pehmennettyé& vettd tai
mineraalivettd ilman
hiilihappoa.
/ Ala  kayta fislattua  vettd,
£ | hanavettd jossa on korkea

klooripitoisuus (> 40 mg/l) tai
muita nesteitd.

2) Aseta sdilie vunifilaan ja sulie kansi.

o | Tasté hetkestd lahtien
1 kalkinpoistoprosessin
peruuttaminen ei ole endéa
mahdollista.

Kalkinpoistotoiminnon  ké&ynnistdminen

(St3)

1) Vahvista foiminto painamalla
SET-painiketta.

2) Laite ké&ynnistaa lammittimen
puhdistustoimenpiteen, foiminnan

kokonaiskesto nakyy naytslls.

o | Kalkinpoiston  aikana laite

1 tekee |oitakin taukoja, jotta
kalkinpoistoaine  voi  toimia
tehokkaasti.  Odota  syklin
padttymista.

Kalkinpoistoliuoksen poisto (St4)

1) Puhdistusmenettelyn padtytyd
laite  tyhjentga  jdlielld  olevan
kalkinpoistolivoksen sailion
tyhjennysosasfoon.

2) Ofto sdilis  pois  ja  tyhjennd

kalkinpoistoaine.

Varoitus

Kalkinpoistoaine voi olla erittéin
kuumaa.



Sailien taytts puhtaalla vedella (St5)

1) Puhdista sdilio jo taytd vasemmalla
oleva tayttstila  puhtaalla  vedells,
kunnes se saavuttaa MAX-tason.

2) Aseta sdilis vunitilaan ja sulje kansi.

3) Vahvista foiminto painamalla
SET-painiketta.

Vesipiirin huuhtelu (Sté)

1) Laite oloittaa vesipiirin - puhdistuksen,

toiminnan  kokonaiskesto  nékyy
naytolla.

2) Huuhtelun  pdadttyessd,  néyttdsn
ilmestyy teksti m ja aanimerkki
kytkeytyy.

3) Paina START /STOP-painikefta

vahintaén 3 sekunnin ajan poistuaksesi
kalkinpoisfotoiminnosta.
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Tiivisteen huolto

Tiivisteen on oltava pehmed ja joustava.

Pitdgksesi  tiivistettés  puhtaana,  kéyta
hankaamatonta  pesusientd  ja  pese
haalealla vedella.
Sisévalon lampun vaihto
Varoitus
* Kytke laitteen paakatkaisin pois
paalta.

* Kaytd suojakdsineitd.
* Anna laitteen j&dhtyd.

1) Ota kaikki lisavarusteet pois vunitilasta.

2) lrrota lampun kansi kiertémdlla se irti
késin.

/ Ala naarmuta vunitilan

£ | suojaavaa pintakerrosta.

3) lrrota lamppu.
4) Kun lamppu on vaihdetftu, asenna
suojus uudelleen.



Ongelma

Mahdollinen syy

Ratkaisu

Uuni ei kéynnisty.

Pistoketta ei ole asetettu
oikein pistorasiaan.

Johdossa on vika.

Sahkavirta puuttuu.

Varmista, eftd pistoke on
asetettu oikein pistorasiaan.

Otfa yhteyttd  paikalliseen
tekniseen tukeen.

Varmista, ettd  sahkovirta
toimii normaalisti.

Jos ongelma ei ratkeq,
ofa  yhteys  pdtevaan

séhkéasentajaan.

Naytts ei kdynnisty.

Pistoketta ei ole asetfettu
oikein pistorasiaan.

Mahdollinen

kortin vika.

elektronisen

Varmista, eftd pistoke on
asefettu oikein pisforasiaan.

Ota yhteytte  paikalliseen
tekniseen tukeen.

Sisdvalon merkkivalo ei
syty.

Pistoketta ei ole asetettu
oikein pistorasiaan.

Sisgisen lampun tai uunin
luukun anturin mahdollinen
vika.

Varmista, eftd pistoke on
asetettu oikein pistorasiaan.

Sisgvalon  lampun  vaihto
(katso "4 Puhdistusja hoito”).
Jos ongelma ei ratkeq,
ota yhteyttd paikalliseen
tekniseen tukeen.

Paisto ei kéynnisty.

Ei vahvistusta esilammityksen
idlkeen (=§ padlla).

Uunin luukku ei ole kiinni.

Uunin luukun anturin

mahdollinen vika.

esilammityksen
lopussa siirtyminen
paistovaiheeseen  (katso
"3.2 Uunin kaytts (Kuva B -
Kuva C)").

Varmista eftd uunin luukku
on kiinni.

Varmista

Otfa yhteyttd  paikalliseen
tekniseen tukeen.

[T]



Ongelma

Mahdollinen syy

Ratkaisu

Uunin luukku ei ole kiinni.

Vastuksien tai uunin luukun

Varmista eftd uunin luukku
on kiinni.

Otfa yhteyttd  paikalliseen

POIS.i‘O. aloitetaan, - mutta anturin mahdollinen vika. tekniseen tukeen.
vuni ei kuumene.
Esittelykayttodn  tarkoiteftu Varmista, efté Showroom-
Showroom-toiminto on foiminfo on poistettu ké&ytéstd
akfivoitu vahingossa. (katso "3.3 Asetusvalikko"”).
Odota,  kunnes laitteen
Tuolefin iafk . iéhdyttcimiseen  tarvittava
Tuulettimen Géni U‘U efin |0th?? t0|m.|'ntc.10ns<.:1 ]
. . laitteen  jacihdyttamiseksi,
kuuluu  myds laitteen . . .0 Jos tuuletin el sammu
sammuttamisen ialkeen kunnes sisdinen lampétila °77 e ot
I © ontullut riittvan alhaiseksi,  1Aman jalkeen, ofa yhieylia
paikalliseen tekniseen
huoltoon.

Odota, eftd laite jadhtyy
normaalisti.

Toiminnan aikana kuumaa ?|Foiminno‘n oikano llfuumon JOS, Akuumoh ilmoq
ilmaa poistuu uunin oven fman powtummenyolo‘sosto .pO|sTurr.1.|r1en ,,lOTkUU k,]'
ylapuolelta. on T.(.]rp.een. aitteen jos nmo. esiintyy uunin
jaahdyttamiseksi. muista osista, ofa yhteyttd
paikalliseen tekniseen
huoltoon.
Varmista, ettd olet
Kun kéytét sité ensimméisen  noudattanut laitteen
kerran,  saafat  tunfea ensimmaisen kdytén ohjeita
o ) palaneen hajua. (katso  “3.1  Ensimmainen
Toiminnan aikana tuntuu kayttekerta”).
palaneen haju.
Mahdolliset laitteen siséllé Varmista,  eftd  noudatat
olevat  elintarvikejgamat, laitteen  puhdistus-  ja
jotka ovat  kosketuksissa huolto-ohjeita oikein (kafso

l&mmityselementtien kanssa.

"4 Puhdistus ja hoito”).
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Ongelma

Mahdollinen syy

Ratkaisu

Uuni ei tuota h8yryé.

Vesisgiliote el ole asefettu
oikein vunitilaan.
Vesisailié on tyhja tai sitd ei
ole ftaytetty riittévesti (L]
vilkkuva halytys).

Vesisdilista ei ole taytetty
lastaustilassa.

Pakollinen kalkinpoisto
on tarpeen (&Y vilkkuva
halytys).

Varmista, ettd vesisdilic on
asetettu oikein vunitilaan.

Tayta  sailis vedelld,
kunnes sdilidssa ilmoitettu
MAX-taso saavutetaan.

Varmista, ettd sailio
on tGytetty vedelld
oikein asianmukaisessa

lastaustilassa vasemmalla.

Suorita kalkinpoistosykli
(katso  “4.1  Kalkinpoisto
(Kuva E)").

Mahdollinen  l&mmittimen Ota  yhteyttd  paikalliseen
vikaantuminen. tekniseen tukeen.
Veden manuaalista
tyhjennysta varten ké&ynnistd
kalkinpoisfotoiminto  (kafso
"4.1  Kalkinpoisto  (Kuva
Kéivisn aik il el ik E)"). Ensimmdisen vaiheen
q?'.t.on“ c-n GI:ICI ve5|s?| ion Jos . alytys ...|0T uu aikana, ]oko nc'jkyy nc’jy’r<'5||<'j
tyhjastd ilmoittava halytys vahvistuksen iclkeen, R :
o s5ila. vaikh ol g merkinnglla  St1,  laite
&) pyoyy podlis vakko sosicloan  veden yiing pels olevan
sailio o.n .fayte.tt.y |a mqnuoo ista tynjennystd ja | 4an poiston.
asetettu oikein vunitilaan.  jdrjestelman nollausta. o .
Témén  vaiheen  lopussa
poistu  kalkinpoistosyklisté
painamalla START/

STOP-painiketta  vahintéan
3 sekunnin agjan.

[T]



Ongelma

Mahdollinen syy

Ratkaisu

Toiminnan aikana héyry
poistuu  uunin  luukun
ylépuolelta.

Kaytsn  aikana  héyryd
poistuu laitteen  yléosasta
tavallisesti laitteen
j@ahdyttéimiseksi  ja  sen
varmistamiseksi, ettd

hoyrysyklia hallitaan oikein.

Odota, efté laite jadhtyy
normaalisti.

Jos  h&yryn  poistuminen
jatkuu tai jos sité esiintyy
uunin - muista  osista, ota
yhteytté paikalliseen
tekniseen huoltoon.

Toiminnan aikana vettd
tippuu tasolle luukun alta.

Kaytsn  aikana  kosteat
elintarvikkeet (kuten
pakastettu  leipd)  voivat

luoda kondensaatiota, joka
liukuu oven sisgpintaa pitkin
ja valuu fasolle.

Uunin luukku avataan usein
kéyten aikana.

Mahdollinentiivisteongelma.

Jos liialliset  vesivahingot
jatkuvat,  ofa  yhteyttd
paikalliseen fekniseen
huoltoon.

Rajoita wunin luukun
avaamista  ja  sulkemista

paiston aikana.

Ota  yhteytta  paikalliseen
tekniseen tukeen.

Vesisdilio ei mahdu

Vesisailiotd ei ole asetettu

Varmista, ettd vesisdilié on
asetettu oikeaan suuntaan

vunitilaan. oikeaan suuntaan. o .

ja eftd luukku on suljettu.
Naytslla nakyy
yksi seuraavista

virhekoodeista:

Errl / Err2 / Ere3 /
Errd / Err 5

Mahdollinen sisginen vika.

Ota vyhteytte  paikalliseen
tekniseen tukeen.
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/ Jos ongelma ei ole ratkennut tai jos kyseessé on muunlainen vika, ota yhteys
£ | alueella toimivaan huoltokeskukseen.



1 Advarsler

Denne bruksanvisningen er en viklig del
av opparafet og m& derfor oppbevares
intakt pa et lett tilgiengelig sted under hele
produkfets levetid.

1.1 Bruksomrader

Manglende overholdelse av
sikkerhetsadvarslene og unnlatelse av &
lese instruksjonene for minikombidamperen
kan fere til feilaktig bruk av apparatet med
péfelgende personskade.

* lkke bruk apparatet fil andre formal
enn det er konstruert for. Bruk som ikke
samsvarer med retningslinjene, kan fere
il personskade.

* Produktet er ikke beregnet p& bruk
med eksterne tidtakere, eller med
fiernstyringssystemer.
* Bruk apparatet innenders og beskyttet
mot vaer og vind.
* Deffe produktet er beregnet p& matlaging
i private husholdninger og lignende, som:
- i kigkkenomrader for ansatte i butikker,
kontorer og andre arbeidsmilig;

-av gjester p& hoteller, moteller og
overnattingssteder;

- p& bed & breakfast og gardsturisme;

- annen bruk, som pé restauranter, barer
og kafeer, er ikke fillaff.

1.2 Generelle sikkerhetsregler

Folg alle sikkerhetsinstruksjonene for en
sikker bruk av apparatet.

* Dette apparatet og de tilgjengelige
delene blir svaert varme under bruk.
Barn m& holdes p& avstand. lkke berer
varmelementene under bruk.

* Bruk grytevotter nar du sefter inn eller
far ut varm mat, samt n&r mat flyttes i
ovnsrommet.

* Slukk aldri flammer/branntillep  med
vann. Sl& av produkfet og dekk fil
flammen med et lokk eller ef brannteppe.

* Defte produktet kan brukes av bamn som
er eldre enn 8 &r og av personer med
reduserte fysiske, sensoriske eller mentale
evner, eller som mangler erfaring og
kunnskap, hvis de er under oppsyn av
eller har f&ff instrukser fra voksne som er
ansvarlige for deres sikkerhet.

* Barn mé ikke leke med produktet.

* Hold bamn som er yngre enn 8 &r unna
appoaratet og stremledningen, hvis de
ikke holdes under konstant filsyn.

o



* lkke la barn som er yngre enn 8 &r
oppholde seg i neerheten av produktet

under bruk.

* Rengjering og vedlikehold ma& ikke
utferes av barn uten oppsyn.
* Tilberedningen mé& alltid overvékes. En

kortvarig  filberedning mé& overvakes
kontinuerlig.

* lkke forlat produktet under filberedninger
som vil kunne frigjere olje eller fett, som
nar de varmes opp vil kunne antennes.

* Utvis maksimal forsikfighet.

* lkke hell vann direkte p& sveert varme
stekebrett.

* Hold daren lukket under filberedning.

e Hvis du m& sjekke maten eller nar
filberedningen er ferdig, &pne dera
5 centimeter i noen f& sekunder, la
dampen slippe ut, og &pne s dera helt.

* Deffe apparatet og de filgjengelige
delene blir svaert varme under bruk. lkke
berer varmelementene under bruk.
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* Lla de avkjgles etter bruk og ikke berer
de indre overflatene av ovnen og
varmeelementene, de kan veere sveert

varme. Fare for forbrenninger eller
sk&lding!
o lkke stikk skarpe  metallgjenstander

(bestikk eller redskap) inn i slissene.
* Sl& av produktet etter bruk.

e lkke bruk eller oppbevar brennbare
materialer i naerheten av produktet.

o lkke bruk sprayflasker i naerheten av dette
produktet mens det er i funksjon.

* lkke foreta endringer p& produkfet.

* Installasion og service m& utferes av
autoriserte tekniske fagfolk, i samsvar
med gjeldende standarder.

* Prov aldri & reparere produktet selv, eller
uten hielp fra autoriserte tekniske fagfolk.

* Trekk ikke iledningen for & ta ut stopselet.



1.3 Advarsler for dette apparatet

o lkke bruk aggressive eller etsende
rengjeringsmidler (f.eks. pulverprodukter,
flekkfiernere og  stélsvamper), grove
materialer eller skarpe metallskrapere
pd glossdelene, da de kan ripe opp
overflaten og f& glasset fil & knuses. Bruk
eventuelt redskaper i fre eller plast.

lkke sitt p& produktet.

lkke bruk rengjeringsprodukter  som
inneholder  klor, ammoniakk  eller
blekemiddel p& staldeler, eller deler
med metallisk  overflatefinish  (f.eks.
anodisering, fornikling eller kromatering].

Rister og stekebrett m& seffes inn i
sideskinnene til de sfopper.

lkke bruk dampstréler til rengjering av
produktet.

lkke spray med sprayprodukter i
naerheten av produkfet.
lkke  dekk il ventilasjons-  og

varmespredningsdpninger.

Brannfare: ikke la gjenstander ligge i
ovnsrommet.

Produktet ma& ikke under noen

omstendigheter brukes il & varme opp
rom.

lkke bruk servise eller beholdere av plast
for filberedning av mat.

lkke sett hermetikkbokser eller lukkede
beholdere inn i ovnsrommet.

Fiemn alle stekebrettene og ristene som
ikke skal brukes under filberedning fra
ovnsrommet.

lkke dekk til bunnen i ovnsrommet med
aluminiumsfolie.

Plasser ikke kasseroller eller stekebrett
direkte p& bunnen i ovnsrommet.

Hvis du skulle bruke bakepapir, m&
det legges slik aft det ikke kommer i
veien for sirkulasjonen av varmluft inne i
ovnsrommet.

lkke bruk den &pne dera il & plassere
kokekar eller stekebrett direkte p& det
innvendige glasset.

Bruk aldri den é&pne deren som
handtak til & lefte produktet p& plass i
innbyggingsmabelet under montering.

Unngé for mye trykk p& ovnsderen nér
den er &pen.

lkke bruk handtaket til & Igfte eller flytte
dette produktet.

Du mé& ikke lene deg mot eller sefte deg
pd& den &pne daren.

Forsikre deg om at ingen gjenstander
klemmes fast i derene.

lkke installer/bruk produktet utenders.

For filberedning med dampfunksjonen,
md& man veere sveert varsom s& man ikke
overstiger den maksimale kapasiteten fil
dampskalen (800 ml).

Installer/bruk  produktet p& en  stabil
horisontal overflate.

Vedbrennbare vertikale vegger, installer/
bruk apparatet med en minimumsavstand
pd 8 cm.

Dette produktet mé& ikke installeres i bater
eller caompingvogner.

Z



* Produktet ma ikke installeres p& en sokkel
eller plattform.

lkke senk apparatet, stramledningen eller
kontakten ned i vann eller i noen annen
vaeske.

lkke tem vaeske over kontakten og pé
strembasen.

For & unngd enhver fare, m& du kontakte
teknisk ~ service  oyeblikkelig  dersom
stramkabelen er skadet. De vil serge for
utskifting.

For alle slags inngrep pd& produktet
(installasjon,  vedlikehold,  plassering
eller flytting), mé& du alliid benytte egnet
personlig verneutstyr.

For alle slags inngrep pé& produktet, m&
du koble fra strammen.

Gijer det mulig & koble fra apparatet efter
installasjon, via tilgjengelig stepsel.

For du skiffer ut lyspaerene i den
innvendige belysningen mé& du forsikre
deg om af apparatet er avslétt og at
stramforsyningen er koblet fra eller sl&it
av ved hielp av hovedbryteren for &
unngd elekiriske stot.

Lyspaerene som brukes i defte er
apparatet er spesifikke paerer for bruk
i husholdningsapparater. De ma ikke
brukes til belysning i hiemmet.

Dette produktet kan brukes opp fil en
maksimal heyde p& 4000 meter over
havet.
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Informasjon om energiforbrukket i
slukket/standby modus

Tekniske data angdende forbruk ndr
apparatet er slukket eller i standby, finner
du pd nettstedet www.smeg.com pé siden
som henviser fil det akiuelle produktet.

1.4 Koble til apparatet

Forsikre deg om at spenningen og
frekvensen til stframnettet filsvarer def som
er angitt p& efikeffen p& undersiden av
apparatet.

Ved inkompatibilitet mellom  stikkontakten
og stepselet p&d opparatet, kontakt teknisk
brukerstette for utskifting.

Setilatpluggen pastremkabelen
er blitt satt helt inn i kontakten
pé selve produktet.

* Barn mé ikke leke med dette apparatet.

* Oppbevar apparatet og stremledningen
utilgjengelig for barn.

* Koble alliid apparatet fra stikkontakten
hvis det ikke er overvaket og fer
montering, demontering eller rengjering.

* Sl& av apparatet og koble det fra
stramforsyningen for du skifter filbehar
eller nsermer deg bevegelige deler

under bruk.



1.5 Produsentens ansvar
Produsenten er ikke ansvarlig for skader pa
personer eller eiendom forérsaket av:

* bruk av apparatet fil annen bruk enn den
beskrevet;

* manglende gjennomlesning av
bruksanvisningen;

* kludring med noen del av apparatet;
* bruk av voriginale reservedeler;

* manglende overholdelse av

sikkerhetsvarslene.

e |Ta godt vare pé disse
1 instruksjonene. Hvis apparatet
gis videre til andre, mé du ogsé
gi dem denne bruksanvisningen.

Disse instruksjonene kan lastes ned fra
Smegs nettside «www.smeg.com».

1.6 Kassering

Elekiriske apparater md ikke kastes sammen
med husholdningsavfall.

E: Apparater med dette symbolet
er

underlagt direktivet
2012/19/EU

* Alle  elektriske  og  elekironiske

apparater mé&  kastes  separat  fra

husholdningsavfall, de ma leveres il
autoriserte  gjenbruksstasjoner som  er
godkjent av staten. Ved riklig kassering
av apparatet unngdr man miligskader
og fare for menneskers helse. For
ytterligere  informasjon  ang&ende
kassering av apparatet, ta kontakt med
den lokale myndigheter, renovasjons-
og gjenvinningsetaten eller butikken der
apparatet ble kjgpt.

o



A Advarsler / Beskrivelse

1.7 For & spare energi 2 Beskrivelse av apparatet
* Hvis ikke annet er angitt p& pakken, skal (Fig. A)
frosne matvarer tines fer de settes inn i . :
1) Betieningspanel og display
ovnsrommet. .
2) Pakning

* Dersom  det skal  uffores flere  3) |gmpe
tilberedninger/stekeoperasjoner,  4) Dy
anbefaler vi & filberede matvarene  5) vifie
en efter en for & uinytte def varme ) Posisioneringsskinner

ovnsrommet best mulig. 7) Aviakbar vanntank
e Bruk fortrinnsvis merke metallformer: de  8) Rist
har evne til & absorbere varmen bedre. 9) Emaljert stekebrett
« Flern alle stekebretiene og ristene som 10) Perforert bakebrett i rustfritt stal for
ikke skal brukes under tilberedning fra dampsteking
ovnsrommet. 11) Perforert bakebrett for luftfrityrsteking

* Stopp filberedningen noen  minutter 5 1 Fu farste bruk
fer den tiden som vanligvis brukes. )

Tilberedningen vil fortsefte  for de ii Fare for forbrenninger

gjenveerende minuttene med varmen som Hoy temperatur inni ovnsrommet

har samlet seg inne i ovnen. ved bruk.
* Reduser apning av deren fil et minimum * lkke tukle med jordingen.
for & unngd varmetap. * lkke bruk adapter.

* Serg for at ovnsrommet alltid er rent.

o Ikke bruk skayteledning.

* Manglende overholdelse av
disse  forholdsreglene  kan

1.8 Lyskilder

* Deffe apparatet inneholder lyskilder som forarsake dedsfall, brann eller
kan skiftes ut av brukeren. elekfrisk stet.
o Lyskildene i produkiet er erkleert

egnet for drift ved romtemperatur
>300 ° C og beregnet for bruk i
haytemperatursprodukter som ovner.

* Defte apparatef inneholder lyskilder med
effekivitetsklasse «Go.



* Fiern eventuell beskyttelsesfilm fra utsiden
eller innsiden av produkfe, og fra
tilbeharet.

* Fiern eventuelle efiketter (med unntak
av typeskillet med tekniske data) fra
filbeharet og rillene.

* Fiern og vask alttilbeharet fil produket (se
kapittel «4 Rengjering og vedlikehold»).

* Forakunne begynne & bruke produktet, er
detnadvendig dstille inn aktueltklokkeslett
([se «3.2 Hvordan du bruker ovnen
(Fig.B - Fig.C)»).

Kontroller at alle komponentene

_/ er intakte for bruk.

2.2 Beskrivelse av delene (Fig. A)

Vanntank (7)
Uttrekkbar vanntank for dampsteking.

Lampe (3)

Den innvendige belysningen i produktet slar
seg pa:

* Nar deren &pnes.

* Under tilberedning av mat.

Innvendig vifte (5)
Viften avkjgler produktet og settes i gang
under tilberedningen.

Viften serger for en stadig luftstrem som
fares ut over deren. Viffen kan fortsefte &
vaere i funksjon en kort tid etter af produktet
er slatt av.

Posisjoneringsskinner (6)

Produktet er utstyrt med 3 nivaer for
plassering av stekebrett og rister i ulike
hoyder. Nivéene telles nedenfra og
oppover.

©)
2.3 Beskrivelse av tilbeharet (Fig. A) 4

Rist (8)
Nyttig som stetfteflate for beholdere, former
eller stekepanner.

Emaljert stekebrett (9)

Stekebrett  anbefalt  for  tradisjonell
filberedning av kaker, pizza og desserter.

Nyttig for & samle opp feft som drypper fra
matvarer som er plassert direkte pa risten.



Perforert bakebrett i rustfritt stal for
dampsteking (10)

Perforert  stekebrett  anbefales  for
filberedning med bare damp eller med en
kombinasjon av damp, for eksempel fisk og
grennsaker.

Perforert bakebrett for lufifrityrsteking
(11)

Perforert bakebrett anbefalt for luftsteking
av pé forhénd panerte, halvstekte og/eller
frosne matvarer (pommes frites, potet- eller
kjettkroketter, mozzarella).

e | Tilbehgret som kan komme i
1 kontakt med maten, er produsert
av materialer som er i samsvar
med forskriftene i gjeldende
lovgivning.

Kasseroller

* For filberedninger i ovnen kan du ogsa
bruke egne kasseroller, dersom de téler
haye temperaturer.

* For damptilberedninger anbefales bruk
av beholdere i metall. Mefallet bidrar
fil en bedre fordeling av varmen fil
matvarene.

* Det er normalt af metallbeholdere
deformerer seg under filberedninger ved
hay temperatur, men den opprinnelige
formen kommer filbake né&r de avkjgler
seg.

* Tykke tallerkener av keramikk kan kreve
mer varme enn nadvendig. Dette kunne
fere tiltilberedninger med lengre varighet.

Beskrivelse

2.4 Beskrivelse av
betjeningsknappene (Fig. B)

Menyknapp (12)
-

Muliggjer navigering i de ulike menyene og
undermenyene i brukergrensesnittet. Den
filherende indikatorlampen lyser uavbrutt
under navigering.

O

E START/STOPP-knapp (13)

Den lar deg bekrefte ansket meny og/
eller funksjon (kort trykk) og starte eller
avbryte filberedelsen (langt trykk). Den
filherende  LED-lampen lyser  uavbrutt
nér filberedningen startes og slés av nér
filberedningssyklusen er over.

Parameterknapp (14)
oy

mellom

Lar deg navigere
filberedningsinnstillingene  som  vises i
displayet.

Den tilherende LED-lampen lyser under
konfigurasjonen.

=+

@ SET-knapp (15)

Bekrefter den innstilte verdien. N&r ovnen er
i klokkemodus, hvis den holdes inne i minst
3 sekunder, viser den innsfillingsmenyen.
Den tilhgrende LED-lampen lyser ndr
filberedningen startes og slés av nér den er

ferdig.



Display (16)

Beskrivelse

Displayet viser funksjoner, parametere og

stekeverdier.

lkon

Betydning

13

Alarm for tom

w vanntank
2.5 Displaybeskrivelse (Fig. C) 14 \QI Avkalkingsalarm
Displayikoner
15 Kjett og fiserf
Ikon Betydning @% e
1 Tradisjonell stekemeny 16 X Fisk og skalldyr
> Grennsaker og
2 “ Dampstekemeny 17 % T
3 {:P Chef-meny 18 ﬁ Kaker og setsaker
4 %) Tilbake 19 S, Bred, pizza og pai
5 Grill 20 O Klokke
6 * Nedre ventilert steking 21 @ Steke-timer
T _ _ 223 Timer programmert
7 L Statisk steking 22 Q) stfeking
8 * Tidsinnstilt steking 23 = Forhandsoppvarming
? Air-Fry START rart + f ificlini
9 =3 (Luffityr] 24 __2ART __ Start + fremdriftslinje
10 &J Warm (Oppvarming)
11 ‘;’I(E Defrost (Tining)
12 O Barnesikring

o
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Oppskriftsnummer (25)

Viser nummeref som filsvarer oppskriften
som er valgt i Chef-menyen (7.

Klokke og Timer (26)
Viser fid @, steketid & og timer for den

programmerte stekingen OF

Temperatur (27)

Viser steketemperaturen (i °C eller °F).

Prosentviser for damp/vekt (28)

Viser prosentandelen (%) damp som brukes
il damping @&, eller vekten (i kg eller Ib) il
maten i Chef-menyfunksjonen{?.
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3 Bruk

3.1 Farste gangs bruk

* Seft en stekefid p& minst en time
(se «3.2 Hvordan du bruker ovnen
(FIgB - FIgC)»)

* Varm opp fomt ovnsrom il maksimal
temperatur for & brenne vekk eventuelle
produksjonsrester.

* Nér du varmer opp apparatet, m& du
ventilere rommet og ikke bli vaerende.

* Under oppvarming, ved ferste gangs
bruk, kan apparatet avgi ubehagelig
luki p& grunn av rester p& enkelte
komponenter.  Slike lukter forsvinner
normalt efter den ferste oppvarmingen.

Bruk av tilbehgret

Rister og stekebrett mé&
sideskinnene il de stopper.

settes inn i

o | Rengjor stekebrettene for de
1 brukesforfarste gangforafjerne
eventuelle produksjonsrester.




3.2 Hvordan du bruker ovnen
(Fig.B - Fig.C)

Regulering av klokkeslett
Ved ferste gangs bruk eller etter et

strambrudd, vil apparatet vise det blinkende
klokkeslettet @ og klokkesymbolet
i displayet ©. For & kunne starte enhver

filberedningsmate er det nedvendig & stille

inn aktuelt klokkeslett.

1) Vi knappen il heyre for & stille inn
klokkeslettet til @nsket verdi.

2) Bekreft med SET-knappen.

3) Gijenta operasjionen for & stille inn
minuffene og bekrefte den valgte tiden.

/ For a
£ klokkeslett

endre  gjeldende
og/eller
visningsformat  (12h/24h) se

«3.3 Innstillingsmeny».

=3

Valg av meny og tilberedningsfunksjoner

For & begynne & bruke ovnen mé& du velge
onsket meny og, basert p& defte valget,
filberedningsfunksjonen.

Tradisjonell stekemeny

& Dampstekemeny
ﬁ:? Chef-meny

G4 tilbake fil forrige meny
eller nive

D)

For & velge ansket meny og funksjon:

1) Drei venstre knapp til du velger ansket
meny.

2) Bekreft med START/STOPP-knappen.

3) Drei venstre knapp for & bla gjennom
funksjonene som er tilgjengelige i den
valgte menyen.

4) Hvis du ikke vil endre innstillingene for
filberedning, starter du med START/
STOPP-knappen.

o
z
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Meny  Funksjon Beskrivelse

Statisk

Tradisjonell tilberedning egnet il & tilberede en rett om gangen. Ideell
for tilberedning av stek, kjett med mye fett, brad, fylte kaker.

Ventilert

1] Intens og homogen filberedning. Ideell for kjeks, kaker og tilberedning
pa flere nivéer.

Grill

Gir ypperlige grill- og gratineringsresultater. Brukes mot slutten av
filberedningen for & gi en jevn gyllen overflate p& matreftene.

Nedre ventilert

:i: Varmen kommer bare fra bunnen av ovnsrommet. Ideell for safe og
salte kaker, paier, terfer og pizzaer.
Air-Fry

TRADISJONELL TILBEREDNING:
|

2
é} Nyttig for frityr med lite eller ingen olje. Det anbefales & bruke det
spesielle perforerte stekebrettet.

¢ Warm

Nyttig for & varme opp eller holde retter varme.

Defrost

Nyttig for tining av frosne matvarer.

Ren damp

- Ren damping (100%) ideell for fisk, grennsaker, kylling, ris, poteter
og desserter. Ved lav temperatur kan den brukes fil & hjelpe heving
av deiger. Det anbefales & bruke det spesielle perforerte stekebrettet.

Ventilert + damp

DAMPING:

1% Kombinertventilerttilberedningog damptilberedning (programmerbart

dampniva 20-70%).
Ventilert grill + damp

K Kombinert ventilert grill og dampsteking (innstillbart  dampniva

20-70%).

Etter & ha valgt tilberedningsfunksjonen, vil det vaere mulig & angi, om enskelig, verdiene for
temperatur, tilberedningstid og programmert tilberedning (se de neste sidene).
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| Chef-menyen kan du velge, for hver
matkategori, forskjellige oppskrifter.

1

Oppskriftene er laget av Smeg-
kokkene for & tilberede de mest
populzre rettene pa kortere tid.
Ved & velge type og vekt pa
retten, velger apparatet den
best egnede funksjonen, tiden

og temperaturen.

Sma variasjoner i tid er mulig
basert pa ingrediensene eller

matlagingstilbehgret

som

brukes, samt gnsket grad av

bruning.
Det er

tilrddelig &

alltid

kontrollere maten pé& sluiten

av  den
tilberedningen.

forhé&ndsinnstilte

1)
2)

3)

4)
5)

6)

7)

L 2
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Velg menyen og ansket matkategori.
Vri bryteren for & velge ansket oppskrift.
Oppskriftsviseren blinker.

Hvis  du  ikke vil endre
innsillingene for filberedning, starter du
med START/STOPP-knappen.

Hvis du @nsker & endre oppskriften ndr
tilberedningen allerede har startet:

Trykk p& SET-knappen. Viseren E
blinker.

Vi p& bryteren for & velge en ny
oppskrift.

Bekreft med START/STOPP-knappen
eller vent 5 sekunder for automatisk
bekreftelse.

Hylle
Meny Kategori Oppskrifter Tilbehar seft nedenfra
og oppover
PO1  Svineribber 7, Emaljert stekebrett 1
PO2 Pglse av svinekjett Perforert stekebrett 2
P03 Svinestek Emalijert stekebreft 1
" &
T P04 Roastbiff Emaljert stekebrett 1
(@) Kjett og
fierfe P05 Stuetand, | stykker 7, Emaliert stekebrett 1
P06 Stekt kylling (hel) Z, Emaliert stekebrett 1
PO7 Kyllingnuggets Perforert stekebrett 1

y4
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Hylle
Meny Kategori Oppskrifter Tilbehar seft nedenfra
og oppover
PO8 Laksefilel/stykke Q) Perforert stekebrett i 2
Y rustfritt stal
P09 Hel fisk @, Emaliert stekebrett 1
P10 Gratinert torsk Perforert stekebreft 1
DX
P11 .Dfolr.ode/hovobbor Emaljert stekebrett 1
Fisk og Lol :
skalldyr , 7 Perforert stekebrett i

P12 Div. blekksprut @, ustrit st 2
w P13 Gzoﬁ.nerte e/ Perforert stekebreft 2

w blaskjell
o P14 Panerte reker Perforert stekebreft 2
P15 Ovnsbakte poteter Emaljert stekebrett 1
P16 Crafinerte Emaljert stekebrett 1

ﬁ grennsaker
P17 Blandede sfekte Perforert stekebrett 1
Grennsaker grennsaker

og tilbehar pqg Fylte grannsaker @, Emaliert stekebrett 1
P19 Frosne pommes Perforert stekebreft 2

frites/potetkroketter
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Hylle
Meny Kategori Oppskrifter Tilbehor seft nedenfra
og oppover
P20 Sjokoladefondant g, Formerpd peiereH 1
stekebrett
P21 Eplekake Kaker pé rist 1
P22 Terte Kaker pd rist 1
™
P23 Sukkerbred @, Kaker pa rist 1
Kaker og
sotsaker P24 Osiekake Kaker pd rist 1
7 Former pé perforert
P25 Muffins/cupcakes stokebrott 1
L P26 Kieks Emaljert stekebrett 1
w
I ol -
= P27  Heving av deig 7 Skal ibunnen av 1
ovnen
P28 Pizzailangpanne Emaljert stekebrett 1
P29 Lasagne /ovnsbaki @, Emaliert stekebrett 1
an pasta
Potet-gnocchi/ s Perforert stekebrett i
Bred, pizza P30 kinesisk dumpling Y rustfritt st 2
og pai
9P P31 Gjeeret bred Z, Emalert stekebrett 1
P32 Focaccia @, Emaliert stekebrett 1
P33 Grennsakspai 7, Kaker pé rist 1

o

Nar oppskriften er valgt, kan du endre den innstilte vekten (se «Vekfendring»] og, om
onskelig, velge en planlagt starttid (se «Innsfilling av programmert tilberedning»). Steketiden
beregnes aufomatisk basert p& den valgte vekten, men kan endres etter anske (se «Innsilling
av programmert filberedning»).
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Nedre tilberedningstemperaturen

e | Innstillingen er ikke tilgjengelig i

1 Chef-menyen ("7

For du starter funksjonen:

1)
2)

3)

Velg menyen og ensket funksjon.

Drei knappen fil heyre for & oke
eller senke temperaturverdien
(gradindikatoren blinker).

Trykk p& START/ STOPP for & starte

funksjonen.

Under tilberedning:

1)
2)

3)

Trykk p& SET-knappen.

Drei knappen fil heyre for & ke
eller senke temperaturverdien
(gradindikatoren blinker).

Bekreff med START/STOPP-knappen
eller vent i 5 sekunder fil tilberedningen
gjenopptas automatisk med de nye
verdiene saft (gradindikaforen slutter &

blinke).

Bruk

Innstilling av tilberedningstiden

o | Innstillingen er ikke tilgjengelig i

1 Chef-menyen (7

1)

2)
3)

Trykk p& SET-knappen fil fimer-ikonet
& blinker.
Vribryterenfor&stilleinntilberedningstid.
Bekreft med START/STOPP-knappen.
Hvis filberedningstiden  endres il
gjeldende funksjon, felg instruksjonene
ovenfor for & sfille inn de nye verdiene
og vent i 5 sekunder fil tilberedningen
gjenopptas automatisk med de nye
verdiene innsilt.

Tilberedningstiden som gér signaliseres av
den lepende temmingen av fremdiftslinjen.

lﬁ#‘



Bruk

Innstilling av programmert tilberedning

Programmert filberedning gjer det mulig
& avslutte tilberedningen pd et tidspunkt
innstilt av brukeren. Avhengig av varigheten
som er angift av brukeren og den valgte
filberedningstiden, programmerer apparatet
automatisk starten av filberedningen.

e || tilberedningstidens utlep er
1 ogsd minuttene som kreves
for forhéndsoppvarming
medregnet.

1) Trykk p& SET-knappen til ikonet for

programmert filberedning & som
blinker.
2) Vi bryteren for & sfille inn

tilberedningstidens utlep.

3) Bekreft med START/STOPP-knappen.
Produktet venter pé& tidspunktet for
programmert start.

/ * Det er ikke mulig &
& programmere tilberedningens

sluttid uten forst & ha stilt inn
varigheten.

* Det er ikke mulig & stille inn
en programmert tilberedning
nar tilberedningen allerede
er startet.

L 2
=

For & avbryte den

tilberedningen:

programmerte

1) Trykk p& SET-knappen til ikonet for
programmert tilberedning (& som
blinker.

2) Drei knappen mot klokken for & gé
filbake fil gjeldende tid og filbakestille
den programmerte filberedningen.

3) Bekreft med START/STOPP-knappen.

Endring av dampnivéet:

o | Innstillingen er bare tilgjengelig

1 i dampstekemenyen :‘é‘

| kombinerte tilberedningsfunksjoner

(ventilert og grill] er det mulig & justere

dampnivéet fra minimum 20% til maksimum

70%:

1) Trykk p& SET-knappen fil den blinkende
% prosentindikatoren vises.

2) Vi knappen fil hoyre for & ke eller
redusere det nskede dampnivéet.

3) Bekreft med START/STOPP-knappen.
Hvis  dampnivéet endres  mens
funksjonen er akfiv, felg instruksjonene
ovenfor for & sfille inn de nye verdiene
og vent 5 sekunder til tilberedningen
gjenopptas automatisk med de nye
verdiene saff.

o
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Vektendring
o | Innstillingen er bare tilgjengelig

1 i Chef-menyen 7

1) Trykk p& SET-knappen fil den blinkende
vektenheten (kg/Ib) vises.

2) Vi knappen til heyre for & endre den
innstilte  vekten  (tilberedningstiden
oppdateres automatisk).

3) Bekreft med START/STOPP-knappen.
Hvis vekfen endres mens funksjonen
er aktiv, felg instruksjionene ovenfor
for & stille inn de nye verdiene og vent
5 sekundertil tilberedningen gjenopptas
automatisk med de nye verdiene saff.

Bruk

Forvarmingsfase

Tilberedningen innledes allid med en
forvarmingsfose =k, slik at apparatet nér
temperaturen egnet for filberedningen
raskere.

| lopet av denne fasen lyser indikatoren =k
og det progressive femperaturnivaet blir
signalisert.

/ Hvis ikke annet er angitt pé

&7 | pakken, anbefaler vi at du
ikke setter matretten inn for

temperaturen er nédd.

Ved slutten av forvarmingen utleses et
lydsignal for & indikere overgangen fil
filberedningsfasen, som mé& bekreftes ved &
frykke p& START/STOPP-knappen eller ved

4 sette reften inn i ovnen.

e | Hvis en tilberedningstimer er
1 innstilt, starter nedtellingen
automatisk  nér slutten av
forvarmingsfasen er bekreftet.




Bruk

Start tilberedning

1) Apne deren.

2) Sett matretten som skal stekes inn i
ovnsrommet.

3) Llukk dgren. Tilberedningen starter
automatisk og indikatoren =k slukkes.

/ Hvis retten allerede er i ovnen,

£ | mé& du trykke pé& START/
STOPP-knappen (13) for &
starte tilberedningen, selv etter
forvarming.

Tilberedningen er ferdig
Hvis en tilberedningstid er angitt, avsluttes
den automatisk. Displayet viser teksten

| timer-ikonet & blinker og det
hares et lydsignal som kan deaktiveres ved

& trykke p& START/STOPP-knappen.

For & avslutte tilberedningen manuelt og gé
filbake fil klokkevisningen, trykk og hold inne
START/STOPP-knappen i minst 3 sekunder.

Restvarme

Ved slutten av bruken, hvis ovnsrommet
fortsatt er varmt, vil restvarmenivaindikatoren

L 2
=

Fylling av tanken for damptilberedning
(Fig. D)

/ Mangel pé& vann i tanken
&7 | signaliseres av det blinkende
— lyset Lo J.

1) Trykk pé& utlgserknappen over lokket og
trekk for & dpne den.

2) Left handtaket og fiern tanken.

3) Fyll lasterommet il venstre med vann fil
det nér det MAX nivéet som er angitt
pd fanken.

/ Bruk kaldt vann fra springen
£ | som ikke inneholder for mye

kalk, eller mineralvann som ikke
inneholder kullsyre.

lkke bruk destillert vann, vann
fra springen med hgyt innhold
av klorid (> 40 mg/l), eller
andre vaesker.

7

4) Sett tanken inn i ovnsrommet og lukk
lokket.
5) Nér operasjonen er over, bekreft med

START/STOPP-knappen.
Obs!

lkke fyll rommet fil hoyre, som

vises i displayet.
| (— — —— ] |

Det angitte nivaet synker automatisk ndr
temperaturen senkes, til det sl&s av.

utelukkende brukes il tgmming av
vann (eller andre vaesker) i tanken.

o



e | Hvis vanntanken er tom under
1 dampstekingen, stopper den og
venter i maksimalt 5 minutter.
Tilberedningen gjenopptas sd
snart bekreftelse er mottatt om
at tanken er fylt.

Hvis vanntanken ikke er fylt etter
den maksimale ventetiden pa 5
minutter, fortsetter apparatet
& koke uten damp, eller nér
det gjelder ren damp, slutter
steking.

3.3 Innstillingsmeny

/ Tilgang til innstillingsmenyen
£ | er bare mulig med ovnen i
klokkemodus.

1) Trykk  pé minst
3 sekunder.

2) Vri p& venstre knapp for @ bla gjennom
menyelementene.

3) Viiknappentil hayre for &stille inn ensket
verdi og bekreft med SET-knappen.

4) Trykk  p&  SET-knappen i minst
3 sekunder for & lagre konfigurasjonen
og gdé ut av menyen.

SET-knappen

Bruk

m Barnesikring

Lar apparatet lase (On) bryterme.

Nar funksjonen er aktiv, vil kontrollampen
O-w tennes i displayet.

/ For & deaktivere funksjonen, ga
£ | tilbake til Innstillingsmenyen og
velg OFF.

Bl
Aktiverer (On) eller deaktiverer (OFF) lydene
fra ovnen.

m Tidsformat

Stiller inn visning av klokkeslettet i formatet

12 timer (I2H) eller 24 timer (24H).

Funksjonen Tidsformat er fra

_/ fabrikkens side stilt inn p& 24h.

Stille klokken

1) | displayet vises klokkeikonet, © og
klokkesifrene begynner & blinke.

2) Vi knappen til heyre for & sfille inn
onsket klokkesleft.

3) Bekreft med SET-knappen.

4) Gienta operasjonen for & sfille inn
minuttene.

/ Det er alltid mulig & endre
£ | innstilt klokkeslett ved & gé
til innstillingsmenyen og wvri
venstre bryter til klokkeslettet
vises blinkende i displayet.
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m Innstilling av méleenhet

Still inn méleenheten for temperatur og vekt
(for Chef-menyen) i henhold fil fglgende
tabell:

Verdi Temperatur Vekt
EU °C Kg
USA °F lb

m Lysstyrke i displayet

Gier det mulig & velge lysstyrken i displayet
i henhold il falgende tabell:

Verdi Lysstyrke display
| 25 %
2 35%
3 50 %
4 70 %
5 Q0 %

/ Lysstyrkefunksjonen i displayet
£ | er fra fabrikkens side stilt inn pa
5

m ECO-funksjonen til displayet

Hvis den er aktivert (On), kan du automatisk
redusere lysstyrken i displayet nér ovnen er
i klokkemodus.

/ Det har ingen effekt hvis
£ | displayets lysstyrke allerede er
— satttil 1.

w Vannhardhet

Cijer det mulig & stille inn en hardhetsverdi
for vannet for & kunne utfere
avkalkningsprosessen pd best mulig mate.

e | Funksjonen Vannhardhet er
1 fra fabrikkens side stilt inn pé&
middels niva 3.

Avhengig av graden av vannhardhet som
er innstilt, vil foresperselen om & starte
avkalkingssyklusen vises med en annen
frekvens.

Antall imer med bruk av dampfunksjonene,
ved slutten av hvilken avkalking vil bli
forespurt, er som felger:

Verdi Timer
1 18
2 12
3 Q
4 6
5 4

m Avkalking

Hvis akfivert (On) er det mulig & starte
avkalkingssyklusen (se «4.1 Avkalking (Fig.
E)».

Demo showroom-funksjon (kun
for utstillere)

Hvis akfivert (Un) er det mulig for produktet
& deakiivere varmeelementene og sfarfte
opp Demo-modus med betjeningspanelet.

For & bruke produktet p& vanlig méte ma
denne modusen deaktiveres (OFF).

o



4 Rengjering og vedlikehold

Bruksanvisningen  inneholder  nyftige
instruksjoner for rengjering, vedlikehold og
drift anbefalt av produsenten til kunden.
Eventuelle andre inngrep ma ufferes av en
representant for en autorisert service.

For du utferer rengjeringen, mé du ALLTID
koble kontakten fra kontakten og la
apparatet kigles ned.

Obs!

o lkke bruk  dampstraler il
rengjering av produktet.

* lkke bruk rengjeringsprodukter
som inneholder klor,
ammoniakk eller blekemiddel
pd staldeler, eller deler med
metallisk overflatefinish.

o Ikke bruk slipende eller etsende
rengjeringsmidler.

o lkke bruk grove eller slipende

materialer eller kvasse
metallskrapere.

* Rengjer komponentene,
verkioyene  og tilbeharet

regelmessig etter bruk.

Rengjering og vedlikehold

Rengjering av overflater

For & bevare produktets overflater i god
stand, m& de rengjeres regelmessig efter
bruk. La dem kjgle seg ned farst.

Vanlig, daglig rengjering
Bruk alltid kun spesifikke produkter som ikke

inneholder slipende eller klorbaserte syrer.

Hell produktet p& en fuktig klut og rengjer
overflaten, skyll godt og terk av med en myk
klut eller en mikrofiberklut.

Matflekker eller rester

Bruk aldri metallsvamper eller  kvasse
skraper, da dette kan skade overflatene.

Bruk vanlige ikke-slipende produkter og
kigkkenredskap av tre eller plast dersom
det er nedvendig. Skyll grundig og terk med
en tarr klut eller mikrofiberklut.

Unngé& atf sukkerholdige matrester (f.eks.
syltetey) brenner seg fast inne i produktet.
Hvis de brenner seg fast over for lang fid,
kan det edelegge emaliebelegget inne i
produktet.



Rengjering og vedlikehold

Rengjering av tilbehgret

Vask alt tilbeher i varmt sépevann med
en myk svamp eller en myk plastklut.
Skyll og terk grundig. lkke bruk slipende
rengjeringsmidler,  metallsvamper  eller
metallverkiay fil & rengjere tilbeher, da de
kan skade overflater.

For & forlenge tilbeharets levetid, anbefales
det ikke & vaske dem i oppvaskmaskinen.

Rengjering av derglass

Det anbefales & alltid holde derens glassrute
ren. Bruk absorberende kjgkkenpapir. Hvis
skitten sitter godt fast, vask med en fuktig
svamp og et naytralt rengjeringsmiddel.

Rengjering av ovnsrommet

For & bevare ovnsrommet godtf, ber det
rengjeres etter hver gang det har veert i
bruk, etter at det har kjelt seg ned.

Unngd af matrester sterkner inne i
ovnsrommet, da detf vil kunne edelegge
emaljen.

Det anbefales & fieme sideskinnene for &
gjere rengjeringsoperasjonene lettere.

Bare trekk rammen forsiktig for & frigjere
den fra sidefestene. For & sette den sammen
igjen setter du den ganske enkelt tilbake i
sidesetene og utever et leff trykk.

Bruk av dampfunksjonen for assistert
rengjgring
Det er mulig & bruke dampfunksjonen for &
myke opp smussrester og gjere det enkelt &
fierne dem.

Fer du starter funksjonen, anbefales
det & spraye en emulsion av vann
og oppvaskmiddel pd& sideveggene i
ovnsrommet.

1) Velg ren dampfunksjon
filherende dampstekemenyen.

2) Seft temperaturparametrene til 100 °C
og varighet 18’

3) Start  funksjonen  med  START/
STOPP-knappen.  Ved  slutten  av
forvarmingsfasen trykker du p& START/
STOPP-knappen igjen.

4) P& slutten av funksjonen, dpne deren
og bruk en mikrofiberklut for & fullfere
rengjeringen av ovnsrommet.

den

fra

Terking

Tilberedning av matretter ferer fil at det
dannes fukfighet i ovnsrommet. Dette er
helt normalt og edelegger ikke produktets
korrekte funksjon.

Etter hver tilberedning:

1) La produktet avkjeles.
) Fiem smuss fra ovnsrommet.
3) Terk ovnsrommet med en myk klut.
4) la deren st@ épen sa lenge som
nedvendig, slik at ovnsrommet tarkes
helf.

o



Rengjering og vedlikehold

4.1 Avkalking (Fig. E)

Nar pa-ikonet \&Y vises fast lysende i
displayet, betyr det at det p& det sterkeste
anbefales & fortsette med avkalking av

kielen.

Nar det Y& blinkende ikonet vises i
displayet, betyr det at det er obligatorisk &
fortsette med avkalking av kjelen og valg av
annen dampsteking er ikke fillaft fer den er

fullfart.

7

i
A

1) G¢

Avkalkingsfrekvensen  varierer
avhengig av den innstilte
vannhardhetsverdien (se

«3.3 Innstillingsmeny»).

Hvis det anses hensikismessig,
er det alltid mulig & utfere
avkalkingssyklusen pé forhéand.

Obs!
Forekomst av  kalk  grunnet
manglende  avkalkning  kan

pa lengre sikt sette produktets
funksjon i fare.

fil innstillingsmenyen  (se

«3.3 Innstillingsmeny») for & f& tilgang il
avkalkingsfunksjonen.

Drei knappen til venstre til teksten

vises i displayet.

3) Vi knappen til hayre for & akfivere

funksjonen

4) SET-knappen

(Bn) og bekreft med

for o starte

avkalkingssyklusen.
5) Trykk p& START/STOPP-knappeniminst
3 sekunder for & avbryte avkalkingen.

A\

Obsl!

Nér den er startet,  kan
avkalkingssyklusen bare avbrytes
for slutten av tankpafyllingsfasen
med avkalkingslasning (se neste
avsnitt St2). Deretter tillater ikke
apparatet oppstart av noen annen
funksjon fer avkalkningsprosessen
er avsluttet. Syklusen tar totalt cirka
40 minutter.

Deterngdvendigéaholdesegnar
apparatet for hele varigheten
av  avkalkingssyklusen, da
brukerinngrep, for eksempel
etterfylling av tanken, kan vare
ngdvendig.

Syklusen bestar av 6 trinn,
indikert ved progressiv tamming
av fremdriftslinjen (24) og
indikatorene pé displayet St1,
St2, ...



Rengjering og vedlikehold

Utslipp av restvann (St1)

1) Apparatet  utferer  prosessen  med
& fierme restvannet, som slippes ut i
avlepsrommet til hayre.

2) Trykk p& utleserknappen over lokket og
frekk for & dpne den.

3) Left handtaket, fiern tanken og tem den.

Obs!
Vannet kan veere meget varmt.

Tankfylling med avkalkingslasning (St2)

1) Fyll lasterommet il venstre med en
lzsning av vann og avkalkingsmiddel i
doser anbefalt av produsenten.

Obs!
lkke fyll avlzpsrommet fil hayre.

Bruk kaldt vann fra springen
som ikke inneholder for mye
kalk, eller mineralvann som ikke
inneholder kullsyre.

lkke bruk destillert vann, vann
fra springen med hgayt innhold
av klorid (> 40 mg/l), eller
andre vaesker.

7

2) Sett tanken inn i ovnsrommet og lukk

lokket.

e | Fra n& av vil det ikke lenger
1 vere mulig & avbryte
avkalkingsprosessen.

Start avkalkingsfunksjon (St3)

1) Trykk p& SET-knappen for & bekrefte
operasjonen.

2) Apparatetstarterrengjeringsprosedyren
for kielen, den tofale varigheten av
operasjonen vises p& displayet.

e | Underavkalkingen vil apparatet
1 ta noen pauser for a la
avkalkingsmidlet virke effektivt.
Vent til syklusen er ferdig.

Avkalkingsopplasning (St4)

1) Etter  avsluttet  rengjeringsprosess
temmer apparatet den gjenvaerende

avkalkingslesningen inn i tanken. Z

2) Trekk ut  tanken og ftem  ut
avkalkingslgsningen.
Obs!

Avkalkingsopplasningen kan
veere meget varm.



Tankpéfylling med rent vann (St5)

1) Rengijer tanken og fyll lasterommet fil
venstre med rent vann fil det nér det
MAX nivéet.

2) Sett tanken inn i ovnsrommet og lukk
lokket.

3) Trykk p& SET-knappen for & bekrefte

operasjonen.

Skylling av vannkrets (St6)

1) Apparatetstarterrengjeringsprosedyren
av vannkretsen, den totale varigheten fil
operasjonen vises p& displayet.

2) Nar skyllingen er over vises meldingen

m i displayef, og det heres et

lydsignal.

3) Trykk  p&  START/STOPP-knappen
i minst 3 sekunder for & g& ut av
avkalkingsfunksjonen.

Rengjering og vedlikehold

Vedlikehold av pakning
Pakningen skal vaere myk og elastisk.
For & holde pakningen ren bruker du en

ikke-slipende svamp og vasker med lunkent
vann.

Utskiftning av lampen for den innvendige
belysningen

Obs!
* Kople ut stremforsyningen il

produktet.
* Bruk beskyttende hansker.

* La produktet avkjeles.

1) Fiern absolutt alt tilbeher inne i
ovnsrommet.

2) Fiern lampedekselet ved & skru def av

for hand.

/ Var forsiktig slik at du ikke
£ skraper opp lakken pé& veggen

inne i ovnsrommet.

3) Skyv ut og fiern lampen.
4) Sett sammen beskyttelsesdekslet igjen
etter at lampen er skiftet ut.



Problem

Mulig &rsak

Lesning

Ovnen skrur seg ikke pa.

Kontakten er ikke korrekt satt
inn i stremuttaket

Ledningen er adelagt.

Strem mangler.

Sett kontakten korrekt inn i
stremuttaket.

Kontakt naermeste tekniske
brukerstette.

Forsikre deg om af strammen
virker som den skal.

Hvis problemet ikke lgser
seg, m& du fa konfakt med
en kvalifisert elekriker.

Displayet skrur seg ikke
pa.

Kontakten er ikke korrekt satt
inn i stremuttaket

Mulig feil p& kretskortet.

Sett kontakten korrekt inn i
stremuttaket.

Kontakt naermeste tekniske
brukerstotte.

Kontakten er ikke korrekt satt
inn i stremuttaket

Sett kontakten korrekt inn i
stramuttaket.

Skift ut den innvendige
Innvendig lampe tennes . ) . lampen (se «4 Rengjering
ikke. Mulig ~fell ~p&  den og vedlikehold»).  Hvis
innvendige lampen  eller bl ke | .
ovnsdersensoren problemet ikke loses, md
' du kontakte lokal teknisk
brukerstatte.
Kontroller at overgangen
fil tilberedningsfasen
Manglende bekreftelse befkreﬂet _pa slu e
efter forvarming (=§ pa) o ONEIMMGEN 5%
= Q32 Hvordan
Tilberedningen starter du bruker ovnen
ikke. (Fig.B - Fig.C)»).
Dera fil ovnen er ikke lukket. Kontroller at stekeovndero
er lukket.
Mulig feil p& Kontakt naermeste tekniske
ovnsdersensoren. brukerstatte.

o



Problem

Mulig &rsak

Lesning

Tilberedningen  startes,
men ovnen blir ikke varm.

Dara fil ovnen er ikke lukket.

Mulig svikt i varmeelementer
eller ovnsdarsensoren.

Showroom-funksjonen  for
utstillere er blitt aktivert ved
et uhell.

Kontroller at stekeovndera
er lukket.

Kontakt naermeste tekniske
brukerstette.

Se fil ot Showroom-
funksjonen er deaktivert (se
«3.3 Innstillingsmeny»).

Selv etter at apparatet er
slatt av, kan lyden av en
vifte hores.

Viften fortsetter & kjele ned
apparatet fil den innvendige
temperaturen  har  blitt
filstrekkelig lav.

Vent fil tiden def tar & kjele
ned apparatet er over.

Hvis viffen ikke slér seg av
etter denne fiden, m& du
kontakte den lokale tekniske
kundestatten.

Under drift kommer det
varm luft fra ovnsdera.

Under bruk er det normale
lekkasier av  varm  luft
fra toppen for & avkjele
apparatet.

Vent til apparatet har avkjglt
seg normalt.

Hvis varmluftslekkasjer
vedvarer, eller hvis de
kommer fra andre deler av
ovnen, ma du kontakte lokal
teknisk service.

Under bruk kan du kjenne
en brennende lukt.

Ferste gang du bruker den,
kan du kjenne lukten av
brent.

Mulige matrester inne i
appoaratet i kontaki med
varmeelementene.

Kontroller at du har fulgt
instruksjonene  for  ferste
gangs bruk av apparatet (se
«3.1 Farste gangs bruk»).

Serg  for &  felge
rengjerings- og
vedlikeholdsinstruksjonene
pad riklig  mate  (se
«4 Rengjering og
vedlikehold>).
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Problem Mulig é&rsak Lasning
Ml il Kontroll f
Vanntanken er ikke riktig satt onrorer Lo
- vannbeholderen er rikfig saft
inn i ovnsrommet. T
inn i ovnsrommet.
Vanntanken er tom eller Fyll tanken med vann il det
har ikke blitt fylt filstrekkelig  MAX nivéet som er angitt p&
(\Le J blinkende alarm). tanken er nadd.
o . Forsikre deg om at tanken
vnen genererer ikke ) , ) i
damp Vanntanken er ikke fylt i har blitt fylt med vann pa

lasterommet.

Obligatorisk avkalking
er nedvendig (alarm &Y
blinker).

Mulig svikt i kiele.

riklig méte i det akiuelle
lasterommet til venstre.

Foreta en avkalkingssyklus
(se «4.1 Avkalking (Fig. E)»).

Kontakt naermeste tekniske
brukerstette.

Nér apparatet er i bruk,
forblir alarm for tom
vanntank ¢ J péslatt selv
om vanntanken er blitt fylt
opp og er korrekt plassert
i ovnsrommet.

Hvis alarmen  vedvarer
etter at bekreftelse  er
giff,  anbefoles det &

temme vannet manuelt og
tilbakestille kretsen.

For & foreta manuell
temming av vannef, mé
man dpne og starte opp
avkalkingsfunksjonen  (se
«4.1 Avkalking (Fig. E»).
Under det ferste steget, vist
i displayet med indikatoren
St1, Vil apparatet  starte
prosessen med fierning av
restvannet.

Etter dette steget kan man
forlate  avkalkingssyklusen
ved & frykke og holde inne
START/STOPP-knappen i

minst 3 sekunder.

o



Problem

Mulig é&rsak

Lesning

Under drift kommer det
damp fra ovnsdera.

Under diift er det normalt
med  damplekkasier fra
toppen for & kigle ned
apparatet og for riktig styring
av dampstekesyklusen.

Vent til apparatet har avkjelt
seg normalt.

Hvis damplekkasjer
vedvarer, eller hvis de
kommer fra andre deler

av ovnen, ma& du kontakte
naermeste tekniske service.

Under bruk drypper det
vann ned pa hyllen fra
under daren.

kan matvarer
med heoy fuklighet (for
eksempel  frosset  brad)
skape kondens som renner
langs den indre overflaten
av deren og drypper ned
pa hyllen.

Under drift

Ovnsderen  dpnes  ofte
under bruk.
Mulig  problem  med
pakningen.

Hvis det fortsatt forekommer
store mengder vannsel, md
du ta kontakt med naermeste
tekniske service.

Begrens &pning og lukking
av ovnsderen  under
filberedning.

Kontakt naermeste tekniske
brukerstotte.

Vanntanken passer ikke
inn i ovnsrommet.

Vanntanken er ikke satt inn i
rikfig retning.

Forsikre  deg om  at
vanntanken er saft inn i riktig
retning og af deren er lukket.

Displayet viser
folgende feilkoder:

Errl1 / Err2 / Err3 /
Errd / Err 5

en av

Mulig intern feil.

Kontakt naermeste tekniske
brukerstette.
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/ I tilfelle problemet ikke har blitt last eller det forekommer andre typer feil, mé
£ man ta kontakt med narmeste servicesenter.
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