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. SAGE®
é Contents RECOMMENDS
SAFETY FIRST

2 Sage® Recommends Safety First At Sage® we are very .
6 Components safety conscious. We design
8 Oracle™ Touch Features ar.ld manufacture appllanc_e S
_ with your safety foremost in
9 Functions mind. We also ask that you
12 Care & Cleaning exercise a degree of care
16  Troubleshooting when using any electrical
20 Guarantee appliance and adhere to

the following precautions.

IMPORTANT
SAFEGUARDS

READ ALL INSTRUCTIONS
BEFORE USE AND SAVE
FOR FUTURE REFERENCE

¢ A downloadable version of
this document is also available
at sageappliances.com

* Before using for the first
time, please ensure that
your electricity supply is the
same as shown on the rating
label on the underside of the
appliance. If you have any
concerns, please contact your
local electricity company.

* The installation of a residual
current safety switch is
recommended to provide
additional safety when using
all electrical appliances. Safety
switches with a rated operating
current not more than 30mA
are recommended. Consult an



electrician for professional advice.

* Remove and discard
any packaging materials
safely, before first use.

* To eliminate a choking hazard
for young children, discard
the protective cover fitted
to the power plug safely.

* Ensure the product is properly
assembled before first use.

* This appliance is for household
use only. Do not use the
appliance for anything other
than its intended purpose.

Do not use in moving vehicles
or boats. Do not use outdoors.
Misuse may cause injury.

* Position the appliance on a
stable, heat resistant, level, dry
surface away from the counter
edge, and do not operate on
or near a heat source such as
a hot plate, oven or gas hob.

* Fully unwind the power
cord before operating.

* Do not let the power cord
hang over the edge of a
counter or table. Do not let
the power cord touch hot
surfaces or become knotted.

* Do not leave the appliance
unattended when in use.

* |f the appliance is to be:
- left unattended
- cleaned
- moved
- assembled; or
- stored

Always switch off the

espresso machine by
pressing the POWER button
to OFF. Switch off and unplug
from the power outlet.

Regularly inspect the power
cord, plug and actual appliance
for any damage. If found to be
damaged in any way, immedi-
ately cease use of the appliance
and return the entire appliance
to the nearest authorised Sage
Service Centre for examination,
replacement or repair.

Keep the appliance and
accessories clean. Follow the
cleaning instructions provided

in this book. Any procedure not
listed in this instruction booklet
should be performed at an
authorised Sage Service Centre.

The appliance can be used
by children aged 8 years

or older and persons with
reduced physical, sensory or
mental capabilities or a lack of
experience and knowledge,
only if they have been given
supervision or instruction
concerning use of the appliance
in a safe way and understand
the hazards involved.

Children should not play
with the appliance.

Cleaning of the appliance should
not be carried out by children
unless they are 8 years or older
and under adult supervision.

The appliance and it’s
cord should be kept out
of reach of children aged
8 years and younger.



¢ Do not use attachments
other than those provided
with the appliance.

* Do not attempt to operate
the appliance by any
method other than those
described in this booklet.

Do not move the appliance
whilst in operation

Do not use any other liquid apart
from cold mains/town water.

We do not recommend the use
of highly filtered, de-mineralised
or distilled water as this may
affect the taste of the coffee

and how the espresso machine
is designed to function.

Never use the appliance
without water in the water tank.

Ensure the portafilter is firmly
inserted and secured into
the brewing head before
using the machine.

* Never remove the portafilter
during the brewing operation as
the machine is under pressure.

* Do not place anything, other
than cups for warming, on
top of the appliance.

* Use caution when operating
machine as metal surfaces are
liable to get hot during use.

* Do not touch hot surfaces. Allow
the product to cool down before
moving or cleaning any parts.

* Heating element surface is
subject to residual heat after use.

* Use caution after milk texturing
as the ‘Auto Purge’ function
may purge hot steam when
the steam wand is lowered.

* Use caution when using
the de-scale feature as hot
steam may be released.
Before de-scaling, ensure
drip tray is empty and
inserted. Refer to page 15
for further instructions.

* Do not operate the grinder
without the hopper lid in
position. Keep fingers,
hands, hair, clothing and
utensils away from the
hopper during operation.



NOTICE TO CUSTOMERS
REGARDING MEMORY
STORAGE

Please note that in order to better
serve our customers, internal
memory storage has been
embedded into your appliance.
This memory storage consists

of a small chip to collect certain
information about your appliance
including the frequency of use

of the appliance and the manner
in which your appliance is being
used. In the event your appliance
is returned for service, the
information collected from the
chip enables us to quickly and
efficiently service your appliance.

The information collected also
serves as a valuable resource
in developing future appliances
to better serve the needs of our
consumers. The chip does not
collect any information regarding
the individuals who use the
product or the household where
the product is used. If you have
any questions regarding the
memory storage chip please
contact us at
privacy@sageappliances.com

SPECIFIC INSTRUCTIONS
FOR WATER FILTER

¢ Filter cartridge should be kept
out of reach of children.

» Store filter cartridges in a dry
place in the original packaging.
* Protect cartridges from
heat and direct sunlight.

* Do not use damaged
filter cartridges.

* Do not open filter cartridges.

* |f you are absent for a prolonged
period of time, empty the water
tank and replace the cartridge.

The symbol shown indicates
that this appliance should
= NOt be disposed of in
normal household waste.
It should be taken to a local
authority waste collection centre
designated for this purpose or
to a dealer providing this service.
For more information, please
contact your local council office.

To protect against electric

shock, do notimmerse

the power cord, power plug
or appliance in water or any
other liquid.

FOR HOUSEHOLD USE ONLY
SAVE THESE INSTRUCTIONS
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A. Integrated conical burr grinder I.  Heated cup warming tray
B. Top-fill 2.5L removable water tank J. Cool touch steam wand
C. Grind size dial K. Dedicated hot water outlet
D. Touch screen control panel L. Descale access point
E. Grind outlet M. Tool storage tray
F. 58mm group head N. Removable drip tray
G. 58mm stainless steel portafilter
H. Drop down swivel foot

c € UK Rating Information
CA 220-240V~50-60Hz 2000-2400W
6



ACCESSORIES

. Stainless steel milk jug
. 2 cup filter basket
. 1 cup filter basket
. Water filter holder with filter
. Cleaning disc
Mini grinds bin
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. Grinder burr brush

. Grind outlet brush & tamp

removal magnet
Cleaning tool for steam wand tip
Two allen keys

. Steam wand cleaning powder

Water hardness test strip

. Espresso cleaning tablets
. Descaling Powder



adl Oracle™ Touch

e Features

COLOUR TOUCH SCREEN
CONTROL PANEL
Swipe & Select from the drinks menu. Adjust your

coffee strength, milk texture or milk temperature,
then save it as your personal favourite.

HANDS FREE AUTOMATIC
GRIND, DOSE & TAMP

Automatically grinds, doses and tamps the
required amount of coffee, mess free.

GRIND SIZE DIAL

Adjustable grind settings from fine to coarse for
optimal espresso extraction.

PRECISION CONICAL BURRS

Maximize ground coffee surface area for a full
espresso flavour.

AUTOMATIC HANDS FREE
MILK TEXTURING

Automatically textures milk to the selected
temperature and style from silky smooth latté to
creamy cappuccino. Automatic purge removes
residual milk from the steam wand when returned
to the downward position.

SIMULTANEOUS COFFEE & STEAM

Two stainless steel boilers each dedicated to
espresso and steam for simultaneous milk
texturing and espresso extraction.

PRECISION CONTROL

Electronic PID Temperature Control

Electronic temperature control delivers precise
water temperature for optimum espresso flavour.

Actively Heated Group Head

Commercial size 58mm group head with
embedded element for thermal stability
during extraction.

Regulated Extraction Pressure

Over pressure valve (OPV) limits maximum
pressure for optimal espresso flavour.

Low Pressure Pre-Infusion

Gradually increases water pressure to gently
expand grinds for an even extraction.

Dual Pumps

Dedicated Italian made espresso and steam boiler
pumps.

Programmable Shot Temperature

Adjust water temperature to achieve optimal
espresso flavour depending on coffee origin and
degree of roast.

ADDITIONAL FEATURES

Auto Start
Switches machine on at a specified time.

Auto Off

Switches machine off after a specified time from
0.5to 8 hours.

Adjustable Dose

Adjustable fan height that helps vary the amount
of coffee into the portafilter.



Functions

INSTALLING THE WATER FILTER

¢ Soak the filter in cold water for 5 minutes.
¢ Wash the filter holder with cold water.
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¢ Set the reminder for next month of
replacement. We recommend to replace
the filter after 3 months.
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¢ Insert the filter into the two parts of the
filter holder.

* To install the assembled filter holder into
the water tank, align the base of the filter

holder with the adapter inside the water tank.

Push down to lock into place.

¢ Fill the water tank with cold water, slide and lock

back into position.

FIRST USE

1. Press POWER button to turn the machine on.

2. Follow the instructions on screen to guide
you through first use setup.

3. After completing setup, the machine will
tell that it is ready to use.

< YourOracleisnowreadytouse

Select the guide to find out more about your Oracle Touch
or / toexit and proceed to your drink selection

&

The machine is now in STANDBY mode.

NOTE

If your water hardness is either 4 or 5 when
tested, we strongly recommend you change
to an alternate water source.

GRINDING OPERATION

Insert bean hopper into position on-top of
the machine. Turn dial to lock into place.
Fill hopper with fresh beans.



DRINK SELECTION

To enter Drinks Menu screen, touch the Home icon
1. Swipe & select your drink. Touch the ‘Help &
Tip’icon i to see Oracle™ Touch Guide.

i Select your drink e
icano  Café Crema Latte FlatWhite  Cappt

NOTE

Please keep the touch screen dry and clean to
ensure that the machine functions properly.

DRINK SCREEN
‘Home' icon Drink chosen ‘Setting’ icon
|Q Cappl!ccino {L
Grind Brew Milk

O O U

(20 ) singe ) (65° ] 08)
Hot Water
|

Grind size Brew setting: touch this Milk froth
Adjust using the button to scroll level
dialontheside  Espresso - single shot .
of the machine  /double shot/custom ~ Mik

extraction time temperature

Long Black —small /
medium/ large

SELECTING GRIND SIZE

There are 45 grind size settings

(No.1 —finest, No. 45 — coarsest).

We recommend you start at No. 30 and adjust
—finer if extraction is too fast, coarser if too slow.
Expresso should start to flow within 8-12 seconds.
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SELECTING YOUR FILTER BASKET

2 Cup
Filter Basket

v

1 Cup
Filter Basket

AUTO GRIND DOSE & TAMP

Align portafilter handle with the INSERT position
on the grind outlet. Lift to insert portafilter into the
grind outlet and rotate to the centre position.

GRIND OUTLET

CENTER
POSITION

To start the auto grind, dose & tamp function,
touch the ‘Grind’ button on the display. Grinding
will commence.

When the auto grind, dose & tamp function is
complete, rotate the portafilter handle to the
INSERT position and lower to remove.

To adjust the tamping height, use the Allen key
provided. Pull the tamping fan down from the grind
outlet, and then pull down on the fan coupling
inside the grind outlet to remove it. Adjust the
length of the coupling by loosening the fastener
with the Allen key and rotating the coupling to the
desired length.



ESPRESSO EXTRACTION

Align portafilter handle with the INSERT position
on the group head. Lift to insert portafilter into the
group head and rotate towards the LOCK TIGHT
position until resistance is felt.

Press ‘Brew’ button on the display to start
extraction. You can change the shot volume.

Brew Brew

O oI
(»( Single ) —» (__Double ) — (__Custom )W

MANUAL OVERRIDE

Press and hold the ‘Brew’ button (approx 2 secs)

to enter manual extraction mode. Touch the ‘Brew’
button to start the extraction, touch the ‘Brew’ button
to stop the extraction.

AUTO TEXTURING MILK

Start with fresh cold milk. Fill milk jug to below the
spout position. Lift steam wand and insert into milk
jug. Lower steam wand, ensuring it is fully down.
The milk jug should rest on the drip tray and milk
should cover the steam wand seal.

MAX
MIN

MILK MUST
COVER THIS
SEAL

To start, touch the ‘Milk’ button. The screen will
display the temperature of the milk as it heats. Milk
texturing will stop automatically when the selected
milk temperature is reached. Lift steam wand to
remove milk jug. Wipe the wand & tip with a clean
damp cloth. Lower steam wand to the down
position and the wand will automatically purge.

MANUAL MILK TEXTURING

Auto milk texturing and auto shut-off are disabled
during manual milk texturing mode. Lift the steam
wand. Start frothing by touching the button. When
frothing is done, touch the Milk button to stop.

Wipe the wand & tip with a clean damp cloth.
Lower steam wand to the down position and
the wand will automatically purge.

CAUTION: BURN HAZARD

Pressurised steam can still be released,
even after machine has been switched off.

Children must always be supervised.

AMERICANO

There are 3 preset Americano settings —
small, medium and large.

Grind dose & tamp your porta-filter & insert into
the group head. Position your cup underneath
the porta-filter spouts & the hot water spout.
Espresso will be extracted first, the hot water

is delivered automatically after the espresso.

PRESET CUP SIZE AMOUNT
BREWED
Small Approx. 60z / 180ml
Medium Approx. 8oz / 240ml
Large Approx. 120z / 360ml
CAFé CReMA

There are 3 presets for the Café Crema setting,
Small (120ml), Medium (150ml), Large (180ml).
Insert the single cup filter basket, adjust grinder
to a coarse setting as prompted on screen.

11
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HOT WATER

The HOT WATER function can be used to
pre-heat cups or add hot water manually.

To start & stop hot water, touch ‘Hot Water’
on the screen.

ADDING NEW DRINK

Touch ‘Create New’ in the menu screen to create
a customised drink. You can adjust parameters
based on a standard style and save your own.

®
Add New

Alternatively, after manually adjusting parameters

touch the small icon +_} to save the current setting.

SETTINGS

To enter settings menu, touch the icon O
on the upper right on the screen.

TRANSPORTING AND STORING

We recommend draining both boilers completely
before transporting the machine or storing for an
extended period of time. Refer to the Descale
section for the step by step instructions.

This procedure is also intended as an anti-freeze
measure in the event the machine is exposed
to extreme cold temperatures.

AUTO OFF MODE

The machine automatically switches
to AUTO OFF mode after 30 minutes.

12

é\ Care & Cleaning

COLOUR TOUCH SCREEN DISPLAY

Please keep the touch screen dry and clean
to ensure that the machine functions properly.

CLEANING CYCLE

* A message for cleaning will be displayed to
indicate when a cleaning cycle is required
(approx. 200 shots). Or you can start cleaning
cycle by choosing ‘Clean Cycle’ in ‘Settings’.
The cleaning cycle cleans the shower screen
and back-flushes the group head.

¢ Follow the instruction on the touch screen.

INSTALLING THE WATER FILTER

Refer to page 9.



CLEANING CONICAL BURRS

Regular cleaning helps the burrs achieve consistent grinding results which is especially important when
grinding for espresso.

' UNLOCK E '

Unlock hopper

Replace & lock
hopper

Unlock & remove
hopper

-

Ao

1] |

a ST
Remove upper  Clean upper Clean lower Remove tamping Clean grind Replace tamping
burr burr with burr with fan with tamp outlet with grind  fan by hand
burr brush burr brush removal magnet  outlet brush
13 14 15

Push upper
burr firmly into
position

Lock upper burr

brush

Insert hopper

Tamp removal

magnet

Grind outlet

Lock hopper



CLEANING THE STEAM WAND

IMPORTANT

After every use, thoroughly wipe the steam wand
and tip with a damp cloth & purge immediately.
Failure to clean the steam wand may affect the
milk texturing performance.

* If any of the holes in the tip of the steam wand
become blocked, ensure the machine stopped
steaming and unblock using the steam tip
cleaning tool.

* |f steam wand remains blocked, remove the
tip and soak together with steam wand using
the provided steam wand cleaning powder
(instructions below). Screw tip back onto the
steam wand after rinsing.

Il

¢ The steam wand can be left immersed in the
milk jug filled with water when not in use to
reduce the risk of blockages.

Steam Wand Cleaning Powder

1. Add 1 packet into an empty milk jug.

2. Add 1 cup (80z/240ml) hot water into
milk jug.

3. Remove steam tip and place with steam wand
into jug.

4. Leave to soak for 20 minutes.

14

5. Clean, rinse and replace steam tip.
Place wand back into the jug and
activate steam for 10 seconds.

6. Allow to soak for 5 minutes.

7. Activate steam several times to purge the
steam wand, then rinse the wand thoroughly.

8. Wipe the steam wand dry with a clean cloth.
9. Discard solution & rinse jug thoroughly.

NOTE

Please ensure the steam wand tip is tightly
fastened after cleaning to avoid temp sensing error.

CLEANING THE FILTER BASKET
AND PORTAFILTER

¢ The filter basket and portafilter should be rinsed
under hot water after each coffee making
session to remove all residual coffee oils.

* If the holes in the filter basket become blocked,
dissolve a cleaning tablet in hot water and soak
filter basket and portafilter in solution for approx.
20 minutes. Rinse thoroughly.

CLEAR WATER BACKFLUSH

* After each coffee making session we
recommend doing a clear water backflush
before you turn off the machine. Empty drip tray.
Insert the cleaning disc into the filter basket then
insert the portafilter into the group head. Touch
the ‘Brew’ button and allow pressure to build
for 20 seconds, then touch to stop & release
pressure. Repeat this 5 times to purge any fine
coffee grounds and residual coffee oils from
the brew water paths.

CLEANING THE SHOWER SCREEN

* The group head interior and shower screen
should be wiped with a damp cloth to remove
any ground coffee particles.

* Periodically, run hot water through the group
head with the filter basket and portafilter in
place, but without ground coffee. This will
remove any residual ground coffee particles
from the shower screen.

¢ |f there seems to be stubborn build up on the
shower screen, use the allen key to undo the
screw in the middle of the shower screen,
making note of which side faces into the
group head.



CLEANING THE DRIP TRAY
& STORAGE TRAY

* The drip tray should be removed,
emptied and cleaned after each use.

* Remove grill from the drip tray.
Wash the drip tray in warm soapy water.

* The storage tray can be removed
and cleaned with a soft, damp cloth
(do not use abrasive cleansers, pads
or cloths which can scratch the surface).

CLEANING THE OUTER HOUSING
& CUP WARMING TRAY

* The outer housing and cup warming tray can
be cleaned with a soft, damp cloth. Polish with
a soft, dry cloth. Do not use abrasive cleansers,
pads or cloths which can scratch the surface.

NOTE

Do not clean any of the parts or accessories
in the dishwasher.

DESCALE

¢ Use this function to access the descale
procedure when promoted on screen.

* The machine will enter descale mode if you
choose to descale from the pop-up message
or if you choose ‘Settings’ > ‘Descale Cycle’.
Follow the instruction on the touch screen.

¢ Please ensure you allow approximately
1.5 hours to complete the entire descale process
and follow the step by step instructions.
If you've just finished using your machine,
please ensure to turn the machine off
and allow to cool for at least 1 hour
before starting your descale process.

NOTE

DO NOT attempt to descale your machine without
using the Descale procedure in the Settings menu.
Damage to your machine could occur.

15



PROBLEM

Troubleshooting

POSSIBLE CAUSE

WHAT TO DO

Grinder Motor starts
but no ground
coffee coming

from grind outlet

* No coffee beans in
bean hopper.

» Grinder/bean hopper
is blocked.

» Coffee bean may have
become stuck in hopper.

¢ Fill bean hopper with fresh coffee beans.

* Remove bean hopper. Inspect bean hopper
& grinding burrs for blockage. Replace
parts and try again.

Grinder Motor starts
but operates with a
loud ‘clicking’ noise

* Grinder is blocked
with foreign item or
chute is blocked.

* Moisture clogging grinder.

* Remove bean hopper, inspect burrs
and remove any foreign body.

¢ Clean the burrs and grind outlet,
see page 13.

* Leave burrs to dry thoroughly before
re-assembling. It is possible to use a hair
dryer to blow air into the burr area to
quicken the drying process.

Unable to lock bean
hopper into position

» Coffee beans
obstructing bean
hopper locking device.

* Remove bean hopper.
Clear coffee beans from top of burrs.
Re-lock bean hopper into position.

Portafilter overfills

* Tamping fan was
removed for cleaning
and not replaced.

» Check that the tamping fan is in position
and mounted correctly to the drive shaft,
see Instruction Book on Sage website.

Grinder
Emergency stop?

* Rotate the portafilter to the left to stop
the auto grind, dose & tamp function.

* Unplug power cord from power outlet.

Grinder running
continuously

¢ No beans in hopper.

* Fill hopper with beans.

* Rotate the portafilter to the left to stop
the auto grind, dose & tamp function.

» Tamping fan has
been removed.

» Check that the tamping fan is in position
and mounted correctly to the drive shaft,
see Instruction Book on Sage website.

16



PROBLEM

POSSIBLE CAUSE

WHAT TO DO

Espresso runs out
around the edge
of the portafilter

and/or

Portafilter comes

* Portafilter not inserted in
the group head correctly.

* Ensure portafilter is rotated to the right
until the handle is past the centre and is
securely locked in place. Rotating past the
centre will not damage the silicone seal.

* There are coffee grounds
around the filter basket rim.

* Clean excess coffee from the rim of the
filter basket after grinding to ensure
a proper seal in group head.

o Filter basket rim is wet

* Always ensure filter basket and portafilter

out of the group or underside of portafilter are dried thoroughly before filling with
head during an lugs are wet. Wet surfaces coffee, tamping and inserting into the
extraction reduce the friction required group head.

to hold the portafilter in

place whilst under pressure

during an extraction.
Issues with the ¢ Clock not set or clock is ¢ Check that the clock and Auto Start time

Auto Start feature

set with incorrect time.

have been programmed correctly.

Operation Error
message on the
touch screen

* A major fault has
occurred and machine
cannot operate.

» Contact Sage Customer Service Centre.

Pumps continue
to operate / Steam
is very wet / Hot
water outlet leaks

* Using highly filtered,
demineralised or distilled
water which is affecting
how the machine is
designed to function.

* We recommend using cold, filtered water.
We do not recommend using water with
no/low mineral content such as highly
filttered, demineralised or distilled water.

If the problem persists, contact Sage
Consumer Support.

Water does not
flow from the
group head

* Machine has not reached
operating temperature.

¢ Allow time for the machine to reach
operating temperature.

* Water tank is empty.

* Fill tank. Prime the system by:
1) Touching the ‘Brew’ button to run water
through the group head for 30 seconds.
* 2) Touching ‘Hot Water’ to run water through
the hot water outlet for 30 seconds.

* Water tank not fully
inserted & locked.

* Push water tank in fully and lock
latch closed.

17



PROBLEM

POSSIBLE CAUSE

WHAT TO DO

Display says * Water tank not fully * Push water tank in fully and
“Water tank inserted & locked. lock latch closed.

empty” but water

tank is full

No steam or * Machine is not turned * Ensure the machine is plugged
hot water on or up to operating in and ready for use.

temperature.

* You may have a blockage in scale.
Please run the descale process.

No hot water

* Water tank is empty.

o Fill water tank.

No steam

¢ Steam wand is blocked.

* Refer to ‘Cleaning the Steam Wand’,
page 14.

* You may have a blockage in scale.
Please run the descale process.

The machine is ‘On
but won’t operate

¢ Turn machine off. Wait for 60 minutes
and turn machine back on.

* |f problem persists, call Sage
Consumer Support.

Steam pouring out
of group head

» Turn machine off. Wait for 60 minutes
and turn machine back on.

* If problem persists, call
Sage Consumer Support.

Espresso only
drips from the
portafilter spouts,
restricted flow

* Coffee is ground
too finely.

* Adjust the grind size to a higher number
to make the grind size slightly coarser.

* You may have a blockage in scale.
Please run the descale process.

Espresso flows out

* The coffee is ground

* Adjust the grind size to a lower number

too quickly too coarsely. to make the grind size slightly finer.
* Coffee beans are stale. * Use freshly roasted coffee beans with
a ‘Roasted On’ date and consume
between 5-20 days after that date.
Coffee not ¢ Cups not pre-heated. * Rinse cups under hot water outlet
hot enough and place on cup warming tray.
* Milk not hot enough * Increase the milk temperature
(if making cappuccino in settings menu.
or latté etc).
No crema » Coffee beans are stale. * Use freshly roasted coffee beans with

a‘Roasted On’ date and consume
between 5-20 days after that date.

18



PROBLEM

POSSIBLE CAUSE

WHAT TO DO

Not enough
milk texture

¢ Steam wand is blocked.

¢ Refer to ‘Cleaning the Steam Wand',
page 14.

* You may have a blockage in scale.
Please run the descale process.

* Different brands and types of milk and milk
alternatives will texture differently. You may
need to adjust the froth level accordingly.

Too much
coffee extracted

* Coffee is ground too
coarsely.

* Shot duration/volume
needs to be adjusted.

* Adjust the grind size to a lower number
to make the grind size slightly finer.

* Customise extraction time by touching
the ‘Single’ / ‘Double’ button.

Not enough
coffee extracted

 Coffee is ground too finely.
* Shot duration/volume
needs to be adjusted.

* Adjust the grind size to a higher number
to make the grind size slightly coarser.

» Customise extraction time by touching
the ‘Single’ / ‘Double’ button.

Amount of coffee
extracted has
changed, but

all settings are
the same.

* As coffee beans age,
the extraction rate
changes and can affect
the shot volume.

* Adjust the grind size to a lower number
to make the grind size slightly finer.

* Customise extraction time by touching
the ‘Single’ / ‘Double’ button.

* Use freshly roasted coffee beans with
a‘Roasted On’ date and consume between
5-20 days after that date.

19



@ Guarantee

2YEAR LIMITED GUARANTEE

Sage Appliances guarantees this product for
domestic use in specified territories for 2 years
from the date of purchase against defects caused
by faulty workmanship and materials. During this
guarantee period Sage Appliances will repair,
replace, or refund any defective product (at the
sole discretion of Sage Appliances).

All legal warranty rights under applicable national
legislation will be respected and will not be
impaired by our guarantee. For full terms and
conditions on the guarantee, as well as instructions
on how to make a claim, please visit
www.sageappliances.com.
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SAGE® EMPFIEHLT:
SICHERHEIT
GEHT VOR

Wir bei Sage® sind sehr
sicherheitsbewusst. Beim
Design und bei der Herstellung
unserer Geréte denken wir zu
allererst an lhre Sicherheit.
Dariiber hinaus bitten wir Sie,
bei der Verwendung jedes
Elektrogerats angemessene
Sorgfalt anzuwenden und
sich an die folgenden
VorsichtsmaBnahmen

zu halten.

WICHTIGE
VORSICHTSMASS-
NAHMEN

BITTE ALLE ANWEISUNGEN
VOR DEM GEBRAUCH LESEN
UND ZUR SPATEREN BEZUG-
NAHME AUFBEWAHREN.

* Die komplette
Informationsbroschure ist unter
sageappliances.com verfugbar.
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¢ \Jor dem ersten Gebrauch
prufen, dass lhre Netzspannung
mit der auf dem Etikett an
der Unterseite des Gerats
Ubereinstimmt. Bitte wenden Sie
sich bei etwaigen Bedenken an
Ihren értlichen Stromversorger.
¢ \Jor dem ersten Gebrauch
alle Verpackungsmaterialien
und Werbeaufkleber von der
Oracle™ Touch abnehmen.

¢ Schutzhtlle am Netzstecker des
Gerats abnehmen und sicher
entsorgen, da sie fur Kleinkinder
eine Erstickungsgefahr
darstellen konnte.

¢ Produkt beim Betrieb nicht an
der Kante einer Arbeitsplatte
oder eines Tisches aufstellen.
Standflache eben, sauber
und trocken halten.

* Netzkabel nicht Gber
Arbeitsplatten oder Tischkanten
hangen lassen, Kabelgewirr
vermeiden. Von hei3en
Gas- oder Elektrokochplatten
oder hei3en Ofen fern halten.

¢ Gerat kann von Personen mit
eingeschrankten korperlichen,
sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten oder mit mangelnder
Erfahrung und fehlenden
Kenntnissen genutzt werden,
sofern sie beaufsichtigt werden
oder in den sicheren Gebrauch
des Gerats eingewiesen wurden
und sich der entsprechenden
Risiken bewusst sind.

e Kinder nicht mit dem Gerat
spielen lassen.

* Netzkabel, Stecker und Geréat
regelmanig auf Beschadigung
prufen. Gebrauch des Gerats



bei jeglicher Beschadigung
sofort einstellen und Gerét zur
Prifung, zum Austausch oder
zur Reparatur zu lhrem nachst-
gelegenen autorisierten Sage-
Kundendienstzentrum bringen.

* Gerat und Zubehdr sauber halten.
Bitte die Reinigungsanweisungen
in dieser Broschure befolgen.
Alle nicht in dieser Broschure
beschriebenen Vorgange
nur von einem autorisierten
Sage-Kundendienstzentrum
ausfuhren lassen.

* Die Installation eines Schutz-
oder Sicherheitsschalters
wird bei der Verwendung von
Elekirogeraten als zusatzliche
SchutzmaBnahme empfohlen.
Es wird der Einbau eines
Fehlerstromschutzschalters mit
maximal 30 mA Nennleistung
im Stromkreis des Gerats
empfohlen. Fachgerechte
Beratung erhalten Sie
von Ihrem Elektriker.

SPEZIFISCHE ANWEISUNGEN
FUR DIE SES990
THE ORACLE™ TOUCH

* Dieses Gerat ist nur flr den
Haushaltsgebrauch bestimmt.
Gerat nur bestimmungsge-
man verwenden. Nicht in
fahrenden Fahrzeugen oder
Booten verwenden. Nicht
im Freien verwenden.

» Geratimmer an der POWER-
Taste ausschalten, Netzstecker
ziehen und abkuhlen lassen, ehe
Sie es bewegen, reinigen, lagern
oder unbeaufsichtigt lassen.

* Espressomaschine immer

an der POWER-Taste aus-
schalten, Steckdose ebenfalls
ausschalten, sofern méglich,
und Netzstecker abziehen.

Gerét nur nutzen, wenn es
richtig zusammengesetzt ist.

Keine anderen FlUssigkeiten
verwenden auB3er kaltem
Leitungswasser. Die
Verwendung von stark
gefiltertem, entmineralisiertem
oder destilliertem Wasser wird
nicht empfohlen, da sich dies
negativ auf das Kaffeearoma
und die bestimmungsgemaie
Funktion der Espressomaschine
auswirken kann.

Vor der Extraktion von

Kaffee stets prifen, dass der
Siebtrager sicher und fest in

die Brihgruppe eingespannt

ist. Siebtréger nie wahrend des
Extraktionsvorgangs entnehmen.

Keine heiBen Oberflachen
berthren. Produkt vor dem
Transport oder der Reinigung
abkuhlen lassen.

Nach dem Aufschaumen von
Milch Vorsicht walten lassen, da
durch die Funktion ,,Auto-Purge*
(Auto-Durchspllung) beim
Absenken der Aufschaumduise
eventuell hei3er Dampf ausstromt.

Maschine vorsichtig betreiben,
da Metalloberflachen wahrend
des Gebrauchs heif3 werden.

Entkalkungsfunktion vorsichtig
verwenden, da hei3er Dampf
ausstréomen kann. Tropfschale
vor dem Entkalken leeren

und einsetzen. Fur weitere
Anweisungen siehe Seite 14.



KUNDENMITTEILUNG BEZUG-
LICH DES SPEICHERS

Bitte beachten Sie, dass

in lhrem Gerat ein internes
Speichermedium enthalten ist,
um die Benutzerfreundlichkeit
unserer Produkte zu steigern.
Dabei handelt es sich um einen
kleinen Chip, der bestimmte
Gerateinformationen aufzeichnet,
beispielsweise wie haufig

und auf welche Art das Geréat
verwendet wird. Falls Ihr Gerat
gewartet werden muss, konnen
wir mogliche Problemquellen
dank der Informationen auf
diesem Chip schnell und effizient
beheben. Zudem helfen uns die
gesammelten Informationen,
unsere Gerate in Zukunft noch
besser an die Winsche und
Bedurfnisse unserer Kunden
anzupassen. Informationen
Uber die Personen, die ein Gerat
verwenden, oder den Haushalt,
in dem es sich befindet, werden
nicht gesammelt. Falls Sie Fragen
zu dem Speicherchip haben,
kontaktieren Sie uns bitte unter
privacy@sageappliances.com

SPEZIELLE ANWEISUNGEN
ZUM WASSERFILTER

* Filterkartusche fur Kinder
unzuganglich aufbewahren.

* Filterkartuschen trocken in der
Originalverpackung lagern.

* Kartuschen vor Hitze und
direkter Sonneneinstrahlung
schutzen.

* Keine beschadigten
Filterkartuschen verwenden.

¢ Filterkartuschen nicht 6ffnen.

* Vor langeren Abwesenheiten
Wassertank leeren und
Kartusche austauschen.

Dieses Symbol zeigt, dass

das Gerat nicht im normalen
= Hausmull entsorgt werden

sollte. Es sollte stattdessen
bei einem entsprechenden
kommunalen Wertstoffhof oder
Fachhandler zur Entsorgung
abgegeben werden. Weitere
Einzelheiten erfahren Sie von
Ihrer Kommunalbehorde.

Zum Schutz gegen

Stromschlag Netzkabel,
Netzstecker oder Geréat nicht in
Wasser oder andere
FlUssigkeiten tauchen.

NUR FUR DEN HAUSHALTSGEBRAUCH
DIESE ANLEITUNG AUFBEWAHREN
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Komponenten
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A. Integriertes Kegelmahlwerk I. Beheizte Warmeplatte fiir Tassen

B. Abnehmbarer, von oben befillbarer J. Cool-Touch-Aufschdumdiise
2,5--Wassertank K. Separate HeiBwasserabgabe

C. Drehwahler fir Mahlgrad L. Zugang fiir die Entkalkung

D. Touchscreen-Bedienfeld M. Werkzeugablage

E. Mahiwerkausgabe N. Entnehmbare Tropfschale

F. 58-mm-Bruhgruppe

G. 58-mm-Siebtrager aus Edelstahl

H. Absenkbarer Schwenkful3

c € Leistungsangaben
220-240V ~50-60Hz 2000-2400W



ZUBEHOR

. Edelstahl-Milchk&dnnchen

. Filtersieb fur 2 Tassen

. Filtersieb fur 1 Tasse

. Wasserfilterhalter und Filter

. Reinigungsscheibe
Mini-Kaffeemehlbehalter

. Kegelburstchen

O Mmoo w >

A<l i

. Mahlwerkburstchen und Magnet zur Entnahme

des Tampers
Reinigungswerkzeug flr die Aufschaumdiise
Zwei Inbusschllssel

. Reinigungspulver fur die Aufschdumduse

Teststreifen fir Wasserharte

. Espresso-Reinigungstabletten
. Entkalkungspulver



V== Oracle™ Touch

OUCHSCREEN-BEDIENFELD MIT
FARBANZEIGE

Wischen und wahlen Sie sich durch die
Getrankeauswahl. Passen Sie die Kaffeestarke,
die Milchschaumtextur und -temperatur an

und speichern Sie die Einstellung dann als
persénlichen Favoriten.

AUTOMATISCHES MAHLEN,
DOSIEREN UND TAMPEN

Mahlt, dosiert und tampt die benétigte
Kaffeemenge automatisch und ohne zu kleckern.

MAHLGRAD-REGLER

Einstellbarer Mahlgrad (von fein bis kérnig) fur eine
optimale Espresso-Extraktion.

PRAZISIONSMAHLKEGEL

Maximieren die Mahlflache des gemahlenen
Kaffees flr einen vollen Espressogeschmack.

AUTOMATISCHE
MILCHSCHAUMZUBEREITUNG

Automatisches Aufschaumen von Milch auf
die gewahlte Temperatur und in verschiedenen
Variationen, von seidig-weichem Latté bis

zu cremigem Cappuccino. Die automatische
Reinigungsfunktion entfernt Restmilch aus

der Dampfdlise, wenn diese in die nach unten
zeigende Position gebracht wird.

GLEICHZEITIGE ZUBEREITUNG VON
KAFFEE UND MILCH
Zwei Edelstahl-HeiBwasserboiler flr Espresso und

Dampf flr simultanes Milchaufschdumen und die
Espresso-Extraktion.

j_ Die Merkmale der

PRAZISE KONTROLLE

Elektronische PID-Temperaturregelung
Die elektronische Temperaturregelung liefert

prazise Wassertemperaturen flr den besten
Espressogeschmack..
Aktiv beheizte Brithgruppe

Eine Brihgruppe in kommerzieller Ausfuhrung
(58 mm) mit eingebautem Element zur
Temperaturstabilisierung wéhrend der Extraktion.

Regulierbarer Extraktionsdruck

Ein Uberdruckventil (OPV) begrenzt den
maximalen Extraktionsdruck fiir optimalen
Espressogeschmack.

Preinfusion unter geringem Druck

Der Kaffee wird mit einem stetig ansteigenden
Wasserdruck angefeuchtet und sanft aufgequellt,
um eine gleichmaBige Extraktion zu gewahrleisten.

Zwei Pumpen

In ltalien gefertigte Espresso- und
Dampferzeugerpumpen.

Programmierbare Shot-Temperatur

Passen Sie die Wassertemperatur an, um je
nach Herkunft und Réstgrad des Kaffees einen
optimalen Espressogeschmack zu erzielen.

ZUSATZLICHE MERKMALE

Automatisches Einschalten

Automatisches Einschalten der Maschine zu einer
bestimmten Zeit.

Automatisches Ausschalten

Automatisches Abschalten der Maschine nach
einer bestimmten Zeit (zwischen 30 Min und
8 Stunden).

Einstellbare Dosierung

Einstellbare Lufterhdhe zur Variierung der
Kaffeemenge im Siebtréager.



Funktionen

EINSETZEN DES WASSERFILTERS
* Filter 5 Minuten lang in kaltem

Wasser einweichen.
* Filter unter kaltem Wasser ausspulen.

- N\
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¢ Erinnerung an den néachsten Austausch
einstellen. Wir empfehlen, den Filter nach
3 Monaten auszutauschen.

( U 3
2 S
“ S

.

¢ Filter in die beiden Teile des Filterhalters
einlegen.

* Zum Einlegen des zusammengesetzten
Filterhalters in den Wassertank Boden
des Halters am Adapter im Wassertank
ausrichten. Zum Einrasten nach
unten driicken.

¢ Wassertank mit kaltem Wasser flillen,
wieder einschieben und einrasten lassen.

ERSTE VERWENDUNG

1. Maschine durch Betétigung der
POWER-Taste einschalten.

2. Display-Anweisungen fiir die Einrichtung
zur ersten Verwendung befolgen.

3. Maschine zeigt nach der Einrichtung an,
dass sie einsatzbereit ist.

< Your Oracle is now ready to use v

Select the guide to find out more about your Oracle Touch
or / toexit and proceed to your drink selection

&

Die Maschine ist jetzt im STANDBY-Modus.

HINWEIS

Bei getesteten Wasserharten von 4 oder 5 wird
die Verwendung einer alternativen Wasserquelle
dringend empfohlen.

MAHLBETRIEB

Bohnenbehalter oben auf der Maschine einsetzen.
Scheibe zum Einrasten drehen. Behalter mit
frischen Kaffeebohnen flillen.

=



GETRANKEAUSWAHL

Zum Aufruf des Getrankements das Home-
Symbol antippen {}. Zur Auswahl des
gewiinschten Getranks wischen. Zum Aufruf
der Anleitung fur die Oracle™ Touch Symbol 1
»Help & Tip“ (Hilfe & Tipps) antippen.

i Select your drink e
jcano  Café Crema Latte FlatWhite  Capp

HINWEIS

Touchscreen bitte sauber und trocken halten, um
die korrekte Maschinenfunktion zu gewéhrleisten.

GETRANKE-BILDSCHIRM
Einstellungs-
Home-Symbol Gewahltes Getrank Symbol
| | |
0 Cappuccino Le]
Grind Brew Milk

O O U

(20 ) singe ) (65° ] 08)
Hot Water
|

Mahlgrad Briiheinstellung: Aufschdumung
Anhanddes  desetastezum
Drehwahlers leiterblattern antippen
ander Espresso Milchtemperatur
Maschinenseite - ein Shot/ doppelter
zu verstellen Shot / personalisierte

Extraktionsdauer

Schwarzer Kaffee
—klein / mittel / gro3

AUSWAHL DES MAHLGRADS

Far den Mahlgrad gibt es 45 Einstellungen von Nr.
1 (sehr fein) bis zu Nr. 45 (grob). Wir empfehlen,
zunéchst mit Einstellung 30 zu arbeiten und

dann nach Bedarf nachzustellen — feiner bei zu
schneller, gréber bei zu langsamer Extraktion.
Espresso sollte innerhalb von 8-12 Sekunden

zu flieBen beginnen.

AUSWAHL DES FILTERSIEBS

Filtersieb fur
1 Tasse

v

Filtersieb fur
2Tassen

MAHLWERK-, MENGEN- UND
VERDICHTUNGSAUTOMATIK

Griff des Siebtragers an der Position INSERT
(Einschieben) an der Mahlwerkausgabe
ausrichten. Siebtrager durch Anheben in die
Mahlwerkausgabe einschieben und in die
Mittelposition drehen.

Zum Start der Mahlwerk-, Mengen- und
Verdichtungsautomatik auf dem Display die
Taste ,,Grind“ (Mahlen) antippen. Die Maschine
beginnt zu mahlen.

Am Ende der Mahlwerk-, Mengen- und
Verdichtungsautomatik den Griff des Siebtrégers
in die Position INSERT drehen, Siebtréager nach
unten abnehmen.

Verwenden Sie den mitgelieferten Inbusschliissel,
um die Anschlaghdhe einzustellen. Ziehen Sie
den Stampferhdhe vom Schleifauslass nach unten
und dann die Lifterkupplung im Schleifauslass
nach unten, um sie zu entfernen. Stellen Sie



die Lange der Kupplung ein, indem Sie das
Befestigungselement mit dem Inbusschlissel
|6sen und die Kupplung auf die gewiinschte Lange
drehen.

ESPRESSO-EXTRAKTION

Griff des Siebtragers an der Position INSERT
(Einschieben) an der Briihgruppe ausrichten.
Siebtrédger nach oben in die Briihgruppe einsetzen;
Giriff zur Position LOCK TIGHT (fest einspannen)
hin drehen, bis Widerstand spurbar wird.

Auf dem Display die Taste ,,Brew” (Briihen)
antippen, um die Extraktion zu starten.

Sie kdnnen das Espresso-Volumen andern.

Brew Brew

O oY
(_single ) —» (__Double ) —» (__Custom )
- ]

MANUELLE BRUHUNG

Fir den manuellen Extraktionsmodus die ,Brew*-
Taste etwa 2 s lang gedriickt halten. Zum Start
der Extraktion ,,Brew“Taste antippen; nochmals
antippen, um die Extraktion zu stoppen.

AUTOMATISCHES AUFSCHAUMEN
VON MILCH

Mit frischer, kalter Milch beginnen.
Milchkannchen bis unter den Schnabel
fallen. Aufschdumduse anheben und in die
Milch eintauchen. Aufschaumduise komplett
absenken. Das Milchkannchen sollte auf der
Tropfschale stehen; Milch sollte die Dichtung
der Aufschaumduse bedecken.

MAX
MIN

MILCH MUSS
DIESEN RING
BEDECKEN
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Zum Start ,Milk“-Taste antippen. Das Display zeigt
die Milchtemperatur wahrend des Aufwarmens an.
Das Aufschdumen der Milch endet automatisch,
sobald die eingestellte Milchtemperatur erreicht
ist. Aufschaumdulse zum Entnehmen des
Milchkéannchens anheben. Aufschaumdise

und Spitze mit einem sauberen, feuchten
Tuch abwischen. Aufschaumduise absenken.

Die Duse wird automatisch durchgespdilt.

MANUELLES AUFSCHAUMEN
VON MILCH

Beim manuellen Aufschdumen von Milch sind die
Funktionen Automatisches Aufschdumen und die
Selbstabschaltung deaktiviert. Aufschdumdiise
anheben. Taste zum Aufschaumen antippen.
sMilk“Taste am Ende des Aufschdumvorgangs
antippen, um diesen zu stoppen. AufschaumdUlse
und Spitze mit einem sauberen, feuchten Tuch
abwischen. Aufschaumdiise absenken. Die Diise
wird automatisch durchgespiilt.

& VORSICHT:
VERBRENNUNGSGEFAHR

Dampf kann selbst nach dem Abschalten der
Maschine noch unter Druck freigesetzt werden.

Kinder stets beaufsichtigen.

AMERICANO

Fur Americano stehen 3 Voreinstellungen
zur Verfugung: klein, mittel und grof3.

Kaffee mahlen und im Siebtrédger tampern.
Siebtréger in die Brihgruppe einspannen. Tasse
unter die Siebtrdger- und HeiBwasserausgabe
stellen. Es wird erst Espresso ausgegeben und
anschlieBend automatisch HeiBwasser zum
Espresso dazugegeben.

VOREINGESTELLTE AUSGEGEBENE

TASSENGROBE MENGE
Klein Ca.60z/180ml
Mittel Ca.80z/240 ml
GroB3 Ca.120z/360 ml



CAFE CREMA

Es gibt drei Voreinstellungen fir Café Crema: Klein
(120 ml), Mittel (150 ml), Grof3 (180 ml). Setzen Sie
das 1-Tassen-Filtersieb ein und stellen Sie wie auf
dem Display angegeben das Mahlwerk auf eine
grobe Mahlfunktion ein.

HEIBWASSER

Die Funktion ,HOT WATER® (HEIBWASSER) kann
zum Vorwarmen von Tassen oder zum manuellen
Hinzufigen von HeiBwasser verwendet werden.

Zum Start und Stopp von HeiBwasser, auf dem
Display ,,Hot Water antippen.

HINZUFUGEN EINES NEUEN
GETRANKS

Zur Erstellung eines personalisierten Getranks
auf dem Display ,Create New" (Neues erstellen)
antippen. Eigenschaften kénnen auf der

Basis eines Standardgetrénks angepasst

und gespeichert werden.

®

Add New

Passen Sie alternativ Eigenschaften manuell an
und speichern Sie die aktuellen Einstellungen
durch Antippen des kleinen Symbols +_} .

EINSTELLUNGEN

Das Menti ,Settings” (Einstellungen) wird durch
Antippen des Symbols rechts oben im
Display aufgerufen.

TRANSPORT UND LAGERUNG

Es wird empfohlen, vor dem Transport der
Maschine oder einer langeren Lagerung
beide Wasserbehélter zu leeren. Fir
detaillierte Anweisungen siehe den Abschnitt
Entkalkung. Dieser Ablauf dient auch als
FrostschutzmaBnahme, falls die Maschine
extrem kalten Temperaturen ausgesetzt wird.

SELBSTABSCHALTUNG

Die Maschine schaltet sich nach 30
Minuten automatisch in den Modus
SELBSTABSCHALTUNG.

Reinigung
und Pflege

&b

FARB-TOUCHSCREEN

Touchscreen bitte sauber und trocken halten, um
die korrekte Maschinenfunktion zu gewéhrleisten.

REINIGUNGSZYKLUS

» Eine Aufforderung zur Reinigung der Maschine
wird angezeigt, wenn ein Reinigungszyklus
fallig ist (nach etwa 200 Espressos).
Reinigungszyklus alternativ durch Antippen
der Taste ,Clean Cycle“ (Reinigungszyklus)
unter ,Settings” (Einstellungen) starten. Der
Reinigungszyklus reinigt die Dusche und spuilt
die Bruhgruppe.

¢ Anweisungen auf dem Touchscreen befolgen.

EINSETZEN DES WASSERFILTERS
Siehe Seite 8.
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REINIGUNG DER MAHLKEGEL

RegelmaBig gereinigte Mahlkegel erzielen gleichmaBigere Mahlergebnisse, die vor allem flir Espresso

wichtig sind.

-

Bohnenbehélter Bohnen Bohnenbehalter Mahlwerk leer laufen lassen Bohnenbehélter
entriegeln entleeren wieder einsetzen entriegeln und
und einrasten abnehmen
lassen
6 7 8 1
23\ np |
Qi)
N\ ,’ N Icy
@ a> H
4v4-‘
&
‘&) S
OberenKegel ~ OberenKegel  UnterenKegel = Tamper-Ge- Mahlwerkaus ~ Tamper-Geblase
abnehmen mit dem mit dem blaése mitdem  gabemitdem  von Hand wieder
Kegelblirstchen Kegelbirstchen vorgesehenen  Mahlwerkbiirst ~ einsetzen
reinigen reinigen Magneten chen reinigen
entnehmen

15

Oberen Kegel
fest einschieben

12

Oberen Kegel

einrasten lassen

Bohnenbehélter Bohnenbehalter
einsetzen einrasten lassen

Magnet zur Entnahme des Tampers

Mahlwerkbirstchen



REINIGUNG DER AUFSCHAUMDUSE

WICHTIG

Aufschdumdiise nach jedem Gebrauch mit einem
feuchten Tuch griindlich abwischen und sofort
durchsplilen. Eine nicht gereinigte Aufschdumduse
kann die Aufschaumleistung beeintrachtigen.

Sollten Lécher in der Aufschaumdiise
verstopfen, warten, bis die Maschine
keinen Dampf mehr ausgibt dann Dise
mit dem Reinigungswerkzeug fur die
Aufschaumduse freisetzen.

Bleibt die Aufschaumdise verstopft, Spitze
abnehmen und mit der Aufschaumduse in einer
Lésung mit Aufschdumdusen-Reinigungspulver
einweichen (siehe Anweisungen unten).

Spitze spulen und wieder auf die
Aufschaumduse aufschrauben.

Aufschaumduse

1l

Die Aufschaumduse kann bei Nichtgebrauch
im mit Wasser geflillten Milchk&nnchen
eingetaucht bleiben, um das Verstopfungsrisiko
zu reduzieren.

Reinigungspulver fiir die Aufschaumdiise

1.
2.
3.

1 Beutel in leeres Milchk&dnnchen entleeren.
1 Tasse (8 0z / 240 ml) heiBes Wasser zufligen.

Dusenspitze abnehmen, in das Kénnchen
legen, AufschdumdUse eintauchen.

20 Minuten lang einweichen lassen.

5. Spitze der Aufschaumduise reinigen, spilen
und wieder aufsetzen. Dise wieder in das
Kannchen tauchen und 10 Sekunden lang
Dampf aktivieren.

6. 5 Minuten lang einweichen lassen.

7. Dampf zur Durchspiilung der Aufschaumdiise
mehrmals aktivieren; Diise anschlieBend
grundlich sptilen.

8. Aufschaumdiise mit einem sauberen
Tuch trocken wischen.

9. Lésung wegschiitten und Kénnchen
grandlich spulen.

HINWEIS

Aufschaumduse nach der Reinigung wieder
ordnungsgemaf einsetzen, um Fehler
im Temperatursensor zu vermeiden.

REINIGUNG VON FILTERSIEB
UND SIEBTRAGER

* Filtersieb und Siebtrager nach jeder
Kaffeezubereitung sofort unter heiBem Wasser
abspilen, um Kaffeedlrickstande zu entfernen.

* Bei verstopften Léchern im Filtersieb eine
Reinigungstablette in heiBem Wasser auflésen
und Filtersieb und Siebtrager ca. 20 Minuten
in der Losung einweichen. Grundlich spulen.

RUCKSPULUNG MIT WASSER

* Eine Ruckspulung mit Wasser wird nach jeder
Kaffeezubereitung vor dem Ausschalten der
Maschine empfohlen. Tropfschale leeren.
Reinigungsscheibe in das Filtersieb einlegen
und Siebtréger in die Brihgruppe einspannen.
Taste ,.Brew" (Brithen) beriihren und Druck 20
Sekunden lang aufbauen lassen. Taste zum
Stoppen und Ablassen des Drucks erneut
beriihren. Vorgang 5 Mal wiederholen, um
Rucksténde von Kaffeemehl und Kaffeedl aus
den Briihwasserleitungen zu entfernen.

REINIGUNG DER DUSCHE

* Brihgruppe innen und Dusche mit
einem feuchten Tuch abwischen, um
Kaffeemehlriickstande zu entfernen.

* Mit eingesetztem Filtersieb und Siebtréger
ohne Kaffeemehl regelmanBig heiBes Wasser
durch die Bruhgruppe laufen lassen, um
Kaffeemehlriickstande aus der Dusche
zu entfernen.
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» Bei hartnackigen Rlckstanden an der Dusche
die Schraube in der Mitte der Dusche mit dem
Inbusschliissel I6sen. Darauf achten, welche
Seite zur Briihgruppe zeigt.

REINIGUNG VON TROPFSCHALE
UND ABLAGE

» Tropfschale nach jedem Gebrauch abnehmen,
leeren und reinigen.

* Gitter von der Tropfschale abnehmen.
Tropfschale mit warmem Wasser waschen.

* Die Ablage kann zur Reinigung entnommen
werden. Mit einem weichen, feuchten Tuch
reinigen; keine scheuernden Mittel, Schwamme
oder Tlcher verwenden.

REINIGUNG DES AUBENGEHAUSES
UND DER WARMEPLATTE

¢ AuBengehéduse und Tassen-Warmeplatte
mit einem weichen, feuchten Tuch reinigen.
Mit einem weichen, trockenen Tuch polieren.
Keine scheuernden Mittel, Schwamme oder
Tucher verwenden.

HINWEIS

Keine der Teile oder Zubehdrteile in der
Spulmaschine waschen.

ENTKALKUNG

* Diese Funktion zum Zugriff auf den
Entkalkungszyklus verwenden, wenn dieser auf
dem Display angefragt wird.

* Die Maschine geht in den Entkalkungsmodus,
wenn Sie in der Pop-up-Meldung ,Descale”
(Entkalken) oder in ,Settings” (Einstellungen) >
sDescale Cycle” (Entkalkungszyklus) wahlen.
Anweisungen auf dem Touchscreen befolgen.

* Fur den gesamten Entkalkungsvorgang
bitte etwa 1,5 Stunden Zeit lassen und die
Schritt-fir-Schritt-Anweisungen befolgen.
Wenn die Maschine gerade in Gebrauch
war, Maschine vor der Entkalkung bitte
ausschalten und mindestens 1 Stunde lang
abkiihlen lassen.

HINWEIS

Maschine nur wie im Entkalkungszyklus im
“SETTINGS” Menii vorgesehen entkalken, da die
Maschine sonst beschéadigt werden kénnte.
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Problembeseitigung

PROBLEM MOGLICHE URSACHE

LOSUNG

Mahlwerkmotor ¢ Keine Bohnen im

startet, aber das Bohnenbehalter.
Mahlwerk gibt kein * Mahlwerk / Bohnenbehéilter
Kaffeemehl aus ist verstopft.

» Kaffeebohne im
Bohnenbehélter festgeklemmt.

¢ Bohnenbehalter mit frischen Kaffeebohnen
flllen.

¢ Bohnenbehalter abnehmen.
Bohnenbehélter und Kegel auf Blockaden
prifen. Teile wieder einsetzen und nochmals
versuchen.

* Mahlwerk ist durch einen
Fremdkérper blockiert oder
Ausgabe ist verstopft.

* Mahlwerk ist durch
Feuchtigkeit verstopft.

Mahlwerkmotor
startet, aber

verursacht laute
Klickgerdusche

¢ Bohnenbehélter abnehmen, Mahlkegel
prufen und Fremdkérper entfernen.

* Kegel und Mahlwerkausgabe reinigen, siehe
Seite 12.

* Kegel vor dem Zusammensetzen
vollig trocknen lassen. Warme Luft kann mit
einem Haartrockner auf die Kegel geblasen
werden, um sie schneller zu trocknen.

Bohnenbehélter rastet ¢ Kaffeebohnen versperren
nicht richtig ein die Verriegelung des
Bohnenbehélters.

* Bohnenbehélter abnehmen.

* Kaffeebohnen oben auf den Kegeln
entfernen. Bohnenbehélter wieder
richtig einrasten lassen.

Siebtrager zu voll * Tamper-Geblase wurde zur
Reinigung entnommen und

nicht wieder eingesetzt.

* Prifen, dass das Tamper-Geblase korrekt
an der Antriebswelle eingesetzt ist; sieche
Anweisungen auf der Sage-Website.

Mahlwerk-Not-Aus?

* Siebtrager nach links drehen,
um die Mahlwerk-, Mengen- und
Verdichtungsautomatik zu stoppen.

* Netzstecker aus der Steckdose ziehen.

Mahlwerk lauft
kontinuierlich

¢ Keine Bohnen im Behalter.

* Behalter mit Kaffeebohnen flillen.

* Siebtrager nach links drehen,
um die Mahlwerk-, Mengen- und
Verdichtungsautomatik zu stoppen.

* Tamper-Geblase
wurde entnommen.

* Prifen, dass das Tamper-Geblase korrekt
an der Antriebswelle eingesetzt ist; siche
Anweisungen auf der Sage-Website.
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PROBLEM MOGLICHE URSACHE LOSUNG

Espresso lauft am * Siebtrager ist nicht richtig in * Priifen, dass der Siebtragergriff bis Uber die

Siebtréager herunter die Briihgruppe eingespannt. Mitte hinaus nach rechts gedreht ist und
der Siebtréger sicher eingespannt ist. Die
Silikondichtung wird durch Drehen Uber die
Mitte hinaus nicht beschéadigt.

und / oder ¢ Kaffeerlickstande am » Kaffeerlickstande nach dem Mahlen vom
Rand des Filtersiebs. Rand des Filtersiebs entfernen, um dichten
Sitz in der Brlihgruppe sicherzustellen.

Siebtrager fallt * Rand des Filtersiebs oder die ¢ Stets sicherstellen, dass das Filtersieb und
wéhrend der Unterseite der Siebtrager- der Siebtrager véllig trocken sind, ehe sie
Extraktion aus Laschen ist nass. Nasse mit Kaffee gefllt, getampert und in die
der Briihgruppe Oberflachen verringern die Brihgruppe eingespannt werden.

Reibung, die fiir das sichere
Einspannen des Siebtragers
unter Druck (bei einer
Extraktion) erforderlich ist.

Probleme mit der ¢ Uhr ist nicht gestellt oder  Priifen, dass die Uhr und Auto-Start-Zeit

Auto-Start-Funktion falsch gestellt. korrekt programmiert sind.

Meldung * Esist ein schwerer Fehler * Wenden Sie sich an ein

»Operation Error aufgetreten, und die Maschine  Sage-Kundendienstzentrum.

(Betriebsfehler) auf kann nicht arbeiten.

dem Touchscreen

Pumpen arbeiten ¢ Verwendung von stark  Es wird die Verwendung von kaltem,

weiter / Dampf gefiltertem, entmineralisiertem  gefiltertem Wasser empfohlen. Wasser

ist sehr feucht oder destilliertem ohne / mit sehr geringem Mineralgehalt

/ HeiBwasser- Wasser beeintrachtigt die wie stark gefiltertes, entmineralisiertes

ausgabe leckt bestimmungsgemante oder destilliertes Wasser wird nicht

Funktion der Maschine. empfohlen. Bleibt das Problem weiter

bestehen, wenden Sie sich an den Sage-
Kundendienst.

Wasser flieBt nicht ¢ Maschine hat ihre ¢ Maschine bis auf Betriebstemperatur

aus der Briihgruppe Betriebstemperatur aufheizen lassen.

nicht erreicht.
» Wassertank ist leer. * Wassertank flllen. System

folgendermaf3en vorbereiten:

1) Taste ,Brew" (Brithen) antippen,
um 30 Sekunden lang Wasser durch die
Bruhgruppe zu leiten.

2) Taste ,,Hot Water” (HeiBwasser) an-
tippen, um 30 Sekunden lang Wasser
durch die HeiBwasserausgabe strémen

zu lassen.
* Wassertank ist nicht vollig * Wassertank fest einschieben
eingesetzt und eingerastet. und einrasten lassen.
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PROBLEM

MOGLICHE URSACHE

LOSUNG

Anzeige sagt

»Water tank empty“
(Wassertank leer),
aber der Tank ist voll

» Wassertank ist nicht véllig
eingesetzt und eingerastet.

* Wassertank fest einschieben
und einrasten lassen.

Kein Dampf
oder HeiBwasser

* Maschine ist nicht
eingeschaltet oder hat noch
nicht Betriebstemperatur.

* Prifen, dass der Netzstecker eingesteckt
und die Maschine betriebsbereit ist.

» Entkalkung durchfiihren.

Kein HeiBwasser

* Wassertank ist leer.

¢ Wassertank fullen.

Kein Dampf » Aufschdumdise ist blockiert.  * Siehe ,Reinigung der Aufschdumdtuse®,
Seite 13.
» Entkalkung durchfiihren.
Maschine ist ¢ Maschine ausschalten. 60 Minuten warten

EINgeschaltet,
arbeitet aber nicht

und Maschine wieder einschalten.

* Besteht das Problem weiter, wenden Sie
sich an den Sage-Kundendienst.

Dampf stromt aus
der Briihgruppe

* Maschine ausschalten. 60 Minuten warten
und Maschine wieder einschalten.

* Besteht das Problem weiter, wenden Sie
sich an den Sage-Kundendienst.

Espresso lauft nur
tropfenweise aus

dem Siebtréager,
eingeschrankter Fluss

* Kaffee ist zu fein gemahlen.

* Mahlgrad flr etwas groberen Kaffee auf
eine héhere Zanhl stellen.

* Entkalkung durchfiihren.

Espresso lauft
zu schnell durch

* Kaffee ist zu grob gemahlen.

» Kaffeebohnen sind
nicht frisch.

¢ Mahlgrad flr etwas feineren Kaffee
auf eine niedrigere Zahl stellen.

* Frisch gerdstete Kaffeebohnen mit
Angabe des Réstdatums verwenden;
Bohnen innerhalb von 5-20 Tagen
ab Rdstung verbrauchen.

Kaffee ist nicht
heiB genug

* Tassen sind nicht
vorgewéarmt.

* Tassen unter der HeiBwasserausgabe
spulen und auf die Warmeplatte stellen.

* Milch ist nicht heif3 genug
(fur einen Cappuccino
oder Caffe Latte usw.).

* Milchtemperatur im Men( ,,Settings*
(Einstellungen) erhéhen.

Keine Crema

» Kaffeebohnen sind
nicht frisch.

* Frisch geréstete Kaffeebohnen mit
Angabe des Réstdatums verwenden;
Bohnen innerhalb von 5-20 Tagen
ab Réstung verbrauchen.
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PROBLEM MOGLICHE URSACHE

LOSUNG

* Siehe ,Reinigung der Aufschaumduiise®,
Seite 13.

* Entkalkung durchfuhren.

» Verschiedene Marken und Arten von
Milch und Milchalternativen schaumen
unterschiedlich auf. Aufschdumung
eventuell entsprechend nachstellen.

* Mahlgrad fur etwas feineren Kaffee
auf eine niedrigere Zahl stellen.

» Extraktionsdauer durch Antippen der Taste
»Single“/ ,Double” (Einfach bzw. Doppelt)
personalisieren.

* Mahlgrad fir etwas gréberen Kaffee auf
eine hdhere Zahl stellen.

» Extraktionsdauer durch Antippen der Taste
,Single”/ ,Double” (Einfach bzw. Doppelt)
personalisieren.

Nicht geniigend ¢ Aufschdumdiise ist blockiert.

aufgeschaumte

Milch

Zu viel * Kaffee ist zu grob gemahlen.

Kaffeeausgabe * Dauer / Volumen der
Espressoausgabe
nachstellen.

Zu wenig  Kaffee ist zu fein gemahlen.

Kaffeeausgabe * Dauer/Volumen der
Espressoausgabe nachstellen.

Menge der e Extraktion kann sich

Kaffeeextraktion bei weniger frischen

hat sich bei Kaffeebohnen verandern

gleichbleibenden
Einstellungen
verdndert

und das Volumen
beeinflussen.

» Mahlgrad fiir etwas feineren Kaffee
auf eine niedrigere Zahl stellen.

» Extraktionsdauer durch Antippen
der Taste ,Single”/ ,Double” (Einfach bzw.
Doppelt) personalisieren.

* Frisch gerdstete Kaffeebohnen mit
Angabe des Réstdatums verwenden;
Bohnen innerhalb von 5-20 Tagen
ab Réstung verbrauchen.
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@ Garantie

2 JAHRE BESCHRANKTE GARANTIE

Sage Appliances gibt auf dieses Produkt fiir den
hauslichen Gebrauch in bestimmten Gebieten eine
Garantie Uber 2 Jahre ab Kaufdatum fir Mangel,
die durch fehlerhafte Verarbeitung und Materialien
verursacht wurden. Wéhrend dieser Garantiezeit
wird Sage Appliances jedes fehlerhafte Produkt
reparieren, ersetzen oder das Geld zurtickerstatten
(nach eigenem Ermessen von Sage Appliances).

Alle gesetzlichen Gewahrleistungsrechte nach
geltendem nationalem Recht werden beachtet
und durch unsere Garantie nicht beeintréchtigt.
Die vollstandigen Garantiebestimmungen

und -bedingungen sowie Hinweise zur
Geltendmachung von Anspriichen finden

Sie unter www.sageappliances.com.
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Garantie

SAGE®
RECOMMANDE
LA SECURITE
EN PREMIER

Chez Sage®, la sécurité

est une priorité. Nous
concevons et fabriquons
des appareils en mettant
votre sécurité au premier
plan. Nous vous demandons
également de faire attention
lorsque vous utilisez un
appareil électrique et de
respecter les consignes
suivantes.

MESURES
IMPORTANTES
DE SECURITE

LISEZ TOUTES LES
INSTRUCTIONS AVANT
UTILISATION ET
CONSERVEZ-LES POUR
REFERENCE ULTERIEURE

* Une version téléchargeable
de ce document est
également disponible sur
le site sageappliances.com.

2

¢ Avant une premiere utilisation,
assurez-vous que votre
alimentation électrique est
identique a celle illustrée sur
I'étiquette située en dessous
de l'appareil. Si vous avez des
questions, veuillez contacter
votre fournisseur d'électricité.

* L'installation d'un commutateur
de sécurité de courant résiduel
est recommandée pour fournir
une sécurité supplementaire
lors de l'utilisation de tous
les appareils électriques. Les
interrupteurs différentiels avec
un courant de fonctionnement
nominal maximal de 30 mA
sont recommandés. Consultez
un électricien pour obtenir
des conseils professionnels.

* Retirez et éliminez de fagon
sUre tout emballage avant
la premiére utilisation.

* Pour éviter tout risque
d'étouffement pour les jeunes
enfants, éliminez de maniére
sUre le capot de protection
sur la prise d'alimentation.

* Assurez-vous toujours que
l'appareil est correctement
assemblé avant utilisation.

* Cet appareil est destiné a un
usage domestique uniquement.
N'utilisez pas l'appareil
pour toute autre fin que son
utilisation prévue. Ne ['utilisez
pas sur un bateau ou dans
des vehicules en mouvement.
Ne l'utilisez pas en plein air.
Une mauvaise utilisation peut
engendrer des blessures.

* Placez 'appareil sur une
surface stable, résistante
a la chaleur, plane et seche,
loin du bord. Ne I'utilisez pas
sur ou a proximité d'une source
de chaleur (plaque chauffante,
four ou cuisiniére au gaz).



* Déroulez entierement le cordon
d'alimentation avant utilisation.

* Ne laissez pas le cordon
d‘alimentation suspendu
au bord d'un plan de travail
ou d'une table. Ne laissez
pas le cordon d'alimentation
entrer en contact avec des
surfaces chaudes ou se nouer.

* Ne laissez pas l'appareil
sans survelllance lorsqu'il
est en marche.

* Si l'appareil doit étre :

- laisse sans surveillance

- nettoye

- déplacé

- monté ; ou

- range

Eteignez toujours la machine
a expresso en aggux/?nt sur
le bouton POWER (Marche/
Arrét). Débranchez-la ensuite
de la prise de courant.

* Inspectez réguliérement le
cordon d'alimentation, la fiche
et l'appareil et vérifiez qu'ils
ne sont pas endommageés.
S'ils sont endommageés de
quelque fagcon que ce soit,
cessez immédiatement d'utiliser
I'appareil et renvoyez-le au
centre de réparation Sage
agrée le plus proche pour qu'il
soit verifie, remplacé ou répare.

* Nettoyez régulierement
l'appareil et ses accessoires.
Suivez les instructions de
nettoyage indiquées dans
ce livret. Toute procédure non
répertoriée dans ce manuel doit
étre effectuée dans un centre
de réparation Sage agréeé.

* Cet appareil peut étre utilisé
par des enfants &gés de 8 ans
ou plus et des personnes
aux capacites mentales,
sensorielles ou physiques
réduites, ou ayant peu
d'expérience et de

connaissances, uniquement
Sous supervision ou s'ils ont
recu des instructions sur
['utilisation sécuritaire de
l'appareil et qu'ils comprennent
les risques impliqués.

Les enfants ne doivent pas
jouer avec l'appareil.

Le nettoyage de I'appareil ne
doit pas étre effectue par des
enfants a moins qu'ils aient

8 ans ou plus, et ce, sous

la surveillance d'un adulte.
L'appareil et son cordon doivent
étre conserves hors de la portée
des enfants de 8 ans et moins.
N'utilisez pas d'autres
accessoires que ceux

fournis avec l'appareil.
N'essayez pas de faire
fonctionner I'appareil par une
méthode autre que celles
décrites dans ce livret.

Ne déplacez pas l'appareil

en cours de fonctionnement.
N'utilisez que de I'eau froide

du robinet. N'utilisez pas d'eau
hautement filtrée, déminéralisée
ou distillée, car elle affectera

le golt du café et le mode de
fonctionnement de la machine.
N'utilisez jamais I'appareil
lorsque le réservoir

d'eau est vide.

Assurez-vous que le porte-filtre
est bien inséreé et verrouillé
dans la téte d'infusion avant
d'utiliser la machine.

Ne retirez jamais le porte-

filtre durant l'infusion, car la
machine est sous pression.

Ne placez rien d'autre que

des tasses sur la surface

de réchaud de l'appareil.



* Soyez prudent lorsque vous
utilisez la machine, car les
surfaces métalligues risquent
de chauffer pendant l'utilisation.
Ne touchez pas les surfaces
chaudes. Laissez |'appareil
refroidir avant de déplacer

ou de nettoyer des pieces.

La surface de I'élément
chauffant est sujette a la chaleur
résiduelle aprés utilisation.
Aprés le moussage du lait,
faites preuve de prudence

car la fonction de purge
automatique laissera passer
de la vapeur chaude dans la
buse, une fois abaissee.

Soyez prudent lorsque vous
utilisez la fonction de détartrage,
car de la vapeur chaude peut
se degager. Avant de procéder
au détartrage, assurez-vous
que le bac récepteur est vide et
en place. Veuillez vous reporter
a la page 14 pour en savoir plus.
N'utilisez pas le moulin si

le couvercle de la trémie

n'est pas en place. Gardez

les doigts, les mains, les
cheveux, les vétements et les
ustensiles a I'écart de la trémie
pendant le fonctionnement.

AVIS AUX CLIENTS CONCER-
NANT LE STOCKAGE DE LA

MEMOIRE

Veuillez noter qu'afin de

mieux servir nos clients, une
mémoire interne a éte intégree
a votre appareil. Cette mémoire
se compose d'une petite

puce recueillant certaines
Informations sur votre appareil,
dont sa fréquence d'utilisation
et la facon dont il est utilisé.
Dans I'eventualité ou votre
appareil serait renvoyé pour
reparation, les renseignements
recueillis a partir de la puce
nous permettront de le réparer
rapidement et efficacement.
Les informations recueillies
constituent également une
ressource precieuse pour

le développement de futurs
aPparelIs.electr,omenagers

arin de mieux répondre aux
besoins de nos clients. La puce
ne recueille aucune information
concernant les personnes

qui utilisent le produitou le
foyer dans lequel il est utilisé.
Sivous avez des questions

sur la puce de stockage de
meémoire, veuillez nous contacter

a privacy@sageappliances.com.



STRUCTIONS SPECIFIQUES

POUR LE FILTRE A EAU

* La cartouche filtrante doit
étre conservee hors de
la portée des enfants.

* Stockez les cartouches
filtrantes dans un endroit sec et
dans leur emballage d'origine.

* Protégez les cartouches
delachaleuretdela
lumiére directe du soleil.

* N'utilisez pas les cartouches
filtrantes endommagées.

* N'ouvrez pas les
cartouches filtrantes.

* Sivous vous absentez pendant
une periode prolongee,
videz le réservoir d'eau
et remplacez la cartouche.

Le symbole illustré indique

que cet appareil ne doit

pas étre jeté aux ordures
N ménageéres. Elle doit étre
confiée a un centre de collecte
de déchets des autorités locales
désigné acettefinouaun
revendeur proposant ce service.
Pour en savoir plus, veuillez
contacter le bureau de
votre municipalité.

* Afin d'éviter tout risque

de decharge électrique,
~nimmergez pas le cordon
électrique, la prise électrique ou
I'appareil dans I'eau ou dans tout
autre liquide.

POUR UN USAGE DOMESTIQUE
UNIQUEMENT
CONSERVEZ CES INSTRUCTIONS



Composants
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. Broyeur conique intégré

. Réservoir d'eau amovible de 2,5 |
a remplissage par le haut

. Sélecteur de degré de mouture

. Pied pivotant rétractable
. Plateau chauffe-tasses
. Buse vapeur froide au toucher

H
I
J
K. Sortie spéciale eau chaude

. Panneau de commande a écran tactile L. Point d'acces pour le détartrage
M
N

[oe]

. Sortie de mouture
Groupe d'infusion de 58 mm
. Porte-filtre en acier inoxydable de 58 mm

. Tiroir de rangement pour accessoires
. Bac d'égouttement amovible

G Mmoo

c € Informations sur la tension nominale
220-240V ~50-60Hz2000-2400W
6



ACCESSOIRES

. Pichet a lait en acier inoxydable

. Panier filtre 2 tasses

. Panier filtre 1 tasse

. Support du filtre a eau avec filtre

. Disque de nettoyage
Mini-récipient a8 mouture usée

Mmoo w>»

2 X<«

. Brosse pour broyeur

. Brosse pour la sortie de mouture et aimant

de retrait du bourroir

Outil de nettoyage pour embout de buse
vapeur

Deux clés Allen

. Poudre de nettoyage pour buse vapeur

Bandelette de test de dureté de I'eau

. Pastilles de nettoyage Express
. Poudre détartrante



j— Fonctionnalités

PANNEAU DE COMMANDE A
ECRAN TACTILE EN COULEUR

Faites défiler le menu boisson puis sélectionnez
une option. Choisissez l'intensité de votre

café, la texture et la température du lait, puis
sauvegardez vos préférences.

MOUTURE, DOSAGE ET TASSAGE
AUTOMATIQUES & MAINS LIBRES

Sélectionne la quantité exacte de café a moudre,
doser et tasser, pour éviter toute chute de grains.

CHOIX DE LA TAILLE DE
MOUTURE

Taille de mouture réglable de fine a grossiere
pour une extraction optimale de votre expresso.

BROYEURS CONIQUES DE
PRECISION

Optimisent la surface du café moulu pour une
pleine saveur d'expresso.

MOUSSAGE DU LAIT
AUTOMATIQUE & MAINS LIBRES

Le lait est travaillé automatiquement a la
température sélectionnée et selon le résultat
souhaité, du latte onctueux au cappuccino
crémeux. La purge automatique élimine les
dépbts de lait de la buse vapeur lorsque celle-ci
est positionnée vers le bas.

CAFE & VAPEUR SIMULTANES

Deux chauffe-eau en acier inoxydable réservés
respectivement a I'expresso et a la vapeur pour
réaliser en méme temps le moussage du lait et
I'extraction de I'expresso.

Vg o |'Oracle™ Touch

PRECISION CONTROLEE

Régulateur électronique
de température PID

Le contrble électronique de la température
fournit une eau a la température optimale pour
un expresso savoureux.

Groupe chauffant activement chauffé

Groupe chauffant de taille commerciale 58 mm
avec dispositif intégré garantissant la stabilité
thermique au cours de I'extraction.

Pression d'extraction controlée

Soupape de pression limitant la pression maximale
pour un expresso a la saveur optimale.

Pré-infusion a basse pression

Augmente graduellement la pression de I'eau
pour que les grains se dilatent progressivement,
afin d'obtenir une extraction uniforme.

Pompe double

Pompes de fabrication italienne pour l'expresso
et le chauffe-eau a vapeur.

Température de la préparation ajustable

Réglez la température de I'eau pour obtenir le
meilleur de votre expresso selon I'origine du
café et le degré de torréfaction.

FONCTIONNALITES
ADDITIONNELLES

Démarrage automatique

Mise en marche programmable de la machine
a un horaire spécifique.

Extinction automatique

Extinction de la machine aprés une durée de
temps spécifique réglable entre 30 minutes
et 8 heures.

Dose réglable

Hauteur du ventilateur réglable permettant de
moduler la quantité de café dans le porte-filtre.



Fonctions

REMPLACEMENT DU FILTRE A EAU
* Faites tremper le filire & eau dans de I'eau
froide pendant 5 minutes.

* Nettoyez le support du filtre a eau avec
de I'eau froide.

- N\

N

- J

» Définissez un rappel pour le prochain mois
de remplacement. Nous recommandons
de remplacer le filtre tous les 3 mois.

|U| $

A J

¢ Insérez le filtre dans chacune des deux
parties du support.

¢ Pour installer le support assemblé au filtre
dans le réservoir d'eau, alignez la base
du support avec l'adaptateur a l'intérieur
du réservoir. Appuyez pour verrouiller.

* Remplissez le réservoir d'eau froide, puis
faites-le glisser et remettez-le en place dans

la machine.

PREMIERE UTILISATION
1. Appuyez sur le bouton POWER pour mettre
la machine sous tension.

2. Suivez les instructions a I'écran pour vous
guider lors de la premiére utilisation.

3. Une fois l'installation terminée, la machine
indique qu'elle est préte a I'emploi.

< YourOracleisnowreadytouse

Select the guide to find out more about your Oracle Touch
or / toexit and proceed to your drink selection

&

La machine est maintenant en mode STANDBY
(Veille).

REMARQUE

Si la dureté de I'eau est de 4 ou 5 lors de l'essai,
nous vous recommandons vivement d'utiliser
une autre source d'eau.

UTILISATION DU MOULIN
Insérez la trémie a grains sur le dessus de la

machine. Tournez le bouton pour la verrouiller.
Remplissez la trémie de grains frais.

=

e )




SELECTION DE BOISSONS

Pour accéder a I'écran Drinks Menu

(Carte des boissons), touchez l'icéne Accueil
(Home) (1. Faites glisser et sélectionnez
votre boisson. Touchez l'icone i d'« Aide et

astuces » pour afficher le Guide Oracle™ Touch.

i Select your drink e

o i \

icano  Café Crema Latte

REMARQUE

Veillez a ce que I'écran tactile reste propre et
sec pour garantir que la machine fonctionne
correctement.

ECRAN DES BOISSONS

FlatWhite  Cappt

Icone Accueil Boisson sélectionnée Icone Parametres
| | |
| | |
0 Cappuccino le)
Grind Brew Milk

O U

(20 ) single ) (65° ] 08)
Hot Water

Taille de mouture Reglage d'infusion : utilisez Niveau

Ajustez & l'aide ce bouton pour faire défiler de mpusse
du bouton Expresso : simple/double/ de lait
situé sur le co6té temps d'extraction Température
de lamachine  personnalisé du lait

Long Black : petit/moyen/grand

SELECTION DU DEGRE
DE MOUTURE

La machine propose 45 réglages de degré

de mouture

(n®1 :trés fine, n? 45 : trés grossiére).

Nous vous recommandons de commencer

par le n° 30 et de I'ajuster si besoin (plus fine

si I'extraction est trop rapide, plus grossiére

si elle est trop lente). L'expresso devrait
commencer a s'écouler aprés 8 a 12 secondes.
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SELECTION DU PANIER FILTRE

Panier filtre
1 tasse

Panier filtre
2 tasses

v

MOUTURE, DOSAGE ET
TASSEMENT AUTOMATIQUES

Alignez le manche du porte-filtre sur la position
INSERT de la sortie de mouture. Soulevez-le
pour insérer le porte-filtre dans la sortie de
mouture et tournez-le en position centrale.

I GRIND OUTLET

CENTER
POSITION

Pour démarrer la fonction de mouture, dosage
et tassement automatiques, appuyez sur

le bouton « Moudre » a I'écran. L'opération

de mouture débute.

Ala fin de l'opération de mouture, de dosage
et de tassement automatiques, tournez le
manche du porte-filtre sur la position INSERT
et abaissez-le pour le retirer.

Pour régler la hauteur de tassage du café,
utilisez la clé Allen fournie. Tirez le ventilateur
de bourrage vers le bas de la sortie de mouture,
puis abaissez le couplage du ventilateur a



l'intérieur de la sortie de mouture pour le retirer.
Ajustez la longueur de I'accouplement en
desserrant la fixation avec la clé Allen et en
tournant l'accouplement a la longueur désirée.

EXTRACTION D'EXPRESSO

Alignez le manche du porte-filtre sur la position
INSERT du groupe d'infusion. Soulevez-le pour
insérer le porte-filtre dans le groupe d'infusion
et tournez-le vers la position LOCK TIGHT
(Bien verrouiller) jusqu'a sentir une résistance.

Appuyez sur le bouton « Infuser » a I'écran pour
commencer l'extraction. Vous pouvez modifier
le volume de préparation.

Brew Brew

O o
’»C Single ) %C Double )*( Custom )W

COMMANDE MANUELLE

Pressez et maintenez le bouton « Infuser »
enfoncé (environ 2 s) pour entrer en mode
d'extraction manuelle. Touchez le bouton

« Infuser » pour démarrer I'extraction et appuyez
a nouveau dessus pour arréter l'extraction.

PREPARATION AUTOMATIQUE
D'UNE MOUSSE DE LAIT

Utilisez du lait frais et froid. Remplissez le pichet
a lait jusqu'en dessous du bec verseur. Levez

la buse vapeur et insérez-la dans le pichet a lait.
Abaissez la buse vapeur au maximum. Le pichet
a lait doit reposer sur le bac d'égouttement et

le lait doit couvrir le joint de la buse vapeur.

MAX
MIN

LE LAIT DOIT
ARRIVER AU
NIVEAU DU JOINT
D'ETANCHEITE

Pour commencer, appuyez sur le bouton « Lait ».
L'écran affiche la température du lait pendant
qu'il chauffe. Le moussage du lait s'arréte
automatiquement lorsque la température du lait
sélectionnée est atteinte. Levez la buse vapeur
pour retirer le pichet a lait. Essuyez la buse

et son embout avec un chiffon propre et
humide. Abaissez la buse vapeur au maximum
pour amorcer la purge automatique.

PREPARATION MANUELLE
D'UNE MOUSSE DE LAIT

Les fonctions de moussage automatique et
d'arrét automatique sont désactivées pendant le
moussage manuel du lait. Levez la buse vapeur.
Lancez le processus de mousse en appuyant
sur le bouton. Une fois la mousse terminée,
appuyez sur le bouton Lait pour arréter.

Essuyez la buse et son embout avec un chiffon
propre et humide. Abaissez la buse vapeur au
maximum pour amorcer la purge automatique.

ATTENTION : RISQUE
& DE BRULURE

De la vapeur sous pression peut se dégager
de la machine, méme apres qu'elle soit éteinte.

Les enfants doivent toujours étre sous
la surveillance d'un adulte.

AMERICANO

La machine propose 3 préréglages pour préparer
un Americano : petit, moyen et grand.

Effectuez le moulage de la dose, tassez le
porte-filtre et insérez-le dans le groupe d'infusion.
Placez votre tasse sous les becs-verseurs du
porte-filtre et la buse a eau chaude. L'expresso
est d'abord extrait, puis I'eau chaude s'écoule
automatiquement.

11
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FORMAT QUANTITE

PREREGLE INFUSEE

Petit Environ 180 ml

Moyen Environ 240 ml

Grand Environ 360 ml
CAFE CREME

La machine propose 3 préréglages pour le
café creme : petit (120 ml), moyen (150 ml),
grand (180 ml). Insérez le panier-filire 1 tasse,
réglez le moulin sur un réglage grossier comme
indiqué a I'écran.

EAU CHAUDE

La fonction EAU CHAUDE peut étre utilisée
pour préchauffer les tasses ou ajouter
manuellement de |'eau chaude.

Pour démarrer et arréter I'eau chaude, appuyez
sur Hot Water (Eau chaude) sur I'écran.

AJOUT D'UNE NOUVELLE
BOISSON

Appuyez sur « Nouveau » sur I'écran du menu
pour créer une boisson personnalisée. Vous
pouvez régler les paramétres en fonction

d'un style standard et sauvegarder les votres.

@
Add New

Sinon, apres avoir réglé manuellement les
paramétres, appuyez sur la petite icone +_}
pour enregistrer le paramétre actuel.

12

PARAMETRES

Pour accéder au menu des parametres,
appuyez sur l'icbne dans le coin supérieur
droit de I'écran.

TRANSPORT ET RANGEMENT

Nous vous recommandons de purger
intégralement les deux chauffe-eau avant
de transporter ou de ranger la machine
pendant une longue période. Veuillez vous
reporter a la section Détartrage pour suivre
les instructions pas a pas.

Cette procédure contribue également a protéger
la machine contre le gel si elle est exposée

a des froids extrémes.

ARRET AUTOMATIQUE

La machine s'arréte automatiquement au bout
de 30 minutes.

E

Entretien
et nettoyage
ECRAN TACTILE COULEUR

Veillez a ce que I'écran tactile reste propre
et sec pour garantir que la machine fonctionne
correctement.

CYCLE DE NETTOYAGE

* Un message s'affiche lorsqu'un cycle
de nettoyage est nécessaire (environ
200 doses). Vous pouvez également lancer
le cycle de nettoyage en sélectionnant
« Cycle de nettoyage » dans « Paramétres ».
Le cycle de nettoyage nettoie la douchette
et rince le groupe d'infusion.

¢ Suivez les instructions sur I'écran tactile.

REMPLACEMENT DU FILTRE A EAU

Veuillez vous reporter a la page 9.



NETTOYAGE DES BROYEURS CONIQUES

Un nettoyage régulier des broyeurs permet d'obtenir une mouture homogéne, ce qui est
particuliérement important lors de la préparation d'un expresso.

v UNLOCK gv \ > ‘

4] \ \ [ |5

Déverrouillez Retirez les grains Replacez et Faites tourner le moulin jusqu'a Déverrovuillez et
la trémie verrouillez ce qu'il soit vide retirez la trémie
la trémie
// l l
4V~\>G“ hp |m17L ey ‘

Enlevez Nettoyez le Nettoyez le Retirez le Nettoyez la sortie Remplacez
le broyeur broyeur supérieur broyeur inférieur ventilateur de de mouture avec le ventilateur
supérieur avec une brosse avec une brosse tassementavec une brosse pour de tassement
pour broyeur pour broyeur l'aimant de retrait sortie de mouture manuellement
du bourroir

14 15

<

7

o [

Insérez Verrouillez Insérez la trémie  Verrouillez
fermement le broyeur la trémie
le broyeur supérieur

supérieur dans

la position

adéquate

Brosse
pour
broyeur

Aimant pour
retirer le bourroir

Brosse de sortie
de mouture

13



NETTOYAGE DE LA BUSE VAPEUR

IMPORTANT

Essuyez soigneusement la buse vapeur et
I'embout avec un chiffon humide aprés chaque

utilisation et purgez-les immédiatement. Si vous

ne nettoyez pas la buse vapeur, le moussage
du lait peut étre affecté.
¢ Sil'un des orifices de la buse vapeur est

obstrué, assurez-vous que la machine n'émet

plus de vapeur puis nettoyez l'orifice avec la

tige de I'outil de nettoyage de la buse vapeur.

¢ Sila buse vapeur reste bloquée, retirez
I'embout et laissez-le tremper avec la buse
vapeur en utilisant la poudre de nettoyage
fournie (voir les instructions ci-dessous).
Vissez a nouveau I'embout sur la buse
vapeur apres l'avoir rincé.

Yo

* Vous pouvez laisser la buse vapeur reposer
dans le pichet a lait rempli d'eau lorsqu'elle
n'est pas utilisée, de maniére a réduire les
risques de blocage.

14

Poudre de nettoyage pour buse vapeur

1.

2.
3.

Versez un sachet de poudre dans le pichet
a lait vide.
Ajoutez 1 tasse (240 ml) d'eau chaude.

Retirez 'embout de la buse vapeur et placez-
le avec cette derniére dans le pichet.

. Laissez tremper pendant 20 minutes.
. Nettoyez, rincez et remettez en place

I'embout de la buse vapeur. Remettez
la buse dans le pichet et activez la vapeur
pendant 10 secondes.

. Laissez tremper pendant 5 minutes.
. Activez la vapeur plusieurs fois pour purger

la buse vapeur, puis rincez soigneusement
la buse.

. Essuyez la buse vapeur avec un tissu propre.
. Jetez la solution et rincez le pichet

soigneusement.

REMARQUE

Assurez-vous que I'embout de la buse vapeur
est fermement fixé apreés le nettoyage pour
éviter toute erreur de mesure de la température.

NETTOYAGE DU PANIER FILTRE
ET DU PORTE-FILTRE

Le panier filtre et le porte-filtre doivent

étre rincés a I'eau chaude aprés chaque
préparation de café afin d'éliminer les résidus
huileux de café.

Si les orifices du panier filire sont obstrués,
faites dissoudre une pastille de nettoyage
dans de I'eau chaude et laissez tremper le
panier filtre et le porte-filtre pendant environ
20 minutes. Rincez abondamment.

RINCAGE A L'EAU CLAIRE

Apres chaque préparation de café, nous vous
recommandons d'effectuer un ringage a l'eau
claire avant d'éteindre la machine. Videz

le bac d'égouttage. Insérez le disque de
nettoyage dans le panier filtre, puis insérez le
porte-filtre dans le groupe d'infusion. Appuyez
sur le bouton « Infuser » et laissez la pression
s'accumuler pendant 20 secondes, puis
appuyez a nouveau dessus pour arréter et
relacher la pression. Répétez le processus

5 fois pour éliminer les petits résidus de
mouture ou les résidus huileux de café dans
la machine.



NETTOYAGE DE LA DOUCHETTE

¢ L'intérieur du groupe d'infusion et la douchette
doivent étre nettoyés a I'aide d'un chiffon
humide afin d'éliminer tous les résidus
de café moulu.

* Purgez régulierement la machine avec de l'eau
chaude en gardant le panier filtre et le porte-
filtre en place, sans mouture. Cela permettra
d'éliminer tous les résidus de café de la
douchette.

¢ Sides résidus tenaces s'accumulent sur la
douchette, utilisez une clé Allen pour dévisser
la vis au milieu de la douchette, en notant
le c6té faisant face au groupe d'infusion.

NETTOYAGE DU BAC
D'EGOUTTAGE ET DU TIROIR
DE RANGEMENT

* Le plateau d'égouttement doit étre retiré,
vidé et nettoyé apres chaque utilisation.

¢ Retirez la grille du bac d'égouttage. Lavez
le bac d'égouttage avec de I'eau tiede
savonneuse.

* Le bac d'égouttage peut étre retiré et nettoyé
avec un chiffon doux et humide (n'utilisez
pas de nettoyants, d'éponges ou de chiffons
abrasifs susceptibles de rayer la surface).

NETTOYAGE DU BOITIER ET
DU PLATEAU CHAUFFE-TASSE

* Vous pouvez nettoyer le boitier et le chauffe-
tasse avec un chiffon doux et humide.
Essuyez-les ensuite avec un chiffon doux et
sec. N'utilisez pas de nettoyants, d'éponges
ou de chiffons abrasifs au risque de rayer
la surface de la machine.

REMARQUE

Veillez & ne mettre aucune piéce ni aucun
accessoire au lave-vaisselle.

DETARTRAGE

¢ Utilisez cette fonction pour accéder a la
procédure de détartrage lorsqu'un message
vous y invite a I'écran.

* La machine passe en mode de détartrage
si vous choisissez de détartrer a partir du
message contextuel ou si vous sélectionnez
« Parametres » > « Cycle de détartrage ».
Suivez les instructions sur I'écran tactile.

* Prévoyez environ 1 h 30 pour procéder au
détartrage complet et suivez les instructions
pas a pas. Si vous avez terminé d'utiliser
votre machine, éteignez-la et laissez-
la refroidir au moins 1 heure avant
de procéder au détartrage.

REMARQUE

N'essayez PAS de détartrer votre machine sans
suivre la procédure Détartrage, disponible dans
le menu Parameétres. Cela pourrait endommager
votre machine.

15



PROBLEME

Dépannage

CAUSE POSSIBLE

SOLUTION

Le moteur du
moulin démarre,
mais aucun café
moulu ne sort de la
sortie de mouture

* Pas de grains de café dans
la trémie.

* Le moulin ou la trémie
a grains est bloqué(e).

* Des grains de café sont
peut-étre coincés dans
la trémie.

* Remplissez la trémie a grains de grains
de café frais.

* Retirez la trémie a grains. Inspectez
la trémie a grains et les broyeurs pour
vous assurer qu'ils ne sont pas obstrués.
Remplacez les pieces et réessayez.

Le moteur du moulin
démarre, mais émet
un bruit de cliquetis

¢ Le moulin est bloqué
par un objet étranger
ou le goulot est bloqué.

¢ Moulin obstrué par
I'humidité.

* Retirez la trémie a grains, inspectez les
broyeurs et retirez tout corps étranger.

* Nettoyez les broyeurs et la sortie de
mouture (voir page 13).

¢ Laissez les broyeurs sécher
completement avant de les remonter.
Vous pouvez utiliser un séche-cheveux
sur la partie interne du moulin afin
d'accélérer le séchage.

Impossible de
verrouiller la trémie
a grains en place

* Des grains de café
obstruent le mécanisme
de verrouillage de la trémie.

* Retirez la trémie a grains.
Enlevez les grains de café au-dessus
des broyeurs.
Remettez la trémie a grains a sa place.

Le porte-filtre
déborde

¢ L'hélice de tassement a été
enlevée pour le nettoyage
et n'a pas été remise en
place.

* Vérifiez que I'hélice de tassement est en
place et installée correctement sur I'axe
d'entrainement (voir la Notice d'utilisation
sur le site Internet de Sage).

Le moulin est en
arrét d'urgence

» Tournez le porte-filtre vers la gauche pour
arréter la fonction de mouture, dosage
et tassement automatiques.

¢ Débranchez le cordon d'alimentation
de la prise de courant.

Le moulin
fonctionne
sans arrét

* Pas de grains dans
la trémie.

* Remplissez la trémie de grains.

* Tournez le porte-filtre vers la gauche pour
arréter la fonction de mouture, dosage et
tassement automatiques.

¢ L'hélice de tassement
a été retirée.

* Vérifiez que I'hélice de tassement est en
place et installée correctement sur I'axe
d'entrainement (voir la Notice d'utilisation
sur le site Internet de Sage).
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PROBLEME

CAUSE POSSIBLE

SOLUTION

L'expresso
s'écoule du bord
du porte-filtre

et/ou

Le porte-filtre se
détache du groupe
d'infusion lors
d'une extraction

Le porte-filtre n'est pas
bien inséré dans le groupe
d'infusion.

¢ Assurez-vous d'avoir bien tourné le
porte-filtre vers la droite jusqu'a ce que
la poignée dépasse le centre et soit bien
verrouillée en place. Dépasser le centre
n'endommagera pas le joint en silicone.

Il'y a de la mouture de café
sur le bord du panier filtre.

Nettoyez I'excés de café sur le bord du
panier-filtre aprés |'opération de mouture
pour assurer une bonne étanchéité dans
le groupe d'infusion.

Le bord du panier filtre ou
le dessous des languettes
du porte-filtre sont humides.
Les surfaces humides
réduisent la friction requise
pour retenir le porte-filire

en place durant I'extraction
Sous pression.

Assurez-vous toujours que le panier filtre
et le porte-filtre sont bien secs avant de
les remplir de café, de les tasser et de
les insérer dans le groupe d'infusion.

Problémes
avec la fonction
de démarrage
automatique

L'horloge n'est pas réglée
ou est réglée sur une heure
incorrecte.

Vérifiez que I'horloge et I'heure
de démarrage automatique ont été
correctement programmées.

Un message
d'erreur de
fonctionnement
s'affiche sur
I'écran tactile

Une défaillance majeure
s'est produite et la machine
ne peut pas fonctionner.

Veuillez contacter le service client Sage.

Les pompes
continuent

a fonctionner/

La vapeur est trés
humide/La sortie
d'eau chaude fuit

Vous utilisez de I'eau
hautement filtrée,
déminéralisée ou
distillée qui affecte
le fonctionnement
de la machine.

Nous vous recommandons d'utiliser de
I'eau froide filtrée. Nous déconseillons
I'utilisation d'eau sans ou avec peu de
minéraux, telle que de l'eau fortement
filtrée, déminéralisée ou distillée. Si le
probléme persiste, contactez le service
client Sage.

L'eau ne s'écoule
pas du groupe
d'infusion

La machine n'a pas
atteint sa température
de fonctionnement.

Prévoyez du temps pour que la
machine atteigne la température
de fonctionnement.

Le réservoir d'eau est vide.

Remplissez le réservoir. Préparez

le systéme comme suit :

1) Appuyez sur le bouton « Infuser »
pour faire passer I'eau dans le groupe
d'infusion pendant 30 secondes.

2) Appuyez sur le bouton « Eau chaude »
pour faire passer I'eau dans la sortie
d'eau chaude pendant 30 secondes.

Le réservoir d'eau n'est
pas completement inséré
et verrouillé.

¢ Poussez le réservoir d'eau a fond
et verrouillez-le.
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PROBLEME

CAUSE POSSIBLE

SOLUTION

L'écran affiche

un message

« Réservoir d'eau
vide » alors que le
réservoir est rempli

¢ Le réservoir d'eau n'est
pas complétement inséré

et verrouillé.

¢ Poussez le réservoir d'eau a fond
et verrouillez-le.

Aucune vapeur
ni eau chaude

¢ La machine n'est pas
en marche ou n'a pas

atteint sa température

de fonctionnement.

* Assurez-vous que la machine est
branchée et préte a I'utilisation.

* |l se peut que le tartre provoque
un blocage. Lancez le processus
de détartrage.

Il n'y a pas
d'eau chaude

 Le réservoir d'eau est vide.

* Remplissez le réservoir d'eau.

Pas de vapeur

¢ La buse vapeur est
bloquée.

* Reportez-vous a la section « Nettoyage
de la buse vapeur », page 14.

* |l se peut que le tartre provoque
un blocage. Lancez le processus
de détartrage.

La machine est
en marche, mais
ne fonctionne pas

* Eteignez la machine. Attendez 60 minutes
et rallumez la machine.

* Si le probléme persiste, appelez
le service client Sage.

De la vapeur
s'échappe du
groupe d'infusion

* Eteignez la machine. Attendez 60 minutes
et rallumez la machine.

* Si le probléme persiste, appelez
le service client Sage.

L'expresso coule
goutte a goutte
des becs du
porte-filtre, avec
un débit restreint

* Le café est moulu trop

finement.

* Réglez le degré de mouture a une valeur
supérieure pour obtenir une mouture
légérement plus grossiére.

* |l se peut que le tartre provoque
un blocage. Lancez le processus
de détartrage.

L'expresso s'écoule
trop rapidement

* Le café est moulu trop

grossiérement.

¢ Les grains de café sont

éventés.

* Réglez le degré de mouture a une valeur
inférieure pour obtenir une mouture plus
fine.

* Achetez des grains fraichement torréfiés
avec une « date de torréfaction » et
consommez-les entre 5 et 20 jours
apreés cette date.
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PROBLEME

CAUSE POSSIBLE

SOLUTION

Le café n'est pas
assez chaud

* Les tasses n'ont pas été

préchauffées.

¢ Rincez les tasses sous la sortie d'eau
chaude et placez-les sur le plateau
chauffant.

e Le lait n'est pas assez
chaud (dans le cas d'un
cappuccino, d'un latte, etc.).

Augmentez la température du lait dans
le menu Parametres.

Il n'y a pas
de mousse

* Les grains de café sont

éventés.

* Achetez des grains fraichement torréfiés
avec une « date de torréfaction » et
consommez-les entre 5 et 20 jours
apres cette date.

Le lait n'a pas
assez de texture

¢ La buse vapeur est
bloquée.

Reportez-vous a la section « Nettoyage
de la buse vapeur », page 14.

Il se peut que le tartre provoque un blocage.
Lancez le processus de détartrage.

La texture du lait varie selon les marques,
les types ou les substituts de lait. Vous
devrez peut-étre régler le niveau de
mousse en conséquence.

Trop de café extrait

* La mouture du café est trop

grossiére.

¢ La durée ou le volume
de préparation doit étre

ajusté(e).

* Réglez le degré de mouture a une valeur
inférieure pour obtenir une mouture

plus fine.

Personnalisez le temps d'extraction

en appuyant sur le bouton « Simple » /

« Double ».

Pas assez
de café extrait

* Le café est moulu trop

finement.

* La durée ou le volume
de préparation doit étre

ajusté(e).

Réglez le degré de mouture & une valeur
supérieure pour obtenir une mouture
légérement plus grossiére.
Personnalisez le temps d'extraction

en appuyant sur le bouton « Simple » /

« Double ».

La quantité

de café extraite

a changé, mais
tous les réglages
sont les mémes.

* Quand les grains de

café vieillissent, le débit
d'extraction change et
peut affecter le volume

de I'expresso.

Réglez le degré de mouture a une valeur
inférieure pour obtenir une mouture

plus fine.

Personnalisez le temps d'extraction

en appuyant sur le bouton « Simple » /

« Double ».

Achetez des grains fraichement torréfiés
avec une « date de torréfaction » et
consommez-les entre 5 et 20 jours
apreés cette date.
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Garantie

GARANTIE LIMITEE 2 ANS

Sage Appliances garantit ce produit pour un
usage domestique sur les territoires spécifiés
pendant 2 ans a compter de la date d’achat,
contre les défauts de fabrication et de matériaux.
Au cours de cette période de garantie,

Sage Appliances s’engage a réparer, remplacer
ou rembourser tout produit défectueux (a sa
seule discrétion).

Tous les droits de garantie Iégaux en vertu

de la |égislation nationale applicable seront
respectés et ne seront pas compromis par notre
garantie. Pour connaitre les conditions générales
complétes relatives a la garantie ou pour obtenir
des instructions sur la maniére de déposer une
réclamation, rendez-vous sur
www.sageappliances.com.
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Déclaration a Il'intention du consommateur

SAGE FRANCE - GARANTIE LIMITEE

Sage Appliances garantit ce produit pour un usage
domestique sur les territoires spécifiés pendant 2
ans a compter de la date d’achat initiale du produit
contre les défauts de fabrication et de matériaux.
La période de garantie peut-étre supérieure pour
certains produits ou pour certaines pieces de
produits. Au cours de cette période de garantie,
Sage Appliances s’engage a réparer, remplacer
ou rembourser tout produit défectueux (a sa seule
discrétion).

Tous les droits de garantie légaux en vertu de la
législation nationale applicable seront respectés

et ne seront pas compromis par notre garantie.

Pour connaitre les conditions générales complétes
relatives a la garantie ou pour obtenir des instructions
sur la maniére de déposer une réclamation, rendez-
vous sur www.sageappliances.com.

Les dispositions de la présente garantie ne sont pas
exclusives du bénéfice, au profit de 'acheteur, de la
garantie légale de conformité prévue par les articles
L.217-4 et suivants du Code de la consommation,
ainsi que de la garantie des vices cachés prévue par
les articles 1641 et suivants du Code civil, qui sont
en tout état de cause applicables et ce méme en
Fabsence d’application ou en cas d’exclusion de la
garantie conventionnelle.

Lorsqu'il agit en garantie Iégale de conformité,
le consommateur :

- bénéficie d'un délai de deux ans a compter
de la délivrance du bien pour agir ;

- peut choisir entre la réparation ou le rempla-
cement du bien, sous réserve des conditions
de colt prévues par l'article L. 217-9 du code
de la consommation ;

- est dispensé de rapporter la preuve de I'exis-
tence du défaut de conformité du bien durant
les vingt-quatre mois suivant la délivrance du
bien.

La garantie légale de conformité s'applique
indépendamment de la garantie commerciale
éventuellement consentie.

Le consommateur peut décider de mettre en
ceuvre la garantie contre les défauts cachés de
la chose vendue au sens de l'article 1641 du
Code civil ; dans cette hypothése, il peut choisir
entre la résolution de la vente ou une réduction
du prix de vente conformément a l'article 1644
du Code civil.

Article L.217-4 du Code de la consommation :
« Le vendeur livre un bien conforme au contrat et
répond des défauts de conformité existant lors de

la délivrance. Il répond également des défauts de
conformité résultant de I'emballage, des instructions
de montage ou de l'installation lorsque celle-ci a

été mise a sa charge par le contrat ou a été réalisée
sous sa responsabilité. »

Article L.217-5 du Code de la consommation :
« Le bien est conforme au contrat : 1° S'il est
propre a l'usage habituellement attendu d'un bien
semblable et, le cas échéant :

—s'il correspond a la description donnée par le
vendeur et possede les qualités que celui-ci a
présentées a l'acheteur sous forme d'échantillon
ou de modeéle ;

- s'il présente les qualités qu'un acheteur peut
légitimement attendre eu égard aux déclarations
publiques faites par le vendeur, par le producteur
ou par son représentant, notamment dans la
publicité ou I'étiquetage;

2° Ou s'il présente les caractéristiques définies
d'un commun accord par les parties ou est propre
a tout usage spécial recherché par l'acheteur, porté
a la connaissance du vendeur et que ce dernier
aaccepté. »

Article L 217-12 du Code de la consommation :
« L'action résultant du défaut de conformité se
prescrit par deux ans a compter de la délivrance du
bien. »

Article L 217-16 du Code de la consommation :
« Lorsque I'acheteur demande au vendeur, pendant
le cours de la garantie commerciale qui lui a été
consentie lors de l'acquisition ou de la réparation
d'un bien meuble, une remise en état couverte par la
garantie, toute période d'immobilisation d'au moins
sept jours vient s'ajouter a la durée de la garantie qui
restait a courir. Cette période court a compter de la
demande d'intervention de I'acheteur ou de la mise a
disposition pour réparation du bien en cause, si cette
mise & disposition est postérieure a la demande
d'intervention. »

Article 1641 du Code de la consommation :

« Le vendeur est tenu de la garantie a raison des
défauts cachés de la chose vendue qui la rendent
impropre a l'usage auquel on la destine, ou qui
diminuent tellement cet usage que l'acheteur ne
l'aurait pas acquise, ou n'en aurait donné qu'un
moindre prix, s'il les avait connus. »

Article 1648, al.1er du Code civil :

« L'action résultant des vices rédhibitoires doit étre
intentée par 'acquéreur dans un délai de deux ans a
compter de la découverte du vice. »
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SAGE® STELT
VEILIGHEID
VOOROP

Bij Sage® gaan we zeer
veiligheidsbewust te werk.
Bij het ontwerpen en produ-
ceren van onze apparaten
staat uw veiligheid voorop.
Wij vragen u ook voorzichtig
om te gaan met elektrische
apparaten en de volgende
voorzorgsmaatregelen in
acht te nemen.

BELANGRIJKE
VEILIGHEIDS-
MAATREGELEN

LEES ALLE INSTRUCTIES
VOOR GEBRUIK EN BEWAAR
DEZE VOOR TOEKOMSTIGE
NASLAG
* Een downloadbare versie van
dit document is ook beschikbaar
op sageappliances.com
e Zorg er voor het eerste
gebruik voor dat uw

2

elektriciteitsvoorziening
dezelfde is als die op het
label aan de onderkant van
het apparaat. Als u zich
zorgen maakt, neem dan
contact op met uw plaat-
selijke elektriciteitsbedrijf.

Het wordt aanbevolen een aard-
lekschakelaar te installeren voor
extra veiligheid bij het gebruik
van alle elekirische apparaten.
Veiligheidsschakelaars met

een nominale bedrijfsstroom
van niet meer dan 30 mA
worden aanbevolen.

Raadpleeg een elektricien

voor professioneel advies.

Voer verpakkingsmateriaal
veilig af voor het eerste gebruik.

Gooi het beschermkapje op de
stekker op een veilige manier
weg om verstikkingsgevaar bij
jonge kinderen te voorkomen.

Zorg ervoor dat het product
voor het eerste gebruik goed
in elkaar is gezet.

Dit apparaat is alleen voor
huishoudelijk gebruik. Gebruik
het apparaat alleen voor het
beoogde gebruik. Gebruik

het niet in bewegende voer-
tuigen of boten. Gebruik het
niet buitenshuis. Verkeerd
gebruik kan tot letsel leiden.

Plaats het apparaat op een
stabiele, hittebestendige, viakke,
droge ondergrond, uit de buurt
van de rand van het aanrecht

en werk niet op of in de buurt
van een warmtebron zoals een
kookplaat, oven of gaskookplaat.



» Wikkel het netsnoer volledig af
voordat u het apparaat gebruikt.

* Zorg dat het netsnoer niet over
de rand van een aanrecht of tafel
hangt. Zorg dat het netsnoer niet
in aanraking komt met hete
opperviakken of in de knoop
raakt.

e Laat het apparaat niet onbe-
heerd achter tijdens gebruik.

* Als het apparaat:
- onbeheerd wordt achtergelaten
- wordt schoongemaakt
- wordt verplaatst
- in elkaar wordt gezet, of
- wordt opgeborgen

Schakel dan altijd de
espressomachine uit door

op de POWER-knop te drukken.
Schakel het apparaat uit en haal
de stekker uit het stopcontact.

* Inspecteer het netsnoer,
de stekker en het apparaat
regelmatig op eventuele
schade. Als het apparaat
op enigewijze is beschadigd,
stop dan onmiddellijk met het
gebruik van het apparaat en
breng het in zijn geheel naar het
dichtstbijzijnde bevoegde Sage-
servicecentrum voor onderzoek,
vervanging of reparatie.

* Houd het apparaat en de
accessoires schoon.Volg de
reinigingsinstructies in dit boekije.
Elke handeling die niet in dit
instructieboekje staat vermeld,
moet worden uitgevoerd
door een geautoriseerd
Sage-servicecentrum.

¢ Dit apparaat kan worden
gebruikt door kinderen van
8 jaar en ouder en personen
met beperkte fysieke, zintuiglijke
of mentale capaciteiten of een
gebrek aan ervaring en kennis,
mits zij worden begeleid of
instructies hebben gekregen
over het veilige gebruik van
het apparaat en de gevaren
ervan begrijpen.

¢ [aat kinderen niet met het
apparaat spelen.

* Reiniging van het apparaat mag
niet door kinderen worden uitge-
voerd, tenzij ze 8 jaar of ouder
zijn en onder toezicht van
volwassenen staan.

* Het apparaat en het snoer
moeten buiten het bereik
van kinderen jonger dan
8 jaar worden gehouden.

* Gebruik alleen accessoires
die bij het apparaat zijn
meegeleverd.

* Probeer het apparaat niet
op een andere manier te
gebruiken dan
beschreven in deze handleiding.

* \erplaats het apparaat niet
terwijl het in werking is.

* Gebruik geen andere vioeistof-
fen dan koud leidingwater.
Weraden het gebruik van sterk
gefilterd, gedemineraliseerd
of gedestilleerd water af, omdat
dit de smaak van de koffie en
de werking van de het espres-
soapparaat kan beinvioeden.



* Gebruik het apparaat nooit
zonder water in het waterreservoir.
* Zorg ervoor dat het portafilter
stevig op zijn plaats ziten in
dezetgroep is bevestigd voordat
u het apparaat gebruikt.
Verwijder het portafilter nooit
tijdens het koffiezetten, omdat
het apparaat onder druk staat.
Alleen voor te verwarmen
kopjes mogen bovenop het
apparaat mogen geplaatst.
Wees voorzichtig bij het gebruik
van het apparaat, want metalen
oppervlakken kunnen tijdens
het gebruik heet worden.

Hete oppervlakken niet aanra-
ken. Laat het product afkoelen
voordat u onderdelen verplaatst
of schoonmaakt.

Het opperviak van het verwar-
mingselement blijft na gebruik
warm.

Wees voorzichtig na het c van
de melk: de automatische spoel-
functie kan hete stoom vrijgeven
als het stoompijpje zich in de
neerwaartse positie bevindt.
Wees voorzichtig bij het gebruik
van de ontkalkingsfunctie omdat
er hete stoom kan vrijkomen.
Zorg er voor het ontkalken voor
dat de opvangbak leeg is en op
zijn plaats zit. Raadpleeg pagina
15 voor verdere instructies.
Gebruik de molen niet zonder
dat het deksel van de bonen-
container op zijn plaats zit.
Houd vingers, handen, haar,
kleding en keukengerei tijdens
het gebruik uit de buurt van de
bonencontainer.

KENNISGEVING AAN
KLANTEN OVER GEHEU-

GENOPSLAG

Uw apparaat beschikt over
interne geheugenopslag

zodat we onze klanten beter
van dienst kunnen zijn.

Deze geheugenopslag bestaat
uit een kleine chip waarmee
informatie over uw apparaat
wordt verzameld, waaronder de
frequentie waarmee en de manier
waarop uw apparaat wordt
gebruikt. Als uw apparaat voor
onderhoud wordt geretourneerd,
kunnen we uw apparaat op
basis van de informatie op de
chip snel en efficiént herstellen.
Bovendien is deze informatie
waardevol in de ontwikkeling
van nieuwe apparaten om beter
tegemoet te komen aan de
behoeften van onze klanten.

Er wordt geen informatie
verzameld over de personen
die het product gebruiken of het
huishouden waarin het product
wordt gebruikt. Neem voor
vragen over de geheugenchip
contact met ons op via
privacy@sageappliances.com.



SPECIFIEKE INSTRUCTIES
VOOR WATERFILTER

* Filterpatroon moet buiten het
bereik van kinderen worden
gehouden.

 Bewaar filterpatronen op een
droge plaats in de originele
verpakking.

* Bescherm de patronen tegen
hitte en direct zonlicht.

» Gebruik geen beschadigde
filterpatronen.

* Open de filterpatronen niet.

* Als u langere tijd niet thuis bent,
moet u het waterreservoir legen
en de patroon vervangen.

Het weergegeven symbool

geeft aan dat dit apparaat
== Niet met het normale huis-

houdelijke afval mag worden
weggegooid. Het moet naar een
geschikt plaatselijk afvalverwer-
kingscentrum worden gebracht
of naar een dealer die deze
service biedt.
Neem voor meer informatie
contact op met uw gemeente.

Dompel het netsnoer, de

stekker of het apparaat niet

onder in water of in een
andere vloeistof om elektrische
schokken te vermijden.

ALLEEN VOOR HUISHOUDELIJK GEBRUIK
BEWAAR DEZE INSTRUCTIES
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A. Geintegreerde kegelvormige koffiemolen H. Neerlaatbare draaivoet

B. Verwijderbaar waterreservoir van 1,9 | met I. Verwarmingsplaat voor kopjes
opening bovenaan J. Stoompijpje (voelt koel aan)

C. Draaiknop voor maalgraad K. Heetwateruitloop

D. Bedieningspaneel op het touchscreen L. Toegangspunt voor ontkalking

E. Maalopening M. Opbergbak voor gereedschap

F. Zetgroep van 58 mm N. Verwijderbare opvangbak

G. Roestvrijstalen portafilter van 58 mm

c € Classificatiegegevens
220-240 V~50-60 Hz 2000-2400 W
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ACCESSOIRES

. Melkkan van roestvrij staal
. Filterbakje voor 2 kopjes
. Filterbakje voor 1 kopje
. Waterfilterhouder met filter
. Reinigingsschijf
Mini-afvalbak voor gemalen koffie
. Borstel voor maalelementen

O mMmOoOoOw >
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. Borstel voor maalopening en magneet

om aandrukelement te verwijderen
Reinigingstool voor uiteinde stoompijpje
Twee inbussleutels

. Reinigingspoeder stoompijpje

Teststrip voor waterhardheid

. Espressoreinigingstabletten
. Ontkalkingspoeder



vamg De Oracle™
2l Touch biedt

KLEURENBEDIENINGSPANEEL
OP HET TOUCHSCREEN

Swipe en selecteer vanuit het drankmenu. Pas
de koffiesterkte, melktextuur of melktemperatuur
aan en sla deze op als uw persoonlijke favoriet.

HANDSFREE AUTOMATISCH
MALEN, DOSEREN EN
AANDRUKKEN

Automatisch malen, doseren en aandrukken
van de gewenste hoeveelheid koffie, zonder
geknoei.

DRAAIKNOP VOOR MAALGRAAD

Aanpasbare maalinstellingen van fijn tot grof
voor optimale espresso-extractie.

KEGELVORMIG
PRECISIEMAALWERK

Maximalisatie van het oppervlak van gemalen
koffie voor een volle espressosmaak.

AUTOMATISCHE HANDSFREE
MELKTEXTURERING

Automatische texturering van de melk tot

de geselecteerde temperatuur en stijl, van
zijdezachte latté tot romige cappuccino.
Automatische spoeling verwijdert
achterblijvende melk uit het stoompijpje
wanneer deze weer naar beneden is gericht.

GELIJKTIJDIGE KOFFIE EN
STOOM

Twee roestvrijstalen boilers, elk speciaal
voor espresso en stoom, voor gelijktijdige
melktexturering en espresso-extractie.

NAUWKEURIGE BEDIENING

Elektronische PID-temperatuurregeling

Elektronische temperatuurregeling levert
een nauwkeurige watertemperatuur voor een
optimale espressosmaak.

Actief verwarmde zetgroep

Zetgroep met commerciéle grootte van 58
mm met ingebouwd element voor thermische
stabiliteit tijdens de extractie.

Gereguleerde extractiedruk

Een OPV-klep (Over Pressure Valve)
beperkt de maximale druk voor een optimale
espressosmaak.

Pre-infusie bij lage druk

Verhoogt de waterdruk geleidelijk, zodat de
koffie langzaam uitzet voor een gelijkmatige
extractie.

Twee pompen

Specifieke boilerpompen voor espresso en
stoom van ltaliaanse makelij.

Programmeerbare shottemperatuur

Pas de watertemperatuur aan voor de optimale
espressosmaak, naargelang de herkomst van
de koffie en de brandingsgraad.

EXTRA FUNCTIES

Automatisch starten
Schakelt het apparaat op een bepaalde tijd in.

Automatische uitschakeling

Schakelt het apparaat na een bepaalde tijd van
0,5 tot 8 uur uit.

Instelbare doseerregelaar

Instelbare ventilatorhoogte die helpt de
hoeveelheid koffie in de portafilter te variéren.



Functies

INSTALLATIE VAN
HET WATERFILTER

¢ |aat het filter 5 minuten in koud water weken.
¢ Was de filterhouder af met koud water.

4 I

N

- J

» Stel de herinnering in op de volgende maand
van vervanging. We raden aan om het filter
na 3 maanden te vervangen.

|U| é
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¢ Plaats het filter in de twee delen van de filter-
houder.

* Om de samengestelde filterhouder in het water-
reservoir te plaatsen, zorgt u ervoor dat het
onderstuk van de filterhouder is uitgelijnd met
de adapter in het waterreservoir. Duw naar
beneden om te vergrendelen.

* Vul het waterreservoir met koud water, schuif
het terug op zijn plaats en zet het vast.

%

EERSTE GEBRUIK
1. Druk op de POWER-knop om het apparaat
aan te zetten.

2. Volg de instructies op het scherm. Deze
leiden u door de eerste ingebruikname.

3. Nadat de installatie is voltooid, krijgt u een
melding dat het apparaat klaar is voor gebruik.

< Your Oracle is now ready to use v

Select the guide to find out more about your Oracle Touch
or / toexit and proceed to your drink selection

&

Het apparaat staat nu in STAND-BYMODUS.

OPMERKING

Als uw waterhardheid 4 of 5 is tijdens het testen,
is het bijzonder raadzaam over te stappen op een
andere bron van water.

BONEN MALEN

Zet de bonencontainer op zijn plaats aan
de bovenkant van het apparaat. Draai aan
de knop om hem te vergrendelen.

Vul de container met verse bonen.

=
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DRANKKEUZE

Tik op het pictogram Home ('} om het drankmenu
te openen. Veeg en maak uw keuze. Tik op het
pictogram voor hulp en tips 1 om de gids van

de Oracle™ Touch weer te geven.

i Select your drink &

Café Crema Latte Flat White

icano Cappu

oy OPMERKING

Houd het touchscreen droog en schoon om
ervoor te zorgen dat het apparaat naar behoren
functioneert.

SCHERM MET DRANKJES

Pictogram
Pictogram Home Gekozen drank Instellingen
| | |
| | |
0 Cappuccino le]
Grind Brew Milk

O O B,
(20 ) singe ) (65° ] 08)

Hot Water

Bereidingsinstelling:
Aanpasbaar met tik op deze knop om

de draaiknop aan te bladeren
de zijkant van het Espresso - enkele shot/  Melktemperatuur

Melkschuim-
niveau

Maalgraad

apparaat dubbele shot/aangepaste
extractietijd
Long Black - klein/
medium/groot
MAALGRAAD SELECTEREN

Er zijn 45 maalgraadinstellingen
(nr. 1 - fijnste, nr. 45 - grofste).

We raden aan bij nr. 30 te beginnen en de instelling
zo nodig aan te passen - fijner als de extractie te
snel is, grover als deze te langzaam is. Espresso

moet binnen 8-12 seconden gaan doorlopen.

10

UW FILTERBAKJE KIEZEN

Filterbakje
voor 2 kopjes

v

Filterbakje
voor 1 kopje

AUTOMATISCH MALEN, DOSEREN
EN AANDRUKKEN
Zorg dat het handvat van het portafilter is uitge-

lijnd met INSERT op de maalopening. Breng
het portafilter omhoog in de maalopening en

draai het naar het midden.
GRIND OUTLE

GROUP HEAD

GRIND OUTLET

CENTER
POSITION

Tik op de knop Maling op het display om de functie
voor automatisch malen, doseren en aandrukken
te starten. Het malen begint.

Wanneer automatisch malen, doseren en
aandrukken is voltooid, draait u het handvat
van het portafilter naar INSERT en laat u het
vervolgens zakken om het te verwijderen.

Gebruik de meegeleverde inbussleutel

om de koffie drukhoogte aan te passen.

Trek de aanstampventilator naar beneden

van de maaluitlaat en trek vervolgens de
ventilatorkoppeling in de maaluitlaat naar
beneden om deze te verwijderen. Pas de lengte
van de koppeling aan door de bevestiging met
de inbussleutel los te draaien en de koppeling
op de gewenste lengte te draaien.



ESPRESSO-EXTRACTIE

Zorg dat het handvat van het portafilter is uitgelijnd
met INSERT op de zetgroep. Breng het portafilter
omhoog om het in de zetgroep te plaatsen en
draai het naar LOCK TIGHT totdat u weerstand
voelt.

Druk op de knop Bereiding op het display om
de extractie te starten. U kunt het volume van
de shot wijzigen.

Brew Brew

O o
’—>< Single )*( Double )a C Custom >W

HANDMATIG OPHEFFEN

Houd de knop Bereiding ingedrukt (ongeveer

2 seconden) om naar de handmatige extractie-
modus over te schakelen. Tik op de knop Bereiding
om de extractie te starten, en tik opnieuw om de
extractie te stoppen.

AUTOMATISCH MELK TEXTUREREN

Begin met koude, verse melk. Vul de melkkan
tot onder het tuitje. Til het stoompijpje op en
steek het in de melkkan. Laat het stoompijpje
zakken en zorg dat het helemaal naar beneden
is gericht. De melkkan moet op de opvangbak
staan en melk moet boven het uiteinde van het
stoompijpje uitkomen.

MAX.
MIN.
[ ]
DEZE AFDICHTING  |[mmp—
MOET IN DE
MELK STAAN

Tik om te beginnen op Melk. Op het scherm
wordt de temperatuur van de melk weergegeven
terwijl deze opwarmt. Het textureren van de melk
stopt automatisch wanneer de geselecteerde
melktemperatuur is bereikt. Til het stoompijpje
op om de melkkan van de basis te halen. Veeg
het stoompijpje en het uiteinde af met een
schone, vochtige doek. Laat het stoompijpje
zakken om het automatisch te spoelen.

HANDMATIG MELK TEXTUREREN

De opties voor automatisch melk textureren en
automatisch uitschakelen zijn bij de handmatige
modus uitgeschakeld. Til het stoompijpje op.
Begin met opschuimen door op de knop te
tikken. Wanneer het opschuimen klaar is, tikt u
op de knop Melk om te stoppen.

Veeg het stoompijpje en het uiteinde af met een
schone, vochtige doek. Laat het stoompijpje
zakken om het automatisch te spoelen.

& LET OP:
' VERBRANDINGSGEVAAR
i

oom onder druk kan nog steeds vrijkomen,
zelfs nadat het apparaat is uitgeschakeld.

Kinderen moeten altijd onder toezicht staan.

AMERICANO

Er zijn drie voorinstellingen voor Americano: klein,
medium en groot.

Koffie malen, aandrukken en portafilter in de
zetgroep plaatsen. Plaats uw kopje onder de por-
tafilteruitiopen en de heetwateruitloop. Eerst wordt
de espresso geéxtraheerd, het hete water komt
automatisch na de espresso.

VOORAF HOEVEELHEID
INGESTELDE KOFFIE
KOPJESGROOTTE

Klein Ong. 180 ml
Medium Ong. 240 ml

Groot Ong. 360 ml

11
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CAFE CREMA

Er zijn 3 voorinstellingen voor de instelling Café
Crema, Klein (120 ml), Medium (150 ml), Groot
(180 ml). Plaats het filterbakje voor één kopje
en stel de molen in op een grovere maalgraad
zoals aangegeven op het scherm.

HEET WATER

U kunt de functie HEET WATER gebruiken om
kopjes te voorverwarmen of handmatig heet water
toe te voegen.

Tik op Heet water op het scherm om deze functie
te starten en stoppen.

NIEUW DRANKJE TOEVOEGEN

Tik op Nieuw op het menuscherm om een aan-
gepast drankje te maken. U kunt parameters
aanpassen op basis van een standaardstijl en
uw eigen stijl opslaan.

®
Add New

Nadat u de parameters handmatig heeft aan-
gepast, kunt u ook op het kleine pictogram +_}
tikken om de huidige instelling op te slaan.

INSTELLINGEN

Open het instellingenmenu door op het pic-
togram in de rechterbovenhoek van het
scherm te tikken.

VERPLAATSEN EN OPBERGEN

Het is raadzaam beide boilers volledig te laten
leeglopen voordat u het apparaat verplaatst of
voor een langere periode opbergt. Raadpleeg
het gedeelte Ontkalking voor stapsgewijze
instructies.

Dit proces dient ook als antivriesmaatregel,
voor het geval het apparaat aan extreem
koude temperaturen wordt blootgesteld.

MODUS VOOR AUTOMATISCH
UITSCHAKELEN

Het apparaat schakelt na 30 minuten automa-
tisch over naar de modus AUTO OFF.

12

Onderhoud
en reiniging

&b

KLEURENDISPLAY
MET TOUCHSCREEN

Houd het touchscreen droog en schoon om
ervoor te zorgen dat het apparaat naar behoren
functioneert.

REINIGINGSCYCLUS

* Een wordt een reinigingsbericht weergegeven
om aan te geven wanneer een reinigingscyclus
is vereist (ongeveer 200 shots). Of u kunt met
de reinigingscyclus beginnen door 'Reinigings-
cyclus' te kiezen in 'Instellingen’.

De reinigingscyclus reinigt de druppelplaat
en spoelt de zetgroep.

* Volg de instructie op het touchscreen.

INSTALLATIE VAN
HET WATERFILTER

Raadpleeg pagina 9.



KEGELVORMIGE MAALELEMENTEN REINIGEN

Door de maalelementen regelmatig schoon te maken, blijven ze consistente resultaten leveren,

wat bijzonder belangrijk is wanneer u koffie maalt voor espresso.

3 4] \
'UNLOCK gv ) ) 1:\ ‘
SN,

Ontgrendel de Bonen Bonencontainer  Laat de molen draaien totdat deze
bonencontainer  verwijderen terugplaatsen leegis
en vastzetten

Ontgrendel
en verwijder de
bonencontainer

1] |
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B

8
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Verwijder Maak bovenste ~ Maak onderste  Verwijder het Maak
het bovenste maalelement maalelement aandrukelement  maalopening
maalelement schoon met schoon met met de verwijde-  schoon met
de daarvoor de daarvoor ringsmagneet de daarvoor
bestemde borstel bestemde borstel bestemde borstel

1

#-

%

Duw het bovenste Vergrendel Plaats de Vergrendel de
maalelement het bovenste bonencontainer  bonencontainer
stevig op zijn maalelement

plaats

Borstel voor

maalelementen Verwijderingsmagneet

voor aandrukelement

Borstel voor
S maalopening

Plaats het
aandrukelement
handmatig terug
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STOOMPIJPJE REINIGEN

BELANGRIJK

Veeg het stoompijpje en het uiteinde na elk
gebruik onmiddellijk goed schoon met een
vochtige doek en laat het spoelen. Als u het
stoompijpje niet reinigt, kan dit de prestaties
van de melktexturering beinvioeden.

* Als ee n van de gaatjes in het uiteinde van het
stoompijpje verstopt raakt, controleer dan dat
het apparaat geen stoom meer aanmaakt
en maak het gaatje vrij met behulp van
de reinigingstool voor de stoomtip.

¢ Als het stoompijpje verstopt blijft, haalt u het
uiteinde eraf en laat u het samen met het
stoompijpje weken in een oplossing met
het meegeleverde reinigingspoeder (zie
instructies hieronder). Schroef het uiteinde
terug op het stoompijpje nadat u ze heeft
afgespoeld.

Yo

* Wanneer het stoompijpje niet in gebruik is, kunt
u het in de melkkan gevuld met warm water
laten zitten om verstoppingen te voorkomen.

Reinigingspoeder stoompijpje
1. Doe 1 zakje in een lege melkkan.
2. Voeg 1 kopje (240 ml) heet water toe.

3. Haal de stoomtip eraf en plaats deze samen
met het stoompijpje in de kan.
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4. Laat de onderdelen 20 minuten weken.

5. Reinig en spoel de stoomtip en schroef deze
terug op het stoompijpje. Zet het stoompijpje
terug in de kan en laat stoom 10 seconden
doorlopen.

6. Laat ze 5 minuten weken.

7. Laat stoom meermaals doorlopen om het
stoompijpje te reinigen, en spoel het daarna
grondig af.

8. Droog het stoompijpje af met een schone
doek.

9. Giet de oplossing weg en spoel de kan
grondig uit.

OPMERKING

Zorg dat het uiteinde van het stoompijpje na het
reinigen weer stevig wordt vastgeschroefd om
een foute temperatuurmeting te voorkomen.

DE FILTERBAKJES EN HET
PORTAFILTER REINIGEN

* De filterbakjes en het portafilter moeten
na elk gebruik onder heet water worden
afgespoeld om alle resterende koffieolién
te verwijderen.

* Als de gaatjes in het filterbakje verstopt
raken, lost u een reinigingstablet op in heet
water en laat u het filterbakje en portafilter
ongeveer 20 minuten in de oplossing weken.
Spoel grondig af.

SPOELEN MET SCHOON WATER

* Telkens wanneer u klaar bent met koffiezetten,
is het raadzaam het apparaat met schoon
water te spoelen voordat u het uitzet. Leeg
de opvangbak. Plaats de reinigingsschijf in
het filterbakje en plaats daarna het portafilter
in de zetgroep. Tik op de knop Bereiding en laat
de druk gedurende 20 seconden opbouwen.
Tik dan nogmaals om te stoppen en de druk
vrij te geven. Herhaal dit 5 keer om fijne deeltjes
gemalen koffie en achtergebleven koffie-olién
weg te spoelen op plaatsen waar het water
voor koffie doorstroomt.

DE DRUPPELPLAAT REINIGEN

* De binnenkant van de zetgroep en de
druppelplaat moeten met een vochtige
doek worden schoongeveegd om deeltjes
gemalen koffie te verwijderen.



* Laat regelmatig heet water door de zetgroep

lopen met het filterbakje en portafilter op hun
plaats, maar zonder gemalen koffie. Dit verwij-

dert achtergebleven deeltjes gemalen koffie
van de druppelplaat.

* Als er sprake lijkt te zijn van een hardnekkige

opbouw op de druppelplaat, gebruik dan de
inbussleutel om de schroef in het midden van
de druppelplaat los te draaien. Let hierbij
goed op welke kant in de zetgroep hoort.

DE OPVANG- EN OPBERGBAK
REINIGEN

* U moet de opvangbak na elk gebruik uit het
apparaat halen, legen en reinigen.

* Verwijder het rooster uit de opvangbak.
Was de opvangbak in warm zeepsop.

* De opbergbak kan worden verwijderd
en gereinigd met een zachte, vochtige
doek (gebruik geen schurende schoon-
maakmiddelen of -doeken die de
oppervliakken kunnen krassen).

BEHUIZING EN
VERWARMINGSPLAAT
VOOR KOPJES REINIGEN

* De behuizing en verwarmingsplaat voor
kopjes kunnen met een zachte, vochtige
doek worden gereinigd. Poets ze daarna
op met een zachte, droge doek. Gebruik
geen schurende reinigingsmiddelen,
schuursponsjes of -doeken die krassen
op het oppervlak kunnen veroorzaken.

OPMERKING

Was de onderdelen of accessoires niet in de
vaatwasser af.

ONTKALKEN

* Gebruik deze functie om toegang te krijgen
tot de ontkalkingsprocedure wanneer deze
op het scherm wordt weergegeven.

* Het apparaat gaat naar de ontkalkingsmodus

als u ervoor kiest om te ontkalken naar
aanleiding van het pop-upbericht of als

u 'Instellingen' > 'Ontkalkingscyclus' kiest.
Volg de instructie op het touchscreen.

Zorg ervoor dat u ongeveer 1,5 uur de tijd
neemt om het gehele ontkalkingsproces uit te
voeren en volg de stapsgewijze instructies. Als
u net klaar bent met koffiezetten, zet het
apparaat dan uit en laat het minimaal 1 uur
afkoelen voordat u het ontkalkingsproces
start.

OPMERKING

Probeer NOOIT uw apparaat te ontkalken
zonder de Ontkalkingsprocedure in het menu
Instellingen te volgen. Dit kan schade aan uw
apparaat veroorzaken.

15
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PROBLEEM

Problemen
oplossen

MOGELIJKE OORZAAK

WAT TE DOEN

Motor start,
maar er komt
geen gemalen
koffie uit de
maalopening

* Er zitten geen koffiebonen
in de bonencontainer.

¢ Molen/bonencontainer
is geblokkeerd.

 Er zit een koffieboon vast
in de container.

* Vul de bonencontainer met verse
koffiebonen.

* Verwijder de bonencontainer. Controleer
de bonencontainer en maalelementen
op verstoppingen. Vervang onderdelen
en probeer het opnieuw.

Motor start,
maar draait
met een luid
ratelend geluid

* De molen is verstopt met
een vreemd voorwerp of
de vulklep is geblokkeerd.

* Vocht zorgt voor verstopping
van de molen.

 Haal de bonencontainer van de molen,
controleer de maalelementen en verwijder
vreemde voorwerpen.

* Maak de maalelementen en maalopening
schoon, zie pagina 13.

* Laat de maalelementen goed drogen
voordat u ze weer in de molen plaatst.
U kunt eventueel een haardroger gebruiken
om lucht op de maalelementen te blazen
zodat ze sneller drogen.

Kan de bonen-
container niet
vergrendelen

* Koffiebonen blokkeren het
vergrendelingsmechanisme
van de bonencontainer.

* Verwijder de bonencontainer.
Verwijder koffiebonen van de bovenkant
van de maalelementen.
Zet de bonencontainer weer vast op zijn
plaats.

Portafilter * Het aandrukelement is » Controleer of het aandrukelement op zijn
raakt te vol verwijderd voor reiniging plaats zit en correct op de aandrijfas vastzit
en is niet teruggeplaatst. (zie instructieboek op Sage-website).
Noodstop? * Draai het portafilter linksom om de functie
voor automatisch malen, doseren en aan-
drukken te stoppen.
¢ Haal het netsnoer uit het stopcontact.
Molen draait ¢ Geen bonen in container. * Vul de container met bonen.
continu

¢ Draai het portafilter linksom om de functie
voor automatisch malen, doseren en aan-
drukken te stoppen.

* Aandrukelement is verwijderd.

» Controleer of het aandrukelement op zijn
plaats zit en correct op de aandrijfas vastzit
(zie instructieboek op Sage-website).
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PROBLEEM

MOGELIJKE OORZAAK

WAT TE DOEN

Espresso loopt
langs de rand
van het portafilter

en/of

Portafilter komt
uit de zetgroep
tijdens de extractie

* Portafilter niet correct in de
zetgroep geplaatst.

* Zorg ervoor dat het portafilter naar rechts
is gedraaid totdat de hendel voorbij het
midden komt en stevig op zijn plaats is
vergrendeld. Als u voorbij het midden draait,
beschadigt dit de siliconenafdichting niet.

* Er zit gemalen koffie op de rand
van het filterbakje.

* Verwijder overtollige koffie van de rand
van het filterbakje om voor een goede
afdichting in de zetgroep te zorgen.

* De rand van het filterbakje of
de onderkant van het portafilter
is nat. Natte opperviakken
verminderen de wrijving die
nodig is om het portafilter op
zijn plaats te houden terwijl
deze onder druk staat tijdens
een extractie.

e Zorg er altijd voor dat het filterbakje en
portafilter volledig droog zijn voordat
u het vult met koffie, de koffie aandrukt
en het portafilter in de zetgroep plaatst.

Problemen met
functie voor
automatisch
starten

* Klok niet ingesteld of onjuiste
tijd is ingesteld.

 Controleer of de klok en de automatische
starttijd correct zijn geprogrammeerd.

Fout bij bediening
op touchscreen

* Eris een ernstig probleem
opgetreden en het apparaat
kan niet worden gebruikt.

* Neem contact op met de Sage-klanten-
ondersteuning.

Pompen blijven
werken / Stoom is
erg nat / Heetwa-
teruitloop lekt

* Het gebruik van sterk gefilterd,
gedemineraliseerd of gedes-
tilleerd water beinvioedt de
werking van het apparaat.

* We raden aan koud, gefilterd water te
gebruiken. We raden af om water zonder of
met een laag mineraalgehalte te gebruiken,
zoals sterk gefilterd, gedemineraliseerd
of gedestilleerd water. Neem contact op
met de Sage-klantenondersteuning als het
probleem aanhoudt.

Er komt geen
water uit de
zetgroep

* Het apparaat heeft de bedrijf-
stemperatuur niet bereikt.

* Wacht totdat het apparaat de
bedrijfstemperatuur heeft bereikt.

* Waterreservoir is leeg.

* Vul het waterreservoir bij. Maak het systeem

als volgt gebruiksklaar:

1) Raak de knop Bereiding aan om
gedurende 30 seconden water door
de zetgroep te laten lopen.

2) Tik op de Heet water om 30 seconden
water door de heetwateruitloop te laten
stromen.

* Waterreservoir niet correct
geplaatst en vergrendeld.

* Duw het waterreservoir volledig op zijn
plaats en zorg dat het is vergrendeld.
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PROBLEEM

MOGELIJKE OORZAAK

WAT TE DOEN

Het display zegt
'Waterreservoir
leeg', maar het
waterreservoir is vol

* Waterreservoir niet correct
geplaatst en vergrendeld.

* Duw het waterreservoir volledig op zijn
plaats en zorg dat het is vergrendeld.

Geen stoom
of heet water

* Apparaat staat niet aan
of heeft de bedrijfstem-
peratuur niet bereikt.

® Zorg ervoor dat het apparaat is aange-
sloten en klaar is voor gebruik.

* Mogelijk hebt u een blokkering door kalk.
Voer het ontkalkingsproces uit.

Geen heet water

* Waterreservoir is leeg.

* Vul het waterreservoir bij.

Geen stoom

* Stoompijpje is verstopt.

* Zie 'Het stoompijpje reinigen’, pagina 14.
* Mogelijk hebt u een blokkering door kalk.
Voer het ontkalkingsproces uit.

Het apparaat staat
aan, maar werkt niet

¢ Schakel het apparaat uit. Wacht 60 minuten
en schakel het apparaat weer in.

* Neem contact op met de Sage-klantenon-
dersteuning als het probleem aanhoudt.

Er komt stoom
uit de zetgroep

¢ Schakel het apparaat uit. Wacht 60 minuten
en schakel het apparaat weer in.

* Neem contact op met de Sage-klantenon-
dersteuning als het probleem aanhoudt.

Espresso druppelt
alleen uit de uitloop
van het portafilter,
met een beperkte
doorstroming

* Koffie is te fijn gemalen.

» Zet de maalgraad hoger om de koffie iets
grover te malen.

* Mogelijk hebt u een blokkering door kalk.
Voer het ontkalkingsproces uit.

Espresso stroomt
te snel uit de uitloop

* De koffie is te grof gemalen.
» Koffiebonen zijn oud.

* Zet de maalgraad op een lager cijfer om
de koffie iets fijner te malen.

* Gebruik versgebrande koffiebonen met
aanduiding van de branddatum en gebruik
ze tussen 5 - 20 dagen na die datum.

Koffie niet warm
genoeg

* Kopjes niet voorverwarmd.

* Spoel de kopjes om onder de heetwater-
uitloop en zet ze op de verwarmingsplaat.

* Melk is niet warm genoeg
(bij het maken van een
cappuccino of latte enz.).

* Verhoog de melktemperatuur in het
instellingenmenu.
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PROBLEEM

MOGELIJKE OORZAAK

WAT TE DOEN

Geen créemelaagje

» Koffiebonen zijn oud.

» Gebruik versgebrande koffiebonen met
aanduiding van de branddatum en gebruik
ze tussen 5 - 20 dagen na die datum.

Onvoldoende
melktextuur

* Stoompijpje is verstopt.

* Zie 'Het stoompijpje reinigen’, pagina 14.
* Mogelijk hebt u een blokkering door kalk.
Voer het ontkalkingsproces uit.

* Verschillende merken en soorten melk en
melkalternatieven krijgen een verschillende
textuur. U moet het schuimniveau mogelijk
aanpassen.

Te veel koffie
geéxtraheerd

* Koffie is te grof gemalen.
» Extractieduur/-volume
moet worden aangepast.

» Zet de maalgraad op een lager cijfer om
de koffie iets fijner te malen.

* Tik op de knop Enkel/Dubbel om de
extractietijd aan te passen.

Te weinig koffie
geéxtraheerd

* Koffie is te fijn gemalen.

¢ Extractieduur/-volume
moet worden aangepast.

» Zet de maalgraad hoger om de koffie iets
grover te malen.

* Tik op de knop Enkel/Dubbel om de
extractietijd aan te passen.

De hoeveelheid
koffie is veranderd,
maar alle instellingen
zijn hetzelfde.

* Naarmate koffiebonen
rijpen, verandert de
extractie, wat van invioed
kan zijn op de hoeveelheid
gezette koffie.

» Zet de maalgraad op een lager cijfer om
de koffie iets fijner te malen.

* Tik op de knop Enkel/Dubbel om de
extractietijd aan te passen.

* Gebruik versgebrande koffiebonen met
aanduiding van de branddatum en gebruik
ze tussen 5 - 20 dagen na die datum.
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@ Garantie

BEPERKTE GARANTIE VAN 2 JAAR

Sage Appliances biedt een garantie op dit product
voor huishoudelijk gebruik in genoemde gebieden
gedurende 2 jaar vanaf de datum van aankoop
tegen defecten veroorzaakt door gebrekkige
afwerking en materialen. Gedurende deze
garantieperiode zal Sage Appliances defecte
producten repareren, vervangen of terugbetalen
(naar eigen goeddunken van Sage Appliances).

Alle wettelijke garantierechten onder de
toepasselijke nationale wetgeving worden
gerespecteerd en onze garantie doet geen afbreuk
aan deze rechten. Voor de algemene voorwaarden
van de garantie, evenals instructies over hoe u
aanspraak maakt op de garantie, gaat u naar www.
sageappliances.com.
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SAGE®
CONSIGLIA:

LA SICUREZZA
PRIMA DITUTTO

In Sage® abbiamo molto

a cuore la sicurezza.

In fase di progettazione

e realizzazione dei nostri
apparecchi diamo assoluta
priorita alla sicurezza dei
clienti. Invitiamo inoltre

i clienti a prestare molta
attenzione durante I'utilizzo
degli apparecchi elettrici

e a osservare le seguenti
precauzioni.

NORME
DI SICUREZZA
IMPORTANTI

LEGGERE TUTTE LE
ISTRUZIONI PRIMA DELL'U-
SO E CONSERVARLE PER
CONSULTARLE IN FUTURO

2

* Sul sito sageappliances.com
e disponibile anche una
versione scaricabile del
presente documento.

* Prima di usare I'apparecchio
per la prima volta, verificare
che la tensione della rete
corrisponda a quella indicata
sull'etichetta dei valori nominali
sotto il dispositivo. In caso
di dubbi, contattare I'azienda
fornitrice di elettricita locale.

* Si consiglia l'installazione
di un interruttore salvavita
per una maggiore sicurezza
durante ['utilizzo di tutti
i dispositivi elettrici. Si consiglia
['uso di un salvavita con
corrente operativa nominale
non superiore a 30 mA.
Rivolgersi a un elettricista per
un parere professionale.

* Rimuovere e smaltire
in sicurezza tutti i materiali
di imballaggio prima di utilizzare
l'apparecchio per la prima volta.

* Per eliminare il rischio di
soffocamento per i bambini,
smaltire in sicurezza la
copertura protettiva della spina.

* Prima dell'uso, verificare
sempre che l'apparecchio
sia montato correttamente.

* Questo apparecchio
e destinato esclusivamente
all'uso domestico. Non
utilizzare per usi diversi da
quello previsto. Non utilizzare
su veicoli in movimento
o barche. Non utilizzare
all'aperto. L'uso non corretto
potrebbe provocare lesioni.

* Posizionare l'elettrodomestico
su una superficie stabile,



resistente al calore, piana

e asciutta, lontano dal bordo
del piano di lavoro. Utilizzare
I'apparecchio lontano da

fonti di calore come piastre
elettriche, fornelli a gas o forni.
Svolgere completamente

il cavo prima dell'uso.

Evitare che il cavo di
alimentazione rimanga sospeso
oltre il bordo di un tavolo o del
piano cucina. Evitare che

il cavo di alimentazione tocchi
superfici calde o formi nodi.
Non lasciare I'elettrodomestico
incustodito durante

il funzionamento.

Se l'elettrodomestico viene:

- lasciato incustodito

- pulito

- spostato

- montato o

- riposto

Spegnere sempre la macchina
per espresso premendo

il pulsante POWER. Spegnere
e scollegare I'apparecchio
dalla presa di corrente.
Ispezionare regolarmente

il cavo di alimentazione

e l'apparecchio stesso per
verificare la presenza di danni.
Se vengono rilevati danni

di qualsiasi tipo, smettere
immediatamente di usare
I'apparecchio e portarlo con
tutti i componenti al centro
assistenza Sage autorizzato
piu vicino affinché venga
esaminato, sostituito o riparato.
Mantenere puliti I'apparecchio
e gli accessori. Seguire le istru-
zioni di pulizia fornite in questo
libretto. Qualsiasi operazione

non menzionata in questo
libretto di istruzioni deve
essere eseguita da un centro
assistenza Sage autorizzato.
L'elettrodomestico puo essere
utilizzato da bambini di eta
superiore a 8 anni e da persone
con ridotte capacita motorie,
sensoriali 0 mentali o prive

di esperienza o conoscenza
dell'elettrodomestico

stesso, a condizione che lo
utilizzino sotto la supervisione
di qualcuno o secondo
specifiche istruzioni ricevute
in merito all'uso in sicurezza
dell'elettrodomestico e che
comprendano i rischi associati.
Non lasciare che i bambini
giochino con l'elettrodomestico.
La pulizia dell'elettrodomestico
puo essere effettuata

da bambini di eta non
inferiore a 8 anni e con la
supervisione di un adulto.

¢ Tenere l'elettrodomestico

e il cavo fuori dalla portata
dei bambini di eta pari

o inferiore agli 8 anni.
Utilizzare esclusivamente
gli accessori forniti con
I'elettrodomestico.

* Attenersi scrupolosamente

alle istruzioni riportate

in questo libretto per
utilizzare l'elettrodomestico.
Non spostare I'elettrodomestico
quando & in funzione.

Utilizzare esclusivamente
acqua fredda della rete idrica
urbana. Si sconsiglia I'uso

di acqua filtrata, demineralizzata
o distillata, poiché potrebbe
influire sul sapore del caffé



e sul funzionamento previsto
della macchina da espresso.

* Non utilizzare l'elettrodo-
mestico se il serbatoio
dell'acqua é vuoto.

* Assicurarsi che il portafiltro
sia ben inserito e fissato nella
bocchetta di estrazione prima
di utilizzare I'apparecchio.

* Non rimuovere il portafiltro
durante il processo di
estrazione del caffe poiché la
macchina e sotto pressione.

* Non posizionare oggetti
sull'elettrodomestico, eccetto
le tazze da riscaldare.

* Fare attenzione durante I'utiliz-
zo, poiché le superfici metalliche
possono diventare molto calde
durante il funzionamento.

e Evitare il contatto con le
superfici calde. Lasciare
raffreddare I'elettrodomestico
prima di spostarlo o pulire
una qualsiasi delle sue parti.

e La superficie dell'elemento
riscaldante puo trattenere
calore residuo dopo l'uso.

* Far attenzione durante la
montatura del latte poiché la
funzione "Auto Purge" (lavaggio
automatico) potrebbe innescare
il rilascio di vapore caldo quando
la lancia vapore é abbassata.

* Prestare attenzione durante la
decalcificazione, poiché I'ap-
parecchio potrebbe rilasciare
vapore caldo. Assicurarsi che il
vassoio raccogligocce sia vuoto
e inserito prima di procedere
alla decalcificazione. Per
istruzioni dettagliate, consultare
l'apposita sezione a pagina 15.

* Non utilizzare il macinacaffé
se il coperchio del portachicchi
non € in posizione. Tenere
dita, mani, capelli, vestiti
e utensili lontani dal
portachicchi durante I'utilizzo.

AVVISO Al CLIENTI IN MERI-
TO Al DISPOSITIVI DI ARCHI-

VIAZIONE

Al fine di offrire un servizio
migliore ai nostri clienti, nei nostri
prodotti € stato inserito un
dispositivo di archiviazione
interno. Questo dispositivo di
archiviazione é costituito da

un piccolo chip che raccoglie
determinate informazioni sul

tuo apparecchio, tra cui la
frequenza e il modo in cui lo
utilizzi. Se il prodotto necessita
di assistenza, le informazioni
raccolte dal chip ci permetteranno
di ripararlo in modo rapido

ed efficiente. Le informazioni
raccolte costituiscono inoltre una
risorsa preziosa per lo sviluppo
di futuri elettrodomestici che

ci consentiranno di soddisfare

al meglio le esigenze dei

nostri consumatori. Il chip non
raccoglie alcuna informazione
riguardante le persone che
utilizzano il prodotto o il nucleo
familiare in cui viene utilizzato. In
caso di domande relative al chip
del dispositivo di archiviazione,

e possibile contattarci all'indirizzo
privacy@sageappliances.com.



ISTRUZIONI SPECIFICHE
PER IL FILTRO DELL'ACQUA

* Tenere la cartuccia del filtro
fuori dalla portata dei bambini.
» Conservare le cartucce del
filtro in un luogo asciutto
e nella confezione originale.
* Proteggere le cartucce dal

calore e dalla luce solare diretta.

* Non utilizzare cartucce
del filtro danneggiate.

* Non aprire le cartucce del filtro.
 Svuotare il serbatoio dell'acqua
e sostituire la cartuccia se non

si utilizza I'elettrodomestico per

un periodo di tempo prolungato.

Questo simbolo indica che

I'apparecchio non puo
= €5S€re smaltito con i rifiuti

domestici comuni. Deve
essere conferito presso un centro
di smaltimento locale specializ-
zato o presso un rivenditore che
fornisce questo servizio. Per
ulteriori informazioni, contattare
l'ufficio comunale locale.

Per proteggersi dalle

scariche elettriche, non

immergere la spina, il cavo
di alimentazione o I'elettrodo-
mestico in acqua o in qualsiasi
altro liquido.

ESCLUSIVAMENTE PER USO DOMESTICO
CONSERVARE QUESTE ISTRUZIONI
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A. Macinacaffé conico integrato
. Serbatoio dell'acqua rimovibile da 2,5 litri

. Manopola di regolazione del grado
di macinatura

H. Piedino girevole estraibile
I.  Vassoio di riscaldamento tazze
J. Lancia vapore termoisolante
K. Uscita acqua calda dedicata

- Pannello di controllo con display touch L. Punto di accesso per la decalcificazione
M
N

O

. Condotto di uscita del caffe macinato . Vassoio per riporre gli strumenti

Gruppo di erogazione da 58 mm . Vassoio raccogligocce rimovibile
. Portafiltro in acciaio inossidabile da 58 mm

G MmO

c € Informazioni sui valori nominali
220-240 V~50-60 Hz 2000-2400 W
6



ACCESSORI

. Lattiera in acciaio inossidabile
. Filtro per 2 tazze
. Filtro per 1 tazza
. Filtro dell'acqua con supporto
. Disco di pulitura

Battifiltro piccolo
. Spazzola per macinacaffé

O mMmOoOoO W >

= X &«

. Spazzola per il condotto di uscita del caffe

macinato e magnete per la rimozione del
pressino

Accessorio per la pulizia della punta della
lancia vapore

Due chiavi a brugola

. Detergente per la pulizia della lancia vapore

Striscia per il test di durezza dell'acqua

. Detergente in capsule per la macchina

espress

. Polvere decalcificante



j: Caratteristiche
Vs di The Oracle™

PANNELLO DI CONTROLLO
TOUCH SCREEN A COLORIL

Scorri e seleziona dal menu bevande. Regola
l'intensita del caffé, la consistenza o la
temperatura del latte, e salva le impostazioni
come preferite.

MACINATURA, DOSAGGIO E
PRESSATURA AUTOMATICHE

Macina, dosa e pressa automaticamente la

giusta quantita di caffé, in modo pratico e pulito.

MANOPOLA DI REGOLAZIONE
DEL GRADO DI MACINATURA

Impostazioni regolabili di macinatura, da fine
a grossa, per un'estrazione ottimale del caffé.

MACINE CONICHE DI PRECISIONE

Massimizzano la superficie di macinatura del
caffé per un espresso dall'aroma corposo.

MONTATURA DEL LATTE
AUTOMATICA

Monta automaticamente il latte per raggiungere
la temperatura e la consistenza desiderate, da
omogenea e vellutata a cremosa. Il lavaggio
automatico rimuove il latte residuo dalla lancia
vapore quando viene abbassata dopo l'uso.

CAFFE E VAPORE SIMULTANEI

Due caldaie in acciaio inossidabile per
I'espresso e il vapore per montare il latte
ed estrarre il caffée simultaneamente.

CONTROLLO DI PRECISIONE

Controllo elettronico della
temperatura PID

Il controllo elettronico della temperatura offre
una temperatura dell'acqua precisa per un
sapore ottimale dell'espresso.

Gruppo di erogazione con
riscaldamento attivo

Gruppo di erogazione di tipo commerciale da
58 mm con elemento incorporato che garantisce
la stabilita termica durante I'estrazione.

Pressione di estrazione regolata

La valvola di sicurezza (OPV) limita la pressione
massima per un sapore ottimale dell'espresso.

Pre-infusione a bassa pressione

Aumenta gradualmente la pressione dell'acqua
per espandere delicatamente i chicchi ed
estrarre in modo uniforme.

Doppia pompa
Due pompe, per la caldaia per espresso e la
caldaia a vapore, realizzate in Italia.

Temperatura di estrazione
programmabile

Regola la temperatura dell'acqua per ottenere
un sapore ottimale dell'espresso a seconda
dell'origine del caffé e del grado di tostatura.

CARATTERISTICHE AGGIUNTIVE

Auto Start
Accende la macchina all'orario desiderato.

Auto Off

Spegne la macchina dopo un certo intervallo
di tempo, da 0,5 a 8 ore.

Dose regolabile

Altezza regolabile della ventola che aiuta
a variare la quantita di caffé nel portafiltro.



Funzioni

INSTALLAZIONE DEL FILTRO
DELL'ACQUA

¢ Immergere il filtro in acqua fredda per 5 minuti.
* Lavare il supporto del filtro in acqua fredda.
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¢ |mpostare il promemoria per la prossima
sostituzione. Si consiglia di sostituire il filtro

dopo 3 mesi.
\_Js
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* Inserire il filtro nelle due parti del supporto.

¢ Perinstallare il filtro montato sul serbatoio
dell'acqua, allineare la base del supporto del
filtro con l'adattatore all'interno del serbatoio.
Spingere verso il basso per bloccarlo in po-
sizione.

* Riempire il serbatoio dell'acqua con acqua

fredda, quindi riportarlo in posizione.

PRIMO UTILIZZO

1. Premere il pulsante POWER (alimentazione)
per accendere la macchina.

2. Seguire le istruzioni sul display per eseguire
la prima configurazione.

3. Una volta completato questo processo,
la macchina indichera che & pronta per
I'utilizzo.

< YourOracleisnowreadytouse

Select the guide to find out more about your Oracle Touch
or / toexit and proceed to your drink selection

&

A questo punto la macchina & in modalita
STANDBY.

NOTA

Se la durezza dell'acqua € 4 o0 5 al momento del
test, & consigliabile passare a una fonte d'acqua
alternativa.

FUNZIONAMENTO DELLA
MACINATURA

Montare il portachicchi sulla parte superiore
della macchina. Ruotare la manopola per

bloccarlo in posizione.
Riempire il portachicchi con chicchi freschi.

Eas




SELEZIONE BEVANDE

Per accedere alla schermata del menu Bevande,
toccare l'icona Home
la bevanda desiderata. Toccare l'icona
"Suggerimenti" 1 per visualizzare la guida
di the Oracle™ Touch.

i Select your drink &

o U \

FlatWhite  Cappt

icano  Café Crema Latte

NOTA

Il display touch deve essere mantenuto asciutto
e pulito per garantire il corretto funzionamento
della macchina.

SCHERMATA BEVANDA

Icona

. Scorrere per selezionare

SELEZIONE DEL FILTRO

Filtro per
2 tazze

Filtro per
1tazza

v

MACINATURA, DOSAGGIO
E PRESSIONE AUTOMATICHE

Allineare la maniglia del portafiltro con la posizione
INSERT (inserisci) sul condotto di uscita del caffé
macinato. Sollevare per inserire il portafiltro nel
condotto di uscita del caffé macinato e ruotare
fino alla posizione centrale.

\ GROUP HEAD /
GRIND OUTLET L —

Icona "Home" Bevanda selezionata “Impostazioni"
| | | GRIND OUTLET
| [ |
[ Cappuccino < ~ M
Grind Brew Milk CENTER
POSITION

O O U

(20 ) single ) (65° ] 08)
Hot Water
|

Grado di Impostazione di Livello schiu-
macinatura estrazione: toccare questo matura latte
Regolare usando Pulsante per scorrere tra

la manopola le opzioni

sul lato della Espresso - singolo/ Temperatura
macchina doppio/tempo di latte

estrazione personalizzato

Nero lungo - piccolo/
medio/grande

SELEZIONE DEL GRADO
DI MACINATURA

Sono disponibili 45 impostazioni per il grado

di macinatura (n. 1 piu fine, n. 45 piu grossa).
Si raccomanda di iniziare con il n. 30 e regolare
le impostazioni in base alle esigenze: diminuire
il valore se l'estrazione & troppo veloce

0 aumentarlo se e troppo lenta. L'erogazione

dell'espresso dovrebbe iniziare entro 8-12 secondi.
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Per avviare la funzione di macinatura, dosaggio
e pressione automatiche, toccare il pulsante
Macina sul display. La macinatura avra inizio.

Quando la funzione automatica di macinatura,
dosaggio e pressione € completa, ruotare

la maniglia del portafiltro in posizione INSERT
(inserisci) e abbassarla per rimuoverla.

Per regolare l'altezza di pressatura, utilizzare

la chiave a brugola fornita. Tirare la ventola

di pressatura verso il basso dall'uscita di
macinatura, quindi tirare verso il basso I'attacco
della ventola all'interno dell'uscita di macinatura
per rimuoverla. Regolare la lunghezza del
giunto allentando il dispositivo di fissaggio con
la chiave a brugola e ruotando il giunto alla
lunghezza desiderata.



ESTRAZIONE DELL'ESPRESSO

Allineare la maniglia del portafiltro con la posizione
INSERT (inserisci) sul gruppo di erogazione.
Sollevare per inserire il portafiltro nel gruppo

di erogazione e ruotare l'impugnatura verso la
posizione LOCK TIGHT (blocca) fino a incontrare
resistenza.

Premere il pulsante "Estrai" sul display per avviare
I'estrazione. E possibile riprogrammare i volumi
erogati.

Brew Brew

O o
(_single ) —» (__Double ) - (__Custom )
[ ]

AZIONAMENTO MANUALE

Tenere premuto il pulsante "Estrai" per circa

2 secondi per accedere alla modalita di estrazione
manuale. Toccare il pulsante "Estrai" per iniziare
I'estrazione, quindi toccarlo nuovamente per
interromperla.

MONTATURA DEL LATTE
AUTOMATICA

Iniziare con latte fresco freddo. Riempire la lattiera
al di sotto della posizione del beccuccio di uscita.
Sollevare la lancia vapore e introdurla nella lattiera.
Abbassare completamente la lancia vapore.

La lattiera deve poggiare sul vassoio raccogligocce
e il latte deve coprire la guarnizione della lancia
vapore.

MAX
MIN

IL LATTE DEVE
SUPERARE
QUESTA LINEA

Per iniziare, toccare il pulsante "Latte". Il display
mostrera la temperatura del latte mentre si
riscalda. La montatura del latte si arrestera
automaticamente quando viene raggiunta la
temperatura selezionata. Sollevare la lancia vapore
per rimuovere la lattiera. Pulire la lancia vapore

e la punta della lancia con un panno umido
pulito. Abbassare la lancia vapore. Il lavaggio della
lancia verra avviato automaticamente.

MONTATURA DEL LATTE MANUALE

La montatura del latte automatica e lo
spegnimento automatico sono disabilitati
durante la modalita di montatura manuale
del latte. Sollevare la lancia vapore. Iniziare
la montatura toccando il pulsante. Una volta
terminata la montatura, toccare il pulsante
"Latte" per interrompere il processo.

Pulire la lancia vapore e la punta della lancia
con un panno umido pulito. Abbassare la lancia
vapore. La pulizia della lancia verra avviata
automaticamente.

ATTENZIONE: RISCHIO
A DI USTIONE

E possibile che venga rilasciato vapore
pressurizzato anche dopo lo spegnimento della
macchina.

| bambini devono utilizzare I'elettrodomestico
sempre sotto la supervisione di un adulto.

AMERICANO

Sono disponibili 3 impostazioni predefinite per

il caffé Americano: piccolo, medio e grande.
Procedere alla macinatura della dose e pressarla
nel portafiltro, quindi inserire quest'ultimo nel
gruppo di erogazione. Posizionare la tazza sotto

I beccucci di uscita del portafiltro e I'erogatore
dell'acqua calda. Prima inizia I'estrazione
dell'espresso e successivamente viene erogata
l'acqua calda.

DIMENSIONE QUANTITA
DELLA TAZZA EROGATA
PREIMPOSTATA

Piccola Circa 180 ml
Media Circa 240 ml
Grande Circa 360 ml

CAFFE CREMA

Sono disponibili 3 impostazioni predefinite per
il Caffe crema: piccolo (120 ml), medio (150 ml)
e grande (180 ml). Inserire il filiro per una tazza
e impostare una grana di macinatura grezza
come indicato sul display.

11



ACQUA CALDA

La funzione ACQUA CALDA puo essere
utilizzata per preriscaldare le tazze o aggiungere
manualmente acqua calda.

Per avviare e interrompere il flusso di acqua calda,
toccare il pulsante Acqua calda sul display.

AGGIUNTA DI UNA NUOVA
BEVANDA

Toccare "Create new" (crea nuova) nella
schermata del menu per creare una bevanda
personalizzata. E possibile regolare i parametri
in base a una bevanda standard e salvarli.

®
Add New

In alternativa, dopo aver regolato manualmente
i parametri, toccare l'icona piccola +_} per
salvare le impostazioni correnti.

IMPOSTAZIONI

Per accedere al menu delle impostazioni,
toccare l'icona 0 in alto a destra sul display.

TRASPORTO E CONSERVAZIONE

Si consiglia di scaricare completamente entrambe
le caldaie prima di trasportare la macchina

o di conservarla per un lungo periodo di tempo.
Per istruzioni dettagliate, consultare la sezione
relativa alla decalcificazione.

Questa procedura & anche intesa come misura
anti-congelamento nel caso in cui la macchina
sia esposta a temperature estreme.

MODALITA AUTO OFF

La macchina entra automaticamente in modalita
AUTO OFF (spegnimento automatico) dopo
30 minuti.

12

Manutenzione
e pulizia

E

DISPLAY TOUCH A COLORI

Il display touch deve essere mantenuto asciutto
e pulito per garantire il corretto funzionamento
della macchina.

CICLO DI PULIZIA

* Quando & necessario un ciclo di pulizia,
ovvero dopo circa 200 erogazioni, viene
visualizzato un apposito messaggio di avviso.
In alternativa, & possibile avviare un ciclo

di pulizia selezionando "Ciclo di pulizia"

in "Impostazioni". Il ciclo di pulizia consente
di pulire il disco forato e risciacquare il gruppo
di erogazione.

* Seguire le istruzioni sul display touch.

INSTALLAZIONE DEL FILTRO
DELL'ACQUA

Consultare I'apposita sezione a pagina 9.



PULIZIA DELLE MACINE CONICHE

La pulizia regolare delle macine consente di ottenere una macinatura sempre uniforme, aspetto
molto importante soprattutto per quanto riguarda la macinatura per espresso.

v UNLOCK

gv

)

Sbloccare Rimuovere Rimontare Lasciare in funzione il macinacaffé ~ Sbloccare e rimuovere
il portachicchi i chicchi e fissare finché non € vuoto il portachicchi
il portachicchi
8 y 9] 110 |
[ [ |
PR hp [m— |m17L |

4

Rimuovere Pulire lamacina Pulire lamacina Rimuovere
la macina superiore con inferiore con una la ventola
superiore una spazzola per spazzola per compattatrice
la pulizia la pulizia con |'apposito
magnete
13 14 15

Spingere la
macina superiore macina superiore il portachicchi
con decisione
in posizione

Spazzola
perla
pulizia

Bloccare la

Inserire

Magnete per
la rimozione
del pressino

Spazzola per
il condotto di

uscita del caf-
fe macinato

Bloccare
il portachicchi

Pulire il condotto
di uscita del
caffé macinato
con l'apposita
spazzola

Rimettere la ventola
compattatrice

in posizione
manualmente
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PULIZIA DELLA LANCIA VAPORE

IMPORTANTE

Dopo ogni utilizzo, pulire la lancia vapore

e la punta con un panno umido pulito e far
scorrere immediatamente acqua nella lancia.
La mancata pulizia della lancia vapore puo
influire sulle prestazioni di montatura del latte.

* Se uno dei fori nella punta della lancia vapore
si ostruisce, assicurarsi che la macchina
non rilasci piu vapore e sbloccarla tramite
I'accessorio per la pulizia della punta del
vapore.

¢ Se la lancia vapore rimane ostruita, rimuovere
la punta e immergerla insieme con la lancia
vapore usando il detergente per la pulizia
della lancia vapore in dotazione (vedere
di seguito per le istruzioni). Riavvitare la punta
sulla lancia vapore dopo il risciacquo.

1l

* Per ridurre il rischio di ostruzioni, la lancia
vapore puo essere lasciata immersa nella
lattiera piena d'acqua quando non in uso.
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Detergente per la pulizia
della lancia vapore

1. Aggiungere 1 bustina in una lattiera vuota.

2. Aggiungere 1 tazza (240 ml) di acqua calda
alla lattiera.

3. Rimuovere la punta della lancia vapore e
inserirla nella lattiera con la lancia vapore.

4. Lasciare in ammollo per 20 minuti.

5. Pulire, sciacquare e rimettere a posto la punta
del vapore. Inserire di nuovo la lancia nella
lattiera e attivare il vapore per 10 secondi.

6. Lasciare in ammollo per 5 minuti.

7. Attivare piu volte il vapore per pulire la lancia
vapore, quindi sciacquarla a fondo.

8. Asciugare la lancia vapore con un panno
pulito.

9. Gettare la soluzione e sciacquare
accuratamente la lattiera.

NOTA

Assicurarsi che la punta della lancia vapore
sia ben fissata dopo la pulizia per evitare errori
di rilevamento della temperatura.

PULIZIA DEL FILTRO E DEL
PORTAFILTRO

« |l filtro e il portafiltro devono essere sciacquati
in acqua calda subito dopo ogni utilizzo per
rimuovere tutti i residui di oli del caffe.

» Se i fori del filtro si ostruiscono, far sciogliere
una capsula di detergente in acqua calda
e immergere il filtro e il portafiltro nella soluzione
per circa 20 minuti. Sciacquare a fondo.

LAVAGGIO CON ACQUA PULITA

* Dopo ogni sessione di preparazione di caffé,
si consiglia di effettuare un lavaggio con
acqua pulita prima di spegnere la macchina.
Svuotare il vassoio raccogligocce. Inserire
il disco di pulizia nel filtro, quindi inserire
il portafiltro nel gruppo di erogazione. Toccare
il pulsante "Estrai" e lasciare che la pressione
aumenti per 20 secondi, quindi premere per
arrestare e rilasciare la pressione. Ripetere
questa operazione 5 volte per eliminare
i fondi di caffe fini e gli oli residui di caffe
dai condotti di erogazione dell'acqua.



PULIZIA DEL DISCO FORATO

* L'interno del gruppo di erogazione e il disco
forato devono essere puliti con un panno
umido per rimuovere eventuali residui di caffé
macinato.

* Far scorrere periodicamente acqua calda
attraverso il gruppo di erogazione, con il
filtro e il portafiltro in posizione e senza caffé
macinato al suo interno. Questa operazione
rimuovera eventuali particelle residue di caffe
macinato dal disco forato.

* Se il disco forato presenta residui difficili da
rimuovere, utilizzare la chiave a brugola per
allentare la vite al centro del disco stesso,
prendendo nota del lato rivolto verso il gruppo
di erogazione.

PULIZIA DEL VASSOIO
RACCOGLIGOCCE E DEL VANO
PORTAOGGETTI

* |l vassoio raccogligocce deve essere rimosso,
svuotato e pulito dopo ogni utilizzo.

* Rimuovere la griglia dal vassoio raccogligocce
e lavarlo in acqua tiepida con sapone.

¢ |l vano portaoggetti pud essere rimosso
e pulito con un panno morbido e umido. Non
utilizzare detergenti, spugne o panni abrasivi
che potrebbero graffiarne la superficie.

PULIZIA DELL'INVOLUCRO
ESTERNO E DEL VASSOIO DI
RISCALDAMENTO DELLE TAZZE

¢ L'involucro esterno e il vassoio per
il riscaldamento delle tazze possono essere
puliti con un panno morbido e umido. Lucidare
con un panno morbido e asciutto. Non utilizzare
detergenti, spugne o panni abrasivi che
potrebbero graffiarne la superficie.

NOTA

Non lavare parti 0 accessori
dell'elettrodomestico in lavastoviglie.

DECALCIFICAZIONE

» Utilizzare questa funzione per accedere
alla procedura di decalcificazione quando
compare il messaggio sul display.

* La macchina entrera in modalita di
decalcificazione se si sceglie di accedere dal
messaggio pop-up o tramite "Impostazioni">
"Ciclo di decalcificazione". Seguire le istruzioni
sul display touch.

* L'intero ciclo di decalcificazione richiede circa
1 ora e mezza. Seguire le istruzioni con i dettagli
relativi a ogni fase. Se la macchina é stata
utilizzata di recente, spegnerla e lasciarla
raffreddare per almeno 1 ora prima
di procedere con la decalcificazione.

NOTA

NON tentare di eseguire la decalcificazione
senza seguire I'apposita procedura nel menu
Impostazioni, poiché la macchina potrebbe
danneggiarsi.
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PROBLEMA

Risoluzione
dei problemi

POSSIBILE CAUSA

COME PROCEDERE

Il motore del
macinacaffe

si avvia, ma dal
condotto di uscita
del caffé non

* Non sono presenti chicchi
di caffé nel portachicchi.

* || macinacaffé/portachicchi
& bloccato.

¢ Un chicco di caffe potrebbe

* Riempire il portachicchi con chicchi
di caffe freschi.

* Rimuovere il portachicchi. Controllare
che il portachicchi e le macine non siano
ostruiti. Sostituire le parti e riprovare.

esce caffe essere bloccato nel

portachicchi.
Il motore del ¢ [l macinacaffé & ostruito * Rimuovere il portachicchi, ispezionare
macinacaffé da corpi estranei oppure le macine e rimuovere eventuali corpi
si avvia ma I'imbuto & bloccato. estranei.

produce un rumore
fastidioso durante
il funzionamento

o [ 'umidita ostruisce
il macinacaffé.

* Pulire le macine e il condotto di uscita
del caffe macinato (vedere pagina 13).

» Lasciare asciugare bene le macine
prima di rimontarle. E possibile utilizzare
un asciugacapelli per soffiare aria
nell'area della macina e accelerare
il processo di asciugatura.

Impossibile fissare
il portachicchi

¢ Presenza di chicchi
di caffe che ostruiscono
il dispositivo di blocco
del portachicchi.

* Rimuovere il portachicchi.
Eliminare i chicchi di caffé presenti sulle
macine.
Riposizionare correttamente il portachicchi.

Riempimento
eccessivo del

* La ventola compattatrice
¢ stata rimossa per

* Controllare che la ventola compattatrice
sia in posizione e montata correttamente

portafiltro la pulizia e non é stata sull'albero motore (consultare il manuale
rimessa in posizione. di istruzioni sul sito Web di Sage).
Arresto * Ruotare il portafiltro verso sinistra

di emergenza
del macinacaffe

per arrestare la funzione automatica
di macinatura, dosaggio e pressione.

* Scollegare il cavo di alimentazione dalla
presa di corrente.

Il macinacaffée
funziona
ininterrottamente

* Non sono presenti chicchi
nel portachicchi.

* Riempire il portachicchi con chicchi.

* Ruotare il portafiltro verso sinistra
per arrestare la funzione automatica
di macinatura, dosaggio e pressione.

¢ La ventola compattatrice
¢ stata rimossa.

¢ Controllare che la ventola compattatrice
sia in posizione e montata correttamente
sull'albero motore (consultare il manuale
di istruzioni sul sito Web di Sage).
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PROBLEMA POSSIBILE CAUSA

COME PROCEDERE

Il caffé espresso
gocciola attorno

¢ |l portafiltro non & inserito
correttamente nel gruppo

* Verificare che il portafiltro venga
ruotato a destra fino a quando il manico

al bordo del di erogazione. supera il centro, in modo da bloccarlo
portafiltro saldamente in posizione. Una rotazione
che supera il centro non danneggia
la guarnizione in silicone.
elo » Ci sono residui di caffé * Rimuovere il caffé in eccesso dal bordo del
attorno al bordo del filtro. filtro dopo la macinatura per garantire la
chiusura ermetica nel gruppo di erogazione.
Il portafiltro * | bordo delfiltro o la parte  * Verificare sempre che il filtro e il portafiltro

inferiore del portafiltro
sono bagnati. Le superfici
bagnate riducono

I'attrito necessario

per tenere il portafiltro
nella posizione corretta
durante I'erogazione sotto
pressione.

si stacca dal gruppo
di erogazione
durante I'estrazione

siano completamente asciutti prima
di riempirli di caffe, quindi pressare
e inserire il portafiltro nel gruppo

di erogazione.

Problemi con la
funzione di avvio
automatico

* L'orologio non & impostato
o0 € impostato con un orario
errato.

* Verificare che l'orologio e l'ora di avvio
automatico siano stati programmati
correttamente.

* Si ¢ verificato un errore
grave e la macchina non
& in grado di funzionare.

Messaggio Errore
nel funzionamento
sul display touch

« Contattare il centro assistenza di Sage.

Le pompe continuano e L'utilizzo di acqua

a funzionare / altamente filtrata,

Il vapore & molto demineralizzata o distillata
umido / L'uscita altera il funzionamento
dell'acqua della macchina.

calda perde

» Si raccomanda di utilizzare acqua fredda
e filtrata. Non €& consigliabile utilizzare
acqua con contenuto minerale basso
o inesistente, ad esempio acqua distillata
o demineralizzata. Se il problema persiste,
contattare il Servizio clienti di Sage.

L'acqua non
scorre dal gruppo
di erogazione

* L'apparecchio non ha
raggiunto la temperatura
di esercizio.

* Attendere che l'apparecchio abbia
raggiunto la temperatura di esercizio.

* |l serbatoio dell'acqua
€ vuoto.

* Riempire il serbatoio dell'acqua.
Preparare il sistema nel modo seguente:
1) Premere il pulsante "Estrai" per

far scorrere acqua nel gruppo
di erogazione per 30 secondi.

* 2) Premendo il pulsante "Acqua calda"
per far scorrere acqua nell'uscita
dell'acqua calda per 30 secondi.

* | serbatoio dell'acqua
non ¢ inserito e bloccato
in posizione.

* Spingere a fondo il serbatoio dell'acqua
e chiudere il gancio.
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PROBLEMA POSSIBILE CAUSA

COME PROCEDERE

Sul display viene ¢ |l serbatoio dell'acqua non

visualizzato ¢ inserito e bloccato in
"Serbatoio acqua posizione.
vuoto", ma

il serbatoio & pieno

* Spingere a fondo il serbatoio dell'acqua
e chiudere il gancio.

* La macchina non & accesa
0 non ha raggiunto la
temperatura di esercizio.

Non viene
erogato vapore
o acqua fredda

* Assicurarsi sempre che la macchina sia
collegata all'alimentazione e pronta per
l'uso.

* Potrebbe esserci un accumulo di calcare.
Eseguire la procedura di decalcificazione.

Non viene erogata
acqua calda

¢ | serbatoio dell'acqua
€ vuoto.

¢ Riempire il serbatoio dell'acqua.

Non c'é vapore * La lancia vapore & ostruita.

¢ Consultare "Pulizia della lancia vapore"
a pagina 14.

* Potrebbe esserci un accumulo di calcare.
Eseguire la procedura di decalcificazione.

La macchina
€ accesa ma
non funziona

* Spegnere la macchina. Attendere
60 minuti, quindi riaccenderla.

¢ Se il problema persiste, contattare
il servizio di assistenza Sage.

Dal gruppo
di erogazione
fuoriesce del vapore

¢ Spegnere la macchina. Attendere
60 minuti, quindi riaccenderla.

* Se il problema persiste, contattare
il servizio di assistenza Sage.

¢ La macinatura del caffé
¢ troppo fine.

Il caffé espresso
esce dai beccucci
del portafiltro con
flusso ridotto

* Regolare il grado di macinatura su un
numero piu alto per renderla leggermente
piu grossa.

*» Potrebbe esserci un accumulo di calcare.
Eseguire la procedura di decalcificazione.
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PROBLEMA

POSSIBILE CAUSA

COME PROCEDERE

Il caffé espresso
viene erogato
troppo velocemente

¢ La macinatura del caffé
¢ troppo grossa.

¢ | chicchi di caffé non sono
freschi.

* Regolare il grado di macinatura su

un numero piu basso per renderla
leggermente pid fine.

Utilizzare chicchi appena tostati con
un'indicazione della data di tostatura

e consumarli tra 5 e 20 giorni dopo tale data.

Il caffé non
e sufficientemente
caldo

¢ Tazze non preriscaldate.

Sciacquare le tazze in acqua corrente
calda e posizionarle sul vassoio
di riscaldamento.

* |l latte non € abbastanza
caldo (nel caso
di cappuccino
o caffellatte ecc.).

Aumentare la temperatura del latte nel
menu Impostazioni.

Non c'é crema

¢ | chicchi di caffé non sono
freschi.

Utilizzare chicchi appena tostati con un'indi-
cazione della data di tostatura e consumarli
tra 5 e 20 giorni dopo tale data.

La consistenza
del latte non
e sufficiente

¢ La lancia vapore & ostruita.

Consultare "Pulizia della lancia vapore"
a pagina 14.

Potrebbe esserci un accumulo di calcare.
Eseguire la procedura di decalcificazione.

Marche e tipi diversi di latte e alternative
al latte vengono montati in modo diverso.
Pud essere necessario regolare di
conseguenza il livello di schiuma.

Viene estratto
troppo caffe

* La macinatura del caffé
€ troppo grossa.

* E necessario regolare
la durata/volume
dell'erogazione.

Regolare il grado di macinatura su
un numero piu basso per renderla
leggermente piu fine.

E possibile personalizzare il tempo
di estrazione toccando il pulsante
"Singolo"/"Doppio".

Viene estratto

¢ La macinatura del caffe

Regolare il grado di macinatura su un

poco caffe ¢ troppo fine. numero piu alto per renderla leggermente
* E necessario regolare piti grossa.
la durata/volume « E possibile personalizzare il tempo
dell'erogazione. di estrazione toccando il pulsante
"Singolo"/"Doppio".
La quantita * Con l'invecchiamento dei ¢ Regolare il grado di macinatura su un

di caffée estratto

e cambiata, ma tutte
le impostazioni
sono uguali.

chicchi di caffé, la velocita
di estrazione cambia

e puo influire sul volume
dell'erogazione.

numero pil basso per renderla leggermente
pit fine.

E possibile personalizzare il tempo

di estrazione toccando il pulsante
"Singolo"/"Doppio".

Utilizzare chicchi appena tostati con un'indi-
cazione della data di tostatura e consumarli
tra 5 e 20 giorni dopo tale data.
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Garanzia

GARANZIA LIMITATA DI 2 ANNI

Sage Appliances offre una garanzia per I'utilizzo
domestico di questo prodotto in specifiche aree
geografiche, per 2 anni dalla data di acquisto.
La garanzia copre eventuali malfunzionamenti
causati da difetti di fabbricazione o dei materiali.
Durante il periodo coperto dalla garanzia,

Sage Appliances sara tenuta a riparare,
sostituire o rimborsare 'importo corrispondente
ai prodotti difettosi (a sola discrezione di

Sage Appliances).

Tutti i diritti di garanzia previsti dalla legislazione
nazionale applicabile verranno rispettati

e non possono essere annullati dalla presente
garanzia. Per i termini e le condizioni complete
della garanzia e per istruzioni su come inviare
una richiesta di risarcimento, visitare il sito
www.sageappliances.com.
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SAGE®
RECOMIENDA
SEGURIDAD
ANTE TODO

En Sage® nos preocupa
mucho la seguridad.
Disenamos y fabricamos
electrodomeésticos teniendo
en cuenta tu seguridad.
También te rogamos que
actues cuidadosamente
al usar cualquier
electrodomeéstico y que
tomes las precauciones
siguientes.

MEDIDAS
DE SEGURIDAD
IMPORTANTES

LEE TODAS LAS
INSTRUCCIONES ANTES

DEL USOY GUARDALAS

PARA PODER CONSULTARLAS
EN EL FUTURO.

2

e Hay una versién de este
documento disponible
en sageappliances.com
para descargar.

* Antes de usar el producto
por primera vez, asegurate
de que la tensién de la toma
de corriente coincida con la que
figura en la etiqueta en la base
del electrodoméstico. Si tienes
alguna duda, ponte en contacto
con tu compania eléctrica local.

* Se recomienda la instalacion
de un interruptor diferencial
para ofrecer seguridad adicional
al usar todos los electrodo-
mésticos. Se recomienda usar
interruptores de seguridad
con una corriente de funciona-
miento nominal de no mas de
30 mA. Solicita asesoramiento
profesional a un electricista.

* Retira y desecha cualquier
material de embalaje de forma
segura, antes del primer uso.

* Para evitar riesgos de asfixia
de nifos pequenos, desecha
correctamente la cubierta
protectora del enchufe.

* Asegurate de que el producto
esté correctamente ensamblado
antes de usarlo por primera vez.

¢ Este electrodoméstico es
solo para uso doméstico.

No utilices el electrodoméstico
para propositos distintos del
establecido. No se debe utilizar
en vehiculos o embarcaciones
en movimiento. No se debe
utilizar al aire libre. El uso inapro-
piado podria causar lesiones.

e Coloca el electrodoméstico
sobre una superficie estable,
resistente al calor, nivelada



y seca. No lo pongas

muy cerca del borde de

la encimera ni cerca de una
fuente de calor (por ejemplo,
una placa de cocina eléctrica,
un quemador o un horno).
Desenrolla completamente

el cable de alimentacion antes
de usar el electrodomestico.
Evita que el cable de alimen-
tacion sobresalga del borde de
una encimera o de una mesa.
No permitas que el cable de
alimentacion toque superficies
calientes ni que se anude

o enrede.

Supervisa el electrodoméstico
en todo momento mientras
esté en funcionamiento.

Si el electrodoméstico va a ser:
- dejado desatendido

- limpiado

- movido

- ensamblado; o

- almacenado

Apaga siempre la maquina

de expreso poniendo el boton
POWER en OFF. Apaga y des-
enchufa de la toma de corriente.
Inspecciona regularmente

el cable de alimentacion,

el enchufe y la maquina misma
en busca de dafos. Si descubres
cualquier dano, deja de usar

la maquina inmediatamente y
devuélvela al Centro de servicio
autorizado de Sage mas cercano
para que la examinen, reem-
placen o reparen.

Mantén el electrodoméstico

y los accesorios limpios. Sigue
las instrucciones de limpieza
indicadas en esta publicacion.
Cualquier procedimiento

gue no esté incluido en este
manual de instrucciones debe
realizarse en un Centro de
servicio autorizado de Sage.

El electrodomeéstico puede
ser utilizado por ninos mayores
de 8 afos y personas con
discapacidades fisicas

0 mentales, o sin experiencia ni
conocimientos de uso, siempre
y cuando reciban supervision
o instrucciones para el uso
seguro del dispositivo y com-
prendan los riesgos implicados.
No permitas que los

ninos jueguen con este
electrodoméstico.

El electrodoméstico pueden
limpiarlo adultos o ninos
mayores de 8 afnos, con

la supervision de un adulto.

El electrodoméstico y el

cable deben mantenerse

fuera del alcance de los

ninos menores de 8 anos.

No utilices accesorios que

no sean los suministrados

con el electrodomeéstico.

No intentes hacer funcionar

el electrodoméstico con

un método que no sea el
descrito en esta publicacion.
No muevas el electrodomeéstico
mientras esté en funcionamiento
No utilices ningun otro liquido
aparte del agua fria de la red.
No recomendamos el uso

de agua altamente filtrada,
desmineralizada o destilada,
ya que esto puede afectar

al sabor del café y la forma

en que la maquina de expreso
esta disenada para funcionar.



* Nunca uses el electrodomeéstico
sin agua en el deposito.

 Asegurate de que el portafiltros
esteé firmemente colocado
y asegurado en el cabezal
de preparacion antes de usar
la maquina.

* Nunca retires el portafiltros
durante la operacién de elabo-
racion, ya que la maquina esta
bajo presion.

* No coloques nada, excepto
tazas para calentar, encima
del electrodoméstico.

* Ten cuidado al operar la
maquina, ya que las superficies
metalicas pueden calentarse
durante el uso.

* No toques las superficies
calientes. Deje que la maquina
se enfrie antes de mover
o limpiar cualquier pieza.

* La superficie del elemento
calefactor mantiene calor
residual después del uso.

e Ten cuidado después de
espumar la leche, ya que la
funcién “Auto Purge” puede
producir vapor caliente cuando
se baja el vaporizador.

* Ten cuidado al usar la funcion
de descalcificacion, ya que
se puede liberar vapor caliente.
Antes de descalcificar, asegurate
de que la bandeja de goteo
esté colocada y vacia.
Consulta la pagina 15 para
obtener mas instrucciones.

* No hagas funcionar el molinillo
sin la tapa de la tolva colocada.
Mantén los dedos, manos,
cabello, ropa y utensilios
alejados de la tolva durante
la operacion.



AVISO A LOS CLIENTES
SOBRE EL ALMACENA-
MIENTO DE MEMORIA

Ten en cuenta que hemos
equipado el aparato con
almacenamiento de memoria
interna a fin de ofrecer un

mejor servicio a nuestros
clientes. Este almacenamiento
de memoria consta de un
pequeno chip que recopila
cierta informacion sobre tu
aparato, incluidas frecuencia

y forma de uso. En el caso de
ser devuelto para su reparacion,
la informacién recopilada del
chip nos permite brindar a tu
aparato un mantenimiento
rapido y eficiente. La informacién
recopilada también nos ayuda

a desarrollar futuros aparatos
que satisfagan mejor las
necesidades de nuestros
clientes. El chip no recopila
ninguna informacion sobre los
usuarios o la vivienda donde

se usa el producto. Si tienes
alguna pregunta sobre el chip
de almacenamiento de memoria,
contactanos escribiendo

a privacy@sageappliances.com.

INSTRUCCIONES ESPECIFICAS
PARA EL FILTRO DE AGUA

* El cartucho de filtro debe
mantenerse fuera del alcance
de los ninos.

* Almacena los cartuchos de filtro
en un lugar seco en el embalaje
original.

* Protege los cartuchos del calor
y la luz solar directa.

* No uses cartuchos de filtro
danados.

* No abras los cartuchos de filtro.

* Si te ausentas por un periodo
prolongado, vacia el depdsito
de agua y sustituye el cartucho.

Este simbolo indica que el
electrodomeéstico no debe
desecharse con la basura
domeéstica normal. Debe
llevarse a un centro de recogida
de residuos designado por las
autoridades locales para ese
fin, 0 a una empresa que preste
ese servicio. Para obtener mas
informacion, ponte en contacto
con los servicios municipales.

Para evitar descargas

eléctricas, no sumerjas

el enchufe, el cable de
alimentacion ni el electrodo-
méstico en agua ni otros liquidos.

SOLO PARA USO DOMESTICO
GUARDA ESTAS INSTRUCCIONES



Componentes
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. Molinillo de muela cénica integrado

. Depésito de agua extraible de 2,5 |
de llenado superior

H. Pie giratorio abatible
|. Bandeja de calentamiento de tazas
J. Vaporizador de tacto frio

- Dial de grosor del molido K. Salida exclusiva para agua caliente
L
M

w >

C

D. Panel de control de pantalla tactil . Punto de acceso de descalcificacion
E. Salida del molido . Bandeja de almacenamiento

F. Grupo de 58 mm de herramientas

G. Portafiltros de acero inoxidable de 58 mm N. Bandeja de goteo extraible

c € Datos técnicos
220-240 V~50-60 Hz 2000-2400 W
6



ACCESORIOS

. Jarra de leche de acero inoxidable
. Filtro de 2 tazas
. Filtro de 1 taza
. Portafiltros de agua con filtro
. Disco de limpieza
Minidep6sito para restos de café
. Cepillo de muela de molinillo

G mMmMmOoOO W >

ZZrr X<~

. Cepillo de salida del molido e iman
para extraccion de prensador

Herramienta de limpieza para punta
de vaporizador

Dos llaves allen

. Polvo para limpieza del vaporizador

Tira de prueba de dureza del agua

. Pastillas limpiadoras de expres
. Polvo para descalcificar
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N Oracle™ Touch
PANTALLA TACTIL EN COLOR

Deslizate por el menu de bebidas y selecciona
una de sus opciones. Ajusta la intensidad del
café, la textura de la espuma y la temperatura
de la leche, y guarda tus preferencias.

MOLIDO, DOSIFICACION Y
PRENSADO AUTOMATICOS

Muele, dosifica y prensa automaticamente la
cantidad de café necesaria, sin complicaciones.

DIAL PARA EL GROSOR DEL
MOLIDO

La configuracién ajustable del molido, de fino
a grueso, permite la extraccion 6ptima del
espresso.

MUELAS ’CéNICAS DE GRAN
PRECISION

Maximizan la superficie del café molido para
conseguir un espresso de sabor pleno..

ESPUMADO AUTOMATICO DE LA
LECHE

Espuma la leche de forma automatica a la
temperatura seleccionada, para preparar desde
sedosos lattes hasta cremosos capuchinos.

La purga automatica elimina los restos de

leche acumulados en el vaporizador cuando lo
vuelves a bajar después de usarlo.

CAFEY ESPUMADO
SIMULTANEOS

Dos calentadores de acero inoxidable que
permiten calentar agua para extraer el espresso
y generar vapor para espumar la leche de forma
simultanea.

mmll Caracteristicas de

CONTROL PRECISO

Control de temperatura PID electrénico

El control de temperatura electrénico calienta
el agua a la temperatura exacta para obtener
un espresso de sabor 6ptimo.

Grupo de calentamiento activo

Grupo de 58 mm, como el de las maquinas
comerciales, con resistencia integrada que
estabiliza la temperatura durante la extraccion.

Presion de extraccion regulada

Valvula de sobrepresion que limita la presion
maxima para obtener un espresso de sabor
Optimo.

Preinfusion a baja presion

Incrementa gradualmente la presion del agua
para expandir suavemente el café molido y asi
lograr una extraccion uniforme.

Dos bombas

Bombas italianas independientes para espresso
y espumado.

Temperatura de extraccion programable

Ajusta la temperatura del agua segun la
procedencia y el tueste del café para conseguir
un espresso de sabor 6ptimo.

FUNCIONES ADICIONALES

Inicio automatico

Programa la maquina para que se encienda a
una hora determinada.

Apagado automatico

Programa la maquina para que se apague
después de un tiempo concreto, desde 30
minutos hasta 8 horas.

Dosis regulable

La altura regulable del ventilador ayuda a variar
la cantidad de café en el portafiltro.



* Llena el depdsito de agua con agua fria,
deslizalo y vuelve a bloquearlo en su posicion.

%

Funciones

INSTALACION DEL FILTRO DE AGUA

* Deja en remojo el filtro en agua fria durante
5 minutos.

¢ Lava el portafiltros con agua fria.

- 2\

PRIMER USO

1. Pulsa el boton POWER para encender
la maquina.

2. Sigue las instrucciones en pantalla
para guiarte a través de la configuracion
del primer uso.

3. Después de completar la configuracion,
la maquina informara que esta lista para usar.

\_ Y, < Your Oracle is now ready to use v

. . L. Select the guide to find out more about your Oracle Touch
¢ Ajusta el recordatorio para el proximo mes or / toexit and proceed to your drink selection
de reemplazo. Recomendamos sustituir

el filtro después de 3 meses.
- é

Uos

l
“ La maquina esta ahora en modo STANDBY.
~ - NOTA

| | fil | | filtros.
* Inserta el filtro en las dos partes del portafiltros Situ dureza del agua es de 4 0 5 cuando

se analiza, te recomendamos que cambies
a una fuente de agua alternativa.

OPERACION DE MOLIDO

Coloca la tolva de café en su posicién
en la parte superior de la maquina.
Gira el dial para bloquear en su sitio.
Llena la tolva con granos frescos.

* Parainstalar el portafiltros montado
en el deposito de agua, alinea la base
del portafiltros con el adaptador dentro
A —

del depdsito. Empuja hacia abajo para
bloquearlo en su lugar.



SELECCION DE BEBIDA

Para acceder a la pantalla de menu de bebidas,
toca el icono de inicio (}. Desliza y selecciona
tu bebida. Toca el icono de ayuda'y consejos 1
para ver la guia de Oracle™ Touch.

i Select your drink e
icano  Café Crema Latte FlatWhite  Cappt

NOTA

Mantén la pantalla tactil seca y limpia para
asegurarte de que la maquina funciona
correctamente.

PANTALLA DE BEBIDAS

Icono de inicio Bebida elegida Icono de ajustes
| | |
| I |
0 Cappuccino le)
Grind Brew Milk

O O B,
(20 ) (e5° | 08)

Single )

Hot Water

Grosor del molido  Ajuste de elaboracion: Nivel de
Ajusta utilizando L°°a IeSte botén para espuma
el dial en el lateral 9€SP'azar e leche
de la maquina Espresso —unadosis/ ~ Temperatura
dos dosis / tiempo de de laleche

extraccién personalizado

Long Black - pequefio /
mediano / grande

SELECCION DEL GROSOR
DEL MOLIDO

Hay 45 ajustes de grosor del molido

(n.2 1: mas fino, n.? 45: mas grueso).

Te recomendamos que comiences en el nimero
30y realices ajustes (mas fino, si la extraccion
es demasiado rapida, mas grueso si es demasiado
lenta). El expreso debe comenzar a fluir en

8 a 12 segundos.
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SELECCION DEL FILTRO

Filtro de 2 tazas Filtro de 1 taza

v

MOLIDO, DOSIFICACION Y
APISONAMIENTO AUTOMATICOS

Alinea el mango del portafiltros con la posicién
INSERT en la salida del molido. Levanta para
insertar el portafiltros en la salida del molido

y gira a la posicion central.

CENTER
POSITION

Para iniciar la funciéon de molido, dosificacion
y apisonamiento automaticos, toca el botén “Grind”
en la pantalla. Comenzara el molido.

Cuando finalice la funcion de molido, dosificaciéon
y apisonamiento automaticos, gira el asa del
portafiltros a la posicion INSERT y bajala para
extraerlo.

Para ajustar la altura de apisonamiento del
café, utilice la llave Allen proporcionada. Tire
del ventilador apisonador hacia abajo desde la
salida de molienda y luego tire hacia abajo del
acoplamiento del ventilador dentro de la salida
de molienda para quitarlo. Ajuste la longitud del
acoplamiento aflojando el sujetador con la llave
Allen y girando el acoplamiento a la longitud
deseada.



EXTRACCION DE EXPRESO

Alinea el mango del portafiltros con la posicién
INSERT en el grupo. Levanta para insertar

el portafiltros en el grupo y giralo hacia la posicién
LOCK TI GHT hasta que se sienta resistencia.

Pulsa el botén “Brew” en la pantalla para iniciar
la extraccién. Puedes cambiar el volumen
de la dosis.

Brew Brew

O o
( Single ) »( Double )» ( Custom )
[ ]

ACCIONAMIENTO MANUAL

Mantén pulsado el botén “Brew” (aproximadamente
2 segundos) para acceder al modo de extraccion
manual. Toca el botén “Brew” para iniciar la
extraccion, toca el botén “Brew” para detener

la extraccion.

ESPUMADO AUTOMATICO
DE LA LECHE

Empieza con leche fresca y fria. Llena la jarra
de leche por debajo de la posicion de la boquilla.
Levanta el vaporizador e insértalo en la jarra

de leche. Baja el vaporizador, asegurandote

de que esté completamente abajo. La jarra de
leche debe descansar en la bandeja de goteo
y la leche debe cubrir el sello del vaporizador.

MAX
MIN

LA LECHE
DEBE CUBRIR
ESTE SELLO

Para empezar, toca el botén “Milk”. La pantalla
mostrara la temperatura de la leche a medida

que se calienta. El espumado de la leche se
detendra automaticamente cuando se alcance la
temperatura seleccionada. Levanta el vaporizador
para sacar la jarra de leche. Limpia el vaporizador
y la punta con un paio limpio y himedo.

Baja el vaporizador a la posicion inferior y este
se purgara automaticamente.

ESPUMADO MANUAL DE LA LECHE

Levanta el vaporizador. Mantén pulsado el botén
“Milk” (aproximadamente 2 segundos) para
acceder al modo manual. Toca el botén para
que empiece el espumado.

Cuando se alcance la temperatura deseada,
toca el boton “Milk” para detener.

Limpia el vaporizador y la punta con un pafio
limpio y himedo. Baja el vaporizador a la posicién
inferior y este se purgara automaticamente.

A PRECAUCION: PELIGRO
DE QUEMADURAS

Todavia es posible que salga vapor a presion,
incluso después de que la maquina se haya
apagado.

Siempre hay que vigilar a los ninos.

AMERICANO

Hay 3 ajustes preestablecidos de americano:
pequefo, mediano y grande.

Muele la dosis, apisona tu portafiltros e insértalo
en el grupo. Coloca tu taza debajo de las boquillas
del portafiltros y la boquilla de agua caliente.

El expreso se extraera primero, el agua caliente
saldra automaticamente después del expreso.

TAMANO DE TAZA
PREESTABLECIDO

CANTIDAD
ELABORADA

Pequefio Aprox. 6 0z/180 ml

Medio Aprox. 8 0z/240 ml

Grande Aprox. 12 0z/360 ml
CAFE CREMA

Hay 3 ajustes preestablecidos para Café Crema,
pequeno (120 ml), medio (150 ml), grande (180 ml).
Coloca el filtro de una sola taza, ajusta el molinillo
a un ajuste grueso como se indica en la pantalla.
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AGUA CALIENTE

La funciéon HOT WATER se puede usar para
precalentar tazas o agregar agua caliente
manualmente.

Para iniciar y detener el agua caliente, toca
“Hot Water” en la pantalla.

ADICION DE NUEVA BEBIDA

Toca “Create New” en la pantalla del menu

para crear una bebida personalizada. Puedes
ajustar los parametros segun un estilo estandar
y guardar el tuyo propio.

@
Add New

Alternativamente, después de ajustar los
parametros manualmente, toca el pequefio
icono +_} para guardar el ajuste actual.

AJUSTES

Para acceder al menu de ajustes, toca el icono
Q en la parte superior derecha de la pantalla.

TRANSPORTEY ALMACENAMIENTO

Recomendamos drenar ambas calderas por
completo antes de transportar la maquina

o de almacenarla durante un periodo prolongado
de tiempo. Consulta la seccién Descalcificacion
para obtener instrucciones paso a paso.

Este procedimiento también esta pensado como
una medida anticongelante en el caso de que

la maquina esté expuesta a temperaturas
extremadamente frias.

MODO AUTO OFF

La maquina cambia automaticamente al modo
de apagado automatico (AUTO OFF) después
de 30 minutos.

12

Cuidado
é\ y limpieza

PANTALLA TACTIL EN COLOR

Mantén la pantalla tactil seca y limpia para
asegurarte de que la maquina funciona
correctamente.

CICLO DE LIMPIEZA

¢ Se mostrara un mensaje de limpieza para
indicar cuando se requiere un ciclo de
limpieza (aproximadamente 200 dosis).
O puedes comenzar el ciclo de limpieza
seleccionando “Clean Cycle” en “Settings”.
El ciclo de limpieza limpia la ducha y realiza
un retrolavado del grupo.

¢ Sigue las instrucciones en la pantalla tactil.

INSTALACION DEL FILTRO
DE AGUA

Consulta la pagina 9.



LIMPIEZA DE MUELAS CONICAS

La limpieza regular ayuda a que las muelas logren resultados de molido consistentes, lo cual
es especialmente importante cuando se muele para expreso.

v UNLOCK év > ‘

Desbloquea Retira los granos Coloca y bloquea Pon el molinillo en marcha hasta Sueltay extrae
la tolva la tolva que se vacie la tolva

7 8 yg\ | [19] |
i |

[
| —

p—

¥

Retiralamuela Limpialamuela Limpialamuela Retira el ventilador Limpiala salida  Vuelve a colocar

superior superior con el inferior con el de apisonamiento del molido el ventilador de
cepillo de muela cepillo de muela conelimande  con el cepillo apisonamiento
extraccion del correspondiente  a mano
prensador

14 15

<

7

o

Empuja la muela Bloguealamuela Colocalatolva  Bloquea latolva
superior con superior

firmeza hasta

Su posicion

Cepillo

de muela Iman para

extraccion
de prensador

Cepillo de salida
del molido
S
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LIMPIEZA DEL VAPORIZADOR

IMPORTANTE

Después de cada uso, limpia bien el vaporizador

y la punta con un pafio himedo y purga de

inmediato. Si no limpias el vaporizador, puede

afectar al rendimiento del espumado de la leche.

¢ Sialguno de los orificios en la punta del
vaporizador se obstruye, asegurate de que
la maquina haya dejado de crear vapor y
desbloquea con la herramienta de limpieza
para punta de vapor.

¢ Si el vaporizador permanece obstruido, retira
la punta y sumérgela junto con el vaporizador
usando el polvo de limpieza suministrado para
el vaporizador (instrucciones a continuacion).
Enrosca la punta de nuevo en el vaporizador
después de enjuagar.

1l

* Elvaporizador se puede dejar sumergido en
la jarra de leche llena de agua cuando no se
usa para reducir el riesgo de obstrucciones.

Polvo para limpieza del vaporizador
1. Afade 1 paquete a una jarra de leche vacia.

2. Anade 1 taza (8 0z/240 ml) de agua caliente
alajarra de leche.

3. Retira la punta del vaporizador e introducela
en la jarra junto con el vaporizador.

4. Deja en remojo durante 20 minutos.
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5. Limpia, enjuaga y vuelve a colocar la boquilla
de vapor. Coloca la varilla nuevamente
dentro de la jarra y activa el vapor durante
10 segundos.

6. Deja en remojo durante 5 minutos.

7. Activa el vapor varias veces para purgar
el vaporizador, luego enjuaga el vaporizador
completamente.

8. Limpia el vaporizador y seca con un pafo
limpio.
9. Desecha la solucién y enjuaga la jarra a fondo.

NOTA

Asegurate de que la punta del vaporizador esté
bien sujeta después de la limpieza para evitar
un error de deteccién de temperatura.

LIMPIEZA DEL FILTRO
Y DEL PORTAFILTROS

 Elfiltro y el portafiltros deben enjuagarse
con agua caliente inmediatamente después
de cada sesioén de elaboracion para eliminar
todos los aceites de café residuales.

¢ Silos orificios del filtro permanecen obstruidos,
disuelve una pastilla limpiadora en agua
caliente y deja en remojo el filtro y el portafiltros
en la solucién durante aproximadamente
20 minutos. Enjuaga bien.

RETROLAVADO DE AGUA LIMPIA

* Después de cada sesién de elaboracion
de café, recomendamos que realices
un retrolavado con agua limpia antes
de apagar la maquina. Vacia la bandeja
de goteo. Coloca el disco de limpieza en el
filtro y luego coloca el portafiltros en el grupo.
Toca el botén “Brew” y deja que la presion
aumente durante 20 segundos, luego toca
para detener y liberar la presion. Repite esto
5 veces para purgar los posos finos de café
y los aceites de café residuales de las vias
de agua de elaboracion.

LIMPIEZA DE LA DUCHA

¢ Elinterior del grupo y la ducha deben limpiarse
con un pafo humedo para eliminar las particulas
de café molido.

* Periddicamente, haz correr agua caliente
a través del grupo con el filtro y el portafiltros
en su lugar, pero sin café molido. Esto eliminara
cualquier particula residual de café molido
de la ducha.

* Si parece que hay una acumulacion persistente
en la ducha, usa la llave allen para aflojar
el tornillo en el centro de la ducha, anotando
qué lado esta de frente hacia el grupo.



LIMPIEZA DE LAS BANDEJAS
DE GOTEOY DE ALMACENAMIENTO

* Labandeja de goteo debe retirarse, vaciarse
y limpiarse después de cada uso.

* Retira la rejilla de la bandeja de goteo. Lava
la bandeja de goteo con agua tibia y jabon.

* Labandeja de almacenamiento se puede
quitar y limpiar con un pafo suave y humedo
(no utilices limpiadores abrasivos, estropajos
o pafos que puedan rayar la superficie).

LIMPIEZA DE LA CARCASA
EXTERIORY DE LA BANDEJA
DE CALENTAMIENTO DE TAZAS

* La carcasa exterior y la bandeja de
calentamiento de tazas se pueden limpiar
con un pafio suave y humedo. Pule con un pafio
suave y seco. No utilices productos de limpieza
abrasivos, rasquetas o pafios que puedan rayar
la superficie.

NOTA

No laves ninguna de las piezas o accesorios
en el lavaplatos.

DESCALCIFICACION

* Utiliza esta funcion para acceder al
procedimiento de descalcificacién cuando
aparezca en pantalla.

¢ La maquina entrara en el modo de
descalcificacion si eliges descalcificar
desde el mensaje emergente o si seleccionas
“Settings” > “Descale Cycle”. Sigue las
instrucciones en la pantalla tactil.

* Asegurate de dar aproximadamente
1,5 horas para completar todo el proceso
de descalcificacion y sigue las instrucciones
paso a paso. Si acabas de terminar de
usar tu maquina, asegurate de apagarla
y dejar que se enfrie durante al menos
1 hora antes de comenzar el proceso
de descalcificacion.

NOTA

NO intentes descalcificar tu maquina sin utilizar
el procedimiento de descalcificacion en el menu
de ajustes. Podria danarse la maquina.
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PROBLEMA

Resolucion
de problemas

CAUSA POSIBLE

QUE HACER

El motor del
molinillo arranca
pero no sale café
molido de la salida

* No hay granos de café
en la tolva de café.

* El molinillo / La tolva
de café esta bloqueada.

* Es posible que un grano
de café se haya quedado
atascado en la tolva.

¢ Llena la tolva con granos de café frescos.

* Retira la tolva de café. Inspecciona la tolva
de café y las muelas de molido para
detectar obstrucciones. Coloca de nuevo
las piezas y vuelve a intentarlo.

El motor del
molinillo arranca
pero funciona
con un fuerte
ruido de “clic”

¢ El molinillo esta bloqueado
con un objeto extrafo
o el canal esta bloqueado.

¢ Hay humedad que
obstruye el molinillo.

* Retira la tolva de café, inspecciona las
muelas y retira cualquier cuerpo extrafio.

* Limpia las muelas y la salida del molido,
consulta la pagina 13.

* Deja que las muelas se sequen
completamente antes de volver
a montarlas. Es posible usar un secador
de pelo para soplar aire en la camara
del molinillo para acelerar el secado.

No se puede
bloquear la tolva
de café en su
posicién

* Hay granos de café que
obstruyen el dispositivo
de blogueo de la tolva.

* Retira la tolva de café.
Retira los granos de café de la parte
superior de las muelas.
Vuelve a bloquear la tolva de café
en su posicion.

Portafiltros
demasiado lleno

* Se retir6 el ventilador
de apisonamiento para
limpiarlo y no se volvié
a colocar.

* Comprueba que el ventilador de
apisonamiento esté en su sitio y montado
correctamente en el eje, consulta el libro
de instrucciones en el sitio web de Sage.

¢Parada de
emergencia
del molinillo?

¢ Gira el portafiltros hacia la izquierda para
detener la funcién de molido, dosificacion
y apisonamiento automaticos.

¢ Desenchufa el cable de alimentacion
de la toma de corriente.

El molinillo funciona < No hay granos en la tolva.

continuamente

* Llena la tolva con granos.

* Gira el portafiltros hacia la izquierda para
detener la funcién de molido, dosificacion
y apisonamiento automaticos.

* Se ha quitado el ventilador
de apisonamiento.

* Comprueba que el ventilador de
apisonamiento esté en su sitio y montado
correctamente en el eje, consulta el libro
de instrucciones en el sitio web de Sage.
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PROBLEMA

CAUSA POSIBLE

QUE HACER

El expreso escapa
alrededor del borde
del portafiltros

ylo

El portafiltros sale
del grupo durante
una extraccion

e Portafiltros no insertado
correctamente en el grupo.

* Asegurate de que el portafiltros gira
hacia la derecha hasta que el asa pase
el centro y quede firmemente bloqueado
en su sitio. Girar mas alla del centro
no dafara el sello de silicona.

* Hay restos de café
alrededor del borde del filtro.

* Limpia el exceso de café del borde
del filtro después del molido para
asegurar el sellado del grupo.

* El borde del filtro esta
mojado o la parte inferior
de las orejetas del
portafiltros esta mojada.
Las superficies himedas
reducen la friccion
requerida para mantener
el portafiltros en su sitio
mientras se encuentra
bajo presion durante
una extraccion.

* Asegurate siempre de que el filtro
y el portafiltros estén completamente
secos antes de llenar con café, apisonar
e insertar en el grupo.

Problemas con
la funcién de inicio
automatico

El reloj no esta configurado
o esta configurado con
la hora incorrecta.

* Comprueba que el reloj y la hora de
inicio automatico se hayan programado
correctamente.

Mensaje de error
de operacion
en la pantalla tactil

Ha ocurrido un fallo
importante y la maquina
no puede funcionar.

» Contacta con el centro del Servicio
al cliente de Sage.

Las bombas
contintian
funcionando /

El vapor esta
muy hiimedo /
Fugas de salida
de agua caliente

El uso de agua altamente
filtrada, desmineralizada

o destilada afecta a la forma
en que la maquina esta
disefiada para funcionar.

* Recomendamos el uso de agua fria
y filtrada. No recomendamos el uso de
agua sin contenido mineral o bajo, como
el agua altamente filtrada, desmineralizada
o destilada. Si el problema persiste, contacta
con Soporte al cliente de Sage.

El agua no fluye
desde el grupo

La maquina no ha
alcanzado la temperatura
de funcionamiento.

* Espera a que la maquina alcance
la temperatura de funcionamiento.

El deposito de agua
esta vacio.

¢ Llena el deposito. Ceba el sistema:
1) Toca el botén “Brew” para hacer correr
el agua a través del grupo durante
30 segundos.

2) Toca “Hot Water” para hacer correr
el agua a través de la salida de agua
caliente durante 30 segundos.

El deposito de agua
no esta completamente
insertado y bloqueado.

* Empuja completamente el depdsito
de aguay cierra el seguro.
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PROBLEMA

CAUSA POSIBLE

QUE HACER

La pantalla indica
“Water tank
empty” pero el
depésito de agua
esta lleno

* El depdsito de agua no esta

completamente insertado y
bloqueado.

¢ Empuja completamente el depdsito
de agua y cierra el seguro.

No hay vapor
ni agua caliente

* La maquina no esta
encendida o no tiene
la temperatura
de funcionamiento.

* Asegurate de que la maquina esté
enchufada y lista para su uso.

* Puede haber una obstruccion por cal.
Realiza el proceso de descalcificacion.

No hay agua
caliente

* El depédsito de agua
esta vacio.

¢ Llena el depdsito de agua.

No hay vapor

* El vaporizador esta
obstruido.

» Consulta “Limpieza del vaporizador”,
péagina 14.

* Puede haber una obstruccion por cal.
Realiza el proceso de descalcificacion.

La maquina esta
encendida pero

¢ Apaga la maquina. Espera 60 minutos
y vuelve a encender la maquina.

no funciona * Si el problema persiste, llama a Soporte al
cliente de Sage.

Sale vapor * Apaga la maquina. Espera 60 minutos

del grupo y vuelve a encender la maquina.

* Si el problema persiste, llama a Soporte al
cliente de Sage.

El expreso solo
gotea de las
boquillas del
portafiltros,
flujo restringido

¢ El café es demasiado fino.

* Ajusta el grosor del molido a un numero
mas alto para que el molido sea
ligeramente mas grueso.

* Puede haber una obstruccion por cal.
Realiza el proceso de descalcificacion.

El expreso sale
demasiado
rapidamente

¢ Café molido demasiado
grueso.

¢ Los granos de café
estan rancios.

* Ajusta el grosor del molido a un niumero
menor para que el molido sea ligeramente
mas fino.

¢ Si mueles granos de café enteros
frescos, usa granos de café con fecha
de “Tostado el” y consumelos entre
5y 20 dias después de esa fecha.

El café no esta lo
suficientemente
caliente

* Tazas no precalentadas.

* Enjuaga las tazas debajo de la salida
de agua caliente y coldcalas en la bandeja
de calentamiento de tazas.

¢ Laleche no esta lo
suficientemente caliente
(si se prepara un capuchino
o café con leche, etc.).

* Aumenta la temperatura de la leche
en el menu de ajustes.
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PROBLEMA CAUSA POSIBLE

QUE HACER

No hay crema
rancios.

e Los granos de café estan

* Si mueles granos de café enteros
frescos, usa granos de café con fecha
de “Tostado el” y constimelos entre
5y 20 dias después de esa fecha.

La leche no * El vaporizador esta
esta suficiente obstruido.
espumada

» Consulta “Limpieza del vaporizador”,
pagina 14.

* Puede haber una obstruccion por cal.
Realiza el proceso de descalcificacion.

 Diferentes marcas y tipos de leche y
alternativas a la leche tendran una espuma
diferente. Es posible que necesites ajustar
el nivel de espuma en consecuencia.

* Café molido demasiado
grueso.

Se ha extraido
demasiado café

* Debe ajustarse el volumen/

duracion de la dosis.

* Ajusta el grosor del molido a un numero
menor para que el molido sea ligeramente
mas fino.

¢ Personaliza el tiempo de extraccién
tocando el boton “Single” / “Double”.

No se ha extraido
suficiente café

duracion de la dosis.

¢ El café es demasiado fino.
* Debe ajustarse el volumen/

* Ajusta el grosor del molido a un nimero
mas alto para que el molido sea
ligeramente mas grueso.

* Personaliza el tiempo de extraccién
tocando el botén “Single”/ “Double”.

La cantidad

de café extraido
ha cambiado, pero
todos los ajustes afectar al volumen de la
son los mismos. dosis.

* A medida que los granos de
café envejecen, la tasa de
extraccién cambia y puede

* Ajusta el grosor del molido a un nimero
menor para que el molido sea ligeramente
mas fino.

* Personaliza el tiempo de extraccién
tocando el botén “Single” / “Double”.

* Si mueles granos de café enteros
frescos, usa granos de café con fecha
de “Tostado el” y consumelos entre
5y 20 dias después de esa fecha.
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Garantia

GARANTIA LIMITADA DE 2 ANOS

La garantia de Sage Appliances cubre este producto
para uso doméstico en territorios especificos
durante 2 afios a partir de la fecha de compra contra
fallos causados por mano de obra y materiales
defectuosos. Durante el plazo de la garantia,

Sage Appliances reparara o sustituira productos
defectuosos (a criterio de Sage Appliances).

Todos los derechos de garantia en virtud de la
legislacién nacional vigente seran respetados y
no se veran afectados por nuestra garantia. Para
consultar los términos y condiciones completos
de la garantia, asi como instrucciones sobre cémo
hacer una reclamacion, visite
www.sageappliances.com
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A SAGE®
RECOMENDA
A SEGURANCA
COMO MAXIMA
PRIORIDADE

Na Sage®, temos a maxima
preocupacao com

a seguranca. Desenhamos
e fabricamos eletrodomés-
ticos com a sua seguranca
como maxima prioridade.
Além disso, pedimos que
tenha cuidado quando
utilizar qualquer aparelho
elétrico e que cumpra as
precaucoes seguintes.

CUIDADOS
IMPORTANTES

LEIA TODAS AS INSTRU-
COES ANTES DE UTILIZAR
E GUARDE-AS PARA
CONSULTA FUTURA

* Esta disponivel uma verséo
transferivel deste documento
em sageappliances.com

2

¢ Antes de utilizar pela primeira
vez, certifique-se de que a sua
fonte de alimentacéao corres-
ponde a indicada na etiqueta
de classificagcao na parte inferior
do aparelho. Contacte o seu
fornecedor de eletricidade
se tiver quaisquer duvidas.

* Recomendamos a instalagao
de um comutador de seguranga
da corrente residual para
fornecer segurancga adicional
ao utilizar todos os aparelhos
elétricos. Recomendamos
0 uso de comutadores de
seguranga com uma corrente
operacional nominal nao
superior a 30 mA. Consulte
um eletricista para obter
aconselhamento profissional.

* Remova e elimine todos os
materiais da embalagem
em seguranca, antes da
primeira utilizagao.

* Para eliminar o risco de asfixia
para as criangas, elimine de
forma segura a cobertura
de protecao instalada na
ficha de alimentac&o.

* Antes da primeira utilizagao,
certifique-se de que o produto
foi montado corretamente.

* Este aparelho destina-se
apenas a uso domeéstico.
Nao utilize o aparelho para
outra funcao diferente do
objetivo a que se destina.
N&o utilize em veiculos
em movimento ou barcos.
Nao utilize no exterior.



A utilizagao incorreta pode
causar ferimentos.

Coloque o aparelho numa
superficie plana, estavel, resis-
tente ao calor e seca, afastado
da extremidade da bancada,

e nao utilize proximo de uma
fonte de calor, como uma placa
térmica, forno ou bico de gas.

Desenrole completamente
o cabo de alimentagao
antes de utilizar.

N&o deixe o cabo de
alimentag&o pendurado sobre
a extremidade de uma bancada
ou mesa. Nao permita que

o cabo de alimentacao entre
em contacto com superficies
guentes ou se enrosque.

Nao deixe o aparelho sem
supervisao durante a utilizag&o.

Se o seguinte se aplicar
ao aparelho:

- ficar sem superviséo

- for limpo

- for movido

- for montado; ou

- for armazenado.

Desligue sempre a maquina
de café espresso premindo

o botdo POWER (Alimentagéo)
para a posicao OFF (Desligar).
Desligue e remova a ficha

da tomada elétrica.

Inspecione regularmente

o cabo de alimentacgéo,

a ficha e o proprio aparelho
para detetar quaisquer sinais
de danos. Se verificar que

o aparelho esta danificado de
qualquer maneira, interrompa
imediatamente a utilizagao

do mesmo e devolva todo

o aparelho ao centro de assis-
téncia autorizado da Sage mais
proximo para fins de inspecao,
substituicao ou reparacgao.
Mantenha o aparelho

e acessorios limpos. Cumpra
as instrugoes de limpeza
fornecidas neste livro. Qualquer
procedimento que nao esteja
indicado neste manual de
instrugoes deve ser realizado
num centro de assisténcia
autorizado pela Sage.

O aparelho pode ser utilizado
por criangas com mais de

8 anos de idade e pessoas
com capacidades fisicas

ou mentais reduzidas ou com
falta de experiéncia e conheci-
mento, mas apenas se tiverem
recebido superviséo ou instru-
cOes relativas ao uso seguro
do aparelho e compreenderem
0s perigos envolvidos.

As criangas nao devem brincar
com o aparelho.

As tarefas de limpeza do
aparelho ndo devem ser
executadas por criangas
exceto caso tenham mais
de 8 anos de idade e sob
a supervisao de um adulto.

O aparelho e o cabo devem ser
mantidos fora do alcance das
criangas com idade inferior

a 8 anos.



* Nunca use acessorios que
nao os fornecidos com
o aparelho.

* Nao tente utilizar o aparelho
por outro método para além
do descrito neste manual.

* Nao mova o aparelho enquanto
estiver em funcionamento.

* N&o utilize nenhum outro
liquido exceto agua fria.
N&o recomendamos o uso
de agua altamente filtrada,
desmineralizada ou destilada
visto que isso pode afetar
o sabor do café e o modo como
a maquina de café espresso
foi concebida para funcionar.

* Nunca use o aparelho com
o depdsito de agua vazio.

» Certifique-se de que
o manipulo de café esta
firmemente inserido e fixo na
unidade de extracao antes
de utilizar a maquina.

* Nunca remova 0 manipulo
de café durante a operacao
de extracao porque a maquina
se encontra sob pressao.

* N&o coloque nenhum objeto
na parte superior o aparelho,
exceto as chavenas para
aquecé-las.

* Exerca os devidos cuidados
ao operar a maquina, visto que
eé possivel que as superficies
metalicas aque¢am durante
a utilizacao.

* Nao toque nas superficies
guentes. Deve permitir que
o aparelho arrefeca antes
de mover ou limpar quaisquer
partes.

* A superficie do elemento
de aquecimento esta sujeita
a calor residual apds 0 uso.

* Tenha cuidado com
a texturizacdo de leite porque
a fungéo "Purga automatica"
pode expulsar vapor quente
quando baixa o vaporizador.

¢ Tenha cuidado ao usar
a fungéo de descalcificagéo
visto que essa operacao pode
libertar vapor quente. Antes
de descalcificar, certifique-se
de que a bandeja de goteja-
mento esta vazia e inserida.
Consulte a pagina 15 para
obter instru¢Ges adicionais.

* N&o utilize o moinho sem
a tampa do depdsito de gréos
colocada. Mantenha os dedos,
maos, cabelo, roupa e utensilios
afastados do depdsito de graos
durante o funcionamento.

APENAS PARA USO DOMESTICO
GUARDE ESTAS INSTRUCOES

4



AVISO AOS CLIENTES EM
RELACAO AO ARMAZENA-

MENTO NA MEMORIA

Tenha em atengéo que, para
servir melhor os nossos clientes,
0 armazenamento da memoria
interna foi incorporado no seu
aparelho. O armazenamento de
memodria é constituido por um
chip para recolher determinadas
informacdes sobre o seu
aparelho, incluindo a frequéncia
de utilizagao e o modo como
utiliza o aparelho. Em caso de
entregar o seu aparelho para
reparacao, as informacgoes
recolhidas do chip permitem-nos
reparar o seu aparelho de forma

rapida e eficiente. As informacgdes

recolhidas também servem
como um recurso valioso para
desenvolver futuros aparelhos
e servir melhor as necessidades
dos nossos clientes. O chip ndo
recolhe quaisquer informacgdes
relativas as pessoas que
utilizam o produto ou a casa
onde o produto € utilizado.

Se tiver alguma pergunta sobre
o chip de armazenamento de
memoria, contacte-nos em
privacy@sageappliances.com.

INSTRUGOES ESPECIFICAS
PARA O FILTRO DE AGUA

¢ O cartucho do filtro deve
ser mantido fora do alcance
das criancgas.

¢ Armazene os cartuchos do
filtro num local seco e na
embalagem original.

* Proteja os cartuchos do calor
e luz solar direta.

¢ Nao utilize cartuchos do filtro
danificados.

¢ Nao abra os cartuchos do filtro.

* Esvazie o deposito de agua
e substitua o cartucho caso
se va ausentar durante um
periodo prolongado de tempo.

O simbolo apresentado
indica que este aparelho
= N30 deve ser eliminado
juntamente com os
residuos domésticos normais.
Deve ser encaminhado para um
centro de recolha de residuos
da autoridade local designado
para este fim ou um revendedor
que forneca este servico.
Contacte a Camara
Municipal local para obter
mais informacgoes.

N&o coloque o cabo de

alimentacéo, a ficha ou
o aparelho dentro de agua ou
qualquer outro liquido para
proteger contra choques
elétricos.

@
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A. Moinho integrado com trituradores cénicos H. Base giratéria
B. Deposito de agua removivel de 2,5 L |.  Tabuleiro de aquecimento de chavenas
com enchimento superior J. Vaporizador de toque frio
C. Botéo do grau de moagem K. Saida de agua quente dedicada
D. Ecratatil com painel de controlo L. Ponto de acesso para descalcificagdo
E. Saida de moagem M. Tabuleiro de armazenamento de ferramentas
F. Unidade de extracdo de 58 mm N. Bandeja de gotejamento removivel
G. Manipulo de café de ago inoxidavel de 58 mm

c € Informacéao de classificacao
220-240 V~50-60 Hz 2000-2400 W
6



ACESSORIOS

. Jarro de leite de aco inoxidavel
. Cesto de filtro de 2 chavenas
. Cesto de filtro de 1 chavena
. Recipiente de agua com filtro
. Disco de limpeza

Mini caixote do lixo para borras
. Pincel para trituradores

G Mmoo w >

ZEr X«

. Pincel para saida de moagem e iman
de remocéo da prensa

Ferramenta de limpeza para bocal
do vaporizador

Duas chaves Allen

. P& de limpeza para vaporizador

Tira de teste de dureza da 4gua

. Pastilhas de limpeza espresso
. Descalcificador em pé



Al As carateristicas
J TM
= do Oracle™ Touch

PAINEL DE CONTROLO COM ECRA
TATIL A CORES

Deslize e selecione no menu de bebidas. Ajuste
aintensidade do café, a textura do leite ou a
temperatura do leite e guarde como favorito.

MOAGEM, DOSAGEM E
PRENSAGEM AUTOMATICAS SEM
MAOS

Pode moer, dosificar e controlar automaticamente
a quantidade necessaria de café, sem sujar.

BOTAO DO GRAU DE MOAGEM

Definicdes de moagem, de fina a grossa, para
uma extracao perfeita de café expresso.

TRITURADORES CONICOS DE
PRECISAO

Maximize a area de superficie do café moido para
obter um café expresso com sabor intenso.

TEXTURIZAGAO DE LEITE
AUTOMATICA SEM MAOS

Texturiza automaticamente o leite com a
temperatura e estilo selecionados, desde cafés
com leite suaves e sedosos a cappuccinos
cremosos. A purga automatica remove o leite
residual do vaporizador quando colocado na
posicao para baixo..

CAFE E VAPOR SIMULTANEOS

Duas caldeiras de ago inoxidavel, cada uma
dedicada ao café expresso e ao vapor, para
texturizacao de leite e extragédo de café expresso
simultaneas.

CONTROLO DE PRECISAO

Controlo de temperatura PID eletronico

O controlo eletrénico de temperatura fornece a
temperatura precisa da agua para o melhor sabor
do café expresso.

Unidade de extracdo com
aquecimento ativo

Unidade de extragdo com tamanho comercial de
58 mm e elemento integrado para estabilidade
térmica durante a extragao.

Presséao de extracao regulada

A valvula de sobrepressao (OPV) limita a presséo
maxima para obter o sabor ideal do café expresso.

Pré-infusao de baixa pressao

Aumenta gradualmente a press&o da agua para
expandir suavemente os gréos e obter uma
extracdo uniforme.

Bombas duplas

Bombas da caldeira de vapor e café expresso
de fabrico italiano.

Temperatura de dose programavel

Ajuste a temperatura da agua para obter o sabor
ideal do café expresso, dependendo da origem
do café e do grau de torra.

CARATERISTICAS ADICIONAIS

Inicio automatico
Liga a maquina na hora especificada.

Desligar automatico

Desliga a maquina apés um tempo especificado,
de 0,5 a 8 horas.

Dose ajustavel

Altura ajustavel do ventilador que ajuda a variar
a quantidade de café no manipulo de café.



Funcoes

INSTALAR O FILTRO DE AGUA

* Mergulhe o filtro em agua fria durante 5 minutos.
¢ Lave o suporte do filtro com agua fria.

[ B3

* Defina o lembrete para o préximo més de
substituicdo. Recomendamos a substituicao
do filtro a cada 3 meses.

( U 51
D
O

¢ Alinhe a base do suporte do filtro com
o adaptador no interior do depdsito de agua
para instalar o suporte do filtro montado no
depdsito de agua. Empurre para baixo para
fixar na sua devida posigéo.

* Encha o depdsito de agua com agua fria,

deslize e fixe na sua devida posicéo.

PRIMEIRA UTILIZAGCAO

1. Prima o botdo POWER (Alimentagéo) para
ligar a maquina.

2. Cumpra as instrugdes indicadas no ecra para
efetuar a configuragéo da primeira utilizagao.

3. Apos a conclusao da configuragéo, a maquina
ird indicar que esta pronta a ser utilizada.

< Your Oracle is now ready to use v

Select the guide to find out more about your Oracle Touch
or / toexit and proceed to your drink selection

&

A maquina encontra-se agora no modo STANDBY
(Em Espera).

NOTA

Se o teste indicar um grau de dureza de agua de
4 ou 5, recomendamos vivamente que use uma
fonte de agua alternativa.

MOAGEM

Introduza o depésito de gréos na posicao na parte
superior da maquina. Rode o botao para fixar na
sua devida posicao.

Encha o deposito de graos com gréos de café
frescos.

Ea




SELECAO DE BEBIDAS

Toque no icone Home (Pagina Principal) {'}

para aceder ao Menu Drinks (Bebidas). Deslize

e selecione a bebida. Toque no icone "Help & Tip"
(Ajuda e Sugest&o) 1 para consultar o Manual
da Oracle™ Touch.

i Select your drink e
icano  Café Crema Latte FlatWhite  Cappt

NOTA

Mantenha o ecra tatil seco e limpo para assegurar
que a maquina funciona corretamente.

ECRA DRINK (BEBIDA)
icone "Pagina Bebida icone
Principal” selecionada "Definicao"
| | |
| | |
0 Cappuccino Le)
Grind Brew Milk

O O 8,
(20 ) singe ) (65° ] 08)

Hot Water
Grau de moagem  Definicdo de extragdo: Nivel de
Ajuste 0 botdo na toque neste botdo para espuma
parte lateral da percorrer de leite
maquina Espresso—dose unica/  Temperatura
dose dupla/tempo de do leite

extragao personalizado

Café longo — pequeno/
médio/grande

SELECIONAR GRAU DE MOAGEM

Existem 45 definicoes de moagem

(N.21 - A mais fina, N.? 45 — A mais grossa).
Recomendamos que comece com a definigéo
N.2 30 e ajuste conforme necessario — Mais fina
se a extragao for muito rapida, mais grossa se for
muito lenta. O espresso deve comegar a sair em
8-12 segundos.

10

SELECIONAR O CESTO DE FILTRO

Cesto de filtro
de 1 chavena

Cesto de filtro
de 2 chavenas

v

DOSE DE MOAGEM E PRENSA
AUTOMATICAS

Alinhe o manipulo de café com a posi¢ao INSERT
(Inserir) na saida da moagem. Levante para inserir
o manipulo de café na saida da moagem e rode
para a posi¢éo central.

CENTER
POSITION

Para iniciar a fungdo de moagem, dose e prensa
automaticas, toque no botéo "Grind" (Moagem)
no ecrd. A moagem sera iniciada.

Quando a fun¢@o de moagem, dose e prensa
automaticas estiver concluida, rode o manipulo de
café para a posi¢ao INSERT (Inserir) e baixe para
remover

Para ajustar a altura de compactacéo, use a
chave Allen fornecida. Puxe o ventilador de
compactacao para baixo da saida de moagem

e, em seguida, puxe para baixo o acoplamento
do ventilador dentro da saida de moagem para
remové-lo. Ajuste o comprimento do acoplamento
afrouxando o fixador com a chave Allen e girando
0 acoplamento até o comprimento desejado.



EXTRACAO DE ESPRESSO

Alinhe o manipulo de café com a posi¢éao INSERT
(Inserir) na unidade de extracéo. Levante para
inserir o manipulo de café na unidade de extragcdo
e rode para a posi¢éo "LOCK TIGHT"
(BLOQUEAR FIRMEMENTE) até sentir
resisténcia.

Prima o botéo "Brew" (Extrair) no ecra para iniciar
a extragdo. Pode alterar os volumes de dose.

Brew Brew

O oY
T( Single ) —» ( Double )» C Custom )W

ANULAGCAO MANUAL

Mantenha premido o botdo "Brew" (Extrair)

(cerca de 2 seg.) para aceder ao modo de
extragéo manual. Toque no botdo "Brew" (Extrair)
para iniciar a extragéo; toque no botéo "Brew" para
interromper a extracao.

TEXTUR,IZAQAO DE LEITE
AUTOMATICA

Comece com leite fresco frio. Encha a jarra

de leite até cobrir a posigéo do bocal. Levante

o vaporizador e introduza-o na jarra de leite.

Baixe o vaporizador, certificando-se de que esta
totalmente baixado. A jarra de leite deve estar
pousada na bandeja de gotejamento e o leite deve
cobrir a junta do vaporizador.

MAX
MIN

0 LEITE DEVE
COBRIR ESTA
JUNTA

Para comegar, toque no botao "Milk" (Leite). O ecra
ira indicar a temperatura do leite a medida que este
aquece. A texturizacéo do leite ird parar automati-
camente quando a temperatura do leite selecio-
nada for alcangada. Levante o vaporizador para
remover o jarro de leite. Limpe o vaporizador e

o bocal com um pano limpo e hiimido. Baixe o
vaporizador e este inicia automaticamente a purga.

TEXTURIZAGAO DE LEITE MANUAL

A texturizag@o de leite automatica e a funcao para
desligar automaticamente estao desativadas
durante o modo de texturizagéo de leite manual.
Levante o vaporizador. Toque no botéo para iniciar
a producéo de espuma. Toque no botao "Milk"
(Leite) para concluir a produgéo de espuma.

Limpe o vaporizador e o bocal com um pano
limpo e humido. Baixe o vaporizador e este inicia
automaticamente a purga.
& CUIDADO: RISCO DE
QUEIMADURA

A maquina pode continuar a libertar vapor
pressurizado, mesmo apds desligar a maquina.

As criancas devem estar sempre sob
supervisao.

AMERICANO

Existem 3 definicdes de Americano — pequeno,
médio e grande.

Efetue moagem da dose pretendida de gréos
de café e prense o café moido no manipulo de
café e insira na unidade de extragéo. Posicione
a chavena debaixo dos bocais do manipulo de
café e da saida de agua quente. O espresso
sera extraido primeiro, a &gua quente é extraida
automaticamente apos o espresso.

TAMANHO QUANTIDADE
DE CHAVENA EXTRAIDA
PREDEFINIDO

Pequeno Aprox. 180 ml

Médio Aprox. 240 ml

Grande Aprox. 360 ml

11
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CAFE CREMA

Existem 3 predefini¢cbes para o café tipo Crema —
Small (Pequeno) (120 ml), Medium (Médio)

(150 ml), Large (Grande) (180 ml). Insira o cesto
de filtro para chavena unica, ajuste 0 moinho para
um grau mais grosseiro conforme indicado no
ecra.

AGUA QUENTE

A funcdo HOT WATER (Agua Quente) pode

ser utilizada para pré-aquecer as chavenas

ou adicionar agua quente manualmente.

Toque em "Hot Water" (Agua Quente) no ecra para
iniciar e interromper a saida de agua quente.

ADICIONAR UMA NOVA BEBIDA

Toque em "Add New" (Criar Novo) no ecra

do menu para criar uma bebida personalizada.
Pode ajustar os parametros com base num estilo
padrao e guardar os seus proprios parametros.

®
Add New

Em alternativa, toque no icone pequeno 2
para guardar a definicdo atual depois de ajustar
manualmente os parametros.

DEFINICOES

Toque no icone no canto superior direito do
ecra para aceder ao menu Settings (Defini¢des).

TRANSPORTAR E ARMAZENAR

Recomendamos drenar completamente ambos
os aquecedores antes de transportar a maquina
ou armazena-la durante um longo periodo de
tempo. Consulte a sec¢do Descalcificar para obter
instrugdes passo a passo.

Este procedimento funciona também como uma
medida anticongelamento no caso de a maquina
estar exposta a temperaturas muito frias.

MODO DE DESATIVACAO
AUTOMATICA

A maquina comuta automaticamente para 0 modo
AUTO OFF (Desativagao Automatica) apos
30 minutos.

12

Cuidados
e limpeza

&b

ECRA TATIL A CORES

Mantenha o ecra tatil seco e limpo para assegurar
que a maquina funciona corretamente.

CICLO DE LIMPEZA

¢ A mensagem para, limpar sera apresentada
para indicar quando for necessario um ciclo
de limpeza (aproximadamente 200 doses).
Ou pode iniciar um ciclo de limpeza
selecionando "Clean Cycle" (Ciclo de limpeza)
em "Settings" (Defini¢oes).
O ciclo de limpeza limpa a rede de passagem
de &gua e limpa a unidade de extragao.

¢ Cumpra as instru¢des fornecidas no ecra tatil.

INSTALAR O FILTRO DE AGUA

Consulte a pagina 9.



LIMPAR OS TRITURADORES CONICOS

Uma limpeza regular ajuda os trituradores a obterem resultados de moagem consistentes,
0 que é especialmente importante quando prepara um espresso.

Desbloqueie Remova os grdos  Reinstale e blo- Ligue o moinho até esvazia-lo Desbloqueie
o depdsito de gréos queie o deposito e remova o depdsito
de gréos de gréos

8 y% (1o [ |11 |

l | l | l |
P [ s p—

m ¥

s

Removaotritura-  Limpe o triturador ~ Limpe o triturador  Remova a ventoi-  Limpe a saida Reinstale a ven-

dor superior superior com inferior com nha da prensa com de moagem toinha da prensa
o pincel para o pincel para oiman de remogdo com o pincel para manualmente
trituradores trituradores da prensa a saida de moagem

14 15

Fixe firmemente Bloqueie o triturador Introduza Bloqueie
o triturador superior superior o depdsito o depdsito
na posi¢éo correta de gréos

Pincel para

trituradores . _
Iman de remogéo

da prensa

Pincel para a saida
de moagem

13



LIMPAR O VAPORIZADOR

IMPORTANTE

Apds cada utilizagao, limpe cuidadosamente
0 vaporizador e 0 bocal com um pano humido
e purgue imediatamente. Se n&o limpar

0 vaporizador, pode afetar o resultado

da texturizagao do leite.

¢ Se qualquer um dos orificios no vaporizador
ficar bloqueado, certifique-se de que a maquina
parou de libertar vapor e desbloqueie o bocal
do vaporizador com a ferramenta de limpeza.

* Se o vaporizador continuar bloqueado, remova
o bocal e deixe de molho com o vaporizador
com o po de limpeza do vaporizador fornecido
(consulte as instrugbes abaixo). Aparafuse
o bocal novamente no vaporizador apds
enxaguar.

1l

* Pode deixar o vaporizador submergido na jarra
de leite cheia com agua quando n&o estiver
em utilizagdo para reduzir o risco de bloqueios.

14

Po6 de limpeza para vaporizador

1.
2.

3.

Adicione 1 pacote na jarra de leite vazia.
Adicione uma chavena (240 ml) de agua
quente a jarra de leite.

Remova o bocal do vaporizador e coloque-o
na jarra de leite com o vaporizador.

. Deixe de molho durante 20 minutos.
. Limpe, enxague e reinstale o bocal do

vaporizador. Volte a colocar o vaporizador no
jarro e ative o vapor durante 10 segundos.

. Deixe de molho durante 5 minutos.
. Ative o vapor varias vezes para purgar

0 vaporizador, em seguida, enxague
cuidadosamente o vaporizador.

. Seque o vaporizador com um pano limpo.
. Elimine a solugao de limpeza e enxague

cuidadosamente.

NOTA

Certifique-se de que o bocal do vaporizador esta
bem apertado apds limpar para evitar um erro
do sensor de temperatura.

LIMPAR OS CESTOS DE FILTRO
E O MANIPULO DE CAFE

O cesto de filtro e 0 manipulo de café devem ser
enxaguados com agua quente apos a utilizagao
para remover todos os 6leos residuais de café.

Se os orificios do cesto de filtro ficarem
obstruidos, dissolva uma pastilha de limpeza
em agua quente e coloque de molho o cesto de
filtro € o manipulo de café na solugdo durante
cerca de 20 minutos. Enxague devidamente.

REFLUXO COM AGUA LIMPA

Ap0s cada extracéo de café, recomendamos
efetuar um refluxo com agua limpa antes de
desligar a maquina. Esvazie a bandeja de
gotejamento. Introduza o disco de limpeza no
cesto de filtro e 0 manipulo de café na unidade
de extragao. Toque no botéo "Brew" (Extrair),
deixe a presséo acumular durante 20 segundos
e toque para parar e libertar a pressao. Repita
o procedimento 5 vezes para purgar todos

os graos finos e os dleos de café residuais
dos tubos de agua de extracéo.



LIMPAR A REDE DE PASSAGEM
DE AGUA

¢ O interior da unidade de extragdo e a rede de
passagem de agua devem ser limpos com um
pano humedecido para remover quaisquer
particulas de café moido.

* Periodicamente, execute um ciclo de extragéo
apenas com agua quente pela maquina com
o cesto de filtro e 0 manipulo de café instalados,
mas sem café moido. Esse procedimento
remove todas as particulas residuais de gréos
de café darede de passagem de agua.

* Se constatar acumulagéo persistente na rede
de passagem de agua, use a chave Allen para
desapertar o parafuso a meio da rede e tome
nota no lado que se encontra virado para
a unidade de extracao.

LIMPAR A BANDEJA DE
GOTEJAMENTO E O TABULEIRO
DE ARMAZENAMENTO

* Abandeja de gotejamento deve ser removida,
esvaziada e limpa apds cada utilizagdo.

* Remova a grelha da bandeja de gotejamento.
Lave a bandeja de gotejamento com agua
morna com sabao.

¢ O tabuleiro de armazenamento pode ser
removido e limpo com um pano macio humido
(n&o use produtos de limpeza abrasivos,
esfregdes ou panos que possam riscar
as superficies).

LIMPAR O INVOLUCRO EXTERIOR
E O TABULEIRO DE AQUECIMENTO
DE CHAVENAS

* QO invélucro exterior e o tabuleiro de
aquecimento de chavenas podem ser limpos
com um pano macio humedecido. Use um
pano macio seco para polir. Nao use produtos
de limpeza abrasivos, esfregdes ou panos que
possam riscar as superficies da maquina.

NOTA

N&o limpe quaisquer pegas ou acessorios
na maquina de lavar louga.

DESCALCIFICACAO

* Use esta funcéo para aceder ao procedimento
de descalcificagéo quando for solicitado no
ecra.

* A méaquina entrara no modo de descalcificacao
se optar por descalcificar a partir da mensagem
pop-up ou se selecionar "Settings" > "Descale
Cycle" (Defini¢gdes > Ciclo de descalcificagao).
Cumpra as instrugdes fornecidas no ecra tatil.

* Certifique-se de que reserva cerca de 1,5 horas
para concluir o processo de descalcificagao
completo e siga as instrugdes passo a passo.
Se acaba de usar a maquina, lembre-se de
desliga-la e deixa-la arrefecer durante pelo
menos 1 hora antes de iniciar o processo
de descalcificacao.

NOTA

NAO tente descalcificar a maquina sem usar
o procedimento de Descalcificagdo no menu
Settings (Definicdes). A maquina pode ficar
danificada.
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Resolucao
de problemas

PROBLEMA CAUSA POSSIVEL O QUE FAZER

O motor do * N3o ha graos de café ¢ Encha o depésito de graos com gréos

moinho arranca no deposito de graos. de café frescos.

mas néo sai café * O moinho/depdsito de * Remova o depdsito de graos. Inspecione
gréos esta bloqueado. o deposito de graos e os trituradores para

* Pode haver graos
encravados no deposito
de gréos.

detetar bloqueios. Substitua as pegas
e tente novamente.

O motor do
moinho arranca,
mas funciona
com um ruido de
“clique" estranho

* O moinho esta bloqueado
por algum corpo estranho
ou a abertura esta
bloqueada.

* Humidade a bloquear
0 moinho.

Retire o depdsito de gréos, inspecione 0s
trituradores e retire qualquer corpo estranho.
Limpe os trituradores e a saida de moagem,
consulte a pagina 13.

Deixe secar completamente os trituradores
antes de instala-los novamente. Pode utilizar
um secador de cabelo para soprar ar na
area do triturador para acelerar o processo
de secagem.

Nao é possivel

bloquear o depdésito

de graos na
posicao correta

» Existem gréos de café
que estao a obstruir
o dispositivo de bloqueio
do depésito de graos.

Remova o depdsito de graos.

Limpe os gréos de café da parte superior
dos trituradores.

Volte a bloquear o depdsito de graos

na posi¢ao correta.

O manipulo de

* A ventoinha da prensa foi

Verifique se a ventoinha da prensa esta na

café transborda removida para limpeza posicao correta e bem instalada no eixo
e néo foi colocada de transmiss&o, consulte o0 Manual de
novamente. instrugcdes no site da Sage.
Paragem de * Rode o manipulo de café para a esquerda
emergéncia para interromper a fungéo de moagem,
do moinho? dose e prensa automaticas.

Desligue o cabo de alimentacdo da tomada.

O moinho nao para
de funcionar

* N&o ha gréos no depdsito
de graos.

Encha o depdsito de gréaos com graos

de café.

Rode o manipulo de café para a esquerda
para interromper a fun¢éo de moagem,
dose e prensa automaticas.

* A ventoinha da prensa
foi removida.

Verifique se a ventoinha da prensa esta na
posicéo correta e bem instalada no eixo
de transmissao, consulte o0 Manual de
instrugdes no site da Sage.
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PROBLEMA

CAUSA POSSIVEL

O QUE FAZER

O café espresso
sai do rebordo do
manipulo de café

e/ou

O manipulo de

café solta-se da
unidade de extracao
durante a extracao

* O manipulo de café n&o foi
introduzido corretamente
na unidade de extracao.

* Certifique-se de que roda o manipulo de
café para a direita até a pega estar ao centro
e fixa na posicéo correta. Se rodar além do
centro ndo danifica a junta de silicone.

* Existem borras de café
em torno da orla do cesto
de filtro.

¢ Limpe o excesso de café da orla do cesto
de filtro ap6s a moagem para assegurar uma
vedacao correta na unidade de extracao.

* A orla do cesto de filtro
esta molhada ou a parte
de baixo dos encaixes
do manipulo de café esta
molhada. As superficies
molhadas reduzem
a fricgao necessaria para
fixar o manipulo de café
na posicao correta quando
esta sob presséo durante
a extragao.

* Certifique-se sempre de que o cesto de
filtro e 0 manipulo de café estdo bem secos
antes de os encher com café, prensar
e inserir na unidade de extracao.

Problemas com
a funcionalidade
de inicio automatico

* O relégio nao esta definido
ou esta definido na hora
incorreta.

* Verifique se o reldgio e a hora de
inicio automatico foram programados
corretamente.

Mensagem de Erro
de funcionamento
no ecra tatil

* Ocorreu uma falha grave e
a maquina nao funciona.

» Contacte o servico de atendimento
ao cliente da Sage.

As bombas conti-
nuam a funcionar/

O vapor tem muita
condensacao/

A saida de agua
quente tem uma fuga

* O uso de agua altamente
filtrada, desmineralizada
ou destilada afeta
o funcionamento previsto
da maquina.

* Recomendamos o uso de agua fria filtrada.
N&o recomendamos o uso de agua sem/
com pouco conteudo mineral, como agua
altamente filtrada, desmineralizada ou
destilada. Contacte o servigo de suporte
ao cliente da Sage se o problema persistir.

A agua nao sai da
unidade de extracao

* A maquina ainda nao
alcangou a temperatura
operacional.

» Aguarde até que a maquina alcance
a temperatura operacional.

* O depdsito de agua esta
vazio.

¢ Encha o depdsito. Purgue o sistema da
seguinte forma:

1) Toque no botéo "Brew" (Extrair) para
passar agua quente através da unidade
de extragao durante 30 segundos.

2) Toque em "Hot Water" (Agua quente) para
passar agua através da saida de agua
quente durante 30 segundos.

* O depdsito de agua nao
foi totalmente introduzido
e bloqueado.

* Introduza o dep0sito de agua na totalidade
com o bloqueio fechado.
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PROBLEMA CAUSA POSSIVEL O QUE FAZER

O ecraindica ¢ O depdsito de agua ndo * Introduza o depdsito de agua na totalidade
"Water tank empty" foi totalmente introduzido com o bloqueio fechado.

(Depésito de e bloqueado.

agua vazio),

mas o depésito

esta cheio

Nao ha vapor ou
agua quente

* Amaquina ndo esta ligada
ou nao esta na temperatura
de funcionamento correta.

* Certifique-se de que a maquina esta ligada
atomada e pronta a usar.

* Pode haver um bloqueio de calcificag&o.
Execute o processo de descalcificacéo.

Nao ha agua quente

* O depdsito de agua esta
vazio.

* Encha o depésito de agua.

Nao ha vapor

* O vaporizador esta
obstruido.

» Consulte a sec¢ao "Limpar o vaporizador”,
na pagina 14.

* Pode haver um bloqueio de calcificag&o.
Execute o processo de descalcificagao.

A maquina esta
ligada mas nao
funciona

* Desligue a maquina. Aguarde 60 minutos
e volte a ligar a maquina.

» Contacte o servigo de atendimento ao
cliente da Sage se o problema persistir.

Vapor a sair da
unidade de extracao

* Desligue a maquina. Aguarde 60 minutos
e volte a ligar a maquina.

» Contacte o servico de atendimento ao
cliente da Sage se o problema persistir.

O café espresso s6
goteja dos bocais
do manipulo de
café, fluxo restrito

* O grau de moagem do café
é demasiado fino.

* Ajuste o grau de moagem para um
numero superior para obter uma moagem
ligeiramente mais grossa.

* Pode haver um bloqueio de calcificagao.
Execute o processo de descalcificagéo.

O café espresso sai
demasiado depressa

¢ O grau de moagem do café
é demasiado grosso.

* Os graos de café estao
caducados.

* Ajuste o grau de moagem para um ndimero
inferior para uma moagem ligeiramente
mais fina.

* Use café torrado recentemente com
uma data de "torrado a" e consuma entre
5-20 dias a partir desta data.

O café nao esta sufi-
cientemente quente

¢ As chavenas nao foram
pré-aquecidas.

* Enxague as chavenas com agua quente
e coloque no tabuleiro de aquecimento
de chavenas.

¢ O leite ndo esta
suficientemente quente
(se estiver a fazer um
cappuccino ou galao, etc.).

* Aumente a temperatura do leite no menu
de definicoes.
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PROBLEMA

CAUSA POSSIVEL

O QUE FAZER

Nao ha creme

* Os graos de café estdao
caducados.

» Use café torrado recentemente com
uma data de "torrado a" e consuma entre
5-20 dias a partir desta data.

O leite nao esta
suficientemente
texturizado

¢ O vaporizador esta
obstruido.

» Consulte a sec¢ao "Limpar o vaporizador”,
na pagina 14.

* Pode haver um bloqueio de calcificagcao.
Execute o processo de descalcificagéo.

* Diferentes marcas e tipos de leite
e substitutos de leite resultam numa textura
diferente. Pode ter de ajustar o nivel de
espuma.

Café extraido

* O grau de moagem do café

* Ajuste o grau de moagem para um nimero

em excesso & demasiado grosso. inferior para uma moagem ligeiramente
* Aduragdo/volume dadose ~ mais fina.
tem de ser ajustada. * Personalize o tempo de extragéo tocando
no botado "Single"/'Double" (Unica/Dupla).
Nao ha café * O grau de moagem do café e Ajuste o grau de moagem para um

suficiente extraido

é demasiado fino.
* A duragéo/volume da dose
tem de ser ajustada.

numero superior para obter uma moagem
ligeiramente mais grossa.

* Personalize o tempo de extragcao tocando
no bot&o "Single"/"Double” (Unica/Dupla).

A quantidade de
café extraida foi
alterada, mas
todas as definicoes
estao iguais.

» Conforme os gréos de café
envelhecem, a velocidade
de extragéo sofre alteragao
e pode afetar o volume da
dose.

* Ajuste o grau de moagem para um ndmero
inferior para uma moagem ligeiramente
mais fina.

* Personalize o tempo de extragéo tocando
no botéo "Single"/"Double” (Unica/Dupla).

» Use café torrado recentemente com
uma data de "torrado a" e consuma entre
5-20 dias a partir desta data.
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Garantia

GARANTIA LIMITADA DE 2 ANOS

A Sage Appliances fornece uma garantia para
este produto para uso domeéstico nos territorios
especificados de 2 anos a partir da data de
compra contra avarias provocadas por defeitos
na mao-de-obra e nos materiais. Durante este
periodo da garantia, a Sage Appliances ira
reparar, substituir ou reembolsar qualquer produto
defeituoso (sob o critério exclusivo da Sage
Appliances).

Todos os direitos legais da garantia ao abrigo da
legislagéo nacional aplicavel seréo respeitados

€ néo serdo afetados pela nossa garantia.

Visite www.sageappliances.com para consultar
os termos e condi¢cde s completos da garantia,
bem como as instrugdes sobre como efetuar uma
reclamagéo.
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WAZNE ZALECENIA
DOTYCZACE
BEZPIECZENSTWA

W Sage® zdajemy

sobie sprawe z wagi
bezpieczenstwa. Projektujemy
i produkujemy urzadzenia
przede wszystkim z troska

o bezpieczenstwo uzytkownika.
Prosimy jednak o ostroznos¢é

i przestrzeganie podczas
uzytkowania urzgdzenia
elektrycznego nastepujacych
zalecen dotyczacych
bezpieczenstwa.

2

WAZNE ZALECENIA

PODCZAS UZYTKOWANIA
URZADZEN ELEKTRYCZNYCH
NALEZY PRZESTRZEGAC
PODSTAWOWYCH

ZALECEN DOTYCZACYCH
BEZPIECZENSTWA:

¢ Petny tekst instrukciji
dostepny jest na stronach
sageappliances.com.

* Przed pierwszym uzyciem
upewnij sie, ze napiecie
w gniazdku sieciowym
odpowiada napieciu podanemu
na tabliczce znamionowej na
spodzie urzgdzenia. W razie
jakichkolwiek watpliwosci zwroc
sie do wykwalifikowanego
elektryka.

* Przed pierwszym uzyciem usun
i w bezpieczny i ekologiczny
sposob zlikwiduj wszelkie
materiaty pakunkowe i reklamowe.

¢ Aby wykluczy¢ ryzyko uduszenia
matych dzieci, usun opakowanie
ochronne wtyczki kabla
sieciowego tego urzgdzenia
i w bezpieczny sposoéb je zutylizuj.

¢ Podczas korzystania z urzgdzenia
nie nalezy stawia¢ go na skraju
blatu kuchennego lub stotu.
Upewnij sig, ze powierzchnia jest
rowna, czysta i nie jest polana
wodg lub innym ptynem.

* Nie przewieszaj kabla
zasilajgcego przez krawedz
stotu lub blatu roboczego.
Zadbaj o to, aby nie dotykat
gorgcych powierzchni ani
sie nie zaplagtat. Zachowaj
wystarczajagcg odlegtosé



przewodu od kuchenek
gazowych i elektrycznych oraz
gorgcych piecykdéw.

Z urzagdzenia moga korzystac
osoby o obnizonych zdolnosciach
fizycznych, percepcyjnych

i umystowych lub niewielkim
dos$wiadczeniu i wiedzy, o ile jest
nad nimi sprawowany nadzér
lub zostaty one pouczone

o korzystaniu z urzgdzenia

w bezpieczny sposéb i zdajg
sobie sprawe z ewentualnego
niebezpieczenstwa.

Dzieciom nie wolno bawic sie
urzgdzeniem.

Regularnie sprawdzaj, czy
kabel zasilajgcy, wtyczka i cate
urzadzenie nie sg uszkodzone.
W przypadku stwierdzenia
uszkodzenia nalezy zaprzestac
korzystania z urzgdzenia

i skontaktowac sie z najblizszym
autoryzowanym osrodkiem
serwisowym marki Sage.
Utrzymuj urzagdzenie i jego
wyposazenie w czystosci.
Przestrzegaj wskazowek
dotyczacych czyszczenia,
podanych w niniejszej

instrukcji obstugi. Czynnosci
niewymienione w niniejszej
instrukcji powinny by¢
przeprowadzane wytgcznie przez
autoryzowany osrodek serwisowy.
Zaleca sig zainstalowanie
ochronnika przepieciowego
(standardowy wtgcznik

w gniazdku) w celu
zagwarantowania zwiekszonej
ochrony podczas uzytkowania
urzgdzenia. Zaleca sie, aby
ochronnik przepigciowy

(z nominalnym prgdem
szczgtkowym max. 30 mA)

byt zainstalowany w obwodzie
elektrycznym, w ktérym
urzgdzenie bedzie uzytkowane.
Zwrd¢ sie do swego elektryka
0 specjalistyczng pomoc.

SPECJALNE INSTRUKCJE
EKSPRESU DO KAWY SES990
THE ORACLE™ TOUCH

Urzadzenie jest przeznaczone
wytgcznie do uzytku domowego.
Nie uzywaj urzgdzenia do innych
celow niz te, do ktérych jest ono
przeznaczone. Nie uzywaj tego
urzadzenia w poruszajacych

sie pojazdach ani na statkach.
Nie nalezy korzystac¢ z niego

na dworze.

Jesli urzgdzenie ma zostagé:

- pozostawione bez nadzoru;

- WYCzySzCzZone;

- przeniesione;

- ztozone lub

- przechowywane

zawsze wytgcz je przyciskiem
POWER i odtgcz wtyczke
przewodu zasilajgcego

z gniazdka sieciowego.

Upewnij sie, ze urzgdzenie jest
prawidtowo zmontowane przed
kazdym uzyciem.

Nie uzywaj innych ptynéw niz
woda z kranu. Nie zaleca sie
stosowania wody o duzym stopniu
filtracji, demineralizowanej lub
destylowanej, poniewaz mogtoby
to wptyngé na smak kawy i proces
przyrzadzania kawy w urzadzeniu.
Przed uzyciem urzgdzenia
sprawdz, czy kolba jest mocno



osadzona w glowicy zaparzajgcej.
Nie zwalniaj kolby podczas
przygotowania kawy, poniewaz
gorgca woda w urzadzeniu jest
pod duzym cignieniem.

Nie dotykaj gorgcych powierzchni.

Przed przemieszczeniem lub
czyszczeniem urzgdzenia
odczekaj do jego ostygniecia.
Zachowaj szczeg6lng ostroznosé
po spienieniu mleka, poniewaz
funkcja automatycznego
czyszczenia dyszy pary moze
uwolni¢ gorgca wode przy
wcisnieciu dyszy ku dotowi.
Podczas pracy zachowaj
szczegoIng ostroznosé, poniewaz
metalowe powierzchnie moga sie
nagrzewac.

Podczas odwapniania zachowaj
szczegoblng ostroznosc, aby

nie oparzyc¢ sie wyrzucang
parg. Przed wtgczeniem funkcji
odwapniania upewnij sie, ze
zamontowano ociekacz. Wiecej
informacji znajdziesz w dalszej
czesci instrukcji na stronie 13.

WAZNE INSTRUKCJE
DOTYCZACE FILTRA WODY

¢ Przechowuj filtr wody z dala
od dzieci.

e Przechowu; filtr wody w suchym
miejscu w oryginalnym
opakowaniu.

* Nie wystawigj filtra wody na
dziatanie wilgoci ani bezposrednich
promieni stonecznych.

* Nie uzywaj uszkodzonego filtra.

* Nie otwieraj celowo filtra wody.

e Jesli przez dtuzszy czas nie
uzywasz ekspresu do kawy,
oproznij zbiornik na wode, jesli
nie zrobiono tego wczesniej,

i wymien filtr wodly.

Ten symbol umieszczony
E\/ na produktach lub

w dokumentacji przewodnigj

oznacza, ze zuzyte
urzadzenia elektryczne lub
elektroniczne nie mogg by¢
wyrzucane wraz ze zwyktym
odpadem komunalnym. Aby je
prawidtowo zutylizowaé, odnowic
lub poddac recyklingowi, oddaj te
wyroby do odpowiednich punktow
skupu. Szczegotowych informacii
udzieli najblizszy lokalny urzad lub
najblizszy punkt zbidrki odpadow.

Aby unikng¢ porazenia

pragdem elektrycznym, nie
wolno zanurzac¢ przewodu
zasilajgcego, wtyczki przewodu
zasilajgcego lub korpusu urzgdzenia
w wodzie lub innej cieczy.

WYEACZNIE DO UZYTKU DOMOWEGO
ZACHOWAJ NINIEJSZA INSTRUKCJE
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Opis Twojego nowego urzadzenia

A |
B
C
D
E
F J
G K
L
M
H
N

A. Wbudowany mtynek stozkowy H. Wysuwana nézka z mechanizmem obrotowym
B. Wyjmowane naczynie na wode o pojemnosci  |. Powierzchnia do podgrzewania filizanek
2,5 | napetniane od gory J. Dysza pary
C. Pokretto regulacji stopnia zmielenia K. Samodzielny wylot goracej wody
D. Wyswietlacz dotykowy L. Otwor dostepu do odwapniania
E. Podawanie kawy mielonej M. Wbudowana szuflada do przechowywania
F. Gtowica zaparzajgca 58 mm akcesoriow
G. Kolba ze stali nierdzewnej 58 mm N. Wyjmowany ociekacz

Informacje techniczne:
c 220-240 V~ 50-60 Hz 2000-2400 W Produkt jest zgodny
z wymogami UE.



WYPOSAZENIE

O Mmoo W >

. Nierdzewny dzbanek do spieniania mleka
. Sitko na 2 filizanki

. Sitko na 1 filizanke

. Uchwyt filtra wodnego i filtr wodny

. Tarcza czyszczaca

Pojemnik na fusy

. Szczoteczka przyrzadu do czyszczenia

wylotu mtynka

S r X« -

. Przyrzad do czyszczenia z magnesem

Przyrzad do czyszczenia dyszy pary

2 klucze imbusowe

. Srodek do czyszczenia dyszy pary
Test twardosci wody

. Tabletki czyszczace



Obstuga
Twojego nowego

urzadzenia

INSTALACJA FILTRA WODY

e Zanurz filtr wody na 5 minut w zimnej wodzie.
* Optucz uchwyt pod zimng woda.

s

8

- J

* Ustaw date wymiany na nastepny miesigc.
Zaleca sie wymiane filtra wody po 3 miesigcach.

/ U,\\
Z S
% O

* Wtéz filtr wody do gérnej czgsci uchwytu.
Dolng czes¢ przytdz od dotu i zatrzasnij.

* Uchwyt filtra wody wt6z do zbiornika na
wode tak, aby dolna cze$¢ uchwytu byta
jednoczesnie wyréownana z adapterem
wewnatrz zbiornika na wode. Wcisnij uchwyt
filtra wody w dét, aby zamocowacé go
prawidtowo w adapterze.

* Napetnij zbiornik zimng wodg przed wiozeniem

i umocowaniem w ekspresie do kawy.

PIERWSZE UZYCIE

1. W celu wigczenia urzadzenia, wcisnij przycisk
POWER.

2. Postepuj wedtug instrukcji na wyswietlaczu, ktére
przeprowadza Cie przez proces konfiguraciji.

3. Po zakonczeniu konfiguracji na wyswietlaczu
pojawi sie komunikat informujacy, ze ekspres
jest gotowy do uzytku.

< YourOracleisnowreadytouse

Select the guide to find out more about your Oracle Touch
or / toexit and proceed to your drink selection

&

Ekspres jest teraz w trybie gotowosci.

UWAGA

Jezeli woda w danej lokalizacji jest twarda (test
pokaze twardos¢ 4 do 5), zaleca sie uzywanie
wody z innego zrodta.

OBStUGA MEYNKA

Do otworu w gérnej czesci ekspresu wtéz
pojemnik na ziarna kawy. Obro¢ blokade

w $rodku pojemnika w kierunku ,LOCK”,
aby zablokowac pojemnik w ekspresie.
Napetnij zasobnik $wiezymi ziarnami kawy.

Ea




WYBOR KAWY

Aby wejéé do menu kawy, weisnij ikone (Y.

Przesun palcem po wyswietlaczu i wybierz

swojg ulubiong kawe. Nacisnij ikonke i, aby
wyswietli¢ przewodnik Oracle™ Touch.

i Select your drink e

‘B | Wl

pSso Americano Latte FlatWhite  Cappy

UWAGA

Utrzymuj wyswietlacz dotykowy w czystym
i suchym stanie, aby zapewni¢ jego
prawidtowe dziatanie.

WYBOR KAWY

Ikonka strony gtéwnej  Wybrana kawa Ikonka ustawien

| | |
| | |
0 Cappuccino le]

Grind Brew Milk

O O U

(20 ) Single )
Hot Water

Stopien Ustawienia Poziom
zmielenia przygotowywanej spieniania
Stopien kawy: Naciénij, aby mieka
zmielenia wybraé Temperatura
ustawia sig Espresso - jedna mieka

przy pomocy
pokretta z boku
ekspresu.

filizanka / dwie
filizanki / wtasny czas
przygotowania kawy

Long Black — maty /

REGULACJA STOPNIA ZMIELENIA

Mtynek ekspresu ma 45 ustawien grubosci
mielenia (1 — najdrobniejsza, 45 — najgrubsza),
z ktérych mozna wybrac¢ najodpowiedniejsze
dla danej kawy ziarnistej, aby uzyskac
optymalny efekt.

Zaleca sie rozpoczecie od ustawienia 30 i zmiang
w razie potrzeby po zaparzeniu kawy. Kawa
powinna zacza¢ sie wylewac po 8-12 sekundach.

8

WYBOR SITKA

Sitko na 2
filizanki

Sitko na 1
filizanke

v

AUTOMATYCZNE DOZOWANIE

| UBIJANIE

Wyréwnaj raczke kolby z napisem ,INSERT”
na wylocie mielonej kawy. W6z kolbe do wylotu

i obro¢ w kierunku strzatki tak, aby raczka kolby
znalazta sie w pozycji Srodkowej.

PODAWANIE GLOWICA ZAPARZAJACA / PODAWANIE
KAWY MIELONEJ | |emr——sin KAWY MIELONEJ

_POZYCJA
SRODKOWA

Aby aktywowaé automatyczne mielenie,
porcjowanie i ubijanie, wcisnij ikone ,GRIND” na
wyswietlaczu. Rozpocznie sig proces mielenia,
dozowania i ubijania.

Po zmieleniu i ubiciu kawy obrd¢ raczke kolby
w lewo tak, aby wyréwnac rgczke z napisem
JNSERT” na wylocie mielonej kawy. Wyjmij kolbe.



PRZYGOTOWANIE KAWY

Wyréwnaj rgczke kolby z napisem ,INSERT”
na gtowicy zaparzajacej. Wtéz kolbe do gtowicy
zaparzajgcej i obroé jg w kierunku strzatki na
gtowicy zaparzajgcej do momentu, w ktérym
poczujesz opor.

Nacisnij ikone ,,Brew”, aby rozpocza¢ podawanie
kawy. Czasy podawania kawy dla 1 2 filizanek sa
ustawione fabrycznie, mozna je jednak zmienic.

Brew Brew

O o
( Single ) - ( Double ) - ( Custom )
- ]

RECZNE PRZYGOTOWANIE KAWY

Nacisnij i przytrzymaj ikonke ,,Brew” przez
okoto 2 sekundy, aby wejs¢ w tryb recznego
przygotowania kawy. Nacisnij ikonke ,Brew”,
aby rozpoczaé ekstrakcje, ponowne nacisniecie
ikonki ,Brew” zatrzymuje ekstrakcje.

AUTOMATYCZNE SPIENIANIE MLEKA

Uzywaj wytacznie Swiezego, schtodzonego
mleka. Napetnij dzbanek do spieniania mlekiem
maksymalnie do poziomu dzidbka. Podnie$
dysze pary i umiesc¢ pod nig dzbanek z mlekiem.
Zanurz dysze pary w mleku. Upewnij sig, ze

jest zanurzona w catosci i ze mleko przykrywa
uszczelke dyszy. Dzbanek z mlekiem nalezy
ustawi¢ na kratce ociekacza.

MAKS.
MIN.

USZCZELKA
DYSZY PARY MUSI
BYC ZANURZONA

W MLEKU

Nacisnij ikonke ,Milk”, aby rozpocza¢ spienianie.
Na wyswietlaczu LCD bedzie pokazywana
wzrastajgca temperatura podgrzewanego mleka.

Proces spieniania zakorczy sie automatycznie po
osiggnieciu ustawionej temperatury. Podnies$ dysze
pary i zdejmij dzbanek z ociekacza. Wytrzyj dysze
pary i jej korncowke lekko zwilzong migkka
gabka. Opus¢ dysze pary. Nastapi automatyczne
wypuszczenie pary i oczyszczenie dyszy.

RECZNE SPIENIANIE MLEKA

Podnies$ dysze pary. Nacisnij i przytrzymaj ikonke
+Brew” przez okoto 2 sekundy, aby wejs¢ w tryb
recznego przygotowania kawy. Nacisnij ikonke
sMilk”, aby rozpocza¢ spienianie.

Po osiggnieciu pozgdanej temperatury

i struktury mleka nacisnij ikonke ,,Milk”, aby
zakonczyc¢ spienianie.

Wytrzyj dysze pary i jej koncowke lekko
zwilzong, migkka gabka. Opus¢ dysze pary.
Nastgpi automatyczne wypuszczenie pary

i oczyszczenie dyszy.

& OSTRZEZENIE: RYZYKO
OPARZENIA

Para pod ci$nieniem moze wydostawac sie

z urzadzenia, nawet jesli urzgdzenie jest wylgczone.
Jesli dzieci poruszaja sie w poblizu
urzadzenia, muszg znajdowa¢ sie pod
statym nadzorem.

LONG BLACK

Wybierz jedno z 3 ustawien kawy Long Black —
Small, Medium i Large.

Witéz kolbe z ubitg kawa do gtowicy zaparzajace;.
Filizanke/szklanke umies¢ pod podajnikiem kawy

i pod podajnikiem goracej wody. Do filizanki wyptynie
najpierw ekstrakt kawy, a nastepnie automatycznie
uruchomi sie dolewanie goracej wody.

USTAWIENIA ILOSC PARZONEJ
EKSPRESU KAWY

Small Ok. 180 ml

Medium Ok. 240 ml

Large Ok. 360 ml



GORACA WODA

Goracej wody mozna uzy¢ tez do podgrzewania
filizanek lub do picia.

Aby rozpocza¢ i zakoniczy¢ nalewanie goracej

wody, nacisnij ikonke ,Hot Water” na wyswietlaczu.

DODAWANIE NOWEJ KAWY

Nacisnij ikonke ,Add New”, aby stworzy¢
witasny napdj. Zmien parametry ustawien
podstawowych i zapisz wtasne.

®

Add New

Mozna takze zapisa¢ aktualne ustawienia,
naciskajac ikong 4_}.

MENU USTAWIEN

Aby wej$¢ do menu ustawien, nacisnij ikone O
w prawym gérnym rogu wys$wietlacza.

PRZENOSZENIE |
PRZECHOWYWANIE

Zaleca sie oprdézni¢ catkowicie oba bojlery
przed przenoszeniem lub odtozeniem
ekspresu na dtuzszy czas. Przeprowadz proces
odwapniania krok za krokiem; opis w dalszej
czesci instrukcji.

Zapobiegnie to ewentualnemu zamarznigciu
wody wewnatrz urzadzenia, jezeli ekspres
bedzie narazony na ekstremalnie niskie
temperatury.

AUTOMATYCZNE WYEACZANIE

Ekspres wytgczy sig automatycznie
po 30 minutach bezczynnosci.

10

Konserwacja
I czyszczenie

&b

KOLOROWY WYSWIETLACZ
DOTYKOWY

Utrzymuj wyswietlacz dotykowy w czystym
i suchym stanie, aby zapewnic¢ jego
prawidtowe dziatanie.

CYKL CZYSZCZENIA

» Jesli na wyswietlaczu pojawi si¢ komunikat
CLEAN ME! (po przygotowaniu ok. 200 kaw),
nalezy przeprowadzi¢ cykl czyszczenia.
Mozna takze nacisng¢ ikonke ,Ustawienia”

i wybra¢ ,,Clean Cycle”. Cykl czyszczenia
czysci elementy wewnetrzne i przeptukuje
gtowice zaparzajgca.

* Postepuj zgodnie z instrukcjami na
wyswietlaczu.

INSTALACJA FILTRA WODY

Patrz strona 7.



CZYSZCZENIE MLYNKA STOZKOWEGO

Regularna konserwacja pomaga osiagna¢ powtarzalne efekty mielenia, co jest szczegdlnie istotne
przy mieleniu kawy na espresso.

20 > - 7
ook gy NN
2 Sy :S Q =
2>

o [ ]

Odblokuj Oproznij Zatéz z powrotem Wiacz mtynek bez kawy. Ponownie wyjmij
pojemnik na pojemnik. i zablokuj pusty pojemnik.
ziarna kawy. pojemnik.

8 J9| | 19] L |

a2 S

o '} B

Wyjmij gérne Wyczysc Wyczysé Wyjmij koncéwke Wyczysé Wi6z koricowke
zarno. gorne zarno dolne zarno do ubijania kawy wylot mtynka do ubijania kawy.
szczoteczka. szczoteczka. przy pomocy przy pomocy

przyrzadu do szczoteczki.
czyszczenia
Z magnesem.

)

Mocno doci$nij  Zablokuj gérne W16z zasobnik.  Zablokuj pojemnik.
gorne zarno zarno.

W pozyciji

roboczej.

15

Koncéwka przyrzadu
Z magnesem

Szczoteczka do
czyszczenia

Szczoteczka
przyrzadu do
czyszczenia wylotu
mtynka
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CZYSZCZENIE DYSZY PARY

WAZNE

Po kazdym uzyciu wytrzyj dysze pary migkka,
lekko zwilzong Sciereczka i natychmiast po

uzyciu wyczysé dysze niewielka iloscig pary.

W przeciwnym razie mleko mogtoby zaschnac,

a proces spieniania mleka nie bytby tak efektywny.

» Jesli ktorys z otwordw dyszy pary sig zatka,
upewnij sig, ze dzwignia pary znajduje sie
w pozycji Srodkowej i przy pomocy igty przyrzadu
do czyszczenia wyczysé zatkany otwor.

* Jezeli dysza jest wcigz zablokowana, odkre¢
koncowke dyszy. Zamocz dysze i koricowke
dyszy w wodzie ze $rodkiem do czyszczenia
dyszy (patrz instrukcja ponizej). Przykreé
koncowke dyszy pary.

1l

* Jezeli nie planujesz uzywac dyszy przez
jakis czas, mozna pozostawic jg zamoczong
w wodzie nalanej do dzbanka na mleko,
aby zmniejszy¢ ryzyko zablokowania.

Srodek do czyszczenia dyszy pary

1. Do dzbanka na mleko wsyp zawartos$¢
1 torebki srodka czyszczacego.

2. Wiej 240 ml gorgcej wody.

3. Odkreé koncéwke dyszy pary i wiéz razem
z dyszg do dzbanka.

4. Pozostaw w wodzie na ok. 20 minut.

12

5. Wyptucz i przykrec koricéwke dyszy na
swoje miejsce. Skieruj dysze do dzbanka
i wigcz funkcje pary na ok. 10 sekund.

6. Pozostaw w wodzie jeszcze na 5 minut.

7. Uruchom funkcje pary kilka razy pod
rzad, aby oczyscic dysze z resztek srodka
czyszczacego. Wytrzyj czystg ggbka lekko
zwilzong w cieptej wodzie.

8. Wytrzyj dysze pary do sucha czystg Scierka.

9. Wylej roztwér z dzbanka i dobrze go wyptucz.

UWAGA

Upewnij sig, ze koricéwka dyszy pary jest
dobrze i mocno przykrecona, aby zapobiec
btedom pomiaru temperatury.

CZYSZCZENIE SITEK | KOLBY

 Sitka i kolbe optucz pod goraca, biezaca
wodg bezposrednio po uzyciu, aby usungé
resztki kawy.

 Jesli otwory w sitku sie zatkajag, rozpusc
jedna tabletke czyszczacg w gorgcej wodzie
i namocz w roztworze sitka i kolbe na okoto
20 minut. Dobrze optucz.

CZYSZCZENIE OBWODU WODNEGO

* Zaleca sig czyszczenie obwodu wodnego po
kazdym uzyciu przed wytaczeniem ekspresu.
Oprdéznij ociekacz. Wtéz dysk czyszczacy
do kolby i wtéz jg do gtowicy zaparzajace;j.
Nacisnij przycisk 2 filizanek i przelewaj wode
przez kolbe przez okoto 20 sekund. Nacisnij
ponownie, aby zakonczy¢ przelewanie wody.
Powtérz ten krok ok. 5 razy, aby usung¢
z obwodu wodnego najmniejsze fragmenty
zmielonej kawy i resztki oleju kawowego.

CZYSZCZENIE GELOWICY
ZAPARZAJACEJ

* Regularnie wycieraj gtowice zaparzajgca
i kratke ze stali nierdzewnej wewnatrz gtowicy
zaparzajgcej przy pomocy migkkiej ggbki
zwilzonej w wodzie, aby usung¢ resztki kawy
mielone;.

* Regularnie czys$¢ gtowice zaparzajgca
z wtozong do niej kolba i sitkiem, bez
kawy. W ten sposob usuniesz resztki kawy
z gtowicy zaparzajgce;.

Jezeli wyloty gtowicy zaparzajgcej sg zatkane,
odkreé Srube w srodku kratki. Wyczys¢ kratke

i przykre¢ ja z powrotem. Upewnij sig, ze kratka
jest natozona prawidtowo.



CZYSZCZENIE OCIEKACZA
| SZUFLADY NA AKCESORIA

* Ociekacz nalezy regularnie wyjmowac,
oprézniac i czyscic.

* Zdejmij kratke ociekacza. Optucz cieptg
wodg z mydtem.

* Schowek na akcesoria wyjmij i przetrzyj
miekka, lekko wilgotng gabka (nie uzywaj
szorstkich srodkéw czyszczacych, zmywakow
drucianych, gabek drucianych itp.).

CZYSZCZENIE POWIERZCHNI
ZEWNETRZNEJ | PLYTY DO
OGRZEWANIA FILIZANEK

* Powierzchnie zewnetrzng i ptyte do
ogrzewania filizanek przetrzyj migkka, lekko
wilgotng gabka. Wytrzyj je miekka, suchg
Sciereczka. Nie uzywaj szorstkich srodkow
czyszczacych, zmywakoéw drucianych, gabek
drucianych itp., poniewaz mogtyby one
zarysowac powierzchnie.

UWAGA

Zadna cze$é ekspresu do kawy nie jest
przeznaczona do mycia w zmywarce do naczyn.

ODWAPNIANIE

* Uzyj tej funkciji krok za krokiem, aby
prawidtowo przeprowadzi¢ odwapnianie.

* Na wyswietlaczu pojawi sig komunikat,
informujacy o koniecznosci odwapnienia.
Mozna takze nacisngé ikonke ,Ustawienia”
i wybra¢ ,,Clean Cycle”. Postepuj zgodnie
z instrukcjami na wyswietlaczu.

* Cykl odwapniania moze trwa¢ nawet
1,5 godziny i trzeba go wykonac doktadnie
krok za krokiem.
Pozostaw ekspres do wystygniecia
na okoto godzing, jezeli wtasnie
przygotowywano kawe, spieniano mleko
lub nalewano goraca wode.

UWAGA

NIE PROBUJ wykonywaé odwapnienia w inny
SposOb niz przez menu ustawien i uruchomienie
procesu odwapnienia na wyswietlaczu. Mogtoby
to spowodowac uszkodzenie ekspresu.
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PROBLEM

MOZLIWA PRZYCZYNA

\ Rozwigzywanie probleméw

ROZWIAZANIE

Ekspres jest
wigczony, ale
nie mieli kawy.

« Brak ziaren kawy
w pojemniku.

« Miynek/pojemnik sg
zapchane.

« Ziarna kawy zablokowaty
sie w pojemniku.

« Napetnij zasobnik na ziarna swiezo
palong kawa ziarnistg.

« Wyjmij pojemnik. Skontroluj pojemnik
i mtynek i usun przyczyne zapchania.
Zatéz elementy z powrotem i ponownie
uruchom mielenie.

Mtynek ekspresu
uruchomit sie,
ale wydaje
nieprzyjemny
dzwiek.

« Mtynek jest zatkany
przez ciato obce albo
otwor wlotowy jest
zablokowany.

« W miynku pojawita si¢
wilgoé.

« Wyjmij pojemnik, sprawdz mtynek i usun
ciato obce.

» Wyczysé mtynek i komore zaren; patrz
strona 11.

« Pozostaw mtynek do catkowitego
wyschnigcia przed ponownym
ztozeniem. Jesli to mozliwe, do usuniecia
zanieczyszczen z mtynka uzyj suszarki
na najnizszych obrotach.

Nie mozna zatozy¢
pojemnika na
ziarna kawy.

« Ziarna uniemozliwiaja
zablokowanie pojemnika
w miynku.

« Wyjmij pojemnik.
Wyczys¢ mtynek z ziaren kawy. Zat6z
prawidtowo pojemnik na ziarna kawy.

Kawa nie jest ubita.

« Podczas czyszczenia nie
zatozono koncéwki do
ubijania kawy.

« Natéz koncowke do ubijania na wylocie
mtynka.

Nagte wytgczenie?

« Obroé ragczke kolby w lewo, aby
zatrzymacé proces mielenia, dozowania
i ubijania.

« Odtacz wtyczke przewodu zasilajacego
z gniazda sieciowego.

Mtynek mieli
bez przerwy.

« W zasobniku brak ziaren
kawy.

« Napetnij zasobnik Swiezymi ziarnami
kawy.

« Obroc¢ raczke kolby w lewo, aby
zatrzymac proces mielenia, dozowania
i ubijania.

« Podczas czyszczenia nie
zatozono koncéwki do
ubijania kawy.

« Natéz koncowke do ubijania na wylocie
miynka.
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PROBLEM

MOZLIWA PRZYCZYNA ROZWIAZANIE

Kawa wylewa sie
spod krawedzi
kolby.

i/lub

Podczas ekstrakcji
kolba zwalnia
sie z glowicy
zaparzajgce;.

« Kolba nie jest poprawnie

osadzona w gtowicy
zaparzajgcej.

« Upewnij sie, ze kolba zostata obrécona
po wiozeniu do gtowicy zaparzajgcej
w prawo przez $rodek, az do oporu. Obrét
przez $rodek nie zniszczy uszczelki.

« Na krawedzi kolby
pozostaty resztki
zmielonej kawy.

« Usun nadmiar kawy z krawedzi kolby,
aby zapewni¢ szczelnos$c¢ po wtozeniu
do gtowicy zaparzajace;j.

« Krawedz kolby lub jej
wewnetrzna czesé
sg mokre. Mokra
powierzchnia obniza
tarcie potrzebne do
umieszczenia kolby
w gfowicy zaparzajgcej

oraz podczas ekstrakcji.

« Przed nasypaniem kawy i wtozeniem
sitek i kolby do gtowicy zaparzajgce;j
zawsze upewniaj sie, ze sg one suche.

Problem
z automatycznym
uruchomieniem.

Nie ustawiono zegara
lub nie ustawiono
aktualnej godziny.

« Sprawdz, czy poprawnie ustawiono
zegar i czas automatycznego wigczenia.

Na wyswietlaczu
LCD pojawit

si¢ komunikat

o btedzie.

Wystapit powazny btad
i nie mozna bedzie
wigczy¢ ekspresu.

« Zwroc¢ sie do autoryzowanego osrodka
serwisowego marki Sage.

Stale stuchac¢
dzwiek pompy./
Para jest

zbyt goraca./
Wydostaje sie
goraca woda.

Uzyto wody
demineralizowanej lub
destylowanej, ktéra
moze mie¢ wptyw na

zachowanie urzgdzenia

w pewnych funkcjach.

« Zaleca sig uzywanie tylko zimnej
wody z kranu. Nie zaleca sig uzywania
wody pozbawionej mineratéw lub
z ich niskg zawartoscia, takich jak woda
demineralizowana lub destylowana. Jesli
problem sig powtarza, skontaktuj sie
z autoryzowanym serwisem Sage.

Woda nie wyptywa
z gtowicy
zaparzajgce;j.

« Ekspres nie osiagnat
jeszcze temperatury
roboczej.

« Odczekaj az ekspres sie rozgrzeje
i osiggnie temperature roboczg.

« Zbiornik na wodg jest
pusty.

« Napetnij zbiornik na wode. Napetnij
system w nastgpujacy sposob:
1) Nacisnij przycisk na 2 filizanki
i przelewaj wode przez gtowice
zaparzajgca przez okoto 30 sekund.
« 2) Nacisnij przycisk HOT WATER, aby
woda przeptywata przez wylot gorgcej
wody przez okoto 30 sekund.

« Zbiornik na wodg jest

nieprawidtowo wtozony.

« Zbiornik na wode wsun catkowicie do
tylnej czesci urzadzenia i zabloku;.
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PROBLEM

MOZLIWA PRZYCZYNA ROZWIAZANIE

Na wyswietlaczu
pojawit sie
komunikat ,,Water
tank empty”, ale
zbiornik jest petny.

« Zbiornik na wodeg jest
nieprawidtowo wtozony.

« Zbiornik na wode wsun catkowicie do
tylnej czesci urzadzenia i zablokuj.

Ekspres nie
wytwarza pary ani
goracej wody.

« Ekspres nie jest
wigczony lub rozgrzany

do temperatury robocze;.

« Upewnij sig, ze ekspres jest wtgczony
i gotowy do uzycia.

« Ekspres moze byc¢ zanieczyszczony
osadem mineralnym.
Uruchom cykl odwapniania.

Urzadzenie
nie wydaje
goracej wody.

« Zbiornik na wodg jest
pusty.

« Napetnij zbiornik na wode.

Ekspres nie
wydaje pary.

« Dysza pary jest zatkana.

« Wiecej informacji w czesci ,,Czyszczenie
dyszy pary”, strona 12.

« Ekspres moze by¢ zanieczyszczony
osadem mineralnym. Uruchom
cykl odwapniania.

Urzadzenie jest
wigczone, ale nie
uruchamia sie.

« Wytacz urzadzenie. Odczekaj 60 minut,
a nastgpnie wtgcz je ponownie.

« Jesli problem sig powtarza, skontaktuj
sig z autoryzowanym serwisem Sage.

Z gtowicy
zaparzajgcej
wydostaje
sie para.

« Wytacz urzagdzenie. Odczekaj 60 minut,
a nastepnie wigcz je ponownie.

« Jesli problem sie powtarza, skontaktuj
sig z autoryzowanym serwisem Sage.

Kawa tylko kapie
z otworu w kolbie.

« Kawa jest zbyt drobno
zmielona.

« Zmien stopien zmielenia kawy na
bardziej gruboziarnisty.

« Ekspres moze by¢ zanieczyszczony
osadem mineralnym. Uruchom
cykl odwapniania.

Kawa wylewa sie
zbyt szybko.

« Kawa jest zbyt grubo
zmielona.
« Kawa jest stara.

« Zmien stopien zmielenia kawy na
bardziej drobnoziarnisty.

« Uzywaj Swiezo palonych ziaren
kawy z datg palenia i zuzyj je w ciggu
5-20 tygodni od daty palenia.
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PROBLEM

MOZLIWA PRZYCZYNA ROZWIAZANIE

Kawa nie jest

« Filizanki nie sg

« Optucz filizanki w goragcej wodzie

wystarczajaco wystarczajgco i postaw je na podstawce do
ciepta. podgrzane. podgrzewania filizanek.
« Mleko nie jest « Zwieksz temperature w menu ,Settings”.
wystarczajgco
ciepte (podczas
przygotowywania
cappuccino lub latte).
Brak pianki « Kawa jest stara. « Uzywaj Swiezo palonych ziaren kawy
na kawie. z datg palenia i zuzyj je w ciagu 5-20

tygodni od daty palenia.

Mleko nie ma
zgdanej struktury.

« Dysza pary jest zatkana.

« Wigcej informacji w czesci ,,Czyszczenie
dyszy pary”, strona 12.

« Ekspres moze by¢ zanieczyszczony
osadem mineralnym. Uruchom
cykl odwapniania.

« Na rynku dostepnych jest kilka marek
i rodzajow mleka, jego substytutow itp.
Struktura kazdego mleka bedzie inna,
dlatego metoda préb i btedéw nalezy
znalez¢ ustawienia idealne dla danego
rodzaju mleka.

Zbyt duza ilos¢
naparu.

« Kawa jest zbyt grubo
zmielona.

« Nalezy zmieni¢ czas/
objetosc¢ parzonej kawy.

« Zmien stopien zmielenia kawy na
bardziej drobnoziarnisty.

« Zmien czas podawania kawy, wciskajac
ikone Single/Double.

Zbyt mata ilos¢é
naparu.

« Kawa jest zbyt drobno
zmielona.

« Nalezy zmienic¢ czas/
objetosc¢ parzonej kawy.

« Zmien stopien zmielenia kawy na
bardziej gruboziarnisty.

« Zmien czas podawania kawy, wciskajac
ikone Single/Double.

Objetos¢ parzonej
kawy zmienita

sie pomimo tych
samych ustawien.

« Po procesie palenia
nastepuje wysychanie
ziaren kawy, co

z czasem moze wptyngé

na ilos¢ zmielonej kawy,
a tym samym na ilosé
uzyskanego naparu.

« Zmien stopien zmielenia kawy na
bardziej drobnoziarnisty.

« Zmien czas podawania kawy, wciskajac
ikong Single/Double.

« Uzywaj Swiezo palonych ziaren
kawy z datg palenia i zuzyj je w ciggu
5-20 tygodni od daty palenia.

17



@ Gwarancja

OGRANICZONA GWARANCJA
NA 2 LATA

Firma Sage Appliances obejmuje niniejszy
produkt gwarancjg na wady produkcyjne i
materiatowe pod warunkiem korzystania z niego
w warunkach domowych. Gwarancja obowigzuje
w ciggu dwéch lat od zakupu i w okreslonych
regionach. W czasie okresu gwaranciji firma
Sage Appliances naprawi lub wymieni wadliwe
produkty lub zwréci ich koszt (decyzja nalezy
wytacznie do firmy Sage Appliances).

Beda przestrzegane wszelkie prawa dotyczgce
gwarancji zawarte w prawodawstwie danego
kraju, a niniejsza gwarancja nie ma na nie
wptywu. Petne warunki gwarancji oraz instrukcje
dotyczace sktadania reklamacji mozna znalezé
w witrynie www.sageappliances.com.
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BRG Appliances Limited
Unit 3.2, Power Road Studios,
114 Power Road, London, W4 5PY

Freephone (UK Landline): 0808 178 1650
Mobile Calls (National Rate): 0333 0142 970

Sage Appliances GmbH
Campus Fichtenhain 48, 47807 Krefeld,
Deutschland
Deutschland: 0800 505 3104
Osterreich: 0800 80 2551

Sage Appliances France SAS
Siege social: 66 avenue des Champs
Elysées — 75008 Paris
879 449 866 RCS Paris
France: 0800 903 235

Ireland
1800 932 369

Netherlands
0800 020 1741

Italy
800909 773

Spain
0900 838 534

PTR

Portugal
0800 180 243

POL
Poland

00800 121 8713

Belgium
0800 54 155

www.sageappliances.com

Registered in England & Wales No. 8223512
Registered in Germany No. HRB 81309 (AG Dusseldorf)
Registered in France No. 879 449 866 RCS

Switzerland
0800 009 933

Luxembourg
0800 880 72

Denmark
080 820 827

Sweden
0200 123 797

Finland
0800 412 143

Norway
80 024 976

EN Due to continued product improvement, the products illustrated or photographed in this document may vary slightly from the actual product.
DE Aufgrund unserer kontinuierlichen Produktverbesserungen kann die hier gezeigte Abbildung geringfiigig vom tatséchlichen Produkt abweichen.

FR En raison de leur amélioration continue, les produits représentés ou photographiés dans le présent document peuvent différer légérement du produit réel.
NL Vanwege voortdurende productverbeteringen, kunnen de afgebeelde producten in dit document licht afwijken van het eigenlijke product.
IT A causa del continuo miglioramento dei prodotti, il prodotto descritto o illustrato in questo documento pu variare leggermente rispetto al prodotto reale.
ES Perfeccionamos nuestros productos continuamente, por lo que el articulo podria diferir ligeramente de la ilustracion o la fotografia en este documento.
PT Devido & melhoria continua dos produtos, os produtos ilustrados ou fotografados neste documento podem variar ligeiramente do produto real.
PL Ze wzgledu na stale przeprowadzane ulepszenia, produkty przedstawione na ilustracjach lub zdjeciach w tym dokumencie moga rézni¢ sig od uzywanego produktu.
DA Pa grund af lebende produktudvikling kan de illustrerede eller fotograferede produkter i dette dokument variere en smule fra det faktiske produkt.
SV P4 grund av kontinuerlig produktforbattring kan produkterna som visas i illustrationerna och fotografiera i detta dokument skilja sig nagot fran den faktiska produkten.
Fl Jatkuvan tuotekehittelyn seurauksena kuvituksen tuotteet eivat valttdmatta ole taysin samanlaisia kuin varsinainen tuote.
NO P4 grunn av kontinuerlig produktutvikling kan produktene som er vist eller avfotografert i dette dokumentet, variere noe fra det faktiske produktet.
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