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@ Przed przystgpieniem do uzytkowania, nalezy przeczytaé
wszystkie  wskazowki i  ostrzezenia, dotyczace
bezpieczenstwa uzytkowania.

Nieprzestrzeganie podanych nizej ostrzezen, dotyczacych
| bezpieczenstwa i wskazowek bezpieczenstwa,
— niewtasciwe zainstalowanie oraz uzytkowanie
urzadzenia, moie spowodowa¢ powaine obrazenia
lub sSmier¢ wskutek poparzen, wybuchu pozaru,
porazenia pragdem oraz zatrucia tlenkiem wegla.

Zachowaj wszystkie ostrzezenia i wskazowki dotyczace
bezpieczenstwa, aby moc skorzystac z nich w przysztosci.

OGOLNE WSKAZOWKI BEZPIECZENSTWA

Urzadzenie powinno by¢ instalowane zgodnie z obowigzujagcym
prawem iuzytkowane tylko w dobrze wentylowanych
pomieszczeniach. PRZED ZAINSTALOWANIEM | UZYTKOWANIEM
NALEZY PRZECZYTAC INSTRUKCIJE OBStUGI.

Podtaczenie kuchni do wewnetrznej instalacji gazowej lub do butli
z gazem plynnym oraz jej regulacie POWINIEN WYKONAC
WYLACZNIE UPRAWNIONY instalator urzadzen gazowych
lub technik autoryzowanego zaktadu serwisowego, zgodnie
z obowigzujgcymi przepisami, co winno by¢ potwierdzone wpisem
w karcie gwarancyjnej wyrobu. Brak takiego potwierdzenia
uniewaznia gwarancje.



UWAGA! Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody
powstate wskutek nieprzestrzegania obowigzujacych norm
i przepisow lub podtaczenia kuchenki przez osobe nieuprawniong.
Urzadzenie i jego dostepne czesci stajg sie gorgce podczas uzycia.
Szczegdlng uwage nalezy zwrdci¢c na mozliwos¢ dotkniecia
elementdéw grzejnych. Dzieci ponizej 8 roku zycia powinny trzyma¢
sie z daleka, chyba ze sg pod statg opieka.

1. To  urzadzenie  musi by¢  zainstalowane  zgodnie
z obowigzujgcymi przepisami.

2. Instalacja oraz konserwacja urzadzenia musi
by¢ przeprowadzona przez wykwalifikowang osobe.

3. Producent nie ponosi zadnej odpowiedzialnosci za obrazenia
lub uszkodzenia spowodowane przez niewtasciwe
zainstalowanie urzadzenia lub jego nieprawidtowe uzytkowanie.

4. Nie zezwala sie na wykonywanie we wfasnym zakresie
jakichkolwiek zmian imodernizacji, pod rygorem utraty
uprawnien gwarancyjnych.

5. Urzadzenie przeznaczone jest do obstugi wytgcznie przez osoby
doroste. Nie zezwala¢ dzieciom na zabawe w poblizu
urzadzenia.

6. Niniejszy sprzet nie jest przeznaczony do uzytkowania
przez osoby (w tym dzieci) o ograniczonej zdolnosci fizycznej,
czuciowej lub psychicznej, lub osoby nie majgce doswiadczenia
lub znajomosci sprzetu, chyba ze odbywa sie to pod nadzorem
lub zgodnie z instrukcjg uzytkowania sprzetu, przekazanej
przez osoby odpowiadajace za ich bezpieczenstwo.

7. Nalezy zwraca¢ uwage na dzieci, aby nie bawity sie sprzetem.

8. Urzadzenie jest przeznaczone do przyrzadzania potraw
w warunkach gospodarstwa domowego. Stosowanie
jej do innych celow jest niedozwolone!

9. Kuchnie powinien naprawia¢ wytgcznie autoryzowany zaktad
serwisowy, wykorzystujgcy oryginalne czeSci zamienne.

10. Nieprawidtowo przeprowadzone naprawy mogg stanowic
zrodto znacznych zagrozen.




11. W przypadku awarii urzadzenia, zwtaszcza przy ulatnianiu
sie gazu, urzadzenie nalezy odcig¢ od doptywu gazu
i niezwtocznie skontaktowac sie z zaktadem serwisowym.

12. W przypadku ulatniania sie gazu nalezy natychmiast
zamkng¢ zawor na instalacji gazowej lub na butli
z gazem, doktadnie przewietrzy¢ pomieszczenie i wezwad
pogotowie gazowe. W tym czasie nie wolno zapala¢ zapatek,
pali¢ papieroséw, wifgczaé badz wytacza¢ odbiornikéw
elektrycznych  (radio, dzwonek, wifacznik oswietlenia)
lub mechanicznych, powodujacych iskrzenie.

UWAGA!

Gaz ptynny jest ciezszy od powietrza i dlatego ma tendencje
do gromadzenia sie na dolnych poziomach. Pomieszczenia,
w ktérych zainstalowano butle z gazem ptynnym powinny
by¢ wyposazone w kanaty wentylacyjne, wyprowadzone
Z pomieszczenia na zewnatrz, umozliwiajagce wydostanie
sie gazu w przypadku nieszczelnosci. Z tego samego powodu
butle z gazem, zaréwno puste jak i czesciowo napetnione,
nie powinny by¢ ani instalowane ani przechowywane
w pomieszczeniach usytuowanych pod powierzchnig ziemi
(np. w piwnicach). Butle nie mogg sie znajdowac zbyt blisko
zrodet ciepta (piecyki, kominki, piekarniki itp.), ktore mogtyby
zwiekszy¢ temperature we wnetrzu butli powyzej 502C.

13. Kuchni nie wolno podnosic¢ za uchwyt piekarnika!

14. Przed uzyciem nalezy usungc¢ wszystkie zabezpieczenie
ochronne zatozone na czas transportu.

15. Materiaty, z ktérych jest wykonane opakowanie, nadaja

sie do wykorzystania jako surowce wtorne.

16. Zuzytg kuchnie nalezy doprowadzi¢c do stanu
uniemozliwiajgcego jej ponowne wykorzystanie. Nalezy zdja¢
drzwi, gdyz mogg stanowi¢ zrédto zagrozenia, zwtaszcza
dla dzieci. Nastepnie urzgdzenie przekazac
do wyspecjalizowanych jednostek, zajmujgcych sie utylizacja
lub skupem surowcéw wtdrnych.

17. Przed instalacja nalezy sprawdzi¢ w miejscu instalacji



ciSnienie  oraz rodzaj gazu, do ktérego kuchnia
jest przystosowana.

18. Warunki dotyczace zmiany rodzaju uzywanego gazu
znajdujg sie w instrukcji obstugi oraz na tabliczce znamionowej
na urzgdzeniu.

19. TABLICZKA ZNAMIONOWA ZNAJDUIJE SIE W WIDOCZNYM
POZYCJI Z TYLU PIEKARNIKA.

20. Z ZADNEGO POWODU NIE USUWAJ TABLICZKI
ZNAMIONOWEJ.

21. Upewni¢ sie, ze zrédto zasilania, do ktorego
ma by¢ podigczone urzadzenie, odpowiada parametrom
podanym na tabliczce znamionowe;.

22. Nalezy uwaza¢, zeby przewdd zasilajgcy nie stykat
sie z ostrymi krawedziami oraz gorgcymi powierzchniami.

23. Wtyczka urzgdzenia musi pasowaé do gniazdka.

24, Nie nalezy w zaden sposdb przerabia¢ wtyczki.

25. Nie wolno pozostawiac pracujgcej kuchni bez nadzoru.

26. Ptomien palnikow powinien by¢ regularny i stabilny.

Jezeli ptomien nie jest regularny, nalezy oczysci¢ palnik.
W przypadku usterki wezwac autoryzowany serwis.

27. Sprawdzi¢, czy pokretta znajdujg sie w pozycji ,0”
(wytaczony), kiedy kuchnia nie jest uzytkowana.

28. Nie pozostawiaé¢ na wierzchu kuchni (na palnikach) folii
aluminiowej i innych przedmiotdw, jezeli palniki sg wigczone.
29. Podczas pracy kuchni powstaje ciepto i wilgoc.

Nalezy zapewni¢ prawidtowg wentylacje w pomieszczeniu,
w ktorym bedzie ustawiona kuchnia.

30. Pomieszczenie, w ktdrym ma by¢ zainstalowana kuchnia,
powinno posiadac¢ sprawng wentylacje nawiewno — wywiewna.
Niesprawna wentylacja moze prowadzi¢ do zaktécenia procesu
spalania gazu i powstawiania zwiekszonej zawartosci tlenku
wegla w pomieszczeniu kuchennym.

31. W przypadku dtugiej pracy kuchni nalezy zapewnic
dodatkowag wentylacje poprzez otwarcie okna lub zwiekszenie
mocy wentylacji mechanicznej (jezeli zainstalowano).



32. Podczas przyrzagdzania potraw na oleju lub innym ttuszczu
nie wolno pozostawia¢ urzgdzenia bez nadzoru, poniewaz
przegrzany olej moze sie zapalié.

33. Nie wolno stawia¢ na ruszcie zdeformowanych
lub niestabilnych naczyn do gotowania, gdyz moga
sie one przewroci¢ i zawartosé naczynia wyleje sie na palniki.

34. W przypadku podtgczenia innych urzadzen elektrycznych
w poblizu kuchni, nalezy zwréci¢ uwage, aby ich przewody
zasilajgce  nie  dotykaty goracych elementéw  kuchni
(lub nie zostaty przytrzasniete drzwiami piekarnika).

35. Podczas uzytkowania, urzadzenie staje sie gorgce.
Nalezy zachowaé szczegblng ostrozno$¢é w czasie wktadania
i wyjmowania potraw z piekarnika. Dostepne wewnatrz
piekarnika elementy grzejne sg bardzo gorace.

36. Na otwartych drzwiach piekarnika nie nalezy stawiac
ciezkich naczyn, nie siadac oraz nie stawac na nich.
37. Podczas pracy piekarnika jego szyba oraz elementy

zewnetrzne rozgrzewajq sie W znacznym stopniu.
Nalezy zwréci¢ szczegdlng uwage na dzieci w czasie uzywania
tej funkcji urzadzenia.

38. Ruszt grilla nagrzewa sie w czasie pracy piekarnika.
Do wyjmowania potraw oraz rusztu uzywaé rekawic
ochronnych.

309. Nie przykrywa¢ dna komory piekarnika folig, gdyz moze
dojs¢ do kumulacji ciepta i uszkodzenia piekarnika.

40. Nie otwiera¢ drzwi piekarnika w czasie jego pracy
bez potrzeby lub gdy jest jeszcze rozgrzany,
aby ochroni¢ pokretta przed uszkodzeniem. Po zakonczeniu
pieczenia nalezy wyjg¢ potrawe z piekarnika i zamknacC jego
drzwi.

41. Nalezy uzywac¢ tylko akcesoriow  dostarczonych
przez producenta.
42. Poza akcesoriami nalezgcymi do wyposazenia piekarnika,

nalezy uzywac zaroodpornych naczyn przeznaczonych do uzytku
w piekarnikach (patrz wskazowki producenta naczynia).



43. W poblizu kuchni nie nalezy przechowywac¢ srodkdow
czyszczacych i materiatéw tatwopalnych.

44, Waz przytagczeniowy nalezy wymienia¢ po uptywie
okreslonego czasu, zgodnie ze wskazowkami jego producenta.
45, Okresowo nalezy sprawdzaé¢ stan weza i szczelnosé
potaczenia, zgodnie z obowigzujacymi przepisami.

46. Ze wzgledoéw bezpieczenstwa i higienicznych, kuchenke
nalezy utrzymywac w czystosci.

47. Kuchnie nalezy my¢ po kazdym uzyciu.

48. Do czyszczenia urzadzenia uzywac¢ miekkiej wilgotnej
(nie mokrej) szmatki i delikatnego detergentu.

49, Nie wuzywac¢ cisnieniowych lub parowych urzadzen
czyszczacych do mycia kuchni.

50. Nie wolno uzywac rozpuszczalnikéw, benzyny i innych
srodkéw, mogacych uszkodzi¢ urzadzenie.

51. Nalezy zwracac szczegdlng uwage na otwory wentylacyjne

kuchni. Otwory te muszg by¢ czyste, drozne, wolne
od jakichkolwiek przeszkad.

52. Nie nalezy naraza¢ urzadzenia na dziatanie deszczu
i warunkow wilgotnych.

53. Urzadzenie transportowa¢ w oryginalnym opakowaniu,
zabezpieczajgcym  przed uszkodzeniami  mechanicznymi
i kurzem.

54. Pomimo stosowania urzgdzenia zgodnie z przeznaczeniem

i przestrzegania wszystkich wskazéwek bezpieczenstwa,
nie mozna catkowicie wyeliminowa¢ okreslonych czynnikow

ryzyka resztkowego.



WSKAZOWKI DLA UZYTKOWNIKA

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

Po otrzymaniu urzadzenia nalezy:
e Rozpakowac je i sprawdzié, czy nie jest uszkodzone. W przypadku wykrycia jakichkolwiek
uszkodzen - NIE UZYWAC
Sprawdzi¢ kompletnos¢ dostarczonego sprzetu
Usung¢ wszystkie elementy opakowania
Wyja¢ wszystkie akcesoria z komory piekarnika
Usung¢ plastikowe elementy ochronne
Umy¢ wszystkie akcesoria przed uzyciem

Przed podtgczeniem do zrodta zasilania nalezy sprawdzic czy zrédto zasilania, do ktérego ma by¢
podtaczone urzadzenie, odpowiada parametrom podanym na tabliczce znamionowe;j.

Przed pierwszym uzyciem urzadzenia nalezy rozgrzac¢ pusty piekarnik, aby pozby¢ sie zapachu izolacji
termicznej oraz ewentualnych resztek smaréw konserwacyjnych.

Wiaczy¢ piekarnik na min. 45 minut, ustawiajgc pokretto ustawienia temperatury (patrz: PANEL
STEROWANIA — OBStUGA) w potozeniu maksymalnym. Z piekarnika moze wydobywa¢ sie dym. Jest
to zjawisko normalne. Nalezy rozgrzewaé piekarnik, az dymienie i nieprzyjemny zapach ustana.
Doktadnie wywietrzy¢ pomieszczenie, w ktérym zainstalowana jest kuchnia.
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KOMPLETACIA
patrz Rys. Il
1 | Ruszt 2 | Ruszt do rozna
3 | Blacha 4 | Zaslepka
5 | Pretiwidelce rozna 6 | Nozki—4szt.
7 | Adapter do weza
. |
3 4 5
| | 7




1 — otwory wentylacyjne
4 — palnik $redni

1'
3
4
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WIDOK PLYTY GLOWNEJ
patrz Rys. llI

2 — palnik $redni
5 — palnik maty

3 — palnik duzy
6 — palnik ,korona”
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PANEL STEROWANIA — OBStUGA
patrz Rys. IV
2,5,6,7 - Pokretta sterujace palnikami
- Pokretfo ustawienia temperatury
- Pokretto funkcji piekarnika
- Wyswietlacz
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Sterowanie palnikami - patrz Rys. V

Przed zapaleniem palnikéw ptyty kuchennej sprawdz, czy korony rozpraszaczy ptomienia sg
prawidtowo umieszczone, upewniajac sie, ze otwory w rozpraszaczach ptomieni sg wyréwnane
z zapalnikami i termoparami.

Pozycja 1 — Zamkniety doptyw gazu do palnika

Pozycja 2 — Odpalanie
W celu odpalenia palnika nalezy przekreci¢ pokretto do pozycji 2 i wcisngc.
Po wciénieciu zadziata piezozapalnik. Jesli palnik nie zapali sie w ciggu
pierwszych 15 sekund, ustaw pokretto na 1 i odczekaj co najmniej 60
sekund przed ponowng préba zapalenia. Po zapaleniu sie palnika nalezy,
ciggle weciskajgc pokretto, przekreci¢ je do pozycji 3 i odczeka¢ okoto 10
sekund
(ciggle weciskajgc pokretto, az do momentu, w ktédrym po puszczeniu
pokretta ptomien nie zgasnie).

Pozycja 3 — Ptomiert maksymalny

Pozycja 4 — Ptomieri minimalny — oszczednosciowy

\'/
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Obstuga piekarnika - patrz Rys. VI

Do obstugi piekarnika stuzg pokretta 3 i 4. Pokrettem 4 nalezy wybra¢ zagdang funkcje piekarnika (Rys
VI). Pokrettem 3 nalezy ustawi¢ zgdang temperature (Rys. VII).

Pozycja 1l - Piekarnik wytaczony

Pozycja 2 - Rozmrazanie
Funkcja stuzy do rozmrazania potraw. Podczas witgczonej funkcji rozmrazania pracuja
wentylatory termoobiegu. Pokretto 3 ustawienia temperatury nalezy ustawi¢ na
temperature okoto 50°C.

Pozycja 3 - Termoobieg
Podczas pracy z tg funkcjg wigczone sg wentylatory termoobiegu oraz dolna i gbrna
grzatka. Przy pieczeniu z funkcjg termoobiegu ustawiona temperatura powinna by¢
nizsza, niz przy pieczeniu tradycyjnym, z wykorzystaniem tylko gérnej i dolnej grzafki.

Pozycja 4 - Wiaczona gorna i dolna grzatka piekarnika — pieczenie tradycyjne
Podczas pracy z tg funkcjg, potrawa ogrzewana jest jednoczesnie z goéry i z dotu.
Zaleca sie umieszczenie potrawy w centralnym miejscu piekarnika.

Pozycja 5 - Wiaczona grzatka gorna
Funkcja stuzy do mocniejszego zapiekania potraw od gory.

Pozycja 6 — Wi3aczona grzatka dolna
Funkcja stuzy do mocniejszego zapiekania potraw od dotu.

Pozycja 7 - Wiaczona funkcja opiekania - rozno
Grzatka opiekacza ogrzewa od gory potrawe, obracajacag sie na roznie.

UWAGA!

Temperatura pieczenia oraz wybrana funkcja piekarnika powinny by¢ dobrane zgodnie z przepisem
przygotowania potrawy. W praktyce moga wystepowac roznice, ktore uzytkownik powinien
skorygowac

na podstawie wtasnych doswiadczen.

Po zakonczonym procesie pieczenia, w celu wylaczenia piekarnika, nalezy przekreci¢ pokretta 3i 4
do pozycji 0."

12
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Ustawienie temperatury piekarnika —patrz Rys. VI

Pokretto stuzy do wybrania zgdanej temperatury pieczenia.

Po wybraniu funkcji piekarnika pokrettem 4, nalezy ustawi¢ zgdang temperature pokrettem 3.
Wiaczenie grzatek piekarnika sygnalizowane jest lampka. Po osiggnieciu zadanej temperatury,
termostat wytgczy grzatki — lampka kontrolna zgasnie. Po obnizeniu sie temperatury w piekarniku,

termostat ponownie wiaczy grzatki w celu osiggniecia zadanej temperatury, lampka réwniez sie
zaswieci.
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Pieczenie na roznie z funkcjg opiekania

1)
2)
3)

4)
5)

6)

Potrawe nalezy nadzia¢ na pret do rozna i zabezpieczy¢ z dwdch stron widelcami.

Podczas umieszczania rozna piekarnik musi by¢ wytaczony i wystudzony

Na drugg prowadnice od dotu natozy¢ ramke nosng tak, aby obudowa preta wystawata z
piekarnika. Umiesci¢ pret w sposob pokazany na rysunku (1) i wsungé rame do piekarnika, az
koniec preta zréwna sie z otworem silnika rozna. W tym momencie podnie$ pret rozna i
popchnij go w lewo, az znajdzie sie w pozycji pokazanej na rysunku (2).

Po zakonczeniu pieczenia za pomoca dotgczonego narzedzia wysun pret z otworu (3) i zdejmij
ramke, aby mozna byto wyja¢ pret z piekarnika.

Wrtozy¢ odpowiednio nizej blache do pieczenia w celu zabezpieczenia piekarnika przed
zabrudzeniem $ciekajacym ttuszczem.

POKRETLO FUNKCJI PIEKARNIKA (4) ustawi¢ na Pozycje 7, ustawi¢ temperature pieczenia
POKRETLEM USTAWIENIA TEMPERATURY (3).

Po zakonczonym procesie pieczenia, w celu wytaczenia piekarnika, nalezy przekreci¢ pokretta3i 4
do pozycji 0."

USTAWIENIA WYSWIETLACZA

Elektroniczny zegar pozwala zaprogramowac czas gotowania o wybranej godzinie. Moze by¢ réwniez
uzywany jako alarm, ustawiajgc sygnat dzwiekowy.

Widok ogélny zegara

2045

oy = o

o
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Uruchomienie zegara
Po wiaczeniu zasilania na ekranie miga (0:00) oraz litera ,A”. Aby zaprogramowac zegar nalezy
najpierw wejsé¢ w tryb ustawienia reczne.

Ustawienia reczne
Nacisnij i zwolnij przycisk |'E 3' oraz _)l jednoczesnie.

nsrn
Lo

-

Ustawienie aktualnego czasu
Ustawienia aktualnej godziny mozna dokonaé tylko wtedy, gdy nie jest uzywany zaden program

gotowania. Najpierw wejdz w tryb reczny naciskajgc przyciski |'E "'I i _){ nastepnie w ciggu 5
sekund rozpocznij regulacje zegara za pomocg przyciskdw + lub —. Dtugie naci$niecie tych przyciskéw
spowoduje szybkie zmiany.

Wejdz w ustawienia reczne

nernn
ooog
Qe =

Uzyj przyciskdéw + lub — do ustawienia aktualnej godziny

Ustawienie alarmu
Dzieki tej funkcji mozesz zaprogramowac czas, po ktdrym zostanie uruchomiony alarm dzwiekowy.

Uzyj przycisku 4 , aby przetqczyc na tryb alarmu dZwiekowego
nenn
L B U
4

-
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Za pomocq przycisku + dodaj czas, ktéry ma zostac odliczony

Wytaczanie alarmu
Sygnat dZzwiekowy zabrzmi po zaprogramowanym czasie.

2 1535 )

Nacisnij przycisk “ , aby wyfgczy¢ dzwiek.

¢ *45

Automatyczny program pieczenia
Za pomocg tej funkcji mozesz ustawic czas pieczenia danej potrawy

Przykfad: ustawienie czasu pieczenia przez 2 godziny i 15 minut.

Zegar wyswietla aktualny czas
107
18+ 30
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Nacisnij przycisk_ |'E 9|, aby przejsc¢ do ustawienia czasu pieczenia

000

éo

=

Dostosuj czas gotowania za pomocq przyciskéw +i—

t oS
?'@99

b=

Po kilku sekundach na ekranie pojawi sie informacja o rozpoczeciu pieczenia i aktualna godzina.

16740

-

= )

Po zaprogramowaniu czasu pieczenia nalezy ustawi¢ pokretta funkcji i temperatury piekarnika w
odpowiedniej pozycji (patrz obstuga piekarnika).

W kazdej chwili mozna anulowa¢ automatyczny tryb pieczenia, przechodzac do trybu recznego.

Naciskajgc przycisk _){, mozesz zobaczyé czas gotowosci, czyli czas, w ktédrym potrawa bedzie
gotowa do podania, w razie potrzeby mozesz go rowniez zmienic.

Zmiana czasu gotowosci potrawy
Przyktad: zmiana czasu gotowosci na godzine 21.30

Zegar wyswietla godzine, o ktdrej ma byc gotowa potrawa (automatyczny czas pieczenia 2 godziny 15
minut ustawiony o godzinie 18.30)

‘2045
édoaod

o
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Ustaw Zgdany czas przy uzyciu przycisku_+ Jub—

2130

11

= =)

Po uptywie kilku sekund wyswietlacz przetqczy sie w tryb zegara.
Piekarnik rozpocznie pieczenie o 19:15, dzieki czemu potrawa bedzie gotowa o 21:30.

18-30

L el 3

Widok wyswietlacza tuz po rozpoczeciu automatycznego pieczenia

A uy
1915

Widok wyswietlacza po zakornczeniu automatycznego pieczenia

(42130

Po zakoniczeniu automatycznego gotowania rozlegnie sie sygnat dzwiekowy, ktory bedzie emitowany
przez 7 minut, jesli nie zostanie przerwany.
Wytacz piekarnik, ustawiajac pokretto funkcji piekarnika do pozycji 1, zresetuj zegar przy uzyciu

przyciskow |'E a'l i

LAE]

——

5'8

éo
—

I&m

W przypadku utraty zasilania sieciowego

Zegar wyswietli migajgcg godzine 0:00 wraz z symbolem ,A”. Wszelkie trwajace programy
gotowania zostang réwniez anulowane. Wejdz w tryb reczny i ustaw zegar za pomoca
przyciskow + lub —.

Uwaga: Jesli nie bedziesz teraz korzystac z piekarnika, upewnij sie, ze jest wytaczony.
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Ustawienie sygnatu dZzwiekowego alarmu:

1) Nacisniij i przytrzymaj przycisku =, ustyszysz aktualny sygnatu dZwiekowy. Zwolnienie i
ponowne nacisniecie przycisku spowoduje przejscie do nastepnego diwieku (dostepne 3
rozne dzwieki)

2) Dzwiek alarmu zostanie ustawiony na ostatni pozostawiony dZzwiek.

Uwaga: w ustawieniu fabrycznym gfosnos¢ alarmu jest ustawiona na wysoki ton.

USTAWIENIE KUCHNI
patrz Rys. IX

Przed ustawieniem kuchni nalezy wkreci¢ nézki w gniazda znajdujgce sie w spodzie kuchni.

Kuchnie nalezy ustawi¢ na stabilnym podtozu, wypoziomowaé za pomocg ndzek. Aby uzyska¢ dobre
rezultaty gotowania, urzgdzenie musi by¢ odpowiednio wypoziomowane. Regulacja wysokosci ndzek
moze wynosi¢ od 90 do 120 mm.

Nalezy zachowaé¢ minimalne odlegtosci od $cian bocznych, tylnych. Nie wolno umieszczaé¢ nad
kuchnig zadnych palnych elementéw (mebli, pétek drewnianych, itp.). Zaleca sie zachowanie
minimalnych odlegtosci, pokazanych na Rys. IX

/ IX

20 em 20 em

Min 70 cm

2cm 2ecm

Przed przystgpieniem do instalowania kuchni w pomieszczeniu kuchennym, nalezy upewnic sie czy
spetnia ono wymagania stawiane mu przez obowigzujace przepisy.

Pomieszczenie kuchenne powinno:

e Miec¢ minimalng wysokos¢ 2,2 m

e Umozliwia¢ doptyw powietrza, ktére jest niezbedne do wtasciwego spalania gazu. Doptyw
powietrza powinien byé nie mniejszy niz 2m3/h na 1kW mocy palnikdw. Powietrze moze byé
dostarczane
w wyniku bezpos$redniego przeptywu z zewnatrz poprzez kanat o przekroju min. 100cm? badz
posrednio z sasiednich pomieszczen,, ktére wyposazone sg w kanaly wentylacyjne,
wychodzgce na zewnatrz
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e Zapewni¢ wentylacje nawiewno - wywiewng (co najmniej 1,5-krotng wymiane powietrza w
ciggu godziny)
e Zapewnié odprowadzanie spalin, np. poprzez sprawny kanat kominowy

Pomieszczenie kuchenne powinno by¢ suche i przewiewne oraz posiada¢ sprawng wentylacje,
zgodnie

z obowigzujgcymi przepisami technicznymi. Podstawg prawng, w oparciu o ktérg oceniamy
przydatno$é pomieszczenia do zainstalowania kuchni gazowej, jest Rozporzadzenie Ministra
Infrastruktury

z dnia 12 kwietnia 2002r. w sprawie warunkéw technicznych, jakim powinny odpowiadac¢ budynki
i ich usytuowanie (Dz. U. 2002 Nr 75 poz. 690).

GOTOWANIE

DOBOR PALNIKOW

Nad kazdym z pokretet znajduje sie symbol odpowiadajgcemu mu palnikowi. Zawsze nalezy stosowaé
palnik

o wielkosci odpowiedniej $rednicy garnka uzywanego do gotowania. Nie nalezy dopuszcza¢, zeby
ptomien wychodzit poza Srednice garnka (patrz Rys. X ).

Ze wzgleddw ekonomicznych, zalecamy przykrywanie garnkdw podczas gotowania.

Nie dopuszcza¢ zeby gotujaca sie potrawa wykipiata na palnik.

Pierscien i otwory palnika nalezy utrzymywac w czystosci.

Na poszczegdlnych palnikach nalezy uzywac naczyn o wiasciwej srednicy.

Na rusztach nie stawia¢ zdeformowanych lub niestabilnych naczyn, gdyz mogg sie przewrdcié¢ i zalaé
palniki.

Nie zdejmowac rusztdw i stawiaé naczyn bezposrednio na palnikach.

Nad wtgczonym palnikiem nie stawia¢ pustych naczyn.

Przed zestawieniem naczyn z palnikdw nalezy zmniejszy¢ ptomien lub zgasi¢ go catkowicie.

Palniki utrzymywad w nalezytej czystosci, poniewaz zanieczyszczenia ujemnie wptywajg na ich
funkcjonowanie.

Przed wtgczeniem palnika nalezy upewnic sie czy pokretto, ktére zamierzamy uruchomic¢ odpowiada
palnikowi, ktéry chcemy zapali¢. Przyporzadkowanie pokretet do palnikdw przedstawiono w sposéb
graficzny nad pokrettem kazdego palnika.

Nalezy zwraca¢ uwage na prawidtowe utozenie naktadek na palnikach (patrz Rys. XI).

X XI
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Urzadzenie wyposazone jest w zabezpieczenie przeciwwyptywowe gazu.

W razie przypadkowego zgaszenia ptomienia na skutek zalania lub podmuchu, nastepuje
automatyczne odciecie doptywu gazu. Od niekontrolowanego zgasniecia ptomienia do odciecia gazu
moze uptyngé 60 — 90 sekund.

CZYSZCZENIE | KONSERWACIA

Przed przystgpieniem do czyszczenia nalezy sprawdzié, czy wszystkie pokretta sg ustawione w
potozeniu ,,wyfgczony” lub ,0”.

Nalezy poczeka(, az urzadzenie wystygnie.

Do czyszczenia uzywac wilgotnej (nie mokrej) sciereczki z dodatkiem delikatnego detergentu.

Do czyszczenia nie nalezy uzywaé srodkéw szorujgcych, srodkéw zracych oraz ostrych przedmiotéw
i materiatéw.

Aby umozliwi¢ dokfadne oczyszczenie piekarnika, mozna zdjgé uszczelke. Przed zdjeciem uszczelki
zdejmij drzwiczki piekarnika w sposdb opisany ponizej. Po zdjeciu drzwi unies$ zaczepy w rogach, jak
pokazano na rysunku.

Podnie$ dzwigni, az dotkng zawiaséw i chwy¢ obie strony drzwi obiema rekami blisko zawiaséw.
Podnie$ drzwi pod katem okoto 45° i zdejmij je. Aby ponownie zamontowaé, wtdz zawiasy w ich
rowki, nastepnie opus¢ drzwi na miejsce i zwolnij dZzwignie.

WYMIANA ZAROWKI
UWAGA!
Przed wymiang zaréwki, urzadzenie nalezy odfaczy¢ od zrédta zasilania!

W celu wymiany zaréwki nalezy odkrecic ostone (A), wymieni¢ zaréwke (B), zatozy¢ ostone ponownie.

Parametry zarowki:

Napiecie znamionowe: 220-240V | T

Znamionowy pobo6r mocy: 25W r

Czestotliwoé¢ znamionowa : 50 Hz

Trzonek: E 27 ‘ _
=3
&
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TRANSPORT | PRZECHOWYWANIE

Urzadzenie transportowa¢ i przechowywaé w oryginalnym opakowaniu, zabezpieczajgcym
go przed uszkodzeniami mechanicznymi, wilgocig oraz kurzem.
UWAGA! Nie przeno$ kuchni trzymajgc za uchwyt piekarnika

INFORMACIJE DLA INSTALATORA

Podtaczenie i dopasowanie urzgdzenia do odpowiedniego rodzaju gazu moze wykonac¢ wytacznie
instalator urzadzen gazowych z odpowiednimi uprawnieniami, zgodnie z obowigzujgcymi przepisami.
Instalator po przeprowadzeniu w/w czynnosci powinien zaznaczy¢ w tabeli DANYCH TECHNICZNYCH
w karcie gwarancyjnej rodzaj gazu, do ktdrego zostata dostosowana kuchnia.

Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody powstate wskutek nieprzestrzegania
obowigzujacych norm i przepiséw lub podtaczenia urzadzenia przez osobe nieuprawniona!

Zdja¢ elementy opakowania i ustawi¢ kuchnie w suchym, dobrze wentylowanym pomieszczeniu,
z dala od zaston. W poblizu kuchni nie przechowywac¢ papieru, alkoholu, benzyny, itp.

Podtgczenie musi by¢ dokonane zgodnie z obowigzujgcymi normami i przepisami!

Kuchnia dostosowana jest do zasilania gazem o parametrach zamieszczonych na tabliczce
znamionowej. Sprawdzi¢, czy podana charakterystyka gazu odpowiada parametrom gazu
zasilajgcego.

Kuchnia jest zaopatrzona w rurowy kréciec z gwintem G%”. Do kré¢ca podtgczy¢ gaz z zastosowaniem
odpowiedniego osprzetu.

Kuchnie mozna podtagczy¢ do wewnetrznej instalacji domowej lub do butli z gazem ptynnym.

Przed przystgpieniem do czynnosci podtgczania, kurek gazowy powinien byé zamkniety.

PODtACZENIE WEZEM ELASTYCZNYM

UWAGA!
Podtgczenie za pomocg weza elastycznego mozna wykonac tylko po sprawdzeniu czy jest to zgodne
z obowigzujgcymi przepisami.

UWAGA!

Kuchnia posiada mozliwo$¢ podtaczenia do gazu z prawej lub z lewej strony. Na nieuzywany kréciec
doprowadzajacy nalezy nakrecic¢ zaslepke (4) — patrz KOMPLETACIA, RYS. II. Po podtaczeniu kuchni
do instalacji gazowej nalezy sprawdzi¢ czy spod zaslepki nie ulatnia sie gaz.

1. Podtaczenie do gazu ziemnego

Kuchnie mozna podfaczy¢é do instalacji gazowej ,na sztywno” lub za pomoca certyfikowanego
elastycznego przewodu metalowego.

Maksymalna dtugos$¢ przewodu elastycznego nie powinna przekracza¢ 2,0m.

Przewdd nie powinien stykac sie z zadnymi cze$ciami ruchomymi i nie powinien przechodzi¢ przez
przestrzen, w ktérej nie ma wystarczajgco duzo miejsca.

Przy podtaczaniu do sztywnej instalacji rurowej, nalezy zwrdéci¢ uwage, aby nie wywotac naprezen w
zadnym punkcie instalacji ani w zadnej czesci urzadzenia.

Na koniec instalacji przeprowadz test na wyciek gazu za pomacg roztworu z mydta.
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+——+ 1. Nypel G1/2
= 2. Uszczelka silikonowa
B 0 3. Waz gazowy G1/2 (zgodny z EN 14800)

2. Podtaczenie do gazu ptynnego

Do podtaczenia urzadzenia z butlg nalezy zastosowac certyfikowany przewdd gumowy.

Do podtaczenia butli z gazem nalezy stosowac reduktor o nominalnym ci$nieniu gazu 37 mbar
Przewdd gumowy tgczymy z kréécem kuchni przy pomocy 0,5 m odcinka rury stalowej instalacyjnej
(bez szwu).

Dtugosé przewodu nie moze przekracza¢ 1.5 metra bez jakichkolwiek zagie¢ lub skrecen.

Przewdd nie moze przechodzi¢ blisko ostrych krawedzi lub przedmiotéw z ostrym zakonczeniem.
Przewodu nie nalezy prowadzi¢ w poblizu zrédet wysokiej temperatury.

Przewdd musi by¢ dostepny, aby umozliwi¢ kontrole pod wzgledem przetarcia lub zuzycia na catej
swojej dtugosci.

Jesli waz nie jest idealnie szczelny i ulatnia sie gaz, nie prébuj go naprawiaé: wymien go na nowy.
Sprawdzi¢, na wezu, czy nie mineta data waznosci (oznaczona serig na samym wezu).

UWAGA! instalacje i wymiane butli z gazem nalezy wykoané z dala od zrédet zaptonu.

Nypel G1/2

Uszczelka silikonowa

Kréciec G1/2

Zacisk

Waz gumowy (Srednica wewnetrzna 8 mm)

ukhwnNRE
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Prawidtowe prowadzenie weza doprowadzajacego gaz pokazano na Rys. XlI
1. Przewdod zasilajacy
2. Waz doprowadzajacy gaz
3. Zacisk
UWAGA!
Po kazdorazowym podfaczeniu kuchni do butli z gazem, nalezy sprawdzi¢ szczelnos¢ zaworu na

butli i potaczenie reduktora z butlg oraz jego dziatanie.

1 1 _
L y » A
- 2 2 =
B B
] %_
T Al
1 1
3 3

UWAGA!
1. Niedopuszczalne jest sprawdzanie szczelnosci za pomocg otwartego ptomienia (np. zapatka
lub swiecg). Grozi to wybuchem! Do sprawdzenia szczelnosci mozna uzy¢ wody z mydtem
2. Okresowo nalezy sprawdza¢ stan przewodu i szczelnos¢ potaczenia, zgodnie z
obowigzujgcymi przepisami
3. Przew6d gumowy nie powinien dotykac goracych elementéow kuchni

PODLACZENIE ZA POMOCA WEZY GUMOWYCH ZGODNYCH Z AKTUALNYMI PRZEPISAMI JEST
DOZWOLONE TYLKO W PRZYPADKU MOZLIWOSCI KONTROLI WEZA NA CALEJ DLUGOSCI
Urzadzenie jest wykonane w drugiej kategorii i moze pracowac na zasilaniu dwoma rodzajami gazu
[1I2E3B/P.

Fabrycznie urzadzenie nastawione jest na gaz z rodziny 2.

2E — gaz ziemny wysokometanowy GZ20 - 20mbar (ustawienie fabryczne).

Urzadzenie moze by¢ zasilone gazem z rodziny 3: 3B/P — propan butan .

W celu dostosowania urzadzenia do gazu propan —butan (PB/P) nalezy wymieni¢ dysze.
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WYMIANA DYSZ

W celu wymiany dysz nalezy:
1. Poczekad az kuchnia ostygnie
2. Zdjgé ruszt
3. Zdjaé naktadki palnikéw
4

Odkreci¢ dysze za pomoca klucza nasadowego ,,7” i zastgpi¢ je dyszami przystosowanymi do
gazu zasilajgcego
5. Zatozy¢ nakfadki palnikéw i ruszt

REGULACIA PtOMIENIA —

patrz Rys. XV

Regulacja zawordéw polega na regulacji ptomienia oszczednosciowego. W tym celu nalezy:
e pokrettem zapali¢ regulowany zawér
e ustawic¢ pokretto w pozycji 4 (Rys. V)
e w pozycji 4 zdjgé pokretto z zaworu
e obracac srube regulacyjng (A) i obserwowac ptomien

Ptomien nalezy ustawi¢ na takg wysokos¢, zeby nie zgast przy lekkim podmuchu oraz przy szybkim
przestawieniu z ptomienia petnego — pozycja 3 (Rys. V) i odwrotnie. Prawidtowo wyregulowany
ptomien powinien mie¢ ksztatt stozka koloru zielono-niebieskiego o wysokosci okoto 2-4mm.
Zatozy¢ pokretto na zawor.

UWAGA!

Jezeli w instalacji gazowej wystepujg widoczne zmiany cisnienia gazu, ptomien oszczednos$ciowy
nalezy wyregulowac¢ przy niskim ci$nieniu tak, aby palnik nie zgast podczas normalnego
uzytkowania.
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TABELA MOCY | SREDNICE DYSZ W ZALEZNOSCI OD RODZAJU GAZU ZASILAJACEGO

Rodzaj gazu Palnik

2E - G20 — 20 mbar Maty Sredni Duzy Korona
Srednica dyszy [mm] 0,70 0,95 1,20 1,30
Moc palnika [kW] 0,90 1,65 2,80 3,20
Zuzycie gazu [m3/h] 0,086 0,158 0,267 0,305
Rodzaj gazu Palnik

3B/P-G30 37mbar Maty Sredni Duzy Korona
Srednica dyszy [mm] 0,50 0,65 0,80 0,9
Moc palnika [kW] 0,95 1,75 2,80 3,30
Zuzycie gazu [g/h] 66 120 204 225

PODtACZENIE ELEKTRYCZNE

Upewnij sie, Zze napiecie i przekréj przewodu zasilajgcego odpowiadajg specyfikacjom wskazanym na
tabliczce znamionowej znajdujace;j sie z tytu piekarnika.

Nie usuwaj tej tabliczki pod zadnym pozorem..

Podtgczenie do sieci energetycznej moze byc¢ state lub za pomoca wtyczki i gniazdka. W tym drugim
przypadku wtyczka i gniazdo muszg by¢ odpowiednie do zastosowanego kabla i zgodne z
obowigzujgcymi przepisami. Niezaleznie od rodzaju podtgczenia, urzgdzenie musi byé uziemione.
Przed podfgczeniem upewnij sie czy linia zasilajaca jest odpowiednio uziemiona.

TYPOWE USTERKI

1. Iskrownik nie zapala gazu lub nie zawsze go zapala
e Sprawdz czy kuchnia jest podfgczona do sieci elektrycznej
o  Wyczys¢ i osusz elementy palnika i iskrownik
e Sprawdz czy nakrywki palnikow i kotpaki sg zatozone prawidtowo
2. Gaz nie zapala sie
e Sprawdz czy nie doszto do zgniecenia przewodu gumowego, przy zasilaniu gazem
ptynnym
z butli
e Sprawd? czy gtéwny zawdr gazu jest otwarty
e Sprawdz czy butla gazowa nie jest pusta
e Jezeli zainstalowano nowag kuchnie lub wymieniono butle z gazem na nowga, wéwczas
nalezy powtarza¢ procedure zapalania do momentu, az gaz dotrze do palnika
e Sprawdz czy dysza lub otwory ptomieniowe w palniku nie sg zanieczyszczone lub
zalane. Jezeli tak, przeczys¢ otwér dyszy uzywajac szpilki lub igty. Do wyczyszczenia
otwordw w palniku uzyj szczoteczki. Nastepnie wszystkie elementy osusz
3. Niestabilny ptomien
e Sprawdz czy elementy palnika sg czyste, suche i prawidtowo zatozone
Jesli powyisze propozycje nie rozwigzg problemu, skontaktuj sie z serwisem. Zabrania nie
podejmowac¢ prob samodzielnej naprawy. Naprawy urzgdzenia moze dokonaé¢ wyltacznie
wykwalifikowana, uprawniona osoba.
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Kuchnie powinien naprawia¢ wyfacznie autoryzowany zakifad serwisowy, wykorzystujacy
oryginalne cze$ci zamienne.

Aktualny wykaz punktéw serwisowych znajda Paristwo na stronie: www.ravanson.pl

Obstuge serwisowg zapewnia sie¢ Quadra-Net , zapraszamy na strone: www.quadra-net.pl
Oraz pod numer infolinii 61 853 44 44

PARAMETRY TECHNICZNE

Napiecie znamionowe: 220 — 240V 1P 20
Czestotliwos¢ znamionowa: 50/60 Hz Gaz: G20 - 20 mbar
Maksymalny pobor mocy: 2955 W Kategoria: 112E3B/P
Urzadzenie wykonane w | Klasie Ochronnosci PIN 1312CL5460

Kraj przeznaczenia — PL (Polska)

Znamionowy pobdr mocy poszczegolnych elementéw:

Dolna grzatka 1700 W
Gérna grzatka 1200 W
Grill 1800 W
Lampa 2x15W
Silnik rozna 2x6W
Wentylator 25w

umieszczany tgcznie z innymi odpadami pochodzgcymi z gospodarstwa domowego.
Uzytkownik jest zobowigzany do oddania go prowadzgcym zbieranie zuzytego sprzetu
elektrycznego i elektronicznego. Prowadzacy zbieranie, w tym lokalne punkty zbiérki,
sklepy oraz gminne jednostki, tworzg odpowiedni system umozliwiajacy oddanie tego
sprzetu. Witasciwe postepowanie ze zuzytym sprzetem elektrycznym i elektronicznym przyczynia
sie do unikniecia szkodliwych dla zdrowia ludzi i Srodowiska naturalnego konsekwencji, wynikajacych
z obecnosci skfadnikow niebezpiecznych oraz niewtasciwego sktadowania i przetwarzania takiego
sprzetu.
W urzadzeniu ograniczono niektdre substancje mogace negatywnie oddziatywaé na sSrodowisko
w okresie uzytkowania tego produktu oraz po ich zuzyciu.

E Takie oznakowanie informuje, ze sprzet ten, po okresie jego uzytkowania nie moze by¢
—
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Informacje dotyczace domowych piekarnikow

Oznaczenie

Wartos¢

|.led nostka

Identyfikator modelu

KWGE-K90 GLASS INOX

KWGE-K90 GLASS BLACK

Typ piekarnika

ELEKTRYCZNY

Masa urzadzenia

kg

Liczba komor

1

Zrédto energii dla kazdej komory (energia elektryczna lub gaz)

Energia elektryczna

Objetos¢ dla kazdej komory

vV

105

Zuzycie energii (elektrycznej) koniecznej do podgrzania
znormalizowanego wsadu w komorze piekarnika
elektrycznego w trakcie pracy w cyklu w trybie tradycyjnym
dla kazdej komory (koricowa energia elektryczna)

ECeIectric cavity

0,951

KWh/cykl

Zuzycie energii koniecznej do podgrzania znormalizowanego

wsadu w komorze piekarnika elektrycznego w trakcie trwania

cyklu w trybie z wtgczonym wentylatorem dla kazdej komory
(koricowa energia elektryczna)

ECeIectric cavity

0,999

KWh/cykl

Zuzycie energii koniecznej do podgrzania znormalizowanego
wsadu w komorze piekarnika elektrycznego w trakcie pracy w
cyklu w trybie tradycyjnym dla kazdej komory (koricowa
energia gazu)

ECgas cavity

N/D

MJ/cykl
KWh/cykl (1)

Zuzycie energii koniecznej do podgrzania znormalizowanego
wsadu w komorze gazowej piekarnika w trakcie trwania cyklu
w trybie z wtgczonym wentylatorem dla kazdej komory
(koricowa energia gazu)

ECgas cavity

N/D

MJ/cykl
KWh/cykl

Wskaznik efektywnosci energetycznej dla kazdej komory

EE |cavity

95,9

Wskaznik efektywnosci energetycznej dla kazdej komory (tryb
z wiaczonym wentylatorem)

EE |cavity

101,0

(1)1 kWh/cykl = 3,6 MJ/cykl

Metody pomiaréw zgodnie z: EN 60350-1:2016

Wskazowki dotyczgce oszczedzania energii
e Podczas pieczenia drzwiczki piekarnika muszg by¢ zamkniete. Drzwiczki mozna otworzy¢, aby odwrdci¢ potrawe. Aby
zachowac¢ odpowiednig temperature i oszczedzi¢ energie, nie nalezy czesto otwiera¢ drzwiczek piekarnika podczas

gotowania.

o Jezeli pieczenie trwa diuzej niz 30 minut, piekarnik mozna wytgczy¢ okoto 5-10 minut przed koricem czasu pieczenia

w celu oszczednosci energie.

¢ Nalezy zaplanowac proces pieczenia wiekszej liczby potraw, aby unikng¢ wytgczania piekarnika miedzy pieczeniem
potraw. Pomaga to zaoszczedzi¢ energie i skraca czas ponownego nagrzewania piekarnika.

o Jesli jest to mozliwe, nalezy piec jedng potrawe na raz.
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Karta produktu

Dostawca

RAVANSON LTD Sp. z 0.0.
ul. Mazowiecka 6, 09-100 Ptonsk

Identyfikator modelu

KWGE-K90 GLASS INOX
KWGE-K90 GLASS BLACK

Wskaznik efektywnosci energetycznej <959
(EElcavity)

Klasa efektywnosci energetycznej A

Zuzycie energii dla cyklu (kWh) - tryb 0,951
tradycyjny

Zuzycie energii dla cyklu (kWh) - tryb z 0,999
wigczonym wentylatorem

Liczba komor 1

Zrédto ciepta Energia elektryczna
Objetos¢ 105 |

Karta produktu zgodnie z Rozporzadzeniem Delegowanym (EU) nr 65/2014
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