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Przeczytaj uwaznie wszystkie instrukcje i zachowaj instrukcje, aby méc z niej skorzysta¢ w przysztosci.



GWARANCJA

Szanowny kliencie,

Wszystkie nasze produkty przechodza rygorystyczng kontrole jakosci zanim zostang
Panstwu sprzedane. Jezeli mimo wszystko wystgpig problemy z urzadzeniem, szczerze
tego zatujemy. W takim przypadku prosimy o kontakt z naszym dziatem obstugi klienta.
Nasi pracownicy chetnie Panstwu pomoga.

To urzadzenie ma dwuletni okres gwarancji. W tym okresie producent odpowiada za wszelkie awarie bedace
bezposrednim wynikiem wady konstrukcyjnej. W przypadku wystgpienia takich awarii urzagdzenie zostanie naprawione lub
wymienione, jedli bedzie to konieczne. Gwarancja nie bedzie wazna, jesli uszkodzenie urzadzenia zostanie spowodowane
niewtasciwym uzytkowaniem, nieprzestrzeganiem instrukcji lub naprawami wykonanymi przez osobe trzecig. Gwarancja
jest wydawana na podstawie oryginalnego paragonu. Wszystkie czesci podlegajgce zuzyciu sa wytaczone z gwarancji. Jezeli
urzadzenie zepsuje sie w okresie obowigzywania 2-letniej gwarancji, mozesz zwrécic je wraz z paragonem do sklepu, w
ktérym je kupites.

Gwarancja na akcesoria i komponenty podatne na zuzycie wynosi tylko 6 miesiecy.

Gwarancja i odpowiedzialno$¢ dostawcy i producenta wygasajg automatycznie w nastepujgcych przypadkach:

- Jezeli nie przestrzegano instrukcji zawartych w niniejszej instrukcji.

- W przypadku nieprawidtowego podtgczenia, np. zbyt wysokiego napiecia elektrycznego.
- W przypadku nieprawidtowego, nieostroznego lub nietypowego uzytkowania.

- W przypadku niewystarczajgcej lub nieprawidtowej konserwaciji.

- W przypadku napraw lub zmian w urzadzeniu dokonanych przez konsumenta lub nieuprawnione osoby trzecie.
- Jezeli klient uzyt czesci lub akcesoriéw, ktére nie sg zalecane lub dostarczone przez dostawce / producenta.

INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

Podczas korzystania z urzadzen elektrycznych nalezy zawsze przestrzega¢ podstawowych zasad

bezpieczenstwa, w tym:

- Przeczytaj uwaznie wszystkie instrukcje. Zachowaj te instrukcje do wykorzystania w przysztosci.

- Upewnij sig, ze wszystkie materiaty opakowaniowe i naklejki promocyjne zostaty usuniete przed pierwszym uzyciem
urzgdzenia. Upewnij sie, ze dzieci nie mogg bawic sie materiatami opakowaniowymi.

- Urzadzenie to jest przeznaczone do uzytku domowego.

- Dzieci powinny znajdowac sie pod nadzorem, aby mie¢ pewnos¢, ze nie bawig sie urzgdzeniem.

- Z urzadzenia moga korzystac dzieci w wieku od 16 lat oraz osoby o ograniczonej sprawnosci fizycznej, sensorycznej lub
umystowej, a takze osoby nieposiadajgce odpowiedniego doswiadczenia i wiedzy, jezeli zostaty do tego upowaznione.



nadzor lub instrukcje dotyczace bezpiecznego korzystania z urzadzenia i zrozumienie zagrozen. Dzieci nie mogg bawi¢
sie urzadzeniem. Czyszczenie i konserwacja przez uzytkownika nie moga by¢ wykonywane przez dzieci, chyba ze maja
ukonczone 16 lat i s3 nadzorowane.

- Przechowuj urzgdzenie i jego przewéd w miejscu niedostepnym dla dzieci ponizej 16 roku zycia.

- Wszelkie naprawy powinny by¢ wykonywane przez producenta lub jego serwis posprzedazowy.

- Wszelkie obrazenia lub szkody spowodowane nieprzestrzeganiem tych zasad s na wtasne ryzyko. Ani producent,
importer, ani dostawca nie mogg by¢ pociggnieci do odpowiedzialnosci.

OSTRZEZENIA ELEKTRYCZNE

- Aby unikng¢ zagrozenia, urzadzenie to nie moze by¢ zasilane za posrednictwem zewnetrznego urzgdzenia

przetaczajgcego, takiego
jak timer lub oddzielny pilot zdalnego sterowania, ani podtagczane do obwodu, ktéry jest regularnie wtaczany i
wytgczany przez dostawce energii.

- Urzadzenie musi by¢ odtaczone od Zrédta zasilania, gdy nie jest uzywane, podczas serwisowania i wymiany czesci.
Pozostawi¢ do ostygniecia przed zatozeniem lub zdjeciem czesci oraz przed czyszczeniem urzgdzenia.
Aby odtaczy¢, ustaw sterowanie w pozycji ,OFF” lub ,0”, a nastepnie wyjmij wtyczke ze Sciany. Nigdy nie ciggnij za
przewdd lub urzadzenie, aby wyja¢ wtyczke z gniazdka.

- Sprawdz doktadnie, czy napiecie i czestotliwos¢ sieci elektrycznej odpowiadajg wskazaniom na tabliczce znamionowej
urzadzenia.

- Wtyczke nalezy podtgczy¢ do odpowiedniego gniazdka, ktére jest zainstalowane i uziemione zgodnie ze wszystkimi
lokalnymi normami i wymogami.

- Nie pozwol, aby przewdd zasilajacy zwisat z krawedzi blatu ani dotykat gorgcych powierzchni.

- Trzymaj przewdéd zasilajacy z dala od goragcych czedci i nie przykrywaj urzadzenia.

- Catkowicie rozwin przewdd, aby zapobiec jego przegrzaniu. Nie pozwdl, aby przewdd zasilajacy
przebiegat pod lub wokét urzadzenia.

- Urzadzenia nie wolno podtaczac¢ do przedtuzacza ani do gniazdka wielogniazdkowego.

- Nie uzywaj tego urzadzenia z uszkodzonym przewodem lub wtyczka lub w przypadku, gdy urzadzenie dziata
nieprawidtowo lub zostato uszkodzone w jakikolwiek sposéb. Zwré¢ urzagdzenie do dziatu serwisowego DOMO lub jego
agenta serwisowego w celu sprawdzenia, naprawy lub regulacji elektrycznej lub mechanicznej. Nie prébuj

samodzielnie naprawiac¢ urzgdzenia.

INSTALACJA

- Nie umieszcza¢ w poblizu materiatéw tatwopalnych, gazéw lub materiatéw wybuchowych.
- Nie uzywaj i nie przechowuj tego urzadzenia na zewnatrz.

- Zawsze uzywaj urzadzenia na stabilnej, suchej i réwnej powierzchni.

- Nigdy nie umieszczaj urzgdzenia w poblizu kuchenki gazowej lub elektrycznej ani w miejscu, gdzie mogtoby ono zetkng¢
sie z cieptym urzgdzeniem.

UZYWANIE
- Nie uzywaj tego urzadzenia niezgodnie z jego przeznaczeniem.
- Uzywaj urzadzenia wytacznie do uzytku domowego. Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za wypadki wynikajace z

niewtasciwego uzytkowania urzgdzenia lub nieprzestrzegania instrukcji opisanych w niniejszej instrukgji.

- Nigdy nie pozostawiaj urzadzenia bez nadzoru, gdy jest wtgczone.
- Nie nalezy obstugiwac urzadzenia mokrymi rekami.
- Stosowanie akcesoriéw, ktére nie sg zalecane lub sprzedawane przez producenta, moze spowodowac pozar, porazenie

pradem lub obrazenia. Uzywaj wytgcznie naczyn dostarczonych z urzadzeniem.



CZYSZCZENIE I KONSERWACJA

- Aby unikng¢ porazenia pradem elektrycznym lub poparzen, nie zanurzaj urzadzenia, przewodu ani wtyczki w wodzie lub
innej cieczy. - Nieutrzymywanie urzadzenia w czystosci moze niekorzystnie wptynac na jego zywotnosc i doprowadzi¢ do
niebezpiecznych sytuacji.

OSTRZEZENIA DOTYCZACE KONKRETNYCH PRODUKTOW

Urzadzenie moze sie nagrzewac podczas uzytkowania. Trzymaj przewéd zasilajgcy z dala od goracych czesci i nie

przykrywaj urzadzenia.

- Upewnij sie, ze wszystkie sktadniki pozostajg w koszyku i nie majg kontaktu z elementami grzewczymi.

- Nie zakrywaj wlotu ani wylotu powietrza, gdy urzgdzenie jest wigczone.

- Nigdy nie napetniaj patelni olejem.

- Nie dotykaj wnetrza urzadzenia, gdy jest ono uzywane.

- Nie umieszczaj urzadzenia przy $cianie lub innych urzadzeniach. Zawsze zostawiaj wolng przestrzen co najmniej 10 cm
wokot urzgdzenia.

- Nie ktadZ niczego na urzadzeniu.

- Podczas pracy urzadzenia gorgca para moze wydostawac sie z wlotu i/lub wylotu powietrza. Trzymaj rece i twarz w
bezpiecznej odlegtosci. Uwazaj réwniez podczas wyjmowania patelni z frytkownicy. Moze wydostawac sie gorgca
para lub powietrze.

- Gdy zauwazysz, ze z urzadzenia wydobywa sie ciemny dym, natychmiast wyciggnij wtyczke z gniazdka. Poczekaj, az dym

przestanie sie¢ wydobywac¢, zanim wyjmiesz patelnie z frytkownicy.

- Urzadzenie nalezy ustawi¢ na ptaskiej, stabilnej i odpornej na ciepto powierzchni.

- Przed przenoszeniem lub czyszczeniem urzadzenia nalezy odczekac co najmniej 30 minut, az urzadzenie ostygnie.

ZACHOWA] TE INSTRUKCJE DO WGLADU W PRZYSZ£OSCI

ELEMENTY

1. Koszyk 4

2. Patelnia |
3. Uchwyt

4. Przycisk zwalniajacy kosz z zatrzaskiem bezpieczeristwa 1

5. Ustawienie temperatury

6. Timer - przycisk wigczania/wytgczania

7. Kontrolka zasilania: czerwona 2

8. Kontrolka temperatury: zielona

9. Wlot i wylot powietrza

10. Schowek na przewéd

w




PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

- Usun wszystkie materiaty opakowaniowe i naklejki promocyjne.

- Umyj patelnie i koszyk cieptg wodg z dodatkiem ptynu do mycia naczyn i niesciernej gabki. - Wytrzyj wnetrze i
zewnetrzng czes¢ frytkownicy miekkg szmatka.

- Uwaga: nie wolno dodawac oleju ani tluszczu do patelni.

UZYWANIE

1. Umies¢ urzadzenie na ptaskiej, stabilnej i odpornej na ciepto powierzchni. Upewnij sie, ze wokédt urzadzenia znajduje
sie co najmniej 10 cm wolnej przestrzeni.
2. Upewnij sie, ze koszyk do smazenia znajduje sie wewnatrz patelni. Koszyk powinien zatrzasna¢ sie na swoim miejscu.
Nie wlewaj oleju ani ttuszczu do patelni.
3. Wsun patelnie z pustym koszykiem do wnetrza frytkownicy.

Uwaga: Nigdy nie uzywaj patelni bez umieszczonego w niej koszyka.
4. Upewnij sie, ze pokretto timera jest ustawione na 0. Podtacz przewéd zasilajgcy do gniazdka.
5. Ustaw zgdang temperature za pomocg pokretta.
6. Wigcz urzadzenie, obracajac pokretto timera zgodnie z ruchem wskazéwek zegara. Obré¢ je do maksimum, a
nastepnie ustaw z powrotem na zadany czas (zalecane: co najmniej 3 minuty wstepnego nagrzewania).

Zapali sie czerwona kontrolka zasilania, a urzadzenie rozpocznie podgrzewanie. Poczekaj, az zaswieci sie zielona
kontrolka temperatury - oznacza to, ze osiaggnieto ustawiong temperature.
7. Wyciagnij patelnie z urzadzenia. Frytkownica automatycznie zatrzyma prace. Umies¢ sktadniki w koszyku - nie
przepetniaj go, aby nie dotykaty elementéw grzewczych. Wtéz patelnie z napetnionym koszykiem z powrotem do
frytkownicy. Urzgdzenie wznowi prace automatycznie (jedli ustawiony czas jeszcze nie minat).
8. Ustaw zadany czas za pomoca pokretta timera.

Uwaga: Mozesz réwniez napetni¢ koszyk na poczatku i umiesci¢ go od razu w patelni, a nastepnie w frytkownicy -
jeszcze przed rozgrzaniem urzgdzenia.

W takim przypadku dodaj okoto 3 minuty do standardowego czasu smazenia.
9. Podczas smazenia kontrolka temperatury bedzie sie naprzemiennie wigczac i wytgcza¢. To normalne - oznacza, ze
urzadzenie utrzymuje zadang temperature.
10. Po uptywie ustawionego czasu frytkownica wyemituje sygnat dzwigkowy i automatycznie sie wytgczy.

Jesli chcesz przerwac dziatanie wczesdniej, ustaw pokretto timera na 0 - urzadzenie wytgczy sie.
11. Wyjmij patelnie z frytkownicy i umies¢ jg na odpornej na ciepto powierzchni. Przesun blokade bezpieczeristwa do
przodu i nacisnij przycisk zwalniajagcy, aby wyja¢ koszyk ze sktadnikami.

Uwaga: Nie naciskaj przycisku zwalniajacego, trzymajac patelnie w reku - np. podczas potrzasania sktadnikami.
12. Wyjmij jedzenie z koszyka.

Uwagi dodatkowe

* W kazdej chwili mozesz zmieni¢ ustawiona temperature i czas dziatania urzadzenia.

* Nadmiar oleju zbiera sie na dnie frytkownicy.

* Jedli potrawa nie bedzie gotowa po uptywie ustawionego czasu, mozesz ponownie uruchomi¢ urzadzenie na kilka
dodatkowych minut.

WAZNE WSKAZOWKI

- Zaleca sie potrzasanie frytkami co 5 minut, aby byty réwnomiernie upieczone. Dotyczy to réwniez innych,
mniejszych przekasek, ktére pokrywajg sie, gdy sa wktadane do koszyka.



- Mozesz dodac tyzke stotowg oleju, aby uzyskac¢ bardziej chrupiacy efekt, na przyktad oliwy z oliwek, oleju
stonecznikowego lub oleju z orzeszkéw ziemnych. Dobrze wymieszaj ten olej z surowymi frytkami przed umieszczeniem
ich w koszyku. Pozostate sktadniki mozna spryskac olejem lub pokry¢ olejem za pomocg pedzelka. Zawsze upewnij sie, ze
do koszyka lub patelni nie dodano zbyt duzo oleju. Nie uzywaj zbyt duzo oleju. Wtedy frytki stang sie mniej chrupiace i

tluste.

- Swieze, surowe frytki wt6z do wody na 30 minut przed smazeniem, aby wyptukac skrobie z ziemniakéw. Nastepnie

doktadnie je osusz.

- W tej frytkownicy nie nalezy smazy¢ bardzo ttustych potraw.

- Podczas przygotowywania ttustych sktadnikéw z urzadzenia moze wydobywac sie biaty dym. Nie ma to jednak wptywu na

dziatanie urzadzenia ani na efekt koricowy. Réwniez, gdy frytkownica nie jest odpowiednio czyszczona lub jesli na patelni

pozostat olej, moze pojawic sig biaty dym.

- Przekaski, ktére mozna przygotowac w piekarniku, mozna réwniez przygotowac w tej frytkownicy.

- Mniejsze ilosci smazg sie bardziej rownomiernie niz wieksze.

- Ciensze frytki beda bardziej chrupigce niz grubsze.

- Jedli chcesz przygotowac ciasto, quiche lub inne kruche lub nadziewane sktadniki, umie$¢ w koszyku blache do pieczenia

lub blache do piekarnika.

- Mozesz réwniez uzy¢ tej frytkownicy do podgrzewania sktadnikéw. Ustaw frytkownice na 150°C na 10 minut.

- Sktadniki, ktére wymagaja gotowania w tej samej temperaturze, mozna umiesci¢ w koszyku razem i gotowac razem.

- Produktéw mrozonych nie trzeba wczesniej rozmrazac.

- Mozesz uzy¢ papieru do pieczenia, folii aluminiowej lub tacek w koszyku frytkownicy, ale zachowaj ostrozno$¢ podczas
tego. Nie przykrywaj catego dna koszyka. Powietrze powinno swobodnie krazy¢ w urzadzeniu, koszyku i sktadnikach.
Ponadto na papierze lub folii powinno by¢ wystarczajaco duzo jedzenia, aby pozostato na swoim miejscu. W przeciwnym
razie silny przeptyw powietrza spowoduje, ze papier lub folia zostang wciggniete do elementéw grzejnych, co moze
spowodowac pozar. Upewnij sie, ze papier do pieczenia lub folia aluminiowa sg wigksze niz samo jedzenie. Jednak
papier lub folia nie powinny wychodzi¢ z koszyka.

- Przekaski z piekarnika zawsze dajg najlepszy, najbardziej chrupigcy efekt. Ale réwniez mrozone przekaski nadajgce sie do
zwyktej frytkownicy mozna smazy¢ w tym urzgdzeniu.

CZASY I TEMPERATURY PIECZENIA

Ponizsza tabela zawiera kilka wskazéwek dotyczgcych gotowania i smazenia réznych sktadnikéw. Uwaga: sg to
jedynie wskazéwki. Czas zalezy réwniez od ilosci i grubosci jedzenia. Zawsze bierz pod uwage powyzsze
wskazéwki dotyczace smazenia.

Produkt Czas Temperatura
Frytki Swieze (pierwsze) 18 min. 140°C
Frytki Swieze (nastepnie) 12 min. 180°C
Frytki mrozone 12-20 minut 200°C
Ziemniaczane tédeczki 18-22 minut 180°C
Krokiety 15 minut 185°C
Krokiety serowe, mrozone 12 minut 180°C
¥sy z kurczaka, paluszki rybne i inne pr: 6-10 minut 200°C
Filet z kurczaka 15 minut 200°C
Kotlet z kurczaka, mrozony 12 minut 180°C
Stek 8-12 minut 180°C
Ryba 10-15 minut 180°C
Grzyby 3-4 minuty 180°C



oemuser28026
Stempel


Produkt Czas Temperatura
Sajgonki 8-13 minut 200°C
Patki perkusyjne 15-20 minut 180°C
Klopsiki 6 minut 180°C
Hamburger 6-10 minut 180°C
Satay 10 minut 190°C
Krewetki 6 minut 180°C
Jajko gotowane na twardo 12 minut 160°C
Jajko gotowane na migkko 6-7 minut 160°C
Warzywa 15 minut 200°C
Frytki warzywne - twarde 10-13 minut 200°C
Frytki warzywne - miekkie 7 minut 200°C
Jabtka 7 minut 180°C
Banan 7 minut 200°C
Przekaski z ciasta francuskiego 10 minut 180°C
Butki gotowe do pieczenia 7 minut 200°C
Ciasto 20 minut 165°C
Muffinki 15-20 minut 160°C

CZYSZCZENIE I KONSERWACJA

+ Wyczys¢ urzagdzenie po kazdym uzyciu.

- Nie uzywaj zadnych metalowych ani $ciernych $rodkéw czyszczgcych. Mogg one uszkodzi¢ urzadzenie.

- Odtacz urzadzenie od zasilania.

- Przed przenoszeniem lub czyszczeniem urzadzenia nalezy odczekac co najmniej 30 minut, az urzadzenie ostygnie.

- Wytrzyj zewnetrzng cze$¢ urzadzenia wilgotng szmatka.

- Umyj patelnieg i koszyk ciepta wodg z dodatkiem ptynu do mycia naczyn i niesciernej gabki. - Wnetrze urzgdzenia nalezy
czyscic¢ cieptag wodg i migekka gabka.

- Wyczys¢ element grzewczy szczotka, aby usung¢ wszelkie resztki jedzenia.

- Doktadnie wysusz wszystkie czesci.
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WYTYCZNE DOTYCZACE OCHRONY SRODOWISKA

/ﬁ Ten symbol na produkcie lub jego opakowaniu oznacza, ze tego produktu nie mozna
traktowac jako odpadéw domowych. Zamiast tego nalezy go dostarczy¢ do
odpowiedniego punktu zbiérki w celu recyklingu sprzetu elektrycznego i elektronicznego.
Zapewniajgc prawidtowa utylizacje tego produktu, pomagasz zapobiec potencjalnym
negatywnym skutkom dla Srodowiska i zdrowia ludzkiego, ktére mogtyby zostac¢
spowodowane przez niewtasciwe obchodzenie sie z odpadami tego produktu. Aby
uzyskac¢ bardziej szczegétowe informacje na temat recyklingu tego produktu, skontaktuj

I
N ——

sie z lokalnym urzedem miasta, ustugg utylizacji odpadéw domowych lub sklepem, w

ktérym zakupite$ produkt.

Opakowanie nadaje sig do recyklingu. Prosimy traktowac¢ opakowanie ekologicznie.

Importer:
Terabajt Mateusz Reszka
ul. gen. Wladystawa Andersa 38
15-113 Bialystok
serwis: serwis@emidas.com.pl





