Instrukcja obstugi
Piekarnik elektryczny BGOV11MFBO0O1

o pojemnosci 75 litréw do zabudowy




1. OSTRZEZENIA OGOLNE

Drodzy klienci

Dziekujemy za wybranie naszego produktu. Jest on tatwy w obstudze, niemniej jednak prosimy uwazne

przeczytaC¢ niniejszg instrukcje, poniewaz zawiera ona wskazéwki dotyczace prawidtowej instalacji,

uzytkowania i konserwacji produktu.

® To urzadzenie jest przeznaczone do nieprofesjonalnego uzytku domowego przez osoby doroste. Nie
nalezy pozwala¢ dzieciom na zabawe w poblizu urzadzenia. Podczas korzystania z urzgdzenia nalezy
trzymac dzieci z dala od niego, aby nie dotknety gorgcych powierzchni urzgdzenia.

® NIE dotykac elementéw grzejnych wewnatrz piekarnika.

® Urzadzenie powinno by¢ instalowane przez autoryzowanych specjalistow, ktorzy dobrze znajg przepisy
dotyczgce instalaciji.

® Przed przystgpieniem do konserwacji lub czyszczenia nalezy odtgczy¢ urzadzenie od zasilania i poczekac,

az ostygnie.

Kabel zasilajgcy nalezy wybra¢ lub wymieni¢ pod nadzorem profesjonalnego instalatora.

® W przypadku koniecznosci dokonania naprawy nalezy zawsze skontaktowac sie z autoryzowanym
centrum obstugi technicznej i poprosi¢ o oryginalne czesci zamienne. Dokonywanie napraw przez
nieprzeszkolone osoby moze prowadzi¢ do uszkodzen.

® To urzgdzenie moze by¢ uzywane przez dzieci w wieku lat 8 i starsze oraz osoby o ograniczonych
zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych lub nieposiadajgce doswiadczenia i wiedzy, jesli
sg one nadzorowane lub zostaly poinstruowane w zakresie korzystania z urzgdzenia w bezpieczny
sposob i rozumiejg zwigzane z tym zagrozenia. Dzieci nie powinny bawi¢ sie urzadzeniem. Czyszczenie i
konserwacja nie mogg by¢ wykonywane przez dzieci bez nadzoru.

® OSTRZEZENIE: Urzadzenie i jego dostepne czesci nagrzewajg sie podczas uzytkowania. Nalezy
uwazac, aby nie dotkng¢ elementéw grzejnych. Dzieci w wieku ponizej 8 lat powinny by¢ trzymane z dala
od urzadzenia, chyba ze sg pod statym nadzorem.

2. PODLACZENIE KABLA ZASILAJACEGO DO SIECI ELEKTRYCZNEJ

Podtgcz kabel zasilajgcy piekarnika do gniazdka odpowiedniego dla mocy wejsciowej wskazanej na tabliczce
znamionowej urzgdzenia. W przypadku, gdy kabel zasilajgcy jest podigczony bezposrednio do skrzynki
elektrycznej, konieczne jest witozenie odpowiedniego przetgcznika jednobiegunowego lub zabezpieczenia
przed prgdem uptywu.

Przed podtgczeniem do zasilania nalezy upewnic sig, ze:

® Licznik elektryczny, wytgcznik bezpieczenstwa, przewdd zasilajgcy i gniazdo sg w stanie wytrzymac
maksymalny pobdér mocy podany na tabliczce znamionowej.

System zasilania jest prawidtowo uziemiony.

Gniazdo lub przetagcznik biegunowy Omni sg tatwo dostepne po zainstalowaniu piekarnika.

Po podtgczeniu do zrodta zasilania nalezy trzymac przewdd z dala od goracych powierzchni urzadzenia.
Nie sg uzywane zadne reduktory, dzielniki przeptywu ani adaptery, ktére mogg spowodowac przegrzanie
lub spalenie.

Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za jakiekolwiek bezposrednie lub posrednie szkody spowodowane
wadliwg instalacjg przeprowadzong przez niewykwalifikowany personel lub niezgodng z lokalnymi i ogélnymi
przepisami.

® To urzgdzenie nie jest przeznaczone do uzytku przez osoby (w tym dzieci) o ograniczonych zdolnosciach

fizycznych, sensorycznych lub umystowych, lub nieposiadajgce doswiadczenia i wiedzy, chyba ze sg one
nadzorowane lub zostaty poinstruowane w zakresie korzystania z urzadzenia przez osobe
odpowiedzialng za ich bezpieczenstwo.

® Dzieci powinny by¢ nadzorowane, aby nie bawity sie urzgdzeniem.
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® Podczas uzytkowania urzgdzenie nagrzewa sie. Nalezy uwazac¢, aby nie dotkng¢ elementow grzejnych
wewnatrz piekarnika.

OSTRZEZENIE - Dostepne cze$ci mogg sie nagrzewac podczas uzytkowania. Aby unikngé poparzen, mate

dzieci powinny by¢ trzymane z dala od urzadzenia.

® Jesli przewdd zasilajgey jest uszkodzony, musi zosta¢ wymieniony przez producenta, jego przedstawiciela
serwisowego lub podobnie wykwalifikowane osoby w celu unikniecia zagrozenia.

Przed zdjeciem ostony nalezy wytgczy¢ piekarnik, a po wyczyszczeniu ostone nalezy wymieni¢ zgodnie z

instrukcjami.

Ostrzezenie: 1. Przed wymiang lampy nalezy upewni¢ sie, ze urzadzenie jest wytaczone, aby uniknaé
porazenia pradem.

2. Dostepne czesci mogg sie nagrzewac podczas uzytkowania. Dzieci powinny by¢ trzymane z dala.

4. Do czyszczenia szyby drzwiczek piekarnika nie nalezy uzywac szorstkich, sciernych srodkoéw czyszczacych
ani ostrych metalowych skrobakéw, poniewaz mogg one zarysowac¢ powierzchnie, co moze spowodowac
pekniecie szyby.

5. Nie wolno uzywac¢ myjki parowe;.

6. Okablowanie state musi by¢ chronione

7. Po zainstalowaniu piekarnika drzwiczki powinny znajdowa¢ sie ponad 850 mm nad podtoga.

8. Odfgczniki muszg by¢ wbudowane w state okablowanie zgodnie z zasadami okablowania.

9. Aby unikngé przegrzania, urzgdzenia nie wolno obudowywac frontem meblowym.

A B C D F G H
Przycisk Start/Pauza
Timer i przycisk alarmu
Przycisk blokady dzieciecej
Pokretto
Przycisk srodkowy
Przycisk temperatury
Przycisk $wiatta
Przycisk szybkiego nagrzewania
Lewy wyswietlacz

ST IOomMmmoOoOw>

Prawy wyswietlacz

Ten wielofunkcyjny piekarnik tgczy w sobie zalety tradycyjnych piekarnikéw konwekcyjnych z bardziej
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nowoczesnymi modelami z wentylatorem w jednym urzgdzeniu.

Jest to niezwykle wszechstronne urzgdzenie, ktdre pozwala tatwo i bezpiecznie wybiera¢ sposréd 11 réznych
trybdw pieczenia.

Uwaga: Niektdre modele sg wyposazone w pokretto wysuwane/wpychane. Aby je uzy¢, uzytkownicy muszg je
najpierw wysungc, a nastepnie obréci¢ do zgdanej funkcji/temperatury/czasu pieczenia. Po zakonczeniu
ustawiania piekarnik zacznie dziata¢ bez wzgledu na to, czy pokretto nadal jest wysuniete, czy tez wcisniete.

Uwaga:

Przy pierwszym uzyciu urzgdzenia zalecamy ustawienie termostatu na najwyzszg wartos¢ i pozostawienie
wigczonego pustego piekarnika na okoto pot godziny, z zamknietymi drzwiczkami. Nastepnie otwérz drzwiczki
piekarnika i wpus¢ powietrze do pomieszczenia. Zapach, ktory czesto wystepuje podczas pierwszego uzycia,
jest spowodowany parowaniem substancji uzywanych do ochrony piekarnika podczas przechowywania i do
czasu jego instalacji.

Uwaga:

Dostarczong tacke ociekowg nalezy umiesci¢ na dolnych prowadnicach piekarnika, aby zapobiec kapaniu
sosu i/lub ttuszczu na dno piekarnika tylko podczas grillowania potraw lub korzystania z rozna (dostepne tylko
w niektérych modelach). W przypadku wszystkich innych rodzajow pieczenia nigdy nie uzywaj dolnych
prowadnic i nigdy nie umieszczaj niczego na dnie piekarnika podczas jego dziatania, poniewaz moze to
spowodowaé uszkodzenie emalii. Naczynia kuchenne (naczynia, folia aluminiowa itp.) nalezy zawsze
umieszczaé na ruszcie dostarczonym wraz z urzgdzeniem, zwlaszcza wzdtuz prowadnic piekarnika.

Rozmrazanie

Wentylator dziata bez ogrzewania, funkcja ta jest uzywana, aby skroci¢ czas rozmrazania zamrozonej
zywnosci. Czas wymagany do rozmrozenia zywnosci zalezy od temperatury pokojowej, ilosci i rodzaju
ZyWnOSCi.

Grill [i] i potgrill [j

Wstepnie ustawiona temperatura: od 50 °C do 250 °C

Wiacza sie gorna srodkowa grzatka.

Niezwykle wysoka i bezposrednia temperatura grilla umozliwia przyrumienienie powierzchni mies i pieczeni,
jednoczesnie zamykajgc soki, aby zachowa¢ ich delikatnosé¢. Grill jest rowniez wysoce zalecany do potraw
wymagajgcych wysokiej temperatury na powierzchni: stekéw wotowych, cieleciny, stekow z zeberek, filetow,
hamburgerow itp.

Kilka przyktadoéw grillowania znajduje sie w czesci "Praktyczne porady kulinarne".

Grill zwentylatorem

Wstepnie ustawiona temperatura: od 50 °C do 250 °C.

Wigcza sie goérna Srodkowa grzatka i wentylator. Ta kombinacja funkcji zwieksza skutecznosé
jednokierunkowego promieniowania cieplnego grzatek poprzez wymuszong cyrkulacje powietrza w catym
piekarniku. Pomaga to zapobiegaé przypalaniu sie potraw na powierzchni, umozliwiajgc przenikanie ciepta
bezposrednio do zywnosci. Doskonate rezultaty osigga sie w przypadku kebabow z migesa i warzyw, kietbasek,
zeberek, kotletow jagniecych, kurczaka w pikantnym sosie, przepiorek, kotletéw wieprzowych itp.



GRZANIE OD DOtU Dziata dolna grzatka. Domyslna warto$¢ temperatury wynosi 80°C i mozna ja

regulowaé w zakresie od 50°C do 100°C, co stanowi optymalng temperaturg pracy.

Tryb konwencjonalny [j

Wstepnie ustawiona temperatura: miedzy 50°C a 250°C. Przy tym ustawieniu wigczaja sie gorne i dolne grzaiki.
Jest to klasyczny, tradycyjny tryb pieczenia, ktory zostat udoskonalony, zapewniajgc wyjatkowa dystrybucje
ciepta i zmniejszone zuzycie energii. Piekarnik konwekcyjny jest nadal niezrownany, jesli chodzi o pieczenie
potraw sktadajgcych sie z kilku sktadnikow, np. kapusty z zeberkami, dorsza po hiszpansku, sztokfisza po
ankonsku, delikatnych paskow cieleciny z ryzem itp. Doskonate rezultaty osigga sie rowniez podczas
przygotowywania dan na bazie cieleciny lub wotowiny (duszone miesa, gulasz, dziczyzna, szynka itp.), ktore
muszg gotowac sie powoli i wymagajg podlewania lub dodawania ptynu. Niemniej jednak jest to najlepszy
system do pieczenia ciast i owocow oraz pieczenia w przykrytych naczyniach zaroodpornych do pieczenia w
piekarniku. Podczas pieczenia w trybie konwekcyjnym nalezy uzywacé tylko jednej brytfanny lub rusztu do
pieczenia na raz, w przeciwnym razie dystrybucja ciepta bedzie nierébwnomierna. Korzystajac z réznych
dostepnych wysokosci rusztéw, mozna zréwnowazy¢ ilos¢ ciepta miedzy gorng i dolng czescig piekarnika.
Wybierz jedng z roznych wysokosci rusztu w zaleznosci od tego, czy danie potrzebuje wiecej czy mniej ciepta
z gory.

Grzanie z wentylatorem

Wstepnie ustawiona temperatura: miedzy 50°C a 250. Wigczg sie grzatki oraz wentylator. Poniewaz ciepto
pozostaje state i jednolite w catym piekarniku, powietrze gotuje i przyrumienia potrawy réGwnomiernie na catej
powierzchni. W tym trybie mozna réwniez gotowac rézne potrawy w tym samym czasie, o ile ich temperatury
sg takie same. Jednoczesnie mozna uzywaé maksymalnie 2 rusztéw, zgodnie z instrukcjami w czesci
"Uzywanie wiecej niz jednego rusztu". Ten tryb wspomagany wentylatorem jest szczegdlnie zalecany w
przypadku potraw wymagajacych zapiekania lub potraw wymagajacych znacznie dtuzszego czasu obrobki
cieplnej, takich jak: lasagne, makarony, pieczone kurczaki i ziemniaki itp.

Co wiecej, doskonata dystrybucja ciepta umozliwia stosowanie nizszych temperatur podczas pieczenia.
Skutkuje to mniejszg utratg sokéw, delikatniejszym miesem i mniejszg utratg wagi pieczeni. Tryb wspomagany
wentylatorem jest szczegodlnie odpowiedni do pieczenia ryb, ktére mozna przygotowa¢ z dodatkiem
ograniczonej ilosci przypraw, zachowujgc w ten sposob ich smak i wyglad.

Desery: grzanie z wentylatorem nadaje sie rowniez idealnie do pieczenia ciast na zakwasie.

Tryb ten moze tez by¢é uzywany do szybkiego rozmrazania biatego lub czerwonego miesa i chleba poprzez
ustawienie temperatury na 80°C. Aby rozmrozi¢ delikatniejszg zywnos¢, ustaw termostat na 60°C lub uzyj tylko
funkciji cyrkulacji zimnego powietrza, ustawiajgc termostat na 0°C.

Grzatka okragta z wentylatorem

Wstepnie ustawiona temperatura: od 50°C do 250 °C

Ta metoda pieczenia wykorzystuje okragty element, podczas gdy ciepfo jest rozprowadzane przez wentylator,
co skutkuje szybszg i bardziej ekonomiczng pracg. Umozliwia jednoczesne przygotowanie réznych rodzajow
zywnos$ci na réznych potkach, zapobiegajgc przenoszeniu sie zapachow i smakow z jednej potrawy na druga.

Funkcja pizzy

Wstepnie ustawiona temperatura: od 50 °C do 250 °C.
Ta metoda pieczenia wykorzystuje dolng i okragtg grzatke, podczas gdy ciepto jest rozprowadzane przez
wentylator, odtwarzajgc warunki tradycyjnych glinianych piecow opalanych drewnem.
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ECO

Funkcja Eco uruchamia piekarnik z wentylatorem przy optymalnym sterowaniu, aby delikatnie piec dowolne
potrawy. Potrawy sg pieczone przy uzyciu ciepta resztkowego, co pozwala zachowac ich smak i konsystencje.
W zaleznosci od sposobu przygotowania i rodzaju potrawy, tryb ten pozwala oszczedza¢ energie. Podczas
pieczenia drzwiczki urzgdzenia powinny by¢ zawsze zamkniete,

Uzywaj tylko jednego poziomu w trybie ECO

Wentylacja chtodzaca
Aby schtodzi¢ zewnetrzng czes$¢ urzgdzenia, niektére modele sg wyposazone w wentylator chtodzacy, ktory

wigcza sie automatycznie, gdy piekarnik jest gorgcy.

Gdy wentylator jest wtgczony, miedzy drzwiczkami piekarnika a panelem sterowania stycha¢ normalny
przeptyw powietrza.

1. Ustaw zegar

Gdy piekarnik jest w trybie gotowosci, nacisnij przycisk g8, a ikona H na wyswietlaczu zacznie miga¢, obréé
pokretto srodkowe, aby ustawi¢ czas lokalny i nacis$nij przycisk srodkowy, aby potwierdzi¢. Jesli nie nacisniesz
przycisku, urzadzenie potwierdzi czas za 5 sekund. Po 5 sekundach bezczynnosci urzadzenie powrdci do
poprzedniego ustawienia czasu.

2. Ustaw alarm

Stan czuwania lub wtgczenia zasilania: naci$nij i przytrzymaj przycisk B8 ikona alarmu [‘] i poczatkowe

ustawienie czasu alarmu miga. Obro¢ pokretto, aby ustawi¢ czas i nacisnij przycisk, aby potwierdzi¢, w
przeciwnym razie urzgdzenie samo potwierdzi czas po 5 sekundach.

—
3. Blokada przed dzie¢mi [

Aby wigczy¢ te funkcje, w dowolnym momencie naciénij przycisk [E Wszystkie przyciski i pokretto t nie
dziatajg. Aby anulowac te funkcje, nacisnij i przytrzymaj przycisk@ przez 3 sekundy.

4. Ustaw tryb, czas i temperature pieczenia

Nacisnij i przytrzymaj przycisk|[[[[Bl, aby wtgczy¢ piekarnik. Wybierz funkcje, obracajgc pokretto i naciénij
srodkowy przycisk, aby potwierdzi¢, w przeciwny razie po 5 sekundach nastgpi potwierdzenie automatyczne.

Na przykltad po witgczeniu 3. trybu zacznie migac¢ ikona IE‘ domysiny czas pieczenia to 2:00, a
temperatura pieczenia to domyslnie 220°C. Potwierdzenie nastgpi automatycznie po 5 sekundach

bezczynnosci lub gdy w celu potwierdzenia zostanie krotko nacisniete pokretto gtéwne.

5. Modyfikacja funkcji podczas pieczenia



a. Modyfikacja temperatury

Krotko nacisnij przyciskE, aby zmieni¢ temperature pieczenia. Wartos¢ temperatury pieczenia na
wyswietlaczu zacznie migac. Dostosuj temperature, obracajgc pokretto i potwierdz, naciskajgc srodkowy
przycisk. Po 5 sekundach bezczynnosci urzagdzenie powrdci do poprzedniego ustawienia.

b. Modyfikacja czasu

Kroétkie nacisniecie przycisku 0 spowoduje miganie ikony czasu i wartosci czasu pieczenia. Obré¢ pokretto,
aby zmieni¢ czas. Nacisnij prawy srodkowy przycisk, aby potwierdzi¢. Potwierdzenie nastgpi tez
automatycznie po 5 sekundach bezczynnosci.

c. Modyfikacja trybu pieczenia

Obré¢ srodkowe pokretto, a nastepnie ikona funkcji zacznie migaé. Mozesz zmieni¢ tryb pieczenia i
potwierdzi¢ go srodkowym przyciskiem. Potwierdzenie nastgpi tez automatycznie po 5 sekundach
bezczynnosci.

6. Ustawianie czasu zakonczenia pieczenia —)|

Po ustawieniu czasu pieczenia, jesli chcesz zmieni¢ czas zakonczenia, nacisnij przycisk [ml . Wigczy sie
ikona —)| , & migajgcy czas to "aktualny czas + czas pieczenia" . Ustaw czas zakonczenia pieczenia,
naciskajgc pokretto srodkowe i potwierdZz go, naciskajgc przycisk srodkowy przez okoto 3 sekundy. Po 5
sekundach bezczynnosci nastgpi powrét do poprzedniego ustawienia.

Po ustawieniu godziny dwie ikony i pozostang wigczone, a aktualna godzina bedzie wyswietlana na
wyswietlaczu LED.

Gdy tgczny czas osiggnie poprzednio ustawiong wartosé, rozpocznie sie pieczenie, a ikona pozostanie
wigczona, odliczany czas pieczenia bedzie wyswietlany na wyswietlaczu LED.

Przed przystgpieniem do czyszczenia lub konserwacji piekarnika nalezy odtaczy¢ od zasilania.
Aby przediuzy¢ zywotnosé¢ piekarnika, nalezy go czesto czyscic:
1 Do czyszczenia urzadzenia nie nalezy uzywac sprzetu parowego.

2 Whnetrze piekarnika i czesci ze stali nierdzewnej najlepiej czysci¢ po uzyciu, gdy ostygng do temperatury
pokojowej, wilgotng miekkg szmatkg z mydtem; nastepnie mydto nalezy wytrze¢, a wnetrze dokfadnie
wysuszy¢. Nalezy unika¢ stosowania detergentow $ciernych (na przyktad proszkéw do czyszczenia itp.) i
ostrych gabek do naczyn lub kwaséw (takich jak srodki do usuwania kamienia itp.), poniewaz mogg one
uszkodzi¢ emalie i spowodowac poplamienie stali nierdzewnej. JeSli plamy ttuszczu i zabrudzenia sag
szczegolnie trudne do usuniecia, nalezy uzy¢ specjalnego produktu do czyszczenia piekarnika, postepujgc
zgodnie z instrukcjami podanymi na opakowaniu.

3 W przypadku korzystania z piekarnika przez dtuzszy czas moze dojs¢ do kondensacji pary wodnej, ktérg
nalezy usung¢ miekka sciereczka.

4  Wokot otworu piekarnika znajduje sie gumowa uszczelka, ktéra gwarantuje jego prawidtowe dziatanie.
Nalezy regularnie sprawdzac stan tej uszczelki. W razie potrzeby nalezy jg wyczysci¢, unikajgc uzywania
do tego celu produktow lub przedmiotow o wtasciwosciach sciernych. W przypadku jej uszkodzenia nalezy
skontaktowac sie z najblizszym centrum obstugi posprzedaznej. Zalecamy unikanie uzywania piekarnika
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do czasu jego naprawy.

Nigdy nie wykfadaj dna piekarnika folig aluminiowg, poniewaz nagromadzone ciepto moze negatywnie
wptywac na proces pieczenia, a nawet uszkodzi¢ emalie.

Czys¢ szklane drzwiczki za pomoca niesciernych produktow lub ggbek i osusz je miekkg sciereczka.
Do czyszczenia szyby drzwiczek piekarnika nie nalezy uzywaé szorstkich srodkéw czyszczacych ani

ostrych metalowych skrobakéw, poniewaz moga one zarysowaé powierzchnie, co moze spowodowac
pekniecie szyby.

W celu doktadniejszego wyczyszczenia mozna zdjgé drzwiczki piekarnika wykonujgc nastepujgce czynnosci:
Otworz drzwiczki catkowicie;

1.

a s wnN

popchnij _

Podnies i przekre¢ mate dzwignie znajdujgce sie na dwoch zawiasach, upewnij sie, ze blokady znajdujg
sie w pozycji pokazanej w kroku 1.

Pociagnij drzwiczki do siebie, wyciggajac je z mocowania;

Nacisnij zatrzask po obu stronach i wyciggnij drgzek.

Zdejmij odpowiednio szybe drzwiczek

Zmontuj drzwiczki, postepujgc w odwrotnej kolejnosci.

pociagnij pociagnij

popchnij

1
E |

[ ]

Wymiana prowadnic bocznych (opcja)
Ostrzezenie: Prowadnice mocno sie nagrzewaja. Nigdy nie dotykaj goracych prowadnic. Zawsze

pozwdl urzadzeniu ostygnaé. Dzieci nalezy trzymac¢ z dala od urzadzenia.
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Demontaz drabinek bocznych
1. Unies drabinke boczng z tytu wyciagnij je (rysunek 1).
2. Nastepnie wyciagnij catos¢ i wyjmij drabinke (rysunek 2).

Montaz drabinek

Drabinki pasujg tylko do prawej lub lewej strony. Upewnij sie, ze zakrzywione prety znajdujg sie z przodu.

1. Wiz pret do tylnego gniazda i pociggnij w dot (rys. 1).

2. Nastepnie wtoz pret do przedniego gniazda i docisnij go w dot. Upewnij sie, ze drabinki sg dobrze
zamocowane (rys. 2).

AL e
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Wymiana lampy piekarnika

1 Ostrzezenie: Przed wymiang lampy nalezy upewni¢ sie, ze urzgdzenie jest wytgczone, aby unikngé
porazenia prgdem elektrycznym

2 Zdejmij szklang ostone oprawy lampy;

3 Wyjmij lampe i wymien jg na lampe odporng na wysokg temperature (300°C) o nastepujgcych
parametrach:

--Napiecie: 220-240 V
--Moc 25 W

--Typ oprawy: G9
4 Przykrec szklang pokrywe i ponownie podtacz piekarnik do zasilania sieciowego.
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Praktyczne porady dotyczace pieczenia

Piekarnik oferuje szerokg game funkcji, ktére pozwalajg na pieczenie kazdego rodzaju zywnosci w najlepszy
mozliwy sposéb. Z czasem nauczysz sie jak najlepiej wykorzystywa¢ to wszechstronne urzadzenie do
pieczenia, a ponizsze wskazowki stanowig jedynie wytyczne, ktére mozna zmienia¢ w zaleznosci od wtasnego
doswiadczenia.

Podgrzewanie

Jesli piekarnik musi by¢ wstepnie nagrzany (zazwyczaj ma to miejsce w przypadku pieczenia potraw na
zakwasie), mozna uzy¢ trybu pieczenia z wentylatorem@, aby osiggna¢ zadang temperature tak szybko, jak
to mozliwe, i zaoszczedzi¢ energie.

Po umieszczeniu potrawy w piekarniku mozna wybra¢ najbardziej odpowiedni tryb pieczenia.

Pieczenie na wiecej niz jednym poziomie
Jesli konieczne jest Uzywanie wiecej niz jednej pary prowadnic jednoczesnie, nalezy uzywaé wytgcznie trybu

wspomaganego wentylatorem , ktory jest jedynym odpowiednim do tego typu pieczenia.

1 Piekarnik posiada 5 prowadnic. Podczas pieczenia wspomaganego wentylatorem nalezy uzywaé¢ dwoch z
trzech srodkowych poziomow; najnizszy i najwyzszy poziom otrzymujg bezposrednio gorgce powietrze,
dlatego delikatne produkty spozywcze mogg sie na nich przypalié.

2 Zasadniczo nalezy uzywac 2. i 4. prowadnicy od dotu, umieszczajgc produkty wymagajgce wyzszej
temperatury na 2. prowadnicy od dotu. Na przykiad, podczas pieczenia pieczeni miesnej razem z innymi
potrawami, nalezy umiesci¢ pieczen na 2. poziomie od dotu, a delikatniejsze potrawy na 4. poziomie od
dotu.

3 Podczas pieczenia potraw wymagajgcych réznych czaséw i temperatur, nalezy ustawi¢ temperature
pomiedzy dwoma wymaganymi temperaturami, umiesci¢ delikatniejsze potrawy na czwartym poziomie od

dotu i najpierw wyjgc z piekarnika potrawy wymagajgce mniej czasu.

4 Tace ociekowa umies¢ na dolnej prowadnicy a ruszt na gornej;
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Korzystanie z grilla

Ten wielofunkcyjny piekarnik oferuje 2 rézne tryby grillowania tylko i wylacznie przy zamknietych
drzwiczkach piekarnika.

Uzyj trybu "grill" , umieszczajgc jedzenie pod srodkowg czescig grilla, poniewaz witgczona jest tylko
srodkowa czes$¢ gornej grzatki. Na dolnych prowadnicach (pierwszych od dotu) umies¢ dotgczong tace
ociekowg, aby zebrac sos i/lub ttuszcz i zapobiec jego kapaniu na dno piekarnika.

Podczas korzystania z tego trybu zalecamy ustawienie termostatu na najwyzszg wartos¢. Nie oznacza to
jednak, ze nie mozna uzywac nizszych temperatur ustawiajgc pokretto termostatu na zgdang wartos¢.

Ustawienie "grill z wentylatorem” , jest niezwykle przydatne do szybkiego grillowania potraw, poniewaz

rozprowadzanie ciepta umozliwia nie tylko przyrumienienie powierzchni, ale takze upieczenie spodu.
Co wiecej, moze by¢ réwniez uzywany do przyrumieniania zywnosci pod koniec procesu pieczenia, jak w
przypadku zapiekanki makaronowe;.

Podczas korzystania z tego trybu nalezy umiesci¢ ruszt na 2. lub 3. poziomie piekarnika od dotu (patrz tabela
pieczenia), a nastepnie, aby zapobiec kapaniu tluszczu na dno piekarnika i powstawaniu dymu, nalezy
umiesci¢ na 1-poziomie od dotu tacke ociekowa.

Wazne: zawsze uzywaj grilla przy zamknietych drzwiczkach piekarnika.

Pozwoli to zaréwno uzyska¢ doskonate wyniki, jak i zaoszczedzi¢ energie (okoto 10%).

Podczas korzystania z tego trybu zalecamy ustawienie termostatu na 200°C, poniewaz jest to najbardziej
wydajny sposob korzystania z grilla, ktéry opiera sie na wykorzystaniu promieni podczerwonych. Nie oznacza
to jednak, ze nie mozna uzywac nizszych temperatur ustawiajgc pokretto termostatu na zagdang wartosc.

Pieczenie ciast

Podczas pieczenia ciast nalezy zawsze umieszczac je w rozgrzanym piekarniku. Upewnij sie, ze piekarnik
zostat doktadnie nagrzany. Nie otwieraj drzwiczek piekarnika podczas pieczenia, aby zapobiec opadnieciu
ciasta. Porady ogdlne:

Ciasto jest zbyt suche

Zwieksz temperature o 10°C i skro¢ czas pieczenia

Ciasto opadto

Uzyj mniej ptynu lub obniz temperature o 10 °C.

Ciasto jest zbyt ciemne na wierzchu

Umies¢ je na nizszej poétce, obniz temperature i wydituz czas pieczenia.

Dobrze upieczone w $rodku, ale lepkie na zewnatrz

Uzyj mniej ptynu, obniz temperature i wydtuz czas pieczenia.

Ciasto przywiera do blachy.

Dobrze nattusc blache i posyp jg makg lub uzyj papieru do pieczenia.

Pieczenie na wiecej niz jednym poziome (w funkcji "pieczenie z wentylatorem") i nie piecze sie réwno.

Uzyj nizszego ustawienia temperatury. Nie jest konieczne jednoczesne wyjmowanie zywnosci ze wszystkich
potek.
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Pieczenie pizzy
Aby uzyska¢ najlepsze rezultaty podczas pieczenia, wigcz pieczenie z wentylatorem. Funkcja oznaczona
symbolem

1 Rozgrzej piekarnik przez co najmniej 10 minut;

2 Uzyj lekkiej aluminiowej formy do pizzy, umieszczajgc jg na ruszcie dostarczonym wraz z piekarnikiem.
Uzycie tacy ociekowej wydtuzy czas pieczenia, utrudniajgc uzyskanie chrupigcej skorki.

3 Nie nalezy czesto otwiera¢ drzwiczek piekarnika podczas pieczenia pizzy.

4 Jesli pizza ma wiele dodatkéw (trzy lub cztery), zalecamy dodanie sera mozzarella na wierzch w potowie
procesu pieczenia.

5 W przypadku pieczenia pizzy na dwoéch poziomach, nalezy uzy¢ drugiej i czwartej prowadnicy z
temperaturg 220°C i umiescic pizze w piekarniku po rozgrzaniu go przez co najmniej 10 minut.

Pieczenie ryb i migesa

Podczas pieczenia biatego miesa, drobiu i ryb nalezy uzywaé ustawien temperatury od 180°C do 220°C.

W przypadku czerwonego miesa, ktére powinno by¢ dobrze przypieczone na zewnatrz, a jednoczesnie
delikatne i soczyste w srodku, dobrym pomystem jest rozpoczecie od ustawienia wysokiej temperatury (200°C
-220°C ) na krétki czas, a nastepnie wytaczenie piekarnika.

Ogolnie rzecz biorgc, im wieksza pieczen, tym nizsze ustawienie temperatury. Umiesé mieso na srodku rusztu,
a pod nim tace ociekowa, aby wytapac¢ ttuszcz.

Upewnij sie, ze ruszt jest wtozony tak, aby znajdowat sie na srodku piekarnika. Jesli chcesz zwigkszy¢ ilosé
ciepta od dotu, wtéz ruszt na nizsze prowadnice. W przypadku pikantnych pieczeni (zwlaszcza kaczki i
dziczyzny), posmaruj mieso z wierzchu smalcem lub boczkiem

Pokretto wyboru | Zywnos$é do pieczenia Waga | Pozycja rusztu | Czas Ustawienie | Czas
(wkg) | do pieczenia | podgrze | pokretta pieczeni
od dotu wania termostatu | a (m)
(m)
Grill Tosty - 3 4 200 5-10
[i] Pieczony kurczak 1.2 4 10 180 67-72
Paszteciki wotowe 25 3 7 250 18-23
Golonka 15 4 10 190 117-125
Pieczona ryba 1 3 10 200 15-20
Warzywa - 3 10 180 16-22
Potgrill Frytki - 4 10 200 47-52
@ Tosty - 3 4 200 5-10
Pieczony kurczak 1.2 4 10 180 77-82
Paszteciki wotowe 2.5 3 10 250 25-30
Golonka 1.5 4 10 190 98-103
Pieczona ryba 1 3 10 200 15-20
Warzywa - 3 10 180 16-22
Piekarnik Mate ciasto 0.88 |3 10 160 20-25
konwekcyjny  z | Biszkopt 0.68 |3 10 150 30-35
wentylatorem Herbatniki maslane 11 3 10 150 33-38
Szarlotka (mata) 145 |4 10 160 67-72
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vvvv Pizza - 3 10 200 15-20
i Frytki - 4 10 200 30-35
Tosty - 3 4 200 6-11
Pieczony kurczak 1.2 4 10 180 65-70
Paszteciki wotowe 2.5 3 10 250 19-24
Golonka 15 4 10 190 105-110
Pieczona ryba 1 3 10 200 15-20
Grzatka  dolna | Podgrzewanie talerza 3 10 60 10-15
Tryb Mate ciasto 0.88 3 10 160 30-35
konwencjonalny | Biszkopt 0.68 3 10 150 42-47
— Herbatniki maslane 11 3 10 150 19-24
Pizza - 4 10 200 20-25
— Frytki - 4 10 200 50-55
Tosty - 3 4 200 8-12
Pieczony kurczak 1.2 4 10 180 75-80
Pieczenie z Mate ciasto 088 |3 10 160 18-23
wentylatorem Biszkopt 068 |3 10 150 33-38
~— Herbatniki maslane 11 3 10 150 21-26
i Szarlotka (mata) 1.45 4 10 160 66-71
Szarlotka (duza) 2.4 3 10 180 38-43
Pizza - 4 10 200 13-18
Frytki - 4 10 200 34-41
Tosty - 3 4 200 11-16
Pieczony kurczak 1.2 4 10 180 78-83
Pieczona ryba 1 3 10 200 16-21
Grzatka okragta | Mate ciasto 0.88 3 10 160 20-25
z Biszkopt 068 |3 10 150 36-41
wentylatorem Herbatniki maslane 1.1 3 10 150 23-28
. Szarlotka (mata) 1.45 |4 10 160 60-65
@ Szarlotka (duza) 2.4 3 10 180 40-45
Frytki - 4 10 200 34-41
Tosty - 3 4 200 8-13
Pieczony kurczak 1.2 3 10 180 66-71
Pieczona ryba 1 3 10 200 13-18
Funkcja pizzy Mate ciasto 0.88 3 10 160 20-25
Biszkopt 0.68 |3 10 150 28-33
Pizza - 4 10 200 20-25
Frytki - 4 10 200 33-38
Tosty - 3 4 200 6-11
Pieczony kurczak 1.2 4 10 180 63-68
Pieczona ryba 1 3 10 200 13-18

Uwaga: % Pierwsza strona pasztecikdw wotowych jest pieczona przez okoto 13 minut, a nastepnie pieczona
jest druga strona.
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Uwaga: Czasy pieczenia sg przyblizone i mogg sie rézni¢ w zaleznosci od osobistych upodoban. Podczas
pieczenia przy uzyciu grilla lub grilla z wentylatorem tace ociekowg nalezy zawsze umieszczaé na pierwszym
poziomie piekarnika od dotu.

Aby utrzymaé wydajnos¢ i bezpieczenstwo tego urzadzenia, zalecamy wykonanie nastepujacych

czynnosci:

1 Nalezy kontaktowa¢ sie wylgcznie z centrami serwisowymi autoryzowanymi przez producenta.

2 Zawsze uzywaj oryginalnych czesci zamiennych.

3 Podczas przenoszenia urzadzenia zalecamy zawsze korzysta¢ z przeznaczonych do tego celu
uchwytéw wpuszczonych w boki piekarnika, aby zapobiec zranieniu oséb lub uszkodzeniu samego
urzadzenia.

4 To urzadzenie jest przeznaczone do uzytku domowego i nie wolno zmienia¢ jego funkcji.

5 Niniejsza instrukcja dotyczy wylacznie krajéw, ktérych symbole znajdujg sie na instrukcji i
tabliczce z numerem seryjnym.

6 Uklad elektryczny tego urzadzenia moze by¢ bezpiecznie uzywany tylko wtedy, gdy jest
prawidlowo podigczony do sprawnego systemu uziemienia zgodnie z obowigzujagcymi normami
bezpieczenstwa.

7 To urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku przez osoby (w tym dzieci) o ograniczonych
zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych, lub nieposiadajace doswiadczenia i
wiedzy, chyba ze beda one nadzorowane lub zostang poinstruowane w zakresie korzystania z
urzadzenia przez osobe odpowiedzialng za ich bezpieczenstwo.

8 Dzieci powinny by¢ nadzorowane, aby nie bawily sie urzagdzeniem.

9 Podczas uzytkowania urzadzenie staje sie gorace. Nalezy uwazaé, aby nie dotknaé elementow
grzejnych wewnatrz piekarnika.

10 Piekarnik jest przeznaczony do uzytku przez osoby doroste. NIE ZEZWALAJ DZIECIOM NA
ZBLIZANIE SIE DO NIEGO LUB ZABAWE NIM.

11 Dostepne czesci moga sie nagrzewaé podczas uzytkowania. Aby unikngé poparzen, mate dzieci
powinny by¢ trzymane z dala od urzadzenia.

12 Gdy urzadzenie jest uzywane, grzatki i niektore czesci drzwiczek piekarnika staja sie bardzo gorace.

Nalezy uwazagé, aby ich nie dotkna¢ i trzymac¢ dzieci z dala od urzadzenia.

Ponizsze przedmioty sa potencjalnie niebezpieczne, dlatego nalezy podja¢ odpowiednie srodki, aby
dzieci i osoby niepetnosprawne nie miaty z nimi kontaktu:

-sterowniki i ogolnie urzadzenie;

-opakowania (torby, styropian, gwozdzie itp.);

-samo urzadzenie, natychmiast po uzyciu piekarnika lub grilla z powodu wytworzonego ciepta;

-samo urzadzenie, gdy nie jest juz uzywane (potencjalnie niebezpieczne czesci muszg byé zabezpieczone).
Unikaj nastepujacych dziatan:

-dotykanie urzgdzenia mokrymi czesciami ciata;

-korzystanie z urzgdzenia boso;

-pociggniecie za urzgdzenie lub przewdd zasilajgcy w celu odtgczenia go od gniazdka elektrycznego;
-niewtasciwe lub niebezpieczne dziatania;

-zastanianie szczeliny wentylacyjnej lub odprowadzajgcej ciepto;

-dopuszczenie do kontaktu przewodow zasilajgcych matych urzgdzen z gorgcymi czesciami urzgdzenia;
-wystawianie urzgdzenia na dziatanie czynnikéw atmosferycznych, takich jak deszcz lub $wiatto stoneczne;
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-uzywanie piekarnika do celéw przechowywania;

-uzywanie tatwopalnych cieczy w poblizu urzgdzenia;

-uzywanie adapterow, wielu gniazd i/lub przedtuzaczy;

-préby instalacji lub naprawy urzgdzenia bez pomocy wykwalifikowanego personelu.

-OSTRZEZENIE: Dostepne czesci mogg sie nagrzewa¢ podczas uzytkowania. Mate dzieci lub osoby
niedotezne powinny znajdowac sie z dala od urzgdzenia.

W nastepujacych przypadkach nalezy skontaktowac¢ sie z wykwalifikowanym personelem:

-instalacja (zgodnie z instrukcjami producenta);

-watpliwosci odnosnie obstugi urzadzen;

-wymiana gniazda elektrycznego, jesli nie jest ono kompatybilne z wtyczkg urzadzenia.

W nastepujacych przypadkach nalezy skontaktowac¢ sie z autoryzowanymi przez producenta centrami
serwisowymi:

-w razie watpliwosci co do solidnosci urzgdzenia po wyjeciu go z opakowania;

-jesli kabel zasilajgcy zostat uszkodzony lub wymaga wymiany;

-jesli urzgdzenie zepsuje sie lub dziata nieprawidtowo, nalezy zamowi¢ oryginalne czesci zamienne.

Nalezy wykonywaé nastepujace czynnosci:

-uzywac urzgdzenia wylgcznie do pieczenia potraw;

-sprawdzi¢ solidnos¢ urzgdzenia po jego rozpakowaniu;

-odtgczy¢ urzadzenie od zasilania elektrycznego, jesli nie dziata prawidtowo oraz przed czyszczeniem lub
konserwacja;

-jesli urzgdzenie nie jest uzywane, nalezy odtgczy¢ je od sieci elektrycznej;

-uzywac rekawic kuchennych do wktadania naczyn do piekarnika lub do ich wyjmowania.

-uchwyt drzwiczek piekarnika nalezy zawsze chwyta¢ posrodku, poniewaz jego skrajne czesci moga nie by¢ w
stanie wytrzymac wycieku gorgcego powietrza.

-odtgczy¢ urzadzenie od zasilania, gdy uzytkownik zdecyduje, ze nie bedzie juz korzysta¢ z urzgdzenia.
-Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za jakiekolwiek szkody spowodowane: nieprawidtowg instalacja,
niewtasciwym, nieprawidtowym i nieracjonalnym uzytkowaniem.

-Jesli przewdd zasilajgcy jest uszkodzony, musi zostaé wymieniony przez producenta lub wykwalifikowanego
technika serwisu, aby unikng¢ zagrozenia bezpieczenstwa.

-Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do uzytku w pomieszczeniach.

Urzadzenie moze by¢ instalowane wytacznie przez wykwalifikowang osobe zgodnie z dostarczonymi
instrukcjami. Producent nie ponosi zadnej odpowiedzialnosci za nieprawidtowg instalacje, ktéra moze
spowodowac szkody na osobach, zwierzetom i/lub mieniu.

Wazne: Przed przystgpieniem do jakichkolwiek regulacji lub prac konserwacyjnych nalezy odigczy¢ zasilanie
urzgdzenia.

Instalacja piekarnikéw do zabudowy

Aby zapewni¢ prawidiowe dziatanie zabudowanego urzadzenia, szafka, w ktorej sie ono znajduje, musi by¢
odpowiednia. Ponizszy rysunek przedstawia wymiary wyciecia do instalacji pod blatem lub w szafce $cienne;.
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Uwaga: Instalacja zgodna z deklaracjg zuzycia energii.
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Aby zapewni¢ odpowiednig wentylacje, nalezy zdjac¢ tylny panel szafki. Zaleca sie zainstalowanie piekarnika w
taki sposéb, aby spoczywat na dwoch drewnianych listwach. Jesli piekarnik spoczywa na ciagtej, ptaskiej
powierzchni, nalezy zapewnic¢ otwdr o wymiarach co najmniej 45 x 560 mm.
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Fronty sasiadujgcych szafek muszg by¢ wykonane z materiatu odpornego na wysokg temperature. W
szczegolnosci szafki z fornirowang powierzchnig zewnetrzng muszg by¢ montowane za pomocg klejow, ktore
moga wytrzymac temperature do 100 °C.

Zgodnie z obowigzujgcymi normami bezpieczehstwa, kontakt z czesciami elektrycznymi piekarnika nie moze
by¢ mozliwy po jego zainstalowaniu.

Wszystkie czesci zapewniajgce bezpieczne dziatanie urzgdzenia mogg by¢ demontowane wylgcznie za
pomocg narzedzi.

Aby przymocowac piekarnik do szafki, otworz drzwiczki piekarnika i przymocuj go, wkiadajgc 4 metalowe
sruby do 4 otwordéw znajdujgcych sie na obwodzie ramy.
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Nie wyrzucaj urzgdzeh elekirycznych jako niesegregowanych odpaddéw komunalnych, korzystaj z
oddzielnych punktow zbiorki.

Skontaktuj sie z lokalnymi wtadzami, aby uzyskac¢ informacje na temat dostepnych systemoéw zbierania
odpadow.
Jesli urzadzenia elektryczne sg wyrzucane na wysypiska $mieci, niebezpieczne substancje mogg przedosta¢
sie do wod gruntowych i tarncucha pokarmowego, szkodzgc zdrowiu i dobremu samopoczuciu.
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Specyfikacja techniczna
Pojemnos¢ wewnetrzna piekarnika
75 litrow
Napiecie i czestotliwos¢ zasilania:
220-240V 50/60Hz 2800W
(Patrz tabliczka znamionowa)
<CE >
To urzadzenie jest zgodne z nastepujacymi dyrektywami Europejskiej Wspolnoty Gospodarczej:
-2006/95/WE (niskie napiecie) wraz z pézniejszymi zmianami () ;
-2004/108/WE (kompatybilnos¢ elektromagnetyczna) wraz z pdzniejszymi zmianami () .

OCHRONA SRODOWISKA

Ten produkt jest oznaczony symbolem selektywnego sortowania zuzytego sprzetu elektrycznego i
elektronicznego. Oznacza to, ze tego produktu nie wolno wyrzucaé razem z odpadami domowymi,
lecz nalezy go objg¢ systemem selektywnej zbidérki zgodnie z dyrektywag 2002/96/WE. Nastepnie
zostanie poddany recyklingowi lub demontazowi w celu zminimalizowania wptywu na srodowisko.
Produkty elektryczne i elektroniczne sg potencjalnie niebezpieczne dla srodowiska i zdrowia

ludzkiego ze wzgledu na obecnos¢ substancji niebezpiecznych.

Aby uzyska¢ wiecej informacji, nalezy skontaktowac sie z lokalnymi lub regionalnymi wtadzami.

Uwaga:
Produkt jest zgodny z rozporzadzeniem EU65-2014/EU66-2014.
Miejsce instalacji musi by¢ odpowiednio wentylowane, scisle zgodnie z wymiarami instalacyjnymi podanymi
w instrukcjach producenta. Szczegétowe informacje znajdujg sie w punkcie 8.
Podczas konserwaciji nalezy zwraca¢ uwage na demontaz zespotu, chroni¢ czesci, aby sprzet dziatat
prawidtowo po ponownej instalacji i aby unikngé uszkodzen.
Podczas pieczenia mozna obserwowac stan zywnosci przez szklane drzwiczki, przy czym nie nalezy czesto
otwierac drzwiczek, chyba ze jest to konieczne.
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WARUNKI GWARANC(JI

1.BERG Sp. z0.0., jako Gwarant, udziela gwarancji na sprawne dziatanie urzgdzenia.

2. Warunkiem uznania gwarancji jest okazanie przez Uzytkownika oryginalnego dowodu zakupu oraz
podbitg przez sprzedawce karte gwarancyjna.

3. Gwarancja obowigzuje wytgcznie na terenie Rzeczypospolitej Polskiej.

4. Stwierdzone w okresie gwarancjiwady fabryczne sprzetu, zostang bezptatnie usuniete w terminie:
-30dniroboczych od daty dostarczenia sprzetu do punktu serwisowego przez Uzytkownika towaru;

- 30 dni roboczych od daty zgtoszenia reklamacji, gdy uszkodzenie zostato zgtoszone przez formularz
reklamacyjny dostepny nawww.berg-agd.pl,

- 30 dni roboczych od daty zgtoszenia reklamacji przez sklep, w ktorym dokonano zakupu lub w
przypadku, gdy naprawa wymaga importu czescizamiennych.

5. Okres gwarancji dla Uzytkownika wynosi 24 miesigce od daty sprzedazy.

6. Uzytkownikowiw okresie gwarancji przystuguje prawo wymiany sprzetu na nowy w przypadku
niemoznosci dokonania naprawy. Decyzje takg podejmuje Dziat Serwisu i Reklamacji BERG Sp. z o.0.
Wymiany sprzetu nawolny od wad dokonuje sklep, w ktérym dokonano zakupu sprzetu.

7. Gwarant ma prawo odmowi¢ wymiany sprzetu, o ktérej mowa w punkcie 6 w przypadku stwierdzenia
jakichkolwiek uszkodzenn mechanicznych lub chemicznych Swiadczgcych o nieprawidtowym
uzytkowaniu bgdz konserwacji urzgdzenia.

8. Gwarancja nie obejmuje:

- uprawnienia do zgdania wykonania czynnosci, za ktére zgodnie z instrukcjg obstugi odpowiedzialny
jestuzytkownik, w tym: instalacjii podtgczenia urzgdzen, konserwacji oraz regulacji urzadzen,

- usterek powstatych na skutek nieprawidtowego uzytkowania sprzetu, niedbalstwa, a takze uszkodzen
powstatych przez dostanie sie zanieczyszczen lub ciatobcych do Srodka urzadzenia,

- uszkodzen mechanicznych, termicznych i chemicznych oraz powstatych w wyniku dziatania sit
zewnetrznych (skoki napiecia, wytadowania atmosferyczne).

9. Nabyweca traci prawa gwarancyjne w przypadku:

-samowolnych naprawizmian konstrukcyjnych dokonanych przez osoby nie upowaznione,
-niewtasciwej lub niezgodnejzinstrukcjg instalacji lub eksploatacji urzadzenia.

10. Sprzet przeznaczony jest do uzytkowania w warunkach indywidualnego gospodarstwa domowego.
Na sprzet zakupiony na fakture w zwigzku z prowadzong przez nabywce dziatalnoscig gospodarczg,
Gwarantudziela gwarancji 6 miesieczne;j.

11. W okresie gwarancji nabywca zobowigzany jest zachowa¢ nieuszkodzone opakowanie fabryczne
wraz zwypetnieniem. W szczegdlnych przypadkach konieczne jest odestanie sprzetu do producenta. Za
uszkodzenia mechaniczne powstate na skutek nieodpowiedniego zapakowania sprzetu na czas
transportu Gwarant nie ponosi odpowiedzialnosci, a ryzyko uszkodzenia ponosiKlient.

12. W przypadku oczywistej bezzasadnosci zgtoszenia reklamacyjnego , w szczegdlnosci, gdy nie
wystgpita wada sprzetu lub zaistniaty okoliczno$ci wytgczajgce odpowiedzialnos¢ Gwaranta, Gwarant
odmawia dokonania naprawy/wymiany sprzetu w ramach udzielonej Gwarancji, przedstawiajgc
jednoczesnie Nabywcy uzasadnienie zajetego stanowiska. W takiej sytuacji uzytkownikowi stuzy prawo
do dokonania naprawy za odptatnoscig stosowng do wykonywanych czynnosci.

13. Gwarancja niniejsza nie wytgcza, nie ogranicza, ani nie zawiesza uprawnien kupujgcego
wynikajgcych z tytutu rekojmi.

14. W sprawach nieuregulowanych warunkami niniejszej karty gwarancyjnej, zastosowanie majg
odpowiednie przepisy Kodeksu Cywilnego.



NAZWA PRODUKTU
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Minimalny okres przez ktéry muszg by¢ dostarczone
czesci zamienne wynosi 10 lat

DYSTRYBUTOR
TRES Sp z o.0.
tel. +48 91 485 47 60
www.tres.net.pl

LHEEEE

PRODUCENT
BERG Sp. z o.0.
Ul. Krakowska 61B
71-017 Szczecin
tel. +48 91 485 47 60
www.berg-agd.pl
contact@berg-agd.pl

BERG

P



	IN_BGOV11MFB01
	gwarancja
	Strona 1
	Strona 2

	ostatnia strona_A4_GPSR
	Strona 20


